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BestimmungsgemaRer Gebrauch de

BestimmungsgemaRer Gebrauch

Dieses Gerat ist nur fur den privaten Haushalt und das hausliche
Umfeld bestimmt. Gerat nur fur haushaltsibliche Verarbeitungs-
mengen und -zeiten benutzen. Das Gerat ist geeignet zum
Verruhren, Schlagen und Mixen von weichen Nahrungsmitteln

und Flussigkeiten sowie zum Kneten von weichem Teig. Das
Gerat darf nicht zur Verarbeitung von anderen Substanzen bzw.
Gegenstanden benutzt werden. Das Gerat nur in Innenrdumen bei
Raumtemperatur und bis zu 2000 m uber Meereshohe verwenden.

Wichtige Sicherheitshinweise

Die Gebrauchsanleitung sorgfaltig durchlesen, danach handeln und
aufbewahren! Bei Weitergabe des Gerats diese Anleitung beilegen.
Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige Anwendung
des Gerates schlief3t eine Haftung des Herstellers flr daraus
resultierende Schaden aus.

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
bezlglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.
Kinder sind vom Gerat und der Anschlussleitung fernzuhalten und
durfen das Gerat nicht bedienen. Kinder dirfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht durch Kinder
vorgenommen werden.

/\ Stromschlaggefahr und Brandgefahr!

Gerat nicht auf oder in die Nahe heiller Oberflachen, wie z. B.
Herdplatten, stellen.

Gerat nur gemald Angaben auf dem Typenschild anschliel3en und
betreiben. Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine
Beschadigungen aufweisen. Reparaturen am Gerat, wie z. B. eine
beschadigte Netzanschlussleitung auswechseln, darfen nur durch
unseren Kundendienst ausgefuhrt werden, um Gefahrdungen zu
vermeiden. Das Netzkabel nicht mit heil3en Teilen in Berihrung
bringen oder Uber scharfe Kanten ziehen.

Das Grundgerat niemals in Flissigkeiten tauchen oder unter
flieBRendes Wasser halten und nicht im Geschirrspuler reinigen.
Keinen Dampfreiniger benutzen. Das Gerat nicht mit feuchten
Handen benutzen.

Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener
Aufsicht, vor dem Zusammenbau, Auseinandernehmen oder
Reinigen und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt werden.
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de Wichtige Sicherheitshinweise

A Verletzungsgefahr!

Gerat niemals an Zeitschaltuhren oder fernbedienbaren Steckdosen
anschlieRen. Bei Stromunterbrechung bleibt das Gerat eingeschaltet
und lauft nach der Unterbrechung wieder an. Gerat sofort
ausschalten. Das Gerat wahrend des Betriebs stets beaufsichtigen!
Das Gerat niemals langer eingeschaltet lassen, wie fur die
Verarbeitung der Lebensmittel notwendig. Nach dem unmittelbaren
Einsatz des Gerates den Stillstand des Antriebes abwarten. Vor
dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im Betrieb
bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom Netz
getrennt werden. Werkzeuge nur bei Stillstand des Gerates
aufsetzen und abnehmen — nach dem Ausschalten lauft das Gerat
kurze Zeit nach. Das Gerat nicht im Leerlauf betreiben.

Niemals in rotierende Teile greifen. Lange Haare oder lose
Kleidungsstucke schutzen, damit sie nicht in die rotierenden
Werkzeuge gelangen.

Das Gerat nur mit Originalteilen und -zubehor benutzen. Niemals
die Zubehorteile fur andere Gerate verwenden. Nur Werkzeuge des
gleichen Typs (z. B. 2x Knethaken) paarweise einsetzen.

Verbrennungsgefahr!
Vorsicht bei der Verarbeitung von heiltem Mixgut. Heilles Mixgut
kann bei der Verarbeitung spritzen.
A\ Wichtig!
Der Mixbecher ist nicht fur die Verwendung in der Mikrowelle
geeignet.
Das Gerat nach jeder Verwendung oder nach langerem Nicht-
gebrauch unbedingt wie beschrieben reinigen. =» ,Nach der Arbeit /
Reinigen“ siehe Seite 6

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres  |nhalt
neuen Gerates aus dem Hause Bosch.
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In dieser Gebrauchsanleitung werden
verschiedene Modelle beschrieben.

Auf einen Blick

= Bild
Grundgerat
1 Auswurftaste
Zum Abnehmen der Werkzeuge
2 Schalter + Momentschaltung
(je nach Modell)
Zum Ein- und Ausschalten des
Gerates und Anpassen der
Arbeitsgeschwindigkeit.
0/off = ausgeschaltet
min/1 = niedrigste Drehzahl
max/4 = héchste Drehzahl
M = Momentschaltung
(héchste Drehzahl)
nach links driicken und festhalten
3 Netzkabel
4 Offnungen zum Einsetzen der
Werkzeuge

Werkzeuge
5 Riihrbesen
6 Knethaken

Bei einigen Modellen:
7 Universalzerkleinerer
(separate Gebrauchsanleitung)

Wenn der Universalzerkleinerer nicht
im Lieferumfang enthalten sind, kann er
Uber den Kundendienst bestellt werden
(Best.-Nr. 642828).

Bedienen

Grundgerat mit Werkzeugen

Mit den Werkzeugen wird ein besonders
gutes Ergebnis bei folgenden Anwendungen
erreicht:

Riihrbesen

fur SoRen, Eischnee, Kartoffelplrree,
Cremes, Mayonnaise, Sahne und leichte
Teige, wie z.B. Ruhrteig.

Rihrbesen sind zur Verarbeitung von
schweren Teigen nicht geeignet.
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Auf einen Blick de

Knethaken

fur feste Massen wie Mirb-, Hefe- und
Kartoffelteig sowie zum Mischen von
schweren Hackfleischteigen, Pasten oder
Brotteig.

Die maximale Verarbeitungsmenge
betragt 500 g Mehl und Zutaten.

A Verletzungsgefahr durch rotierenden
Antrieb!

Nie in die rotierenden Werkzeuge greifen.

Werkzeuge nur bei Stillstand des Gerates

aufsetzen und abnehmen — nach dem Aus-

schalten lauft das Gerat kurze Zeit nach.

Lange Haare oder lose Kleidungsstiicke

schiitzen, damit sie nicht in die rotierenden

Werkzeuge gelangen kdnnen.

m Vor dem ersten Gebrauch Grundgerat
und Werkzeuge reinigen.

= Bild &

Netzkabel vollstandig abwickeln.

m Das gewinschte Werkzeug auf das
Grundgerat setzen und bis zum
Einrasten andriicken.

Form der Kunststoffteile an
den Werkzeugen beachten, um
Verwechslungen zu vermeiden
(siehe Bild [(3-1)!

m Netzstecker einstecken.

m Lebensmittel in ein geeignetes Gefal®
einflllen.

m  Werkzeuge in das GefaR einflihren
und das Gerat auf gewiinschte Stufe
schalten.

Stufe min/1, 2:

zum Einarbeiten und Untermischen.
Stufe max/3, 4:

zum Kneten und Schlagen.

m Nach der Arbeit Schalter auf 0/off
stellen und die Werkzeuge mit der
Auswurftaste I16sen und abnehmen.

Achtung:

Die Auswurftaste lasst sich nicht betatigen,
wenn der Schalter nicht auf 0/off steht.
Hinweis:

Grundgerat immer abschalten, bevor es aus
dem Mixgut herausgenommen wird.
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de Nach der Arbeit / Reinigen

Nach der Arbeit / Reinigen

Wichtiger Hinweis

Das Gerat ist wartungsfrei. Griindliche
Reinigung bewahrt das Gerat vor Schaden
und erhalt die Funktionsfahigkeit.

A Achtung!

Das Grundgerat nie in Wasser tauchen und

nicht in der Spllmaschine reinigen. Keinen

Dampfreiniger benutzen!

m Netzstecker ziehen.

m Grundgerat feucht abwischen und
anschlieRend trockenreiben.

m  Werkzeuge in der Splilmaschine oder
mit einer Burste unter flieRendem
Wasser reinigen.

Hinweis:

Bei der Verarbeitung von z. B. Rotkohl

entstehen Verfarbungen an den

Kunststoffteilen, die mit einigen Tropfen

Speisedl entfernt werden kénnen.

m  Zum Aufbewahren kann man das Kabel
aufwickeln (Bild [¢).

Rezepte

Schlagsahne

— 100g-500g

m  Sahne % bis 5 Minuten auf Stufe
max/4 - je nach Menge und
Eigenschaften der Sahne mit dem
Ruhrbesen verarbeiten.

Eiweil
— 1-5 Eiweil}
m  Eiweil} 2 bis 5 Minuten auf Stufe

max/4 mit dem Riihrbesen verarbeiten.
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Biskuitteig

Grundrezept

— 2 Eier

— 2-3 EL heilles Wasser

— 100 g Zucker

— 1 Packchen Vanillezucker

— 70 g Mehl

— 70 g Starkemehl

— evtl. Backpulver

m Zutaten (auBBer Mehl und Starkemehl)
ca. 3-4 Minuten auf Stufe max/4 mit
dem Ruhrbesen schaumig schlagen.

m Gerat auf Stufe min/1 schalten,
gesiebtes Mehl und Starkemehl in ca.
Y2 bis 1 Minute I6ffelweise untermischen.

Hochstmenge: 2 x Grundrezept

Riihrteig

Grundrezept
2 Eier

— 125 g Zucker

— 1 Prise Salz

— 1 Packchen Vanillezucker oder Schale
von Yz Zitrone

— 125 g Butter oder Margarine
(Raumtemperatur)

— 250 g Mehl

— 1 Packchen Backpulver

— 60 ml Milch

m Alle Zutaten ca. %2 Minute auf Stufe
min/1, dann ca. 3-4 Minuten auf Stufe
max/4 mit dem Rihrbesen verarbeiten.

Hochstmenge: 2 x Grundrezept

Miirbeteig

Grundrezept

— 125 g Butter (Raumtemperatur)

— 100-125 g Zucker

- 1Ei

— 1 Prise Salz

— etwas Zitronenschale oder Vanillezucker

— 250 g Mehl

— evtl. Backpulver

m Alle Zutaten ca. %2 Minute auf Stufe
min/1, dann ca. 3-4 Minuten auf Stufe
max/4 mit dem Knethaken verarbeiten.

Hoéchstmenge: 2 x Grundrezept
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Boden fiir Obstkuchen

Grundrezept

— 2 Eier

— 125 g Zucker

— 125 g gemahlene Haselnisse

— 50 g Semmelbrosel

m Eier und Zucker 3-4 Minuten auf Stufe
max/4 schaumig schlagen.

m Gerat auf Stufe min/1 schalten,
Haselnusse und Semmelbrosel
dazugeben und eine 2 Minute mit dem
Ruhrbesen verarbeiten.

Hoéchstmenge: 2 x Grundrezept

Hefezopf

Grundrezept

— 250 g Mehl

— 1 Packchen Trockenhefe

— 110 ml warme Milch

- 1Ei

— 1 Prise Salz

— 40 g Zucker

— 30 g zerlassenes und abgekihltes Fett

— Schale einer halben Zitrone, gerieben

m Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe
min/1, dann ca. 3-4 Minuten auf Stufe
max/4 mit dem Knethaken verarbeiten.

Hoéchstmenge: 2 x Grundrezept

Pizzateig

Grundrezept

— 250 g Mehl

— 1 Packchen Trockenhefe

— 1 TL Zucker

— 1 Prise Salz

- 3ELOI

— 125 ml warmes Wasser

m Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe
min/1, dann ca. 3-4 Minuten auf Stufe
max/4 mit dem Knethaken verarbeiten.

Hoéchstmenge: 2 x Grundrezept
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Entsorgung de

|

Brotteig

Grundrezept

— 300 g Mehl

— 89 Zucker

— 8 g Margarine

— 4g9g8Salz

— 1 Packchen Trockenhefe

— 150 ml Wasser

m Alle Zutaten ca. %2 Minute auf Stufe
min/1, dann ca. 3-4 Minuten auf Stufe
max/4 mit dem Knethaken verarbeiten.

Entsorgung

Entsorgen Sie die Verpackung
ﬁ umweltgerecht. Dieses Gerét ist
mmm entsprechend der europaischen
Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic equip-
ment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen flr
eine EU-weit glltige Ricknahme
und Verwertung der Altgeréte vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege
bitte beim Fachhandler informieren.

Garantiebedingungen

Fir dieses Gerat gelten die von unserer
jeweils zustandigen Landesvertretung
herausgegebenen Garantiebedingungen
des Landes, in dem das Gerat gekauft
wurde. Sie kdnnen die Garantiebedin-
gungen jederzeit Gber Ihren Fachhandler,
bei dem Sie das Geréat gekauft haben,
oder direkt bei unserer Landesvertretung
anfordern. Die Garantiebedingungen fir
Deutschland und die Adressen finden
Sie auf den letzten vier Seiten dieses
Heftes. Darlber hinaus sind die Garantie-
bedingungen auch im Internet unter der
benannten Webadresse hinterlegt.

Fir die Inanspruchnahme von Garantie-
leistungen ist in jedem Fall die Vorlage des
Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.
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en Intended use

Intended use

This appliance is intended for domestic use only. Use the appliance
only for processing normal amounts of food and for normal amounts
of time for domestic use.

The appliance is suitable for stirring, beating and mixing soft
foodstuffs and liquids, and for kneading soft dough. The appliance
must not be used for processing other substances or objects. Only
use the appliance indoors at room temperature and up to 2000 m
above sea level.

Important safety information

Read and follow the instruction manual carefully and keep for later
reference! Enclose these instructions when you give this appliance
to someone else. If the instructions for correct use of the appliance
are not observed, the manufacturer’s liability for any resulting
damage will be excluded.

This appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and/or
knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved. Keep children away from the
appliance and connecting cable and do not allow them to use the
appliance. Do not let children play with the appliance. Cleaning and
user maintenance must not be performed by children.

/\ Risk of electric shock and fire!

Do not place the appliance on or near hot surfaces, e.g. hobs.
Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate. Do not use the appliance if the
power cord and/or appliance are damaged. Only our customer
service may repair the appliance, e.g. by replacing a damaged power
cord, in order to avoid hazards. The power cord must not come into
contact with hot parts or be pulled across sharp edges.

Never immerse the base unit in liquids or hold under running water
and do not clean in the dishwasher. Do not steam-clean the
appliance. Do not use the appliance with damp hands.

After each use, whenever the appliance is unsupervised, prior to
assembly, prior to disassembly, prior to cleaning and in the event of
an error, the appliance must always be disconnected from the mains.
A\ Risk of injury!

Never connect the appliance to timer switches or remote-controllable
sockets. If the power is interrupted, the appliance remains switched
on and restarts when the power is restored.

8
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Important safety information en

Switch off the appliance immediately. Never leave the appliance
unattended while it is switched on! Never leave the appliance
switched on for longer than is necessary to process the ingredients.
Immediately after using the appliance, wait for it to stop. Before
replacing accessories or additional parts, which move during
operation, switch off the appliance and disconnect from the power
supply. Do not attach or remove tools until the appliance is

at a standstill — when switched off, the appliance continues running
briefly. Do not operate the appliance at idle speed.

Keep hands clear of rotating parts. Protect long hair or loose items

of clothing to prevent them from becoming caught in the rotating tools.
Use the appliance only with genuine parts and accessories. Never
use the accessory parts for other appliances. Only insert tools of the
same type (e.g. 2x kneading hooks) in pairs.

/\ Risk of scalding!

Take care when processing hot food. Hot food may splash during
processing.

A Important!

The blender jug is not suitable for use in the microwave.

It is essential to clean the appliance as described after each use or
after it has not been used for an extended period. =» “After using
the appliance / cleaning” see page 11

Congratulations on the purchase of Contents
your new Bosch appliance. You can find

further information about our products Intended use...... RS e 8
Important safety information....................... 8
on our web page. .
OVEIVIEW.....eieeeiee e 10
Operation.........coccvveeieeiiiieee e 10
After using the appliance / cleaning.......... 11
RECIPES....uiiiieieeieeeeieeee e 1
Disposal.......cceueieiiiiiiiiieieiee e 12
GUArantee.........ccceeeeieeeeee e 12
9
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en Overview

These operating instructions refer to various
models.

Overview

= Fig.
Base unit
1 Ejector button
For removing the tools
2 Switch + fast and continuous
operation
(for some models)
For switching the appliance on and off
and adjusting the operating speed.
0/off = switched off
min/1 = slowest speed
max/4 = fastest speed
M = Instantaneous switching
(maximum speed)
press to the left and hold in place
3 Power cord
4 Apertures for inserting the tools

Tools
5 Stirrer
6 Kneading hook

Some models:
7 Universal cutter
(separate operating instructions)

If the universal cutter is not included, it can
be ordered from customer service (order
no. 642828).

Operation

Base unit with tools
An especially good result is achieved if the
tools are used for the following applications:

Stirrers

for Sauces, beaten egg white, mashed
potatoes, creme fraiche, mayonnaise,
cream and light dough, e.g. cake mixture.
Stirrers are not suitable for processing
heavy dough.

10
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Kneading hook

for stiff mixtures such as short pastry, yeast
dough and potato dough as well as for
mixing heavy mincemeat dough, pasta or
bread dough.

The maximum processing quantity is
500 g of flour and ingredients.

A\ Risk of injury from rotating drive!

Never grip the rotating tools. Do not attach

or remove tools until the appliance is at a

standstill — when switched off, the appliance

continues running briefly.

Protect long hair or loose items of clothing

to prevent them from becoming caught in

the rotating tools.

m Before using the appliance for the first
time, clean base unit and tools.

= Fig. =&

Completely unwind the power cord.

m Place the required tool on the base unit
and depress until it locks into position.
Note the shape of the plastic
parts to prevent mixing them up
(see Fig. E-1)!

m Insert the mains plug.

Place the food in a suitable receptacle.

m Insert tools into the receptacle and
switch on the appliance at the required
setting.

Settings min/1, 2:

for working in and mixing in.
Settings max/3, 4:

for kneading and beating.

m After working, set the switch to 0/off
and release and remove the tools with
the ejector button.

Attention:

The ejector button cannot be actuated

unless the switch is in the 0/off position.

Note:

Always switch off the base unit before

taking it out of the blended food.
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After using the appliance /
cleaning

Important information

The appliance requires no maintenance.

Thorough cleaning protects the appliance

from damage and keeps it functional.

A\ Warning!

Never immerse the base unit in water and

do not clean in the dishwasher. Do not use

a steam cleaner!

m  Remove mains plug.

m  Wipe the base unit with a damp cloth
and then wipe dry.

m Clean the tools in the dishwasher or with
a brush under running water.

Note:
If processing e.g. red cabbage, the plastic
parts will become discoloured by a red film
which can be removed with a few drops of
cooking oil.
m The power cord can be wound up
to facilitate storage of the appliance
(Fig. ).

Recipes

Whipped cream

— 100 g-500 g

m  Whip cream with the stirrer for /% to
5 minutes at setting max/4 (depending
on the quantity and properties of the
cream).

Egg white
— 1to 5 egg whites
m Using the stirrer, beat egg whites for

2 to 5 minutes at setting max/4.

MFQ30_EU_8001171735.indb 11

Sponge mixture
Basic recipe

After using the appliance / cleaning en

it

2 eggs

2-3 tbs. hot water

100 g sugar

1 packet of vanilla sugar

70 g flour

70 g cornflour

Baking powder if required

Beat the ingredients (except flour and
cornflour) with the stirrer for approx.

3-4 minutes at setting max/4 until frothy.
Switch appliance to setting min/1, mix
sifted flour and cornflour by the spoonful

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Cake mixture
Basic recipe

within approx. %2 to 1 minute.

2 eggs

125 g sugar

1 pinch of salt

1 packet of vanilla sugar or peel from

Y2 lemon

125 g butter or margarine

(room temperature)

250 g flour

1 packet of baking powder

60 ml of milk

Using the stirrer, process all ingredients for
approx. ¥2 minute at setting min/1, then
for approx. 3-4 minutes at setting max/4.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Short pastry

Basic recipe

1

125 g butter (room temperature)
100-125 g sugar

1 egg

1 pinch of salt

A little lemon peel or vanilla sugar
250 g flour

Baking powder if required

Using the kneading hook, process
all ingredients for approx. %2 minute
at setting min/1, then for approx.
3-4 minutes at setting max/4.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

11
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en Disposal

Base for fruit flan

Basic recipe

— 2eggs

— 125 g sugar

— 125 g ground hazelnuts

— 50 g breadcrumbs

m Beat eggs and sugar for 3 to 4 minutes
at setting max/4 until frothy.

m Switch appliance to setting min/1,
add hazelnuts and breadcrumbs and
process for ¥2 minute with the stirrer

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Plaited bun

Basic recipe

— 250 g flour

— 1 packets of dry yeast

— 110 ml warm milk

- 1legg

— 1 pinch of salt

— 40 g sugar

— 30 g melted and cooled fat

— Graded rind of half a lemon

m Using the kneading hook, process
all ingredients for approx. %2 minute
at setting min/1, then for approx.
3-4 minutes at setting max/4.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Pizza dough

Basic recipe

— 250 g flour

— 1 packets of dry yeast

— 1 tsp. sugar

— 1 pinch of salt

— 3tbs. oil

— 125 ml warm water

m Using the kneading hook, process
all ingredients for approx. ¥2 minute
at setting min/1, then for approx.
3-4 minutes at setting max/4.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

12
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Basic recipe

— 300 g flour

— 8gsugar

— 8 g margarine

— 4gsalt

— 1 packets of dry yeast

— 150 ml water

m Using the kneading hook, process
all ingredients for approx. ¥2 minute
at setting min/1, then for approx.
3-4 minutes at setting max/4.

Bread dough % g

Disposal
Dispose of packaging in an environ-
mentally-friendly manner. This

mmm gppliance is labelled in accordance
with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
The guideline determines the frame-
work for the return and recycling
of used appliances as applicable
throughout the EU. Please ask your
specialist retailer about current
disposal facilities.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from

the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must
be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

Changes reserved.
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Conformité d’utilisation fr

Conformité d’utilisation

Cet appareil est destiné exclusivement a une utilisation domestique
et non professionnelle. Utiliser cet appareil uniquement pour des
quantités de préparations culinaires courantes et pour des durées
de service normales. L'appareil est congu pour meélanger, battre et
mixer des aliments tendres et des liquides ainsi que pour pétrir des
pates molles. L'appareil ne doit pas servir a transformer d’autres
substances ou objets. N'utiliser I'appareil que dans des piéces
intérieures a température ambiante et jusqu’a 2000 m au-dessus du
niveau de la mer.

Consignes de sécurité importantes

Lire attentivement cette notice d’utilisation. Respecter les
instructions qu’elle contient et la ranger soigneusement! Si 'appareil
change de propriétaire, lui remettre cette notice. Le non-respect
des instructions permettant d’utiliser correctement I'appareil dégage
le fabricant de toute responsabilité envers les dommages qui
pourraient en résulter.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes
inexpérimentées, a condition qu’elles soient surveillées ou qu’elles
aient été informées de I'utilisation slre de I'appareil et qu’elles
comprennent les risques inhérents a son usage. |l faut tenir les
enfants a I'écart de I'appareil et du cordon de branchement et ne
pas leur permettre d’utiliser 'appareil. Ne pas laisser les enfants
jouer avec I'appareil. Le nettoyage et I'entretien incombant a
I'utilisateur ne doivent pas étre effectués par des enfants.

A Risque de chocs électriques et d’incendie

Ne pas poser I'appareil sur des surfaces chaudes (tables de cuisson
par ex.) ou a proximité de celles-ci. Brancher et utiliser 'appareil
uniqguement en conformité avec les indications figurant sur la plaque
signalétique. N'utiliser 'appareil que si son cordon d’alimentation et
I'appareil lui-méme ne présentent aucun dommage. Afin d’écarter tout
danger, seul notre service aprés-vente est habilité a réparer I'appareil,
comme par exemple, procéder au remplacement d’'un cordon
d’alimentation endommage.

Ne pas mettre le cordon d’alimentation en contact avec des éléments
brilants et ne pas le faire glisser sur des arétes vives.

Ne jamais plonger I'appareil de base dans des liquides, ne jamais le
tenir sous I'eau du robinet et ne pas le laver au lave-vaisselle. Ne
jamais utiliser de nettoyeur a vapeur. Ne pas utiliser 'appareil avec
les mains humides.

13
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fr Consignes de sécurité importantes

L'appareil doit toujours étre débranché du secteur, apres chaque
utilisation, lorsqu’il n’est pas sous surveillance, lorsqu’il doit étre
monté ou démonté, avant de le nettoyer et en cas de panne.

A Risques de blessures!

Ne jamais raccorder I'appareil a des minuteries ou a des prises
pouvant étre commandées a distance. Si une coupure de courant se
produit, 'appareil reste en posmon allumée et redémarrera deés le
retour du courant. Eteindre I'appareil immédiatement. Toujours
surveiller 'appareil pendant son fonctionnement! Ne jamais laisser
'appareil allumé plus longtemps que nécessaire au traitement des
aliments. Une fois I'appareil utilisé, attendre I'arrét de I'entrainement.
L'appareil doit étre éteint et débranché du secteur avant de procéder
au changement d’accessoires ou de pieéces complémentaires. Ne
monter et détacher les accessoires qu’une fois I'appareil immobilisé.
Aprés son arrét, 'appareil continue de tourner brievement. Ne pas
faire tourner 'appareil a vide.

Ne pas toucher les piéces en rotation. Protéger les cheveux longs ou
les vétements flottants afin qu’ils ne se prennent pas dans les
accessoires en rotation.

Utiliser 'appareil avec les piéces et accessoires d’origine uniquement.
Ne jamais utiliser les accessoires destinés a d’autres appareils.
Utiliser uniguement des accessoires de méme type par paire (p. ex.
2 x crochet pétrisseur).

A Risque de bralure!
Attention lors du mixage d’aliments chauds. Les aliments chauds
peuvent gicler pendant le mixage.

/\ Important!

Le bol mixeur ne va pas au four micro-ondes.

Nettoyer I'appareil selon la description aprés chaque utilisation
ou apres une longue durée sans utilisation. =» «Apres le travail /
Nettoyage » voir page 16

Vous venez d’acheter ce nouvel appareil Sommaire
Bosch et nous vous en félicitons

. Conformité d'utilisation..................cc........ 13
cordialement. Vous trouverez sur notre . PRI
. ’ . Consignes de sécurité importantes........... 13
site web plus d’informations sur nos ;
produits. Vue d’ensemble.........ccccceeeeeiiiiiiiiiiiiiiinnnn. 15
Utilisation...........oovviiiiiiiiiicceeeeee 15
Aprés le travail / Nettoyage ...................... 16
Recettes ..o 16
Mise aurebut........ccccceeeeiiiiiiiiii 17
Garantie......cccocvvvvvveeeeeieeieieeeeeeee e, 17
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La notice d'utilisation vaut pour différents
modeéles.

Vue d’ensemble
= Figure IN

Appareil de base

1 Touche d’éjection
Pour retirer les accessoires

2 Interrupteur a 5 positions + marche
momentanée
Il sert a allumer et éteindre I'appareil et
a adapter sa vitesse de fonctionnement.
0/off = appareil éteint
min/1 = vitesse la plus basse
max/4 = vitesse la plus élevée
M = marche momentanée
(a la vitesse la plus élevée)
pousser l'interrupteur vers la gauche et
le maintenir en position

3 Cordon d’alimentation

4 Orifices dans lesquels introduire les
accessoires

Accessoires
5 Fouet mixeur
6 Crochet pétrisseur

Sur certains modéles:
7 Broyeur universel

(notice d'utilisation a part)
Si le broyeur universel ou I'accessoire
mixeur rapide ne sont pas livrés d’origine,
vous pouvez les commander via le service
aprés-vente (n° de réf. 642828).

Utilisation

Appareil de base avec
accessoires

Les accessoires permettent d’obtenir
des résultats particulierement bons
dans les préparations suivantes:

Fouets mélangeur

pour les sauces, blancs montés en neige, la
purée de pommes de terre, les cremes, la
mayonnaise, la creme et les pates légéres
telles que la pate a cake.

MFQ30_EU_8001171735.indb 15

Vue d’ensemble fr

Les fouets mélangeurs ne conviennent pas
pour préparer les pates épaisses.

Crochets pétrisseurs

pour les pates fermes telles que la pate
sablée, la pate au levain et les pates a
base de pommes de terre, ainsi que pour
mélanger les pates épaisses contenant de
la viande hachée, les pates italiennes ou la
pate a pain.

La quantité maximale que permet

de traiter I’'appareil est de 500 g de farine
plus les ingrédients.

A Risque de blessures engendré par
I’entrainement rotatif !

N’introduisez jamais les doigts dans

des accessoires en rotation Ne montez

et détachez les accessoires qu’une

fois 'appareil immobile. Apres I'avoir

éteint, 'appareil continue de tourner

brievement. Protéger les cheveux longs

ou les vétements flottants afin qu'ils ne

se prennent pas dans les accessoires en

rotation.

m Avant la premiére utilisation, nettoyer
I'appareil de base et les accessoires.

=> Figure [E

m Dérouler complétement le cordon
d’alimentation électrique.

m Poser I'accessoire voulu sur I'appareil
de base et pousser jusqu’a ce qu'il
s’enclenche.

Bien examiner la forme des piéces

en plastique équipant les accessoires
pour éviter de les confondre

(voir figure [53-1)!

m Brancher la fiche dans la prise de
courant.

m Verser les produits alimentaires dans un
récipient approprié.

m Introduire les accessoires dans le
récipient, puis amener l'interrupteur sur
la position voulue.

Positions 1, 2:

pour incorporer et mélanger.
Positions 3,4, 5:

pour pétrir et battre.

15
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fr Apreés le travail / Nettoyage

m Aprés utilisation de I'appareil, ramener
l'interrupteur sur 0/off, puis appuyer sur
la touche d’éjection pour détacher les
accessoires et les enlever.

Attention!
La touche d’éjection est inopérante si
l'interrupteur ne se trouve pas sur 0/off.

Remarque:
toujours éteindre I'appareil de base avant
de le sortir de la préparation mélangée.

Apreés le travail / Nettoyage

Remarque importante:

I'appareil ne nécessite aucune
maintenance. Un nettoyage soigné protége
I'appareil contre les dommages et le
maintient fonctionnel.

/A Attention!

Ne jamais plonger I'appareil de base dans

I'eau et ne pas le laver au lave-vaisselle. Ne

jamais utiliser de nettoyeur & vapeur.

m Retirer la fiche de la prise de courant.

m Essuyer I'appareil de base avec un
chiffon humide, puis avec un chiffon sec
pour le sécher.

m Les accessoires et le mixer batteur
rapide vont au lave-vaisselle ; ils
peuvent aussi étre nettoyés a 'aide
d’une brosse sous I'eau du robinet.

Remarque:
lorsque vous préparez du chou rouge,
par exemple, les piéces en plastique
se teintent en rouge. Vous pourrez
supprimer cette coloration a I'aide de
quelques gouttes d’huile alimentaire.
m Le cordon d’alimentation peut étre
enroulé pour le ranger (Figure [9).

Recettes

Créme battue

— 100-500 g de creme

m Travailler la créme avec le fouet
mixeur pendant %z a 5 minutes
(suivant la quantité et les propriétés de
la créme) sur la position max/4.

16
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Blancs d’ceufs

— 1-5blancs d’ceufs

m Travailler les blancs pendant 2 a
5 minutes a la position max/4 avec
le fouet mixeur.

Pate génoise

Recette de base

- 2oeufs

— 2-3 cuilleres a soupe d’eau tres
chaude

— 100 g de sucre

— 1 sachet de sucre vanillé

— 70 g de farine

— 70 g de fécule

— éventuellement de la levure chimique

m Battre les ingrédients (sauf la farine et la
fécule) env. 3 a 4 minutes avec le fouet
mixeur sur la position max/4, jusqu’a
ce que la mousse soit ferme.

m Régler I'appareil sur le niveau min/1,
incorporer la farine tamisée et la farine
d’amidon pendant env. 30 secondes a
1 minute.

Quantité maximale: 2 x la recette de base

Pate a cake (% (%

bt
0t

Recette de base
2 ceufs

— 125 g de sucre

— 1 pincée de sel

— 1 sachet de sucre vanillé ou le zeste
d’'% citron

— 125 g de beurre ou de margarine
(a la température ambiante)

— 250 g de farine

— 1 sachet de levure chimique

— 60 ml de lait

m Travailler tous les ingrédients avec le
fouet mixeur pendant env. %2 minute
sur la position min/1, puis env.
3 a 4 minutes sur la position max/4.

Quantité maximale: 2 x la recette de base

Pate sablée % g

Recette de base
— 125 g de beurre

(a la température ambiante)
— 100-125 g de sucre
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- 1 ceuf

— 1 pincée de sel

— un peu de zeste de citron ou de
sucre vanillé

— 250 g de farine

— éventuellement de la levure chimique

m Travailler tous les ingrédients avec
le crochet pétrisseur pendant env.

2 minute sur la position min/1, puis env.
3 a 4 minutes sur la position max/4.

Quantité maximale: 2 x la recette de base

Fond de tarte aux fruits

Recette de base

- 2oeufs

— 125 g de sucre

— 125 g de noisettes moulues

— 50 g de chapelure

m Battre les ceufs et le sucre en mousse
pendant 3 a 4 minutes, avec le mixeur
réglé sur la position max/4.

m Régler I'appareil sur le niveau min/1,
rajouter les noisettes et la chapelure,
puis travailler le mélange pendant une
demi-minute au fouet mixeur.

Quantité maximale: 2 x la recette de base

Brioche tressée

Recette de base

— 250 g de farine

— 1 sachet de levure de boulanger

— 110 ml de lait tiede

— 1 ceuf

— 1 pincée de sel

— 40 gde sucre

— 30 g de matiére grasse fondue et
refroidie,

— le zeste rapé d’un demi-citron

m Travailler tous les ingrédients avec
le crochet pétrisseur pendant env.

2 minute sur la position min/1, puis env.
3 a 4 minutes sur la position max/4.

Quantité maximale: 2 x la recette de base

Pate a pizza

Recette de base

250 g de farine

1 sachet de levure de boulanger
1 cuillére a café de sucre

1 pincée de sel

MFQ30_EU_8001171735.indb 17

Mise au rebut fr

— 3 cuilleres a soupe d’huile
— 125 ml d’eau tiéde
m Travailler tous les ingrédients avec
le crochet pétrisseur pendant env.
Y2 minute sur la position min/1, puis env.
3 a 4 minutes sur la position max/4.
Quantité maximale: 2 x la recette de base
Pate a pain
Recette de base
300 g de farine
— 8gdesucre
8 g de margarine
4 g de sel
— 1 sachet de levure de boulanger
— 150 ml d’eau
m Travailler tous les ingrédients avec
le crochet pétrisseur pendant env.
Y2 minute sur la position min/1, puis env.
3 a 4 minutes sur la position max/4.

Mise au rebut

Eliminez 'emballage en respectant

E I'environnement. Cet appareil est
=mm  marqué selon la directive européenne
@ 2012/19/UE relative aux appareils

$" électriques et électroniques usagés
(waste electrical and electronic equip-
ment — WEEE). La directive définit
le cadre pour une reprise et une
récupération des appareils usagés
applicables dans les pays de la CE.
S’informer auprés du revendeur sur la
procédure actuelle de recyclage.

Garantie

Les conditions de garantie applicables
sont celles publiées par notre distributeur
dans le pays ou a été effectué I'achat. Le
revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part. En cas
de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.

17
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it Uso corretto

Uso corretto

Questo apparecchio & pensato esclusivamente per I'utilizzo in
abitazioni private e in ambito domestico. Utilizzare I'apparecchio
solo per quantita e tempi di preparazione usuali nell’attivita
domestica. L'apparecchio & adatto per mescolare, montare e

frullare alimenti morbidi e liquidi, nonché impastare impasti morbidi.
L'uso dell’apparecchio € vietato per la lavorazione di altri oggetti o
sostanze. Usare I'apparecchio solo in ambienti interni a temperatura
ambiente e ad un’altitudine massima di 2000 m s.|.m.

Importanti avvertenze di sicurezza

Leggere attentamente le istruzioni per I'uso, osservarle e
conservarle! Se I'apparecchio viene ceduto, allegare anche le
presenti istruzioni. L'inosservanza delle istruzioni per I'uso corretto
dell’apparecchio esclude la responsabilita del costruttore per i danni
da essa derivanti.

Questo apparecchio pud essere usato da persone con ridotte
facolta psichiche, sensoriali 0 mentali o con conoscenze e/o
esperienza insufficienti, purché siano sotto il controllo di persone
adulte o siano state istruite sull’'uso sicuro dell’apparecchio e
abbiano compreso i pericoli connessi all’'uso dello stesso. | bambini
devono essere tenuti lontani dall’apparecchio e dal cavo di
alimentazione e non devono utilizzare I'apparecchio. | bambini non
devono giocare con I'apparecchio. La pulizia e la manutenzione a
cura dell’'utente non devono essere eseguite da bambini.

/\ Pericolo di scossa elettrica e pericolo d’incendio!

Non disporre I'apparecchio sopra oppure in prossimita di superfici
molto calde, come per es. fornelli.

Collegare e usare I'apparecchio solo rispettando i dati della targhetta
d’identificazione. Usare I'apparecchio solo se il cavo di alimentazione
e 'apparecchio stesso non presentano danni. Al fine di evitare
pericoli, le riparazioni allapparecchio, come ad es. la sostituzione del
cavo di collegamento alla rete, devono essere eseguite solo dal
nostro servizio assistenza clienti. Non mettere mai il cavo
d’alimentazione a contatto con parti calde o tirarlo sopra spigoli vivi.
Non immergere mai I'apparecchio base in liquidi, non metterlo mai
sotto I'acqua corrente e non lavarlo in lavastoviglie. Non pulire con il
vapore. Non usare I'apparecchio con le mani bagnate.

L’apparecchio va sempre scollegato dalla rete elettrica dopo ogni
utilizzo, se lasciato incustodito, prima del montaggio, dello
smontaggio, della pulizia e in caso di guasto.

18
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Importanti avvertenze di sicurezza it

/\ Pericolo di lesioni!

Non collegare mai I'apparecchio a timer o a prese telecomandate. In
caso d’interruzione dell'alimentazione elettrica 'apparecchio resta
inserito e dopo l'interruzione si rimette in funzione. Spegnere
immediatamente I'apparecchio. Sorvegliare sempre I'apparecchio
durante il funzionamento! Non lasciare mai 'apparecchio acceso piu
a lungo di quanto € necessario per la lavorazione dell’alimento. Non
appena viene spento I'apparecchio, attendere che l'ingranaggio si sia
fermato. Prima di sostituire accessori o pezzi di ricambio, che durante
il funzionamento si muovono, I'apparecchio deve essere spento e
staccato dalla rete. Applicare e rimuovere gli utensili solo ad
apparecchio fermo — dopo lo spegnimento il movimento
dell’apparecchio continua per breve tempo. Non mettere
I'apparecchio in funzione a vuoto.

Non toccare mai le parti in rotazione. Proteggere i capelli lunghi o i
capi di abbigliamento non aderenti, per evitare che entrino fra gli
utensili in rotazione.

Usare I'apparecchio solo con gli accessori e le parti originali. Non
utilizzare mai le parti degli accessori con altri apparecchi.

Inserire in coppia due utensili dello stesso tipo (es. 2 ganci per
impastare).

/\ Pericolo di ustioni!

Fare attenzione durante la lavorazione di alimenti da frullare bollenti.
Gli alimenti da frullare bollenti possono schizzare durante la
lavorazione.

A Importante!

Il bicchiere frullatore non € idoneo per 'uso nel forno a microonde.
Lavare sempre I'apparecchio dopo ogni utilizzo o dopo un lungo
periodo di inattivita, come descritto nelle istruzioni. =% “Dopo il
lavoro/pulizia” ved. pagina 21

Congratulazioni per ’acquisto di questo Indice
nuovo apparecchio di produzione

Bosch. Trovate ulteriori informazioni sui Uso corre.tto .................. B P 18
nostri prodotti nel nostro sito Internet. Importantll avvertenze di sicurezza........... 18
Panoramica .......c.cccccoooo oo 20

L0 1o TSSO 20

Dopo il lavoro/pulizia ...........cccccvvvininnnnnnns 21

RiCette .uvvvviieeeeeeieieeeee s 21

Smaltimento.......ccccvveeeeeeiiiii, 22

GaranzZia.......ccccvevivieiiieieiei e 22
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it Panoramica

In queste istruzioni per I'uso si descrivono
diversi modelli.

Panoramica
= Figura I

Apparecchio base

1 Pulsante di espulsione
per rimuovere gli utensili

2 Selettore a 5 velocita +
funzionamento “pulse”
Per accendere e spegnere I'apparecchio
ed adeguare la velocita di lavoro.
0/off = spento
min/1 = velocita minima
max/4 = velocita massima
M = funzionamento “pulse” (velocita
massima), spingere l'interruttore verso
sinistra e mantenere la posizione

3 Cavo d’alimentazione

4 Apertura posteriore con coperchio
Per inserire accessori, per es. asta
frullatore rapido

Utensili
5 Frusta
6 Gancio impastatore

In alcuni modelli:
7 Mini tritatutto
(istruzioni per l'uso separate)

Se il mini-tritatutto o il frullatore rapido

ad immersione non sono compresi nella
fornitura, possono essere ordinati tramite il
servizio assistenza clienti (codice d’ordine
N° 642828).

Uso

Apparecchio base con utensili
Con gli utensili si raggiunge un risultato
particolarmente buono nei seguenti
impieghi:

Frusta

per salse, ghiaccio tritato, puré di patate,
creme, maionese, panna e paste leggere,
come per es. impasto morbido per dolci
soffici.

Le fruste non sono idonee per la
lavorazione di paste pesanti.

20
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Gancio impastatore

per masse consistenti come pasta frolla,

pasta lievitata e pasta di patate, nonché per

impastare paste resistenti di carne tritata,

paste alimentari o pasta per pane.

La massima quantita di lavorazione &

500 g di farina piu ingredienti.

/A Pericolo di lesioni da parti in
rotazione.

Non introdurre mai le mani negli utensili in

rotazione. Applicare e rimuovere gli utensili

solo ad apparecchio fermo — dopo lo

spegnimento il movimento dell’'apparecchio

continua per breve tempo. Proteggere i

capelli lunghi o i capi di abbigliamento non

aderenti, per evitare che possano entrare

fra gli utensili in rotazione.

m Al primo uso pulire I'apparecchio base e
gli utensili.

=> Figura [&]

m  Svolgere completamente il cavo di
alimentazione.

m Applicare l'utensile desiderato
sull’'apparecchio base e spingerlo fino
all’arresto.

Per evitare confusioni, prestare
attenzione alla forma degli
elementi di plastica degli utensili
(vedi figura [3-1)!

m Inserire la spina di alimentazione.

m Introdurre I'alimento in un idoneo
contenitore.

m Introdurre gli utensili nel contenitore
ed accendere I'apparecchio alla velocita
desiderata.

Velocita 1, 2:

per incorporare e mescolare.
Velocita 3, 4, 5:

per impastare e montare.

m Dopo il lavoro disporre il selettore
su 0/off e staccare gli utensili con
il pulsante di espulsione e rimuoverli.

Attenzione:

Il pulsante di espulsione non pu0 essere

azionato se il selettore non & disposto su

0/off.
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Attenzione: Spegnere sempre I'apparecchio
base, prima di estrarlo dall’alimento
miscelato.

Dopo il lavoro/pulizia

Avvertenza importante: 'apparecchio non
ha bisogno di manutenzione. La pulizia
scrupolosa protegge I'apparecchio da danni
e ne conserva l'efficienza.

/\ Attenzione!

Non immergere mai I'apparecchio base in

acqua, né lavarlo in lavastoviglie. Non pulire

con apparecchi a vapore!

m Staccare la spina di alimentazione.

m Pulire il blocco motore con un panno
umido ed infine asciugarlo.

m Pulire gli utensili e I'asta frullatore
rapido in lavastoviglie oppure con uno
spazzolino sotto acqua corrente.

Avvertenza: durante la lavorazione per

es. di cavolo rosso, sulle parti in plastica

si formano macchie, che possono essere

rimosse con qualche goccia di olio

alimentare.

m Per conservare I'apparecchio, il cavo
puo essere avvolto (vedi figura [d).

Ricette
Panna montata (% (%

— 100-500 g di panna

m Lavorare la panna con la frusta da
Y a 5 minuti alla velocita max/4, a
seconda della quantita e delle proprieta
della panna.

Albumi

— 1-5 albumi
m Lavorare gli albumi da 2 a 5 minuti
a livello max/4 con la frusta.

Pasta biscotto CTD $

Ricetta base

— 2uova

— 2-3 cucchiai acqua calda

— 100 g zucchero

— 1 bustina di zucchero vanigliato
— 70gfarina
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Dopo il lavoro/pulizia it

— 70 g fecola

— eventualmente lievito in polvere

m  Montare gli ingredienti (tranne farina
e fecola) con la frusta per ca. 3-4 minuti
alla velocita max/4.

m  Commutare I'apparecchio alla velocita
min/1, incorporare 1 cucchiaio alla volta
farina passata al setaccio e fecola in
ca. ¥2-1 minuto.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Pasta fluida miscelata (% (%

Ricetta base

— 2uova

— 125 g zucchero

— 1 pizzico sale

— 1 bustina zucchero vanigliato o buccia
di 2 limone

— 125 g di burro o margarina
(a temperatura ambiente)

— 250 g farina

— 1 bustina di lievito in polvere

— 60 ml latte

m Mescolare tutti gli ingredienti con
la frusta per ca. 2 minuto alla velocita
min/1, poi ca. 3-4 minuti alla velocita
max/4.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Pasta frolla

Ricetta base

— 125 g burro
(a temperatura ambiente)

— 100-125 g di zucchero

— 1uovo

— 1 pizzico sale

— un poco di buccia di limone o zucchero
vanigliato

— 250 g farina

— eventualmente lievito in polvere

m Lavorare tutti gli ingredienti per ca.
2 minuto alla velocita min/1, poi per ca.
3-4 minuti con il gancio impastatore alla
velocita max/4.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

21
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it Smaltimento

Fondo per dolce alla frutta

Ricetta base

— 2uova

— 125 g zucchero

— 125 g nocciole macinate

— 50 g di pangrattato

m Montare a schiuma uova e zucchero per
3-4 minuti alla velocita max/4.

m  Commutare I'apparecchio alla
velocita min/1, aggiungere nocciole e
pangrattato e lavorare per %2 minuto con
la frusta per mescolare.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Treccia lievitata

Ricetta base

— 250 g farina

— 1 bustina di lievito secco

— 110 ml latte caldo

— 1uovo

— 1 pizzico sale

— 40 g zucchero

— 30 g grasso sciolto e raffreddato

— Buccia di mezzo limone, grattugiata

m Lavorare tutti gli ingredienti per ca.
2 minuto alla velocita min/1, poi per ca.
3-4 minuti con il gancio impastatore alla
velocita max/4.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Pasta per pizza

Ricetta base

— 250 g farina

— 1 bustina di lievito secco

— 1 cucchiaino di zucchero

— 1 pizzico sale

— 3 cucchiaio di olio

— 125 ml di acqua calda

m Lavorare tutti gli ingredienti per ca.
2 minuto alla velocita min/1, poi per ca.
3-4 minuti con il gancio impastatore alla
velocita max/4.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

22
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Ricetta base

— 300 g farina

— 8 g zucchero

— 8 g margarina

— 4gsale

— 1 bustina di lievito secco

— 150 ml acqua

m Lavorare tutti gli ingredienti per ca.
2 minuto alla velocita min/1, poi per ca.
3-4 minuti con il gancio impastatore alla
velocita max/4.

Pasta per il pane é g

Smaltimento

Si prega di smaltire le confezioni nel
ﬁ rispetto del’ambiente. Questo

m=mm  gpparecchio dispone di contrassegno
ai sensi della direttiva europea
2012/19/UE in materia di apparecchi
elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il riciclaggio
degli apparecchi dismessi valide su
tutto il territorio dell’Unione Europea.
Informarsi presso il rivenditore
specializzato sulle attuali disposizioni
per la rottamazione.

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le
condizioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale & stato
acquistato I'apparecchio, & sempre ben
disposto a fornire a richiesta informazioni

a proposito. Per I'esercizio del diritto di
garanzia € comunque necessario presen-
tare il documento di acquisto.

Con riserva di modifica.
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Bestemming van het apparaat nl

Bestemming van het apparaat

Dit apparaat is alleen bestemd voor huishoudelijk gebruik en

de huiselijke omgeving. Gebruik het apparaat uitsluitend voor
verwerkingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in het
huishouden.

Het apparaat is geschikt voor het roeren, kloppen en mixen van
zachte voedingsmiddelen en vloeistoffen, evenals voor het kneden
van zacht deeg. Het apparaat mag niet worden gebruikt om andere
substanties of voorwerpen te verwerken.

Gebruik het apparaat alleen binnenshuis bij kamertemperatuur en
tot 2000 m boven de zeespiegel.

Belangrijke veiligheidsinstructies

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door, houd u eraan en
bewaar hem goed! Als u dit apparaat aan iemand anders geeft,
lever dan ook deze gebruiksaanwijzing mee. Bij niet-naleving van
de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het apparaat is de
fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende schade.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of
kennis worden gebruikt indien dit onder toezicht gebeurt of indien
Zij over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de
hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen. Kinderen moeten
van het apparaat en aansluitsnoer worden weggehouden en mogen
het apparaat niet bedienen. Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen. Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet door
kinderen worden uitgevoerd.

/\ Gevaar voor elektrische schokken en brand!

Het apparaat niet neerzetten op of in de buurt van hete opperviakken,
zoals kookplaten.

Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de
gegevens op het typeplaatje. Alleen gebruiken wanneer het
aansluitsnoer en het apparaat niet beschadigd zijn. Om gevaren te
vermijden, mogen reparaties aan het apparaat, zoals het vervangen
van een beschadigd aansluitsnoer, uitsluitend worden uitgevoerd
door onze klantenservice. Het netsnoer niet met hete delen in
aanraking brengen of over scherpe randen trekken.

Het basisapparaat nooit in viloeistoffen dompelen of onder stromend
water houden en niet in de afwasmachine reinigen. Gebruik geen
stoomreiniger. Het apparaat niet met vochtige handen gebruiken. Het
apparaat moet na ieder gebruik, als er geen toezicht aanwezig is,
voor de montage, demontage of reiniging en bij storingen altijd van
het net worden gescheiden.
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nl Belangrijke veiligheidsinstructies

/\ Gevaar voor letsel!

Het apparaat nooit aansluiten op een tijdschakelaar of op een op
afstand bedienbaar stopcontact. Bij een stroomstoring blijft het
apparaat ingeschakeld; na de stroomstoring gaat het automatisch
weer lopen. Het apparaat direct uitschakelen. Tijdens het gebruik
altijd toezicht houden op het apparaat! Het apparaat niet langer
ingeschakeld laten dan nodig is voor het verwerken van het
levensmiddel. Direct na gebruik van het apparaat wachten totdat de
aandrijving stilstaat. Voordat u toebehoren of hulpstukken vervangt
die bewegen tijdens het gebruik, moet het apparaat worden
uitgeschakeld en worden losgemaakt van het stroomnet. Hulpstukken
alleen aanbrengen en verwijderen wanneer het apparaat stilstaat —
na het uitschakelen loopt het apparaat nog even na. Het apparaat
niet onbelast laten lopen.

Nooit in de draaiende onderdelen grijpen. Ervoor zorgen dat lang
haar en losse kledingstukken niet door de roterende hulpmiddelen
worden gegrepen.

Het apparaat uitsluitend met originele onderdelen en accessoires
gebruiken. De toebehoren nooit voor andere apparaten gebruiken.
Alleen hulpstukken van hetzelfde type (zoals 2 kneedhaken)
paarsgewijs aanbrengen.

A Verbrandingsgevaar!

Voorzichtig te werk gaan bij verwerking van heet mixgoed. Heet
mixgoed kan opspatten tijdens de verwerking.

/\ Belangrijk!

De mixkom is niet geschikt voor gebruik in de magnetron.

Het apparaat na elk gebruik of als het langere tijd niet is gebruikt,
altijd volgens de beschrijving reinigen. =% “Na het werk/reinigen” zie
pagina 26

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop Inhoud

van uw nieuwe Bosch-apparaat. Meer .

. . . Bestemming van het apparaat.................. 23

informatie over onze producten vindt u . - s .

. Belangrijke veiligheidsinstructies.............. 23

op onze website. p
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Bedienen ... 25
Na het werk/reinigen...........ccccceveeeeennenn. 26
Recepten ......oouvveveveieiies 26
AVAL e 27
Garanti€.......ccceeviieeeiiee e 27
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Deze gebruiksaanwijzing beschrijft
verschillende modellen.

In één oogopslag
- Afb. N

Basisapparaat

1 Uitwerptoets
Voor het verwijderen van de
hulpstukken

2 5-standen-schakelaar +
momentschakeling
Voor in- en uitschakeling van het
apparaat en aanpassen van de
werksnelheid.
0/off = uitgeschakeld
min/1 = laagste toerental
max/4 = hoogste toerental
M = momentschakeling (hoogste
toerental), naar links duwen en
vasthouden

3 Aansluitsnoer

4 Opening in de achterzijde met
sluiting
Voor het aanbrengen van toebehoren,
bijv. staafmixer

Hulpstukken
5 Roergardes
6 Kneedhaken

Bij sommige modellen:
7 Universele fijnsnijder
(aparte gebruiksaanwijzing)

Indien de universele fijnsnijder of de
staafmixer niet zijn meegeleverd, kunnen
deze bij de klantenservice worden besteld
(bestelnr. 642828).

Bedienen

Basisapparaat met hulpstukken
Met de hulpstukken wordt een bijzonder
goed resultaat verkregen wanneer u ze als
volgt gebruikt:

Roergarde

voor sauzen, geklopt eiwit, aardappelpuree,
créme, mayonaise, room en licht deeg, bijv.
roerdeeg.

MFQ30_EU_8001171735.indb 25

In één oogopslag nl

Gardes zijn niet geschikt voor de bereiding
van zwaar deeg.

Kneedhaak

voor compacte massa’s zoals zandtaart-
deeg, gistdeeg en aardappeldeeg, en voor
het mengen van zwaar deeg zoals gehakt-
deeg, pasta en brooddeeg.

De maximale verwerkingshoeveelheid
bedraagt 500 g meel plus ingrediénten.

A\ Verwondingsgevaar door roterende
aandrijving!

Nooit in de roterende hulpstukken grijpen.

Hulpstukken alleen aanbrengen en verwij-

deren wanneer het apparaat stilstaat — na

het uitschakelen loopt het apparaat nog

even na. Ervoor zorgen dat lang haar en

losse kledingstukken niet door de roterende

hulpstukken worden gegrepen.

m Voor het eerste gebruik het basis-
apparaat en de hulpstukken reinigen.

=> Afb. [F

m Aansluitsnoer volledig afwikkelen.

m Het gewenste hulpstuk op het basis-
apparaat plaatsen en aandrukken tot het
vastklikt.

Op de vorm van de kunststofdelen
van de hulpstukken letten om
verwisseling te voorkomen

(zie afb. [-1)!

m Stekker in wandcontactdoos doen.

m Levensmiddelen in een geschikte kom
doen.

m Hulpstukken in de kom steken en het
apparaat inschakelen op de gewenste
stand.

Stand 1, 2:

voor toevoegen en vermengen.
Stand 3, 4, 5:

voor kneden en kloppen.

m Na afloop de schakelaar op 0/off
zetten, de hulpstukken losmaken met de
uitwerptoets en verwijderen.

Attentie:
De uitwerptoets werkt niet wanneer de
schakelaar niet op 0/off staat.

Aanwijzing: Basisapparaat altijd uitschake-
len voordat u het uit de mixkom haalt.

25
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nl Na het werk/reinigen

Na het werk/reinigen

Belangrijke aanwijzing: Het apparaat

is onderhoudsvrij. Grondige reiniging
beschermt het apparaat tegen beschadiging
en zorgt ervoor dat het goed blijft werken.

A\ Attentie!

Het basisapparaat niet in water dompelen

en niet reinigen in de vaatwasser. Gebruik

geen stoomreiniger!

m  Stekker uit het stopcontact halen.

m Basisapparaat schoonvegen met een
vochtige doek en afdrogen.

m Hulpstukken en staafmixer in de
vaatwasser of met een borstel onder
stromend water reinigen.

Aanwijzing: Bij de verwerking van bijv.

rode kool ontstaan verkleuringen op

de kunststofonderdelen. Deze kunt u

verwijderen met een beetje slaolie.

m De kabel kan worden opgewikkeld
wanneer u het apparaat wilt opbergen
(zie afb. [4).

m  Room % tot 5 minuten met de $$
roergarde op stand max/4 roeren

(afhankelijk van de hoeveelheid en de
eigenschappen van de room).

b

Recepten

Slagroom
— 100-500 g room

1-5 eiwitten

m  Eiwit 2 a 5 minuten met de
roergardes op stand max/4
verwerken.

Biscuitdeeg
Basisrecept

— 2eieren

— 2-3 el heet water

— 100 g suiker

— 1 pakjes vanillesuiker
— 70 g bloem

— 70 g zetmeel

— eventueel bakpoeder

26
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m Ingrediénten (behalve het meel en het
aardappelmeel) ca. 3-4 minuten tot
schuim kloppen met de roergarde op
stand max/4.

m Apparaat op stand min/1 zetten, het
gezeefde meel en zetmeel in ca.

2 tot 1 minuut lepel voor lepel erdoor
mengen.

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

Roerdeeg (% (%

Basisrecept

— 2eieren

— 125 g suiker

— 1 snufje zout

— 1 pakje vanillesuiker of de schil van
2 citroen

— 125 g boter of margarine
(kamertemperatuur)

— 250 g bloem

— 1 pakje bakpoeder

— 60 ml melk

m Alle ingrediénten ca. %2 minuut met
de roergarde op stand min/1 roeren,
daarna ca. 3-4 minuten op stand max/4.

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

Zandtaartdeeg

Basisrecept

— 125 g boter (kamertemperatuur)

— 100-125 g suiker

- 1lei

— 1 snufje zout

— wat citroenschil of vanillesuiker

— 250 g bloem

— eventueel bakpoeder

m Alle ingrediénten ca. %2 minuut met de
kneedhaak op stand min/1 kneden,
daarna ca. 3-4 minuten op stand max/4.

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

Bodem voor vruchtengebak

Basisrecept

— 125 g gemalen hazelnoten

— 50 g paneermeel

m Eieren en suiker 3 a 4 minuten op stand

2 eieren
— 125 g suiker
max/4 tot schuim kloppen.
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m Apparaat op stand min/1 zetten,
hazelnoten en paneermeel toevoegen
en 2 minuut met de roergardes
verwerken.

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

Broodvlecht

Basisrecept

— 250 g bloem

— 1 pakje gedroogde gist

— 110 ml warme melk

- 1lei

— 1 snufje zout

— 40 g suiker

— 30 g gesmolten en afgekoeld vet

— schil van een halve citroen, geraspt

m Alle ingrediénten ca. %2 minuut met de
kneedhaak op stand min/1 kneden,
daarna ca. 3-4 minuten op stand max/4.

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

Pizzadeeg

Basisrecept

— 250 g bloem

— 1 pakje gedroogde gist

— 1 tl suiker

— 1 snufje zout

— 3elolie

— 125 ml warm water

m Alle ingrediénten ca. %2 minuut met de
kneedhaak op stand min/1 kneden,
daarna ca. 3-4 minuten op stand max/4.

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

Brooddeeg

Basisrecept

— 300 g bloem

— 8 g suiker

— 8 g margarine

— 4gzout

— 1 pakje gedroogde gist

— 150 ml water

m Alle ingrediénten ca. %2 minuut met de
kneedhaak op stand min/1 kneden,
daarna ca. 3-4 minuten op stand max/4.
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Afval nl

Afval

Gooi verpakkingsmateriaal op een
ﬁ milieuvriendelijke manier weg. Dit
mmm gpparaat is gekenmerkt in overeen-
stemming met de Europese richtlijn
2012/19/EU betreffende afgedankte
elektrische en elektronische appara-
tuur (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). De richtlijn
geeft het kader aan voor de in de EU
geldige terugneming en verwerking
van oude apparaten. Raadpleeg uw
gespecialiseerde handelaar voor

de geldende voorschriften inzake
afvalverwijdering.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het
land van aankoop. De leverancier, bij wie u
het apparaat heeft gekocht, geeft u hierover
graag meer informatie. Om aanspraak te
maken op de garantie heeft u altijd uw
aankoopbewijs nodig.

Wijzigingen voorbehouden.
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da Bestemmelsesmeessig brug

Bestemmelsesmaessig brug

Dette apparat er kun beregnet til anvendelse i private husholdninger
og i hjemmet. Brug kun apparatet til forarbejdningsmaengder og
-tider, som er almindelige i husholdningen.

Apparatet er egnet til at rgre, piske og mikse blade fadevarer og
vaesker samt til at eelte blgd dej. Apparatet ma ikke bruges til at
forarbejde andre genstande eller substanser.

Apparatet ma kun anvendes indendgrs ved stuetemperatur og
maks. 2000 m over havets overflade.

Vigtige sikkerhedshenvisninger

Laes brugsanvisningen grundigt, felg den, og opbevar den pa et
sikkert sted! Ved overdragelse af apparatet skal denne vejledning
vedlzegges. Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der
skyldes en manglende overholdelse af instrukserne vedr. korrekt
brug af apparatet.

Dette apparat kan bruges af personer med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring og/eller
viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i sikker brug
af apparatet og har forstaet de farer, der kan vaere forbundet med
brugen af apparatet. Apparatet og tilslutningsledningen skal veere
utilgeengelige for barn, og de ma ikke betjene apparatet. Apparatet
er ikke legetgj for bgrn. Rengering og brugervedligeholdelse ma
ikke foretages af barn.

/\ Fare for elektrisk sted og brandfare!

Apparatet ma ikke stilles pa eller i naerheden af varme overflader,
f.eks. komfur.

Apparatet ma kun tilsluttes og bruges iht. angivelserne pa typeskiltet.
Brug kun apparatet, hvis netledningen og apparatet er uden skader.
Reparationer pa apparatet som f.eks. udskiftning af en beskadiget
tilslutningsledning ma kun foretages af vores kundeservice for at
undga fare. Netkablet méa ikke komme i kontakt med varme dele eller
treekkes over skarpe kanter.

Dyp aldrig motorenheden i vaeske, hold den aldrig ind under rindende
vand, og renggr den ikke i opvaskemaskinen. Anvend ikke nogen
damprenser. Brug ikke apparatet med fugtige haender.

Apparatet skal efter hver brug, nar det ikke er under opsyn, altid
afbrydes fra stramnettet, far det samles, adskilles eller renggres og i
tilfeelde af fejl.
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Vigtige sikkerhedshenvisninger da

/\ Fare for at komme til skade!

Tilslut aldrig apparatet til kontakture eller stikdaser, der kan
fiernbetjenes. | tilfeelde af streamsvigt forbliver apparatet teendt og gar
automatisk i gang igen, nar strammen vender tilbage. Sluk straks for
apparatet. Apparatet skal altid veere under opsyn, nar det anvendes!
Lad kun apparatet veere teendt, sa laeenge fgdevarerne forarbejdes.
Vent, indtil motoren star helt stille efter brug af apparatet. For
udskiftning af tilbehar eller ekstradele, der bevaeges under driften,
skal apparatet slukkes og afbrydes fra stremnettet. Redskaber ma
kun seettes pa og tages af, nar apparatet star stille — apparatet karer
kort efter, at det er slukket. Brug ikke apparatet i tomgang.

Stik aldrig fingrene ind i roterende dele. Beskyt langt har eller
lastsiddende t@j, sa det ikke kommer ind i de roterende redskaber.
Brug kun apparatet med originale dele og tilbehgr. Brug aldrig
tilbehgrsdelene til andre apparater. Anvend kun redskaber af samme
type (f.eks. 2x eeltekroge) parvist.

/\ Fare for forbranding!

Forsigtig ved forarbejdning af varme fadevarer. Varme fadevarer kan
sprgjte ved forarbejdningen.

A\ Vigtigt!

Blenderbaegeret er ikke egnet til brug i mikrobglgeovnen.

Renger altid apparatet som beskrevet efter hver brug eller efter
lzengere tid, hvor det ikke har veeret i brug. =» “Efter brug/rengaring”
se side 30

Tillykke med kgbet af dit nye apparat Indhold
fra firmaet Bosch. Flere informationer

om vores produkter findes pa vores B.es.temmelsesmaessig .bru.g ..................... 28

internetside. Vigtige sikkerhedshenvisninger-................ 28
OVerbliK ....ooeeiiii 30
Betjening.......occoueeiiiii 30
Efter brug/reng@ring .........cccocvviieiienneens 30
OPSKHftEI ..,

Bortskaffelse...........
Reklamationsret

29
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da Overblik

Denne brugsvejledningen beskriver
forskellige modeller.

Overblik
— Billede I

Motorenhed

1 Udkastningstast
Til fiernelse af redskaberne

2 5-trinskontakt + kortvarig drift
Til teending og slukning af apparatet og
tilpasning af arbejdshastigheden.
0/off = slukket
min/1 = laveste hastighed
max/4 = hgjeste hastighed
M = kortvarig drift (hgjeste hastighed),
tryk mod venstre, og fasthold

3 Netkabel

4 Hzekabning med las
Til iseetning af tilbeher, f.eks.
hurtigblenderstav

Redskaber

5 Roareris

6 /Eltekrog

til nogle modeller:

7 Minihakker
(separat brugsanvisning)

Hvis minihakkeren eller hurtigblender-

staven ikke medfalger, kan de bestilles hos
kundeservice (best.nr. 642828).

Betjening

Motorenhed med redskaber

Med redskaberne opnas et saerligt godt
resultat ved fglgende anvendelser:

Roreris

til sovse, piskede aeggehvider, kartoffelpure,
cremer, mayonnaise, flade og lette deje
som f.eks. rart dej.

Rareris er ikke egnet til forarbejdning af
tunge deje.

FKltekroge

til faste masser som f.eks. mardej, gaerdej
og kartoffeldej samt til blanding af tunge
deje af hakket kad, pastadeje eller bradde;j.

30
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Den maksimale forarbejdningsmangde
er 500 g mel og ingredienser.

A\ Kvastelsesfare som falge af
roterende drev!

Stik aldrig fingrene ind i de roterende

redskaber. Redskaber ma kun saettes

pa og tages af, nar apparatet star stille —

apparatet karer kort efter, at det er slukket.

Beskyt langt hér eller Igstsiddende tgj, sa

det ikke kan komme ind i de roterende

redskaber.

m Renggr motorenheden og redskaberne
for den farste brug.

—> Billede [A

m Treek hele netkablet ud.

m Seet det gnskede redskab pa
motorenheden, og tryk det fast, indtil det
falder i hak.

Var opmarksom pa plastdelenes
form pa redskaberne for at undga
forvekslinger (se billede [[-1)!

m St netstikket i.

Fyld fadevarerne i en egnet beholder.
m Stk redskaberne ned i beholderen, og
stil apparatet pa det gnskede trin.

Trin 1, 2:

til indarbejdning og blanding.
Trin 3, 4, 5:

til eltning og piskning.

m Stil kontakten pa 0/off efter
brug, og lgsn redskaberne med
udkastningstasten, og fijern dem.

OBS:
Udkastningstasten kan ikke betjenes, hvis
kontakten ikke star pa 0/off.

Bemaerk: Sluk altid motorenheden, far den
tages ud af fadevarerne.

Efter brug/rengering

Vigtig bemaerkning: Apparatet er
vedligeholdelsesfrit. Grundig renggring
beskytter apparatet mod skader og sikrer
en god funktion.
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/\ 0BS!

Dyp aldrig motorenheden i vand, og renger

den aldrig i opvaskemaskinen. Anvend ikke

nogen damprenser!

m  Treek netstikket ud.

m  Tor motorenheden af med en fugtig klud
og herefter med en ter klud.

m  Renggr redskaberne og
hurtigblenderstaven i opvaskemaskinen
eller med en bgrste under rindende
vand.

Bemaerk: Ved forarbejdning af f.eks. redkal

opstar der misfarvninger pa plastdelene,

som kan fijernes med nogle draber

spiseolie.

m Kablet kan vikles op, fgr apparatet
opbevares (se billede [@).

Opskrifter

Fledeskum
— 100-500 g flede
m Forarbejd fladen med rareriset i V4 til

5 minutter pa trin max/4, athaengigt

af fladens maengde og egenskaber.

AEggehvider

— 1-5 aeggehvider

m Forarbejd seggehviderne i 2 til
5 minutter pa trin max/4 med
rgrerisene.

Lagkagedej

Grundopskrift

- 2&g

— 2-3 spsk. varmt vand

— 100 g sukker

— 1 brev vaniljesukker

— 70 g mel

— 70 g maizenamel

— evt. bagepulver

m Pisk ingredienserne (undtagen mel og
maizenamel) i ca. 3-4 minutter pa trin
max/4 med rgreriset, til det skummer.

m Stil apparatet pa trin min/1, og tilsaet
sigtet mel og maizenamel skevis i Igbet
af ca. 2 til 1 minut.

Maks. mangde: 2 x grundopskrift

bt
bt
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Opskrifter da

bt

Rort dej

Grundopskrift

- 2&g

— 125 g sukker

— 1 knsp. salt

— 1 brev vaniljesukker
eller skal af %% citron

— 125 g smgr eller margarine
(stuetemperatur)

— 250 g mel

— 1 brev bagepulver

— 60 ml meelk

m Forarbejd alle ingredienserne i
ca. 2 minut pa trin min/1, herefter i
ca. 3-4 minutter pa trin max/4 med
roreriset.

Maks. maengde: 2 x grundopskrift

Mordej

Grundopskrift

— 125 g smer (stuetemperatur)

— 100-125 g sukker

- 1&g

— 1 knsp. salt

— en smule citronskal eller vaniljesukker

— 250 g mel

— evt. bagepulver

m Forarbejd alle ingredienserne i
ca. 2 minut pa trin min/1, herefter i
ca. 3-4 minutter pa trin max/4 med
zeltekrogen.

Maks. maengde: 2 x grundopskrift

Bund til frugtteerte

Grundopskrift (£(%

- 2e&g

— 125 g sukker

— 125 g malede hasselngdder

— 50grasp

m Pisk ag og sukker i 3-4 minutter pa trin
max/4, til det skummer.

m Stil apparatet pa trin min/1, kom
hasselngdder og rasp i, og forarbejd det
hele i 2 minut med rgreriset.

Maks. mangde: 2 x grundopskrift

31
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da Bortskaffelse

Garfletbrad Bortskaffelse

Grundopskrift Emballagen skal bortskaffes pa

- 250 g mel Ei miljgvenlig vis. Dette apparat er klas-

— 1 brev tergeer = sificeret iht. det europaeiske direktiv

— 110 ml varm meelk 2012/19/EU om affald af elektrisk- og

- leg elektronisk udstyr (waste electrical

— 1knsp. salt and electronic equipment — WEEE).

— 40 g sukker Dette direktiv angiver rammerne for

— 30 g smeltet og afkelet fedt indlevering og recycling af kasserede

— Skal af en halv citron, revet apparater gaeldende for hele EU. Du

m Forarbejd alle ingredienserne i kan fa naermere informationer om
ca. 2 minut pa trin min/1, herefter i aktuelle muligheder for bortskaffelse
ca. 3-4 minutter pa trin max/4 med i faghandlen.
eeltekrogen.

Maks. maengde: 2 x grundopskrift Reklamationsret

Pizzadej Pa dette apparat yder Bosch 2 ars rekla-

Grundopskrift mationsret. Kgbsnota skal altid vedlaegges

— 250 g mel ved indsendelse til reparation, hvis denne

— 1 brev tgrgeer gnskes udfart indenfor retten til reklamation.

— 1 tsk. sukker Medfglger kabsnota ikke, vil reparationen

— 1 knsp. salt altid blive udfert mod beregning.

— 3 spsk. olie

— 125 ml varmt vand Indsendelse til reparation

m Forarbejd alle ingredienserne i Skulle Deres Bosch apparat ga i stykker,
ca. ¥ minut pa trin min/1, herefter i kan det indsendes til vort serviceveerksted:
ca. 3-4 minutter pa trin max/4 med BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 4,
eeltekrogen. 2750 Ballerup, tIf. 44 89 88 10.

Maks. maengde: 2 x grundopskrift

Braddej Ret til @ndringer forbeholdes.

Grundopskrift é é

— 300 g mel

— 8 g sukker

— 8 g margarine

— 4gsalt

— 1 brev tergeer

— 150 ml vand

m Forarbejd alle ingredienserne i
ca. Y2 minut pa trin min/1, herefter i
ca. 3-4 minutter pa trin max/4 med
eeltekrogen.

32
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Korrekt bruk no

Korrekt bruk

Dette apparatet er bare ment for bruk i private husholdninger.
Apparatet ma kun brukes til & bearbeide vanlige
husholdningsmengder og ogsa innen vanlige bearbeidelsestider.
Apparatet er egnet til rgring, pisking og blanding av myke
naeringsmidler og vaesker samt elting av myk deig. Apparatet ma ikke
brukes til bearbeidelse av andre gjenstander eller substanser.
Apparatet skal kun brukes innendgrs ved romtemperatur, og ikke
hagyere enn 2000 meter over havet.

Viktige sikkerhetsanvisninger

Les ngye igjennom bruksanvisningen og rett deg etter den. Den
ma oppbevares omhyggelig! Dersom apparatet blir levert videre,
ma denne veiledningen vedlegges. Dersom det ikke blir tatt hensyn
til henvisningene for riktig bruk av apparatet, er produsenten ikke
ansvarlig for skader som oppstar pa grunn av dette.

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/eller
kunnskap dersom de er under oppsyn eller har fatt oppleering i
sikker bruk av apparatet og er informert om farene ved bruk av
apparatet. Barn ma holdes borte fra apparatet og tilkoplingslednin-
gen. De ma ikke fa lov a betjene apparatet. Barn ma ikke leke med
apparatet. Rengjaring og brukervedlikehold ma ikke utfgres av barn.

/\ Fare for elektrisk stot og brannfare!

Apparatet ma ikke settes pa eller i naerheter av varme overflater,
f.eks. pa plater pa komfyren.plater pa komfyren. Apparatet ma kun
tilkobles og brukes i henhold til angivelsene pa typeskiltet. Ma kun
benyttes nar ledningen og apparatet ikke viser tegn pa skade.
Reparasjoner pa apparatet, f.eks. utskifting av skadet
tilkoblingsledning, ma kun foretas av var kundeservice, for 8 unnga at
det oppstar farer. La aldri stramkabelen komme i bergring med varme
deler, og trekk den aldri over skarpe kanter.

Basisapparatet ma aldri dyppes ned i veesker eller holdes under
rennende vann og ikke rengjares i oppvaskmaskin. Ikke bruk
damprenser. Apparatet ma ikke brukes med fuktige hender. Apparatet
ma alltid kobles fra nettet etter bruk, nar det ikke er under tilsyn, far
det settes sammen, tas fra hverandre eller rengjeres og ved feil.

/\ Fare for skade!

Dette apparatet ma aldri koplet til tidsur eller stikkontakter med
fiernkontroll. Ved strembrudd forblir apparatet innkoblet og starter
igjen nar stremmen kommer tilbake. Apparatet ma straks slas av.
Hold alltid tilsyn med apparatet nar det er i bruk!
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no Viktige sikkerhetsanvisninger

Apparatet ma ikke veere innkoblet lenger enn det som er nadvendig
for bearbeidingen av matvarene. Vent til drevet har stanset rett etter
at apparatet har veert i bruk. Apparatet ma slas av og kobles fra
nettet, for det skiftes tilbehgrsdeler eller ekstrautstyr som beveges
under bruk. Verktgyene ma kun settes pa eller tas av nar apparatet
star stille — etter utkoblingen fortsetter apparatet & ga en kort tid.
Apparatet ma ikke brukes pa tomgang.

Grip aldri inn i roterende deler. Langt har eller Igse kleer ma beskyttes
slik at de ikke kan komme i bergring med roterende verktay.
Apparatet skal kun brukes med originaldeler og -tilbehear.
Tilbehgrsdelene ma aldri brukes for andre apparater. Sett kun inn
verktgy av samme type (f.eks. 2x eltekroker) parvis.

/\ Fare for forbrenning!

Veer forsiktig nar du arbeider med varme ingredienser som skal
mikses. Varme ingredienser kan sprute ut under miksingen.

A Viktig!

Miksebegeret er ikke egnet for bruk i mikrobglgeovn.
Apparatet ma rengjgres som beskrevet etter hver bruk eller nar
det ikke har veert i bruk i en lengre periode. =» "Etter arbeidet/
rengjoring” se side 36

Gratulerer med ditt nye Bosch-produkt. Innhold
Mer informasjon om vare produkter

finner du pa var internettside. Kprrekt t?ruk .............. e 33
Viktige sikkerhetsanvisninger ................... 33
Enoversikt.......ccoceriieii 35
Betjening........ocoeeeiiiii 35
Etter arbeidet/rengj@ring...........cccccceeneene 36
OpPPSKHfter.. ..o 36
Avfallshandtering..........ccccoeievivineniinens 37
Garanti......ccocceeieeiiien 37
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| denne bruksveiledningen blir forskjellige
modeller beskrevet.

En oversikt
—> Bilde I

Basisapparat

1 Utkastknapp
For a ta ut verktayene

2 5-trinns bryter + momentkobling
For & sla apparatet pa og av og for &
tilpasse arbeidshastigheten.
0/off = utkoblet
min/1 = laveste turtall
max/4 = hgyeste turtall
M = momentkobling (hayeste turtall),
trykkes mot venstre og holdes

3 Stromkabel

4 Apning bak med deskel
for & sette inn tilbehgr, f.eks.
hurtigmiksestatv

Verktoy
5 Rerepinne
6 Eltekrok

Pa noen modeller:
7 Universalkutter
(separat bruksanvisning)

Dersom universalkutter eller
hurtigmiksestav ikke er med i leveringen,
kan disse bestilles over kundeservice
(best. nr. 642828).

Betjening

Basisapparat med verktoy
Med verktgyene oppnas et saerlig godt
resultat ved fglgende anvendelser:

Rorepinner

for sauser, stivpisket eggehvite, potetmos,
krem, majones, flgte og lette deiger som
f.eks. rort deig.

Rarepinnene er ikke egnet for bearbeiding
av tunge deiger.

Eltekroker

for faste masser som mar-, gjeer- og
potetdeig samt for blanding av tunge
kjottdeiger, pate- eller brgddeig.
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En oversikt no

Den maksimale arbeidsmengden er
500 g mel og ingredienser.

A\ Fare for skade pa grunn av roterende
drev!

Det ma aldri gripes i de roterende

verktgyene. Verktay ma kun settes pa

eller tas av nar apparatet star stille — etter

utkoblingen gar apparatet etter i kort tid.

Langt har eller lgse klaer ma beskyttes,

slik at disse ikke kommer i bergring med

roterende verktay.

m For fgrste gangs bruk méa
basisapparatet og verktgyene rengjares.

= Bilde &

m Stremkabelen vikles helt ut.

m Sett det gnskede verktgyet pa basis-
apparatet og trykk det inn til det gar i las.
Ta hensyn til formen pa
kunststoffdelene pa verktayene, slik
at det unngas forveksling (se bilde
[E-1).

m Setti stopselet.

Ha matvarene i en egnet skal.

m Verktoyene fores inn i skalen og
apparatet stilles inn pa gnsket trinn.
Trinn 1, 2:
for innarbeiding og innblanding.

Trinn 3, 4, 5:
for elting og pisking.

m Etter arbeidet stilles bryteren pa 0/off
og verktgyene lgsnes med utkast-
knappen og tas ut.

OBS:

Utkastknappen kan ikke betjenes nar
bryteren ikke star pa 0/off.

Merk: Basisapparatet ma alltid slas av, for
det blir tatt ut av massen.
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no Etter arbeidet/rengjaring

Etter arbeidet/rengjoering

Viktig merknad: Apparatet er
vedlikeholdsfritt. Grundig rengjering
beskytter apparatet mot skader og bevarer
funksjonsdyktigheten.

A\ OBS:

Basisapparatet ma aldri dyppes ned i vann

og ma ikke rengjares i oppvaskmaskin. lkke

bruk damprenser!

m  Trekk ut stgpselet.

m Basisapparatet tarkes av med en fuktig
klut og gnis deretter grundig terr.

m Verktgyene og hurtigmiksestaven
rengjeres i oppvaskmaskin eller med
barste under rennende vann.

Merk: Nar du arbeider med f.eks. radkal,

oppstar det misfarginger av plastdelene.

Den kan fijernes med noen draper matolje.

m For oppbevaring kan kabelen vikles opp
(se bilde [).

Oppskrifter

Stlvplsket kremflote
100-500 g flgte

m Flote bearbeides med rgrepinnen i
2 til 5 minutter pa trinn max/4 — alt
etter mengden og egenskapene til
floten.

Eggehwte
1-5 eggehviter

m Eggehvitene bearbeides med
rerepinnen 2 til 5 minutter pa trinn
max/4.

b
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Sukkerbrgdrere
Grunnoppskrift

- 2egg

— 2-3 ssvarmt vann
— 100 g sukker

— 1 pk vaniljesukker
— 70 g mel

— 70 g potetmel

— ev. bakepulver

m Ingrediensene (unntatt mel og potetmel)
piskes til skum med rgrepinnen i
ca. 3-4 minutter pa trinn max/4.

m Apparatet stilles pa trinn min/1, siktet
mel og potetmel blandes inn i ca. V% til
1 minutt med én skje av gangen.

Storste mengde: 2 x grunnoppskriften

Rort deig

Grunnoppskrift

- 2egg

— 125 g sukker

— 1 klype salt

— 1 pk vaniljesukker eller skall av %z sitron

— 125 g smgr eller margarin
(romtemperatur)

— 250 g mel

— 1 pk bakepulver

— 60 ml melk

m Bearbeid alle ingrediensene i
ca. 2 minutt pa trinn min/1, deretter
i ca. 3-4 minutter pa trinn max/4 med
rgrepinnen.

Storste mengde: 2 x grunnoppskriften

Mgardeig

Grunnoppskrift

— 125 g smer (romtemperatur)

— 100-125 g sukker

- Tegg

— 1 klype salt

— litt skall av sitron eller vaniljesukker

— 250 g mel

— ev. bakepulver

m Alle ingrediensene bearbeides i
ca. 2 minutt pa trinn min/1, deretter
i ca. 3-4 minutter pa trinn max/4 med
eltekroken.

Storste mengde: 2 x grunnoppskriften
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Deig for fruktkakebunn

Grunnoppskrift

- 2egg

— 125 g sukker

— 125 g malte hasselngtter

— 50 g brgdrasp

m Egg og sukker piskes i 3-4 minutter pa
trinn max/4 til de skummer.

m Apparatet stilles pa trinn min/1,
hasselngttene og brgdraspet tilsettes
og det hele bearbeides i ¥2 minutt med
rgrepinnen.

Storste mengde: 2 x grunnoppskriften

Kringle

Grunnoppskrift

— 250 g mel

— 1 pktarrgjeer

— 110 ml varm melk

- Tegg

— 1 klype salt

— 40 g sukker

— 30 g smeltet og avkjelt fett

— skall av en halv sitron, revet

m Alle ingrediensene bearbeides i ca.
Y minutt pa trinn min/1, deretter i
ca. 3-4 minutter pa trinn max/4 med
eltekroken.

Storste mengde: 2 x grunnoppskriften

Pizzadeig

Grunnoppskrift

— 250 g mel

— 1 pk tarrgjeer

— 1 ts sukker

— 1 klype salt

— 3ssolje

— 125 ml varmt vann

m Alle ingrediensene bearbeides i
ca. ¥ minutt pa trinn min/1, deretter
i ca. 3-4 minutter pa trinn max/4 med
eltekroken.

Sterste mengde: 2 x grunnoppskriften
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Avfallshandtering no

Grunnoppskrift

— 300 g mel

— 8 g sukker

— 8 g margarin

— 4gsalt

— 1 pk terrgjeer

— 150 ml vann

m Alle ingrediensene bearbeides i
ca. 2 minutt pa trinn min/1, deretter
i ca. 3-4 minutter pa trinn max/4 med
eltekroken.

Broddeig é é

Avfallshandtering

Vennligst kast innpakningsmaterialet
pé en miljg- og forskriftsmessig

mmm mate. Dette apparatet er klassifisert
i henhold til det europeiske direk-
tivet 2012/19/EU om avhending av
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Direktivet angir rammene
for innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter. Faghandelen
kan gi opplysninger om aktuelle
avfallsmottak.

Garanti

For dette apparatet gjelder de garantibe-
tingelser som er oppgitt av var representant
i de respektive land. Detaljer om disse
garantibetingelsene far du ved & henvende
deg til elektrohandelen der du har kjgpt
apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall nedvendig a
legge fram kvittering for kjgpet av apparatet.

Det tas forbehold om endringer.
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sv Anvandning for avsett &ndamal

Anviandning for avsett andamal

Enheten ar bara avsedd for normalt hemmabruk. Anvand apparaten
endast for att bearbeta sadana mangder som ar normala i ett
hushall. Detsamma galler bearbetningstiderna.

Apparaten lampar sig fér omrérning, vispning och blandning av mjuka
matvaror och vatskor och fér knadning av mjuka degar. Apparaten far
inte anvandas for att bearbeta andra féremal eller amnen. Apparaten
far bara anvandas inomhus vid rumstemperatur och inte pa hogre
hojd an 2000 m 6ver havsytan.

Viktiga sakerhetsanvisningar

Las igenom bruksanvisningen noggrant, folj den och férvara den
noga! Bifoga de har instruktionerna om du ger apparaten till nagon
annan. Om du inte foljer instruktionerna for ratt anvandning av
apparaten patar sig sig tillverkaren inte nagot ansvar for eventuella
skador som detta kan orsaka.

Denna apparat far anvandas av personer med reducerade fysiska,
sensoriska eller mentala férmagor och brist pa erfarenhet och/eller
kunskap, om de star under éverinseende eller om de instruerats i
anvandningen av maskinen och informerats om riskerna. Lat inte
barn komma i narheten av apparaten och natkabeln och lat dem inte
mandvrera apparaten. Lat inte barn leka med enheten. Rengéring
och anvandarunderhall far inte utféras av barn.

A\ Risk for elektrisk stot och brand!

Stall inte apparaten i narheten av heta ytor, t.ex. kokplattor. Apparaten
far bara anslutas och anvandas enligt uppgifterna pa typskylten.
Anvand den bara om natkabeln och apparaten ar oskadade.
Reparation av apparaten, t.ex. om natkabeln har skadats och maste
bytas, far bara utféras av var kundtjanst for att undvika risker. Lat
aldrig natkabeln komma i kontakt med varma delar eller skarpa
kanter. Sank aldrig ned motordelen i vatska, hall den aldrig under
rinnande vatten och maskindiska den inte. Anvand aldrig
angrengoring. Ta inte i apparaten med vata hander.

Ta alltid ut natkabeln ur eluttaget efter varje anvandning, nar du inte
har apparaten under uppsikt, fore hopsattning, isartagning eller
rengoring och om ett fel skulle uppkomma.
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Viktiga sakerhetsanvisningar sv

/\ Risk for personskador!

Anslut aldrig produkten till timer eller eluttag som styrs med
fiarrkontroll. Vid ett strdmavbrott ar apparaten fortfarande inkopplad
och startar pa nytt efter avbrottet. Stang omedelbart av apparaten. Ha
alltid apparaten under tillsyn nar den ar igang! Lat aldrig apparaten
vara igang langre an vad som behdvs for att bearbeta matvarorna.
Omedelbart efter att du har anvant apparaten maste du vanta tills
motorn star stilla. Innan du byter tillbehor eller tillsatser som ror sig
under anvandningen maste du forst stdnga av apparaten och dra ut
natkabeln ur uttaget. Du far bara satta fast och lossa verktygen nar
apparaten star stilla. Den fortsatter att ga en kort stund efter att den
har stangts av. Lat inte apparaten ga pa tomgang.

Stoppa aldrig ned handen i roterarande delar. Skydda langt har eller
|6sa kladesplagg sa att de inte kan komma in i de roterande
verktygen.

Apparaten far bara anvandas med originaldelar och originaltilbehdr.
Anvand aldrig tillbehdrsdelarna till andra apparater. Anvand bara
verktyg av samma typ (t.ex. 2 st degkrokar) parvis.

/\ Risk for brannskador!

Var forsiktig nar du bearbetar varma matvaror. De kan stanka omkring
under mixningen.

A\ Viktigt!

Mixerbagaren ar inte avsedd att anvandas i mikrovagsugn.

Rengor ovillkorligen apparaten enligt beskrivningen efter varje
anvandning och om den inte har anvants under en langre tid.

—»> “Efter arbetet/Rengéring” se sidan 40

Vi gratulerar dig till ditt kép av en ny Innehall
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sv Oversikt

| denna bruksanvisning beskrivas olika
modeller.

Oversikt
= Figur I
Motordel
1 Lossningsknapp
For att ta av verktygen
2 5-stegsreglage + momentldage
For start och stopp av apparaten och
justering av arbetshastigheten.
0/off = avstangd
min/1 = lagsta varvtal
max/4 = hogsta varvtal
M = momentlage (hdgsta varvtal), tryck
reglaget at vanster och hall det intryckt
3 Natkabel
4 Bakre 6ppning med lock
for insattning av tillbehor,
t.ex. snabbmixerstav

Verktyg
5 Grovvispar
6 Degkrokar

pa vissa modeller:
7 Minihackare
(separat bruksanvisning)
Om minihackaren eller snabbmixerstaven

inte medfdljer leveransen kan du bestalla
dem via kundtjansten (Best.nr. 642828).

Anvandning

Motordel med verktyg
Med verktygen far du sarskilt bra resultat
vid foljande anvandningssatt:

Grovvispar
for saser, aggvita, potatismos, kramer,

majonnas, gradde och latta degar som t.ex.

sockerkakssmet.

Grovvisparna lampar sig inte for
bearbetning av tjocka degar.
Degkrokar

for fasta massor, t.ex. mor-, jas- och
potatisdeg, och for att blanda grov
kottfarssmet, pastejer eller bréddegar.
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Maximal bearbetningsmangd &r 500 g
mjol och ingredienser.

A\ Risk for skada pga roterande
drivuttag!

Stoppa aldrig in handen i roterande verktyg.

Satt fast och lossa verktygen endast nar

apparaten star stilla — apparaten fortsatter

rotera en kort stund efter det att den stangts
av. Skydda langt har eller I6sa kladesplagg
sa att de inte kan komma in i de roterande
verktygen.

m Rengo6r motordelen och verktygen fore
forsta anvandningen.

= Figur 3

m Rulla ut natkabeln helt.

m Satt onskat verktyg pa motordelen och
tryck pa det tills det snapper fast.
Observera formen hos verktygens
plastdelar sa att du inte forvaxlar
dem (se figur [E-1)!

m  Satt in stickkontakten.

Lagg matvarorna i ett Iampligt karl.

m  Forin verktygen i karlet och stall
apparaten i 6nskat lage.

Lage 1, 2:

for inblandning och omrérning.
Lage 3, 4, 5:

for knadning och vispning.

m Stall reglaget i lage 0/off efter arbetet
och lossa och ta ut verktygen med
lossningsknappen.

Varning:

Du kan bara anvanda lossningsknappen om

reglaget star i lage 0/off.

Anmarkning: Stang alltid av motordelen
innan du tar ut den ur blandningen.

Efter arbetet/Rengoring

Viktigt papekande: Apparaten ar
underhallsfri. Genom grundlig rengéring
skyddar du apparaten mot skador och
bevarar funktionsdugligheten.

A\ Varning!

Doppa aldrig motordelen i vatten och
maskindiska den inte. Anvand inte
angrengoring!
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m Ta ut stickkontakten.

m Torka av motordelen med en fuktig trasa
och torka den darefter torr

m Diska verktygen och snabbmixerstaven
i maskin eller med en borste under
rinnande vatten.

Anmarkning: Vid bearbetning av t.ex.

rodkal kan plastdelarna bli missfargade.

Rengo6r dem med nagra droppar matolja.

m Natkapeln kan rullas up for férvaring
(se figur [4).

Recept

Vispgradde

— 100-500 g gradde

m Vispa gradden %z - 5 minuter
med grovvisparna i lage max/4, allt
efter mangden av gradde och dess
egenskaper.

Aggvita

— 1-5 aggvitor

m Bearbeta &ggvitorna 2-5 minuter i
lage max/4 med grovvisparna.

Biskvideg

Grundrecept

- 2agg

— 2-3 msk hett vatten

— 100 g socker

— 1 paket vaniljsocker

— 70 g mjol

— 70 g potatismjol

— ev. bakpulver

m Vispa ingredienserna (utom mjol och
potatismjdl) till skum med grovvisparna,
cirka 3-4 minuter i I1dge max/4.

m Stall apparaten i ldge min/1 och blanda
ned siktat mjél och potatismjél skedvis
under cirka %2 -1 minut.

Storsta mangd: 2 ganger grundreceptet

b
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Recept sv

bt

Sockerkaksmet

Grundrecept

- 2agg

— 125 g socker

— 1 nypa salt

— 1 litet paket vanillinsocker
eller skalet av 'z citron

— 125 g smor eller margarin (rumsvarmt)

— 250 g mjol

— 1 paket bakpulver

— 60 ml mjolk

m Bearbeta alla ingredienser med
grovvisparna cirka %2 minut i lage min/1,
darefter cirka 3-4 minuter i lage max/4.

Storsta mangd: 2 ganger grundreceptet

Mordeg

Grundrecept

— 125 g smor (rumsvarmt)

— 100-125 g socker

- 1agg

— 1 nypa salt

— litet citronskal eller vaniljsocker

— 250 g mjol

— ev. bakpulver

m Bearbeta alla ingredienser med
degkrokarna cirka %2 minut i lage min/1
och sedan cirka 3-4 minuter i lage
max/4.

Storsta mangd: 2 ganger grundreceptet

Frukttartbotten (% (%

Grundrecept

- 2é&gg

— 125 g socker

— 125 g malda hasselnétter

— 50 g strobrod

m Vispa agg och socker till skum
3-4 minuter i lage max/4.

m Stall apparaten i lage min/1, tillsatt
hasselnoétter och strobrdd och bearbeta i
cirka %2 minut med grovvisparna.

Storsta mangd: 2 ganger grundreceptet
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sV Avfallshantering

Vetelédngd Avfallshantering

Grundrecept Kassera férpackningen pa ett

— 250 g mjol E miljévanligt satt. Denna enhet &r

— 1 paket torrjast mmm  mirkt i enlighet med der europeiska

— 110 mlvarm mjolk direktivet 2012/19/EU om avfall som

- 1agg utgérs av eller innehaller elektro-

— 1 nypa salt niska produkter (waste electrical

— 40 g socker and electronic equipment — WEEE).

— 30 g smalt och svalnat fett Direktivet anger ramarna fér inom

— Rivet skal fran en halv citron EU giltigt atertagande och korrekt

m Bearbeta alla ingredienser med atervinning av uttjénta enheter.
degkrokarna cirka %z minut i lage min/1 Kontakta din fackhandel om du vill
och sedan cirka 3-4 minuter i lage ha ytterligare information.
max/4.

Storsta mangd: 2 ganger grundreceptet Konsumentbestiammelser

Pizzadeg | Sverige galler av EHL antagna konsument-

Grundrecept bestdammelser. Den fullstandiga texten finns

— 250 g mjol hos din handlare. Spar kvittot.

— 1 paket torrjast

— 1 tsk socker Ratt till &ndringar forbehalls.

— 1 nypa salt

— 3 mskolja

— 125 ml fingervarmt vatten

m Bearbeta alla ingredienser med
degkrokarna cirka %2 minut i lage min/1
och sedan cirka 3-4 minuter i lage
max/4.

Storsta mangd: 2 ganger grundreceptet

Broddeg é é

Grundrecept

— 300 g mjol

— 8 g socker

— 8 g margarin

— 4gsalt

— 1 paket torrjast

— 150 ml vatten

m Bearbeta alla ingredienser med
degkrokarna cirka %2 minut i lage min/1
och sedan cirka 3-4 minuter i lage
max/4.
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Maarayksenmukainen kayttd fi

Maarayksenmukainen kaytto

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi yksityisessa kotitaloudessa
ja kodinomaisessa ymparistdossa. Se ei sovellu ammattimaiseen
kayttoon. Kayta laitetta vain kotitalouksissa tavallisten maarien
kasittelyyn ja keskeytyksetta ainoastaan ohjeissa ilmoitetun ajan.
Laite soveltuu pehmeiden elintarvikkeiden ja nesteiden
sekoittamiseen ja vatkaamiseen seka pehmean taikinan
vaivaamiseen. Laitetta ei saa kayttda muiden tarvikkeiden / aineiden
kasittelyyn. Kayta laitetta vain sisatiloissa huoneenlammassa ja
enint. 2000 metrin korkeudessa merenpinnan ylapuolella.

Tarkeita turvallisuusohjeita

Lue kayttdohje tarkkaan, noudata siina olevia ohjeita ja sailyta se
huolellisesti! Kun annat laitteen toiselle henkildlle, anna mukana
my0s tama kayttoohje. Jos laitteen kayttdohjeet laiminlyddaan,
valmistaja ei ole vastuussa ohjeidenvastaisesta kaytosta
aiheutuvista vahingoista.

Fyysisilta, sensorisilta tai henkisiltd valmiuksiltaan rajoitteiset taikka
kokemattomat ja/tai taitamattomat henkil6t voivat kayttaa tata
laitetta, jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkil6 valvoo heita
tai on perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttéon ja kaytosta
aiheutuviin vaaroihin. Lapset on pidettava loitolla laitteesta ja
virtajohdosta eivatka he saa kayttaa laitetta. Lapset eivat saa leikkia
laitteella. Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta ja itse tehtavaa
huoltoa.

A Sahkoisku- ja palovaaral!

Al3 aseta laitetta kuumien pintojen, esim. keittolevyjen, paalle tai
laheisyyteen.

Liita laite ainoastaan tyyppikilvessa olevien ohjeiden mukaiseen
sahkoverkkoon. Kayta laitetta vain, kun litntajohto ja laite ovat
moitteettomassa kunnossa. Laitteen saa turvallisuussyista korjata,
esim. vaihtaa vioittuneen liitantajohdon, vain valtuutettu huoltoliike.
Verkkojohto ei saa joutua kosketuksiin kuumien osien kanssa eika
sita saa vetaa teravien reunojen yli.

Ala upota peruslaitetta veteen tai muihin nesteisiin laka pese sita
juoksevan veden alla tai astianpesukoneessa. Al3 kayta
hoyrypuhdistinta. Al4 kayta laitetta marin kasin.

Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kaytto lopetetaan,
sita ei voida valvoa, ennen sen kokoamista, purkamista tai
puhdistusta seka hairidtilanteissa.
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fi Tarkeita turvallisuusohjeita

"A Loukkaantumisvaara!

Ala kytke laitetta ajastimeen tai kauko-ohjattavaan pistorasiaan.
Sahkokatkon sattuessa laite jaa paalle ja kaynnistyy uudelleen
sahkokatkon jalkeen. Kytke laite heti pois paalta. Valvo laitetta aina
kayton aikana! Ala jata laitetta kayntiin pidemmaksi aikaa kuin mita
tarvitset elintarvikkeiden kasittelyyn. Kayton jalkeen odota, kunnes
kayttoakseli pysahtyy. Katkaise laitteesta virta ja irrota se
sahkovirrasta, ennen kuin vaihdat varusteita tai lisaosia, jotka liikkuvat
laitteen ollessa toiminnassa. Kiinnita ja irrota varusteita vain laitteen
ollessa pysahdyksissa — laite kay viela jonkin aikaa pysayttamisen
jalkeen. Ala kayta laitetta tyhjakaynnilla.

Ala koske pyoriviin osiin. Suojaa pitkat hiukset ja valjat
vaatekappaleet, jotta ne eivat tartu pyoriviin varusteisiin.

Kayta laitteessa ainoastaan valmistajan alkuperaisia osia ja varus-
teita. Ala koskaan kayta muille laitteille tarkoitettuja varusteita. Kayta
pareittain vain samantyyppisia varusteita (esim. 2 taikinakoukkua).

/\ Palovamman vaara!

Varo sekoittaessasi kuumia aineksia. Kuumat ainekset voivat roiskua
sekoittamisen aikana.

/\ Tirkes!

Kulho ei sovellu mikroaaltouunikayttoon.

Laite on ehdottomasti puhdistettava ohjeiden mukaan aina

kaytdn jalkeen tai kun sita ei ole kaytetty pitkdan aikaan.

=»> "Kéyton jélkeen/puhdistus” katso sivu 46

Onneksi olkoon, valintasi on Bosch. Sisalto
Liséatietoja tuotteistamme l6ydat

internet-sivuiltamme. Maarayksenmukainen kaytto.................... 43
Tarkeita turvallisuusohjeita....................... 43
Yhdella silmayksella............ccccooiiiennine 45
KEYHO . 45
Kayton jalkeen/puhdistus............cccceoueeee. 46
Reseptit ....ovvveeeeieiieiieee s 46
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Kayttdohje on tarkoitettu eri malleille.

Yhdella silmayksella
= Kuva [

Peruslaite

1 Vapautuspainike
Varusteiden irrottamiseen

2 5-asentoinen kytkin + pitoasento
Laitteen paalle- ja poiskytkentaan ja

sopivan kayttdnopeuden valitsemiseen.

0/off = poiskytketty
min/1 = alhaisin kayttdnopeus
max/4 = suurin kayttbnopeus
M = pitoasento (suurin kaytténopeus),
paina vasemmalle ja pida painettuna
3 Liitantdjohto
4 Sulkimella varustettu kiinnitysreika
kantaosassa
lisalaitteiden kiinnittdmiseen
(esim. sauvasekoitin)

Varusteet
5 Vispila
6 Taikinakoukut
Joissakin malleissa:
7 Minileikkuri
(erillinen kayttdohje)
Mikali minileikkuri tai sauvasekoitin eivat
kuulu vakiovarusteisiin, voit tilata ne
asiakaspalvelusta (tilausnro 642828).

Kaytto

Peruslaite ja sen varusteet
Lopputuloksesta tulee erittdin hyva, kun
kaytat varusteita niiden kayttotarkoituksen
mukaisesti:

Vispilat

Kastikkeiden, valkuaisvaahdon,

perunasoseen, majoneesin, kermavaahdon

ja kevyiden taikinoiden, esim.
sokerikakkutaikinan, valmistamiseen.
Vispilat eivat sovellu paksun taikinan
alustamiseen.

Taikinakoukut
Kiinteiden taikinoiden kuten muro-,
hiiva- ja perunataikinan vaivaamiseen
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Yhdella silmayksella fi

sekd jauhelihan, tahnojen tai leipataikinan

sekoittamiseen.

Suurin sallittu kasittelymaara on 500 g

jauhoja ja lisdaineksia.

A\ Varo pyérivai kayttoliitantaa —
loukkaantumisvaara!

Al tartu koskaan pyériviin varusteisiin.

Kiinnita ja irrota varuste vain laitteen ollessa

pysahdyksissa — laite toimii viela jonkin

aikaa virrankatkaisun jalkeen. Suojaa pitkat

hiukset ja valjat vaatekappaleet, jotta ne

eivat tartu pyoriviin varusteisiin.

m Pese peruslaite ja varusteet ennen
ensimmaista kayttokertaa.

=> Kuva [F

m Kelaa liitantajohto kokonaan auki.

m Aseta haluamasi varuste
peruslaitteeseen ja paina kiinni, niin etta
se lukittuu paikalleen.

Huomioi varusteiden muoviosien
muoto, jotta ne kiinnittyvat oikein
paikoilleen (katso kuva [F-1)!

m Liita pistoke pistorasiaan.

Tayta elintarvikkeet sopivaan astiaan.

m Laita varuste astiaan ja kdynnista laite
haluamallesi nopeudelle.

Teho 1, 2:

alustava ja kevyt sekoitus.
Teho 3, 4, 5:

vaivaaminen ja vatkaus.

m  Aseta kayton jalkeen valitsin asentoon
0/off, paina vapautuspainiketta ja irrota
varusteet.

Huomio:

Vapautuspainike ei toimi, jollei valitsin ole
asennossa 0/off.

Huomautus: Kytke peruslaite aina

pois paalta, ennen kuin nostat sen pois
sekoitettavista aineksista.

45
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fi Kayton jalkeen/puhdistus

Kayton jalkeen/puhdistus

Tarkea huomautus: Laite ei tarvitse

huoltoa. Kun muistat puhdistaa laitteen

huolellisesti, se ei vahingoitu ja toimii hyvin.

/A Huomio!

Ala koskaan upota peruslaitetta veteen tai

pese sitd astianpesukoneessa. Al kayta

héyrypuhdistinta!

m Irrota pistoke pistorasiasta.

m Pyyhi peruslaite puhtaaksi kostealla
liinalla ja kuivaa lopuksi.

m Pese varusteet ja sauvasekoitin
astianpesukoneessa tai harjaa ne
puhtaaksi juoksevan veden alla.

Huomautus: Jos esimerkiksi punakaalista
jaa varia muoviosiin, pyyhi ne puhtaaksi
muutamalla tipalla ruokadljya.
m Voit kiertaa litdntajohdon laitteen
ympaérille séilytyksen ajaksi
(katso kuva [9).

Reseptit

Kermavaahto

— 100-500 g kermaa

m Vatkaa kerma vaahdoksi vispilGilla
¥2-5 minuutin ajan nopeudella max/4
(kermamaaran ja -laadun mukaan).

Valkuainen

— 1-5 munanvalkuaista

m Vatkaa valkuaiset vaahdoksi
vispil6illd 2-5 minuutin ajan teholla
max/4.

Sokerikakkutaikina

Perusohje

— 2 kananmunaa

— 2-3 rkl kuumaa vetta

— 100 g sokeria

— 1 pussi (=2 tl) vaniljasokeria

— 70 gjauhoja

— 70 g perunajauhoja

— mahd. leivinjauhetta

m Vatkaa ainekset (jauhoja ja
perunajauhoja lukuunottamatta)
vaahdoksi vispil6illa noin 3—4 minuutin
ajan teholla max/4.
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m  Kytke laite teholle min/1, sekoita
joukkoon siiviléidyt jauhot ja
perunajauhot lusikallinen kerrallaan noin

Y2-1 minuutin aikana.

Maksimimaara: 2 x perusohje

Kakkutaikina

Perusohje
2 kananmunaa

— 125 g sokeria
1 ripaus suolaa

— 1 pussi (= 2 tl) vaniljasokeria
tai % sitruunan raastettu kuori

— 125 g voita tai margariinia
(huoneenlampoista)

— 250 g jauhoja
1 pussi (= 2 rkl) leivinjauhetta
60 ml maitoa

m Vaivaa vispilalla kaikkia aineksia noin
Y. minuuttia teholla min/1, sitten noin
3-4 minuuttia teholla max/4.

Maksimimaara: 2 x perusohje

Murotaikina g

Perusohje

— 125 g voita (huoneenlampdista)

— 100-125 g sokeria

— 1 kananmuna

— 1 ripaus suolaa

— hieman sitruunankuorta tai
vaniljasokeria

— 250 gjauhoja

— mahd. leivinjauhetta

m Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin % minuuttia teholla min/1, sitten
noin 3-4 minuuttia teholla max/4.

Maksimimaara: 2 x perusohje

Hedelmakakkujen pohja

Perusohje

— 2 kananmunaa

— 125 g sokeria

— 125 g jauhettuja hasselpahkinéita

— 50 g korppujauhoja

m Vatkaa munat ja sokeri vaahdoksi
3-4 minuutin ajan teholla max/4.

m  Kytke laite teholle min/1, lisda
hasselpahkinat ja korppujauhot ja
sekoita vispil6illa %2 minuuttia.

Maksimimaara: 2 x perusohje
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Jatehuolto fi

Pullapitko Jatehuolto
Perusohje Havita pakkaus ympaéristdystaval-
— 250 g jauhoja E lisesti. Téaman laitteen merkinté
— 1 pussi kuivahiivaa mmm  perustuu kaytettyja sahko- ja
— 110 ml lamminta maitoa elektroniikkalaitteita (waste electrical
— 1kananmuna and electronic equipment — WEEE)
— 1ripaus suolaa koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.
— 40 g sokeria Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen
— 30 g sulatettua ja jaahtynytta rasvaa laitteiden palautus- ja kierrétys-saan-
— Puolikkaan sitruunan kuori, raastettuna nokset koko EU:n alueella. Tietoja
m Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia oikeasta jatehuollosta saa myyjalta
noin %z minuuttia teholla min/1, sitten tai kunnalliselta jateneuvojalta.
noin 3-4 minuuttia teholla max/4.
Maksimimaara: 2 x perusohje Takuu
Pizzataikina Talle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
Perusohje myoéntamat takuuehdot. Taydelliset takuue-
— 250 g jauhoja hdot saat myyntiliikkeeltd, josta olet ostanut
— 1 pussi kuivahiivaa laitteen. Takuutapauksessa on naytettava
— 1 tl sokeria ostokuitti.
— 1 ripaus suolaa
— 3kl dljya Oikeus muutoksiin pidatetaan.

— 125 ml lamminta vetta

m Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin %2 minuuttia teholla min/1, sitten
noin 3-4 minuuttia teholla max/4.

Maksimimaara: 2 x perusohje

Leipataikina

Perusohje

— 300 g jauhoja

— 8 g sokeria

— 8 g margariinia

— 4 gsuolaa

— 1 pussi kuivahiivaa

— 150 ml vetta

m Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin %2 minuuttia teholla min/1, sitten
noin 3-4 minuuttia teholla max/4.
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es Uso conforme a lo prescrito

Uso conforme a lo prescrito

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente para uso domestico.
No sobrepasar las cantidades a elaborar y los tiempos de
funcionamiento habituales para uso doméstico.

El aparato es adecuado para remover, batir y mezclar alimentos
blandos y liquidos, asi como para amasar masas blandas. El aparato
no debera usarse para procesar otros tipos de alimentos o productos.
Utilizar el aparato sélo en recintos interiores y a temperatura
ambiente y no utilizarlo por encima de los 2000 m sobre el nivel

del mar.

Indicaciones de seguridad importantes

Lea detenidamente las instrucciones de uso del aparato y guardelas
para una posible consulta posterior. No olvide adjuntar estas
instrucciones si entrega el aparato a otra persona. El fabricante no
asume ninguna responsabilidad por posibles dafos resultantes del
incumplimiento de las instrucciones relativas al uso correcto del
aparato.

Este aparato puede ser manejado por personas con facultades
fisicas, sensoriales 0 mentales disminuidas o bien con falta de
experiencia y/o de conocimientos, si lo hacen bajo supervisién

o han sido instruidas acerca del uso seguro del aparato y han
comprendido los peligros resultantes de ello. Los nifios deben
mantenerse alejados del aparato y del cable de alimentacion, y
ademas no deben manejar el aparato. Impida que los nifios jueguen
con el aparato. La limpieza y el mantenimiento a cargo del usuario
no deben ser realizados por nifios.

A iPeligro de electrocucién y de incendio!

No colocar el aparato sobre o cerca de superficies calientes, como

p. €j. placas eléctricas.

Conectar y usar el aparato unicamente de acuerdo con las
indicaciones especificadas en la placa de caracteristicas del modelo.
No utilizar el aparato en caso de que el cable de conexién o el propio
aparato presenten dafos visibles. Para evitar riesgos, el aparato so6lo
debe ser reparado (p. ej. cambio de un cable de alimentacién
dafiado) por nuestro servicio de asistencia técnica. Evitar que el
cable de conexién del aparato entre en contacto con piezas calientes
y cantos afilados.

No sumergir nunca la unidad motriz en liquidos. No lavarla debajo del
grifo de agua ni tampoco en el lavavajillas. jNo utilizar limpiadoras de
vapor! No usar el aparato con las manos humedas.
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Indicaciones de seguridad importantes es

El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica después
de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia, antes del
montaje, desmontaje o limpieza y en caso de averia.

A iPeligro de lesiones!

No conectar nunca el aparato a temporizadores ni enchufes
teledirigidos. En caso de interrupcion del suministro de corriente, el
aparato permanece conectado y vuelve a arrancar tras restablecerse
la alimentacion de corriente. Desconectar el aparato inmediatamente.
i Vigilar siempre el aparato mientras esté funcionando! Se aconseja
dejar el aparato conectado sélo el tiempo absolutamente
indispensable para elaborar los alimentos. Después de utilizar el
aparato, esperar a que el accionamiento se detenga. Antes de
cambiar accesorios 0 piezas adicionales que se muevan durante el
servicio, apagar el aparato y desconectarlo de la red eléctrica. Montar
y desmontar los accesorios solo con el aparato completamente
parado —el aparato sigue funcionando durante un breve tiempo tras
desconectarlo. No usar el aparato en seco, sin alimentos.

No agarrar nunca las piezas giratorias. Proteger o recoger los
cabellos largos o la ropa suelta a fin de que no sean atrapados por
los utiles en rotacion.

Utilizar el aparato soélo con piezas y accesorios originales. No utilizar
nunca los accesorios para otros aparatos. Utilizar solamente
accesorios del mismo tipo (p. €j. 2 garfios amasadores) y de dos en
dos.

A iPeligro de quemaduras!
Prestar atencién al trabajar con alimentos calientes. Al procesarlos,
podrian salpicar.

/\ ilmportante!

El vaso de la batidora no es adecuado para usarlo en el horno
microondas.

Es imprescindible limpiar el aparato de la forma indicada después
de cada uso y después de que no se haya utilizado durante un
tiempo prolongado. =% «Tras concluir el trabajo / Limpieza del
aparato» véase la pagina 51
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es Contenido

Enhorabuena por la compra de su nuevo
aparato de la casa Bosch. En nuestra
pagina web encontrara mas informacion
sobre nuestros productos.

Contenido

Uso conforme a lo prescrito..........ccccuee.ne. 48
Indicaciones de seguridad importantes....48
Descripcion del aparato.. "
Usar del aparato........cccccvveevieieiinieeciieeens
Tras concluir el trabajo / Limpieza del

aparato ....
Recetas
Eliminacion .........ccccovviiiieceee 53
Garantia

Las presentes instrucciones de uso son
validas para diferentes modelos de aparato.

Descripcién del aparato
=> Figura

Base motriz
1 Tecla de desbloqueo
Para extraer los accesorios
2 Interruptor de 5 velocidades +
accionamiento momentaneo
Para encender y apagar el aparato, asi
como regular la velocidad de trabajo.
0/off = apagado
min/1 = velocidad minima
max/4 = velocidad maxima
M = accionamiento momentaneo
(maxima velocidad), desplazar hacia la
izquierda y mantenerlo en esta posicion
3 Cable de conexion a lared
4 Boca posterior con cierre
Para introducir accesorios como,
p. €j. la batidora
Accesorios

5 Varilla mezcladora
6 Garfio amasador

Disponible sélo en algunos modelos:
7 Picador universal
(instrucciones de uso separadas)
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En caso de que el picador universal no
estén incluidos en el equipo de serie

de su aparato, los puede adquirir como
accesorios opcionales a través del servicio
de asistencia técnica (n° de pedido
642828).

Usar del aparato

Base motriz con accesorios
acoplados

Los accesorios permiten alcanzar unos
resultados particularmente buenos

si se usan conforme a las siguientes
recomendaciones:

Varilla mezcladora

para preparar salsas, montar claras de
huevo, hacer puré de patatas, cremas,
mayonesas, nata y masas ligeras, como,
por ejemplo, masa de bizcocho.

Las varillas mezcladoras no son adecuadas
para elaborar masas pesadas.

Garfio amasador

para elaborar masas pesadas como masas
quebradas, de levadura o patatas, asi como
para mezclar masas pesadas de carne
picada, pastas o masas para pan.

La maxima cantidad elaborable:

500 gramos de harina e ingredientes.

A iPeligro de lesiones a causa de la
rotacion del accionamiento!
No introducir nunca con las manos en los
accesorios estando éstos girando. Montar
y desmontar los accesorios solo estando el
aparato completamente parado — el aparato
sigue funcionando durante un breve tiempo
tras desconectarlo. Proteger o recoger los
cabellos largos o la ropa suelta a fin de
que no sean atrapados por los utiles en
rotacion.
m Limpiar el aparato y los accesorios
antes de usarlos por primera vez.

= Figura &
m Desenrollar completamente el cable de
conexion del aparato.
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Tras concluir el trabajo / Limpieza del aparato es

m Colocar el accesorio que se desee
utilizar en la base motriz y presionarlo
hasta que quede encajado.

Prestar atencion a la forma de las
piezas de plastico de los accesorios
para evitar confusiones (véase la
figura [E-1)!

m Introducir el cable de conexidn en la
toma de corriente.

m Poner los alimentos en un recipiente
adecuado.

m Introducir los accesorios en el recipiente
y ajustar la velocidad deseada del
aparato.

Velocidad 1, 2:

para incorporar y mezclar.
Velocidad 3, 4, 5:

para amasar y batir.

m Tras concluir el trabajo, colocar el
interruptor en la posicién 0/off y extraer
los accesorios pulsando la tecla de
desbloqueo.

Atencion:

La tecla de desbloqueo no se puede
accionar si el interruptor no se encuentra en
la posicion 0/off.

Nota: Desconectar siempre la base motriz
antes de retirarla del recipiente en donde se
estan elaborando los alimentos.

Tras concluir el trabajo /
Limpieza del aparato

Nota importante: Este aparato no requiere

mantenimiento. Una limpieza cuidadosa

y a fondo del aparato lo protegera de

cualquier dafio y conservara su capacidad

de funcionamiento.

A\ iAtencion!

No sumergir nunca la base motriz en agua

ni lavarla en el lavavaijillas. jNo utilizar

limpiadoras de vapor!

m Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

m Limpiar la base motriz con un pafio
himedo y secarla.
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m Limpiar los accesorios y la batidora en
el lavavajillas o con un cepillo bajo el
grifo de agua.

Nota: Al procesar alimentos como, por

ejemplo, col lombarda, las piezas de

plastico pueden adquirir un color rojizo, que

puede eliminarse aplicando varias gotas de

aceite y frotando con un pafio.

m Para guardar el aparato se puede
enrollar el cable (véase la figura [4).

Recetas

Nata montada

— 100-500 g de nata

m Batir la nata con las varillas
mezcladoras entre Y2 y 5 minutos
a la velocidad max/4, en funcion de la
cantidad y las propiedades de la nata.

Clara de huevo

— 1-5 claras de huevo

m Batir las claras de huevo con las
varillas mezcladoras entre 2 y
5 minutos a la velocidad max/4.

Masa de bizcocho

Receta basica

— 2 huevos

— 2-3 cucharadas soperas de
agua caliente

— 100 g de azucar

— 1 sobrecito de azucar de vainilla

— 70 g de harina

— 70 gramos de fécula de maiz (maicena)

— o levadura en polvo

m Batir los ingredientes (excepto la
harina y la fécula de maiz) con las
varillas mezcladoras durante unos 3 o
4 minutos a la velocidad max/4 hasta
que hagan espuma.

m Seleccionar la velocidad min/1y
agregar la harina tamizada y la fécula
de maiz cucharada a cucharada durante
aprox. 72 0 1 minuto.

Maxima cantidad: 2 x la receta basica
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es Recetas

Receta basica procesar las avellanas y el pan rallado
— 2 huevos con las varillas mezcladoras durante

— 125 g de azlcar ] 2 minuto. .
— 1 pizca de sal Maxima cantidad: 2 x la receta basica

Masa batida &)g) m Seleccionar la velocidad min/1y

— 1 sobrecito de azucar de vainilla o la Trenza de levadura
cascara de ¥z limon Receta basica % é
— 125 gramos de mantequilla o margarina  _ 55 g de harina

(temperatura ambiente)
— 250 g de harina

— 1 sobrecito de levadura seca
— 110 ml de leche caliente

— 1 sobrecito de levadura en polvo — 1 huevo
— 60 ml de leche — 1 pizca de sal
m Procesar todos los ingredientes con — 40 g de aztcar
las varillas mezcladoras durante — 30 g de mantequilla tibia
aprox. ¥2 minuto a la velocidad min/1 — La cascara rallada de medio limoén
y, a continuacion, durante unos 3 o m Amasar todos los ingredientes con
_4 minutos a la velocidad max/4. el garfio amasador durante aprox.
Maxima cantidad: 2 x la receta basica % minuto a la velocidad min/1 y
Masa quebrada (pastaflora) a continuacién, durante unos 3 o
Receta bisica ) 4 minutos a la velocidad max/t‘t. .
— 125 gramos de mantequilla Maxima cantidad: 2 x |la receta basica
(temperatura ambiente) Masa para pizza
— 100-125 g de azucar Receta basica
= 1huevo — 250 g de harina
-1 plzca'de sal o — 1 sobrecito de levadura seca
— unas cascaras de limon o un poco de — 1 cucharadita de azticar
azucar de vainilla — 1 pizca de sal
— 250 g de harina — 3 cucharadas de aceite

— o levadura en polvo

. . — 125 ml de agua caliente
m Amasar todos los ingredientes con

m  Amasar todos los ingredientes con

el garfio amasador durante aprox. el garfio amasador durante aprox.
72 minuto a la velocidad min/1 y, %% minuto a la velocidad min/1 vy,
a continuacion, durante unos 3 o a continuacién, durante unos 3 o
4 minutos a la velocidad max/4. 4 minutos a la velocidad max/4.
Maxima cantidad: 2 x la receta basica Maxima cantidad: 2 x la receta basica
Base para tarta de fruta
Receta basica
— 2 huevos

— 125 g de azucar

— 125 gramos de avellanas molidas

— 50 g de pan rallado

m Batir los huevos y el azicar durante
unos 3 o 4 minutos a la velocidad max/4
hasta que hagan espuma.
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Eliminacion es

Masa para pan Garantia

Receta basica Bosch se compromete a reparar o reponer

— 300 g de harina de forma gratuita durante un periodo de

— 8gde azucar 24 meses, a partir de la fecha de compra por

— 8 gde margarina el usuario final, las piezas cuyo defecto o

— 4gdesal falta de funcionamiento obedezca a causas

— 1 sobrecito de levadura seca de fabricacion, asi como la mano de obra

— 150 ml de agua necesaria para su reparacion, siempre y

m Amasar todos los ingredientes con cuando el aparato sea llevado por el usuario
el garfio amasador durante aprox. gl tallﬁr del Servicio Técnico Autorizado por

osch.

2 minuto a la velocidad min/1y,
a continuacioén, durante unos 3 o
4 minutos a la velocidad max/4.

En el caso de que el usuario solicitara la
visita del Técnico Autorizado a su domicilio
para la reparacion del aparato, estara
obligado el usuario a pagar los gastos del

Eliminacion desplazamiento.
Elimine el embalaje respetando el Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
ﬁ medio ambiente. Este aparato esta plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
mmm marcado con el simbolo de cum- después del primer uso, ni averias produ-
plimiento con la Directiva Europea cidas por causas ajenas a la fabricacion o
2012/19/UE relativa a los aparatos por uso no domeéstico. Igualmente no estan

amparadas por esta garantia las averias o
falta de funcionamiento producidas por cau-
sas no imputables al aparato (manejo inade-
cuado del mismo, limpiezas, voltajes e insta-
M i’ lacion incorrecta) o falta de seguimiento de
en todo el amplto de la UnIOI."I. Eur'o’- las instrucciones de funcionamiento y mante-
pea para la retirada y la reutilizacion - nimiento que para cada aparato se incluyen
de los residuos de los aparatos eléc- en el folleto de instrucciones.

tricos y electronicos. Informese sobre  pgrg |3 efectividad de esta garantia es

las vias de eliminacién actuales en su  imprescindible acreditar por parte del usua-
distribuidor. rio y ante el Servicio Autorizado de Bosch, la
fecha de adquisicion mediante la correspon-
diente FACTURA DE COMPRA que el usua-
rio acompanara con el aparato cuando ante la
eventualidad de una averia lo tenga que lle-
var al Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por perso-

nal ajeno al Servicio Técnico Autorizado

por Bosch, significa la pérdida de garantia.
GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA.

Todos nuestros técnicos van provistos del
correspondiente carnet avalado por ANFEL
(Asociacion Nacional de Fabricantes de Elec-
trodomésticos) que le acredita como Servicio
Autorizado de Bosch.

eléctricos y electronicos usados
(Residuos de aparatos eléctricos

y electrénicos RAEE). La directiva
proporciona el marco general valido

Reservado el derecho a cambios y
modificaciones sin previo aviso.
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pt Utilizagao correta

Utilizagao correta

Este aparelho destina-se exclusivamente a uso privado e
domeéstico. Utilizar o aparelho somente para as quantidades e
tempos de utilizacdo normais no uso domestico.

O aparelho destina-se a mexer, bater e misturar liquidos e alimentos
moles, bem como a amassar massas moles. O aparelho nao pode
ser utilizado para processar outros tipos de objetos ou substancias.
Utilizar o aparelho apenas em espacos interiores a temperatura
ambiente e até 2000 m acima do nivel do mar.

Indicagdes de seguranga importantes

Leia atentamente o manual de instrugdes, proceda em
conformidade e guarde-o! Se o aparelho mudar de proprietario,
estas instrucdes devem acompanha-lo. A ndo observancia das
indicacoes sobre a utilizagdo correta do aparelho exclui uma
responsabilidade do fabricante por danos dai resultantes.

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais limitadas ou com falta de experiéncia
e/ou conhecimentos, desde que supervisionadas ou informadas
sobre como trabalhar com o aparelho de forma segura e instruidas
sobre os perigos inerentes. O aparelho e o cabo elétrico devem
ser mantidos fora do alcance de criangas. As criangas nao podem
brincar com o aparelho. As criancas ndo podem efetuar a limpeza
e manutencao do aparelho.

A Perigo de choque elétrico e de incéndio!

Nao colocar o aparelho sobre ou na proximidade de superficies
quentes, como, por exemplo, placas de fogao.

Ligar e utilizar o aparelho apenas de acordo com as indicagbes da
chapa de caracteristicas. Utilizar o aparelho somente se o cabo de
alimentagao ou o préprio aparelho ndo apresentarem quaisquer
danos. Reparagdes no aparelho como, p. ex., a substituicdo de um
cabo elétrico danificado, s6 podem ser efetuadas pelos nossos
Servigos Técnicos, para se evitarem situagdes de perigo. Nao
permita que o cabo de alimentacio toque em pegas quentes nem o
puxe sobre arestas vivas.

Nunca mergulhar o aparelho base em liquidos, ndo coloca-lo sob
agua corrente nem lava-lo na maquina de lavar loiga. Nunca utilizar
aparelhos de limpeza a vapor. N&o utilizar o aparelho com as maos
humidas ou molhadas.

Desligue o aparelho da corrente apds cada utilizagéo, sempre que
fique sem vigilancia, antes de se montar, desmontar ou limpar, e em
caso de anomalia.
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Indicagdes de seguranga importantes pt

/\ Perigo de ferimentos!

Nunca ligar o aparelho a reldgios temporizadores ou a tomadas
telecomandadas. No caso de uma falha de corrente, o aparelho
continua ligado e volta a funcionar, logo que volte a corrente. Desligar
imediatamente o aparelho. Vigiar sempre o aparelho durante o
funcionamento! Nunca deixar o aparelho ligado durante mais tempo
do que o0 necessario para a preparagao dos alimentos.
Imediatamente apds utilizar o aparelho, aguardar até que o
acionamento esteja completamente imobilizado. Antes da troca de
acessorios ou de pecas adicionais que sejam deslocadas durante o
funcionamento, é necessario desligar o aparelho e separa-lo da rede
elétrica. S6 colocar ou retirar as ferramentas depois de o aparelho
estar parado — depois de desligado, o aparelho ainda funciona por
breves instantes. Nao utilizar o aparelho em vazio.

Nunca tocar nas pegas em rotacéo. Proteger cabelos compridos ou
pecgas de roupa soltas para nao ficarem presos nas ferramentas em
rotacao.

Este aparelho s6 pode ser utilizado com pegas e acessorios originais.
Nunca utilizar os acessorios para outros aparelhos. Colocar apenas
pares de ferramentas do mesmo tipo (p. ex., 2 varas para massas
pesadas).

A Perigo de queimaduras!
Cuidado ao processar alimentos quentes. Os alimentos quentes
podem salpicar durante o processamento.

A Importante!

O copo misturador ndo é adequado para utilizagdo no micro-ondas.
E impreterivel limpar cuidadosamente o aparelho apds cada
utilizagao ou apds um longo periodo de nao utilizagao, conforme
descrito. =» “Depois da utilizagdo/Limpeza” ver pagina 57

Muitos parabéns por ter comprado indice
um novo aparelho da marca Bosch.

P < Utilizagéo correta..........ccceeviieeeeiiiiieeen. 54
Na nossa pagina da Internet podera L7 ;
. - Indicagdes de seguranga importantes...... 54
encontrar mais informagodes sobre os i
Panoramica do aparelho .............ccccvveeeee 56
nossos produtos. e
L0117 Toz= To TSSO 56
Depois da utilizagdo/Limpeza................... 57
Receitas. ..o 57
Eliminagao do aparelho.............ccccvvvveeees 58
Garantia.......ccccevieeeeee e 58

55

MFQ30_EU_8001171735.indb 55 12.09.2019 11:01:18



pt Panoramica do aparelho

Nestas Instrugdes de Servigco sdo descritos
diversos modelos.

Panoramica do aparelho

= Fig.

Aparelho base

1 Tecla de ejegcao
Para retirar as ferramentas.

2 Seletor com 5 fases + ligagao
momentanea
Para ligar e desligar o aparelho e
adaptar a velocidade de funcionamento.
0/off = Desligado
min/1 = Velocidade minima
max/4 = Velocidade maxima
M = Ligagdo momentanea (velocidade
maxima), premir para a esquerda e
manter

3 Cabo elétrico

4 Abertura posterior com tampa
Para colocagao de acessoérios, p. ex.,
a varinha rapida.

Ferramentas
5 Varas para massas leves
6 Varas para massas pesadas

Em alguns modelos:
7 Picador universal
(instrucbes de servigo separadas)

Se o picador universal ou a varinha nao
fizerem parte do fornecimento, é possivel
adquiri-los nos nossos Servigos de
Assisténcia Técnica (n.° de encomenda
642828).

Utilizacao

Aparelho base com ferramentas
E possivel obter um excelente resultado
com as ferramentas nas seguintes
aplicagdes:

Varas para massas leves

para molhos, claras em castelo, puré de
batata, cremes, maionese, natas e massas
leves, como, p. ex., massa batida para
bolos normais.

As varas para massas leves ndo devem ser
utilizadas para massas pesadas.
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Varas para massas pesadas

para massas firmes como massa quebrada,
massa levedada e massa de batatas, bem
como para misturar massas com carne
picada, pastas ou massa de péo.

A quantidade maxima a trabalhar é de
500 g de farinha e ingredientes.

A Perigo de ferimentos devido a pegas
em rotagao.

Nunca tocar na ferramenta em rotagao.

S6 colocar ou retirar as ferramentas depois

de o aparelho estar parado — depois de

desligado, o aparelho ainda funciona

por breves instantes. Proteger cabelos

compridos ou pegas de roupa soltas para

nao ficarem presos nas ferramentas em
rotagao.

m Limpar o aparelho base € as
ferramentas antes da primeira
utilizagao.

= Fig. [

m Desenrolar completamente o cabo
elétrico.

m Aplicar a ferramenta pretendida no
aparelho base, pressionando até que
ela encaixe.

Dar atengao ao formato da peca de
plastico das ferramentas, para evitar
enganos (ver Fig. [[-1)!

m Ligar a ficha a tomada.

m Deitar os alimentos num recipiente
apropriado.

m Introduzir as ferramentas no aparelho e
liga-lo na fase pretendida.

Fases 1, 2:

Para incorporar e envolver.
Fases 3, 4, 5:

Para amassar e bater.

m Terminado o trabalho, posicionar o
seletor em 0/off e, com a tecla de
ejecgao, soltar e retirar as ferramentas.

Atencao:

Nao é possivel acionar a tecla de ejegéo,

se o seletor nao estiver em 0/off.

Indicagao: Desligar sempre o aparelho
base, antes de o retirar do preparado.
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Depois da utilizagao/
Limpeza

Indicagao importante: O aparelho ndo
carece de manutencdo. Uma limpeza
cuidadosa evita danos no aparelho

e preserva a sua funcionalidade.

/\ Atengio!

Nunca mergulhar o aparelho em agua, nem

lavar na maquina de lavar loiga. Nunca

utilizar aparelhos de limpeza a vapor!

m Retirar a ficha da tomada.

m Limpar o aparelho base com um pano
hamido e, de seguida, seca-lo bem.

m Lavar as ferramentas e a varinha rapida
na maquina de lavar loiga ou sob agua
corrente, utilizando uma escova.

Indicagao: Na preparacao de, p. ex.,

couve roxa, podem surgir manchas nos

componentes de plastico, que podem ser
eliminadas com algumas gotas de éleo
alimentar.

m Para arrumar o aparelho, o cabo pode
ser enrolado (consultar Fig. [d).

Receitas

Natas batidas

— 100-500 g de natas

m Bater as natas 2 a 5 minutos
na fase max/4, dependendo da
quantidade e das caracteristicas das
natas, com a vara para massas leves.

Claras
— 1-5claras

m Bater as claras durante 2 a
5 minutos na fase max/4 com as
varas para massas leves.

Massa de pao de 16
Receita base
— 2ovos
— 2-3 colheres de sopa de
agua quente
— 100 g de agucar
— 1 pacote de agucar baunilhado
— 70 g de farinha
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Depois da utilizagao/Limpeza pt

— 70 g de fécula

— Um pouco de fermento em po

m Bater os ingredientes (exceto a farinha
e a fécula) durante cerca de 3 a
4 minutos na fase max/4 com a vara
para massas leves, até fazer espuma.

m Colocar o aparelho na fase 1 e
envolver a fécula e a farinha peneirada
durante cerca de %2 a min/1 minuto,
adicionando-as aos poucos.

Quantidade maxima: 2 x a receita base

Massas leves (% (%

Receita base

— 2ovos

— 125 g de agucar

— 1 pitada de sal

— 1 pacotinho de agucar baunilhado ou a
casca de Y2 limao

— 125 g de manteiga ou margarina
(a temperatura ambiente)

— 250 g de farinha

— 1 pacote de fermento em poé

— 60 ml de leite

m Com a vara para massas leves, misturar
todos os ingredientes durante ca. de
Y% minuto na fase min/1 e, depois, 3 a 4
na fase max/4.

Quantidade maxima: 2 x a receita base

Massa quebrada

Receita base

— 125 g de manteiga (a temperatura
ambiente)

— 100-125 g de agucar

- 1ovo

— 1 pitada de sal

— Um pouco de casca de lim&o ou agucar
baunilhado

— 250 g de farinha

— Um pouco de fermento em po

m  Amassar todos os ingredientes durante
ca. de %2 minuto na fase min/1 e,
depois, amassar todos os ingredientes
com a vara para massas pesadas,
durante 3 a 4 minutos, na fase max/4.

Quantidade maxima: 2 x a receita base
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pt Eliminagéo do aparelho

Base para bolos de fruta

Receita base

— 2ovos

— 125 g de agucar

— 125 g de avelas moidas

— 50 g de pao ralado

m Bater os ovos com o agucar durante 3
a 4 minutos na fase max/4, até formar
espuma.

m Colocar o aparelho na fase min/1,
adicionar as avelas e o pao ralado e
mexer com a vara para massas leves
durante 2 minuto.

Quantidade maxima: 2 x a receita base

Tranga levedada

Receita base

— 250 g de farinha

— 1 pacote de levedura seca

— 110 ml de leite quente

- 1ovo

— 1 pitada de sal

— 40 g de agucar

— 30 g de gordura derretida, mas fria

— Casca ralada de meio limao

m Amassar todos os ingredientes durante
ca. de ¥2 minuto na fase min/1 e,
depois, amassar todos os ingredientes
com a vara para massas pesadas,
durante 3 a 4 minutos, na fase max/4.

Quantidade maxima: 2 x a receita base

Massa para piza

Receita base

— 250 g de farinha

— 1 pacote de levedura seca

— 1 colher de cha de agucar

— 1 pitada de sal

— 3 colheres de sopa de dleo

— 125 ml de agua quente

m  Amassar todos os ingredientes durante
ca. de ¥2 minuto na fase min/1 e,
depois, amassar todos os ingredientes
com a vara para massas pesadas,
durante 3 a 4 minutos, na fase max/4.

Quantidade maxima: 2 x a receita base
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Receita base

— 300 g de farinha

— 8 gde acucar

— 8 gde margarina

— 4gdesal

1 pacote de levedura seca

150 ml de 4gua

m Amassar todos os ingredientes durante
ca. de %2 minuto na fase min/1 e,
depois, amassar todos os ingredientes
com a vara para massas pesadas,
durante 3 a 4 minutos, na fase max/4.

Massa de pao é g

Eliminagao do aparelho

Eliminar a embalagem de forma

ﬁ ecoldgica. Este aparelho esté

mmm marcado em conformidade com a
Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos
e electrénicos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
A directiva estabelece o quadro para
a criagdo de um sistema de recolha
e valorizagao dos equipamentos
usados valido em todos os Estados
Membros da Unido Europeia.
Contactar o revendedor especializado
para mais informacgoes.

Garantia

Para este aparelho vigoram as condigbes
de garantia publicadas pelo nosso repre-
sentante no pais em que o mesmo for
adquirido. O representante onde comprou

o aparelho podera dar-lhe mais pormenores
sobre este assunto. Para a prestagéo de
qualquer servigo dentro da garantia &,

no entanto, necessaria a apresentagao do
documento de compra do aparelho.

Salvo alteragdes técnicas.
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XpAon cUP@WVa Pe TO GKOTTO TTPOOPICHOU el

Xprion cUu@WVA JE TO GKOTTO TTPOOPICHOU

AUTI N CUOKEUN TTPOOPICETAI JOVO YIa TNV OIKIOKA XPAon Kail TO
OIKIOKO TTEPIBAAAOV. XPpNOIUOTIOIEITE TN GUOKEUN JOVO VIO TTOOOTNTEG
Kal XPOVOUG ETTECEPYATIAG, OUVABEIS yIa TNV OIKIAKK XPAHoN.

H ouokeun gival KAatdAANAn yia avadeuon, XTUTTNPA Kal avapeign
MOAQKWYV TPOQYiIUWYV Kal UypwV KABWS Kai yia CUhwua JoAaKIAs (Uung.
H ouokeun dgv eTITPETTETAI VA XPNOIKOTTIOINDET yia TNV £TTEEEPYQTia
GAAWV OUCIWV ) QVTIKEIUEVWY. XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN JOVO O€
E0WTEPIKOUG XWPOUG, o€ BepoKpaaia dwuaTiou Kal 0€ UYPOUETPO
MEXPI 2.000 m TTévw aTtrd Tnv eTmQAveia TNG BGAacoag.

2NMAVTIKEG UTTOdEIEEIG aoPaAEgiag

Al0BAoTE TTPOCEKTIKA TIG 00NYieg XpHong, EVEPYAOTE CUUPWVA UE
AUTEG Kal QUAGETE TIG! H cuokeur Ba TTpETTEl va ouvodeUETAl TTO

TIG TTAPOUOCEG 00NYieg OTaV TTaPadideTal O0€ évav AANo XpAoTn. H un
TAPNON TwV 0dNYIWV YId TN CWOTH XPAON TNG CUOKEUNG OTTOKAEIEI TNV
€uBUvVN TOU KATOOKEUAOTH yIa {NMIEG TTOU TUXOV TTPOKUTITOUV.

AuUTI N OUOKEUN UTTOPEI va XpnoIYoTToINBEi atrd dTtoua ue
TTEPIOPIOUEVES QUOIKEG, AICONTAPIEG ] TIVEUUATIKES IKAVOTNTEG | UE
QVETTAPKI) EUTTEIPIA KAI/F) AVETTAPKEIG YVWOEIG, OTAV ETTITNPOUVTAI

1 €XOUV evNUEPWOEI OXETIKA PE TRV A0PAAr XPrion TNG CUOKEUNG

Kal £XOUV KATAVONOEl TOUG TTIBavoug atrd Th XPrion TnG CUOKEUNG
KIvOUVOUG. Ta TTaidid TTPETTEI va KPATIOUVTAIl JOKPIG ATTo TN CUOKEUR
Kal TO NAEKTPIKO KAAWBIO 0UVOEDNG Kal DEV ETTITPETTETAI VA XEIPIOTOUV
TN ouokeur]. Ta TTaidid dev EMTPETTETAI VA TTAICOUV E T CUOKEUN.

O kaBapioudg kal n ouvTipnon ato To XPRoTn Ogv ETTITPETTETAI VA
ekTeAEiTal atrd TTaAIdIA.

A Kivduvog nAekTpotrAngiag Kai Kivduvog Trupkayidg!

Mnv ToTT06ETEITE TN CUOKEUN TTAVW 1 KOVTA O€ TTOAU EOTEG ETTIPAVEIEG,
OTTWG TT.X. TTAAKEG EOTIWV. ZUVOEETE KAl AEITOUPYEITE TN OUOKEUN HOVO
oUPQWVa JE Ta OTOIXEIO OTNV TTIVOKI®A TUTTOU. XPNOIKOTIOIEITE TN
OUOKEUN MOVO, OTaV TO NAEKTPIKO KAAWDIO Kal N ouoKeur dev
TTapouUCIAdouv Kapia ¢nuid. ETTIOKEUEG OTN OUOKEUN, OTTWG TT.X. N
aAAayr} TOU KOTEOTPANPEVOU KaAwiIOU oUVOECNG OTO DIKTUO TOU
PEUNATOG ETTITPETTETAI VA EKTEAOUVTAI HOVO ATTO TNV UTTNPECIa
€CUTTNPETNONG TTEAQTWV, WOTE VA ATTOPEUYOVTAI OI KivOUVOl.

Mn @€pETE TO NAEKTPIKO KAAWDIO OE ETTAPN ME KAUTA QVTIKEIMEVA N
MNV 1O TPARATE TTAVW OTTO KOPTEPES AKMEG.

Mn BuBiceTe TTOTE T BACIKA) CUOKEUN O€ UYPd A JNV TV KPOTACETE
KATW aT1TO TPEXOUPEVO VEPO KAl NV TNV KaBapIioETE OTO TTAUVTHPIO
TMATWV. Mn XpNOIYOTTOINCETE Kavévav aTphokabapioTr. Mn
XPNOIMOTIOIEITE TN CUCKEUN PE Bpeypéva XEpIQ.
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el ZnUavTikEG UTTOOEIEEIC aoPaleiag

H ouokeun PETG aTTO KABE XPrjon, O€ TTEPITITWON Wn ETTITAPNONG, TTPIV
atrdé TN ouvappoAdynon, TNV ATTooUVAPUOAGYNon 1 Tov KaBapIoPO
KOl O€ TTEPITITWON OQAAPATOG TTPETTEI VA ATTOCUVOEETAI TTAVTOTE ATTO
TO QIKTUO TOU PEUPATOG.
A Kivduvog TpaupaTtiopou!
Mn ouvdEéoeTe TTOTE TN CUOKEUN O€ XPOVODIOKOTITEG ] OE
TNAEXEIPICOMEVEG TTPICEG. 2.€ TTEPITITWON OIAKOTIAG TOU PEUPATOS N
OUOKEUN TTAPAPEVEI EVEQYOTTOINKEVN KAl JETA TN SIOKOTT {aVAEEKIVA.
ATTEVEPYOTTOINOTE AUECWG TN OUOKEUN. NapakoAouBeiTe TTAVTOTE T
OuUoKeur Kata 1n didpkela TNG Asiroupyiag! Mnv a@riveTe Tn CUCKEUN
TTOTE EVEPYOTTOINUEVN YIA TTEPICCOTEPO XPOVO, ATTO AUTOV TTOU Eival
ATTAPAITATOC YIa TNV ETTEEEPYATIQ TWV TPOPiIUWV. MeTA TNV dueon
XPAON TNG CUOKEUNG TTEPIPEVETE TNV AKIVATOTTOINON TOU KIVNTAPA.
Mpiv TNV aAAayn €€apTNUATWY 1} TIPOCAPTAUATWY, Ta OTToIa KIvoUvTal
KaTA TN A€ITOUpYyia, N OUOKEUN TTPETTEI VA ATTEVEPYOTTOINOEI Kal va
atmmoouvoedei atrd 1o SiKTUO TOU PEUPATOC. TOTTOBETEITE KAl APAIPEITE
Ta EPYAAEia JOVO PE AKIVNTOTTOINKEVN TN CUOKEUN — JETA TNV
QTTEVEPYOTTOINOT N CUOKEUN €COKOAOUBEI va TTEPIOTPEPETAI AKOMN YIA
OUVTOUO XPOvo. Mn AcIToupyeite TN CUCKEUR XWwpPIg TPOPIUA (KEVA
AgiToupyia).
Mn BadeTe Ta x€pIa 0OG TTOTE OTA TTEPIOTPEPOUEVA PEPN. MPOPUAGETE
Ta JOKPIA JOAAIG ) Ta @apdid pouxa, YIa VA unv TTIaoTouv oTd
TTEPIOTPEPOUEVA EPYOAEIQ.
XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN JOVO UE YVNOIa £EAPTAMUA KOl
TTPOCAPTANATA. Mn XPNOIWOTIOIEITE TTOTE Ta EEAPTHMATA VIO AAAEG
OUOKEUEG. XPpNOIYOTTOIEITE JOVO (eUyn epyaAgiwy idlou TUTTOU (TT.X.
2 CupwTthpIa).

Kivduvog eykaupdtwv!
[Mpoooxn Katd TNV ETTEEEPYATIA KAUTWY AVOUIYVUOUEVWY TPOPIHWV.
Ta KauTa avapiyvuopeva TPOPIKa UTTOPET KATA TNV £TTECEPYATia va
TTTOINICOUV.
A ZNMAVTIKO!
To doxeio avaueigng dev gival KATGAANAO yia Tn Xprion 010 YoUpvo
MIKPOKUMATWV.
Metd atmd kabe xprion i o€ TTEPITITWON KN XPAONG YIa JEYOAUTEPO
XPOVIKO dIA0TNUA KABOPIZETE OTTWOONTIOTE TN CUOKEUN, OTTWG
TTEPIYPAPETAL. =» «MeTd THV pyacia/KaBapioudsy BAETE atn
oeAida 62
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ZuyxapnTApIaA yia ThV ayopd TnG VEAG
00Gg OUOKEURG atré Tov Oiko Bosch.
MepaiTépw TTANPOPOPIEG OXETIKA UE TA
mPOoIoVTA Hag Ba BpeiTe OTNV I0TOTEAIDA
HaG.

Mepiexépeva

Xprion ocUUQwva PE To OKOTTO

TTPOOPIGHOU. ....vvieereeeiteeetee e eteeeeareeeaee e 59
ZNUAVTIKEG UTTOBEICEIG ATPAAEIDG.............. 59
ME HIO HOTIA ..o 61
XEIPIOHOG . 61
Metd TnVv epyacia/KaBapioog .................. 62
ZUVTOVEG cueieiuieeitieeereeereeeteeseeesneeenseeenseeas 62
ATTOOUPOT e 63

2’ auTéG TIG 0dnyieg Xpriong TreplypdgovTal
O1G@opa POVTEAQ.

Me pia patid
= Eik. I\

Baoikn cuokeun

1 TMAAKTPO aTrépPIYPNg
Ma TNV agaipean Twv epyalgiwy

2  Aiaké1rTng 5 Baduidwyv + oTiypiaia
Aeiroupyia
MNa TNV gvepyoTToinon Kai
QTTEVEPYOTTOINON TNG CUCKEUAG Kal yia TNV
TIPOCAPHOYN TNG TaXUTNTAG EPYATiag.
0/off = amrevepyotroinuévn
min/1 = xaunAdTepog apiBPOG OTPOPWIV
max/4 = upnAdTEPOG apIBUGS GTPOPWV
M = oTiyuiaia Asiroupyia (upnAodTEPOG
apIBUOG OTPOPWV), TIATACTE TO BIOKOTITN
TTPOG TO APICTEPA KAI KPATATTE TOV
TTatnuévo

3 HAekTpikd KaAwdio

4 [Miow dvoiypa pe KAgioTpo
lMa Tnv ToTmoBETNON TWV ECAPTNUATWY,
T.X. TO TAXUMTTAEVTER XEIPOG

EpyaAcia

5 Avadeutpag

6 ZupwrtApl

o€ HEPIKA POVTEAQ:

7 Ko@Tng yevikig xprong
(GexwpioTeg 0dnyieg xpriong)
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Mepiexopeva el

2€ TTEPITITWON TTOU O KOPTNG YEVIKAG

XPAONG 1 TO TAXUUTTAEVTEP XEIPOG OEV

€xouv TTapadoBei padi ue Tn ouoKeun, TOTE
MTTOPEITE Va Ta TTapayyEIAETE HETW TNG
utnpeaiag eEutrnpETnong TTeEAATWV (KwdIKog
TrapayyeAiog 642828).

Xeipiopdg

Baoikl ouoKeun pE epyaAeia

Me 1a epyaleia emTuyxavetal Eva 1Idiaitepa

KaAS atroTéAeopa kaTd TIG aKOAOUBEG

EQAPHOVEG:

Avadeutnpag

ylao OGATOEG, papEyKa, TTOUPEG TTATATAG,

KPEUEG, MayIOVELQD, KPEUD YAAQKTOG Kal

eAAQPIEG CUMPEG, OTTWG TT X. CUUN KEIK.

O1 avadeuTtr)peg Bev gival KatdAAnAol yia Tnv

emegepyaaia Bapidg Cuung.

ZupwTApl

yia Bapiég pageg, 61wg Guun TapTag, {ung

ME payid kai {Uun TTatdrag KaBwg Kal yia

TNV avaueign Bapiwv PEYUATWY KIud, {0ung

TaoTag i CUUNG YwHIoU.

H péyiotn moooéTtnTa eme§epyaciog

avépxeral og 500 yp. aAgUpi Kol UAIKA.

A Kivduvog TpaupaTtiopgol a1rd Tnv
TEPIOTPEPOEVN Kivnion!

Mnv TTIdveTe TTOTE TO TTEPIOTPEPOUEVA

epyaAeia. TotroBeTeiTE KAl APAIPEITE TA

epyaAeia pévo pe akivntoTroiNuévn Tn

OUOKEUN — JETA TNV ATTEVEPYOTTOINON N

OUOKEUN £EaKONOUBET va TTEPICTPEPETAI

yla oUvTopo Xpovo akopa. MNpo@uAdéTe Ta

pokpi& gaAAid A Ta @apdid pouxa, yia va unv

TMACTOUV OTA TTEPIOTPEPOUEVA EPYaAEia.

m [piv Tnv TpwTN XPrion KabapioTe TN
Baoikr) cuokeun Kal Ta EpyaAEia.

= Eix[&

m =E€TUAIETE EVTEAWG TO NAEKTPIKO KAAWDIO.

m  TotmoBeTrioTe TO £MBUUNTO EpyaAEio
TTdvw oTn BACIKI) GUCKEUN Kal TTIESTE TO
MEXPI VA ao@OAIOEL.
MpooégTe TO OXAMA TWV TTAACTIKWV
HEPWV TWV gpyalAgiwy, yia va
ATTOQPUYETE TO UTTEPSEUA TWV
epyaleiwv (Eik. E-1)!

m  BdAte 10 @I oV TTpila.
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el Metd Tnv epyacia/KaBapioudg

m  ToTroBeTACTE TA TPOPIPA O€E €va
KATAAANAO doxeio.

m  OdnynoTe Ta epyaleia péoa ato doxeio
Kal puBuioTe TN CUOKEUN OTNV €MOUUNTA
BoBuida.Badpida 1, 2:
yla Tnv €megepyaaia Kal TNV avaueign.
BaBuida 3, 4, 5:
yia 10 {UPWPA Kal To XTUTTNUA.

m  Metd Tnv epyacia B¢oTe TO SIAKOTITN OTO
0/off kal eAeuBepwIOTE KAl APaIPETTE TA
epyaAeia pe 1o TTAAKTPO aTTOPPIWNG.

MpoooxA:

To TTAAKTPO aTTOPPIYNG BEV PTTOPET Va

TratnBei, 6tav o dIaKOTITNG dev gival oTn Béon

0/off.

Y1ode1§n: ATrevepyoTTOIEITE TIAVTOTE TN
BaoikA cuokeur, TTPOTOU ATTOUOKPUVOET aTTd
TO ETTEEEPYATUEVO EIYHA.

MeTd TnV epyacia/
KaBapiopoég

ZnuavTiki utrédeign: H ouokeun o¢
xpe1adetal guvtrpnaorn. O kaAdg kaBapioudg
TTPOCTATEUEI TN CUOKEUN OTTO {NUIES KOl
diaTnpei TNV IKavaTnTa AIToupyiag.

/A Npoooxn!

Mn Bubilete TTOTE TN BACIKr CUOKEUR OTO

VEPO Kal unv TNV KaBapidete 1o TTAUVTAPIO

TWV MATWYV. Mn XpNOIMOTTOINCETE Kavévav

atpokabapioTh!

m  TpaPnigrte To @i atd TNV Trpida.

m  2KOUTTIOTE Uypd Tn BACIKI) CUCKEUT] Kal
OTN OUVEXEID OTEYVWOTE TNV.

m  KaBapilete Ta epyaleia kai T
TAXUMTTAEVTEP XEIPOG OTO TTAUVTAPIO
MATWYV ) Y pia BoupToa KATW OTTo
TPEXOUMEVO VEPO.

Ymoédeign: Katd tnv emegepyaaia ..

KOKKIVOU AdXavoU oXnNUOTICETaI Hia KOKKIVN

atréxpwaon Tavw oTa TTAACTIKA Pépn, N

oTToia ITTOPET VO ATTOUOKPUVOET JE PEPIKEG

oTtayéveg Aadiou gaynTou.

m [0 Tn @UAagn pTTopEi Kaveig va TUAIgel To
KaAwdio (BA. Eik. [d).
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ZuUvTayE£g
ZavTiyi

AoTtrpddia auywv

Z0pn pmriokéTou
Baoikn cuvtayn O

100-500 yp. kp€ua YAAOKTOG (%(%
EmeepyaoTeite TNV KpEPa YAAOKTOG

Y2 €wg 5 AetrTd oTn Babuida max/4,
avaAoya Pe TNV TTooOTATA KAl TIG
I010TNTEG TNG KPEPAG YAAAKTOG, HE TOV
avadeuTApa.

1-5 aompddia auywyv OGTj
EmegepyaoTeite Ta aoTpddia Twv
auywv 2 €éwg 5 Aetrtd otn Babuida
max/4 e Tov avadeuTrpa.

2 auyd

2-3 KoUuTaNIEG CeaTO vEPO

100 yp. Zaxapn

1 @akeAdK Bavihia

70 yp. aAeupi

70 yp. kopv AGoup

EVOEXOUEVWG PTTEIKIV TTAOUVTEP
XTUTTAOTE T UAKA (EKTOG TO aAEUpI KOl
TO KOpV PAGoup) TTepiTTou 3-4 AETTITG OTN
BaBuida max/4 ue Tov avadeuTrpa PEXPI
va a@PaTEWPOUV.

PuBuioTe TN ouokeun otn Babuida min/1,
QAVAKATEWTE TO KOOKIVIOUEVO OAEUPI KAl TO
KopVv @Adoup TrepiTTou yia Y2 £€wg 1 AeTITo
KOUTOAIG pE KOUTaAIG.

MéyioTn TToooTNTa: 2 POPEG TN BACIKN
ouvtayn

BaoikAq ocuvrayn

ATAf Q0pn (TD (TD

2 auyd

125 yp. faxapn

1 Tpéda aAdT

1 @akeAaki Bavihia ) To EUoua V2 Aepoviou
125 yp. BoUTupo A Hapyapivn

(o€ Bepuokpaaia TTePIBAAAOVTOG)

250 yp. aAeupi

1 @akeAdKI PTTEIKIV TTAOUVTEP

60 ml yaAa

EmegepyaoTeite OAa Ta UAIKG TTEPITIOU
Y2 ANeTrTé 01N BaBpida min/1, petd
mepitTrou 3-4 Aetrté oTn BaBpida max/4
ME TOV avadeuTApa.
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MéyioTn TrooéTnTa: 2 POopEG TN BACIKNA
guvTayn

Z0un TapTag

Baoikn cuvtayn

— 125 yp. BoUTupo
(o€ Beppokpaaia dwpariou)

— 100-125 yp. Caxapn

— 1auyd

— 1 péla aAaTi

— Aiyo §uopa @Aoudag Aepovioul ) Aiyn
Bavikia

1

— 250 yp. aAeupi

—  EVOEXOUEVWG PTTEIKIV TTAOUVTEP

m Emeepyaoteite GAa Ta UAIKG TTEPITTOU
Y2 NetrTé 07N BaBpida min/1, petd
TrepiTrou 3-4 Aetrtd ot BaBpida max/4
ME TO CUMWTAPL.

MéyioTn TroodTnTa: 2 QOopEG TN BOCIKA

ouvTtayn

Mdrog yia yYAUKS @poUTwyv

Baoikn cuvrayn

— 2auyd

— 125 yp. Laxapn

— 125 yp. aAeopéva QouvToUKIa

— 50 yp. Tpiypévn epuyavid

m  XTUTTAOTE Ta auyd kai Tn daxopn 3-4 AeTrta
aTn Baduida max/4 péxpl va a@paTéWouv.

m PuBpioTe Tn ouokeur| oTn Babpida
min/1, TpooB£oTe Ta PouvTOUKIA Kal TNV
TPIPEVN @PUYavId Kal ETTECEPYOTTEITE T
yia 2 AeTTTO e Tov avadeuThpa.

MéyioTn TToooTnTa: 2 YOPEG TN BACIKN

guvTayn

Tooupéki TTAeE0Uda

Baoikn cuvTayn

— 250 yp. aAeupi

— 1 @akeAdki Enpn payid

— 110 ml Ceo16 yaAa

- 1Tauyd

— 1 péda aAdTi

— 40 yp. {axapn

— 30 yp. Awpévo kar kpUo AiTrog

— ZUOWa PIoOU Agpoviou

m  Eme€epyaoteite dAa Ta UAIKG TTEPITTIOU

Y2 AerTé oTn Babuida min/1, petd

Trepitou 3-4 Aetrtd otn Babuida max/4

ME TO CUPWTNPL.

MFQ30_EU_8001171735.indb 63

Amréoupon el

1

MéyioTn TToooTNTa: 2 POPEG TN BACIKN
ouvTayn

Z0un yia Titoa

Baoiki ouvrayn

— 250 yp. aAelpi

— 1 @akeAdkI Enpn payid

— 1 kouTaAdki {axapn

— 1 Tpéda aAdm

— 3 KOouToMIEG AGDI

— 125 ml CeoT6 vepod

m Eme€epyaoTeite dAa Ta UAIKA TTEPITTOU
Y2 AeTrTé 01N BaBpida min/1, petd
mepitTou 3-4 Aetrtd oTn Babpida max/4
ME TO QUPWTAPL.

MéyioTn TToooTnTa: 2 POPEG TN BACIKA

ouvTayn

Z0pun ywuiov

Baoiki ouvtayn

— 300 yp. aAeupi

- 8yp. Gaxapn

— 8. yp. papyapivn

— 4. yp. aAdm

— 1 @akeAdk Enpn payid

— 150 ml vepd

m  EmegepyaoTeite OAa Ta UAIKG TTEPITTOU
Y2 NeTr16 01N BaBpida min/1, petd
TepiTrou 3-4 Aetrtd oTn BaBbpida max/4

ME TO QUUWTAPL.

Atréoupon

ATTOppIiYTE TN CUCKEUATIA PE TPOTTO
E @INIKO TTPOG TO TTEPIBAAAOV. AuTA N
mmm  GUOKEUN XOPOKTNPICETAI CUUQWVA UE
TNV eupwTTaikr odnyia 2012/19/EE
TTEPI NAEKTPIKWV KaI NAEKTPOVIKWV
ouokeuwv (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
H 0dnyia mpokabopilel Ta TAaioia yia
MIa aTTOoUpaOT Kal agloTroinon Twv
TTAAIV CUOKEUWV HE I0XU 0° OAn Thv
EE. lNa toug Tpd1TOUG aTTOKOUIONAG
TToU 1I0KUOUV £TTi TOU TTAPOVTOG, Ba
0ag EVNUEPWOEI O €I0IKOG EUTTOPOG.

Me em@UAagn yia TIG 6TToIEG AAAQYEG.

63

12.09.2019 11:01:19



‘Opoi Eyyunong

1. H gyyinon kaAig Asimoupyiag Twv TIPOIOVIWY POG TTAPEXETAI YIa XPOVIKO SIAOTNHA KOOI TEOOUPWY (24)
UNvWv ot TNV NUEPOMNVia TNG TTPWTNG ayopdg TToU avaypa@eTal aTn Bewpnuévn amédeign ayopds. MNa tnv
TTaPOoxA TNG £yyUnang atraiTeiTal n mdeIgn TNG Bewpnuévng atrédeIgng ayopdg oTnv OTToia avaypa@eTal o TUTTOG
Kal TO HOVTEAO TOU TTPOIGVTOG.

2. H etaipeia péoa ata avwTtéPw XPOVIKA OpIa, OE TIEPITITWON TTANUMEAOUG AEITOUPYIag TNG CUCKEURG, avaAap-
Baver TNV uTTOXPEWAON TNG ETTAVAPOPAG TNG OE OPAAN AEITOUpPYia KOl TNG GVTIKATAOTAONG KABE TUXOV EAATTWHO-
TIKOU PEPOUG (TTANV TWV aVAAWCIPWY Kal TwV EUTTABWY, OTTWG Ta YUGAIVA, AaUTITAPES KATT.). ATTapaitnTtn TTPOU-
Té0e0N yia va IoXUEl N eyyunan €ival n un AEIToupyia TNG CUGKEUNG VO TIPOEPXETAI ATTO TNV TIANUUEAR KOTAOKEUR
NG Kai Ox1 €TTi TTapadeiypaT atd Kakr XpAon, AavBaopévn eykatdoTaon, Yn THPNon Twv odnyiwv Xprnong Tng
OUOKEUNG, aKatdAANAn ocuvTripnon amoé rpéowtra un egouaiodotnuéva atd Tnv BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
) oTT6 €EWYEVEIG TTAPAYOVTEG OTTWG DIOKOTTEG NAEKTPIKOU PEUPATOG A SIGQOPOTTOINONG TNG TAONG KATT.

3. ZTnV TTEPITITWON TTOU TO TTPOIOV Oev AEITOUPYEi CWOTA AGyw TNG KATOOKEUNG TOU KOl EQOCOV N TTANUUEARG
AeiToupyia ekdnAWBNKE KaTtd TNV TEPiodo £yyunang, n povada ZEpRIS (f} To e§ouciodotnuévo auvepyeio) Tng BSH
Oikiakég Zuokeuég A.B.E. Ba 1o £TTIOKEUAOEI UE OKOTTO TN XPAON YIO TNV OTTOIa KATAGKEUAGTNKE, XWPIG va UTTAPEE!
XPEWON YIa AVTOAAGKTIKG 1) TNV Epyaaia.

4. Agv kahUTTOVTOI OTTG TNV €YYUNON O1 KiVOUVOI TTOU OXETICOVTAl JE TTT METAPOPA TOU TTPOIOVTOG TTPOG ETTIOKEUR
OTOV PETATIWANTA ) TTPOG TNV Hovada ZEpRIG (1) TTpog To E¢ouaiodoTtnuévo Zuvepyeio) Tng BSH Oikiakég Zuokeuég
A.B.E. epooov dev mrpayuatotroiodvral ammd Tnv BSH Oikiokég Zuokeuég A.B.E. | ammod e§ouaiodotnuévo arr’
QUTAV TTPOOWTTO.

5. OAeg o1 €MOKEVEG TNG £yyUNONG TTPETTEN va yivovtal atrd To E¢ouaiodotnuévo ZépRig (A To e€ouaiodoTtnuévo
ouvepyeio) TNg BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.

6. H eyyunon dev KaAUTITEl KOVEVO TTPOIGV TTOU XPNOIUOTIOIEITAI TIEPAV TWV TTPOBIAYPAPWY YIa TIG OTTOIEG KATA-
OKEUAOTNKE (TT.X. OIKIOKK Xpron).
7. H gyyunon KaAng Asiroupyiag TTou TTOPEXETAI ATTO TOV KATAOKEUAOTH TTauel av atrokoAAnBouv, aAAoiwBoulv n
TPOTTOTTOINBOUV PE OTTOIODATIOTE TPOTTO Ol TAIVIEG ATPAAEING 1) Ol EIDIKEG DIAKPITIKEG AUTOKOAANTEG ETIKETEG ETTI TWV
OTToiWV avaypa@eTal 0 apIBUGG OEIPAG ) N NUEPOUNVIa ayopdg.
8. H eyyunon dev KaAUTITEL
— Emiokeuég, YeTaTpoTrég 1 KaBapiopoUug TTou éAafav xwpa o€ kKEvipo ZEPRIG un e§ouaiodoTtnuévo amod Tnv
BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
—N\&Bog xpron, utrepBoAIKA XPran, XEIPIOKO 1 AsiToupyia Tou TTPOIGVTOG KATA TPOTIO PN GUP@WVO HE TIG
00nYi€eg TTOU TTEPIEXOVTAI OTA EYXEIPIDIO XPAONG KAI/ff OTA GXETIKG £yypaga XpAONG, GUPTTEPIAAUBAVOUEVWV
NG TTANUMEAOUG QUAAENG TNG GUOKEUNG, TNG TITWONG TNG CUOKEUNG KATT.
— Mpoidévta pe ducavayvwaoTo apiBud oeipdg.
— ZnMIEG TTOU TIPOKOAOUVTAI EVOEIKTIKA OTTO AOTPATTEG, VEPO 1) UYPaCia, QuwTIA, TTOAEPO, dNUACIEG avaTapayEg,
A&Bog Tdaoeig Tou BIKTUOU TTOPOXNG PEUPATOG, 1 OTTOIOdNTIOTE AGYO TTOU gival Trépav aTrd Tov €AEyXO TOu
KATOOKEUQOTA A €60UCI0B0TNUEVOU CUVEPYEIOU.

9. AVTIKATAOTAON TNG CUOKEURAG YiveTal uévo epdaov Sev givar duvartr) n emdiopdwaon Tng KAToTV TTOTOTIoiNoNg
NG aduvapiag emmokeung atd 1o E§ouciodotnuévo ZEpRIS (1 To e§ouaiodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH Oikiokég
>uokeuég A.B.E.

10. H kB¢ £TMIOKEUR | N AVTIKATAOTAON EAATTWHATIKOU PEPOUG OeV TTapaTeivel TOv Xpdvo £yyunong Tou TTPoIOVTOG.
11. E€apTApaTa Kol UAIKG TTOU QVTIKABIoTWVTAI KOTA T SIGPKEIT TNG £yyUNONg ETTICTPEPOVTAI OTO CUVEPYEIO.

BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
17° xAu EBvIKAG 0000 ABnvwv - Aapiag & Motapou 20,145 64 Kneioid, ABriva

TA KENTPIKA ZHMEIA EZEYNMHPETHZHZ MEAATQN

ABAVA ... 17° xAu EBVIKAG 000U ABnvwy — Aapiag & Motapou 20,145 64 Kneioia
Bgo/vikn. ...0066 XaAkng, Matpiapxikoé MuAaiag, 570 ol MuAaia, T.6. 60017 B£pun
AATPA ... .. XapaAautrn 57. 262 24 WnAd AAvia

HpdkAegio — KpATNG ........ Aew®. EBvikAg AvtioTdoewg 23 & KaAapd, 713 06 HpdkAeio

[0 o7 < Apx. Makapiou I" 39. 2407’ Eykwun Asukwoia, Kitrpog

18182 .. 24 Wpeg / 7 nUEPEG, TUTTIKA XpEwan KAAONG TTPOG £0VIKG SikTua

MANEAAAAIKO THAE®QNO EZYMNMHPETHZHZ NEAATQN
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Amaca uygun kullanim tr

Amaca uygun kullanim

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda kullaniimak igin tasarlanmigtir.
Cihazi sadece evinizde hazirlayacaginiz miktarlar ve sureler icin
kullaniniz.

Cihaz sivilarin ve yumusak besin maddelerinin karistiriimasi,
harmanlanmasi ve ezilmesi ve yumusak hamurlarin yogrulmasi igin
uygundur. Cihaz baska cisimlerin veya maddelerin islenmesi icin
kullaniimamalidir.

Cihazi sadece normal oda sicakliginda ve deniz seviyesinden en
fazla 2000 m yukseklikte kullaniniz.

Onemli giivenlik uyarilari

Kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyunuz, verilen bilgilere gore
hareket ediniz ve ileride basvurmak Uzere 6zenle saklayiniz! Cihazi
baska birine verirken cihaz ile birlikte bu kilavuzu da teslim ediniz.
Cihazin dogru kullanimina yonelik talimatlarin dikkate alinmamasi
nedeniyle olusabilecek hasarlardan Uretici sorumlu tutulamaz.

Bu cihaz fiziksel, duyusal ya da zihinsel engeli olan ya da deneyimi
ve bilgisi yetersiz olan kisiler tarafindan sadece, sorumlu bir

Kisinin nezareti altinda veya cihazin guvenli kullanimi konusunda
bilgilendirilmis olmalari ve kullanimdan kaynaklanan tehlikeleri
anlamig olmalari halinde kullanilabilir. Cocuklar cihazdan ve baglanti
kablosundan uzak tutulmalidir ve cihazi kullanmalar yasaktir.
Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve kullanici bakimi
calismalari gocuklar tarafindan gergeklestiriimemelidir.

/\ Elektrik carpma tehlikesi ve yangin tehlikesi!

Cihazi, sicak ylUzeylerin (0rn. ocaklar) Uzerine veya yakinina
koymayiniz.

Cihazi kesinlikle tip etiketi Gzerindeki bilgilere uygun sekilde
baglayiniz ve g¢alistiriniz. Cihazin kendisinde veya elektrik kablosunda
hasar varsa cihazi kesinlikle kullanmayiniz. Her turll tehlikenin
onlenmesi amaciyla, orn. hasarh bir elektrik baglanti kablosunun
degistirilmesi gibi cihaz Uzerinde gergeklestirilecek tim onarimlar
sadece yetkili servisimiz tarafindan yaruttilmelidir. Elektrik sebekesi
kablosunu sicak parcalar ile temas ettirmeyiniz veya sivri kenarlar
uzerine gekmeyiniz.

Ana cihazi kesinlikle sivilara daldirmayiniz veya akan su altinda
tutmayiniz ve bulasik makinesinde yikamayiniz. Buharli temizleme
aleti kullanmayiniz. Cihazi, elleriniz nemli veya islak durumdayken
kullanmayiniz.

Cihazi her kullanimdan sonra, gézetim altinda degilken, parcalarini
ayirmadan, birlestirmeden ve temizlemeden énce ve acil durumlarda
mutlaka elektrik sebekesinden ayiriniz.
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tr Onemli giivenlik uyarilari

/\ Yaralanma tehlikesi!

Cihazi kesinlikle zaman ayarh salterlere veya uzaktan kumandali
prizlere baglamayiniz. Elektrik kesilmesi halinde, cihaz agik kalir ve
elektrik yeniden gelince, cihaz yeniden hareket etmeye baslar. Cihazi
derhal kapatiniz. Cihazi igletim sirasinda surekli olarak gézetim
altinda tutunuz! Cihazi kesinlikle besinlerin hazirlanmasi igin gerekli
olandan uzun sureyle acgik tutmayiniz. Cihazi kullandiktan sonra,
tahrik sisteminin (motor) durmasini bekleyiniz. Cihazin kullanimi
sirasinda hareket eden aksesuar pargalarini veya yedek pargalari
degistirmeden Once, cihazi kapatiniz ve elektrik sebekesinden
ayiriniz. Aletleri sadece cihaz duruyorken takiniz ve ¢ikariniz — Cihaz
kapatildiktan sonra da kisa bir stre hareket etmeye devam eder.
Cihazi malzemesiz ¢aligtirmayiniz. Dénen pargalari kesinlikle
tutmayiniz ve buralara dokunmayiniz. Uzun saglarin veya bol
giysilerin donen aletlere kapilmamasi i¢in, uygun 6nlem aliniz.

Cihazi sadece orijinal parcalari ve aksesuarlari ile birlikte kullaniniz.
Bagka cihazlara ait aksesuarlari kesinlikle kullanmayiniz. Sadece
ayni tipteki aletleri (6rn. 2x yogurma kancasi) ¢ift olarak yerlestiriniz.

/\ Yanma tehlikesi!

Karistinlacak sicak malzemeler ile ¢alisirken dikkatli olunuz. Sicak
malzemeler karigtiriimalari sirasinda disari sigrayabilir.

A Onemli!

Karistirma kabi mikrodalga firinda kullanim igin uygun degildir.
Cihazi her kullanimdan sonra veya uzun sire kullaniimadiysa
mutlaka iyice temizleyiniz. =» “Kullanim sonrasi/temizlik” bkz.
sayfa 67

Yeni bir Bosch cihazi satin a_I_d|§]|n|z Bu kullanma kilavuzunda farkli cihaz
icin sizi candan kutluyoruz. Uriinlerimiz modelleri tarif edilmektedir.
hakkindaki ayrintili bilgileri internet

sayfamizda bulabilirsiniz. Genel Bak|§
—> Resim

igindekiler Ana cihaz

Amaca uygun Kullanim .............cccoceeeuen.... 65 1 Disan atmatusu

Aletleri cihazdan gikartmak igin

C li glivenlik =] o
gZﬁg IB%LIJ(\II;n I dyartian gg 2 5 kademeli salter + tork devresi
Oonel BalI9 v o Cihaz agmak ve kapatmak ve calisma
Kullanim sonrasi/temizlik.......................... 68 hizin) ayarlamak igin.

: 0/off = kapali
Tarifler........coo 68 in/1 = en diisiik devi
Elden gikartilmasi...........cococeveevieiveenenn, 69 min/ = en dusuk devir

d max/4 = en ylksek devir
Garanti......ccooeiiciiee 69 M = tork devresi (en yiiksek devir),
salter sola bastiriimali ve sabit
tutulmahdir
66
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3 Elektrik sebekesi kablosu

4 Kilit diizenekli arka bosluk
Aksesuar takmak igin, érn. Hizli
karistirma ¢ubugu

Aletler
5 Karigtirma teli
6 Yogurma kancasi

Bazi modellerde:
7 Genel dograyici

(ayn kullanim kilavuzu)
Genel dograyici teslimat kapsaminizda yer
almiyorsa musteri hizmetlerinden temin
edilebilirsiniz (siparis no. 642828).

Kullanim

Ana cihaz ve aletler

Cihaza ait aletler ile, agagidaki
kullanimlarda 6zellikle iyi bir sonug elde
edilir:

Cirpmalkanigtirma teli

Soslar, yumurta akindan kremsanti, patates
plresi, kremalar, mayonez, kaymak ve orn.
basit hamur gibi hafif hamurlar.
Cirpma/karistirma telleri agir hamurlarin
islenmesi icin uygun degildir.

Yogurma kancasi

Gevrek, mayali ve patates hamuru gibi

kati hamurlar, agir kiymali hamur, makarna
hamuru veya ekmek hamuru gibi hamurlarin
karigtiriimasi.

Azami isleme miktari 500 g un ve diger
malzemelerdir.

/\ Dénen tahrik sisteminden dolayi
yaralanma tehlikesi s6z konusudur!
Kesinlikle donen aletleri tutmayiniz.
Aletleri sadece cihaz duruyorken takiniz
ve cikariniz — Cihaz kapatildiktan sonra da
bir stire hareket etmeye devam eder. Uzun
saglarin veya bol giysilerin donen aletlere
kapilmamasi i¢in, uygun 6nlem aliniz.
m ilk kez kullanmadan énce ana cihazi ve
aletleri temizleyiniz.
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Kullanim tr

= Resim [E

m Elektrik kablosunu tamamen aginiz.

m Istediginiz aleti ana cihaza takiniz ve
yerine oturuncaya kadar igeri bastiriniz.
Aletlerin lizerindeki plastik
parcalarin sekline dikkat ederek,
yanhs alet takilmasini 6nleyiniz
(bkz. Resim [F-1)!

m Elektrik figini prize takiniz.

Besinleri uygun bir kaba doldurunuz.

m Aletleri kabin igine sokunuz ve cihazi
istediginiz kademeye getiriniz.
Kademe 1, 2:
ik isleme ve karistirma icin.

Kademe 3, 4, 5:
Yogurma ve ¢irpma igin.

m Isiniz bitince salteri 0/off konumuna
aliniz ve digari atma tusuna basarak
aletleri ¢6zunuz ve gikartiniz.

Dikkat:

Salter 0/off konumunda degilse, disari

atma tusuna basilamaz.

Bilgi: Ana cihazi, karistirilan malzemeden

disari ¢gikarmadan 6nce mutlaka kapatiniz.

Kullanim sonrasi/temizlik

Onemli bilgi: Cihaz bakim gerektirmez.
Temizligin 6zenli ve kapsamli sekilde
gerceklestiriimesi, cihazin zarar gérmesini
onler ve iglevselligini korur.

/\ Dikkat!

Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz ve

bulasik makinesinde yikamayiniz. Buharli

temizleme aleti kullanmayiniz!

m Elektrik figini prizden ¢ekip gikartiniz.

m  Ana cihazi nemli bir bez ile siliniz ve
ardindan kurulayiniz.

m Aletleri ve hizli karistirma ¢cubugunu,
bulasik makinesinde veya musluktan
akan su altinda bir firga ile temizleyiniz.

Bilgi: Ornegin kirmizi lahana iglendigi

zaman, cihazin plastik pargalarinin rengi

degisebilir. Bu renklenmeler birkag damla
sivi yemek yagi ile silinip temizlenebilir.

m Cihazi uygun bir yerde muhafaza
edeceginiz zaman, elektrik kablosunu
sarabilirsiniz (bkz. Resim [9).
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tr Tarifler

Tarifler

Kremsanti
— 100-500 g krema
m  Kremayi, miktarina ve 6zelliklerine

bagl olarak ¥2-5 dakika kadar

Kademe max/4 ayarinda isleyiniz.

Yumurta aki

— 1-5 yumurta aki

m  Yumurta akini 2-5 dakika kadar
karistirma teli ile Kademe max/4
ayarinda isleyiniz.

Biskiivi hamuru

Temel tarif

— 2 yumurta

— 2-3 gorba kasigi sicak su

— 100 g seker

— 1 paket vanilya sekeri

— 70gun

— 70 g nisasta

— gerekirse kabartma tozu

m Malzemeleri (un ve nisasta haric),
karistirma teli ile képukla bir kivam
alincaya kadar yakl. 3-4 dakika kadar
Kademe max/4 ayarinda ¢irpiniz.

m Cihazi Kademe min/1 ayarina getiriniz,
elenmis unu ve nisastay! yakl. -1 dakika
kasik kasik ekleyerek karigtiriniz.

b
b

Azami miktar: 2 x temel tarif

Kek hamuru

Temel tarif
2 yumurta

— 125 g seker

— 1 tutam tuz

— 1 paket sekerli vanilin
veya Y2 limonun kabugu

— 125 g tereyag@i veya margarin
(oda sicakliginda)

— 250 gun

— 1 paket kabartma tozu

— 60 ml sit

m  TUm malzemeleri, karistirma teli icin
oncelikle yakl. 2 dakika Kademe min/1
ayarinda, ardindan yakl. 3-4 dakika
Kademe max/4 ayarinda isleyiniz.

Azami miktar: 2 x temel tarif
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Temel tarif

— 125 g tereyagi (oda sicakliginda)

— 100-125 g seker

— 1 yumurta

— 1 tutam tuz

— Biraz limon kabugu veya vanilya sekeri

— 250gun

— gerekirse kabartma tozu

m TUm malzemeleri, yogurma kancasi ile
oncelikle yakl. %2 dakika Kademe min/1
ayarinda, ardindan yakl. 3-4 dakika

Tart hamuru g

Kademe max/4 ayarinda isleyiniz.
Azami miktar: 2 x temel tarif

Uzerine meyve désenecek

pasta tabani

Temel tarif

— 2yumurta

— 125 g seker

— 125 g 6gutilmus findik

— 50 g galeta unu

m  Yumurtalari ve sekeri, kdpuk kivamini
alana kadar 3-4 dakika Kademe max/4
ayarinda ¢irpiniz.

m Cihazi Kademe min/1 ayarina getiriniz,
findiklari ve galeta ununu ekleyiniz ve
2 dakika boyunca karistirma teli ile
isleyiniz.

Azami miktar: 2 x temel tarif

Orgii seklinde mayali ekmek

Temel tarif

— 250gun

— 1 paket kuru maya

— 110 ml sicak sit

— 1 yumurta

— 1 tutam tuz

— 40 g seker

— 30 g eritilmis ve sodutulmus yag

— Yarim limonun kabugu, rendelenmis

m TUm malzemeleri, yogurma kancasi ile
oncelikle yakl. %2 dakika Kademe min/1
ayarinda, ardindan yakl. 3-4 dakika
Kademe max/4 ayarinda isleyiniz.

Azami miktar: 2 x temel tarif
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Temel tarif

— 250 gun

— 1 paket kuru maya

— 1 cay kasig! seker

— 1 tutam tuz

— 3 yemek kasidi yag

— 125 ml sicak su

m  TUm malzemeleri, yogurma kancasi ile
oncelikle yakl. 72 dakika Kademe min/1
ayarinda, ardindan yakl. 3-4 dakika
Kademe max/4 ayarinda isleyiniz.

Azami miktar: 2 x temel tarif

Ekmek hamuru é é

Pizza hamuru é é

Temel tarif

— 300gun

— 8gseker

— 8 g margarin

— 4gtuz

— 1 paket kuru maya

— 150 ml su

m  TUm malzemeleri, yogurma kancasi ile
oncelikle yakl. 2 dakika Kademe min/1
ayarinda, ardindan yakl. 3-4 dakika
Kademe max/4 ayarinda isleyiniz.
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Elden ¢ikartiimasi tr

Elden gikartiimasi

AEEE Yonetmeligine Uyum ve Atik
E Uriiniin Elden Cikariimasi
|

Ambalaj malzemesini ¢evre kural-
larina uygun sekilde imha ediniz.

Bu drtin T.C. Cevre ve Sehircilik
Bakanligi tarafindan yayimlanan
“Atik Elektrikli ve Elektronik Egyalarin
Kontrolu Yénetmeligi’nde belirtilen
zararli ve yasakh maddeleri icermez.
AEEE yo6netmeligine uygundur.

Bu urln, geri déntisumlu ve tekrar kullanila-
bilir nitelikteki yuksek kaliteli parca ve mal-
zemelerden Uretilmigtir.

Bu nedenle, Grlnd, hizmet 6mrinin
sonunda evsel veya diger atiklarla birlikte
atmayin. Elektrikli ve elektronik cihazlarin
geri donisUimd icin bir toplama noktasina
g6tirin. Bu toplama noktalarini bolgeniz-
deki yerel ydnetime sorun.

Kullaniimig Urinleri geri kazanima vererek
cevrenin ve dogal kaynaklarin korunmasina
yardimci olun.

Uriinti atmadan énce gocuklarin giivenligi
icin elektrik figini kesin ve kilit mekanizma-
sini kirarak ¢alismaz duruma getirin.

Garanti

Bu cihaz icin, yurt digindaki temsilcilikleri-
mizin vermis oldugu garanti sartlari gecerli-
dir. Bu hususta daha detayl bilgi almak igin,
cihazi satin aldidiniz saticiya bas vurunuz.
Garanti suresi icerisinde bu garantiden yarar-
lanabilmek i¢in, cihazi satin aldiginizi goste-
ren fisi veya faturayi géstermeniz sarttir.

Makinenizi daha verimli

kullanabilmeniz igin:

m Bu cihazlar ev tipi kullanima uygundur,
endustriyel (sanayi tipi) kullanima
uygun degildir.

m Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere
uygun bir sekilde elektrik prizine baglayip
calistiriniz.

m Cihazinizi kullanmayacaksaniz,
digmesinden kapatip kaldiriniz.

Degisiklik haklar mahfuzdur.
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Bosch Cagn @ BOSCH

Merkezi

[444 6333

7/24 hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu ¢cevirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda kullanmakta oldugunuz tarife Gzerinden, cep telefonu ile
yapilan aramalarda ise kayitli oldugunuz GSM operatorindn tarifesi izerinden Uicretlendirme yapilmaktadir.

Yazili bagvurular icin adresimiz

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, triiniinlizi iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

KUGUK EV ALETLERI

BELGES.:

«  Cihaziniz; kullanma kilavuzunda osterlldlgi Eekllde kullaniimasi ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar tarafindan
bakim, onarim veya baska bir nedenle miidahale edi\mem'\f olmasi i,artj&\a btin parcgalari dahil olmak Gizere tamamen malzeme, iscilik

ve Uretim hatalarina karsi 2 (IKI) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

Bu garanti belgesinde yer alan sartlar, Tlrkiye'de satilan driinler icin gecerlidir. .

Arizalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degjstirilecek parcalarin saptanmasi tamamen firmamiza aittir.

Malin tesliminden sonraki ytkleme, bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar, ariza ve bilgilendirme hizmetleri garanti kapsami disindadir.

Voltaj diistkligl veya fazlalig), hatali elektrik tesisati, Grlin etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda kullanma nedenlerinden

meydana gelen hasar ve arizalar garanti kapsami d\?mdadm . .

- Dogal afetler (Deprem -Sel baskini v.b.) yangin ve yildirm dismesinden meydana gelecek arizalar ve hasarlar garanti kapsami disindadir.

« Belge lzerine tahrifat yapildigl, cihazin Gzerindekiorjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti gegersizdir.

GARANTI SARTLARI
1. Garantisiresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2. Malin butin parcalari dahil olmak tizere tamami garantisi kapsamindadir. o .
3|. Malin ayipli oldugunun anlasilmasi durumda tiiketici, 6502 sayili Tketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer
alan;
a-Sozlesmeden donme,
b-Satis bedelinden indirim isteme,
c-Ucretsiz onarilmasini isteme, =~ o
d-Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
haklarindan birini kullanabiljr. .
4. Tiiketicinin bu haklarindan licretsiz onarim hakkini secmesi durumunda satici; iscilik masrafi, degistirilen parca bedeliya da baska
herhangi bir ad altinda hicbir Gcret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yikumludar,
Tuketicr Ucretsiz onarim hakkini Uretici veya ithalatgrya karsi da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatei tiiketicinin bu hakkini kullanmasindan
muteselsilen sorumludur.
5. Tuketicinin, Gcretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;
- Garanti stresi icinde tekrar arizalanmas,
- Tamiri igin gereken azami stirenin asilmasi,
- Tamirinin mmkan olmadiginin, yetkili servis istasyonu,

satic, Uretici veya ithalatci Tarafindan bir raporla Marka Uriin Ismi
belirlenmesi durumlarinda;

tiiketici malin bedel iadesini, ay_llp oraninda bedel indirimini veya Bosch Kahve Makinasi
imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirilmesini saticidan talep edilir. Bosch Dilim Kesici

Saticl, tiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getirilmemesi

durumunda satici, Ureticive ithalatci miteselsilen sorumludur. Bosch Ekmek Kizartma Mak.

6. Malin tamir suresi 20 |§Fununu_ge<;emez. Bu slire, garanti stresi icerisinde Bosch Su Isitici (Kettle)

malailiskin arnizanin Yetkili Servis Istasyonuna veya saticiya bildirimi tarihinde, Bosch Mikser

garanti suresi disinda ise malin Yetkili Servis Istasyonuna teslim tarihinden Bosch Mutfak Robotu

itibaren baslar. Malin arizasinin 10 is glinii icerisinde giderilememesi Bosch Kahve Degirmeni

halinde, Uretici veya ithalatct; malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer h kvg

ozelliklere sahip baska bir mali tuketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Bosc Tost Makinasi

Malin garanti suresf icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen stre Bosch Kiyma Makinasi

aranti stiresine eklenir. Bosch Sag¢ Kurutma Mak.

7. Malin kullanim kilavuzunda yer alan huhuslara aykiri kullaniimasindan Bosch Baskiil

kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir.

8. Tiketici, §arant\den ogan haklarinin kullaniimasi ile ilgili olarak ¢ikabilecek Bosch Sarjli El Supulrgesi
uyusmazliklarda yerlesim yerinin bu\unduiu Bosch utd
veya tlketici isleminin yapildigr yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Bosch Blender
Tiiketici Mahkemesine basvurabilir. ) . Bosch Sag Sekillendirme cihaz
9. Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tiiketici Bosch Meyva Sikacag
Gumrik ve Ticaret Bakanligl Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Gozetimi Bosch Meyva ve Sebze Sikacagi

Genel Mudirlugiine basvurabilir.
Bu iiriin Bosch i¢in BSH Ev Aletleri San. ve Tic. A.$. tarafindan
imal/ithal edilmektedir.

BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S. ) _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul
Tel.: (0216) 528 90 00 Faks: (0216) 528 91 88

Bosch Masaj Aletleri
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Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarasi ile, 7 glin 24 saat hizmet vermektedir. Dogrudan bu
numarayi cevirerek satis Oncesive satis sonrasi hizmetlerimizden faydalanabilirsiniz.
Bosch Cagri Merkezimize ayrica www.bosch-home.com/tr adresindeki Misteri Hizmetleri boliminde bulunan
Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks cekerek de ulasabilirsiniz.
Yetkili Servis listemize asagida yazili internet adreslerinden veya ¢cagri merkezi numaramizdan ulasabilirsiniz.

www.bosch-home.com/tr
www.bosch-yetkiliservisi.com

Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda

belirtilen hususlara gore kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. UrGninazle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazili telefonlardan Cagri Merkezimizi arayiniz.
3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiciik

elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini duzenleyip vermek zorundadir. Bu

servis fisini mutlaka isteyiniz ve

kesinlikle saklayiniz.

DiKKAT

Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge

ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

URETICi VEYA ITHALATCI FIRMANIN SATICI FIRMANIN

Unvani : BSHEV Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Unvani

Adresi  : FSMMh. Balkan Cd. No.51, Adresi
Umraniye 34771 Istanbul Telefonu:

Telefonu : 0216 528 90 00 Pbx Faks

Faks 02165289188 E-posta

E-posta :.boschcagrimerkezi@bshg.com Fatura Tarih ve sayisi:

Yetkilinin imzasi

Firmanin Kasesi:

Teslim Tarihi ve yeri
Yetkilinin imzasi

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Firmanin Kasesi
MALIN

Cinsi KUQUK EV ALETLERI

Markasi BOSCH

Modeli

Garanti Suresi

2YIL

Azami tamir suresi

201S GUNU

Bandrol ve Seri No. :
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pl Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku w gospodarstwie
domowym i podobnych otoczeniach. Uzywac urzgdzenia tylko do
przygotowywania produktow w ilosciach typowych dla gospodarstw
domowych i przez czas typowy dla gospodarstw domowych.
Urzadzenie jest przeznaczone do mieszania, ubijania i miksowania
miekkiego pozywienia oraz ptyndw, jak rowniez do ugniatania
miekkiego ciasta. Nie wolno uzywac urzgdzenia do przetwarzania
innych przedmiotow lub substancji oprécz tych zaleconych przez
producenta.

Urzadzenia wolno uzywac tylko w pomieszczeniach przy
temperaturze pokojowej i na wysokosci nie wiekszej niz 2000 m
nad poziomem morza.

Wazne wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

Nalezy doktadnie przeczyta¢ instrukcje obstugi, stosowaé sie do niej
i starannie jg przechowywacé! Przekazujgc urzgdzenie innej osobie
nalezy dotgczy¢ do niego niniejszg instrukcje. Niezastosowanie sie
do wskazéwek prawidtowego korzystania z urzgdzenia wyklucza
odpowiedzialnos¢ producenta za wynikte szkody.

To urzadzenie moze by¢ obstugiwane przez osoby ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych oraz
osoby nie posiadajgce wystarczajgcego doswiadczenia i/lub wiedzy
pod warunkiem, ze pozostajg one pod nadzorem lub zostaty
pouczone o sposobie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i zro-
zumiaty zwigzane z tym zagrozenia. Nie dopuszczac dzieci do urzg-
dzenia i przewodu zasilajgcego i nie pozwalac¢ im na obstugiwanie
urzgdzenia. Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzgdzeniem. Dzieciom
nie wolno czysci¢ urzgdzenia ani wykonywac przewidzianych dla
uzytkownika czynnosci konserwacyjnych.

A Niebezpieczenstwo porazenia pradem i pozaru!

Nie stawiaC urzadzenia na gorgcych powierzchniach, np. ptytach
grzewczych kuchenek, ani w ich poblizu. Urzgdzenie nalezy
poditgczy¢ i uzytkowac zgodnie z parametrami podanymi na tabliczce
znamionowej. Urzgdzenia mozna uzywac tylko wtedy, gdy
elektryczny przewdd zasilajgcy i samo urzadzenie nie sg uszkodzone.
Aby unikng¢ zagrozen, nalezy zleci¢ naprawy urzadzenia, jak

np. wymiane uszkodzonego przewodu zasilajgcego, tylko naszemu
autoryzowanemu serwisowi. Nie doprowadzi¢ do stykania sie
przewodu elektrycznego z gorgcymi elementami lub nie przeciggac
go nad ostrymi krawedziami.
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Wazne wskazéwki dotyczgce bezpieczenstwa pl

Korpusu urzgdzenia nigdy nie zanurza¢ w zadnych ptynach, nie myc¢
pod biezgcg wodg ani w zmywarce do naczyn. Nie stosowa¢ myjek
parowych. Nigdy nie uzywac urzgdzenia z mokrymi rekami.
Urzgdzenie musi by¢ zawsze odtgczane od sieci po kazdym uzyciu,
w przypadku braku nadzoru, przed ztozeniem, demontazem lub
czyszczeniem oraz w przypadku wystgpienia awarii.

A Niebezpieczenstwo zranienia!

Nigdy nie podtgcza¢ urzgdzenia do automatycznych wytgcznikdw
czasowych lub do zdalnie sterowanych gniazdek sieciowych.

W przypadku przerwy w doptywie pradu, urzgdzenie pozostaje
wigczone i po przerwie wznawia prace. Natychmiast wytgczy¢
urzgdzenie. Zawsze nadzorowac prace urzgdzenia! Nie pozostawiac
wigczonego urzgdzenia dtuzej, niz to konieczne do obrobki produktow
spozywczych. Po bezposrednim uzyciu urzgdzenia odczekac do
zatrzymania sie napedu. Przed wymiang elementdw wyposazenia lub
czesci dodatkowych, ktore znajdujg sie w ruchu podczas pracy
urzgdzenia, nalezy koniecznie wytgczy¢ urzgdzenie i wyja¢ wtyczke z
gniazdka sieciowego. Narzedzia naktadac i zdejmowac tylko wtedy,
gdy urzgdzenie jest wylgczone a naped nieruchomy — po wytgczeniu
urzgdzenie pracuje jeszcze przez krotkg chwile. Nie uzywac
urzgdzenia bez obcigzenia.

Nigdy nie zbliza¢ rgk do wirujgcych czesci. Diugie wiosy i luzng
odziez zabezpieczy¢ tak, aby nie dostaty sie w obracajgce sie
koncowki.

Urzadzenie uzywac tylko z oryginalnymi czesciami i akcesoriami.
Nigdy nie uzywac¢ akcesoriow przeznaczonych do innego
urzgdzenia. Zaktadac¢ parami narzedzia tylko jednego rodzaju (np.

2x haki do zagniatania).

A Niebezpieczenstwo poparzenia!
Zachowac ostrozno$¢ podczas miksowania gorgcych produktow.
Goracy produkt moze sie rozpryskiwac¢ podczas miksowania.
Uwaga!
Pojemnik do miksowania nie nadaje sie do kuchenek mikrofalowych.
Urzadzenie nalezy koniecznie czysci¢ po kazdym uzyciu lub
po diuzszym okresie nieuzywania, w sposéb tutaj opisany.
—=» .Po pracy / czyszczenie” patrz strona 75
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pl Spis tresci

Serdecznie gratulujemy Panstwu zakupu
nowego urzadzenia marki Bosch.

Dalsze informacje dotyczace naszych
produktéw znajdg Panstwo na naszej
stronie internetowe;.

Spis tresci
Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem ..72
Wazne wskazowki dotyczace

bezpieczenstwa........c.cceciiiiiiiiie, 72
Opis urzgdzenia........ccccevveeeiiiiciiiee e 74
ObStUGa ... 74
Po pracy / czyszczenie........cccccocveeeineens 75
Przepisy kulinarne ............ccccccevveeiiennns 75
Ekologiczna utylizacja ...........cccccoeeeineens 77
GWarancCja .........cccevevueeeenieeeseee e 77

Niniejsza instrukcja obstugi opisuje réozne
modele.

Opis urzadzenia

=> Rysunek I}

Korpus urzadzenia

1 Przycisk wyrzutowy
do wyjmowania koncowek.

2 Przetacznik + wiaczanie chwilowe
(zaleznie od modelu)
Do wtgczania i wytgczania urzadzenia
oraz dopasowania predkosci robocze;.
0/off = wytgczony
min/1 = najnizsza liczba obrotéw
max/4 = najwyzsza liczba obrotéw
M = wigczanie chwilowe (najwyzsza
liczba obrotéw); nacisng¢ w lewo
i przytrzymad.

3 Elektryczny przewod zasilajacy

4 Otwory do zamocowania koncéwek

Narzedzia
5 Koncéwka do mieszania
6 Haki do zagniatania

74
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W niektérych modelach:
7 Rozdrabniacz uniwersalny
(oddzielna instrukcja obstugi)

Jezeli rozdrabniacz uniwersalny nie
nalezy do zakresu dostawy (patrz
przeglad modeli), mozna go zamowié¢ w
punkcie zakupu urzgdzenia lub w punkcie
serwisowym (nr katalogowy 642828).

Obstuga

Urzadzenie podstawowe

Zz narzedziami

Szczegdlnie dobre wyniki uzyskuje sie
przy uzyciu poszczegolnych koncowek do
nastepujacych prac:

Koncéwki do mieszania

do przygotowania soséw, piany z biatek,
ziemniakow puree, kremow, majonezu,
Smietany i lekkich ciast, jak np. ciasto
ucierane.

Koncowki do mieszania nie nadajg sie do
przygotowania cigzkich ciast.

Haki do zagniatania
do przygotowania ciezkich mieszanek,
jak np. ciasto kruche, drozdzowe,
ziemniaczane, do mieszania ciezkich
ciast z mielonego miesa, past lub ciasta
chlebowego.
Maksymalna ilos¢ przetwarzanych
produktéw wynosi 500 g maki i
dodatkow.
A Niebezpieczenstwo skaleczenia
obracajacym sie napedem!
Nigdy nie dotykac obracajacych sie
koncowek. Narzedzia naktadac i
zdejmowac tylko wtedy, gdy urzadzenie
jest wylgczone a naped nieruchomy — po
wytgczeniu urzadzenie pracuje jeszcze
przez krotka chwile. Diugie wiosy i luzng
odziez zabezpieczy¢ tak, zeby nie znalazty
sie w zasiegu krecacych sie kohcowek.
m Przed pierwszym uzyciem wyczysci¢
urzgdzenie podstawowe i narzedzia.
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=> Rysunek [

m Caltkowicie rozwing¢ elektryczny
przewdd zasilajgcey.

m  Wiozy¢ Zgdane narzedzie do korpusu

urzgdzenia i przycisnaé az do zatrzasku.

Zwracac¢ uwage na ksztalt elementow
z tworzywa sztucznego, aby

unikng¢ pomylek podczas montazu
(patrz rysunek [F-1)!

m  Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

m  Wiozy¢ produkty spozywcze do
odpowiedniego naczynia.

m Zanurzy¢ narzedzia w produktach i
wigczy¢ urzagdzenie na zadany zakres.
Zakres min/1, 2:
do zarabiania i mieszania.

Zakres max/3, 4:
do zagniatania i ubijania.

m Po wykonaniu pracy nastawi¢
przetgcznik na 0/off, zwolni¢ narzedzia
przyciskiem wyrzutowym i wyjgc.

Uwaga:

Przycisk wyrzutowy nie daje sie nacisnagc,

jezeli przetgcznik nie znajduje sie w pozycji

0/off.

Wskazowka:

Przed wyjeciem koncowek z miksowanych /

mieszanych produktow zawsze przedtem

wylgczy¢ urzgdzenie podstawowe.

Po pracy / czyszczenie

Wazna wskazéwka

Urzadzenie nie wymaga przegladéw

ani konserwaciji. Doktadne czyszczenie
chroni urzgdzenie przed uszkodzeniem
oraz utrzymuje urzgdzenie w sprawnosci
technicznej.

A Uwaga!

Korpusu urzgdzenia nigdy nie zanurzac

w wodzie ani nie my¢ w zmywarce do

naczyn. Nie wolno stosowac urzadzenh

czyszczacych strumieniem pary.

m  Wyjaé wtyczke z gniazdka sieciowego.

m Korpus urzadzenia przetrzeé wilgotng
Scierkg a nastepnie wytrze¢ do sucha.

m Narzedzia umy¢ w zmywarce do naczynh
albo szczotkg pod biezgcg woda.
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Po pracy / czyszczenie pl

Wskazoéwka:

Przebarwienia powstate na elementach

z tworzywa sztucznego po rozdrabnianiu

np. czerwonej kapusty mozna usungc¢ za

pomocg kilku kropel oleju jadalnego.

m Do przechowywania urzgdzenia mozna
zwing¢ elektryczny przewdd zasilajgcy
(rysunek [€).

Przepisy kulinarne

Bita Smietana

— 100 g-500 g

m  Smietane ubija¢ koricéwkg do
mieszania Y2 do 5 minut na zakresie
max/4 (zaleznie od ilosci i wlasciwosci

Smietany)..

Piana z biatek

— 1.do 5 biatek z jaj

m Biatka ubija¢ 2 do 5 minut na
zakresie max/4 koncowkag do
mieszania.

Ciasto biszkoptowe

Przepis podstawowy

— 2jajek

— 2-3 tyzki gorgcej wody

— 100 g cukru

— 1 torebka cukru waniliowego

— 70 g maki

— 70 g maki ziemniaczanej

— ewentualnie proszek do pieczenia

m Podane sktadniki (oprocz maki i maki
ziemniaczanej) ubija¢ ok. 3-4 minut
koncowka do mieszania na zakresie
max/4, az do mocnego spienienia.

m Nastawi¢ urzgdzenie na zakres min/1
i mieszajgc dalej ok. 72 do 1 minuty
dodawac tyzkami przesiang make i
make ziemniaczang.

Maksymalna ilo$é: 2 x przepis

podstawowy

75
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pl Przepisy kulinarne

Przepis podstawowy

— 2jajek

— 125 g cukru

— 1 szczypta soli

— 1 torebka cukru waniliowego lub otarta
skorka z %z cytryny

— 125 g margaryny lub masta
(o temperaturze pokojowej)

— 250 g maki

— 1 torebka proszku do pieczenia

— 60 ml mleka

m Podane skfadniki miesza¢ koncoéwka

Ciasto ucierane (%(%

do mieszania ok. 2 minuty na zakresie

min/1, nastepnie ok. 3-4 minuty na
zakresie max/4.
Maksymalna ilos$é: 2 x przepis
podstawowy

Przepis podstawowy

— 125 g masta
(o temperaturze pokojowej)

— 100-125 g cukru

— 1jajko

— 1 szczypta soli

— troche otartej skorki cytrynowej lub
cukru

— waniliowego

— 250 g maki

— ewentualnie proszek do pieczenia

m Podane sktadniki miesza¢ hakiem do
zagniatania ok. 2 minuty na zakresie
min/1, nastepnie ok. 3-4 minuty na
zakresie max/4.

Maksymalna ilos$é: 2 x przepis

podstawowy

Ciasto kruche é é

76
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Przepis podstawowy

Spad na ciasto z owocami (%(%

2 jajek

125 g cukru

125 g zmielonych orzechéw laskowych
50 g buiki tartej

Jajka i cukier ubija¢ 3-4 minuty na piane
na zakresie max/4.

Nastawi¢ urzgdzenie na zakres min/1

i doda¢ mielone orzechy i butke tartg

a nastepnie miesza¢ sktadniki przez
2 minuty uzywajac koncowki do
mieszania.

Maksymalna ilo$é¢: 2 x przepis
podstawowy

Przepis podstawowy

Chatka drozdzowa % g

250 g maki

1 opakowanie suszonych drozdzy
110 ml cieptego mleka

1 jajko

1 szczypta soli

40 g cukru

30 g roztopionego i schtodzonego
ttuszczu

skérka otarta z potowy cytryny
Podane sktadniki miesza¢ hakiem do
zagniatania przez ok. %2 minuty na
zakresie min/1, nastepnie przez ok.
3-4 minuty na zakresie max/4.

Maksymalna ilo$¢: 2 x przepis
podstawowy

Przepis podstawowy

Ciasto na pizze é g

250 g maki

1 paczki drozdzy suszonych

1 tyzeczka cukru

1 szczypta soli

3 tyzki oleju

125 ml cieptej wody

Podane sktadniki miesza¢ hakiem do
zagniatania ok. %2 minuty na zakresie
min/1, nastepnie ok. 3-4 minuty na
zakresie max/4.

Maksymalna ilosé: 2 x przepis
podstawowy
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Przepis podstawowy

— 300 g maki

— 8gcukru

— 8 g margaryny

— 4 gsoli

— 1 paczki drozdzy suszonych

— 150 ml wody

m Podane sktadniki miesza¢ hakiem do
zagniatania ok. %2 minuty na zakresie
min/1, nastepnie ok. 3-4 minuty na
zakresie max/4.

Ciasto chlebowe é é

Ekologiczna utylizacja

To urzgdzenie jest oznaczone zgodnie
Ef z Dyrektywg Europejska 2012/19/UE
mmm oraz polskg Ustawg z dnia 11 wrzesnia

2015 r. ,0 zuzytym sprzecie elek-

trycznym i elektronicznym” (Dz.U. z

dn. 23.10.2015 poz. 11688) symbolem

przekreslonego kontenera na odpady.

Takie oznakowanie informuje, ze

sprzet ten, po okresie jego uzytko-

wania nie moze by¢ umieszczany
tacznie z innymi odpadami pocho-
dzgcymi z gospodarstwa domowego.

Uzytkownik jest zobowigzany do

oddania go prowadzacym zbieranie

zuzytego sprzetu elektrycznego

i elektronicznego. Prowadzacy zbie-

ranie, w tym lokalne punkty zbiérki,

sklepy oraz gminne jednostka, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy
oddanie tego sprzetu. Wiasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przy-
czynia sie do unikniecia szkodliwych
dla zdrowia ludzi i Srodowiska natu-
ralnego konsekwencji, wynikajgcych

z obecnosci sktadnikéw niebezpiecz-

nych oraz niewtasciwego sktadowania

i przetwarzania takiego sprzetu.
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Gwarancja

Dla urzgdzenia obowigzujg warunki
gwarancji wydanej przez nasze przed-
stawicielstwo handlowe w kraju zakupu.
Dokfadne informacje otrzymacie Panstwo
w kazdej chwili w punkcie handlowym,

w ktérym dokonano zakupu urzgdzenia.
W celu skorzystania z ustug gwarancyinych
konieczne jest przedtozenie dowodu
kupna urzadzenia. Warunki gwarancji
regulowane sg odpowiednimi przepisami
Kodeksu cywilnego oraz Rozporzadze-
niem Rady Ministréw z dnia 30.05.1995
roku ,W sprawie szczegolnych warunkow
zawierania i wykonywania umow rzeczy
ruchomych z udziatem konsumentow”.

Zmiany zastrzezone.
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uk BukopuncTaHHA 3a npusHayYeHHs M

BUKOpUCTaHHSA 32 NPU3HAYEHHAM

Llen npunag npuaHavyeHuin Tinbku ans nobyToBOro BUKOPUCTAHHS.
Mpunag cnig BUKOPUCTOBYBATU TiNbKM Ansi nepepobkn NpoaykTiB y
3BMYaMHUX 4N JOMAaLLHbOro rocnogapcTBa KinNbKoCTAX i Bigpiskax
yacy.

Mpunag nigxoauTb Ans po3MillyBaHHS, 30MBaHHS Ta NepeMiLlyBaHHS
M'AKMX | PIOKMX NPOAYKTIB XapyyBaHHS, a TakoX 4N 3aMilllyBaHHS
M’sIKOro Ticta. He BUKoOpuCTOBYMTE Npunag ansg nepepoodku iHWmnx
peyvyoBUH YN NpegMeTiB. BukopmnctoByinte npunag nuiie BcepeanHi
npuUMiLLEeHb 3a KIMHaTHOI TemnepaTtypu Ha BUCOTI He Buwe 2000 m
Haz piBHEM MOpS1.

NMpaBuna TexHikn 6e3nekn

YBaXKHO nNpoynTanTe iIHCTPYKLiO 3 eKcnnyaTtadil, 4oTpumymnTecs 1i
BKasiBOK, He BukuaanTe 1i! [Nepegatoun npunag y KOpUCcTyBaHHS
IHWMM Nogam, goganTte 40 HbOro i Lk IHCTPYKUito. Y pasi
He4OTPMMAaHHS BKa3iBOK LLIOAO NPaBUITIbHOrO BUKOPUCTAHHS
npunagy BUPOOHWK He Hece BiAnoBiganbHOCTI 3a 36UTKK, SKi
BUHUKMN BHACNigok uboro. Ocobu 3 isnyHMMKM, ceHcopHmmn abo
MeHTanbHMMKN Bagammn abo ocobu, sikum Bpakye 3HaHb Ta JOCBIfY,
MOXYTb KOPUCTYBaATUCA NpUiagom nuwe nig Harnsgom abo AKLwo
BOHW NMPOULLNM NiATOTOBKY 3 KOPUCTYBaHHS Npunagom Ta po3ymitoTb
MOXTUBY He6e3ne|<y Tpumainte npunag i kKabenb XXMBMEHHS
nogani Big Aiten, iMm He JO3BONSAETLCA KOPUCTYBATUCS npunazgom.
[iTam He MoxXHa rpatucs 3 npunagomM. OUnLLIEHHS Ta TEXHIYHE
obcnyroByBaHHs 3a00POHAETLCS BUKOHYBATU AITAM.

/\ He6e3neka BpaXeHHs1 efleKTPUMYHUM CTPYMOM Ta Hebe3neka
BUHUKHEHHS noXxexi!
He ctaBTe npunag Ha rapsidi noBepxHi, Hanpuknag nnuTtu, ado
no6bnuay Big HMX. Mpunag 0O03BONSETHCS NIAKMYATU 40 PO3ETKU 1
eKcnnyaTyBaTu nmLue BiANoBIAHO [0 AaHKX, 3a3HAYEHUX Ha
3aBofChkiii TabnnyLi. He KopucTyrTecs npunafgom, SkLo kaberb
XMBMEHHS | npunag MarTb Byab-aKi NOWKOgKEHHSA. PEMOHT npunaay,
Hanp., 3aMiHa NOLLKOMKEHOro Kabesnto XXMBMEHHSA, MOBUHEH
BMKOHYBATUCSA TiSTbKM HALWMM CEPBICHUM LEHTPOM 3 METOHO
YHUKHEHHS pu3uKiB. Kabenb XXMBMeHHS He MOBUHEH TopKaTUcs 40
rapsymx 4acTnH abo rocTpux Kpais.
KaTteropn4yHo 3abOpOHEHO 3aHyptoBaTU OCHOBHUI BrOK Y pianHW,
TpUMaTn NOro nig NPOTOYHOK BOAOK Ta MUTU B NOCYAOMUMNHIN
MaLunHi. He BUKOPUCTOBYMTE NAapoOYMCHUK. He kopucTynTecs
npunagom, Konu Batli pyku BOMOri.
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MpaBuna TexHikn 6e3nekn uk

Mpynag HeobXigHO NOCTIMHO BUMMKATU 3 MepeXi nepen KOXXHUM
BUKOPUCTaAHHAM, 3a BiOCYTHOCTI JOrMSAyY, nepen MOHTaXeM,
AEMOHTaXeM Y/ YMLLEHHAM Ta Y pasi HECNpPaBHOCTI.

/\ Ygara! IcHye HebGe3neka TpaBMyBaHHs!

Hikonu He nigkniovanTe npunag 4o BUMUKadiB 3 rOAUHHUKOBUM
MEeXaHi3MOM Y/ PO3ETOK 3 AUCTAHLINHUM KepyBaHHAM. Y pasi
NOPYLUEHHS eNeKTPOoNoCcTa4yaHHs Npunag 3anvwaeTbCs BBIMKHEHWUM i
3HOBY 3arnycKaeTbCs NiCns BiQHOBEHHSI €NeKTPONOCTa4YaHHS.
HerainHo BMMKHITL Npunag. Hikonu He 3anuiwanTte BBIMKHEHNI
npvnag 6e3 Harnagy! Y xxogHoMy pasi He 3anuwianTte npunag
BBIMKHEHMM J0BLLE, HiX Lie NOTPIBHO Ans nepepobkm NpoayKTiB.
Bigpasy x nicna BukopucTaHHa npunagy cnig nodekaru, wob
MOBHICTIO 3ynnHMBCS NpuBoa. Nepen 3amiHoto npunaaasa abo
KOMMNEKTYHUMX ENEMEHTIB, SIKi pyxatoTbCs nig Yac poboTn, BMpid
cnig BUMKHYTW Ta Big’eaQHaTy Big enekTpomMepexi. Hacagkm moxHa
BCTAHOBMIOBATM Ta 3HIMATU TiNbKW NicNA 3ynUHKX Npuniagy — nicns
BUMKHEHHS Npunag e Oeskuin Yac pyxaetbcd. He BMukante npunag
YXOmnoCTYy.

Hikonu He TopkanTecsa obepToBux aetanen. 3axuwanTte goBre
BOJ1OCCS Ta BiNlbHi €MEMEHTM O4Ary Bif NoTpannsaHHsS B 06epToBi
Hacagku.

Mpunag BUKOPUCTOBYWTE TiflbKW 3 OpUriHaNbHUMM YaCcTUHaAMK Ta
npunagaam. Hikonv He BUKOPUCTOBYNTE AaHe npunagns ans iHwmnx
NPUCTPOIB.

MonapHO BUKOPUCTOBYMTE TiNbKM HAcCaZKM OAHAKOBOIo TUMNY

(Hanp. 2 radkm anga 3amillyBaHHs).

/\ He6e3neka onikis!
Ob6epexHo npu 06pobui rapaymx npoaykTis. MNpun nepepobui rapsadi
NPOAYKTN MOXYTb pO36pU3KyBaTUCS.

Baxnuso!
EMHicTb Bnengepa He NpuaaTHa AN BUKOPUCTaHHSA B
MIKpOXBWUSTbOBIK Medi. [1icnsa KOXXHOro BUKOPUCTAHHSA, a TakoX nicns
TPUBaNoro HEBUKOPUCTaHHSA Npunag HeobxigHO oumwaTi 3rigHo 3
IHCTPYKUisMu. = «[licris pobomu/oduwieHHs1» ous. cmop. 81
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uk 3mict

LLinpo BiTaemo Bac i3 NOKynKko HOBOro
npunaay ¢dipmu Bosch. oaaTtkoBy
iHdpopmauito npo Hawy npoaykuito BU
3HangeTe Ha HaloOMy CaMTi.

3micT

BukopncTaHHA 3a MPU3HAYEHHSAM............. 78
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CTUCTINM OTNISM . e e 80
YNpPaBniHHSA .....cccoeeeaeen. ...80
Micns pPOBOTU/OUNLLEHHS ..o 81
PeLENTU..ooviiiiieeeeeeeeeee i,
YTURIBALIS ..o

YMoBW rapaHT

B uin iHCTPYKLUIi 3 BUKOpPUCTaHHSA
OMNWCYITBCA Pi3Hi Moaeni.

Ctuncnun ornsaa
=> ManioHok IN

OcHoBHUM 6nok npunagy

1 KHonka Bukuay
[na 3HiMaHHA Hacagok

2 5-cTyneHeBui nepemukav +
MOMeHTasnbHe BBiMKHEHHSA
[nsa BBIMKHEHHS | BUMKHEHHS npunagy i
perynioBaHHs pobo4yoi LWBMAKOCTI.
0/off = BUMKHEHO
min/1 = miHiManbHe 4ncno obepTiB
max/4 = makcumarbHe 4ncro obepTis
M = MOMeHTanbHe BBIMKHEHHS
(makcumanbHe yucno obeprTis),
nepecyHsTe nepemmkay Bniso i
yTpumymTe.

3 KabGenb XuBneHHA

4 OTBip B 3agHin YacTuHi npunagy 3
chikcaTopom
[ns ycTaHOBKM Npunaaas,
Hanp., 3aHyptoBarnbHoro 6neHaepa ans
LUBWMAKOO 3MiLlLlyBaHHS!.

Hacapgku
5 BiHYMKK-MiWANKN
6 [ayku ansa 3amillyBaHHA

80
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B pesikux moaensx:
7 YHiBepcanbHun noapi6HoBa4
(okpeMa iHCTpyKLUis 3 ekcnnyaTauii)

AKLo yHiBepcanbHUIA NogpibHoBaY um
3aHyptloBanbHUi 6neHaep Ang WBUOKOro
3MillyBaHHSA He BXOAATb 40 KOMMIEKTY
MocTaBKu, TO iX MOXHa 3aMOBUTUN Yepes
cepBicHy cry0y (Homep NS 3aMOBIEHHS:
642828).

YnpaBniHHA

OcHOBHUM ONOK 3 HacagkamMu

3a Jonomoroto Hacagok AocaralnTbest
ocobnmeo [o6pi pe3ynsTati Npy HAaCTYMHUX
BapiaHTax 3acTocyBaHHS:

BiHu4kn-miwankun

Ons coyciB, 36UTKX BinkiB, KAPTONISHOTO
nope, KpeMis, ManoHesy, BepLLKiB i Nerkoro
TicTa, sk Hanp., 3gobHoro Ticta. BiHWYKkK-
Millankv He NpuaaTtHi ans nepepobkn
rycroro TicTa.

Mayku ansa 3amiwyBaHHA

ONsi TyCTUX Mac, Takux siK NiCOYHe,
OpiKOKOBE | KApTONMsHe TiCTO, a TakoX Ans
nepeMillyBaHHS ryCToro M’sicHoro dpapluy,
nacT 4u xnibHoro TicTa.

MakcumanbHa KinbKicTb NPOAYKTiB
(6opolHa Ta iHrpegieHTiB) ansa
nepepo6ku ctaHoBUTbL 500 T.

/\ HeGe3neka nopaHeHHA 06epTOBUM
npusogom!

Hikonn He TopkaTucsa 06epToBKX Hacagok.

Hacagku moxHa BCTaHOBMNOBaTH Ta

3HIMaTu TiNbKW NiCnsa 3yNUHKK npunagy —

nicns BUMKHEHHS Npunaj Lie OesiKnii Yac

pyxaeTbcs. 3axuwarnite JOBre Bonoccs Ta

BiNIbHi enemMeHTu oasary Bif NOTpanfsHHA B

06epToBi Hacagku.

m [lepen nepmm BUKOPUCTAHHSAM
MOYMCTBTE OCHOBHWIA BMOK Ta HacaaKu.
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= MantoHok [5

m [loBHicTIO po3amoTainTe kabenb
KUBMEHHS.

m BcraHoBiTb 6axaHy Hacagky Ha
OCHOBHMI BMOK | NPUTUCHITL A0 i
cikcauii.
3BepHiTb yBary Ha hopmy
nsacTMacoBUX geTarnen Ha Hacagkax,
Wo6 YHUKHYTH NepennyTyBaHHA
(ame. mantoHok [F3-1)!

m BcTaBTe wrencensHy BUIMKY B PO3ETKY.

m [loknagiTe xap4oBi NpPOayKTH B
npuaaTtHy EMHICTb.

m  OnycrTiTb Hacagku 4O EMHOCTI i
BBIMKHITb Ba)kaHuiA CTyniHb Npunaay.
Ctyninb 1, 2:

ONSA BMiLYBaHHSA i NigMiLLyBaHHS.
CrtyniHb 3, 4, 5:
ANsi 3aMillyBaHHS i 30MBaHHS.

m [licnsa poboTK BCTaHOBITL NepemMukay Ha
0/off, BUBINbHITbL Ta 3HIMITb Hacaaku 3a
[OOMOMOTOH KHOMKWN BUKUAY.

YBara!

KHorka BMKnay He cripaubOoBYE, SKLLO
nepemukay He BctaHoBreHun Ha 0/off.
BkaziBka: 3aBXav BUMUKaNTE OCHOBHUN
Onok nepea TUM, K BUAMATK MOro 3
npoaykTiB 06pobku.

Micna po6oTun/ounweHHsA

Baxnuea BkasiBka: npunag He notpebye
TexXHiYHOro o6cnyroByBaHHS. PeTenbHe
OUMLLIEHHS NONEPeXae NOLLKOAXKEHHS!
npunagy Ta 3abe3nevye 36epexeHHs Moro
npawe3faTHOCTi.

A Ygara!

Hikonu He 3aHyptoiTe OCHOBHWI BOK y

BOAY Ta HE MUITE Yy NOCYAOMUINHIN MaLLMHI.

He BrvKopucTOBYMTE NAPOOYUCHUK.

m  BuiimiTb wWiTencenbHy BUIKY 3 pO3ETKN.

m [1poTpiTb OCHOBHWMIA GTOK BOMOrO0
raH4ipKoto, a NoTiM BUTPITb HACyXo.

m Hacapgku Ta 3aHyptoBanbHuin bneHgep
ANst WBWAKOrO 3MillyBaHHSA NOMUIATE
B NOCYAOMUWHI MaLLuHi abo 3a
OO0MOMOTOH0 LUITKM Mig NPOTOYHOK
BOJOI0.
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Micna po6oTtn/ouneHHs uk

BkasiBka: nig yac o6po6bku, Hanp.

YepBOHOI KanycTu, NnacTMacoBi efeMeHTU

3abapBniooTbcs COkoM. Taki 3abapBreHHst

MOXXHa YCYHYTM 32 JOMOMOIO AEKiNbKOX

Kpanernb CTONoBOi onii.

m [lns 36epiraHHs kabenb MoXHa 3amoTaTu
(ame. mantoHok [8).

Peuentu

— 100-500 r BepLukiB

m  BepLuku, 3anexHo Big iX KinbKoCTi
i BNacTMBOCTEN, NepepobnaTtu
-5 XBUNWH Ha cTyneHi max/4
BiHMYKOM-MiLLASKOH0.

AeyHi 6inku

— binkun 1-5 seup

m [lepepobnaTtu seyvHi 6inkv BNpogoBx
2-5 XBWMWH Ha CcTyneHi max/4
BiHWYKaMU-MiLLankamu.

BickBiTHe TicTo

OcHoBHMM peuenT

— 2ganuda

— 2-3 cT. n. rapsyoi Boau

— 100 r uykpy

— 1 nakeTuK BaHINbHOroO LyKpy

— 70 r 6opowHa

— 70 r kpoxmanto

— 3a 6axaHHsM - po3nyLuyBay TicTa

m |HrpedieHTu (kpim BopoLuHa i Kpoxmanto)
36usatu npnbn. 3-4 XBUNMHK Ha
CTyneHi max/4 BiHNYKOM-MiLLankow 4o
YTBOPEHHSA NiHW.

m [lepeMkHyTM Npunag Ha cTyniHb min/1
i nigmiyBaTy No Noxui npocisiHe
BOpOLLHO Ta KpoXMarb NPOTAroMm Npmoin.
Y2-1 XBUNUHW.

MakcumanbHa KinbKiCTb: 2 OCHOBHUX

peuenTa

36uTi BepLuku (%

81
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uk Peuentu

3000He TicTo

OCHOBHUM peuenTt

— 2 anysa

— 125 r uykpy

— 1 ny4ka coni

— 1 nakeTuK BaHifbHOro LyKpy
abo Lwkipka 2 nuMoHa

— 125 r BepwkoBoro macna abo
MaprapvHy (KiMHaTHOT Temneparypw)

— 250 r 6opolwHa

— 1 nakeTuk posnyLuyBaya TicTa

— 60 mn mornoka

m [lepepolbnATy BCi iHrpeaieHT! NpoTarom
nNpubnmaHo %2 XxB Ha cTyneHi min/1,
noTiM gecb 3-4 XBUMNUHU Ha
cTyneHi max/4 BiHNYKOM-MiLLAMKOLO.

MakcumanbHa KinbKiCTb: 2 OCHOBHUX

peuenTa

MicoyHe TicTO

OCHOBHUM peuenTt

— 125 1 BepLIKOBOro macna
(kiMHaTHOI TemnepaTtypu)

— 100-125 r uykpy

— 1 ganye

— 1 ny4ka coni

—  TpoXu NMMMOHHOI LLKIpKM abo
BaHiNbHOIo LyKpy

— 250 r 6opowHa

— 3a BaxaHHsaM - po3nyLuyBad TicTa

m [lepepobnsATy BCi iHrpedieHTn
nNpubnmaHo %2 XxB Ha CTyneHi min/1,
noTimM NpubnnsHo 3-4 xB Ha
cTyneHi max/4 raykom ansi
3aMillyBaHHS.

MakcumanbHa KinbKiCTb: 2 OCHOBHUX

peuenTa

Kopx ansa Bigkputoro

thpykTOBOro nupora

OCHOBHUM peuenTt

— 2anysa

— 125 r uykpy

— 125 r meneHunx nicosux ropixis

— 50 r naHipyBanbHuUx cyxapis

m  YnpopoBx 3-4 XBUNWUH 36MBaTH 1ALA 3
LYKPOM Ha CTyneHi max/4 1o yTBOPEHHS
niHW.

b

1

b
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m [lepeMKkHyTU Npunag Ha CTyniHb
min/1, gogatn nicosi ropixu Ta MoOnoTi
cyxapi i nepepobnaTu %2 XBUNNHU
BiHMYKOM-MiLLIAMKOH0.

MakcumanbHa KinbKiCTb: 2 OCHOBHUX

peuenTta

MNMneTeHuK i3 gpixkAKoBOro

TicTta

OcHoBHUM peuenT

— 250 r 6opoLuHa

— 1 nakeTuK Cyxmx Apihxaxis
110 mn Tennoro mornoka

— 1 9anue

— 1 ny4ka coni

— 40 r uykpy

— 30 r po3TonneHoro Ta OXoroAXeHoro
Kupy

— Hareprta wkipka NonoBMHU NMMOHY

m [lepepobnsaTu BCi iHrpeaieHTH
nNpnbnumaHo %2 xB Ha cTyneHi min/1,
noTiM NpnbnmsHo 3-4 xB Ha
cTyneHi max/4 raykom ans
3aMillyBaHHS.

MakcumanbHa KinbKiCTb: 2 OCHOBHUX

peuenTta

TicTo Ana niun

OcHoBHUM peuenT

— 250 r 6opoLuHa

— 1 NakeTuK Cyxux Apixaxis
1 4. n. uykpy

— 1 ny4ka coni

— 3ct n. onii

— 125 mn Tennoi Bogu

m [lepepobnsTu BCi iHrpegieHTn
nNpnbnmaHo %2 xB Ha cTyneHi min/1,
noTiM NpubnmsHo 3-4 xB Ha
cTyneHi max/4 raykom ans
3aMillyBaHHS.

MakcumanbHa KinbKiCTb: 2 OCHOBHUX

peuenTa

1

1
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TicTo anA xnida

OCHOBHUM peuenTt

— 300 r 6opoLHa

— 8 ruyKkpy

— 8 r maprapuHy

— 4rconi

— 1 nakeTuk Cyxmx apiKoxis

— 150 mn Boamn

m [lepepobnsATy BCi iHrpedieHTn
nNpubnmaHo %2 XxB Ha cTyneHi min/1,
noTiM nNpubnmsHo 3-4 xB Ha
cTyneHi max/4 raykom ansi
3aMiLlyBaHHS.

YTunisauis
Llen npunag mapkipoBaHo 3rigHo

ﬁ NnonoXeHb €Bponencbkoi AnpekTnen

mmm  2012/19/EU CTOCOBHO €NeKTPOHHUX
Ta enekTponpunagais, wo oynuy
BUKOPUCTaHHI (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
OnpekTMBO BU3HAYaATLCA MOXIU-
BOCTI, SIKi € OINCHUMN Yy Mexax
€BponencbKoro coway, Woao
NPUNHATTA Hasapg Ta yTunisauii
OyBLUMX Y BUKOPUCTaHHI Nnpunagis.
[Mpo akTyarnbHi MOXNMBOCTI AN
BUAaneHHss MoXxHa JisHaTtucs
B cneuianizoBaHoOMy MarasuHi.
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YTtunizauis uk

YMoBM rapaHTii

CToCOBHO LbOro npunagy AitoTb YMOBU
rapaHTii, Wwo6 6ynu onybnikoBaHi HaLLUM
KOMNETEHTHUM NPeaCcTaBHULITBOM B KpaiHi,
B AKkii Bu npnabanv npunag. Bu moxerte

B OyOb-AKMI Yac ofgepxaTtyv YMOBU rapaHTii
y cneuianisoBaHOMY Mara3uHi, B skomy Bu
npugbanu npunag, abo 6esnocepeaHLO

B HaWoMy npeActaBHUUTBI y Bac B kpaiHi.
YmoBwu rapaHnTii gna Hime4yunHn ta agpecu
Bwu 3HanpeTe Ha OCTaHHIX YOTUPBLOX
cTopiHKkax uiei 6poLuypu. Kpim TOro, ymosm
rapaHTii po3milleHi Takox i B IHTepHeTi 3a
3a3HayeHoto agpecoto. [Ins KopuctyBaHHA
rapaHTinHAMK NOocryramMmm HeobXxigHo B
Oyab-AKOMY BUMNAaAKy NoKasaTh KBUTaHLO
npo onnary.

MoXxnuBi 3miHW.
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ru VMcnonb3oBaHue No HasHa4YeHuto

Ucnonb3oBaHMe No Ha3HAYeHUIo

OTOT Npnbop NpeaHasHavyeH TONbKO ANd AOMAaLUHEro UCnorb30Ba-
HUA. Npnbop MOXHO MCMONb30BaTh TOSMLKO AN nepepaboTkn Takoro
KonmMyecTBa NPOAYKTOB M B TEYEHNE TaKOro BpEMEHU, KOTOpble
XapaKkTepHbl 418 JOMaLLHEero Xo3s1McTea.

Mpnbop npegHasHayeH ons nepemMeLunBaHmns, B3bMBaHna u
CMeLUMBaHNA MATKUX NPOOYKTOB NMUTAHUA U XXUOKOCTEN, a Takke Ans
BblMeLUMBaHWs MArkoro Tecta. MNpubop 3anpeLLaeTcs Ucnonb3oBaTb
Ang nepepaboTku Opyrx BELLECTB UM NpeaMeToB.

Mcnonb3ynTte npubop TONbKO BHYTPU NOMELLEHUI MPU KOMHATHOWN
Temnepartype Ha BbicoTe He Bbiwe 2000 M Hag, ypoBHEM MOpS.

BaxHble NpaBuna TexHUKn 6e3onacHoOCTU

BHMMaTENbHO 03HAaKOMBTECH C MHCTPYKUMEN MO 3KCnyaTauuu,

npu paboTe pyKOBOACTBYNTECH YKa3aHUSIMU SJAHHOW UHCTPYKLINK

N COXpaHanTe ee Ang ganbHenwero ucnonb3oBaHua! Nepenasas
npubop Apyrm nuuam, npunaramte AaHHy MHCTpYKUmio. Mpons-
BOAUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a MNOBPEXAEHUS, BO3HUKLLNE
B pe3ynbrate HecoOnoaeHnsa ykasaHuim no npaBuibHOMY NpUMeHe-
HUIO Npudopa.

OTOT Npnbop MOryT MCNOMNb30BaTb NULA C OrpaHNYEHHbIMMU
PM3NYECKMMUN, CEHCOPHBIMWU U YMCTBEHHBIMU CMOCOBHOCTAMM
N HE UMELLMMKU JOCTAaTOYHOMO OMnbITa NN 3HAHWUIW, €CIN OHU
Haxo4saTCA No4 NPUCMOTPOM MM NPOLLSIN COOTBETCTBYHOLLMIA
WMHCTPYKTaX OTHOCUTESTbHO Be3onacHOro nosib3oBaHnsa npubéopom

n ysacHunu ansa cebsi, kakyto onacHoOCTb HeceT B cebe npmbop.
[eTten Henb3s nognyckaTb K Npubopy 1 LWHYPY NUTaHUSA, UM HEMb3s
nonb3oBaTbCs Npnbopom. [leTam 3anpeLlueHo urpatb ¢ npubopom.
Mpon3BoaANTb OUUCTKY U TEXODCNYXXMBAHNE OETAM HE paspeLLaeTcs.

/\ OnacHocTb nopaxxeHMs TOKOM U Bo3ropaHus!

Mcnonb3ynTte Npnbop TOMbKO BHYTPU NOMELLEHUI NPpY KOMHATHOW
TemnepaTtype Ha BbicoTe He Bbiwe 2000 M Hag ypoBHEM Mopsi. Hu B
KOeM criydae He cTaBbTe Npubop Ha ropsvme NoOBEpPXHOCTH,
HanpuMep, Ha ANEKTPONMUTY, NN BONNU3N HUX.

Mpwn nogkntodeHnn npubopa n ero akcnnyaTauum codniogante
AaHHble, NpUBEAEHHbIE HA PUPMEHHON Tabnuyke. Nonb3oBaTbcA
NpnbopoM paspeLLaeTca TOSNbKO MNPy OTCYTCTBUN NOBPEXAEHUN
kabens u npudopa.

Bo nsbexaHvne BO3HMKHOBEHMSI ONAcHOW CUTYyaLMn peMOHT npubopa,
HanpumMep, 3aMeHy NOBPEXAEHHOIo CETEBOrO LLHYpPa, pa3peLuaeTcs
NPOM3BOAUTL TOSMBKO HaLlen CepBUCHON CriyKobe.

CeteBor kabenb He A0MKEH conpukacaTbCsi C FoOpssHMMn YacTamm
UM NPOXOANTb Yepes OCTPble rpaHu.
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BaxHble npaBuna TexHukn 6esonacHocTu ru

Hu B koem cnyyae He norpyxante OCHOBHOW GOk B XXMAKOCTU, HE
MOWTE ero nog NpPOTOYHOM BOAOW N B NOCYAOMOEYHON MaLunHe. He
MCNonb3ynTe napoBble oumMcTuTeENU. He ncnonbayinTte npubop
BMaXXHbIMWN PYKaMMU.

Mocne kaxgoro NpUMeHeHns, Npu oTCyTCTBUM NPUCMOTpPA, nepes
cbopkou, pa3bopKon UM OYMCTKON, a TaKkKe B Cryvae
HencnpaBHOCTM 0b6a3aTenbLHO OTCoeanHUTE NPUBop OT CETU.

/\ OnacHocTb TpaBMUpoBaHus!

KaTteropuyecku 3anpeLuaeTcsa nogknoydatb npubop K Tanmepam mnm
po3eTkaM C AMCTaHUMOHHBLIM ynpasneHnem. Npun nepebosix
aneKkTpocHabXeHnst Npubop oCcTaeTcs BKIKOYEHHbLIM M Nocne
BO30OHOBMEHMS ANEKTPOCHABXEHMs1 CHOBa Ha4YMHaET paboTaThb.
HemeaneHHo BbikntounTe npubop. Beeraa cnegute 3a npubopom Bo
Bpems ero pabotbl! HM B koeMm criyyae He ocTaBnsiiTe npnbop
BKITHOMEHHbBIM AOMbLUe, YeM 3TO Heobxoaumo Ans nepepaboTkm
npoayktoB. Cpasy nocne nonb3oBaHus Npnbopom nogoxauTe o
NOMHOW OCTaHOBKM Npueoga. [epen 3ameHon NpUHaaIeXXHOCTEN Unu
AOMONHUTENbHbIX AeTarnen, KoTopble BO BpeMsi paboTbl NPpMBOAATCS B
ABWKeHune, Npnbop AomKeH BbITb OTKMIOYEH U OTCOEAMHEH OT CETW.
Hacagkn MOXHO yCTaHaBnmMBaTb U CHUMaTb TOMbKO MOCHe OCTaHOBKM
npmnbopa — Nprubop ABMXKETCA ELLE HEKOTOPOE BPEMS Nocre
BbIKITOMEHUS. He BKovanTe npmbop BXOMOCTYHO.

He B koeM crnyyae He npukacanTech K BpaLlaoLWnMMCca aeTansam.
3awumianTte oNnHHbIE BONOCH! N CBOBOAHbIE 3reMeHTbl ogexapl
OT nonagaHusa BO BpallatoLlmecs Hacagku. Npnbop paspeltaetcs
MCMNONb30BaTh TOSLKO C OPUrMHAIbHBIMU YaCTSMU U
nNpuHagneXxHocTaMn. Kateropmyecku anpeLLaeTcs ncnonb3oBaTb
NPUHaANEeXHoOCTU Ans Apyrnx npnbopos.

YcTaHaBnvBaviTe nonapHO TOMNbKO HAaCaaku OAMHAKOBOro TUna
(Hanpumep, 2 MecunbHbIE HAacagkn).

OnacHocTb oxora!
CobntogaiiTe 0OCTOPOXXHOCTb MpY NepepaboTKe ropsAYMX NPOOyKTOB.
Mpu nepepaboTke BO3MOXHbI BPbI3r ropaAYero NpoaykKTa.

/\ BaxHo!

CrtakaH bneHgepa He NpUrogeH Ansa NCnosnb3oBaHUs B
MUWKPOBOJSTHOBOW Nneyn. [locne Kaxgoro NpMMeHeHnst Unm nocne
ANUTENBHOIO HEMCMNOMb30BaHMSA 06A3aTeNbHO TWATENbHO OYMUCTUTE
npubop B COOTBETCTBUM C onucaHuem. =» «llocre pabomel/
oyucmkay» cMm. cmp. 87
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ru OrnaBneHve

OT Bcero cepaua nosgpaBnsiem Bac

C NOKyMnKow HoBoro npubopa cupmsbl
Bosch. [JlononHutenbHyto nHgopmaumio
O HaweW npoaykuuu Bbl HariaeTe Ha
Haweu cTpaHuue B UHTepHeTe.

OrnaBneHue

Mcnonb3oBaHue No HasHavYeHuio.............. 84
BaxHble npaBuna TexHukn 6esonacHoctn84

KomnnekTHbI 0630p . ...86
OKCMNYATALMS .. 86
Mocne paboTbI/OUNCTKA .....ccueerveerereeniennn 87
PELENTBI ...vvviiiiieiieeeeeeee e 87

Ytnnunsaums...
Ycnosusi rapaHTUAHOTO 0BCnyXunBaHus.... 89

B gaHHOM MHCTPYKLMM NO aKCnnyaTaumu
OMNVCbIBAIOTCHA PasnuYHbIe MOAENMW.

KomnnekTHbIN 0630p
= PucyHok

OcHoBHoM 6nok

1 KHonka BbiGpoca
[ns cHATUSt Hacagok

2 5-cTyneHYaTbIW nepeknovarens +
MOMeHTanbHoe BKITK4YeHue
[nsi BKNIOYEHUSI U BbIKIKOYEHUS
npubopa v perynupoBku paboyen
CKOpOCTW.
0/off = Bbiknto4eH
min/1 = camoe Hu3koe 41cro o6opoToB
max/4 = camoe BbICOKOE YMCIO
obopoToB
M = MomeHTanbHoe BKINOYEHNE (CaMoe
BbICOKOE 4MCcro 060pOTOB), NOBEPHYTH
BMEBO W YOEPXMBATb B 3TOM MOJNOXEHNN

3 CeteBo# kabenb

4 OTBepcTHe C KPbIWKOW B 3agHen
YacTtu npubopa
AnNsi yCTaHOBKM NPUHaANEXHOCTEWN,
HanpumMep, Norpy>Horo 6nexHaepa ons
ObICTpOro cmeLLnBaHus
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Hacapku
5 BeH4uK ansa nepemelumBaHusa
6 MecunbHasi Hacagka

B HekoTOpbIX MOAensx:

7 YHuBepcanbHbIA U3Menb4YnTenb
(oTAenbHas MHCTPYKUUS NO
aKcnnyaraumm)

Ecnn yHuBepcanbHbI n3meneuntens
U NOrPY>KHOM BneHaep Ans GbICTPOro
CMeLWnBaHNA He BXOOAT B KOMNIMEKT
MOCTaBKM, TO UX MOXHO 3aKasaTb Yepes
CEpPBUCHYIO cnyx0y (HoMep AN 3akasa:
642828).

JkcnnyaTtauums

OcHoBHOW Npubop ¢ Hacagkamm
C nomoLLbo Hacagok AoCTUratTcs
ocobeHHO xopoLune pesynsTaTbl Npu
cnenyrwnx BapnaHTax npuMeHeHuna:

BeH4YMK Ans nepemMeLlLlMBaHUsA

ANs coycoB, B3GUTbIX 6enkoB, kapToderb-
HOro Mope, KPemMoB, MaioHe3a, CrIMBOK U
nerkoro TecTa, Hanpuvep, Ansa cooGHoro
Tecra.

BeHunku ons nepemeLlvBaHns He npu-
roaHbl Ans nepepaboTKu THKENOoro Tecra.

MecunbHble Hacagku

ONs rycTbIX Macc, Takmx Kak, Meco4Hoe,
OpoXoKeBoe U kapTodenbHoe TecTo, a
Takke Ansi NepeMeLLMBaHNS TSHXKENOro
MSICHOrO ¢haplua, nact unu Tecta ang
xneba.

MakcumanbHoOe KonuyecTBO AJis
nepepabotku coctaBnset 500 r Myku n
MHIpeaueHTOB.
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/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHUS
BpaLjarowmmMmca npusogom!
Hukoraa He TporaTh Bpallaromecs
Hacagku. Hacagkv MOXHO ycTaHaBnueaTb
W CHUMaTb TONbKO MOCIE OCTAHOBKM
npubopa — Npubop ABUXKETCS eLle
HEKOTOPOE BpeMsi MOCIE BbIKIIOYEHMS.
3awumwaniTe oNMHHbIE BONOCHI UK
cBOGOAHbIE ANEMEHTHLI oaexabl OT
ronagaHuns Bo BpallatoLLmecs Hacaaku.
m [lepen nepBbiM NCNONb30BaHUEM
O4YNCTUTE OCHOBHOW BOK 1 HacaKu.

=> PucyHok [

m [lonHOCTbIO pasmoTanTe ceTeBown
kabenb.

m  YCTaHOBUTE Ha OCHOBHOW BIOK HY>XHYHO
HacagKy v npuwxkmuTe ee oo dmkcauum.
O6paTtute BHMMaHue Ha hopmy
nsacTMaccoBbIX geTanen
HacapokK, YToObI MX He nepenyTaTb
(cm. pucyHok F-1)!

m BcTaBbre BUnKy B po3eTKy.

m  3arpysute nNpogyKTbl B NOAXOASALLYIO
€MKOCTb.

m  OnyctuTe Hacagkv B eMKOCTb U
BKIOUMTE NPMOOP Ha HYXXHbI PEXUM.
Pexum 1, 2:

AN BMELLUMBaHUSA 1 NOAMELLMBAHNS.
Pexum 3, 4, 5:
AN 3amMellnBaHus U B3OMBaHUS.

m [locne paboTbl ycTaHOBUTE
nepekntoyatens B nonoxeHune 0/off,
NoCHe Yero C NMoMOLLIbIO KHOMKK
BblGOpoca ocBo6oANTE U CHUMUTE
Hacaku.

BHumaHune

KHonky BbIGpOCa HEBO3MOXXHO HaXaTb,
€CNnv NepekrovaTenb He YCTaHOBIEH B
nonoxeHune 0/off.

YkaszaHue. OcHOBHOM 6ok cnegyer Bcerga
BbIKNOYaTh nepepn ero n3sfne4eHnem n3
nepepaboTaHHbIX NPOOYKTOB.
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Mocne paboTkl/ouncTka ru

NMocne paboTbi/ouncTka

BaxHoe ykasaHue. [laHHbIi npubop He
Hy>OaeTcs B TEXHNYECKOM 0BCMyXMBaHUW.
TwaTenbHas ouncTka 3awmiiaeTt npubop
OT NOBPEXAEHWIN N COXPaHSET ero
paboToCcnocobHOCTb.

/\ Buumanue!

KaTteropuyecku 3anpeLuaercs norpyxarb

OCHOBHOW GMnoOK B BOAY U MbITb B

NnocyaoMOeYHON MalumHe. He nonb3yntech

napoounctutenem!

m  M3BneknTe BUIKY U3 PO3ETKM.

m [lpoTpute OCHOBHOWM GrOK BraXXHOWM
MaTepuen, a 3aTemM BbITPUTE HACYXO.

m Hacapgku v norpyxHon 6nengep ans
ObICTPOro CMeLUMBaHMS MOXHO MbITb B
NOCyAOMOEYHOWN MalLVHE UM O4YMCTUTD
C NOMOLLIbIO LLETKN B NPOTOYHOW BOAE.

Ykasanwue. Npu nepepabortke,

HanpvMep, KpaCHOKOYaHHOW KanycTbl Ha

NNacTMaccoBbIX AeTansax NosiBNsaeTcs

LIBETHOW HamneT, KOTOPbIN MOXHO

YAANUTb C NOMOLLIbIO HECKOMbKUX Kanernb

pactTuTensHoro macna.

m  [Inda xpaHeHus kabenb MOXHO cMoTaTb
(cM. pucyHok [9).

PeuenTbl

B36uTtble cnuBkKu

— 100-500 r cnnBok

m CnuBku nepepabatbiBath OT 72
00 5 MUHYT B pexxume max/4 —
B 3aBMCUMOCTM OT Konn4yecTsa U
CBOWCTB CMNNBOK — C NOMOLLbIO BEHYMKA
ONns nepemeLlunBaHus.

AnvHble 6enku

— 1-5 6enkos

m benkn nepepabatbiBath
OT 2 40 5 MUHYT B pexume
max/4 c NOMOLLbI BEHYMKA ANs
nepemMeLlBaHus.
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ru PeuenTbl

BuckButHOE TECTO
OcHOBHoOM peuenT

— 29nya

— 2-3 CT. n. ropsivyen Boabl

— 100 r caxapa

— 1 nakeTuk BaHUNbHOrO caxapa
— 701 Myku

— 70 r Kkpaxmana

— ecnun I'IOTpeGyETCF!, HEeMHOIo nekapckoro

nopoLlka

m  VHrpeaveHTbl (kpoMe Myku U Kpaxmana)

B30MBaTb B TE4YEHNE npumMmepHo

3-4 MUHYT B pexxuMme max/4 ¢ nomoLlbo

BEHYMKa NS NnepemMeLlMBaHmns oo
06pa3oBaHUsi NeHbI.

m [lepeknounTb Npubop B pexmum min/1,
Mo NoXKe NoAMELUNBaTb NPOCESHHYIO
MYKY M Kpaxmarn B Te4eHWe NPpUMeEpPHO
Y2-1 MUHYTBI.

MakcumanbHoe Konu4ecTBo: 2-kpaTHoe

KONMYECTBO NPOAYKTOB U3 OCHOBHOMO

peuenTa

ChobHoe TecTo

OcHOBHoOM peuenT

— 29nya

— 1251 caxapa

— 1 wenoTtka conun

— 1 nakeTuk BaHUNbHOrO caxapa unm
uegpa ¢ 2 nuMoHa

— 125 r cnnBoYHOro macna unm

MaprapuHa (KoMHaTHOW TemnepaTtypbl)

— 250 r mykun

— 1 nakeTuk NekapcKoro nopoLuKka

— 60 mn mornoka

m Bce nHrpeaveHTbl nepemelunBaTtb
B TEYEHNE NPUMEPHO Y2 MUHYTbI B
pexume min/1, a 3aTeM B Te4eHne

npumMepHo 3-4 MUHYT B pexunMe max/4

BEHYMKOM A4 nepemMeLlunBaHunaA.
MakcumanbHoOe KONM4ecTBO: 2-KpaTtHoe
KONn4eCcTBO NpPOoaYyKTOB N3 OCHOBHOTIO
peuenTa
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Mecoy4Hoe TecToO

OcHoBHoOM peuenT

— 125 1 cnmBOYHOro macna
(koMHaTHOW Temneparypsbil)

— 100-125 r caxapa

— 1 9anuo

— 1 wenoTtka conm

— HEeMHOro JIMMOHHOW Ledpbl Unu
BaHUNbHOMO caxapa

— 250 r myku

— ecnu noTpebyeTcsi, HEMHOIO NeKapcKoro
nopoLuka

m Bce vHrpeaveHThbl nepepabatbiBaTh
B TEYEHWNE NPUMEPHO Y2 MUHYTbI B
pexvume min/1, a 3aTemM B Te4eHne
npuMepHo 3-4 MUHYT B pexxuMme max/4 c
NMOMOLLIbIO MECUIbHOWN Hacaaku.

MakcumanbHoe KOnM4ecTBO: 2-kpaTHoe

KONMUYeCTBO NPOAYKTOB M3 OCHOBHOIO

peuenTta

Kopx ansa ¢gpykroBoro

nupora

OcHoBHoOM peuenT

— 29nua

— 125 caxapa

— 125 1 MONOTbIX NECHbIX OPEXOB

— 50 r naHMpPOBOYHbIX Cyxapen

m Aiua n caxap B3GuBaThb B Te4YEHNE
3-4 MuHYT B pexume max/4 fo
obpa3oBaHus NeHbI.

m [lepekntounTb Npnbop B pexxmm
min/1, no6aBnTb NecHble opexu
1 MNaHWPOBOYHbIE CyXapu 1
nepepabaTbiBaTh B Te4YeHUEe Y2 MUHYTHI
BEHYMKOM 4151 NepeMeLLMBaHus.

MakcumanbHoe KOnM4yecTBO: 2-kpaTHoe

KONMYeCTBO NPOAYKTOB M3 OCHOBHOIO

peuenTta
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lMneTeHKN N3 [pPoOXKeBOro
TecTa
OcHoOBHOM peuenT
— 250 r mykun
— 1 nakeTuK Cyxmx ApoxoKen
— 110 mn Tennoro mMonoka
— 1 qanyo
— 1 wenoTtka conu
— 40 caxapa
— 30 r pactonneHHoro n
OXNaXxgeHHoro xupa
— uegpa ¢ NonoBMHbI NMMMOHA, HaTepTas
m Bce nHrpeaneHTbl nepepabatbiBath
B TEYEHUE NPUMEPHO Y2 MUHYTLI B
pexume min/1, a 3aTem B Te4eHME
npyMepHo 3-4 MUHYT B pexrnMe max/4 c
NOMOLLbIO MECUIBbHON HacaaKu.
MakcumanbHoe KONnM4YecTBO: 2-kpaTHoe
KONMM4YeCTBO NPOAYKTOB U3 OCHOBHOIO
peuenTa

TecTo Ha nuULy

OcHOBHoOM peuenT

— 250 r mykun

— 1 nakeTuK Cyxmx ApoxoKen

— 14.n. caxapa

— 1 wenoTtka conun

— 3.cCT. Nn. pactutenbHoro macna

— 125 mn Tennon Bogbl

m Bce nHrpeaneHTbl nepepabatbiBaTth
B TEYEHUE NPUMEPHO Y2 MUHYTHI B
pexume min/1, a 3aTeM B Te4eHue
npumepHo 3-4 MUHYT B pexrMe max/4 c
NOMOLLbIO MECUIbHON HacaaKu.

MakcumanbHoe KONnM4ecTBO: 2-kpaTHoe

KONMM4YeCTBO NPOAYKTOB U3 OCHOBHOIO

peuenTa

TecTo AnA xneba
OcHOBHoOM peuenT

— 300 r mykun

— 8rcaxapa

— 8 r maprapvHa

— 4rcomm

— 1 nakeTuK Cyxmx Apoxoken
— 150 mn BoAbI
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YTtunusaums ru

m Bce vHrpeaneHThbl nepepabartbiBaTth
B TEYEHWNE NPUMEPHO Y2 MUHYTbI B
pexvme min/1, a 3aTemM B Te4eHune
npumepHo 3-4 MUHYT B pexvMme max/4 c
NMOMOLLIbIO MECUITBHOW HacaaKu.

YTunusauus

YTnnuanpyinTe ynakoBKy ¢ UCNOMb30-
E BaHWeM 3Kornornyeckm 6esonacHbix
mmm veTOA0B. [laHHLIN Npubop umeet
OTMETKY O COOTBETCTBUM EBPOMNEN-
CckuM Hopmam 2012/19/EU yTunu-
3aLMM ANEKTPUYECKMX U ANEKTPOH-
HbIX Npubopos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). aH-
Hble HOPMbI ONpPeaensitoT AENCTBYIO-
Lwme Ha Tepputopum EBpocotosa npa-
BWIa BO3BpaTa 1 yTUnusauum ctapbix
npubopos. NHdopmaLmio 06 akTy-
anbHbIX BO3MOXHOCTSX YyTUNu3auum
Bbl MOXeTE nony4nTb B MarasuHe,
B KOTOpoM Bkl nprobpenu npubop.

YcnoBusa rapaHTUMUHOrO

o6cnyXxuBaHus

MonyynTb ncyepnbiBaoLLyo MHhOPMaLUnto
00 yCcnoBusix rapaHTUIRHOIO 06CyXK-
BaHus Bbl MoxeTe B Bawwem onvxkaniwem
aBTOPU30BAHHOM CEPBMCHOM LIEHTPE, UNnn
B CEPBUCHOM LIEHTPE OT NPOU3BOANTENS
00O «BbCX BbbiToBble Mpubopkl», Nnn

B COMPOBOAUTENBHON JOKYMEHTALNN.

Mbl ocTaBnsiem 3a cobor npaBo Ha
BHECEHNE U3MEHEHWI.

89
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VIchopmau,uﬂ U3roToeuTenda o rapaHTMﬁHOM U CepBUCHOM OGCﬂy)KMBaHMM

KpyrnocytouHbiit TenedhoH cny>x6bl noanepx ku*: 8 (800) 200-29-61
OdmumanbHbIi canT B UHTepHeTe: www.bosch-home.ru
Anpeca aBTof X LEHTPOB, a TaKXe BCA MHMOP no cey y o6 AOCTYNHa Ha odmuUanbHOM
caute B UHTepHeTe: www.bosch home.ru.
P AY Bam TbCA yCnyramu aBT X X LLEHTPOB.
OpuruHanbHble akceccyapbl U CpeAcTBa No yxoay AnA 6biToBoi TexHuku Bosch Bbl 6pecTu B } WHTEepHeT-
mara3suHe: www.bosch-home. ru/store. [od ycnoBuaAmMHu 3aKa3a, onnartbl U AO0CTaBKHU Bbl moXxeTe DsHaKOMMTbCH Ha caiite. Takxe OpPUruHanbHble
akKceccyapbl U cpeAcTBa no yxoay Bbl moxeTe npuobpectyu B aBTOp X cef X LeHTpaXx.

1. Uspenne 2. Mopenb

TMyHKTbI 1-2 3aNONMHAOTCA TONMbKO B Clydyae, €CNK 3TH AaHHbIE HE COAEPXKATCA B [JOKYMEHTaxX O MOKyNKe W3Aenua (KaccoBbli uek u/unu
TOBapHbIi YeK, TOBapHaA HaknagHan).

3. [laHHan MHhOpMaLMA pacnpoCTpPaHAETCA Ha Manble GbiToBble NPUBopbI TOBApHOTO 3Haka Bosch: koeBapku, KodemallnHbl, KOHEMONKK, BEChI,
KyXOHHble KOMBaiHbl, MUKCepbI, MbINEeCOChI, Pe3KH, TOCTEPDI, YTIOTH, (heHbI, PACNPAMUTENM ANA BONOC, SNEKTPOUANHUKIU, COKOBBIXKMMANKH, U3MENb-
uuTenu, Gnenaepsl, raAUnbHbIE AOCKM, BAHHOUKM, HANO/MbHbIE BECHI, YTIOTH, NApOBble CTAHLMK, MNaAUNbHbIe JOCKU U aHANOrMuHble UM U3aenua.

B COOTBETCTBMM C 3aKOHOAATENbCTBOM OCyLLeCTBNAETCA B hopme obA3aTenbHoM cepTUdUKaLMK U leKNapupPOBaHWUA COOTBETCTBUA.
MHdopmaLmio 06 06A3aTenbHOM NOATBEPXKAEHUM COOTBETCTBUA HALLMX MPUBOPOB, B TOM UMCNE AaHHbIE O HOMEPE CepTidHKaTa CooT-
BETCTBUA (AieKnapaunu 0 COOTBETCTBUM) U CPOKe ero (ee) AeicTBMA Bbl MoxeTe nonyunts B OO0 «BCX BritoBble Mpubopbi».
Hawa npoayKu1sa Npou3BOAWUTCA MOA KOHTPONEM TpaHCHALMOHanbHOM Koprnopauun «BCX Xaycrepete MOX», agpec wTab-kBapTupbl: 81739
MioHxeH, Kapn-Bepw LLTtpacce 34, lrepmanua (BSH Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Minchen, Germany).
OpraHusauuei, BbINonHALWeNH MYHKLUU MHOCTPAHHOTO M3rOTOBMTENA, YIONHOMOUYEHHOW N3roTOBUTENeM Ha OCHOBAHUM JOrOBOPA C HUM, ABNA-
erca OO0 «bCX bbiToBble Mpubopbl», 198515, CankT-MeTepbypr, r. Meteprod, yn. Kapna Cumenca, 4.1 nut. A, ounuan B r. Mocksa, 119071, yn.
Manas Kanyxckan, .15, tenedoH (495) 737-2777, dakc (495) 737-2798.

5. OBA3aTenbHble CBEAEHUA O TEXHUUECKUX XapaKTepUCTUKax npubopa NnpuBeAeHbl Ha TMNOBOM Tabnuuke NpMbopa MK Ha ero aTUKETKe 1/1nu
B COMPOBOANTENbHON [JOKYMEHTaLUK.

6. AKCceccyapbl U CpeAcTBa No yxony

[nAa 6e3ynpeuHoro tyHKLUMOHMPOBaAHUA Ballei TEXHUKU M yxofa 3a Hel NPOU3BOAWTENb PEKOMEHAYET UCMONb30BaTh TONbKO OPUrMHAmNbHbIE
aKceccyapbl U cpefcTea no yxoay. OpuUrMHanbHble akceccyapbl paspaboTaHbl NPOUM3BOAMTENEM, OHU WAEaNbHO NOAXOAAT UMeHHO AnA Bawero
npubopa. OpurMHanbHble akceccyapbl U CPECTBA MO YXOAY COOTBETCTBYIOT CaMblM BbiICOKMM TpeboBaHWAM KauecTBa TOBapHOro 3Haka Bosch,
OHM NPOXOAAT 3aBOACKME UCTbITAHUA ANA obecneueHUAs MaKCMManbHOW HafleXHoCTH B paboTe. Mo BceM Bonpocam, CBA3aHHbIM C aKceccyapamu
1 cpeAcTBamMu no yxoay Ans Baler bbITOBOM TeXHUKK, Bbl MOXeTe 06paTHTLCA B aBTOPU30BAHHbBIE CEPBUCHbBIE LIEHTPBI UK MO TenedoHy cnyx6bl
noaaepxKKu.

7. Fapau'rvm nu3rotToeutTenna

dupma M3roToBUTENb NPEAOCTABNAET Ha NpUobpeTeHHbIM Bamu B Poccuiickon depepauunmn bbiToBov NpMBop rapaHTuio B COOTBETCTBUM C AeWc-
TBYIOLLMM 3aKkoHomaTtenbcteoMm P® cpokom 1 rog. Ha npuobpeteHHbi B Pecnybnuke Benapycb 6bitoBo npubop, K KOTOPOMY Npu MoKynke bbin
BbljaH rapaHTUHbIN TanoH, JeNCTBYIOT rapaHTUitHble YCNIOBMA, HE NPOTMBOpPeYallMe 3akoHoAaTenbCTy Pecnybnuku benapyce.

8. BHumaHue! BaxkHaa uHdopmauua ana norpedbutenen

[aHHbli npubop NpeaHasHaueH [ANA UCNONb30BaHUA UCKMIOUMTENBHO ANA NMUUHBIX, CEMEMHBIX, JOMALHUX U UHbIX HYX[, HE CBA3AHHBIX C OCy-
LlecTBNEeHWEM NpeAnpPUHUMATENLCKOM JeATENbHOCTU NGO yaoBneTBopeHreM bbiToBbIX NOTpebHOCTEN B othce NpeanpuATUA, YUPEXAEHUA UK
opraﬁHmaaum. Mcnonb3oBaHne npubopa B LENAX, OTIUUHbLIX OT BbilleyKa3aHHbIX, ABNAETCA HapyLIEHWeM NPaBWUN HaAnexalen skcnnyarauuu
npubopa.

Hanuuune cdvpmeHHOW 3aBOACKOM TUMOBOW Tabnnuku Ha npubope obAsatenbHo! MoxanyicTa, ybeautech B ee HaNMUMK U COXPaHUTE ee Ha Npw-
bope B TeueHKe Bcero cpoka cnyx6bbl Npubopa. Yaanexue tabnuuku Beet K obeannueHno npubopa 1 K BOIMOXHbLIM HapyLEHUAM NpaBun ero
SKCMNyaTauuu.

M3rotoBuTeNb HE HECET OTBETCTBEHHOCTL 33 HEAOCTATKK B NPUBOPE, ECN CePBMCHON cnyxboi ByAeT AoKa3aHO, YTO OHM BO3HWKKM NOCne nepefayy
npubopa notpebuTento BCNeACTBME HapyLWIEHWA UM NPaBW NONb30BaHUA, TPAHCNOPTUPOBKM, XPaHEHHA, AENCTBHUIM TPETbHX UL, HENPEOAONUMON
cunbl (Noxapa, NPUMPOAHOM KatacTpodbl M T.1.), NONaAaHnA BEITOBbIX HACEKOMbIX W FPbI3YHOB, BO3AENCTBUA MHbIX NOCTOPOHHMWX (PaKTOPOB, a Takke
BCMNEACTBUE CYLLECTBEHHbIX HapYLIEHWUI TEXHUUECKUX TpeBOBaHUI, OFOBOPEHHbIX B MHCTPYKLMM MO IKCMAyaTaluu, B TOM YACne HecTabunbHocTH
napameTpoB 3NEKTPOCETH, ycTaHoBNeHHbIX FTOCT 32144-2013.

[na noaTBepXAeHWA AaTbl MOKYNKM Npubopa Npu rapaHTUHHOM PeMOHTE UMK NPeAbABNEHUU MHbLIX NPEAYCMOTPEHHbIX 3aKOHOM TpeboBaHw
ybeautenbHo npocum Bac coxpaHATb JOKYMEHTbI O NOKYyMKe (YeK, KBUTaHLMIO, MHble JOKYMEHTbI, NOATBEPXKAAlOLME AATY U MECTO NOKYMKK).
CobniofeHne peKoMeHJaLni 1 YKasaH1i, COAEePXaLLUMXCA B MHCTPYKLIMK NO SKCNNyaTauum (NpaBrunax nonb3oBaH1aA), noMoxeT u3bexars npobnem
B 3KCMNyatauuu npubopa 1 ero obcnyxuBaHum.

HewncnpasHble y3nbl npubopoB B rapaHTUitHbIA neproa becnnatHo PEMOHTUPYIOTCA WM 3aMEHAIOTCA HOBbIMU. PellieHWe Bonpoca o Lenecoob-
Pa3HOCTM X 3aMeHbl N PEMOHTa ocTaeTcA 3a cnyxxbamu cepeuca.

9. Unchopmauusa o cepsuce

B nepuoa 1 nocne UCTeUeHUA rapaHTUtHOro cpoka Halwa Cnyxba CepBuca, a Takxe MacTepcKue Halux NapTHEPOB BCerAa roToBbl NPeAnoXuTb
Bam cBou ycnyru. CnMCOK aapecoB YNONMHOMOYEHHbIX W3rOTOBMTENEM MYHKTOB aBTOPM30BAHHOrO CEPBMCHOrO 0bBCNYyKMBaHUA HAXOAMTCA Ha
oduumManbHom caiTe B MHTEpHeTe: www.bosch-home.ru.

Cpok cnybbl Manbix 6bITOBbIX MPUBOPOB (KPOMe KyXOHHbIX KOMBaWHOB U NbinecocoB) cocTaensaeT 2 roaa. Cpok cnyxbbl KyXOHHbIX KOMbai-
HOB W MblnecocoB coctaBnAeT 5 net. CpoK cnyxbbl U3AENUA UCUUCNAETCA C aTbl €ro NOKYMNK1, NMbo Npu HEBO3MOXHOCTHU ee onpeaeneHus, ¢
[laTbl U3TOTOBNEHWUA W3[ENUA, HAHECEHHON Ha TUNOBYIO TabNWUKY U3aennA. B cOOTBETCTBMM CO CTaHAAPTOM U3roTOBUTENA AaTa U3roTOBNEHWA
mapkupyetca FD MM, rae T — roa narotosnenua MuHyc 1920, a MM — mecAl U3rotoBneHus. [lna onpeaeneHun roga M3arotoBnexluna npubopa
Heobxoaumo k 1920 npubasutb uncno IT.

[ H [ 4. YBaxkaemble Aambl 4 rocnofa, coobulaem Bam, uto noaTBepxAeHWe COOTBETCTBUA Hallel NPoAyKLMUKU obasaTtenbHbIM TpeboBaHUAM

* BecnnaTHbI KPYrnoCcyTOUHbIM TeneoH ANA 3BOHKOB Ha TeppuTopun PO. B34COB65N1-1M00 03/2017

Pa3paboTaHo AAA XKM3HU
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UHdopmaumsa o 6bIToBOM TEXHUKE, NPOU3BEAEHHON NOA KOHTPOSIeM KOHLUepHa
BCX Xaycrepete 'Mm6X, Kapn-Bepu-LUTp. 34, 81739 MioHxeH, NlepmaHus
B COOTBETCTBUU C TPe6OBaHUAMU 3aKOHOAATENbLCTBA O TEXHUYECKOM
perynvpoBaHuu U 3aKoHOAAaTeNnbLCTBA O 3aluTe nNpaB noTpeduTtenen
Poccuinckon ®enepauun

MpoAayKuusa: KyxoHHbIe KOMGalHblI, ToBapHbIi 3Hak: Bosch
KYXOHHble MallUHbI, MUKCEPbIl, U3MENLUYMTENN

BHVMAHWE! AccopTMMEHT npoayKuun NOCTOSIHHO OBHOBMNSIETCS. TeXHUYECKNe XapakTepUCTUKN NPOAYKLMK, B TOM Yucne 3HeproathdekTUBHOCTH,
NOCTOSIHHO COBepLUEHCTBYtoTCS. MpoayKUMa perynspHo NpoxoauT obasaTenbHyo Npoleaypy NOATBEPXAEeHNS COOTBETCTBIA COMMacHO AeiCTByoLLe-
My 3akoHoAaTenbCTBY. MHGopMaLmio 0 pekBU3NTax akTyanbHbIX CEpTUUKATOB COOTBETCTBUS U CPOKaX UX AEUCTBUS, MHCOPMaLMIO 06 akTyanbHOM
aCCOPTUMEHTE NMPOAYKLIMM MOXHO NOMY4M1Tb Y OpraHn3aLni, BbINOMHALLEN (YHKLNN MHOCTPaHHOTO M3roTOBUTENs Ha Tepputopumn Poccuiickoii de-
nAepauun OO0 «BCX BeitoBble Mpubopkl», 198515, CankT-MeTepbypr, r. MNeteprod, yn. Kapna Cumenca, A.1 nut.A, dounuan B r. Mockea, 119071,
yn. Manas Kanyxckas, .15, TenecoH (495) 737-2777, dakc (495) 737-2798.
KomnaHust OO0 «BCX BbiToBble Mpubopbi», 198515, CaxkT-MNetepbypr, . Meteprod, yn. Kapna CumeHca, a.1 nut.A, dunuan B r. Mocksa, 119071,
yn. Manas Kanyxckasi, .15, TenedoH (495) 737-2777, cakc (495) 737-2798 ocyLLuecTBNAET CBOIO AeSATENbHOCTb MO NOATBEPXKAEHUIO COOTBETCTBUSA
NPOAYKLMM OT MMEHW NPOU3BOANTENS Ha eNHOI TaMOXEHHOI TeppuTopum EBpasniickoro 3koHOMUYECKOTo Coto3a B COOTBETCTBUM C ASUCTBYIOLLIMMU
TEXHUYECKUMU pernameHTamMn, B Ka4ecTtese yrnosIHOMOYeHHOro WzrotoButenem nuua, a TaKke BbINonHAeT Tpeﬁoaauvm, npeaycMOTpEeHHbIe 3akoHom
P® Ne184-03 «O TexHU4ecKoM perynmpoBaHum» Ans NnLa, BbINOMHALLEro (yHKLN MHOCTPAHHOTO W3roTOBUTENS Ha Tepputopumn Poccuiickoii de-
nepauuu.
MmnopTtepom B Poccuiickyto ®efepaumio NpoayKumm, cepTudnumMpoBaHHON B KadyecTBe cepuitHo npoussoaumoit, siensietcs OO0 «BCX BbiToBble
Mpubopekl», 198515, CaHkT-Netepbypr, r. MeTeprod, yn. Kapna Cumenca, a.1 nuT.A, cdunuan B r. Mocksa, 119071, yn. Manasi Kanyxckas A.15,
TenedoH (495) 737-2777.
OpraHusaumen, ykasbiBaeMoi Ha MPOAyKUMM B LIENAX uaeHTUMKaLuMn NpoayKuMi N OCyLLeCTBNAILEN NepBUYHOe pasMellieHne Npoaykumm Ha
pbiHke EBponeiickoro cotosa, sisnsietca Pobept Bow Xaycrepete Mm6X Kapn-Bepu-LUtp. 34, 81739 MioHxeH, lepmanus (Robert Bosch Hausgeréte
GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Muinchen, Germany).
IOpVI,CLI/I‘—IeCKI/IM nuuom (I/IQFOTOBVITGJ'IQM), OCYLECTBALWNAM OT CBOEro MMEHW M3roToBieHWe NPOoAYKUUW U OTBETCTBEHHbIM 3a ee COOTBeTCTBUEe
TpeboBaHWSIM NPUMEHUMBIX TEXHUYECKUX pernameHToB, siensietcst BCX Xaycrepete M6X, Kapn-Bepu-LTp. 34, 81739 MioHxeH, MepmaHnus (BSH
Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
Mpwn nepeBo3ke, Norpyske, pasrpyske W XpaHeHU NPoOAyKLMM CrieayeT pyKOBOACTBOBATLCA, MOMUMO U3NOXEHHBIX B MHCTPYKLMM NO SKCMyaTauum,
cneayoLwmmmn TpeboBaHNSIMU:
«+ 3anpelyaetcs noasepraTb NPOAYKLMIO CyLLIECTBEHHLIM MEeXaHW4YeCKUM Harpyakam, KOTOpble MOryT MPUBECTU K NOBPEXAEHWIO NPoayKLun u/unm

HapyLLEeHWIO ee YNaKoBKU.
. HeO6X0,ClVIMO naberatb nonagaHvs Ha ynakoBKy NpoAyKuMu BOAbI N APYrnxX )KVI,CLKOCTGFL
Mepen nepeBo3koi UK Nepefayeit Ha XxpaHeHue GbiBLUE B dKCNyaTaumm NpoayKLMm Npu oTpuuaTensHon TemnepaTtype Heobxoanmo ybeanTbes B
OTCYTCTBUW B NPOAYKLMMN BOAbI.
Mpoaykuus NpegHasHauYeHa K 1CNoNb30BaHUIO B YCIIOBUSX TeMnepaTypsl Bbille 0°C 1 OTHOCWTENbLHOI BNaXHOCTY, He NpeBbilatollen 93%.
Mepen Hayanom akcnnyaTtauum Npoaykumumn, ANUTENbHOE BpeMsi HaxoAmBLUEWCs Noj BO3AENCTBUEM OTpULLAaTENbHON TemnepaTypbl, He06X0AnMO Bbl-
[lepxaThb ee B yCroBMAX KOMHATHO TemnepaTypbl HECKOMLKO YacoB.
MpaBuna peanu3auum NpoayKLMM onpeaensioTcs NpeanpusTUSIMA PO3HUYHON TOProBNM B COOTBETCTBUM C TPeBGOBaHMSIMU AECTBYIOLLErO 3aKOHO-
[natenbcrea.
YkazaHusi no yTunusaumm npoaykumn coaepXxarca B MHCTPYKUUKM MO 3KcnnyaTauum n MoryT BbITb YTOYHEHb! Y MyHULUMNANbHbIX OPraHoB MUCMNOMHU-
TernbHON BNacTu.
,ElJ'IS! npoaykuun, peaJ‘IMBOBaHHOﬁ n3rotoBuTenem B TedeHue cpoka [Zlel;lCTBI/IH CepTMq)MKaTa COOTBETCTBUA, ITOT CepTVIq)I/IKaT neﬁCTBMTeﬂeH npu ee
nocTaBke, NPOAaXe U UCMOMNb30BaHNN (MPUMEHEHUM) B TEHEHME CpoKa CryxGbl, yCTaHOBMEHHOrO B COOTBETCTBUM CO cTaTbel 18 3akoHa PP o 3awute
npas n0Tpe6MTene|71. CpOK CJ'Iy)KﬁbI Ha NpoAyKuuio ykasaH npoussoguTeniemMm B NUCTOBKE «MHQ)OpMaLlI/IFI unarotosuTtens o rapaHTMVIHOM n cepBMCHOM
obCnyxuBaHUNY .
Mpoaykunst MoxeT BbITe MAeHTUDMLMPOBaHa MO MoAernbHOMY obo3HadeHuto (none «E-Nr.»), anpobauvoHHomy Tuny (none «Type») U ToBapHOMY
3Haky Bosch, HaHeceHHbIM Ha NpOAYKLMIO, YNaKoBKy W (UNn) COAEPXaLLMXCA B AKCMIyaTaLUMOHHbIX JOKyMEHTax. B cOOTBETCTBUM C BHYTPEHHUM
CTaH/apTOM M3roToBUTenNs BbIToBas TeXHUKa NAEHTUDULIMPYETCA NO crieayloLlei cxeme:

E-Nr. <matepuanbHbiii HOMep> / <UHAEKC CEePBUCHOI CryX6bl>

MatepuanbHbiii Homep npeacTaenseT coboit GykBeHHO-LUMppoBoe 0603HaueHe NPoayKUMM AnuHoi He Gonee 10 cMBOMOB, UCMOMNb3yeMoe npu
npoaaxe (MMeHyemoe mopenbHbIM 0603HaueHnemM unu mogensio HuiToBoro npubopa) Toprooit Mapku Bosch. MatepuankHbiii Homep (Moaenb)
yKasbIBaeTCs Mexzay KOA0BbLIM CIOBOM «E-Nr.» 1 Kocomn 4epTon «/».
WHpekc cepaucHoi cnyx6bl — ABy3Ha4Hoe LndpoBoe o603HaueHne, nprceamBaeMoe eanHuLe NpoayKUum B NPOLIECCe NPOM3BOACTBA U UCMONb3ye-
MO€e CEPBUCHOM Cryx0oiA.
3KCI‘IJ‘IyaTaLlVIOHHbIe AOKYMEHTbI paSpaﬁaTblBaPOTCﬂ B yHMd)IALLMpOBaHHOﬁ q)OpMe ANA WUPOKOro acCopTUMeEHTa NpoayKumMn, no3ToMy n3rotoButenem
NPeAyCMOTPEHO yKkasaHWe TOProBoro 0603HayeHus Npubopa B AKCMNyaTaLMOHHbIX AOKYMEHTaX Kak NOMHOCTbIO, Tak U YaCTUYHO, NPK YCNOBUK, YTO
37O MO3BONSAET ONPEAENNTL NPUHAANEXHOCTb JaHHOTO 3KCMITyaTaLMOHHOTO AOKYMeHTa K GbIToBOMY Npnbopy, CONPoBOXAaeMOMy 3TUM JKcryaTaum-
OHHbIM JOKYyMEHTOM. YCTaHOBMNEHWE B NpoLiecce MAEeHTUMMKALMN COOTBETCTBUS XapakTepUCTUK BbITOBOTO Npubopa NonoxeHnsM, Coaepxallmumecs B
npunaraembix K HeMy 3KCryaTaLMoHHbIX AOKYMEHTaX, MPOBOAMTCA MyTeM aHanu3a HGOpMaLINK, N3NOXEHHON B KCMTyaTaLMOHHbIX AOKYMEHTaX.
B coctas JKCnnyataumoHHbIX AOKYMEHTOB, NPeAYyCMOTPEHHbIX N3rotoBuTenem Ans npoaykumMn, MoryT BXoAuUTb HacTosLwwas MH(bOpMauMH, WHCTPYyKUUA
(PYKOBOACTBO) MO 3KCMMyaTaLmmn, HopmMaLms 06 YCroBUsX rapaHTUAHOMO U CEPBUCHOTO 0GCITYXNBaHUS.
MapKMpOBaHMe npoAyKUMKU OCYLLIECTBNSAETCA U3roToBUTENEM Ha TUNoBOW Tabnuyke I'IpVIGOpa, Ha yI'IaKOBO‘-lHOVI 3TUKETKe, HenocpeacTBeHHO Ha yna-
KOBKE Npubopa, a Takke MOXeT NPoM3BOAUTLCS UHBIMK criocobamu, obecneynBaloLMMK JOCTYNHOE U HarnsaHOe npeacTaBneHne MHhopmaumum o
npubope B MecTax Npoaax.

TO COI03a U/UNN TEXHNYECKUX pernameHToB EBpa3Ml;1CKOI'0 BKOHOMMYECKOro cot3sa, MapknpyeTcs eanHbIM 3HaKoM OﬁpaLLleHMﬂ npogykuunun

TMpoayKuysi, KoTopasi MpoLunia NpoLeaypy NOATBEPXKAEHUS COOTBETCTBIS COMMAcHO TPEBOBaHNSIM TEXHUYECKUX PETTAaMEHTOB TaMoXeHHO-
Ha pblHKe rocyaapcTB-4neHoB TaMOXEHHOro coto3a (EBPasninckoro 3KOHOMUYECKOTO COLo3a).

MpoayKuKsi COOTBETCTBYET CreAyHOLLMM TEXHUYECKUM pernaMeHTaM TaMOXEHHOro coto3a:

« TP TC 020/2011 OnekTpomarHuTHas COBMECTUMOCTb TEXHUYECKNX CPeaCTB

« TP TC 004/2011 O 6e30MacHOCTV HU3KOBOJILTHOrO 060PYAOBaHNS

« TP EA3C 037/2016 OG6 orpaH14YeHUM NPUMEHEHMUSI ONACHbIX BELLECTB B U3AENUSX IMEKTPOTEXHUKU U PaAMO3NEKTPOHUKN

OkcnnyaTtalnoHHble [OKyMEHTbl Ha NPOAYKUMIO BbINOMHSIIOTCS Ha PYCCKOM s3blke. OKCMyaTauMoHHble AOKYMEHTbI Ha rocyaapCTBEHHbIX A3blkax
rocyfapcTB-4neHoB EBpasniickoro 3KOHOMMYECKOro COK3a, OTIIMYHBIX OT PYCCKOrO, MPU HanMW4uUK COOTBETCTBYIOLLMX TpeBGoBaHWI B 3akoHoAaTeNbC-
TBE MOXHO 6e3B03MEe3IHO MOMNy4nTb Y TOPryloLLei opraH13aLmumn-pesnaeHTa CooTBETCTBYIOLLEro rocyaapcTea-yneHa EBpasuiickoro SkoHOMUYECKoro
cotosa.

WHdopmauumsa o komnnekTauum npoaykumMmn npeacTaBneHa B TOProsbix 3anax, MoxeT 6biTb 3anpolueHa no TenedoHy 6ecnnaTHomn «ropsiyeit IMHU»
(800) 200-2961, a Takke AOCTyMNHa B MHTEPHETE Ha caiite npoussoauTens http://www.bosch-home.ru.
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Toprosoe Anp i ‘ CepTudukat cooTBeTCTBUA _ ‘ CrpaHa- U, B HH™, Ty | HW=, Br
06o3HauYeHne T™N ‘ Per. Homep ‘ Nata BLAauN ‘ LewicTayeT Ao ‘ N3rotoBUTENbL
Y Y
MC812M865 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHus 50/60 220-240 1250
MC812S814 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHus 50/60 220-240 1250
MC812W501 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHus 50/60 220-240 1000
MC812W620 CNCM30 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 1100
MC812wW872 CNCM30 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 1250
MCM3100W CNCM12 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 800
MCM3110W CNCM12 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 800
MCM3200W CNCM12 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 800
MCM3201B CNCM12 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosenusi 50/60 220-240 800
MCM3401M CNCM12 C-DE.A5146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoBeHust 50/60 220-240 800
MCM3501M CNCM12 C-DE.AS146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoBeHus 50/60 220-240 800
MCM4000 CNCM20 C-DE.Af146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHus 50/60 220-240 700
MCM4100 CNCM20 C-DE.Af146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHus 50/60 220-240 800
MUM4406 CNUMSST C-DE.Af146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHus 50/60 220-240 500
MUM4426 CNUMSST C-DE.Af146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHus 50/60 220-240 500
MUM44R1 CNUMS5ST C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 500
MUM4657 CNUMS5ST C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 550
MUM4855 CNUMS5ST C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 600
MUM4856 CNUMS5ST C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHust 50/60 220-240 600
MUM4875EU CNUMS5ST C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHust 50/60 220-240 600
MUM4880 CNUMSST C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosenus 50/60 220-240 600
MUM48SL CNUMSST C-DE.A5146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHust 50/60 220-240 600
MUM52120 CNUMS50 C-DE.A5146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 700
MUM54D00 CNUM51 C-DE.AS146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 900
MUMS54G00 CNUM51 C-DE.Af146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHus 50/60 220-240 900
MUM54100 CNUM51 C-DE.Af146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHus 50/60 220-240 900
MUMS54P00 CNUM51 C-DE.Af146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHus 50/60 220-240 900
MUM54Y00 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoBeHusi 50/60 220-240 900
MUM58020 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoBeHust 50/60 220-240 1000
MUM58225 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHust 50/60 220-240 1000
MUM58231 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHust 50/60 220-240 1000
MUM58243 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHust 50/60 220-240 1000
MUM5824C CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosenus 50/60 220-240 1000
MUM58252RU CNUM51 C-DE.A5146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHust 50/60 220-240 1000
MUM58420 CNUM51 C-DE.A5146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHust 50/60 220-240 1000
MUM58720 CNUM51 C-DE.AS146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHust 50/60 220-240 1000
MUM58920 CNUM51 C-DE.Af146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHust 50/60 220-240 1000
MUMS58B00 CNUM51 C-DE.Af146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHus 50/60 220-240 1000
MUMS58K20 CNUM51 C-DE.Af146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHus 50/60 220-240 1000
MUMS58L20 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CrnoseHus 50/60 220-240 1000
MUM59343 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CrnoseHus 50/60 220-240 1000
MUM59M55 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Crnosenus 50/60 220-240 1000
MUMS5XW10 CNUM51 C-DE.AfA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 1000
MUM5XW20 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 1000
MUM5XW40 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 1000
MUM9A32S00 CNUMB0A C-DE.Af46.B.77956 21.12.2016 20.12.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 1200
MUM9Y35812 CNUM60B C-DE.AS46.B.81253 28.07.2017 27.07.2022 CnoseHusi 50/60 220-240 1500
MUM9YX5S812 CNUMe61B C-DE.AS46.B.81253 28.07.2017 27.07.2022 CnoseHusi 50/60 220-240 1500
MUMP1000 CNUMSST C-DE.A5146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoBeHust 50/60 220-240 600
Mukcepel, U3MensuMTeny
MFQ22100 CNHR30 C-DE.AS146.B.76049 17.08.2016 16.08.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 375
MFQ2210D CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 17.08.2016 16.08.2021 CnoseHunst 50/60 220-240 375
MFQ2210K CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 17.08.2016 16.08.2021 CnoseHus 50/60 220-240 375
MFQ2210P CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 17.08.2016 16.08.2021 CnoseHus 50/60 220-240 375
MFQ2210Y CNHR30 C-DE.Af46.B.76049 17.08.2016 16.08.2021 CnoBeHusi 50/60 220-240 375
MFQ24200 CNHR30 C-DE.Af46.B.76049 17.08.2016 16.08.2021 CnoBeHusi 50/60 220-240 400
MFQ2420B CNHR30 C-DE.Af46.B.76049 17.08.2016 16.08.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 400
MFQ2520B CNHR30C C-DE.Af146.B.88695 22.10.2018 21.10.2023 CnoseHusi 50/60 220-240 500
MFQ2600G CNHR30 C-DE.Af46.B.76049 17.08.2016 16.08.2021 CnoseHust 50/60 220-240 375
MFQ2600W CNHR30 C-DE.Af46.B.76049 17.08.2016 16.08.2021 Cnosenust 50/60 220-240 375
MFQ3010 CNHR19 C-DE.A5146.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 CnoBeHust 50/60 220-240 300
MFQ3030 CNHR19 C-DE.A5146.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 CnoseHust 50/60 220-240 350
MFQ3555 CNHR18 C-DE.A5146.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 CnoseHust 50/60 220-240 350
MFQ36300Y CNHR27 C-DE.Af46.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 Crnoserus 50/60 220-240 400
MFQ36440 CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 CnoseHust 50/60 220-240 450
MFQ36460 CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 CnoseHust 50/60 220-240 450
MFQ36470 CNHR27 C-DE.Af46.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 CnoseHus 50/60 220-240 450
MFQ36480 CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 CnoseHus 50/60 220-240 450
MFQ4020 CNHR22 C-DE.Af46.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 CnoseHus 50/60 220-240 450
MFQ4030K CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 CnoseHus 50/60 220-240 500
MFQ4070 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 Cnosexus 50/60 220-240 500
MFQ4080 CNHR22 C-DE.Af46.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 Cnosexuns 50/60 220-240 500
MFQP1000 CNHR19 C-DE.Af46.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 CnoBeHust 50/60 220-240 300
MMRO8A1 CNCM13ST1 C-DE.A5146.B.73343 29.01.2016 28.01.2021 CnoseHust 50/60 220-240 400
MMR15A1 CNCM13ST2 C-DE.A5146.B.73343 29.01.2016 28.01.2021 CnoseHust 50/60 220-240 550
MMRP1000 CNCM13ST1 C-DE.Af46.B.73343 29.01.2016 28.01.2021 Crnosexust 50/60 220-240 400
* HY — HOMUHarbHAs 4aCcTOTa UK AMaNasoH HOMUHATLHBIX YaCTOT NEPEMEHHONO ToKa NuTaloLel cetu B Mepuax
** HH — HOMMHarbHOEe HanpsiKeHWe Ui ananasoH HOMWHANLHOTO HanpshkeHus B Bonbrax
*** HM — HoMWHarnbHas noTpebnaemas MOLHOCTb MK AnanasoH HOMUHarbHLIX NOTpeBnaembIx MoLWHOCTel B BaTTax
FB5859 / aBryct 2019
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fir kleine Hausgerate
Trautskirchener Strasse 6-8

90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere Infos
unter: www.bosch-home.com
Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:
Tel.: 0911 70 440 040
mailto:cp-servicecenter@bshg.com

AE  United Arab Emirates,
Baadal) dy yall <) jlaY)

BSH Home Appliances FZE

Round About 13, Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone - Dubai

Tel.: 04 881 44 01*

mailto:service.uae@bshg.com

www.bosch-home.com/ae

* Sun-Thu: 8.00 am to 5.00 pm

(exclude public holidays)

AL Republika e Shqiperise,
Albania

ELEKTRO-SERVIS sh.p.k

Rr. Shkelgim Fusha, Selite,

Pallati “Matrix Konstruksion”,

Kati 0 dhe +1

1023 Tirane

Tel.: 42278 130, -131

Fax: 4 2278 130

mailto:info@elektro-servis.com

EXPERT SERVIS

Rruga e Kavajes,

Kulla B Nr 223/1 Kati |
1023 Tirane

Tel.: 4 480 6061

Tel.: 4 227 4941

Fax: 4 227 0448

Cel: +355 069 60 45555
mailto:info@expert-servis.al

AT  Osterreich, Austria

BSH Hausgerate Gesellschaft mbH
Werkskundendienst fiir Hausgerate
Quellenstrasse 2a

1100 Wien

Online Reparaturannahme,

Ersatzteile und Zubehdr und viele
weitere Infos unter:

www.bosch-home.at

Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehor,
Produktinformationen

Tel.: 0810 550 511
mailto:vie-stoerungsannahme@bshg.com
Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr fir

Sie erreichbar.

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.

Gate 1, 1555 Centre Road

Clayton, Victoria 3168

Tel.: 1300 369 744*
mailto:customersupport.au@bshg.com
www.bosch-home.com.au

* Mo-Fr: 24 hours

01/19
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BA Bosna i Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

“HIGH” d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Tel./Fax: 033 21 35 13

mailto:centralniservis@yahoo.com

BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A. — N.V.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 0247570 01
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria

BSH Domakinski Uredi Bulgaria EOOD
Business center FPI, floor 5,

Cherni vrah Blvd. 51B

1407 Sofia

Tel.: 0700 208 17
mailto:informacia.servis-bg@bshg.com
www.bosch-home.bg

BH Bahrain, ¢yl dSlas

Khalaifat Est.

BLD 898, R 533, TASHAN 405

Manama

Tel.: 01 740 05 53*

mailto:service@khalaifat.com

* Sat-Thu: 7.00 am to 5.00 pm
(exclude public holidays)

BY Belarus, benapycb
OO0 “BCX BbiToBas TexHuka”
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhl@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland

BSH Hausgerate AG

Bosch Hausgerate Service

Fahrweidstrasse 80

8954 Geroldswil

Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehor,

Produktinformationen

Tel.: 0848 888 200

mailto:ch-service@bshg.com

mailto:ch-spareparts@bshg.com

www.bosch-home.ch

CY Cyprus, Kumrpog

BSH Ikiakes Syskeves-Service

39, Arh. Makaariou Il Str.

2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)

Tel.: 777 78 007

Fax: 022 65 8128

mailto:EGO-CY CustomerService@bshg.com

cZ Ceska Republika, Czech Republic
Vice informaci (napf. zaruéni podminky,
prodlouzena zaruka aj.) naleznete na webo-
vych strankach www.bosch-home.com/cz/
nebo nas kontaktujte na +420 251 095 511

BSH domaéci spotiebice s.r.o.
Radlicka 350/107¢c

158 00 Praha 5

PFijem oprav

Tel.: +420 251 095 043
mailto:opravy@bshg.com
www.bosch-home.com/cz

DK Danmark, Denmark

BSH Hvidevarer A/S

Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 8980 18
mailto:BSH-Service.dk@bshg.com
www.bosch-home.dk

EE Eesti, Estonia

SIMSON OU

Turi tn.5

11313 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:servicenet@servicenet.ee
www.simson.ee

Renerki Kaubanduse OU

Tammsaare tee 134B (Euronicsi kaupluses)
12918 Tallinn

Tel.: 0651 2222

Fax: 0516 7171
mailto:klienditeenindus@renerk.ee
www.renerk.ee

Eliser OU

Mustamée tee 24

10621 Tallinn

Tel.: 0665 0090
mailto:hooldus@eliser.ee
www.kodumasinate-remont.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos Espafia S.A.
Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,

C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 976 305713

Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es

FI Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Itdlahdenkatu 18 A, PL 123

00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 705
mailto:Bosch-Service-FI@bshg.com
www.bosch-home.fi

Soittajahinta on kiinteasta verkosta ja
matkapuhelimesta 8,35 snt/puh + 16,69 snt/min.
FR France

BSH Electroménager S.A.S.

50 rue Ardoin — CS 50037

93406 SAINT-OUEN cedex
Service interventions a domicile:
014010 11 00

Service Consommateurs:
0892698 010 SretuCll|
mailto:soa-bosch-conso@bshg.com
Service Pieces Détachées et
Accessoires:

0892 698 000 St |

www.bosch-home.fr
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GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to order

spare parts and accessories or for

product advice please visit

www.bosch-home.co.uk

or call Tel.: 0344 892 8979*

* Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider
for exact charges.

GR Greece, EAAdGg

BSH lkiakes Siskeves A.B.E.

Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias & Potamou 20
14564 Kifisia

TnAépwvo: 210 4277 500

TnAépwvo: 210 4277 701
mailto:nkf-CustomerService@bshg.com
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &%

BSH Home Appliances Limited

Unit 1 & 2, 3rd Floor, North Block,
Skyway House, 3 Sham Mong Road
Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2626 9655 (HK)

Toll free 0800 863 (Macao)

Fax: 2565 6681
mailto:bosch.hk.service@bshg.com
www.bosch-home.com.hk

HR Hrvatska, Croatia

BSH kucanski uredaji d.o.o.

Ulica grada Vukovara 269F

10000 Zagreb

Tel.: 01 5520 888

Fax: 01 6403 603
mailto:informacije.servis-hr@bshg.com
www.bosch-home.com/hr

HU Magyarorszag, Hungary

BSH Haztartasi Késziilék Kereskedelm Kit.
Arpad fejedelem Utja 26-28

1023 Budapest

Call Center: +06 80 200 201
mailto:BSH-szerviz@bshg.com
www.bosch-home.com/hu

IE Republic of Ireland

BSH Home Appliances Ltd.

M50 Business Park

Ballymount Road Upper

Walkinstown

Dublin 12

To arrange an engineer visit, to order

spare parts and accessories or for

product advice please call

Tel.: 01450 2655*

www.bosch-home.ie

* Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider
for exact charges

IL Israel

C/S/B/ Home Appliance Ltd.

1, Hamasger St.

North Industrial Park

Lod, 7129801

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245

mailto:csb-serv@csb-Itd.co.il

www.bosch-home.co.il
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IN  India, Bharat, HId
BSH Household Appliances Mfg. Pvt. Ltd.
Arena House, Main Bldg, 2nd Floor,
Plot No. 103, Road No. 12,
MIDC, Andheri East
Mumbai 400 093
Toll Free 1800 266 1880*
www.bosch-home.com/in
* Mo-Sa: 8.00am to 8.00pm
(exclude public holidays)

IS Iceland
Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
WWW.SMInor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.
Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Tel.: 02412 678 100
mailto:info.it@bosch-home.com
www.bosch-home.coml/it

KR Republic Korea,

Daehan Minguk, t] 3715
Dong Suh Foods Corporation
Dongsuh Bldg., 324,
Dongmak-ro, Mapo-gu
Seoul 121-730
Tel.: 080 025 9114

KZ Kazakhstan, KazakctaH
BSH Home Appliances LLP
Dostyk 117/6,

Business Center “Khan Tengri”
Almaty

Hotline: 5454*
mailto:ALA-Service@bshg.com
* Toll free from mobile only

LB Lebanon, i/

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh, 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 037 212 146

Fax: 037 212 165
www.senukai.lt

UAB “AG Service”

R. Kalantos g. 32

52494 Kaunas

Tel.: 0700 556 55

Fax: 037 331 363
mailto:servisas@agservice. |t
www.agservice.lt

Baltic Continent Ltd.

Luksio g. 23

09132 Vilnius

Tel.: 870 055 595

Fax: 052 741 722
mailto:info@balticcontinent.lt
www.balticcontinent. It

UAB Emtoservis

Savanoriy pr. 1 (Centriné bastiné)
03116 Vilnius

Tel.: 870 044 724

Fax: 052 737 368
mailto:svc@emtoservis.It
www.emtoservis.It

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15, ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26 349 811

Fax: 26 349 315

Reparaturen: lux-repair@bshg.com
Ersatzteile: lux-spare@bshg.com
www.bosch-home.com/lu

LV  Latvija, Latvia

SIA “General Serviss”
Bullu iela 70c

1067 Riga

Tel.: 067 42 52 32
mailto:info@serviscentrs.lv
www.serviscentrs.lv

BALTIJAS SERVISS
Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 07 05 20; -36

Fax: 067 07 05 24
mailto:info@baltijasserviss.lv
www.baltijasserviss.lv

Sia Elektronika-Serviss
Tadaiku iela 4

1004 Riga

Tel.: 067 71 70 60

Fax: 067 60 12 35
mailto:serviss@elektronika.lv
www.elektronika.lv

MD Moldova

S.R.L. “Rialto-Studio”

yn. Wycesa 98

2012 KuwwnHes

Ten./ pakc: 022 23 81 80
mailto:bosch-md@mail.ru

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Oktobarske revolucije 129

81000 Podgorica

Tel./Fax: 020 674 631

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@t-com.me

MK Macedonia, MakegoHus
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok. 3

1000 Skopje

Tel.: 02 2454 600

Mobil: 070 233 689
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malita

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt

MV Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments and

Management Services Pvt. Ltd.

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 03 010 200
mailto:mohamed.zuhuree@lintel.com.mv
www.lintel.com.mv
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NL Nederlande, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp
Storingsmelding:

Tel.: 088 424 4010
mailto:bosch-contactcenter@bshg.com
Onderdelenverkoop:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4801
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 05 54

Tel.: 22 66 06 00
mailto:Bosch-Service-NO@bshg.com
www.bosch-home.no

NZ New Zealand
BSH Home Appliances Ltd.
Level 3, Air NZ Building, Smales Farm
74 Taharoto Road, Takapuna
Auckland 0622
Tel.: 0800 245 700*
mailto:aftersales.nz@bshg.com
www.bosch-home.co.nz
* Mo-Fr: 8.30 am to 5.00 pm

(exclude public holidays)

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Centrala Serwisu

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl

PT Portugal

BSHP Electrodomésticos,
Sociedade Unipessoal, Lda.

Rua Alto do Montijo, n® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 214 250 730

Fax: 214 250 701
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@
bshg.com

www.bosch-home.pt

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro

RU Russia, Poccus

00O «BbCX BbiToBble Mprbopbi»
CepBWuc OT nNpou3BoauTens
Manas Kanyxckas, 15

119071 Mocksa

Ten.: 8 (800) 200 29 61
mailto:mok-kdhi@bshg.com
www.bosch-home.com
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SA Kingdom Saudi Arabia,
Lo geaad) L yel) ALaal)

Abdul Latif Jameel Electronics

and Airconditioning Co. Ltd.

BOSCH Service centre,

Kilo 5 Old Makkah Road

(Next to Toyota), Jamiah Dist.,

P.O. Box 7997

Jeddah 21472

Tel.: 800 127 9999*

mailto:Khadeermj@ALJ.COM

www.aljelectronics.com.sa

* Sat-Thu: 8.00 am to 11.00 pm

(exclude public holidays)

SE  Sverige, Sweden

BSH Home Appliances AB
Landsvagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 19 70 00 local rate

Tel.: 0771 11 22 77 local rate
mailto:Bosch-Service-SE@bshg.com
www.bosch-home.se

SG Singapore, FTNH

BSH Home Appliances Pte. Ltd.

Block 4012, Ang Mo Kio Avenue 10

#01-01 Techplace 1

Singapore 569628

Tel.: 6751 5000*

Fax: 6751 5005

mailto:bshsgp.service@bshg.com

www.bosch-home.com.sg

* Mo-Fr: 8.30am to 7.00pm, Sa: 8.30am to 5.30pm
(exclude public holidays)

Sl Slovenija, Slovenia

BSH Hisni aparati d.o.o.

Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 5830 700

Fax: 01 5830 889
mailto:informacije.servis-slo@bshg.com
www.bosch-home.com/si

SK Slovensko, Slovakia

Viac informéacii (napr. zaruéné
podmienky, prediZzena zaruka a i.)
najdete na webovych

rankach www.bosch-home.com/sk/ alebo
nas kontaktujte na +420 251 095 511

BSH domaci spotfebice s.r.o.
organizacna zlozka Bratislava
Trnavska cesta 50

821 02 Bratislava

Prijem oprav

Tel.: +421 238 106 115
mailto:opravy@bshg.com

TH Thailand, sweasnslny
BSH Home Appliances Limited
Ital Thai Tower, 2034/31-39, 1st floor,
New Petchburi Road
Bangkapi, Huay Kwang
Bangkok, 10310
Tel.: 02 975 5353*
www.bosch-home.com/th
* Mo-Sa: 8.00am to 6.00pm

(exclude public holidays)

TR Tirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi

Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0216 444 6333*

Fax: 0 216 528 9188*

mailto:careline.turkey@bshg.com

www.bosch-home.com/tr

* Cagri merkezini sabit hatlardan
aramanin bedeli sehir ici Gicretlendirme,
Cep telefonlarindan ise kullanilan
tarifeye gore degiskenlik gostermektedir

TW Taiwan, 872

AP BN ET R S AR R,

HEARRBERK,

AR RER

BSH Home Appliances Private Limited

BT PHIE N T #8057 148

11F., N0o.80, Zhouzi St., Neihu Dist.

Taipei City 11493

Tel.: 0800 368 888

Fax: 02 2627 9788

mailto:bshtzn-service@bshg.com

www.bosch-home.com.tw

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB “BCX NobyToBa TexHika”
Ten.: 044 490 2095
mailto:bsh-service.ua@bshg.com
www.bosch-home.com.ua

XK Kosovo

Service-General SH.P.K.
rr.Magijistralja Ferizaj Prishtine

70000 Ferizaj

Tel.: 00381 (0) 290 330 723

Tel.: 00377 44 172 309
mailto:servicegeneral527@gmail.com

XS  Srbija, Serbia

BSH Ku¢ni aparati d.o.o.
Milutina Milankovi¢a br. 92
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 353 70 08

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@
bshg.com
www.bosch-home.rs

ZA  South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.

15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark

1685 Midrand — Johannesburg

Tel.: 086 002 6724

Fax: 086 617 1780
mailto:applianceserviceza@bshg.com
www.bosch-home.com/za
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Garantiebedingungen Bosch-Infoteam
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeréten:

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen Te| . 0911 70 440 040 oder unter
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus " .

dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unber(hrt. bosch-mfoteam@bshg.com
Fur dieses Gerat leisten wir Garantie gemal nachstehenden Nur fur Deutschland gliltig!

Bedingungen:

-

. Wir beheben unentgeltlich nach MaRgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2—6) Mangel am Gerét,
die nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

N

. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Glihlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel6st durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Berlihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie ibernommen werden, wenn die Mangel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsiibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zurlickzufiihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergadnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

@

Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Ubergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

o

Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist flr eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fir das ganze
Gerét.

o

Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auRerhalb des Gerétes entstan-
dener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Gerate ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fiir das entsprechende Land
aufweisen und die fir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fir im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zusténdigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese konnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfligung.

Robert Bosch Hausgeriate GmbH
Carl-Wery-Strafe 34
81739 Miinchen, GERMANY
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Thank you for buying a
Bosch Home Appliance!

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

» Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

« Digital manual and all appliance data at hand

* Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You ll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems

or arepair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraBe 34

81739 Miinchen

GERMANY
www.bosch-home.com

8001171735 (990912)
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