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[de] Scannen Sie den QR-Code oder besuchen Sie die Webseite, um die erweiterten Hinweise zur Benutzung
zu 6ffnen. Dort finden Sie zusétzliche Informationen zu Ihrem Gerét oder Zubehor.

[en] Scanthe QR code or visit the website to open the Further Notices for Use. You can find additional informa-
tion about your appliance or accessory here.

[fr] Scanner le code QR ou visiter le site Web pour ouvrir les informations d'utilisation complémentaires. Vous
ytrouverez des informations supplémentaires concernant votre appareil ou accessoire.

[it] Scansionare il codice QR oppure visitare il sito Web per indicazioni dettagliate sull'uso. Sitrovano informa-
zioniaggiuntive sull'apparecchio o gliaccessori.

[nl]]  Scande QR-code of bezoek de website om de uitgebreide gebruiksinstructies te openen. Hierin vindt u
meer informatie over het apparaat of toebehoren.

[da] ScanQR-koden,eller besag hiemmesiden, for at bne de udvidede anvisninger om anvendelse. Der kan
der findes yderligere oplysninger om apparatet eller tilbeharet.

[no]  Skann(QR-koden eller besgk nettstedet for & pne mer informasjon om bruken. Der finner du mer informa-
sjon om apparatet eller tilbeharet.

[svl] ScannaQR-kodeneller gatill webbplatsen och dppna de utékade anvandningsanvisningarna. Dar finns
mer information om din apparat eller dinatillbehor.

[fi] Skannaa QR-koodi tai vieraile internet-sivustollamme, jotta voit avata laajennetut kayttotiedot. Sieltd
|0ydat laitetta tai varustetta koskevia lisétietoja.

[es] Paraabrirlasindicaciones ampliadas sobre el uso, visite la pdgina web o escanee el codigo QR. Alli encon-
trard mas informacion sobre el aparato 0 los accesorios.

[pt] Leiaocadigo QR ouvisite a pagina web para abrir asindicagoes avangadas relativas a tilizagao. Ai en-
contrainformacdes adicionais sobre 0 seu aparelho ou acessorio.

[el]  ZopaoteTovkwdIKo QR 1) emokedTeiTe TNV 10TO0EAIDQ, VIO Vo avVOIEETE TIC BlEUPUPEVEC UMOBEIEEIC VIO
xpnon. Exei Bo Bpeite mpoobeTeC MANPOGOPIEC YIO TN OUCKEUT 0OC I To EEOPTALIOTAL

[tr]  Aynntilrkullanim bilgilerine ulasmak icin QR kodu taratin veya web sayfasini ziyaret ediniz. Cihaz ve
aksesuarlar ile ilgili ayrintil bilgileri bu sekilde edinebilirsiniz.

[pl]  Abyuzyskac rozszerzone informacje natemat zastosowan urzadzenia, nalezy zeskanowac kod QR albo
wejs¢ na strong internetowa. Mozna tam znalez¢ dodatkowe informacje na temat posiadanego urzadze-
niaiakcesoriow.

[uk] LLo6 otpumary noknaaHiLli BKa3iBKN 3 KOPUCTYBAHHA, 3ickaHyiiTe QR-koa a6o Binginalite cant. Tam By
3HalineTe 404ATKOBI BiJOMOCTI Npo npiunaa abo npunaama.

[ru]  Yro6bl y3Hatb GosibLLe 0 N0L30BaHM, OTCKaHWpyiTe QR-KoA wiv 3aiauTe Ha canT. Tam Bbl Hannete 6o-
Nee NoapOOHbIE CBEAEHNA 0 NPUO0PE Y NPUHALNEXHOCTAX.
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Sicherheit de

Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig.
Beachten Sie die Anleitung des Grundgerats.

Verwenden Sie das Zubehor nur:

mit einer Klchenmaschine der Baureihe MUM5, MUMSA4,
MUMS2, MUMA4.

= mit Originalteilen und -zubehor.
m zum Zerkleinern, Hacken, Mixen, Purieren und Emulgieren von

flussigen oder halbfesten Lebensmitteln.

zum Mahlen und Zerkleinern kleinerer Mengen von Gewdrzen,
Getreide, Kaffee oder Zucker. Gewdlrze sind z. B. Pfeffer, Kreuz-
kimmel, Wacholder, Zimt, Trockenanis oder Safran. Getreide
sind z. B. Weizen, Hirse, Leinsamen.

Beim Reinigen und Entleeren des Mixbechers auf die scharfen
Klingen achten.

» Nie die Klingen mit bloBen Handen beruhren.
» Den Messereinsatz nur mit dem Messerschutz einbauen, aus-

bauen oder reinigen.

» Das Zubehor nie am Grundgerat zusammenbauen.
» Das Zubehdr nur bei Stillstand des Antriebs und ausgestecktem

Gerat aufsetzen und abnehmen.
Das Zubehor nur in der daflr vorhergesehenen Arbeitsposition
verwenden.

» HeiBe Lebensmittel vorsichtig verarbeiten.

>

Keine heiBen Lebensmittel dber 60 °C im To-go-Mixbecher oder
im Behélter aus Glas verarbeiten

Sachschaden vermeiden Bestandteile
Keine Lebensmittel verarbeiten, die harte  Hier finden Sie eine Ubersicht iber die Be-
Bestandteile enthalten, z. B. Knochen, standteile Ihres Geréts.
Knorpel oder Kerne. - Abb. H
Im Behélter aus Glas keine gefrorenen = 1
Lebensmittel verarbeiten. Behalter aus Glas
Den Behalter aus Glas keinen starken Deckel'
Temperaturschwankungen aussetzen. Messerhalter

Zur Aufbewahrung im Kihlschrank den
Messerhalter mit Messereinsatz abneh-
men und den Deckel auf den Behélter
setzen.

' Anzahl variiert je nach Modell
2 Je nach Geréateausstattung



de Symbole

Messereinsatz mit Mahlmesser, Bereiten Sie Ihre Klichenmaschine vor, wie
schwarze Dichtung und Symbol abgebildet.
- Abb. AA
Messerschutz Klchenmaschine der Baureihe
I3  Messereinsatz mit Mixer-/ Zerklei- M}JMS4 oder MUM5 :
nerungsmesser, rote Dichtung und ~ El Kiichenmaschine der Baureihe
Symbol ¥é MUMS?2
Deckel mit Dichtung und ver- Klchenmaschine der Baureihe
schlieBbarer Trinkdffnung? MUM4
B 2
Bl ToGoMixbecher Aufsatz vorbereiten

Anzahl variiert je nach Modell
Je nach Gerateausstattung

[T

Symbole

Symbol Beschreibung

|!—-|l_| Anweisungen in der Ge-
brauchsanleitung beachten.

max maximale Fullmenge

Messereinsatz mit Mahlmesser
(schwarze Dichtung)

NN

Messereinsatz mit Mixer- und
Zerkleinerungsmesser (rote

Vo

Dichtung)

a8 Verriegelung geschlossen

g Verriegelung gedffnet

o8¢, Den Deckel am Behélter aus
Glas 6ffnen oder schlieBen

8 € § Den Deckel mit Trinkdffnung'
offnen oder schlieBen

@8 8 Messerhalter aufsetzen ¥ d

& V  ndfestdrehen @8

' Je nach Geréateausstattung

Ubersicht der Grundgerite
Dieses Zubehor kann mit verschiedenen
Grundgeraten verwendet werden.

Rezepte

Folgen Sie der Bildanleitung.

Hinweis: Die maximalen Verarbeitungs-
mengen beachten.
- "Rezeptiibersicht”, Seite 11

- Abb. H-HB

Zubehor an das Grundgerat an-

bauen
Folgen Sie der Bildanleitung.
- Abb. E1- A

Lebensmittel verarbeiten

Folgen Sie der Bildanleitung.
— Abb. -

Nach der Verarbeitung

Folgen Sie der Bildanleitung.
- Abb. EH - K&

Zubehor und Teile reinigen

» Die einzelnen Teile reinigen, wie in der
Tabelle angegeben.
— Abb. EE1

Zubehor auseinanderbauen
Folgen Sie der Bildanleitung.
- Abb. Fll -

Hier finden Sie eine Auswahl an Rezepten, die speziell fir Ihr Zubehor entwickelt wurden.

10
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Rezeptiibersicht

In dieser Ubersicht finden Sie die Zutaten

und Verarbeitungsschritte fur verschiedene

Rezepte.

- Abb. Bl

- Abb. FA

» Keine heiBen Lebensmittel Uiber 60 °C
im To-go-Mixbecher oder im Behélter
aus Glas verarbeiten

Hinweis

Einschréankungen fur die Verarbeitung:

= Der Mixer kann Mayonnaise nicht her-
stellen.

Rezepte de

Feste Lebensmittel mit ausreichend Flls-
sigkeit mischen.

Pulverformige Lebensmittel vor dem Mi-
xen mit ausreichend FlUssigkeit mischen
oder vollstandig in Flussigkeit 16sen. Pul-
verformige Lebensmittel sind z. B. Puder-
zucker, Kakaopulver, gerdstete Sojaboh-
nen, Mehl, EiweiBpulver.

Keine gefrorenen Lebensmittel im Behal-
ter aus Glas verarbeiten.

Keine heiBen Zutaten in einen eiskalten
Behalter aus Glas fullen.

Rezept Zutaten Verarbeitung
Basilikum-Pesto = 10 g Pinienkerne Werkzeug:
= 3 g Knoblauch = Behalter aus Glas
m 5gSalz = Mixer- und Zerkleine-
= 40 g Parmesan-Kase rungsmesser & mit ro-
= 10 g frischer Basilikum ter Dichtung
= 70 g Olivendl = Die Pinienkerne, den
Knoblauch, das Salz und
den Parmesan-Kase in
den Behalter aus Glas
geben und mit dem Mes-
serhalter verschlieBen.
= Auf maximaler Stufe 7
(4) fur 15 s zerkleinern.
= Das Basilikum und das
Olivendl zugeben und al-
les fir 10 s auf maxima-
ler Stufe 7 (4) vermi-
schen.
Rezept Zutaten Verarbeitung
Griner Smoothie m 1 griner Apfel (ca. Werkzeug:
100 g) = To-go-Mixbecher
= Saft einer Zitrone (ca. = Mixer- und Zerkleine-
20 9) rungsmesser & mit ro-
= 20 g Grunkohl ter Dichtung
= 10 g Stangensellerie m Den Apfel schalen und in
= 10 g Korianderblatter Stiicke schneiden.
= 10 g Leinsamen m Den Stangensellerie in
= 1 g gemahlenen Zimt Stlicke schneiden.
= 250 g gekihltes Wasser ® Alle Zutaten in den To-

Gedruckt auf 100% Recyclingpapier

go-Mixbecher geben und
mit dem Messerhalter
verschlieBen.

11



de Rezepte

Rezept Zutaten Verarbeitung

= Auf maximaler Stufe 7
(4) fur 60 s mixen.

12 Gedruckt auf 100% Recyclingpapier



Safety en

Safety

® Read this instruction manual carefully.

m Observe the instructions for the base unit.

Only use the accessories:

m with a kitchen machine from the same series MUM5, MUMS4,
MUMS2, MUMA4.

= \With genuine parts and accessories.

m For cutting up, chopping, mixing, puréeing and emulsifying liquid
or semi-solid food.

m For grinding and chopping small quantities of spices, cereals,
coffee or sugar. Spices include, for example, pepper, cumin, juni-
per, cinnamon, dried aniseed or saffron. Cereals include, for ex-
ample, wheat, millet, linseed.

» When cleaning and emptying the blender jug, watch out for the
sharp blades.

» Never touch the edges of the blades with bare hands.

» Only install, remove or clean the blade insert using the blade
guard.

» Never assemble the accessories on the base unit.

» Only attach and remove accessories once the drive has stopped
and the appliance has been unplugged.

» The accessories should only be used in the intended operating
position.

» Process hot food carefully.

» Do not process food that is hotter than 60 °C in the To-Go
blender jug or in the glass container

Avoiding material damage Components

» Do not process food that contains hard You can find an overview of the parts of
components, e.g. bones, gristle or your appliance here.
stones. - Fig. H

» Do not process any frozen food in the Glass container'

glass container.
» Do not expose the glass container to ex- Lid'

treme temperature fluctuations. Blade holder
» |f storing in the refrigerator, remove the

blade holder together with the blade in-

sert and place the lid on the container.

' Number varies depending on model
2 Depending on the appliance specifica-
tions

13



en Symbols

Blade insert with grinding blade,
black seal and ) symbol

Blade guard

Blade insert with blender/chop-
ping blade, red seal and ¥& sym-
bol

= 28

Lid with seal and closable
mouthpiece®

To-Go blender jug?

' Number varies depending on model
2 Depending on the appliance specifica-
tions

Symbols

Symbol Description

|!._|I_| Follow the instructions in the

operating instructions.

max Maximum quantity

m Blade insert with grinding
blade (black seal)

Qb@ Blade insert with blender and
chopping blade (red seal)

a8 Lock closed

g Lock open

o8¢, Open or close the lid on the
glass container

8 € § Open or close the lid with
drink opening’

8 8 Fitthe blade holder ¥ @ and
® VYV screwitin securely @ @

' Depending on the appliance specifica-
tions

Overview of base units
This accessory can be used with different
base units.

Recipes

You can prepare your kitchen machine as

shown.

- Fig. A

Kitchen machine from the MUMS4
or MUM5 series

2] Kitchen machine from the MUMS2
series

Food processor from the MUM4
series

Preparing the attachment
Follow the illustrated instructions.

Note: Observe the maximum processing
quantities.
— "Overview of recipes”, Page 15

- Fig. H-H

Attaching the accessory to the

base unit

Follow the illustrated instructions.
- Fig. E1-EA

Processing food
Follow the illustrated instructions.
- Fig. N 14}

After processing
Follow the illustrated instructions.
- Fig. (4 - KA

Cleaning accessories and parts

» Clean the individual parts as indicated in
the table.
- Fig. EE1

Disassembling the accessory

Follow the illustrated instructions.
— Fig. FOl - Fl

You can find a selection of recipes specially developed for your accessories here.

14
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Overview of recipes

This overview lists the ingredients and pro- =
cessing steps for various recipes.

- Fig. Fll
- Fig. PA

» Do not process food that is hotter
than 60 °C in the To-Go blender jug or in

the glass container

Note
Restrictions on processing:

= The blender cannot be used to make

food.

Recipes en

Use enough liquid when mixing solid

= Mix powdered food with sufficient liquid
before blending, or dissolve it entirely in

liquid. Examples of powdered food in-
clude icing sugar, cocoa powder, roas-

ted soybeans, flour, protein powder.
= Do not process any frozen food in the
glass container.

= Do not place hot ingredients into an ice-

cold glass container.

mayonnaise.
Recipe Ingredients Processing
Basil pesto = 10 g pine nuts Tool:
= 3 g garlic = Glass container
= 5 gsalt = Blender and chopping
m 40 g Parmesan cheese blade ¥& with red seal
= 10 g fresh basil = Put the pine nuts, garlic,
= 70 g olive oil salt and Parmesan
cheese in the glass con-
tainer and close it with
the blade holder.
= Chop at the maximum
setting 7 (4) for 15 s.
= Add the basil and olive
oil, and blend everything
for 10 s at the maximum
setting 7 (4).
Recipe Ingredients Processing
Green smoothie = 1 green apple (approx. Tool:
100 g) = To-Go blender jug
= Juice of one lemon (ap- = Blender and chopping
prox. 20 g) blade & with red seal
= 20 g kale m Peel the apple and cut it
= 10 g celery into pieces.
= 10 g coriander leaves = Cut the celery into
= 10 g linseed pieces.
= 1 g ground cinnamon = Put all of the ingredients
= 250 g chilled water into the To-Go blender

jug and close it with the
blade holder.

Blend at the maximum
setting 7 (4) for 60 s.

Printed on 100% recycled paper
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fr Sécurité

Seécurité

m | jsez attentivement cette notice.

= Observez la notice de I'appareil de base.

Utilisez uniguement 'accessoire :

® gvec un robot culinaire de la série MUM5, MUMS4, MUMS?2,
MUM4.

® gvec des pieces et accessoires d’origine.

® pour broyer, hacher, mixer, réduire en purée et émulsionner des
produits alimentaires liquides ou mi-ferme.

= pour moudre et hacher de petites quantités d'épices, de cé-
réales, de café ou de sucre. Les épices peuvent étre du poivre,
du cumin, du geniévre, de la cannelle, de 'anis sec ou du safran.
Les céréales peuvent étre du blé, du millet, des graines de lin.

» Lors du nettoyage et de la vidange du bol du mélangeur, faire at-
tention aux lames aiguisées.

» Ne jamais toucher les tranchants de la lame a mains nues.

» N'installez, ne retirez ou ne nettoyez l'insert de lame qu'avec le
protége-lames.

» Ne jamais assembler I'accessoire sur 'appareil de base.

» Mettre en place et retirer 'accessoire uniqguement apres immobi-
lisation de I'entrainement et débranchement de I'appareil.

» Utiliser uniguement I'accessoire dans la position de travail pré-
vue a cet effet.

» Traiter des aliments chauds avec prudence.

» Ne préparez pas d'aliments chauds a plus de 60 °C dans le bol
mixeur ni dans un récipient en verre

Prévenir les dégats matériels = Composants

» Ne jamais utiliser d’aliments contenant Cette section contient une vue d'ensemble
des parties dures, p. ex. des o0s, carti- des composants de votre appareil.
lages ou noyaux. - Fig. ©l

> 5 'ali A .
Ne préparez pas d'aliments congelés Récipient en verre'

dans un récipient en verre.

RPN \ 1
» N'exposez pas le récipient en verre & de Couvercle

fortes variations de température. Porte-lame

» Pour le conserver au réfrigérateur, retirez
le porte-lame avec l'insert de la lame et
placez le couvercle sur le récipient.

SEes

Insert de lame avec lame de mou-
ture, joint noir et symbole N

' Le nombre varie en fonction du modéle
2 Selon I'équipement de I'appareil
16



Symboles fr

Fourreau de lame Préparez votre robot culinaire, comme illus-
tré.
I Insert de lame avec couteau .
; 7 - Fig. A

mixeur/couteau broyeur, joint

rouge et symbole ¥é Robot culinaire de la série MUMS4
Couvercle avec joint et clapet de ou MUM5

consommation? 2] Robot culinaire de la série MUMS2
El Gourde? Robot culinaire de la série MUM4

' Le nombre varie en fonction du modéle
2 Selon I'équipement de l'appareil

Symboles

Symbole Description

Respecter les instructions figu-
rant dans la notice d’utilisation.

L]

Contenance maximale

max

Insert de lame avec lame de
mouture (joint noir)

N\

Insert de lame avec couteau
mixeur et couteau broyeur
(joint rouge)

&

a8 Verrouillage fermé
g Verrouillage ouvert
o<, Ouvrir ou fermer le couvercle

sur le récipient en verre

8 € § Ouvrir et fermer le couvercle
avec clapet de consommation
1

a8 g Mettre en place le porte-

¢ VYV  ame VWaetvisserafond @8

' Selon I'équipement de I'appareil

Apercu des appareils de base
Cet accessoire peut étre utilisé avec diffé-
rents appareils de base.

Recettes

Préparer I’accessoire
Suivre les instructions de la figure.

Remarque : Respectez les quantités maxi-
males a traiter.
— "[ jste des recettes”, Page 17

- Fig.A-H

Monter I’accessoire sur l'unité
principale

Suivre les instructions de la figure.

- Fig. E1-EA

Transformer les aliments
Suivre les instructions de la figure.

- Fig. EE - K1

Apres la préparation

Suivre les instructions de la figure.

- Fig. EH - E&

Nettoyer les accessoires et les
composants

» Nettoyez les différents composants
comme indiqué dans le tableau.
- Fig. EE]

Démonter les accessoires

Suivre les instructions de la figure.
— Fig. Fl - Fil

Vous trouverez ici un choix de recettes spécialement congues pour votre accessoire.

Liste des recettes

Dans cet apercu, vous trouverez les ingré-
dients ainsi que les étapes de traitement
pour différentes recettes.

- Fig. Fll

- Fig. PA

Imprimé sur du papier 100 % recyclé

» Ne préparez pas d'aliments chauds a
plus de 60 °C dans le bol mixeur ni dans
un récipient en verre

17



fr Recettes

Remarque

Conditions d’utilisation :

= | e mixeur ne peut pas préparer de
mayonnaise.

= Mélanger les aliments durs avec suffi-
samment de liquide.

= Avant de les mixer, mélanger les ali-
ments en poudre avec suffisamment de
liquide ou les dissoudre complétement

dans du liquide. Des aliments en poudre
sont p. ex. du sucre glace, du cacao en
poudre, de la farine, de la poudre de pro-
téine.

Ne préparez pas d'aliments congelés
dans un récipient en verre.

Ne versez jamais d'ingrédients chauds
dans un récipient en verre glacé.

Recette Ingrédients Préparation
Pistou au basilic = 10 g de pignons de pin Ustensile :
= 3 gdall = Récipient en verre
= 5 g de sel = Couteau mixeur et
= 40 g de parmesan broyeur ¥ avec joint
= 10 g de basilic frais rouge
= 70 g d'huile d'olive = Ajoutez les pignons, l'ail,

le sel et le parmesan
dans le récipient en
verre et fermez ce der-
nier avec le porte-lame.

» Hachez les ingrédients a
la vitesse maximale 7 (4)
pendant 15 s.

m Ajoutez le basilic et
I'nuile d'olive et mélan-
gez le tout pendant 10 s
a la vitesse maximale 7

(4).

Recette

Ingrédients

Préparation

Smoothie vert

= 1 pomme verte (env.
100 g)

= Jus d'un citron (env.
20 9)

= 20 g de chou vert

= 10 g de céleri-branche

= 10 g de feuilles de co-
riandre

= 10 gdelin

= 1 g de cannelle moulue

m 250 g d'eau froide

Ustensile :

= Bol mixeur

» Couteau mixeur et
broyeur ¥ avec joint
rouge

m Pelez la pomme et cou-
pez-la en morceaux.

m Coupez le céleri branche
en morceaux.

= Versez tous les ingré-
dients dans le bol mixeur
et fermez ce dernier
avec le porte-lame.

= Mixez a la vitesse maxi-
male 7 (4) pendant 60 s.

18
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Sicurezza it

Sicurezza

Leggere attentamente le presenti istruzioni.
Osservare le istruzioni dell'apparecchio base.

Utilizzare l'accessorio soltanto:

con un robot da cucina della serie MUM5, MUMS4, MUMS2,
MUM4.

m con gli accessori e le parti originali.
m Per sminuzzare, tritare, frullare, passare ed emulsionare alimenti

vV vyVvyy

liquidi o semisolidi.

per tritare e sminuzzare piccole quantita di spezie, cereali, caffe
0 zucchero. Spezie sono ad esempio pepe, cumino, ginepro,
cannella, anice secco o zafferano. Cereali sono ad esempio fru-
mento, miglio e semi di lino.

Prestare attenzione alle lame taglienti durante la pulizia e o
svuotamento del bicchiere frullatore.

Non toccare mai le lame a mani nude.

Montare, smontare e pulire il gruppo lama solo con il portalama.
Non assemblare mai I'accessorio sull’apparecchio base.
Applicare e rimuovere l'accessorio solo ad ingranaggio fermo ed
apparecchio scollegato.

» Utilizzare I'accessorio soltanto nell'apposita posizione di lavoro.
» Lavorare gli alimenti caldi con particolare attenzione.
» Non lavorare alimenti caldi con una temperatura superiore a 60

°C nel bicchiere frullatore To-Go o nel bicchiere in vetro.

- - - - - ; i i 1
Prevenzione di danni materiali Bicchiere di vetro
» Non lavorare alimenti contenenti parti Coperchio'
dure, ad es. ossi, cartilagine o noccioli. Portalama
» Non lavorare alimenti congelati nel bic- - -
chiere di vetro. 3  Gruppo lama con lama di macina-
» Non sottoporre il bicchiere di vetro a forti zione, guarnizione nera e simbolo
oscillazioni di temperatura.
» Per la conservazione in frigorifero, rimuo- Coprilama
v?_re ! p?rtalamipon ||n§_ert(r)1l|ama €8 @  Gruppo lama con lama di miscela-
plicare 1t coperchio sul bicchiere. zione/triturazione, guarnizione ros-
Componenti sa e simbolo “?ﬂ@
Di seguito & riportata una panoramica dei ' Il numero varia a seconda del modello
componenti dell'apparecchio. % In funzione dell'allestimento dell'appa-
- Fig. @ recchio
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it Simboli

Coperchio con guarnizione e aper- Preparare il robot da cucina come illustrato.

tura per bere chiudibile? - Fig. A

[ 8 | Bicchiere frullatore To-Go? Robot da cucina della serie

' Il numero varia a seconda del modello MUMS4 o MU_M5 :
? In funzione dell'allestimento dell'appa- I} Robot da cucina della serie

recchio MUMS2

. . Robot da cucina della serie MUM4
Simboli
Simbolo Descrizione Preparazione dell’adattatore

- — - Seguire le indicazioni riportate nelle figure.

Ll_.l_l Seguire le indicazioni del li- o o X

| | bretto d’istruzioni. Nota.lRlspettare le quantita di lavorazione

— - massime.

max Capacita massima - "Ricettario”, Pagina 20

m Gruppo lama con lama di ma- - Fig. A-H

cinazione (guarnizione nera) M io dell .
u?ﬂ@ Gruppo lama con lama di mi- or'ltagglo e _accessorlo
scelazione e triturazione (guar-  Sull apparecchlo base

nizione rossa) Seguire le indicazioni riportate nelle figure.
a8 Bloccaggio chiuso ~ Fig. B1- A
g Bloccaggio aperto Lavorazione degli alimenti
o<, Aprire o chiudere il coperchio Seguire le indicazioni riportate nelle figure.
del bicchiere di vetro ~ Fig. i€ - i
8 € § Aprire o chiudere I'apertura Dopo la lavorazione

¥ : .
per bere ~ con il coperchio Seguire le indicazioni riportate nelle figure.
8 8 Posizionare ¥deserrarce @8 - Fig. (A -EA

¢ V portalama . ' . .

: . —— , Lavaggio dell'accessorio e dei
In funzione dell'allestimento dell'appa- .
recchio componenti

» Pulire i singoli componenti come indica-
to nella tabella.

Panoramica degli apparecchi

base - Fig. EE1

Questo accessorio pud essere impiegato . ' .

con diversi apparecchi base. Smontagglo dell'accessorio
Seguire le indicazioni riportate nelle figure.
- Fig. Fl - Fl

Ricette

Qui é riportata una selezione di ricette elaborate appositamente per I'accessorio.

Ricettario
Questa panoramica riporta gli ingredientie > Non lavorare alimenti caldi con una tem-

le fasi di lavorazione delle diverse ricette. peratura superiore a 60 °C nel bicchiere
- Fig. &l frullatore To-Go o nel bicchiere in vetro.
- Fig. PA
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Ricette it

Nota | cibi in polvere sono ad es. lo zucchero
Limitazioni per la lavorazione: a velo, il cacao in polvere, germogli di
= || frullatore non puo fare la maionese. soia saltati, farina, integratori proteici.
= Mescolare gli alimenti solidi utilizzando = Non lavorare alimenti congelati nel bic-
una quantita sufficiente di liquido. chiere di vetro.
= Prima di frullare, mescolare i cibi in pol- = Non riempire un bicchiere di vetro ghiac-
vere con una quantita di liquido sufficien- ciato con ingredienti caldi.
te oppure farli sciogliere completamente.
Ricetta Ingredienti Lavorazione
Pesto di basilico = 10 g dipinoli Utensile:
= 3 gdiaglio = Bicchiere di vetro
= 5 gdisale = | ama di miscelazione/tri-
= 40 g di parmigiano turazione ¥ con guarni-
= 10 g di basilico fresco zione rossa
= 70 g di olio d'oliva = |ntrodurre i pinoli, I'aglio,

il sale e il parmigiano nel
bicchiere di vetro e chiu-
dere con il portalama.

= Tritare alla massima ve-
locita 7 (4) per 15 s.

= Aggiungere basilico e
olio di oliva e miscelare |l
tutto per 10 s alla massi-
ma velocita 7 (4).

Ricetta Ingredienti Lavorazione
Smoothie verde = 1 mela verde (ca. 100 g) Utensile:
= Succo di limone (ca. = Bicchiere frullatore To-
20 g) Go
= 20 g di cavolo verde = | ama di miscelazione/tri-
= 10 g di sedano a coste turazione ¥é con guarni-
= 10 g di foglie di corian- zione rossa
dolo = Sbucciare la mela e
= 10 g di semi dilino spezzettarla.
= 1 g dicannella macinata ® Spezzettare il sedano a
= 250 g di acqua fredda coste.

= |ntrodurre tutti gli ingre-
dienti nel bicchiere frulla-
tore To-Go e chiudere
con il portalama.

= Frullare alla massima ve-
locita 7 (4) per 60 s.

Stampato su cartariciclataal 100%
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nl Veiligheid

Veiligheid

® | ees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door.

= Neem de handleiding van het basistoestel in acht.

Gebruik het toebehoren alleen:

® met een keukenmachine van de bouwserie MUM5, MUMS4,
MUMS2, MUM4,

= met originele onderdelen en accessoires.

m voor het fijnmaken, hakken, mixen, pureren en emulgeren van
vloeibare of halfvaste levensmiddelen.

= voor het malen en fijn maken van kleinere hoeveelheden spece-
rijen, granen, koffie of suiker. Specerijen zijn bijv. peper, komijn,
jeneverbes, kaneel, droge anijs of, saffraan. Granen zijn bijv. tar-
we, gierst, lijnzaad.

» Let bij het reinigen en leegmaken van de mixkom op de scherpe
lemmeten.

» Nooit de lemmeten met blote handen aanraken.

» Het maal-opzetstuk alleen met de mesbescherming plaatsen,
verwijderen of reinigen.

» Het toebehoren nooit samenbouwen terwijl het op het basisap-
paraat is aangebracht.

» Het toebehoren alleen bij stilstand van de aandrijving en uit het
stopcontact verwijderde stekker aanbrengen en verwijderen.

» Het toebehoren alleen in de daarvoor bestemde werkstand ge-
bruiken.

» Hete levensmiddelen voorzichtig verwerken.

» Geen hete levensmiddelen heter dan 60 °C in de To-Go-meng-
beker of in de kom van glas verwerken

» Voor bewaring in de koelkast de me-
Materiéle schade voorkomen shouder met het mesinzetstuk verwijde-

» Geen levensmiddelen verwijderen die ren en het deksel op de glazen kom
harde bestanddelen bevatten, bijv. been- doen.
deren, kraakbeen of pitten.

» Geen bevroren levensmiddelen verwer-  Qnderdelen

ken in de kom van _glas. Hier vindt u een overzicht van de onderde-
» De kom van glas niet blootstellen aan len van uw apparaat.
grote temperatuurschommelingen. - Fig. @
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Symbolen nl

Kom van glas’ Bereid de keukenmachine voor zoals afge-
beeld.
1
Deksel = Fig. @
Meshouder Keukenmachine van de bouwserie
Maal-opzetstuk met maalmes, MUMS4 of MUM5
zwarte afdichting en symbool (B | Keukenmachine van de bouwserie
Mesbescherming MUMS2
[ 6 | Maal-opzetstuk met mixer-/fijn- Keukenmachine van de bouwserie
maakmes, rode afdichting en sym- MUM4
bool V& -
Deksel met afdichting en afsluitba- Opzet_StUK ‘_’oorberelden
re drinkopening? Volg de instructies met afbeeldingen.
El  To-Go-Mengbeker Opmerking: De maximale verwerkingshoe-

! Aantal varieert per model
2 Afhankelijk van de apparaatuitvoering

Symbolen

Symbool Beschrijving

Neem de aanwijzingen in de
gebruiksaanwijzing in acht.

L]

maximale vulhoeveelheid

max

Maal-opzetstuk met maalmes
(zwarte afdichting)

N\

Maal-opzetstuk met mixer en
fiinmaakmes (rode afdichting)

&

ﬂ Vergrendeling gesloten
g Vergrendeling geopend
o, Het deksel op de mengbeker

van glas openen of sluiten

8 €2 § Het deksel met drinkopening’
openen of sluiten

@8 8 Meshouder er op zetten ¥ @

® V  cnvastdrasien @8

' Afhankelijk van de apparaatuitvoering

Overzicht van de basisappara-

ten
Dit toebehoren kan met verschillende ba-
sisapparaten worden gebruikt.

Recepten

veelheden in acht nemen.
— "Receptenoverzicht", Pagina 24

- Fig. H-H

Toebehoren aan het basisappa-

raat monteren

Volg de instructies met afbeeldingen.
- Fig. E1-EA

Levensmiddelen verwerken

Volg de instructies met afbeeldingen.
- Fig. -

Na de verwerking
Volg de instructies met afbeeldingen.
- Fig. (4 - KA

Toebehoren en onderdelen rei-
higen

» De afzonderlijke onderdelen reinigen zo-
als in de tabel is aangegeven.
- Fig. K&

Toebehoren demonteren
Volg de instructies met afbeeldingen.
— Fig. Fl - Fil

Hier vindt u verschillende recepten die speciaal voor uw toebehoren zijn ontwikkeld.

Gedrukt op 100% kringlooppapier
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nl Recepten

Receptenoverzicht

In dit overzicht vindt u de ingrediénten en
verwerkingsstappen voor verschillende re-
cepten.
- Fig. Fall
- Fig. PA
» Geen hete levensmiddelen heter
dan 60 °C in de To-Go-mengbeker of in
de kom van glas verwerken
Opmerking
Beperkingen voor de verwerking:
= De mixer kan mayonaise niet maken.

Vaste levensmiddelen met voldoende
vloeistof mengen.

Poedervormige levensmiddelen véoér het
mixen met voldoende vloeistof mengen
of volledig in vloeistof oplossen. Poeder-
vormige levensmiddelen zijn bijv. poe-
dersuiker, cacaopoeder, geroosterde so-
jabonen, meel, eiwitpoeder.

In de glazen kom geen bevroren levens-
middelen verwerken.

Geen hete ingrediénten in een ijskoude
mengbeker doen.

Recept Ingrediénten Verwerking
Basilicumpesto 10 g Pijnboompitten Hulpstuk:

3 g Knoflook = Kom van glas

5 g Zout = Mixer- en fijnmaakmes

40 g Parmezaanse kaas
10 g verse basilicum
70 g Qlijfolie

& met rode afdichting
De pijnboompitten, knof-
look, zout en Parmezaan-
se kaas in de glazen
kom doen en afsluiten
met de meshouder.

Op maximale stand 7 (4)
gedurende 15 s fijn ma-
ken.

De basilicum en de olijf-
olie erbij doen en alles
gedurende 10 s op maxi-
male stand 7 (4) men-
gen.

Recept Ingrediénten Verwerking
Groene smoothie = 1 groene appel (ca. Hulpstuk:
100 g) m To-Go-mengbeker
® Sap van een citroen (ca. = Mixer- en fijnmaakmes
20 g) & met rode afdichting
= 20 g Boerenkool = De appel schillen en in
= 10 g Bleekselderij stukken snijden.
= 10 g Korianderblaadjes = De bleekselderij in stuk-
= 10 g Lijnzaad ken snijden.
= 1 g gemalen kaneel = Alle ingrediénten in de
= 250 g gekoeld water to-go mengbeker doen
en afsluiten met de me-
shouder.
= Op maximale stand 7 (4)
gedurende 60 s mixen.
24 Gedruktop 100% kringlooppapier



Sikkerhed da

Sikkerhed

® | s denne vejledning omhyggeligt igennem.

® | xes vejledningen for motorenheden.

Brug kun tilbehgaret:

= Med en kogkkenmaskine af typeraekken MUM5, MUMS4,
MUMS2, MUMA4.

= med originale dele og tilbehgar.

® tj| finhakning, hakning, blanding, purering og emulgering af fly-
dende eller halvfaste fgdevarer.

= Til maling og hakning af mindre mangder krydderier, korn, kaffe
eller sukker. Krydderier er f.eks. peber, spidskommen, enebeer,
kanel, tarret anis eller safran. Korn er f.eks. hvede, hirse. horfra.

» Pas pa de skarpe knivklinger, nar blenderbaegeret rengares og
tommes.

» Bergr aldrig knivklingerne med de bare fingre.

» Knivindsatsen ma kun sasttes i, tages ud og rengeres med kniv-
beskyttelsen.

» Tilbehgr méa aldrig samles pa motorenheden.

» Tilbeharet ma kun seettes pa og tages af, nar drevet star stille, og
apparatet er afbrudt fra stramnettet.

» Tilbehgret méa kun bruges i den dertil beregnede arbejdsposition.

» Forarbejd varme fadevarer forsigtigt.

» Der ma ikke forarbejdes madvarer, som er varmere end 60 °C, i
To-Go-blenderglasset.

Forhindring af materielle Komponenter
skader Her kan du finde en oversigt over appara-

» Forarbejd ingen madvarer, som indehol- ~ t€ts bestanddele.
der harde bestanddele, f.eks.knogler el- ~ ~ Fig- )
ler kerner. Beholder af glas’
» Der ma ikke forarbejdes frosne madva- y
rer i glasbeholderen.
» Glasbeholderen ma ikke udsasttes for Knivholder
4 |

Lag

store temperaturudsving. Knivindsats med malekniv, sort
» Tag knivholderen med knivbeskyttelsen pakning og symbol N

af ved opbevaring i kegleskab, og saet 18-
get pa beholderen.

Knivbeskyttelse

' Antal varierer atheengigt af model
2 Afheengigt af apparatets udstyr
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da Symboler

@ Knivindsats med blender-/hakkek-  Klarger kekkenmaskinen som vist.
niv, red pakning og symbol & - Fig. A
Lag med teetning og lukbar Kgkkenmaskine i serien MUMS4
drikkedbning? eller MUM5
[El To-Go-blenderglas® 2] Kokkenmaskine i serien MUMS2
' Antal varierer afhzengigt af model Kokkenmaskine i serien MUM4

2 Afheengigt af apparatets udstyr

Symboler
Symbol Beskrivelse
|| Folg instrukserne i brugsan-

visningen.

max Maksimal fyldningsmaengde

Knivindsats med malekniv
(sort pakning)

NN

Knivindsats med blender- og
hakkekniv (rad pakning)

&

a8 Lasemekanisme lukket

g Lasemekanisme aben

o8, Abning eller lukning af 1ag pa
beholder af glas

8 € § Abning eller lukning af lag
med drikkeébning’

8 8  Passetning af knivholder ¥ @

& V  (gfastdrejning @@

! Afheengigt af apparatets udstyr

Oversigt over motorenhederne

Dette tilbehgr kan bruges sammen med for-
skellige motorenheder.

Opskrifter

Forberedelse af pasats
Falg billedvejledningen.

Bemaerk: Overhold de maksimale forar-
bejdningsmasngder.
— "Oversigt over opskrifter", Side 26

~ Fig. A-B
Montering af tilbehor pa moto-

renhed
Felg billedvejledningen.
- Fig. E1-EA

Forarbejdning af fadevarer
Felg billedvejledningen.
- Fig. EH - A

Efter forarbejdning
Falg billedvejledningen.
- Fig. I8 - A

Renggring af tilhor og dele

» Rengar de enkelte dele som anfert i ta-
bellen.
- Fig. EE1

Adskillelse af tilbehor
Felg billedvejledningen.
— Fig. Fl - Fl

Her kan du finde et udvalg af opskrifter, der er udviklet specielt il dit tilbehgr.

Oversigt over opskrifter

| denne oversigt kan du finde ingredienser-
ne og forarbejdningstrinnene til de forskelli-
ge opskrifter.

- Fig. Fll

- Fig. PA

26

» Der ma ikke forarbejdes madvarer, som
er varmere end 60 °C, i To-Go-blenderg-
lasset.

Bemeerk

Begraensninger for forarbejdningen:

= Mixeren kan ikke bruges til fremstilling af
mayonnaise.

Trykt p& 100 % genbrugspapir



= Blend faste madvarer med tilstraekkelig

meget vaeske.

dem fuldsteendigt i veeske. Madvarer i

Opskrifter da

pulverform er f.eks. flormelis, kakaopul-

ver, ristede sojabgnner, mel, proteinpul-
= Bland madvarer i pulverform med til- ver.
straekkelig meget veeske, eller oplas = Der mé ikke forarbejdes frosne madva-

rer i glasbeholderen.

= Fyld ikke meget varme ingredienser i
glasbeholderen, hvis den er iskold.

Opskrift

Ingredienser

Forarbejdning

Basilikum-pesto

= 10 g pinjekerner

= 3 g hvidlag

= 5 g salt

= 40 g parmesanost
m 10 g frisk basilikum
= 70 g olivenolie

Redskab:

Beholder af glas
Blender- og hakkekniv
& med red pakning
Heeld pinjekerner, hvid-
log, salt og parmesanost
i glasbeholderen, og luk
den med knivholderen.
Hak pa maksimalt trin 7
(4)i 15 s.

Tilseet basilikum og oli-
venolie, og bland det he-
lei 10 s pa maksimalt
trin 7 (4).

Opskrift

Ingredienser

Forarbejdning

Grgn smoothie

= 1 grent able (ca. 100 g)
m Saft af en citron (ca.

20 9)

20 g grenkal

10 g bladselleri

10 g korianderblade

10 g herfro

1 g malet kanel

250 g kelet vand

Redskab:

To-Go-blenderbaeger
Blender- og hakkekniv
¥& med rod pakning
Skreel aeblet, og skeer
det i stykker.

Skeer bladsellerien i styk-
ker.

Heeld alle ingredienser i
To-Go-blenderbasgeret,
og luk det med knivhol-
deren.

Blend pa maksimalt trin
7 (4)i60s.

Trykt p& 100 % genbrugspapir

27



no Sikkerhet

Sikkerhet

® | es ngye giennom denne anvisningen.

® Fglg veiledningen for basisapparatet.

Bruk kun tilbehgret:

= med en kjgkkenmaskin i serie MUM5, MUMS4, MUMS2, MUM4.

= med originaldeler og -tilbehar.

® tj| kutting, hakking, miksing, mosing og emulgering av flytende
eller halvfaste matvarer.

= til maling og kverning av mindre mengder krydder, korn, kaffe el-
ler sukker. Krydder er f.eks. pepper, spisskummen, einerbeer,
kanel, tarket anis eller safran. Korn er f.eks. hvete, hirse og linfra.

» Vaer oppmerksom pa de skarpe knivbladene nar du rengjer og
temmer miksebegeret.

» Du ma aldri bergre knivbladene med bare hender.

» Knivinnsatsen ma kun settes inn, tas ut og rengjeres med kniv-
beskyttelsen.

» Tilbeharet ma aldri settes sammen pa basisapparatet.

» Tilbeharet ma kun settes pa og tas av nar drevet og det frakoble-
de apparatet star stille.

» Tilbehgret ma kun brukes i hertil tiltenkt arbeidsstilling.

» Varme matvarer ma bearbeides forsiktig.

» |Ikke behandle varme matvarer pa over 60 °C i to-go-miksebege-
ret eller glassbeholderen.

o . 1
Unnga materielle skader Glassbeholder
» Ikke bearbeid matvarer som inneholder Lokk!
harde komponenter, f.eks. knokler, brusk Knivholder
eller steiner. — .
> Ikke bearbeid frosne matvarer i glass- A Knivinnsats med malekniv, svart
beholderen. pakning og symbolet QN
» |kke utsett glassbeholderen for sterke Knivbeskyttelse
temperatursvmgn’mger. o [ 6 | Knivinnsats med mikse-/kuttekniv,
» For oppbevaring i kjgleskap ma knivhol- red pakning og symbolet Fé
deren med knivinnsatsen tas av og .
lokket mé& settes pa& beholderen. Lokk med tetning og lukkbar
drikke&pning®
Komponenter El  ToGo-miksebeger?
Her finner du en oversikt over apparatets T Antallet varierer alt etter modall
Eoggpenter. ? Avhengig av apparatets utstyr
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Symboler no

Symboler Bl Kjokkenmaskin i serie MUMS?2
Kjokkenmaskin i serie MUM4

Symbol Beskrivelse

|!,JI_| Felg instruksjonene i bruks- Forberedelse av pasatsen
anvisningen. Folg veiledningen i bilder.
max Maksimal fyllmengde Merk: Overhold de maksimale tilbered-
m Knivinnsats med malekniv ningsmengdene. , ,
(svart pakning) — "Oversikt over oppskrifter", Side 29

Qﬂ@ Knivinnsats med mikse- og ~Fig. H-H
kuttekniv (red pakning) Montere tilbehor pa basisap-
ﬂ I:ukket las paratet
8 Apnet las Felg veiledningen i bilder.
«e>5, Apne eller lukke lokk pa glass- ~ Fi9- ORL12
beholder Behandle matvarer
8 €& Apne eller lukke lokk med Folg veiledningen i bilder.
drikkeépning' - Fig. I8 -4
8 8  Settpa knivholderen ¥ @ o .
6V e ?  Etter behandlingen
y - Falg veiledningen i bilder.
Avhengig av apparatets utstyr ~ Fig. k8 - kB

Oversikt over basisapparatene Rengjgring av tilbehor og deler
Dette tilbehgret kan brukes med ulike ba-

sisapparater. » Rengjer enkeltdelene som angitt i

Forbered kjgkkenmaskinen som vist pa il- tabgllen.
lustrasjonen. ~ Fig. EEY
- Fig. A .
Demontere tilbehoret
Kigkkenmaskin i serie MUMS4 el- Folg veiledningen i bilder.
ler MUM5 - Fig. 1 - E
Oppskrifter

Her finner du et utvalg oppskrifter som er utviklet spesielt for ditt tilbehgar.

Oversikt over oppskrifter
| denne overskriften finner du ingredienser m Faste matvarer ma mikses med tilstrek-

og bearbeidningstrinn for ulike oppskrifter. kelig veeske.

- Fig. Fll = Matvarer i pulverform méa blandes med

- Fig. PA tilstrekkelig veeske fagr miksing eller lgses

» |kke behandle varme matvarer pa over helt opp i vaeske. Matvarer i pulverform
60 °C i to-go-miksebegeret eller glass- er f.eks. melis, kakaopulver, ristede
beholderen. soyabgnner, mel og proteinpulver.

Merk = |kke behandle frosne matvarer i glass-

Begrensninger for tilberedning: beholderen. , ,

= Blenderen kan ikke brukes til & lage = |kke ha varme ingredienser i glassbehol-
majones. deren nar den er iskald.

Trykt p& 100 % resirkulert papir 29



no Oppskrifter

Oppskrift Ingredienser Tilberedning
Basilikum pesto 10 g pinjekjerner Verktay:
3 g hvitlgk = Glassbeholder
5 g salt = Mikse- og kuttekniv ¥&

40 g parmesanost
10 g fersk basilikum
70 g olivenolje

med red pakning

Ha pinjekjerner, hvitlgk,
salt og parmesanost i
glassbeholderen og lukk
den med knivholderen.
La kjgkkenmaskinen ga
pa& maksimal styrke 7 (4)
i 15 s.

Tilsett basilikum og oli-
venolje og bland det
hele i 10 s pa maksimal
styrke 7 (4).

Oppskrift

Ingredienser

Tilberedning

Grgnn smoothie

= 1 gront eple (ca. 100 g)
= Saft fra en sitron (ca.
20 9)

20 g grennkal

10 g stangselleri

10 g korianderblader
10 g linfro

1 g malt kanel

250 g avkjalt vann

Verktoy:

To-go-miksebeger
Mikse- og kuttekniv &
med red pakning

Eplet skrelles og skjaeres
i stykker.

Stangsellerien skjeeres i
stykker.

Ha alle ingrediensene i
to-go-miksebegeret og
lukk det med knivhol-
deren.

Bland det hele pa
maksimal styrke 7 (4) i
60 s.

30

Trykt p& 100 % resirkulert papir



Sakerhet sv

Sakerhet

® | 4s igenom anvisningen noga.

® [Glj bruksanvisningen for motordelen.

Anvand tillbehdren enbart:

® med en hushallsapparat i serien MUM5, MUMS4, MUMS2,
MUM4.

= med originaldelar och originaltillbehdr.

m {5r finférdelning, hackning, mixning, mosning och emulgering av
flytande eller halvfasta matvaror.

= fOr malning och finférdelning av sma mangder kryddor, gryn, kaf-
fe och socker. Kryddor ar t.ex. peppar, spiskummin, enbar, ka-
nel, torranis och saffran. Gryn ar t.ex. vete, hirs, linfrén.

» Se upp fér de vassa klingorna nar du rengor och tommer mixer-
bagaren.

» Vidror aldrig klingorna med bara hander.

» Satt i, ta ur och rengor alltid knivinsatsen med knivskyddet.

» Montera aldrig tilloeh6dr pa motordelen.

» Satt in och ta ut tillbehdr bara nar drivningen star stilla och nat-
stickkontakten ar uttagen.

» Anvand tillbehdren enbart i det fér andamalet avsedda arbetsla-
get.

» Bearbeta varma matvaror forsiktigt.

» Bearbeta inga heta livsmedel éver 60°C i To-Go-mixerbagaren
eller glasbehallaren.

Undvika sakskador Glasbehéllare'

» Bearbeta inte matvaror med harda be- Lock'
standsdelar, t:ex. ben, _brosk eIIe_r karnor. Knivhallare

> Bearbeta aldrig frysta livsmedel i glasbe- — - -
hallaren. [ 4 | Kmvmsats med malkniv, svart tat-

» Exponera inte glasbehéllaren for kraftiga ning och symbol W
temperaturvariationer. Knivskydd

g Ktyllfo[(var?] ?Illltld bef;}a&la_rgn mted lock pa [ 6 | Knivinsats med mixer-/finférdel-
utan knivhatlare och knivinsats. ningskniv, réd tatning och symbol

Delar +é

Har finns en dversikt dver apparatens be- chklmed.tétging och stangbar

standsdelar. drick6ppning

- Fig. @ ' Antalet varierar beroende pa modell

2 Allt efter apparatens utrustning
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sv Symboler

To-Go-mixerbagare?

' Antalet varierar beroende pa modell
2 Allt efter apparatens utrustning

Symboler
Symbol Beskrivning
|| Folj instruktionerna i bruksan-

visningen.

max max. pafyliningsmangd

Knivinsats med malkniv (svart
tatning)

N\

Knivinsats med mixer- och fin-
férdelningskniv (rod tatning)

Vo

a8 Stangd lasning
g Oppnad lasning
o8, Oppna eller stang glasbehalla-

rens lock

8 € § Oppna eller stiang locket med

dricképpning '

8 8  Satt pa knivhallaren W 8 och
¢ V¥V astden@®8

' Allt efter apparatens utrustning

Oversikt 6ver motordelarna
Tillboehoret kan anvandas tillsammans med
olika grundapparater.

Forbered kbksmaskinen som bilden visar.
- Fig. A

Recept

Kéksmaskin i serie MUMS4 eller
MUM5

2] Koksmaskin i serie MUMS2

Koksmaskin i serie MUM4

Forbereda tillsatsen

F&lj figuranvisningarna.

Notera: Overskrid inte max. bearbetnings-
mangd.
- "Receptobversikt”, Sid. 32

- Fig. H-H

Montera tillbeh6r pa motorde-

len
Faélj figuranvisningarna.
- Fig. E1-EA

Bearbeta livsmedel
Folj figuranvisningarna.
- Fig. -

Efter bearbetningen
Faélj figuranvisningarna.
- Fig. (4 - KA

Rengora tillbehor och delar

» Rengor de olika delarna som tabellen
anger.
- Fig. EE1

Ta isar tillbehor
Folj figuranvisningarna.
— Fig. FOl - Fl

Har foljer ett urval av recept som har utvecklats speciellt for dina tillbehor.

Receptoversikt

| 6versikten hittar du ingredienser och bear-

betningstider for olika recept.

- Fig. Bl

- Fig. PA

» Bearbeta inga heta livsmedel dver 60°C
i To-Go-mixerbagaren eller glasbehélla-
ren.
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Notera

Begransad bearbetning:

= Mixern kan inte géra majonas.

» Blanda fasta livsmedel med ratt mangd
vatska.

= Blanda pulverlivsmedel med ratt mangd
vatska fére mixning eler 16s upp helt i
vatska. Pulverlivsmedel ar t.ex. strosock-
er, kakaopulver, rostade sojab6nor, mjol,
proteinpulver.

Tryckt p& 100 % returpapper



= Bearbeta aldrig frysta livsmedel i glasbe-

hallaren.

behallare.

Recept sv

= Fyll aldrig heta ingredienser i iskall glas-

Recept

Ingredienser

Bearbetning

Basilikapesto

10 g pinjendtter
3 g vitlok

5 g salt

40 g parmesanost
10 g farsk basilika
70 g olivolja

Verktyg:

Glasbehallare

Mixer- och finférdelnings-
kniv & med rod tatning
Tillsatt pinjenotter, vitlok,
salt och parmesanost i
glasbehallaren och las
den med knivhallaren.
Finfordela pa maxlage 7
(4)i 15 s.

Tillsatt basilika och olivol-
ja och mixa allti 10 s pa
maxlage 7 (4).

Recept

Ingredienser

Bearbetning

Gron smoothie

1 gront &pple (ca 100 g)
Citronsaft (ca 20 g)

20 g gronkal

10 g blekselleri

10 g korianderblad

10 g linfro

1 g mald kanel

250 g kallvatten

Verktyg:

To-Go-mixerbagare
Mixer- och finférdelnings-
kniv ¥& med rod tatning
Skala applet och skar i
bitar.

Skér bleksellerin i bitar.
Tillsatt alla ingredienser i
To-go-mixerbagaren och
las den med knivhélla-
ren.

Mixa pa maxlage 7 (4) i
60 s.

Tryckt p& 100 % returpapper
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fi Turvallisuus

Turvallisuus

® | ue tdma ohje huolellisesti.

= Noudata peruslaitteen kayttdohjetta.

Kayta varustetta vain:

® valmistussarjaan MUM5, MUMS4, MUMS2, MUM4 kuuluvan
yleiskoneen kanssa.

m valmistajan alkuperaisilla osilla ja varusteilla.

® nestemaisten ja puolikovien elintarvikkeiden hienontamiseen,
silppuamiseen, sekoittamiseen, soseuttamiseen ja emulgointiin.

® pienten mauste-, vilja-, kahvi- tai sokerimaarien jauhamiseen ja
hienontamiseen. Mausteita ovat esimerkiksi pippuri, kumina,
katajanmarja, kaneli, kokonainen anis tai sahrami. Viljaa ovat
esimerkiksi vehna, hirssi, pellava.

» Kun puhdistat ja tyhjennéat sekoituskulhon, varo teravia teria.

» Ala milloinkaan koske teriin paljain kasin.

» Asenna, irrota ja puhdista terdosa vain teransuojusta kayttamalla.

» Kokoa varuste aina ennen kuin asennat sen laitteen runkoon.

» Irrota ja kiinnita varuste vain, kun kayttoliitanta on pysahtynyt ja
laite irrotettu pistorasiasta.

» Kayta varustetta vain sille tarkoitetussa kayttbasennossa.

> Kasittele kuumia elintarvikkeita varovasti.

» Ala kasittele kuumia elintarvikkeita, yli 60 °C, To-Go-
sekoituspullossa tai lasiastiassa

Esinevahinkojen valttaminen Lasiastia'
» Al4 kasittele elintarvikkeita, jotka Kansi'
sisaltavat kovia aineksia, esim. luita, Teréosan pidike
rustoja tai siemenia. - - — -
» Al kasittele lasiastiassa jaisia A Terdosa, jossa jauhinterd, musta
elintarvikkeita. tiiviste, ja symboli N
» Al4 altista lasiastiaa suurille Teréansuojus
'ampo?'.'a’iva'me'“"'.?-.. . . Bl  Teréosa, jossa on sekoitus- ja
» Kun sailytat laitetta jadkaapissa, irrota hienonnustera, punainen tiiviste ja
siita teraosa ja sen pidike ja aseta kansi symboli ¥ ’
astian paalle.
Kansi, jossa tiiviste ja suljettava
Osat juoma-aukko?
Tasta |0ydat yleiskuvan laitteen osista. El  To-Go-sekoituspullo?
- Kuva il

' Lukumaara vaihtelee mallin mukaan
2 Laitteen varustuksesta riippuen
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Symbolit i

2] Valmistussarjaan MUMS2 kuuluva
yleiskone

Symbolit
Symboli Kuvaus
|| Noudata kayttdohjeita.

Valmistussarjaan MUM4 kuuluva
yleiskone

max maksimi tayttomaara

Terdosa, jossa jauhinterd
(musta tiiviste)

N\

Teraosa, jossa on sekoitus- ja
hienonnustera (punainen

&

tiiviste)
a8 Lukitsin kiinni
g Lukitsin auki

o, | asiastian kannen avaaminen

tai sulkeminen

8 € § Juoma-aukollisen kannen'
avaaminen ja sulkeminen

6
¢ Vv

Terdosan pidikkeen
asettaminen paikalleen ¥ 8 ja
kiertaminen kiinni @ @

! Laitteen varustuksesta riippuen

Yhteenveto peruslaitteista
Tata varustetta voidaan kayttaa eri
peruslaitteissa.

Valmistele yleiskone kuvan mukaisesti.
- Kuva A

Valmistussarjaan MUMS4 tai
MUMS5 kuuluva yleiskone

Reseptit

Lisdosan alkuvalmistelut
Noudata kuvaohjeita.

Huomautus: Noudata suurimpia sallittuja
kasittelyméaaria.

- "Reseptit", Sivu 35

- KuvaH-H

Varusteen kiinnittaminen

peruslaitteeseen
Noudata kuvaohjeita.
- Kuva E1- A

Elintarvikkeiden kasittely
Noudata kuvaohjeita.
- Kuva M - i3

Kasittelyn jalkeen
Noudata kuvaohjeita.
- Kuva H -l

Varusteiden ja osien puhdistus

» Puhdista yksittaiset osat taulukon
ohjeiden mukaan.
- Kuva EE

Varusteen purkaminen
Noudata kuvaohjeita.
— Kuva HFil - Eil

Téasta 16ydat valikoiman reseptejd, jotka on suunniteltu erityisesti varustettasi varten.

Reseptit

Tahan on koottu eri reseptien ainekset ja

késittelyvaiheet.

- Kuva Hll

- Kuva PA

» Al kasittele kuumia elintarvikkeita, yli
60 °C, To-Go-sekoituspullossa tai
lasiastiassa

Painettu 100 % kierratyspaperille

Huomautus

Kaytén rajoitukset:

= Tehosekoittimella ei voi valmistaa
majoneesia.

= Sekoita kiinteat elintarvikkeet riittavaan
nestemaaraan.

= Sekoita jauhemuotoiset elintarvikkeet
ennen tehosekoittimeen laittamista
rittavaan nestemaaraan tai liuota ne
kokonaan nesteeseen. Jauhemaisia
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fi Reseptit

elintarvikkeita ovat esim. tomusokeri,
kaakaojauhe, paahdetut soijapavut,
jauhot, valkuaisjauhe.

= Al4 késittele lasiastiassa jaisia
elintarvikkeita.

= Al4 laita kuumia aineksia jadkylmaan

lasiastiaan.
Resepti Ainekset Kasittely
Basilikapesto = 10 g pinjansiemenia Tyoévéline:
= 3 g valkosipulia = | gsiastia
= 5 g suolaa = Sekoitus- ja
= 40 g parmesaanijuustoa hienonnustera ¥, jossa
= 10 g tuoretta basilikaa punainen tiiviste
= 70 g oliividljya = Mittaa pinjansiemenet,
valkosipuli, suola ja
parmesaanijuusto
lasiastiaan ja sulje
terdosan pidikkeella.
= Hienonna maksimiteholla
7 (4) 15 s.
= | isda basilika ja oliivioljy
ja sekoita kaikkia
aineksia 10 s
maksimiteholla 7 (4).
Resepti Ainekset Kasittely
Vihred smoothie = 1 vihred omena (n. Tyoévéline:
100 g) m To-Go-sekoituspullo
® Yhden sitruunan mehu m Sekoitus- ja
(n. 20 g) hienonnustera ¥, jossa

20 g lehtikaalia

10 g varsiselleria

10 g korianterin lehtia
10 g pellavansiemenia
1 g jauhettua kanelia
250 g viileda vetta

punainen tiiviste

Kuori ja paloittele
omena.

Paloittele varsiselleri.
Mittaa kaikki aineet To-
go-sekoituspulloon ja
sulje teraosan
pidikkeella.

Sekoita maksimiteholla 7
(4) 60 s.
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Seguridad es

Seguridad

® | ea atentamente estas instrucciones.

® Tener en cuenta las instrucciones de uso de la base motriz.

Utilizar el accesorio solo:

® con un robot de cocina de la serie MUM5, MUMS4, MUMS?2,
MUM4.

® CON piezas y accesorios originales.

m para triturar, picar, mezclar, hacer puré y emulsionar liquidos o
alimentos semiblandos.

® Para moler y triturar pequenas cantidades de especias, cerea-
les, café o azucar. Se consideran especias, p. €j., la pimienta, el
comino, las bayas de enebro, la canela, el anis seco o el aza-
fran. Se consideran cereales, p. €j., el trigo, el mijo o el lino.

» Tener cuidado con la hojas cortantes al limpiar o vaciar el vaso
de la batidora.

» No tocar nunca las hojas de las cuchillas con las manos.

» Montar, desmontar o limpiar el accesorio de cuchilla solo con el
protector de cuchilla puesto.

» No armar nunca el accesorio sobre la base motriz.

» Montar y desmontar el accesorio solo cuando el accionamiento
se haya detenido completamente y se haya extraido el enchufe
del aparato de la toma de corriente.

» Utilizar el accesorio Unicamente en la posicion de trabajo previs-
ta para ello.

» Procesar cuidadosamente los alimentos calientes.

» No procesar alimentos calientes por encima de 60 °C en el va-
so mezclador To Go o en el recipiente de vidrio.

Evitar danos materiales Componentes
» No procesar alimentos que contengan Aqui encontrara una vista general de los
elementos duros, p. €j., huesos, cartila- componentes de su aparato.
go o huesos de fruta. - Fig. ©l
» No procesar alimentos congelados en el
recipiente de vidrio.
» No exponer el recipiente de vidrio a fuer- Tapa'
tes variaciones de temperatura. Portacuchillas
» Para guardar en el frigorifico, retirar del
recipiente el portacuchillas con la cuchi-
lla'y ponerle la tapa.

Recipiente de vidrio'

' El nimero varia en funcion del modelo.
% Segun el equipamiento del aparato
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es Simbolos

Accesorio de cuchilla para moler,
junta negra y simbolo

Protector de la cuchilla

Il Accesorio de cuchilla para batir y
triturar, junta roja y simbolo ¥

Tapa con junta y abertura bloque-
able para beber?

[l  Vaso de la batidora To Go?

' El numero varia en funcién del modelo.
2 Segun el equipamiento del aparato

Simbolos

Simbolo Descripcion

iObservar estrictamente las
instrucciones de uso!

I

maxX Capacidad maxima

Accesorio de cuchilla para
moler (junta negra)

N\

Accesorio de cuchilla para ba-
tir y triturar (junta roja)

Vb

a8 Cierre cerrado
g Cierre abierto
o8, Abrir o cerrar la tapa del reci-

piente de vidrio

8 € § Abrir o cerrar la tapa con
apertura para beber’

8 8 Colocar el portacuchillas ¥ d
¢ V opetalo @8

! Segun el equipamiento del aparato

Vista general de las bases mo-

trices
Este accesorio se puede utilizar con distin-
tas bases motrices.

Recetas

Preparar el robot de cocina tal como se
muestra en la ilustracion.
- Fig. A

Robot de cocina de la serie
MUMS4 o MUM5

2] Robot de cocina de la serie
MUMS2

Robot de cocina de la serie
MUM4

Preparar el accesorio
Seguir las instrucciones graficas.

Nota: Tener en cuenta las cantidades de
procesamiento maximas.

— "Vista general de las recetas”,

Pdgina 39

- Fig. H-H

Montar el accesorio en la base

motriz
Segquir las instrucciones graficas.
- Fig. E1-EA

Procesar los alimentos
Seguir las instrucciones graficas.
- Fig. KM - KA

Tras el procesamiento
Seguir las instrucciones graficas.
- Fig. (H - KA

Limpiar los accesorios y las
piezas

» Limpiar todas las piezas como se indica
en la tabla.
- Fig. EE1

Desarmar el accesorio
Seguir las instrucciones graficas.
- Fig. Ei - F1l

Aqui encontrard una seleccion de recetas especialmente disefiadas para su accesorio.
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Vista general de las recetas

En esta vista general se encuentran losin- =
gredientes y los pasos de procesamiento
de las diferentes recetas. L]
- Fig. Fall
- Fig. PA
» No procesar alimentos calientes por en-
cima de 60 °C en el vaso mezclador To
Go 0 en el recipiente de vidrio.

Nota
Limitaciones de cara a la elaboracion:
= | 3 batidora no puede preparar mayone-

Recetas es

Mezclar los alimentos sdlidos con sufi-
ciente liquido.

Mezclar los alimentos en polvo con sufi-
ciente liquido antes de mezclarlos o di-
solverlos del todo en liquido. Por alimen-
tos en polvo se entienden azucar glas,
cacao en polvo, habas de soja tostadas,
harina o proteina en polvo, entre otros.
No procesar alimentos congelados en el
recipiente de vidrio.

No llenar un recipiente de cristal muy frio
con ingredientes calientes.

sa.
Receta Ingredientes Elaboracion
Pesto de albahaca = Pifiones, 10 g Accesorios necesarios:
= Ajo, 3 g = Recipiente de vidrio
m Sal,5¢g m Cuchilla para batir y tritu-
= Queso parmesano, 40 g rar ¥é con junta roja
= Albahaca fresca, 10 g = Poner los pifiones, el
= Aceite de oliva, 70 g ajo, la sal y el queso par-
mesano en el recipiente
de vidrio y cerrarlo con
el portacuchillas.

= Triturar al nivel maximo
de potencia 7 (4) duran-
te 15 s.

m Agregar la albahacay el
aceite de oliva; mezclar
todo durante 10 s al ni-
vel maximo de potencia
7 (4).

Receta Ingredientes Elaboracion
Batido verde = 1 manzana verde Accesorios necesarios:

(aprox. 100 g)

m Vaso mezclador To Go

= E| zumo de un limdn = Cuchilla para batir y tritu-

(aprox. 20 g)

rar ¥& con junta roja

= Colrizada, 20 g = Pelar la manzana y cor-
= Apio enrama, 10 g tarla en trozos.

® Hojas de cilantro, 10 g m Cortar el apio en trozos.
= Semillas de lino, 10 g = Poner todos los ingre-
= Canela molida, 1 g dientes en el vaso mez-
= Agua fria, 250 g clador To Go y cerrarlo

con el portacuchillas.

m Mezclar al nivel maximo
de potencia 7 (4) duran-
te 60 s.

Impreso sobre papel reciclado 100 %
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pt Seguranca

Seguranca

Leia atentamente este manual.
Respeite o manual do aparelho base.

Utilize o acessorio apenas:

com um rob6 de cozinha da série MUM5, MUMS4, MUMS2,
MUM4.

® COm pecas e acessorios originais.
m para triturar, picar, misturar, fazer purés e emulsionar alimentos

liquidos ou semissadlidos.

para moer e triturar pequenas quantidades de especiarias, cere-
ais, café e acucar. Especiarias sao, p. ex., pimenta, cominho,
zimbro, canela, anis seco ou acgafrao. Cereais sao, p. ex., trigo,
milho-miudo, linhacga.

Ao limpar e esvaziar o copo misturador, tenha atencao as lami-
nas afiadas.

» Nunca toque nas laminas com as maos desprotegidas.
» Montar, desmontar e limpar o elemento de [amina apenas com a

protecdo da lamina.

» Nunca montar o acessorio no aparelho base.
» Coloque e retire 0 acessorio apenas com o acionamento imobili-

zado e o aparelho desligado da tomada.
So utilizar o acessorio na posicao de trabalho prevista para o
efeito.

» Processar os alimentos quentes com cuidado.

Nao processar alimentos quentes acima dos 60 °C no copo
misturador To-Go ou no recipiente de vidro

Evitar danos materiais Componentes

» Nao processar alimentos que conte- Aqui encontra uma vista geral dos compo-
nham componentes rijos, p. ex. 0Ssos, nentes do seu aparelho.
cartilagens ou carogos. - Fig. ©l
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N&o processar alimentos congelados no
recipiente de vidro.
N&o sujeitar o recipiente de vidro a osci-
lacdes acentuadas da temperatura.
Para guardar no frigorifico, retirar o su-
porte de lamina com o elemento de lami- ;
nas e colocar a tampa no recipiente. dante preto e simbolo

' Numero varia em fungéo do modelo

2 Conforme o equipamento do aparelho

Recipiente de vidro'

Tampa'

Suporte de lamina

SEes

Elemento com lamina de moer, ve-




Protecdo da lamina

Elemento com lamina para mistu-
rador/triturar, vedante vermelho e
simbolo ¥&

B RE

Tampa com vedante e abertura de
beber que pode ser fechada?®

Copo misturador To-Go?

' Numero varia em fungéo do modelo
2 Conforme o equipamento do aparelho

Simbolos

Simbolo Descricao

Respeitar as indicacdes das
instrucdes de servico.

L]

quantidade maxima

max

Elemento com lamina de moer
(vedante preto)

N\

Elemento com lamina para
misturador e triturar (vedante

&

vermelho)

a8 Bloqueio fechado

g Blogueio aberto

284S, Abrir ou fechar a tampa no re-
cipiente de vidro

8 € § Abrir ou fechar a tampa com
abertura de beber’

8 8 Colocar o suporte de

® VYV  amina Yaeapertar @8

' Conforme o equipamento do aparelho

Vista geral dos aparelhos base

Este acessorio pode ser utilizado com dife-
rentes aparelhos base.

Receitas

Simbolos  pt

Prepare o robd de cozinha como ilustrado.
- Fig. A

Robd de cozinha da série MUMS4
ou MUM5

[Z] Robd de cozinha da série MUMS2

Robé de cozinha da série MUM4

Preparar adaptador

Siga o manual ilustrado.

Nota: Tenha em atencéo as quantidades
de processamento maximas.
— "Vista geral da receita”, Pagina 41

- Fig.A-8

Fixar acessorio ao aparelho ba-

se

Siga o manual ilustrado.
- Fig. E1-EA

Processar os alimentos
Siga o manual ilustrado.
- Fig. € - K1

Ap()S O processamento
Siga o manual ilustrado.
- Fig. (H - KA

Limpar acessoério e pecas

» Limpe cada uma das pecas, como indi-
cado na tabela.
- Fig. EE1

Desmontar o acessorio

Siga o manual ilustrado.
- Fig. Hil - Eil

Aqui encontra uma selecao de receitas que foram especificamente desenvolvidas para o

seu acessorio.
Vista geral da receita

Esta vista geral integra os ingredientes € as

etapas de processamento para diferentes
receitas.

- Fig. Fll

- Fig. PA

Impresso em papel 100% reciclado

» Na&o processar alimentos quentes acima
dos 60 °C no copo misturador To-Go ou
no recipiente de vidro
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pt Receitas

Nota

Limitagdes ao processamento:

= (O liquidificador ndo consegue produzir
maionese.

= Misturar alimentos solidos com uma
quantidade suficiente de liquido.

= Misturar alimentos em pé com uma
quantidade suficiente de liquido ou dis-
solvé-los completamente em liquido an-

tes de os liquidificar. Alimentos em pd
sdo, p. ex., acucar de confeiteiro, cacau
em po, gréos de soja torrados, farinha,
proteinas em po.

N&o processar alimentos congelados no
recipiente de vidro.

Nao deitar ingredientes quentes para
dentro dum recipiente de vidro gelado.

Receita Ingredientes Processamento

Pesto de manjericéo = 10 g de pinhdes Ferramenta:
= 3 gde alho = Recipiente de vidro
= 5 gde sal = [ Amina para misturador
| |

40 g de queijo parme-
sé&o

10 g de manjericéo fres-
co

70 g de azeite

e triturar ¥& com vedan-
te vermelho

= Deitar os pinhoes, o
alho, o sal e 0 queijo
parmesao no recipiente
de vidro e fecha-lo com
0 suporte de lamina.

®m Picar na fase maxima 7
(4) durante 15 s.

m Adicionar o manjericao e
0 azeite e misturar tudo
durante 10 s na fase ma-
xima 7 (4).

Receita Ingredientes Processamento
Smoothie verde = 1 macé verde (cerca de Ferramenta:
100 g) m Copo misturador To-Go
= Sumo de um liméo (cer- = Lamina para misturador
ca de 20 g) e triturar ¥ com vedan-
m 20 g de couve galega te vermelho
= 10 g de aipo m Descascar a maga e cor-

10 g de folhas de coen-
tros

10 g de linhaca

1 g de canela moida
250 g de agua gelada

ta-la em pedacos.

= Cortar 0 aipo em peda-
COS.

= Deitar todos os ingredi-
entes no copo mistura-
dor To-Go e fecha-lo
com o suporte de lami-
na.

= Misturar na fase maxima
7 (4) durante 60 s.
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Aodaieia el

AopaAeix

= AI0BAOTE TIPOOEKTIKG QUTEC TIC 0dnyieg.

m [TpooelTe TIC 0dnyiec TNC BOOIKNC CUOKEUNC.

Xpnoipotoleite Ta eE0PTAPATA POVO:

® e pio koudivounxavn Tng oeipac MUMS, MUMS4, MUMS?2,
MUM4.

= Me yvnoia eEApTNUO KO TIPOCOPTIHOTO.

® [0 TOV TEPOXIOUO, KOTI, AvAPEIEN, TTOATOTIOINON KAl
YOAOKTWUATOTIOINON UYPWV KAI NUIOTEPEWV TPODIHWV.

B V|0 TNV AAEON KOI TOV TEPOXIOUO PIKPOTEPWY TTOOOTATWY
PTTOXOPIKWY, dNUNTPIOKWY, KODE 1 (oxapns. MmoxapIKa ival ..
TO TTEPI, TO KUPIVO, TO KEOPOUNAO, N KAVEAR, 0 ENPOC
YAUKQVIOOG ] 0 KPOKOG. ANUNTPIOKA €ivail TI.X. TO OITGPI, TO KEXPI,
0l AVapOOTIOPOl.

» Kata Tov KaBapliopo Kail To adelaopa Tou doxeiou avapeiEng,
mpooelTe TIC KOPTEPEC AeTTidEC.

» Mnv ayyideTe TTOTE TIC AeTTIOEC PE YUHVA XEPQIQ.

» TomoBeTNoTE, APaIPEOTE ) KAOOPIoTE TO EVOETO PaXaIpIoU HOVO
He TNV TPOOTOoI0 HOXAIPIOU.

» Mn ouvoppoAoyeiTe T EQPTHHPOTO TTOTE OTN BOICIKI) CUOKEU.

» TormoBeTeite KOl adalpeite Ta EEXPTAUOTA HOVO pE
OKIVNTOTIOINHEVO TOV PUNXAVIOUO Kivnong Kol pe armoouvoedepevn
TN OUOKeUN.

» Xpnolyotoleite Ta e€apTNUOTA HOVO OTNV TIPOPRAETIOHEVN VI' QGUTO
Beon epyoaoiog.

» EnelepyaoTeite Ta (eOTA TOOPILO LE TIPOOOX.

» Mnv eneepydleoTte KOUTA TPODIUG TTAVW oo Toug 60 °C oTo
doxeio avapeiEne To-Go 1) oto doxeio amd YU

> o dUAAEN oTo Yuyeio ByGATe TO

A'I'I'O(I)UYI] TWV UMKV CI‘"JIO.)V OTNPIVUG HOXOIPIOU PE EVOETO poXaiplou

> Mnv enegepyaleate TpOGILO TTOU KOl TOTTOBETNOTE TO KATAKI TTAVE OTO
TIEQIEXOUV OKANEG CUCTOTIKG, TLX. SOxEIO.
KOKKOAQ, XOVOPOUG ) KOUKOUTOIO!.

» Mnv enelepydleoTe KOTEWUYHEVD EExpTrpHOTX
TOOGIHQ OTO GOXEIO OMO YUOAL Edw Ba Bpeite piat emMoKOMMon yia T

> Mnv ekBeTeTe TO dOXEIO OO YUOAI 08 £EQPTALOTO TNC OUOKEURC OGC.

peYAAeC DIOKUUGVOEIC BEPLIOKPOOIOG. - Ex. @
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el ZUuRoAa

Aoxeio amd yuoi!

Komaki'

STHPIYUO poXapioU

EvOETO POXQIPIOU PE HOXAipIO
aAeonc, paupn OTeyavoTioinon Kal
ouuBoio

MpooTacia poxaipiol

[ EvOeTo poxaipiol pe paxaipl
AVAUEIENG/TEUOXIOUOU, KOKKIVN
oTeyovoroinon Kol oUpRoAo ¥é

Karmdki pe oTeyavoroinon Kal
emavaodpayICOUEVO AVOIYLO
noong?

El  Aoxeio avapeiEne To-Go?

' O opIBudC TTOIKIMET avaAoya e TO
HOVTEAO

2 AvBAoyo pe Tov €E0TAIOUO TNG
OUOKEUNC

ZUMBOAX

ZUpBoho Mepirypadr

MpooetTe TIC UTTOOEIEEIC OTIC
odnyieg xpnong.

L]

max HEYIOTN TTOoOTNTA TTANPWONG

‘EvOeTo paxaiplol pe poxaiplio
&Aeong (paupn
oTeyavoToinon)

N\

EvOeTO paxaipiol pe poxaipl
AVAPEIENG KOl PaxXaipl
TEUAXIOUOU (KOKKIVN
oTeyavorioinon)

&

a8 AcdANIon KAEIoTR
g AchAEAION avoixT
W8S, Avoyua i KAgiolgo Tou

KOMOKIOU OTO BOXeIo OO YUOAI

8 € § Avoyua i KAsioIgo Tou
KOTTOKIOU HE Gvorypa moonc

[} g TomoOeTnon Tou oTNEIYUOTOC

¢ Vv Hoxapiou Kol odi&ipo
@i

' Avaioya pe Tov eEoMNIopd TNG

OUOKEUNG
44

EmoKomnnon Twv BXCIKWV

CUCKEUWV

AUTO TO €EQPTNUC PTTOPEI VO
xpnoiuyotmoin®ei pe diIddpopeg BAOIKES
OUOKEUEG.

MpoeToIgGOTE TNV KOUZIVOUNXovh OGC,
OTWG omelkovideTail.

- Eik. A

Koudivounxavr) TG ogipdc
MUMS4 i, MUM5

2]  KoulQivopnxovr) TnG OSIPAC
MUMS?2

KouZivounxavn g oeipd¢ MUM4

MpoeTolpaoia

TTPOCKPTHHATOG

AKOAOUBNOTE TIC EIKOVOYPOPNUEVES
odnyieq.

Znueinon: NpooékTe TIC YEYIoTES
moooTNTEC eMEEePYACOUEVWOV UNK®WV.
— "Emokormnon ouvraywv", ZeAida 45
- Exk H-H

ZuvapHMOAOynon TOU
eEAPTAMATOC OTN BAOIKN
CUOKEUN

AKOAOUBNOTE TIC EIKOVOYPODNUEVES
odnyiec.

- Ex. El-EA

Enegepyacia TpoPipwv
AKOAOUBNOTE TIC EIKOVOYPODNUEVES
odnyiec.

- EIK. -

MeT& TnVv eme€epyaoia
AKOAOUBNOTE TIC eIKOVOYPOdNUEVEC
odnyieg.

- Eik. EH - Bl

Ka®apiopog Twv
EEAPTNHATWV KXI TWV HEPWV
» KobapioTe Ta EexwpIoTd PEEN, OTIWG

avodEPETAI OTOV TTHVOKO.
— Eik. KE1

ExTunwpévo ag 100 % avoKUKAQUEVO 0TI



AmoouvopuoAdynon Twv e€apTnuaTwy el

AKOAOUBNOTE TIC EIKOVOYPODNUEVES
odnyiec.
— Eik. Fil - El

ATTOCUVOPHOAOYNON TWV
EEXPTNHATWOV

ZUVTAYEGQ

Edw Ba Bpeite pia emAOyN armd OUVTOYEG, O 0TToieC eEeAiXTNKOV EIOIKA VIO T eEXOTALOTH

oaG.

ETMoKOTINCN CUVTAYWV

e auTn TNV emokornon Ba Bpeite T UAKG =

Kol Ta BApoTa emeEepyaoiac via diddopeg

OUVTOIVEG. =

- Eik. Hl

- Fik. A

» Mnv enelepyaleoTe KAUTA TPODILO TTAVW
amd Touc 60 °C oTo doxeio avapeiEng
To-Go n o1o doxeio armd YUOA

Inueinon

[Meploplopoi yia TNV enelepyaoia:

® To pi€ep Oev Pmopei va TTPOIOKEUAIOE!

AvouelyvUeTE T OTEPER TOODIUD e
ETTAPKM TTOOOTNTA UyPOU.

Avaopelyvuete To TPOGIUG UTTO Hopdn
OKOVNC TIPIV TNV QVAUEIEN UE ETTOPK
TTOOOTNTO UYPOU 1 DIGAUCTE TOl eVTEAWC
oe uypo. Tpodiua uttd popdr) okovNg
gival m.x. (axapn axvn, okovn KaKao,
aAeopevn kapBoupdiopevn odyid, aAeupl,
OoKOVN TTPWTEIVNG.

= Mnv eme€epyAleoTe KOATEWUYHEVD
ToOdIo 0TO dOXEIO OTTO YUOAL

HOVIOVETOL. = Mn Badete KaUTa UNIKG Lgoal Og eva
TTOYWHEVO BOXEIO amd YUOAI.

JuvTayn YAIK& Ene&epyaoia

Meoto BoaolAikou = 10 yp. KOUKOUVAPIO EpyoAeio:
= 3 yp. 0OKOPOO m Aoxeio amo YU
= 5 yp. aAGTI = Moxaipl avaueiEng Ko
= 40 yp. Tupi moppeldva aaipl Tepaxiopol ¥é
= 10 yp. pp€okocg He KOKKIVN

BaoIANIKOC

OTEYQVOTIOINGON

BdaATe T KOUKOUVAPIQ,
TO 0KOPDO, TO OAGTI KOl
TO TUPi MoppelAva PEoa
o010 doxeio oo YUSAL Kal
KAEioTE TO pe TO
OTNPIYUO POXaIpIoU.
= TepaxioTe Ta OTN PeyIoTn
BoBuida 7 (4) yia 15 s.
m [1pooBeoTe TO BAOIAIKO
Kail TO eAIOAO0 Kal
avopeifte Ta OAa via 10
s oTn peyiotn Baduida 7
(4).

= 70 yp. ehaidAado =

YAIK&

= 1 mpd&olvo pnAo (trepimou
100 yp.)

® Xupog evog Aepoviou
(mepimou 20 yp.)

= 20 yp. Aaxovido

ZuvTayn Ene&epyaoia
EpyoAeio:

= Aoxeio avapeiEng To-Go

Mp&oivo opoubi

ExTunwpévo ag 100 % ovoKUKAQUEVO XopTi 45



el uvrayeg

ZuvTayn

YAIK&

Enegepyaoia

10 yp. KOTOGVIO OEAIVOU
10 vp. dUMa KOANIGVOpOU
10 yp. Aivapooropol

1 yp. oAeopevn KaveAx
250 yp. Kpuo vepd

Moxaipl avaueiénc Kol
paaipl Tepaxiopol ¥é
He KOKKIVN
OTEYOVOTIOINGON
Kabapiote To iAo Kai
KOWTE TO O KOUUATIOL
KoyTe Ta KOTOAVIO
0€ANIVOU 08 KOUUATION.
B&ATE OAal Ta UAIKGL OTO
doxeio avapeiEne To-Go
KOl KAEIOTE TO e TO
OTNPIYUO POXaIPIoU.
Avopeite To0 0TN peyIoTn
Baduida 7 (4) yia 60 s.

46
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Emniyet tr

Emniyet

® Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.

= Ana cihazin kilavuzuna dikkat edin.

Aksesuari sadece asagidaki sartlar icerisinde kullanin:

= MUM5, MUMS4, MUMS2, MUM4 serisi bir mutfak robotu ile.

m orijinal parcalari ve aksesuarlari ile birlikte kullanin.

® Sivi veya yarl katl besinleri dogramak, kiymak, karistirmak, pure
yapmak ve emdulsiyon haline getirmek icin.

® a7 miktarda baharat, tahil, kahve veya sekeri 6gitmek ve
klcultmek icin. Baharatlara érnek olarak karabiber, kimyon,
ardic, tarcin, kuru anason veya safran gosterilebilir. Tahillara
ornek olarak bugday, dari, keten tohumu gosterilebilir.

» Karistirma kabini temizlerken ve bosaltirken keskin bicaklara
dikkat edin.

» Bicak aglizlarina asla ciplak elle dokunmayin.

» Bicak Unitesini sadece bigak korumasi ile takiniz, sékunuz veya
temizleyiniz.

» Aksesuari kesinlikle ana cihaz Gzerinde monte etmeyin.

» Aksesuari sadece tahrik duruyorken ve cihaz ¢ikartiimis
durumdayken takin ve c¢ikartin.

» Aksesuari sadece dngorilen ¢alisma konumunda kullanin.

» Sicak besinleri dikkatli bir sekilde isleyin.

» To-go karistirma kabinda veya cam kapta sicakligi 60 °C'nin
Uzerinde olan besinleri islemeyiniz

Maddi hasarlarin 6nlenmesi Yapi parcalari

» Ornegin kemik, kikirdak veya cekirdek Bu bélimde, cihazinizin parcalarini tanitan
gibi sert parcalar iceren gidalari bir genel gérindm verilmektedir.
islemeyiniz. - Sek. d

> Cam kalbl.n icinde dondurulmus besinler Cam kap'
islemeyiniz.

» Cam kabi yiiksek sicaklik Kapak'
dalgalanmalarina maruz birakmayiniz. Bicak mesnedi

» Buzdolabinda muhafaza etmek icin,
bicak Unitesi ile birlikte bigak mesnedini
cikariniz ve kapagi kabin Gzerine
kapatiniz. Bigak korumasi

A Ogltme bicakli bigak Unitesi, siyah
conta ve sembol N

' Adet, modele baghdir
2 Cihazin donanimina gdre degisir

AEEE Ydénetmeligine Uygundur. PCB icermez. 47



tr Semboller

A Mikser/ufalama bigakl bigak
Unitesi, kirmizi conta ve sembol
o

MUMS4 veya MUMS5 serisi mutfak
robotu

Kapatilabilen icme delikli ve
contall kapak?

2l MUMS2 serisi mutfak robotu

MUM4 serisi mutfak robotu

[} Portatif karistirma kab?

! Adet, modele baglidir
2 Cihazin donanimina gore degisir

Semboller
Sembol Aciklama
|!,JI_| Kullanim kilavuzundaki

talimatlara uyunuz.

max maksimum dolum miktari

Ogitme bicakl bicak tnitesi
(siyah conta)

Mikser ve ufalama bicakli

Q?ﬂ© bicak Unitesi (kirmizi conta)

a8 Kilit kapali

g Kilit acik

o8, Cam kabin kapaginin acilmasi
veya kapatiimasi

pE—56 i(;me delikli' kapagin acilmasi
veya kapatiimasi

6 @

Bicak mesnedinin ¥ @
¢ Vv

takiimasi ve sikilmasi @ 8

! Cihazin donanimina gore degisir

Ana cihaza genel bakis

Bu aksesuar farkli ana cihazlar ile birlikte
kullanilabilir.

Mutfak robotunuzu resimde gdsterilen
sekilde hazirlayiniz.

- Sek. A

Tarifler

Ust parcanin hazirlanmasi
Resimli kilavuzu izleyiniz.

Not: Maksimum isleme miktarlarina dikkat
ediniz.

— "Tariflere genel bakis", Sayfa 48

- Sek. H-H

Aksesuarin ana cihaza

takiimasi
Resimli kilavuzu izleyiniz.
- Sek. E1-EA

Besinleri isleme

Resimli kilavuzu izleyiniz.
- Sek. i HF - 1

islemeden sonra
Resimli kilavuzu izleyiniz.

- Sek. EH-EH
Aksesuar ve parcalarin
temizlenmesi

» Her bir parcayi tabloda belirtilen sekilde
temizleyiniz.
- Sek. 1

Aksesuarin parcalarina

ayrilmasi

Resimli kilavuzu izleyiniz.
- Sek. il - Hil

Bu bolimde aksesuariniz igin 6zel olarak gelistirilmis olan tarifleri bulabilirsiniz.

Tariflere genel bakis

Bu genel bakista, cesitli tariflere iliskin
malzemeleri ve isleme adimlarini
bulabilirsiniz.

- Sek. Al

- Sek. PA

48

» To-go karistirma kabinda veya cam
kapta sicakhigi 60 °C'nin tzerinde olan
besinleri islemeyiniz

%100 geri doniistimli kagit uzerine basilmistir



Tarifler tr

Not ¢6zunlz. Toz besinler drnegin toz seker,
isleme icin kisitlamalar: kakao tozu, kavrulmus soya fasulyesi,
= Mikser, mayonez Uretemiyor. un, protein tozu vb.'dir.
® Sert besinleri yeterince siviyla karistiriniz. - = Cam kabin iginde dondurulmus besinler
m Toz bicimindeki besinleri karistirma islemeyiniz.
isleminden dnce yeterince siviyla = Buzlu cam kabin i¢ine sicak malzemeler
karistiriniz veya sivi icinde tamamen koymayiniz.
Tarif Malzemeler isleme
Feslegen ezmeli sos = 10 g cam fistigi Aletler:
= 3 g sarmisak = Cam kap
s 59gtuz = Kirmizi contali mikser ve
= 40 g parmesan peyniri dograma bicagi ¥é
= 10 g taze feslegen = Cam fistigini, sarmisagy,
= 70 g zeytinyadi tuzu ve parmesan
peynirini cam kaba
koyunuz ve bicak
mesnediyle kapatiniz.
= Maksimum kademede 7
(4), 15 s dograyiniz.
= Fesleden ve zeytinyadini
ilave edip tim
malzemeleri 10 s
maksimum kademede 7
(4) kanstirniz.
Tarif Malzemeler isleme
Yesil smoothie = 1 yesil elma (yakl. Aletler:
100 9) = To-Go karistirma kabi
= Bir limonun suyu (yakl. m Kirmizi contali mikser ve
20 g) dograma bicagi ¥é
= 20 g kara lahana = Elmanin kabugunu
= 10 g kereviz sapl soyunuz ve parcalar
= 10 g kignis yapradi seklinde kesiniz.
= 10 g keten tohumu = Sap kerevizi pargalar
= 1 gtoztarcin seklinde kesiniz.
= 250 g soguk su = TUm malzemeleri To-Go

karistirma kabinin icine
doldurunuz ve bicak
mesnedi ile kapatiniz.

= Maksimum kademede 7
(4), 60 s karistiriniz.

%100 geri dontisimli kagit izerine basilmistir 49



pl

Bezpieczenstwo

Bezpieczenstwo

Pr

Nalezy doktadnie przeczytac niniejszg instrukcije.

Nalezy sie stosowac do instrukcji obstugi urzgdzenia gtéwnego.
zystawek wolno uzywac tylko:

razem z robotem kuchennym z serii MUM5, MUMS4, MUMS2,
MUM4.

® 7 oryginalnymi czesciami i akcesoriami.
® do rozdrabniania, siekania, mieszania, miksowania na puree |

emulgowania ptynnych lub potstatych artykutow spozywczych.
do mielenia i rozdrabniania matych ilosci przypraw, zbdz, kawy
lub cukru. Przyprawag jest np. pieprz, kminek, jatowiec, cynamon,
suszony anyz lub szafran. Zbozem jest np. pszenica, proso, sie-
mie Iniane.

Przy czyszczeniu i oproznianiu pojemnika miksera uwazac na
ostre ostrza.

» Nigdy nie dotykac ostrzy nozy gotymi rekami.
» Wktadke nozowag nalezy montowac, demontowac lub czysci¢ wy-

tgcznie z ostong ostrza.

» Nie sktadac przystawki zamocowanej na urzgdzeniu gtownym.
» Zaktadac i zdejmowac przystawki tylko przy nieruchomym nape-

dzie i wtyczce urzgdzenia odtgczonej od sieci elektryczne.
Uzywac przystawek tylko w przewidzianej dla nich pozycji robo-
czej.

» Twarde artykuty spozywcze nalezy przetwarzac¢ bardzo ostroznie.

>

Nie przetwarzac¢ gorgcych produktow spozywczych o temperatu-
rze powyzej 60°C w pojemniku "na wynos". lub w szklanym po-
jemniku.

Zapobieganie szkodom mate- » W celu przechowywania w chtodziarce

nalezy zdjg¢ uchwyt noza wraz z wktad-

rialnym ka i natozy¢ pokrywe na pojemnik.

>

50

Nie przetwarzac¢ artykutdow spozywczych L.
zawierajacych twarde czesci, np. kosci, C2€$ci sktadowe

chrzastek czy pestek. W tym miejscu mozna znalez¢ przeglad
Nie przetwarzac¢ w szklanym pojemniku czesci urzadzenia.
mrozonych produktéw spozywczych. - Rys.

Nie nalezy narazac¢ szklanego pojemnika
na silne wahania temperatury.



Szklany pojemnik’

Pokrywa'

Uchwyt noza

Wktadka nozowa z nozem do mie-
lenia, czarna uszczelka i symbol

Ostona noza

I Wktadka nozowa z nozem do mik-
sowania/rozdrabniania, czerwona
uszczelka i symbol ¥é

Pokrywa z uszczelkag i zamykanym
otworem do picia?

] Pojemnik "na wynos"

' lloé¢ ulega zmianie w zalezno$ci od mo-
delu
2 Zaleznie od wyposazenia urzadzenia

Symbole
Symbol Opis
|| Stosowac sie do wskazowek

zawartych w instrukcji obstugi.

max maksymalna pojemnosc¢

Wktadka nozowa z nozem do
mielenia (czarna uszczelka)

N\

Wktadka nozowa z nozem do
miksowania i rozdrabniania
(czerwona uszczelka)

Vb

a8 Blokada zamknieta
g Blokada otwarta
o8, Otwieranie lub zamykanie po-

krywy szklanego pojemnika

8 € § Otwieranie lub zamykanie po-
krywy z otworem do picia’

8 8 Nasadzanie ¥ @i

® V¥V  Jokrecanie @ 8 uchwytu noza

! Zaleznie od wyposazenia urzadzenia

Symbole pl

Przeglad urzadzen podstawo-
wych

Tych przystawek mozna uzywac z roznymi
urzgdzeniami podstawowymi.

Przygotowac robota kuchennego w pokaza-
ny sposob.

- Rys.A

Robot kuchenny z serii MUMS4
lub MUM5

2] Robot kuchenny z serii MUMS2

Robot kuchenny z serii MUM4

Przygotowanie przystawki

Zastosowac sie do instrukcji obrazkowe;.

Uwaga: Nie przekracza¢ maksymalnych ilo-
Sci produktow.
- "Wykaz przepiséw", Strona 52

- Rys.H-H

Mocowanie wyposazenia do
korpusu urzadzenia

Zastosowac sie do instrukcji obrazkowe;.
- Rys. B1-EA

Przetwarzanie produktéw spo-
zywczych

Zastosowac sie do instrukcji obrazkowe;.
- Rys. EQ - A

Po zakonczeniu przetwarzania
Zastosowac sie do instrukcji obrazkowe;j.
- Rys. EH - EH

Czyszczenie czesci i wyposa-
Zenia

» Wyczysci¢ poszczegolne czesci zgodnie

z opisem podanym w tabeli.
- Rys. KEl

Rozkladanie wyposazenia
Zastosowac sie do instrukcji obrazkowe;.
- Rys. H1l - K

Wydrukowano na papierze pochodzacym w 100% z recyklingu 51



pl Przepisy kulinarne

Przepisy kulinarne

W tym miejscu zostaty podane rézne przepisy przystosowane specjalnie do posiadanej

przystawki.

Wykaz przepisow

Ten wykaz zawiera sktadniki i czynnosci wy-

magane do przygotowania lodéw wedtug

réznych przepisow.

- Rys. Hll

- Rys. FA

» Nie przetwarzac gorgcych produktow
spozywczych o temperaturze powy-
zej 60°C w pojemniku "na wynos". lub w
szklanym pojemniku.

Uwaga

Ograniczenia przetwarzania:

= Mikser nie nadaje sie do produkcji majo-
nezu.

Produkty spozywcze o konsystenciji sta-
tej mieszac zawsze z odpowiednia ilo-
Scig ptynu.

Przed miksowaniem wymieszac¢ produk-
ty spozywcze w proszku z wystarczajgca
iloscig ptynu lub catkowicie rozpuscic sie
w ptynie. Produkty w proszku to np. cu-
kier puder, kakao w proszku, prazona
soja, maka, biatko w proszku.

Nie przetwarzac¢ w szklanym pojemniku
mrozonych produktow spozywczych.
Nie wlewac¢ gorgcych sktadnikéw do
szklanego pojemnika o bardzo niskiej
temperaturze.

Przepis Sktadniki

Przygotowanie

Pesto z bazylii
wych

5 g soli

= 10 g orzeszkow pinio-
3 g czosnku
40 g sera parmezan

10 g swiezej bazylii =
70 g oliwy z oliwek

Narzedzie:

= szklany pojemnik

m néz do miksowania i roz-

drabniania Y& z czerwo-

ng uszczelkg

Wsypac¢ do szklanego

pojemnika orzeszki pinio-

we, czosnek, sol i ser
parmezan i zamknac¢
uchwytem noza.

m Rozdrabnia¢ na maksy-
malnym poziomie7 (4)
przez 15 s.

= Dodac bazylie i oliwe
z oliwek, nastepnie mie-
szac wszystko przez
10 s na maksymalnym
poziomie 7 (4).

Przepis Sktadniki

Przygotowanie

Zielony Smoothie
100 g)

® SOk z jednej cytryny (Ok.

20 g)

52

= 1 zielone jabtko (ok.

20 g jarmuzu
10 g selera naciowego
10 g listkdw kolendry
10 g siemienia Inianego

Narzedzie:

= pojemnik "na wynos"

m néz do miksowania i roz-
drabniania ¥é z czerwo-
ng uszczelkg

m QObrad i pokroi¢ jabtko
na kawatki.

Wydrukowano na papierze pochodzacymw 100% z recyklingu



Przepisy kulinarne pl

Przepis Sktadniki Przygotowanie
= 1 g mielonego cynamo- = Pokroi¢ todygi selera na
nu kawatki.

m 250 g schtodzonej wody = Wsypad/wla¢ wszystkie
sktadniki do pojemnika
"na wynos" i zamkng¢
uchwytem noza.
» Miksowac¢ na maksymal-
nym poziomie 7 (4)
przez 60 s.

Wydrukowano na papierze pochodzacym w 100% z recyklingu 53



uk bBesneka

Be3neka

® by/b 1acka, yBaXKHO NpOoYnUTanTe Lo IHCTPYKLUIO.

m Kepyntech iHCTPYKLIiE OCHOBHOro 6/10ka npunaay.

KopwucTynTteca npunaaaam nve 3a Takux yMOB:

B 3 KyXOHHUM KoMbanHoMm cepii MUM5, MUMS4, MUMS2, MUM4.

B 3 OpUriHaIbHUMW YacTUHaAMK N Npunagaam.

® 117 noApiOHIOBaHHA, py©aHHaA, 3MilllyBaHHA, NOPYBaHHA 1 eMy-
NbryBaHHA Piakux ado HaniBTBEpANX NPOAYKTIB.

® 1717 NepeMestoBaHHA i NoapiOHEeHHA HEBENMKOI KiNbKOCTi cnedwil,

3epeH, kaBun ado LyKpy. Cnewin, Hanpukniaa, neputo, 3ipun, Ani-

BLItO, KOPWLI, CYLLEHOro aHicy, wadpaHy. 3epHa, Hanpuknaag,

nweHuui, npoca, JIAHOIO HaACIHHA.

Yuctaun i cnopoxHiooumn yally 6n1eHaepa, 3BaxkarnTe Ha rocTpi

nesa.

Hikonwn He TopkanTeca nes ronipyu.

BcTtaHoBntonTe, 3HiManTe abo OuuLLynTe HK-BCTABKy SvLe i3

3aXMCHUM YOX/IOM.

» 3abopoHeHo 3dumpaTn Nnpunaaaa Ha OCHOBHOMY OO0

[MpunanoAa MoXKHa BCTAHOBMIOBATM | 3HIMATHU TiSIbKU 32 HEPYXOMO-

ro npwBoada W yCTaHOB/IEHOrO Npunaay.

BukopucToByiTe Npunanns Tibki B nepeadaveHin podounii

No3unLiii.

» [apAdi NnpoayKTn 06podNAnTe 00epPeEXHO.

He oBpobntorite rapadi npoaykTn 3 Temnepartypoto noHazs 60 °C

y NepeHoCcHin Yyawi 6nengepa ado eMHOCTI 3i Cka.

v

vy

v

v

v

AK YHUKHYTU MaTepianbHUX CKnagHWKHU
36MTKiB TyT MOXHa NO3HANOMUTUCA 3i CKNaaHUKaMn
» He 06pobnaiite NpoayKTU, LLO MICTATL npwiagy.

TBEPAI CKNAOHUKWK, AK-OT KICTKW, XPALLI - Man. @

abo KiCTOUKM. EMHICTb 3i ckna'

» He nepepobnaite 3aMOpoXeHi
NPOLYKTU Y EMHOCTI 3i CK/1a.

Kpuiwka'
» He nigaaBaiiTe eMHICTb 3i CKna CUIbHUM Tpymay Hoxa

KOJIMBaHHAM TeMneparypu.

> [nna 30epiraHHA Y XONOAUNBHUKY 3HIMITb
TpUMay Ho)a 3 HOXEM-BCTaBKOIO i
BCTAHOBITb HA EMHICTb KPULLIKY.

Hix-BCcTaBka 3 HOXeM Ana nepe-
Me/ItoBaHHA, YOPHUIA YLLiNbHIOBAY i
CUMBOJI

! KinbKicTb Bapitoe 3a1eXHO Big MOAEN
2 BanexHo Bia KomnnexTawii npunaay
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3axvCHUI KOXYX HOXa

2 &

Hix-BcTaBka 3 Hoxxem 6neHgepa /
HOXeM 4714 NoApPIOHEHHS,
UYepPBOHUI YLiNbHIOBAY i CUMBON
Yo

Kpulika 3 yLinbHeHHAM Ta
OTBOPOM ANA NUTTA, WO

3aKpUBaETLCA?

MepeHocHa yawa éneHaepa’

! KinbkicTb Bapitoe 3anexHo Big Mogeni
2 BanexHo Big komnnekTadii npunaay

CumBonu

Cumeon Onwuc

JoTpuMynTeca BKasiBOK iH-
CTPyKLUIi 3 ekcnnyartauii.

I

MakcumanbHuii 00’em
3amnoBHEHHA

max

Hixx-BCcTaBKa 3 HOXeEM /1A
nepementoBaHHA (YOpPHUI yLLi-
NIbHIOBaY)

N\

Hix-BcTaBka 3 Hoxem 6ne-
HOepa | HoXXeM AnA noapidHeH-
HA (YEPBOHNN YLLINbHIOBAY)

Vb

ﬂ dikcaTop 3aKpuTuii
g dikcaTop BiAKPUTMIA
o8, Bigkpuiite abo 3akpuiite Kpu-

LIKY Ha EMHOCTI 3i ckna

8 € § Biakpuiite abo 3akpuiite Kpu-
WKy 3 OTBOPOM ANA NUTTA '

@8 8 Bcraste Toumau Hoxa ¥ dra

¢ ¥V ommin@a

! BanexHo Big kKomnnekTaLii npunaay

Ornag oCHOBHUX GNOKiB

Lle npnnanas cymicHe 3 KilbkOMa OCHOBHU-

MK B1oKamu.

PeuenTu

CumBonu  uk

MigroTyte KyXoHHWN KOMBOaliH, AK 306pa-
YKEHO.
- Man. A

(B

MiarotoBKa HacaaKu
Kepynteca rpadiuHo0 iHCTPYKLIEHO.

3ayBarKeHHA: He nepesuLLyiTe Makcu-
MaJsibHY KiNbKiCTb NMPOAYKTIB.
- "Ornana peuenriB", Ctop. 56

- Man. H-H

AK ycTaHOBUTHU NpUnanan Ha

OCHOBHHUI 610K
Kepyiteca rpadiuHoo iHCTPYKLIEHO.
- Ma1. E1-EA

KyxoHHuI1 KombaliH cepii MUMS4
a6o MUM5

KyxoHHMI1 komBaliH cepii MUMS2

KyxoHHWI1 kKombalin cepii MUM4

O6po6Ka NpoAyKTiB
Kepyiteca rpadiyHoto iHCTPyKLUiEtO.
- Ma. EF - A

Micna 06po6Ku

Kepyliteca rpadiyHoto iHCTPYKLiEtO.
- Mas. EF - EH

OuunLeHHA npunannfa ta
aertaneu

> [louncTtbTe oKpemi aetasi, AK yKasaHo B
TadbnuLi.
- Ma. EE1

flk posibpaTu npunagan
Kepynteca rpadiyHoo iHCTPYKLIEHO.
- Man. il - Fil

TyT HaBeaeHo 0oBipKY peLenTis, PO3PoOAEHMX CrieLiasbHO A1A Lboro npunaaas.

Hanpykosaro Ha nanepi, Ha 100 % 3po6neHomy 3 nepepo0neHoi Makynarypu 55



uk Peuentn

Ornap peuenTis

Y UbOMY OrnAdi HaBeaeHO iIHrpedieHTn u
onepadii 3 00poOKM ANA TUX UK iHLLNX peLie-
nTiB. L]
- May. Ell

- Man. PA

» He obpobntoiTe rapadi npoaykT 3
Temnepatypoto noHaa 60 °Cy nepe-
HOCHIl Yalli 6neHgepa abo EMHOCTI 8
cKna.

3ayBaMeHHA
OBMexeHHA AN1A BUKOHaHHA 00p0OKN:
= BieHgep He Moxe poduTn MaioHes.

3MillanTe TBepai iHrpeaieHT 3 gocrar-
HBOM KiNbKICTIO PiANHN.

MepL HiXX 3MillaT NOPOLIKONOAIOHI
iHrpeaieHTn, 3aMillanTe ix 3 4OCTaTHLOO
KiNbKICTIO PiavHM abo NOBHICTIO PO3UK-
HiTb B pianHi. 1o nopowkonoaidHmx
NPOAYKTIB HaNexaTk, Hanpuknaa, LykK-
poBa nyapa, Kakao-nopoLIoK, CMaXxeHa
cof, O0POLLHO, BINIKOBUIA MOPOLLOK.

He nepepobnante 3aMOpOXeHi
NPOAYKTN Y EMHOCTI 3i CKna.

He knagite rapAvi iHrpedieHT B Kpuxa-
HY EMHICTb 3i Ckna.

Peuent IHrpegieHTH 06pobra
Coyc «necto» 3 6asunikom = 10 r keapoBux ropiwkis  Hacaaka:
® 3 1 yacHuKy = €MHICTb 3i ckna
= 5rconi = Hix 6neHaepa / Hix ans
= 40 r napmesaHy noapiéHeHHA ¥é 3
= 10 r cBixoro 6asuniky 4EPBOHNM YLIINbHIOBA-
= 70 r onnBKOBOI 0nii 4em
m KeapoBi ropiwku, Yya-
CHUK, Ciflb Ta CUP napme-
3aH noknaaite 40
E€MHOCTI 3i ckfia Ta
3aKpUNTE TPUMAYEM HO-
xa.
= [loapi6HiThb Ha Makcw-
MaslbHOMY CTyneHi 7 (4)
ana 15 c.
= [loparite 6asunik i onu-
BKOBY O/it0 | nepemi-
wynte yce 10 ¢ Ha
MaKCUMasibHOMy CTyMeHi
7 (4).
Peuent IHrpegieHTH 06pobra
3eneHnii KOKTen b CMya3i = 1 3eneHe ABGNYKO Hacanka:
(npn6n. 100 1) = [lepeHocHa yalua one-
= Cik 0QHOro AMMoHa HOepa
(npnbn. 20 1) = Hix OneHgepa / Hix ans
= 20 r KyyepABOi kanyctn noapiéHeHHa ¥é 3
(rPIOHKOB) YepPBOHUM YLLiNbHIOBA-
= 10 r cTebna cenepu yem
= 10 r AancTa KopiaHapy = HO1YKO OUUCTITh | HaPiX-
= 10 r HaCiHHA JIbOHY Te WMaroykamm.
= 1 1 MeneHoi Kopuui m CTedno cenepu HapixTe
= 250 r oxonomkeHoi BOAN LimaTouKamu.

56 HanpykoBaHo Ha nanepi

,Ha 100 % 3pobneHomy 3 nepepo0eHoi Makynarypu



Peuentn uk

Peuent IHrpenieHTH O6pobra

= YCi iHrpenieHT nokna-
[iTb 10 NEPEHOCHOI Yalli
6neHaepa i sakpuinte
TpMMayem Hoxa.

m 3MilanTe iHrpeaieHTn Ha
MaKCUMasibHOMY CTyneHi
7 (4) ana 60 c.

Hanpykosaro Ha nanepi, Ha 100 % 3po6neHomy 3 nepepo0neHoi Makynarypu 57



ru

BesonacHocTb

Be3onacHocTb

BHuMmaTenbHO NpoyntainTe AaHHOE PyKOBOACTBO.
CobntoiaiTe MHCTPYKLMIO K OCHOBHOMY B10KY.

MCHOﬂbSyVITe NPUHaAANTIEXXHOCTU TOJIbKO!

C KyXOHHbIM npubéopom cepun MUMS, MUMS4, MUMS2, MUM4;

C OPUTMHANIbHBIMMW YaCTAMM U MPUHALANEXHOCTAMM.

ANA U3MesbyeHua, pyoku, nepemMeLLMBaHna, NopPUPoOBaHUA U AMYb-
rMPOBaHWA XXUAKUX UK NONYTBEPAbIX NPOAYKTOB.

AnA nepemasnbiBaHWA HEOO0NbLUOro KoNnyecTsa NPAHOCTEN, Kpy, KO-
¢de nnun caxapa. NpAaHocTH, HanpuMep, Nepeu, KMUH, MOXKEBENbHWK,
Kopuua, CyLleHbln aHnc unu wadpaH. Kpynel, Hanpumep, nweH1ua,
NeHo, ceMeHa NnbHa.

MpW YMCTKE M ONOPOXKHEHUM CTakaHa BneHaepa beperntecb OCTPbIX
Ne3BuUMn.

» He Tporante nessuA rosibiIM1 pyKamu.
> YcTaHaBnuBanTe, CHUManTe Uin oO4nLLanTe HOX-BCTaBKY TOJBbKO C 3a-

LUMTHBIM KOXKYXOM HOXKa.

Hu B Koem cnydae He cobupaiTe NPUHAANEIKHOCTH HA OCHOBHOM
6noke.

MpWHAANEXXHOCTU MOYKHO yCTaHaBNMBaTb M CHUMATbL TOJSIbKO Nocsie
OCTaHOBKM NpMBOAAa ¥ OTCOeAMHEHWA Npubopa OT CeTw.
MUcnonb3ayiTe NpMHaANEXHOCTU TONBKO B NpeayCcMOoTpeHHoM pabo-
4yeM MONOXKEHUN.

» CobntoaanTe 0OCTOPOXKHOCTb NpH NepepadoTke ropAYUX NPOAYKTOB.
» 3anpelleHo oBpabaTbiBath NPOAYKTLI, TEMNepaTypa KOTopbIX Bbl-

we 60 °C, B ctakaHe To-Go 1nu B CTEKNAHHOM EMKOCTH

npenompameuue MaTepuvalnibHO- > [1nA xpaHeHWA B XONOAMNIbHUKE CHUMaWTe

>

AeprKaresib HoXXa C HOXXOM-BCTaBKOW U

ro ywep6a yCTaHaBnMBaiiTe Ha MKOCTb KPBILLKY.
He nepepabartbiBaiite npoayKThl, coaep-
allye TBepable KOMMOHEHTbI, Hanpy- KomnnekTHocTb
Mep, KOCTH, XPALLM UM ceMeHa. 3neck npuBeaeH 0630p COCTaBHLIX YacTeil
3anpeLuleHo obpabaTbiBath 3aMopoykeH-  Npubopa.
Hble NPOAYKTbI B CTEKNAHHOW EMKOCTH. - Puc. @

58

3anpeLlleHo nofBepraTb CTEKNAHHYO EM-

KOCTb CU/IbHBIM Nepenazam Temnepary-

pbl. KpbilLKa C yNnoTHATENEM U 3aKpbl-
BaeMbIM OTBEpPCTUEM ANA NUTLA'

3alUMnTHBIN KOXKYX HOXa

' B 3aBMCHMOCTH OT KOMMNNneKTauumu

ERL



CumBonbl  ru

CrakaH To-Go'

' B 3aBMCMMOCTYM OT KOMIIEKTALIUK

CumBoOnbI

CumBon OnucaHue

KyxoHHbI KombaiH cepun MUMS4
nnn MUMS

2]  KyxoHHbii KombaiH cepun MUMS2

KyxoHHbI KombaiH cepun MUM4

CobntopaiTe ykasaHuA B
MHCTPYKLWK MO SKCMyaTaLum.

L]

MaKcnmMalibHaA BMECTUMOCTb

max

Hox-BcTaBKka AnAa nepemasbi-
BaHWA (YEepPHbIV YNIOTHUTENDb)

N\

Hox-BcTaBka ana 6neHaepa u
ANA U3MenbYeHna (KpacHbIN

Vo

YMNOTHUTENb)
ﬂ dukcatop 3aKkpbIT
g dUKcaTop OTKPLIT

o8, OTKpOIiTE MNK 3aKPONTE KPbILL-

Ky CTEKNAHHOW EMKOCTH

pE>6

OTKpOKTE MM 3aKPOWTE KPBbILL-
Ky C OTBEpCTMEM ANIA NUTbA'

6
¢ Vv

YcTaHoBUTE AepKatenb
Hoka ¥ @ u saranute @ 8

' B 3aBMCMMOCTH OT KOMMNMeKTauuu

0O630p ocHOBHBIX 6510K0B NpHbO-
pa

OTa npuHaaneXxHoCTb COBMeCTUMa C pas-
JIMYHBIMW OCHOBHbIMU BrOKaMM.
MoAroToBbTE KyXOHHbIA KOMOaMH, KaK Nnoka-
3aHO Ha pUCYHKe.

- Puc.AA

PeuenTbl

MoaroToBKka HacaaKku
CrnefyiTe MHCTPYKLUWUMU B KAPTUHKaX.

3ameTKa: CobntofaiTte MakcUManbHbIi
06bEM 0BpabaTbiBaeMbIX NPOAYKTOB.
— "O630p peuentoB", CtparHuya 59

- Puc.H-H

YcTaHOBKa npuHaane XHoCTu B

OCHOBHOWM 610K

CnepyiTte MHCTPYKLIMKN B KAPTUHKAX.
- Puc.E1-EHA

O6paboTka NPpoAYKTOB

CnenywTe MHCTPYKUMM B KAPTUHKAX.
- Pyc. EHF - I

Mocne o6paboTku
CrnenyWiTe MHCTPYKUMUM B KQpPTUHKaX.

- Puc.iH - 8
OuuncTKa npUHaaneHocTen 1 ae-
Tanew

» OrtaesnbHble AeTany OYULLAOTCA COrnacHo
Tabnuue.
— Puc. EEl

Paz6opka npuHaane X HoCTH

CrnefyiTe UHCTPYKUMM B KapTUHKaX.
- Pyc. Hil - Eil

3zecb npuBoanTCA BbIBOPKA peLenToB, paspadoTaHHbIX crnelmnansHo ANA Ballvx npuHaa-

NEXXHOCTEMN.

O630p peuenTos

B aToM 0630pe NpUBOAATCA MHIPEANEHTbI 1
waru nepepaéoTKM AnA pasfinyHblX peden-
TOB.

- Puc. Fll

- Puc. A

» 3anpeLlueHo obpabaTbiBath NPOAYKTHI,
Temneparypa Kotopsix Boilwe 60 °C, B
ctakaHe To-Go unu B CTEKNAHHON EMKO-
CTH

HaneuataHo Ha 6ymare, Ha 100 % 13roTOBNEHHOI M3 BTOPChIPLA 59



ru Peuentbl

K nopoLukoobpasHbiM NpoayKTam OTHO-
CUTCA, HanpuMmep, caxapHas nyapa, Ka-
KaO0-TMOPOLLIOK, XKapeHble coeBble 600bI,

3ameTKa
MpoayKTbl, He NoaxoAALLKue AnA 00padoTKu:
= BreHAep He npeaHasHayeH aAnA npuro-

TOBNEHWA ManoHesa.

= Jlo6aBbTe K TBEPALIM NPOAYKTaM jocTa- =
TOYHOE KONUYECTBOM HUAKOCTH.

= CmeLluaiTe NopoLLKooBpasHbie NPOAYKTl =
C AOCTaTO4YHbIM KOJIMYECTBOM XUAKOCTHU

MYKa, NPOTENHOBbIV MOPOLLIOK.

MU NONTHOCTBLHO pacTBOpPUTE B XXUAKOCTH.

3anpeLleHo obpabdaTbiBaTb 3aMOPOXKEH-
Hble MPOAYKTbI B CTEKNAHHON EMKOCTH.
3anpeLLleHo KnacTb ropAaYne UHrpeaneH-
Thl B OXJTXAEHHYIO CTEKNIAHHYIO EMKOCTb.

PeuenT

UHrpeauneHTbl

O6paboTka

Coyc «necto» 13 6asunuka

= 10 r KeApPOBbIX OPELLKOB
= 31 yecHOKa

= 5rconm

= 40 r cbipa «[lapmesaH»
= 10 r cBexkero 6asunuka
= 70 r ONMBKOBOro Mmacna

Hacaaka:

EmKOCTb M3 cTekna

Hox 6neHaepa ansa us-
menbuntens ¥é ¢ kpac-
HbIM YMOTHUTENEM
Monoxknte B CTEKNAHHYO
EMKOCTb KealpoBble
OpELLKH, YeCHOK, A0BaBb-
Te conb U cbip «[Napme-
3aH» 1 3aKpoWTe EMKOCTb
AepKaTenem Hoxa.
M3amenbuaiTe Ha Makcu-
ManbHOMW cTynexn 7 (4) B
TeyeHue 15 c.

Jo6aBbTe 6asunmK u
ONIMBKOBOE Macso U
nepemMeluvMBamnTe BCE co-
aepxumoe 10 ¢ Ha mak-
CUManbHoOW cTyneHu 7 (4).

PeuenT

UHrpeauneHTbl

O6paboTka

3eneHbi cMy3u

= 1 3enéHoe AGMOKO (OK.

Hacaaka:

1007) = CrakaH To-Go
» COK OZIHOrO NIMMOHa (oK. ® Hox 6neHaepa And us-
20T menbuutens ¥é ¢ kpac-

20 r nMcTOBOW KanycThbl
10 r ctebna cenbaepen
10 r NMUCTbEB KMH3bI

10 r cemAH nbHa

1 r MonoTon Kopuubl
250 r xonoAHoi BoAbI

HbIM YMIOTHUTENEM
Ounctnte 1 HapexbTe
ABNOKO KyCcOoUYKamy.
MopexxbTe cTebensb cerb-
AepeA KyCoYyKamMu.

Bce vHrpeauneHTsl nono-
»uTe B ctakaH To-Go u
3aKpoWTe Aepkatenem
HOXa.

CwmelunBanTe MHrpeaneH-
Tbl HA MaKCMMaJsibHOM
CTyneHu 7 (4) B TeueHve
60 c.

60

HaneuaraHo Ha 6ymare, Ha 100 % 13roToBNEHHOV U3 BTOPCHIPLA
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JQ Thank you for buying a
Wl Bosch Home Appliance!

g

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

* Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

Digital manual and all appliance data at hand

* Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directo-

ry.

BSH Hausgerate GmbH Valid within Great Britain:
Carl-Wery-StraBBe 34 Imported to Great Britain by
81739 Miinchen, GERMANY BSH Home Appliances Ltd.
www.bosch-home.com Grand Union House
Old Wolverton Road
A Bosch Company Wolverton, Milton Keynes
MK12 5PT
0 AN United Kingdom
8001258759 (020521)
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