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ROZDZIAL 1. WPROWADZENIE

Niniejszy mikser planetarny urzadzenie stuzy do przygo-
towywania wszelkiego rodzaju ciast, jaj, kremow, ciastek,
majonezu itp. Mikser dziata bezawaryjnie i niezawodnie.
Urzadzenie pracuje w 3 predko$ciach, wyposazone jest
w akcesoria umozliwiajace obrobke réznych produktow.
Akcesoria wykonane sa ze stopu aluminium zgodnego
ze standardami higienicznymi.

SRODKI OSTROZNOSCI

PODCZAS EKSPLOATACJI URZADZENIA UPEWNIC
SIE, ZE PODJETE ZOSTALY NASTEPUJACE $RODKI
0STROZNOSCI. NIEPRZESTRZEGANIE ICH MOZE
POWODOWAC WYPADKI.

o DLONIE | ELEMENTY ODZIEZY NALEZY TRZYMAC
Z DALA 0D DZIEZY | PRACUJACYCH AKCESORIOW.

e SZTYWNE PRZEDMIOTY NALEZY TRZYMAC Z DALA
0D DZIEZY | PRACUJACYCH AKCESORIOW.

o NIE UZYWAC URZADZENIA DO CELOW INNYCH
NIZ OBROBKA ZYWNOSCI.

o UZYWAC URZADZENIE WYLACZNIE Z ZASILANIEM
ZGODNYM Z TABLICZKA ZNAMIONOWA,

e PRZED PRZYSTAPIENIEM DO PRAC KONSERWACYJ-
NYCH ODLACZYC URZADZENIE OD ZASILANIA.

Mikseri wyposazony jest w mocne silniki 1/2 KM i naped
pasowy i zebaty. Kota zebate i przektadnia slimakowa
wykonane sa z hartowanej stali. Wyposazony jest w ostone
ze stali nierdzewnej oraz zegar.

Odpowiednia obstuga i konserwacja urzadzenia zapewnia
dtugi okres eksploatacji i uzyskanie najlepszych osiagow.

o NIE WYLACZAC ANINIE ZDEJMOWAC ZABEZPIE-
CZEN URZADZENIA.

o NIE POZOSTAWIAC PRACUJACEGO URZADZENIA
BEZ NADZORU.

o PRZESTRZEGAC HARMONOGRAMU KONSERWA-
CJI 1 INSPEKCJI BEZPIECZENSTWA.

o Z URZADZENIA MOGA KORZYSTAC WYtACZNIE
0SOBY DOROSLE PO PRZESZKOLENIU Z ZAKRESU
OBStUGI NINIEJSZEJ MASZYNY.

e ZABRANIA SIE KORZYSTANIA Z URZADZENIA
PRZEZ DZIECI, 0SOBY 0 OBNIZONEJ ZDOLNOSCI
PSYCHO-FIZYCZNEJ 1 0SOBY NIE PRZESZKOLONE.



DANE TECHNICZNE

88

wymiary w cm

Kod Pojemnos¢ dziezy Predkosci mieszadta Moc Napiecie
226292 191 142/264/482 (obr./min.) 0,375 kW/0,5 kM 230 V/50 Hz
SILNIK Dostepne sa nastepujace predkosci mieszadta:

1/2 kM, mocny silnik, tozysko kulkowe, wentylowany w kor-
pusie urzadzenia. Silnik jednofazowy, indukcyjny

PRZEKLADNIA

Kota zebate zanurzone sa w specjalnym smarze gwa-
rantujacym dtugo okres eksploatacji, kota przektadni
wykonane sa z hartowanej stali, a cato$¢ wykonano z wy-
soka precyzja. Wszystkie tozyska sa kulkowe. Synchro-
nizowany naped pasowy umozliwia wyeliminowanie
zmian poslizgu i predkosci.

PREDKOSCI
Mikser moze pracowaé w trzech predkosciach (nie wolno
ich zmienia¢ w trakcie pracy).

D -

Niska: 142 obr./min.
Srednia: 264 obr./min.
Wysoka: 482 obr./min.

ZEGAR

Umozliwia ustawienie czasu pracy maksymalnie do 15 min.
Po uptywie zadanego czasu nastepuje automatyczne za-
trzymanie miksera.

OSLONA

Ostona dziezy wykonana jest ze stali nierdzewnej. Jej
otwarcie (uniesienie) powoduje natychmiastowe odciecie
zasilania, aby chroni¢ operatora.



Kod Wymiary Masa netto Akcesoria w standardzie
dt. x szer. x wys (ok.)
226292 460 x 520 x 880 mm 100 kg e Dzieza ze stali nierdzewnej

(320 x (H)300 mm: 1 szt.
* Hak mieszajacy: 1 szt.
* Mieszadto ptaskie: 1 szt.
e Rozga: 1 szt.

ROZDZIAL 2. INSTALACJA

PRZED INSTALACJA MIKSERA SPRAWDZIC, CZY PARAMETRY SIECI ELEKTRYCZNEJ SA ZGODNE Z PARAMETRAMI

NA TABLICZCE ZNAMIONOWEJ MIKSERA.

MIEJSCE INSTALACJI

Umiesci¢ urzadzenie w miejscu docelowym. Blat powi-
nien znajdowa¢ sie na stabilnej, ptaskiej powierzchni.
Wokot miksera nalezy zachowa¢ odpowiednio duzo miejsca,
by operator mdgt swobodnie obstugiwac urzadzenie i in-
stalowac i zdejmowac dzieze.

Otwory w podstawie przeznaczone sa do montazu urza-

PODLACZENIE DO SIECI ELEKTRYCZNEJ

(miksery z kablem zasilajacym)

KABEL ZASILAJACY DOLACZONY DO URZADZENIA WY-
POSAZONY JEST W TROJSTYKOWA WTYCZKE Z UZIE-
MIENIEM. WYMAGANE JEST ODPOWIEDNIE UZIEMIENIE

dzenia na state, cho¢ w normalnych warunkach nie jest
to konieczne.

Modele stojace na posadzce nalezy wypoziomowac za po-
moca podktadek pod nézkami.

Mikser moze pracowac jedynie w pomieszczeniach zamknie-
tych, dobrze wentylowanych w temperaturze pokojowej.

GNIAZDKA, DO KTOREGO PODtACZANE JEST URZADZE-
NIE. JESLI GNIAZDKO NIE JEST ODPOWIEDNIO UZIE-
MIONE, NALEZY SKONTAKTOWAC SIE Z ELEKTRYKIEM.

PO PODLACZENIU MIKSERA NALEZY SPRAWDZIC CZY OBRACA SIE W ODPOWIEDNIM KIERUNKU.

¢ Podtaczenie do sieci powinien wykona¢ wykwalifiko-
wany personel, zgodnie z obowiazujacymi przepisami.

e Dopuszczalne wahanie napiecia wynosi +10% napiecia
znamionowego.

¢ Przed zakonczeniem instalacji nalezy oznaczy¢ wszystkie
gniazdka elektryczne, bezpieczniki albo ztacza wyko-
rzystane do instalacji



ROZDZIAL 3. 0BSLUGA

OSTRZEZENIE: RUCHOME MIESZADEO W DZIEZY.

NIE ZBLIZAC RAK, ODZIEZY ANI PRZYBOROW W TRAKCIE PRACY URZADZENIA.

ELEMENTY STEROWANIA
Mikser wyposazony jest w przetgcznik wt./wyt. ste-
rujacy doptywem zasilania elektrycznego.

ZEGAR (TIMER] uzywany jest w potaczeniu z przetacz-
nikiem wt./wyt. i umozliwia sterowaniem czasem
pracy - powoduje wytaczenie urzadzenia po uptywie
danego czasu. Maksymalne nastawienie zegara to
15 min.

DRAZEK ZMIANY PREDKOSCI [rys. A, poz. 3) umoz-
liwia zmiane predkosci. Przed zmiana predkosci na-
lezy zawsze zatrzymad urzadzenie. Aby zmienic
predkos¢, wytaczy¢ urzadzenie, zmienic¢ potozenie
drazka do pozadanej predkosci i wtaczyc urzadzenie
ponownie. ZABRANIA SIE ZMIANY PREDKOSCI
PODCZAS ROTACJI MIESZADtA - PROWADZIC TO
MOZE DO USZKODZENIA MIKSERA.

D

1 Wspornik dziezy

2 Uchwyt podnosnika dziezy
3 Drazek zmiany predkosci
4 QOstona antybryzgowa
5
6

Mieszadto (narzedzie)
Dzieza

Predkosc¢ 1 (niska - 142 obr/min.)
- przeznaczona do wyrabiania ciezkich mieszanin,
np. ciasta chlebowego czy ziemniakéw.

Predko$¢ 2 ($rednia - 264 obr/min.)

- przeznaczona do wyrabiania lekkich ciast, ktore
musza szybko wyrosnag, ciast ciezkich i niektorych
czynnosci ubijania.

Predko$c¢ 3 (wysoka - 482 obr/min.)
- przeznaczona do lekkich prac, np. ubijania $mietany,
jaj i wyrabiania rzadkich ciast.



PANEL STEROWANIA

Drazek
zmiany
predkosci

Wytacznik

Wtacznik

WYRABIANIE
W tej czeSci opisana jest obstuga miksera i sposéb insta-
lacji dziezy, mieszadta i akcesoriow.

MIESZADLO
Aby zainstalowac jedno z trzech narzedzi mieszajacych
(rys. 1), nalezy zainstalowac i opusci¢ do konca dzieze.

Hak mieszajacy:

Uzywany czesto do ciezkiego ciasta chlebowego, najlepiej
przy niskiej predkosci.

Krytyczne znaczenie dla wyboru odpowiedniej predko-
$ci pracy ma wilgotnosc¢ ciezkiego ciasta. Nie nalezy
uzywac predkosci 2 do wyrabiania ciezkiego ciasta
o wspotczynniku absorpcji (ang. Absorption Ratio, AR)
na poziomie 50% albo nizszym.

Mieszadto ptaskie:
Czesto uzywane do rzadkich ciast, rozgniatania ziemniakéw,
np. na farsz, najlepiej przy sredniej predkosci.

Zegar

Umiesci¢ mieszadto w dziezy, dopchnac je do watu i obro-
ci¢ w prawo, aby zablokowac.

rys. 1

rys. 2




Rézga:
Przeznaczona do ubijania $mietany i jaj, najlepiej
przy wysokiej predkosci.

DZIEZA - POJEMNOSC: 20 LITROW

Nowe dzieze i mieszadta (ptaskie, rozgi i haki) nalezy
PRZED uzyciem doktadnie umy¢ w goracej wodzie
z tagodnym $rodkiem myjacym, optukac¢ tagodnym
roztworem sody albo octu, a nastepnie obficie sptukac
zimna woda. W ten sposdb nalezy takze wyczyscic¢
dzieze i mieszadta przez ubiciem biatek albo catych
jaj.

Dzieze nalezy instalowac przed mieszadtem. Aby
zainstalowac dzieze, nalezy do konca opuscic
wspornik dziezy (rys. A). Umiesci¢ dzieze i dopaso-

rys. 3

wac klamre z tytu dziezy do elementu ustalajacego
i tak, aby kotki z przodu wspornika dopasowac do
otworéw w $ciankach dziezy.

WYRABIANIE CIEZKIEGO CIASTA

Krytyczne znaczenie dla wyboru odpowiedniej pred-
kosci pracy ma wilgotnos¢ ciezkiego ciasta. Nie na-
lezy uzywac predkosci 2 do wyrabiania ciezkiego
ciasta o wspétczynniku absorpcji (ang. Absorption
Ratio, AR} na poziomie 50% albo mniejszym.

Surowiec Narzedzie miksujace Maksymalna ilo$¢ surowca
biatka jaj rézga 11
bita $mietana rézga 381
Majonez (il. oleju) rézga 91
Gniecione ziemniaki mieszadto ptaskie 6,5 kg
Biszkopt (jaja i cukier) mieszadto ptaskie 6,5kg
Biszkopt / ciastka mieszadto ptaskie 6,5kg
Ciasto [filizanka, warstwa) mieszadto ptaskie 9 kg
Ciasto na chleb albo butki (60%) Hak (predkosc 1) b kg
Ciasto na pizze (50%) Hak (predkos¢ 1) 3kg
Ciasto na pizze (40% ) Hak (predkosc 1) 3kg




ROZDZIAL 4. KONSERWACJA

UWAGA: WSZYSTKIE CZYNNOSCI KONSERWACYJNE NALEZY WYKONYWAC PO ODLACZENIU URZADZENIA OD

ZASILANIA | UZIEMIENIA.

INFORMACJE 0GOLNE

Do czyszczenia miksera nigdy nie uzywac¢ metalo-
wych ani twardych szczotek. Nigdy nie czysci¢ mi-
ksera strumieniem wody.

Mikser nalezy czysci¢ codziennie i doktadnie.
Dzieze i mieszadta nalezy zdja¢ z miksera i wyczyscic
w zlewie.

Obudowa przektadni i mechanizm planetarny na-
lezy raz w tygodniu sprawdzac pod katem wyciekow,
uszkodzen itp. Jesli konieczna bedzie wymiana tozysk
kulkowych, nalezy skontaktowac sie z autoryzowa-

nym serwisem albo dostawca urzadzenia. Stosowa-
nie niesprawdzonych smardw moze prowadzi¢ do uszko-
dzenia i uniewaznienia gwarancji.

Wsporniki dziezy (rys. A nalezy smarowa¢ raz na pét
roku, albo czesciej, przy intensywnej eksploatacji.
Przed zdjeciem obudowy gérnej albo ostony odtaczy¢
urzadzenie od Zrédta zasilania. Ostone antybryzgowa
(rys. A) nalezy okresowo sprawdzaé pod katem wy-
ciekdw skroplin albo smaru. Wyja¢ ostone antybryz-
gowa i wytrze¢ miekka Sciereczka



ROZDZIAL 5. SCHEMAT INSTALACJI ELEKTRYCZNEJ

| PANELSTEROWANIA

REGULATOR
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u
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ASPEKTY EKOLOGICZNE | MOZLIWOSC RECYKLINGU URZADZENIA

Materiaty, z ktorych wykonano opakowanie mozna wtaczy¢ w system odbioru, segregacji
i recyklingu odpadow. Jesli konieczna jest ich utylizacja, nalezy przeprowadzi¢ odpowiednia
segregacje. Produkt nie zawiera stezen substancji mogacych stanowié zagrozenie dla
$rodowiska

Ten symbol oznacza, ze w celu utylizacji urzadzenia po zakonczeniu okresu eksploatacji
nalezy oddac je do odpowiedniego punktu selektywnej zbiorki odpadéw elektrycznych
pi elektronicznych.
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