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INSTRUKCJA OBSLUGI

KUCHENKA GAZOWA 5-PALNIKOWA Z PIECEM KONWEKCYJNYM

MOD. KCV 96 P — KCV96

CE,. X
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Deklaracja zgodnosci CE

Produkt Kuchenka gazowa 5-palnikowa
z piecem konwekcyjnym

Model KCV 96 P- KCV 96

Upowazniony przedstawiciel producenta oswiadcza, ze wymienione powyzej
produkty sg zgodne z nastepujacymi przepisami bezpieczenstwa:

- Wytyczne w sprawie niskiego napiecia 73/23/CEE ICEI EN 60335 -1
ICEI EN 60335-2-6

-Wytyczne w sprawie elektromagnetycznej wymienno$ci89/336/ECCEI EN55014 -1|
CEI EN 61000-3-2
CEI EN 61000-3-3

- Wytyczne w sprawie sprzetu gazowego 90/396/CEE;

- Wytyczne dotyczace maszyn 98/37/CE;

- Wytyczne w sprawie bezpieczenstwa produktéw 2001/95/CE;

- Wytyczne w sprawie ograniczenia uzywania substancji szkodliwych
w aparaturze elektrycznej i elektronicznej;

- Wytyczne w sprawie smieci produkowanych przez aparature elektryczng i
elektroniczng 2002/96/CE.

Camposampiero, 11/12/2007r. /-1 Podpis przedstawiciela CDA
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Podczas uzywania pieca i opiekacza sprzet
staje sie bardzo goracy, przede wszystkim w
okolicy szyby pieca oraz przylegajacych do
niej obszarow. Dlatego tez podczas
zabawy dzieci nie powinny zbliza¢ sie do
pieca.

w przypadku podfgczania sprzetu
gospodarstwa domowego do  gniazd
elektrycznych znajdujgcych sie w poblizu
pieca zabezpieczy¢, aby kabel nie dostat sie
w poblize wiaczonych obszaréw gotowania i

nie wisiat na drzwiach pieca.

1. Podstawowe informacje

Prosimy doktadnie przeczyta¢ informacje zawarte w niniejszej instrukcji dotyczace
waznych wskazowek bezpieczenstwa instalacji, uzytkowania i konserwacji. Instrukcje
nalezy starannie przechowywaé. Instrukcja ta obowigzuje wytgcznie w krajach,
ktérych oznaczenia znajdujg sie na obwolucie instrukcji oraz tabliczkach z danymi
technicznymi urzadzenia.

Wszelkie czynnosci instalacyjne powinien przeprowadzac¢ wykwalifikowany personel
zgodnie z obowigzujgcymi normami. Specjalne informacje dla instalatora znajdujg sie
w uwagach przeznaczonych dla instalatorow. Po kazdym nastawieniu lub
podfaczeniu do innego typu gazu nalezy opieczetowaé dang aparature.

W celu prawidlowego funkcjonowania urzgadzenia nalezy zapewni¢ prawidtowg
wentylacje pomieszczenia kuchennego, w ktorym zostanie zainstalowane urzadzenie
(w tym celu instalator jest zobowigzany do przestrzegania obowigzujacych krajowych
przepiséw i ich pézniejszych zmian); tak aby do pomieszczenia dochodzita taka ilos¢
powietrza, ktéra jest konieczna do regulacji spalania i wentylacji pomieszczenia.
Urzadzenie powinno by¢ podtaczone do systemu wentylacji odprowadzajacej spaliny,
ktére musi by¢ podtaczone do komina, kratki wentylacyjnej lub wychodzi¢
bezposrednio na zewnatrz. Jezeli nie ma mozliwosci zainstalowania okapu zezwala
sie na uzywanie wentylatora elektrycznego, ktéry bedzie zainstalowany w oknie lub
na Scianie zewnetrznej i przy doktadnym przestrzeganiu instrukcji bedzie zawsze
uruchamiany z kuchnig w celu wentylacji pomieszczenia kuchennego (instalator jest

zobowigzany do przestrzegania obowigzujacych krajowych przepisow i ich
pbézniejszych zmian.
- Kuchnia ta zostata zaprojektowana do uzytkowania w pomieszczeniach

wewnetrznych budynkéw mieszkalnych do uzytku domowego i potprofesjonalnego.
Aby urzadzenie dziatato prawidtowo nalezy czysci¢ powierzchnie iskrownikéw co
najmniej raz w tygodniu. W tym celu nalezy zdja¢ palnik.

Tabliczka kuchni z danymi technicznymi (przykiad)

TESTPROFUNG: DE- G20: 2E- Z0mbar
MOD, ECP3E W T-E5-GE-PT-IE-CH l2H3+ GA0-G30N5G31 A0 25-3073 7 mbar G20= 135844 | M
KCPI6 VS DE JELLIBP | G20-G25-G3WG3 | 20: 20: SI/50 mbar G25= 1578.07 17k
GR 12H3+ (320-03331 20; 3037 mbar G30= 103712 g/ h
. 1] IZE G20 20 mibar G31= 101858 g/ h
— . AT-CH 2H 3P G20-G3G 20 ; SOrS0 mibar
et h i DK-SE- T G20-G30/G31 20 ; 30/30 mbar
AC 220-230M.- 30HZ BEFR 2643+ GH/GE-GIEET | 20035 28T mbar C € 3001
2330 KL ZL3EF G25-G30MG31 25 : 30430 mibar 0705
NO P GG 330 mbar N* 7O58MO3S
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Dane techniczne

Model KCV9% P KCV 96
Wymiary dt. xgt. xwys.  (mm) 900 x 600 x 850

Wymiary pieca di. x gt. xwys.  (mm) 510 x 410 x 345

Pojemno$¢ uzytkowa pieca (dm3) 72

Maks. tadownos¢ na blache (GN 1/1) kg 4

Pojemno$¢ uzytkowa (4 blachy GN 1/1) kg 16

Moc elektryczna

Element grzejny opiekacza (W) 2500

Moc elektryczna pieca (W) 2400 5000
Maks. catkowita moc elekiryczna (W) 2530 5150
Napiecie zasilajace (V~) 220-230 380-400 2N
Czestotliwosé (Hz) 50

Klasa | (przeciwko porazeniu pradem elektrycznym)
Znamionowa moc cieplna kuchni (kW) 14,25

Kategoria urzadzenia (na Niemcy) [I2ELL3B/P

Przytacze gazowe '

Klasa instalacji Klasa 2 podklasa 1/

Ustawienie fabryczne metan G20 - 20 mbar

Cisnienie zasilajace Gaz ptynny G30/ G31: 50/50 mbar — metan G20: 20 mbar

Tabliczka ,Dane techniczne® jest umieszczona z tytu urzadzenia

2. Zabudowa

Instalacja kuchni (rys. 1):

- oddzielnie od mebli (klasa 1)

- miedzy dwoma meblami (klasa 2 — podklasa 1)
Zgodnie z przepisami bezpieczenstwa kuchnie nalezy
zabudowac tak, aby zagwarantowac zabezpieczenie
przed mozliwym kontaktem z elementami elektrycznymi i
przed przegrzaniem sasiadujgcych mebli. Zwracamy
uwage na to, ze oktadzina z tworzywa sztucznego i
drewna fornirowego musi by¢ przyklejona klejami
odpornymi na temperature 120°C. Tworzywa sztuczne i
kleje o gorszych wiasciwosciach lub nie odporne na
dziatanie gorgca mogg spowodowaé zdeformowanie
powierzchni lub odklejenia okfadziny.

ABMESSUNGEN IN MM

Wymiary w mm
Rys. 1

Nalezy zwréci¢ szczegdlng uwage na to, aby kuchnia w zadnym przypadku nie przylegata
tylng $ciang do tatwopalnej sciany. Przestrzen pod kuchnig powinna by¢ wolna.
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3. Wskazowki dla instalatora

Szanowny Kliencie, zdecydowat sie Pan/ Pani na nasz produkt. Dziekujemy za dokonany
wybér. Przedstawione dalej wskazéwki i zalecenia objasnig etapy prawidtowej instalacji
kuchenki, jej uzytkowania i konserwacji, co spowoduje jej bezpieczne i optymalne
wykorzystanie.

Ogodlne uwagi — Instalacja i uzytkowanie kazdego elektrycznego sprzetu gospodarstwa
domowego wymaga przestrzegania kilku podstawowych norm. Urzadzenie moze byc¢
zainstalowane wytgcznie przez uprawniony do tego personel i zgodnie z prawnie
obowigzujagcymi normami. Wszelkie czynnosci konserwacyjne i nastawianie urzadzenia
mozna wykonywac wytgcznie wtedy, gdy kuchnia jest odtgczona od pradu.

Wskazowka: Uzywanie gazowych elementow grzewczych wytwarza wysokg temperature i
wilgotnos¢ w pomieszczeniu, w ktorym urzadzenie zostato zainstalowane. W celu
zapewnienia wfaSciwej cyrkulacji powietrza w pomieszczeniu nalezy zawsze zapewniac
naturalne wietrzenie lub zainstalowac wywietrznik z przewodem odprowadzajgcym. Przed
pierwszym witgczeniem piekarnika przemy¢ go wodg i srodkiem czyszczacym i dokfadnie
wyptukaé. Umiesci¢ boczne prowadnice i zatozy¢ wszelkie mozliwe ruszty. Nastepnie
wigczy¢ kuchnie na maksymalng temperaturg na okres 2 godzin, aby w ten sposéb usunac
mozliwe zapachy spowodowane izolacjg cieplng i pozostatosciami smaréw stosowanych
przy produkcji kuchni.

Miejsce instalacji: W celu sprawnego funkcjonowania kuchni pracujacej na gaz konieczne
jest naturalne napowietrzanie do spalania gazu. (Instalator musi zachowaé obowigzujace
krajowe przepisy i ich pdzniejsze zmiany). Powietrze powinno by¢ doprowadzane do
pomieszczenia bezposrednio przez otwor prowadzacy do sciany zewnetrznej (rys. a). Otwory
te powinny charakteryzowaé sie swobodnym przekrojem przeptywu wynoszgacym
przynajmniej 100cm? dla doptywu powietrza i przynajmniej 100 cm? dla odprowadzania
spalin. Jezeli bedzie zainstalowane inne urzadzenie zasilane gazem, wowczas przekrdj
przeptywu musi ulec odpowiedniemu powiekszeniu. Otwory powinny by¢ tak umieszczone,
aby nie mozna ich bylo zaczopowaé ani z zewnetrz ani od wewnatrz, te do doprowadzenia
powietrza najlepiej w okolicy podfogi, a te do odprowadzania spalin u géry na murze
zewnetrznym. Jezeli nie ma takiej mozliwosci w pomieszczeniu, w ktorym kuchnia jest
instalowana, konieczne powietrze moze by¢ doprowadzane z sgsiadujgcego pomieszczenia,
pod warunkiem, ze nie jest to sypialnia lub pomieszczenie niebezpieczne, i ze mozna
zagwarantowa¢ wiasciwg wentylacje. (Instalator musi zachowa¢ obowigzujace krajowe
przepisy i ich pézniejsze zmiany)

Odprowadzanie produktéw spalania — Z palnikdow spaliny muszg by¢ odprowadzane przez
okap bezposrednio do rury wyciggu dymowego lub bezposrednio na zewnatrz. Okap nie
moze by¢ umieszczony ponizej 70 cm od powierzchni pracy (rys. b) Nalezy takze zachowac
minimalny odstep od mebli lub regatéw, ktdre sg zamontowane poziomo nad kuchnig. Jezeli
nie ma mozliwosci zainstalowania okapu, nalezy stosowa¢ wentylator elektryczny potgczony
bezposrednio z oknem lub wyjsciem na zewnatrz. W pomieszczeniu muszg sie jednak
znajdowa¢ otwory doprowadzajgce powietrze (Instalator musi zachowaé obowigzujgce
krajowe przepisy i ich pozniejsze zmiany) — (rys. c)

Moc tego elektrycznego wentylatora musi gwarantowaé 3-5-krotnie wiekszg godzinowg
wymiane powietrza w napowietrzanym pomieszczeniu.

Wskazowka: Intensywne i dtuzsze uzytkowanie kuchni moze wymagacé dodatkowej
wentylacji, np. przez otworzenie okna lub bardziej wydajne napowietrzanie przy pomocy
sprawniejszego mechanicznego urzgdzenia zasysajgcego.
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Ujscie powietrza
min. przekréj 100cm2 Wentylator elektryczny

LUFTAUSTRITT
MINDESTQUERSCHNITT 100 e

ELEKTROVENTILATOR

A S I N W

q A I L
LUFTEINTRITT -
/ MINDESTQUERSCHHITT 100 e

£ A S I L W
LUFTEINTRITT N
3 MIMDESTQUERSCHNITT 400 er

LUFTEINTRITT N
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Doptyw powietrza Doptyw powietrza Doptyw powietrza
min. przekréj 100cm2 min. przekroj 100cm2 min. przekréj 100cm2
(rys. a) (rys. b) (rys. c)

Pozostate ryzyka

- Nie dopuszcza¢ do uzytkowania kuchni przez personel, ktéry nie zostat w tym
wzgledzie przeszkolony,

- Gdy kuchnia jest goraca, ostroznie otwieraé drzwiczki, aby nie dopusci¢ do duzego
ujscia ciepta, mogacego spowodowac oparzenia.

- Kuchnia jest wyposazona w elektryczne czesci i nigdy nie wolno jej my¢ strumieniem
wody lub para.

- Aby nie dopusci¢ do zltego podigczenia kuchni, przytacze gazowe jest oznakowane
tabliczka, na ktoérej podany jest stosowany rodzaj gazu.

- Kuchnia ma przytacze elektryczne: przed przystgpieniem do jej czyszczenia zawsze
odtaczy¢ jg od pradu.

- Uchwytu drzwi nie uzywac¢ do transportu kuchni (mozliwe pekniecie szyby).

- Ruchome czeéci palnikdw nalezy po ewentualnym czyszczeniu prawidtowo umiescié¢ na
swoim miejscu, w ten sposob unikamy ztej lub niebezpiecznej pracy kuchni (usterki).

4. Przylaczenie kuchni do instalacji gazowej

Przytaczenie kuchni do butli lub instalacji gazowej odbywa sie zgodnie z przepisami i
normami (Instalator musi zachowac obowigzujagce krajowe przepisy i ich pdzniejsze zmiany).
Przytgcze gazowe musi by¢ wykonane ze statej rury miedziowej lub odpowiedniej dla danego
typu stali nierdzewnej (Instalator musi zachowaé obowigzujgce krajowe przepisy i ich
pozniejsze zmiany). Gaz jest doprowadzany gwintowanymi przewodami GJ1/2”. Nalezy
sprawdzi¢, czy kuchnia jest przystosowana do pracy z istniejgcym gazem i czy cisnienie jest
ustawione na doprowadzany rodzaj gazu. W przeciwnym przypadku nalezy wykonaé
czynnosci opisane w rozdziale ,Przytacze do réznych rodzajéw gazu”.

WAZNE — Prosimy upewni¢ sie, czy cisnienie w przewodzie doprowadzajgcym gaz ma
wartosci podane w tabeli ,parametry palnika i dysz” (tabela 1-2).

Jezeli cisnienie zasilajgce nie jest zgodne z podanym w tabeli, nalezy usunaé¢ przyczyne lub
zgtosi¢ do zaktadu gazociggow i zaprzesta¢ uzytkowania kuchni. Przytaczenie do sztywnych
lub elastycznych rur metalowych nie moze powodowaé obcigzenia przewoddéw kuchni
(,rampa”)
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5. Przylaczenie kuchni do instalacji elektrycznej

Przed podigczeniem kuchni nalezy zapewnic:

- przetgcznik réznicowy i instalacja wytrzymajg obcigzenie kuchni (patrz dane na tabliczce
elektrycznej);

- Instalacja elektryczna jest wyposazona w skuteczny system uziemiajgcy spetniajacy
wymogi aktualnych przepisow;

- Latwa dostepnos¢ okragtej wtyczki uzywanej do podtaczenia.

Przy bezposrednim podtgczeniu do sieci nalezy zgodnie z obowigzujgcymi przepisami
zainstalowaé miedzy kuchnig a przewodem okragtg wtyczke z minimalnym otworem 3mm
miedzy kontaktami, zwymiarowa¢ jg odpowiednio do obcigzenia oraz zgodnie z przepisami.
Nie wolno odtaczac z wtyczki kabla uziemiajgcego z6tty/ zielony.

Przytaczenie kabla zasilajacego

Model KCV 96 P — Listwa przytaczeniowa znajduje sie z na tylnej scianie kuchni. Otworzy¢
pokrywe listwy przytgczeniowej podnoszac Srubokretem dwa boczne skrzydia. Poluzowac
srube uchwytu kabla i przeprowadzi¢ kabel. Kabel umiesci¢ w taki sposéb, aby przewdd
uziemiajacy, w przypadku gdy bedzie wyciggany, wyszedt jako ostatni.

Podtaczy¢ przewdd fazowy do zacisku oznaczonego ,L”, przewdd zerowy do zacisku z
oznaczeniem ,N” a przewod uziemiajacy do zacisku oznaczonego symbolem " =

Przykreci¢ nakretke wpustowg uchwytu kabla i zamkna¢ pokrywe deski zaciskowej. Kuchnia
musi by¢ podtgczona do systemu ekwipotencjalnego, ktérego skutecznosé nalezy sprawdzié
zgodnie z obowigzujgcymi przepisami. Podigczenie miedzy réznymi urzagdzeniami musi by¢

wykonane przy pomocy przewidzianego do tego zacisku o symbolu %, .

Minimalny przekrdj ekwipotencjalnego przewodu musi wynosié10 mm?. Ekwipotencjalny
zacisk znajduje sie na tylnej scianie kuchni. Przy pracujgcej kuchni napiecie zasilajgce nie
moze rozni¢ sie od napiecia znamionowego o wiecej niz + 10%.

Model KCV 96 — Dostep do listwy przytaczeniowej uzyskuje sie przez usuniecie tylnego
pokrycia kuchni. Poluzowac¢ zacisk i przeciggna¢ kabel. Przewdd tak umiesci¢, aby przewdd
uziemiajgcy odtgczy¢ w ostatniej kolejnosci od zacisku, w przypadku gdy w sposob
nieprzewidziany zostanie pociagniety. Podtaczy¢ przewdd fazowy do zaciskdw oznaczonych
jako ,L17 i ,L2", przewdd zerowy do zacisku ,N” a przewod uziemiajgcy do zacisku
o0znhaczonego symbolem zgodnie ze schematem: -

380 - 400V~ 2N

(taki sam schemat przytagczeniowy znajduje sie w poblizu listwy przytgczeniowej). Dokrecié
zaciski kabli i zatozy¢ tylng pokrywe.
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Kuchnie nalezy podtacza¢ w ramach ekwipotencjalnego systemu, ktérego wydajnos¢ nalezy
sprawdzi¢ zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

Przytacze to miedzy réznymi urzadzeniami nalezy wykonaé przez odpowiedni zacisk,
oznaczony symbolem ﬁv . Minimalny przekroj ekwipotencjalnego przewodu musi wynosi¢
10mm2. Zacisk ekwipotencjalny znajduje sie na dole tylnej Sciany kuchni.

Kabel zasilajgcy musi charakteryzowa¢ sie nastepujgcymi wtasciwosciami:

KCV96P KCV 96
Napiecie zasilajace (V~) 220 — 230 380 — 400 2N
Przekroj kabla 3x1,5mm? 4x2,5mm
Typ kabla zasilajacego HO7RN-F

Zabezpieczenie przeciwwyplywowe gazu — Kuchnia posiada przerywacz cieplny, ktory
gwarantuje ochrone przed zbyt wysokimi i niebezpiecznymi temperaturami, mogacymi
powsta¢ w sposéb niezamierzony w piekarniku. W takim przypadku urzgadzenie wigcza sie i
przerywa doptyw pradu do kuchni. Dostep do urzadzenia jest mozliwy przez zdjecie tylnej
ostony kuchni.

6. Przystosowanie kuchni do innego rodzaju gazu

W celu przystosowania kuchni do innego rodzaju

gazu (patrz tabliczka znamionowa lub uzupetniajgce

oznakowanie), nalezy wymieni¢ dysze pieciu palnikow

i nastawi¢ doptyw powietrza pierwotnego przy pomocy

odpowiednich nastawnikow. W tym celu nalezy

wymontowacC pole grzewcze w taki sposob, aby

uzyska¢ tatwy dostep do palnika, podstawy dysz i

nastawnikow powietrza pierwotnego.

- Usuna¢ z palnika naktadane i ruchome czesci

- Dysze wykreci¢ przy pomocy specjalnego klucza
nasadowego 7mm (rys. 2) i wymieni¢ na nowg
sprawdzong dysze (patrz tabela 1). Sprawdzi¢ w
tabeli 1 prawidtowag Srednice, ktdra jest podana na
dyszach.

Po wymianie dysz ponownie = zamontowac

wymontowane czesci i na tabliczce ,dane techniczne”

umiesci¢ nowe dane.

Uwaga: Palniki nie wymagaja requlacji powietrza.

Rys. 2

Ustawienie minimalne — Palniki sg dostosowane do pracy z metanem (G20). W przypadku
pracy z gazem ptynnym (G30/G31) nalezy postepowaé nastepujgco: Palnik zapali¢ na
minimalnej mocy i przy pomocy odpowiedniego Srubokretu catkowicie dokreci¢ srube
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nastawczg znajdujacq sie z boku rekojesci kazdego kurka. Sprawdzi¢, czy ptomieh pali sie
rbwnomiernie i jest stabilny, takze podczas obracania pokrettem kurka z potozenia
maksymalnego do minimalnego otwarcia. Po ustawieniu sruby nastawczej na obejsciu
nalezy jg zamkng¢ czerwonym lakierem.

Ci$nienie doprowadzane w mbar
Rodzaj gazu Praca Max Min.
Tabela 1 G30 50 57,5 42,5
G31 50 57,5 42,5
G20 20 25 17
G25 20 25 17
Nominalny | Zredukowany Srednica dyszy Srednica dysz $ruby Zuzycie obliczone przy wyzszych mocy
przeptyw przeptyw gtéwnej (1/100mm) na obejsciu cieplnej
ciepta ciepta (kW) | G30/G31 | G20/G25 | G30/G31 | G20/G25 G30 G31 G20 G25
(kW) 50/50 20/20 50/50 20/20 50mbar | 50mbar | 20mbar | 20mbar
mbar mbar mbar mbar (g/h) (g/h) (g/h) (g/h)
Palnik z
potréjnym 35 1,8 75 135/145 74 podana 255 250 334 388
wiericem nr 1
Palnik Sredni 3 0,95 75 115/134 50 podana 218 214 286 332
nr3
Palnik 1,75 0,6 58 97/100 40 podana 127 125 167 194
pomochniczy
nr1

Model KC V96

W celu przystosowania kuchni do innego rodzaju

gazu (patrz tabliczka znamionowa lub uzupetniajgce

oznakowanie), nalezy wymieni¢ dysze pieciu palnikow

i nastawi¢ doptyw powietrza pierwotnego przy pomocy

odpowiednich nastawnikéw. W tym celu nalezy

wymontowaé pole grzewcze w taki sposéb, aby

uzyskaé tatwy dostep do palnika, podstawy dysz i

nastawnikow powietrza pierwotnego.

- Usuna¢ z palnika naktadane i ruchome czesci

- Przy pomocy specjalnego narzedzia
dostarczonego z kuchnig odkreci¢ pierscienie
gwintowane ,A” (rys. 3), ktére mocujg palnik do
pola grzewczego.

- Ostroznie usung¢ pierscienie chromowe ,B”, aby
nie uszkodzi¢ drucikbw zamocowanych do

zapalnikow. .
- Odciagna¢ pierscienie gumowe ,C” ’

przytwierdzajgce  termoelementy  do pola

grzewczego.

- Poluzowaé¢ 3 sruby, ktére mocujg s$redni palnik
(potrojny wieniec) do pola grzewczego.

- Poluzowa¢ 4 sruby znajdujace sie po obu
stronach pola grzewczego.

- Ostroznie podnies¢ i zdja¢ pole grzewcze, aby
utatwi¢ dostep w obszar palnika.

- Dysze ,U” zamieni¢ nowymi odpowiednimi do
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danego rodzaju gazu, zgodnie z informacjami
zawartymi w tabeli 2. Sprawdzi¢, czy na dyszach
podana jest wtasciwa Srednica.

Wyregulowaé nowy doptyw powietrza pierwotnego
poprzez wiasciwy odstep nastawnikow,
znajdujacych sie na wejsciu przewodu Venturiego
palnika.

Dla palnikow srednich i pomocniczych (rys. 4)
poluzowa¢ nakretke mocujaca ,D” w taki sposéb,
aby odstep miedzy pierscieniem a podstawg dysz
,P” miata wartos¢ H zgodnie z tabelg 2. Nastepnie
ponownie dokreci¢ nakretke mocujaca ,D”

Dla palnika z potrojnym wiencem (rys. 5) poluzowaé¢ s$rube ,V”, ktéra mocuje tuleje
nastawczg ,B”. Tuleje nastawi¢ na odstep H, z uwzglednieniem wartosci podanych w

tabeli 2 Nastepnie ponownie dokreci¢ srube V.

Po wymianie podstawowych dysz palnika wyregulowac¢ powietrze pierwotne i zamknac

nastawniki.

Zdemontowane czesci zatozy¢ w odwrotnej kolejnosci i na tabliczce ,dane techniczne”
umiesci¢ nowe dane.
Uwaga: Zdjecie ostony tylnej utatwi montowanie palnikéw.

Ustawienie minimalne — Palniki sg dostosowane do pracy z metanem (G20). W przypadku

pracy z gazem ptynnym (G30/G31) nalezy postepowac nastepujaco: Palnik zapali¢ na
minimalnej mocy i przy pomocy odpowiedniego S$rubokretu catkowicie dokreci¢ srube
nastawczg znajdujacq sie z boku rekojesci kazdego kurka. Sprawdzi¢, czy ptomieh pali sie
rbwnomiernie i jest stabilny, takze podczas obracania pokrettem kurka z potozenia
maksymalnego do minimalnego otwarcia. Po ustawieniu Sruby nastawczej na obejsciu
nalezy jg zamkng¢ czerwonym lakierem.

Cisnienie doprowadzane w mbar
Rodzaj gazu Praca Max Min.
Tabela 2 G30 50 57,5 42,5
G31 50 57,5 42,5
G20 20 25 17
G25 20 25 17
Nominal Zreduko- Srednica dyszy gtéwnej Srednica dysz $ruby na Odstep H dla regulacji Zuzycie obliczone przy wyzszych mocy
ny wany (1/100mm) obejsciu powietrza (mm) cieplnej
przepty przeptyw G30/G31 (G20/G25 G30/G31 (G20/G25 G30/G31 (G20/G25 G30 G31 G20 G25
w ciepta ciepta 50/50 20/20 50/50 20/20 50/50 20/20 50mbar | 50mbar | 20mbar | 20mbar
(kW) (kW) mbar mbar mbar mbar mbar mbar (g/h) (g/h) (g/h) (g/h)
Palnik z
potréjnym 3,6 18 80 140/150 74 podana 6 6 262 257 343 399
wierncem
nr1
Palnik
$redni 31 0,95 75 130/140 50 podana 4 4 226 222 296 343
nr3
Palnik
pomocni- 2,7 0,6 70 119/130 40 podana 4 4 197 193 257 299
czynr1
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7. Instrukcja uzytkowania

Pole grzewcze

Obstuga pola grzewczego — Na pulpicie pokazane sg O O
dla kazdego pokretta, 4 puste i jeden zaciemniony o
okrag (rys. 6) Zaciemniony okrag pokazuje umieszczenie . o
palnika gazowego, ktory jest obstugiwany przez

odpowiednie pokretto.

Rys. 6

Elektryczny zapalacz z urzadzeniem zabezpieczajacym wyplyw gazu — Palnik jest
wyposazony w elektryczny zapalacz iskrowy ,A” (rys. 7). Zapalacz zaczyna dziata¢, gdy
nacisniemy na przycisk oznaczony symbolem %

W celu zapalenia palnika wcisng¢ przycisk zapalacza
iskrowego i jednoczesnie wcisngé pokretto i przekrecic
w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek zeaara
do pozyciji (duzy ptomien/ iskra zapalajgca). 6 *—

Aby urzadzenie dziatato prawidiowo nalezy czysci¢
powierzchnie iskrownikow co najmniej raz w tygodniu. W
tym celu nalezy zdja¢ palnik.

Po ukazaniu sie ptomienia zwolni¢ przycisk elektrycznego
zapalacza a pokretto kurka trzymac wcisniete przez
nastepne ok. 6 — 8 sekund celem zadziatania urzadzenia
zabezpieczajacego przed wyptywem gazu ,B”.

Nastepnie zwolni¢ pokretto i ustawi¢ na zgdane potozenie.
Jezeli ptomieh zgasnie, wigczy sie zabezpieczenie
przyciwwyptywowe gazu ,B” i automatycznie zamknie kurek,
co spowoduje przerwanie doptywu gazu.

W celu ponownego zapalenia palnika, ponownie ustawiC pokretto na pozycje wytaczenia e i
po uptywie ok. 1 minuty powtérzyé proces zapalania. Kazdy palnik mozna uzytkowac¢ na
maksymalnej, s$redniej lub minimalnej mocy poprzez ustawienie pokretta w potozeniu
pomiedzy ustawieniami minimum a maksimum.

Potozenia pokretta sg oznakowane nastepujgco:

- potozenie ,aus” (wytgczone) o
- potozenie ,maksimum” 6 (duzy ptomien/iskra)
- potozenie ,minimum” (maty ptomien).

Wskazéwka: Naczynia stawiane na palniku pola grzewczego nie powinny mieé

wybrzuszonych lub wklestych spodéw. Dno naczynia powinno by¢ ptaskie (rys. 8: Ich

Srednica powinna wynosic:

Model KCV 96 P - KCV96

- 180 mm dla palnika pomocniczego (palnik po prawej stronie z tytu);

- 220 mm dla palnika Sredniego (palnik po lewej stronie z tytu — z przodu po lewej i prawej
stronie);

- 240 mm dla palnika z potréjnym wiencem ($rodkowy palnik)
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Palnik pomocniczy jest wyposazony w ruszt redukcyjny, na ktérym mozna ustawia¢ garnki o
srednicy 120 mm lub mniejsze.

>

RS

i S R

Rys. 8

Nie radzimy zbyt dtugiego uzywania brytfanien lub tego typu naczyn. Podczas pracy palnika
zbyt duza temperatura rusztu moze prowadzi¢ do uszkodzenia lakieru.

PIECA
- Obstuga pieca i jeqgo funkcje

PROGRAMATOR - POKRETLO | Symbole

(rys. 9)
Dziata poprzez przetacznik i Jll] = praca reczna

umozliwia wigczenie urzgdzenia.

& = Oswietlenie wnetrza
pieca

c

Przetgcznik programéw /

% Regulator termostatu

(KCV 96 P — KCV 96)

rys. 10
- "125 Umozliwia wybor

275 _ réznego rodzaju ciepta w
. 150 zaleznosci od wymagan
T pieczeniowych i reguluje

¥

= Rozmrazanie

= Grzejnik opiekacza

a

225 200 temperature wewnatrz
pieca wg wybranej
wartosci
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Rys. 10

PROGRAMOWANIE ,ZAKONCZENIE PIECZENIA”

- Praca potautomatyczna — mozna nastawi¢ czas pieczenia do 120 minut. Pokretto
programatora obréci¢ na wybrany czas pieczenia. Program pracuje. Gdy minie czas
pieczenia piec wytgczy sie automatycznie.

- Praca reczna — Piec mozna uzytkowac takze bez nastawiania czasu pieczenia. Pokretto
programatora ustawi¢ po prostu w pozycje (reczna)

- Lampka kontrolna termostatu pieca — gasnie zawsze, gdy piec osiggnie nastawiong
temperature. Zapala sie w chwili zatgczenia sie termostatu w celu ponownego uzyskania
nastawionej temperatury.

- Oswietlenie wnetrza pieca — Wigczony piec jest zawsze oswietlony.

Gdy piec jest wytgczony do normalnego czyszczenia nalezy obrdci¢ pokretto w
potozenie &

PIECZENIE — Przed wiozeniem produktu do pieca nalezy go ogrza¢ do zadanej temperatury.
Gdy piec ma wiasciwg temperature wsung¢ potrawe i sprawdzi¢ czas pieczenia. 5 minut
przez zakonczeniem nastawionego czasu wytaczyé piec i w ten sposéb wykorzystac
pozostate ciepto.

Przyktady pieczenia przy wstepnie ogrzanym piecu

Potrawa Temperatura °C | Czas pieczenia (min)
Faszerowane Cannelloni 160 20
Faszerowany jajami koper wtoski 200 25
Zapieczona lasagne 170 45
Zapiekanka z makaronem 180 22
Ryz po kreolsku 190 90
Pieczen jagnieca 200 90
Kaczka 100 220
Pieczen wieprzowa 200 110
Duszona wotowina 220 180
Kurczak pieczony 200 100
Ryba ogdlnie (1/2 kg) 200 20
Ciasto z brzoskwiniami 180 60
Murzynek 200 40
Jabtecznik 180 55
Ciasto bez owocow 180 50
Podktad do ciast (Bigné) 200 20
Strudel (1 etap) 200 20
Strudel (2 etap) 180 45

Uzytkowanie opiekacza — Podczas uzytkowania opiekacza drzwiczki muszq by¢ zamkniete.
Opiekane mieso lub rybe lekko natrze¢ olejem i zawsze kfas¢ na ruszt, ktéry w zaleznosci od
grubosci opiekanej potrawy jest najblizej albo najdalej od elementu grzewczego, tak aby
unikng¢ spalenia z zewnatrz i niedopieczenia potrawy w $rodku. Dodanie 1 do 2 szklanek
wody do blachy na Sciekajacy ttuszcz, pozwoli na unikniecie dymu powodowanego przez
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pryskajacy ttuszcz. Uzytkujgc opiekacz nalezy blache na Sciekajacy ttuszcz zawsze wsuwac
na najnizszy poziom pieca.

Pieczenie z termoobiegiem — Ustawi¢ pokretto (rys. 10) na zadang temperature.

Opiekacz — Obrdci¢ pokretto na symbol D Ruszt uzytkuje sie zawsze przy zamknietych
drzwiczkach.

Rozmrazanie: Obroci¢ pokretto na symbol vvv

8. Czyszczenie i konserwacja kuchni

UWAGA: Przed wszelkimi pracami nalezy kuchnie wytgczy¢ z pradu. Sprawdzi¢, czy kurek
od gazu jest zamkniety i ewentualnie odczeka¢ do ochtodzenia sie urzadzenia.

Palniki — Ruszty my¢ zawsze w cieptej wodzie z dodatkiem ptynnych srodkéw zmywajacych.
Piyte podpalnikowg i sam palnik nalezy czesto przemywac cieptgq wodg z dodatkiem
ptynnych srodkow myjacych, i starannie usuwac¢ osad. Ptyte podpalnikowg doktadnie wytrzec
i sprawdzi¢ czy otwory palnika nie sg zaczopowane. Czesto czysci¢ koncéwki zapalacza
iskrowego.

Palniki / piec — Ruszty i czesci ze stali szlachetnej wyczysci¢ cieptaq wodg z dodatkiem
mydta i wytrze¢ miekkg szmatkg. Nie uzywacC Zzadnych S$cierajgcych lub niszczacych
srodkow. Do trudnych plam stosowa¢ normalne tradycyjne srodki myjace (nie Scierajace)
uzywac troche cieptego octu. Potysk stali szlachetnej mozna zachowac, stosujac $rodki
dostepne na rynku.

Piec — Ze wzgledéw na higiene srodkéw spozywczych i w celu zapewnienia optymalnej
pracy pieca, nalezy go czysci¢ po kazdym uzytkowaniu; dzieki temu fatwiej jest usungé
pozostato$ci po pieczeniu i unika sie ich spalania podczas nastepnego uzytkowania pieca.

Kuchnie nalezy my¢, gdy jest jeszcze ciepta. Uzywac do tego cieptej wody i srodku do mycia,
nastepnie doktadnie wytrze¢ i wysuszy¢.

Drzwi _pieca — Podczas dokfadnego mycia pieca nalezy wymontowa¢ drzwi. W tym celu
nalezy postepowac w nastepujacy sposob:

- Catkowicie otworzy¢ drzwi;

- Na odpowiednich miejscach zawiaséw zahaczy¢ pierscienie ,A” (rys. 13);

Lekko podnies¢ i wyjac drzwi (rys. 14)

h
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Rys. 13 Rys. 14 Rys. 15
Wymiana zaréwki o$wietlenia wnetrza pieca — Kuchnie odtgczy¢ od pradu.
- Zdja¢ szklany klosz lampki (rys. 15);

- Whykreci¢ zaréwke i wkreci¢ nowa, zaroodporng (300°C). Musi ona spetniac
nastepujgce wymagania:

Napiecie: 230/240 V
Moc: 15w
Gwint: E 14

- Zatozy¢ ponownie szklany klosz lampki i podtaczy¢ kuchnie do pradu.

WAZNE — Zaleca sie, aby przynajmniej raz do roku urzadzenia z przytaczem gazowym lub
elektrycznym byly sprawdzone przez wykwalifikowanych technikow. Producent nie przyjmuje
zadnej odpowiedzialnosci za posrednie i bezposrednie szkody spowodowane niewtasciwym
uzytkowaniem, wadliwg instalacig lub konserwacjg lub przez inne przyczyny podane w
naszych warunkach handlowych.

Schemat ideowy

SCHEMAT IDEOWY MODELU KCV 96 P

= NTL |m

66 1"

00

Legenda
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M

T1

T2

A

I

Mi

P

C
L1-L2
S1

S2

Listwa potagczen zasilania
elektrycznego

Termostat

Pokretto termostatu
Zapalacz

Przycisk przetacznika
Mikrowytacznik drzwi
Programowanie czasu pieczenia
Pokretto programatora pieca
Oswietlenie wnetrza pieca
zaréwka lampki kontrolnej
opiekacza

zarowka lampki kontrolne;j
termostatu

V1-V2

R2-R3
R1
00
11
22
66
90
92
96

99

Elektryczna dmuchawa promieniowa

Okragte grzejniki 1200 W
Grzejnik opiekacza 2500 W
czarny

brazowy

czerwony

niebieski

biaty/czarny

biaty/czerwony
biaty/niebieski

biaty
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SCHEMAT IDEOWY MODELU KCV 96
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Legenda

M Listwa potagczen zasilania B2-B3 Przekaznik cewki

elektrycznego
T Termostat V1-V2 Elektryczna dmuchawa promieniowa
T2 Pokretto termostatu R1-R2 Okragte grzejniki 2500 W
A Zapalacz R3 Grzejnik opiekacza 2500 W
I Przycisk przetacznika 00 czarny
Mi Mikrowytacznik drzwi 11 brazowy
P Programowanie czasu pieczenia 22 czerwony
C Pokretto proogramatora pieca 45 z6tty/ zielony
L1-L2 Oswietlenie wnetrza pieca 66 niebieski
S1 zaréwka lampki kontrolnej 90 biaty/czarny

opiekacza
S2 zarowka lampki kontrolnej 92 biaty/czerwony

termostatu
B1 Zdalny przetacznik cewki 96 biaty/niebieski
T Zdalny przetacznik 99 biaty
R Przekaznik
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9. Pomoc techniczna i oryginalne czesci zamienne

Przed opuszczeniem zaktadu kuchnia zostata odebrana i nastawiona przez doswiadczonych
specjalistéw, dzieki czemu gwarantuje doskonate rezultaty. Wymagane naprawy i
nastawienia muszg by¢é przeprowadzane z najwiekszg starannoscig i uwagg. Nalezy
stosowac wytgcznie oryginalne czesci zamienne.

Z tego powodu nalezy zawsze zgtaszaé¢ sie do sprzedawcy kuchni lub do naszego
najblizszego punktu serwisowego, podajgc rodzaj usterki i model urzadzenia. Czesci
potrzebne do przystosowania do innego rodzaju gazu znajdujg sie w zakresie dostawy.

10.Informacja o odpadach

Niniejsze urzadzenie posiada oznaczenia zgodnie z Dyrektywg Europejskg 2002/96/EC w
sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE). Zapewniajac prawidtowe
ztomowanie niniejszego urzadzenia przyczynig sie Panstwo do ograniczenia ryzyka
wystgpienia negatywnego wptywu produktu na srodowisko i zdrowie ludzi, ktére mogtoby
zaistnie¢ w przypadku niewtasciwej utylizacji urzadzenia.

Symbol umieszczony na produkcie lub na dotaczonych do niego dokumentach
oznacza, ze niniejszy produkt nie jest klasyfikowany jako odpad z gospodarstwa
domowego. Urzadzenie, w celu jego ztomowania, nalezy zda¢ w odpowiednim punkcie
utylizacji odpadow w celu recyklingu komponentow elektrycznych i elektronicznych.
I Urzgdzenie nalezy ztomowaé zgodnie z lokalnymi przepisami dot. utylizacji odpadéw.
Dodatkowe informacje na temat utylizacji, ztomowania i recyklingu opisywanego urzadzenia
mozna uzyska¢ w lokalnym urzedzie miasta, w miejskim przedsiebiorstwie utylizaciji
odpadéw lub w sklepie, w ktérym produkt zostat zakupiony.

11._Gwarancja

Zakupione przez Panhstwa nowe urzadzenie jest objete gwarancjg. Gwarancja jest dotgczona
do niniejszej instrukcji. Gwarancja zaczyna obowiazywaé, gdy wypetnicie Panstwo
kupon B dokumentu gwarancji i odeslecie go w ciggu 8 dni od daty zakupu do producenta
; czesé A dowodu gwarancji nalezy starannie przechowywac i w razie potrzeby przedtozy¢
personelowi obstugi technicznej razem z dowodem zakupu lub innym waznym dokumentem
waznym dla celdéw podatkowych. W przeciwnym razie personel serwisu moze wystawic
Panstwu fakture za przeprowadzenie ewentualnej naprawy.

Warunki gwarancji: Sprzedajacy zobowigzuje sie do wymiany lub bezptatnej naprawy
urzadzenia lub jego czesci, jezeli bedg one wykazywacé pierwotne usterki, zgodnie z
wytycznymi 1999/44/CE Parlamentu Europejskiego. Ustawowa gwarancja trwajgca 24
miesiecy dotyczy urzadzen przeznaczonych do uzytku gospodarstwa domowego, dla celow
profesjonalnych natomiast 12 miesiecy. Naprawy przeprowadzone w ramach gwarancji nie
powodujg przedtuzenia lub odnowienia gwarancji. Nikt nie ma prawa zmiany okresow i
warunkéw gwarancji lub wystawiania innych ustnych lub pisemnych gwarancji. Udzielona
ustawowa gwarancja jest zgodna z wytycznymi 1999/44/CE i nie narusza krajowych praw
konsumenta. Gwarancja obowigzuje we wszystkich krajach cztonkowskich Unii Europejskiej.
W sprawach spornych wiasciwym sgdem jest sad w Padwie.

Gwarancja nie obejmuje nastepujacych rzeczy:
- uszkodzen powstatych w wyniku awarii lub usterek elektrycznych lub hydraulicznych
instalaciji i/lub urzadzen doprowadzania gazu;
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szkéd  spowodowanych  niestarannoscia, niedbalstwem lub  niewtasciwym
uzytkowaniem urzgdzenia;

- uszkodzen spowodowanych uzytkowaniem urzgdzenia w sposdb niezgodny ze
wskazéwkami niniejszej instrukcji obstugi;

- prac takich jak instalacja, nastawienia, konserwacja i niepotrzebne kontrole;

- szkdéd i/ lub usterek powstatych podczas transportu (w takim przypadku nalezy
natychmiast powiadomi¢ sprzedawce i/ lub przewoznika).

Gwarancja nie obowiazuje:

- gdy klient nie potrafi wykaza¢ sie wypetnionym dokumentem gwarancji wraz z
dowodem zakupu;

- gdy naprawy przeprowadzat nie autoryzowany personel;

- gdy wyciagi dymowe i odptywy sg niewtasciwe dla prawidtowego funkcjonowania
urzadzenia;

- w stosunku do czesci lakierowanych Ilub emaliowanych, pokretet, uchwytéw,
ruchomych i zdejmowalnych czesci plastykowych, lampek, czesci szklanych,
ksztattek szamotowych i pozostatego osprzetu.

Producent nie przeprowadza instalacji urzadzen; jezeli sprzet zostanie zainstalowany przez
Sprzedajgcego, wowczas on ponosi za to odpowiedzialnosé. Producent nie przyjmuje
odpowiedzialnosci za bezposrednie i posrednie szkody na osobach, rzeczach i zwierzetach
domowych spowodowanych awarig urzadzenia lub powstatych w wyniku przymusowego
wylgczenia z uzytkowania.

Wskazéwki dla Sprzedajacego:

1. Jezeli w chwili otrzymania towaru opakowanie nie jest kompletne Ilub jest
uszkodzone, nalezy nanies¢ nastepujgcg informacje: ,Z ZASTRZEZENIEM
KONTROLI TOWARU” i w ciggu 4 dni od daty dostawy przesta¢ pisemna reklamacje
do producenta.

2. Przed zainstalowaniem nowej kuchni nalezy zawsze sprawdzi¢ wycigg dymowy,
takze wtedy, gdy do danego komina zostato juz podtgczone inne urzgdzenie ;

3. Kuchnia zostata zaprojektowana wylacznie do uzytkowania w przemysle
spozywczym, natomiast urzgdzenie grzewcze do ogrzewania pomieszczeh
mieszkalnych.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za ewentualne niescistosci instrukcji powstate w
wyniku bteddéw drukarskich lub podczas przepisywania. Zastrzega sobie prawo dokonywania
zmian, ktore uzna za konieczne lub przydatne takze w interesie klienta, a ktére nie zakiécajg
najwazniejszych wtasciwosci funkcjonalnych i zabezpieczajgcych urzadzenia.
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