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de Bestimmungsgemaler Gebrauch

BestimmungsgemaRer Gebrauch

Dieses Gerat ist nur fur den privaten Haushalt und das hausliche
Umfeld bestimmt. Gerat nur fur haushaltsibliche Verarbeitungs-
mengen und -zeiten benutzen.

Zulassige Hochstmengen nicht Uberschreiten (siehe
LAnwendungsbeispiele®).

Das Geréat ist zum Ruhren, Kneten und Schlagen von Lebensmitteln
geeignet. Das Gerat darf nicht zur Verarbeitung von anderen
Substanzen bzw. Gegenstanden benutzt werden. Bei Verwendung
der vom Hersteller zugelassenen, weiteren Zubeharteile sind
zusatzliche Anwendungen maoglich. Das Gerat nur mit zugelassenen
Originalteilen und -zubehdr benutzen. Niemals die Zubehorteile fur
andere Gerate verwenden.

Das Gerat nur in Innenraumen bei Raumtemperatur und bis zu
2000 m Uber Meereshdhe verwenden.

Wichtige Sicherheitshinweise

Die Gebrauchsanleitung sorgfaltig durchlesen, danach handeln und
aufbewahren! Bei Weitergabe des Gerats diese Anleitung beilegen.
Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige Anwendung
des Gerates schlief3t eine Haftung des Herstellers fur daraus
resultierende Schaden aus.

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.
Kinder sind vom Gerat und der Anschlussleitung fernzuhalten und
durfen das Gerat nicht bedienen. Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht durch Kinder
vorgenommen werden.

A Stromschlaggefahr und Brandgefahr!

m Gerat nur gemal Angaben auf dem Typenschild anschliel3en
und betreiben. Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine
Beschadigungen aufweisen. Reparaturen am Gerat, wie z. B.
eine beschadigte Netzanschlussleitung auswechseln, durfen
nur durch unseren Kundendienst ausgefuhrt werden, um
Gefahrdungen zu vermeiden.

m Gerat ausschlie3lich mit dem Drehschalter ein- und ausschalten.
Gerat niemals an Zeitschaltuhren oder fernbedienbaren
Steckdosen anschlieRen. Das Gerat wahrend des Betriebs stets
beaufsichtigen!
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Wichtige Sicherheitshinweise de

Gerat nicht auf oder in die Nahe heilder Oberflachen, wie z.B.
Herdplatten, stellen. Das Netzkabel nicht mit hei3en Teilen in
Beruhrung bringen oder Uber scharfe Kanten ziehen.

Das Grundgerat niemals in Wasser tauchen oder in den
Geschirrspuler geben. Keinen Dampfreiniger benutzen. Das
Gerat nicht mit feuchten Handen benutzen.

Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener
Aufsicht, vor dem Zusammenbau, Auseinandernehmen oder
Reinigen und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt werden.

/\ Verletzungsgefahr!

Netzstecker erst einstecken, wenn alle Vorbereitungen zum
Arbeiten mit dem Gerat abgeschlossen sind.

Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom
Netz getrennt werden. Nach dem Ausschalten lauft der Antrieb
kurze Zeit nach. Vollstandigen Stillstand des Antriebs abwarten.
Bei Unterbrechung der Stromzufuhr bleibt das Gerat
eingeschaltet und lauft danach wieder an.

Schwenkarm nicht verstellen, wahrend das Gerat

eingeschaltet ist.

Werkzeuge nur mit eingesetzter Schussel, angebrachtem
Deckel und aufgesetzten Antriebsschutzdeckeln betreiben!

Bei Verwendung von Zubehor Schussel, Deckel und
Antriebsschutzdeckel je nach Anweisung anbringen!

Wahrend des Betriebes nie mit Handen in die Schussel oder den
Einflllschacht greifen. Keine Gegenstande (z.B. Kochloffel) in
die Schussel oder den Einfullschacht einfiUhren. Hande, Haar,
Kleidung und andere Utensilien von rotierenden Teilen fern
halten.

Niemals Werkzeuge und Zubehor oder 2 Zubehore gleichzeitig
verwenden. Bei Gebrauch des Zubehors sowohl diese, wie auch
die jeweils beigelegten Gebrauchsanleitungen beachten.
Zubehor nur im komplett zusammengesetzten Zustand
verwenden. Zubehor nie am Grundgerat zusammenbauen.
Zubehor nur in der dafur vorgesehenen Arbeitsposition
verwenden.

Nicht in die scharfen Messer und Kanten der
Zerkleinerungsscheiben greifen. Zerkleinerungsscheiben nur am
Rand anfassen!

Mixermesser nicht mit bloRen Handen berUhren.

Niemals in den aufgesetzten Mixer greifen! Mixer nie ohne
aufgesetzten Deckel betreiben.
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de Wichtige Sicherheitshinweise

m Vorsicht beim Umgang mit den scharfen Messern, bei der
Entleerung des Behalters und bei der Reinigung.

/\ Verbriihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heiltem Mixgut tritt Dampf durch den

Trichter im Deckel aus. Maximal 0,5 Liter heil3e oder schaumende

Flassigkeit einfullen.

/\ Erstickungsgefahr!

Kinder nicht mit Verpackungsmaterial spielen lassen.

A Achtung!

Es wird empfohlen, das Gerat niemals langer eingeschaltet zu

lassen, wie fur die Verarbeitung der Lebensmittel notwendig. Nicht

im Leerlauf betreiben.

A Wichtig!

Das Gerat nach jeder Verwendung oder nach langerem

Nichtgebrauch unbedingt grindlich reinigen (= ,,Reinigung und

Pflege“ siehe Seite 5).

A Erlauterung der Symbole am Gerat bzw. Zubehor
[:]E] Anweisungen der Gebrauchsanleitung befolgen.

Vorsicht! Rotierende Messer.

Vorsicht! Rotierende Werkzeuge.
Nicht in die Nachflll6ffnung greifen.

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres  |nhalt
neuen Gerates aus dem Hause Bosch.
Weitere Informationen zu unseren
Produkten finden Sie auf unserer
Internetseite.
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Die Gebrauchsanleitung beschreibt
verschiedene Ausfiihrungen. Das Gerat
ist wartungsfrei.

Auf einen Blick
= Bild IN

Grundgerat
1 Entriegelungstaste
2 Schwenkarm
(siehe ,Arbeitspositionen®)
3 Drehschalter
0/off = Stopp
P = Parkschaltung
Drehschalter festhalten, bis Antrieb
stehenbleibt; Werkzeug ist in
Schwenkposition. Bewegt sich der
Antrieb nicht, ist die Schwenkposition
bereits erreicht.
Stufe 1-4 = Arbeitsgeschwindigkeit
1 = niedrige Drehzahl — langsam,
4 = hohe Drehzahl — schnell.
Bei Stromunterbrechung bleibt das
Gerat eingeschaltet und lauft nach der
Unterbrechung wieder an.
4 Antriebsschutzdeckel
Zum Abnehmen des Antriebsschutz-
deckels diesen drehen, bis die
Verriegelung aufgehoben ist.
5 Antrieb fiir
— Durchlaufschnitzler*
— Zitruspresse*
— Getreidemiihle*
Bei Nichtgebrauch
Antriebsschutzdeckel aufsetzen.
6 Antrieb fiir
— Werkzeuge (Riihrbesen,
Schlagbesen, Knethaken)
— Riihrwerkzeug des Eisbereiters*
— herunter- oder hochgeklappt fiir
Fleischwolf*

Gedruckt auf 100% Recyclingpapier

Auf einen Blick de

7 Mixerantriebsschutzdeckel
8 Antrieb fiir
— Mixer*
— Multi-Mixer*
Bei Nichtgebrauch Mixerantriebs-
schutzdeckel aufsetzen.
9 Kabelaufbewahrung (Bild [E)
— MUM44..: Kabel aufwickeln
— MUMA46../48..: Kabel im Kabelfach
verstauen

Schiissel mit Zubehor
10 Riihrschiissel
11 Deckel

Werkzeuge

12 Riihrbesen

13 Schlagbesen
14 Knethaken mit Teigabweiser
Mixer*

15 Sockel

16 Messereinsatz
17 Dichtungsring
18 Mixbecher

19 Deckel

20 Trichter

* Wenn ein Zubehorteil nicht im Liefer-
umfang enthalten ist, kann es Uber den
Handel und den Kundendienst erworben
werden.

Arbeitspositionen

A\ Achtung!

Gerat nur betreiben, wenn Werkzeug /
Zubehor nach dieser Tabelle am richtigen
Antrieb und in der richtigen Position
angebracht und in Arbeitsstellung ist. Der
Schwenkarm muss in jeder Arbeitsposition
eingerastet sein.

Einstellen der Arbeitsposition

= Bild

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm bewegen.

m Schwenkarm bis zum Einrasten auf die
gewlnschte Position bewegen.



de Bedienen
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Einsetzen / Abnehmen
von Schlag-, Ruhrbesen
und Knethaken.

i
i

Zugeben
N
7 groRer
Verarbeitungs-
mengen.
Bedienen
/\ Verletzungsgefahr!

Netzstecker erst einstecken, wenn alle
Vorbereitungen zum Arbeiten mit dem Geréat
abgeschlossen sind.

Achtung!

Gerat nur mit Zubehor / Werkzeug in

Arbeitsstellung betreiben. Gerat nicht leer

betreiben. Gerat und Zubehorteile keinen

Hitzequellen aussetzen. Teile sind nicht

mikrowellengeeignet.

m  Gerat und Zubehor vor dem ersten
Gebrauch grindlich reinigen, siehe
»Reinigen und Pflegen®.

Vorbereiten

m  Grundgerat auf glatten und sauberen
Untergrund stellen.

m Kabel abwickeln / herausziehen.
= Bild &

m Netzstecker einstecken.
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Riihrbesen, Schlagbesen und

Knethaken

= Bild 1]

Riihrbesen (6a)

zum Rihren von Teigen,

z.B. Rihrteig

Schlagbesen (6a)

zum Schlagen von Eischnee,
Sahne und zum Schlagen von
leichten Teigen, z.B. Biskuitteig
Knethaken mit Teigabweiser (6b)
zum Kneten von schweren Teigen
und zum Unterheben von Zutaten,
die nicht zerkleinert werden sollen
(z.B. Rosinen, Schokoladenplattchen)

/\ Verletzungsgefahr durch
rotierende Werkzeuge

Wahrend des Betriebes nie in die

Schussel greifen. Werkzeug nur bei

Stillstand des Antriebes wechseln — nach

dem Ausschalten lauft der Antrieb kurze

Zeit nach. Das Gerat darf nur betrieben

werden, wenn nicht genutzte Antriebe mit

Antriebsschutzdeckeln bedeckt sind.

m Drehschalter auf TP stellen und
festhalten, bis der Antrieb stehen bleibt.

Hinweis: Bewegt sich der Antrieb nicht, ist

die Schwenkposition bereits erreicht.

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 6 bringen.

m Schissel einsetzen. Sockel der
Schiissel muss in Aussparung des
Grundgerates stecken.

Je nach Verarbeitungsaufgabe
Rihrbesen, Schlagbesen oder
Knethaken bis zum Einrasten in den
Antrieb einstecken. Beim Knethaken
Teigabweiser drehen, bis der Knethaken
einrasten kann.

Die zu verarbeitenden Zutaten in die
Schussel einfiillen.

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 1 bringen.

m Deckel aufsetzen.

m Drehschalter auf gewlinschte Stufe
stellen.

C
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Zutaten nachfiillen
m Gerat am Drehschalter ausschalten.
m Drehschalter auf UB stellen und

festhalten, bis der Antrieb stehen bleibt.

m Deckel abnehmen.

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 7 bringen.

m Zutaten einflllen.

oder

m Zutaten durch die Nachfulléffnung im
Deckel nachftllen.

Nach der Arbeit
m Gerat am Drehschalter ausschalten.
m Drehschalter auf UP stellen und

festhalten, bis der Antrieb stehen bleibt.

m Netzstecker ausstecken.

Deckel abnehmen.

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 6 bringen.

m  Werkzeug aus dem Antrieb nehmen.

Schissel entnehmen.

m Alle Teile reinigen. =» ,Reinigen und
Pflegen* siehe Seite 12.

Mixer
= Bild[@

A Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer / rotierenden Antrieb!

Nie in den aufgesetzten Mixer greifen!

Mixer nur bei Stillstand des Antriebes

abnehmen / aufsetzen! Den Mixer nur

im zusammengesetzten Zustand und mit

aufgesetztem Deckel betreiben.

/\ Verbriihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heilem Mixgut tritt
Dampf durch den Trichter im Deckel aus.
Maximal 0,5 Liter heie oder schdumende
Flussigkeit einfillen.

Achtung!
Mixer kann beschadigt werden. Keine
tiefgefrorenen Zutaten (ausgenommen
Eiswdrfel) verarbeiten. Mixer nicht leer
betreiben.

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 3 bringen.
m  Mixerantriebsschutzdeckel abnehmen.

Gedruckt auf 100% Recyclingpapier
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m  Mixbecher aufsetzen (Markierung am
Sockel auf Markierung am Grundgerat)
und gegen den Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag drehen. = Bild [3-4/5

m Zutaten einfillen.

Maximalmenge bei Kunststoffmixer,
flissig = 1 Liter,

schaumende oder heile Flussigkeiten
maximal 0,5 Liter,

optimale Verarbeitungsmenge, fest
=50-100 Gramm.

m Deckel aufsetzen und fest driicken.
Den Deckel wahrend der Arbeit immer
mit einer Hand festhalten. Dabei nicht
Uber die Nachfulléffnung greifen!

m Drehschalter auf die gewlinschte Stufe
stellen.

Zutaten nachfiillen

=> Bild [3-6

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

m Deckel abnehmen und Zutaten einflillen

oder

m Trichter herausnehmen und feste
Zutaten nach und nach in Nachfll-
6ffnung einflllen

oder

m flissige Zutaten durch den Trichter
einflllen.

Nach der Arbeit

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

m Netzstecker ausstecken.

m  Mixer im Uhrzeigersinn drehen und
abnehmen.

Tipp: Mixer am besten sofort nach

Gebrauch reinigen.
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de Reinigen und Pflegen

Reinigen und Pflegen

Achtung!

Keine scheuernden Reinigungsmittel
verwenden. Oberflachen kénnen beschadigt
werden.

Grundgerat reinigen

/\ Stromschlaggefahr!

Grundgerat niemals in Wasser tauchen und

unter flieBendes Wasser halten. Keinen

Dampfreiniger verwenden.

m Netzstecker ausstecken.

m  Grundgerat feucht abwischen. Bei
Bedarf etwas Spiilmittel benutzen.

m Gerat anschlieRend trockenreiben.

Schiissel mit Zubehor reinigen
Alle Teile sind splilmaschinenfest.
Kunststoffteile in der Spllmaschine nicht
einklemmen, da Verformung mdglich.

Mixer reinigen

A Verletzungsgefahr durch
scharfe Messer!

Mixermesser nicht mit bloRen Handen

berGhren. Mixer kann zum Reinigen

auseinander genommen werden.

Achtung!

Keine scheuernden Reinigungsmittel
verwenden. Messereinsatz ist nicht
spulmaschinenfest. Messereinsatz nur
unter fleiBendem Wasser reinigen.

Tipp: Nach der Verarbeitung von
Fliussigkeiten reicht es oft, den Mixer zu
reinigen, ohne ihn vom Gerat abzunehmen.
Dazu etwas Wasser mit Spulmittel in den
aufgesetzten Mixer geben. Fir wenige
Sekunden den Mixer einschalten (bei
Geraten mit Momentschaltung auf Stufe M).
Spllwasser ausschutten und Mixer mit
klarem Wasser aussplen.

12

Mixer zerlegen

= Bild

m Sockel des Mixerbechers im
Uhrzeigersinn drehen und abnehmen.

m Den Messereinsatz an den Fligeln
gegen den Uhrzeigersinn drehen. Der
Messereinsatz wird gelost.

m Messereinsatz entnehmen und den
Dichtungsring entfernen.

Mixer zusammensetzen
= Bild [

/\ Verletzungsgefahr!

Mixer nie auf dem Grundgeréat

zusammenbauen.

m Dichtungsring am Messereinsatz
anbringen.

m Messereinsatz von unten in den
Mixerbecher einsetzen.

= Mit Hilfe des Sockels den Messereinsatz
festschrauben.

m Sockel des Mixerbeschers gegen den
Uhrzeigersinn fest drehen.

Hilfe bei Stérungen

Bei Storungen wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst.

m Sahne 1% bis 4 Minuten auf @
Stufe 4 - je nach Menge und

Eigenschaften der Sahne, mit dem

Schlagbesen verarbeiten.

Anwendungsbeispiele

Schlagsahne
— 100 g-600 g

Eiweill

— 1 bis 8 Eiweil}

m  Eiweil 4 bis 6 Minuten auf
Stufe 4 mit dem Schlagbesen
verarbeiten.
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Biskuitteig

Grundrezept

— 2 Eier

— 2-3 EL heilles Wasser

— 100 g Zucker

— 1 Packchen Vanillezucker
— 70g Mehl

— 70 g Starkemehl

— evtl. Backpulver

m Zutaten (aufer Mehl und Starkemehl)
ca. 4-6 Minuten auf Stufe 4 mit dem
Schlagbesen schaumig schlagen.

m Drehschalter auf Stufe 2 stellen und
das gesiebte Mehl und Starkemehl
in ca. Y2 bis 1 Minute |6ffelweise
untermischen.

Hochstmenge: 2 x Grundrezept

Ruhrteig

Grundrezept @

— 3-4 Eier

— 200-250 g Zucker

— 1 Prise Salz

— 1 Packchen Vanillezucker oder Schale
von %2 Zitrone

— 200-250 g Butter (Raumtemperatur)

— 500 g Mehl

— 1 Packchen Backpulver

— 125 ml Milch

m Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 3-4 Minuten auf Stufe 3 mit
dem Rihrbesen verriihren.

Hochstmenge: 1,5-2 x Grundrezept

Miirbeteig

Grundrezept é/ (d)

— 125 g Butter
(Raumtemperatur)

— 100-125 g Zucker

- 1Ei

— 1 Prise Salz

— etwas Zitronenschale oder Vanillezucker

— 250 g Mehl

— evtl. Backpulver

m Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 2-3 Minuten mit dem Rihr-
besen (Stufe 3) oder Knethaken
(Stufe 2) verarbeiten.

Hochstmenge: 2 x Grundrezept
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C

Hefeteig

Grundrezept

— 500 g Mehl

- 1Ei

— 80 g Fett (Raumtemperatur)

— 80 g Zucker

— 200-250 ml lauwarme Milch

— 25 g frische Hefe oder 1 Packchen
Trockenhefe

— Schale von 2 Zitrone

— 1 Prise Salz

m Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 3-6 Minuten auf Stufe 2 mit
dem Knethaken verarbeiten.

Hoéchstmenge: 1,5 x Grundrezept

Mayonnaise

— 2 Eier

— 2TL Senf

- %10l

— 2 EL Zitronensaft oder Essig

— 1 Prise Salz

— 1 Prise Zucker

Zutaten mussen gleiche Temperatur haben.

m Zutaten (auBer Ol) einige Sekunden auf
Stufe 2 im Mixer verarbeiten.

m Mixer auf Stufe 4 schalten und das Ol
langsam durch den Trichter gie3en
und so lange weiter mischen, bis die
Mayonnaise emulgiert.

Mayonnaise bald verbrauchen, nicht

aufbewahren.

il

13



de Zubehor / Sonderzubehor

Zubehor / Sonderzubehor

Weiteres der Verpackung beigelegtes
Zubehor ist in den separaten
Bedienungsanleitungen beschrieben.
Beigelegtes Zubehor / Sonderzubehdr kann
auch einzeln (nach)gekauft werden.

Das Zubehor zur Maschine MUM 45..
eignet sich auch flr die Maschine

MUM 44../46../48...

= Bild [

Kunststoff-Riihrschiissel
(MUZ4KR3)

In der Schissel kénnen bis zu 1 kg Mehl
plus Zutaten verarbeitet werden.

Edelstahl-Riihrschiissel
(MUZ4ER2)

In der Schiissel kénnen bis zu 1 kg Mehl
plus Zutaten verarbeitet werden.

Mixer-Aufsatz Kunststoff
(MUZ4MX2)

Zum Mixen von Getranken, zum Plrieren
von Obst und Gemise, zur Zubereitung von
Mayonnaise, zum Zerkleinern von Obst und
Nissen, zum Crushen von Eiswiirfeln.

Mixer-Aufsatz Glas (MUZ4MX3)
Zum Mixen von Getranken, zum Purieren
von Obst und Gemlse, zur Zubereitung von
Mayonnaise, zum Zerkleinern von Obst und
Nissen, zum Crushen von Eiswdirfeln.

Multimixer (MUZ4MM3)

Zum Hacken von Krautern, Gemiise, Apfeln
und Fleisch, zum Raspeln von Karotten,
Rettich und Kase, zum Reiben von Nussen
und gekiihlter Schokolade.

Durchlaufschnitzler (MUZ4DS4)
Zum Schneiden von Gurken, Kohl, Kohlrabi,
Rettich; zum Raspeln von Karotten, Apfeln
und Sellerie, Rotkraut, Kése und Nissen;
zum Reiben von Hartkase, Schokolade und
Nussen.
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Pommes frites-Scheibe

(MUZ45PS1)

Fir den Durchlaufschnitzler MUZ4DS4.
Zum Schneiden roher Kartoffeln fir
Pommes frites.

Asiagemiise-Scheibe

(MUZ45AG1)

Fir den Durchlaufschnitzler MUZ4DS4.
Schneidet Obst und Gemiise in feine
Streifen fir asiatische Gemusegerichte.

Reibscheibe grob (MUZ45RS1)
Fir den Durchlaufschnitzler MUZ4DS4.
Zum Reiben roher Kartoffeln z.B. flir
Reibekuchen oder KloRe.

Kartoffelpuffer-Scheibe

(MUZ45KP1)

Fir den Durchlaufschnitzler MUZ4DS4.
Zum Reiben roher Kartoffeln fiir Rdsti und
Kartoffelpuffer, zum Schneiden von Obst
und Gemdse in dicke Scheiben.

Zitruspresse (MUZ4ZP1)
Zum Auspressen von Orangen, Zitronen
und Grapefruit.

Fleischwolf (MUZ4FW4)
Zum Zerkleinern von frischem Fleisch fir
Tartar oder Hackbraten.

Lochscheibensatz (MUZ45LS1)
Fir den Fleischwolf MUZ4FW4.

Fein (3 mm) fur Pasteten und Aufstriche,
grob (6 mm) fuir Bratwiirste und Speck.

Spritzgebackvorsatz (MUZ45SV1)
Fir den Fleischwolf MUZ4FW4.

Mit Metallschablone fiir 4 verschiedene
Gebéackformen.

Reibevorsatz (MUZ45RV1)

Far den Fleischwolf MUZ4FW4.

Zum Reiben von Nussen, Mandeln,
Schokolade und getrockneten Brétchen.
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Entsorgung

Fruchtpressenvorsatz

(MUZ45FV1)

Fir den Fleischwolf MUZ4FWA4.

Zum Pressen von Beerenobst auller
Himbeeren, Tomaten und Hagebutten
zu Mus. Gleichzeitig werden z.B.
Johannisbeeren automatisch entstielt
und entkernt.

Zubehortrager (MUZ4ZT1)

Zur Aufbewahrung der Zubehorteile wie
Knethaken, Schlagbesen, Riihrbesen,
Schneid-, Raspel- und Reibscheibe.

Getreidemiihle mit

Kegelmahlwerk aus Stahl
(MUZ4GM3)

Fir alle Getreidesorten auRer Mais; auch
fir Olsaaten, getrocknete Pilze und Krauter.

Eisbereiter (MUZ4EB1)
Zur Zubereitung von bis zu 550 g Eis pro
Arbeitsgang und Behalter.

Entsorgung

Entsorgen Sie die Verpackung

ﬁ umweltgerecht. Dieses Gerat ist

mmm entsprechend der europaischen
Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic equipment
— WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen flr
eine EU-weit glltige Ricknahme und
Verwertung der Altgeréate vor. Uber
aktuelle Entsorgungswege bitte beim
Fachhandler informieren.

Kundendienst

Detaillierte Informationen lber die Garan-
tiedauer und die Garantiebedingungen

in Ihrem Land erhalten Sie bei unserem
Kundendienst, Ihrem Handler oder auf
unserer Webseite.

Die Kontaktdaten des Kundendiensts finden
Sie im beiliegenden Kundendienstver-
zeichnis oder auf unserer Webseite.

Gedruckt auf 100% Recyclingpapier

de
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en Intended use

Intended use

This appliance is intended for domestic use only. Use the appliance
only for processing normal amounts of food and for normal amounts
of time for domestic use. Do not exceed permitted maximum
quantities (see “Application examples”).

The appliance is suitable for mixing, kneading and beating food.
The appliance must not be used for processing other substances
or objects. Additional applications are possible if the accessories
approved by the manufacturer are used. Only use the appliance
with approved genuine parts and accessories. Never use the
accessory parts for other appliances.

Only use the appliance indoors at room temperature and up to
2000 m above sea level.

Important safety information

Read and follow the instruction manual carefully and keep for later
reference! Enclose these instructions when you give this appliance
to someone else. If the instructions for correct use of the appliance
are not observed, the manufacturer’s liability for any resulting
damage will be excluded.

This appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and/or
knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved. Keep children away from the
appliance and connecting cable and do not allow them to use the
appliance. Do not let children play with the appliance. Cleaning and
user maintenance must not be performed by children.

/\ Risk of electric shock and fire!

m Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate. Do not use the appliance if the
power cord and/or appliance are damaged. Only our customer
service may repair the appliance, e.g. by replacing a damaged
power cord, in order to avoid hazards.

m Use only the rotary switch to switch the appliance on or off. Never
connect the appliance to timer switches or remote-controllable
sockets. Never leave the appliance unattended while it is
switched on!

m Do not place the appliance on or near hot surfaces, e.g. hobs.
The power cord must not come into contact with hot parts or be
pulled across sharp edges.
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Important safety information en

Never immerse the base unit in water or place it in the
dishwasher. Do not steam-clean the appliance. Do not use the
appliance with damp hands.

After each use, whenever the appliance is unsupervised, prior to
assembly, prior to disassembly, prior to cleaning and in the event
of an error, the appliance must always be disconnected from the
mains.

/\ Risk of injury!

Do not insert mains plug until all preparations for working with the
appliance are complete.

Before replacing accessories or additional parts which move
during operation, the appliance must be switched off and
disconnected from the power supply. After switching off, the drive
continues running for a short time. Wait until the drive has come
to a standstill.

If there is a power cut, the appliance remains switched on and will
start up again when the power is restored.

Do not adjust the swivel arm while the appliance is switched on.
Only use tools when the bowl is inserted, the lid is fitted and the
protective drive covers are in place! When using accessories, fit
the bowl, lid and drive covers according to the instructions!

While operating the appliance, never reach into the bowl or filling
shaft with your hands. Do not insert any objects (e.g. wooden
spoon) into the bowl or filling shaft. Keep hands, hair, clothing
and other utensils away from rotating parts.

Never use tools and accessories or 2 accessories at the same
time. When using the accessories, follow the individual operating
instructions enclosed.

The accessory must be completely assembled before use. Never
assemble the accessory on the base unit. The accessory should
only be used in the intended operating position.

Do not grip the sharp blades or edges of the cutting discs. Take
hold of cutting discs by the edge only.

Do not touch blender blades with bare hands.

Never reach into the attached blender! Never use the blender
without the lid in place.

Care shall be taken when handling the sharp cutting blades,
emptying the container and during cleaning.

/\ Risk of scalding!
If processing hot liquids, steam escapes through the funnel in the
lid. Add a max. 0.5 litres of hot or frothing liquid.

/\ Risk of suffocation!
Do not allow children to play with packaging material.
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en Important safety information

A Caution!

We recommend that the appliance is never switched on for longer
than is necessary to process the ingredients. Do not operate

at no-load.
/\ Important!

It is essential to clean the appliance thoroughly after each use or
after it has not been used for an extended period (= “Cleaning and

servicing” see page 21).

/\ Explanation of the symbols on the appliance or accessory

[]:I] Follow the instructions in the operating instructions.

Caution! Rotating blades.

Caution! Rotating tools.

Do not place fingers in the feed tube.

Congratulations on the purchase of
your new Bosch appliance. You can find
further information about our products
on our web page.
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The operating instructions describe
several models. The appliance requires
no maintenance.

Overview
=> Figure

Base unit
1 Release button
2 Swivel arm
(see “Operating positions”)
3 Rotary switch
0/off = Stop
P = Parking circuit
Hold rotary switch until the drive stops;
tool is in the swivel position. If the drive
does not move, the swivel position has
already been reached.
Settings 1-4 = Operating speed
1 = Minimum speed — slow
4 = Maximum speed — fast
If the power is interrupted, the appliance
remains switched on and restarts when
the power is restored.
4 Drive cover
To remove the drive cover, rotate until
the locking feature has been released.
5 Drive for
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— continuous-feed shredder*
— citrus press*
— grain mill*
When not in use, attach the drive
cover.
6 Drive for
— tools
(stirrer, whisk, kneading hook)
— stirring tool of the
ice-cream maker*
— folded down or up for mincer*
7 Blender drive cover
8 Drive for
— blender*
— universal mixer*
When not in use, attach the blender
drive cover.
9 Cord store (Fig. E)

— MUM44..: Stow the cord
— MUM46../48..: Stow the cord in the
cord store

Bowl with accessories
10 Mixing bowl
11 Lid

Tools

12 Stirrer

13 Whisk

14 Kneading hook with dough deflector

Blender*

15 Base

16 Blade insert
17 Sealing ring
18 Blender jug
19 Lid

20 Funnel

* If an accessory is not included in the
product package, it can be purchased via
the trade or customer service.
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Operating positions

A\ Attention!

Before operating the appliance, attach the
tool / accessory to the correct drive and

in the correct position and place in the
operating position according to this table.
The swivel arm must be engaged in every
operating position.

Setting the operating position

= Figure

m Press the Release button and move the
swivel arm.

m  Move the swivel arm until it engages in
the required position.

o |l |87 BB

Insert / remove whisk,
stirrer or kneading hook

Add large
quantities of
ingredients

Lot |2 | S

5
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en Operation

Operation

A\ Risk of injury!
Do not insert mains plug until all preparations
for working with the appliance are complete.

Attention!
Do not operate the appliance without an
accessory / tool in the operating position.
Do not operate the appliance empty. Do not
expose appliance or accessories to heat
sources. Parts are not microwave-safe.
m Before operating the appliance
and accessories for the first time,
clean thoroughly; see “Cleaning and
servicing”.
Preparation
m Place the base unit on a smooth, clean
surface.
s Unwind / pull out the cord.
= Fig. &
m Insert the mains plug.

Stirrer, whisk and kneading hook

=> Figure [l

Stirrer (6a)

for stirring dough, e.g. cake mixture @

for kneading heavy dough and d/

mixing-in ingredients that ought not

be cut (e.g. raisins and chocolate chips)

/A Risk of injury from the rotating tools!

While the appliance is operating, keep

fingers clear of the mixing bowl. Do not

change tools until the drive has come to a

standstill - when the appliance is switched

off, the drive continues running briefly.

The appliance may only be operated when

the unused drives have been safeguarded

with the drive covers.

m Set rotary switch to {B and hold in
place until the drive stops.

Note: If the drive does not move, the swivel
position has already been reached.

20

Whisk (6a)

for whisking egg whites, cream and
light dough, e.g. sponge mixture
Kneading hook with dough
deflector (6b)

Press the Release button and move the
swivel arm to position 6.

Insert the bowl. The base of the mixing
bowl must be inserted into the recess of
the base unit.

Depending on the processing task,
insert the stirrer, whisk or kneading
hook until it locks into position. If using
the kneading hook, rotate the dough
deflector until the kneading hook can
lock into position.

Put the ingredients to be processed into
the bowl.

Press the Release button and move the
swivel arm to position 1.

Attach the cover.

Set the rotary switch to the desired
setting.

Adding more ingredients

or

Switch off the appliance with the rotary
switch.

Set rotary switch to TP and hold in
place until the drive stops.

Remove lid.

Press the Release button and move the
swivel arm to position 7.

Add ingredients

add more ingredients through the feed
tube in the cover.

After using the appliance

Switch off the appliance with the rotary
switch.

Set rotary switch to TP and hold in
place until the drive stops.

Remove mains plug.

Remove lid.

Press the Release button and move the
swivel arm to position 6.

Take the tool out of the drive.

Remove the bowl.

Clean all parts. =» “Cleaning and
servicing” see page 21
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Blender
=> Figure @

/\ Risk of injury from sharp blades /
rotating drive!

Never place fingers in the attached blender!

Do not remove / attach the blender until

the drive is at a standstill! Operate the

assembled blender only and with the lid

attached.

/\ Risk of scalding!

If processing hot liquids, steam escapes
through the funnel in the lid. Add a max.
0.5 litres of hot or frothing liquid.

Warning!

Blender may be damaged. Do not process
deep-frozen ingredients (except ice cubes).
Do not operate when empty.

m Press the Release button and move the
swivel arm to position 3.

m Remove the blender drive cover.

m Attach the blender jug (mark on the
base of the blender jug on the mark
on the base unit) and rotate as far as
possible in an anti-clockwise direction.
= Fig. [3-4/5

= Add ingredients.

Maximum capacity of liquid for plastic
blender = 1 litre,

frothing or hot liquid maximum 0.5 litres.
Optimal processing capacity — solids
=50-100 g.

m Attach lid and press firmly. While
working, always hold the lid firmly with
one hand. However, do not place hand
over the refill opening!

m Set the rotary switch to the desired
setting.
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Adding more ingredients

=> Figure [3-6

m Switch off the appliance with the rotary
switch.

m  Remove the cover and add ingredients

or

remove the funnel and gradually add
solid ingredients through the feed tube
or

m pour liquid through the funnel.

After using the appliance

Switch off the appliance with the rotary

switch.

m  Remove mains plug.

m Rotate the blender in a clockwise
direction and remove.

Tip: It is recommended to clean the blender
immediately after use.

Cleaning and servicing

Attention!
Do NOT use abrasive cleaning agents.
Surfaces may be damaged.

Cleaning the base unit

/\ Risk of electric shock!

Never immerse the base unit in water or

place under running water.

= Remove mains plug.

m  Wipe the base unit with a damp cloth.
If required, use a little detergent.

m Then dry the base unit.

Cleaning the bowl and

accessories

All parts are dishwasher-safe. Do not
wedge plastic parts in the dishwasher as
they could warp.

Cleaning the blender

A\ Risk of injury from sharp blades!

Do not touch blender blades with bare
hands. The blender can be disassembled
for cleaning.

Warning!

Do NOT use abrasive cleaning agents. The
blade insert is not dishwasher-safe. Clean
the blade insert under running water only.
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en Troubleshooting

Tip: After processing liquids, it is often
sufficient to clean the blender without
disassembling it. Pour a little water and
washing-up liquid into the attached blender.
Switch on the blender for several seconds
(if the appliance features quick-action
operation, select setting M). Pour out the
water and rinse out the blender with clear
water.

Taking the blender apart

=> Figure @

m Rotate the base of the blender jug in a
clockwise direction and remove.

m Upon the flanks, rotate the blade insert
in an anti-clockwise direction. The blade
insert is released.

m Take blade insert out and remove
sealing ring.

Putting the blender together

= Figure [€

A\ Risk of injury!

Never assemble blender on the base unit.

m  Apply sealing ring on blade insert.

m Insert blade insert from below into
blender jug.

m Tighten the blade insert with the aid of
the blender jug base.

m Tighten the base of the blender jug in an
anti-clockwise direction.

Troubleshooting

If the appliance malfunctions, please
consult our customer service.

Application examples

Whipped cream

— 100g-600g

m  Whip cream with the whisk for
1% to 4 minutes at setting 4
(depending on the quantity and
properties of the cream).

Egg white

— 1to 8 egg whites

m Beat egg white with the whisk
for 4 to 6 minutes at setting 4.

O
O
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Sponge mixture

Basic recipe

— 2eggs

— 2-3 tbs. hot water

— 100 g sugar

— 1 packet of vanilla sugar

— 70gflour

— 70 g cornflour baking powder
(if required)

m Beat the ingredients (except flour and
cornflour) with the whisk for approx.
4-6 minutes at setting 4 until frothy.

m Rotate switch to setting 2 and spoon
in the sifted flour and cornflour within

approx. 2 to 1 minute.

®

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Cake mixture

Basic recipe

— 3-4 eggs

— 200-250 g sugar

— 1 pinch of salt

— 1 packet of vanilla sugar
or peel from %z lemon

— 200-250 g butter (room temperature)

— 500 g flour

— 1 packet of baking powder

— 1251 milk

m Mix all ingredients with the stirrer for
approx. 2 minute at setting 1, then for
approx. 3-4 minutes at setting 3.

Maximum quantity: 1.5-2 x basic recipe

Short pastry C/ @

Basic recipe

— 125 g butter
(room temperature)

— 100-125 g sugar

- 1egg

— 1 pinch of salt

— Alittle lemon peel or vanilla sugar

— 250 g flour

— Baking powder if required

m Process all ingredients for approx.
2 minute at setting 1, then for approx.
2-3 minutes with the stirrer (setting 3) or
kneading hook (setting 2).

Maximum quantity: 2 x basic recipe
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Yeast dough
Basic recipe
— 500 g flour
- 1egg
— 80 g fat (room temperature)
— 80 g sugar
— 200-250 ml lukewarm milk
— 25 g fresh yeast
or 1 packet of dried yeast
— Peel of Y2 lemon
— 1 pinch of salt
m  Mix all ingredients with the kneading
hook for approx. 2 minute at setting 1,

then for approx. 3-6 minutes at setting 2.

Maximum quantity: 1.5 x basic recipe

Mayonnaise |_D

— 2eggs

— 2 tsp. mustard

- Yaloil

— 2 tbs. lemon juice or vinegar

— 1 pinch of salt

— 1 pinch of sugar

Ingredients must be at the same

temperature.

m Process the ingredients (except the oil)
in the blender for several seconds at
setting 2.

m Switch the blender to setting 4 and
slowly pour the oil through the funnel

and mix until the mayonnaise emulsifies.

Eat the mayonnaise immediately,
do not store.
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Standard / optional

accessories

Other accessories enclosed with the
packaging are described in the separate
operating instructions.

Enclosed accessories / optional accessories
can also be purchased separately.

The accessories for the MUMA45.. appliance
are also suitable for the MUM44.. /46.. /48..
appliances.

= Figure [l

Plastic mixing bowl (MUZ4KR3)
Up to 1 kg of flour plus ingredients can be
processed in the bowl.

Stainless steel stirring bowl
(MUZ4ER2)

Up to 1 kg of flour plus ingredients can be
processed in the bowl.

Plastic blender attachment
(MUZ4MX2)

For blending drinks, for pureeing fruit and
vegetables, for preparing mayonnaise, for
cutting fruit, nuts, for crushing ice cubes.

Glass blender attachment
(MUZ4MX3)

For blending drinks, for pureeing fruit and
vegetables, for preparing mayonnaise, for
cutting fruit, nuts, for crushing ice cubes.

Universal mixer (MUZ4MM3)

For chopping herbs, vegetables, apples
and meat, for shredding carrots, radishes
and cheese, for grating nuts and cooled
chocolate.

Continuous-feed shredder
(MUZ4DS4)

For slicing cucumbers, cabbage, kohlrabi,
radish; for shredding carrots, apples and
celery, red cabbage, cheese and nuts; for
grating hard cheese, chocolate and nuts.

Chipper disc (MUZ45PS1)
For the continuous-feed shredder
MUZ4DSs4.

For slicing raw potatoes for chips.
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en Disposal

Asiatic vegetables disc
(MUZ45AG1)

For the continuous-feed shredder
MUZ4DS4.

Slices fruit and vegetables into fine strips
for Asian vegetable dishes.

Grating disc coarse (MUZ45RS1)
For the continuous-feed shredder
MUZ4DS4.

For grating raw potatoes, e.g. for potato
pancakes or dumplings.

Potato fritter disc (MUZ45KP1)
For the continuous-feed shredder
MUZ4DS4.

For grating raw potatoes for rostis

and potato fritters, for cutting fruit and
vegetables into thick slices.

Citrus press (MUZ4ZP1)
For squeezing oranges, lemons and
grapefruits.

Mincer (MUZ4FW4)

For cutting fresh meat for steak tartare or
meat loaf.

Perforated disc set (MUZ45LS1)
For the mincer MUZ4FW4.

Fine disc (3 mm) for pasties and spreads,
coarse disc (6 mm) for sausages and
bacon.

Viennese whirl attachment
(MUZ45SV1)

For the mincer MUZ4FW4.

With metal template for 4 different pastry
moulds.

Grater attachment (MUZ45RV1)
For the mincer MUZ4FW4.

For grating nuts, almonds, chocolate and
dried bread rolls.

Juicer attachment (MUZ45FV1)
For the mincer MUZ4FW4.

For pressing soft fruit, (except raspberries),
tomatoes and rose hips, to a pulp. At the
same time e.g. currants are automatically
stemmed and pitted.
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Accessories holder (MUZ4ZT1)
For the storage of accessories such as
kneading hook, whisk, stirrer, slicing,
shredding and grating disc.

Mill with conical grinder made of
steel (MUZ4GM3)

For all grain types except maize, also oil
seeds, dried mushrooms and herbs.

Ice-cream maker (MUZ4EB1)
For the preparation of up to 550 g of ice
cream per cycle and container.

Disposal
Dispose of packaging in an environ-
mentally-friendly manner. This

mmm  gppliance is labelled in accordance
with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
The guideline determines the frame-
work for the return and recycling
of used appliances as applicable
throughout the EU. Please ask your
specialist retailer about current
disposal facilities.

Customer Service

Detailed information on the warranty period
and terms of warranty in your country is
available from our after-sales service, your
retailer or on our website.

The contact details for Customer Service
can be found in the enclosed Customer
Service directory or on our website.
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Conformité d’utilisation fr

Conformité d’utilisation

Cet appareil est destiné exclusivement a une utilisation domestique
et non professionnelle. Utiliser cet appareil uniquement pour des
quantités de préparations culinaires courantes et pour des durées
de service normales.

Ne pas dépasser les quantités maximales admissibles

(voir «Exemples d’utilisation»)!

Cet appareil convient pour mélanger, pétrir et fouetter des produits
alimentaires. L’appareil ne doit pas servir a transformer d’autres
substances ou objets. D’autres applications sont possibles a
condition d’utiliser d’autres accessoires homologués par le fabricant.
Utiliser I'appareil uniqguement avec des piéces et accessoires
d’origine homologués. Ne jamais utiliser les accessoires destinés a
d’autres appareils.

N’utiliser 'appareil que dans des pieces intérieures a température
ambiante et jusqu’a 2000 m au-dessus du niveau de la mer.

Consignes de sécurité importantes

Lire attentivement cette notice d’utilisation. Respecter les
instructions qu’elle contient et la ranger soigneusement! Si I'appareil
change de propriétaire, lui remettre cette notice. Le non-respect
des instructions permettant d’utiliser correctement I'appareil dégage
le fabricant de toute responsabilité envers les dommages qui
pourraient en résulter.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes
inexpérimentées, a condition qu’elles soient surveillées ou qu’elles
aient été informées de I'utilisation slre de I'appareil et qu’elles
comprennent les risques inhérents a son usage. |l faut tenir les
enfants a I'écart de I'appareil et du cordon de branchement et ne
pas leur permettre d’utiliser 'appareil. Ne pas laisser les enfants
jouer avec I'appareil. Le nettoyage et I'entretien incombant a
I'utilisateur ne doivent pas étre effectués par des enfants.

A Risque de chocs électriques et d’incendie!

m Ne brancher et n’utiliser 'appareil que conformément aux
indications figurant sur la plaque signalétique. N'utiliser
I'appareil que si son cordon d’alimentation et 'appareil lui-méme
ne présentent aucun dommage. Afin d’écarter tout danger,
seul notre service apres-vente est habilité a réparer 'appareil,
comme par exemple procéder au remplacement d’'un cordon
d’alimentation endommageé.

m Allumez et éteignez 'appareil uniqguement par l'interrupteur
rotatif.
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Consignes de sécurité importantes

Ne jamais raccorder I'appareil a des minuteries ou a des prises
pouvant étre commandées a distance. Surveiller toujours
I'appareil pendant son fonctionnement!

Ne jamais poser I'appareil sur des surfaces chaudes (tables

de cuisson p. ex.) ou a proximité de celles-ci. Ne pas mettre le
cordon d’alimentation en contact avec des éléments brllants et
ne pas le faire glisser sur des arétes vives.

Ne jamais plonger I'appareil de base dans I'eau ou le mettre
dans un lave-vaisselle. Ne jamais utiliser de nettoyeur a vapeur.
Ne pas utiliser I'appareil avec les mains humides.

L'appareil doit toujours étre débranché du secteur, aprés chaque
utilisation, lorsqu’il n’est pas sous surveillance, lorsqu’il doit étre
monté ou démonté, avant de le nettoyer et en cas de panne.

/\ Risques de blessures!
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Ne branchez la fiche méle dans la prise de courant qu’une fois
tous les préparatifs sur I'appareil achevés.

L'appareil doit étre éteint et débranché du secteur avant

de procéder au changement d’accessoires ou de pieces
complémentaires mobiles en fonctionnement. Aprés extinction de
I'appareil, son moteur continue de tourner brievement. Attendre
I'arrét complet de I'entrainement.

Si une coupure de courant se produit, I'appareil reste en position
allumée et redémarrera dés le retour du courant.

Ne pas déplacer le bras pivotant lorsque I'appareil est allumé.
Exploiter les ustensiles uniquement lorsque le bol, son couvercle
ainsi que les couvercles de protection des entrainements sont
mis en place! Lors de I'utilisation d’'ustensiles, monter le bol,

son couvercle et les couvercles de protection des entrainements
conformément a la notice!

Pendant le fonctionnement, ne jamais introduire les mains dans
le bol ni dans I'ouverture pour ajout. Ne pas introduire d’objet

(p- ex. cuillere en bois) dans le bol ni dans I'ouverture pour ajout.
Tenir les mains, les cheveux, les vétements et autres ustensiles
a distance des piéces en rotation.

Ne jamais utiliser simultanément des ustensiles et accessoires
ni 2 accessoires. Lors de l'utilisation des accessoires, respecter
aussi bien la présente notice que les notices d’utilisation jointes.
Utiliser uniquement I'accessoire a I'état entierement assemblé.
Ne jamais assembler les accessoires sur I'appareil de base.
Utiliser uniquement I'accessoire dans la position de travail
prévue.
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Consignes de sécurité importantes fr

m N’approchez pas les doigts des lames et des arétes, tranchantes,
des disques a réduire. Ne saisissez les disques a réduire que par
leurs bords!

m Ne touchez pas les lames du mixeur avec les mains nues.

m Ne jamais introduire les doigts dans le mixeur en place!

Ne jamais exploiter 'appareil sans couvercle.

m Attention quand vous manipulez les lames acérées lors du vidage
du récipient ou de son nettoyage.

/\ Risque de briilures !

Lorsque vous traitez des aliments mélangés trés chauds, de la

vapeur traverse I'entonnoir ménagé dans le couvercle. Versez au

maximum 0,5 litre de liquide trés chaud ou moussant.

/\ Risque d’asphyxie!

Ne jamais laisser les enfants jouer avec les emballages.

/\ Attention!

Ne jamais laisser I'appareil allumé plus longtemps que nécessaire

au traitement des produits alimentaires. Ne pas faire tourner

I'appareil a vide.

A Important!

Nettoyer soigneusement I'appareil aprés chaque utilisation ou aprées

une longue durée sans utilisation (= « Nettoyage et entretien » voir

page 31).

A Explication des symboles sur I’appareil et les accessoires

[ji] Respectez les instructions figurant dans la notice
d’utilisation.

Prudence! Lames rotatives.

Prudence! Accessoires rotatifs.
N’introduisez pas les doigts dans l'orifice d’ajout.
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fr Sommaire

Vous venez d’acheter ce nouvel appareil
Bosch et nous vous en félicitons
cordialement. Sur notre site web, vous
trouverez plus informations sur nos
produits.
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Cette notice d'utilisation décrit différents
modéles. L'appareil ne nécessite aucun
entretien.

Vue d’ensemble
=> Figure IN

Appareil de base

1 Touche de déverrouillage

2 Bras pivotant
(voir « Positions de travail »)

3 Interrupteur rotatif
0/off = Arrét
P = Arrét momentané
Maintenir l'interrupteur dans cette
position jusqu’a ce que I'entrainement
s'immobilise ; 'ustensile se trouve
en position de basculement.
Si 'entrainement ne bouge pas,
I'ustensile se trouve déja en position de
basculement.
Niveau 1-4, vitesse de fonctionnement
1 = vitesse de rotation réduite - lente,
4 = vitesse de rotation élevée - rapide.
Si une coupure de courant se produit,
I'appareil reste en position allumée et
redémarrera dés le retour du courant.

28

4 Couvercle de protection de
I’entrainement
Pour enlever le couvercle protégeant
I'entrainement, tourner ce dernier
jusqu’a ce qu'il se déverrouille.

5 Entrainement pour
— accessoire rapeur / éminceur*
— presse-agrumes*
— moulin a céréales*
Lorsque 'entrainement n’est pas utilisé,
le protéger avec son couvercle.

6 Entrainement pour
— ustensiles (fouet mixeur,

fouet batteur, crochet pétrisseur)
— ustensile mélangeur de la
sorbetiére*
— basculé vers le bas ou vers le haut,
pour hachoir a viande*

7 Couvercle de protection de
I’entrainement du mixeur

8 Entrainement pour
— mixeur*
— multimixeur*
Lorsque I'entrainement n’est pas utilisé,
le protéger avec son couvercle.

9 Rangement du cordon (Fig. [5)
MUM44..: enrouler le cordon
MUM46.. / 48..: ranger le cordon dans
son logement

Bol mélangeur avec accessoires
10 Bol mélangeur
11 Couvercle

Ustensiles

12 Fouet mixeur

13 Fouet batteur

14 Crochet pétrisseur avec
déflecteur de pate

Mixeur*

15 Socle

16 Porte-lame

17 Bague d’étanchéité

18 Bol mixeur

19 Couvercle

20 Entonnoir

* Si un accessoire n'a pas été livré d’origine,
Vous pouvez vous le procurer dans le
commerce et aupres du service aprés-vente.
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Positions de travail fr

Positions de travail

A\ Attention!

Ne faire fonctionner I'appareil que si les
ustensiles / accessoires indiqués dans

ce tableau se trouvent sur I'entrainement
correct, sur la position correcte et en
position de travail. Le bras pivotant doit
s’encranter dans chaque position de travail.

Réglage de la position de travail

= Fig.

m  Appuyer sur la touche de déverrouillage
puis déplacer le bras pivotant.

m Déplacer le bras pivotant jusqu’a ce qu’il
s’encrante sur la position souhaitée.

® 0 C

LT

o |- |87 BB

]
- T
Y,

Insertion / enlévement
du fouet batteur, du
fouet mixeur et du
crochet pétrisseur.

L

Ajout de
-
grandes
7 o
quantités
d’aliments.
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Utilisation

/\ Risque de blessures!
Ne brancher la fiche secteur qu’une fois
tous les préparatifs sur I'appareil achevés.

Attention!
Ne faire fonctionner I'appareil qu’avec les
accessoires / ustensiles en position de
travail. Ne pas faire fonctionner I'appareil
a vide. Ne pas exposer I'appareil et ses
accessoires a des sources de chaleur. Les
piéces ne vont pas au four a micro-ondes.
Avant d’utiliser I'appareil et ses
accessoires pour la premiére fois, les
nettoyer soigneusement. Voir le chapitre
intitulé « Nettoyage et entretien».

Préparatifs

m Placer I'appareil de base sur une
surface lisse et propre.

m Dérouler/ tirer le cordon.

= Fig. @

Brancher la fiche dans la prise de

courant.

Fouet mélangeur, fouet batteur et

crochet pétrisseur

= Fig. [:

Fouet mélangeur (6a)

pour pétrir les pates,

par exemple la pate a cake
Fouet batteur (6a)

pour monter les ceufs en neige,
battre la créme et les pates
liquides, par exemple la pate
génoise

Crochet pétrisseur avec

déflecteur de pate (6b) C
pour pétrir les pates épaisses et
incorporer des ingrédients qu'’il ne

faut pas broyer (par exemple des raisins
secs ou des pépites de chocolat)
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fr Utilisation

/\ Risque de blessures di aux
ustensiles en rotation

Pendant le fonctionnement, ne jamais

introduire les doigts dans le bol mélangeur.

Ne changer les ustensiles qu’'une fois

I'entrainement a I'arrét — Une fois I'appareil

éteint, le mécanisme d’entrainement

continue de tourner un certain temps.

L’appareil ne doit étre utilisé que si les

entrainements ne servant pas sont

recouverts avec leur couvercles de
protection.

m Ramener le sélecteur rotatif sur (P et
le maintenir en position jusqu’a ce que
I'entrainement s'immobilise.

Remarque:

Si 'entrainement ne bouge pas, I'ustensile

se trouve déja en position de basculement.

m  Appuyer sur la touche de déverrouillage
et amener le bras pivotant sur la
position 6.

m Mettre le bol en place. Le socle du bol
doit s’emboiter dans I'évidement de
I'appareil de base.

m Suivant la préparation a effectuer,
enfoncer fermement le fouet mixeur,
le fouet batteur ou le crochet a pétrir
dans I'entrainement jusqu’a ce qu’il
s’encrante. Pour utiliser le crochet
pétrisseur, tourner le déflecteur de pate
jusqu’a ce que le crochet s’encrante.

m Verser les ingrédients a préparer
dans le bol.

m  Appuyer sur la touche de déverrouillage
et amener le bras pivotant sur la
position 1.

m Mettre le couvercle en place.

m Régler le sélecteur rotatif au niveau
voulu.

Rajouter des ingrédients

m Mettre 'appareil hors tension avec
l'interrupteur rotatif.

m Ramener le sélecteur rotatif sur (B et
le maintenir en position jusqu’a ce que
I'entrainement s’immobilise.

m Retirer le couvercle.

30

m  Appuyer sur la touche de déverrouillage
et amener le bras pivotant sur la
position 7.

m Ajouter les ingrédients.

ou

m Rajouter les ingrédients par 'orifice
d’'ajout dans le couvercle.

Apres utilisation

m Mettre I'appareil hors tension avec
l'interrupteur rotatif.

m Ramener le sélecteur rotatif sur TP et
le maintenir en position jusqu’a ce que
I'entrainement s’immobilise.

m Débrancher la fiche de la prise de
courant.

m Retirer le couvercle.

m  Appuyer sur la touche de déverrouillage
et amener le bras pivotant sur la
position 6.

m Détacher l'ustensile de I'entrainement.

Retirer le bol.

m Nettoyer toutes les piéces.
=> « Nettoyage et entretien » voir
page 31.

Mixeur

=> Fig. d:

A Risque de blessures dii aux lames
tranchantes / a I’entrainement en
rotation!

Ne jamais introduire les doigts dans le

mixeur en place! Ne mettre en place /

retirer le mixeur qu’aprées avoir arrété

'entrainement! N'utiliser le mixeur qu’une

fois assemblé et avec son couvercle en

place.

A Risque de briilures!

Lors de la préparation d’aliments mélangés
trés chauds, de la vapeur traverse
I’entonnoir ménagé dans le couvercle.
Verser au maximum 0,5 litre de liquide trés
chaud ou moussant.

Attention!

Cela peut endommager le mixeur. Ne pas
utiliser d’'ingrédients surgelés (sauf des
glacons). Ne pas faire tourner le mixeur

a vide.
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Appuyer sur la touche de déverrouillage
et amener le bras pivotant sur la
position 3.

Retirer le couvercle protégeant
I'entrainement du mixeur.

Mettre en place le bol mixeur (le repére
sur le socle doit correspondre avec celui
sur I'appareil de base), puis le tourner
dans le sens inverse des aiguilles d’'une
montre jusqu’a la butée. = Fig. [3-4/5
Ajouter les ingrédients.

Quantité maximum de liquide dans les
mixeurs en plastique = 1 litre,

quantité maximum de liquides
moussants ou trés chauds = 0,5 litre;
quantité optimale d’aliments solides a
préparer = 50 a 100 grammes.

Mettre le couvercle en place et appuyer
fortement. Pendant utilisation, toujours
tenir fermement le couvercle d’une
main. Ce faisant, ne jamais introduire
les doigts dans I'orifice d’ajout!

Régler le sélecteur rotatif au niveau
voulu.

Rajouter des ingrédients
=> Fig.[3-6:

ou

ou

Mettre I'appareil hors tension avec
l'interrupteur rotatif.

Retirer le couvercle et ajouter les
ingrédients

retirer 'entonnoir et rajouter
progressivement les ingrédients solides
par l'orifice d’ajout

verser les ingrédients liquides par
I'entonnoir.

Aprés utilisation

Mettre I'appareil hors tension avec
l'interrupteur rotatif.

Débrancher la fiche de la prise de
courant.

Tourner le mixeur dans le sens des
aiguilles d’'une montre puis le retirer.

Conseil: Nettoyer le bol mixeur de
préférence immédiatement apres utilisation.
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Nettoyage et entretien fr

Nettoyage et entretien

Attention!
Ne pas utiliser de détergent abrasif. Vous
risquez d’'endommager les surfaces.

Nettoyage de I'appareil de base

A Risque d’électrocution!

Ne jamais plonger I'appareil de base
dans I'eau et ne pas le laisser sous I'eau
courante. Ne pas utiliser de nettoyeur a
vapeur.

Débrancher la fiche de la prise de
courant.

Essuyer I'appareil avec un chiffon
humide. Si nécessaire, ajouter un peu
de produit vaisselle.

Ensuite, 'essuyer avec un chiffon sec.

Nettoyer le bol mélangeur avec

les accessoires

Toutes les pieces se nettoient au lave-
vaisselle. Ne pas coincer les piéces en
plastique dans le lave-vaisselle car elles
risquent de se déformer.

Nettoyer le mixeur
A\ Risque de blessures di aux lames

tranchantes!

Ne pas toucher les lames du mixeur a
mains nues. |l est possible de démonter le
mixeur pour le nettoyer.

Attention!

Ne pas utiliser de détergent abrasif.

Le porte-lame ne se nettoie pas au lave-
vaisselle. Le nettoyer uniquement sous
I'eau courante.

Conseil : Aprés la préparation de liquides,
il suffit souvent de nettoyer le mixeur sans
le détacher de I'appareil. Pour cela, verser
un peu d’eau additionnée de produit a
vaisselle dans le mixeur. Faire fonctionner
ce dernier pendant quelques secondes

(si votre appareil posséde la marche
momentanée, le régler au niveau M). Jeter
I'eau de nettoyage puis rincer le mixeur a
I'eau claire.

Démonter le mixeur
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fr Dérangements et solutions

= Fig. @

m Tourner le socle du bol mixeur dans le
sens des aiguilles d’'une montre puis le
retirer.

m Tourner le porte-lame en le tenant pas
les ailettes dans le sens inverse des
aiguilles d’'une montre. Ceci desserre le
porte-lame.

m Retirer le porte-lame puis enlever la
bague d’étanchéité.

Assembler le mixeur

=> Fig. [d

A Risque de blessures!

Ne jamais assembler le mixeur sur

'appareil de base.

m Fixer la bague d’étanchéité sur le
porte-lame.

m Insérer le porte-lame dans le bol mixeur.

m ATlaide du socle, visser le porte-lame en
serrant.

m Visser en serrant le socle du bol mixeur
dans le sens inverse des aiguilles d’'une
montre.

Dérangements et solutions

En cas de dérangements, veuillez vous
adresser a notre service aprés-vente.
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Exemples d’utilisation

Créme Chantilly
— 100 g-600 g

m Travailler la créeme avec le fouet @
batteur pendant 172 a 4 minutes

(suivant la quantité et les propriétés de

la créme) au niveau 4.

Blancs d’eeufs

— 1-8 blancs d’ceufs

m Travailler les blancs d’ceufs
avec le fouet batteur pendant
4 a 6 minutes au niveau 4.

Pate génoise

Recette de base

— 2 ceufs

— 2-3cuilleres a soupe
d’eau tres chaude

— 100 g de sucre

— 1 sachet de sucre vanillé

— 70 g de farine

— 70 g de fécule

— éventuellement de la levure chimique

m Battre les ingrédients (sauf la farine et la
fécule) env. 4 a 6 minutes avec le fouet
batteur au niveau 4 jusqu’a obtention
d’'une mousse ferme.

m Régler l'interrupteur rotatif au niveau 2
et, en %2 a 1 minute environ, incorporer
par cuillerées la farine et la fécule
préalablement passées au tamis.

Quantité maximale: 2 x la recette de base

O

Pate a cake
Recette de base
— 3-4 oeufs
— 200-250 g de sucre
— 1 pincée de sel
— 1 sachet de sucre vanillé
ou le zeste d'’% citron
— 200-250 g de beurre
(a température ambiante)
— 500 g de farine
— 1 sachet de levure chimique
— 125 ml de lait
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Accessoires d’origine / Accessoires en option fr

m Mélanger tous les ingrédients avec le
fouet mélangeur pendant env. %2 minute
au niveau 1, puis env. 3 a 4 minutes au
niveau 3.

Quantité maximale: 1,5-2 x la recette de

o

Pate sablée

Recette de base

— 125 g de beurre
(a température ambiante)

— 100-125 g de sucre

— 1 ceuf

— 1 pincée de sel

— un peu de zeste de citron
ou de sucre vanillé

— 250 g de farine

— éventuellement de la levure chimique

m Travailler tous les ingrédients
environ % minute au niveau 1, puis
2 a 3 minutes avec le fouet mixeur
(niveau 3) ou le crochet a malaxer
(niveau 2).

Quantité maximale: 2 x la recette de base

C

Pate a la levure de

boulanger
Recette de base
— 500 g de farine
— 1 ceuf
— 80 g de matiére grasse
(a température ambiante)
— 80 g de sucre
— 200-250 ml de lait tiéde
— 25 g de levure de boulanger fraiche ou
1 sachet de levure
— Le zeste d’’% citron
— 1 pincée de sel
m Travailler tous les ingrédients avec
le crochet pétrisseur pendant env.
2 minute au niveau 1, puis env. 3 a
6 minutes au niveau 2.
Quantité maximale: 1,5 x la recette de
base
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Mayonnaise

— 2 ceufs

— 2 c. a café de moutarde

— Y1 d’huile

— 2 ¢. a soupe de jus de citron ou de

vinaigre

— 1 pincée de sel

— 1 pincée de sucre

Les ingrédients doivent tous se trouver a la

méme température.

m  Mélanger tous les ingrédients sauf
I’huile pendant quelques secondes avec
le mixeur réglé au niveau 2.

m Régler ensuite le mixeur au niveau 4,
verser 'huile lentement par I'entonnoir
et travailler le mélange jusqu’a ce que la
mayonnaise soit bien ferme.

La mayonnaise ne se conserve pas

longtemps, la consommer rapidement.

o

Accessoires d’origine /
Accessoires en option

Les autres accessoires non joints dans

la boite sont décrits dans des notices
d’utilisation séparées.

Vous pouvez également vous procurer
les accessoires d’origine / accessoires en
option individuellement.

Les accessoires du robot MUM45..
s’adaptent aux robots MUM44../46../48..

=> Fig. [E:

Bol mélangeur en plastique
(MUZ4KR3)

Dans ce bol, vous pouvez travailler jusqu’a
1 kg de farine plus les ingrédients.

Bol mélangeur en acier
inoxydable (MUZ4ER2)

Dans ce bol, vous pouvez travailler jusqu’a
1 kg de farine plus les ingrédients.
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fr Accessoires d’origine / Accessoires en option

Bol mixeur en plastique
(MUZ4MX2)

Pour mixer des boissons, réduire fruits
et légumes en purée, préparer de la
mayonnaise, réduire des fruits et fruits a
coque et broyer des glagons.

Bol mixeur en verre (MUZ4MX3)
Pour mixer des boissons, réduire fruits

et légumes en purée, préparer de la
mayonnaise, réduire des fruits et fruits a
coque et broyer des glagons.

Multimixeur (MUZ4MM3)

Pour hacher herbes aromatiques, légumes,
pommes et viande, pour raper carottes,
radis et fromage, pour concasser fruits a
coque et chocolat mis au réfrigérateur.

Accessoire rapeur / éminceur
(MUZ4DS4)

Pour couper concombres, chou, chou-rave
et raifort; pour réper carottes, pommes

et céleri, chou rouge, fromage et fruits

a coque; pour concasser fromage dur,
chocolat et fruits a coque.

Disque a pommes frites
(MUZ45PS1)

Pour I'accessoire rapeur / éminceur
MUZ4DS4.

Pour découper des pommes de terre crues
en frites.

Disque a légumes asiatiques
(MUZ45AG1)

Pour I'accessoire rapeur / éminceur
MUZ4DS4.

Découpe les fruits et Iégumes en fines
laniéres pour préparer des plats asiatiques.

Disque a raper, grossier
(MUZ45RS1)

Pour I'accessoire rapeur / éminceur
MUZ4DS4.

Pour raper des pommes de terre crues,
par exemple pour faire des galettes ou des
boulettes de pomme de terre .
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Disque pour galettes de pommes
de terre (MUZ45KP1)

Pour I'accessoire rapeur / éminceur
MUZ4DS4.

Pour raper des pommes de terre crues
et préparer des rosti et des galettes de
pommes de terre, pour découper fruits et
Iégumes en rondelles épaisses.

Presse-agrumes (MUZ4ZP1)
Pour presser oranges, citrons et
pamplemousses.

Hachoir a viande (MUZ4FW4)
Pour hacher de la viande fraiche destinée
a un steak tartare ou un réti de viande
hachée.

Insert de disques ajourés
(MUZ45LS1)

Pour le hachoir a viande MUZ4FW4.

Fin (3 mm) pour patés et pates a tartiner,
grossier (6 mm) pour saucisses grillées et
lard.

Accessoire a biscuits dressés
(MUZ45SV1)

Pour le hachoir a viande MUZ4FWA4.
Avec gabarit métallique pour 4 formes de
biscuits différentes.

Accessoire de rapage
(MUZ45RV1)

Pour le hachoir a viande MUZ4FWA4.
Pour raper noix, amandes, chocolat et
petits-pains secs.

Accessoire pour coulis de fruits

et légumes (MUZ45FV1)

Pour le hachoir a viande MUZ4FW4.

Pour préparer un coulis de baies (sauf de
framboises), tomates et baies d’églantier.
Simultanément, le kit dénoyaute
automatiquement les groseilles / cassis par
exemple et enléve leurs tiges.
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Mise au rebut

Porte-accessoire (MUZ4Z2T1)
Pour ranger des accessoires comme les
crochets a pétrir, fouets batteurs, fouets
mixeurs, disques a découper, a raper et a
concasser.

Moulin a céréales avec meules

coniques en acier (MUZ4GM3)
Pour tous types de céréales excepté

le mais, également pour les graines
oléagineuses, les champignons secs et les
herbes aromatiques.

Sorbetiére (MUZ4EB1)
Pour préparer jusqu’a 550 g de glace
par cycle et par récipient.

Mise au rebut

Eliminez 'emballage en respectant
I'environnement. Cet appareil est
=mm  marqué selon la directive européenne
= 2012/19/UE relative aux appareils
§” électriques et électroniques usagés
(waste electrical and electronic equip-
ment — WEEE). La directive définit
le cadre pour une reprise et une
récupération des appareils usagés
applicables dans les pays de la CE.
S’informer auprés du revendeur sur la
procédure actuelle de recyclage.

Service aprés-vente

Pour plus d‘informations sur la durée et les
conditions de la garantie dans votre pays,
adressez-vous a notre service aprés-vente,
a votre revendeur ou consultez notre site
Web.

Vous trouverez les données de contact du
service apres-vente dans la liste ci-jointe ou
sur notre site Web.
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it Uso corretto

Uso corretto

Questo apparecchio € pensato esclusivamente per I'utilizzo in
abitazioni private e in ambito domestico. Utilizzare I'apparecchio
solo per quantita e tempi di preparazione usuali nell’attivita
domestica.

Non superare le quantita massime ammesse (vedere “Esempi
d’'impiego”).

Questo apparecchio € idoneo per miscelare, impastare e montare
alimenti. L'apparecchio non deve essere utilizzato per lavorare
altri oggetti o sostanze. Altri impieghi sono possibili se si utilizzano
ulteriori accessori autorizzati dal produttore. Usare I'apparecchio
solo con gli accessori e i ricambi originali approvati. Non utilizzare
mai le parti degli accessori con altri apparecchi.

Usare I'apparecchio solo in ambienti interni a temperatura ambiente
e ad un’altitudine massima di 2000 m s.l.m.

Importanti avvertenze di sicurezza

Leggere attentamente le istruzioni per 'uso, osservarle e
conservarle! Se I'apparecchio viene ceduto, allegare anche le
presenti istruzioni. L'inosservanza delle istruzioni per I'uso corretto
dell’apparecchio esclude la responsabilita del costruttore per i danni
da essa derivanti.

Questo apparecchio pud essere usato da persone con ridotte
facolta psichiche, sensoriali o mentali o con conoscenze e/o
esperienza insufficienti, purché siano sotto il controllo di persone
adulte o siano state istruite sull’'uso sicuro dell’apparecchio e
abbiano compreso i pericoli connessi all’'uso dello stesso. | bambini
devono essere tenuti lontani dall’apparecchio e dal cavo di
alimentazione e non devono utilizzare I'apparecchio. | bambini non
devono giocare con I'apparecchio. La pulizia e la manutenzione a
cura dell’'utente non devono essere eseguite da bambini.

/\ Pericolo di scossa elettrica e pericolo d’incendio!

m Collegare e usare I'apparecchio solo rispettando i dati della
targhetta d’identificazione. Usare I'apparecchio solo se il cavo
di alimentazione e I'apparecchio stesso non presentano danni.
Al fine di evitare pericoli, le riparazioni del’apparecchio, come
ad es. la sostituzione di un cavo di alimentazione danneggiato,
devono essere eseguite solo dal nostro servizio assistenza
clienti.

m Accendere e spegnere I'apparecchio solo con la manopola. Non
collegare mai I'apparecchio a timer o a prese telecomandate.
Sorvegliare sempre I'apparecchio durante il funzionamento!
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Importanti avvertenze di sicurezza it

Non disporre I'apparecchio sopra oppure in prossimita di
superfici molto calde, come per es. fornelli. Non mettere mai il
cavo d’alimentazione a contatto con parti calde o tirarlo sopra
spigoli vivi.

Non immergere mai 'apparecchio base in acqua né lavarlo in
lavastoviglie. Non pulire con il vapore. Non usare I'apparecchio
con le mani bagnate.

L'apparecchio va sempre scollegato dalla corrente elettrica dopo
ogni utilizzo, se lasciato incustodito, prima del montaggio, dello
smontaggio, della pulizia e in caso di guasti.

/\ Pericolo di lesioni!

Inserire la spina di rete solo dopo che tutti i preparativi per il
lavoro con I'apparecchio sono stati conclusi.

Prima di sostituire accessori o parti aggiuntive che durante il
funzionamento si muovono, 'apparecchio deve essere spento
e staccato dalla corrente. Dopo avere spento I'apparecchio,
l'ingranaggio continua brevemente a girare. Attendere I'arresto
completo dell'ingranaggio.

In caso d’interruzione dell’energia elettrica I'apparecchio resta
inserito e dopo l'interruzione riprende a funzionare.

Non spostare il braccio oscillante quando I'apparecchio € in
funzione.

Mettere in funzione gli utensili soltanto con la ciotola inserita, il
coperchio chiuso e i coperchi di sicurezza applicati! Per I'utilizzo
degli accessori, montare la ciotola, il coperchio e i coperchi di
sicurezza in base alle istruzioni!

Durante il funzionamento non introdurre mai le mani nella ciotola
o nel pozzetto di riempimento. Non introdurre oggetti (ad es.
cucchiai) nella ciotola o nel pozzetto di riempimento. Tenere
lontano mani, capelli, abiti e altri utensili dalle parti in rotazione.
Non utilizzare mai contemporaneamente utensili e accessori

0 2 accessori. Per 'uso degli accessori osservare sia il libretto
d’istruzioni accluso sia le presenti istruzioni per 'uso.

Usare I'accessorio solo completamente montato. Non
assemblare mai I'accessorio sull’apparecchio base. Utilizzare
I'accessorio soltanto nell’apposita posizione di lavoro.

Tenere le mani lontano dalle lame taglienti e dai bordi dei dischi
sminuzzatori. Afferrare i dischi sminuzzatori solo sul bordo!

Non toccare a mani nude le lame del frullatore.

Non introdurre mai le mani nel frullatore collegato! Non azionare
mai il frullatore senza il coperchio.

Prestare cautela nel maneggiare lame affilate durante lo
svuotamento del contenitore e durante la pulizia.
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it Importanti avvertenze di sicurezza

A Pericolo di ustioni!

Durante la lavorazione di frullati molto caldi, dal imbuto nel
coperchio esce vapore. Introdurre massimo 0,5 litri di liquido molto

caldo o che produce schiuma.
/\ Pericolo di soffocamento!

Non lasciare che i bambini giochino con il materiale di imballaggio.

/A Attenzione!

Si consiglia di non lasciare mai I'apparecchio acceso piu a lungo di
quanto € necessario per la lavorazione dell’alimento. Non fare girare

a vuoto l'apparecchio.
A Importante!

Lavare sempre a fondo I'apparecchio dopo ogni utilizzo o dopo un
lungo periodo di inattivita (=» “Pulizia e cura” ved. pagina 42).
A Spiegazione dei simboli sull’apparecchio o sugli accessori

[:E.] Seguire le indicazioni del libretto d’istruzioni.

Attenzione! Lame rotanti.

Attenzione! Utensili rotanti.

Non introdurre le mani nell’apertura di aggiunta ingredienti.

Congratulazioni per I'acquisto di questo
nuovo apparecchio di produzione
Bosch. Trovate ulteriori informazioni sui
nostri prodotti sul nostro sito Internet.
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Questo libretto d’istruzioni descrive diverse
versioni. L'apparecchio non ha bisogno di
manutenzione.

Panoramica
=> Figura I\

Apparecchio base
1 Pulsante di sblocco
2 Braccio oscillante
(vedere “Posizioni di lavoro”)
3 Manopola
0/off = arresto
(P = comando parcheggio
Tenere la manopola finché l'ingranaggio
non si ferma; I'utensile € in posizione
di ribaltamento. Se I'ingranaggio non
si muove, significa che la posizione di
ribaltamento & gia stata raggiunta.
Livello 1-4 = velocita di lavoro
1 = velocita bassa — lento,
4 = velocita alta — rapido.
In caso d’interruzione dell’alimentazione
elettrica I'apparecchio resta inserito
e dopo linterruzione si rimette in
funzione.
4 Coperchio di sicurezza
dell’ingranaggio
Per rimuovere il coperchio di sicurezza
dellingranaggio, ruotarlo finché non si
sblocca.
5 Ingranaggio per
— sminuzzatore continuo*®
— spremiagrumi*
— mulino*
In caso di inutilizzo applicare |l
coperchio di sicurezza ingranaggio.
6 Ingranaggio per
— utensili (frusta, sbattitore,
gancio impastatore)
— utensile della gelatiera*
— abbassato o alzato per il
tritacarne*
7 Coperchio di sicurezza ingranaggio
frullatore
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Panoramica it

8 Ingranaggio per
— frullatore*
— multi-mixer*
Applicare il coperchio di sicurezza se
l'ingranaggio del frullatore non viene
utilizzato.
9 Stivaggio del cavo (Figura [E)
— MUM44..: avvolgere il cavo
— MUMA46../48..: riporre il cavo nel vano
portacavo

Ciotola con accessori
10 Ciotola
11 Coperchio

Utensili

12 Frusta

13 Sbattitore

14 Gancio impastatore con spatola

Frullatore*

15 Base

16 Gruppo lame

17 Anello di tenuta

18 Bicchiere frullatore
19 Coperchio

20 Imbuto

* Se un accessorio non & compreso nella
dotazione, puo essere acquistato presso i
rivenditori e presso il servizio di assistenza
clienti.

Posizioni di lavoro

A\ Attenzione!

Usare 'apparecchio solo se I'utensile /
accessorio e applicato all'ingranaggio
corretto e nella posizione corretta secondo
la seguente tabella ed & in posizione

di lavoro. Il braccio oscillante deve essere
arrestato in ogni posizione.

Regolazione della posizione di

lavoro

= Figura

m Premere il pulsante di sblocco e
muovere il braccio oscillante.

m  Muovere il braccio oscillante fino
all’arresto nella posizione desiderata.
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it Uso

Posizione

QS

o |l |8 | 5B

b o L e

Montare / smontare
lo sbattitore, la frusta

Aggiungere
grandi quantita
di alimenti.

i

6 )3

e il gancio impastatore.
N

Uso

/\ Pericolo di lesioni!

Inserire la spina di alimentazione solo
dopo che tutti i preparativi per il lavoro con
I'apparecchio sono stati conclusi.

Attenzione!

Usare I'apparecchio solo con l'utensile/

accessorio in posizione di lavoro. Non fare

funzionare I'apparecchio a vuoto. Non

esporre apparecchio e accessori a fonti di

calore. Le parti non sono idonee per 'uso in

forno a microonde.

m Al primo uso pulire accuratamente
apparecchio e accessori, vedi capitolo
“Pulizia e cura”.

Preparazione

m Disporre 'apparecchio base su una
superficie liscia e pulita.

m Svolgere/estrarre il cavo.
= Figura &

m Inserire la spina di alimentazione.
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Frusta, sbattitore e gancio

impastatore

=> Figura Bl
Frusta (6a)

per impasti per dolci

Sbattitore (6a)

per montare albume, panna e

impasti leggeri, ad es. pasta biscotto
Gancio impastatore con

spatola (6b)

per lavorare impasti piu impegnativi

e per amalgamare ingredienti

che non devono essere sminuzzati
(per es. uvetta, pezzetti di cioccolato).

/\ Pericolo di ferite a causa di
utensili in rotazione

Durante il funzionamento non introdurre mai

le mani nella ciotola. Sostituire I'utensile

solo quando I'ingranaggio & fermo; dopo

lo spegnimento l'ingranaggio gira ancora

un poco per inerzia. L'apparecchio deve

essere utilizzato soltanto con gli ingranaggi
non in uso coperti con gli appositi coperchi

di sicurezza.

m  Ruotare la manopola su TP e tenerla
in posizione finché l'ingranaggio non si
ferma.

Nota: se l'ingranaggio non si muove,

significa che la posizione di ribaltamento

€ gia stata raggiunta.

m Premere il pulsante di sblocco e portare
il braccio oscillante nella posizione 6.

m Inserire la ciotola. La base della
ciotola deve entrare nella nicchia
dell'apparecchio base.

m Aseconda del tipo di lavorazione, inserire
la frusta, lo sbattitore o il gancio impasta-
tore fino all’arresto nell’ingranaggio. Per
il gancio impastatore ruotare la spatola
finché il gancio impastatore non s’arresta.

m Introdurre nella ciotola gli ingredienti da
lavorare.

m Premere il pulsante di sblocco e portare
il braccio oscillante nella posizione 1.

m Applicare il coperchio.

m Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

O
®
C
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Aggiunta di ingredienti

m Spegnere I'apparecchio con la
manopola.

m Ruotare la manopola su UP e tenerla
in posizione finché l'ingranaggio non si
ferma.

m Togliere il coperchio.

m Premere il pulsante di sblocco e portare
il braccio oscillante nella posizione 7.

m Introdurre gli ingredienti

oppure

m aggiungere gli ingredienti attraverso
I'apertura di aggiunta nel coperchio.

Dopo la lavorazione

m Spegnere 'apparecchio con la manopola.

m Ruotare la manopola su {P e tenerla
in posizione finché l'ingranaggio non si
ferma.

m Staccare la spina di alimentazione.

Togliere il coperchio.

m Premere il pulsante di sblocco e portare
il braccio oscillante nella posizione 6.

m Estrarre I'utensile dall'ingranaggio.

Rimuovere la ciotola.

m Lavare tuttii componenti. = “Pulizia e
cura” ved. pagina 42.

Frullatore
=> Figura @

/\ Pericolo di ferite a causa di lame
taglienti / ingranaggio in rotazione!
Non introdurre mai le mani nel frullatore
collegato! Rimuovere/applicare il frullatore
solo quando I'ingranaggio € fermo! Mettere
in funzione il frullatore solo completamente
assemblato e con il coperchio applicato.

A Pericolo di scottature!

Durante la lavorazione di alimenti molto
caldi, dall'imbuto nel coperchio esce
vapore. Introdurre massimo 0,5 litri di

liquido se € molto caldo o sviluppa schiuma.

Attenzione!
Il frullatore pud danneggiarsi. Non lavorare
ingredienti surgelati (tranne cubetti di

ghiaccio). Non fare girare a vuoto il frullatore.
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Uso it

m Premere il pulsante di sblocco e portare
il braccio oscillante nella posizione 3.

m Rimuovere il coperchio di sicurezza
dellingranaggio frullatore.

m  Montare il bicchiere frullatore
(il riferimento sulla base del frullatore
deve coincidere con il riferimento
sull’apparecchio base) e ruotarlo in
senso antiorario fino all’arresto
= Figura [3-4/5

m Introdurre gli ingredienti.
Quantita massima per il frullatore con
bicchiere di plastica, liquido = 1 litro,
per liquidi molto caldi o che formano
schiuma massimo 0,5 litri
quantita ottimale per la lavorazione di
alimenti solidi
= 50-100 grammi.

m Applicare il coperchio e premerlo.
Durante il funzionamento tenere sempre
il coperchio con una mano, senza pero
metterla sopra I'apertura di aggiunta
ingredienti!

m Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

Aggiunta di ingredienti

=»> Figura [3-6

m Spegnere I'apparecchio con la
manopola.

m  Rimuovere il coperchio e introdurre gli
ingredienti

oppure

m togliere 'imbuto ed aggiungere un poco
alla volta gli ingredienti solidi attraverso
I'apertura di aggiunta

oppure

m introdurre gli ingredienti liquidi
attraverso 'imbuto.

Dopo la lavorazione

m Spegnere I'apparecchio con la
manopola.

m Staccare la spina di alimentazione.

m Ruotare il frullatore in senso orario e
rimuoverlo.

Consiglio: il frullatore deve essere lavato
preferibilmente subito dopo I'uso.
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it Pulizia e cura

Pulizia e cura

Attenzione!
Non utilizzare detergenti abrasivi. Possibili
danni alle superfici.

Pulizia dell’apparecchio base

/\ Pericolo di scossa elettrica!

Non immergere mai I'apparecchio base in

acqua, né lavarlo sotto acqua corrente. Non

pulire con il vapore.

m Staccare la spina di alimentazione.

m Pulire 'apparecchio base con un panno
umido. Se necessario utilizzare un poco
di detersivo per piatti.

m Infine asciugare I'apparecchio.

Lavaggio della ciotola con gli

accessori

Tutte le parti sono lavabili in lavastoviglie.
Per evitare possibili deformazioni, non inca-
strare le parti di plastica nella lavastoviglie.

Lavaggio del frullatore

/A Pericolo di ferite provocate da lame
taglienti!

Non toccare a mani nude le lame del

frullatore. Il frullatore pud essere smontato

per essere lavato.

Attenzione!

Non utilizzare detergenti abrasivi. Il gruppo
lame non & lavabile in lavastoviglie. Lavare
il gruppo lame solo sotto acqua corrente.

Consiglio: dopo la lavorazione di liquidi
spesso é sufficiente lavare il frullatore
senza separarlo dall'apparecchio. A tal fine
introdurre un poco di acqua con detersivo
per piatti nel frullatore montato. Accendere
il frullatore per pochi secondi (per gli
apparecchi dotati di funzione “intermittenza”
alla velocita M). Versare via I'acqua

e sciacquare il frullatore con acqua pulita.

Smontaggio del frullatore

=> Figura @

m Ruotare la base del frullatore in senso
orario e togliere il frullatore.
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m Afferrare il gruppo lame dalle alette
e ruotarlo in senso antiorario. Il gruppo
lame si stacca.

m Togliere il gruppo lame e rimuovere
I'anello di tenuta.

Rimontaggio del frullatore
=> Figura [d

/A Pericolo di lesioni!

Non assemblare mai il frullatore quando &

gia montato sull’apparecchio base.

m Applicare I'anello di tenuta sul gruppo
lame.

m Inserire il gruppo lame dal basso nel
bicchiere frullatore.

m Aiutandosi con la base, avvitare il
gruppo lame.

m Avvitare la base del bicchiere frullatore
in senso antiorario.

Rimedi in caso di guasti

In caso di guasto rivolgersi al nostro
servizio assistenza clienti.

Esempi d’impiego

Panna montata
— 100 g-600 g
m Montare la panna con lo

sbattitore da 1 minuto e

2 a 4 minuti alla velocita 4 (a seconda
della quantita e delle proprieta della
panna).
Albumi
— Da 1 a8 albumi @
m Con lo sbattitore, montare gli
albumi da 4 a 6 minuti alla velocita 4.
Pasta biscotto
Ricetta base @
— 2uova
— 2-3 cucchiai di acqua calda
— 100 g di zucchero
— 1 bustina di vanillina
— 70gdifarina
— 70gdifecola
— eventualmente lievito in polvere

Stampato su carta riciclata al 100%



m Sbattere gli ingredienti (tranne
farina e fecola) con lo sbattitore per
ca. 4-6 minuti alla velocita 4.

m Mettere la manopola sulla velocita 2,
incorporare la farina e la fecola
setacciati, un cucchiaio alla volta, per
ca. 2 minuto - 1 minuto.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

O

Impasto di base per dolci

Ricetta base

— 3-4 uova

— 200-250 g di zucchero

— 1 pizzico di sale

— 1 bustina di vanillina o
la buccia di ¥z limone

— 200-250 g di burro
(a temperatura ambiente)

— 500 g difarina

— 1 bustina di lievito in polvere

— 125 ml di latte

m Mescolare tutti gli ingredienti con
la frusta per ca. %2 minuto alla velocita 1,
poi per ca. 3-4 minuti alla velocita 3.

Quantita massima: 1,5-2 volte la

ricetta base

Pasta frolla
Ricetta base
— 125 g diburro
(a temperatura ambiente)
— 100-125 g di zucchero
— 1 uovo
— 1 pizzico di sale
— un poco di buccia di limone o vanillina
— 250 g difarina
— eventualmente lievito in polvere
m Lavorare tutti gli ingredienti per ca.
2 minuto alla velocita 1, poi per ca.
2-3 minuti con la frusta (velocita 3) o il
gancio impastatore (velocita 2).
Quantita massima: 2 volte la ricetta base
— 500 g difarina

— 1uovo

80 g di burro (a temperatura ambiente)
80 g di zucchero
200-250 ml di latte tiepido
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Pasta lievitata
Ricetta base

Accessori / accessori speciali it

— 25 gdilievito fresco o 1 bustina di
lievito secco

— Buccia di 7z limone

— 1 pizzico di sale

m Lavorare tutti gli ingredienti con il gancio
impastatore per ca. 2 minuto alla
velocita 1, poi per ca. 3-6 minuti alla
velocita 2.

Quantita massima: 1,5 volte la ricetta base

— 2 cucchiaini di senape I:D

— Yl diolio

— 2 cucchiai di succo di limone o aceto

— 1 pizzico di sale

— 1 pizzico di zucchero

Gli ingredienti devono essere alla stessa

temperatura.

m Mescolare gli ingredienti (tranne I'olio)
nel frullatore per qualche secondo alla
velocita 2.

m Portare il frullatore alla velocita 4 e
versare lentamente I'olio attraverso
'imbuto e continuare mescolare fino ad
emulsionare la maionese.

Consumare la maionese subito.

Non conservarla.

Maionese
— 2 uova

Accessori/

accessori speciali

Gli altri accessori forniti in dotazione sono
descritti nelle istruzioni per I'uso separate.
Gli accessori/accessori speciali possono
anche essere acquistati singolarmente in un
secondo momento.

Gli accessori per le macchine MUM45...
sono idonei anche per le macchine
MUM44.../46.../148...

=> Figura [7]
Ciotola in plastica (MUZ4KR3)

Nella ciotola possono essere lavorati fino
ad 1 kg di farina piu gli ingredienti.

Ciotola in acciaio inox (MUZ4ER2)
Nella ciotola possono essere lavorati fino
ad 1 kg di farina piu gli ingredienti.
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it Accessori / accessori speciali

Bicchiere frullatore di plastica
(MUZ4MX2)

Per frullare bevande, per passare frutta
e verdura, per preparare la maionese,
per sminuzzare frutta e frutta secca, per
frantumare cubetti di ghiaccio.

Bicchiere frullatore in vetro
(MUZ4MX3)

Per frullare bevande, per passare frutta
e verdura, per preparare la maionese,
per sminuzzare frutta e frutta secca, per
frantumare cubetti di ghiaccio.

Multi-mixer (MUZ4MM3)

Per tritare erbe aromatiche, verdura, mele e
carne, per tagliare a julienne carote, rafano

e formaggio, per sminuzzare frutta secca e

cioccolato raffreddato.

Sminuzzatore continuo
(MUZ4DS4)

Per tagliare cetrioli, cavolo, cavolo rapa,
rafano; per tagliare a julienne/sminuzzare
carote, mele e sedano, cavolo rosso,
formaggio e frutta secca; per grattugiare
formaggio duro, cioccolato e frutta secca.

Disco per patatine fritte
(MUZ45PS1)

Per lo sminuzzatore continuo MUZ4DS4.
Per tagliare patate crude, per fare le
patatine fritte.

Disco per verdure asiatiche
(MUZ45AG1)

Per lo sminuzzatore continuo MUZ4DS4.
Taglia frutta e verdura in strisce sottili, per
piatti di verdure asiatici.

Disco grattugia grossa
(MUZ45RS1)

Per lo sminuzzatore continuo MUZ4DS4.
Per grattugiare patate crude, ad es. per
frittelle di patate o canederli.

Disco grattugia (MUZ45KP1)
Per lo sminuzzatore continuo MUZ4DS4.
Per grattugiare patate crude per i résti o
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frittelle di patate, e per tagliare frutta e
verdura a fette spesse.

Spremiagrumi (MUZ4ZP1)

Per spremere arance, limoni e pompelmi.

Tritacarne (MUZ4FW4)

Per tritare carne fresca per la tartara o il
polpettone.

Dischi tritacarne (MUZ45LS1)
Per il tritacarne MUZ4FW4.

Fine (3 mm) per paté e paste da spalmare,
grosso (6 mm) per salsiccia e pancetta.

Accessorio biscotti (MUZ45SV1)
Per il tritacarne MUZ4FW4.

Con forma metallica per 4 diverse forme di
biscotti.

Grattugia (MUZ45RV1)

Per il tritacarne MUZ4FW4.

Per grattugiare noci, mandorle, cioccolato e
pane raffermo.

Passapomodoro/spremifrutta

(MUZ45FV1)

Per il tritacarne MUZ4FW4.

Per fare la passata di frutti di bosco (esclusi
i lamponi), di pomodori e di coccole della
rosa canina. Nello stesso tempo al ribes
vengono tolti ad es. automaticamente
peduncoli e semi.

Porta accessori (MUZ4ZT1)

Per conservare accessori come gancio
impastatore, sbattitore, frusta, dischi per
affettare, triturare e grattugiare.

Mulino con macinino in acciaio
(MUZ4GM3)

Per tutti i tipi di cereali escluso il mais,
anche per semi oleosi, funghi secchi

ed erbe.

Gelatiera (MUZ4EB1)
Per preparare fino a 550 g di gelato per
lavorazione e contenitore.
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Smaltimento

Smaltimento

Si prega di smaltire le confezioni nel

Ef rispetto del’ambiente. Questo

mmm  gpparecchio dispone di contrassegno
ai sensi della direttiva europea
2012/19/UE in materia di apparecchi
elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il riciclaggio
degli apparecchi dismessi valide su
tutto il territorio dell’Unione Europea.
Informarsi presso il rivenditore
specializzato sulle attuali disposizioni
per la rottamazione.

Servizio di assistenza clienti

Informazioni dettagliate sulla durata della
garanzia e sulle condizioni di garanzia in
ciascun Paese sono reperibili presso il
nostro servizio di assistenza clienti, presso
il proprio rivenditore o sul nostro sito
Internet.

| dati di contatto del servizio di assistenza
clienti sono disponibili nell’elenco dei centri
di assistenza allegato o sul nostro sito
Internet.
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nl Bestemming van het apparaat

Bestemming van het apparaat

Dit apparaat is alleen bestemd voor huishoudelijk gebruik en

de huiselijke omgeving. Gebruik het apparaat uitsluitend voor
verwerkingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in het
huishouden.

Toegestane maximumhoeveelheden niet overschrijden

(zie “Reiniging en onderhoud”).

Het apparaat is geschikt voor het mixen, kneden en kloppen van
levensmiddelen. Het apparaat mag niet worden gebruikt om andere
substanties of voorwerpen te verwerken. Bij gebruik van door

de fabrikant goedgekeurde andere accessoires zijn aanvullende
toepassingen mogelijk. Het apparaat uitsluitend met goedgekeurde
originele onderdelen en accessoires gebruiken. De toebehoren
nooit voor andere apparaten gebruiken.

Gebruik het apparaat alleen binnenshuis bij kamertemperatuur en
tot 2000 m boven de zeespiegel.

Belangrijke veiligheidsinstructies

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door, houd u eraan en
bewaar hem goed! Als u dit apparaat aan iemand anders geeft,
lever dan ook deze gebruiksaanwijzing mee. Bij niet-naleving van
de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het apparaat is de
fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende schade.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of
kennis worden gebruikt indien dit onder toezicht gebeurt of indien
zij over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de
hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen. Kinderen moeten
van het apparaat en aansluitsnoer worden weggehouden en mogen
het apparaat niet bedienen. Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen. Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet door
kinderen worden uitgevoerd.

/\ Gevaar voor elektrische schokken en brand!

m Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de
gegevens op het typeplaatje. Alleen gebruiken wanneer het
aansluitsnoer en het apparaat niet beschadigd zijn. Om gevaren
te vermijden, mogen reparaties aan het apparaat, zoals het
vervangen van een beschadigd aansluitsnoer, uitsluitend worden
uitgevoerd door onze klantenservice.

m Het apparaat uitsluitend in- en uitschakelen met de
draaischakelaar.
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Belangrijke veiligheidsinstructies nl

Het apparaat nooit aansluiten op een tijdschakelaar of op een op
afstand bedienbaar stopcontact. Tijdens het gebruik altijd toezicht
houden op het apparaat!

Het apparaat niet neerzetten op of in de buurt van hete
oppervlakken, zoals fornuisplaten. Het netsnoer niet met hete
delen in aanraking brengen of over scherpe randen trekken.

Het basisapparaat niet in water dompelen en niet in de
vaatwasser doen. Gebruik geen stoomreiniger. Het apparaat niet
met vochtige handen gebruiken.

Het apparaat moet na ieder gebruik, als er geen toezicht
aanwezig is, voor de montage, demontage of reiniging en bij
storingen altijd van het net worden gescheiden.

/\ Gevaar voor letsel!

De stekker pas in het stopcontact steken wanneer alle
voorbereidingen voor het werken met het apparaat zijn
uitgevoerd.

Voordat u toebehoren of hulpstukken vervangt die bewegen
tijdens het gebruik, moet het apparaat worden uitgeschakeld

en worden losgemaakt van het stroomnet. Na het uitschakelen
loopt de aandrijving nog even na. Wacht tot de aandrijving geheel
stilstaat.

Bij stroomstoring blijft het apparaat ingeschakeld en gaat daarna
weer lopen.

Verstel de draaiarm niet wanneer het apparaat ingeschakeld is.
Hulpstukken alleen gebruiken als de kom is geplaatst, het
deksel is aangebracht en het aandrijvingsbeschermdeksel is
geplaatst! Bij gebruik van toebehoren de kom, het deksel en

het aandrijvingsbeschermdeksel volgens de gebruiksaanwijzing
aanbrengen!

Tijdens het gebruik nooit met de handen in de kom of in de
vulopening grijpen. Geen voorwerpen (bijv. kooklepel) in de kom
of de vulopening steken. Handen, haren, kleding en andere
voorwerpen op een afstand houden van roterende delen.
Hulpstukken nooit gelijktijdig met een of 2 toebehoren gebruiken.
Neem bij gebruik van toebehoren zowel deze als ook de
bijgevoegde gebruiksaanwijzingen in acht.

De toebehoren alleen in compleet samengebouwde toestand
gebruiken. Toebehoren nooit samenbouwen terwijl het op het
basisapparaat is aangebracht. Toebehoren alleen gebruiken in de
hiervoor bestemde werkstand.

Niet in de scherpe messen en randen van de fijnmaakschijven
grijpen. Fijnmaakschijven alleen aan de rand vastpakken!
Mixermes niet met blote handen reinigen.
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nl Belangrijke veiligheidsinstructies

m Grijp nooit in de aangebrachte mixer! Gebruik de mixer nooit als
het deksel niet is aangebracht.
m Voorzichtig bij de omgang met de scherpe messen, bij het legen
van het reservoir en bij het reinigen.
/\ Gevaar voor brandwonden!
Bij verwerking van hete mixvloeistoffen komt er stoom uit de trechter
in het deksel. Maximaal 0,5 liter hete of schuimende mixvloeistof
toevoegen.
A Verstikkingsgevaar!
Laat kinderen niet met verpakkingsmateriaal spelen.
/\ Attentie!
Wij adviseren u het apparaat niet langer ingeschakeld te laten dan
nodig is voor het verwerken van het levensmiddel. Niet onbelast
laten lopen.
/\ Belangrijk!
Na elk gebruik of als u het apparaat langere tijd niet hebt gebruikt,
dient u het altijd grondig te reinigen (= “Reiniging en onderhoud”
Zie pagina 52).
Toelichting bij de symbolen op het apparaat en het
toebehoren

[:]E] Aanwijzingen in de gebruiksaanwijzing opvolgen.

Voorzichtig! Draaiende messen.

Voorzichtig! Draaiende hulpstukken.
Niet in de vulopening grijpen.

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop Inhoud
van uw nieuwe Bosch-apparaat. Meer

. . . Bestemming van het apparaat.................. 46
informatie over onze producten vindt u - S .
. Belangrijke veiligheidsinstructies.............. 46
op onze website. s
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De gebruiksaanwijzing beschrijft
verschillende modellen. Het apparaat
behoeft geen verzorging.

In één oogopslag
=> Afb.

Basisapparaat
1 Ontgrendelknop
2 Draaiarm
(zie “Bedrijfsposities”)
3 Draaischakelaar
0/off = stop
P = parkeerschakeling
Draaischakelaar vasthouden tot de
aandrijving stilstaat; het hulpstuk bevindt
zich in parkeerpositie. Als de aandrijving
niet beweegt, is de parkeerpositie al
bereikt.
Stand 1-4 = werksnelheid
1 = laagste toerental — langzaam,
4 = hoogste toerental — snel.
Bij een stroomstoring blijft het apparaat
ingeschakeld; na de stroomstoring gaat
het automatisch weer lopen.
4 Aandrijvingsbeschermdeksel
Het aandrijvingsbeschermdeksel kunt
u verwijderen door het te draaien tot de
vergrendeling is ontgrendeld.
5 Aandrijving voor
— doorloopsnijder*
— citruspers*
— graanmolen*
Het aandrijvingsbeschermdeksel
aanbrengen als de aandrijving niet
wordt gebruikt.
6 Aandrijving voor
— hulpstukken (roergarde,
klopgarde, kneedhaak)
— roerhulpstuk van de ijsbereider*
— op- of neergeklapt voor de
vleesmolen*
7 Aandrijvingsbeschermdeksel mixer
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8 Aandrijving voor
— mixer*
— multimixer*
Het mixeraandrijvingsbeschermdeksel
aanbrengen als de aandrijving niet
wordt gebruikt.
9 Kabelvak (afb. [5)
— MUM44..: Kabel opwikkelen
— MUM46../48..: Het snoer opbergen in
het snoeropbergvak

Mengkom met toebehoren
10 Mengkom
11 Deksel

Hulpstukken

12 Roergarde
13 Klopgarde
14 Kneedhaak met deegvanger
Mixer*

15 Sokkel

16 Mesinzetstuk
17 Afdichtring
18 Mengbeker
19 Deksel

20 Trechter

* Indien een van de toebehoren niet is
meegeleverd, kan het in de speciaalzaak of
bij de klantenservice worden aangeschaft.

Bedrijfsposities

A\ Attentie!

Het apparaat alleen gebruiken wanneer het
hulpstuk/toebehoren volgens deze tabel op
de juiste aandrijving en in de juiste positie
is aangebracht en op de bedrijfsstand staat.
De draaiarm moet in elke bedrijfspositie zijn
vastgeklikt.

Instellen van de bedrijfspositie

- Afb.

m  Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm draaien.

m De draaiarm op de gewenste positie
zetten en laten vastklikken.
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nl Bedienen
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Aanbrengen/
verwijderen van de
klop-/roergarde en
kneedhaak.

Toevoegen van
grote verwer-
kingshoeveel-
heden.

Bedienen

A Verwondingsgevaar!

De stekker pas in het stopcontact steken
wanneer alle voorbereidingen voor het
werken met het apparaat zijn uitgevoerd.

Attentie!

Het apparaat alleen met het toebehoren/

hulpstuk in de bedrijfsstand gebruiken.

Het apparaat niet zonder ingrediénten

gebruiken. Apparaat en toebehoren niet

blootstellen aan warmtebronnen. De

onderdelen zijn niet geschikt voor gebruik in

een magnetron.

m Het apparaat en het toebehoren grondig
reinigen voordat u ze in gebruik neemt,
zie “Reiniging en onderhoud”.
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Voorbereiden

m Het basisapparaat op een vlakke en
schone ondergrond zetten.

m Het snoer afwikkelen/uit de snoerhouder
trekken. =»> Afb. [

m Stekker in het stopcontact steken.

Roergarde, klopgarde en

kneedhaak

= Afb. 3]

Roergarde (6a)

voor het roeren van deeg,

bijv. roerdeeg

Klopgarde (6a)

Voor het kloppen van eiwit, @
slagroom en dun deeg,

bijv. biscuitdeeg

Kneedhaak met deegvanger (6b)

voor het kneden van dik deeg en C
het mengen van ingrediénten die

niet fijngemaakt mogen worden

(bijv. rozijnen, chocolaatjes)

A\ Verwondingsgevaar door roterende
hulpstukken

Tijdens het gebruik nooit in de mengkom

grijpen. Hulpstuk alleen wisselen

wanneer de aandrijving stilstaat — na het

uitschakelen loopt de aandrijving nog

even na. Het apparaat mag uitsluitend

worden gebruikt wanneer de niet-

beschermde aandrijvingen zijn voorzien van

aandrijvingsbeschermdeksels.

m Draaischakelaar op P zetten en
vasthouden tot de aandrijving stilstaat.

Opmerking: Als de aandrijving niet

beweegt, is de parkeerpositie al bereikt.

m  Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 6 zetten.

m De kom plaatsen. De sokkel van de

kom moet in de uitsparing van het

basisapparaat steken.

Afhankelijk van de uit te voeren taak de

roergarde, klopgarde of kneedhaak in

de aandrijving steken tot deze vastklikt.

Bij de kneedhaak de deegvanger

draaien tot de kneedhaak kan worden

vastgeklikt.

m De ingrediénten in de kom doen.

O
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m  Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 1 zetten.

m Deksel aanbrengen.

m Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

Ingrediénten toevoegen

m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

m Draaischakelaar op TP zetten en
vasthouden tot de aandrijving stilstaat.

m Deksel verwijderen.

m  Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 7 zetten.

m Ingrediénten toevoegen.

of

m Ingrediénten toevoegen via de
vulopening in het deksel.

Na gebruik

m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

m Draaischakelaar op TP zetten en
vasthouden tot de aandrijving stilstaat.

m Stekker uit het stopcontact nemen.

Deksel verwijderen.

Ontgrendelknop indrukken en de

draaiarm op positie 6 zetten.

Hulpstuk uit de aandrijving trekken.

Kom verwijderen.

m Alle onderdelen reinigen. =% “Reiniging
en onderhoud” zie pagina 52.

Mixer
= Afb. H

A Verwondingsgevaar door scherpe
messen / roterende aandrijving!

Niet in de aangebrachte mixer grijpen! De

mixer alleen verwijderen of aanbrengen

wanneer de aandrijving stilstaat! De mixer

uitsluitend in samengebouwde toestand en

met aangebracht deksel gebruiken.

/\ Risico van brandwonden!

Bij verwerking van hete mixvloeistoffen
komt er stoom uit de trechter in het deksel.
Maximaal 0,5 liter hete of schuimende
mixvloeistof toevoegen.

Gedrukt op 100% kringlooppapier

Bedienen nl

Attentie!

De mixer kan beschadigd raken. Geen
bevroren ingrediénten (uitgezonderd
ijsblokjes) verwerken. De mixer niet zonder
vulling laten lopen.

m  Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 3 zetten.

m Het beschermdeksel van de
mixeraandrijving verwijderen.

m  Mengbeker aanbrengen (markering op
de sokkel tegen de markering op het
basisapparaat) en tegen de klok in tot
aan de aanslag draaien. = Afb. [3-4/5

m Ingrediénten toevoegen.

Maximale hoeveelheid bij kunststof
mixer, vloeibaar = 1 liter, schuimende
of hete vloeistof maximaal 0,5 liter;
optimale verwerkingshoeveelheid,
vast = 50-100 gram.

m Deksel aanbrengen en vastdrukken. Het
deksel tijdens het gebruik altijd met een
hand vasthouden. Daarbij de hand niet
boven de vulopening houden!

m Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

Ingrediénten toevoegen

= Afb. [3-6

m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

m Deksel verwijderen en de ingrediénten
toevoegen

of

m trechter verwijderen en vaste
ingrediénten beetje bij beetje toevoegen
via de vulopening

of

m Vloeibare ingrediénten toevoegen via de
trechter.

Na gebruik

m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

m  Stekker uit het stopcontact nemen.

m  Mixer met de klok mee draaien en
verwijderen.

Tip: U kunt de mixer het best direct na
gebruik reinigen.
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nl Reiniging en onderhoud

Reiniging en onderhoud

Attentie!

Geen schurende reinigingsmiddelen
gebruiken. De oppervliakken kunnen
beschadigd raken.

Basisapparaat reinigen

/\ Gevaar voor elektrische schok!

Het basisapparaat nooit in water dompelen

of onder stromend water houden. Gebruik

geen stoomreiniger.

m Stekker uit het stopcontact nemen.

m Het basisapparaat schoonvegen met
een vochtige doek. Indien nodig een
beetje afwasmiddel gebruiken.

m Daarna het apparaat afdrogen.

Mengkom en toebehoren reinigen
Alle delen kunnen in de afwasautomaat
worden gereinigd. Kunststof onderdelen
niet vastklemmen in de afwasautomaat, ze
kunnen vervormd raken.

Mixer reinigen

A Verwondingsgevaar door

scherpe messen!
Raak het mixermes niet met blote handen
aan. De mixer kan uit elkaar worden
genomen voor de reiniging.

Attentie!

Geen schurende reinigingsmiddelen
gebruiken. De meshouder kan niet
worden gereinigd in de afwasautomaat.
De meshouder uitsluitend reinigen onder
stromend water.

Tip: Na verwerking van vloeistoffen is

het meestal voldoende om de mixer te
reinigen zonder deze van het apparaat te
nemen. Hiertoe doet u een beetje water
met afwasmiddel in de gemonteerde mixer.
De mixer enkele seconden inschakelen

(bij apparaten met momentschakeling op
stand M). Afwassop weggieten en de mixer
uitspoelen met schoon water.
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Mixer uit elkaar nemen

= Afb.

m De sokkel van de mixkom met de klok
mee draaien en verwijderen.

m Het mesinzetstuk aan de vleugels tegen
de klok in draaien. Het mesinzetstuk zit
nu los.

m Het mesinzetstuk eruit nemen en de
afdichtring verwijderen.

Mixer in elkaar zetten
= Afb. [d

A Verwondingsgevaar!

De mixer niet in elkaar zetten terwijl deze

op het basisapparaat is aangebracht.

m Afdichtring aanbrengen op het
mesinzetstuk.

m Mesinzetstuk van onderaf in de
mengbeker aanbrengen.

m  Met behulp van de sokkel de
meshouder vastschroeven.

m  Sokkel van de mengbeker tegen de klok
in vastdraaien.

Hulp bij storingen
Bij storingen a.u.b. contact opnemen met
de klantenservice.
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Toepassingsvoorbeelden

Slagroom

- 100 g-600 g

m  Room 1% tot 4 minuten met de
klopgarde kloppen op stand 4

(afhankelijk van de hoeveelheid en de

eigenschappen van de room).
Eiwit t

— Eiwit van 1 tot 8 eieren
m Eiwit 4 tot 6 minuten met de
klopgarde op stand 4 kloppen.

Biscuitdeeg

Basisrecept

— 2eieren

— 2-3 eetlepels heet water

— 100 g suiker

— 1 pakje vanillesuiker

— 70 gbloem

— 70 g zetmeel

— eventueel bakpoeder

m De ingrediénten (behalve de bloem en
het aardappelmeel) ca. 4 tot 6 minuten
tot schuim kloppen met de klopgarde op
stand 4.

m Draaischakelaar op stand 2 zetten en
de gezeefde bloem en het zetmeel

in ca. ¥z tot 1 minuut lepel voor lepel
erdoor mengen.

Roerdeeg

Basisrecept

— 3-4 eieren

— 1 snufje zout

— 1 pakjes vanillesuiker of de schil van
2 citroen

— 500 g bloem

— 1 pakje bakpoeder

— 125 ml melk

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept
— 200-250 g suiker

— 200-250 g boter (kamertemperatuur)

m Alle ingrediénten ca. 2 minuut roeren

met de roergarde op stand 1, daarna ca.

3-4 minuten op stand 3.
Maximum hoeveelheid: 1,5-2 x
basisrecept
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C O

Zandtaartdeeg

Basisrecept

— 125 g boter
(kamertemperatuur)

— 100-125 g suiker

- 1ei

— 1 snufje zout

— wat citroenschil of vanillesuiker

— 250 g bloem

— eventueel bakpoeder

m Alle ingrediénten ca. %2 minuut
verwerken op stand 1, dan ca.
2-3 minuten verwerken met de
roergarde (stand 3) of de kneedhaak
(stand 2).

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

Gistdeeg C

Basisrecept

— 500 g bloem

- 1lei

— 80 g vet (kamertemperatuur)

— 80 g suiker

— 200-250 ml lauwe melk

— 25 g verse gist of 1 pakje gedroogde gist

— schil van % citroen

— 1 snufje zout

m Alle ingrediénten ca. %2 minuut met de
kneedhaak op stand 1 kneden, daarna
ca. 3-6 minuten op stand 2.

Maximumhoeveelheid: 1,5 x basisrecept

Mayonaise 1
— 2 eieren ‘ ’ I
— 2 tl mosterd

— Valolie

— 2 el citroensap of azijn

— 1 snufje zout

— 1 snufje suiker

De ingrediénten moeten dezelfde

temperatuur hebben.

m De ingrediénten (behalve de olie) enkele
seconden mixen op stand 2.

m De mixer op stand 4 zetten en de olie
langzaam in de trechter gieten; mengen
totdat de mayonaise emulgeert.

De houdbaarheid van de mayonaise is

beperkt.
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nl Toebehoren / extra toebehoren

Toebehoren /

extra toebehoren

Overig toebehoren in de verpakking

is beschreven in de afzonderlijke
gebruiksaanwijzingen.

Het bijgevoegde toebehoren/extra
toebehoren kan ook los worden gekocht.
Het toebehoren bij het apparaat MUM 45..
is ook geschikt voor de apparaten

MUM 44../46../48...

= Afb. [
Kunststof roerkom (MUZ4KR3)

In de kom kunnen max. 1 kg bloem plus
ingrediénten worden verwerkt.

Roestvrijstalen kom (MUZ4ER2)
In de kom kunnen max. 1 kg bloem plus
ingrediénten worden verwerkt.

Mixer-opzetstuk kunststof
(MUZ4MX2)

Voor het mixen van dranken, pureren van
fruit en groente, bereiden van mayonaise,
fijnmaken van groente, fruit en noten, en
het malen van ijsblokjes.

Mixer-opzetstuk glas (MUZ4MX3)
Voor het mixen van dranken, pureren van
fruit en groente, bereiden van mayonaise,
fijnmaken van groente, fruit en noten, en
het malen van ijsblokjes.

Multimixer (MUZ4MM3)

Voor het hakken van kruiden, groente,
appels en vlees, voor het raspen van
wortels, rammenas en kaas, voor het
fijnraspen van noten en gekoelde
chocolade.

Doorloopsnijder (MUZ4DS4)

Voor het snijden van komkommer, kool,
koolrabi, rammenas; voor het raspen van
wortels, appels en selderie, rodekool, kaas
en noten; voor het malen van harde kaas,
chocola en noten.

Patates-fritesschijf (MUZ45PS1)
Voor de doorloopsnijder MUZ4DS4.

Voor het snijden van rauwe aardappels tot
patates frites.
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Asia-groenteschijf (MUZ45AG1)
Voor de doorloopsnijder MUZ4DS4.
Snijdt fruit en groente in smalle reepjes,
voor Aziatische groentegerechten.

Maalschijf grof (MUZ45RS1)

Voor de doorloopsnijder MUZ4DS4.

Voor het raspen van rauwe aardappels, bijv.
voor aardappelkoekjes of knoedels.

Aardappelkoekjesschijf

(MUZ45KP1)

Voor de doorloopsnijder MUZ4DS4.

Voor het raspen van rauwe aardappels voor
Rosti en aardappelkoekjes, voor het snijden
van fruit en groente in dikke plakken.

Citruspers (MUZ4ZP1)
Voor het uitpersen van sinaasappels,
citroenen en grapefruits.

Vleesmolen (MUZ4FW4)
Voor het fijnmaken van vlees voor tartaar of
gehakt.

Ponsschijvenset (MUZ45LS1)
Voor de vleesmolen MUZ4FW4.

Fijn (3 mm) voor pasteien en beleg, grof
(6 mm) voor braadworsten en spek.

Spritsgebak-hulpstuk
(MUZ45SV1)

Voor de vleesmolen MUZ4FW4.

Met metaalsjabloon voor 4 verschillende
bakvormen.

Maalvoorzetstuk (MUZ45RV1)
Voor de vleesmolen MUZ4FW4.
Voor het malen van noten, amandelen,
chocola en gedroogde broodjes.

Fruitpershulpstuk (MUZ45FV1)
Voor de vleesmolen MUZ4FW4.

Voor het tot moes persen van bessen
(uitgezonderd frambozen), tomaten

en rozenbottels. Tegelijk worden bijv.
aalbessen automatisch van steeltjes en
pitten ontdaan.

Toebehorenhouder (MUZ4ZT1)
Voor het opbergen van toebehoren zoals
de kneedhaak, klopgarde, roergarde, snij-,
rasp- en maalschijf.
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Afval

Graanmolen met kegelmaalwerk
van staal (MUZ4GM3)

Voor alle graansoorten behalve mais
en voor oliezaadsoorten, gedroogde
paddenstoelen en kruiden.

IJsbereider (MUZ4EB1)
Voor het bereiden van max. 550 g ijs per
keer en per kom.

Afval

Gooi verpakkingsmateriaal op een
ﬁ milieuvriendelijke manier weg. Dit
mmm  gpparaat is gekenmerkt in overeen-
stemming met de Europese richtlijn
2012/19/EU betreffende afgedankte
elektrische en elektronische appara-
tuur (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). De richtlijn
geeft het kader aan voor de in de EU
geldige terugneming en verwerking
van oude apparaten. Raadpleeg uw
gespecialiseerde handelaar voor
de geldende voorschriften inzake
afvalverwijdering.

Servicedienst

Gedetailleerde informatie over de garantie-
periode en garantievoorwaarden in uw land
kunt u opvragen bij onze servicedienst, uw
dealer of op onze website.

De contactgegevens van de servicedienst
vindt u in de meegeleverde servicedienst-
lijst of op onze website.

Gedrukt op 100% kringlooppapier

nl
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da Bestemmelsesmaessig brug

Bestemmelsesmaessig brug

Dette apparat er kun beregnet til anvendelse i private husholdninger
og i hjemmet. Brug kun apparatet til forarbejdningsmaengder og
-tider, som er almindelige i husholdningen.

Overskrid ikke tilladte maks. maengder (se "Eksempler pa brug”).
Apparatet er egnet til at rgre, eelte og piske fadevarer. Apparatet
ma ikke bruges til at forarbejde andre genstande eller substanser.
Bruges andre af producenten tilladte tilbehgrsdele, er andre
anvendelser ogsa mulige. Brug kun apparatet med tilladte originale
dele og tilbehgr. Brug aldrig tilbehgrsdelene til andre apparater.
Apparatet ma kun anvendes indendgrs ved stuetemperatur og
maks. 2000 m over havets overflade.

Vigtige sikkerhedshenvisninger

Laes brugsanvisningen grundigt, falg den, og opbevar den pa et
sikkert sted! Ved overdragelse af apparatet skal denne vejledning
vedlaegges. Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der
skyldes en manglende overholdelse af instrukserne vedr. korrekt
brug af apparatet.

Dette apparat kan bruges af personer med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring og/eller
viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i sikker brug
af apparatet og har forstaet de farer, der kan vaere forbundet med
brugen af apparatet. Apparatet og tilslutningsledningen skal veere
utilgaengelige for barn, og de ma ikke betjene apparatet. Apparatet
er ikke legetgj for barn. Rengaring og brugervedligeholdelse ma
ikke foretages af barn.

/\ Fare for elektrisk sted og brandfare!

m Apparatet ma kun tilsluttes og bruges iht. angivelserne pa
typeskiltet. Brug kun apparatet, hvis netledningen og apparatet
er uden skader. Reparationer pa apparatet som f.eks. udskiftning
af en beskadiget tilslutningsledning ma kun foretages af vores
kundeservice for at undga fare.

m Apparatet ma kun taendes og slukkes med drejekontakten.
Tilslut aldrig apparatet til kontakture eller stikdaser, der kan
fiernbetjenes. Apparatet skal altid vaere under opsyn, nar det
anvendes!

m Apparatet ma ikke stilles pa eller i neerheden af varme overflader,
f.eks. komfur. Netkablet ma ikke komme i kontakt med varme
dele eller treekkes over skarpe kanter.

m Motorenheden ma aldrig dyppes ned i vand eller kommes i
opvaskemaskine. Anvend ikke nogen damprenser. Brug ikke
apparatet med fugtige heender.

56 Trykt pa 100 % genbrugspapir



Vigtige sikkerhedshenvisninger da

m Apparatet skal efter hver brug, nar det ikke er under opsyn, altid
afbrydes fra stramnettet, far det samles, adskilles eller renggres
og i tilfeelde af fejl.

/\ Fare for at komme til skade!

m Seet farst netstikket i, nar alle forberedelser til arbejdet med
apparatet er afsluttet.

m Fgr udskiftning af tilbehgr eller ekstradele, der bevaeges under
driften, skal apparatet slukkes og afbrydes fra stremnettet. Drevet
karer stadig lidt kort efter, at apparatet er slukket. Vent, til drevet
star helt stille.

m Selv om strammen skulle svigte, forbliver apparatet teendt og gar
automatisk i gang igen, nar strammen vender tilbage.

m Indstil ikke svingarmen, mens apparatet er teendt.

m Redskaber ma kun benyttes, nar skalen er sat i, laget er anbragt
og drevbeskyttelseslagene er sat pa! Bruges der tilbehgr, sa
anbring skalen, laget og drevbeskyttelseslagene afhaengigt af
anvisningen!

m Stik aldrig heenderne ned i skalen eller pafyldningsskakten under
driften. Fgr ikke genstande (f.eks. grydeske) ned i skalen eller
pafyldningsskakten. Hold haender, har, tgj og andre genstande
veek fra roterende dele.

m Redskaber og tilbehgr eller 2 slags tilbehgr ma aldrig anvendes
samtidigt. Overhold bade denne brugsanvisning og de
pageaeldende vedlagte brugsanvisninger i forbindelse med brug af
tilbeharet.

m Tilbeharet ma kun bruges, nar det er helt samlet. Tilbehgret ma
aldrig samles pa motorenheden. Tilbehgret ma kun bruges i den
dertil beregnede arbejdsposition.

m Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og kanter pa
finhakningsskiverne. Tag altid kun fat i kanten pa
finhakningsskiverne!

m Bergr ikke blenderknivene med de bare fingre.

m Stik aldrig fingrene ned i den pasatte blender! Brug aldrig
blenderen uden pasat lag.

m Veer forsigtig ved omgangen med de skarpe knive, nar
beholderen teammes og ved renggringen.

/\ Fare for skoldning!

Ved forarbejdning af varme ingredienser kommer der damp ud

gennem tragten i laget. Pafyld maksimalt 0,5 liter varm eller

skummende vaeske.

/\ Fare for kvalning!

Lad ikke bgrn lege med emballagemateriale.
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da Vigtige sikkerhedshenvisninger

/\ OBS!

Det anbefales, at apparatet kun er taendt, sa laenge fadevarerne
forarbejdes. Brug ikke apparatet i tomgang.

A Vigtigt!

Renggr altid apparatet grundigt efter hver brug eller efter laengere
tid, hvor det ikke har veeret i brug (= "Renggring og pleje” se

side 617).

A Forklaring af symbolerne pa apparat hhv. tilbehor

[]:I] Falg anvisningerne i brugsvejledningen.

Veer forsigtig! Roterende knive.

Veer forsigtig! Roterende redskaber.
Stik ikke fingrene ind i pafyldningsabningen.

Tillykke med kobet af dit nye apparat
fra firmaet Bosch. Flere informationer
om vores produkter findes pa vores
internetside.
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Brugsanvisningen beskriver forskellige
modeller. Apparatet er vedligeholdelsesfrit.

Overblik
— Billede IY

Motorenhed

1 Oplasningsknap

2 Svingarm
(se "Arbejdspositioner”)

3 Drejekontakt
0/off = stop
B = parkeringsfunktion
Hold drejekontakten fast, indtil drevet
standser. Redskabet er i svingposition.
Hvis drevet ikke beveeger sig, er
svingpositionen allerede naet.
Trin 1-4 = arbejdshastighed
1 = lavt omdrejningstal — langsom,
4 = hgjt omdrejningstal — hurtig.
| tilfeelde af streamsvigt forbliver
apparatet teendt og gar automatisk
i gang igen, nar stremmen vender
tilbage.

4 Drevbeskyttelseslag
Til aftagning af drevbeskyttelseslaget
drej det da indtil lasen gar op.
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5 Drev til
— hurtigsnitter®
— citruspresse*
— kornmglle*
Seet drevbeskyttelseslaget pa, nar
drevet ikke er i brug.
6 Drev til
— redskaber
(rereris, piskeris, &ltekrog)
— ismaskinens rgreredskab*
— klappet ned eller op til kedhakker*
7 Beskyttelseslag til blenderdrev
8 Drev til
— blender*
— multiblender*
Saet beskyttelseslaget til blenderdrevet
pa, nar blenderen ikke er i brug.
9 Kabelopbevaring (billede [3)
— MUM44..: Opvikling af kablet
— MUM46../48..: Opbevaring af kablet i
kabelrummet

Skal med tilbehor
10 Roreskal
11 Lag

Redskaber
12 Roreris
13 Piskeris
14 ltekrog med dejskraber

Blender*

15 Sokkel

16 Knivindsats
17 Pakring

18 Blenderbager
19 Lag

20 Tragt

* Falger en tilbeharsdel ikke med
leveringen, kan den kgbes i handlen og hos
kundeservice.
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Arbejdspositioner da

Arbejdspositioner

/\ OBS!

Apparatet ma kun bruges, hvis redskab/
tilbehar er anbragt pa det rigtige drev

og i den rigtige position iht. denne

tabel og befinder sig i arbejdsstilling.
Svingarmen skal veere faldet i hak i enhver
arbejdsposition.

Indstilling af arbejdsposition

—> Billede

m  Tryk pa oplasningsknappen, og beveeg
svingarmen.

m Bevaeg svingarmen, indtil den falder i
hak i den gnskede position.

o |l |87 B

Iseetning/aftagning
af piskeris, rereris og
eeltekrog.

Eﬁ Tilsaetning af

store forarbejd-
ningsmaengder.

o |2 |
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da Betjening

Betjening

/\ Fare for at komme til skade!
Seet forst netstikket i, nar alle forberedelser
til arbejdet med apparatet er afsluttet.

OBS!
Apparatet ma kun bruges, nar tilbehar/
redskab befinder sig i arbejdsstilling. Brug
ikke apparatet, hvis det er tomt. Udseet ikke
apparat og tilbehgrsdele for varmekilder.
Delene er ikke egnet til mikrobglgeovnen.
m  Renggr apparat og tilbehgr grundigt,
fgr de tages i brug forste gang, se
"Renggaring og pleje”.

Forberedelse

m Stil motorenheden pa et glat og rent
underlag.

m Afvikl/udtraek kablet. = Billede [&]

m Seet netstikket i.

Roreris, piskeris og altekrog

=> Billede 1]

Roreris (6a)

til at rore deje, f.eks. rort dej @

smahakkes (f.eks. rosiner, tynde

chokoladeblade)

A\ Fare for at komme til skade som falge
af roterende redskaber

Stik aldrig fingrene ned i skalen under

driften. Udskift kun redskab, nar drevet star

stille - drevet kegrer stadig lidt kort efter,

at apparatet er slukket. Apparatet ma kun

bruges, hvis ikke brugte drev er tildeekket

med drevbeskyttelseslag.

m Stil drejekontakten pa (B, og hold fast i
den, indtil drevet standser.

Bemaerk: Hvis drevet ikke bevaeger sig, er

svingpositionen allerede naet.

m Tryk pa oplasningsknappen, og stil
svingarmen i position 6.

Piskeris (6a)

til at piske aeggehvider, flade og til
at piske lette deje, f.eks. lagkagede;j
Altekrog med dejskraber (6b)

til at eelte tunge deje og til at
iblande ingredienser, som ikke skal
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m  Saet skalen i. Skalens sokkel skal sidde
fast i motorenhedens udsparing.

m Alt efter forarbejdningsopgave szt da
rgreriset, piskeriset eller eltekrogen
i drevet, indtil de falder i hak. Ved
eltekrogen drejes dejskraberen, indtil
eltekrogen kan falde i hak.

m Kom ingredienserne, der skal
forarbejdes, i skalen.

m  Tryk pa oplasningsknappen, og stil
svingarmen i position 1.

m Saet laget pa.

m Stil drejekontakten pa det gnskede trin.

Pafyldning af flere ingredienser

m Sluk for apparatet med drejekontakten.

m Stil drejekontakten pa {B), og hold fast i
den, indtil drevet standser.

m Tag laget af.

m  Tryk pa oplasningsknappen, og stil
svingarmen i position 7.

m Fyld ingredienserne i.

eller

m Pafyld ingredienserne gennem
pafyldningsabningen i laget.

Efter arbejdet

m Sluk for apparatet med drejekontakten.

m Stil drejekontakten pa TP, og hold fast i
den, indtil drevet standser.

m Traek netstikket ud.

Tag laget af.

m  Tryk pa oplasningsknappen, og stil
svingarmen i position 6.

m Tag redskabet ud af drevet.

m Tag skalen ud.

m Renggr alle delene. = "Rengaring og
pleje” se side 61.

Blender
=» Billede [4

A\ Fare for at komme til skade som falge
af skarpe knive / roterende drev!

Stik aldrig fingrene ned i den pasatte

blender! Blenderen ma kun tages af/saettes

pa, nar drevet star stille! Blenderen ma kun

anvendes, nar den er samlet, og laget er

sat pa.
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/\ Fare for skoldning!

Ved forarbejdning af varme ingredienser
kommer der damp ud gennem tragten i
laget. Pafyld maksimalt 0,5 liter varm eller
skummende vaeske.

OBS!

Blenderen kan blive beskadiget. Forarbejd

ikke dybfrosne ingredienser (undtagen

isterninger). Brug ikke blenderen, hvis den
er tom.

m Tryk pa oplasningsknappen, og stil
svingarmen i position 3.

m Tag beskyttelseslaget til blenderdrevet af.

m Seet blenderbeegeret pa (markering pa
soklen skal vaere ud for markering pa
motorenheden), og drej det i retning
mod uret indtil stop. =»> Billede [3-4/5

m Fyld ingredienserne i.

Maksimal maengde ved
kunststofblender, flydende konsistens =
1 liter,

skummende eller varme veesker
maksimalt 0,5 liter,

optimal forarbejdningsmeengde, fast
konsistens = 50-100 gram.

m Seet laget pa, og tryk det fast. Hold
altid fast pa laget med en hand under
arbejdet. Hold ikke fingrene hen over
pafyldningsabningen!

m Stil drejekontakten pa det gnskede trin.

Pafyldning af flere ingredienser

—> Billede [3-6

m Sluk for apparatet med drejekontakten.

m Tag laget af, og fyld ingredienserne i

eller

m tag tragten ud, og fyld faste ingredienser
lidt ad gangen i pafyldningsabningen

eller

m fyld flydende ingredienser i gennem
tragten.

Efter arbejdet

m  Sluk for apparatet med drejekontakten.

m  Treek netstikket ud.

m Drej blenderen i retning med uret, og tag
den af.

Tip: Det anbefales at renggre blenderen

straks efter brug.
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Renggring og pleje da

Renggring og pleje

OBS!
Brug ikke skurende rengaringsmidler.
Overfladerne kan beskadiges.

Rengering af motorenhed

A\ Fare for elektrisk stad!

Dyp aldrig motorenheden i vand, og hold

den aldrig ind under rindende vand. Brug

ikke nogen damprenser.

m  Treek netstikket ud.

m  Tor motorenheden af med en fugtig
klud. Brug lidt opvaskemiddel efter
behov.

m Tor derefter apparatet af med en ter
klud.

Rengering af skal med tilbehor
Alle dele kan tale opvaskemaskine.
Forsgg ikke at klemme kunststofdele
fast i opvaskemaskinen, da de kan blive
deformeret.

Rengoring af blender

A\ Fare for at komme til skade pa grund
af skarpe knive!

Bergr ikke blenderknivene med de bare

haender. Blenderen kan skilles ad til

renggring.

OBS!

Brug ikke skurende rengaringsmidler.

Knivindsatsen kan ikke tale maskinopvask.

Rengear kun knivindsatsen under rindende

vand.

Tip: Efter forarbejdning af veesker, behgver
man normalt ikke at tage blenderen af
apparatet til renggring. Kom hertil en smule
vand med opvaskemiddel i den pasatte
blender. Teend for blenderen, og lad den
keare i et par sekunder (ved apparater

med momentfunktion pa trin M). Heeld
opvaskevandet ud, og skyl blenderen med
rent vand.

Adskillelse af blender

—> Billede [@

m Drej blenderbeegerets sokkel i retning
med uret, og tag den af.
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da Hjeelp i tilfeelde af fejl

m Drej knivindsatsens vinger i retning mod
uret. Knivindsatsen lgsnes.

m Tag knivindsatsen ud, og fjern
pakringen.

Samling af blender
=> Billede [@

/\ Fare for at komme til skade!

Blenderen ma aldrig samles pa

motorenheden.

m Anbring pakringen pa knivindsatsen.

m Seet knivindsatsen ind i blenderbaeger
nedefra.

m Skru knivindsatsen fast ved hjeelp af
soklen.

m Drej blenderbaegerets sokkel i retning
mod uret, indtil den sidder fast.

Hjeelp i tilfaelde af fejl

Eksempler pa brug

Kontakt venligst kundeservice i tilfeelde
af fejl.
Flodeskum
— 100g-600g @
m Forarbejd fladen i 1%% til 4 minutter
pa trin 4 - afhaengigt af fladens

maengde og egenskaber, med piskeriset.

AEggehvider
— 1 til 8 2eggehvider @

m Forarbejd aeggehviderne i 4 il
6 minutter pa trin 4 med
piskeriset.

Lagkagedej

Grundopskrift

- 2e&g

— 2-3 spsk. varmt vand

— 100 g sukker

— 1 brev vaniljesukker

— 70g mel

— 70 g maizenamel

— evt. bagepulver

m Pisk ingredienserne (undtagen mel og
maizenamel) i ca. 4-6 minutter pa trin 4
med piskeriset, til det skummer.
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m Stil drejekontakten pa trin 2, og tilseet
det sigtede mel og maizenamel skevis i

lzbet af ca. V2 til 1 minut.

Maks. mangde: 2 x grundopskrift

Rort dej

Grundopskrift

- 349

— 200-250 g sukker

— 1 knsp. salt

— 1 brev vaniljesukker eller skal af
> citron

— 200-250 g smar (stuetemperatur)

— 500 g mel

— 1 brev bagepulver

— 125 ml maelk

m Ror alle ingredienserne i ca. %2 minut
pa trin 1, herefter i ca. 3-4 minutter pa
trin 3, med roreriset.

Maks. maengde: 1,5-2 x grundopskrift

7

Grundopskrift
— 125gsmgr
(stuetemperatur)
— 100-125 g sukker
- 1Teeg
— 1 knsp. salt
— en smule citronskal eller vaniljesukker
— 250 g mel
— evt. bagepulver
m Forarbejd alle ingredienserne i
ca. Y2 minut pa trin 1, herefter i
ca. 2-3 minutter med rereriset (trin 3)

eller eeltekrogen (trin 2).

Maks. mangde: 2 x grundopskrift

Geardej

Grundopskrift

— 500 g mel

- 1Teeg

— 80 g fedt (stuetemperatur)

— 80 g sukker

— 200-250 ml lunken maelk

— 25 g frisk geer eller 1 brev torgeer

— skal af % citron

— 1 knsp. salt

m Forarbejd alle ingredienserne i ca.
Y minut pa trin 1, herefter i ca.
3-6 minutter pa trin 2, med eeltekrogen.
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Maks. mangde: 1,5 x grundopskrift

Mayonnaise

- 2e&g

— 2 1tsk. sennep

- Yalolie

— 2 spsk. citronsaft eller eddike

— 1 knsp. salt

— 1 knsp. sukker

Ingredienserne skal have samme

temperatur.

m Forarbejd ingredienserne (undtagen
olie) i nogle sekunder pa trin 2 i
blenderen.

m Stil blenderen pa trin 4. Heeld langsomt
olien gennem tragten, og bliv ved med

]

at blande, indtil mayonnaisen emulgerer.

Mayonnaise skal bruges i lgbet af kort
tid og ikke opbevares.
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Tilbehar / ekstratilbehar da

Tilbehor / ekstratilbehor

Yderligere vedlagt tilbehgr er beskrevet i de
separate betjeningsvejledninger.

Vedlagt tilbehgr/ekstratilbehegr kan ogsa
kabes enkeltvist.

Tilbeher til maskinen MUM45.. kan ogsa
benyttes til maskinen MUM44../46../48...

—> Billede [
Roreskal af kunststof (MUZ4KR3)

| skalen kan der forarbejdes op til 1 kg mel
plus ingredienser.

Roreskal af rustfrit stal
(MUZ4ER2)

| skalen kan der forarbejdes op til 1 kg mel
plus ingredienser.

Blenderpasats af kunststof
(MUZ4MX2)

Til blanding af drikkevarer, til purering af
frugt og graent, til fremstilling af mayonnaise,
til smahakning af frugt og nedder, til
knusning af isterninger.

Blenderpasats af glas
(MUZ4MX3)

Til blanding af drikkevarer, til purering af
frugt og graent, til fremstilling af mayonnaise,
til smahakning af frugt og nedder, til
knusning af isterninger.

Multiblender (MUZ4MM3)

Til hakning af krydderurter, grentsager,
abler og kad, til rivning af gulergdder,
reeddike og ost, til rivning af ngdder og kglet
chokolade.

Hurtigsnitter (MUZ4DS4)

Til skeering af agurker, kal, kalrabi og
raeddiker, til raspning af guleradder, abler
og selleri, redkal, ost og ngdder, til rivning
af hard ost, chokolade og ngdder.

Pommes frites-skive (MUZ45PS1)
Til hurtigsnitteren MUZ4DS4.
Til skaering af ra kartofler til pommes frites.
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da Bortskaffelse

Asiengrgntsagsskive

(MUZ45AG1)

Til hurtigsnitteren MUZ4DS4.
Skeerer frugt og grent i fine strimler til
asiatiske grgntsagsretter.

Riveskive grov (MUZ45RS1)

Til hurtigsnitteren MUZ4DS4.

Til rivning af ra kartofler til f.eks. sgsterkage
eller kartoffelboller.

Kartoffelpandekageskive

(MUZ45KP1)

Til hurtigsnitteren MUZ4DS4.

Til rivning af ra kartofler til rosti og
kartoffelpandekager samt til skeering af frugt
og grent i tykke skiver.

Citruspresse (MUZ4ZP1)
Til presning af appelsiner, citroner og
grapefrugter.

Kedhakker (MUZ4FW4)
Til sméhakning af rat ked til tartar eller
forloren hare.

Hulskivesat (MUZ45LS1)

Til kedhakkeren MUZ4FW4.

Fin (3 mm) til postejer og smgrepalaeg, grov
(6 mm) til palser og bacon.

Formseet til sprojtede smakager

(MUZ45SV1)

Til kedhakkeren MUZ4FW4.

Med metalskabelon til 4 forskellige
smakageformer.

Rivecylinder (MUZ45RV1)

Til kedhakkeren MUZ4FW4.

Til rivning af ngdder, mandler, chokolade og
torrede rundstykker.

Frugtpresseforsats (MUZ45FV1)
Til kedhakkeren MUZ4FW4.

Til presning af baerfrugt til mos, undtagen
hindbaer, tomater og hyben. Samtidigt
fiernes stilk og kerner automatisk fra f.eks.
ribs.
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Tilbehgrsholder (MUZ4Z2T1)

Til opbevaring af tilbehgrsdele som
eeltekrog, piskeris, rgreris, skaere-, raspe-
og riveskive.

Kornmglle med kegleformet
malevaerk af stal (MUZ4GM3)

Til alle kornsorter undtagen majs; ogsa
til olieholdige frg, terrede svampe og
krydderurter.

Ismaskine (MUZ4EB1)
Til tilberedning af op til 550 g is pr.
arbejdsgang og beholder.

Bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes pa
miljgvenlig vis. Dette apparat er klas-

mmm  sificeret iht. det europaeiske direktiv
2012/19/EU om affald af elektrisk- og
elektronisk udstyr (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater geeldende for hele EU. Du
kan fa naermere informationer om
aktuelle muligheder for bortskaffelse
i faghandlen.

Kundeservice

Der findes detaljerede oplysninger om
garantiperiode og garantibetingelser for det
aktuelle land hos vores kundeservice, den
lokale forhandler og pa vores hjemmeside.
Kontaktdata for kundeservice findes i ved-
lagte liste over kundeserviceafdelinger eller
pa vores hjemmeside.
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Korrekt bruk no

Korrekt bruk

Dette apparatet er bare ment for bruk i private husholdninger. Appa-
ratet ma kun brukes til & bearbeide vanlige husholdningsmengder
og ogsa innen vanlige bearbeidelsestider. Tillatte stgrste mengder
ma ikke overskrides (se "Eksempler pa bruk”).

Apparatet er egnet til rgring, elting og pisking av matvarer.
Apparatet ma ikke brukes til bearbeidelse av andre gjenstander
eller substanser. Ved bruk av andre tilbehgrsdeler som er godkjent
av produsenten, er det ogsa mulig med annen bruk i tillegg.
Apparatet skal kun brukes med godkjente originaldeler og -tilbehgr.
Tilbehgrsdelene ma aldri brukes for andre apparater.

Apparatet skal kun brukes innendgrs ved romtemperatur, og ikke
hayere enn 2000 meter over havet.

Viktige sikkerhetsanvisninger

Les ngye igjennom bruksanvisningen og rett deg etter den. Den
ma oppbevares omhyggelig! Dersom apparatet blir levert videre,
ma denne veiledningen vedlegges. Dersom det ikke blir tatt hensyn
til henvisningene for riktig bruk av apparatet, er produsenten ikke
ansvarlig for skader som oppstar pa grunn av dette.

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/eller
kunnskap dersom de er under oppsyn eller har fatt oppleering i
sikker bruk av apparatet og er informert om farene ved bruk av
apparatet. Barn ma holdes borte fra apparatet og tilkoplingslednin-
gen. De ma ikke fa lov a betjene apparatet. Barn ma ikke leke med
apparatet. Rengjering og brukervedlikehold ma ikke utfares av barn.

/\ Fare for elektrisk stot og brannfare

m Apparatet ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene pa
typeskiltet. Ma kun benyttes nar ledningen og apparatet ikke viser
tegn pa skade. Reparasjoner pa apparatet, f.eks. utskifting av
skadet tilkoblingsledning, ma kun foretas av var kundeservice, for
a unnga at det oppstar farer.

m Apparatet ma kun slas pa og av med dreiebryteren.

m Dette apparatet ma aldri kobles til tidsur eller stikkontakter med
fiernkontroll. Hold alltid tilsyn med apparatet nar det er i bruk!

m Apparatet ma ikke settes pa eller i naerheter av varme overflater,
f.eks. komfyren. La aldri stramkabelen komme i bergring med
varme deler, og trekk den aldri over skarpe kanter.

m Basisapparatet ma aldri dyppes ned i vann eller vaskes i
oppvaskmaskin. Ikke bruk damprenser. Apparatet ma ikke brukes
med fuktige hender.
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no Viktige sikkerhetsanvisninger

m Apparatet ma alltid kobles fra nettet etter bruk, nar det ikke
er under tilsyn, fgr det settes sammen, tas fra hverandre eller
rengjgres og ved feil.

/\ Fare for skade!

m Stopselet ma farst stikkes inn nar alle forberedelsene til arbeidet
med apparatet er avsluttet.

m Apparatet ma slas av og kobles fra nettet, far det skiftes
tilbehgrsdeler eller ekstrautstyr som beveges under bruk. Etter
at apparatet er slatt av, fortsetter drevet a ga en kort tid. Det ma
ventes til drevet star helt stille.

m Ved strgmbrudd forblir apparatet slatt pa, og det starter igjen nar
stremmen kommer tilbake.

m Svingarmen ma ikke flyttes pa nar apparatet er slatt pa.

m Verktgyet ma bare brukes med innsatt bolle, pasatt lokk
og beskyttelseslokk satt pa drevet! Sett pa bolle, lokk og
beskyttelseslokk for drev iht. instruksjonene ved bruk av tilbehgr!

m Under bruk ma du aldri gripe ned i bollen eller pafyllingssjakten
med hendene. Far ikke gjenstander (f.eks. sleiv) ned i bollen eller
pafyllingssjakten. Hold hender, har, kleer og andre gjenstander pa
avstand fra roterende deler.

m Det ma aldri brukes verktay og tilbehgr eller 2 tilbehgr samtidig.
Ved bruk av tilbehgret, ma denne og de andre vedlagte
bruksanvisningene falges.

m Tilbehgret ma kun brukes i komplett sammensatt tilstand.
Tilbehgret ma aldri settes sammen pa basisapparatet. Tilbehgret
ma kun brukes i hertil tiltenkt arbeidsstilling.

m Det ma ikke gripes i de skarpe knivene og kantene pa
kutteskivene. Kutteskivene ma kun tas i langs kanten!

m Mikserkniven ma ikke bergres med bare hender.

m Grip aldri inn i den pasatte mikseren! Mikseren ma aldri brukes
uten pasatt lokk.

m Veer forsiktig nar du handterer de skarpe knivene, nar du temmer
beholderen og under rengjgring.

/\ Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme mikseprodukter, kommer det damp

ut av trakten i lokket. Det ma maksimalt fylles 0,5 liter varm eller

skummende vaeske.

/\ Fare for kvelning!
Barn ma ikke fa leke med emballasjen.
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A Obs!

Viktige sikkerhetsanvisninger no

Det anbefales ikke a la maskinen veere innkoblet lenger enn det
som er ngdvendig for bearbeidingen av matvarene. Ma ikke brukes

pa tomgang.
A\ Viktig!

Det er tvingende nadvendig a rengjgre apparatet grundig etter
hver bruk eller nar det ikke har veert i bruk i en lengre periode
(=» "Rengjaring og pleie” se side 70).

A Forklaringer av symbolene pa apparatet hhv. tilbehoret

[]:I] Anvisninger i bruksveiledningen ma fglges.

Veer forsiktig! Roterende kniver.

Veer forsiktig! Roterende verktgy.
Det ma ikke gripes inn i pafyllingsapningen.

Gratulerer med ditt nye Bosch-produkt.
Mer informasjon om vare produkter
finner du pa var internettside.

Innhold
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Denne bruksanvisningen beskriver flere
modeller. Apparatet er vedlikeholdsfritt.

En oversikt
= Bilde I}

Basisapparat

1 Utlesningstast

2 Svingarm
(se “Arbeidsposisjoner”)

3 Dreiebryter
0/off = Stopp
B = Parkeringskobling
Dreiebryteren holdes fast inntil
drevet blir stdende; verktoyet er i
svingposisjon. Dersom drevet ikke
beveger seg, er svingposisjonen
allerede nadd.
Trinn 1-4 = arbeidshastighet
1 = lavt turtall — sakte,
4 = hgyt turtall — hurtig.
Ved strembrudd forblir apparatet
innkoblet og starter igjen nar stremmen
kommer tilbake.

4 Beskyttelseslokk for drev
Nar beskyttelseslokket for drevet
skal tas av, ma det dreies til lasen er
last opp.
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no Arbeidsposisjoner

5 Drev for
— gjennomlgpskutter*
— sitruspresse*
— kornmglle*
Nar det ikke brukes, ma beskyttelse-
slokket settes pa drevet.
6 Drev for
— verktgy (rerepinne, visp, eltekrok)
— roreverktoy for isberederen*®
— klaffet ned eller opp for kjottkvern*
7 Beskyttelseslokk for mikserdrevet
8 Drev for
— mikser*
— multimikser*
Sett beskyttelseslokket pa mikserdrevet
nar det ikke er i bruk.
9 Kabeloppbevaring (bilde [3)
— MUM44..: Vikle opp kabelen
— MUM46../48..: Rull opp kabelen i
kabelrommet

Bolle med tilbehor
10 Rorebolle
11 Lokk

Verktoy

12 Rerepinne

13 Visp

14 Eltekrok med deigskrape

Mikser*

15 Sokkel

16 Knivinnsats
17 Pakningsring
18 Miksebeger
19 Lokk

20 Trakt

* Dersom en av tilbehgrsdelene ikke er
med i leveringsomfanget, kan den faes i
handelen og hos kundeservice.
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Arbeidsposisjoner
/\ Obs!

Apparatet ma kun brukes nar verktayet/
tilbehgret er satt pa det riktige drevet

i henhold til denne tabellen og satt i

riktig posisjon og er i arbeidsstilling.
Svingarmen ma vaere smekket i las i hver
av arbeidsposisjonene.

Innstilling av arbeidsposisjonen

—> Bilde

m  Trykk pa utlgsningstasten og beveg
svingarmen.

m Beveg svingarmen til gnsket posisjon til
den smekker i 13s.

® O
LT W

o |l |87 B

]
- T
LY

Innsetting/avtaking
av visp, rgrepinne og
eltekrok

Pafylling av
store arbeids-
mengder

o |2 |

T
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Betjening

/\ Fare for skade!

Stepselet ma forst kobles til nar alle
forberedelsene til arbeidet med apparatet er
avsluttet.

Obs!

Apparatet ma kun drives med tilbehgr /

verktay i arbeidsstilling. Apparatet ma

ikke brukes nar det er tomt. Apparatet

og tilbehgrsdelene ma ikke utsettes for

varmekilder. Delene er ikke egnet for

mikrobglgeovn.

m Apparatet og tilbehgret ma rengjeres
grundig for fgrste gangs bruk, se
“Rengjgring og pleie”.

Forberedelser

m Plasser basisapparatet pa et glatt og
rent underlag.

m Trekk ut kabelen. = Bilde [E

m Sett i stapselet.

Rarepinn, visp og eltekrok
=> Bilde 1]

Rerepinne (6a)

til rgring av

deig, f.eks. formkakergre

Visp (6a)

til pisking av eggehvite, flgte og til
pisking av lette deiger,

f.eks. sukkerbrgdrgre

Eltekrok med deigskrape (6b)
for elting av tunge deiger og for &
blande inn ingredienser som ikke

skal kuttes opp (f.eks. rosiner,
sjokoladebiter)

/\ Fare for skade pa grunn av roterende
verktay

Under driften ma det aldri gripes inn i

bollen. Verktay ma kun skiftes nar drevet

star stille — etter utkobling fortsetter drevet

a ga en kort tid. Apparatet ma kun brukes

nar drev som ikke brukes er dekket til med

beskyttelseslokk.

m Dreiebryteren settes pa {P og holdes
fast inntil drevet star stille.

Merk: Dersom ikke drevet beveger seg, er

svingposisjonen allerede nadd.

O
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Betjening no

m  Trykk pa utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 6.

m  Sett inn bollen. Sokkelen pa bollen
ma passe inn i utskjaeringen pa
basisapparatet.

m Alt etter arbeidsoppgave, stikkes
rgrepinnen, vispen eller eltekroken inn
i drevet til de smekker i las. Ved bruk
av eltekroken dreies deigskrapen til
eltekroken kan smekke i las.

m Fyllingrediensene som skal bearbeides
pa bollen.

m  Trykk pa utlesningstasten og sett
svingarmen i posisjon 1.

m Sett lokket pa.

m Sett dreiebryteren pa gnsket trinn.

Pafylling av ingredienser

m Sla av apparatet med dreiebryteren.

m Dreiebryteren settes pa {B og holdes
fast inntil drevet star stille.

= Ta av lokket.

m  Trykk pa utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 7.

m Fyll paingredienser.

eller

m  Fyll pa ingrediensene gjennom
pafyllingsapningen i lokket.

Etter arbeidet

m Sla av apparatet med dreiebryteren.

m Dreiebryteren settes pa {P, og holdes
fast inntil drevet star stille.

m Trekk ut stgpselet.

Ta av lokket.

m  Trykk pa utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 6.

m Ta verktgyet ut av drevet.

m Ta ut bollen.

m  Rengjor alle delene. =» "Rengjaring og
pleie” se side 70.
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no Rengjgring og pleie

Mikser
=> Bilde @

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver / roterende drev!

Grip aldri inn i den pasatte mikseren!

Mikseren ma kun settes pa / tas av nar

drevet star stille! Mikseren ma kun brukes

i komplett sammensatt tilstand og med

pasatt lokk.

/A Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme mikseprodukter,
kommer det damp ut gjennom trakten i
lokket. Det ma maksimalt fylles pa 0,5 liter
varm eller skummende vaeske.

Obs!

Mikseren kan bli skadet. Det ma ikke
bearbeides frosne ingredienser (unntatt
isbiter). Mikseren ma ikke brukes nar den
er tom.

m  Trykk pa utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 3.

m Ta av beskyttelsesdekselet pa
mikserdrevet.

m Sett miksebegeret pa (markeringen
pa sokkelen mot markeringen pa
basisapparatet) og drei det med
urviseren til stopp. => Bilde [3-4/5

m Fyll pa ingredienser.

Maksimal mengde ved kunststoffmikser,
flytende = 1 liter,

skummende eller varme vaesker
maksimalt 0,5 liter;

optimal mengde for bearbeiding, fast =
50-100 gram.

m Sett lokket pa og trykk det fast. Lokket
ma alltid holdes fast med en hand under
arbeidet. Hold da ikke handen over
pafyllingsapningen!

m Sett dreiebryteren pa gnsket trinn.
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Pafylling av ingredienser

—> Bilde [3-6

m Sla av apparatet med dreiebryteren.

m Ta av lokket og fyll pa ingrediensene,

eller

m ta ut trakten og fyll de faste ingredien-
sene pa pafyllingsapningen litt etter litt,

eller

m fyll flytende ingredienser pa gjennom
trakten.

Etter arbeidet

m Sla av apparatet med dreiebryteren.

m  Trekk ut stgpselet.

m Drei mikseren med urviseren og ta
den av.

Tips: Mikseren bgr helst rengjores straks
etter bruk.

Rengjoring og pleie

Obs!
Ikke bruk skurende rengjgringsmidler.
Overflatene kan bli skadet.

Rengjoering av basisapparatet

/\ Fare for elektrisk stat!
Basisapparatet ma aldri dyppes ned i vann
eller holdes under rennende vann. Det ma
ikke brukes damprenser.

m Trekk ut stgpselet.

m Tork av basisapparatet med en fuktig
klut. Ved behov kan du bruke litt
oppvaskmiddel.

m  Gni deretter apparatet tort.

Rengjering av bollen med

tilbehor

Alle delene kan rengjgres i
oppvaskmaskin. Ikke klem plastdelene
fast i oppvaskmaskinen, for da kan de
deformeres.

Rengjoring av mikseren

A\ Fare for skade pa grunn av

skarpe kniver!
Mikserkniven ma ikke bergres med bare
hender. Mikseren kan tas fra hverandre for
rengjaring.
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Obs!

Ikke bruk skurende rengjgringsmidler.
Knivinnsatsen kan ikke rengjeres i
oppvaskmaskin. Knivinnsatsen ma kun
rengjeres under rennende vann.

Tips: Etter bearbeiding av veesker, er

det ofte tilstrekkelig & rengjere mikseren
uten a ta den av apparatet. Fyll til dette

litt vann med oppvaskmiddel pa den
pasatte mikseren. Mikseren slas pa i

noen fa sekunder (ved apparater med
momentinnkobling pa trinn M). Vaskevannet
helles av, og mikseren skylles med klart
vann.

Demontering av mikseren

=> Bilde [

m Drei sokkelen pa miksebegeret med
urviseren og ta den av.

m Hold i knivinnsatsens vinger og drei den
mot urviseren. Knivinnsatsen Igsnes.

m Ta ut knivinnsatsen og fjern
tetningsringen.

Sammensetting av mikseren
=> Bilde [9

/\ Fare for skade!

Sett aldri sammen mikseren pa

basisapparatet.

m Sett tetningsringen pa knivinnsatsen.

m Sett knivinnsatsen inn i miksebegeret fra
undersiden.

m Skru knivinnsatsen fast ved hjelp av
sokkelen.

m Skru miksebegerets sokkel fast mot
urviseren.

Hjelp ved feil
Ved feil bgr du henvende deg til
kundeservice.

Trykt pa 100 % resirkulert papir

Hjelp ved feil no

®

®
O

Eksempler pa bruk

Stivpisket kremflgte

— 100 g-600 g

m Bearbeid flgten med vispen i 12
til 4 minutter pa trinn 4,
avhengig av mengde og flgtens
egenskaper.

Eggehvite

— 1til 8 eggehviter

m Eggehvitene bearbeides med
vispen i 4 til 6 minutter pa
trinn 4.

Sukkerbradrore

Grunnoppskrift

- 2egg

— 2-3 ssvarmtvann

— 100 g sukker

— 1 pk vaniljesukker

— 70gmel

— 70 g potetmel

— ev. bakepulver

m Visp alt sammen (unntatt mel og
potetmel) i ca. 4-6 minutter pa trinn 4
med vispen til det skummer.

m Dreiebryteren settes pa trinn 2 og
det siktede melet og potetmelet rgres
inn i ca. 2 til 1 minutt med én skje av
gangen.

Storste mengde: 2 x grunnoppskriften

Formkakergre

Grunnoppskrift @

- 3-4egg

— 200-250 g sukker

— 1 klype salt

— 1 pk vaniljesukker eller skall av 2 sitron

— 200-250 g smar (romtemperatur)

— 500 g mel

— 1 pk bakepulver

— 125 ml melk

m Alle ingrediensene rgres sammen i
ca. Y2 minutt pa trinn 1, deretter i ca.
3-4 minutter pa trinn 3 med rgrepinnen.

Sterste mengde: 1,5-2 ganger

grunnoppskriften
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no Tilbehgr / spesialtilbehgr

C O

Mgardeig
Grunnoppskrift
— 125 g smear
(romtemperatur)
— 100-125 g sukker
- Tegg
— 1 klype salt
— litt skall av sitron eller vaniljesukker
— 250 g mel
— ev. bakepulver
m Alle ingrediensene bearbeides i ca.
Y minutt pa trinn 1, deretter i ca.
2-3 minutter med rgrepinnen (trinn 3)
eller eltekroken (trinn 2).
Storste mengde: 2 x grunnoppskriften
Gjaerdeig
Grunnoppskrift d/
— 500 g mel
- 1egg
— 80 g fett (romtemperatur)
— 80 g sukker
— 200-250 ml lunken melk
— 25 g fersk gjeer eller 1 pakke terrgjeerr
— Skall av % sitron
— 1 klype salt
m Alle ingrediensene bearbeides i ca.
Y minutt pa trinn 1, deretter i ca.
3-6 minutter pa trinn 2 med eltekroken.
Storste mengde: 1,5 x grunnoppskriften

Majones I;D

- 2egg

— 2tssennep

- Yalolje

— 2 ss sitronsaft eller eddik

— 1 klype salt

— 1 klype sukker

Ingrediensene ma ha samme temperatur.

m Ingrediensene (unntatt oljen) bearbeides
i mikseren i noen sekunder pa trinn 2.

m  Mikseren slas over pa trinn 4, oljen
helles langsomt igjennom trakten og det
hele mikses sa lenge, inntil majonesen
emulgerer.

Majonesen ma brukes opp snart,

ikke oppbevares.
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Tilbehor / spesialtilbehgr

Videre tilbehgr som er vedlagt i

pakningen er beskrevet i de separate
betjeningsanvisningene.

Vedlagt tilbeharet/spesialtilbehgr kan ogsa
kjgpes enkeltvis senere.

Tilbehgret til apparatet MUMA45.. egner seg
ogsa for apparatene MUM44../46../48..

=> Bilde 71

Rgrebolle av kunststoff

(MUZ4KR3)
| bollen kan det bearbeides opptil 1 kg mel
pluss ingredienser.

Rarebolle av rustfritt stal

(MUZ4ER2)
| bollen kan det bearbeides opptil 1 kg mel
pluss ingredienser.

Mikser-pasats av kunststoff
(MUZ4MX2)

Til miksing av drikker, til mosing av frukt
og grennsaker, til tilberedning av majones,
til kutting av frukt og netter, til knusing av
isbiter.

Mikser-pasats av glass
(MUZ4MX3)

Til miksing av drikker, til mosing av frukt
og grgnnsaker, til tilberedning av majones,
til kutting av frukt og ngtter, til knusing av
isbiter.

Multimikser (MUZ4MM3)

Til hakking av urter, grennsaker, epler og
kjett, til rasping av gulrgtter, reddik og ost,
til riving av netter og kald sjokolade.

Gjennomlgpskutter (MUZ4DS4)
For skjeering av agurker, kal, kalrabi, nepe,
for rasping av gulrot, epler og selleri,
redkal, ost og netter; for riving av hard ost,
sjokolade og ngtter.

Pommes-frites-skive (MUZ45PS1)
For gjennomlgpskutteren MUZ4DS4.
Til skjeering av ra poteter for pommes frites.
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Skive for asiatiske grennsaker
(MUZ45AG1)

For gjennomlgpskutteren MUZ4DS4.
Skjeerer frukt og grennsaker i fine strimler
for asiatiske grennsakretter.

Riveskive grov (MUZ45RS1)

For gjennomlgpskutteren MUZ4DS4.

For riving av ra poteter, f.eks. for potetkaker
eller kumler.

Skive for potetkaker (MUZ45KP1)
For gjennomlgpskutteren MUZ4DS4.

Til riving av ra poteter til “Rosti” og
potetkaker, til skjeering av frukt og
gregnnsaker i tykke skiver.

Sitruspresse (MUZ4ZP1)
Til pressing av appelsiner, sitroner og
grapefrukt.

Kjottkvern (MUZ4FW4)
For kutting av ferskt kjaitt til biff tartar eller
kjgttpudding.

Sett med hullskiver (MUZ45LS1)
For kjgttkvernen MUZ4FW4.

Fin (3 mm) for posteier og palegg, grov (6
mm) for stekepglser og bacon.

Forsats for sproytebakst
(MUZ45SV1)

For kjgttkvernen MUZ4FW4.

Med metallsjablon for 4 forskjellige
bakeformer.

Riveforsats (MUZ45RV1)

For kjgttkvernen MUZ4FW4.

Til riving av ngtter, mandler, sjokolade og
torkete rundstykker.

Forsats for fruktpresse

(MUZ45FV1)

For kjgttkvernen MUZ4FW4.

Til pressing av beer unntatt bringebeer,
tomater og nyper til mos. Samtidig blir
stilkene og kjernene pa f.eks. solbeer/rips
automatisk fiernet.

Trykt pa 100 % resirkulert papir

Avfallshandtering no

Holder for tilbehor (MUZ4ZT1)

For oppbevaring av tilbehgrsdeler som
eltekrok, visp, rgrepinne, skjeere-, raspe- og
riveskive.

Kornmglle med kjeglemaleverk
av stal (MUZ4GM3)

For alle kornsorter unntatt mais; ogsa for
oljekorn, tgrket sopp og urter.

Isbereder (MUZ4EB1)
Til tilberedning av inntil 550 g is per
omgang og beholder.

Avfallshandtering

Vennligst kast innpakningsmaterialet
pa en miljg- og forskriftsmessig

mmm mate. Dette apparatet er klassifisert
i henhold til det europeiske direk-
tivet 2012/19/EU om avhending av
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Direktivet angir rammene
for innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter. Faghandelen
kan gi opplysninger om aktuelle
avfallsmottak.

Kundeservice

Du far detaljert informasjon om garantitid
og garantivilkar i ditt land hos var kundeser-
vice, din forhandler eller pa vare nettsider.
Kontaktinformasjonen for kundeservice
finner du i den vedlagte kundeserviceover-
sikten eller pa vare nettsider.
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sv Anvandning for avsett andamal

Anvandning for avsett andamal

Enheten ar bara avsedd for normalt hemmabruk. Anvand apparaten
endast for att bearbeta sadana mangder som ar normala i ett
hushall. Detsamma galler bearbetningstiderna.

Overskrid inte stdrsta tillatha mangder (se "Anvandningsexempel”).
Apparaten ar avsedd for omrérning, knadning och vispning av
matvaror. Apparaten far inte anvandas for att bearbeta andra
foremal eller amnen. | kombination med andra tillbehdérsdelar som
stdds av tillverkaren ar fler anvandningsomraden méjliga. Apparaten
far bara anvandas med godkanda originaldelar och originaltilbehor.
Anvand aldrig tillbehdrsdelarna till andra apparater.

Apparaten far bara anvandas inomhus vid rumstemperatur och inte
pa hogre hojd an 2000 m éver havsytan.

Viktiga sakerhetsanvisningar

Las igenom bruksanvisningen noggrant, folj den och forvara den
noga! Bifoga de har instruktionerna om du ger apparaten till nagon
annan. Om du inte foljer instruktionerna for ratt anvandning av
apparaten patar sig sig tillverkaren inte nagot ansvar fér eventuella
skador som detta kan orsaka.

Denna apparat far anvandas av personer med reducerade fysiska,
sensoriska eller mentala férmagor och brist pa erfarenhet och/eller
kunskap, om de star under dverinseende eller om de instruerats i
anvandningen av maskinen och informerats om riskerna. Lat inte
barn komma i narheten av apparaten och natkabeln och lat dem inte
mandvrera apparaten. Lat inte barn leka med enheten. Rengéring
och anvandarunderhall far inte utféras av barn.

/\ Risk for elektrisk st6t och brand!

m Apparaten far bara anslutas och anvandas enligt uppgifterna
pa typskylten. Anvand den bara om natkabeln och apparaten
ar oskadade. Reparation av apparaten, t.ex. om natkabeln har
skadats och maste bytas, far bara utféras av var kundtjanst for att
undvika risker.

m Anvand enbart stromvredet for att starta och stanga av apparaten.

m Anslut aldrig apparaten till en timer eller till ett eluttag som styrs
med fjarrkontroll. Ha alltid apparaten under tillsyn nar den ar igang!

m Stall inte apparaten pa eller i narheten av heta ytor, t.ex.
kokplattor. Lat aldrig natkabeln komma i kontakt med varma delar
eller skarpa kanter.

m Motordelen far aldrig sankas ned i vatten eller maskindiskas.
Anvand aldrig angrengoring. Ta inte i apparaten med vata hander.
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Viktiga sakerhetsanvisningar sv

Dra alltid ut natkabeln ur uttaget efter varje anvandning, nar du
inte har apparaten under uppsikt, fore hopsattning, isartagning
eller rengdring och om ett fel skulle uppkomma.

/\ Risk for personskador!

Satt forst stickkontakten i vagguttaget nar alla forberedelser for
att kunna arbeta med apparaten ar klara.

Innan du byter tillbehor eller tillsatser som ror sig under
anvandningen maste du forst stanga av apparaten och dra ut
natkabeln ur uttaget. Efter avstangning fortsatter drivuttaget att
rotera en kort stund. Vanta tills drivningen star helt stilla.

Om stromforsorjningen bryts ar apparaten fortfarande inkopplad
och startar sedan pa nytt.

Andra inte den stallbara funktionsarmen medan apparaten ar
igang.

Anvand verktygen bara om skélen ar insatt, locket ar pasatt

och skyddslocken over drivningarna har monterats. Satt in
skalen, locket och drivningsskydden enligt instruktionerna nar du
anvander tillbehor!

Stick aldrig in handen i skalen eller pafyllningsroret nar apparaten
ar igang. For inte in nagra féremal (t.ex. slevar) i skalen eller
pafyllningsroret. Hall hander, har, klader och andra féremal borta
fran roterande delar.

Anvand aldrig verktyg och tillbehor eller 2 tillbehor samtidigt.

Nar du anvander tillbehér maste du folja bade den har
bruksanvisningen och eventuella medfdljande bruksanvisningar.
Anvand tillbehoret bara i komplett hopsatt tillstand. Montera
aldrig ihop tillbehéret pa motordelen. Anvand bara tillbehoret i det
avsedda arbetslaget.

Ror aldrig riv- och skarskivornas vassa knivar och kanter. Hall
bara i kanten pa riv- och skarskivorna!

Ror inte mixerknivarna med bara handerna.

Stick aldrig in fingrarna i den pasatta mixern! Anvand aldrig
mixern om inte locket ar pasatt.

Var forsiktig nar du hanterar de vassa knivarna, nar du tommer
behallaren och vid rengdringen.

A\ Risk fér brannskador.

Nar heta ingredienser bearbetas i mixern tranger anga ut genom
tratten i locket. Fyll pa hogst 0,5 liter het eller skummande vatska.
/\ Risk for kvivning!

Lat inte barn leka med férpackningsmaterialet.
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sv Viktiga sakerhetsanvisningar

A Varning!

Vi rekommenderar dig att inte lata apparaten vara igang langre tid
an vad som behdovs for att bearbeta matvarorna. Lat inte apparaten
ga pa tomgang.

A\ Viktigt!

Du maste rengdra apparaten noggrant efter varje anvandning och
om den inte har anvants under en langre tid (= "Rengbring och
skétsel” se sidan 79).

A Forklaring av symbolerna pa apparaten eller tillbeh6ren

[]:I] Fa&lj instruktionerna i bruksanvisningen.

Forsiktigt! Roterande knivar.

Forsiktigt! Roterande verktyg.
Stick inte in fingrarna i pafyllningséppningen.

Vi gratulerar dig till ditt kop av en ny Bruksanvisningen beskriver olika
apparat fran Bosch. Mer information om utféranden. Apparaten ar underhallsfri.
vara produkter finns pa varinternet-sida.

Oversikt
Innehall — BildIy
Anvandning for avsett andamal................ 74 '1w°tf.,rdr:l
Viktiga sdkerhetsanvisningar-.................... 74 asxnapp

2 Svangarm

OVEISIKE .o 76 ) e

Arbetslagen ... 77 (se_ Arbeitslagen”)
ANVANdNING......coiiiiiiee e 78 3 X;"i;'e?gtge

Rengoring och Skotsel..........cocveveveveeanenn. 79 ot =stopp

RAA Vid Fel....vorreoerreeeese oo go b = Parkeringslage
Anvéndningsexempel 80 Hall fast vridreglaget tills drivningen star
Tillbehér / specialtilbehdr ...................... 81 stilla. Verktyget star i svanglage. Om
Avfallshantering 82 drivningen inte rér sig har svanglaget

82 redan natts.
Lage 1-4 = Arbetshastighet
1 = |agt varvtal — langsam,
4 = hogt varvtal — snabb.Vid ett
strdbmavbrott &r apparaten fortfarande
inkopplad och startar pa nytt efter
avbrottet.

4 Skyddslock 6ver drivningen
Ta av drivningsskyddet genom att vrida
det tills det lossnar.

Kundtjanst........ccooeiii
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5 Drivning for
— Gronsaksskarare*
— Citruspress*
— Spannmalskvarn*
Darr pa skyddslocket nar drivningen
inte anvands.
6 Drivning for
— verktyg (grovvisp, ballongvisp,
degkrok)
— omrorare till glassberedaren *
— nedfalld eller uppfalld for
kottkvarnen*®
7 Skyddslock 6ver mixerdrivningen
8 Drivning for
— Mixer*
— Multi-mixer*
Satt pa skyddslocket nar
mixerdrivningen inte anvands.
9 Kabelférvaring (Bild [E)
— MUM44..: Linda upp kabeln
— MUM46../48..: Forvara kabeln
i kabelacket

Blandarskal med tillbehor
10 Blandarskal
11 Lock

Verktyg

12 Grovvisp
13 Ballongvisp
14 Degkrok med degavstrykare
Mixer*

15 Sockel

16 Knivinsats
17 Packning
18 Mixerbagare
19 Lock

20 Tratt

* Om ett tillbehor inte ingar i leveransen
kan du kopa det i fackhandeln och fran var
kundservice.

Tryckt pa 100 % returpapper

Arbetslagen sv

Arbetslagen

A Varning!

Anvand apparaten bara om verktygen /
tillbehoren ar fastsatta enligt tabellen pa
ratt drivning och i ratt position och star i
arbetslage. Svangarmen maste snappa fast
i varje arbetslage.

Instéllning av arbetslage

= Bild

m  Tryck pa lasknappen och vrid
svangarmen..

m Vrid svéngarmen tills den sndpper fast i

Onskat lage.

1

LT W

o |l |87 B

]
- T
LY

Insattning och uttagning
av ballongvisp, grovvisp
och degkrok

Tillsats av stora
bearbetnings-
mangder.

o |2 |

T
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sv Anvandning

Anvandning

/\ Risk for personskador!

Sétt inte in stickkontakten i eluttaget forran

du ar klar med alla forberedelser for arbetet

med apparaten.

Varning!

Anvand apparaten bara med tillbehéren /

verktygen i arbetslage. Koér inte en

tom apparat. Utsatt inte apparaten och

tillbehdren for stark varme. Delarna ar inte

lampliga for mikrovagsugn.

m Rengor apparaten och tillbehéren
noggrant fére férsta anvandningen, se
"Rengoring och skotsel”.

Forberedelser

m Stall motordelen pa ett slatt och rent
underlag.

m Linda av/dra ut sladden = Bild [&]

m Satt in stickkontakten.

Grovvisp, ballongvisp och

degkrok

= Bild 8]

Grovvisp (6a)

for blandning av degar,

t.ex. sockerkaksmet

Ballongvisp (6a)

for vispning av aggvitor, och gradde
och for blandning av latta degar,
t.ex.biskvideg

Degkrok med degavstrykare (6b)
fér knadning av kraftiga degar och
nedrdrning av ingredienser som inte

ska finférdelas (t.ex. russin,
chokladbitar)

/\ Risk for personskador pa grund av
roterande verktyg!

Stick inte in handen i blandarskalen nar

apparaten ar igang. Byt verktyg bara nar

drivningen star stilla — nar du har stangt av

apparaten fortsatter drivningen att ga en

kort stund. Du far bara kdra apparaten om

skyddslocken &r pasatta pa de drivningar

som inte anvands.

m Stall vridreglaget i lage TP och hall fast
det tills drivningen star stilla.
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Anm.: Om drivningen inte rér sig har

svanglaget redan natts.

m  Tryck pa lasknappen och vrid
svangarmen till lage 6.

m Satt in skalen. Blandarskalens sockel
maste sitta fast i urtaget pa motordelen.

m Satt allt efter bearbetningsdndamalet
in grovvispen, ballongvispen eller
degkroken i drivningen tills de snapper
fast. Vrid degavstrykaren pa degkroken
sa langt att tills degkroken kan
snappa fast.

m  Fyll pa de ingredienser som ska
bearbetas i skalen.

m  Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till lage 1.

m  Satt pa locket.

m Stall stromvredet i Onskat lage.

Pafylining av ingredienser

m Stang av apparaten med vridreglaget.

m Stall vridreglaget i lage TP och hall fast
det tills drivningen star stilla.

m Taav locket.

m  Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till lage 7.

m  Fyll pa ingredienserna.

eller

m Fyll pa ingredienserna genom
pafyliningsdppningen i locket.

Efter arbetet

m Stang av apparaten med vridreglaget.

m Stall vridreglaget i lage TP och hall fast
det tills drivningen star stilla.

m Ta ut stickkontakten.

Ta av locket.

m  Tryck pa lasknappen och vrid
svangarmen till lage 6.

m Ta ut verktyget ur drivningen.

Ta ut skalen.

m Rengor alla delar. =» "Rengéring och
skétsel” se sidan 79.

Tryckt pa 100 % returpapper



Mixer
= Bild[@

/\ Risk for personskador pa grund av
vassa knivar / roterande drivning!

Stick aldrig in fingrarna i den pasatta

mixern! Du far bara satta pa eller ta av

mixern nar drivningen star stilla! Du far bara

kéra mixern nar den ar ihopsatt och locket

ar pasatt.

/\ Risk for skallning!

Nar heta ingredienser bearbetas i mixern

tranger anga ut genom tratten i locket. Fyll

pa hogst 0,5 liter het eller skummande

vatska.

Varning!

Mixern kan skadas. Bearbeta inte djupfrysta

ingredienser (med undantag for isbitar). Kor

inte mixern nar den ar tom.

m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till Iage 3.

m Ta bort skyddslocket fran
mixerdrivningen.

m Satt pa mixerbagaren (markeringen
pa sockeln mot markeringen pa
motordelen) och vrid den moturs till
stopp. = Bild [3-4/5

m Fyll pa ingredienserna.Stérsta mangd
vid plastmixer, flytande = 1 liter,
skummande eller heta vatskor hdgst
0,5 liter,
optimal bearbetningsmangd, fast
= 50-100 gram.

m Satt pa locket och tryck fast det
ordentligt. Hall alltid fast locket med ena
handen under arbetet. Hall inte handen
direkt ovanfor pafyliningséppningen!

m Stall vridreglaget i 6nskat lage.

Tryckt pa 100 % returpapper

Rengdring och skotsel sv

Pafylining av ingredienser

-> Bild [3-6

m Stang av apparaten med vridreglaget.

m Ta av locket och fyll pa ingredienserna

eller

m Ta ut tratten och fyll undan for undan
pa de fasta ingredienserna genom
pafyliningsdppningen

eller

m fyll pa flytande ingredienser genom
tratten.

Efter arbetet

m Stang av apparaten med vridreglaget.

m Ta ut stickkontakten.

m Vrid mixern medurs och ta av den.

Tips: Rengor helst mixern direkt efter

anvandningen.

Rengodring och skotsel

Varning!
Anvand inga repande rengdringsmedel. Du
kan skada ytorna.

Rengoring av motordelen

A\ Risk for elektrisk stot!

Doppa aldrig motordelen i vatten och hall

den inte under rinnande vatten. Anvand inte

angrengorare.

m Ta ut stickkontakten.

m Torka av motordelen med en fuktig duk.
Anvand vid behov litet handdiskmedel.

m Torka sedan apparaten torr.

Rengoring av blandarskalen med
tillbehor

Alla delar gar att maskindiska.

Klam inte fast plastdelarna i diskmaskinen.
De kan bli deformerade.

Rengoring av mixern

/\ Risk fér personskador pa grund av
vassa knivar!

Ror inte mixerknivarna med bara handerna.

Mixern gér att ta isar for rengoring.
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sV Rad vid fel

Varning!

Anvand inga repande rengdringsmedel.
Knivinsatsen gar inte att maskindiska.
Reng0r knivinsatsen bara under rinnande
vatten.

Tips: Efter bearbetning av vatskor racker
det ofta att reng6ra mixern utan att lossa
den fran apparaten. Hall da bara litet
vatten med handdiskmedel i den pasatta
mixern. Lat mixern ga négra fa sekunder
(vid apparater med momentkoppling pa
lage M). Hall bort diskvattnet och skdlj ur
mixern med rent vatten.

Isartagning av mixern
= Bild @

m Vrid mixerbagarens sockel medurs och

ta av den.
m Fatta knivinsatsen i vingarna och vrid
den moturs. Da lossnar knivinsatsen.
m Ta ut knivinsatsen och ta bort
packningen..

lhopsattning av mixern
= Bild [€

/\ Risk for personskador!

Satt aldrig ihop mixern pa motordelen.

m Satt packningen pa knivinsatsen.

m Satt in knivinsatsen i mixerbagaren
underifran.

m Skruva fast knivinsatsen med hjalp av
sockeln.

m Vrid fast mixerbagarens sockel moturs.

Rad vid fel

Vid fel ber vi dig att kontakta var
kundservice.
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Anvandningsexempel

Vispgradde
— 100 g-600g @
m Bearbeta gradden med

ballongvispen 1'2-4 minuter i

lage 4 (beroende pa graddens mangd

och konsistens).

Aggvita
— 1-8 aggvitor
m Bearbeta aggvitorna med

ballongvispen 4-6 minuter i
lage 4..

Biskvideg

Grundrecept @

- 2agg

— 2-3 msk hett vatten

— 100 g socker

— 1 paket vanillinsocker

— 70 g mjol

— 70 g potatismjol

— ev. bakpulver

m Vispa ingredienserna (utom vete-
och potatismjolet) till skum med
ballongvispen cirka 4-6 minuter i Iage 4.

m Stall stromvredet i lage 2 och blanda
ned det siktade vete- och potatismjolet
skedvis under cirka %2-1 minut.

Storsta mangd: 2 ganger grundreceptet

Sockerkaksmet

Grundrecept @

— 3-4 agg

— 200-250 g socker

— 1 nypa salt

— 1 smapaket vanillinsocker
eller skalet av % citron

— 200-250 g smdr (rumstemperatur)

— 500 g mjol

— 1 paket bakpulver

— 125 ml mjolk

m Blanda alla ingredienser med
grovvispen cirka Y2 minut i lage 1 och
darefter cirka 3-4 minuter i lage 3.

Storsta mangd: 1,5-2 ganger

grundreceptet

Tryckt pa 100 % returpapper



Mordeg

Grundrecept

— 125 g smor
(rumstemperatur)

— 100-125 g socker

- 1agg

— 1 nypa salt

— litet citronskal eller vanillinsocker

— 250 g mjol

— ev. bakpulver

m Bearbeta alla ingredienser cirka
Y2 minuter i lage 1 och darefter cirka
2-3 minuter med grovvispen (lage 3)
eller med degkroken (lage 2).

Storsta mangd: 2 ganger grundreceptet

Jasdeg

Grundrecept d/

— 500 g mjol

- 1agg

— 80 g fett (rumstemperatur)

— 80 g socker

— 200-250 ml fingervarm mjolk

— 25 g farsk jast eller 1 paket torrjast

— skalet av en halv citron

— 1 nypa salt

m Bearbeta alla ingredienserna med
degkroken cirka %2 minut i lage 1 och
sedan cirka 3-6 minuter i lage 2.

Storsta mangd: 1,5 ganger grundreceptet

Majonnas i
— 24agg | | I
— 2tsksenap

— Yl matolja

— 2 msk citronsaft eller attika

— 1 nypa salt

— 1 nypa socker

Alla ingredienser maste ha samma

temperatur.

m Bearbeta ingredienserna (utom
matoljan) i mixern nagra sekunder
i lage 2.

m  Stall mixern i lage 4 och hall matoljan
langsamt genom tratten och fortsatt
blanda tills majonnasen emulgerar.

Forvara inte majonnasen utan

konsumera den snabbt.

C O
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Tillbehor / specialtillbehor sV

Tillbehor / specialtillbehor

Ovriga tillbehér som medfoljer i
férpackningen beskrivs i separata
bruksanvisningar.

Medféljande tillbehdr / specialtillbehér kan
ocksa kdpas separat.

Tillbehoren till kdksmaskin MUM45..
passar ocksa till kbksmaskinerba

MUM 44../46../48..

= Bild [F]

Blandarskal av plast (MUZ4KR3)
| skalen kan upp til 1 kg mjol plus
ingredienser bearbetas.

Blandarskal av rostfritt stal

(MUZ4ER2)

| skalen kan upp til 1 kg mjol plus
ingredienser bearbetas.

Mixertillsats av plast (MUZ4MX2)
Foér mixning av drycker, frukt- och
grénsakspuréer, tillredning av majonnas,
finférdelning av frukt och nétter, krossning
av isbitar.

Mixertillsats av glas (MUZ4MX3)
Foér mixning av drycker, frukt- och
grénsakspuréer, tillredning av majonnas,
finférdelning av frukt och nétter, krossning
av isbitar.

Multimixer (MUZ4MM3)

For hackning av kryddor, grénsaker, applen
och kétt, for strimling av morétter, rattika
och ost, for rivning av nétter och kall
choklad.

Gronsaksskarare (MUZ4DS4)

For skarning av gurkor, kal, kalrabbi, rattika;
for rivning/strimling av mordétter, applen

och stjalkselleri, rédkal, ost och nétter; for
rivning av hardost, choklad och nétter.

Pommes frites-skiva (MUZ45PS1)
Till gronsaksskarare MUZ4DS4. For
skarning av ra potatis till pommes frites.
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sv Avfallshantering

Skarskiva for asiengronsaker
(MUZ45AG1)

Till gronsaksskarare MUZ4DS4. Skar frukt
och grénsaker i fina strimlor till asiatiska
gronsaksratter.

Rivskiva grov (MUZ45RS1)

Till gronsaksskarare MUZ4DS4. For
rivning av ra potatis t.ex. till rarakor och
kroppkakor.

Skarskiva for rarakor
(MUZ45KP1)

Till gronsaksskarare MUZ4DS4. For
rivning av ra potatis till rosti och rarakor,
for skarning av frukt och gronsaker i tjocka
skivor..

Citruspress (MUZ4ZP1)
For pressning av apelsiner, citroner och
grapefrukt.

Kottkvarn (MUZ4FW4)
For finférdelning av farskt kott till rabiff eller
kottfars.

Sats halskivor (MUZ45LS1)

Till kéttkvarn MUZ4FW4. Fin (3 mm) till
pastejer och smorgaspalagg, grov (6 mm)
till korv och flask.

Spritskakmunstycke (MUZ45SV1)
Till kottkvarn MUZ4FW4.
Med metallschablon for 4 olika kakformer.

Riveylinder (MUZ45RV1)
Till kéttkvarn MUZ4FW4. For rivning av
notter, mandel, choklad och torrt brod

Passertillsats (MUZ45FV1)

Till kéttkvarn MUZ4FW4. F6r mosning av
barfrukter utom hallon, tomater och nypon.
Samtidigt blir t.ex. vinbar automatiskt
avstjalkade och urkarnade.

Tillbehorshallare (MUZ4ZT1)

For forvaring av tillbehorsdelar som
degkrok, ballongvisp, grovvisp, skar-, riv-/
strimmel- och rivskivor.
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Spannmalskvarn med
konkrossverk av stal (MUZ4GM3)

For alla slag av spannmal utom majs.
Ocksa for oljevaxter, torkad svamp och
torkade kryddor.

Glassberedare (MUZ4EB1)
For tillagning av upp till 550 g glass per
omgang och behallare.

Avfallshantering

Kassera forpackningen pa ett
miljévanligt satt. Denna enhet ar

mmm  markt i enlighet med der europeiska
direktivet 2012/19/EU om avfall som
utgdrs av eller innehaller elektro-
niska produkter (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramarna for inom
EU giltigt atertagande och korrekt
atervinning av uttjanta enheter.
Kontakta din fackhandel om du vill
ha ytterligare information.

Kundtjanst

Utforligare information om garantitid och
garantivillkor i ditt land finns hos service,
aterforsaljare eller pa var webbsaijt.
Kontaktuppgifterna till kundtjansten finns i
den medfdljande kundtjanstforteckningen
eller pa var webbplats.

Tryckt pa 100 % returpapper



Maarayksenmukainen kayttd fi

Maarayksenmukainen kaytto

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi yksityisessa kotitaloudessa
ja kodinomaisessa ymparistossa. Se ei sovellu ammattimaiseen
kayttoon. Kayta laitetta vain kotitalouksissa tavallisten maarien
kasittelyyn ja keskeytyksetta ainoastaan ohjeissa ilmoitetun ajan.
Ala ylita maksimimaaria (katso "Kéyttbesimerkkeja”).

Laite soveltuu elintarvikkeiden sekoittamiseen ja vatkaamiseen
seka taikinan vaivaamiseen. Laitetta ei saa kayttaa muiden
tarvikkeiden / aineiden kasittelyyn. Muiden valmistajan
hyvaksymien lisavarusteiden kanssa voit kayttaa sita myos muihin
kayttotarkoituksiin. Kayta laitteessa ainoastaan hyvaksyttyja
valmistajan alkuperaisia osia ja varusteita. Ala koskaan kayta muille
laitteille tarkoitettuja varusteita.

Kayta laitetta vain sisatiloissa huoneenlammadssa ja enint.

2000 metrin korkeudessa merenpinnan ylapuolella.

Tarkeita turvallisuusohjeita

Lue kayttoohje tarkkaan, noudata siina olevia ohjeita ja sailyta se
huolellisesti! Kun annat laitteen toiselle henkildlle, anna mukana
my0s tama kayttoohje. Jos laitteen kayttoohjeet laiminlyodaan,
valmistaja ei ole vastuussa ohjeidenvastaisesta kaytosta
aiheutuvista vahingoista.

Fyysisilta, sensorisilta tai henkisiltd valmiuksiltaan rajoitteiset taikka
kokemattomat ja/tai taitamattomat henkilot voivat kayttaa tata
laitetta, jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkilo valvoo heita
tai on perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttoon ja kaytosta
aiheutuviin vaaroihin. Lapset on pidettava loitolla laitteesta ja
virtajohdosta eivatka he saa kayttaa laitetta. Lapset eivat saa leikkia
laitteella. Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta ja itse tehtavaa
huoltoa.

A Sahkoisku- ja palovaara!

m Kytke laite ja kayta sita ainoastaan tyyppikilvessa mainittujen
tietojen mukaisessa sahkoverkossa. Kayta laitetta vain, kun
litantajohto ja laite ovat moitteettomassa kunnossa. Laitteen saa
turvallisuussyista korjata, esim. vaihtaa vioittuneen liitantajohdon,
vain valtuutettu huoltoliike.

m Kaynnista ja pysayta laite ainoastaan valitsimesta.

m Ala kytke laitetta ajastimeen tai kauko-ohjattavaan pistorasiaan.
Valvo laitetta aina kayton aikana!

m Al3 aseta laitetta kuumien pintojen, esim. keittolevyjen, paalle
tai Iaheisyyteen. Verkkojohto ei saa joutua kosketuksiin kuumien
osien kanssa eika sita saa vetaa teravien reunojen yli.
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fi

Tarkeita turvallisuusohjeita

Ala koskaan upota peruslaitetta veteen tai pese sita
astianpesukoneessa. Ala kayta hoyrypuhdistinta. Ala kayta
laitetta marin kasin.

Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kayttd
lopetetaan, sita ei voida valvoa, ennen sen kokoamista,
purkamista tai puhdistusta seka hairittilanteissa.

/A Loukkaantumisvaara!

Kytke pistotulppa pistorasiaan vasta sitten, kun kaikki
alkuvalmistelut koneella tydskentelya varten on tehty.

Katkaise laitteesta virta ja irrota se verkkovirrasta, ennen kuin
vaihdat varusteita tai lisdosia, jotka liikkuvat laitteen ollessa
toiminnassa. Kone kay viela jonkin aikaa pysayttamisen jalkeen.
Odota, etta kone pysahtyy kokonaan.

Sahkokatkon sattuessa laite ei kytkeydy pois paalta; se
kaynnistyy uudelleen sahkokatkon jalkeen.

Ala muuta varren asentoa laitteen virran ollessa kytkettyna.
Kayta valineita vain, kun kulho, kansi ja kayttoliitantdjen
suojakannet ovat paikoillaan! Kun kaytat lisavarusteita, kiinnita
kulho, kansi ja kayttoliitantdjen suojakannet ohjeiden mukaisesti!
Al koske kulhon tai tayttosuppilon sisalle koneen ollessa
toiminnassa. Ala tydnna kulhoon tai tayttdaukkoon esineita (esim.
lastaa). Pida kadet, hiukset, vaatteet tms. loitolla pyorivista osista.
Ala kayta koskaan samanaikaisesti koneen omia tarvikkeita

ja lisavarustetta tai 2 lisavarustetta. Kun kaytat lisdvarusteita,
noudata seka tata ohjetta etta varusteiden mukana toimitettavia
kayttdohjeita.

Kayta varustetta vain, kun sen kaikki osat ovat paikoilleen
kiinnitettyina. Kokoa varuste aina ennen kuin asennat sen
laitteen runkoon. Kayta varustetta vain sille tarkoitetussa
kayttbasennossa.

Ala koske hienonnusterien teraviin teriin tai syrjiin. Tartu
hienonnusteriin vain teran reunasta!

Ala koske tehosekoittimen terdan paljain kasin.

Ala koske paikalleen kiinnitetyn tehosekoittimen sisélle!

Ala koskaan kayta tehosekoitinta ilman kantta.

Ole varovainen kasitellessasi teravia teria, tyhjentaessasi astiaa
ja puhdistaessasi laitetta.

/\ Polttamisvaara!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos hoyrya sekoitettaessa
kuumia aineksia. Tayta tehosekoittimeen kuumaa tai kuohuvaa
nestetta enintaan 0,5 litraa.

__A Tukehtumisvaaral!
Ala anna lasten leikkia pakkausmateriaalilla.
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/\ Huomio!

Tarkeita turvallisuusohjeita fi

Al jata laitetta kayntiin pidemmaksi aikaa kuin mita tarvitset
elintarvikkeiden kasittelyyn. Ala kayta laitetta tyhjakaynnilla.

/\ Tarkeaa!

Laite on ehdottomasti puhdistettava huolellisesti jokaisen kayton
jalkeen tai kun sita ei ole kaytetty pitkdan aikaan (= "Puhdistus ja

hoito” katso sivu 88).

/\ Laitteeseen tai lisdvarusteeseen kiinnitettyjen symbolien

selitykset
[ [4] Noudata kayttsohjeita.

Varoitus! Pyoériva tera.

Varoitus! Pyoriva varuste.
Ala tartu tayttdéaukkoon.

Onneksi olkoon, valintasi on Bosch.
Lisatietoja tuotteistamme 16ydat
internet-sivuiltamme.

Sisalto

Maarayksenmukainen kaytto.................... 83
Tarkeita turvallisuusohjeita...................... 83
Yhdella silmayksella..............ccccoveeeeennnns 85
Kayttdasennot...........cccvvveeiveiiieeeecceinee. 86
= 1771 (o T PRSP 87
Puhdistus ja hoito..........ccoooiiiiiiiiiis 88
Toimenpiteitad kayttohairididen varalle....... 89
Kayttoesimerkkeja .........cccocoevvveeeeeeininenn. 89
Varusteet / lisdvarusteet ............cccccceeenee. 90
Jatehuolto ........oeviiiiii 91
Huoltopalvelu............cccoooeiiiiiiiiiiiiees 91
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Kayttdohje on tarkoitettu eri malleille. Laite
ei tarvitse huoltoa.

Yhdella silmayksella
=> Kuva I

Peruslaite
1 Avaamispainike
2 Kaantyva varsi (katso "Kayttdasennot”)
3 Kierrettava valitsin
0/off = seis
(P = pysaytysasento
Pida valitsin painettuna, kunnes toiminta
pysahtyy; varsi on nyt kdantdasennossa.
Jos kone ei kaynnisty, varsi on jo
kaantdasennossa.
Teho 1-4 = kayttdbnopeus
1 = alhainen nopeus — hidas,
4 = suuri nopeus — nopea.
Sahkokatkon sattuessa laite jaa paalle
ja kaynnistyy uudelleen sahkokatkon
jalkeen.
4 Kayttoliitannan suojakansi
Irrota suojakansi kaantamalla sita,
kunnes se vapautuu lukituksesta.
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fi Kayttdasennot

5 Kayttoliitanta
— Vihannesleikkuri*
— Sitruspuserrin*
— Viljamylly*
Kun et kayta lisalaitteita, aseta

kayttoliitdnnan suojakansi paikoilleen.

6 Kayttoliitéanta
— Varusteet (vispild, pallovispila,
taikinakoukku)
— Jaatelokoneen sekoitin*
— Alas- tai yloskaannettyna:
lihamylly*
7 Tehosekoittimen kayttoliitannan
suojakansi
8 Kayttoliitéanta
— Tehosekoitin*
— Teholeikkuri*
Kun et kayta lisalaitteita, aseta kayttolii-
tdnnan suojakansi paikoilleen.
9 Johdon sdilytystila (kuva [5)
— MUM44..: Kelaa johto paikoilleen
— MUM46../48..: Kelaa liitantajohto sita
varten olevaan tilaan

Kulho varusteineen
10 Sekoituskulho
11 Kansi

Vilineet

12 Vispila

13 Pallovispila

14 Taikinakoukku, jossa on
taikinanohjain

Tehosekoitin*

15 Jalusta

16 Terdosa

17 Tiivisterengas

18 Kulho

19 Kansi

20 Suppilo

* Jos jokin varuste ei ole laitteen mukana
vakiovarusteena, voit hankkia sen alan
liikkeista tai huoltopalvelusta.
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Kayttoasennot

A\ Huomio!

Kayta konetta vain, kun varuste/lisdvaruste
on kiinnitetty seuraavan taulukon mukaisesti
oikeaan kayttdliitantdan ja paikkaan ja se
on oikeassa kayttdasennossaan. Kaantyvan
varren tulee aina lukittua kayttéasentoon.

Kayttoasennon saato

=»> Kuva

m Paina avaamispainiketta ja vaihda
varren asento.

m Siirra varsi haluamaasi asentoon niin,
etta se lukittuu kiinni.

o |l |87 B

Vispilan, pallovispilan ja
taikinakoukun kiinnitys /
irrotus.

T

Suurempien
maarien
lisddminen.

o |2 |
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Kayttd

A\ Loukkaantumisvaara!

Kytke pistotulppa pistorasiaan vasta sitten,
kun kaikki valmistelut koneella tydskentelya
varten on tehty.

Huomio!

Kayta konetta vain, kun lisédvaruste/varuste

on kayttdbasennossaan. Ala kaynnista

konetta ilman varustetta. Al4 altista konetta

ja varustetta lammonlahteille. Osat eivat

sovellu kaytettaviksi mikroaaltouunissa.

m Puhdista laite ja varusteet huolellisesti
ennen ensimmaista kayttdkertaa, katso
kohta "Puhdistus".

Esivalmistelut

m Aseta peruslaite tasaiselle ja puhtaalle
alustalle.

m Kelaa liitdntajohto auki tai veda johto
ulos. =»> Kuva &

m Liita pistoke pistorasiaan.

Vispila, pallovispila ja

taikinakoukku

=> Kuva [3]

Vispila (6a)

Sekoittaa taikinat,

esim. kakkutaikinan

Pallovispila (6a)

Vatkaa kerma- ja valkuaisvaahdon

ja kevyet taikinat, esim.
sokerikakkutaikinan

Taikinakoukku, jossa on
taikinanohjain (6b)

Vaivaa paksut taikinat ja sekoittaa
taikinaan ainekset, joita ei tarvitse
hienontaa (esim. rusinat, suklaalastut)

/\ Varo pyérivii varusteita —
loukkaantumisvaara

Ala koskaan tartu kulhoon laitteen ollessa

toiminnassa. Vaihda varuste vain, kun

moottori on pysahtynyt — kone kay viela

jonkin aikaa pysayttamisen jalkeen. Laitetta

saa kayttaa vain, kun kayttamattomat

kayttoliitannat on peitetty suojakansilla.

m Aseta valitsin asentoon (P ja pida
kiinni, kunnes moottori pysahtyy.

O
O
C
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Kaytts  fi

Huomautus: Jos kone ei kaynnisty, varsi

on jo kaantdasennossa.

m Paina avaamispainiketta ja kdanna varsi
asentoon 6.

m  Aseta kulho paikoilleen. Kulhon jalustan
pitaa olla peruskoneen kolossa.

m  Kiinnita kayttétarkoitukseen sopiva
varuste — vispila, pallovispila tai
taikinakoukku — niin, etta se lukittuu
kayttoliitantaan. Kaanna taikinakoukun
taikinanohjainta, kunnes taikinakoukku
pystyy lukkiutumaan.

m Tayta ainekset kulhoon.

m Paina avaamispainiketta ja kdanna varsi
asentoon 1.

m Laita kansi paikalleen.

m Valitse haluamasi teho valitsimella.

Ainesten lisdaminen

m Pysayta kone valitsimesta.

m Aseta valitsin asentoon TP ja pida
kiinni, kunnes moottori pysahtyy.

m Ota kansi pois.

m Paina avaamispainiketta ja kdanna varsi
asentoon 7.

m Tayta ainekset.

tai

m Lisda ainekset kannessa olevan
tayttdaukon kautta.

Kayton jalkeen

m Pysayta kone valitsimesta.

m Aseta valitsin asentoon (P ja pida
kiinni, kunnes moottori pysahtyy.

m Irrota pistoke pistorasiasta.

Ota kansi pois.

m Paina avaamispainiketta ja kdanna varsi
asentoon 6.

m Irrota varuste kayttoliitannasta.

Poista kulho.

m Puhdista kaikki osat. =» “Puhdistus ja
hoito” katso sivu 88.
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fi Puhdistus ja hoito

Tehosekoitin
= Kuva[d

/\ Varo tervii teria / pyorivaa

kayttoliitantaa — loukkaantumisvaara!
Ala koske paikalleen kiinnitetyn
tehosekoittimen sisalle! Irrota/kiinnita
tehosekoitin vain, kun kayttdakseli on
pysahtynyt! Kayta tehosekoitinta vain, kun
sen kaikki osat ovat kiinnitettyina ja kansi
on paikallaan.

A Palovammojen vaara!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos
hoyrya, kun sekoitetaan kuumia aineksia.
Tayta laitteeseen enintdan 0,5 litraa
kuumaa tai kuohuvaa nestetta.

Huomio!

Tehosekoitin voi vaurioitua. Al4 kasittele

pakasteita (paitsi jaapaloja). Ala kayta

tehosekoitinta tyhjana.

m Paina avaamispainiketta ja kdanna varsi
asentoon 3.

m Poista tehosekoittimen kayttdliitdnnan
suojakansi.

m Aseta tehosekoittimen kulho paikoilleen
(jalustan merkki ja peruslaitteen merkki
kohdakkain) ja kaanna vastapaivaan
vasteeseen asti. =» Kuva [3-4/5

m Tayta ainekset.

Maksimimaara nesteitd muovikulhossa
=1 litra,

kuohuvia tai kuumia nesteita enintdan
0,5 litraa,

optimaalinen kasittelymaara kiinteita
aineksia = 50-100 grammaa.

m Aseta kansi paikoilleen ja paina
kiinni. Pida kayton aikana kannesta
aina kiinni yhdelld kadella. Al& koske
tayttéaukkoon!

m Valitse haluamasi teho kierrettavalla
valitsimella.

88

Ainesten lisdaminen

=> Kuva [3-6

m Pysayta kone valitsimesta.

m Irrota kansi ja lisda ainekset

tai

m poista suppilo ja lisaa kiinteat ainekset
vahitellen tayttdaukon kautta

tai

m kaada nestemaiset ainekset kulhoon
suppilon lapi.

Kayton jalkeen

m Pysayta kone valitsimesta.

m Irrota pistoke pistorasiasta.

m Irrota tehosekoitin my6tapaivaan
kaantaen.

Vihje: Puhdista tehosekoitin heti kyton
jalkeen.

Puhdistus ja hoito

Huomio!
Ala kayta hankaavia puhdistusaineita.
Laitteen pinnat voivat vaurioitua.

Peruslaitteen puhdistus

/\ Sihkaiskun vaara!

Ala upota peruslaitetta veteen tai pese

sita juoksevan veden alla. Al kayta

héyrypuhdistinta.

m Irrota pistoke pistorasiasta.

m Pyyhi runko puhtaaksi kostealla liinalla.
Kayta tarvittaessa hieman kasinpesuun
tarkoitettua astianpesuainetta.

m  Kuivaa laite lopuksi.

Kulhon ja varusteiden puhdistus
Kaikki osat ovat konepesun kestavia.
Varo, ettd muoviosat eivat jaa puristuksiin
astianpesukoneessa, niiden muoto saattaa
muuttua pesun aikana.

Tehosekoittimen puhdistus

A\ Varo terévia leikkuuteria

— loukkaantumisvaara!
Ala koske tehosekoittimen teraén paljain
kasin. Tehosekoittimen voi purkaa osiin
puhdistamista varten.
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Huomio!

Ala kayta hankaavia puhdistusaineita.
Terdosa ei ole konepesun kestava. Pese
terdosa vain juoksevan veden alla.

Vihje: Nesteiden kasittelyn jalkeen

voit usein puhdistaa tehosekoittimen
myos irrottamatta sita laitteesta. Kaada
koneeseen kiinnitettyyn sekoittimeen
vahan vettd, johon on lisatty kasinpesuun
tarkoitettua astianpesuainetta. Kaynnista
tehosekoitin muutamaksi sekunniksi
(valitse nopeudeksi M koneissa, joissa
on pitoasento). Kaada pesuvesi pois ja
huuhtele tehosekoitin puhtaalla vedella.

Tehosekoittimen purkaminen osiin

=> Kuva [d

m K&anna tehosekoittimen jalustaa
myo6tapaivaan ja irrota kulho.

m  K&anna terdosaa siivekkeista kiinni
pitden vastapaivaan. Teraosa irtoaa
lukituksesta.

m Poista terdosa ja irrota tiivistysrengas.

Tehosekoittimen kokoaminen
= Kuva [

/\ Loukkaantumisvaara!

Ala kokoa tehosekoitinta sen ollessa

kiinnitettyna peruslaitteeseen.

m Kiinnita tiivistysrengas teraosaan.

m Aseta terdosa alhaalta pain
tehosekoittimen kulhoon.

m Kiinnita terdosa jalustan avulla.

m Kiinnita tehosekoittimen jalusta
kaantamalla sita vastapaivaan.

Toimenpiteita
kayttohairioiden varalle

K&anny hairidtapauksessa valtuutetun
huoltopalvelun puoleen.
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Toimenpiteitd kayttdhairididen varalle fi

Kayttoesimerkkeja

Kermavaahto
— 100 g-600 g @
m Vatkaa kerma vaahdoksi

pallovispildlla 1%2-4 minuutin

ajan teholla 4 (kermamaaran ja -laadun

mukaan).

Valkuaisvaahto
— 1-8 kananmunan valkuaista
m Vatkaa valkuaiset vaahdoksi

pallovispilalla 4-6 minuutin ajan
teholla 4.

Sokerikakkutaikina
Perusohje @
— 2 kananmunaa

—  2-3 rkl kuumaa vetta

— 100 g sokeria

— 1 pussi (=2 tl) vaniljasokeria

— 70 gjauhoja

— 70 g perunajauhoja

— mahd. leivinjauhetta

m Vatkaa ainekset (jauhoja ja
perunajauhoja lukuunottamatta)
pallovispilalla vaahdoksi
noin 4-6 minuutin ajan teholla 4.

m  K&anna valitsin asentoon 2 ja lisda
siivildidyt jauhot ja perunajauho
lusikallinen kerrallaan ja sekoita noin
72-1 minuuttia.

Maksimimaara: 2 x perusohje

Kakkutaikina
Perusohje @
— 3-4 kananmunaa
— 200-250 g sokeria
— 1 ripaus suolaa
— 2 pussia (= 4 tl) vaniljasokeria tai
2 sitruunan raastettu kuori
— 200-250 g voita (huoneenlampdista)
— 500 g jauhoja
— 1 pussi (= 2 rkl) leivinjauhetta
— 125 ml maitoa
m Sekoita vispilalla kaikkia aineksia
noin %2 minuuttia teholla 1, sitten noin
3-4 minuuttia teholla 3.
Maksimimaara: 1,5-2 x perusohje
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fi Varusteet / lisdvarusteet

C O

Murotaikina

Perusohje

— 125 g voita
(huoneenlampdista)

— 100-125 g sokeria

— 1 kananmuna

— 1 ripaus suolaa

— hieman sitruunankuorta tai
vaniljasokeria

— 250 g jauhoja

— mahd. leivinjauhetta

m Sekoita kaikkia aineksia noin
2 minuuttia teholla 1, sitten noin
2-3 minuuttia vispilalla (teho 3) tai
taikinakoukulla (teho 2).

Maksimimaara: 2 x perusohje

Hiivataikina

Perusohje d/

— 500 g jauhoja

— 1 kananmuna

— 80 g rasvaa (huoneenlampdista)

— 80 g sokeria

— 200-250 ml haaleaa maitoa

— 25 g hiivaa tai vastaava maara
kuivahiivaa

— Y sitruunan kuori

— 1 ripaus suolaa

m Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin %2 minuuttia teholla 1, sitten noin

3-6 minuuttia teholla 2.

Maksimimaara: 1,5 x perusohje

Majoneesi

— 2 kananmunaa

— 2 tl sinappia

— Yl oljya

— 2kl etikkaa tai sitruunamehua

— 1 ripaus suolaa

— 1 ripaus sokeria

Ainesten pitaa olla huoneenlampdisia.

m Sekoita kaikkia aineksia (paitsi 0ljya)
tehosekoittimessa muutama sekunti
teholla 2.

m  Kytke tehosekoitin teholle 4 ja
kaada 0ljy hitaasti suppilon kautta ja
sekoita niin kauan, kunnes majoneesi
emulgoituu.

Kéayta majoneesi tuoreena, ala sailyta.
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Varusteet / lisavarusteet

Lisdohjeita pakkauksen mukana olevista
varusteista on erillisissa kayttdohjeissa.
Toimituksen mukana olevia varusteita /
lisdvarusteita voi ostaa myos jalkikateen.
Koneen MUM45.. varusteet sopivat myos
koneisiin MUM44../46../48..

=> Kuva 3l
Muovikulho (MUZ4KR3)

Kulhossa voit kasitella taikinat, maks. 1 kg
jauhoja plus lisdainekset.

Teraskulho (MUZ4ER?2)
Kulhossa voit kasitella taikinat, maks. 1 kg
jauhoja plus lisdainekset.

Tehosekoitin, muovia (MUZ4MX2)
Sekoittaa juomat, soseuttaa hedelmat

ja vihannekset, valmistaa majoneesin,
hienontaa hedelmat ja pahkinat, murskaa
jaapalat.

Tehosekoitin, lasia (MUZ4MX3)
Sekoittaa juomat, soseuttaa hedelmat

ja vihannekset, valmistaa majoneesin,
hienontaa hedelmat ja pahkinat, murskaa
jaapalat.

Teholeikkuri (MUZ4MM3)

Silppuaa yrtit, pilkkoo vihannekset, omenat
ja lihan, raastaa porkkanat, retikan ja
juuston, rouhii pahkinat ja jaahdytetyn
suklaan.

Vihannesleikkuri (MUZ4DS4)
Viipaloi kurkut, kaalin, kyssakaalin, retikan;
raastaa porkkanat, omenat ja sellerin,
punakaalin, juuston ja pahkinat; raastaa
kovan juuston ja rouhii suklaan ja pahkinat.

Ranskanperunatera (MUZ45PS1)
Vihannesleikkuriin MUZ4DS4.

Viipaloi raa’at perunat ranskanperunoiden
valmistamista varten.

Painettu 100 % kierratyspaperille



Wokkivihannestera (MUZ45AG1)
Vihannesleikkuriin MUZ4DS4.

Suikaloi hedelmat ja vihannekset
aasialaisiin kasvisruokiin.

Raastetera karkea (MUZ45RS1)
Vihannesleikkuriin MUZ4DS4.

Raastaa raa'at perunat esim.
perunaohukaisiin ja kndddeleihin.

Roéstiperunatera (MUZ45KP1)
Vihannesleikkuriin MUZ4DS4.

Raastaa raa’at perunat rostiperunataiki-
naan, viipaloi hedelmat ja vihannekset.

Sitruspuserrin (MUZ4ZP1)
Pusertaa appelsiinit, sitruunat ja greipit.

Lihamylly (MUZ4FW4)
Jauhaa tuoreen lihan tartarpihvien tai
lihamurekkeen valmistamista varten.

Reikalevysarja (MUZ45LS1)
Lihamyllyyn MUZ4FW4.

Hieno (3 mm) tera pasteijoille ja levitteille,
karkea (6 mm) bratwursteille ja silavalle.

Kakkupursotin (MUZ45SV1)
Lihamyllyyn MUZ4FW4.
Metallimuotti, 4 erilaista pursotin-/
kuviovaihtoehtoa.

Raastinlaite (MUZ45RV1)
Lihamyllyyn MUZ4FW4.

Roubhii pahkinat, mantelit, suklaan ja kuivat
sampylat.

Sosepuserrin (MUZ45FV1)
Lihamyllyyn MUZ4FW4.

Soseuttaa marjat (paitsi vadelmat), tomaatit
ja ruusunmarijat.

Poistaa samalla siemenet ja varret esim.
viinimarjoista.

Teline varusteille (MUZ4Z2T1)
Varusteiden kuten taikinakoukun,
pallovispilan, vispilan, viipalointi- ja
raastinterien sailyttamiseen.

Painettu 100 % kierratyspaperille

Jatehuolto fi

Viljamylly, kartiomaiset
jauhinterat terasta (MUZ4GM3)
Kaikille viljalajeille (paitsi maissille), sopii
myds 6ljynsiementen, kuivatettujen sienten
ja yrttien hienontamiseen.

Jaatelokone (MUZ4EB1)
Valmistaa jaatelon, maksimimaara 550 g/
kayttokerta ja kulho.

Jatehuolto
Havita pakkaus ymparistoystaval-
lisesti. Taman laitteen merkinta

mmm  perustuu kaytettyja sdhko- ja
elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment — WEEE)
koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittda kaytettyjen
laitteiden palautus- ja kierratys-saan-
ndkset koko EU:n alueella. Tietoja
oikeasta jatehuollosta saa myyjalta
tai kunnalliselta jateneuvojalta.

Huoltopalvelu

Lisatietoja kayttdbmaan takuuajasta ja
takuuehdoista saat huoltopalvelustamme,
jalleenmyyijaltasi tai verkkosivultamme.
Huoltopalvelun yhteystiedot 16ytyvat
oheisesta huoltopalveluluettelosta tai
internet-sivuiltamme.
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es Uso conforme a lo prescrito

Uso conforme a lo prescrito

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente para uso doméstico.
No sobrepasar las cantidades a elaborar y los tiempos de
funcionamiento habituales para uso doméstico. jNo superar las
cantidades maximas admisibles (véase «Ejemplos practicos»)!

El aparato ha sido disefiado para mezclar, amasar y batir alimentos.
El aparato no debera usarse para procesar otros tipos de alimentos
o productos. Siempre que se empleen los accesorios especificos
homologados por el fabricante, el aparato podra usarse para otras
aplicaciones adicionales. Utilizar el aparato solo con piezas y
accesorios originales autorizados. No utilizar nunca los accesorios
para otros aparatos.

Utilizar el aparato solo en recintos interiores y a temperatura ambiente
y no utilizarlo por encima de los 2000 m sobre el nivel del mar.

Indicaciones de seguridad importantes

Lea detenidamente las instrucciones de uso del aparato y guardelas
para una posible consulta posterior. No olvide adjuntar estas
instrucciones si entrega el aparato a otra persona. El fabricante
no asume ninguna responsabilidad por posibles dafios resultantes
del incumplimiento de las instrucciones relativas al uso correcto
del aparato.

Este aparato puede ser manejado por personas con facultades
fisicas, sensoriales 0 mentales disminuidas o bien con falta de
experiencia y/o de conocimientos, si lo hacen bajo supervision

o han sido instruidas acerca del uso seguro del aparato y han
comprendido los peligros resultantes de ello. Los nifios deben
mantenerse alejados del aparato y del cable de alimentacion,

y ademas no deben manejar el aparato. Impida que los nifios
jueguen con el aparato. La limpieza y el mantenimiento a cargo
del usuario no deben ser realizados por nifios.

A jPeligro de electrocucion y de incendio!

m Conectar y usar el aparato unicamente de acuerdo con las
indicaciones especificadas en la placa de caracteristicas del
modelo. No utilizar el aparato en caso de que el cable de
conexion o el propio aparato presenten dafos visibles. Para
evitar riesgos, el aparato solo debe ser reparado (p. €j., cambio
de un cable de alimentacion dafiado) por nuestro servicio de
asistencia técnica.

m Conectar o desconectar el aparato exclusivamente a través del
mando giratorio. No conectar nunca el aparato a temporizadores
ni enchufes teledirigidos. jVigilar siempre el aparato mientras
esté funcionando!
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Indicaciones de seguridad importantes es

No colocar el aparato sobre o cerca de superficies calientes,
como p. ej. placas eléctricas. Evitar que el cable de conexion del
aparato entre en contacto con piezas calientes y cantos afilados.
No sumergir nunca la base motriz en agua ni lavarla en el
lavavajillas. jNo utilizar limpiadoras de vapor! No usar el aparato
con las manos humedas.

El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica
después de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia,
antes del montaje, desmontaje o limpieza y en caso de averia.

A iPeligro de lesiones!

Introducir el enchufe en la toma de corriente sélo una vez se ha
cerciorado de que todos los preparativos se han concluido y el
aparato esta listo para trabajar.

Antes de cambiar accesorios o piezas adicionales que

se muevan durante el funcionamiento, apagar el aparato

y desconectarlo de la red eléctrica. Tras desconectar el
aparato, el accionamiento del mismo continua girando durante
unos instantes. Esperar a que el accionamiento se detenga
completamente.

En caso de corte o interrupcion del suministro de corriente, el
aparato permanece conectado y reanuda su funcionamiento tan
pronto como se ha restablecido la alimentacion de corriente.

No modificar la posicion del brazo giratorio con el aparato en
funcionamiento.

jUtilizar las herramientas solo si el recipiente estda montado

y tapado y las tapas de proteccion de los accionamientos estan
colocadas! jAl utilizar accesorios, colocar el recipiente, la tapa
y las tapas protectoras de los accionamientos siguiendo las
indicaciones!

No introducir nunca las manos en el recipiente o en la boca de
llenado mientras el aparato esta en funcionamiento. No introducir
ningun objeto (p. ej. cuchara) en el recipiente o en la boca de
llenado. Mantener las manos, el cabello, la ropa y otros utensilios
alejados de las piezas giratorias.

No utilizar nunca herramientas y accesorios o 2 accesorios al
mismo tiempo. En caso de usar los accesorios especificos,
ademas de estas instrucciones deberan tenerse en cuenta las
instrucciones de uso especificas de los accesorios.

jUsar el accesorio solo completamente armado! No armar
nunca el accesorio sobre la base motriz. Utilizar el accesorio
unicamente en la posicion de trabajo prevista para ello.

No tocar ni manipular nunca con las manos las cuchillas ni los
discos picadores. jSujetar las cuchillas picadoras solo por el borde!
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es

Indicaciones de seguridad importantes

No tocar ni manipular nunca las cuchillas con las manos.
iNo introducir nunca las manos en la jarra batidora montada!

No poner en marcha la jarra batidora sin su tapa.

|
recipiente y durante la limpieza.

A iPeligro de quemaduras!

Tenga cuidado al manipular las cuchillas afiladas, al vaciar el

Al elaborar alimentos o liquidos calientes en la batidora, puede
escapar vapor caliente a través del embudo en la tapa. Llenar como
maximo 0,5 litros de liquido caliente en la batidora.

A iPeligro de asfixia!

No permita que los nifios jueguen con el embalaje.

A jAtencion!

Se aconseja dejar el aparato conectado solo el tiempo

absolutamente indispensable para
el aparato en seco, sin alimentos.

A ilmportante!

elaborar los alimentos. No usar

Es imprescindible limpiar en profundidad el aparato después de
cada uso y después de que no se haya utilizado durante un tiempo
prolongado (=% «Cuidados y limpieza» véase la pagina 98).

A Explicacién de los simbolos en el aparato o los accesorio

[:]E] jObsérvense estrictamente las instrucciones de uso!

jAtencion! Cuchillas giratorias.

jAtencion! jAccesorios giratorios.
No introducir las manos en la abertura para incorporar

ingredientes.

Enhorabuena por la compra de su nuevo
aparato de la casa Bosch. En nuestra
pagina web encontrara mas informacion
sobre nuestros productos.
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Las presentes instrucciones de uso son
validas para diferentes modelos de aparato.
El aparato no requiere mantenimiento.

Descripcién del aparato
= Figura [\

Base motriz

1 Tecla de desbloqueo

2 Brazo giratorio
(véase «Posiciones de trabajo»)

3 Mando giratorio
0/off = Parada
P = Conexioén de reposo
Sujetar el mando giratorio hasta que
se pare el motor de accionamiento; el
accesorio se encuentra en posiciéon
de giro. En caso de haberse parado
el motor de accionamiento, se ha
alcanzado la posicién de giro.
Posicion de trabajo 1-4 = velocidad de
trabajo
1 = velocidad baja — lento,

4 = velocidad alta — rapido.

En caso de interrupcion del suministro
de corriente, el aparato permanece
conectado y vuelve a arrancar tras
restablecerse la alimentacion de
corriente.

4 Tapa protectora del accionamiento
Para retirar la tapa, girarla hasta anular
el mecanismo de enclavamiento.

5 Accionamiento para
— Cortador-rallador*

— Exprimidor de citricos*

— Molino de cereales*
En caso de no utilizar estos
accesorios, colocar siempre la tapa
protectora sobre el accionamiento.

6 Accionamiento para
— los accesorios (varilla mezcladora,

varilla batidora, garfio amasador)
— el mecanismo batidor de la
heladora*
— el abatido o en posicion vertical
para la picadora*
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Descripcion del aparato es

7 Tapa protectora del accionamiento de
la jarra batidora
8 Accionamiento para
— Batidora*
— Miniprocesador*
En caso de no utilizar estos accesorios,
colocar siempre la tapa protectora de la
batidora sobre el accionamiento.
9 Recogida del cable (Fig. [E)
— MUM44..: Enrollar el cable
— MUM46../48..: Guardar el cable
de conexion en el compartimento
del cable

Recipiente de mezcla con accesorios
10 Recipiente de mezcla
11 Tapa

Herramientas

12 Varilla mezcladora

13 Varilla batidora

14 Garfio amasador con separador de
masa

Batidora*

15 Base

16 Cuchilla

17 Junta

18 Vaso de la batidora
19 Tapa

20 Embudo

* En caso de que el equipo de serie de

su aparato no incluyera un accesorio
determinado, puede adquirirlo en el
comercio especializado del ramo o
solicitarlo al servicio de asistencia técnica.

Posiciones de trabajo

A\ iAtencion!

Usar el aparato sélo con los accesorios
colocados en el accionamiento prescrito

y la posicion de trabajo correcta, de
conformidad a la tabla adjunta. El brazo
giratorio tiene que estar siempre enclavado,
con independencia de la posicién de trabajo
que ocupe.
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es Usar el aparato

Ajustar la posicién de trabajo

=> Fiigura

m Pulsar la tecla de desbloqueo y mover
el brazo giratorio.

m Desplazar el brazo giratorio hasta
hacerlo enclavar en la posicion de

trabajo deseada.

i
A=y
j 0

o
T
Ty

Colocar / Retirar las
varillas batidora y
mezcladora, el garfio
amasador.

: Agregar

grandes
Usar el aparato

cantidades de
alimentos.

/\ iPeligro de lesiones!

Introducir el enchufe en la toma de

corriente solo una vez concluidos todos los

preparativos para trabajar con el aparato.

jAtencion!

Usar el aparato sélo con los accesorios en

posicion de trabajo. jNo hacer funcionar el

aparato en vacio! No exponer el aparato

y sus accesorios a la accion de fuentes

de calor. Las piezas no son aptas para

emplear en el microondas.
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m Limpiar a fondo el aparato y los
accesorios antes de usarlos por primera
vez. Véase al respecto también el
capitulo «Cuidados y limpieza».

Preparativos

m Colocar la base motriz sobre una
superficie lisa y limpia.

m Extraer el cable de conexion del aparato

de su alojamiento o desenrollarlo.

=> Figura &

Introducir el cable de conexion en la

toma de corriente.

Varilla mezcladora, varilla

batidora y garfio amasador
=> Figura 3]

Varilla mezcladora (6a)

para preparar masas como,

por ejemplo, masa batida

Varilla batidora (6a)

Para montar la clara de huevo a ((b))
punto de nieve, preparar nata o
batir masas ligeras como, por
ejemplo masa de bizcocho

Garfio amasador con separador

de masa (6b) C/
para amasar masas pesadas y

mezclar ingredientes que no deben
picarse (por ejemplo uvas pasas, laminas
de chocolate)

A\ iPeligro de lesiones a causa de la
rotacion de los accesorios!

iNo introducir nunca las manos en el

recipiente mientras esté en funcionamiento

el aparato! Montar o cambiar los
accesorios solo con el aparato parado — jel
accionamiento continda girando durante
unos instantes tras desconectar el aparato!

Por razones de seguridad, el aparato

debera usarse solo si los accionamientos

no utilizados estan cubiertos con las tapas
protectoras correspondientes.

m Colocar el mando giratorio en la
posicion {B y mantenerlo en dicha
posicion, hasta que el accionamiento se
detenga.

O
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Nota: En caso de haberse parado el motor
de accionamiento, se ha alcanzado la
posicion de giro.

m Pulsar la tecla de desbloqueo y colocar
el brazo giratorio en la posicion 6.

m Montar el recipiente. La base del
recipiente tiene que encajar en la
correspondiente entalladura de la
unidad basica.

m Montar el accesorio que vaya
a utilizarse, varilla mezcladora,
varilla batidora o garfio amasador,
haciéndolo encajar hasta el tope
en el accionamiento. Si se utiliza el
garfio amasador, girar el separador de
masa hasta que el garfio encaje en el
accionamiento.

m Incorporar los ingredientes en el
recipiente.

m Pulsar la tecla de desbloqueo y colocar
el brazo giratorio en la posicion 1.

m Colocar la tapa sobre el recipiente.

m Colocar el mando giratorio en la
posicion de trabajo deseada.

Agregar o reponer ingredientes

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

m Colocar el mando giratorio en la
posicion {B y mantenerlo en dicha
posicion, hasta que el accionamiento se
detenga.

m Retirar la tapa.

m Pulsar la tecla de desbloqueo y colocar
el brazo giratorio en la posicion 7.

m Introducir los ingredientes.

o bien

m Incorporar los ingredientes a través de
la abertura de la tapa.

Tras concluir el trabajo

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

m Colocar el mando giratorio en la
posicion UP y mantenerlo en dicha
posicién, hasta que el accionamiento se
detenga.

m Extraer el enchufe de la toma de
corriente.

m Retirar la tapa.
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Usar el aparato es

m Pulsar la tecla de desbloqueo y colocar
el brazo giratorio en la posicion 6.

m Retirar el accesorio del accionamiento.

Retirar el recipiente del aparato.

m Limpiar todas las piezas. =» «Cuidados
y limpieza» véase la pagina 98.

Batidora
= Figura[@

A\ iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes/el accionamiento
giratorio!

iNo introducir nunca las manos en la

batidora montada! Retirar o montar

la batidora sélo con el accionamiento

parado. Trabajar siempre con la batidora

completamente armada y la tapa colocada.

A iPeligro de quemaduras!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes
en la batidora, puede escapar vapor
caliente a través del embudo en la tapa.
Llenar como maximo 0,5 litros de liquido
caliente o espumoso en la batidora.

jAtencion!

La batidora puede sufrir dafios. jNo tratar
de elaborar productos o ingredientes
congelados (excepto cubitos de hielo)! No
hacer funcionar la batidora en vacio.

m Pulsar la tecla de desbloqueo y colocar
el brazo giratorio en la posicién 3.

m Retirar la tapa protectora del
accionamiento de la batidora.

m Montar el vaso de la batidora (la marca
en la base debe coincidir con la marca
de la base motriz); girarla en sentido
antihorario hasta el tope.
=> Figura [3-4/5

m Introducir los ingredientes.

Maxima cantidad de liquido admisible
en la jarra de plastico = 1 litro. En caso
de liquidos calientes o con propensién
a formar espuma, la cantidad maxima
admisible es de 0,5 litros. Cantidad
Optima de elaboracién para productos
sélidos = 50—100 gramos.
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es Cuidados y limpieza

m  Montar la tapa sobre el vaso y apretarla.

Sujetar la tapa siempre con una mano
durante el trabajo. jNo sujetar la tapa
pasando la mano por encima de la
abertura para afiadir ingredientes!

m Colocar el mando giratorio en la
posicion de trabajo deseada.

Agregar o reponer ingredientes

=> Figura [3-6

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

m Retirar la tapa e incorporar los
ingredientes

o bien

m retirar el embudo y agregar los
ingredientes solidos a través de la
abertura

o bien

m agregar los ingredientes liquidos a
través del embudo.

Tras concluir el trabajo

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

m Extraer el enchufe de la toma de
corriente.

m Retirar y extraer la batidora en sentido
horario.

Consejo practico: Limpiar la jarra

directamente tras concluir su uso.

Cuidados y limpieza

jAtencion!
No emplear productos de limpieza
abrasivos. Las superficies podrian dafiarse.

Limpiar la base motriz

A iPeligro de descarga eléctrica!

No sumergir nunca la base motriz en agua

ni lavarla bajo el grifo de agua. No utilizar

nunca una limpiadora de vapor.

m Extraer el enchufe de la toma de
corriente.

m Limpiar la base motriz con un pafo
himedo. En caso necesario, agregar un
poco de lavavajillas.

m Secar la base motriz.

98

Limpiar el recipiente de mezcla

con accesorios

Todas las piezas se pueden lavar en el
lavavaijillas. Al colocar las piezas de plastico
en el lavavajillas, prestar atencion a no
aprisionarlas, de lo contrario podrian sufrir
deformaciones.

Limpiar la batidora

A\ iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes!

No tocar ni manipular nunca las cuchillas

directamente con las manos. La jarra

batidora se puede desarmar para su

limpieza.

jAtencion!

No emplear productos de limpieza

abrasivos. La cuchilla no es apta para el

lavavajillas. Limpiar la cuchilla sélo bajo el

chorro de agua del grifo.

Consejo practico: después de procesar
liquidos, muchas veces se puede limpiar la
jarra batidora sin necesidad de retirarla de la
base motriz. Simplemente basta con poner
un poco de agua y lavavajillas manual en la
batidora montada en el aparato. Conectar

el aparato durante breves instantes (en los
modelos dotados de conexidn momentanea,
colocar el mando giratorio en la posicion

de trabajo M). Verter el agua al desagte y
enjuagar la jarra con agua limpia.

Desarmar la batidora

= Figura[d

m Girar la base de la jarra batidora en
sentido horario y retirar la jarra del
aparato.

m Sujetar la cuchilla por las aletas,
girandola en sentido antihorario.
La cuchilla se ha soltado de su
emplazamiento.

m Retirar la cuchilla y también la junta.

Armar la batidora

= Figura [d

/\ iPeligro de lesiones!

iNo armar nunca la jarra batidora estando

el vaso montado en el aparato!

m Montar la junta en la cuchilla.
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m Introducir la cuchilla por abajo en
el vaso de la batidora; colocarla en
su sitio.

m Enroscar y fijar la cuchilla con ayuda de
la base.

m Apretar la base del vaso de la batidora
girandola en sentido antihorario.

Localizacién de averias
En caso de producirse alguna averia en
su aparato, avisar al servicio de asistencia
técnica.
Ejemplos practicos
Nata montada
— 100g-600g (@)
m Batir la nata con la varilla
batidora durante 1%2-4 minutos
en la posicién de trabajo 4, segun la
cantidad y las propiedades concretas de
la nata.
Clara de huevo
— 1 a8claras de huevo (@)
m Batir las claras de huevo con la
varilla batidora durante
4-6 minutos en la posicién de trabajo 4.
Masa de bizcocho
Receta basica (d))
— 2 huevos
— 2-3 cucharadas soperas de
agua caliente
— 100 g de azucar
— 1 sobrecitos de azucar de vainilla
— 70 g de harina
— 70 gramos de fécula de maiz (maicena)
— o levadura en polvo
m Batir todos los ingredientes (excepto
la harina y la maicena) con la varilla
batidora durante 4-6 minutos en la
posicion de trabajo 4, hasta formar una
masa esponjosa consistente.
m Colocar el mando giratorio en la
posicién de trabajo 2 y agregar
y mezclar la harina y la maicena
(previamente tamizadas) durante aprox.
2-1 minuto agregandolas a cucharadas.
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Localizacion de averias es

Maxima cantidad: 2 x la receta basica

Masa batida

Receta basica @

— 3-4 huevos

— 200-250 g de azucar

— 1 pizca de sal

— 1 sobrecito de azucar de vainilla o la
cascara Y limén

— 200-250 g de mantequilla
(temperatura ambiente)

— 500 g de harina

— 1 sobrecito de levadura en polvo

— 125 ml de leche

m Elaborar todos los ingredientes
con la varilla mezcladora durante
aprox. ¥2 minuto en la posicion 1y a
continuacioén, durante 3-4 minutos, en
la posicion 3.

Maxima cantidad: 1,5-2 x la receta basica

Masa quebrada

(pastaflora) C/ @

Receta basica

— 125 g de mantequilla
(temperatura ambiente)

— 100-125 g de azucar

— 1 huevo

— 1 pizca de sal

— unas cascaras de limén o un poco de
azucar de vainilla

— 250 g de harina

— o levadura en polvo

m Procesar todos los ingredientes durante
aprox. ¥2 minuto en la posicion 1.
Amasarlos a continuacién durante
2-3 minutos con la varilla mezcladora
(posicion 3) o el garfio amasador
(posicion 2).

Maxima cantidad: 2 x la receta basica

Masa de levadura

Receta basica C/

— 500 g de harina

— 1 huevo

— 80 g de mantequilla
(temperatura ambiente)

— 80 g de azucar

— 200-250 ml de leche tibia
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es Accesorios / Accesorios opcionales

— 25 g de levadura fresca o 1 paquetito de
levadura seca

— Cascara de 2 limén

— 1 pizca de sal

m Amasar todos los ingredientes con
el garfio amasador durante aprox.
Y2 minuto en la posicién de trabajo 1y, a
continuacion, entre 3 y 6 minutos en la
posicion de trabajo 2.

Maxima cantidad: 1,5 x la receta basica

Mayonesa |_D

— 2 huevos

— 2 cucharadita de mostaza

— Vil de aceite

— 2 cucharadas soperas de zumo de

limén o vinagre

1 pizca de sal

— 1 pizca de azucar

Los ingredientes deberan tener todos la

misma temperatura.

m Colocar el mando selector en la
posicion de trabajo 2. Mezclar todos los
ingredientes (excepto el aceite) durante
unos segundos en la jarra batidora en
dicha posicion.

m Colocar el mando en la posicién 4.
Incorporar el aceite lentamente a través
del embudo. Proseguir batiendo la
mayonesa e incorporando aceite, hasta
que la mayonesa emulsione.

Consumir la mayonesa tras su

elaboracion. jNo guardarla!

Accesorios / Accesorios

opcionales

Los restantes accesorios incluidos en el
embalaje se describen en las instrucciones
de uso correspondientes.

Los accesorios/accesorios opcionales
también se pueden adquirir posteriormente.
Los accesorios para el robot de cocina
MUM45.. también son apropiados para los
modelos MUM44../46../48...
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=> Figura [

Recipiente de mezcla de plastico
(MUZ4KR3)

En el recipiente de mezcla se puede
elaborar hasta 1 kg de harina, ademas de
los ingredientes correspondientes.

Recipiente de mezcla, de acero

inoxidable (MUZ4ER2)

En el recipiente de mezcla se puede
elaborar hasta 1 kg de harina, ademas de
los ingredientes correspondientes.

Jarra batidora de plastico
(MUZ4MX2)

Para mezclar bebidas, hacer purés de
frutas o verduras, preparar mayonesas,
picar frutas y nueces o picar hielo.

Vaso de cristal para batidora
(MUZ4MX3)

Para mezclar bebidas, hacer purés de
frutas o verduras, preparar mayonesas,
picar frutas y nueces o picar hielo.

Multiprocesador (MUZ4MM3)
Para picar hierbas aromaticas, verdura,
manzanas y carne, y rallar zanahorias,
nabos, queso nueces y chocolate frio.

Cortador-rallador (MUZ4DS4)
Para picar pepinos, coles, colirrabanos, y
rabanos; para rallar zanahorias, manzanas
y apio, lombardas, queso, nueces, asi
como queso duro y chocolate.

Disco para cortar patatas crudas

(MUZ45PS1)

Para el cortador-rallador MUZ4DS4.
Para cortar patatas crudas y preparar
patatas fritas.

Disco para cortar verduras

orientales

(MUZ45AG1)

Para el cortador-rallador MUZ4DS4.
Corta la fruta y verdura en tiras finas para
preparar platos de verdura asiaticos.
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Disco rallador, grueso
(MUZ45RS1)

Para el cortador-rallador MUZ4DS4.
Para rallar patatas crudas, para preparar
por ejemplo patatas ralladas a la suiza

o Aoquis.

Disco para rallar patatas a la
suiza (MUZ45KP1)

Para el cortador-rallador MUZ4DS4.
Para rallar patatas crudas para preparar

tortillas de patatas a la suiza o cortar frutas
y verduras en rodajas gruesas.

Exprimidor de citricos
(MUZ4ZP1)

Para exprimir naranjas, limones y pomelos.

Picadora de carne (MUZ4FW4)
Para picar carne fresca, preparar tartar
o asado de carne picada.

Juego de discos (MUZ45LS1)

Para la picadora de carne MUZ4FW4.

Los discos finos (3 mm) para preparar
pasteles y cremas, los gruesos (6 mm) para
salchichas y bacon.

Accesorio para reposteria
(MUZ45SV1)

Para la picadora de carne MUZ4FW4.
Con plantilla metalica para 4 pastas
diferentes.

Accesorio para rallar
(MUZ45RV1)

Para la picadora de carne MUZ4FW4.
Para rallar nueces, almendras, chocolate
y panecillos asentados o secos.

Accesorio tamizador de frutas
(MUZ45FV1)

Para la picadora de carne MUZ4FW4.
Para preparar purés de bayas, excepto
frambuesas, tomates y escaramujos;
elimina automaticamente los tallos y las
pepitas de las grosellas, por ejemplo.

Portaacccesorios (MUZ4ZT1)
Para guardar accesorios tales como por
ejemplo garfio amasador, varilla batidora,

Impreso sobre papel reciclado 100 %

Eliminacion es

varilla mezcladora, cuchilla para picar y
rallar.

Molino de cereales con muelas
de acero inoxidable (MUZ4GM3)

Para todos los tipos de cereales, excepto
maiz. También es apropiado para semillas
oleaginosas, setas desecadas o hierbas
aromaticas.

Heladora (MUZ4EB1)
Para preparar hasta 550 g de hielo
por ciclo de trabajo y recipiente.

Eliminacion
Elimine el embalaje respetando el
medio ambiente. Este aparato esta

mmm  marcado con el simbolo de cum-
plimiento con la Directiva Europea
2012/19/UE relativa a los aparatos
eléctricos y electronicos usados
(Residuos de aparatos eléctricos
y electronicos RAEE). La directiva
proporciona el marco general valido
en todo el ambito de la Unién Euro-
pea para la retirada y la reutilizaciéon
de los residuos de los aparatos eléc-
tricos y electrénicos. Informese sobre
las vias de eliminacion actuales en su
distribuidor.

Servicio de Asistencia
Técnica

Para obtener informacion detallada sobre
el periodo de validez de la garantia y

las condiciones de garantia en su pais,
pongase en contacto con nuestro Servicio
de Asistencia Técnica o con su distribuidor,
o bien consulte nuestra pagina web.

Los datos de contacto del Servicio de Asis-
tencia Técnica se encuentran en el directo-
rio adjunto o en nuestra pagina web.
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pt Utilizagao correta

Utilizagao correta

Este aparelho destina-se exclusivamente a uso privado e
doméstico. Utilizar o aparelho somente para as quantidades e
tempos de utilizacdo normais no uso domestico.

N&o ultrapassar as quantidades maximas permitidas (ver “Exemplos
de utilizagéo”).

O aparelho é adequado para mexer, amassar e bater alimentos.

O aparelho nao pode ser utilizado para processar outros tipos

de objetos ou substancias. Sdo possiveis aplicagdes adicionais
mediante utilizagdo de outros acessorios homologados pelo
fabricante. Este aparelho sé pode ser utilizado com pecgas e
acessorios originais autorizados. Nunca utilizar os acessorios para
outros aparelhos.

Utilizar o aparelho apenas em espacos interiores a temperatura
ambiente e até 2000 m acima do nivel do mar.

Indicagdes de seguranga importantes

Leia atentamente o manual de instrugcdes, proceda em
conformidade e guarde-o! Se o aparelho mudar de proprietario,
estas instrugbes devem acompanha-lo. A ndo observancia das
indicacdes sobre a utilizacdo correta do aparelho exclui uma
responsabilidade do fabricante por danos dai resultantes.

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais limitadas ou com falta de experiéncia
e/ou conhecimentos, desde que supervisionadas ou informadas
sobre como trabalhar com o aparelho de forma segura e instruidas
sobre os perigos inerentes. O aparelho e o cabo elétrico devem
ser mantidos fora do alcance de criangas. As criangas nao podem
brincar com o aparelho. As criangas n&o podem efetuar a limpeza
e manutencao do aparelho.

A Perigo de choque elétrico e de incéndio!

m Ligar e utilizar o aparelho apenas de acordo com as indicagdes
da chapa de caracteristicas. Utilizar o aparelho somente se o
cabo de alimentagéo ou o proprio aparelho ndo apresentarem
quaisquer danos. Reparagdes no aparelho como, p. ex., a
substituicdo de um cabo elétrico danificado, s6 podem ser
efetuadas pelo nosso Servigo de Assisténcia Técnica, para se
evitarem situagdes de perigo.

m Ligar e desligar o aparelho exclusivamente com o selector.

m Nunca ligar o aparelho a relégios temporizadores ou a
tomadas telecomandadas. Vigiar sempre o aparelho durante o
funcionamento!
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Indicacdes de seguranca importantes pt

Nao colocar o aparelho sobre ou na proximidade de superficies
quentes, como por exemplo placas de fogdo. Nao permitir que o
cabo de alimentagao toque em pecas quentes nem o puxar sobre
arestas vivas.

Nunca mergulhar o aparelho base em agua ou lavar na maquina
de loica. Nunca utilizar aparelhos de limpeza a vapor. N&o utilizar
o aparelho com as maos humidas ou molhadas.

Desligar o aparelho da corrente apés cada utilizagéo, sempre
que fique sem vigilancia, antes de se montar, desmontar ou
limpar, e em caso de anomalia.

A Perigo de ferimentos!

S6 ligar a ficha a tomada, quando estiverem concluidos todos os
preparativos para o trabalho com o aparelho.

Antes de se trocar pecas acessoérias ou opcionais que se
movimentam durante o funcionamento, tem de se desligar o
aparelho e retirar a ficha da corrente. Depois de desligado,

0 acionamento ainda gira por breves instantes. Aguardar que

0 acionamento esteja completamente parado.

Em caso de falha de energia, o aparelho fica ligado e comega

a funcionar, logo que volte a energia.

Nao alterar a posi¢cao do braco movel enquanto o aparelho
estiver ligado.

Utilizar as ferramentas apenas com a tigela, a tampa e a tampa
de protegédo do acionamento colocadas! Caso sejam utilizados
acessorios, colocar a tigela, a tampa e a tampa de protecéo do
acionamento de acordo com as instrugdes!

Durante o funcionamento, nunca introduzir as méos na tigela nem
no canal de enchimento. N&o introduzir objetos (p. ex., concha) na
tigela nem no canal de enchimento. Manter as maos, os cabelos,
o vestuario e outros utensilios afastados das pecas em rotacao.
Nunca utilizar ferramentas em simultdneo com um ou

2 acessorios. Na utilizagao dos acessorios, respeitar estas
instrucdes de servico, bem como as instrugdes anexas.

S6 utilizar o acessério em estado totalmente montado. Nunca
montar o acessorio no aparelho base. So utilizar o acessério na
posicao de trabalho prevista para o efeito.

N&o tocar nas laminas afiadas nem nas arestas do disco de
picar. Segurar os discos de triturar apenas pelos bordos!

N&o tocar com as mé&os na lamina do misturador.

Nunca segurar no misturador depois de este estar montado! Nunca
colocar o misturador em funcionamento sem a tampa colocada.
Cuidado ao manusear as laminas afiadas durante o
esvaziamento do recipiente e durante a limpeza.
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pt Indicacdes de seguranca importantes

A Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar com produtos quentes, verifica-se uma passagem

de vapor através do funil para a tampa. Introduzir o maximo de

0,5 litros de liquidos quentes ou que desenvolvam espuma.

A Perigo de asfixia!

N&o permitir que criangas brinquem com o material de embalagem.
/\ Atencio!

Recomenda-se que o aparelho nunca fique ligado mais tempo do
gue o0 necessario para a preparacao dos alimentos. Nao utilizar em
vazio.

A Importante!

E impreterivel limpar cuidadosamente o aparelho apos cada
utilizacao ou apdés um longo periodo de nao utilizagao (= “Limpeza
e manutengao” ver pagina 108).

A Explicacao dos simbolos no aparelho e nos acessoérios

[:E.] Seguir as indicagdes das Instrugdes de servico.

Cuidado! Laminas em rotagéo.

Cuidado! Ferramentas em rotagao.
N&o tocar na abertura de enchimento.

Muitos parabéns por ter comprado indice
um novo aparelho da marca Bosch.

P . Utilizagéo correta.........ccceeeveeiiiiiencinnen. 102
e e hooer s diaGoesdesecuranga mporaries.. 102
nossos produtos. Pan.or~am|ca do aparelho .........cccceeeneen. 105

Posicdes de trabalho...........cccccoceeiinen. 105
Utilizagéo do aparelho.........cccccoeveeeninen. 106
Limpeza e manuteng@o..............c.c.cc...... 108
Ajuda em caso de anomalia................... 109
Exemplos de utilizagdo............c.ccceeeunee. 109
Acessorios / Acessorios especiais.......... 110
Eliminagéo do aparelho...........cccceeuneee. 111
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As Instrugdes de servico aplicam-se a
varios modelos. O aparelho nao carece de
manutencgao.

Panoramica do aparelho

= Fig. A

Aparelho base

1 Botao de desbloqueio

2 Brago moével
(ver “Posic¢des de trabalho”)

3 Seletor rotativo
0/off = Parar
P = Ligacéo de parque
Fixar o seletor rotativo até o
acionamento estar completamente
parado. O acessorio esta em posigédo
inclinada. Quando o acionamento
estiver completamente parado, significa
que foi alcangada a posigédo de
inclinagao correta.

Fases 1-4, velocidade de funcionamento
1 = velocidade reduzida — lento,

4 = velocidade elevada — rapido.

No caso de uma falha de corrente,

o aparelho continua ligado e volta a
funcionar, logo que volte a corrente.

4 Tampa de proteg¢ao do acionamento
Para retirar a tampa de prote¢ao do
acionamento, roda-la até o bloqueio
deixar de existir.

5 Acionamento para
— Dispositivo para cortar e ralar*

— Espremedor de citrinos*

— Moinho de cereais*
Em caso de nao utilizagao, aplicar a
tampa de protegao do acionamento.
6 Acionamento para
— ferramentas (vara para massas
leves e bater claras em castelo,
vara para massas pesadas)

— ferramenta misturadora do
preparador de gelo*

— baixado ou levantado para o
picador de carne*

7 Tampa de protecao do acionamento
do misturador
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8 Acionamento para
— Misturador*
— Misturador multi-usos*
Em caso de n&o utilizagao, aplicar a
tampa de protegéo do acionamento
do misturador.
9 Arrumacio do cabo (Fig. [&])
— MUM44..: Enrolar o cabo
— MUM46../48..: Guardar o cabo no
seu compartimento

Tigela com acessérios
10 Tigela
11 Tampa

Ferramentas

12 Vara para massas leves

13 Vara para bater claras em castelo

14 Vara para massas pesadas com
protecdo para as massas

Misturador*®

15 Base

16 Adaptador da lamina
17 Anel de vedagao

18 Copo misturador

19 Tampa

20 Funil

* Se um acessorio néo estiver incluido no
fornecimento, ele pode ser adquirido no
comércio da especialidade ou nos Servigos
Técnicos.

Posigoes de trabalho

/\ Atengio!

Utilizar o aparelho apenas se os acessorios
forem aplicados, de acordo com esta
tabela, no acionamento correto e na
posicéo correta e se estiverem em posicao
de funcionamento. O brago movel tem que
estar engatado numa posigéo de trabalho.

Ajuste da posicao de trabalho

= Fig.

m Acionar a tecla de desbloqueamento e
deslocar o brago mével.

m  Movimentar o brago mével até este
encaixar na posic¢ao de trabalho
pretendida.
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Montar/desmontar as
varas para massas
leves, bater claras em
castelo e para massas
pesadas.

Adicionar
grande
quantidade de
alimentos.

Utilizagao do aparelho

/\ Perigo de ferimentos!

S6 ligar a ficha a tomada quando estiverem

concluidos todos os preparativos para o

trabalho com o aparelho.

Atencgao!

Utilizar o aparelho somente com

acessorios/ferramentas na posicao de

funcionamento. N&o colocar o aparelho

vazio em funcionamento. Nao expor o

aparelho nem os acessorios a qualquer

fonte de calor. As pecas ndo séo proprias

para utilizar no micro-ondas.

m Limpar bem o aparelho e os acessorios,
antes da primeira utilizacao, ver
“Limpeza e manutengao”.
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Preparacgao

m Colocar o aparelho base sobre uma
superficie lisa e limpa.

m Desenrolar/puxar o cabo para fora.
= Fig. 3

m Ligar a ficha a tomada.

Vara para massas leves, vara

para bater claras em castelo e
vara para massas pesadas
=> Fig. ]
Vara para massas leves (6a)
para bater @
massas, p. ex. Massas leves
Vara para bater claras em
castelo (6a) @
para bater claras em castelo, natas
e para bater massas muito leves,
p. ex. Massa de pao de 16
Vara para massas pesadas com
protecdo para as massas (6b) C
Para amassar massas pesadas e
para envolver ingredientes que néo
devem ser fragmentados (p. ex. passas
de uvas, raspas de chocolate)
A Perigo de ferimentos devido a
ferramentas em rotagao
Durante o funcionamento, nunca tente
agarrar a tigela. Substituir qualquer
ferramenta s6 quando o acionamento do
aparelho estiver completamente parada
— depois de desligado, o aparelho move-
se, ainda, durante alguns momentos.
O aparelho s6 pode funcionar, se os
acionamentos nao utilizados estiverem
cobertos com as respetivas tampas de
protegao.
m Colocar o seletor rotativo em TP e
segurar ai, até o acionamento parar.
Nota: Quando o acionamento estiver
completamente parado, significa que foi
alcancada a posic¢ao de inclinagéo correta.
m Premir a tecla de desbloqueamento
e colocar o brago mével na posigao 6.
m Colocar a tigela. A base da tigela tem
que encaixar no entalhe do aparelho
base.
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m Em fungéo do trabalho a realizar,
introduzir a vara para massas leves, a
vara para bater claras em castelo ou a
vara para massas pesadas até ela ficar
bem fixa no acionamento. No caso de
massas pesadas, rodar a protegao das
massas até que a vara possa encaixar.

m Colocar os ingredientes a serem
trabalhados dentro da tigela.

m Premir a tecla de desbloqueamento
e colocar o brago movel na posicéo 1.

m Colocar a tampa.

m Regular o seletor para a fase pretendida.

Adicionar ingredientes
m Desligar o aparelho através do seletor.
m Colocar o seletor rotativoem (B e
segurar ai, até o acionamento parar.
m Retirar a tampa.
m Premir a tecla de desbloqueamento
e colocar o braco movel na posicéo 7.
m Introduzir os ingredientes.
ou
m Introduzir os ingredientes através da
abertura na tampa.

Depois do trabalho
m Desligar o aparelho através do seletor.
m Colocar o seletor rotativo em TP e
segurar ai, até o acionamento parar.
m Retirar a ficha da tomada.
Retirar a tampa.
m Premir a tecla de desbloqueamento
e colocar o brago mével na posig¢ao 6.
m Retirar a ferramenta do acionamento.
Remover a tigela.
m Limpar todos os componentes.
=> ‘| impeza e manutengédo” ver
pagina 108.

Misturador

= Fig.[3

/A Perigo de ferimentos devido a lamina
afiada/aos acionamentos em rotagao!

Nunca segurar no misturador, depois de

este estar montado! Desmontar/montar o

misturador s6 com o acionamento com-

pletamente parado! O misturador sé deve

funcionar na situagdo de completamente

montado e com a tampa colocada.
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/\ Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar com produtos quentes,
verifica-se uma passagem de vapor através
do funil para a tampa. Introduzir o maximo
de 0,5 litros de liquidos quentes ou que
desenvolvam espuma.

Atencao!

O misturador pode ficar danificado. Nao
processar ingredientes ultracongelados
(exceto cubos de gelo). Nao utilizar o
misturador vazio.

m Premir a tecla de desbloqueamento
e colocar o brago mével na posi¢ao 3.

m Retirar a tampa de protegéo do
acionamento do misturador.

m Colocar o copo misturador (marcagao
na base com marcagéo do aparelho
base) e rodar no sentido contrario ao
dos ponteiros do reldgio até prender.
=> Fig. [3-4/5

m Introduzir os ingredientes.

Quantidade maxima, no caso de
misturadores de plastico, liquidos =

1 litro,

liquidos quentes ou que formem muita
espuma, maximo 0,5 litros,
quantidade ideal para solidos =

50 a 100 gramas.

m  Montar a tampa e fixa-la bem. Durante
o trabalho, segurar na tampa com uma
das maos, sem tocar na abertura de
enchimento!

m Regular o seletor para a fase
pretendida.

107



pt Limpeza e manutengéao

Adicionar ingredientes

-> Fig.[3-6

m Desligar o aparelho através do seletor.

m Desmontar a tampa e adicionar os
ingredientes

ou

m desmontar o funil e introduzir
lentamente os ingredientes soélidos na
abertura de enchimento

ou

m introduzir os ingredientes liquidos
através do funil.

Depois do trabalho

m Desligar o aparelho através do seletor.

m Retirar a ficha da tomada.

m Rodar o copo misturador no sentido dos
ponteiros do reldgio e desmonta-lo.

Dica: Limpar o copo misturador
imediatamente apos utilizagao.

Limpeza e manutengao

Atencao!

N&o utilizar produtos de limpeza abrasivos.
As superficies exteriores podem sofrer
danos.

Limpar o aparelho base

A Perigo de choque elétrico!

Nunca mergulhar o aparelho base em agua

nem lava-lo sob agua corrente. Nao utilizar

aparelhos de limpeza a vapor.

m Retirar a ficha da tomada.

m Limpar o aparelho base com um pano
hdamido. Se necessario, utilizar um
pouco de detergente da loiga.

m De seguida, secar bem o aparelho com
um pano.

Limpeza da tigela com os
acessorios

Todas as pegas podem ser lavadas na
magquina de lavar loiga. Nao prender as
pecas de plastico na maquina de lavar
loiga, para evitar que sofram deformagdes.
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Limpeza do misturador

/A Perigo de ferimentos devido a
lamina afiada!

N&o tocar com as maos na lamina

do misturador. O misturador pode ser

desmontado para mais facil limpeza.

Atencao!

Nao utilizar produtos de limpeza abrasivos.

O adaptador da I&mina n&o pode ser lavado

na maquina de lavar loica. Limpar o adapta-

dor da I&mina apenas sob agua corrente.

Dica: Depois da preparagao de liquidos,

é frequentemente suficiente limpar o

misturador sem o retirar do aparelho base.

Para isso, adicionar um pouco de agua com

detergente de loiga no misturador montado

na maquina. Ligar o misturador durante
alguns segundos (no caso de aparelhos

com ligagdo momentanea, ligar para a

fase M). Despejar a agua de lavagem e,

depois, fazer nova passagem com agua

limpa.

Desmontar o misturador

= Fig. @

m Rodar a base do copo misturador no
sentido aos ponteiros do reldgio e
desmonta-lo.

m Rodar o adaptador da lamina pelas
asas em sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio. Assim, o adaptador
da lamina fica solto.

m Retirar o adaptador da lamina e
desmontar o anel de vedagéo.

Montar o misturador

= Fig. [d

/A Perigo de ferimentos!

Nunca montar o misturador sobre o

aparelho base.

m Aplicar o anel de vedagao no adaptador
da [amina.

m Aplicar, por baixo, o adaptador da
I&mina no copo misturador.

m Apertar bem o adaptador da lamina com
a ajuda da base.

m Apertar bem a base do copo misturador,
rodando-a em sentido contrario dos
ponteiros do relégio.

Impresso em papel 100% reciclado



Ajuda em caso de anomalia

Em caso de anomalia, dirija-se aos
Servigos Técnicos.

Exemplos de utilizagao

Natas batidas
— 100g-600g @
m Bater as natas 1%z a 4 minutos
na fase 4, dependendo da quantidade e
das caracteristicas das natas, com a

vara para bater claras em castelo.

Claras

— 1a8claras

m Bater as claras 4 a 6 minutos na
fase 4 com a vara para claras
em castelo.

Massa de pao de 16

Receita base

— 2ovos

— 2-3 colheres de sopa de agua
quente

— 100 g de agucar

— 1 pacotes de agucar baunilhado

— 70 g de farinha

— 70 g de fécula

— Um pouco de fermento em pé

m Bater os ingredientes (exceto a farinha
e a fécula) com a vara para bater claras
na fase 4, durante ca. de 4-6 minutos,
até formar espuma.

m Rodar o seletor para a fase 2 e misturar,
colher a colher, a farinha peneirada e a
fécula durante ca. de /2 até 1 minuto.

Quantidade maxima: 2 x a receita base

Massas leves

Receita base @

— 3-4 ovos

— 200-250 g de agucar

— 1 pitada de sal

— 1 pacotinhos de agucar baunilhado
ou a casca de Yz liméo

— 200-250 g de manteiga
(a temperatura ambiente)

— 500 g de farinha

— 1 pacote de fermento em po

— 125 ml de leite

Impresso em papel 100% reciclado

Ajuda em caso de anomalia pt

m Com a vara para massas leves, misturar
todos os ingredientes ca. de %2 minuto
na fase 1, depois, mais ca. de
3-4 minutos na fase 3.

Quantidade maxima: 1,5-2 x a receita

T

Massa quebrada

Receita base

— 125 g de manteiga
(a temperatura ambiente

— 100-125 g de agucar

- 1ovo

— 1 pitada de sal

— Um pouco de casca de lim&o ou
agucar baunilhado

— 250 g de farinha

— Um pouco de fermento em po

m Processar todos os ingredientes ca.
de Y2 minuto na fase 1, depois ca.
2-3 minutos com a vara para massas
leves (fase 3) ou com a vara para
massas pesadas (fase 2).

Quantidade maxima: 2 x a receita base

Massa léveda C

Receita base

— 500 g de farinha

- 1ovo

— 80 g de gordura
(a temperatura ambiente)

— 80 g de agucar

— 200-250 ml de leite morno

— 25 g de fermento fresco ou 1 pacotinho
de fermento seco

— Raspa de casca de %z limao

— 1 pitada de sal

m  Amassar todos os ingredientes durante
ca. de Y2 minuto na fase 1 e, depois,
amassar todos os ingredientes com a
vara para massas pesadas, durante 3 a
6 minutos, na fase 2.

Quantidade maxima: 1,5 x a receita base
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pt Acessorios / Acessorios especiais

Maionese 1
— 2ovos | | I
— 2 colheres de cha de mostarda

— Yalde dleo

— 2 colheres de sopa de sumo de limao
ou vinagre

— 1 pitada de sal

— 1 pitada de agucar

Os condimentos tém que estar todos a

mesma temperatura.

m Misturar os ingredientes (exceto o 6leo)
no misturador, na fase 2, durante alguns
segundos.

m  Comutar o misturador para a fase 4
e deitar lentamente o 6leo através
do funil, continuando a mexer até
que a maionese tenha a consisténcia
pretendida.

Consumir a maionese rapidamente, ndo

a guardar.

Acessorios /| Acessorios
especiais

Outros acessorios, para além dos que
estdo incluidos na embalagem, estao
descritos nas instrugdes de servigo dos
respetivos aparelhos.

Os acessorios/acessorios especiais
anexos, podem ser, posteriormente,
adquiridos em separado.

Os acessorios para a maquina MUM45..

sao também compativeis com as maquinas
MUM44../46../48...

= Fig. [

Tigela de plastico (MUZ4KR3)
Na tigela podem ser preparados até 1 kg de
farinha mais ingredientes.

Tigela em inox (MUZ4ER2)
Na tigela podem ser preparados até 1 kg de
farinha mais ingredientes.

Adaptador para o misturador em
plastico (MUZ4MX2)

Para misturar bebidas, para fazer purés
de fruta e de legumes, para a preparagao
de maioneses, para triturar fruta e nozes e
para picar cubos de gelo.
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Adaptador para o misturador em
vidro (MUZ4MX3)

Para misturar bebidas, para fazer purés
de fruta e de legumes, para a preparagao
de maioneses, para triturar fruta e nozes e
para picar cubos de gelo.

Multimisturador (MUZ4MM3)
Para picar ervas aromaticas, legumes,
macas e carne, para ralar cenouras,
rabanos e queijo, para raspar nozes e
chocolate refrigerado.

Dispositivo para cortar e ralar
(MUZ4DS4)

Para cortar pepinos, couve, couve-rabano,
rabanos; para ralar cenouras, magas e
aipo, couve roxa, queijo e nozes; para
raspar queijo rijo, chocolate e nozes.

Disco para batatas fritas
(MUZ45PS1)

Para o dispositivo para cortar e ralar
MUZ4DS4.

Para cortar batatas cruas em palitos para
fritar.

Disco para legumes asiaticos
(MUZ45AG1)

Para o dispositivo para cortar e ralar
MUZ4DS4.

Corta fruta e legumes em tiras finas para
refeicbes asiaticas de legumes.

Disco de raspar grosso
(MUZ45RS1)

Para o dispositivo para cortar e ralar
MUZ4DS4.

Para ralar batatas cruas, para, por exemplo,
bolinhos de batata ou alméndegas.

Disco para bolinhos de batata
ralada (MUZ45KP1)

Para o dispositivo para cortar e ralar
MUZ4DS4.

Para ralar batatas cruas para «rosti»

(= batatas assadas no forno) e bolinhos de
batata ralada, para cortar fruta e legumes
em fatias grossas.
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Espremedor de citrinos
(MUZ4ZP1)

Para espremer laranjas, limdes e toranjas.

Picador de carne (MUZ4FW4)
Para picar carne fresca, para a preparagao
de bife tartaro ou de rolo de carne picada.

Jogo de discos com furos

(MUZ45LS1)

Para o picador de carne MUZ4FW4.

Fino (3 mm) para empadas e
acompanhamentos para o p&o, grosso (6
mm) para salsichas frescas e toucinho.

Adaptador para farturas

(MUZ45SV1)

Para o picador de carne MUZ4FW4.
Com molde metalico para 4 formas
diferentes de bolos.

Adaptador para moer

(MUZ45RV1)

Para o picador de carne MUZ4FW4.
Para ralar nozes, améndoas, chocolate e
pao seco.

Adaptador para espremedor de

fruta (MUZ45FV1)

Para o picador de carne MUZ4FW4.

Para espremer frutos de baga, exceto
framboesas, tomates e frutos de roseira
brava para fazer mousse. Serdo tirados os
pés as groselhas, p. ex., e os frutos seréo,
simultaneamente, descarogados.

Suporte para acessorios
(MUZ4ZT1)

Para guardar os acessorios, como vara
para massas pesadas, vara para massas
leves, discos de cortar, ralar e raspar.

Moinho de cereais com
mecanismo de moer conico em
aco (MUZ4GM3)

Para todos os tipos de cereais exceto milho
e para oleaginosas, cogumelos secos e
ervas aromaticas.
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Preparador de gelados

(MUZ4EB1)
Para preparagéo de até 550 g de gelado
por fase de trabalho e recipiente.

Eliminacao do aparelho

Eliminar a embalagem de forma
Ei ecologica. Este aparelho esta

mmm  marcado em conformidade com a
Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos
e electronicos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).

A directiva estabelece o quadro para
a criacao de um sistema de recolha

e valorizagao dos equipamentos
usados valido em todos os Estados
Membros da Unido Europeia.
Contactar o revendedor especializado
para mais informagdes.

Assisténcia Técnica

Pode obter informagdes detalhadas sobre o
periodo e as condi¢cbes de garantia no seu
pais junto da nossa Assisténcia Técnica, do
comerciante ou na nossa pagina web.

Os dados de contacto da Assisténcia
Técnica encontram-se no registo de pontos
de Assisténcia Técnica em anexo ou na
nossa pagina web.
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el Xprion cUPQWva PE TO OKOTTO TTPOOPICHOU

Xpon cUPN@WVA JE TO OKOTTO TTPOOPICHOU

AuTr N ouokeur) TTpoopileTal HOVo yia TNV OIKIAKA XPrRon Kal To
OIKIaKO TTEPIBAANOV. XpNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUR JOVO YIA TTOOOTNTEG
Kl XpOVOUG €TTEEEPYATiIOG, OUVABEIC yIa TNV OIKIOKA XpAoN.

Mnv UTTEPBEITE TIG ETITPETTTEG PEYIOTEG TTOOOTNTEG (BAETTE
«lMapadeiypata eQapuoywv»).

H ouokeun gival KatdAANAn yia 1o avakdaTepa, To UPWHA Kal TO
XTUTTNMO TPOQiMWV. H cuokeun dev eMITRETTETAI VA XPNOIKOTTOINOEI
yla TNV €TTECEPYATia AAAWY OUCIWV ) avTIKEIMEVWY. Me Tn xprion
TWV EYKEKPIYEVWY OTTO TOV KATAOKEUAOTH TTEPAITEPW ECAPTNUATWV
gival duvaTEg TTPOOBETEG EQAPUOYES. XPNOIKOTIOIEITE TN CUOKEUR
MOVO PE EYKEKPIMEVA, YVAOIA EEAPTNUA KAl TTpOoCapTAUaTa. Mn
XPNOILOTIOIEITE TTOTE TA EEAPTAMATA VIO AANEG CUOKEUEG.
XPNOIUOTTOIEITE TN CUCKEUN JOVO O€ ECWTEPIKOUG XWPOUGS, OE
Beppokpacia dwuaTiou Kal o€ UYPOPETPO HEXPI 2.000 m TTavw aTTd
TNV ETTIQAVEIQ TNG BAAQCOCAG.

ZnNMavTIKEG UTTOOEIEEIG ao@aAgiag

AlaBAOTE TTPOCEKTIKA TIG OONYIEG XPAONG, EVEPYNOTE CUPPWVA UE
auTéG Kal QUAAETe TIg! H ouokeun] Ba TTpETTel va ouvodeueTal aTTd
TIG TTAPOUOCEG 0dnyieg Otav TTapadideTal o€ Evav AAAo xproTtn. H un
TAPNON TWV 0BNYIWV YIO TN OWOTH XPron TNG OUOKEUNG ATTOKAEIE
TNV €UBUVN TOU KATAOKEUOOTH YIA CNUIEG TTOU TUXOV TTPOKUTITOUV.
AUTA N oUOKeUN PTTOPEI va XpNOIYOTTOINBEI aTTO ATOUA PE
TTEPIOPIOPEVEG QUOIKEG, AIOBNTAPIEG ] TIVEUUATIKEG IKAVOTNTEG 1] UE
QVETTAPKI) EUTTEIPIA KA/} AVETTAPKEIG YVWOEIG, OTAV ETTITAPOUVTAI

I €XOUV EVNUEPWOEI OXETIKA YE TNV AOPAAN XPron TNG OUCKEUNG

Kal £€XOUV KATavonoeEl TOUg TTIBavoug atro Tn XPron TNG CUOKEUNG

KIvOUvoug. Ta TTaudid TTPETTEl va KPATIOUVTAl JAKPIA OTTO TN

OUOKEUN Kal TO NAEKTPIKO KOAWDIO OUVOEONG KAl OEV ETTITPETTETAI

VA XEIPIOTOUV TN oUOKeUn. Ta TTaidid dev ETMITPETTETAI VA TTAIOUV

ME TN ouokeur]. O KaBapIoPOG Kal N ouvTrpnon atro To XproTn Ogv

ETTITPETTETAI VA EKTEAEITAI ATTO TTAIOIA.

A Kivduvog nAektpotrAnsiag kai Kivduvog Trupkayidg!

m 2UVOEETE KAl AEITOUPYEITE TN CUOKEUN JOVO CUUPWVA UE TA
oToIXEia oTNV TTIvakida TUTTOU. XpNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN UOVO,
OTaV TO NAEKTPIKO KAAWDIO KAl N OUOKEUN dgV TTapoUCIalouv
Kapia ¢nuid. ETTIOKEUEG 0TN OUOKEU, OTTWG TT1.X. N aAAayn
TOU KATEOTPAMMEVOU KAAWDIOU oUVOEONG OTO DIKTUO TOU
PEUNATOC ETTITPETTETAI VA EKTEAOUVTAI JOVO ATTO TNV UTTNPETIA
€EUTTNPETNONG TTEAATWY, WOTE VA ATTOPEUYOVTAI OI KivOuvol.

m OLTETE TN OUOKEUN O€ KAl EKTOG AEITOUPYIAC OTTOKAEIOTIKG E TOV
TTEPIOTPEPOPEVO DIAKOTTTN.
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2nUAavTIKEG UTTOOEIEEIC aoPaAeiag el

Mn cuvdEoeTe TTOTE TN CUOKEUNR O€ XPOVODIAKOTITEG I O€
TNAEXEIPICOPEVEG TTPICES. MaPAKOAOUBEITE TTAVTOTE TN CUOKEUN
katd mn didpkela TNG AsiIroupyiag!

Mnv TOTTOBETEITE TN CUOKEUN TTAVW A KOVTA O€ TTOAU (E0TEG
ETTIQAVEIEG, OTTWG TT.X. TTAAKEG €0TIWV. Mn QEPETE TO NAEKTPIKO
KAAWDIO O€ €TTAPI YE KAUTA QVTIKEIMEVA A INV TO TPARATE TTAVW
ATTO KOPTEPES OKMEG.

Mn BuBiCeTe TTOTE TN BACIKA CUOKEUA OTO VEPO 1 UNV TNV PBAdeTe
OTO TTAUVTAPIO TIATWY. Mn XpNOIYOTIOINCETE KAVEVAV ATUOKAOO-
pI0Tr). Mn XPNOIMOTIOIEITE TN CUCKEUN UE BPEYHEVA XEPIQ.

H ouokeun uetd atrd KABe xpAon, O€ TTEPITITWON YN EMITAPNONG,
TTPIV aTTd TN oUVapPPOoAdYNoN, TNV ATTOCUVAPUOAdYNoN i

TOV KABapIoud Kal O€ TTEPITITWON OPAAUATOG TTPETTEI VO
QTTOCUVOEETAI TTAVTOTE ATTO TO OIKTUO TOU PEUNATOG.

/A Kivduvocg Tpaupatiopoy!

BaATe TO @Ig 0TV TTPIa, a@oU OAOKANPWOOUV TTPWTA OAEG Ol
TTPOETOINOACIES YIA TNV EPYACia UE TN CUOKEUN.

Mpiv TNV aAAayn €€apTANATWY A TTPOCAPTAPATWY, TA OTTOIA
KIVOUVTQI KOTA T AEITOUpYid, N OUOKEUN TTPETTEI VA ATTEVEPYOTTOI-
NO¢&i kal va atroouvdebei atrd 10 diKTUO TOU peUpaTog. MeTd Tnv
QTTEVEPYOTTOINON £EOKOAOUBEI va AgIToupyEi 0 KIVNTHPAG yia Aiyo
XPOVOo akoun. Mepiyevete TNV TTANPEN OKIVATOTTOINCN TOU PNXavi-
OMoU Kivnong.

2€ TTEPITITWON OIOKOTING TNG TTAPOXAG PEUPATOG N CUCKEUN
TTOPAMEVEI EVEPYOTTOINUEVN KAl JETA CEKIVAEI EaVAL.

Mnv aAAG&eTe TN pUBUION TOU OTPEPOUEVOU Bpaxiova, evw N
OUOKEUN €ival EVEPYOTTOTTOINUEVN.

N€eIToupyEiTe Ta epyaAEia HOVO PE TOTTOOETNUEVO UTTOA,
TOTTOBETNUEVO KATTAKI KAI TOTTOBETNPEVA KATTAKIO TWV PUNXAVIO YWV
Kivnong! Ze TTepiTrTwon Xprnong Twv eEapTnUATWY TOTTOBETHOTE TO
MTTOA, TO KATTAKI KAI TO KOTTAKI TOU UNXaviopou Kivhong ocupgwva
ME TIG 00nyieg!

Kata tn didpkeia Tng Asitoupyiag pun BAZETe TTOTE TA XEPIA OAG
MECQ OTO PTTOA ) 0TV uttodoX TTAfPWOoNG. Mn BAAETE Kavéva
QVTIKEIPMEVO (TT.X. KOUTAAQ) HECQ OTO PTTOA fj OTNV UTTOO0XN
TTARpwong. Kpatdre Ta xépia, Ta AAAIG, Ta pouxa Kal GAAa
QVTIKEIJEVA HAKPIA ATTO TA TTEPIOTPEPOUEVA PEPN.

Mn XPNOIUOTTOIEITE TTOTE TAUTOXPOVA EPYOAEIQ KAl EEAPTAMATA A

2 eCapTAMATA. Z€ TTEPITITWON XPAONG TWV £LOPTNHATWY TTPOCEETE
T600 AUTEG OO0 Kal TIG EKACTOTE CUVNUUEVEG 0BNYIES XPrONG.
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el 2nUAavTIKEG UTTOOEIEEIC aoPaAeiag

m XPnOIYOTIOIEITE TO EEAPTNUA POVO 0€ TTAAPWG CUVAPUOAOYNUEVN
KatdoTtaon. Mn cuvapuoAoyeiTe Ta e€apTruaTa TTOTE 0T BACIKN
OUOKeEUN. XpNOIYOTIOIEITE TO £EAPTANA HOVO OTNV TTPOPRAETTONEVN
yI' autd Béon gpyaciag.

m Mnv TTAVETE TO KOPTEPA POXAipIa KAl TIG AKUES TwV OiOKWV
KOTTAG. MidveTe TOUG BiOKOUG KOTTAG JOVO OTNV AKPEN.

m Mnv ayyieTe TO paxaipl TOU Pigep PE Ta XEPIA YUUVA.

m Mn Badete Ta XEPIO 0OG TTOTE YECQ OTO TOTTOOETNUEVO Migep!

Mn A&ITOUPYEITE TTOTE TO PICEP XWPIG TOTTOBETNUEVO KATTAKI.

m [1poocoxn Katd Tnv Epyacia Ye Ta KOPTEPA Paxaipia, KATd TO
adeloopa Tou oxEioU Kal KATa ToV KOBAPIoPO.

A\ Kivduvog Zeparioparoc!

Otav douAeleTe KAUTA UAIKA, £€EpXETAl ATUOG OTTO TO XWVi OTO

KaTTaKI. [epiCeTe TO TTOTAPI TOU Wigep pe 0,5 Aitpa kKauTo i agpilov

uypO TO TTOAU.

A\ Kivduvoc aouéiag!

Mnv a@rvete Ta TTaIdIA va TTAiOUV YE T UAIKG OUOKEUQOIAG.

A Mpoooxn!

2UVioTaTAl VO PNV QQAVETE TN OUOKEUN TTOTE EVEPYOTTOINUEVN YIA

TTEPICOOTEPO XPOVO, ATTO AUTOV TTOU €ival ATTAPAiTATOS YIa TV

ETTECEPYQTIa TWV TPOPIMWY. Mn AEITOUPYEITE TN CUOKEUR XWPIG

TPOQIUa (KEVA AEITOUpyia).

ZNMAVTIKO!

KaBapileTe oTTwodATTOTE TN CUCKEUN PETA aTTO KABE Xprion A

OTAV N CUCKEUN TTOPAUEIVEL VIO JEYAAUTEPO XPOVIKO dIAOTNHA

axpnoigotrointn (= «KaBapioudc kai ppovrida» BAETE oTn

oelida 118).

A Etre§iynon Twv cupfOAwyv oTn OUCKEUN 1 avTioToixa
oTa £§apTHMATA

[:]E] AkoAouBnoTE TIG 0dNYieg TV 0dNyIWV XPAONG.

Mpoooxn! MNepioTpe@dueva paxaipia.

Mpoooxn! MNepioTpe@dueva epyaAcia.
Mnv TTIaveTe OTO AVOIYHa CUPTTARPWONG UAIKWV.
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ZuyxapnThieIia yia TNV ayopd Tng VEIG Cag
ouokeung arré Tov Oiko Bosch. Mepai-
TEPW TTANPOPOPIEG OXETIKA IE TA TTPOIB-
vTa pag Ba Bpeite oTnV 1I0TO0EAIBA paG.

Meprexopeva

Xpnon cUP@wWva Pe TO OKOTTO

TTPOOPICHOU ...t ee e 112
ZnNUavTIKEG UTTOBEIEEIC aOPAAEIag. .......... 112
ME HIO HATIG. . 115
OECEIG EPYOTTAG vvveeneiiierieieeiiieeeeiee e 116
D370 o1V Lo 116
KaBapIoPAG Kal @POVTIOA ......ceeeeereneieen 118
AVTIMETWTTION BACBWV . 119
Mapadeiypata EQAPUOYWY .....oeeeeennnneee.. 119
E¢aptiuata / €18IKG €EAPTAPOTA ............. 120
ATTOOUPTT . 121
YTnpeaia eEuTTNPEETNONG TTEAATWV ......... 121

O1 0dnyieg xpHong Treplypapouv dIAQOPES
ekdooeIg. H ouokeun o xpeladeTal
ouvTApnonN.

Me pia partia
= Eik.

Baoikn ocuokeun

1 MAAKTPO ammac@daAiong

2 MNepioTpepopevog Bpayiovag
(BAéTTE "O¢0¢€Ig epyaaiag”)

3 MNepioTpepoduevog SI0KOTTTNG
0/off = X1dion
B = Aeitoupyia oT1d8peuong
KpaTtroTe ToV TTEPICTPEPOUEVO OIOKOTITN
oTOBEPd, PHEXPI VO aKIVNTOTTOINOEI
0 UNXaviopog Kivnong, 1o epyaAeio
eival otn Béon repioTpoeng. Otav o
MNXaVIOUOG Kivnong &ev KIVEiTal, £XEI
Non emrteuxOei n BEON TTEPIOTPOPNG.
Babpida 1-4 = TaxuTtnTa epyaciag
1 = XapnAdg apiBudg oTpo@wv — apyd,
4 = YynA6g aplBuég oTpopwyv —
ypriyopa.
Z¢ TTEPITITWON BIOKOTTAG TOU PEUPATOG N
OUOKEUT TTOPOUEVEI EVEPYOTTOINUEVN KAl
peTd Tn S1akoTTh Lavagekivd.
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Mepiexodueva el

4 Katrdki Tou pnxaviopou Kivhong
lMa TNV agaipeon Tou Katrakioy TPooTa-
oiag Tou pnyaviopou Kivnong yupioTe To,
MEXPI VO aTTOCQAMIOTEI.
5 Mnxaviouog Kivnong yia
— MoAuké@Tng ouvexoug pong*
— AgpovooTi@TNG*
— MUAog dnunTploKwV*
‘Otav dev xpnoiyoTrolgiTal,
TOTTOBETEITE TO KOTTAKI TTPOOTOCIOG
TOU PNXQVIOHOU Kivnong.
6 Mnxaviopog Kivnong yia
— EpyoaAsgia (avadeuTtnpag,
XTutnTpI, JupwTipl)
— AvadeuTiApag TNG TTAYWTOMNXAVAG*
— KateBaopévog i} aveBaouévog yia
TNV KPEATOPNXAVA*
7 Koamrdki TpooTaciog Tou UnXoviopuou
Kivnong Tou piep
8 Mnxaviopog Kivnong yia
— Migep*
— MoAupigep*
Otav dev XpnoIyoTroIEiTal, TOTTOBETAOTE
TO KATTAKI TTPOCTACIAG TOU PUNXAVIOUOU
Kivnong Tou pigep.
9 ®UAagn kaAwdiou (Eik. [F)
— MUM44..: TOANypa kaAwdiou
— MUM46../48..: ®UAagn kaAwdiou aTn
Orkn kaAwdiou
M1roA pe e§apTApaTa
10 MtroA pigep
11 Katrdki
EpyaAegia
12 Avadeutipag
13 XumrntAp!
14 ZupwTtAp! pe ordTouAa
Migep*
15 Bdon
16 'EvOeTo payaipiou
17 ZTeyavotroinTikog SaKTUAIOG
18 Aoxeio avaueigng
19 Katrdki
20 Xodvn
* Edv €va eEdptnua dev ouptrepIAapBaveral
oTa UAIKG TTapadoang, JTTOPEITE va TO
TIPONNOEUTEITE ATTO TO EUTTOPIO KAI TRV
UTTNPECIia EGUTTNPETNONG TTEAGTWV.
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el Ofocig epyaciag

Oéocig epyaciag

A Mpoooxn!

A&IToupyeite TN cuoKeur pévo, étav To
epyaAeio / e€apTnua €xel TOTTOBETNOET
oUP@WVA JE aUTO TOV TTIVAKA OTO CWOTO
MNXaVIOUO KIvnoNG Kal 6Th owaoTh B¢on
Kal 6Tav BpiokeTal oTn BE€on epyaaiag.

O oTpe@oduevog Bpaxiovag TTPETTEl va gival
ac@aliopévog o€ KaBe BEon epyaaciag.

PuBuion tTng Béong epyaciag

=> EIK.

m [lathoTe TO TTARKTPO aTTac@AEAIoNG Kal
METOKIVAOTE TO OTPEPOUEVO Ppayxiova.

m  MeTokivijoTe TO OTpEPOUEVO Bpaxiova
otnv emlupnTr B€on, Yéxp! va

® O C

1

L= W

o |l |8 | BB

o
- T
Ty

TotroBéTnon / agaipeon
TOU XTUTTNTNPIOU, TOU
avadeuTrPa Kal Tou

Ly |

CupwTnpioU.
N MpooBnkn
7 j Eﬁ MeyaAwy
TTOOOTATWY
emmeCePyaaiag.
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Xeipiopoédg

/A KivSuvog TpaupaTtiopou!

BdaATe 10 @Ig TNV TTPiCa. apoU TTPWTA EXOUV

OAOKANPpwOEi OAEG 01 TTPOETOIPATIES VI TNV

€PYOTia JE TN CUOKEUN.

Mpoooxn!

/\EITOUPYEITE TN CUOKEUN PJOVOV lE TO

e¢apTnua/epyaleio atn B€on epyaciag. Mn

AeIroupyeite TN ouokeur ddeia. Mnv ekBETETE

TN OUOKEUN KOI TO €EaPTAMATA O€ TTNYEG

BeppoTtnTag. Ta pépn dev gival KATAAANAa

VIO @OUPVO PIKPOKUMATWV.

m [lpiv TNV TTPWTN XPron KaBapileTe KOAG
TN OUCKEUN Kal Ta e§aptrpata, BAETTE OTO
Ke@aAaio «Kabapiopdg kai gpovTidar.

MposTolpacia

m  TomroBeTrOTE TN BACIKI CUOKEUN ETTAVW

o€ Agia kal kabapr| em@Avela.

ZeTUNIETE/TPABALTE £EW TO KOAWDIO.

= Eik. [

m  >UvlEaTE TO PIG OTNV TTPida.

AvadeuTApag, XTUTTNTAPI Kal

JupwTApI

=> Eik. ]

Avadeutipag (6a)

yla To avakdTepa ¢Uung,

T.X. atAf C0un

XtutrnTAp! (6a)

YIQ TO XTUTTNUO PHOPEYKAG, GAVTIYi

Kal yla TO XTUTTNHO EAAPPIAG CUUNG,

T.X. CUuN YTTIOKOTOU

Zupwtipl pe ordrouAa Jupng (6b)

yia 10 CUpwpa Bapidg Cuung Kai

yla TNV avAapeign UAIKWY, Ta oTToia

Oev TTPETTEl va TEPAXIOTOUV

(1. X. OTOQIOEG, KOPMPATIO COKOAATAG)

A Kivduvog TpaupaTtiopol amoé 1a
TEPICTPEPOUEVA EpYaAEia

Kard 1 Aeitoupyia pn Badete TToTé TO X€PI OOG

ME€oa aTo PTTOA. AANACETE TO EpYOAEiO POVO pE

OKIVNTOTTOINUEVO TO PNXAVIOUO Kivnong — PETG

TNV ATTEVEPYOTTOINON O PUNXAVIOUOG Kivong

e¢akohouBei va Aeimroupyei yia Aiyo xpovo. H

OUOKEUN ETTITPETTETAI VO AEITOUPYACEI JOVOV,

otav gival KAAUPPEVOI OI Pn XPNOIYOTToIoU-

MEVOI INYaVIOWOI Kivnong Je Ta KATTAKIa

TTPOCTACIAG TWV PNXAVIOPWY Kivnong.

O
®
C

ExTuttwpévo oe 100 % avakukAwpévo xapTi



m  O£0TeE TOV TTEPIOTPEPOUEVO DIOKOTITN
oto (P kai kpatioTe TOoV O0TOBEPQ,
MEXPI Va aKIvNTOTTOINBEI O PNXAVIOHOG
Kivnong.

Ymoédeign: Otav o pynxaviopog Kivnong

Oev KIVEITal, £xel NON eTTITEUXOEI N B€on

TTEPICTPOPNAG.

m [laTAoTe TO TTAAKTPO aTTac@AAIoNG Kal
0éo0Te TO OTPEPSOUEVO Bpaxiova oTn
B¢éon 6.

m TomoBetrioTe TOo puTToA. H Bdon Tou ptroA
TpéTTel va ToTroBeTnO¢ei oTO dvolyua NG
BaoIKAG CUOKEUNG.

m  AvdAoya pe TNV epyaaia TOTTOBETAOTE
OTO PNXaVIOPO Kivnong Tov avadeuTrpa,
TO XTUTTNTAPI ) TO CUPWTAPI £T01, WOTE
va ao@oAioel. 10 CUUMWTAPI OTPEWTE TN
OTTATOUAQ TNG CUUNG, MEXPI VO UTTOPET va
ac@aAioel To QUUWTNAPL.

m  BdAte Ta UAIKG TTOU TTPOKEITAI VA
eTTECEPYQOTEITE, HEGQ OTO UTTOA.

m [latioTe TO TTAAKTPO aTTac@AAIoNG Kal
B¢0Te TO OTPEPOUEVO Bpaxiova aTn
Béon 1.

m  ToTTOBETAOTE TO KATTAKI.

m PuBpioTe ToV TTEQIOTPOPIKO DIOKOTITN
oTnv emouunTr Babuida.

ZupTTARPWON UAIKWV

m  ATTEVEPYOTTOINOTE T CUOKEUN OTOV
TTEPIOTPEPOUEVO DIAKOTITN.

m  O£0TE TOV TTEPIOTPEPOUEVO DIOKOTITN
oto (B kai kpatioTe Tov oT0BEPQ,
MEXPI Va aKIvVNTOTTOINBEI O PNXaVIOPOG
Kivnong.

m  AQaIpECTE TO KATTAKI.

m [latAoTE TO TTARKTPO ATTac@AAIoONG Kal
0¢o0Te TO OTPEPOUEVO Bpaxiova aTn
0éon 7.

m [1pooBéoTe Ta UAIKG.

= 1Y

B SUPTTANPWOTE UAIKG aTTd TO dvolyua
OUNTTANPWONG UAIKWYV GTO KOTTAKI.

MeTtd TnVv gpyacia

m  ATTEVEPYOTTOIGTE T CUCKEUN OTOV
TTEPIOTPEPOPEVO DIAKOTTTN.

m  O£0TE TOV TTEPIOTPEPOUEVO DIOKOTITN
oto P kal KpaTroTE TOV OTABEPA,
MEXPI VA aKIvNTOTTOINBEl 0 unXaviopog
Kivnong.

Extutrwpévo og 100 % avakukAwpévo xapTi

XeIpIopog el

ATTOOUVOEDTE TO @IG.

A@aipEaTe TO KATTAKI.

m [latAoTe T0 TTAAKTPO aTTacpaNong Kai
B¢oTe TO OTPEPOUEVO Bpayiova oTn
Béon 6.

m  AQaipéoTe TO epyaAeio aTrd TO
MNXaviopo Kivnong.

m  AQaIpEOTE TO UTTOA.

m  KaBapioTe 6Aa Ta e€aptApara.

=> «KaBapioud¢ kai ppovridar» BAETe

orn oedida 118.

Migep

= Ex.H

/A KivSuvog TpaupaTtiopou atré Ta
KOQTEPG paxaipia Tou pigep / Tov
TEPICTPEPOPEVO MNXAVIOHO Kivnong!

Mnv BadeTe TTOTE TO XEPI OOG HEGA OTO

ToTmoBeTNUéVO piep! AQaipeiTe/TOTTOBETEITE

TO piep poOvo, 6Tav 0 PnXaviopog Kivnong

eival akivnrotroinuévog! AgIToupyeite 10

Migep povov, dtav gival cuvapuoAoynuéVo

KOl JE TOTTOBETNUEVO TO KATTAKI.

A Kivduvog {epaTtioparog!

‘Otav 00UAEUETE KAUTA AVAUEIYVUOUEVD

TPOQIYQ, EEEPXETAI ATHOG OTTO TN XOAvVN OTO

KaTTdKl. MpocBETeTe pévo 10 TTOAU 0,5 AiTpa

KaUuTo ) agpifov uypo.

Mpoooxn!

To pigep ptmopei va Tabel {nuid. Mn

OOUAEUETE KATEWUYUEVA UAIKG (EKTOG ATTO

Traydkia). Mn Aeitoupyeite 10 piep adeio.

m [lotAoTe TO TTAAKTPO aTTacPANiong Kai
BéoTe TO OTPEPOUEVO Bpaxiova OTn
B¢on 3.

m  AQaIPECTE TO TIPOOTOTEUTIKO KOTTAKI TOU
pNxaviopou Kivnong Tou Jigep.

m  TomoBetroTe TO doxeio avapeigng
(To onudad oTn BACN VO CUMTTITITEN PE
TO onuUAd! 0Tn BACIKr) CUCKEUN) KAl
OTPEWTE TO avTiBeTa OTN POPa TWV
OEIKTWYV TOou poAoyIoU PEXPI TEPUA.
=> Eik. [3-4/5

m [1pocBéaTe T UAIKA.

MéyioTn TToodTNTa OTO TTAAOTIKG WigeEp,
uypo = 1 Aitpo, agpifovta fj KauTtd uypd
10 TTOAU 0,5 AiTpa, 1davikf TTo00TNTA
eTeCEPYALOUEVWV UNIKWYV, OTEPEQ

= 50-100 ypapudpia.
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el KaBapiopdg kar povrida

m  ToTTOBETAOTE TO KATTIAKI KAl TTIEQTE TO
duvartd. Katd mn didpKeia TnG epyaaiag
KPATATE TTAVTOTE TO KATTAKI UE TO éva
XépI. Tautdxpova Pnv TTIAveTE TTAvw atmo
TO AVOlyda CUPTTARPWONG UAIKWV!

m  PuBpioTe ToV TTEPIOTPEPOUEVO DIAKOTITN
otnv emoupunTr Babuida.

ZuptrARpwWon UAIKWV

—> Eik.[3-6

m  ATTEVEPYOTTOINCTE TN GUCKEUN GTOV
TTEPIOTPEPOPEVO DIAKOTTTN.

m  AQaIpéoTe TO KOTTAKI Kal TTpOCB£oTE TO
UAIKG

B QQAIPEDTE TN XOAVN Kal TTpooBEaTe
ANiya-Aiya ta oTeped UAIKG péoa atmod TO
dvolypa oupTTAfPWONG UAIKWV

m  TTPoCcBEaTE Ta UYPA UAIKG péca atmod Tn
xoavrn.

Merd TnVv gpyacia

m  ATTEVEPYOTTOINCTE T CUCKEUN OTOV
TTEPIOTPEPOPEVO DIAKOTITN.

m  ATTOOUVOEOTE TO QIG.

m [upioTe 1O Pigep 0N PoPd TWV SEIKTWV
TOU poAoyloU Kal a@aipEéCTE TO.

ZupBouAn: Zag ouvioToUpE va KaBapileTe

TO Wiep apéowg PETA TN Xpron.

KaBapiopog kal @povrida

Mpoooxn!
Mn xpnoiuoTrolgite oKANPd amToppUTTAVTIKA.
O1 em@dveleg PTTOPEI va UTTOGTOUV POOPEG.
KaBapiopdg TnG BacIKAg
OUOKEUNG
A\ Kivduvog nAektpotrAngiag!
Mn BuBioeTe TN BACIKr) CUCKEUN TTOTE €A
o€ vepO KAl UNV TNV KPATAOETE TTOTE KATW
aTro TPEXOUMEVO vEPO. Mn XPNOIUOTTOINCOETE
aTokabapioTr).
m  ATTOOUVOEOTE TO QIG.
m  2KOUTTIOTE TN BOCIKr) CUCKEUN
Me Bpeyuévo TTavi. Av XpelaoTei,
XPNOIUOTTOINGTE Aiyo uypd KaBapIGUoU
TTIATWV.
m 3TN OUVEXEIQ OKOUTTIOTE OTEYVA TN
OUOKEUN.

118

Ka@apiou6g Tou PTroA Je Ta

egapTApaTa

‘OAa 1a pépn TTAévovTal GTO TTAUVTHPIO

TIATWV.

Mn paykwvete Ta TTAAOTIKG Pépn HECA OTO

TTAUVTAPIO TTIATWY,

ylaTi UTTdpxel Kivduvog TTapapopewaong.

KaBaplouég Tou pigep

/A KivSuvog TpaupaTtiopou atrd Ta
KOQTEPG payaipia!l

Mnv ayyiCete TO payaipi Tou pi¢ep

ME YUupva xépla. To piep ptropei va

arroouvappoAoynBei yia Tov kabapiopo.

Mpoooxn!

Mn xpnoigoTrolgiTe GKANPAG aTTOPPUTTAVTIKA.

To €vBeTO paxaiplou dev TTAEVETAl OTO

TAUVTHPIo TATWY. Kabapilete To £€vOETO

HaxaipioU uévo KATw atro TPEXOUHEVO VEPO.

TupBouAn: Metd Tnv emTegepyaaia uypwv

ouxvd apkei va kabapioeTe To piep Xwpig

Va TO aQaIpECETE ATTO TN OUOKEUN. Na

TO OKOTTO auTd TTPOCBEaTE Aiyo vepd

ME ATTOPPUTTAVTIKO TTIATWY PETA OTO

ToTroBeTNEVO Hiep. EvepyotToinoTe yia

Niya deuTepOAETTTO TO WigeP (OTIG CUOKEUEG

pE oTiypiaia Asitoupyia otn BaBuida M).

XUoTe 10 veEPO TTAUONG Kal EETTAUVETE TO

Migep pe kaBapod vepd.

ATtroouvapuoAdynon Tou pigep

= Eik. @

m [upioTte Tn BdAon Tou doyeiou Tou Wigep
TTPOG TN GOPAG TWV BEIKTWYV TOU PoAoyIoU
Kal 0QaIpETTE TO.

m [upioTe 1O £vBeTO payaipiol aTo Ta
TITEPUYIa EVAVTIA OTN QOPA TWV OEIKTWV
TOU poAoyiou. To évBeTo paxaipiol
AOveTal.

m  A@aipéaTe To €vBETO PayalpioU Kai
OTTOPAKPUVETE TO OTEYAVOTIOINTIKO
OaKTUAIO.

ZuvapuoAdynon Tou pigep

-> Eik. [d

/A KivSuvog TpaupaTtiopou!

Mn ouvappoAoyeite To Piep TTOTE TTAVW OTN

Baoikn ouokeun).

m  TOTTOBETAOTE TO OTEYAVOTIOINTIKO
OaKTUAIO OTO €vOETO PaxaipioU.

ExTuttwpévo oe 100 % avakukAwpévo xapTi



m  TomroBeTrOTE TO £VOETO payaipioU atrod
KATW oTO dOXEIO TOU Higep.

m  Me T Bonbeia TNG Baong BIdWOTE
oTaBEPA TO €vOETO PaxaipioU.

m [upioTe duvatd Tn Bdon Tou doxeiou Tou
Migep evavTia 0TN GOPA TWV BEIKTWV TOU
poAoyioU.

AvTipeTwTtrion BAaBwv

>¢ epiTrTwon BAGRNG atreuBuvBeite
TTAPAKAAW OTNV UTTNPETia eEUTTNPETNONG
TTEAATWV.

Mapadeiyyara eQappoywv
ZavrTiyi
— 100 yp.-600 yp. @
m  XTUTTAOTE TNV KPEPA YAAAKTOG
1% éwg 4 Aetr1d 01N Babuida 4,
avdaAloya Pe TV TTOCOTATA KAl TIG
1I010TNTEG TNG KPEPAG, PE TO XTUTTNTAPL.

AoTtrpddia auywv
— 1 ¢wg 8 aotrpddia auywv (@)
m  XTUTTAOTE T AOTTPAdIa TWV

auywyv 4 £wg 6 AeTTTd 0TN

BoBuida 4 pe TOo XTUTINTAPL.

ZOun priokoTou

Baoikn cuvrayn

— 2auya

—  2-3 KoUuTOAIEG CeOTO veEPO

— 100 yp. Laxapn

— 1 @akeAdkia Bavilia

— 70 yp. aAeupl

— 70 yp. kopv @Adoup

—  EVOEXOMEVWG PTTEIKIV TTAOUVTEP

m  XTUTTAOTE Ta UAIKA (EKTOG OTTO TO AAEUpI
Kal To Kopv QAdoup) yia 4-6 AeTTTd OTN
BoBpida 4 pe To XTUTTNTAPI PEXPI VA
agpioouv.

m [upioTe Tov TTEPIOTPEPOUEVO BIOKATITN
oTn Baduida 2 Kal avakaTéWTe péoa
TO KOOKIVIOPEVO OAEUPI KAI KOPV
@AGoup, TTEPITTOU YIa Y2 €wg 1 AETTTO,
TTPOCBETOVTAG TO KOUTAAIG KOUTAAIA.

MéyioTn TTooéTnTa: 2 POPEG TN BATIKA

ouvtayn

Extutrwpévo og 100 % avakukAwpévo xapTi

AvTipyetwTrion BAaBwv el

O

ATAf Q0N

Baoikn ouvTayn

— 3-4 auyd

— 200-250 yp. Laxapn

— 1 1Tpéla oA

— 1 @akeAdkia Bavilia i} To {Uopa
Y2 Aepoviou

— 200-250 yp. BouTtupo (o€ Bepuokpaaia
TEPIBAAAOVTOG)

— 500 yp. aAeupi

— 1 @aKeAAKI PTTEIKIV TTAOUVTEP

— 125 ml yéAa

m  AvakatéyTte OAa Ta UAIKA TTEPITTOU
Y2 AeTTTO OTN Babpida 1, petd
avoKkaTéWTe Ta TTEPITTOU 3-4 AETTTA OTN
Babuida 3 e Tov avadeuTrpa.

Méyiotn roooTnTa: 1,5-2 popég T BaciKn

ouvTayn

ZUpn TdpTag

Baoiki ouvtayn

— 125 yp. BouTupo
(o€ Bepuokpaacia
TEPIBAAAOVTOG)

— 100-125 yp. Zaxapn

— 1auyod

— 1 mpéla aAam

— Aiyo Euopa @AoUdag Agpoviou 1 Aiyn
Bavihia

— 250 yp. aAelpi

—  EVOEXOMEVWG PTTEIKIV TTAOUVTED

m  EmefepyaoTeite OAa Ta UAIKG TTEPITTOU
Y2 NeTITO 0T BaBuida 1, peTd TTEPITIOU
2-3 AeTtTdl e Tov avadeuThpa
(BaBpida 3) A ye TO XTUTINTAPI
(BaBuida 2).

MéyioTn TroodéTnTA: 2 POPEG TN BACIKN

ouvTayn

Z0pn payidg
Baoiki ouvtayn
— 500 yp. aAeupi
— 1 auyo
— 80 yp. Aitrog

(o€ Bepuokpaoia TepIBAAAOVTOG)
— 80 yp. axapn
— 200-250 ml xANlap6 yaAa
— 25 yp. ppéokia payid

N 1 @akeAdk EnpnA payid
— @Aouda 7z Aepoviou
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el E€aptipata / €18i1KG €apTripaTa

— 1 mpéda alam

m  Eme€epyaoTeite OAa T UAIKG TTEPITTOU
Y2 AeTTT6 01N Babuida 1, peTd TrepitTou
3-6 AeTr1d 01N Babpida 2 ue T0
CUPWTAPL.

Méyiotn TrooétnTa: 1,5 Qopég TN BaciKn

ouvTayn

Mayiovéla

- 2auya

— 2 KOUTOAGKI pouoTapda

— Vi Tou AiTpou AGOI

— 2 KouTaAId Xup6g Agpoviou ry Eudl

— 1 mpéda alam

— 1 mpéda Cayapn

Ta UAIKG TTPETTEN va €XOUV TNV idia

Beppokpaaia.

m  Avakatéyte Ta UAIKG (ekTOG atrd To AGdI)
YIO JEPIKA BEUTEPOAETTTA E TO Yigep OTN
BoBpida 2.

m PuBpioTe 10 piep otn Babuida 4,
TTPOoCoBEaTE TO AAdI apyd péoa atmod Tn
X0AvVN KAl QVAKOTEWTE TO PEIYHA MEXPI
va T&el N payloveda.

KartavaAwoTe Tn payiové{a ouvTopd, dev

atrolnkeUETAl.

ESapThpaTa / €181KA
gCapriuara

Ta emITTAéoV €UTTEPIEXOUEVA OTN
ouoKeuaaoia eEopTAPATA TTEPIYPAPOVTAl OTIG
EexwploTég 0dnyieg Xeipiopou.

Ta eptrepiexdpeva eCapthpaTa / €18IKA
€€OPTANOTO UTTOPEI VO ayOPACTOUV (EK TWV
UOTEPWV) ETTIONG KOl EEXWPIOTA.

Ta e€apTrpaTa TNG KOUQIVOUNXaVAG
MUM45.. eival ettiong KatdAAnAa yia Tnv
kougivounxavr) MUM44../46../48...

= Eik. [

MAaoTIKO pTTOA pigep (MUZ4KR3)
27O UTTOA UTTOPEITE VA ETTECEPYAOTEITE HEXPI
Kal 1 KINO aAeUpl Ouv Ta UAIKG.

M1ToA piIgep amrd avoleidwTo
X6AuBa (MUZ4ER2)

2TO UTTOA UTTOPEITE VA ETTECEPYAOTTEITE PEXPI
Kal 1 KIAG aAeUpl ouv Ta UAIKA.
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MAaoTik6 prAévrep (MUZ4MX2)
Ma Tnv avapeign ToTwy, yia Tnv
TTOATOTTOINON PEOUTWY KOl AAXAVIKWY,
yla TNV TTAPACKEUR payloveélag, yia Tov
TEPAXIOPO GPOUTWY KAl KApUdIWYV, Yid TOV
OpuppaTIONO TTAYOKUPBWV.

FudAivo ptrAévrep (MUZ4MX3)
Ma v avaueign motwy, yia Tnv
TTOATOTTOINGN PPOUTWYV KAl AXAVIKWY,
yIQ TNV TTAPACKEUR paylovélag, yia Tov
TEMAXIONO @POUTWYV Kal Kapudlwy, yia TOV
OpuppaTIond TTAYOKUBWV.

MoAupitep (MUZ4MM3)

Mo TNV KOTTH ApWHATIKWY QUTWY,
Aayavikwv, pAAwv Kai KPEATOG, yia TO
EUoI1uo KapdTWY, patraviol Kal Tupiou, Yia
TO TPIYIPO ENPUWV KOPTTWYV Kal TTAYWHEVNG
OOKOAATOG.

MoAukO6@TNG oUVEXOUG PONRG
(MUZ4DS4)

lMa TNV KOTTA ayyoupiwy, Adxavou,
AaxavoyouAwyv, paTtaviwy, yia 1o EUoIuo
KAPOTWYV, UNAWV Kal oeAIvopIfag, KOKKIVOU
Adxavou, TuploU Kal ENPWV KapTTWY, YIa
TO TPiWINO OKANPOU TUPIOU, COKOAGTOG KAl
ENPWV KaPTTWV.

AioKog yia TTaTATEG TNYAVNTEG
(MUZ45PS1)

Ma Tov TTOAUKO®TN CuveEXOUG PONG

MUZ4DS4. lNa Tnv KOTTA WHAG TTOTATOS YIa
TNyavnTéG TTATATEG.

Aiokog Aaxavikwyv yia Thv
aoiatikn koudiva (MUZ45AG1)
Ma Tov TTOAUKO@TN cuvEXOUG POAG

MUZ4DS4. K6Bel ppouTta Kal Aaxavika o€
AeTTTEG AWwpIdEG yIa TNV aCIaTIKA Koudiva.

Aiokog TpIpiparog xovrpog
(MUZ45RS1)
Ma Tov TTOAUKOPTN GUVEXOUG POAG

MUZ4DS4. Na 10 TRIYIHO WUWV TTATATWV
TT.X. YIO TTATATOTNYAVITEG ] TTATOTOKEPTEDEG.

ExTuttwpévo oe 100 % avakukAwpévo xapTi



Aiokog yia Tpigipgo TTartdrag
(MUZ45KP1)

MNa Tov TTOAUKOQTN OUVEXOUG PONG
MUZ4DS4. Na 10 TPIYIHo WUAG TTATATAG
yla TnyavnTég Tratareg EABeTIOG Kal
TIOTOTOTNYQVITEG VI TNV KOTTH @PoUTwWwV Kal
AQXQVIKWYV O€ XOVTPEG PETEG.

AepovooTueTtng (MUZ4ZP1)
Ma 10 oTOWIPO TTOPTOKAAIWV, AEUOVIWV KOl
YKPEITTQPOUT.

Kpeatounyxavn (MUZ4FW4)
MNa Tov Tepayiopd vwTrou KpEaTog yia
TAPTAP KAl KIPA.

ZeT S1ATPNTWYV BioKWV
(MUZ45LS1)

Ma TNV kpeatopnyavy MUZ4FW4. WiAog
(3 mm) yia TTaTé kai eTTAAEIYn, XOVTPOG
(6 mm) yia Aoukdvika kai Aapdi.

MpocdpTnua yia pikpd yAukd
QTiIaypéva pe Kopvé (MUZ45SV1)
MNa v kpeatounxavr) MUZ4FW4.,

Me peTaAAIkS Xvapl yia 4 SIa@opeTIKA
OXAMOTO UTTIOKOTWV.

MpoocdpTnua TpIYipaTOG
(MUZ45RV1)

MNa v kpeatounxavry MUZ4FW4. TNa

TO TPIYIPO POUVTOUKIWY, KAPUBIWY,
apuyddAwyv, COKOAATAG Kal EEPOU WwHIoU.
MpocdpTnua ATTOXUHWTA
epouTwv (MUZ45FV1)

Ma TNV kpeatopnyxavl MUZ4FW4. Ta

TO OTUWIUO JOUPWYV EKTOG GPAUTTIOUAL,
VTOUOTWY KAl KOPTTWV aypIOTPIAVTAQUAAIGG
o€ TToATO. Tautdxpova apaipouvTal, TT.X.
aTto Ta YPAYKOOTAPUAQ, TO KOTOAVI Kal Ol
oTToPOI.

Dopeig e§apTnudTwy (MUZ4ZT1)
MNa T @UAagN Twv e€apTNUATWY, OTTWG
CupwTAPI, XTUTTNTAPI, avadeuTrpag, dioKog
KOTTNG, EUainaTog Kal SioKOG TPIYIHATOG.

Extutrwpévo og 100 % avakukAwpévo xapTi

Améoupaon el

MUAOG SNUNTPIOKWYV HE KWVIKO
MNXaviouoé dAeong améd XaAuBa
(MUZ4GM3)

Ma 6Aa Ta €idn dNUNTPIAKWY EKTOG
KOAQTTOKI, €TTIONG YIa EAQIOUXOUG
OTTOPOUG, ENPd pavITAPIa Kal ApWHOTIKA
QuTA.

Maywtopnxavn (MUZ4EB1)
Ma Tnv TTapackeun péxp! kai 550 yp.
TTaywToU avd KUKAo gpyaciag kal doxeio.

Atréocupon
ATToppiyTe TN CUCKEUAGIQ YE TPOTTO
@IAIKS TTpOG TO TTEPIBAAAOV. AUTh N

mmm  QUOKEUN XOPOKTNPIZETaI CUPPWVA PE
TNV eupwTraikf odnyia 2012/19/EE
TTEPI NAEKTPIKWY KAl NAEKTPOVIKWV
ouokeuwv (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
H odnyia Trpokabopilel Ta TAaioia yia
Mia atréoupaon Kal agloTroinon Twv
TTOAIWV CUCKEUWY HE I0XU G” OAN TNV
EE. lNa Toug TpOTTOUG ATTOKOMIONG
TTOU I0XUOUV ETTI TOU TTOPOVTOG, Ba
0aG EVNHEPWOEI O E10IKOG EUTTOPOG.

Ytmnpeoia egutrnpéTnong
TEAATWV

NETTTOUEPEIG TTANPOPOPIES YIa TOV XPOVO
€yyunong Kal Toug 6poug £yyunong oTn
Xwpa gag Ba AdBeTe atrd TV uTTNpETia
€CUTTNPETNONG TTEAATWV TNG ETAIPEIAG PAG,
TOV €UTTOPA 0ag A TNV 1I0TooEAida pag.

Ta oTOIKEIO ETTIKOIVWVIAG TNG UTTNPEDIAg
€CUTTNPETNONG TTEAATWY Ba Ta BpeiTe aTOV
ouvnNUPEVo KaTAAOYOo TNG UTTNPETiag eEuTTn-
PETNONG TTEAQTWYV ) 0TV I0TOCEAI®A pag.
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tr Amaca uygun kullanim

Amaca uygun kullanim

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda kullaniimak igin
tasarlanmistir. Cihazi sadece evinizde hazirlayacaginiz miktarlar
ve sureler icin kullaniniz. Izin verilen azami miktarlari agsmayiniz
(bkz. “Kullanim érnekleri”). Cihaz, besinlerin karistirilmasi,
yogrulmasi ve ¢irpilmasi icin uygundur. Cihaz bagka cisimlerin
veya maddelerin islenmesi igin kullanilmamalidir. Uretici tarafindan
izin verilmis bagka aksesuarlar kullanarak ¢esgitli uygulamalarin
gerceklestirimesi de mumkundur. Cihazi sadece izin verilen orijinal
parcalari ve aksesuarlari ile birlikte kullaniniz. Baska cihazlara ait
aksesuarlari kesinlikle kullanmayiniz.

Cihazi sadece normal oda sicakliginda ve deniz seviyesinden en
fazla 2000 m yukseklikte kullaniniz.

Onemli giivenlik uyarilari

Kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyunuz, verilen bilgilere gore
hareket ediniz ve ileride bagvurmak uzere 6zenle saklayiniz! Cihazi
baska birine verirken cihaz ile birlikte bu kilavuzu da teslim ediniz.
Cihazin dogru kullanimina yonelik talimatlarin dikkate alinmamasi
nedeniyle olugabilecek hasarlardan Uretici sorumlu tutulamaz.

Bu cihaz fiziksel, duyusal ya da zihinsel engeli olan ya da deneyimi
ve bilgisi yetersiz olan kisiler tarafindan sadece, sorumlu bir

kisinin nezareti altinda veya cihazin guvenli kullanimi konusunda
bilgilendirilmig olmalari ve kullanimdan kaynaklanan tehlikeleri
anlamig olmalari halinde kullanilabilir. Cocuklar cihazdan ve baglanti
kablosundan uzak tutulmalidir ve cihazi kullanmalar yasaktir.
Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve kullanici bakimi
calismalari gocuklar tarafindan gercgeklestiriimemelidir.

/\ Elektrik carpma tehlikesi ve yangin tehlikesi!

m Cihazi kesinlikle tip etiketi Uzerindeki bilgilere uygun sekilde
baglayiniz ve ¢alistiriniz. Cihazin kendisinde veya elektrik
kablosunda hasar varsa cihazi kesinlikle kullanmayiniz. Her tarlt
tehlikenin dnlenmesi amaciyla, orn. hasarli bir elektrik baglanti
kablosunun degistiriimesi gibi cihaz Uzerinde gergeklestirilecek
tim onarimlar sadece yetkili servisimiz tarafindan yurtttlmelidir.

m Cihazi sadece doner salter ile aginiz ve kapatiniz.

m Cihazi kesinlikle zaman ayarl salterlere veya uzaktan kumandali
prizlere baglamayiniz. Cihazi igletim sirasinda surekli olarak
gbzetim altinda tutunuz!

m Cihazi, ocak gibi sicak ylzeylerin Uzerine veya yakinina
koymayiniz. Elektrik sebekesi kablosunu sicak pargalar ile temas
ettirmeyiniz veya sivri kenarlar Uzerine gekmeyiniz.
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Onemli giivenlik uyarilari tr

Cihazi kesinlikle suya daldiriimayiniz veya bulasik makinesinde
yikamayiniz. Buharl temizleme aleti kullanmayiniz. Cihazi,
elleriniz nemli veya 1slak durumdayken kullanmayiniz.

Cihazi her kullanimdan sonra, gozetim altinda degilken,
parcalarini ayirmadan, birlestirmeden ve temizlemeden 6nce ve
acil durumlarda mutlaka elektrik sebekesinden ayiriniz.

A Yaralanma tehlikesi!

Elektrik figini ancak cihaz ile ¢alismak igin tum 6n hazirliklar sona
erdikten sonra prize takiniz.

Cihazin kullanimi sirasinda hareket eden aksesuar pargalarini
veya yedek pargalari degistirmeden dnce, cihazi kapatiniz ve
elektrik sebekesinden ayiriniz. Cihaz kapatildiktan sonra, tahrik
sistemi (motor) kisa bir sure hareket etmeye devam eder. Tahrik
sisteminin (motorun) tamamen durmasini bekleyiniz.

Elektrik beslemesi kesilmesi halinde cihaz agik kalir ve elektrik
beslemesi saglaninca yine ¢calismaya devam eder.

Cihaz ¢alisma konumundayken, ¢evirme kolunun ayarinda bir
degisiklik yapmayiniz.

Aletleri sadece kap yerlestiriimis, tipa takilmig ve tahrik koruyucu
kapak kapatilmig durumdayken kullaniniz! Aksesuar kullanimi
igin kabi, kapagi ve tahrik koruyucu kapagi talimatlara gore
yerlestiriniz!

Calisma sirasinda ellerinizi kesinlikle kabin veya dolum agzinin
icine sokmayiniz. Kabin veya dolum agzinin igine herhangi bir
cisim (6rn. pisirme kasigi) sokmayiniz. Ellerinizi, saglarinizi,
kiyafetlerinizi ve diger kisisel egyalarinizi doner parcalardan
uzak tutunuz.

Aletleri ve aksesuarlari veya 2 aksesuari birden kesinlikle ayni
anda kullanmayiniz. Aksesuarlari kullanirken, bu talimatlar

ile birlikte ilgili aksesuarlara ait kullanim kilavuzlarini da

dikkate aliniz.

Aksesuarlari sadece komple monte edilmis durumdayken
kullaniniz. Aksesuarlari kesinlikle ana cihaz Uzerinde monte
etmeyiniz. Aksesuarlari sadece kendileri i¢in 6ngorulen ¢calisma
konumunda kullaniniz.

Elinizle keskin bigcaklara ve dograma diskinin kenarlarina
dokunmayiniz ve tutmayiniz. Dograma disklerini sadece
kenardan tutunuz!

Mikserin bigaklarina ¢iplak elleriniz ile dokunmayiniz.

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere elinizi sokmayiniz!
Mikseri kesinlikle kapagi yokken calistirmayiniz.

Keskin bigaklar ile ¢alisirken, kabi bosaltirken ve temizlik
yaparken dikkatli olun.
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tr Onemli giivenlik uyarilari

A Haslanma tehlikesi var!

Mikserde sicak malzeme iglendigi zaman, kapakdaki huniden sicak
buhar c¢ikar. En fazla 0,5 litre sicak veya kdpuren sivi doldurunuz.

/\ Bogulma tehlikesi!

Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile oynamasina izin vermeyiniz.

/\ Dikkat!

Cihazin, besinlerin hazirlanmasi i¢in gerekli olandan uzun sureyle
acik tutulmasi kesinlikle tavsiye edilmez. Cihazi bos c¢alistirmayiniz.

/A Onemli!

Cihaz her kullanimdan sonra veya uzun sure kullaniimadiysa
mutlaka iyice temizlenmelidir (=» “Temizlik ve bakim” bkz.

sayfa 127).

/\ Cihazdaki ya da aksesuarlardaki sembollerin agiklamasi

[:E.] Kullanma kilavuzunun talimatlarina uyunuz.

Dikkat! Donen bigaklar.

Dikkat! Donen aletler.

Elinizi malzeme ilave etme agzi igcine sokmayiniz.

Yeni bir Bosch cihazi satin aldiginiz
icin sizi candan kutluyoruz. Uriinlerimiz
hakkindaki ayrintili bilgileri internet
sayfamizda bulabilirsiniz.
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Kullanma kilavuzu degisik modelleri tarif
etmektedir. Cihazin bakima ihtiyaci yoktur.

Genel Bakig
= Resim [

Ana cihaz

1 Kilit agma tusu

2 Cevirme kolu
(bkz. “Calisma konumlari”)

3 Doner salter
0/off = Durdurma
(P = Park ayari
Tahrik sistemi (motor) duruncaya kadar,
doner salteri sabit tutunuz; Kullanilan
alet (takim) gevrilme pozisyonundadir.
Tahrik sistemi hareket etmeyince,
cevrilme pozisyonuna ulasiimistir.
Kademe 1-4 = Calisma hizi
1 = dusuUk devir — yavas,
4 = hizli devir — hizh.
Elektrik kesilmesi halinde, cihaz agik
kalir ve elektrik yeniden gelince, cihaz
yeniden hareket etmeye baslar.
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4 Tahrik sistemi koruyucu kapagi
Tahrik sistemi koruyucu kapagini ¢ikar-
mak igin, kapagi kilit dizeni acilincaya
kadar geviriniz.

5 Asagidaki i¢in tahrik sistemi
— Dograyicr*

— Narenciye sikma linitesi*

— Tahil 6giiticu*
Cihaz kullaniimadiginda tahrik
sistemi koruyucu kapag: takili
olmalidir.
6 Asagidaki i¢in tahrik sistemi
— Aletler (Karigtirma teli, girpma teli,
yogurma kancasi)

— Dondurma hazirlayici
karistirma aleti*

— Et kiyma makinesi i¢in asagi
veya yukari katlanmig*

7 Mikser tahrik sistemi koruyucu
kapagi

8 Asagidaki i¢in tahrik sistemi
— Mikser*

— Miilti mikser*

Kullaniimadigi zaman, mikser tahrik
sistemi (motor) koruyucu kapag yerine
takilmalidir.

9 Kablo muhafaza boéliimii (Resim [E])
— MUM44..: Kabloyu yerine sariniz
— MUM46../48... Elektrik kablosunu

kablo gbzu igine yerlestiriniz

Kap ve aksesuarlar

10 Kanigtirma kabi

11 Kapak

Aletler

12 Karigtirma teli

13 Cirpma teli

14 Yon degistirmeli yogurma kancasi

Mikser*

15 Taban

16 Bigak linitesi
17 Halka conta

18 Karistirma kabi
19 Kapak

20 Huni

%100 geri donusimli kagit Gzerine basilmigtir

Calisma konumlari tr

* Teslimat kapsaminda yer almayan
aksesuar pargalarini ilgili saticilardan,
yetkili servislerden ve musteri
hizmetlerinden temin edebilirsiniz.

Calisma konumlari

/\ Dikkat!

Cihazi sadece, ilgili alet / aksesuar bu
tabloya gére dogru tahrik sistemine takilmig
ve dogru konuma yerlestirilmis durumdaysa
ve cihaz ¢alisma konumuna getirilmisse
calistiriniz. Cevirme kolu, her galisma
konumunda yerine oturmus olmalidir.

Calisma konumunun ayarlanmasi

=> Resim

m Kilit agma tusuna basiniz ve gevirme
kolunu hareket ettiriniz.

m  Cevirme kolunu yerine oturuncaya kadar
istediginiz pozisyona hareket ettiriniz.

Pozisyon

1

o |l |87 EB

Cirpma telinin,
karistirma telinin ve
yogurma kancasinin
takilmasi / ¢ikarilmasi.

L

Cok miktarda

- .
7 islenecek
malzeme ilave
edilmesi.
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tr Kullanim

Kullanim

/A Yaralanma tehlikesi!

Elektrik fisini ancak, cihaz ile galismak i¢in
gerekli olan tim hazirliklarin tamamlanmis
olmasi halinde takiniz.

Dikkat!

Cihazi sadece aksesuar / alet takil

durumda ve cihaz ¢alisma konumundaysa

calistiriniz. Cihazi bos olarak galistirma-

yiniz. Cihazi ve aksesuar pargalarini isi

kaynaklarina maruz birakmayiniz. Parcalar

mikrodalga firinlar i¢in uygun degildir.

m Cihaz ilk kez kullanmaya baslamadan
once, cihazi ve aksesuarlarini iyice
temizleyiniz, bkz. “Temizlik ve bakim”.

Hazirlama

m Ana cihazi diizgiin ve temiz bir ylizeyin
Uzerine koyunuz.

m Kablosunu aginiz / gekerek aginiz.
=> Resim [&

m Elektrik figini prize takiniz.

Karistirma teli, ¢girpma teli

ve yogurma kancasi

=> Resim [1]

Karistirma teli (6a)

hamur karigtirmak icin kullanilir,
orn. Kek hamuru

Cirpma teli (6a)

Cirpilmis yumurta beyazinin,
kremanin karistiriimasi ve civik
hamurlarin yogrulmasi i¢in kullanihr,

orn. Bisklvi hamuru

Hamur tutmama (styirma) C

diizenli yogurma kancasi (6b)

Agir hamurlarin yogrulmasi ve
dogranmamasi gereken

malzemelerin hamura karistiriimasi igin
kullanilir (6rn.kuru tUzim, cikolata
parcaciklarr)

126

/\ Dénen aletler nedeniyle yaralanma
tehlikesi

Cihaz ¢aligirken elinizi karistirma kabinin

icine kesinlikle sokmayiniz. Cihaza takilan

alet ve aksesuarlari sadece cihazin

tahrik sistemi dururken degistiriniz. Cihaz

kapatildiktan sonra tahrik sistemi, yani

motor belli bir stire hareket etmeye devam
eder. Cihazi sadece, kullaniimayan tahrik
sistemlerinin (motorlarin) tahrik sistemi

koruyucu kapaklari kapaliyken galistiriniz.

m Doner salteri (B konumuna ayarlayiniz
ve tahrik duruncaya kadar bu konumda
tutunuz.

Not: Tahrik sistemi hareket etmeyince,

¢evrilme pozisyonuna ulagiimistir.

m Kilit agma tusuna basiniz ve gevirme
kolunu 6 konumuna getiriniz.

m  Kabi yerlestiriniz. Kabin tabani, ana
cihazda 6ngoriimis olan yuvaya
girmelidir.

m Yapilacak ise gore karistirma telini,
¢irpma telini veya yogurma kancasini,
yerine oturuncaya kadar tahrik
sisteminin igine sokunuz. Yogurma
kancasinda, yogurma kancasi yerine
oturuncaya kadar hamur tutmama
(styirma) dizenini donduriniz.

m Islenecek malzemeleri kaba doldurunuz.

m Kilit agma tusuna basiniz ve gevirme
kolunu 1 konumuna getiriniz.

m  Kapagi takiniz.

m Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlaymniz.

Malzeme ilave edilmesi

m Cihaz doner salter tGzerinden kapatiniz.

m  Doner salteri (B konumuna ayarlayiniz
ve tahrik duruncaya kadar bu konumda
tutunuz.

m  Kapagi ¢ikartiniz.

m Kilit agma tusuna basiniz ve gevirme
kolunu 7 konumuna getiriniz.

m  Malzemeleri ilave ediniz.

veya

m Malzemeleri, kapaktaki malzeme ilave
etme agzindan doldurunuz.
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Caligsma sona erdikten sonra

m Cihaz doner salter uzerinden kapatiniz.

m Doner salteri {B konumuna ayarlayiniz
ve tahrik duruncaya kadar bu konumda
tutunuz.

m  Elekitrik fisini ¢ekiniz.

Kapagi ¢ikartiniz.

m Kilit agma tusuna basiniz ve ¢gevirme
kolunu 6 konumuna getiriniz.

m Aleti tahrik sisteminden ¢ikartiniz.

Kabi ¢ikartiniz.

m TUm parcalar temizleyiniz. =» “Temizlik
ve bakim” bkz. sayfa 127.

Mikser
= Resim 3

A\ Keskin bicaklar / donen tahrik (motor)
nedeniyle yaralanma tehlikesi s6z
konusudur!

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere

elinizi sokmayiniz! Mikseri sadece tahrik

sistemi durma halindeyken ¢ikartiniz /
takiniz! Mikseri daima tamamen monte
edilmis sekilde ve kapagini kapatarak
calistiriniz.

/\ Haslanma tehlikesi!

Mikserde sicak malzemeler ile ¢aligilirken
kapaktaki huniden sicak buhar ¢ikisi olur.
En fazla 0,5 litre sicak veya képuren sivi
doldurunuz.

Dikkat!

Mikser zarar gorebilir. Cihazi derin
dondurulmus malzemeler (kiip buz harig)
icin kullanmayiniz. Mikseri kesinlikle bog
calistirmayiniz.

m Kilit agma tusuna basiniz ve gevirme
kolunu 3 konumuna getiriniz.

m  Mikser tahrik sistemi koruyucu kapagini
yerinden ¢ikariniz.

m Karistirma kabini yerine takiniz
(taban Uzerindeki ok isareti ana
cihazdaki isarete denk gelmelidir) ve
saat donls yoninin tersine dogru
dayanak noktasina kadar geviriniz.
= Resim [3-4/5
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Temizlik ve bakim tr

m  Malzemeleri ilave ediniz.

Plastik mikser icin azami miktar, sivi
malzeme = 1 litre,

Kopiren veya sicak sivilar igin azami
miktar 0,5 litre,

ideal kati madde isleme miktari
=50-100 gram.

m Kapagi yerine takip, iyice bastiriniz.
Cihazi calistirirken kapagi daima bir
eliniz ile sabit tutunuz. Bu sirada elinizi
malzeme ilave etme deligine sokmayiniz!

m Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlaymniz.

Malzeme ilave edilmesi

=> Resim [3-6

m Cihazi doner salter Gizerinden kapatiniz.

m Kapagi cikartiniz ve malzemeleri
doldurunuz

veya

m Huniyi ¢ikariniz ve kati malzemeleri
islendikce ilave etme agzi Uzerinden
ilave ediniz

veya

m sIvi malzemeleri huni tGzerinden ilave
ediniz.

Calisma sona erdikten sonra

m Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz.

m Elektrik figini ¢ekiniz.

m  Mikseri saat dénus yénunde ceviriniz ve
cihazdan gikartiniz.

Yararh bilgi: Mikser ile isiniz sona erdikten
sonra, mikseri hemen temizlemeniz iyi olur.

Temizlik ve bakim

Dikkat!
Asindirici temizlik malzemeleri
kullanmayiniz. Yuzeyler zarar gorebilir.

Ana cihazin temizlenmesi

/\ Elektrik garpma tehlikesi!

Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz ve

akan su altina tutmayiniz. Temizleme islemi

icin buharli temizleme cihazi kullanmayiniz.

m Elektrik fisini ¢ekiniz.

m Ana cihazi nemli bir bez ile siliniz. Gere-
kirse biraz bulasik deterjani kullaniniz.

m Ardindan cihazi silip kurulayiniz.
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tr Ariza durumunda yardim

Kabin ve aksesuarlarin

temizlenmesi

TUm pargalar bulasik makinesinde
yikanmaya elveriglidir. Deformasyon s6z
konusu olabilecegi igin plastik parcalar
makine icinde sikisik sekilde durmamalidir.

Mikserin temizlenmesi

/\ Keskin bicaklar nedeniyle yaralanma
tehlikesi!

Mikserin bigaklarina giplak elleriniz ile

dokunmayiniz. Mikser, temizleme iglemi

icin tamamen pargalarina ayrilabilir.

Dikkat!

Asindirici temizlik malzemeleri kullanmayiniz.

Bigak takimi bulasik makinesinde yikanmaya
elverigli degildir. Bicak takimini sadece
musluktan akan su altinda temizleyiniz.

Yararl bilgi: Sivi maddeler ile ¢alistiktan
sonra mikserin cihazdan ¢ikartiimadan
temizlenmesi genellikle yeterlidir. Bunun
icin, ana cihaza takili olan miksere biraz
bulasik deterjanl su doldurunuz. Mikseri
birka¢ saniye calistiriniz (moment ayari
olan cihazlarda kademe M). Deterjanli suyu
dokip bosaltiniz ve mikseri temiz su ile
durulayiniz.

Mikserin pargalarina ayrilmasi

=> Resim

m  Mikser kabinin tabanini saatin ¢alisma
istikametinde ¢evirip, kabi ¢ikariniz.

m Mikser pargasini kanatlarindan saatin
calisma yonunun tersine dogru cgeviriniz.
Mikser pargasi ¢ozulur.

m Mikser pargasini ve contayi ¢ikariniz.

Mikserin pargalarinin monte edilmesi

=> Resim [d

/\ Yaralanma tehlikesi!

Mikserin pargalarini kesinlikle ana cihaza

takil sekilde birbirine monte etmeyiniz.

m Contayi bigak pargasina takiniz.

m Bicak parcasini alt taraftan mikser
bardagi icine yerlestiriniz.

m Taban yardimiyla bigak Unitesini
vidalayiniz.

m  Mikser kabinin tabanini saatin ¢galisma
yonunin tersine dogru gevirip sikiniz.
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Ariza durumunda yardim

Ariza durumunda litfen yetkili servise
basvurunuz.

Kullanim ornekleri

Kremsanti
— 100 g-600g @
= Kremayi, ¢irpma teliile

12-4 dakika slreyle

kademe 4'te (kremanin miktarina ve

Ozelliklerine goére) cirpiniz.

Yumurta aki
— 1-8 yumurta aki
m  Yumurta akini, ¢girpma teli ile

4-6 dakika slreyle kademe 4'te
Girpiniz.

Biskiivi hamuru

Temel tarif @

— 2yumurta

— 2-3 yemek kasigi sicak su

— 100 g seker

— 1 paket sekerli vanilin

— 70gun

— 70 gnisasta

— gerekirse kabartma tozu

m  Malzemeleri (un ve nisasta harig),
kopuklu bir kivama gelinceye kadar
cirpma teli ile 4-6 dakika sureyle
kademe 4'te ¢irpiniz.

m Doner salteri kademe 2'ye ayarlayiniz
ve elenmis unu ve nisastayi
yakl. ¥2-1 dakika icerisinde kasik kasik
ilave ederek karistiriniz.

Azami miktar: 2 x temel tarif

Kek hamuru
Temel tarif @
— 3-4 yumurta
— 200-250 g seker
— 1 tutam tuz
— 1 paket vanilya sekeri
veya Y2 limonun kabugu
— 200-250 g tereyag! (oda sicakliginda)
— 500 gun
— 1 paket kabartma tozu
— 125 ml sut

%100 geri donusimli kagit tzerine basilmigtir



m  TUm malzemeleri yaklagik 2 dakika
sureyle kademe 1'de karistiriniz Sonra
yaklasik 3-4 dakika sireyle kademe 3'te
karigtirma teli ile karigtiriniz.

Azami miktar: 1,5-2 x temel tarif

Tart hamuru C/ @

Temel tarif

— 125 g tereyagi
(oda sicakliginda)

— 100-125 g seker

— 1 yumurta

— 1 tutam tuz

— Biraz limon kabugu veya sekerli vanilin

— 250 gun

— gerekirse kabartma tozu

m  TUm malzemeleri yakl. /2 dakika sureyle
kademe 1'de, sonra yaklasik 2-3 dakika
karistirma teli ile (kademe 3) veya

yogurma kancasiyla (kademe 2) isleyiniz.

Azami miktar: 2 x temel tarif

Mayali hamur
Temel tarif
— 500gun
— 1 yumurta
— 80 g kati yag (oda sicakliginda)
— 80 g seker
— 200-250 ml 1lik sut
— 25 gtaze maya
veya 1 paket kuru (toz) maya
— Yz limonun kabugu
— 1 tutam tuz
m  TUm malzemeleri, yogurma kancasi

C

ile yakl. ¥z dakika sureyle Kademe 1
ayarinda, ardindan yakl. 3-6 dakika
sureyle Kademe 2 ayarinda yogurunuz.
Azami miktar: 1,5 x temel tarif
Mayonez 7
— 2yumurta I:D
— 2 cay kasigi hardal
— Yalsiviyag
— 2 corba kasid1 limon suyu veya sirke
— 1 tutam tuz
— 1 tutam seker
Malzemeler ayni sicaklikta olmalidir.
m Bitin malzemeleri (yag harig)
kademe 2'de birkag saniye mikserde
karigtiriniz.

%100 geri donusimli kagit Gzerine basilmigtir

Aksesuarlar / Ozel aksesuarlar tr

m  Mikseri kademe 4'e ayarlayiniz, yagi
yavas yavas huni tzerinden mikserin
icine dékinliz ve mayonez gereken
kivama gelinceye kadar karistiriniz.

Mayonezi kisa siirede kullaniniz, fazla

muhafaza etmeyiniz.

Aksesuarlar /
Ozel aksesuarlar

Ambalaja ilave edilmis olan diger aksesuar-
lar, kendilerine ait kullanma kilavuzlarinda
tarif edilmistir. Ekteki aksesuarlar/ézel
aksesuarlar tek tek de (sonradan) satin
alinabilir. MUMA45.. modeli i¢in olan akse-
suarlar, MUM44../46../48.. modelleri igin de
kullanilabilir.

=> Resim [3l

Plastik karigtirma kabi1 (MUZ4KR3)
Kabin icinde azami 1 kg un arti ek malzeme
islenebilir.

Paslanmaz cgelik karigtirma kabi

(MUZ4ER2)
Kabin i¢cinde azami 1 kg un arti ek malzeme
islenebilir.

Plastikten mikser list parcasi
(MUZ4MX2)

icecek karistirmak, meyve ve sebze
plrelemek, mayonez hazirlamak, meyve ve
findik dogramak, kiip buz pargalamak igin
kullanilir.

Camdan mikser list parcasi
(MUZ4MX3)

icecek karistirmak, meyve ve sebze
purelemek, mayonez hazirlamak, meyve ve
findik dogramak, kiip buz pargalamak igin
kullantlir.

Cok fonksiyonlu mikser
(MUZ4MM3)

Otsu baharatlar, sebze, elma ve et
dogramak icin, havug, turp ve peynir
raspalamak igin, findik ve sogutulmus
cikolata rendelemek igin kullanilr.
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tr Aksesuarlar / Ozel aksesuarlar

Dograyici (MUZ4DS4)

Salatalik, lahana, alabas, turp kesmek

icin; havug, elma, kereviz, kirmizi lahana,
peynir ve findik raspalamak igin; sert peynir,
cikolata ve findik rendelemek icin kullanilir.

Kizartmalik patates kesme diski

(MUZ45PS1)
Dograyici MUZ4DS4 igin kullantlir.
Patates kizartmasi yapilacak ¢ig patates
kesmek igin kullanilir.

Asya tiirii sebze diski

(MUZ45AG1)

Dograyici MUZ4DS4 igin kullanihr.

Asya turl sebze yemekleri icin ince geritler
seklinde meyve ve sebze keser.

Rendeleme diski kaba

(MUZ45RS1)

Dograyici MUZ4DS4 igin kullanihr.

Orn. patatesli tava keki veya gézlemesi ya
da patates koftesi yapilacak ¢ig patatesi
rendelemek igin kullanilir.

Patates hamuru diski (MUZ45KP1)
Dograyici MUZ4DS4 igin kullanilir. Ren-
delenmis patates kizartmasi veya patates
hamuru kizartmasi yapilacak ¢ig patatesi
rendelemek, ayrica meyveleri ve sebzeleri
kalin dilimler halinde kesmek igin kullanilir.

Narenciye sikma iinitesi
(MUZ42zP1)

Portakal, limon ve greyfurt suyu sikmak icin
kullanilir.

Et kiyma makinesi (MUZ4FW4)
Cig kiyma ile yapilan yemek (tatar) veya
kiyma kizartmasi icin taze et kiymak igin
kullanilir.

Delikli disk seti (MUZ45LS1)
Kiyma makinesi MUZ4FW4 igin kullanilir.
Pate, etli borek ve ezmeler igin ince (3 mm),
kizartmalik sucuk ve jambon i¢in kaba

(6 mm).
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Sikma hamur 6n takimi

(MUZ45SV1)
Kiyma makinesi MUZ4FW4 icin kullanilir.
4 farkh kurabiye sekli igin metal kalipli.

Rendeleme takimi (MUZ45RV1)
Kiyma makinesi MUZ4FW4 icin kullanilir.
Findik, badem, cikolata ve kurutulmus
ekmek veya kiiglik kahvalti ekmegi
rendelemek igin kullanilir.

Meyve sikici 6n takimi

(MUZ45FV1)

Kiyma makinesi MUZ4FW4 icin kullantlir.
Ahududu, domates ve kusburnu harig,
Uzimsu meyvelerin sikilip plrelenmesi

icin kullanihr. Ayni anda 6rn. frenk Gzimu
otomatik olarak sapgiklardan ve gekirdekten
arindirihr.

Aksesuar mesnedi (MUZ4ZT1)
Yogurma kancasl, ¢irpma teli, karistirma teli,
kesme, raspalama ve rendeleme diski gibi
aksesuar pargalarinin muhafaza edilmesi igin.

Celikten konik 6gitme diizenekli
tahil 6gitiicii (MUZ4GM3)

Butln tahil gesitleri icin misir harig
kullanilabilir; ayrica yag ihtiva eden
tohumlar, kurutulmus mantarlar ve sifali
otlar icin de kullanilabilir.

Dondurma hazirlayici (MUZ4EB1)
islem ve kap basina en fazla 550 g
dondurma hazirlamak igin kullanilir.

%100 geri donusimli kagit tzerine basilmigtir



Elden gikartiimasi tr

Elden gikartiimasi

AEEE Yonetmeligine Uyum ve Atik
Uriiniin Elden Cikariimasi

mm=_ Ambalaj malzemesini gevre kural-
larina uygun sekilde imha ediniz.
Bu Uriin T.C. Cevre ve Sehircilik
Bakanligi tarafindan yayimlanan
“Atik Elektrikli ve Elektronik Egyalarin
Kontrolu Yonetmeligi’nde belirtilen
zararll ve yasakli maddeleri icermez.
AEEE ydnetmeligine uygundur.
Bu Uruin, geri dontisimli ve tekrar kullanila-
bilir nitelikteki ylksek kaliteli parga ve mal-
zemelerden Uretilmistir.
Bu nedenle, Grlinl, hizmet 6mrindn
sonunda evsel veya diger atiklarla birlikte
atmayin. Elektrikli ve elektronik cihazlarin
geri donisimu igin bir toplama noktasina
g6tlrdn. Bu toplama noktalarini bélgeniz-
deki yerel ydnetime sorun.
Kullaniimig Grinleri geri kazanima vererek
cevrenin ve dogal kaynaklarin korunmasina
yardimci olun.
Uriint atmadan énce gocuklarin giivenligi
icin elektrik figini kesin ve kilit mekanizma-
sini kirarak galismaz duruma getirin.

%100 geri donusimli kagit Gzerine basilmigtir

Musteri hizmetleri

Ulkenizde gecerli olan garanti siiresi ve
garanti kosullari ile ilgili ayrintili bilgileri mis-
teri hizmetlerimizden, yetkili saticinizdan
veya Web sitemizden alabilirsiniz.

ithalatc Firma: BSH Ev Aletleri ve Sanayi
Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad.
No:51

Umraniye-istanbul-Tiirkiye

Tel : 0216 528 90 00 Fax : 0216 528 99 99
Uretici Firma : BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery StralRe 34

81739 Mulnchen, Germany
www.bosch-home.com

Musteri hizmetlerinin irtibat bilgileri, ekteki
musteri hizmetleri dizninde veya web site-
mizde yer almaktadir.

Tuam yetkili servis istasyonlarinin ileti-

sim bilgilerine asagidaki web sitemizden
ulagabilirsiniz.
https://lwww.bosch-yetkiliservisi.com/
Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait bil-
giler, ilgili bakanlk tarafindan olusturulan
www.servis.gov.tr adresli web sitesinde yer
almaktadir.
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pl Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku w gospodarstwie
domowym i podobnych otoczeniach. Uzywaé urzgdzenia tylko do
przygotowywania produktow w ilosciach typowych dla gospodarstw
domowych i przez czas typowy dla gospodarstw domowych.

Nie przekracza¢ maksymalnie dopuszczalnej ilosci produktow
(patrz ,Przyktady zastosowania”).

Urzadzenie nadaje sie do mieszania, zagniatania oraz ubijania
produktéw spozywczych. Urzadzenia nie wolno uzywac

do przetwarzania innych substancji i przedmiotéw. Przy
zastosowaniu wyposazenia dopuszczonego przez producenta
mozliwe sg dodatkowe zastosowania. Urzgdzenia uzywac tylko

z dopuszczonymi, oryginalnymi czesciami i akcesoriami. Nigdy nie
uzywac akcesoriow przeznaczonych do innego urzadzenia.
Urzgdzenia wolno uzywac tylko w pomieszczeniach przy
temperaturze pokojowej i na wysokosci nie wiekszej niz 2000 m nad
poziomem morza.

Wazne wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

Nalezy doktadnie przeczytac instrukcje obstugi, stosowac sie do niej
i starannie jg przechowywac! Przekazujgc urzadzenie innej osobie
nalezy dotgczy¢ do niego niniejszg instrukcje. Niezastosowanie sie
do wskazéwek prawidtowego korzystania z urzgdzenia wyklucza
odpowiedzialnos¢ producenta za wynikte szkody.

To urzadzenie moze by¢ obstugiwane przez osoby ograniczonych

zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych oraz

osoby nie posiadajgce wystarczajgcego doswiadczenia i/lub wiedzy
pod warunkiem, ze pozostajg one pod nadzorem lub zostaty
pouczone o sposobie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i zro-
zumiaty zwigzane z tym zagrozenia. Nie dopuszczac dzieci do urza-
dzenia i przewodu zasilajgcego i nie pozwalac im na obstugiwanie
urzgdzenia. Dzieciom nie wolno bawic sie urzgdzeniem. Dzieciom
nie wolno czysci¢ urzgdzenia ani wykonywac przewidzianych dla
uzytkownika czynnos$ci konserwacyjnych.

A Niebezpieczenstwo porazenia pradem i pozaru!

m Urzadzenie nalezy podtgczycC i uzytkowaé zgodnie z parametrami
podanymi na tabliczce znamionowej. Urzgdzenia mozna uzywac
tylko wtedy, gdy elektryczny przewdd zasilajgcy i samo urza-
dzenie nie sg uszkodzone. W celu wykluczenia zagrozen zlecac
naprawy urzgdzenia, takie jak np. wymiane uszkodzonego prze-
wodu zasilajgcego, tylko naszemu autoryzowanemu serwisowi.
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Wazne wskazoéwki dotyczgce bezpieczehstwa pl

Urzadzenie wtgczac i wytgczac tylko przetgcznikiem obrotowym.
Nigdy nie podtgczac urzgdzenia do automatycznych wytgcznikow
czasowych lub do zdalnie sterowanych gniazdek sieciowych.
Zawsze nadzorowac prace urzgdzenia!

Nie stawiaC urzgdzenia na gorgcych powierzchniach, np.
palnikach kuchenek elektrycznych, ani w ich poblizu. Wykluczy¢
kontakt przewodu zasilajgcego z gorgcymi elementami i nie
ciggngc¢ go przez ostre krawedzie.

Korpusu urzgdzenia nigdy nie zanurza¢ w wodzie ani nie myc¢

w zmywarce do naczyn. Nie stosowac¢ myjek parowych. Nigdy nie
uzywac urzgdzenia z mokrymi rekami.

Urzadzenie musi by¢ odigczane od sieci po kazdym uzyciu,

w razie braku nadzoru, przed ztozeniem, roztozeniem i
rozpoczeciem czyszczenia oraz w przypadku wystgpienia usterki.

/\ Niebezpieczenstwo zranienia!

Wiozy¢ wtyczke do gniazdka sieciowego dopiero wtedy, gdy
wszystkie przygotowania do pracy z urzgdzeniem zostaty
przeprowadzone.

Przed wymiang elementow wyposazenia lub czesci dodatkowych,
ktore znajdujg si¢ w ruchu podczas pracy urzadzenia, nalezy
koniecznie wylgczy¢ urzadzenie i wyja¢ wtyczke z gniazdka
sieciowego. Po wytgczeniu urzagdzenia naped pracuje jeszcze
przez krétki czas. Zaczekac, az naped catkowicie sie zatrzyma.
W przypadku przerwy w dopin|e pradu, urzgdzenie pozostaje
wigczone i po przerwie wznawia prace.

Nie zmieniaé potozenia ramienia urzgdzenia, jezeli urzgdzenie
jest wigczone.

Narzedzia uzytkowac tylko z ustawiong na miejsce miska,
umieszczong pokrywg oraz zatozong pokrywg ostaniajgcg naped!
W przypadku stosowania akcesoriow, miske, pokrywe i pokrywe
ostaniajgcg naped instalowac¢ zgodnie z instrukcjg!

Podczas pracy nigdy nie wktada¢ palcoéw do miski, ani do otworu
wsypowego. Nie wktada¢ zadnych przedmiotéw do miski, ani do
otworu wsypowego (np. tyzki). Nie zbliza¢ do wirujgcych czesci
rgk, wtosdw, ubrania oraz innych przyboréw osobistego uzytku.
Nie uzywac rownoczesnie narzedzia i koncowki z akcesoréw

lub 2 koncéwek z akcesoréw. Przy stosowaniu wyposazenia
przestrzega¢ wskazowek zawartych w niniejszej instrukcji
obstugi, jak réwniez w instrukcjach dotgczonych do wyposazenia.
Przystawke uzywac tylko w stanie catkowicie zmontowanym. Nie
sktadac przystawki na korpusie urzgdzenia. Uzywac przystawki
tylko w odpowiedniej pozycji robocze;j.
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pl Wazne wskazéwki dotyczgce bezpieczehnstwa

m Nie dotykac ostrych nozy i krawedzi tarcz rozdrabniajgcych.
Tarcze rozdrabniajgce chwytac tylko za brzeg!

m Nozy miksera nie chwyta¢ gotymi rekoma.

m Nigdy nie wkfadac rgk do zatozonego miksera! Nie uzywac

miksera bez zatozonej pokrywy.

m Nalezy zachowac ostroznos¢ podczas obchodzenia sie z ostrymi
nozami, podczas oprézniania pojemnika oraz czyszczenia.

/\ Niebezpieczenstwo oparzenia!

Podczas przetwarzania gorgcych produktow przez lejek w pokrywie

wydostaje si¢ para. Napetnia¢ maksymalnie 0,5 litra gorgcych lub

pienigcych sie ptynow.

/\ Niebezpieczenstwo uduszenia! . o
Nie zezwalac dzieciom na zabawe opakowaniem, a szczegodlnie folig.

A Uwaga!

Zaleca sie nie pozostawia¢ wigczonego urzgdzenia dtuzej niz to
konieczne do obrébki produktow spozywczych. Nie wtgczaé pustego

urzadzenia.
A Uwaga!

Urzadzenie nalezy koniecznie czysci¢ po kazdym uzyciu lub po
dtuzszym okresie nieuzywania (=» ,Czyszczenie i pielegnacja” patrz

strona 138).

A Objasnienie symboli na urzagdzeniu wzglednie wyposazeniu

DE] Prosze przestrzega¢ wskazowek zawartych w instrukcji obstugi.

Uwaga! Obracajgce sie noze.

Uwaga! Obracajgce sie narzedzia.
Nie wktadac rgk do otworu wsypowego.

Serdecznie gratulujemy Panstwu zakupu
nowego urzadzenia marki Bosch.

Dalsze informacje dotyczace naszych
produktéw znajda Panstwo na naszej
stronie internetowe;j.
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Instrukcja obstugi opisuje rozne modele.
Urzadzenie nie wymaga przegladéw ani
konserwaciji.

Opis urzadzenia
=> Rysunek I}

Korpus urzadzenia

1 Przycisk zwalniajacy

2 Ramie urzadzenia
(patrz ,Pozycje robocze®)

3 Przetacznik obrotowy

0/off = stop

(P = pozycja parkowania

Przytrzymac przetgcznik obrotowy, az

naped sie zatrzyma; narzedzie znajduje

sie w pozycji wychylnej. Jezeli naped sie
zatrzymalt, urzgdzenie osiggneto pozycje
wychylng.

Zakresy 1-4 = predkos¢ pracy

1 = niska predko$¢ obrotowa — powoli,

4 = wysoka predkosc¢ obrotowa —

szybko.

W przypadku przerwy w doptywie pradu,

urzgdzenie pozostaje wigczone i po

przerwie wznawia prace.
4 Pokrywa ostaniajaca naped

W celu zdjecia pokrywy ochronnej

napedu przekreci¢ jg, az do usuniecia

blokady.
5 Napeddla

— rozdrabniacza*

— wyciskarki do owocow
cytrusowych*

— miynka do mielenia ziarna*

Jezeli naped nie jest uzywany,
nalezy natozy¢ pokrywe ostaniajaca.
6 Napeddia

— narzedzi (koncowka do mieszania,
do ubijania i hak do zagniatania
ciasta)

— mieszadta maszynki do lodow*

— opuszczony na dét lub
podniesiony do gory na maszynke
do mielenia migsa*

7 Pokrywa ostaniajgca naped miksera

Wydrukowano na papierze pochodzgcym w 100% z recyklingu
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8 Naped dla
— miksera*
— multimiksera*®
Jezeli mikser nie jest uzywany, nalezy
natozy¢ pokrywe ochronng napedu
miksera.
9 Schowek dla elektrycznego przewodu
zasilajgcego (Rysunek [E)
— MUM44..: Przewdd elektryczny
nawing¢ na uchwycie
— MUM46../48..: Przewdd elektryczny
zwing¢ w schowku

Miska z wyposazeniem
10 Miska do mieszania
11 Pokrywa

Narzedzia

12 Koncowka do mieszania

13 Koncoéwka do ubijania

14 Hak do zagniatania z odgarniaczem
ciasta

Mikser*

15 Podstawa

16 Wktad z nozami

17 Pierscien uszczelniajacy
18 Pojemnik miksera

19 Pokrywa

20 Lejek

* Jezeli jakis element wyposazenia nie
nalezy do zakresu dostawy, mozna go
dokupi¢ w sklepach lub za posrednictwem
naszego serwisu.

Pozycje robocze

/\ Uwaga!

Urzadzenie wigczac¢ tylko wtedy, gdy
narzedzie/wyposazenie jest zamocowane
jak pokazano w tabeli na odpowiednim
napedzie, we wiasciwej pozycji i ustawione
w potozeniu pracy. Ramig urzadzenia musi
zaskoczy¢ w kazdej pozycji roboczej.

Ustawianie pozycji roboczej

= Rysunek

m Nacisng¢ przycisk zwalniajgcy blokade
i przekreci¢ ramie urzgdzenia.

m Przesung¢ ramie urzgdzenia do zgdanej
pozycji az do zatrzasniecia.
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pl Obstuga
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Wkfadanie/wyjmowanie kon-
cowki do ubijania, mieszania

Dodawanie
wiekszej ilosci
produktow.

i

i

i haka do zagniatania.
N

AR

Obstuga

A Niebezpieczenstwo zranienia!
Wiozy¢ wtyczke do gniazdka sieciowego
dopiero wtedy, gdy wszystkie
przygotowania do pracy z urzgdzeniem
zostaly zakonczone.

Uwagal!

Urzadzenia uzywac tylko z wyposazeniem/
narzedziami w odpowiedniej pozyciji

roboczej. Nie wigcza¢ urzadzenia na pusto.

Nie naraza¢ urzadzenia i akcesoriow na
dziatanie zrédet ciepta. Elementy nie sg
przystosowane do kuchenki mikrofalowe;.
m Urzadzenie i wyposazenie nalezy przed
pierwszym uzyciem dokfadnie wyczy-
&cic¢, patrz ,Czyszczenie urzadzenia“.

Przygotowanie

m Postawic korpus urzadzenia na gtadkiej
i czystej powierzchni.

m  Odwing¢/wyciggnaé elektryczny
przewdd zasilajgcy. =» Rysunek [E

m  Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

Koncéwka do mieszania,

koncéwka do ubijania i hak do

zagniatania ciasta
=> Rysunek ]

Koncowka do mieszania (6a)

do mieszania ciasta, @

np. ciasta rzadkiego

Koncoéwka do ubijania (6a)

do ubijania piany z biatek, (@)

Smietany i lekkich ciast, np. ciasta

biszkoptowego

Hak do zagniatania z

odgarniaczem ciasta (6b) d/

do zagniatania cigzkich ciast i do

mieszania dodatkow, ktére nie

powinny by¢ rozdrobnione (np. rodzynek,

wiérek czekoladowych)

A\ Niebezpieczenstwo skaleczenia
obracajgcymi sie narzedziami

Podczas pracy urzgdzenia nie wolno

wktadac¢ rgk do miski. Wyposazenie

i narzedzia zmienia¢ tylko po wytgczeniu

urzgdzenia i po zatrzymaniu sie napedu —

po wytgczeniu urzgdzenia naped pracuje
jeszcze przez krétka chwile. Urzgdzenie
mozna wigczac¢ tylko wtedy, gdy
nieuzywane napedy sg zabezpieczone
odpowiednimi pokrywami ostaniajgcymi.

m Przetgcznik obrotowy ustawic¢ na
(B i przytrzymac, az do catkowitego
zatrzymania sie napedu.

Wskazoéwka: Jezeli naped sie zatrzymat,

urzadzenie osiggneto pozycje wychylng.

m Nacisngc¢ przycisk zwalniajgcy blokade
i ustawi¢ ramige urzgdzenia w pozyciji 6.

m  Wiozy¢ na miejsce miske. Podstawa
miski musi sie znajdowac¢ w szczelinie
urzgdzenia podstawowego.

m Zaleznie od zadania, wtozy¢ w naped
(az do zatrzasniecia) koncowke do
mieszania, koncéwke do ubijania lub hak
do zagniatania. Przy zaktadaniu haka
do zagniatania, przekreci¢ odgarniacz
ciasta, aby hak mogt zatrzasngc.

m  Wiozy¢ do miski sktadniki przeznaczone

do przetworzenia.

Nacisnag¢ przycisk zwalniajgcy blokade i

ustawi¢ ramie urzgdzenia w pozycji 1.
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m Natozy¢ pokrywe.
m Przefgcznik obrotowy nastawi¢ na
zgdany zakres.

Dodawanie skfadnikow

m  Wytgczy¢ urzadzenie przetgcznikiem
obrotowym.

m Przelgcznik obrotowy ustawi¢ na (B
i przytrzymac, az do catkowitego
zatrzymania sie napedu.

m  Zdja¢ pokrywe.

m Nacisng¢ przycisk zwalniajgcy blokade i
ustawi¢ ramie urzgdzenia w pozycji 7.

m  Wiozy¢ skiadniki.

lub

m Dodawac sktadniki przez otwor
wsypowy w pokrywie.

Po pracy

m  Wylgczy¢ urzadzenie przetgcznikiem
obrotowym.

m Przefgcznik obrotowy ustawi¢ na
(P i przytrzymad, az do catkowitego
zatrzymania sie napedu.

m  Wyciggna¢ z gniazdka wtyczke sieciowa.

Zdjg¢ pokrywe.

m Nacisng¢ przycisk zwalniajgcy blokade
i ustawi¢ ramie urzgdzenia w pozycji 6.

m  Wyja¢ narzedzie z napedu.

Zdja¢ miske.

m  Wyczysci¢ wszystkie czesci.
=»> Czyszczenie i pielegnacja” patrz
strona 138.

Mikser
=> Rysunek 3

/\ Niebezpieczenstwo skaleczenia
ostrymi nozami / obracajacym sie
napedem!

Nigdy nie wkfadac¢ rgk do zatozonego

miksera! Mikser zaktadaé/zdejmowa¢ tylko

wtedy, gdy urzgdzenie jest wylgczone

a naped nieruchomy! Mikser mozna

wigczaé tylko kompletnie zmontowany

i z zatozong pokrywa.

A Niebezpieczenstwo poparzenia!

Podczas przetwarzania gorgcych produktéw

przez lejek w pokrywie wydostaje sie para.

Wlewa¢ maksymalnie 0,5 litra gorgcych lub

pienigcych sie ptynéw.

Wydrukowano na papierze pochodzgcym w 100% z recyklingu

Obstuga pl

Uwaga!

Mikser moze ulec uszkodzeniu. Nie

wolno przetwarzac¢ zadnych zamrozonych

produktow (z wyjatkiem kostek lodu).

Nie wigczaé pustego miksera.

m Nacisngc przycisk zwalniajgcy blokade i
ustawi¢ ramie urzgdzenia w pozycji 3.

m Zdjg¢ pokrywe ostaniajgcg naped
miksera.

m Natozy¢ pojemnik miksera (zgra¢
oznaczenie na podstawie z
oznaczeniem na korpusie urzadzenia)
i przekreci¢ do oporu w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara. =» Rysunek [3-4/5

m  Wiozy¢ sktadniki.

Maksymalna ilo$¢ dla miksera

z tworzywa sztucznego:

sktadniki ptynne = 1 litr,

maksymalnie 0,5 litra pienigcych

sie lub gorgcych ptynow,

optymalna ilo$¢ miksowanych
sktadnikow statych = 50-100 graméw.

m Natozy¢ pokrywe i mocno przycisngc.
Podczas pracy nalezy zawsze
przytrzymywac pokrywke jedng
reka. Nie wktada¢ palcéw do otworu
stuzgcego do dodawania artykutow!

m Przetgcznik obrotowy nastawi¢ na
zgdany zakres.

Dodawanie sktadnikow

=> Rysunek [3-6

m  Wytgczy¢ urzadzenie przetgcznikiem
obrotowym.

m Zdjg¢ pokrywe i dodac sktadniki

lub

= wyjac lejek z pokrywy i dodawac
state sktadniki stopniowo przez otwor
wsypowy

lub

m dodawac ptynne sktadniki poprzez lejek.
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pl Czyszczenie i pielegnacja

Po pracy
m  Wylgczy¢ urzadzenie przetgcznikiem
obrotowym.

m  Wyciggngc z gniazdka wtyczke sieciowa.
m Przekreci¢ mikser w kierunku zgodnym
z ruchem wskazéwek zegara i zdjgc.
Wskazowka: mikser wyczysci¢ najlepiej

zaraz po uzyciu.

Czyszczenie i pielegnacja
Uwagal!

Nie stosowac¢ zadnych szorujgcych srodkéw
czyszczacych. Powierzchnie urzgdzenia
mogg ulec uszkodzeniu.

Czyszczenie korpusu urzadzenia

A Niebezpieczenstwo porazenia pragdem!

Korpusu urzadzenia nigdy nie zanurzac

w wodzie ani nie myc¢ pod biezgcg woda.

Nie uzywac myjek parowych.

m  Wyciggna¢ z gniazdka wtyczke sieciowa.

m  Korpus urzadzenia przetrze¢ wilgotng
szmatkg. W razie potrzeby uzy¢ troche
ptynu do mycia naczyn.

m Na koniec wytrze¢ urzadzenie do sucha.

Czyszczenie miski i wyposazenia
Wszystkie czesci mozna my¢ w zmywarce
do naczyn. Nie nalezy $ciska¢ elementow
z tworzywa sztucznego w zmywarce,
poniewaz mogg ulec deformagciji.

Czyszczenie miksera

/\ Niebezpieczenstwo zranienia ostrymi
nozami!

Nozy miksera nie chwyta¢ gotymi rekoma.

Mikser mozna zdemontowa¢ do mycia.

Uwagal!

Nie stosowac¢ zadnych szorujgcych $rodkéw

czyszczacych. Wkiad z nozami nie nadaje

sie do mycia w zmywarce. Wktad z nozami

umy¢ tylko pod biezacag woda.
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Wskazowka: po przygotowaniu ptynow
czesto nie trzeba zdejmowaé miksera

z urzagdzenia, aby go umy¢. Do zatozonego
miksera wlac troche wody z dodatkiem
ptynu do mycia naczyn. Wigczy¢ na kilka
sekund (urzadzenie z wigczaniem chwilo-
wym na zakres M). Nastepnie wyla¢ wode

i wyptuka¢ mikser czystg woda.

Demontaz miksera
=> Rysunek @
m Podstawe pojemnika miksera obrocic
zgodnie z ruchem wskazowek zegara
i zdjac.
m  Chwyci¢ wktad z nozami za skrzydetka
i przekreci¢ w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara. Wktad
z nozami zostaje odkrecony.
m  Wyja¢ wktad z nozami i zdjg¢ uszczelke.

Montaz miksera
= Rysunek [€

A Niebezpieczenstwo zranienia!

Miksera nie wolno nigdy sktada¢ na

korpusie urzadzenia.

m Zatozy¢ uszczelke na wktad z nozami.

m  Wiozy¢ wkiad z nozami od spodu do
pojemnika miksera.

m Przykreci¢ wktad z nozami za pomocg
podstawy.

m Podstawe pojemnika miksera przekrecic
w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazéwek zegara.

Usuwanie usterek

W przypadku wystgpienia usterek prosze
zwrocic sie do naszego autoryzowanego
punktu serwisowego.

Wydrukowano na papierze pochodzgcym w 100% z recyklingu



Przyktady zastosowania

Bita Smietana

— 100g-600g @

m  Smietane ubija¢ koncowka do
ubijania 1% do 4 minut na
zakresie 4 - zaleznie od ilosci i rodzaju
Smietany.

Piana z biatek

— 1.do 8 biatek z jaj @

m Biatka ubija¢ koncoéwka do
ubijania 4 do 6 minut na zakresie 4.

Ciasto biszkoptowe

Przepis podstawowy (d))

— 2jajka

— 2-3 tyzki gorgcej wody

— 100 g cukru

— 1 opakowanie cukru waniliowego

— 70 g maki

— 70 g maki ziemniaczanej

— ewentualnie proszek do pieczenia

m Podane sktadniki (oprécz maki i maki
ziemniaczanej) ubija¢ koncéwka
do ubijania przez ok. 4-6 minut na
zakresie 4, az do mocnego spienienia.

m Ustawi¢ przetgcznik obrotowy na zakres 2
i mieszajgc dalej ok. /2 do 1 minuty
dodawac tyzkami przez otwor wsypowy
przesiang make i mgke ziemniaczang.

Maksymalna ilosé: 2 x przepis

podstawowy

Ciasto ucierane

Przepis podstawowy @

- 34 jaja

— 200-250 g cukru

— 1 szczypta soli

— 1 torebki cukru waniliowego lub otarta
skorka z %z cytryny

— 200-250 g masta
(o temperaturze pokojowe;j)

— 500 g maki

— 1 torebka proszku do pieczenia

— 125 ml mleka

m Podane skfadniki miesza¢ koncéwkg do
mieszania ok. ¥2 minuty na zakresie 1,
nastepnie ok. 3-4 minuty na zakresie 3.

Maksymalna ilosé: 1,5-2 x przepis

podstawowy

Wydrukowano na papierze pochodzgcym w 100% z recyklingu

Przyktady zastosowania pl
Ciasto kruche
Przepis podstawowy

— 125 g masta d/ @

(o temperaturze pokojowej)

— 100-125 g cukru

— 1jajko

— 1 szczypta soli

— troche otartej skorki cytrynowej lub
cukru waniliowego

— 250 g maki

— ewentualnie proszek do pieczenia
m  Wszystkie sktadniki miesza¢ ok.
2 minuty na zakresie 1, a nastepnie
ok. 2-3 minuty koncéwkg do mieszania
(zakres 3) lub hakiem do zagniatania
(zakres 2).
Maksymalna ilo$é: 2 x przepis
podstawowy
Ciasto drozdzowe
Przepis podstawowy C
— 500 g maki
— 1 jajko
— 80 g tluszczu (o temperaturze pokojowej)
— 80 g cukru
— 200-250 ml letniego mleka
— 25 g $wiezych drozdzy lub 1 paczka
drozdzy suszonych
— otarta skorka z %z cytryny
— 1 szczypta soli
m Podane skfadniki miesza¢ hakiem
do zagniatania przez ok. %2 minuty
na zakresie 1, nastepnie przez ok.
3-6 minuty na zakresie 2.
Maksymalna ilosé: 1,5 x przepis
podstawowy
Majonez
— 2jajka |:D
— 2 tyzeczka musztardy
—  Valoliwy
— 2 tyzka soku cytrynowego lub octu
— 1 szczypta soli
— 1 szczypta cukru
Wszystkie sktadniki muszg mie¢ takg sama
temperature.
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pl Akcesoria / wyposazenie dodatkowe

m Skfadniki (oprocz oliwy) wymieszac kilka
sekund w mikserze na zakresie 2.

m Nastepnie przetgczyé mikser na
zakres 4, dolewac powoli oliwe przez
lejek i tak dtugo miksowaé, az powstanie
emulsja majonezu.

Majonez spozy¢ w krétkim czasie —

nie przechowywac.

Akcesoria /| wyposazenie
dodatkowe

Pozostate elementy wyposazenia
nalezgcego do zakresu dostawy sg opisane
w oddzielnych instrukcjach obstugi.
Dotgczone akcesoria i wyposazenie dodat-
kowe mozna réwniez naby¢ pojedynczo.
Akcesoria do robota kuchennego typu
MUM45.. nadajg sie réwniez do robota
kuchennego typu MUM44../46../48...

=> Rysunek [

Miska do mieszania z tworzywa

sztucznego (MUZ4KR3)

W misce mozna mieszac¢ do 1 kg maki plus
skfadniki dodatkowe.

Miska do mieszania ze stali
szlachetnej (MUZ4ERZ2)

W misce mozna mieszac¢ do 1 kg maki plus
sktadniki dodatkowe.

Kubek miksujacy z tworzywa
sztucznego (MUZ4MX2)

Do miksowania napojow, rozcierania
owocow i warzyw, przygotowywania
majonezu, do rozdrabniania owocow
i orzechoéw, do kruszenia lodu.

Mikser z dzbankiem ze szkta
(MUZ4MX3)

Do miksowania napojéw, rozcierania
owocOw i warzyw, przygotowywania
majonezu, do rozdrabniania owocow
i orzechéw, do kruszenia lodu.
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Mikser wielofunkcyjny
(MUZ4MM3)

Do siekania ziot, warzyw, jabtek i miesa,
do tarcia na widrki marchewki, rzepy,
rzodkiewek i sera, do tarcia orzechow

i schtodzonej czekolady.

Rozdrabniacz (MUZ4DS4)

Do ciecia na plasterki ogorkéw, kapusty,
kalarepy, rzodkiewek; do tarcia na wiorki
marchewki, jabtek, selera, czerwonej
kapusty, sera i orzechdéw; do tarcia na
drobno twardego sera, schtodzonej
czekolady i orzechoéw.

Tarcza do frytek (MUZ45PS1)
Dla rozdrabniacza MUZ4DS4.
Do ciecia surowych ziemniakéw na frytki.

Tarcza do cigcia warzyw Azja
(MUZ45AG1)

Dla rozdrabniacza MUZ4DS4.

Tnie owoce i warzywa na drobne paski do
potraw kuchni azjatyckiej.

Tarcza do tarcia - grubo
(MUZ45RS1)

Dla rozdrabniacza MUZ4DS4.

Do tarcia surowych ziemniakow, np. na
placki ziemniaczane lub kluski.

Tarcza do tarcia ziemniakow
(MUZ45KP1)

Dla rozdrabniacza MUZ4DS4.

Do tarcia surowych ziemniakéw na
szwajcarski placek ziemniaczany, do cigcia
owocow i warzyw na grube plasterki.

Wyciskarka do owocow
cytrusowych (MUZ4ZP1)

Do wyciskania soku z pomaranczy, cytryn
i grejpfrutow.

Przystawka do mielenia migsa
(MUZ4FWa4)

Do rozdrabniania swiezego migsa na tatar
lub kotlet mielony.

Wydrukowano na papierze pochodzgcym w 100% z recyklingu



Zestaw sitek (MUZ45LS1)

Dla przystawki do mielenia miesa
MUZ4FW4.

Drobno (3 mm) dla pasztetoéw i past, grubo
(6 mm) dla kietbasy do pieczenia i stoniny.

Przystawka do wyciskania

ciastek (MUZ45SV1)

Dla przystawki do mielenia miesa
MUZ4FW4.

Z metalowym szablonem dla 4 r6znych
ksztattow ciastek.

Miynek do orzechéw (MUZ45RV1)
Dla przystawki do mielenia miesa
MUZ4FW4.

Do tarcia orzechéw, migdatéw, czekolady

i suchych butek.

Przystawka do wyciskania

owocow (MUZ45FV1)

Dla przystawki do mielenia migsa
MUZ4FW4.

Do wyciskania soku z owocoéw jagodowych
poza malinami, pomidorow i owocow dzikiej
rézy na przecier/mus. Produkty spozywcze,
jak np. porzeczki, zostajg jednoczesnie
automatycznie wypestkowane oraz
pozbawione todygi.

Podstawka do przechowywania
(MUZ4ZT1)

Do przechowywania elementéw
wyposazenia, jak np. hak do zagniatania,
koncowka do ubijania, koncoéwka do
mieszania, tarcze do ciecia na plasterki, do
tarcia na wiorki i do tarcia drobnego.

Miynek do mielenia ziaren

z zarnem ze stali (MUZ4GM3)
Do réznych rodzajow zboz z wyjgtkiem
kukurydzy; réwniez do nasion oleistych,
suszonych grzybow i ziét.

Przystawka do lodéw (MUZ4EB1)
Do przygotowania do 550 g lodéw na jeden
proces i jeden pojemnik.

Wydrukowano na papierze pochodzgcym w 100% z recyklingu

Ekologiczna utylizacja pl

Ekologiczna utylizacja

To urzgdzenie jest oznaczone zgodnie
E z Dyrektywg Europejska 2012/19/UE
mmm  oraz polskg Ustawg z dnia 11 wrzesnia

2015 r. ,0 zuzytym sprzecie elek-

trycznym i elektronicznym” (Dz.U. z

dn. 23.10.2015 poz. 11688) symbolem

przekreslonego kontenera na odpady.

Takie oznakowanie informuje, ze

sprzet ten, po okresie jego uzytko-

wania nie moze by¢ umieszczany
tacznie z innymi odpadami pocho-
dzgcymi z gospodarstwa domowego.

Uzytkownik jest zobowigzany do

oddania go prowadzgcym zbieranie

zuzytego sprzetu elektrycznego

i elektronicznego. Prowadzacy zbie-

ranie, w tym lokalne punkty zbidrki,

sklepy oraz gminne jednostka, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy
oddanie tego sprzetu. Wiasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przy-
czynia sie do unikniecia szkodliwych
dla zdrowia ludzi i Srodowiska natu-
ralnego konsekwencji, wynikajgcych

z obecnosci sktadnikéw niebezpiecz-

nych oraz niewtasciwego sktadowania

i przetwarzania takiego sprzetu.

Serwis

Doktadne informacje na temat okresu i wa-
runkéw gwarancji mozna uzyskac od na-
szego serwisu, od sprzedawcy urzgdzenia
lub na naszej stronie internetowe;j.

Dane kontaktowe serwisu mozna znalez¢
tutaj lub w dotgczonym wykazie punktow
serwisowych albo na naszej stronie
internetowej.
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uk BukopucTaHHs 3a npu3Ha4YeHHAM

BI/IKOpMCTaHHil 3a NPpU3Ha4YeHHAM

Llen npunag npuaHavyeHui Tinbkn gna nobyToBOro BUKOPUCTaHHS.
[Mpunag cnif BUKOPUCTOBYBATY TiNbku AN Nepepobku NpoayKTiB y
3BMYaHUX ANst AOMALLHbOTO rocnofapcTBa KinbKOCTSX i Biapiskax
yacy. He MoXxHa nepeBuLLyBaTN MakCUMarnbHO AONYCTUMY KiflbKiCTb
npoaykTiB (amB. «[lpuknadu 3acmocyeaHHs1»).

Llen npunag npugatHUM Ans nepemMillyBaHHs, 3aMillyBaHHS i
30MBaHHS Xxap4yoBUX NPOAYKTiB. He BMKOpUCTOBYNTE nNpuniag ans
nepepobKu iHLWNX Ppe4YOBUH YK NpeameTiB. 3a YMOBU BUKOPUCTAHHS
A03BONEHNX BUPOOHVKOM AOAATKOBUX AETanen MOXITUBI TakoxX
AOOATKOBI BUAM 3acTOCyBaHHs. BukopucToByiiTe npunapa Tiflbki 3
A03BOSIEHUMN OpUriHaNbHUMK YacTUHaMK Ta npunagaam. Hikonn He
BUKOPUCTOBYMTE AaHe npuragns ang iHwux npucTpois.
BukopuctoByinte npunag nuwe BcepenuHi NpUMilLEeHb 3a KIMHaTHOI
Temnepartypu Ha BucoTi He Buwe 2000 M Hag piBHEM MOpPA.

NMpaBuna TexHikn 6e3nekm

YBaxkHO npoynTanTe iIHCTPYKLio 3 ekcnnyartauii, 4oTpuMmymnTecs 1i
BKasiBOK, He BuknganTte 1i! [Nepenatoum npunag y KOpUCTyBaHHS
iHWKWM Nogsam, goganTte 40 HbOTO i LK IHCTPYKUito. Y pasi
HeJOTPUMaHHSA BKa3iBOK LLIOAO NPaBUiIbHOrO BUKOPUCTAHHSA
npunagy BMpPoGHUK He Hece BiANOBIgANbHOCTI 3@ 30MTKM, SKi
BMHWKNM BHAcNigoK uboro. Ocobu 3 disnyHMMK, ceHcopHumMn abo
MeHTanbHUMK Bagammn abo ocobu, sikum Bpakye 3HaHb Ta JOCBIAY,
MOXYTb KOPUCTYBaTUCA NpunagoM nuiie nig Harnsaom abo akwo
BOHW MPOWLLNW NiArOTOBKY 3 KOPUCTYBAHHS NMpUnagoM Ta po3yMiloTb
MOXNMBY Hebesneky. TpumanTte npunag i Kabenb XMUBMEHHA
nogani Big Aiten, iM He JO3BOSIAETLCA KOPUCTYBATUCA NPUITAL0M.
[itam He MOxHa rpaTtucsa 3 npunagoM. O4YULLEHHSA Ta TEXHIYHE
o6cnyroByBaHHA 3a60POHSETECS BUKOHYBATK AITAM.

/\ He6e3zneka BPaXXeHHS eNeKTPU4YHUM CTPYMOM Ta Hebe3neka
BMHUKHEHHSA noxexi!

m [Npunag oo3BonseTbCA NigKNOYaTN 4O PO3ETKN U eKCnyaTyBaTn
nuLle BiANOBIAHO A0 AaHUX, 3a3HAYEeHUX Ha 3aBOACHKiI Tabnuuu,.
He kopuctyntecs npmnagom, SKwo kabenb X1BNEHHS i npunag,
MatoTb Oyab-AKi NOLIKOMXKEHHS. 3 METOI YHUKHEHHSI PU3KKIB
PEMOHT Npunaay, Hanpuknag 3amiHa NoLIKOAXKeHOoro kabento
XUBMNEHHS, NOBUHEH BUKOHYBATUCS TiNTbKM HALLUM CEPBICHUM
LEHTPOM.

m [lpynag BMukat Ta BUMUKATU BUKITHOYHO NOBOPOTHUM
nepemMmkayem.
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MpaBuna TexHiku 6eaneku uk

Hikonu He nigknoyanTe npunag 4o BUMUKaYiB 3 rOQUMHHUKOBUM
MEXaHi3MOM 4K PO3ETOK 3 AUCTAHLINHMUM KepyBaHHAM. Hikonun He
3anuwante BBIMKHEHU npunag 6e3 Harnsay!

He ctaBTe npunag Ha rapsidi nosepxHi abo nobnuay ix, Hanp.,

Ha nnuTy. Kabenb XXMBNEHHSA He MOBMHEH TOPKATUCS 4O rapsynx
YacTuH abo rocTpux Kpais.

Hi B akomy pasi He 3aHyptonTe OCHOBHUI BNoOK npuniaay y

BOAY | HE MUITE B NOCYOOMUNHIA MaLUKHI. He BUKOpuCTOBYMNTE
NapoOOYMCHUK. He KopucTymntecs npunagom, Konuv Balli pyku
BOSIOri.

O60B’A3KOBO BigKoYanTe Npunag Bif enekTpomMepexi B Takmx
BUNagKax: nicrng KOXXHOro BUKOPUCTAHHS; Nepes CKnagaHHsMm,
po30MpaHHsaM abo OUYULLEHHSAM; SKLWO BMHUKIIA HECMPABHICTb abo
BW NNaHyeTe 3anuwmut npunag 6e3 gornagy.

/\ Ysara! IcHye Hebe3neka TpaBMyBaHHsA!

BMukaTtu witenceneHy BUNKY A0 PO3ETKM TifIbKM NiCNS 3aKiHYeHHS
yCix NigrotoBok 4o po6oTu 3 npunagom.

Mepen 3amiHoto npunagas abo AOLATKOBYX €neMeHTiB, ;u<i
pyxatoTbes nig Yac poboTu, Npunagd cnif BUMKHYTU Ta Big enHaTu
Bif, enekTpomepexi. [icns BUMKHEHHs NpyUBOA Lie Aesikni Yac
npoAoBxXye pyxatucs. [loyekarTecs NOBHOI 3ynuHKW NpuBoa.

Y pasi nopyLUeHHs enekTpornocTayaHHs npunaz 3anuiuaeTbes
BBIMKHEHMM | 3HOBY 3aMyCKaeTbCs NiCrs BiAHOBNEHHSA
ereKTponocTa4yaHHs.

He nepecTtaBnanTe NnoBOPOTHWUI Baxirnb, MOKM nNpunag,
YBIMKHEHUI.

BukopuctoByBaTn Hacagku 4O3BOSISETLCA TiflbKM Y TOMY BUMNAAKY,
SIKLLO BCTAHOBMEHO Yally, KpULLKY npunagy 1a 3axXuCcHy KpULLKY
npusoaa! Npu 3acTocyBaHHi Npunagasa 3anexHo Bif, iIHCTPYKLUIN
BCTAHOBITb Yallly, KPULLKY nNpunagy Ta 3axucHy KpuLky npusoga!
Mig Yac po6oTn npunagy KateropudHo 3abopoHEHO 3acoByBaTH
pyku B Yawly abo npuinmansHUI NOToK. He BBOAITL B Yally 4u B
NPUUManbHWI NIOTOK XXOAHUX MPEAMETIB (Hanp., KyXOHHY IOXKY).
Pykun, Bonoccsi, oAsr Ta iHwWi iIHCTpYMEHTW YK Npunaaas cnig
TpUMaTU nofani BiA 4acTuH npunagy, Wwo obepTatoTbCs.

He BUKopuCTOBY/TE OAHOYACHO Hacadku Ta npunaaas

abo 2 pi3HUX npunaaas. Mia Yyac BUKOPUCTaHHS Npunaaas
AOTPUMYATECS 5K LMX, TaK | JOAAHUX IHCTPYKLIN 3 ekcrinyaTauir.
Mprnapas BUKOPUCTOBYIMTE TifbKW Yy NOBHICTIO 3ibpaHoMy

cTaHi. MNpunagasa Hikonw He 36mpalTe Ha OCHOBHOMY 6roLi.
BukopucToByiTe npunagas Tinbku B nepeabadeHomy ans Lboro
po60OYOMY NOMOXKEHHI.
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uk MpaBuna TexHikn 6eanekn

m He TopKkaTucs rocTpux HOXIB i KAHTIB AMCKIB ANsi NOAPIOHEHHS.
[uvckn onsa nogpibHeHHs MoxHa 6patu Tinbky 3a kpai!

m He TopkaTtncs HOXiB OneHaepa oronieHMMU pykamu.

m He BcTpomnsiTe pyku [o BcTaHoBneHoro brieHaepal He
BWKOPUCTOBYNTE brieHAep 6e3 BCTaHOBIIEHO! KPULLKK.

m [TOBODKEHHSA 3 FOCTPUMN HOXaMW, CMOPOXKHEHHS N OYULLEHHS
noTpebyroTb 06epPEXXHOCTI.

/\ He6e3sneka OTPMUMaHHSA onikiB!

Mia yac nepepobku rapsynx NpoaykTiB B GrieHaepi 3 BOPOHKY B

KpULLi BUCTYNae napa. 3anoBHoBaTh Makcumym 0,5 niTpis rapsiyoi

abo niHMCTOI pianHW.

/\ He6e3neka 3aaylweHHs!

He posBonante Oitam rpatucs 3 nakyBanbHUM MartepianioMm.

/\ Ygara!

PekomeHOyeTbCA Hi B AKOMY pasi He 3anuviiaTti npunag BBiMKHEHUM

AOBLUE, HiX Lie NoTpibHO Ans nepepobku npoaykTiB. He BMukanTe

npunag BXosiocCTy.

/\ Baxnueo!

[Micnsa KOXXHOro BUKOPUCTaAHHSA, a TakoX Nicrs Tpusanoro

HEeBUKOPUCTaHHS npunag HeobxigHo ounwat (= « OyuweHHss ma

0oensid» odus. cmop. 148).

/\ MosicHeHHA cuMBONIB Ha npunaai abo npunapAi
[:]E] [oTpumyBaTUCA BKa3iBOK iHCTPYKLiT 3 BAKOPUCTaHHS.

O6epexHo! ObepTOBI HOXI.

O6epexHo! ObepToBi Hacaaku.
He BCTpOMNATM pyk 40 3aBaHTaXKyBasrlbHOrO OTBOPY.

LLinpo BiTaemo Bac i3 NOKynKo HOBOro
npunapy dipmu Bosch. logaTkoBy
iHdopmauito Npo Hawy npoaykKuilo BU
3HangeTe Ha HalIOMy CanTi.
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Y uin iHCTPYKLUIi 3 ekcnnyaTauii onmcaHo
pi3Hi BapiaHTK BMKOHaHHSA. [Mpunag He
noTpebye TexHIYHOro 06CnyroByBaHHS.

Ctucnun ornsag
=»> ManoHok I

OcHoBHUI 6nok npunagy
1 KHonka po36noKyBaHHs
2 BigKngHUM KPOHLUTEWH
(amB. «Pobo4i NONOXEHHS»)
3 MNoBopoTHMI NepemMuKay
0/off = aynuHka
P = «napkyBaHHs»
YTpumynTe NOBOPOTHUIN NepemMmukad,
[OKW NPUBOA, HE 3yMUHUTBLCS; Hacaaka
OMVHUTLCS B MOSIOXKEHHI BiKMOAHHS.
SAKLlo NnprBOA HE pyXaeTbCes,
MOMNOXEHHS BiAKUAAHHS BXE AOCATHYTO.
CryniHb 1-4, poboya LWBUAKiCTb
1 = mane 4uncno obepTiB — HU3bKa
LUBUAKICTb,
4 = Benuke 4ncno obepTiB — BUCOKA
LUBUAKICTb.
Y pasi nopyLLEHHS enekTponocTavyaHHs
npunag 3anuwaeTbCst BBIMKHEHUM i
3HOBY 3aryCKaeTbCs Micns BigHOBMNEHHS
erneKkTponocTaqYaHHs.
4 3axucHa KpuliKa npuBoga
[lns 3HATTS 3aXMCHOT KPULLIKK NpmBoga
NoBepHITL ii Tak, Wob BoHa 3BiNbHMMIacs
Bifg oikcaui.
5 TpuBoa
— HacKpi3Hoi waTKiBHMLI*
— npeca gns yuTpycoBux*
— MIMHKa*
SAKLo NnprBoA HE BUKOPUCTOBYETbLCS,
3aKpPUNTE NOro 3aXMCHO KPULLKOHO.
6 TpuBoa
— Hacagku (BiHWYOK-MilLanka,
BiHU4YOK-36MBanka, ra4ok ans
3amillyBaHHSA)
— Millanku Mopo3nBHULI*
— B onyLweHomy abo nigHaTomMy
NnonoxeHHi gnsa m’sacopyoku*
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7 3axucHa KpulKa npuBoga 6neHgepa
8 Mpueopg
— OneHpepa*
— YyHiBepcanbHoro 6neHgepa*
Akwo npueog ons 6neHaepa He BUKO-
PUCTOBYETHLCS, 3aKPUNTE NOro 3aXMCHOIO
KPULLIKOHO.
9 Micue gnsa 36epiraHHs kabento
(manoHok [F)
— MUM44..: HamoTyBaHHA Kabento
— MUM46../48..: 36epiraHHa kabento B
crieuianbHOMY BiACiKy
Yawa 3 npunagnam
10 3miwyBanbHa Yawa
11 Kpuwka

Hacagku

12 BiHu4oOK-Milanka

13 BiHM4oK-30MBarnka

14 Tayok AnsA 3amiwyBaHHA 3
BigxunoBayem Ticta

BneHpep*

15 OcHoBa

16 HoxoBa BcTaBKa

17 YwinbHoBanbHe Kinbue

18 Yawa GneHpepa

19 Kpuwka

20 BopoHka

* [letani, ski He BXOOATb 4O KOMMIEKTY
NoCTaBkM, MOXHa Npuabdatn B MarasmHax
abo cepBicHiIN criyx6i.

Po6ou4i nonoxeHHA

/\ YBara!

Mpunag MoxHa ekcnnyartysaTtu, nuwie
AKLWO Npunagas/Hacagku NnpaBUnbHO
BCTaHOBMEHI Ha NPaBUNbHUIA NPUBOL,
BiANOBIAHO A0 Uiel Tabnuui Ta 3HaxoasaTbCA
B po6o4OMY MONoXeHHi. BigkngHui
KPOHLUTENH

PerynioBaHHA po6oyoro

NONMOXEeHHA

= MantoHok

m  HaTuCHITb KHOMKY po36roKyBaHHSA Ta
nepemicTiTb BIOKWOHWUIN KPOHLUTENH.

m [lepemicTiTb BiOKWOHWUI KPOHLUTEWH Y
OakaHe NonoXeHHs Ao gikcauii.
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uk YnpaeniHHs

MonoxeHHA

YCTaHOBNEHHS / 3HATTS
BiHMYKa-30MBanku,
BiHMYKa-MiLIanku Ta
rayka ns 3amillyBaHHs.

L S b b 5| B

[onaBaHHs

- BENuKOI

7 KiNbKOCTI
npoayKTiB Anst
nepepooKu.

YnpaBniHHA

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHA!
BcTaBnawTe wtencensHy BUIKY B pO3ETKY,
NuLLe KO BMKOHAHO BCi onepauii 3
niaroToBKky npunagy 4o poboTw.

YBara!

Mpunag MoxHa ekcnnyaTtyBaTh Tifbku

3 npunagasim/Hacagkamu B pobovomy

nonoxexHi. He ekcnnyaTtynTe npunag

nopoXHiM. bepexiTe npunag i npunagas

Big Mkepen Tenna. [etani He MOXHa

BMKOPWUCTOBYBATW B MIKPOXBUITLOBIN Nevi.

m [lepen nepLunMm BUKOPUCTaAHHAM Npunag,
i Npunaaas crif peTenbHO O4YUCTUTH,
ovB. «O4uLLEHHS Ta Jornsaay.
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MiprotoBka

m  YCTaHOBIiTb OCHOBHMI BrOK Ha PiBHIN i
YNCTIV NOBEPXHI.

m Poamorarite abo BUTArHiTL Kabenb.
= MantoHok &

m BcTaBTe wrencensHy BUMKY B PO3ETKY.

BiHnyok-miwanka, BIHU4OK-
30uBanka Ta ra4yok gns

3amMillyBaHHA

=> MantoHok [3]
BiHun4yok-milwanka (6a)

ANS 3aMillyBaHHA TicTa, Takoro

SK 3000He TicTo
BiHuyok-36uBanka (6a)

Ans 36uBaHHA AeYHUX BInkis,
BEPLLKIB i Nerkmx BMAIB TiCTa, Takux
sk BickBiTHe TicTO
3amilyBanbHUM rayok 3
BiaxuntoBa4yem Ticta (6b)

ANsi 3aMillyBaHHSA BaXKKOro TicTa Ta
NiAMILLYBaHHS iHFPeAieHTIB, SKi He
MatloTb noapidHIoBaTUCA
(Hanpuknag, poa3vHOK, MIUTOK LIoKonaay)

/\ He6esneka nopaHeHHAA 06epTOBUMM
Hacagkamu

Mig yac po6oTn npunagy KaTeropu4Ho

3abopoHeHOo 3acoByBaTK PyKy B YaLly.

Hacagkn MmoxxHa MiHATK TinbKy nicns

3yMNVHKM NpMBOAA — MICMs BUMKHEHHSA

NpvBOA e AeSKUA Yac NPOaOBXYE

pyxatucs. MNpunag MoxHa BUKOPUCTOBYBATU

nuLe Toai, Konv NpuBoAaw, siki He

BMKOPUCTOBYIOTBCS, 3aKPUTO crneljianbHUMu

3aXUCHUMU KPULLKaMMU.

m [loBepHiTb NepeMukay y nonoxeHHst (B
i BTPUMYWMTE MOrO B LIbOMY MOSIOXKEHHI,
OOKV NPYBOA, HE 3YMUHNUTBLCS.

BkagziBKa: sIKLLO NpMBOA HE pyXaeTbCs,

MONOXEHHS BiAKUOAHHS BXe OOCATHYTO.

m  HaTuCHITb KHOMKY po36roKyBaHHSA Ta
nepeMicTiTb BIOKMOHWA KPOHLUTENH Y
MOMNoXeHHs 6.

m YcTaHoBITb Yawy. OcHoBa valli mae
BBIliTW Y BUIMKY OCHOBHOTO Grioka
npunaay.
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m 3anexHo Bif MeTn nepepobku BCTaBTe
y NpvBOA A0 dikcauii BIHMYOK-MilLarnky,
BIHWYOK-36MBarnKky 4u raqyok ong
3aMillyBaHHS. AKLLIO NOeTbCA Npo
ravyok Ans 3amilyBaHHS, NOBEPHITb
BiOXMNIOBAY TicTa Tak, WO ra4yok mir
3adpikcyBaTucs.

m 3aBaHTaxTe iHrpenieHTn ons
nepepobku B vaLLy.

m  HaTuCHITb KHOMKY po36rnoKyBaHHS Ta
nepemicTiTb BiAKUOHWIN KPOHLUTEVH Y
MonoxeHHs 1.

m  YCTaHOBITb KPULLKY.

m [loBepHiTb Nnepemukay y 6axaHe
MOMNOXEHHS.

DopnaBaHHSA iHrpeaieHTIB

= BumkHITE Npunag 3a 4onomorow
NMOBOPOTHOIO Nepemukava.

m [loBepHiTb Nnepemukay y nonoxeHHst (P
i BTPUMYWTE MOTO B LibOMY MOSOXEHHI,
OOKW NPYBOA, HE 3YMUHUTBLCS.

m  3HiMiTb KPULLKY.

m  HaTuCHITb KHOMKY po36rnoKyBaHHSA Ta
nepemicTiTb BiAKWOHWUIN KPOHLUTEVH Y
MOMOXEHHs 7.

m  3aBaHTaxTe iHrpeaieHTn.

abo

m [opanTe iHrpegieHTn Yepes oTBip Ans
[OBAHTaXEHHS B KPULLILL.

Micna po6oTtun

m  BumkHiTE Nnpunag 3a gonomoroo
NMOBOPOTHOIO NepemMukaya.

m [loBepHiTb Nnepemukay y nonoxeHHst (P
i BTPUMYWTE NOro B LibOMY MOMOXEHHI,
[OKU NPUBOA, HE 3YMUHUTBLCS.

m  BuimiTb WwWiTencenbHy BUNKY 3 PO3ETKU.

3HIMITb KPULLIKY.

m  HaTuCHIiTb KHOMKY po36roKyBaHHS Ta
nepeMicTiTb BiOKMAHWUIN KPOHLUTENH Y
NONOXEHHS 6.

m BuimiTh Hacagky 3 npuBoaa.

3HIMIiTb YaLuy.

m  Ouuctbre BCi getani. =% « O4YuweHHs
ma 0oensid» dus. cmop. 148.

YnpasniHHs uk

BneHgep
=> ManioHok 3

/\ He6e3neka nopaHeHHs rocTpuMm
HOXamu / npuBOAOM, LIO
obGepTaeTbes!

KaTteropnyHo 3abopoHeHO 3acoByBaTu

pyKy y BCTaHOBNeHun 6nengep. bnengep

MOXHa 3HiMaTW/BCTAHOBMOBATM TiNbKN

nicnsa 3ynuHky npueoga! bnengep moxHa

BMKOPUCTOBYBATHU Tiflbkn B 3i0paHoOMy CTaHi

Ta 3 YCTAHOBIEHOIO KPULLIKOHO.

/\ He6esneka OTpUMaHHA onikiB!

Mig Yac nepepobky rapsumnx NPoayKTiB y
OneHaepi 3 BOPOHKM B KpULLLLI BUXOOUTb
napa. 3anusanTte makcumym 0,5 niTpa
rapsiyoi abo niHMCTOl pianHW.

YBara!

Brnenaep moxe 6yTn NOLUKOMKEHWN.

He nepepobnsiiTte rmmboko 3amMopoXKeHi
iHrpegieHTn (3a BUHSTKOM KybukiB nboay).
He ekcnnyatynte 6rnieHaep NOpoOXHiM.

m  HaTuCHITb KHOMKY po36roKyBaHHSA Ta
nepeMicCTiTb BiAKMOHWUI KPOHLUTENH Y
NONOXEHHA 3.

m  3HiMiTb 3aX1CHY KpU1LLKY NpuBoaa
onengepa.

m  YCTaHOBITb Yally 6neHaepa (nosHayka
Ha OCHOBI Mae ByTn HaBMNPOTU NO3HAYKM
Ha OCHOBHOMY 61oLi) i NOBEpPHITh
NpOTU FOAUHHUKOBOI CTPINKM A0 yropy.
=> ManioHok [3-4/5

m  3aBaHTaxTe iHrpeaieHTu.
MakcumanbHa KinbKicTb Ans
nnactmacosoro brneHaepa:
pignHa =1 n,
niHucTa abo rapsva piguHa —
Makcumym 0,5 n,
onTuMarbHa KifbKiCTb TBEPAUX
npoaykTiB anst nepepobku = 50-100 r.

B YCTaHOBITb i MiLLHO NPUTUCHITb KPULLIKY.
3aBXan BTPYMYMWTE KPULLKY OJHIE
pykoto nig Yac pobotu. Mpu ubomy
3ab0opoHEHO TpMMaTK pyKy Haz
3aBaHTaxyBarnbHUM OTBOpPOM!

m [loBepHiTb NepemMukady y 6axaHe
MOIOXEHHS.
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uk OunleHHs Ta gornag

DopnaBaHHA iHrpegieHTIB

—> MantoHok [3-6

m BuMKHITE Npunag 3a 4onomorow
MOBOPOTHOIO Nepemukava.

m  3HiMiTb KPUMLLKY 1 3aBaHTaxTe
iHrpegieHTn

abo

®  BUIMITb BOPOHKY 1 MOCTYNOBO
3acuvnavite TBepai iHrpedieHTn yepes
3aBaHTaxyBanbHWUIA OTBIP

abo

m  3anunTe pigki iHrpeaieHTn yepes
BOPOHKY.

Micna po6oTtun

m BuMKkHITE Npunag 3a 4ONomorow
NMOBOPOTHOIO Nepemukava.

m  BuiimMiTb WwTencensHy BUIKY 3 PO3ETKM.

m [loBepHiTb BrieHaep 3a roAVHHMKOBOKO
CTPIMKOI0 Ta 3HIMITb Oro.

MNopapa: 6neHaep 6axkaHo YNCTUTKM oapasy
nicna BUKOPUCTaHHS.

OuunwlieHHA Ta gornsapg,

YBara!

He 3acTocoByiiTe abpa3nBHi 3acobu
ONS YnLLeHHs. MoXnvBe NOLIKOOXKEHHS
MOBEPXOHb.

OuyuLLueHHSA OCHOBHOIO Gri0Ka

/\ He6e3aneka BpakeHHs eNEKTPUYHUM
cTpymom!

Y XogHOMYy pasi He 3aHyplonTe OCHOBHUIA

6rnok B BOOY Ta He TpumawTe 1oro nig,

NPOTOYHOO BoAo. He kopucTyinTecs

NMapoOYNCHNKOM.

m  BuiimMiTb WwTencensHy BUIKY 3 PO3ETKM.

m [IpoTpiTb OCHOBHMI BNOK BOMOro
raHuipkoto. 3a notpebu ckopuctanTecs
HEBENMUKOIO KiNbKICTIO MUHOIO 3aco0y.

m [licns uboro NpoTpiTe Npunag Hacyxo.

OunweHHA Yawi 3 npunagoam
Yci petani MoXxHa MUTW B NOCYAOMUIAHIN
MalUVvHi. He 3aTuckanTe nnactMmacosi
Jetani B NOCYAOMMWIAHINA MALLUVHI, OCKITbKM
BOHW MOXYTb AedopMyBaTUCS.

OunweHHA 6neHaepa

/\ He6e3neka nopaHeHHs rocTpuMm
HOXamum!

He Topkantecsa HoxiB GneHgepa ronvMmu

pykamu. [Ins ynwieHHa bneHaep MoxHa

posibparu.

YBara!

He 3acTocoByiiTe abpa3uBHi 3acobu ans
yumLeHHs. HoxoBa BCcTaBka He npuaaTHa
ANA MUTTS B NOCYAOMUAHIA MaLUUHI.
HoxxoBy BCTaBKy MOXHa MUTU TifbKK1 Nig,
NPOTOYHOI BOAOHO.

Mopapaa: nicns nepepobku pianH Yacto
A0CTaTHbO MPOCTO NOYUCTUTU BrneHaep,

He 3HiMarouu 1oro 3 npunagy. [Ans uboro
HanunTe TPOXM BOAM 3 MUINHMM 3acO00M

00 BCTaHOBMNeHoro bnenaepa. YBiMKHITb
OneHpep Ha fekinbka cekyHz (y npunagax
3 MOMEHTarbHUM YBIMKHEHHSIM MOBEPHITh
nepemukad y nonoxeHHs M). Bunuiite Bogy
nicnst MUTTS Ta NPOMUITE BNeHaep YNCTO
BO/I0H0.

Po36upaHHAa GneHpepa

= MantoHok [d

m [loBepHiTb OcHOBY GrneHaepa 3a
rOAVNHHMKOBOO CTPISIKOO Ta 3HIMITb Ti.

m [lOBEpHiTb HOXOBY BCTaBKy 3a KpWbLis
NPOTU FOOMHHUKOBOI CTPINKnN. HoxoBa
BCTaBKa 3BiflbHUTbLCA Big, dhikcaLii.

m BuiimiTe HOXOBY BCTaBKy Ta Big4iniTh
Bif, Hel yLinbHIoBanbHe KinbLe.

CknapgaHHA 6neHpepa
=»> MantoHok [€

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs!

3abopoHeHo 3bupatn brneHgep Ha

OCHOBHOMY Ornouii.

m  POo3MIcCTiTb yLinbHIOBanNbHe Kinbue Ha
HOXOBII BCTaBLI.

m BcTaBTe HOXOBY BCTaBKy 3HM3Y B Yally
onexgepa.

m  [IpUrBUHTITL HOXXOBY BCTaBKY 3a
A0NOMOrOK OCHOBM.

= MiuHo 3akpyTiTb OCHOBY Yalli 6GneHaepa
NpPOTW FOOUHHUKOBOI CTPIMKMN.
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YcyHeHHS1 HecrnpaBHoOCTEN

Y pasi BUHUKHEHHSI HeCnpaBHOCTEN
3BepTanTecs 40 CEepBICHOI Cryxomu.

Mpuknaan 3actocyBaHHA

36uTi BepLUKu

— 100-600 r

m [lepepobnsiiTe BepLUKK
BiHWYKOM-36MBarnkow 1%s-4 xB

Ha CTyneHi 4 (3anexHo Bia KinbKOCTi Ta

BMaCTMBOCTEN BEPLLKIB).
AeyHi 6inku t

— 1-8 se4Hux Ginkis
m [lepepobnsiite 6inky BiHUYKOM-
36uBankoto 4-6 xB Ha CTyneHi 4.

BickBiTHe TicTO

OcHoBHUM peuenTt

— 2 9anus

— 2-3 CT. n. rapsivoi Bogn

— 100 r uykpy

— 1 NakeTuK BaHiNbHOrO LyKpy

— 70 r 6opolwHa

— 70 r kpoxmanto

— 3a baxaHHsIM — po3nyLuyBad TicTa

m 36uBawiTe iHrpegieHT (kpim 6opoLuHa Ta
Kpoxmaro) B MiHy BiHUYKOM-361Banko
nNpubnuaHo 4-6 xB Ha CTyneHi 4.

m YCTaHOBITb MOBOPOTHUI Nepemmkay
Ha CTyniHb 2 i NigMillynTe No NoXui
nepecisiHe 60POLLHO Ta Kpoxmarb
npotarom npubnumaHo -1 xB.

MakcumanbHa KinbKicTb:

2 X OCHOBHUI peLenT

3400He TicTo

OcHOBHUM peuenT

—  3-4 anus

— 200-250 r uykpy

— 1 ny4ka coni

— 1 nakeTuKM BaHIiNbHOro Lykpy abo
LWKipka Y2 NMMMOHa

— 200-250 r BepLukoBOro macna
(kKiMHaTHOT TemnepaTypw)

— 500 r 6opoLuHa

— 1 nakeTuk po3nyLuyBaya TicTa

— 125 mn monoka

O

HappykoBaHo Ha nanepi, Ha 100 % 3pobneHomy 3 nepepobneHoi Makynartypu

YCyHeHHs HecrnpaBHOCTEWN uk

m  YCi iHrpegieHTv nepemillyiTe BiHNYKOM-

MiLLanKo Npubnm3Ho Y2 XBUNMHN

Ha cTyneHi 1, noTiMm NpnbnunsHo

3-4 XxBUNMWHW Ha cTyneHi 3.

MakcumanbHa KinbKicTb:

1,5-2 X OCHOBHMI peuenT

MicoyHe TicTO

OcHoBHMM peuenT d/ @

— 125 r BepLUKOBOroO
Macna (KiMHaTHOI TemnepaTypu)

— 100-125 r uykpy

— 1 anue

— 1 ny4ka coni

— Tpoxv NMMMOHHOI LWKipku abo BaHinbHOro
LyKkpy

— 250 r 6opowuHa

— 3a BGaxaHHsM — po3nyLuyBay TicTa

m YCi iHrpegieHTv nepemilyiTte
NpuBnM3HO %2 XBUNMHKU Ha CcTyneHi 1,
a noTiM NpuBnn3HO 2-3 XBUMMHU
BiHMYKOM-MiLLAnKow (CTyniHb 3) abo
ra4ykom Ans 3amiwyBaHHS (CTyMiHb 2).

MakcumanbHa KinbKicTb:

2 X OCHOBHUI peuenTt

OpixgxoBe TicTo

OcHoBHUM peuenT C
500 r 6opoLuHa

— 1 anue
80 r xupy (KiMHaTHOI TemnepaTypu)
80 r uykpy

— 200-250 mn Tennoro monoka

— 25T cBixux abo 1 nakeTuk Cyxmx
OPpPKOXKIB

— LWkipka %2 numoHa

— 1 ny4ka coni

m [lepepobnanTe BCi iHrpegieHTn
NpuBnM3HO %2 XBUNMHKU Ha CTyneHi 1,
noTiM Npubnmn3Ho 3-6 XBUNWH Ha
CTyNeHi 2 ra4ykoM Ans 3amillyBaHHS.

MakcumanbHa KinbKicTb:

1,5 X ocHOBHWI peLenT
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uk Mpunagas / cneuianbHi akcecyapu
ManoHes 1
— 2qanusa I:D
— 294, n.ripyndi

— Yanonii

— 2 CT. . IMMOHHOTO COKYy abo ouTy

— 1 ny4ka coni

— 1 ny4ka uykpy

Temnepartypa iHrpegieHTiB Mae 6yTn
ofHakoBa.

m |HrpedieHTu (Kpim onii) AeKinbka cekyHa

nepepobnanTte B 6bneHaepi Ha CTyneHi 2.

m [lepemkHiTb GrieHaep Ha cTyniHb 4
i NOBINBHO 3anvBanTe orito Yepe3
BOPOHKY; 361BanTe, AOKN BHACIiAOK

eMyrnblryBaHHA He YTBOPUTbLCA MamnoHes.

MaroHe3 cnig cCnoXuTu sikHanwBuglue,
36epiratm NOro He MOXHa.

Mpunapps / cnedianbHi
akcecyapu

IHWe npunagas, Wwo BXxoauTb A0
KOMMIEKTY, ONUCYETHLCSA B OKPEMUX
IHCTPYKLUiAX 3 ekcnnyarauii. [logatkose
npunaaas / cneuianeHi akcecyapy MoXHa
TakoX NpuabaTtun (4OKYyNUTK) OKPeMO.
Mpunapaa oo komGanHy MUMA45.. moxHa
BMKOPUCTOBYBATU TaKOX Ansi KOMOariHy
MUM44../46../148..

=» MantoHok [3l

Yawa 3 nnactmacu (MUZ4KR3)
Y vawi moxHa nepepobnatn oo 1 kr
BopoLUHa Ta iHWWX IHFPeaieHTIB.

Yawa 3 HepxaBitou4oi cTani
(MUZ4ER2)

Y yawi MoxHa nepepobnaTh oo 1 kr
OopoLLHa Ta iHWKX IHFpeaieHTIB.

Hacapka-6neHgep 3 nnacTtmacu
(MUZ4MX2)

[nsa 3milyBaHHA HanoiB, NPUrOTYBaHHA
ntope 3 ppykTiB i 0OBOYIB 260 ManoHesy;
Onsi nogpibHeHHs bpyKTiB i ropixis; Ans
HaKOmMBaHHS NbOAY.

Hacapgka-6neHgep 3i ckna
(MUZ4MX3)

[ns 3millyBaHHS HanoiB, NPUroTyBaHHS
ntope 3 ppykTiB i 0BOYIB ab0 MaioHesy;
ans nogpibHeHHs pyKTiB i ropixis; Ans
HaKOMBaHHS Nboay.

YHiBepcanbHun 6neHaep
(MUZ4MM3)

[ns noppibHeHHs 3eneHi, oBouiB, A6nyK
i M’sica; Anst HaTMpaHHS MOPKBW, peabku,
CUpY, ropixiB i OXOMNOMAXEHOro LoKonaay.

Hackpi3Ha waTtkiBHUUA
(MUZ4DS4)

[ns Hapi3aHHS oripkiB, kanycTu, konbpabi,
penucy; Ans watkyBaHHS MOPKBU, S0MyK i
cernepwu, 4epBOHOI KanycTu, CUpY 1 ropixis;
ANsi HAaTUPaHHS TBEPAOIO CUpY, LWoKonaay
1 ropixie.

Ouck ansa HapisaHHA KapTonni
bpi (MUZ45PS1)

[nsa HackpisHoi watkiBHuLi MUZ4DS4.
[na HapisaHHSA cMPOT KapTONIli CONOMKOLO 3
METOI NPUroTyBaHHs KapTonni dpi.

Ouck ans HapisaHHA OBoOYIB

no-asiarcekomy (MUZ45AG1)
[na Hackpi3Hoi waTtkiBHMUi MUZ4DS4.
Pixe dopykTi 11 0BOYI TOHKUMU CMY>KKaMK
ANS NPUroTyBaHHS OBOYEBMX CTpaB
asiaTcbKol KyXHi.

Aunck-tepTtka, rpy6a (MUZ45RS1)
[na Hackpi3Hoi waTtkiBHMUi MUZ4DS4.
[ns HaTupaHHA cMpoi KapTonni 3 METOK
NPUroTyBaHHS, Hanpuknag, AepyHiB Yn
ranyLloK.

Ouck ans npurotyBaHHSA AepyHiB
(MUZ45KP1)

[na Hackpi3Hoi wartkiBHMLi MUZ4DS4.
[ns HaTupaHHA cMpoi KapTonni 3 MeTo
NPUroTyBaHHSA AEPYyHIB Ta iHLWMX CTpaB 3
TepToi KapTonni, AN Hapi3aHHSA PYKTIB i
OBOYiB TOBCTUMM CKMOKamW.
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Mpec ana uuTpycoBux
(MUZ4ZP1)

[Insi BU4aBMOBaHHSA COKY 3 anemnbCyHIB,
NIMMOHIB i rpenndpyTiB.

M’sacopy6bka (MUZ4FW4)

[nsa nogpiGHeHHs CBiXXOro M'sica 3 METOH
NPUroTyBaHHsI TakMX CTpaB, sk TapTap abo
M’SICHUI pyneT.

Habip nepcopoBaHnx guckie

(MUZ45LS1)

Ons m’acopybkn MUZ4FW4.

3 manumu otBopamu (3 MM) Ans
NpUroTyBaHHs nawiTeTiB i 6yTepbpoaHux
mac, 3 Benvknumu otsopamu (6 mm) ans
npuroTyBaHHs koBbac i cana.

Hacapgka ans neumBa

(MUZ45SV1)

Ons m’acopybkn MUZ4FW4.

3 meTanesuM LLabnoHom Ans
MPUrOTYBaHHS YOTUPBLOX HOPM MevmBa.

Hacapka-teptka (MUZ45RV1)
Ons m’acopybkn MUZ4FW4.

[ns HaTupaHHs ropixie, Murganto,
LIoKonaay Ta cyxux Byrnovox.

Hacapgka-npec gnsa dpykriB
(MUZ45FV1)

Ons m’acopybkun MUZ4FW4.

[nsa npuroTyBaHHA Mycy 3 Arig, Kpim
MasnuHu, NoMigopis i WunwuHW. BogHovac
BUAANSE YepeLlkn N KICTOYKK, Hanpuknaa,
3i CMOpPOANHN.

Tpumau gnsa npunaaas
(MUZ4ZT1)

[nsa 36epiraHHsa npunagas, Hanpuknag

radyka Ans 3amillyBaHHs1, BiHUYKa-36MBanku,

BiHMYKa-MiLLanNKW, AMCKa A5 Hapi3aHHs,
LIATKyBaHHSA ¥ HAaTUPaHHS.
3epHOBUIN MITUHOK 3 KOHiIYHUM
nogpioHoBa4vem 3i ctani

(MUZ4GM3)
[ns BCix BUAiB 3epHa, KpiM KyKypya3u;

TaKOX ANsi HACIHHA ONINHWX KyNbTYp, CYXMX

rpmbis i Tpas.

YTunisauis uk

MoposuBHuusa (MUZ4EB1)
[na npurotyBaHHa o 550 r moposvea B
pO3paxyHKy Ha OAWH LMK i O4HY NOCYAMHY.

YTunisauis
Llen npunag mapkipoBaHo 3rigHO
NnonoXxeHb €BPONEncbkoi [upekTreu

mmm  2012/19/EU CTOCOBHO €NTEKTPOHHUX
Ta enekTponpunagis, wo oynuy
BUKOpUCTaHHi (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
[npeKkTMBO BU3HAYaTbLCA MOXIN-
BOCTI, SIKi € AINCHUMW Y Mexax
€BpOoNencbKOro coway, Woao
NPUIRHATTA Ha3apg Ta yTunisauii
OyBLUMX Y BUKOPUCTAHHI Npunagie.
[Mpo akTyanbHi MOXNUBOCTI ANs
BMAaneHHs MoXxHa fisHaTucs
B creyuianisoBaHOMy MarasuHi.

CepBiCHi LeHTpHn

[oknagHiwi BigoMOCTi Npo TEPMIH i yMOBU
rapaHTii y BaLLii KpaiHi MOXXHa oTpumaTtu B
CcepBicHiI cryi, y aunepa i Ha Halomy
CauTi.

BupobHuk: «BCX Xaysrepete M6X» Byn.
Kapn-Bepi-LLTtpace, 34, M. MtoHxeH, 81739,
HimeyunHa

Imnoptep: TOB «BCX lNMobyToBa TexHika»
Byn. Paguiwiesa, 10/14 kopn.B, m. Kuis,
YkpaiHa

KoHTaKTHi AaHi cepBiCHOro LIeHTpY MOXHa
3HaNTK B JONy4YEeHOMY JOBiAHNUKY abo Ha
HaLLoMy CauTi.
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ru Vcnonb3oBaHme No Ha3Ha4YeHUo

Mcnonb3oBaHue NO Ha3Ha4YeHUIO

OT0T Npnbop npegHasHayYeH TONbKO A5 AOMAaLUHEro NCnonb30-
BaHu4. Mpnbop MOXHO UCMNONb30BaTh TOMBKO AN nepepadoTku
TaKoro Konimyectsa NPOAYKTOB N B TEYEHUE TaKoro BPEMEHM,
KOTOpble XapakTepHbl AN AOMalLHero xo3sncTea. He npeBblwaTh
MakCUManbHO JONYCTUMOE KONM4eCcTBO NpoAayKToB (CM. «[Mpumepsl
NCNONb30BaHNSY ).

Mpnbop npurogeH aAna nepemMelumBaHus, 3aMeLllnBaHns u
B36nBaHMA NpoaykToB. Mpunbop 3anpeLiaeTcs MCNoNb30BaTb

Ans nepepaboTku Apyrmx BewwecTs unu npegmetos. [Npu
NCMonb30BaHUKN APYrnx paspeLLeHHbIX Npon3soguTtenem
NPUHaLNEeXHOCTEN BO3MOXHbI ApYyrne BapuaHTbl MPUMEHEHUS.
Mpnbop paspeluaeTcs UCnonb30BaTh TOMBKO C JONYLLEHHBIMA
YacTaMn U NpUHaaneXxHocTaMu. Kateropmyecku sanpeLaeTcs
Ncnonb3oBaTh NPUHAANEXHOCTU ANA ApYrnxX Npubopos.
Mcnonb3ynTte npubop TOMNbKO BHYTPWU NOMELLEHUI MPU KOMHATHON
Temnepartype Ha BbicoTe He Bbiwe 2000 M Hafg ypoOBHEM MOpPS.

BaxHble npaBuna TeXHUKKM 6e3onacHoCcTH

BHMMaTENbHO 03HAKOMBTECH C MHCTPYKLUMEN MO 3KCnnyaTauum,

npu paboTte pyKkoOBOACTBYUTECH YKa3aHUAMU AAaHHOW MHCTPYKUMK

N COXpaHanTe ee ANs ganbHenwero ncnons3oBaHus! Nepenasas
npubop apyrum nuuam, npunarante gaHHy UHCTpyKuuio. Mpons-
BOAMTESNb HE HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a MNOBPEXAEHUSA, BO3HUKLLME
B pesynbrate HecobnoaeHnst ykazaHuim no npaBuibHOMY NPUMEHe-
HuUto Npmnbopa.

OTOT NpuBOpP MOryT UCMOMB30BaTh NNLA C OrpaHUYEHHbIMU
PU3NYECKMMN, CEHCOPHBIMU MU YMCTBEHHBIMWU CNOCOBHOCTSAMU
U He UMELMMM AOCTAaTOYHOrO ONbITa UMW 3HAHUIN, €CIN OHU
HaxoOATCcsa No4 NPUCMOTPOM MU NPOLLIAM COOTBETCTBYIOLLMIA
WHCTPYKTaXK OTHOCUTENbHO 6e30MnacHOro Nofib3oBaHns NpMbopom

N ysacHUNM anga cebs, kakyto onacHOCTb HeceT B cebe npmnbop.
[eTten Henb3a nognyckaTb K NPUbopy 1 WHYPY NUTaHUS, UM HENb3S
nonb3oBaTtbcsa Npubopom. [leTam 3anpeLLeHo urpatb ¢ npubdopom.
Mpon3BOANTbL OYUCTKY U TeXobCnyXnBaHue AETAM He paspeLuaeTcs.

/\ OnacHocTb nopaxeHUsi TOKOM 1 BO3ropaHusi!

m [Tpn nogknioveHnn npubopa n ero akcnnyatauum cobnioganTte
AaHHble, NPUBEAEHHbIE HA PUPMEHHON Tabnuuke. MNonb3oBaTbes
nNpnbopom paspeLLaeTcs TONbKO NPy OTCYTCTBUM NOBPEXOEHNN
kabensa n npubopa. Bo nsbexaHne BO3HMKHOBEHUS OMAaCHOWM
cuUTyauun, pemoHT npubopa, Hanpumep, 3aMeHy NOBPEXAEHHOIO
CETEBOrO LWHYpa, paspeLlaeTcs NPon3BOANTb TOMNbKO HaLUew
CepBUCHON cnyxoe.
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BakHble npaBuna TeXHUKN 6e3onacHocTn ru

BkntoyaTb ¥ BbiKMYaTb NPUGOP MOXKHO UCKIHOUUTENBHO C
MOMOLLIbIO MOBOPOTHOIO NepeknoYyaTens.

KaTteropuyecku 3anpeljaeTtcsa nogknoyatb Nnpubop Kk Tanmepam
UNn po3eTkam ¢ AUCTaHUMOHHBIM yrpasneHvem. Beeroa cneaute
3a npubopom BO Bpemsi ero paboTbl!

Hu B KoeM cny4yae He cTaBbTe NPUBOP Ha ropsiume NOBEPXHOCTH,
HanpuMep, Ha aNeKTPoNnnnUTy, unn B6nman Hux. CeteBon kabenb
He JOMKEeH COMpUKacaTbCs C ropsYMMMN YacTAMU UM NPOXOAUTb
Yyepes OCTpble rpaHu.

Hu B KoeM cryyae He norpy»aTb OCHOBHOW GOk B BOAY U He
MbITb B MOCYJOMOEYHOIN MallnHe. He ncnonb3yiTe naposbie
ounctutenu. He ncnonb3ayiTte Npubop BnaxHbIMU pyKamu.
Mocne Kaxgoro NpUMeHeHUs, Npu OTCYTCTBUM NMPUCMOTPA,
nepen c6opkon, pasbopKor UK OYUCTKOWM, a TakkKe B cny4vae
HencnpaBHOCTU 0bsiI3aTeNnbHO OTCOeaAMHUTE NPUGOP OT CETU.

/\ He ucknioyeHa onacHocTb TpaBMUpoBaHusi!

LLItencenbHyto BUNKY MOXXHO BCTaBMNATb B PO3ETKY TOMbKO nocrne
MOSIHOro OKOHYaHMSA NOArOTOBKM K paboTte ¢ npubopom.

Mepen 3ameHON NPUHAONEXHOCTEN U AOMNOMHUTENbHbIX
Aetanen, Kotopble BO BpeMs paboTbl NpnBogaTCsa B ABMXKEHME,
Nprnbop AOoMKeH BbITb OTKNIOYEH U OTCOEOAUHEH OT CETMU.

lMocne BbIKMOYEHNS MPUBOA ELLE ABMXKXETCA HEKOTOPOE BPEMSI.
HoxanTecb NOMHOM OCTaHOBKM NpuBoAa.

B cnyyae nepebos B nogave anekTpoaHeprum npnbop ocrtaetcs
BKIHOYEHHbIM 1 BO30GHOBNSAET CBOKO paboTy nocne nogayv
3NEKTPOIHEPTUN.

He nameHsTe NonoxeHne NOBOPOTHOIrO KPOHLLTENHA, NOKa
Nprnbop BKIHOYEH.

[Monb3ynTecb HacagkamMu TOMNbKO MNPy BCTaBEHHON
CMECUTENbHOM Yalle, C YCTAHOBMEHHOM KPbILLKON U 3alUUTHLIMU
Kpbiwkamu npusoga! Npun nonb3oBaHMM Hacagkammn yctaHoOBUTE
CMECUTENbBHYIO Yally, KPbILWKY W 3alMTHbIE KPbILLKX NpuBOAa
COrnacHo MHCTpyKumn!

Bo Bpemsa paboTbl npnbopa HM B KOEM Crnydae He onyckamte
PYKW 1 NanbLlbl B CMECUTENbBHYO Yally UK B 3arpy304HbIA CTBOS.
He BBoauTe kakne-nnbo npeameTsbl (HanpuMmep, pasnuBaTeribHy
NOXKY) B CMECUTENbBHYIO Yally Uu B 3arpy304HbIA CTBON.
Bepervte pyku, BONocCkl, NpeaMeThbl ogexabl U apyrue npeameTbl
OT KOHTaKTa C BpalLalowmmMmncs getansiMmu.

HaneuataHo Ha Gymare, Ha 100 % W3roTOBNEHHOW 13 BTOPCbIPbS 153



ru BaxHble npaBuna TEXHMKN Ge3onacHocTn

m Kareropuyecku 3anpeLuaeTcs Ucnonb3oBaTb Hacaaku u
NPUHaANEXHOCTM NMBOo 2 NpUHaALNEXHOCTN OAHOBPEMEHHO.

Mpn ncnonb3oBaHMK NPUHAONEXHOCTEN PYKOBOACTBYNTECH
AAHHOW MHCTPYKUMEN NO 3KCcnnyaTauum n gpyrumm
WHCTPYKUMAMM, BXOOALLMMMN B KOMMIEKT MNOCTaBKMN.

m [1pUHagNeXHOCTM MOXHO MCNONb30BaTh TONbKO B MOMHOCTLIO
cobpaHHom Buae! Hu B Koem cnyyae He cobupainTe npuHagnex-
HOCTW Ha OCHOBHOM 6noke npubopa. Mcnonb3ynTte npuHagnex-
HOCTb TOSMbKO B NpeayCMOTPEHHOM paboyeM MonoXeHUMN.

m He TporaTtb OCTpble HOXM U BbICTYMbl 4UCKOB-U3MENbYUTENEN.
Anckn-namensuntenn 6patb TonbKo 3a Kpasi!

m He Tporatb HOXM GrnieHaepa ronbIM1 pykamu.

m Hwu B KOEM crniyyae He onyckaTb PyKu B YCTaHOBMNEHHbIM brneHaep!
KaTteropudyecku 3anpeLyaeTtcsa nonb3oBatbcs brneHgepom 6e3
YCTaHOBITEHHOWN KPbILLKN.

m CobnoganTte oCTOPOXHOCTb NpU 0bpalleHnn ¢ OCTpbIMU
HOXXamu, NPU ONMOPOXHEHMM pe3epByapa 1 NpPU OYMUCTKE.

/\ OnacHocTb ownapuBaHus!

Mpun nepepaboTke B Gnengepe ropsayumx NPoayKTOB Yepe3 BOPOHKY
B KpbILLKE BbIXOAUT Nap. 3anonHsatb makcumym 0,5 nutpa ropayen
U CUNbHONEHALLENCS XXUAKOCTW.

/\ OnacHocTb yaywbs!

He no3BonsaTb 4eTaM nrpatb C yNnakoBOYHbIM MaTepuariom.

/\ BHumanue!

PekomeHayeTCs HM B KOEM Crydae He OCTaBnAaTb Npubop
BKIOYEHHbIM JOSbLUE, YeM 3TO HeobxoanmMo Ang nepepaboTkm
NpoayKToB. He BktoyanTe npubdop BXONOCTYHO.

BaxHo!
[Mocne kaxgoro NpUMEHeHNs Unn nocne AnMTenbHOro
Hencnonb3oBaHUsa 0ba3aTernbHO TWaTenbHO o4ncTuTe Nnpubop
(=» «Hucmka u yxo0» cMm. cmp. 158).

/\ PasbsicHeHue cMMBOMOB Ha npu6Gope Unu
NPUHAONEXHOCTAX

Ui.] Cobntogatb YKa3aHuA B UHCTPYKUWK MO SKCnjtyataunu.

OcTopokHo! BpaluatoLmnecst HoXu.

OcTopoxHo! Bpaluatowmecs Hacaakm.
He onyckaTtb pyKy B 3arpy304HOe OTBEPCTUE.
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OT Bcero cepaua nosapaensem Bac
C NMOKYMNKOW HOBOTo npubopa ¢pupmel

Bosch. [lononHuTenbHyo uHgopmaumo

O Hawewn npoaykuumn Bel HanaeTe Ha

Hawen cTpaHuue B HTepHeTe.

OrnasneHue

Vlcnonb3oBaHMe Mo Ha3HA4YeHuHo............ 152
BaxkHble npaBuna TeEXHWUKK
OE30MACHOCTW ...vvvvvveeeeeeeieeeeeeeeeeeeeeeeeeenans

KomnnekTHbIi 0630p

Paboune NONOXEHUS .........ccceuvvvvvvvrrnrnnnns 156

OkcnnyaTtauus
YucTka n yxopn,

Momolwb npu ycTpaHeHun
HENCNPABHOCTEM ...ceeeeeeeeeeeeeiniiinineeeees 159

Mprvmepsbl ncnonb3oBaHus

CepwuiiHble / cneumanbHble

NPUHAONEeXHOCTU

YTUNMNBALUMS ..o
CepBUCHAS CIYXKOA ........eveeeeeiiiiieeeeinis 162

B 4aHHOW MHCTPYKLMM OnrcaHbl pasnuyHble
ucnosnHeHus npuéopa. [JaHHblii NpuGop He
HY>XOaeTcs B TEXHUYECKOM OBCyKMBAHUN.

KomMnnekTHbIN 0630p
=> PucyHok [}
OcHoBHoOM 6ok

1 KHonka pa36noknpoBku
2 T[oBOPOTHbLIN KPOHLUTENH
(cm. «Paboune nonoxeHns»)
3 TMoBopoTHLIN NepekntoyaTensb

0/off = ocTtaHOBKa

(P = nonoxeHue oxugaHus
YaepxuBaTb NOBOPOTHbIN
nepekn4varenb, Noka npneoad He
OCTaHOBUTCA; UHCTPYMEHT HaxoauTcq B
OTKMHYTOM NOJ10XEHUN. Ecnu npueon He
BpallaeTcd, TO OTKMHYTOE NOoJioXXeHne
yXXe OOCTUTHYTO.

Ctynenu 1-4 = paboune ckopocTu

1 = HM3Koe Yncno o6opoToB —
MeaneHHo,

4 = BbICOKOE 4MCro 060POTOB — BLICTPO.

OrnaBneHuve ru

Mpw OTKMIOYEHUN INEKTPOIHEPTUM
npubop oCcTaeTcs BKMOYEHHbIM 1
nocne nogayv arneKTpo3Heprnum CHoBa
HaunHaeT paboTaTb.

4 3awuMTHas KpbIlKa ANA npuBoaa
YUTOObI CHATL 3aLUMTHYIO KPbILLKY AnS
npvBOAa, €€ HY>XHO NoBOpaynBaTh 4O
Tex Mop, Noka oHa He pacduKcupyercs.

5 MpuBog gnsa
— YHUBepcarnbHOW pe3ku*

— COKOBbDKMMankKu ans
LUTPYCOBBIX*®

— 3epHOBOW MeNbHULbI*
Mpu Hencnonb3oBaHUK yCTaHOBUTL
3aLLMTHYIO KPbILLKY Ha NpvBOog,.

6 [MpuBog gnsa
— Hacapok (BeHYMK ans

nepemMeLlUnBaHusl, BEHUYUK Ans
B30MBaHUs, MecUIIbHaA Hacaaka)
— MeLlaNikKu MOPOXeHULbI*
— B ONYLLUEHHOM MU NOAHATOM
MONOXEHUN AN MACOPYOKn*

7 3awuTHas KpbiWKa NnpuBoaa
6neHpepa

8 [MMpwuBog ans
— OneHpepa*

— MHOrodyHKLMOHanLHOro
6neHpgepa*

Mpw Hencnonb3oBaHMM YCTaHOBUTL

3aLLMTHYIO KPbILLKY Ha Np1BOL,

6nexpgepa.

9 OrTcek ons ceTeBOro WHypa
(pucyHok [£)

— MUM44..: HamoTaTb CETEBON LUHYP
Ha gepxartenb

— MUM46../48..: ybpaTb ceTeBoW LLUHYP
B OTCEK Ans ero XxpaHeHus

CmMmecuTenbHan vyawa

C NPUHAANEXHOCTAMMU
10 CmecuTtenbHas 4yawa
11 Kpbiwka

Hacapgku

12 BeHuuk ANA nepemMewnBaHusA

13 BeHuuk ona B3ouBaHusa

14 MecunbHasa HacagKa ¢ OTKJIOHUTENEM
TecTa

HaneuataHo Ha 6ymare, Ha 100 % W3roTOBNEHHON 13 BTOPChIPbS 155



ru Paboune nonoxeHus

Bnenpep*

15 MNMoacTtaBka

16 HoxeBas BcTaBKka

17 YnnoTHuTenbHOEe KONbLO
18 CrakaH 6neHgepa

19 Kpbiwka

20 BopoHka

* MpUHaanexHoOCTH, KOTopble He BXOAAT
B KOMMIEKT NOCTaBku npubopa, MoXHO
npunobpecTn B MarasuHe n B CEPBUCHOW
cnyxo6e.

Paboune nonoxeHus

/\ BuumaHme!

Mpubop MOXHO MCNOMb30BaTb TOMBLKO B TOM
cryyae, ecnv Hacagka / NpuHagnexHocTb
Oblna ycTaHOBMNEHa Ha Haanexallem
npuBOAE U HaxoauTcs B paboyem
MONOXeHNW CornacHo AaHHon Tabnuue.
[MOBOPOTHbIN KPOHLUTENH AOMKEH ObiTb
3achukcrpoBaH B kaxaom pabovem
MOMNOXEHUN.

YcTtaHoBKa pabo4ero nosoxeHus

=> PUCYHOK

m HaxaTb Ha KHOMKy pa3broK1MpoBKN 1
N3MEHWTb NOMOXEHNE NOBOPOTHOIO
KPOHLUTEWNHA.

m [lepeBecTy NOBOPOTHbLIN KPOHLUTENH
NepeBECTM B HY>KHOE MOSIOXKEHNE [0

® O C

B AN
H] 0

o |l |87 | BB
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YcTaHoBKa / cHATME
)
6 E

BEHYMKOB A5d nepemMe-
LUMBaHMSA 1 B3GMBaHUSA U
MECWUNbHOW HacaKku.

[obGaBneHne
- ©onbLIoro Konu-
7 YyecTBa nepe-
pabaTtbiBaeMbIX
NPOAYKTOB.
JkcnnyaTrauums
/\ He ucknioyeHa onacHocTb
TpaBMMpoBaHus!

LUTel'ICGJ'IbHyPO BUIKY MOXHO BCTaBlATb B
PO3EeTKY TOMbKO MOCHE NMOSIHOrO OKOHYaHUs!
noaroToBku k pabote ¢ npmbopom.

BHumaHue!

Mprbop MOXHO MCNoMb30BaTh TONbKO ECIU

NpUYHaANeXHOCTb / Hacagka HaxoauTcs B

paboyem nonoxeHuun. He BknovaTb NycToun

npuéop. Mprbop 1 NPUHAANEXHOCTU He
noasepraTtb BO34ENCTBUIO MCTOYHUKOB

Tenna. Yactu He npegHasHayYeHbl Ans

MCNOSb30BaHMs B MUKPOBOJSTHOBOW Meyun.

m [lepen nepBbIM UCMONb30BaHMEM
TWaTeNbHO OYMCTUTL NPMdop U
NpUYHaANeXHOCTN, CM. pasgen «4YucTka
N yxoo».

MoarotoBka

m [locTaBuTb OCHOBHOWM BNOK Ha POBHYIO U
HYUCTYIO NOBEPXHOCTb.

m Pa3motathb / BbITAHYTb CETEBON LLHYP.
= PucyHok &

m BcraButb LiTencernbHyo BUJIKY B
PO3ETKY.

HaneuataHo Ha Bymare, Ha 100 % M3roTOBMEHHON 13 BTOPCbIPbS



BeHuuku AnAa nepemMmelinBaHnAa n

B3GMBaHMA U MecUrbHas HacagKa
=> PucyHok [8]

BeHuuk ansa nepemewumBaHua (6a)
AN nepeMeLlunBaHus Tecta,

Hanpumep, coobHoro TecTa

BeHuuk ansa B36uBaHua (6a)

Ons B3bnBaHMA AnYHbIX 6enkos,

CMUBOK 1 NErKoro TecTa,

Hanpumep, GUCKBUTHOIO

MecunbHas Hacapka c
OTKIIOHUTeneM TecTta (6b)

AN 3aMeLLMBaHUst TSXKENoro Tecta

W Ansi NogMeLUVBaHUS UHTPeaneH-

TOB, KOTOPbIE HE JOMKHbI M3MEeNbYaThCs
(Hanpumep, n3toMa, LLOKOMaAHbIX
NnacTMHOK)

/\ OnacHocTb TpaBMMpOBaHUS
BpalljaloLWMMnCA HacagKamm

Bo Bpems akcnnyataumm HU B KOEM Cryyae

He onyckaTb PyKU B CMECUTEMbLHYHO YalLlly.

Hacagkv MOXHO 3aMeHATb TOMNbKO nocre

OCTaHOBKW NpMBOAA — NOCIE BbIKMHYEHNS

NPUBOA, eLLe OBUXKETCA HEKOTOPOE BPEMS MO

nHepuun. MNprbopom MOXHO MCNONb30BaThb

TOMBKO MPU YCMOBUU, YTO HEMCMOSb3yEMble

NPVBOAbI 3aKPbITbl 3ALLUTHBIMU KPbILLKAMW.

m  YCTaHOBUTb MOBOPOTHbLIV
nepekntovatens Ha (B v yaepxuBartb,
noka npvBOA, HE OCTaHOBUTCS.

YkasaHnue. Ecnv npuBog 6onbLue He

BpaLLaeTCH, TO OTKMHYTOE MOOXEHUNE yxe

OOCTUTHYTO.

m  HaxaTb Ha KHOMKy pa3brokMpoBKN 1
nepeBecTV MOBOPOTHBIN KPOHLUTENH B
nonoxewve 6.

m  YCTaHOBUTb CMECUTENBHYIO YalLly.
Llokonb cmecuTenbHOM Yaluv SOSMKEH
ObITb BCTaABIEH B BbIEMKY OCHOBHOIO
6noka.

HaneyataHo Ha 6ymare, Ha 100 % W3roTOBNEHHON 13 BTOPCLIPbA

3KCI'IJ'IyaTaLI,I/I9I ru

m B 3aBncmmocTv ot Buga nepepabartbi-
BaeMbIX NPOAYKTOB BCTaBUTb B MPUBOL,
40 rKcaumm BEHYMK AN nepemeLun-
BaHWs, BEHYVK ANs B3OMBaHMA unu
MecunbHyo Hacagky. MNpu yctaHoBKe
MEeCUINbHON HacagKu OTKINOHUTENb TecTa
NOBEPHYTb Tak, YTOObI MecurbHas
Hacagka cmorna 3adukcMpoBaTbCs.

m  3arpysuTb B CMECUTENMbHYIO Yally
npegHa3HaveHHble ang nepepaboTtku
WHIPEANEHTDI.

m  HaxaTtb Ha KHOMKy pa3bnoKUpOBKU 1
nepeBecTy NMOBOPOTHbIN KPOHLUTEVH B
nornoxeHwue 1.

m  YCTaHOBUTb KPbILLIKY.

m  YCTaHOBUTb MOBOPOTHbIV BbIKMNO4aTenb
Ha HY>XHYIO CTYMNeHb.

[Job6aBneHne UHrpegUEeHToOB

=  Bbikntounts npmubop ¢ nomoLso
NMOBOPOTHOrO nepekroYaTens.

m  YCTaHOBUTb MOBOPOTHbI
nepekniovatens Ha (B v yaepxwueartb,
noka npvBOA, HE OCTaHOBUTCS.

m  CHATb KPbILLKY.

m  HaxaTb Ha KHOMKy pa3bnokUpoBKU 1
nepeBecTy NOBOPOTHbIN KPOHLUTEVH B
noroxeHue 7.

m  3arpysuTb MHIPEONEHTHI.

unm

m [lo6aBuTb MHrpeaneHTbl Yepes
3arpy3o4HOe OTBEPCTUE B KPbILLIKE.

Mocne pa6oTbl

m  BbiknounTtb npubop ¢ NoMOoLLb
NMOBOPOTHOIO NepeksYaTens.

m  YCTaHOBUTb NOBOPOTHbIN
nepekntoyatens Ha (P u yoepxusartb,
noka npvBoL He OCTaHOBUTCS.

m  VI3Bneub LITENCENbHYO BUMKY U3
PO3ETKN.

m  CHATb KPbILLKY.

m HaxaTb Ha KHOMKy pa30roKUPOBKU 1
nepeBeCcTX NOBOPOTHbIN KPOHLUTENVH B
nornoxeHue 6.

m VI3Bneyb Hacaaky U3 npveoaa.

M3Bneyb cmecuTenbHyo YaLuy.

m  Ouunctutb Bce Yactu npubopa.
=> «Yucmka u yxo0» cm. cmp. 158.
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ru YucTka n yxoa

BneHpgep
=> PucyHok 3

/\ OnacHocTk TpaBMMpOBaHUs 06
ocTpble HoXu/BpallarLwuncs npueoa!
Hwn B KOeM criy4dae He onyckaTtb pyku B
yCTaHOBMeHHbIV bneHgep! bneHaep moxHo
CHUMaTb/yCTaHaBNMBaTh TOMbKO Mocne
ocTtaHoBKu npueoaal brneHaep MOXxHO
NCMonbL30BaTh TONbKO B COOpaHHOM Buae
N C yCTAHOBMEHHOWN KPbILLIKOW.

/\ OnacHocTb ownapuBaHusa!

Mpu nepepaboTke B GreHaepe ropsumx
NPOAYKTOB Yepe3 BOPOHKY B KPbILLKE
BbIXOAMT nap. 3anueatb He Gonee

0,5 nuTpa ropsiyen unu cunbHO NEHsLEncs
XUOKOCTU.

BHumaHue!

Bo3moxxHo noBpexaeHue brneHaepa.

He nepepabatbiBaTb 3aMOPOXKEHHbIE
WHIPEeaVEHTHI (32 UCKIMKYEHNEM KyOUKOB
nbaa). He Bknovatb nycTon brneHaep.

m HaxaTb Ha KHOMKy pa3bnokupoBaHus u
nepeBeCcTV NMOBOPOTHbIN KPOHLUTENH B
nornoxexwue 3.

m  CHATb ¢ npyBoaa bneHaepa 3awuTHyo
KPbILLKY.

m YCTaHOBUTbL CTakaH brnieHaepa (MeTky
Ha LiOKofe COBMECTUTb C METKOW
Ha OCHOBHOM 0roKe) 1 NOBEPHYTh
NPOTMB YacOBOW CTPEeNkKu Ao ynopa.
=> PucyHok [3-4/5

m  3arpysuTb VHIPEeanNEHTHI.
MakcumanbHOe KONMYeCTBO XUAKOCTU
Ons nnactMaccoBoro 6neHgepa =
1 NMTP; CUNBHOMNEHSALLMECS NN ropsYne
Kungkoctn makcumym 0,5 nutpa;
OnTMMarnbHOE KONMUYecTBO A
nepepaboTKu TBEPAbIX MHIPEOANEHTOB
=50-100 rpammos.

m  YCTaHOBUTb KPBbILLKY ¥ NIIOTHO NpuKaTb
ee. Bcerga npnaepxunBaTh KpbILLKY
pykoW Bo BpeMsi paboTbl. Mpu atom
He JepXaTb PyKy Haz 3arpy304HbiM
oTBepcTuem!

m  YCTaHOBUTb MOBOPOTHbIV BbIKMOYaTENb
Ha HY>KHYIO CTYMNEHb.
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[ob6aBneHue nHrpeaneHToB

=> PucyHok [3-6

m  Bbiknounte npubop ¢ nomoLso
NMOBOPOTHOIO MepeksYaTens.

m  CHSTb KPbILLKY W 3arpy3nTb MHIPEANEHTbI

unm

m  U13Bfie4Yb BOPOHKY U MOCTENEHHO
3arpyxatb TBepAble MHIPeaNeHTbI
yepes 3arpy3oyHoe oTBepcTme

unm

m  3aUTb XUOKNE VHIPEeOUNEeHTbl Yepes
BOPOHKY.

Mocne pa6oTbl

m  Bbikntounte npmubop ¢ nomoLso
NMOBOPOTHOIO MepeksoYaTens.

m  VI3Bneub LUTENCEeNbHY0 BUMKY U3
po3eTKu.

m [loBepHyTb GneHaep no YacoBon
CTPErKE U CHSTb.

PekomeHgauums: GneHgep nydlle BCero
YUCTUTb Cpasy Mocre UCMOMb30BaHMS.

Yuctka n yxon

BHumaHue!

He ucnonb3oBatb abpasnBHbIe YNCTALWMNE
cpenctsa. [NNoBepxHOCTL Npubopa MOoXeT
ObITb NOBpeEXAeHa.

OuuncTKka OCHOBHOIO GrioKa

/\ OnacHocTb nopaxeHusi Tokom!
OcHOBHOW GMOK HY B KOEM Cry4ae He norpy-
aTb B BO4y M He AepXaTb Nof, MPOTOYHON
BOoAowW. He ncnonb3osartb NapooynCTUTENb.
m  VI3Bneyb LWTENCcenbHy BUMKY U3
PO3ETKN.
MpoTepeTb OCHOBHOW GOK BNa)XHOM
TpAnkon. MNpn HeobxogumocTu
MCnonb3oBaTh HEOOMbLLOE KONMMYECTBO
cpeacTBa Ans MblTbs NOCyabl.
B 3aknioyeHve BbITepeTb Npubop Hacyxo.

HaneuataHo Ha Bymare, Ha 100 % M3roTOBMEHHON 13 BTOPCbIPbS



[MomoLpb npu yCTpaHeHnn HeuncnpasHOCTEN ru

UYucTka cMecuTenbHOM Yalum U

NpUHaANeXHoCcTen

Bce petanu MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHOM
MaLlluuHe.

[MnacTtmaccoBble AeTanu He 3aXXumaTb B
NoCyAOMOEYHOWN MalLnHe

Mexay nocyaou, Tak Kak BO3MOXHa UX
nedopmanms.

YucTtka GneHpgepa

/\ OnacHocTb TpaBMMpOBaHUS
OCTpbIMU Ne3BUSAMU Hoxa!

He Tporatb HOXW BnieHgepa ronsiMmn

pykamu. [Anst ynctkn 6neHgep MoxHO

pasobpartb.

BHumaHwue!

He ncnonb3oBaTb abpasvBHble

yncTawme cpeacrea. Hoxesas BcTaBka

He npegHa3HayeHa A51s MOWKM B
nocyaomMoeYHon matunHe. Hoxesyto
BCTaBKY MbITb TOMNbKO NOA NPOTOYHOM
BOZON.

PekomeHpauus: nocne nepepaboTku
XKMOKOCTEeW 3a4acTyto JOCTaTOMHO OYUCTUTL
6neHaep, He cHUMas ero ¢ npubopa. Ans
3TOro 3anuTb B YCTAaHOBMEHHbIN bneHaep
HEMHOro BOAbl CO CPEACTBOM AN MbITbS
nocyabl. BknounTe Grnengep Ha HECKOMbKO
cekyHz (Ha npubopax ¢ dyHKUMnen
MFHOBEHHOTO BKMIOYEHNs Ha cTyneHb M).
BbInnTb MbINbHYO BOAY Y NPOMbITh
GneHaep YnCToN BOOON.

Pas6opka 6neHgepa

=> PucyHok [@

m [loBepHyTb LOKOSb cTakaHa bneHaepa
MO YaCOBOW CTPEriKe, U CHSATb €ro.

m [loBepHYTbL HOXEBYHO BCTABKY 3a
MAOCK1E BbICTYMNbl MPOTUB YacoBOW
cTpenku. HoxeBasi BcTaBka
pa3briokupyetcsi.

m /I3Bneyb HOXEeBYHO BCTABKY U CHSATb
YNNOTHUTENbHOE KOSbLIO.

HaneyataHo Ha 6ymare, Ha 100 % W3roTOBNEHHON 13 BTOPCLIPbA

C6opka 6neHgepa
=> PucyHok [

/\ He ncknioueHa onacHocTb
TpaBMMpoBaHus!

Hukorga He cobupaTtb 6neHaep Ha

OCHOBHOM Orioke.

| | Ha,ﬂ,eTb YNNOTHUTENIbHOE KONbLUOo Ha
HOXXEBYO BCTaBKY.

m HoxeByto BCTaBKy BCTaBUTb CHU3Y B
cTakaH bneHgepa.

= C nomoLLblo LIOKOMS MAOTHO NPUKPYTUTL
HOXXEBYO BCTaBKY.

m 3aTaHyTb LOKOMb cTakaHa bneHgepa
NPOTMB YaCcOBOW CTPENKMK.

NMomouwb npu ycTtpaHeHu

HeVICﬂpaBHOCTe%

Mpu BO3HWKHOBEHNW HEMCNPABHOCTEN
obpaTnTech B Hally CEPBUCHYHO CIyx0y.

Mpumepbl Ucnonb3oBaHUSA

B36uTble cnuBKu

— 100r-600r

m B3b6uBartb crnvBku B Te4eHne
1%-4 MUHYT Ha CTyneHn 4 —
B 3aBUCUMOCTW OT KONM4YecTBa 1
CBOWCTB CIMBOK — C NMOMOLLbIO BEHYNKA
ans B3dmBaHuS.

fAndHble 6enkun

— Ot 1 po 8 anyHbIx 6enkos

m B3b6uBatb 6enkn B Te4eHne
4-6 MUHYT Ha cTyneHn 4 ¢
NMOMOLLLbIO BEHYMKA ANsi B3OMBAHUS.

BuckBuTHOE TecTto

OcHoOBHOM peuenT

— 29anua

— 2-3 CT. . ropsiven BoAabl

— 100 r caxapa

— 1 makeTuka BaHWbHOIO caxapa

— 701 Mykn

— 70T kpaxmana

— ecnu notpebyeTcsi, HEMHOIO NeKapcKoro
nopoLuka
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ru Mpuvmepsbl ncnonb3oBaHus

m  VIHrpeguneHTbl (KpOMe MyKM U Kpax-
Mara) B3bvBaTb B Te4EHME NPUMEPHO
4-6 MUHYT Ha CTyneHn 4 ¢ NOMOLLbIO
BEHYMKa Ansa B3buBaHuns o obpasosa-
HWS MEeHbI.

m  YCTaHOBUTb MOBOPOTHbLIV
nepeknoyarens Ha CTyrneHb 2 1 B
TeYeHne NpMMepHoO ¥2-1 MUHYTHI
nogmeLLnBaTh Mo CTOMOBOWN NOXKe
NMPOCESHHYIO MYKY U Kpaxmar.

MakcumanbHoOe KONnM4YecTBO: 2-kpaTHoe

KONMMYeCTBO NPOAYKTOB M3 OCHOBHOIO

peuenTa

CpobHoe TecTo

OcHoBHoOM peuenT

— 34 anua

— 200-250 r caxapa

— 1 wenoTtka conu

— 1 nakeTuka BaHWMbHOIO caxapa unu
ueapa ¢ 2 NIMMoHa

— 200-250 r cnueoyHoro macna
(komMHaTHOM TemnepaTypsbl)

— 500 r mykm

— 1 nakeTuK nekapckoro nopoLuka

— 125 mn monoka

m Bce vHrpeamneHTbl nepemelunBaTb
C NOMOLLIbIO BEHYMKa ANS
nepemMeLlMBaHns B TeHEHNE NPUMEPHO
Y2 MVHYTbI Ha cTyneHu 1, a 3atem
B TeYEeHNe NpMMepHO 3-4 MUHYT Ha
cTyneHn 3.

MakcumanbHoOe KonuyecTBO:

1,5-2-KpaTHOE KONMMYEeCTBO NPOAYKTOB U3

OCHOBHOrO peuenTta

MecoyHoe TecTo

OcHoBHoOM peuenT C @

— 125 r cnuBo4Horo
macna (KOMHaTHOWM TemnepaTypbl)

— 100-125 r caxapa

— 1 4anuo

— 1 wenoTtka conu

— HEeMHOro fIMMOHHOW Liefpbl Unn
BaHWIMLHOTO caxapa

— 250 myku

— ecnu noTpebyeTcs, HEMHOIO NeKapcKoro

nopoLuka
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m Bce nHrpegneHTbl nepepabartbiBaTth
B TEYEHNE NPUMEPHO Y2 MUHYTbI Ha
ctyneHun 1, 3aTem B Te4eHne NPYMEpPHO
2-3 MVHYT C NOMOLLIbIO BEHYMKA ANng
nepemeLwBaHus (CTyneHb 3) nnm
MEeCUNbHON Hacagku (CTyneHb 2).
MakcumanbHOe KONM4YecTBO: 2-kpaTHoe
KONM4eCTBO MPOAYKTOB U3 OCHOBHOIO
peuenTa

OpoxkeBoe TeCTO

OcHoOBHOM peuenTt

— 500 r myku

— 1 qanuo

— 80 r xupa (koMHaTHOM TemnepaTypsbl)

— 80r caxapa

— 200-250 mn Tennoro monoka

— 2571 cBexux unu 1 nakeTuk cyxmx
OPOXOKEN

— ueapa ¢ Y2 NMMOHa

— 1 wenoTtka conu

m Bce nHrpegneHTbl nepepabartbiBaTth
B TEYEHME NPUMEPHO V2 MUHYTbI

Ha cTyneHun 1, a 3aTeM B Te4eHne

npuMepHO 3-6 MUHYT Ha CTyneHn 2 ¢
MOMOLLIbIO MECUINBHOW HacaaKu.

MakcumanbHoe konuyecTBo: 1,5-kpaTHoe

KONMYeCTBO MPOAYKTOB U3 OCHOBHOIO

peuenTa

ManoHe3 1

- 2ganua H]

— 2 \4. 7. ropuuubl

— Yan pactuTenbHOro macna

— 2 CT. 1. IMMOHHOIO COKa 1nu ykcyca

— 1 wenoTtka conu

— 1 wenoTka caxapa

Bce uHrpeameHTbl AOMKHBI UMETb

OOVHAaKOBYIO TeMneparypy.

m  VIHrpegueHThbl (kpoMe pacTUTenbHOro
Macna) nepepabaTtbiBaTb HECKOMbKO
cekyHa B BbnieHaepe Ha cTyneHm 2.

m [lepekntounts BGneHaep Ha cTyneHsb 4,
MeAneHHO BMMBaTb Macno 4yepe3
BOPOHKY ¥ NpOJomKaTb NnepemMeLunsarh
00 Tex nop, noka ManoHe3 He
3MynbrupyeTcs.

MaroHe3 cneayeT ynoTpebuThb B CKaTble

CPOKM, HE XPaHUTb €ero.

HaneuataHo Ha Bymare, Ha 100 % M3roTOBMEHHON 13 BTOPCbIPbS



CepuinHble / cneunanbHble NPUHAANIEXHOCTU ru

CepunHble / cneunanbHble
NPUHaANeXHOCTHU

[HanbHenwve nmetoLumecs B KOMMNeKTe
MOCTaBKV NPUHAANEXHOCTU ONUCaHbI B
OTAENbHBIX MHCTPYKUMAX MO SKCMyaTauuu.
MpunoxeHHble cepunHble/cneumarnbHble
NPUHaANEXHOCTN MOryT ObITb Takke (40-)
KynneHbl OTAEMbHO.

MpuHagnexHocTn kK npudopy MUMA45..
Takke NPUroAHbl AN UCMOMb30BaHUS Ha
npubopax MUM44../46../48...

= PucyHok [l

CmecuTenbHasa yawa n3
nnactmaccbl (MUZ4KR3)

B cmecuTensHom Yawe MOXHO
nepepabaTbiBaTh 40 1 KI MyK/ NIoc
WHrpeaneHTbI.

CmecuTenbHasa yawa u3

HepxaBetowen ctanm (MUZ4ER2)
B cmecuTensHom Yale MOXXHO
nepepabaTbiBaTh 40 1 KI MyK/ NItoc
WHrpeaneHTbI.

Hacapka-6neHpep us
nnactmaccekl (MUZ4MX2)

[ns cMelLMBaHWs HaNWUTKOB, ANs
NOPUPOBaHNS (OPYKTOB U OBOLLEW,
[ONsi NPUroTOBNEHNS MalioHe3a, Anst
N3MernbYeHnst PpPyKTOB U OPEXOB, AN
n3mMerneYeHust Kyobrkos nbaa.

Hacapka-6neHgep u3 ctekna
(MUZ4MX3)

[Ins cmelunBaHWsA HaNUTKOB, ANA
NOPUPoBaHNS OPYKTOB 1 OBOLLIEN,
ONs NPUroTOBNEHNs MarioHe3a, Ans
n3MernbYeHnst PpyKToOB N OPEXOB, ANS
n3mernsyHeHns Kybrnkos nega.

MHorodyHKUMOHaNbHbLIN
oneHpep (MUZ4MM3)

[ns py6bkun 3eneHn, osoLlen, a6rnok n msca,
ONS LWMHKOBKM MOPKOBU, peamuca u ceipa,
ONS HAaTUPaHNS OPEXOB U OXNaXAEeHHOro
Lokonagaa.

YHuBepcanbHas pe3ka
(MUZ4DS4)

[nsi Hapeskn orypLoB, KanycTbl, Korbpatu,
peawca; Anst LUMHKOBKN MOPKOBMU, SIGMOK

1 cenbaepesi, KpacHow KanycTbl, cbipa 1
OpEXOB; AJISi HAaTUPaHWs TBEPAOTO Chipa,
LLIOKOaAa U OPEXOB.

Ouck ansa kaptodens dpu
(MUZ45PS1)

[ns yHnBepcanbHou pe3km MUZ4DS4.
[nsi Hapesku cbiporo kapTodens npu
NPUroToBrNeHNN KapTodens gpu.

Ounck ons Hapes3Kkn oBOLLEN
Ana 6nroa asnaTtcKom KyXHU

(MUZ45AG1)

[na yHuBepcanbHo peskn MUZ4DS4.
Hape3saeTt pyKTbl 1 OBOLLM TOHKMMM
rnorockamMmu ans oBOLLHbIX G0 asuaTckon
KYXHMW.

Auck-Tepka, kpynHo (MUZ45RS1)
[na yHuBepcanbHou pe3kn MUZ4DS4. ns
HaTUpaHus cbiporo kapTodens, Hanpumep,
ANst APaHUKOB UM KINELIOK.

Ouck ansa kaptodenbHbIX

onaaun (MUZ45KP1)

[ns yHnBepcansHoun peskm MUZ4DS4.
[ns HaTvpaHusa cbiporo kapTodens ans
APaHUKOB U KapTodenbHbIX onagun, ang
Hape3kn OPYKTOB M OBOLLEN TOMNCTbIMU
NIOMTUKaMMU.

Mpecc AnAa uLMTPyCcoBbIX
(MUZ42P1)

[ns oTxmMma coka 13 anenbCUHOB, IMMOHOB
1 rpevindgpyTos.

Msacopy6ka (MUZ4FW4)
[ns namensyeHns ceexero msica ansi
TapTapa unu pynerta u3 pybneHoro msca.

KomnnekT popMOBOYHbIX

avckoB (MUZ45LS1)

Ona msacopy6bkn MUZ4FW4. C menkumum
oTBEpPCTUSMM (3 MM) ANA NawTeToB

1 6yTepbpoaHbIX Macc, C KpymnHbIMU
OTBEPCTUSAMM (6 MM) AN XKapeHbIX
konbacok v cana.

HaneuataHo Ha Gymare, Ha 100 % W3roTOBNEHHOW 13 BTOPCbIPbS 161
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Hacaaka-wwa6mnoH ana BbINeyku

(MUZ45SV1)

[nsa macopybkm MUZ4FW4.,

C meTannuyeckum wabnoHom ans 4
PasnMYHbIX POPM BbINEYKN.

Hacapka-tepka (MUZ45RV1)

Ona macopybkm MUZ4FW4. Ons
HaTMpaHWs OpexoB, MUHAANS, LIoKonaaa 1
CyXux Bynoyex.

Hacapgka-npecc Ansa omxuma coka
(MUZ45FV1)

Ons macopy6kn MUZ4FW4. Ona

oTXMMa Mycca 13 Arod, KpoMe ManuHsbl,
NMoMKOOPOB U WNMNoBHUKA. OHOBPEMEHHO
aBTOMAaTUYECKN OTAENSATCS BETOYKM U
3€pHbILLKKU, HAaNpUMep, OT CMOPOAUHbI.

MoacTaBka gns
npuHagnexHocten (MUZ4ZT1)
ﬂ,]‘lﬂ XpaHeHnaA I'IpI/IHa/J,J'Ie)KHOCTeVI, TakKnx
KaK mecunbHaa Hacaaka, BEHYUKU Oana
B3OMBaHUA U nepemMelumBaHna, ANCK-pe3Ka,
AONCK-LLUMHKOBKA U OUCK-TepKa.

3epHoBas MenbHULA C
KOHMYECKUM pa3MaribiBaloLWmnm
MexaHU3MOM M3 cTanu
(MUZ4GM3)

[Ins BCcex cCopToB 3epHa Kpome KyKypya3bl;
TaKke Anst MacnnYHbIX CEMSIH, CyLLEHbIX
rpmboB n Tpas.

MopoxeHuua (MUZ4EB1)

[na npuroToBneHnss MOPOXXEHOro BECOM 0
550 r 3a oamH pabounii npoLecc B 0aHOM
€MKOCTMW.

162

YTunusauumsa

YTUnmanpymnTe ynakoBKy € UCMONb30-
Ei BaHMeM 3aKonornyecky 6esonacHbix
mmm  VeTOAOB. [JaHHbIN Npubop nmeet
OTMETKY O COOTBETCTBUW €BpONEn-
ckum Hopmam 2012/19/EU yTunu-
3aLMM ANEKTPUYECKMX N SNEKTPOH-
HbIXx Npubopos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). [lan-
Hble HOPMbI OMNpPeaeNnsoT OENCTBYO-
Lwme Ha Tepputopumn EBpocotosa npa-
BWna BO3BpaTa u yTunmsauum ctapbix
npnbopos. MiHdopmaumo 06 akTy-
arnbHbIX BO3MOXHOCTSAX yTUn3auum
Bbl MOXETE NoNy4nTh B MarasuHe,
B KOTOpOM Bbl nproGpenu npnbop.

CepBucHas cnyxba

Mogpo6Hyo MHdOpPMaLMo O rapaHTUNHOM
CPOKE U yCINOBUsIX rapaHTUW B BaLlel CTpaH
Bbl MOXETE 3anpoCuTb B HALLEN CEPBUCHOW
cnyx6e, y Ballero npofasLa UM HanTu Ha
Hallem canTe.

Agnpec v TeneoH cepBUCHON CryX0Obl
MOXXHO HalTK B NpuraraemMomM nepeyHe
CEPBUCHBIX CMYX0 Unn Ha Hallem
Beb-canTe.

[ns goctyna K KoHTakTam Cry6 KrnmMeHT-
CKOro CEpBWCA, Bbl TAKXKE MOXETE MUCMOMb-
30BaThb AaHHbI QR ko
https://www.bosch-home.ru

HaneuataHo Ha Bymare, Ha 100 % M3roTOBMEHHON 13 BTOPCbIPbS
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:0 Thank you for buying a
Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

* Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

« Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
Youll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems
or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

8001258729 (020517)

Valid within Great Britain:
Imported to Great Britain by
BSH Home Appliances Ltd.
Grand Union House

Old Wolverton Road
Wolverton, Milton Keynes
MK12 5PT

United Kingdom



