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ELECTRIC COOKER
ON ELECTRIC VENTILATED
OVEN GN 1/1

KUCHNIA ELEKTRYCZNA 4 PLYTOWA
Z WENTYLOWANYM PIECEM
ELEKTRYCZNYM GN 1/1

User instructions
Instrukcja obstugi

225936

You should read these user instructions carefully before
using the appliance

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy koniecznie
doktadnie przeczytac niniejsza instrukcje obstugi
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Fig. 1
The thermostat sensor “S”

Foto 1
Czujnik temperatury ,,S”
w komorze pieca




1. INSTALLATION

GENERAL INSTRUCTION

The appliance described in this manual has been
built to meet the directives: 2006/95/EC, “low volta-
ge”; .directive EMC” 2004/108/EC and the EN55014
standard. This appliance has been designed exclusi-
vely for cooking food, any other use is considered
improper.

It should only be used by qualified personnelin pro-

The appliance should be installed under an extrac-
tor hood for removing any cooking fumes.

Care must be taken when using the appliance be-
cause the cooking surfaces are very hot. The ap-
pliance must be installed, connected and serviced

ELECTRICAL CONNECTION

fessional kitchens. The unit must never be left unat-
tended when it is being used! The appliance should
be checked once a year by a qualified technician.
Switch the appliance off in the case of a failure or
malfunction.

properly by qualified personnel according to the
regulations and directives in force in the country
where it is installed, as well as the instructions in
this manual.

Before proceeding with the electrical connection, check the specifications on the data plate.

The appliance is supplied with a power cable.

The power cable must meet the minimum standards
of HO7 RN-F; it must not be installed near heat sour-
ces and the temperature of the place in which the
appliance is installed must not rise above 50°C. The
appliance must be connected to a good earth. For
this purpose you will find the earth terminal on the
terminal board, identified with the ':L symbol and

2. USE

PUTTING THE RANGE INTO SERVICE

The first time the oven is switched on you will notice
abad smell due to production residues such as gre-
ase, oil and resin.

When using the oven for the first time you should

RECOMMENDATIONS FOR USE

For best results, it is a good rule never to put food in
acold oven. Itis best to wait for the oven to reach the
chosen temperature first. Never line the oven walls

to which the earth wire must be connected.

The appliance must also be connected to an equipo-
tential earth. This connection can be made using the
equipotential terminal marked with the symbol &,
placed under the appliance near the right rear foot.
The equipotential wire must have a section of 10mm?.

switch it on at the highest temperature for at least
1 hour, making sure that it is empty. After this time
has elapsed, the oven is ready for use.

Clean the oven after every time you use it.

with aluminum sheets, especially the bottom part of
the cooking chamber.




TURNING THE HOT PLATES ON AND OFF

TURN ON

Switch the power on using the switch upstream of
the appliance.

Turn knob fig.2 of the desired plate, until it corre-
sponds with the dial on the panel in the chosen posi-
tion; the relevant green luminous indicator green on
the control panel will light.

The maximum heating power is produced with the

TURNING OFF

knob in position “6”, the minimum power is produced
in position “1".

When you turn the appliance on, first turn the knob
to position “6”; when the maximum heating temper-
ature for cooking is reached, turn the knob to a lower
position.

Turn the knob to “0". Switch the power off using the switch upstream of the appliance.

TURNING THE ELECTRIC OVEN ON AND OFF

All the cooking must be done with the oven door closed.

TURNING THE OVEN ON

| The heating elements are controlled by a selector
switch, while the temperature inside the chamber is
controlled by a thermostat (50-270°C). The selector
lets you choose the most suitable type of heating us-

TURNING THE ELECTRIC OVEN OFF:

ing the appropriate heating elements. The green in-
dicator light will come on to indicate that the oven is
connected to the mains.

Set the knob to the desired temperature 50-270°C.
The orange light indicate that the heating elements are on.

Select manual or the cooking time 10-120min.

Turn the knobs to “0”. Turn the switch installed upstream of the appliance off.

UNAUTHORIZED PERSONS SHOULD NEVER ATTEMPT TO REPAIR THE APPLIANCE, OR CARRY OUT
MAINTENANCE. TAMPERING WITH THE APPLIANCE VOIDS THE WARRANTY!



3. MAINTENANCE & CLEANING

REPLACING PARTS
Only qualified personnel should replace faulty parts.
Prior to commencing any kind of work, disconnect

CLEANING AND CARE OF THE APPLIANCE
The unit must be cold to cleaniit.

Keeping the appliance clean is very important for a
long and trouble-free working life. The removable
parts should be washed separately with warm water
and detergent, then rinsed in running water. The
steel parts may be cleaned with a damp cloth and
with a non-abrasive detergent and then dried by us-
ing a soft, dry cloth. For very resistant stains, use
hot water and vinegar. Do not use harsh or abrasive
detergents to clean the stainless steel parts. Iron
cleaning pads should not be used as they cause the
formation of rust. For the same reason, avoid con-
tact with ferrous materials. When cleaning, avoid
using abrasive paper or cloth; instead and only in
special cases you can use pumice stone powder; we

CLEANING INSIDE THE OVEN

Turn the electric power off or make sure you have
turned the burner of the oven of before doing any
work on it. Let the oven cool down and clean it thor-
oughly with a damp cloth and warm water using a
non-abrasive detergent (or with the special products
readily available for cleaning ovens). Do not use
abrasive cloths or pads or other products that could
irreparably damage the enamel. Normal cooking
temperatures help transform grease and oil splash-

MAINTENANCE

The appliance needs no specific maintenance besides
normal cleaning; we do however suggest having it
checked once a year by the assistance centre for

the unit from the gas distribution network and the
electrical power supply.

recommend using sponges [(ex. Scotch) to remove
stubborn deposits. You can also use common sprays
for cleaning ovens and grills to remove stubborn de-
posits. If spray products are used, follow the manu-
facturer’s instructions. The enamelled parts should
not be cleaned with abrasive or acid products. Avoid
using steel wool or metal pads for cleaning. It is im-
portant to clean the oven each time you use it; this
way it will be easier to remove cooking residues and
avoid burning them the next time the oven is used,
which would also result in a bad smell. To minimise
the emission of polluting substances in the environ-
ment we suggest cleaning the appliance with prod-
ucts that are at least 90% biodegradable.

es into a mist of residual dust that can be easily re-
moved at the end of the cooking process when the
oven has cooled down by simply using a damp
sponge. We recommend heating the oven periodical-
ly to the maximum temperature so that the residual
dust can be removed once it has cooled down. Be
careful not to damage the thermostat sensor .S”
fig.1 inside the oven while you are cleaning it.

which, we recommend drawing up a maintenance
contract.




SAFETY PRECAUTIONS

REMEMBER THAT THE APPLIANCE:

Must never be left unattended when it is being used!
When the unit is switched on, its surfaces get very
hot so please take great care!

The appliance is intended for professional use and
therefore only qualified personnel should use it!
Installation as well as any conversion or adaptation

ECOLOGY AND ENVIRONMENT

Our appliances are studied and optimised, with lab
tests, to provide high performance and yields. How-
ever, to keep energy consumption low (electricity,
gas and water), we suggest not using the appliance
for any length of time if it is empty or in conditions

The plastic components that can be recycled are:

* Polyethylene: external packaging material and/or
pluribol film

e Polypropylene: straps

e Polystyrene foam: corner pieces, sheets and pro-
tection blocks

to a different type of gas must be carried out in ac-
cordance with current laws and only by qualified and
authorized personnel.

In the case of fire, close the shut-off cock to cut off
the gas supply immediately, then use a suitable fire
extinguisher to fight the fire.

that compromise optimum yield. All packaging ma-
terials are environment-friendly. They can be kept
without problem or burnt in a waste incinerator
plant.

At the end of the appliance’s useful life, dispose of it
properly. 90% of each appliance is made of metal
(stainless steel, iron, aluminated sheet, etc.) hence
it can be recycled by the relative recycling organisa-
tions in compliance with the standards in force in
your country.

Prepare the appliance for disposal, so it cannot be used any more, by removing the power cable and any
locks so that no one can get locked inside accidentally.



1. INSTALACJA

INSTRUKCJE OGOLNE

Urzadzenie opisane w niniejszej instrukcji spetnia
wymogi dyrektyw: 2006/95/WE - niskonapieciowa
2004/108/WE - kompatybilnosci elektromagnetycz-
nej i norma EN55014 standard. Urzadzenie jest
przeznaczone wytacznie do gotowania zywnosci,
wszelkie inne zastosowanie jest niewtasciwe.

Z urzadzenia powinny korzystac¢ wytacznie wykwali-

Urzadzenie nalezy zainstalowa¢ pod okapem, aby
usunac wyziewy powstajace podczas gotowania.

Podczas uzytkowania urzadzenia nalezy zachowac
ostroznos¢, poniewaz powierzchni kuchni moze
nagrzewac sie. Czynnosci zwiazane z instalacja,

PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

fikowane osoby w profesjonalnych kuchniach. Urza-
dzenia nigdy nie wolno pozostawia¢ wtaczonego bez
nadzoru! Urzadzenie powinno raz w roku by¢ podda-
ne kontroli wykwalifikowanego serwisanta. W przy-
padku awarii lub nieprawidtowego dziatania urza-
dzenie nalezy wytaczyc.

podtaczeniem i serwisowaniem urzadzenia powi-
nien wykonywac odpowiednio wyszkolony perso-
nel, zgodnie z przepisami i dyrektywami obowiazu-
jacymi w kraju instalacji, a takze z niniejsza
instrukcja.

Przed podtaczeniem urzadzenia do instalacji elektrycznej sprawdzi¢ specyfikacje na tabliczce znamio-

nowe;j.

Urzadzenie dostarczane jest z kablem zasilajacym.
Kabel zasilajacy musi spetnia¢c minimalne normy
HO7 RN-F. Kabla nie wolno umieszcza¢ w poblizu
zrodet ciepta, a temperatura w miejscu instalacji
urzadzenia nie moze przekracza¢ 50°C. Urzadzenie
musi by¢ uziemione. Do tego celu stuzy styk na tabli-
; . L .
cy zaciskowej oznaczony symbolem =, do ktérego

2.0BSLUGA

URUCHOMIENIE URZADZENIA

Przy pierwszym uruchomieniu piekarnika moze
wystapi¢ nieprzyjemny zapach wynikajacy z wypalania
pozostatosci smarow i oleju stosowanych w proce-
sie produkcyjnym.

Przy pierwszym uzyciu piekarnika nalezy ustawic

ZALECENIA DOTYCZACE UZYTKOWANIA

Aby uzyskac najlepsze rezultaty, nalezy nagrzac pie-
karnik przed wtozeniem zywnosci. Najlepiej odczekac,
az piekarnik osiagnie zadana temperature. Nigdy

nalezy podtaczy¢ przewdd uziemienia.

Urzadzenie nalezy takze podtaczyé do uziemienia
ekwipotencjalnego. Podtaczenie nalezy wykonac przy
uzyciu stylu ekwipotencjalnego oznaczonego sym-
bolem &4, ktéry znajduje sie pod urzadzenie, w pobli-
zu prawej tylnej nozki. Przewod ekwipotencjalny musi
mie¢ przekréj 10 mm?.

najwyzsza temperature i wtaczy¢ piekarnik na
przynajmniej 1, aby zapewnic, ze pozostatosci zosta-
na wypalone. Po uptywie tego czasu mozna rozpo-
czac korzystanie z piekarnika.

Po kazdym uzyciu nalezy my¢ piekarnik.

nie oktada¢ Scianek piekarnika, w szczegdlnosci
dolnej czesci komory pieczenia blacha aluminiowa.




WLACZANIE | WYLACZANIE POL GRZEWCZYCH
WLACZANIE

Wtaczy¢ zasilanie urzadzenia za pomoca przetacz-
nika zainstalowanego przed urzadzeniem.

Obréci¢ pokretto zadanej ptyty do odpowiedniego
potozenia, zapali sie odpowiednia zielona kontrolka
na panelu sterowania.

WYLACZANIE

Obraci¢ pokretto do potozenia ,.0". Wytaczyc zasila-
nie urzadzenia za pomoca przetacznika zainstalo-

WLACZANIE IWYLACZANIE PIEKARNIKA

Maksymalne ustawienie temperatury to 6", mini-
malne to 1.

Po wtaczeniu urzadzenia nalezy ustawic¢ pokretto
w potozeniu ,6", po osiagnieciu maksymalnej tem-
peratury obréci¢ pokretto do nizszego potozenia.

wanego przed urzadzeniem.

Na czas pieczenia nalezy zamknac drzwiczki piekarnika.

WLACZANIE PIEKARNIKA

Elementy grzewcze sterowane sa za pomoca prze-
tacznika wybierakowego, a temperatura wewnatrz
regulowana jest za pomoca termostatu (w przedziale
od 50 do 270°C). Przetacznik wybierakowy umozli-

WYLACZANIE PIEKARNIKA ELEKTRYCZNEGO:

wia wybor najbardziej odpowiedniego typu grzania,
przy wykorzystaniu odpowiednich elementéw. Pod-
taczenie piekarnika do zasilania sygnalizowane jest
zapaleniem sie zielonej kontrolki.

Za pomoca pokretta ustawic zadana temperature w przedziale od 50 do 270°C.
Zapalenie sie pomaranczowej kontrolki sygnalizuje wtaczenie elementdw grzejnych.

Wybraé tryb reczny lub czas pieczenia w zakresie od 10 do 120 minut.

Obraci¢ pokretto do potozenia ,0". Wytaczyc¢ przetacznik zainstalowany przed urzadzeniem.

NIEUPOWAZNIONYM 0SOBOM NIE WOLNO DOKONYWAC PROBY NAPRAWY ANI KONSERWACJI URZA-
DZENIA. INGERENCJA W URZADZENIE POWODUJE UNIEWAZNIENIE GWARANCJI!



3. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE
WYMIANA CZESCI
Wymiane wadliwych czesci przeprowadzaé moga

wytacznie wykwalifikowani pracownicy. Przed roz-

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA URZADZENIA

poczeciem jakichkolwiek prac nalezy odtaczyc urza-
dzenie od instalacji elektrycznej.

Przed czyszczeniem nalezy odczekac, az urzadzenie ostygnie.

Utrzymywanie urzadzenia w czystosci ma istotne
znaczenie dla dtugiego i bezproblemowego uzytko-
wania. Wyjmowane czesci nalezy by¢ osobno w cie-
ptej wodzie i srodku myjacym, nastepnie optukac
biezaca woda. Elementy stalowe mozna czyscic wil-
gotna Sciereczka i obojetnym érodkiem, nastepnie
wytrze¢ miekka, sucha Sciereczka. W przypadku
uporczywych plam stosowac¢ goraca wode i ocet. Do
czyszczenia elementdw ze stali nierdzewnej nie uzy-
wac zracych ani $ciernych $rodkéw czyszczacych.
Nie nalezy uzywac skrobakéw, poniewaz moga do-
prowadzi¢ do tworzenia sie rdzy. Z tego samego po-
wodu nalezy unikac¢ kontaktu z materiatami zelazny-
mi. Unikac¢ uzywania $ciernego papieru lub tkanin,
zamiast tego - w szczegélnych przypadkach - nalezy
stosowac sproszkowany pumeks. Zalecamy stoso-

MYCIE PIEKARNIKA WEWNATRZ

Przed rozpoczeciem prac wytaczy¢ zasilanie lub
upewni¢ sie, ze palnik piekarnika zostat wytaczony.
Odczekad, az piekarnik ostygnie i umyc¢ go doktadnie
wilgotna szmatka i ciepta woda z obojetnym Srod-
kiem myjacym (lub za pomoca specjalnych produk-
téw przeznaczonych do czyszczenia piekarnikéw).
Nie uzywac Sciernych tkanin, skrobakdw ani innych
produktow, ktére moga nieodwracalnie uszkodzic¢
emalie. Normalne temperatury pieczenia utatwiaja

KONSERWACJA
Urzadzenie nie wymaga szczegdlnej konserwacji
oprécz regularnego czyszczenia, zalecamy jednak

wanie gabek (np. Scotch) do usuwania uporczywych
osadow. Mozna takze stosowac ogélnodostepne
srodki do czyszczenia piekarnikow i grilli w sprayu.
W przypadku zastosowania takich produktow nalezy
przestrzegac instrukcji producenta. Czesci emalio-
wanych nie nalezy czysci¢ za pomoca produktow
$ciernych ani na bazie kwasu. Unika¢ stosowania
wetny stalowe] i skrobakdw. Wazne jest czyszczenie
piekarnika po kazdym uzyciu, dzieki temu tatwiej
bedzie usuwac pozostatosci po pieczeniu i unikac
przypalania ich przy nastepnym uzyciu piekarnika.
Aby zminimalizowa¢ emisje substancji szkodliwych
dla $rodowiska, zalecamy czyszczenie urzadzenia
przy uzyciu produktdw, ktore sa w przynajmniej 90%
biodegradowalne.

odparowanie plam z ttuszczu, dzieki czemu mozna je
tatwo usunac po zakonczeniu pieczenia i ostygnieciu
piekarnika za pomoca wilgotnej gabki. Zalecamy
okresowe rozgrzewanie piekarnika do temperatury
maksymalnej, aby usunac pozostaty pyt po ostygnie-
ciu piekarnika. Nalezy uwazac, by podczas czysz-
czenia nie uszkodzi¢ czujnika termostatu ,.S” [foto 1)
wewnatrz piekarnika.

coroczne przeglady dokonywane przez centrum
serwisowe. Zalecamy podpisanie umowy serwisowe;j.




SRODKI 0STROZNOSCI

NALEZY PAMIETAG, ZE:

Urzadzenia nigdy nie wolno pozostawia¢ wtaczonego
bez nadzoru!

Gdy urzadzenie jest wtaczone, jego powierzchnia
bardzo sie nagrzewa, nalezy wiec zachowa¢ ostroz-
nosc!

Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku profesjo-
nalnego, wiec powinno by¢ obstugiwane wytacznie
przez wykwalifikowanych pracownikéow!

OCHRONA SRODOWISKA

Urzadzenia sa poddawane badaniom i optymalizo-
wane, w celu zapewnienia odpowiedniego dziatania
i parametréw. Jednak w celu zminimalizowania zu-
zycia energii (elektrycznos$ci, gazu i wody) zalecamy
nie wtacza¢ urzadzenia, gdy jest puste lub gdy wy-

Elementy z tworzywa sztucznego, ktdre mozna pod-

dac recyklingowi to:

e Polietylen: opakowanie zewnetrzne lub folia ba-
belkowa

e Polipropylen: pasy

e Styropian: narozniki, ptyty i klocki ochronne.

Instalacja, konwersja i dostosowanie urzadzenia do
innego typu gazu musza by¢ przeprowadzone zgod-
nie z obowiazujacymi przepisami, wytacznie przez
wykwalifikowanych i upowaznionych pracownikéw.
W przypadku pozaru natychmiast zamkna¢ kurek
odcinajacy gaz, nastepnie ugasi¢ ogien za pomoca
gasnicy.

stepuja warunki negatywnie wptywajace na dziata-
nie urzadzenia. Wszystkie opakowania wykonane sa
z materiatow przyjaznych dla srodowiska. Mozna je
przechowywa¢ lub zutylizowa¢ w spalarni odpadéw.

Po zakonczeniu okresu przydatnosci urzadzenia do
uzytku nalezy odpowiednio je zutylizowac. Urzadze-
nie jest w 90% wykonane ze stali (nierdzewnej, alu-
miniowej itp.), dlatego mozna podda¢ je recyklingowi
w odpowiednich punktach, zgodnie z przepisami
obowiazujacymiw kraju uzytkowania.

Urzadzenie nalezy przygotowac do utylizacji tak, aby uniemozliwic jego dalsze uzytkowanie, usuwajac
kabel zasilajacy i zamkniecia, aby uniemozliwi¢ przypadkowe zatrzasniecie sie wewnatrz.
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