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[de] Scannen Sie den QR-Code oder besuchen Sie die Webseite, um die erweiterten Hinweise zur Benutzung
zu 6ffnen. Dort finden Sie zusétzliche Informationen zu lhrem Gerét oder Zubehér.

[en] Scanthe QR code or visit the website to open the Further Notices for Use. You can find additional informa-
tion about your appliance or accessory here.

[fr] Scanner le code QR ou visiter le site Web pour ouvrir les informations d'utilisation complémentaires. Vous
ytrouverez des informations supplémentaires concernant votre appareil ou accessoire.

[it] Scansionare il codice QR oppure visitare il sito Web per indicazioni dettagliate sull'uso. Sitrovano informa-
zioniaggiuntive sull'apparecchio o gliaccessori.

[nl]]  Scande QR-code of bezoek de website om de uitgebreide gebruiksinstructies te openen. Hierin vindt u
meer informatie over het apparaat of toebehoren.

[da] ScanQR-koden,eller besag hiemmesiden, for at bne de udvidede anvisninger om anvendelse. Der kan
der findes yderligere oplysninger om apparatet eller tilbeharet.

[no]  Skann(QR-koden eller besak nettstedet for & pne mer informasjon om bruken. Der finner du mer informa-
sjon om apparatet eller tilbeharet.

[svl ScannaQR-kodeneller gatill webbplatsen och dppna de utékade anvandningsanvisningarna. Dar finns
mer information om din apparat eller dinatillbehor.

[fi] Skannaa QR-koodi tai vieraile internet-sivustollamme, jotta voit avata laajennetut kéyttotiedot. Sieltd
|0ydat laitetta tai varustetta koskevia lisétietoja.

[es] Paraabrirlasindicaciones ampliadas sobre el uso, visite la pagina web o escanee el codigo QR. Alli encon-
trard mds informacion sobre el aparato o los accesorios.

[pt] Leiaocaddigo QR ouvisite a pagina web para abrir asindicagdes avangadas relativas a utilizagéo. Ai en-
contrainformacdes adicionais sobre 0 seu aparelho ou acessorio.

[el]  ZopaoteTovkwdIKo QR 1) emokedTeiTe TNV 10TO0EAIDA, VIO Vo avOIEETE TIC BlEUPUPEVEC UTTOBEIEEIC VIO
xpnon. Exei Ba Bpeite mpooOeTeEC MANPOGOPIEC YO TN OUTKEUT OOC M) To EEOPTALIOTOL

[tr]  Aynntilrkullanim bilgilerine ulasmak icin QR kodu taratin veya web sayfasini ziyaret ediniz. Cihaz ve
aksesuarlar ile ilgili ayrintil bilgileri bu sekilde edinebilirsiniz.

[pl]  Abyuzyskac rozszerzone informacje natemat zastosowan urzadzenia, nalezy zeskanowac kod QR albo
wejsS¢ na strone internetowa. Mozna tam znalez¢ dodatkowe informacije natemat posiadanego urzadze-
niaiakcesoriow.

[uk] LloG otpumary noknaaHiLli BKa3iBKN 3 KOPUCTYBAHHA, 3ickaHyiiTe QR-koa a6o Binginalite cant. Tam By
3HalineTe 404ATKOBI BiIOMOCTI Npo npunaa abo npunaana.

[ru]l  YroObl y3Hatb GonbLUE 0 MONB30BaHIN, OTCKaHMPYiATe QR-KOA MK 3aiaUTe Ha CaiT. Tam Bbl HanaeTe 60-
Nee noapo6HbIe CBeAEHNA 0 NPUOOPE 1 NPUHAMIEXHOCTAX.
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Sicherheit de

1 Sicherheit

Beachten Sie die nachfolgenden Sicherheitshinweise.

1.1 Allgemeine Hinweise

m [ esen Sie diese Anleitung sorgféaltig.
m Beachten Sie die Anleitung des Grundgerats.

1.2 BestimmungsgemaBer Gebrauch

Verwenden Sie das Zubehdr nur:

= mit einer Kiichenmaschine der Baureihe MUMS2, MUMS4,
MUMS5.

= mit Originalteilen und -zubehor.

m zum Zerkleinern, Hacken, Mixen, Purieren und Emulgieren von
flussigen oder halbfesten Lebensmitteln.

® zum Schneiden, Raspeln und Reiben von Lebensmitteln.

1.3 Sicherheitshinweise

/A WARNUNG - Schnittgefahr!

Die Zerkleinerungsscheiben haben scharfe Messer und Kanten.

» Die Zerkleinerungsscheiben nur am Rand anfassen.

» Nie die scharfen Messer und Kanten mit bloBen Handen berth-
ren.

/A WARNUNG - Verletzungsgefahr!

Rotierende Antriebe, Werkzeuge oder Zubehorteile kdnnen zu

Verletzungen fahren.

» Nicht in den Einflllschacht fassen.

» Nur den Stopfer verwenden, um Zutaten nachzuschieben.

UnsachgemaBer Gebrauch kann zu Verletzungen fuhren.

» Das Zubehor nie am Grundgerat zusammenbauen.

» Das Zubehor nur bei Stillstand des Antriebs und ausgestecktem
Gerat aufsetzen und abnehmen.

» Das Zubehor nur in der dafir vorhergesehenen Arbeitsposition
verwenden.
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de Sachschaden vermeiden

2 Sachschaden vermei-
den

ACHTUNG!

UnsachgemaBer Gebrauch kann zu

Sachschaden fuhren.

» Keine Lebensmittel verarbeiten, die
harte Bestandteile enthalten, z. B.
Knochen, Knorpel oder Kerne.

» Keine Gegenstande in den Einflll-
schacht oder das Gehéause ste-
cken, z. B. Kochloffel.

» Vor der Verwendung den Einfull-
schacht und das Gehause auf
Fremdkérper Gberprifen.

» Keinen groBen Druck mit dem
Stopfer austiben.

Universalmesser

Zerkleinerungsscheiben

Scheibentrager

miofollw

Begleitunterlagen

3.3 Zubehor vor dem ersten
Gebrauch reinigen

. Alle Teile, die mit Lebensmitteln in
Berthrung kommen, vor dem ers-
ten Gebrauch reinigen.

- "Reinigen und Pflegen”,
Seite 15

2. Die gereinigten und getrockneten

Teile fur die Verwendung bereitle-

gen.

=

3 Auspacken und Prifen

Was Sie beim Auspacken beachten
mussen, erfahren Sie hier.

3.1 Zubehor und Teile auspa-
cken

1. Das Zubeh&r aus der Verpackung
nehmen.

2. Alle weiteren Teile und die Begleit-
unterlagen aus der Verpackung
nehmen und bereitlegen.

3. Vorhandenes Verpackungsmaterial
entfernen.

4. Vorhandene Aufkleber und Folien
entfernen.

3.2 Lieferumfang

Prifen Sie nach dem Auspacken alle
Teile auf Transportschaden und die
Vollstandigkeit der Lieferung.

- Abb. @

Multimixer
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4 Kennenlernen des Zu-
behors

4.1 Bestandteile

Hier finden Sie eine Ubersicht tiber
die Bestandteile |hres Zubehors.
- Abb. A

Basis mit Griff

Behalter

Deckel mit integriertem Ein-
fullschacht

Stopfer und Messbecher

Universalmesser

Messerschutz

Schneidwendescheibe dick/
ddnn

Raspelwendescheibe grob/
fein

Reibscheibe fein

o[ lico| [~ [oolfon f~ leolfolf




Kennenlernen des Zubehdrs de

Scheibentrager

4.2 Symbole

Hier finden Sie eine Ubersicht der
Symbole auf lhrem Zubehor.

Symbol Beschreibung

@ Nicht in den Einfiillschacht
fassen.

Deckel aufsetzen ¥ und
festdrehen @

A Aufsetzmarkierung fir den
Deckel

w Aufsetzmarkierung Basis

4.3 Ubersicht der Zerkleine-
rungsscheiben

Hier finden Sie eine Ubersicht der
Zerkleinerungsscheiben und deren

Verwendungszweck.

Bezeich- Verwendung

nung

Schneid- Lebensmittel in dicke
wende-  oder dinne Scheiben
scheibe  schneiden, z. B. Obst
dick/ und Gemuse.

dinn Kennzeichnung:

m 1 = dicke Scheiben
@ = 3 = dunne Scheiben
Hinweis: Nicht geeignet
zur Verarbeitung von
Hartkase, Brot, Brotchen
oder Schokolade.
Tipp: Schneiden Sie ge-
kochte Kartoffeln erst
nach dem Auskuhlen.

Bezeich- Verwendung

nung
Raspel-  Lebensmittel in grobe
wende- oder feine Stlicke ras-
scheibe  peln, z. B. Obst, Gemise

grob/fein  oder Kase, wie Gouda
— oder Edamer.

Kennzeichnung:

= 2 = grobe Seite

m 4 = feine Seite

Hinweis: Nicht geeignet
zur Verarbeitung von
Nlssen oder Hartkase,
z. B. Parmesan.

Tipp: Raspeln Sie
Weichkase mit der gro-

ben Seite.
Reib- Lebensmittel mittelfein
scheibe  raspeln, z. B. rohe Kar-

fein toffeln oder Hartkase,

wie Parmesan.
Hinweis: Nicht geeignet
zur Verarbeitung von
Weichkase und Schnitt-
kase.

4.4 Uberlastsicherung

Die Uberlastsicherung verhindert,
dass der Motor und andere Bauteile
durch eine zu hohe Belastung be-
schadigt werden.

Wenn der Scheibentrager Uberlastet
oder blockiert wird, bricht die Achse
des Scheibentragers an der dafir
vorgesehenen Sollbruchstelle.

Hinweis: Ersatzteile mit Sollbruchstel-
le sind nicht Bestandteil unserer Ga-
rantieverpflichtungen. Ein neuer
Scheibentrager ist unter der Bestell-
nummer 00088256 beim Kunden-
dienst erhaltlich.

13



de Bedienung

4.5 Deckelsicherung

Der Multimixer kann nur auf das Ge-
rat aufgesetzt und betrieben werden,
wenn der Multimixer komplett zusam-
mengebaut und korrekt mit dem De-
ckel verschlossen ist. Wenn der Multi-
mixer auf der Kiichenmaschine auf-
gesetzt ist, kann der Deckel nicht ge-
offnet werden.

5 Grundlegende
Bedienung

5.1 Ubersicht der Grundgeri-
te

Dieses Zubehor kann mit verschiede-
nen Grundgeraten verwendet werden.
Bereiten Sie lhre Klichenmaschine
vor, wie abgebildet.

- Abb. H

Kiichenmaschine der Baurei-
he MUMS4 oder MUM5

E Kiichenmaschine der Baurei-
he MUMS2

5.2 Universalmesser verwen-
den

1. Den Behélter auf die Basis setzen.
- Abb. A1
Die Aussparungen an der Basis
beachten.

2. Den Behalter gegen den Uhrzei-
gersinn drehen, bis er einrastet.
- Abb. H

3. Den Messerschutz vom Universal-
messer abnehmen und das Univer-
salmesser in den Behalter setzen.
- Abb. @

4. Die Lebensmittel in den Behalter
fallen.
- Abb.

14

5. Den Deckel auf den Behélter set-
zen.
- Abb. H
Die Markierungen W und A mis-
sen aufeinander ausgerichtet sein.
6. Den Deckel gegen den Uhrzeiger-
sinn drehen, bis er einrastet.
- Abb. B
Die Markierungen @ und A mis-
sen aufeinander ausgerichtet sein.
7. Den Multimixer wie abgebildet auf
den Antrieb 3 setzen.
— Abb. Hl
Die Markierungen "I und A mis-
sen aufeinander ausgerichtet sein.
8. Den Multimixer nach unten
drticken und gegen den Uhrzeiger-
sinn drehen, bis er einrastet.
— Abb. A
9. Den Stopfer in den Einflllschacht
setzen.
— Abb. A
10.Den Netzstecker einstecken.
— Abb.
11.Den Drehschalter auf die empfoh-
lene Geschwindigkeit stellen.
- Abb. A4
Die Zutaten verarbeiten, bis das
gewiinschte Ergebnis erreicht ist.
12.Den Drehschalter auf O off stellen.
- Abb. I H
Den Stillstand des Gerats abwar-
ten.
13.Den Netzstecker ziehen.
- Abb. A
14.Den Multimixer im Uhrzeigersinn
drehen und abnehmen.
— Abb.
15.Den Deckel im Uhrzeigersinn dre-
hen und abnehmen.
- Abb. I H
16.Das Universalmesser aus dem Be-
halter nehmen.
— Abb. EH
17.Den Behalter entleeren.
— Abb. Hil



Tipp: Reinigen Sie nach dem Ge-
brauch sofort alle Teile, damit die
Ruckstande nicht antrocknen.

5.3 Zerkleinerungsscheiben
verwenden

1. Den Behalter auf die Basis setzen.
— Abb. Hl
Die Aussparungen an der Basis
beachten.

2. Den Behalter gegen den Uhrzei-
gersinn drehen, bis er einrastet.

- Abb. PA

3. Die gewlinschte Zerkleinerungs-
scheibe am Rand fassen und mit
der bendtigten Seite nach oben
auf den Scheibentrager setzen.

— Abb.

4. Den Scheibentrager mit der Zer-
kleinerungsscheibe in den Behélter
setzen.

- Abb. A1

5. Den Deckel auf den Behélter set-

zen.

— Abb. FH

Die Markierungen W und A mis-
sen aufeinander ausgerichtet sein.

6. Den Deckel gegen den Uhrzeiger-
sinn drehen, bis er einrastet.

- Abb. F4
Die Markierungen @ und A mus-
sen aufeinander ausgerichtet sein.

7. Den Multimixer wie abgebildet auf
den Antrieb 3 setzen.

— Abb.
Die Markierungen W und A miis-
sen aufeinander ausgerichtet sein.

8. Den Multimixer nach unten
driicken und gegen den Uhrzeiger-
sinn drehen, bis er einrastet.

— Abb. A

9. Den Netzstecker einstecken.
— Abb. F=]

10.Den Drehschalter auf die empfoh-
lene Geschwindigkeit stellen.
- Abb. Hil

Reinigen und Pflegen de

11.Die Lebensmittel in den EinfUll-
schacht geben und unter leichtem
Druck mit dem Stopfer nachschie-
ben.
— Abb. Kl

12.Die Verarbeitung beenden, wenn

— alle Lebensmittel verarbeitet
sind.

— die Lebensmittel im Behélter
den Scheibentrager fast erreicht
haben.

13.Den Drehschalter auf O off stellen.

- Abb. FA

Den Stillstand des Geréts abwar-

ten.

14.Den Netzstecker ziehen.
— Abb.

15.Den Multimixer im Uhrzeigersinn
drehen und abnehmen.

— Abb.

16.Den Deckel im Uhrzeigersinn dre-
hen und abnehmen.

- Abb. Ed

17.Den Scheibentrager mit der Zer-
kleinerungsscheibe aus dem Be-
halter nehmen.

- Abb. 3

18.Den Behélter entleeren.
- Abb.

Tipp: Reinigen Sie nach dem Ge-
brauch sofort alle Teile, damit die
Ruckstande nicht antrocknen.

6 Reinigen und Pflegen

6.1 Reinigungsmittel

Erfahren Sie, welche Reinigungsmittel
fur lhr Zubehor geeignet sind.
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de Anwendungsbeispiele

ACHTUNG!

Durch ungeeignete Reinigungsmittel

oder durch falsche Reinigung kann

das Zubehdr beschadigt werden.

» Keine alkohol- oder spiritushaltigen
Reinigungsmittel verwenden.

» Keine scharfen, spitzen oder metal-
lischen Gegenstande benutzen.

» Keine scheuernden Tucher oder
Reinigungsmittel verwenden.

6.2 Reinigungsubersicht

Reinigen Sie die einzelnen Teile, wie
in der Tabelle angegeben.
— Abb.

Tipp: An den Kunststoffteilen kénnen
Verfarbungen entstehen, z. B. bei der
Verarbeitung von Karotten. Entfernen
Sie die Verfarbungen mit einem wei-

chen Tuch und einigen Tropfen Spei-
seol.

7.3 Beispielrezept

Hier finden Sie ein Beispielrezept,
das speziell fur Ihr Gerat entwickelt
wurde.

Hinweis: Je nach Gerateausstattung
ist Inr Modell mit einem 4-stufigen

oder 7-stufigen Drehschalter ausge-
stattet. In dieser Gebrauchsanleitung

7 Anwendungsbeispiele

Hier finden Sie Anwendungsbeispie-
le, die speziell fur Ihr Zubehor entwi-
ckelt wurden.

7.1 Anwendungsbeispiele fur
das Universalmesser

Beachten Sie die Angaben und Wer-
te in der Tabelle.
- Abb.

7.2 Anwendungsbeispiele fur
die Zerkleinerungsschei-
ben

Beachten Sie die Angaben und Wer-
te in der Tabelle.
— Abb. 1l

werden die Geschwindigkeitsempfeh-
lungen flr den 4-stufigen Drehschal-
ter jeweils in Klammern angegeben.

Die Zutatenmengen und Verarbei-
tungszeiten sind auf den Geratetyp
abgestimmt. Den Geréatetyp finden
Sie auf dem Typenschild.

Rezept Typ Zutaten

Verarbeitung

Honig-Ap-  CNUM40
fel-Mi- CNUM41 (5 °C)
schung CNUM50

CNUM51

CNUM51S  mm)

= 400 g Waldhonig

= 50 g Apfel in Wrfel
geschnitten (10 x 10

= Universalmesser ein-
setzen.

m Die Zutaten einfillen.

m 5 Sekunden auf Stufe
7 (4) verarbeiten.

16



Anwendungsbeispiele de

Rezept

Typ

Zutaten

Verarbeitung

Honigku-
chen mit
Apfeln

Grundrezept:

3 Eier

60 g Butter

100 g WeiBmehl, Type
405

60 g gemahlene
Walniisse

1 TL Zimt

2 EL Vanillezucker

1 TL Backpulver

1 Apfel

Die Eier trennen und
das EiweiB steif
schlagen.

Das Eigelb mit dem
Zucker schlagen. Die
weiche Butter und
115 g der zubereite-
ten Honig-Apfel-Mi-
schung hinzugeben.
Die Ubrigen Zutaten in
einer separaten
Schissel mischen, zu
den feuchten Zutaten
geben und unterrih-
ren.

Den Eischnee vorsich-
tig mit einem Spatel
unterziehen.

Eine Kastenkuchen-
form (35 x 11 cm) mit
Backpapier auslegen
und die vorbereitete
Mischung einfdllen.
Den Apfel schalen und
in Scheiben schnei-
den. Die Apfelschei-
ben auf dem Kuchen
verteilen.

Den Backofen auf
180 °C vorheizen und
den Kuchen 30 Minu-
ten backen.

Hefeteig

CNUMS1T
W

500 g Mehl

1 Prise Salz

25 g frische Hefe oder
7 g getrocknete Hefe
300 ml warmes Was-
ser

Universalmesser ein-
setzen.

Wasser einflllen.
Restliche Zutaten ein-
fallen.

1 Minute auf Stufe 7
(4) verarbeiten.
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en Safety

1 Safety

Observe the following safety instructions.

1.1 General information

m Read this instruction manual carefully.
m Observe the instructions for the base unit.

1.2 Intended use

Only use the accessories:

m with a kitchen machine from the same series MUMS2, MUMSA4,
MUMDB.

= \With genuine parts and accessories.

m For cutting up, chopping, mixing, puréeing and emulsifying li-
quid or semi-solid food.

m for cutting up, shredding and grating food.

1.3 Safety instructions

/A WARNING - Risk of cutting!

The cutting discs have sharp blades and edges.

» Only take hold of the cutting discs by the edge.

» Never touch the sharp blades and edges with bare hands.

/A WARNING - Risk of injury!

Rotating drives, tools or accessory parts may cause injury.

» Do not reach into the filling shaft.

» Only use the pusher to push down ingredients.

Improper use may cause injuries.

» Never assemble the accessories on the base unit.

» Only attach and remove accessories once the drive has
stopped and the appliance has been unplugged.

» The accessories should only be used in the intended operating
position.

18



2 Avoiding material dam-
age

ATTENTION!

Improper use may cause material

damage.

» Do not process food that contains
hard components, e.g. bones,
gristle or stones.

» Do not insert objects into the filling
shaft or housing, e.g. wooden
sSpoons.

» Before use, check the filling shaft
and housing for foreign objects.

» Do not apply great force with the
pusher.

Avoiding material damage en

Cutting discs
)] Disc holder

= Accompanying documents

3.3 Cleaning the accessories
before using for the first
time

1. Clean all parts that come into con-

tact with food before using for the
first time.

- "Cleaning and servicing",

Page 22

2. Put the cleaned and dried parts
out ready for use.

3 Unpacking and check-
ing

Find out here what you need to note
when unpacking the appliance.

3.1 Unpacking the accessor-
ies and parts

1. Take the accessories out of the
packaging.

2. Take all other parts and the ac-
companying documents out of the
packaging and place them to
hand.

3. Remove any packaging material.

4. Remove any stickers or film.

3.2 Contents of package

After unpacking all parts, check for
any damage in transit and complete-
ness of the delivery.

- Fig. A

Universal mixer

l}] Universal blade

4 Familiarising yourself
with the accessories

4.1 Components

You can find an overview of the parts
of your accessories here.
- Fig. A

Base with handle

Container

Lid with integrated filling shaft

Pusher and measuring jug

Universal blade

Blade guard

Reversible cutting disc, thick/
thin

Reversible shredding disc,
coarse/fine

Fine grating disc

B8 8 EREEENE

Disc holder

19



en operation

4.2 Symbols

You can find an overview of the sym-
bols used on your accessories here.

Symbol Description

@ Do not reach into the
filling shatt.

® v Fitthelid ¥ and screw on
securely @

A Position marking for the lid

w Position marking for the
base

4.3 Overview of cutting discs

You can find an overview of the cut-
ting discs and their purposes here.

Designa- Use

tion
Revers-  Cutting food into thick or
ible cut-  thin slices, e.qg. fruit and

ting disc, vegetables.
thick/thin  Marking:

= 1 = thick slices
@ = 3 = thin slices
Note: Not suitable for
processing hard cheese,
bread, rolls or chocolate.
Tip: Only cut up cooked
potatoes once they have
cooled down.

Revers-  Shredding food coarsely
ible or finely, e.g. fruit, veget-
shredding ables or cheese as

disc, Gouda or Edam.
coarse/  Marking:

fine m 2 =coarse side

m 4 = fine side

Note: Not suitable for
processing nuts or hard
cheese, e.g. Parmesan.
Tip: Shred soft cheese
with the coarse side
only.

20

Designa- Use
tion

Fine grat- Shredding food medium-
ing disc

fine, e.qg. raw potatoes or
hard cheese such as
Parmesan.

Note: Not suitable for
processing soft cheese
and cheese slices.

4.4 Overload protection

The overload protection system pre-
vents the motor and other compon-
ents from being damaged through
being overloaded.

If the disc holder is overloaded or
blocked, its shaft will break at the
predetermined breaking point.

Note: Spare parts with a predeter-
mined breaking point are not covered
by our warranty obligations. A new
disc holder is available from cus-
tomer service under order number
00088256.

4.5 Lid catch

The Multi Mixer can only be fitted on
the appliance and operated if it has
been fully assembled and properly
closed with the lid. The lid cannot be
opened if the Multi Mixer is still at-
tached to the food processor.

5 Basic operation

5.1 Overview of base units

This accessory can be used with dif-
ferent base units.

You can prepare your kitchen ma-
chine as shown.

- Fig. H



Kitchen machine from the
MUMS4 or MUM5 series

l}] Kitchen machine from the
MUMS2 series

5.2 Using the universal blade

1. Place the container on the base.
- Fig. A

Observe the recesses on the base.

2. Rotate the container anticlockwise
until it engages.
- Fig. H

3. Take the universal blade out of the
blade guard and place the univer-
sal blade in the container.
- Fig. @

4. Add the food to the container.
- Fig.

5. Place the lid on the container.
- Fig. H
Markings ¥ and A must match
up.

6. Rotate the lid anticlockwise until it
engages.
- Fig. €
Markings @ and A must match
up.

7. Place the Multi Mixer on the
drive 3 as shown.

- Fig. @
Markings W and A must match
up.

8. Push the Multi Mixer down and ro-
tate anticlockwise until it engages.
— Fig. Kd

9. Insert the pusher into the filling
shaft.

- Fig. iA
10.Insert mains plug.
- Fig.

11.Set the rotary switch to the recom-

mended speed.

— Fig. A

Process the ingredients until you
achieve the required result.

operation en

12.Set the rotary switch to O off.
- Fig. EH
Wait until the appliance stops.
13.Unplug the mains plug.
- Fig. lIA
14.Rotate the Multi Mixer clockwise
and remove.
- Fig.
15.Rotate the lid clockwise and re-
move.
- Fig. I8
16.Take the universal blade out of the
container.
- Fig. K91
17.Empty the container.
- Fig. Fl

Tip: Clean all parts immediately after
use so that residues do not dry on.

5.3 Using the cutting discs

1. Place the container on the base.
- Fig. Al
Observe the recesses on the base.

2. Rotate the container anticlockwise
until it engages.
- Fig. kA

3. Take hold of the required cutting
disc by the edge and fit onto the
disc holder with the side you re-
quire facing up.
- Fig.

4. Insert the disc holder with the cut-
ting disc into the container.
- Fig. P4

5. Place the lid on the container.
- Fig. F4
Markings ¥ and A must match
up.

6. Rotate the lid anticlockwise until it
engages.
- Fig. Fq
Markings @ and A must match
up.
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en Cleaning and servicing

7. Place the Multi Mixer on the

drive 3 as shown.

- Fig.

Markings W and A must match
up.

8. Push the Multi Mixer down and ro-
tate anticlockwise until it engages.
- Fig. Fa

9. Insert mains plug.

- Fig. I

10.Set the rotary switch to the recom-
mended speed.
- Fig.

11.Insert the food into the filling shaft
and press down with the pusher,
applying light pressure.

- Fig. Kl
12.Stop processing when

- all food has been processed.
- the food in the container almost
reaches the disc holder.
13.Set the rotary switch to O off.
- Fig.
Wait until the appliance stops.
14.Unplug the mains plug.
- Fig.
15.Rotate the Multi Mixer clockwise
and remove.
- Fig. EA
16.Rotate the lid clockwise and re-
move.
- Fig. B4
17.Take the disc holder with the cut-
ting disc out of the container.
- Fig. Eq
18.Empty the container.
- Fig.

Tip: Clean all parts immediately after
use so that residues do not dry on.
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6 Cleaning and servicing

6.1 Cleaning products

Find out here what cleaning agents
are suitable for your accessories.

ATTENTION!

Using unsuitable cleaning agents or

incorrect cleaning may damage the

accessories.

» Do not use cleaning agents con-
taining alcohol or spirits.

» Do not use sharp, pointed or metal
objects.

» Do not use abrasive cloths or
cleaning agents.

6.2 Overview of cleaning

Clean the individual parts as indic-
ated in the table.
- Fig. E&

Tip: When processing food such as
carrots, plastic parts may become
discoloured. Remove discolouration
with a soft cloth and a few drops of
cooking oil.

7 Application examples

You can find application examples
that have been specially developed
for your accessory here.

7.1 Application examples for
the universal blade
Observe the comments and figures

in the table.
- Fig. E&l



7.2 Application examples for
the cutting discs

7.3 Sample recipe

You can find a sample recipe that
has been specially developed for
your appliance here.

Note: Your model is equipped with a
4- or 7-level rotary switch depending
on the features of the appliance. The

Application examples en

Observe the comments and figures
in the table.
- Fig. £

recommended speeds for the 4-level
rotary switch are always shown in
brackets in these instructions for use.

The ingredient quantities and pro-
cessing times are tailored to the type
of appliance. The appliance type can
be found on the rating plate.

Recipe Type Ingredients Processing

Honey- CNUM40 = 400 g forest honey ® |nsert universal blade.

apple mix- CNUM41 (5 °C) m Add the ingredients.

ture CNUM50 = 50 g apple cut into ®m Process for 5 seconds
CNUM51 cubes (10 x 10 mm) at setting 7 (4).
CNUM51S

Honey cake asic recipe: m Separate the eggs

with apples 3 eggs and whisk the egg

60 g butter

60 g ground walnuts
1 tsp cinnamon

2 tbsp vanilla sugar

1 tsp baking powder

whites until stiff.

Beat the egg yolk with
the sugar. Add the
softened butter and
115 g of the prepared
honey-apple mixture.

1 apple

B
n
n
= 100 g plain white flour
u
n
u
n
u

= Mix the rest of the in-
gredients in a separ-
ate bowl, add to the
moist ingredients and
stir in.

= Carefully fold in the
beaten egg whites
with a spatula.

® Line a rectangular loaf
tin (35 cm x 11 cm)
with greaseproof pa-
per and add the pre-
pared mixture.

= Peel the apple and cut
into slices. Arrange
the slices of apple on
the cake.

m Preheat the oven to
180 °C and bake the
cake for 30 minutes.
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en Application examples

Recipe Type Ingredients Processing
Yeast CNUM51T = 500 g flour m |nsert universal blade.
dough W ®= 1 pinch salt = Add water.

25 g fresh yeast or 7
g dried yeast
300 ml warm water

Add the remaining in-
gredients.

Process for 1 minute
at setting 7 (4).
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Sécurité  fr

1 Sécurité
Respectez les consignes de sécurité suivantes.

1.1 Indications générales

m | jsez attentivement cette notice.
m Observez la notice de 'appareil de base.

1.2 Conformité d’utilisation

Utilisez uniguement I'accessoire

® gvec un robot culinaire de la série MUMS2, MUMS4, MUM5.

m gvec des piéces et accessoires d’origine.

® pour broyer, hacher, mixer, réduire en purée et émulsionner des
produits alimentaires liquides ou mi-ferme.

® pour trancher, raper et émincer des produits alimentaires.

1.3 Consignes de sécurité

/A\ AVERTISSEMENT - Risque de coupure !

Les disques a réduire présentent des lames et arétes tranchantes.

» Ne saisir les disques a réduire que par leurs bords.

» Ne jamais toucher les lames et arétes acérées avec les mains
nues.

/A\ AVERTISSEMENT - Risque de blessure !

Les entrainements en rotation, les ustensiles ou accessoires

peuvent occasionner des blessures.

» Ne pas introduire les doigts dans I'ouverture d’ajout.

» Utiliser uniqguement le pilon poussoir pour rajouter des ingré-
dients.

Une utilisation non conforme peut entrainer des blessures.

» Ne jamais assembler 'accessoire sur I'appareil de base.

» Mettre en place et retirer 'accessoire uniguement aprés immo-
bilisation de I'entrainement et débranchement de I'appareil.

» Utiliser uniqguement I'accessoire dans la position de travail pré-
vue a cet effet.
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fr Prévenir les dégats matériels

2 Prévenir les dégats ma-
tériels

ATTENTION !

Une utilisation non conforme peut en-

trainer des dommages matériels.

» Ne jamais utiliser d’aliments conte-
nant des parties dures, p. ex. des
0s, cartilages ou noyaux.

» Ne jamais introduire d’objet dans
I'orifice d’ajout ou le boitier, par ex.
une cuillere en bois.

» S’assurer de I'absence de corps
étranger dans l'orifice d’ajout et le
boitier avant I'utilisation.

» Ne pas appliquer une force trop
importante sur le pilon poussoir.

3 Deéballer et controler

Lisez ici les points que vous devez
respecter lors du déballage.

3.1 Déballer I’'accessoire et
ses composants

1. Retirer 'accessoire de son embal-
lage.

2. Sortir de 'emballage et préparer
tous les autres composants ainsi
que la documentation fournie.

3. Retirer les emballages.

4. Retirer les autocollants et les films
présents.

3.2 Contenu de la livraison

Aprés avoir déballé le produit, ins-
pectez toutes les piéces pour détec-
ter d’éventuels dégats dus au trans-
port et pour vous assurer de l'intégra-
lité de la livraison.

- Fig. @

Lame universelle

Disques a réduire

Porte-disque

miofollw

Documents d’accompagne-
ment

3.3 Nettoyer tous les acces-
soires avant la premiére
utilisation

. Avant la premiére utilisation, net-
toyer toutes les piéces qui entre-
ront en contact avec des produits
alimentaires.

— "Nettoyage et entretien”,
Page 30

2. Tenir les composants préalable-

ment nettoyés et séchés a disposi-

tion pour l'utilisation.

-

4 Présentation de I’ac-
cessoire

4.1 Composants

Vous trouverez ici une vue d’en-
semble des composants de votre ac-
cessoire.

- Fig. A

Base avec poignée

Récipient

pour ajout

Couvercle avec ouverture
(4

Pilon poussoir et gobelet gra-
dué

Lame universelle

Multimixeur

26

4
E Fourreau de lame

Disque réversible a émincer
épais / fin




Présentation de I'accessoire fr

IE)] Disque réversible a raper

Désigna- Utilisation

grossier / fin tion
IE} Disque & réper fin Conseil : Ne couper les
- pommes de terre cuites
Porte-disque qu’une fois qu’elles ont
refroidi.
4.2 Symboles Disque  Pour raper les aliments

Vous trouverez ici une vue d’en-
semble des symboles sur vos acces-
soires.

Sym-
bole

Description

@ Ne pas introduire les
doigts dans I'ouverture
d’ajout.

® v Poserle couvercle ¥ puis
le visser a fond @

A Repére pour le couvercle

w Repére pour la base

4.3 Vue d’ensemble des
disques a réduire
Vous trouverez ici un apercu des

disques a réduire et de leurs utilisa-
tions.

Désigna- Utilisation
tion

Disque Pour émincer les ali-
réversible ments en tranches fines
a émincer et épaisses, p. ex. fruits
épais / fi et légumes.

n Marguage :

m 1 =tranches épaisses

@ = 3 = tranches fines
Remarque : Ne convient
pas pour couper le fro-
mage a pate dure, le
pain, les petits-pains et
le chocolat.

réversible en petits et gros mor-

a raper ceaux, p. ex. les fruits,
gros- les légumes ou le fro-
sier / fin  mage.

Marguage :

m 2 = cbté grossier

m 4 = coté fin
Remarque : Ne convient
pas pour traiter les noix
ni les fromages a péate
dure, p. ex. le parmesan.
Consell : Ne raper le fro-
mage a pate molle
qu’avec le c6té de ra-
page grossier.

Pour réaper les aliments
mi-fin, p. ex. des
pommes de terre crues
ou du fromage a péate
dure (p. ex. parmesan).
Remarque : Ne convient
pas pour traiter le fro-
mage a pate molle et le
fromage en tranches.

Disque a
raper fin

4.4 Sécurité anti-surcharge

La sécurité anti-surcharge empéche
que le moteur et d’autres compo-
sants ne soient endommagés suite a
une charge trop élevée.

Si le porte-disque est surchargé ou
blogqué, I'axe du porte-disque se
brise au niveau de la zone de rupture
forcée prévue a cet effet.

Remarque : Les piéces de rechange
a zone de rupture programmeée ne

sont pas couvertes par nos engage-
ments a garantie. Un nouveau porte-
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fr Ultilisation

disque est disponible auprés du ser-
vice aprés-vente sous la réfé-
rence 00088256.

4.5 Sécurité du couvercle

Le multimixeur ne peut étre placé sur
I'appareil et utilisé qu'aprés avoir été
complétement assemblé et correcte-
ment fermé par le couvercle. Tant
que le multimixeur se trouve sur le
robot culinaire, il n'est pas possible
d'ouvrir le couvercle.

5 Utilisation

5.1 Apercu des appareils de
base

Cet accessoire peut étre utilisé avec
différents appareils de base.
Préparez votre robot culinaire,
comme illustré.

- Fig.

Robot culinaire de la série
MUMS4 ou MUM5

E] Robot culinaire de la série
MUMS2

5.2 Utiliser la lame univer-
selle

1. Placer le récipient sur la base.
- Fig. A
Tenir compte des évidements sur
la base.

2. Tourner le récipient dans le sens
inverse des aiguilles d’une montre
jusgu’a ce qu'il s'enclenche.

- Fig. H

3. Retirer le fourreau de la lame uni-
verselle et placer la lame univer-
selle dans le récipient.

- Fig. @
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4. Verser les aliments dans le réci-
pient.

- Fig.

5. Poser le couvercle sur le récipient.
- Fig. H
Les repéres ¥ et A doivent étre
alignés.

6. Tourner le couvercle dans le sens
inverse des aiguilles d’une montre
jusgu’a ce qu'il s'enclenche.

- Fig. A
Les repéres @ et A doivent étre
alignés.

7. Placer le multimixeur sur I’entraine-
ment 3 comme représenté sur
Pillustration.

- Fig. i1
Les repéres "I et A doivent étre
alignés.

8. Pousser le multimixeur vers le bas
et le tourner dans le sens inverse
des aiguilles d’'une montre jusqu’a
ce gu’il s’enclenche.

— Fig. A

9. Introduire le pilon poussoir dans
I’orifice d'ajout.

- Fig. IA

10.Brancher la fiche dans la prise de
courant.
- Fig. EA

11.Commuter I'interrupteur rotatif sur
la vitesse recommandée.

— Fig. i3

Traiter les ingrédients jusqu’a avoir

atteint le résultat souhaité.
12.Amener l'interrupteur rotatif sur

O off.

- Fig. A

Attendre que I'appareil se soit im-

mobilisé.

13.Débrancher la fiche secteur.

- Fig. A

14.Tourner le multimixeur dans le
sens des aiguilles d’une montre et
le retirer.

- Fig.



15.Tourner le couvercle dans le sens
des aiguilles d’'une montre, puis le
retirer.
- Fig. E9

16.Retirer la lame universelle du réci-
pient.
- Fig. K&

17.Vider le récipient.
- Fig.

Conseil : Apres utilisation, nettoyer
immédiatement toutes les pieces afin
d’éviter que les résidus ne se
seéchent.

5.3 Utiliser les disques

1. Placer le récipient sur la base.
- Fig. Hl
Tenir compte des évidements sur
la base.

2. Tourner le récipient dans le sens
inverse des aiguilles d’'une montre
jusgu’a ce qu'il s'enclenche.

- Fig. kA

3. Saisir le disque a réduire souhaité
par le bord et le placer sur le
porte-disque avec le coté requis
orienté vers le haut.

- Fig.

4, Placer le porte-disque avec le
disque dans le récipient.
- Fig. P4

5. Poser le couvercle sur le récipient.
- Fig. F3
Les repéres ¥ et A doivent étre
alignés.

6. Tourner le couvercle dans le sens
inverse des aiguilles d’une montre
jusgu’a ce qu'il s'enclenche.

- Fig. Fq
Les repéres @ et A doivent étre
alignés.

Utilisation fr

7. Placer le multimixeur sur I’entraine-
ment 3 comme représenté sur
Pillustration.

- Fig.
Les repéres "I et A doivent étre
alignés.

8. Pousser le multimixeur vers le bas
et le tourner dans le sens inverse
des aiguilles d’'une montre jusqu’a
ce qu’il s’enclenche.

- Fig. FAa

9. Brancher la fiche dans la prise de
courant.
- Fig. 2

10. Commuter I'interrupteur rotatif sur
la vitesse recommandée.
- Fig.

11.Introduire les aliments dans I'ori-
fice de remplissage et les faire
avancer en exergant une légére
pression avec le pilon poussoir.

- Fig. K
12.Mettre fin a l'opération lorsque

— tous les aliments ont été traités.

— les aliments dans le récipient
ont presque atteint le porte-
disque.

13.Amener 'interrupteur rotatif sur
O off.

- Fig. FA
Attendre que I'appareil se soit im-
mobilisé.

14.Débrancher la fiche secteur.

- Fig.

15. Tourner le multimixeur dans le
sens des aiguilles d’une montre et
le retirer.

- Fig. EA

16. Tourner le couvercle dans le sens
des aiguilles d’'une montre, puis le
retirer.

— Fig. E4

17.Retirer le porte-disque et le disque
du récipient.
- Fig. €]
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fr Nettoyage et entretien

18.Vider le récipient.
- Fig.

Conseil : Apres utilisation, nettoyer
immédiatement toutes les piéces afin
d’éviter que les résidus ne se
séchent.

6 Nettoyage et entretien

6.1 Produits de nettoyage

Apprenez ici quels produits de net-
toyage conviennent a votre acces-
soire.

ATTENTION !

Des produits de nettoyage inappro-

priés ainsi gu’un nettoyage incorrect

peuvent endommager les acces-

soires.

» Ne pas utiliser de produit nettoyant
contenant de I'alcool ou de l'alcool
a brdler.

» Ne pas utiliser d’objets acérés,
pointus ou métalliques.

» Ne pas utiliser de chiffons abrasifs
ou de produits nettoyants.

7.3 Exemple de recette

Vous trouverez ici un exemple de re-
cette spécialement congue pour
votre appareil.

Remarque : Selon le niveau d’équi-
pement, I'appareil est équipé d’un in-
terrupteur rotatif a 4 ou 7 niveaux.
Dans cette notice d’utilisation, les re-

6.2 Guide de nettoyage

Nettoyez les différents composants
comme indiqué dans le tableau.
- Fig. E&

Conseil : Des décolorations peuvent
apparaitre sur les piéces en plas-
tigue, p. ex. lors du traitement des
carottes. Enlevez les décolorations
avec un chiffon doux et quelques
gouttes d’huile alimentaire.

7 Exemples d’utilisations

Vous trouverez ici des exemples
d'utilisations spécialement congus
pour votre accessoire.

7.1 Exemples d'utilisations de
la lame universelle

Respectez les indications et valeurs
figurant dans le tableau.
- Fig. E&l

7.2 Exemples d'utilisations
des disques a réduire

Respectez les indications et valeurs
figurant dans le tableau.
- Fig. 1

commandations de vitesse pour l'in-
terrupteur rotatif a 4 niveaux sont
données entre parenthéses.

Les quantités d'ingrédients et durées
sont adaptées au type d'appareil.
Vous trouverez le type d'appareil sur
la plague signalétique.

Recette Type Ingrédients Préparation

Mélange CNUM40 ®m 400 g de miel de forét m Mettre en place la

miel- CNUM41 (5 °C) lame universelle.

pomme CNUM50 = Ajouter les ingré-
CNUM51 dients.
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Recette Type Ingrédients Préparation
CNUM51S = 50 g de pommes cou- = Travailler pendant
pées en dés (10 x 10 5 secondes au niveau
mm) 7 (4).
Géateau au Recette de base : m Séparer le blanc du
miel et aux = 3 ceufs jaune des ceufs et
pommes = 60 g de beurre battre les blancs en

= 100 g de farine de blé
(type 405)

= 60 g de noix en
poudre

m 1 c. ac.de cannelle

m 2 c.as. de sucre va-
nillé

m 1 c. ac. delevure chi-
mique

= 1 pomme

neige.

= Battre le jaune d’ceuf
avec le sucre. Ajouter
le beurre mou et
115 g du mélange
miel-pomme préparé.

= Mélanger les ingré-
dients restants dans
un saladier séparé,
ajouter aux ingrédients
humides et bien mé-
langer.

® |ncorporer délicate-
ment le blanc d’ceufs
battu a 'aide d’une
spatule.

m Tapisser un moule a
cake (35 x 11 cm) de
papier de cuisson ety
verser le mélange pré-
paré.

m Eplucher la pomme et
la couper en tranches.
Répartir les tranches
de pommes sur le ga-
teau.

= Préchauffer le four a
180 °C et faire cuire
le gateau pendant
30 minutes.

Pate a la le- CNUM5S1T
vure de W
boulanger

500 g de farine

1 pincée de sel

m 25 g de levure de
boulanger ou 7 g de
levure séche

= 300 ml d’eau tiede

= Mettre en place la
lame universelle.

m Verser de l‘eau.

m Verser les ingrédients
restants.

= Travailler pendant
1 minute au niveau 7

(4).
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it Sicurezza

1 Sicurezza

Osservare le seguenti avvertenze di sicurezza.

1.1 Avvertenze generali

m | eggere attentamente le presenti istruzioni.
m Osservare le istruzioni dell'apparecchio base.

1.2 Uso corretto

Utilizzare I'accessorio soltanto:

® con un robot da cucina della serie MUMS2, MUMS4, MUM5.

m con gli accessori e le parti originali.

® Per sminuzzare, tritare, frullare, passare ed emulsionare alimenti
liquidi o semisolidi.

m per tagliare, tagliare a julienne e grattugiare alimenti.

1.3 Avvertenze di sicurezza

/A AVVERTENZA - Pericolo di taglio!

| dischi sminuzzatori hanno lame e bordi taglienti.

» Afferrare i dischi sminuzzatori solo dal bordo.

» Non toccare mai le lame e i bordi taglienti a mani nude.

/A\ AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Gli ingranaggi, gli utensili o gli accessori rotanti possono causare

lesioni.

» Non introdurre le mani nel pozzetto di riempimento.

» Per spingere gli ingredienti utilizzare solo il pestello.

L'utilizzo non conforme puo causare lesioni.

» Non assemblare mai I'accessorio sull’apparecchio base.

» Applicare e rimuovere l'accessorio solo ad ingranaggio fermo
ed apparecchio scollegato.

» Utilizzare 'accessorio soltanto nell'apposita posizione di lavoro.
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2 Prevenzione di danni
materiali

ATTENZIONE!

L'utilizzo non conforme pud causare

danni materiali.

» Non lavorare alimenti contenenti
parti dure, ad es. ossi, cartilagine
0 noccioli.

» Non introdurre oggetti (es. cuc-
chiai) nel pozzetto di riempimento
o nel corpo dell'apparecchio.

» Prima dell'uso, verificare che |l
pozzetto di riempimento e il corpo
dell'apparecchio non presentino
corpi estranei.

» Non esercitare una forte pressione
con il pestello.

3 Disimballaggio e con-
trollo

Di seguito sono riportate le avverten-
ze da osservare durante il disimbal-

laggio.

3.1 Disimballaggio dell'acces-
sorio e dei componenti

1. Estrarre dalla confezione l'acces-
sorio.

2. Estrarre dalla confezione tutti gli al-
tri componenti e i documenti di ac-
compagnamento e renderli dispo-
nibili.

3. Rimuovere il materiale d'imballag-
gio

4. Togliereleetichetteelepellicoleche
ricopronol‘apparecchio.

Prevenzione di danni materiali it

3.2 Contenuto della confezio-
ne

Dopo il disimballaggio controllare
che tutti i componenti siano presenti
e che non presentino danni dovuti al
trasporto.

- Fig. @

Multi-mixer

Lama universale

B
Dischi sminuzzatori
D
=

Portadisco

Documentazione di accompa-
gnamento

3.3 Lavaggio dell'accessorio
al primo uso

1. Prima del primo uso pulire tutte le
parti, che entrano in contatto con
gli alimenti.

- "Pulizia e cura", Pagina 36

2. Predisporre le parti pulite ed asciu-

gate per l'utilizzo.

4 Informazioni sugli ac-
cessori

4.1 Componenti

Di seguito € riportata una panorami-
ca dei componenti dell'accessorio.
- Fig. A

Base con maniglia

Recipiente

Coperchio con bocca di cari-
co integrata

Pestello e misurino

o~ Wl

- Lama universale
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it Informazioni sugli accessori

Coprilama

Disco taglierina spesso/fine

Disco grattugia fine/grossa

Disco a fori fini per grattugia-

B B &=

re
1 Portadisco
4.2 Simboli

Di seguito & riportata una panorami-
ca dei simboli sull'accessorio.

Simbo- Descrizione
lo

@ Non introdurre le mani nel
pozzetto di riempimento.

® WV Applicare il coperchio ¥ e
chiuderlo @

A Marcatura di inserimento
per il coperchio

w Marcatura di inserimento
base

4.3 Panoramica dei dischi
sminuzzatori
Qui é riportata una panoramica dei

dischi sminuzzatori e del relativo am-
bito di applicazione.

Denomi- Utilizzo

nazione

Disco ta- Tagliare gli alimenti a fet-
glierina te spesse o sottili, ad es.

spesso/fi- frutta e verdura.
ne |dentificazione:

= 1 = fette spesse
@ = 3 = fette sottili

Nota: Non idoneo per la

lavorazione di formaggio

duro, pane, panini o
cioccolato.
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Denomi- Utilizzo

nazione
Consiglio: Tagliare le
patate bollite solo a fred-
do.

Disco Tagliare a julienne gli ali-

grattugia menti in fette spesse o

fine/gros- sottili, ad es. frutta, ver-

sa dura o formaggio, come
, Gouda o Edamer.

|dentificazione:

= 2 = |ato grosso

= 4 = |ato fine

Nota: Non idoneo per la
lavorazione di noci o for-
maggio duro, ad es. Par-
migiano.

Consiglio: Grattugiare |l
formaggio tenero con |l
lato grosso.

Discoa  Grattugiare gli alimenti
fori fini mediofinemente, ad es.
per grat- patate crude o formag-
tugiare gio duro, come Parmi-

giano.

Nota: Non idoneo per la
lavorazione di formaggio
tenero e formaggio da
taglio.

4.4 Sicurezza di sovraccarico

La sicurezza di sovraccarico previene
che il motore ed altri componenti
vengano danneggiati da un sovracca-
rico eccessivo.

Se il portadisco viene sovraccaricato
oppure ostruito, I'asse del portadisco
ai rompe in corrispondenza dell'ap-
posito punto di rottura predetermina-
to.

Nota: | ricambi con punto di rottura
predeterminato non rientrano nei no-
stri doveri di garanzia. E possibile or-



dinare un portadisco nuovo presso il
servizio assistenza clienti con il codi-
ce d'ordine 00088256.

4.5 Sicurezza del coperchio

[l multi-mixer pud essere montato e
utilizzato sull'apparecchio soltanto se
€ completamente montato e chiuso
correttamente con il coperchio.
Quando il multi-mixer & applicato sul
robot da cucina, il coperchio non pud
essere aperto.

5 Comandi di base

5.1 Panoramica degli appa-
recchi base

Questo accessorio pud essere impie-

gato con diversi apparecchi base.

Preparare il robot da cucina come il-

lustrato.

- Fig.

Robot da cucina della serie
MUMS4 o MUM5

IZ] Robot da cucina della serie
MUMS2

5.2 Utilizzo della lama univer-
sale

1. Mettere il contenitore sulla base.
- Fig. A
Rispettare gli incavi sulla base.

2. Ruotare il contenitore in senso an-
tiorario fino all'arresto.
- Fig. H

3. Togliere il coprilama dalla lama
universale e mettere la lama uni-
versale nel contenitore.
- Fig. @

4. Introdurre gli alimenti nel contenito-
re.
- Fig.

di base it

5. Mettere il coperchio sul contenito-

re.

- Fig. H

Le marcature ¥ e A devono es-
sere allineate.

6. Ruotare il coperchio in senso anti-
orario fino all'arresto.

- Fig. B
Le marcature @ ¢ A devono esse-
re allineate.

7. Applicare il multi-mixer sull'ingra-
naggio 3 come indicato.

— Fig. 1
Le marcature "W e A devono es-
sere allineate.

8. Premere il multi-mixer verso il bas-
so e ruotarlo in senso antiorario fi-
no all'arresto.

— Fig. KA

9. Introdurre il pestello nella bocca
di carico.

- Fig. IA

10.Inserire la spina di alimentazione.
- Fig.

11.Posizionare la manopola sulla ve-
locita consigliata.

— Fig. i3

Lavorare gli ingredienti fino a otte-

nere il risultato desiderato.
12.Portare la manopola su O off.

- Fig. EH

Attendere che l'apparecchio sia

fermo.

13.Staccare la spina di alimentazione.
- Fig. A

14.Ruotare il multi-mixer in senso ora-
rio e rimuoverlo.

- Fig.

15.Ruotare il coperchio in senso ora-
rio fino all’arresto e rimuoverlo.
- Fig. @

16. Togliere la lama universale dal
contenitore.

- Fig. &

17.Svuotare il contenitore.

- Fig. Hl
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it Pulizia e cura

Consiglio: Pulire tutte le parti subito
dopo l'uso per prevenire l'essicca-
mento dei residui.

5.3 Utilizzo dei dischi sminuz-
zatori

1. Mettere il contenitore sulla base.
- Fig. Fl
Rispettare gli incavi sulla base.

2. Ruotare il contenitore in senso an-
tiorario fino all'arresto.

- Fig. kA

3. Afferrare il disco sminuzzatore se-
lezionato dal bordo e inserirlo sul
portadisco con il lato desiderato ri-
volto verso l'alto.

- Fig.

4. Inserire il portadisco con il disco
sminuzzatore nel contenitore.
- Fig. P4

5. Mettere il coperchio sul contenito-
re.

- Fig. A4
Le marcature ¥ e A devono es-
sere allineate.

6. Ruotare il coperchio in senso anti-
orario fino all'arresto.

- Fig. Fq
Le marcature @ e A devono esse-
re allineate.

7. Applicare il multi-mixer sull'ingra-
naggio 3 come indicato.

- Fig.
Le marcature 'I" ¢ A devono es-
sere allineate.

8. Premere il multi-mixer verso il bas-
so e ruotarlo in senso antiorario fi-
no all'arresto.

- Fig. FA

9. Inserire la spina di alimentazione.
- Fig. 21

10.Posizionare la manopola sulla ve-
locita consigliata.

- Fig. K
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11.Introdurre gli alimenti nella boc-
chetta di carico e spingere eserci-
tando una leggera pressione con il
pestello.
- Fig. K

12. Terminare la lavorazione quando

— tutti gli alimenti sono lavorati;
- gli alimenti nel contenitore han-
no quasi raggiunto il portadisco.
13.Portare la manopola su O off,
- Fig. A
Attendere che l'apparecchio sia
fermo.
14.Staccare la spina di alimentazione.
- Fig. EA
15.Ruotare il multi-mixer in senso ora-
rio e rimuoverlo.
- Fig. EA4
16.Ruotare il coperchio in senso ora-
rio fino all’arresto e rimuoverlo.
- Fig.
17.Togliere dal contenitore il portadi-
sco con il disco sminuzzatore.
- Fig. B4
18.Svuotare il contenitore.
- Fig.

Consiglio: Pulire tutte le parti subito
dopo I'uso per prevenire l'essicca-
mento dei residui.

6 Pulizia e cura

6.1 Detergenti

Di seguito sono indicati i detersivi
adatti per I'accessorio.

ATTENZIONE!

L'accessorio pud essere danneggiato

se non viene lavato correttamente o

se viene utilizzato un detergente non

idoneo.

» Non impiegare detergenti a base
di alcol.



» Non utilizzare oggetti taglienti, ap-
puntiti o metallici.

> N'o'n usare panni o detergenti abra-
Sivi.

6.2 Panoramica per la pulizia

Pulire i singoli componenti come indi-
cato nella tabella.
- Fig. E&

Consiglio: Durante la lavorazione,
per es. di carote, sulle parti di plasti-
ca si possono formare macchie colo-
rate. Rimuovere le macchie con un
panno morbido e alcune gocce di
olio da cucina.

7.3 Esempio di ricetta

Qui & riportata una ricetta di esempio
elaborata appositamente per l'appa-
recchio.

Nota: In base all'equipaggiamento
dell'apparecchio, il modello & dotato
di una manopola a 4 o 7 velocita. Le

Esempi d'impiego it

7 Esempi d’impiego

Qui trovate esempi d'impiego elabo-
rati appositamente per l'accessorio.

7.1 Esempi d'impiego per la
lama universale

Rispettare le indicazioni e i dati nella
tabella.
- Fig.

7.2 Esempi di utilizzo dei di-
schi sminuzzatori

Rispettare le indicazioni e i dati nella
tabella.
— Fig. £1

presenti istruzioni per I'uso indicano
tra parentesi le velocita suggerite per
la manopola a 4 velocita.

Le quantita degli ingredienti e i tempi
di lavorazione sono basati sul tipo di
apparecchio. Il tipo di apparecchio &
indicato sulla targhetta identificativa.

Ricetta Tipo Ingredienti Lavorazione
Miscela di  CNUM40 = 400 g di miele di bo- = Inserire la lama univer-
miele e me- CNUMA41 sco (5 °C) sale.
le CNUM50 m 50 g di mela tagliata a = Introdurre gli ingre-
CNUM51 dadini (10 x 10 mm) dienti.
CNUM51S m | avorare per 5 secon-

di alla velocita 7 (4).
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it Esempi d'impiego

Ricetta Tipo Ingredienti Lavorazione
Torta al Ricetta base: m Separare i tuorli dagli
miele con = 3 uova albumi e montare que-
le mele = 60 g di burro sti ultimi a neve.
= 100 g di farina tipo 00 = Sbattere i tuorli con lo
= 60 g di noci tritate zucchero. Aggiungere
®m 1 cucchiaino di can- il burro ammorbidito e
nella 115 g della miscela
= 2 cucchiaio di zucche- ~ preparata di miele e
ro vanigliato mele. S
= 1 cucchiaino di lievito ® Mescolare gli altri in-
in polvere gredienti in una ciotola
= 1 mela separata, aggiungerli
agli ingredienti umidi e
incorporare.

® [ncorporare con deli-
catezza gli albumi a
neve con una spatola.

® Rivestire uno stampo
da plumcake
(35 x 11 cm) di carta
forno e versarvi la mi-
scela preparata.

m Sbucciare la mela e
tagliarla a fette. Distri-
buire la mela a fette
sulla torta.

m Preriscaldare il forno a
180 °C e far cuocere
la torta per 30 minuti.

Pasta lievie- CNUM51T = 500 g di farina m |nserire la lama univer-
tata W m 1 pizzico di sale sale.

25 g di lievito fresco o
7 g di lievito secco
300 ml di acqua calda

m |nserire l'acqua.

Introdurre gli ingre-
dienti restanti.
Lavorare per 1 minuto
alla velocita 7 (4).
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Veiligheid nl

1 Veiligheid
Neem de volgende veiligheidsvoorschriften in acht.

1.1 Algemene aanwijzingen

m | ees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door.
= Neem de handleiding van het basistoestel in acht.

1.2 Bestemming van het apparaat

Gebruik het toebehoren alleen:

= met een keukenmachine van de bouwserie MUMS2, MUMS4,
MUMB.

= met originele onderdelen en accessoires.

m voor het fijnmaken, hakken, mixen, pureren en emulgeren van
vloeibare of halfvaste levensmiddelen.

= om te snijden, raspen en malen van levensmiddelen.

1.3 Veiligheidsvoorschriften

/A WAARSCHUWING - Kans op snijden!

De fijnmaakschijven hebben scherpe messen en randen.

» De fijnmaakschijven alleen aan de rand vastpakken.

» Nooit de scherpe messen en randen met blote handen aanra-
ken.

/A WAARSCHUWING - Kans op letsel!

Roterende aandrijvingen, hulpstukken of toebehoren kunnen letsel

veroorzaken.

» Niet in de vulschacht grijpen.

» Alleen de stopper gebruiker om ingrediénten toe te voegen.

Een ondeskundig gebruik kan tot letsels veroorzaken.

» Het toebehoren nooit samenbouwen terwijl het op het basisap-
paraat is aangebracht.

» Het toebehoren alleen bij stilstand van de aandrijving en uit het
stopcontact verwijderde stekker aanbrengen en verwijderen.

» Het toebehoren alleen in de daarvoor bestemde werkstand ge-
bruiken.
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nl Materiéle schade voorkomen

2 Materiéle schade voor-
komen

LET OP!

Een ondeskundig gebruik kan tot ma-

teriéle schade leiden.

» Geen levensmiddelen verwijderen
die harde bestanddelen bevatten,
bijv. beenderen, kraakbeen of pit-
ten.

» Geen voorwerpen in de vulschacht
of de behuizing steken, bijv. kook-
lepel.

» V6Or het gebruik de vulschacht en
de behuizing op vreemde voorwer-
pen controleren.

» Geen grote druk met de stopper
uitoefenen.

3 Uitpakken en controle-
ren

Hier wordt beschreven waarop u bij
het uitpakken moet letten.

3.1 Toebehoren en onderde-
len uitpakken

1. Het toebehoren uit de verpakking
nemen.

2. Alle verdere onderdelen en de be-
geleidende documenten uit de ver-
pakking nemen en gereed leggen.

3. Verwijder het aanwezige verpak-
kingsmateriaal.

4. Verwijder alle stickers en folie.

3.2 Leveringsomvang

Controleer na het uitpakken alle on-
derdelen op transportschade en de
volledigheid van de levering.

- Fig. |

Multimixer
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Universeel mes

Fijnmaakschijven

Schijtfhouder

miofollw

Begeleidende documenten

3.3 Toebehoren voor het eer-
ste gebruik reinigen

. Alle onderdelen die met levens-
middelen in aanraking komen voor
het eerste gebruik reinigen.

— "Reiniging en onderhoud",
Pagina 44

2. De gereinigde en gedroogde on-

derdelen gereed leggen voor het

gebruik.

=

4 Het toebehoren leren
kennen

4.1 Onderdelen

Hier vindt u een overzicht van de on-
derdelen van uw toebehoren.
- Fig. A

Basis met handgreep

Reservoir

Deksel met geintegreerde vul-
schacht

Stopper en maatbeker

Universeel mes

Mesbescherming

Snijschijf dik/dun

Raspschijf grof/fijn

Maalschijf fijn

FERRNEEE NS

Schijfhouder




4.2 Symbolen

Hier vindt u een overzicht van de
symbolen op uw accessoires.

Sym-
bool

Beschrijving

®

Niet in de vulschacht grij-
pen.

Deksel aanbrengen ¥ en
vastdraaien @

A

Plaatsingsmarkering voor
het deksel

V'll"r

Plaatsingsmarkering basis

4.3 Overzicht van de fijn-
maakschijven

Hier vindt u een overzicht van de fijn-

maakschijven en hun gebruiksdoel.

Aandui- Gebruik

ding

Snijschijff Levensmiddelen in dikke
dik/dun  of dunne plakken snij-

&

den, bijvoorbeeld groen-
te en fruit.

Aanduiding:

m 1 =dikke plakjes

= 3 = dunne plakjes

Opmerking: Niet ge-
schikt voor de verwer-
king van harde kaas,
brood, broodjes of cho-
colade.

Tip: Snij gekookte aard-
appelen pas nadat ze
zijn afgekoeld.

Het toebehoren leren kennen nl

Aandui- Gebruik

ding

Rasp- Levensmiddelen in grove

schijf of fijne stukjes raspen,
bijv. groente, fruit of

grof/fijn
—— kaas, zoals Goudse of

Edammer kaas.

Aanduiding:

m 2 = grove zijde

= 4 = fijne zijde

Opmerking: Niet ge-

schikt voor de verwer-

king van noten of harde

kaas, bijvoorbeeld Par-

mezaanse kaas.

Tip: Rasp zachte kaas

met de grove zijde.

Maalschijf Levensmiddelen middel-
fijn fijn raspen, bijvoorbeeld
ongekookte aardappelen
of harde kaas, zoals Par-
mezaanse kaas.
Opmerking: Niet ge-
schikt voor de verwer-
king van zachte kaas en
snijdbare kaas.

B o)

4.4 Overbelastingsbeveiliging

De overbelastingsbeveiliging voor-
komt dat de motor en andere onder-
delen door een te hoge belasting
worden beschadigd.

Als de schijfhouder overbelast of ge-
blokkeerd raakt, breekt de as van de
schijfhouder op het daarvoor voorzie-
ne breekpunt.

Opmerking: Vervangingsonderdelen
met ingebouwde breekpunten maken
geen deel uit van onze garantiever-
plichtingen. Een nieuwe schijfhouder
is onder bestelnummer 00088256
verkrijgbaar bij de servicedienst.
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nl Bediening

4.5 Dekselbeveiliging

De multimixer kan alleen op het ap-
paraat worden gezet en worden ge-
bruikt als de multimixer volledig in el-
kaar is gezet en correct met het dek-
sel is afgesloten. Als de multimixer
op de keukenmachine is aange-
bracht, kan het deksel niet worden
geopend.

5 De Bediening in essen-
tie

5.1 Overzicht van de basisap-
paraten

Dit toebehoren kan met verschillende
basisapparaten worden gebruikt.
Bereid de keukenmachine voor zoals
afgebeeld.

- Fig. &

Keukenmachine van de bouw-
serie MUMS4 of MUM5

E Keukenmachine van de bouw-
serie MUMS2

5.2 Universeel mes gebruiken

1. De houder op de basis plaatsen.
- Fig. A
Op de uitsparingen in de basis let-
ten.

2. De houder linksom draaien tot de-
ze vastklikt.
- Fig. H

3. De mesbescherming van het uni-
versele mes verwijderen en het
universele mes in de houder plaat-
sen.
- Fig. @

4. De levensmiddelen in de houder
doen.
- Fig.

42

5. Het deksel op de houder plaatsen.
- Fig. H
De markeringen ¥ en A moeten
ten opzichte van elkaar zijn uitge-
lijnd.

6. Het deksel linksom draaien tot het
vastklikt.

- Fig. B

De markeringen @ en A moeten
ten opzichte van elkaar zijn uitge-
lijnd.

7. De multimixer zoals afgebeeld op
de aandrijving 3 plaatsen.

— Fig. i1

De markeringen 1" en A moeten
ten opzichte van elkaar zijn uitge-
lijnd.

8. De multimixer naar beneden du-
wen en linksom draaien tot deze
vastklikt.

- Fig. Kd

9. De stopper in de vulschacht ste-
ken.

- Fig. IA

10.De stekker in het stopcontact ste-
ken.

- Fig. B9

11.De draaischakelaar op de aanbe-
volen snelheid zetten.

- Fig. iAA

De ingrediénten zo lang verwerken
tot het gewenste resultaat is be-
reikt.

12.De draaischakelaar op O off zet-
ten.

- Fig. EH

Wachten tot het apparaat stilstaat.
13.De stekker uit het stopcontact ha-

len.

- Fig. lIA

14.De multimixer rechtsom draaien en
verwijderen.
- Fig.

15.Het deksel met de klok mee draai-
en en eraf halen.
- Fig. EH



16.Het universele mes uit de kom ver-
wijderen.
- Fig. &

17.Maak het reservoir leeg.
- Fig. H1l

Tip: Reinig direct na gebruik alle on-
derdelen reinigen om het vastkoeken
van resten te voorkomen.

5.3 Fijnmaakschijven gebrui-
ken

1. De houder op de basis plaatsen.
— Fig. Hl
Op de uitsparingen in de basis let-
ten.

2. De houder linksom draaien tot de-
ze vastklikt.
- Fig. PA

3. De gewenste fijnmaakschijf aan de
rand beetpakken en met de beno-
digde zijde naar boven op de
schijffhouder plaatsen.
- Fig. FA

4. De schijfhouder met de fijnmaak-
schijf in de houder plaatsen.
- Fig. P2

5. Het deksel op de houder plaatsen.
- Fig. P4
De markeringen ¥ en A moeten
ten opzichte van elkaar zijn uitge-
lijnd.

6. Het deksel linksom draaien tot het
vastklikt.
- Fig. Fq
De markeringen @ en A moeten
ten opzichte van elkaar zijn uitge-
lijnd.

7. De multimixer zoals afgebeeld op
de aandrijving 3 plaatsen.
- Fig.
De markeringen W en A moeten
ten opzichte van elkaar zijn uitge-
lijnd.

Bediening nl

8. De multimixer naar beneden du-
wen en linksom draaien tot deze
vastklikt.

- Fig. Fa

9. De stekker in het stopcontact ste-
ken.

- Fig. F2

10.De draaischakelaar op de aanbe-
volen snelheid zetten.
- Fig. €

11.De levensmiddelen in de vul-
schacht doen en met lichte druk
met de stopper aandrukken.

— Fig. K
12.De verwerking beéindigen als

— alle levensmiddelen zijn ver-
werkt.

- de levensmiddelen in de houder
de schijfhouder bijna hebben
bereikt.

13.De draaischakelaar op O off zet-
ten.

- Fig. A

Wachten tot het apparaat stilstaat.

14.De stekker uit het stopcontact ha-
len.

- Fig.

15.De multimixer rechtsom draaien en
verwijderen.

- Fig.

16.Het deksel met de klok mee draai-
en en eraf halen.

- Fig.

17.De schijfhouder met de fijnmaak-
schijf uit de houder verwijderen.

- Fig. €]

18.Maak het reservoir leeg.
- Fig.

Tip: Reinig direct na gebruik alle on-
derdelen reinigen om het vastkoeken
van resten te voorkomen.
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nl Reiniging en onderhoud

6 Reiniging en onder-
houd

6.1 Reinigingsmiddelen

In het navolgende leert u welk toebe-
horen geschikt is voor het apparaat.

LET OP!

Het toebehoren kan worden bescha-

digd bij gebruik van ongeschikte rei-

nigingsmiddelen of een ondeskundi-

ge reiniging.

» Gebruik geen reinigingsmiddelen
die alcohol of spiritus bevatten.

» Gebruik geen scherpe, puntige of
metalen voorwerpen.

» Gebruik geen schurende doeken
of schurende reinigingsmiddelen.

6.2 Reinigingsoverzicht

Reinig de afzonderlijke onderdelen
zoals in de tabel is aangegeven.
- Fig. &

7.3 Voorbeeldrecept

Hier vindt u een voorbeeldrecept dat
speciaal voor uw apparaat is ontwik-
keld.

Opmerking: Afhankelijk van de uit-
rusting van het apparaat is uw model
voorzien van een draaischakelaar
met 4 of 7 niveaus. In deze gebruiks-
aanwijzing worden de snelheidsad-

Tip: Aan de kunststof onderdelen
kunnen verkleuringen optreden, bij-
voorbeeld bij de verwerking van wor-
tel. Verwijder de verkleuringen met
een zachte doek en een paar drup-
pels spijsolie.

7 Toepassingsvoorbeel-
den

Hier vindt u toepassingsvoorbeelden
die speciaal voor uw accessoire zijn
ontwikkeld.

7.1 Toepassingsvoorbeelden
voor het universele mes

Neem de gegevens en waarden in
de tabel in acht.
- Fig. E&

7.2 Toepassingsvoorbeelden
voor de fijnmaakschijven

Neem de gegevens en waarden in
de tabel in acht.
- Fig. £

viezen voor de draaischakelaar met 4
niveaus telkens tussen haakjes aan-
gegeven.

De hoeveelheden van de ingredién-
ten en verwerkingstijden zijn op het
apparaattype afgestemd. Het appa-
raattype vindt u op het typeplaatje.

Recept Type Ingrediénten: Verwerking

Honing-ap- CNUMA40 = 400 g woudhoning (5 = Universeel mes aan-

pelmenge- CNUMA41 °C) brengen.

ling CNUM50 = 50 g appel, in blokjes = De ingrediénten toe-
CNUM51 gesneden (10 x 10 voegen.

CNUM51S mm)

= 5 seconden op
stand 7 (4) verwerken.
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Toepassingsvoorbeelden nl

Recept

Type

Ingrediénten:

Verwerking

Honingkoek
met appels

Basisrecept:

m 3 eieren

= 60 g boter

= 100 g witte bloem, ty-
pe 405

60 g gemalen walno-
ten

1 tl kaneel

2 el vanillesuiker

1 tl bakpoeder

1 appel

De eierdooiers schei-
den van de eiwitten en
het eiwit stijf kloppen.
Het eigeel met de sui-
ker stijf kloppen. De
zachte boteren 115 g
van de bereide ho-
ning-appelmengeling
toevoegen.

De overige ingredién-
ten in een afzonderlij-
ke kom mengen, aan
de vochtige ingredién-
ten toevoegen en er-
onder roeren.

De geklopte eiwit er
voorzichtig met een
spatel doorroeren.
Bakpapier in een
rechthoekige cake-
vorm (35 x 11 cm)
leggen en de voorbe-
reide mengeling erin
doen.

De appel schillen en
in plakjes snijden. De
plakjes appel over het
gebak verdelen.

De oven op 180 °C
voorverwarmen en de
honingkoek 30 minu-
ten bakken.

Gistdeeg

CNUMS1T
W

500 g bloem

1 snufje zout

25 g verse gistof 7 g
droge gist

300 ml warm water

Universeel mes aan-
brengen.

Vullen met water.
Resterende ingredién-
ten toevoegen.

1 minuut op stand 7
(4) verwerken.
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da Sikkerhed

1 Sikkerhed

Overhold fglgende sikkerhedsanvisninger.

1.1 Generelle henvisninger

® | a&s denne vejledning omhyggeligt igennem.
® | s vejledningen for motorenheden.

1.2 Bestemmelsesmaessig brug

Brug kun tilbehgret:

® Med en kgkkenmaskine af typereekken MUMS2, MUMSA4,
MUMDB.

= med originale dele og tilbehgar.

m ti| finhakning, hakning, blanding, purering og emulgering af fly-
dende eller halvfaste fadevarer.

m Til at skeere, raspe og rive fgdevarer.

1.3 Sikkerhedsanvisninger

/A ADVARSEL - Fare for snitsar!

Finhakningsskiverne har skarpe knive og kanter.

» Tag kun fat i kanten pa finhakningsskiverne.

» Bergr aldrig de skarpe knive og kanter med de bare fingre.

/A ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!

Roterende drev, redskaber eller tilbehgrsdele kan medfare per-

sonskader.

» Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskakten.

» Brug kun stopperen for at skubbe ingredienser i.

Forkert brug kan medfere skader.

» Tilbehgr ma aldrig samles pa motorenheden.

» Tilbeharet méa kun sasttes pa og tages af, nar drevet star stille,
0g apparatet er afbrudt fra stramnettet.

» Tilbeharet ma kun bruges i den dertil beregnede arbejdsposi-
tion.
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2 Forhindring af materiel-
le skader

BEMAERK!

Forkert brug kan medfgre materielle

skader.

» Forarbejd ingen madvarer, som in-
deholder harde bestanddele,
f.eks.knogler eller kerner.

» Stik ikke genstande i pafyldnings-
skakten eller huset, f.eks. gryde-
ske.

» Kontrollér pafyldningsskakten og
huset for fremmedlegemer for
anvendelse.

» Udgv ikke noget stort tryk pa stop-
peren.

3 Udpakning og kontrol

Laes her, hvad du skal veere opmeaerk-
som p4 i forbindelse med udpaknin-
gen.

3.1 Udpakning af tilbehor og
dele

1. Tag tilbehgret ud af emballagen.

2. Tag alle andre dele og den medfal-
gende dokumentation ud af embal-
lagen, og leeg det parat.

3. Fjern emballagematerialet.

4. Fjern klistermeerker og folier.

3.2 Leveringsomfang

Kontrollér alle dele for transport-
skader efter udpakningen, og om le-
veringen indeholder alle dele.

- Fig. |

Multiblender
B=]  Universalkniv
Finhakningsskiver

Forhindring af materielle skader da

)] Skiveholder
[=] Medfelgende dokumentation

3.3 Rengor alt tilbehor, for de
tages i brug forste gang

1. Renger alle dele, som kommer i
kontakt med fedevarer, inden den
farste ibrugtagning.

— "Rengaring og pleje”, Side 50

2. Laeg de rengjorte og terrede dele
klar til anvendelsen.

4 Leer tilbehgret at kende

4.1 Bestanddele

Her kan du finde en oversigt over til-
behgrets bestanddele.
- Fig. A

Basisdel med greb
Beholder

Lag med integreret pafyld-
ningsskakt

Stopper og malebasger

Universalkniv

Knivbeskyttelse

Vendbar skeereskive tynd/tyk

Vendbar raspeskive grov/fin

Riveskive fin
Skiveholder

Sllollel~fofoll~ el

4.2 Symboler

Her kan du finde en oversigt over
symboler pa tilbeharet.
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da Leer tilbehgret at kende

Symbol Beskrivelse

@ Stik ikke fingrene ind i pa-
fyldningsskakten.

® Vv Saxtlagetpa ¥, og drej
det fast @

A Paseetningsmarkering til
laget

W Pasastningsmarkering ba-
sisdel

4.3 Oversigt over finhak-
ningsskiverne
Her kan du finde en oversigt over fin-

hakningsskiverne og deres anven-
delsesformal.

Beteg- Anvendelse
nelse
Vendbar Skeering af fgdevarer i

skeereski- tykke eller tynde skiver,
ve tynd/  f.eks. frugt og grant-
tyk sager.

Meerkning:

@ = 1 =tykke skiver
= 3 = tynde skiver
Bemaerk: Ikke egnet til
at forarbejde hard ost,

brad, rundstykker eller
chokolade.

Tip Skeer forst kogte kar-
tofler, nar de er kolet af.
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Beteg- Anvendelse
nelse
Vendbar Raspning af fgdevarer i

raspeski- grove eller fine stykker,

ve grov/  f.eks. frugt, grentsager

fin eller ost sasom gouda
— eller edamer.

Meerkning:

m 2 = grov side

= 4 =fin side

Bemaerk: Ikke egnet til

at forarbejde ngdder el-
ler hard ost, f.eks. par-

mesan.

Tip Rasp blgd ost med
den grove side.

Riveskive Middelfin raspning af

fin fadevarer, f.eks. ra karto-
fler eller hard ost sdsom
parmesan.

Bemaerk: Ikke egnet til
at forarbejde blad ost og
skeereost.

4.4 Overbelastningssikring

Overbelastningssikringen forhindrer,
at motoren og andre dele bliver be-
skadiget som fglge af en for hgj be-
lastning.

Hvis skiveholderen overbelastes eller
blokeres, breekker skiveholderens ak-
sel pa det dertil beregnede faste
brudsted.

Bemaerk: Reservedele med fast
brudsted er ikke bestanddel af vores
garantiforpligtelser. En ny skiveholder
kan kabes hos kundeservice under
bestillingsnummeret 00088256.

4.5 Lagsikring

Multiblenderen kan kun sasttes pa
apparatet og anvendes, nar multib-
lenderen er samlet helt og lukket kor-



rekt med laget. Nar multiblenderen er
sat pa kekkenmaskinen, kan laget ik-
ke dbnes.

5 Generel betjening

5.1 Oversigt over motorenhe-
derne

Dette tilbehar kan bruges sammen
med forskellige motorenheder.
Klarger kakkenmaskinen som vist.
- Fig.

Kokkenmaskine i serien
MUMS4 eller MUM5

IZ] Kokkenmaskine i serien
MUMS2

5.2 Anvendelse af universalk-
niv

1. Anbring beholderen pa basisdelen.
- Fig. A
Vaer opmaerksom pé udsparinger-
ne pa basisdelen.

2. Drej beholderen i retning mod uret,
indtil den falder i hak.
- Fig. H

3. Tag knivbeskyttelsen af universalk-
niven, og saet universalkniven i be-
holderen.
- Fig. @

4. Kom fedevarerne i beholderen.
- Fig.

5. Seet laget pa beholderen.
- Fig. H
Markering W og A skal veere
rettet mod hinanden.

6. Drej laget i retning mod uret, indtil
det falder i hak.
- Fig. H
Markering @ og A skal vaere rettet
mod hinanden.

betjening da

7. Saet multiblenderen pa drev 3 som

vist.

- Fig. H

Markering "I og A skal veere
rettet mod hinanden.

8. Tryk multiblenderen ned, og drej
den i retning mod uret, indtil den
falder i hak.

- Fig. A

9. Seet stopperen i pafyldningsskak-

ten.
- Fig. iA

10.Seet netstikket i stikkontakten.
- Fig.

11.Stil drejekontakten pa den anbefa-
lede hastighed.

— Fig. A
Forarbejd ingredienserne, indtil det
gnskede resultat er opnaet.

12.Stil drejekontakten pa O off.

- Fig.

Vent, indtil apparatet star stille.
13.Traek netstikket ud.

- Fig. A

14.Drej multiblenderen i retning med
uret, og tag den af.
- Fig.

15.Drej laget i retning med uret, og
tag det af.
- Fig. @

16.Tag universalkniven ud af behol-
deren.

- Fig. EE1

17.Tom beholderen.
- Fig. £l

Tip Renger straks alle dele efter

brug, sa resterne ikke tarrer fast.

5.3 Anvendelse af finhak-
ningsskiver
1. Anbring beholderen pa basisdelen.
- Fig. Fl
Vaer opmaerksom pé udsparinger-
ne pa basisdelen.
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da Rengaring og pleje

2. Drej beholderen i retning mod uret,
indtil den falder i hak.
- Fig. kA

3. Tag fat i kanten pa den gnskede
finhakningsskive, og anbring med
den ngdvendige side opad pa ski-
veholderen.

- Fig.
4. Seet skiveholderen med finhak-
ningsskiven i beholderen.
- Fig. P4
5. Seet l1Aget pa beholderen.
- Fig. F3
Markering ¥ og A skal veere
rettet mod hinanden.

6. Drej laget i retning mod uret, indtil

det falder i hak.
- Fig. a1
Markering @ og A skal veere rettet
mod hinanden.

7. Saet multiblenderen pa drev 3 som
vist.

- Fig.
Markering "W og A skal veere
rettet mod hinanden.

8. Tryk multiblenderen ned, og drej
den i retning mod uret, indtil den
falder i hak.

- Fig. 4

9. Saet netstikket i stikkontakten.
- Fig. 1

10.Stil drejekontakten pa den anbefa-
lede hastighed.
- Fig. €1

11.Kom fadevarerne i pafyldnings-
skakten, og skub dem ned med et
let tryk pa stopperen.

- Fig.
12. Afslut forarbejdningen, nar

- alle fedevarer er forarbejdet
- fadevarerne i beholderen nae-
sten er néet op til skiveholderen.
13.Stil drejekontakten pa O off.
- Fig. EA
Vent, indtil apparatet star stille.
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14. Traek netstikket ud.
- Fig.

15.Drej multiblenderen i retning med
uret, og tag den af.
- Fig.

16.Drej laget i retning med uret, og
tag det af.
- Fig. E4

17.Tag skiveholderen med finhak-
ningsskiven ud af beholderen.
- Fig. €]

18.Tom beholderen.
- Fig.

Tip Renger straks alle dele efter
brug, sa resterne ikke tarrer fast.

6 Rengering og pleje

6.1 Rengoeringsmiddel

Lees, hvilke rengeringsmidler der er
egnet til tilbehgret.

BEMAERK!

Tilbeharet kan blive beskadiget ved

brug af uegnede rengaringsmidler el-

ler ved forkert rengering.

» Brug ikke rengaringsmidler, der in-
deholder alkohol eller sprit.

» Brug ikke skarpe, spidse eller me-
talliske genstande.

» Der mé ikke anvendes skurrende
klude eller rengeringsmidler.

6.2 Rengeringsoversigt

Rengar de enkelte dele som anfart i
tabellen.
- Fig. E&

Tip Der kan opsta misfarvninger pa
plastikdelene, f.eks. nar der forar-
bejdes gulergdder. Fjern misfarvnin-
gerne med en blad klud og nogle
draber madolie.



7 Eksempler pa brug

Her kan du finde eksempler pa brug,
der er udviklet specielt til dit tilbehar.

7.1 Eksempler pa brug for
universalkniven
Vaer opmaerksom pé angivelserne og

vaerdierne i tabellen.
- Fig.

7.3 Opskrifteksempel

Her kan du finde et opskrifteksempel,
der er udviklet specielt til dit apparat.

Bemaerk: Afhaengigt af apparatets
udstyr er din model udstyret med en
4-trins- eller 7-trinsdrejekontakt. | den-

Eksempler pa brug da

7.2 Eksempler pa brug for fin-
hakningsskiverne

Vaer opmaerksom pa angivelserne og
vaerdierne i tabellen.
- Fig. E£1

ne brugsanvisning angives hastig-
hedsanbefalingerne for 4-trinsdreje-
kontakten i parentes.

Ingrediensmaengderne og forarbejd-

ningstiderne er tilpasset til apparatty-
pen. Apparattypen findes péa typeskil-
tet.

Opskrift Type Ingredienser Forarbejdning

Honning- CNUM40 = 400 g skovhonning m Szt universalkniven i.

a&ble-blan-  CNUM41 (5 °C) ® Fyld ingredienserne i.

ding CNUM50 m 50 g aebler skaret | m Forarbejd i 5 sekun-
CNUM51 tern (10 x 10 mm) der pa trin 7 (4).
CNUM51S
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da Eksempler pa brug

Opskrift Type

Ingredienser

Forarbejdning

Honning- Grundopskrift: m Skil a&2ggene, og pisk
kage med = 3 &g a&ggehviderne stive.
&bler = 60 g smer m Pisk eeggeblommerne
= 100 g hvedemel, type med sukkeret. Tilseet
405 det blade smar og
= 60 g malede valnad- 115 g af den tilbered-
der te honning-eeble-blan-
= 1 tsk. kanel ding.
= 2 spsk. vaniliesukker ~® Bland de evrige ingre-
= 1 tsk. bagepulver dienser i en separat
m 1 =ble skal, tilseet dem til de
fugtige ingredienser,
og rar rundt.

= Ror forsigtigt de piske-
de eeggehvider i med
en spatel.

® | 32g bagepapir i en fir-
kantet kageform
(35 x 11 cm), og heeld
den forberedte blan-
ding i.

m Skrael seblet, og skeer
det i skiver. Fordel
a&bleskiverne pa
kagen.

= Forvarm ovnen il
180 °C, og bag kagen
i 30 minutter.

Geerdej CNUM51T = 500 g mel m Szt universalkniven i.
W = 1 knsp. salt = Fyld vandet i.
m 25 g frisk geereller 7 m Fyld resten af ingredi-
g tergeer enserne i.

= 300 ml varmt vand

m Forarbejd i 1 minut pa
trin 7 (4).
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Sikkerhet no

1 Sikkerhet

Folg sikkerhetsanvisningene nedenfor.

1.1 Generelle merknader

® | es ngye gjennom denne anvisningen.
® Fglg veiledningen for basisapparatet.

1.2 Korrekt bruk

Bruk kun tiloehgoret:

= med en kjgkkenmaskin i serie MUMS2, MUMS4, MUMS5.

= med originaldeler og -tilbehgr.

® tj| kutting, hakking, miksing, mosing og emulgering av flytende
eller halvfaste matvarer.

m ti| kutting, rasping og riving av matvarer.

1.3 Sikkerhetsinstrukser

/A\ ADVARSEL - Kuttfare!

Kutteskivene har skarpe kniver og kanter.

» Grip kun tak i kutteskivene langs kanten.

» Du ma aldri bergre skarpe kniver og kanter med bare hender.

/\ ADVARSEL - Fare for personskade!

Roterende drev, verktay eller tilbeharsdeler kan fere til personska-

der.

» |[kke grip inn i pafyllingssjakten.

» Bruk kun stateren for & skyve inn ingrediensene.

Ikke forskriftsmessig bruk kan fagre til personskader.

» Tilbeharet ma aldri settes sammen pa basisapparatet.

» Tilbehgret ma kun settes pa og tas av nar drevet og det frakob-
lede apparatet star stille.

» Tilbehgret ma kun brukes i hertil tiltenkt arbeidsstilling.
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no Unngé materielle skader

2 Unnga materielle ska-
der

OBS!

Ikke forskriftsmessig bruk kan fgre til

materielle skader.

» |kke bearbeid matvarer som
inneholder harde komponenter,
f.eks. knokler, brusk eller steiner.

» lkke stikk gjenstander, f.eks. sleiv,
ned i pafyllingssjakten eller inn i
huset.

» Kontroller pafyllingssjakten og hu-
set med tanke pa uvedkommende
gjenstander, far de tas i bruk.

» |Ikke utgv stort press med stateren.

3 Pakke ut og kontrollere

Her far du vite om det du ma ta hen-
syn til under utpakkingen.

3.1 Pakke ut tilbehgr og deler

1. Ta tilbehgret ut av emballasjen.

2. Ta alle andre deler og falgepapirer
ut av emballasjen og hold dem
klar til bruk.

3. Fjern eksisterende forpakningsma-
teriell.

4. Fjern eksisterende klebemerker og
folier.

3.2 Leveringsomfang

Etter fijerning av emballasjen méa du
kontrollere alle delene med henblikk
pa transportskader og forvisse deg
om at ingen deler mangler.

- Fig. A

m Skiveholder

[= Ledsagende dokumenter

3.3 Rengjore tilbehor for fors-
te gangs bruk

1. Alle deler som kommer i bergring
med matvarer, ma rengjares om-
hyggelig fer forste bruk.

— "Rengjaring og pleie”, Side 57

2. Legg de rengjorte og terkede
delene Klar til bruk.

4 Bli kjent med tilbehoret

4.1 Komponenter

Her finner du en oversikt over til-
behgrets komponenter.
- Fig. A

Basisdel med handtak
Beholder

Lokk med integrert pafyllings-
sjakt

Steter og malebeger

Universalkniv

Knivbeskyttelse

Skjeerevendeskive, tykk/tynn

Raspevendeskive, grov/fin

Riveskive, fin

Sllollel~fofoll~ el

4/0] Skiveholder

Multimikser

E Universalkniv

Kutteskiver
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4.2 Symboler

Her finner du en oversikt over til-
behgrets symboler.



betjening no

Symbol Beskrivelse

@ lkke grip inn i pafyllings-
sjakten.

Betegnel- Bruk

® Vv Sett palokket ¥ og skru
det fast @

A Merke for plassering for
lokket

w Merke for plassering for
basisdel

4.3 Oversikt over kutte-
skivene

Her finner du en oversikt over kutte-
skivene og deres bruksformal.

Betegnel- Bruk
se

Skjeereve Skjeer matvarene i tykke
ndeskive, eller tynne skiver, f.eks.
tykk/tynn  frukt og grennsaker.

Merking:

CED = 1 = tykke skiver
= 3 = tynne skiver
Merk: |kke egnet til be-
arbeidning av hard ost,
brad, rundstykker eller
sjokolade.
Tips: Vent med & skjaere
kokte poteter til de er
blitt kalde.

Ras- Rasp matvarene i grove
pevende- eller fine stykker, f.eks.
skive, frukt, grennsaker eller
grov/fin  ost, som gouda eller
= edamer.

Merking:

= 2 =grov side

m 4 = fin side

Merk: Ikke egnet til be-
arbeidning av ngtter eller
hard ost, f.eks. parme-
sanost.

Tips: Rasp myk ost med
den grove siden.

se
Riveskive, Rasp matvarene middels
fin fint, f.eks. ra poteter eller

har ost som parmesan-
ost.

Merk: |kke egnet til be-
arbeidning av myk ost

og ost i skiver.

4.4 Overlastvern

Overbelastningssikringen hindrer at
motoren og andre komponenter far
skader pa grunn av for hgy belast-
ning.

Hvis skiveholderen overbelastes eller
blokkeres, brekkes akselen pa
skiveholderen i det hertil tiltenkte
bruddstedet.

Merk: Reservedeler med fastlagt
bruddsted er ikke inkludert i vare
garantiforpliktelser. En ny skiveholder
faes hos kundeservice under
bestillingsnummer 00088256.

4.5 Las for lokk

Multimikseren kan bare settes pa ap-
paratet og brukes nar multimikseren
er satt komplett sammen og last kor-
rekt fast til lokket. Lokket kan ikke
apnes nar multimikseren er satt pa
kigkkenmaskinen.

5 Grunnleggende
betjening

5.1 Oversikt over basisap-
paratene

Dette tilbeheret kan brukes med ulike
basisapparater.
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no betjening

Forbered kjgkkenmaskinen som vist
pa illustrasjonen.
- Fig.

Kjekkenmaskin i serie
MUMS4 eller MUM5

[z} Kjokkenmaskin i serie
MUMS2

5.2 Bruk av universalkniv

1. Sett beholderen pa basisdelen.
- Fig. A
Ta hensyn til utsparingene pa ba-
sisdelen.

2. Drei beholderen mot urviseren til
den gér i inngrep.

- Fig. H

3. Ta knivbeskyttelsen av universal-
kniven og sett universalkniven inn i
beholderen.

- Fig. @
4. Fyll matvarene pa beholderen.
- Fig.
5. Sett lokket pa beholderen.
- Fig. H
Merkene W og A ma veere innret-
tet pa hverandre.

6. Drei lokket mot urviseren til det gar

i inngrep.
- Fig. B
Merkene @ og A ma vaere innret-
tet pa hverandre.

7. Sett multimikseren pa dre-
vet 3 som avbildet.

- Fig. @1
Merkene "W og A ma veere innret-
tet pa hverandre.

8. Press multimikseren ned og drei
den mot urviseren til den gér i inn-
grep.

- Fig. A

9. Sett stateren inn i pafyllingssjakten.
- Fig. A

10.Sett i stgpselet.

- Fig. &
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11.Sett dreiebryteren pa anbefalt
hastighet.
- Fig. A
Bearbeid ingrediensene til gnsket
resultat er oppnadd.

12.Sett dreiebryteren pa O off.
- Fig. A
Vent til apparatet star stille.

13. Trekk ut stgpselet.
- Fig. A

14.Drei multimikseren mot urviseren
og ta den av.
- Fig.

15.Drei lokket med urviseren og ta
det av.
- Fig. @

16.Ta universalkniven ut av behol-
deren.
- Fig. &

17.Tom beholderen.
- Fig. Hl

Tips: Rengjor alle deler rett etter bruk
for & hindre at rester terker inn.

5.3 Bruk av kutteskiver

1. Sett beholderen pa basisdelen.
- Fig. Fl
Ta hensyn til utsparingene pa ba-
sisdelen.

2. Drei beholderen mot urviseren til
den gar i inngrep.
- Fig. kA

3. Ta tak i kanten av gnsket kutteski-
ve 0g sett den pa skiveholderen
med ngdvendig side vendt opp.
- Fig.

4. Sett skiveholderen med kutte-
skiven inn i beholderen.
- Fig. P

5. Sett lokket pa beholderen.
- Fig. F3
Merkene W og A mé vaere innret-
tet pa hverandre.



6. Drei lokket mot urviseren til det gar

i inngrep.

- Fig. A&

Merkene @ og A mé vaere innret-
tet pa hverandre.

7. Sett multimikseren pa dre-
vet 3 som avbildet.

- Fig.
Merkene "W og A ma veere innret-
tet pa hverandre.

8. Press multimikseren ned og drei
den mot urviseren til den gér i inn-
grep.

- Fig. FA

9. Sett i stgpselet.
- Fig. FE

10.Sett dreiebryteren pa anbefalt
hastighet.
- Fig.

11.Fyll matvarene péa pafyllingssjakten
og skyv dem ned med lett trykk
med stateren.

- Fig. K
12. Avslutt bearbeidningen hvis

— alle matvarer er bearbeidet.
- matvarene i beholderen nesten
har nadd skiveholderen.
13.Sett dreiebryteren pa O off.
- Fig.
Vent til apparatet star stille.
14. Trekk ut stgpselet.
- Fig.
15.Drei multimikseren mot urviseren
og ta den av.
- Fig. A4
16.Drei lokket med urviseren og ta
det av.
- Fig. E4
17.Ta skiveholderen med kutteskiven
ut av beholderen.
- Fig. €4
18.Tom beholderen.
- Fig.

Tips: Rengjer alle deler rett etter bruk
for & hindre at rester tarker inn.

Rengjering og pleie no

6 Rengjoring og pleie

6.1 Rengjoringsmiddel

Her far du vite hvilke rengjgringsmid-
ler som er egnet for tilbehgret.

OBS!

Tilbeharet kan bli skadet ved bruk av

uegnede rengjeringsmidler eller pa

grunn av feil rengjgring.

» |kke bruk rengjeringsmidler som
inneholder alkohol eller sprit.

» |kke bruk skarpe, spisse gjen-
stander eller metallgjenstander.

» |Ikke bruk skurekluter eller skuren-
de rengjaringsmidler.

6.2 Oversikt over rengjoring

Rengjer enkeltdelene som angitt |
tabellen.
- Fig. 4

Tips: Det kan oppsta misfarging av
plastdelene, f.eks. nar det bearbeides
gulratter. Fjern misfarging med en
myk klut og noen draper matolje.

7 Eksempler pa bruk

Her finner du eksempler pa bruk som
er utviklet spesielt for ditt tiloeher.

7.1 Eksempler pa bruk av
universalkniv
Overhold opplysningene og verdiene

i tabellen.
- Fig. E&l

7.2 Eksempler pa bruk av
kutteskiver

Overhold opplysningene og verdiene
i tabellen.
- Fig. 1
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no Eksempler pa bruk

7.3 Eksempel pa oppskrift

Her finner du et eksempel pa opp-
skrift som er utviklet spesielt for ditt

apparat.

Merk: Din modell er utstyrt med 4-
trinns eller 7-trinns dreiebryter, av-
hengig av apparatets utstyr. | denne

bruksanvisningen angis anbefalt
hastighet for den 4-trinns dreie-

bryteren i parentes.

Mengde ingredienser og arbeidstider
er tilpasset apparattypen. Apparat-
typen finner du pa typeskiltet.

Oppskrift  Type Ingredienser Bearbeidning
Blanding av. CNUM40 m 400 g skogshonning = Universalkniven settes
honning/ CNUM41 (5 °C) inn.
epler CNUM50 m 50 g eple skaret i = Fyll pd ingrediensene.
CNUM51 terninger m Bearbeid i 5 sekunder
CNUM51S (10 x 10 mm) pa trinn 7 (4).
Honning- Grunnoppskrift; m Skill eggene og stiv-
kake med = 3 egg pisk eggehviten.
epler = 60 g smer m Pisk eggeplommen
= 100 g hvetemel, type med sukkeret. Tilsett
405 det myke smaret og
= 60 g malte valngtter 115 g av den tilbered-
= 1 ts kanel te blandingen av hon-
= 2 ss vaniliesukker ning/epler.
= 1 ts bakepulver » Bland de gvrige ingre-
= 1eple diensene i en separat
bolle, tilsett dem de
fuktige ingrediensene
og rer dem inn.

m Skjeer den stive
eggehviten forsiktig
inn med en slikkepott.

m | egg bakepapirien
firkantet kakeform
(35 x 11 cm) og fyll
den forberedte
blandingen pa.

m Eplet skrelles og skjee-
res i skiver. Fordel
epleskivene pa kaken.

m Forvarm stekeovnen il
180 °C og bak kaken
i 30 minutter.

Gjeerdeig CNUM51T = 500 g mel = Universalkniven settes
W = 1 klype salt inn.
m 25 g fersk gjeer eller = Fyll p4 vann.
7 g terrgjeer = Fyll pa de @vrige in-
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Oppskrift  Type Ingredienser Bearbeidning

m Bearbeid i 1 minutt pa
trinn 7 (4).
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sv Sakerhet

1 Sakerhet

FOlj s@kerhetsanvisningarna nedan.

1.1 Allmanna anvisningar

® | 45 igenom anvisningen noga.
m [6lj bruksanvisningen for motordelen.

1.2 Anvéndning for avsett andamal

Anvand tilloehoren enbart:

® med en hushallsapparat i serien MUMS2, MUMS4, MUM5.

= med originaldelar och originaltilloehor.

m {or finfordelning, hackning, mixning, mosning och emulgering av
flytande eller halvfasta matvaror.

m fOr att skara, strimla och riva matvaror.

1.3 Sakerhetsforeskrifter

/A VARNING! - Risk for skarskador!

Sonderdelningsskivorna har vassa knivar och kanter.

» Fatta sdnderdelningsskivorna enbart i kanten.

» \idrOr aldrig de vassa knivarna och kanterna med bara hander.

/\ VARNING! - Risk for personskador!

Roterande drivningar, verktyg eller tillbehdr kan orsaka personska-

dor.

» Stoppa inte ned handen i pafyliningsroret.

» Anvand enbart pamataren for att trycka in ingredienser.

Osakkunnig anvandning kan orsaka personskador.

» Montera aldrig tillbeh6r pa motordelen.

» Séatt in och ta ut tillbehdr bara nar drivningen star stilla och nat-
stickkontakten ar uttagen.

» Anvand tillbehdren enbart i det for &ndamalet avsedda arbetsla-
get.
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2 Undvika sakskador

OBS!

Felaktig anvandning kan medféra

sakskador.

» Bearbeta inte matvaror med harda
bestandsdelar, t.ex. ben, brosk el-
ler karnor.

» Satt inte in foremal, t.ex. slevar, i
pafyliningsroret eller holjet.

» Kontrollera fére anvandning att det
inte finns frammande féremal i pa-
fyllningsroret och holjet.

» Tryck inte hart pa pamataren.

3 Uppackning och kon-
troll

Har far du veta vad du maste tanka
pa vid uppackningen.

3.1 Uppackning av tillbehor
och delar

1. Ta ut tillbehoren ur férpackningen.

2. Ta ut alla andra delar och medfél-
jande dokument ur férpackningen
och ha dem till hands.

3. Omhanderta férpackningsmateria-
let.

4. Ta bort dekaler och folier.

3.2 Medféljande tillbehor

Kontrollera efter uppackningen att
inga delar ar transportskadade och
att leveransen ar komplett.

- Fig. A

Multimixer

Universalkniv

Finférdelningsskivor

oflol=>

Skivhallare

Undvika sakskador sv

= Medfoliande dokument

3.3 Rengor tillbehoren fore
den forsta anvandningen

1. Rengdr alla delar som kommer i
kontakt med matvaror innan du an-
vander dem férsta gangen.

— "Rengdring och skoétsel”,
Sid. 64

2. Lagg fram de rengjorda och torka-
de delarna sa att de ar klara att
anvanda.

4 Lar kanna tillbehoren

4.1 Bestandsdelar

Har foljer en dversikt dver tillbeho-
rens bestandsdelar.
- Fig. A

Bas med handtag

Behallare

Lock med inbyggt matarréor

Pamatare och matbagare

Universalkniv
Knivskydd

Skérvandskiva tjock/tunn

Strimlingsvandskiva grov/fin

Rivskiva fin
9] Skivhéllare

Sllolle~flololfs el

4.2 Symboler

Har féljer en dversikt dver symboler-
na pa tillbehoren.
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sv Anvandningsprincip

Symbol Beskrivning

@ Stoppa inte ned handen i
pafyliningsroret.

® v Satt palocket W och skru-
va fast det @

A Pasattningsmarkering for
locket

W Pasattningsmarkering bas

Beteck- Anvéandning
ning
Rivskiva  Medelfin strimling av

fin matvaror, t.ex. ra potatis
eller hardost som par-
mesan.

Notera: Lampar sig inte
for bearbetning av mjuk-
ost och skivad ost.

4.3 Oversikt over finfordel-
ningsskivor
Har fdljer en Oversikt 6ver finfdrdel-

ningsskivorna och deras anvand-
ningsomraden.

Beteck- Anvéandning

ning

Skarvand- Skarning av matvaror i
skiva tjocka eller tunna skivor,

tjock/tunn t.ex. frukt och gronsaker.

Markning:
@ = 1 =tjocka skivor
m 3 = tunna skivor

Notera: Lampar sig inte
for bearbetning av hard-
ost, brod, smafranska el-
ler choklad.

Tips! Skér inte kokt po-
tatis forran den har sval-

nat.
Strim- Strimling av matvaror i
lings- grova eller fina bitar,

vandskiva t.ex. frukt, gronsaker el-
grov/fin  ler ost som Gouda eller
Edamer.

Markning:

m 2 =grov sida

= 4 =fin sida

Notera: Lampar sig inte
for bearbetning av nétter
eller hardost, t.ex. par-
mesan.

Tips! Strimla mjukost
med den grova sidan.
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4.4 Overlastskydd

Overlastskyddet férhindrar att motorn
och andra komponenter skadas pa
grund av alltfér hdg belastning.

Om skivhallaren blir dverbelastad el-
ler fastnar bryts skivhallaraxeln av vid
den f6r &ndamalet avsedda brottan-
visningen.

Notera: Reservdelar med dverbelast-
ningsskydd ingér inte i vara garantia-
taganden. En ny skivhallare med be-
stallningsnumret 00088256 kan be-

stéllas frdn kundtjansten.

4.5 Sakring av locket

Dt gar inte att satta pa multimixern pa
apparaten och kdra den férran multi-
mixern har satts ihop fullstandigt och
slutits till korrekt med locket. Nar
multimixern ar pasatt pa kdksmaski-
nen géar det inte att 6ppna locket.

5 Anvandningsprincip

5.1 Oversikt 6ver grundappa-
raterna

Tillbehoret kan anvandas tillsammans
med olika grundapparater.

Forbered din koksmaskin sa som fi-
guren visar.

- Fig. H



Koksmaskin i serie MUMS4
eller MUM5

l}] Kéksmaskin i serie MUMS?2

5.2 Anvandning av universal-
kniven

1. Sétt behallaren pa basen.
- Fig. A
Observera urtagen i basen.

2. Vrid behallaren moturs tills den
snapper fast.
- Fig. H

3. Ta av knivskyddet fran universal-
kniven och satt in universalkniven i
behallaren.
- Fig. @

4. | Agg matvarorna i behallaren.
- Fig.

5. Satt pa locket pa behéllaren.
- Fig. H
Markeringarna W och A maste lin-
jera med varandra.

6. Vrid locket moturs tills det snapper
fast.
- Fig. H
Markeringarna @ och A maste lin-
jera med varandra.

7. Satt multimixern pa drivningen 3
som figuren visar.
- Fig.
Markeringarna "I och A maste lin-
jera med varandra.

8. Tryck multimixern nedat och vrid
den moturs tills den snapper fast.
— Fig. K

9. Satt in pamataren i pafyliningsro-
ret.
- Fig. iIA

10.Satt in natstickkontakten.
- Fig.

11.Stall in vredet pa rekommenderad
hastighet.
- Fig. A
Bearbeta ingredienserna tills 6ns-
kat resultat har uppnatts.

Anvandningsprincip sv

12.5tall vridreglaget i lage O off.
- Fig. EH
Vanta tills apparaten star stilla.
13.Ta ut stickkontakten.
- Fig. A
14.Vrid multimixern medurs och ta av
den.
- Fig.
15.Vrid locket medurs och ta av det.
- Fig. @
16.Ta ut universalkniven ur behalla-
ren.
- Fig. &
17.TOmM behallaren.
- Fig. Hl

Tips! Rengor alla delar direkt efter
anvandningen s& att inga rester tor-
kar in.

5.3 Anvandning av finférdel-
ningsskivorna

1. Satt behallaren pa basen.
— Fig. Fl
Observera urtagen i basen.

2. Vrid behallaren moturs tills den
snapper fast.
- Fig. PA

3. Fatta den dnskade finférdelnings-
skivan i kanten och satt den pa
knivhallaren med den sida som
ska anvandas uppat.
- Fig.

4. Satt in skivhallaren med finférdel-
ningsskivan i behallaren.
- Fig. P2

5. Satt pa locket pa behallaren.
- Fig. F3
Markeringarna ¥ och A maste lin-
jera med varandra.

6. Vrid locket moturs tills det snapper
fast.
- Fig. Ad
Markeringarna @ och A maste lin-
jera med varandra.

63



sv Rengdring och skotsel

7. Satt multimixern pa drivningen 3
som figuren visar.
- Fig.
Markeringarna "W och A maste lin-
jera med varandra.

8. Tryck multimixern nedat och vrid
den moturs tills den snapper fast.
- Fig. Fa

9. Satt in natstickkontakten.
- Fig. B8

10.Stall in vredet pa rekommenderad
hastighet.
- Fig.

11.LAgg matvarorna i pafyliningsroret
och skjut pa dem med ett latt tryck
pa pamataren.
- Fig. K

12. Avsluta bearbetningen nar

— alla matvaror har bearbetats,
— matvarorna i behallaren néstan
nar upp till skivhallaren.
13.Stall vridreglaget i lage O off.
- Fig.
Vanta tills apparaten star stilla.
14.Ta ut stickkontakten.
- Fig.
15.Vrid multimixern medurs och ta av
den.
- Fig. EA
16.Vrid locket medurs och ta av det.
- Fig. E4
17.Ta ut skivhallaren med finfordel-
ningsskivan ur behéllaren.
- Fig. ]
18.TOmM behallaren.
- Fig.

Tips! Rengor alla delar direkt efter
anvandningen sa att inga rester tor-
kar in.
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6 Rengoring och skotsel

6.1 Rengoéringsmedel

Har far du veta vilka rengéringsmedel
som ar lampliga for tillboehoren.

OBS!

Olampliga rengéringsmedel eller fel-

aktig reng6ring kan skada tillbehé-

ren.

» Anvand inga alkoholhaltiga reng6-
ringsmedel.

» Anvand inga vassa, spetsiga eller
metalliska foremal.

» Anvand inga trasor eller reng6-
ringsmedel som kan repa appara-
ten.

6.2 Oversikt rengodring

Rengor de olika delarna enligt anvis-
ningarna i tabellen.
- Fig.

Tips! Missfargningar kan uppkomma
pa plastdelarna, t.ex. vid bearbetning
av mordtter. Ta bort missfargningarna
med en mjuk trasa och nagra drop-
par matolja.

7 Anvandningsexempel

Har foljer anvandningsexempel som
har tagits fram speciellt for dina tillbe-
hor.

7.1 Anvandningsexempel for
universalkniven
F&lj uppgifterna och vardena i tabel-

len.
- Fig.



7.2 Anvandningsexempel for
finfordelningsskivorna

7.3 Receptexempel

Har foljer ett receptexempel som har
tagits fram speciellt f6r din apparat.

Notera: Beroende péa apparatens ut-
rustning har din modell ett vridregla-
ge med 4 eller 7 steg. | den hér

Anvandningsexempel sv

F&lj uppgifterna och vardena i tabel-
len.
- Fig. £

bruksanvisningen anges hastighets-
rekommendationerna for vridreglaget
med 4 steg inom parentes.

Ingrediensmangderna och bearbetnn-
gstiderna ar anpassade till apparat-
typen. Apparattypen star pa typskyl-
ten.

Recept Typ

Ingredienser

Bearbetning

Honungs-/ CNUM40
appelbland- CNUM41 (5 °C)
ning CNUM50

CNUM51

CNUM51S mm)

= 400 g skogshonung

m 50 g apple skuret i
tarningar (10 x 10

m Sitta in universalkni-
ven.

= Fyll pd ingredienserna.

m Bearbeta i 5 sekunder
i lage 7 (4).
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sv Anvandningsexempel

Recept

Typ

Ingredienser

Bearbetning

Honungska-
ka med
applen

Grundrecept:

3 agg

60 g smor

100 g vetemjdl, typ
405

60 g malda valnotter
1 tsk kanel

2 msk vaniljsocker

1 tsk bakpulver

1 apple

m Separera dggen och
vispa aggvitan till fast
skum.

= Vispa aggulan och
sockret. Tillsatt det
mjuka smoret och
115 g av den forbe-
redda honungs-/ap-
pelblandningen.

= Blanda de 6vriga in-
gredienserna i en se-
parat skal och tillsatt
dem sedan till de fukti-
ga ingredienserna och
rér om.

m Blanda forsiktigt ned
aggviteskummet med
en spatel.

m |agg bakplatspapper i
en avlang bakform
(35 x 11 cm) och hall
i den forberedda sme-
ten.

m Skala applet och skar
det i skivor. Férdela
appelskivorna dver ka-
kan.

= Forvarm ugnen till
180 °C och gradda
kakan i 30 minuter.

Jasdeg

CNUM51-
TW

500 g vetemjol

1 nypa salt

25 g farsk jast eller 7
g torrjast

3 dl varmt vatten

m Satta in universalkni-
ven.

= Hall i vattnet.

m | 3gg i 6vriga ingredi-
enser.

m Bearbeta 1 minut i 1a-
ge 7 (4).
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Turvallisuus  fi

1 Turvallisuus

Noudata seuraavia turvallisuusohjeita.

1.1 Yleisia ohjeita

= |_ue tdma ohje huolellisesti.
= Noudata peruslaitteen kayttdohjetta.

1.2 Maarayksenmukainen kaytto

Kayta varustetta vain:

valmistussarjaan MUMS2, MUMS4, MUM5 kuuluvan yleiskoneen
kanssa.

valmistajan alkuperaisilla osilla ja varusteilla.

nestemaisten ja puolikovien elintarvikkeiden hienontamiseen,
silppuamiseen, sekoittamiseen, soseuttamiseen ja emulgointiin.
elintarvikkeiden viipalointiin ja raastamiseen.

1.3 Turvallisuusohjeet

/A VAROITUS - Leikkautumisvaara!

Hienonnusterien terat ja syrjat ovat terévia.

» Tartu hienonnusteriin vain terén reunasta.

» Ala milloinkaan koske teraviin teriin ja reunoihin paljain kasin.

/A VAROITUS - Loukkaantumisvaara!

Pyorivat kayttoliitannat, valineet tai varusteet voivat aiheuttaa

tapaturmia.

» Al4 laita sormia tayttdaukkoon.

» Kun lisdat aineksia, kayta aina sydttépaininta.

Epdasianmukainen kayttd voi aiheuttaa tapaturmia.

» Kokoa varuste aina ennen kuin asennat sen laitteen runkoon.

» |rrota ja kiinnita varuste vain, kun kayttoliitanta on pysahtynyt ja
laite irrotettu pistorasiasta.

» Kayta varustetta vain sille tarkoitetussa kayttdasennossa.
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fi Esinevahinkojen valttdminen

2 Esinevahinkojen
valttaminen

HUOMIO!

Epdasianmukainen kaytté voi

aiheuttaa aineellisia vahinkoja.

» Ala kasittele elintarvikkeita, jotka
siséaltavat kovia aineksia, esim.
luita, rustoja tai siemenié.

» Ala tydnna tayttdaukkoon tai
runkoon esineita, esim. lastaa.

» Tarkista ennen kaytt64a, ettei
tayttdaukossa ja rungossa ole
ylimaaraisi& esineita.

» Syo6ttdpaininta ei saa painaa liian
voimallisesti.

3 Pakkauksesta
purkaminen ja
tarkastus

Kerromme tasséa, mitd on
huomioitava purettaessa laitetta
pakkauksesta.

3.1 Varusteiden ja osien
purkaminen pakkauksesta

1. Ota varusteet pakkauksesta.

2. Ota kaikki muut osat ja mukana
toimitetut asiakirjat pakkauksesta
ja aseta ne ulottuville.

3. Poista pakkausmateriaali.

4, Poista tarrat ja muovit.

3.2 Toimituksen sisalto

Kun olet poistanut kaikki osat
pakkauksesta, tarkista ettei niissa ole
kuljetusvaurioita ja etta kaikki osat
ovat mukana.

- Kuva |

Teholeikkuri
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Yleistera

Hienonnusterat

Teréanpidin

miofollw

Mukana toimitetut asiakirjat

3.3 Varusteen puhdistaminen
ennen ensimmaista
kayttokertaa

. Puhdista ennen kayttdéa kaikki
laitteen osat, jotka joutuvat
kosketuksiin elintarvikkeiden
kanssa.

— "Puyhdistus ja hoito", Sivu 71

2. Aseta puhdistetut ja kuivatut osat

valmiiksi kayttéa varten.

-

4 Tutustuminen
varusteisiin

4.1 Osat

Tasta l0ydat yleiskuvan varusteen
osista.
- Kuva AA

Alusta ja kadensija

Kulho

Kansi, jossa on integroitu
sy6ttdsuppilo

Syoéttdpainin ja mitta-astia

Yleistera

Teransuojus

Kaannettava viipalointitera
paksu/ohut

Kaannettava raastintera
karkea/hieno

o[ lico| i~ [oolfonlf~ leolfif

Raasteterd, hieno




Tutustuminen varusteisiin ~ fi

Teranpidin

4.2 Symbolit

Tasta 16ydat yleiskuvan varusteen
symboleista.

Symbol Kuvaus
i

@ Al4 laita sormia
tayttdaukkoon.

® Vv Aseta kansi paikalleen W
ja kierra se kiinni @

A Kannen asetusmerkki

w Alustan asetusmerkki

4.3 Yhteenveto
hienonnusterista
Tasté 16ydat yhteenvedon eri

hienonnusterista ja niiden
kayttotarkoituksesta.

Nimi Kaytto

Kaannett Leikkaa elintarvikkeet,
ava esim. hedelmat ja
viipalointit vihannekset ohuiksi tai
era paksuiksi viipaleiksi.
paksu/ Merkinta:

ohut = 1 = paksut viipaleet

m 3 = ohuet viipaleet
@ Huomautus: Ei sovellu
kovan juuston, leivan,
sampyloiden tai suklaan
viipalointiin.
Ohije: Viipaloi keitetyt
perunat vasta, kun ne
ovat jadhtyneet.

Nimi Kaytto
K&aannett Elintarvikkeiden, esim.
ava hedelmien, vihannesten

raastinter tai juuston kuten goudan
a karkea/ tai edam-juuston karkea
hieno tai hieno raastaminen.

——  Merkinté:

m 2 = karkea puoli

= 4 = hieno puoli

Huomautus: Ei sovellu
pahkindiden tai kovan
juuston, esim.
parmesaanin
viipalointiin.

Ohje: Raasta pehmeaa
juustoa teran karkealla
puolella.

Raasteter Elintarvikkeiden, esim.
a, hieno  raakojen perunoiden tai
) _kovan juuston kuten
parmesaanin
keskikarkea
raastaminen.

Huomautus: Ei sovellu
pehmean juuston tai
juustoviipaleiden
ké&sittelyyn.

4.4 Ylikuormitussuoja

Ylikuormitussuoja estada moottorin ja
muiden osien vioittumisen liian
suuren kuormituksen seurauksena.
Jos teranpidin ylikuormittuu tai
jumiutuu, teranpitimen akseli murtuu
suunnitellusta murtumiskohdasta.

Huomautus: Murtumiskohdalla
varustetut varaosat eivat kuulu takuun
piiriin. Uuden teranpitimen voit tilata
huoltopalvelusta tilausnumerolla
00088256.

4.5 Kannen lukitus

Teholeikkurin voi kiinnittéda laitteeseen
ja sita voi kayttaa vain, kun
teholeikkuri on taysin koottu ja kansi
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fi  Kayton

on suljettu oikein. Kun teholeikkuri on
paikallaan yleiskoneessa, kantta ei
voi avata.

5 Kayton perusteet

5.1 Yhteenveto peruslaitteista

Tata varustetta voidaan kayttaa eri
peruslaitteissa.

Valmistele yleiskone kuvan
mukaisesti.

- Kuva H

Valmistussarjaan MUMS4 tai
MUMS5 kuuluva yleiskone

Valmistussarjaan MUMS2
kuuluva yleiskone

5.2 Yleisteran kaytto

1. Aseta kulho alustaan.
- Kuva B
Huomioi alustassa olevat lovet.
2. Kierrd kulhoa vastapaivaan,
kunnes se lukittuu kiinni.
- Kuva H
3. Irrota teransuojus yleisterasta ja
aseta yleistera kulhoon.
- Kuva @
4. Tayta elintarvikkeet kulhoon.
- Kuva
5. Aseta kansi kulhon paalle.
- Kuva H
Merkintdjen ¥ ja A on oltava
kohdakkain.
6. Kierra kantta vastapaivaan, kunnes
se lukittuu kiinni.
- Kuva B
Merkintdjen @ ja A on oltava
kohdakkain.
7. Aseta teholeikkuri kayttoliitannan 3
paalle kuvan mukaisesti.
- Kuva 1
Merkintdjen "I ja A on oltava
kohdakkain.
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8. Paina teholeikkuria alaspain ja
kaanna sita vastapaivaan, kunnes
se lukkiutuu.

- Kuva KAl

9. Aseta syottdpainin tayttdsuppiloon.
- Kuva A

10.Liit4 pistoke pistorasiaan.

- Kuva EE

11.Kaanna kierrettava valitsin

suositeltuun nopeuteen.

- Kuva i3

Kasittele aineksia, kunnes

lopputulos on haluamasi.
12.Kaanna kierrettava valitsin

asentoon O off.

- Kuva EH

Odota, kunnes laite pysahtyy.
13.Irrota pistoke pistorasiasta.

- Kuva @

14.Irrota teholeikkuri myotapaivaan
kaantaen.
- Kuva

15.Kaanna kantta myotapaivaan ja
irrota se.

- Kuva EH

16.Poista yleisterd kulhosta.
- Kuva K8

17.Tyhjenn& astia.

- Kuva Hil

Ohje: Puhdista kaikki osat k&ytdn
jalkeen, jotta elintarvikkeiden jaanteet
eivat kuivu niihin Kiinni.

5.3 Hienonnusterien kaytto

1. Aseta kulho alustaan.
- Kuva Hl
Huomioi alustassa olevat lovet.

2. Kierra kulhoa vastapaivaan,
kunnes se lukittuu kiinni.
- Kuva PA

3. Tartu haluamaasi hienonnusteréaan
reunasta ja aseta se teranpitimen
paélle tarvittava puoli ylospain.
- Kuva



4. Aseta teranpidin ja hienonnustera
kulhoon.
- Kuva 4
5. Aseta kansi kulhon péaalle.
- Kuva F4
Merkintjen ¥ ja A on oltava
kohdakkain.

6. Kierra kantta vastapaivaan, kunnes

se lukittuu Kiinni.
- Kuva Fa
Merkintdjen @ ja A on oltava
kohdakkain.

7. Aseta teholeikkuri kayttoliitannan 3
paélle kuvan mukaisesti.

- Kuva
Merkintdjen "I ja A on oltava
kohdakkain.

8. Paina teholeikkuria alaspain ja
kaanna sita vastapaivaan, kunnes
se lukkiutuu.

- Kuva

9. Liita pistoke pistorasiaan.
- Kuva 8l

10.Kaanna kierrettava valitsin
suositeltuun nopeuteen.
- Kuva

11.Laita elintarvikkeet syéttosuppiloon
ja tydbnna ainekset sisdan
syottépainimella kevyesti painaen.
- Kuva

12.Lopeta kasittely, kun

- kaikki elintarvikkeet on kasitelty.
- elintarvikkeet ulottuvat kulhossa
lahes teranpitimeen asti.
13.Kaanna kierrettava valitsin
asentoon O off.
- Kuva
Odota, kunnes laite pyséahtyy.
14.Irrota pistoke pistorasiasta.
- Kuva
15.Irrota teholeikkuri myétapaivaan
k&aantaen.
- Kuva
16.Kaanna kantta myotapaivaan ja
irrota se.
- Kuva

Puhdistus ja hoito fi

17.0Ota teranpidin ja hienonnustera
kulhosta.
- Kuva

18.Tyhjenn& astia.
- Kuva

Ohje: Puhdista kaikki osat kayton
jalkeen, jotta elintarvikkeiden jaanteet
eivat kuivu niihin Kiinni.

6 Puhdistus ja hoito

6.1 Puhdistusaine

Kerromme tassa, mitka
puhdistusaineet soveltuvat
varusteelle.

HUOMIO!

Epéasopivat puhdistusaineet tai

virheellinen puhdistus voi vaurioittaa

varustetta.

» Ala kayta alkoholi- tai spriipitoista
puhdistusainetta.

» Ala kayta teravareunaisia tai -
karkisi& tai metalliesineita.

» Ala kayta hankaavia liinoja tai
puhdistusaineita.

6.2 Puhdistusohjeet

Puhdista yksittaiset osat taulukon
tietojen mukaan.
- Kuva EH

Ohje: Muoviosiin voi tulla
varjaantymia, jos kasittelet
esimerkiksi porkkanoita. Poista
varjaantymat pehmealla liinalla ja
tipalla ruokadljya.

7 Kayttoesimerkkeja
Tasta [0ydat kayttdesimerkkeja, jotka

on suunniteltu erityisesti varustettasi
varten.
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fi Kayttdesimerkkeja

7.1 Kayttéesimerkkeja
yleisteralle

Noudata taulukossa annettuja tietoja

ja arvoja.
- Kuva Ef

7.3 Reseptiesimerkki

Tasté 16ydat reseptiesimerkin, joka
on suunniteltu erityisesti laitettasi
varten.

Huomautus: Varustuksesta riippuen
laitteessa on 4- tai 7-nopeuksinen
Kierrettava valitsin. Tassé

7.2 Kayttdéesimerkkeja
hienonnusterille

Noudata taulukossa annettuja tietoja

ja arvoja.
- Kuva Ml

kayttdohjeessa 4-nopeuksisen
valitsimen nopeussuositukset
ilmoitetaan sulkeissa.

Ainesmaarét ja kasittelyajat on valittu
laitetyypille sopiviksi. Laitetyypin
|6ydéat tyyppikilvesta.

Resepti Tyyppi Ainekset Kasittely

Omena- CNUM40 m 400 g metsdhunajaa = Kiinnita yleistera.

hunajaseos: CNUM41 (5 °C) ® |is&d4 ainekset.
CNUM50 = 50 g omenaa m Kasittele 5 sekuntia
CNUM51 kuutioina (10 x 10 nopeudella 7 (4).

CNUM51S mm)
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Kayttdesimerkkeja fi

Resepti Tyyppi Ainekset Kasittely

Omena- Perusohije: = Erottele keltuaiset ja
hunajakakk = 3 kananmunaa valkuaiset ja vatkaa
u = 60 g voita valkuaiset kovaksi

= 100 g vaaleita jauhoja
(405)

= 60 g rouhittuja

saksanpahkindita

1 tl kanelia

2 rkl vaniljasokeria

1 tl leivinjauhetta

1 omena

vaahdoksi.

Vatkaa keltuainen
sokerin kanssa. Lisaa
pehmyt voija 115 g
valmistamastasi
hunaja-
omenaseoksesta.
Sekoita muut ainekset
eri kulhossa, lisaa ne
kosteiden ainesten
joukkoon ja sekoita.
Kéantele valkuainen
varovasti joukkoon
lastalla.

Vuoraa leipavuoka
(35x 11 cm)
leivinpaperilla ja
kaada seos vuokaan.
Kuori omena ja
leikkaa se viipaleiksi.
Levitd omenaviipaleet
taikinan paalle.
Lammita uuni 180
°C:seen ja paista
kakkua 30 minuuttia.

Hiivataikina CNUM51T
w

500 g jauhoja

ripaus suolaa

m 25 g tuoretta hiivaa tai
7 g kuivahiivaa

3 dl lamminta vetta

Kiinnita yleistera.
Lisaa vesi.

Lisda muut ainekset.
Ké&sittele noin 1
minuutti nopeudella 7

(4).
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es Seguridad

1 Seguridad
Tenga en cuenta las siguientes indicaciones de seguridad.

1.1 Advertencias de caracter general

m | eg atentamente estas instrucciones.
m Tener en cuenta las instrucciones de uso de la base motriz.

1.2 Uso conforme a lo prescrito

Utilizar el accesorio solo:

® con un robot de cocina de la serie MUMS2, MUMS4, MUM5.

® CON piezas y accesorios originales.

® para triturar, picar, mezclar, hacer puré y emulsionar liquidos o
alimentos semiblandos.

m para cortar, rallar en grueso y fino alimentos.

1.3 Consejos y advertencias de seguridad

/A\ ADVERTENCIA - ;Riesgo de cortes!

Los discos picadores tienen cuchillas y bordes afilados.

» iSujetar los discos picadores solo por el borde!

» No tocar nunca las cuchillas ni los bordes con las manos.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Los accionamientos, las herramientas o los accesorios giratorios

pueden causar lesiones.

» No introducir las manos en la boca de llenado.

» Usar siempre el empujador para introducir posteriormente los
ingredientes.

El uso inadecuado puede provocar lesiones.

» No armar nunca el accesorio sobre la base motriz.

» Montar y desmontar el accesorio solo cuando el accionamiento
se haya detenido completamente y se haya extraido el enchufe
del aparato de la toma de corriente.

» Utilizar el accesorio unicamente en la posicion de trabajo pre-
vista para ello.
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2 Evitar danos materiales

{ATENCION!

Un uso inadecuado puede provocar

danos materiales.

» No procesar alimentos que con-
tengan elementos duros, p. €j.,
huesos, cartilago o huesos de fru-
ta.

» No introducir objetos en la boca
de llenado o la carcasa, p. ej. cu-
chara.

» Antes de utilizar el aparato, com-
probar que no haya objetos extra-
Aos en la boca de llenado ni en la
carcasa.

» No ejercer demasiada presion con
el empujador.

3 Desembalar y compro-
bar

Aqui se puede obtener mas informa-
cion sobre lo que se tiene que tener
en cuenta al desembalar.

3.1 Desembalar el accesorio
y las piezas

1. Sacar el accesorio del embalaje.

2. Sacar del embalaje las otras pie-
zas y la documentacién adjunta; y
tenerlos preparados.

3. Retirar el material de embalaje
existente.

4. Retire las pegatinas y las laminas
existentes.

Evitar dafios materiales es

3.2 Volumen de suministro

Al desembalar el aparato, comprobar
que las piezas no presenten dafos
ocasionados durante el transporte y
que el volumen de suministro esté
completo.

- Fig. @

Batidora multiple

Cuchilla universal

B
Discos picadores
D]
E

Soporte portadiscos

Documentacion adjunta

3.3 Limpiar el accesorio an-
tes del primer uso

. Limpiar todas las piezas que en-
tren en contacto con los alimentos
antes de usar el aparato por pri-
mera vez.

— "Cuidados y limpieza",
Pdgina 79

2. Tener preparadas las piezas lim-

pias y secas para su utilizacion.

-

4 Familiarizandose con el
accesorio

4.1 Componentes

Aqui encontrara una vista general de
los componentes de su accesorio.
- Fig. A

Base con asa

Recipiente
Tapa con boca de llenado in-
tegrada

Empujador y vaso medidor
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es Familiarizandose con el accesorio

Cuchilla universal

Protector de la cuchilla

Disco cortador reversible con
dos grosores (fino y grueso)

Disco rallador reversible con
dos grosores (fino y grueso)

Disco rallador, fino

28 8 B8

1
4.2 Simbolos

Aqui encontrara un resumen de los
simbolos que aparecen en el acceso-
rio.
Simbo-
lo

@ No introducir las manos
en la boca de llenado.

® v Colocar latapa ¥y girar-
la hasta que quede fija @

0] Soporte portadiscos

Descripcion

Denomi- Utilizacion
nacion
Nota: No es adecuado
para procesar queso Cu-
rado, pan, panecillos ni
chocolate.
Consejo: Cortar las pa-
tatas cocidas solo una
vez que se hayan enfria-
do.
Disco ra- Rallar alimentos en tro-
llador re- zos gruesos o finos,
versible  p. ej, frutas, verduras o
con dos  quesos, como gouda o
grosores edam.
(finoy Identificacion:
m 2 = parte gruesa

grueso)
- ® 4 = parte fina

Nota: No es adecuado

para procesar nueces o

queso curado, p. €j.,

queso parmesano.

Consejo: Rallar el queso

A Marca de montaje de la ta- blando solo con la cara
pa gruesa del disco.
W Marca de montaje de la Disco ra- Rallar en grosor media-
base llador, fi-  no los alimentos, p. €],
no patatas crudas o queso
4.3 Resumen de los discos curado, como queso
parmesano.

picadores

Aqui encontrara un resumen de los
discos picadores y de sus usos pre-
vistos.

Denomi- Utilizacidn

nacion

Disco Cortar los alimentos en
cortador rodajas gruesas o finas,

reversible p. ej., frutas y verduras.

con dos Identificacion:
grosores ® 1 =rodajas gruesas
(finoy m 3 = rodajas finas
grueso)

&
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Nota: No adecuado para
procesar queso blandos
0 queso en lonchas.

4.4 Seguro contra sobrecarga

El seguro contra sobrecarga evita
que el motor y otros componentes se
danen debido a una carga demasia-
do elevada.

Si el portadiscos ha sufrido una so-
brecarga o esta bloqueado, el eje del
portadiscos se rompe en el punto de
ruptura previsto.



Nota: Los repuestos con punto de
ruptura prescrito no estan cubiertos
por nuestro compromiso de garantia.
Un nuevo soporte portadiscos se
puede adquirir en el Servicio de Asis-
tencia Técnica con el n.° de pedido
00088256.

4.5 Seguro de la tapa

La batidora multiple solo se puede
colocar sobre el aparato y utilizarse
si esta completamente montada y ce-
rrada correctamente con la tapa.
Cuando la batidora multiple esta
montada en el robot de cocina, no
se puede abrir la tapa.

5 Manejo basico

5.1 Vista general de las bases
motrices

Este accesorio se puede utilizar con

distintas bases motrices.

Preparar el robot de cocina tal como

se muestra en la ilustracion.

- Fig.

Robot de cocina de la serie
MUMS4 o MUM5

IZ] Robot de cocina de la serie
MUMS2

5.2 Utilizar la cuchilla univer-
sal

1. Colocar el recipiente sobre la ba-
se.
- Fig. A
Tener en cuenta las muescas de la
base.

2. Girar el recipiente en sentido an-
tihorario hasta que encaje.
- Fig. H

Manejo es

3. Retirar el protector de la cuchilla
universal y colocarla en el reci-
piente.

- Fig. @

4. Introducir los alimentos en el reci-
piente.
- Fig.

5. Colocar la tapa sobre el recipiente.
- Fig. H
Las marcas ¥ y A deben estar
alineadas una sobre otra.

6. Girar la tapa en sentido antihorario
hasta que encaje.

- Fig. E
Las marcas @ y A deben estar ali-
neadas una sobre otra.

7. Montar la batidora multiple sobre
el accionamiento 3 tal y como se
muestra en la ilustracion.

- Fig. {1
Las marcas W'y A deben estar
alineadas una sobre otra.

8. Presionar la batidora multiple ha-
cia abajo y girarla en sentido an-
tihorario hasta que encaje.

- Fig. A

9. Colocar el empujador en la boca
de llenado.
- Fig. IA

10.Introducir el enchufe en la toma de
corriente.
- Fig. A

11.Ajustar el mando giratorio en la ve-
locidad recomendada.

— Fig. i3

Procesar los ingredientes hasta al-

canzar el resultado deseado.
12.Colocar el mando giratorio en la

posicion O off.

- Fig. I

Aguardar a que el aparato se de-

tenga completamente.
13.Desenchufar el cable de conexion

de la toma de corriente.

- Fig. A
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es Manejo

14.Girar la batidora multiple en senti-
do antihorario y retirarla.
- Fig.

15.Girar la tapa en sentido horario y
retirarla.
- Fig. B9

16.Retirar la cuchilla universal del re-
cipiente.
- Fig. K&

17.Vaciar el recipiente.
- Fig. Fil

Consejo: Limpiar todas las piezas di-
rectamente después de utilizarlas, a
fin de evitar que restos se sequen en
la superficie.

5.3 Utilizar los discos picado-
res

1. Colocar el recipiente sobre la ba-
se.
- Fig. Hl
Tener en cuenta las muescas de la
base.

2. Girar el recipiente en sentido an-
tihorario hasta que encaje.
- Fig. PA

3. Sujetar el disco picador deseado
por el borde y colocarlo con el la-
do necesario hacia arriba, en el
portadiscos.
- Fig. FA

4. Colocar el portadiscos con el dis-
co picador en el recipiente.
- Fig. P4

5. Colocar la tapa sobre el recipiente.
- Fig. P
Las marcas ¥ y A deben estar
alineadas una sobre otra.

6. Girar la tapa en sentido antihorario
hasta que encaje.
- Fig. Fa
Las marcas @ y A deben estar ali-
neadas una sobre otra.
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7. Montar la batidora multiple sobre
el accionamiento 3 tal y como se
muestra en la ilustracion.

- Fig.
Las marcas W'y A deben estar
alineadas una sobre otra.

8. Presionar la batidora multiple ha-
cia abajo y girarla en sentido an-
tihorario hasta que encaje.

- Fig. Fa

9. Introducir el enchufe en la toma de
corriente.
- Fig. FE1

10.Ajustar el mando giratorio en la ve-
locidad recomendada.
- Fig. €1l

11.Introducir los alimentos en la boca
de llenado y empujar los ingre-
dientes ligeramente con el empuja-
dor.

— Fig. K
12.Finalizar el procesamiento cuando

- se hayan procesado todos los
alimentos.

- los alimentos que hay en el reci-
piente estén a punto de llegar al
portadiscos.

13.Colocar el mando giratorio en la
posicion O off.

- Fig. FA

Aguardar a que el aparato se de-

tenga completamente.

14.Desenchufar el cable de conexion
de la toma de corriente.

- Fig.

15.Girar la batidora multiple en senti-
do antihorario y retirarla.

- Fig. EA4

16.Girar la tapa en sentido horario y
retirarla.

- Fig. E4

17.Retirar el portadiscos y el disco pi-
cador del recipiente.

- Fig. €]

18.Vaciar el recipiente.
- Fig.



Consejo: Limpiar todas las piezas di-
rectamente después de utilizarlas, a
fin de evitar que restos se sequen en
la superficie.

6 Cuidados y limpieza

6.1 Productos de limpieza

Descubra aqui qué productos de lim-
pieza son adecuados para su acce-
sorio.

{ATENCION!

El accesorio podria dafiarse debido

a una limpieza incorrecta o a la utili-

zacion de productos de limpieza ina-

decuados.

» No utilizar productos de limpieza
que contengan alcohol.

» No utilizar objetos afilados, en pun-
ta o metalicos.

» No utilizar pafios ni productos de
limpieza abrasivos.

6.2 Vista general de limpieza

Limpie todas las piezas como se in-
dica en la tabla.
- Fig. E4

7.3 Receta de ejemplo

Aqui encontrara una receta de ejem-
plo especialmente desarrollada para
Ssu aparato.

Nota: Dependiendo del equipamiento
del aparato, su modelo esta equipa-
do de un mando giratorio de 4 0 7
velocidades. En estas instrucciones

Cuidados y limpieza es

Consejo: Las piezas de plastico pue-
den adquirir un color rojizo, p. €j., al
procesar zanahorias. Eliminar las de-
coloraciones con unas gotas de acei-
te comestible y un pano suave.

7 Ejemplos practicos

Aqui encontrara ejemplos de uso es-
pecialmente desarrollados para su
accesorio.

7.1 Ejemplos de uso de la cu-
chilla universal

Tenga en cuenta las indicaciones y
los valores de la tabla.
- Fig. E&l

7.2 Ejemplos de uso de los
discos picadores

Tenga en cuenta las indicaciones y
los valores de la tabla.
- Fig. £

de uso se indican entre paréntesis
las velocidades recomendadas para
el mando giratorio de 4 velocidades.

Las cantidades y los tiempos de ela-

boracion de los alimentos se han cal-
culado teniendo en cuenta el tipo de

aparato. El tipo de aparato se indica

en la placa de caracteristicas.

Receta Tipo Ingredientes Elaboracion

Mezcla de CNUM40 = 400 g de miel silves- = Montar la cuchilla uni-

miel y man- CNUM41 tre (5 °C) versal.

zana CNUM50 = |ntroducir los ingre-
CNUM51 dientes.
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es Ejemplos practicos

Receta Tipo Ingredientes Elaboracion
CNUM51S = 50 g de manzana cor- ® Procesar los ingre-
tada en dados (10 x dientes durante 5 se-
10 mm) gundos en la posicion
7 (4).

Bizcocho Receta basica: Separar los huevos y

de miel con = 3 huevos batir las claras a pun-

manzanas = 60 g de mantequilla to de nieve.

100 g de harina blan-
ca, tipo 405

60 g de nuez molida

1 cuchdita. de canela
2 cuch. de azucar de

vainilla

1 cuchdita. de levadu-
ra en polvo

1 manzana

Batir las yemas junto
con el azucar. Anadir
la mantequilla blanda
y 115 g de la mezcla
de miel y manzana
preparada previamen-
te.

Mezclar el resto de los
ingredientes en otro
recipiente y, a conti-
nuacion, ahadir la
mezcla a los ingre-
dientes humedos.
Con una espatula, in-
corporar cuidadosa-
mente las claras bati-
das a punto de nieve.
Forrar un molde para
pan (35 x 11 cm) con
papel de horno vy relle-
narlo con la mezcla
recién preparada.
Pelar la manzana, cor-
tarla en rodajas y dis-
tribuirlas sobre el biz-
cocho.

Precalentar el horno a
180 °C y hornear el
bizcocho durante

30 minutos.

Masa de le- CNUM51T

vadura W

500 g de harina

1 pizca de sal

25 g de levadura fres-
ca o 7 g de levadura
seca

300 ml de agua ca-
liente

Montar la cuchilla uni-
versal.

Llenarlo de agua.
Anadir el resto de in-
gredientes.

Batir aprox. 1 minuto
en la posicion 7 (4).
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Seguranca pt

1 Seguranca
Respeite as seguintes indicacdes de seguranca.

1.1 Indicacoes gerais

® | eia atentamente este manual.
= Respeite o0 manual do aparelho base.

1.2 Utilizacao correta

Utilize o acessorio apenas:

= com um robd de cozinha da série MUMS2, MUMS4, MUMS.

B COM pecas € acessorios originais.

m para triturar, picar, misturar, fazer purés e emulsionar alimentos
liquidos ou semissadlidos.

® para cortar, ralar e raspar alimentos.

1.3 Indicacoes de seguranca

A\ AVISO - Risco de corte!

Os discos de triturar tém laminas e arestas afiadas.

» Segurar os discos de triturar apenas pelos bordos.

» Nunca toque com as maos nas laminas e arestas afiadas.

A\ AVISO - Risco de ferimentos!

Acionamentos, ferramentas ou acessorios em rotacao podem

provocar ferimentos.

» Nao tocar no canal de enchimento.

» Utilizar apenas o calcador para adicionar ingredientes.

Uma utilizac&o incorreta pode provocar ferimentos.

» Nunca montar o acessorio no aparelho base.

» Coloque e retire 0 acessorio apenas com 0 acionamento imobi-
lizado e o aparelho desligado da tomada.

» SO utilizar 0 acessorio na posicédo de trabalho prevista para o
efeito.
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pt Evitar danos materiais

2 Evitar danos materiais

ATENCAO!

Uma utilizacao incorreta pode origi-

nar danos materiais.

» Nao processar alimentos que con-
tenham componentes rijos, p. ex.
0Ss0s, cartilagens ou carocgos.

» Nao introduzir objetos no canal de
enchimento ou na caixa, p. ex. co-
Iher de cozinha.

» Antes da utilizacdo, verificar o ca-
nal de enchimento e a caixa quan-
to a corpos estranhos.

» N&o exercer muita pressao com 0O
calcador.

3 Desembalamento e ve-
rificacao

Dizemos-lhe aqui o que deve ter em

atencdo durante o desembalamento.

3.1 Desembalar os acessori-
OS e as pecas

1. Retire 0 acessorio da embalagem.

2. Retire todas as outras pecas e a
documentacao de acompanha-
mento da embalagem e prepare-
as para a utilizacao.

3. Remova o material de embalagem
existente.

4. Remova os autocolantes e as peli-
culas existentes.

3.2 Ambito de fornecimento

Depois de desembalar o aparelho,
ha que verificar todas as pecas
quanto a danos de transporte e se o
material fornecido esta completo.

- Fig. @

Multimisturador
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Lamina universal

Discos de triturar

Suporte de discos

miofollw

Documentacédo de acompa-
nhamento

3.3 Antes da primeira utiliza-
cao limpar os acessorios

. Limpe todas as pecas que entrem
em contacto com alimentos antes
da primeira utilizacao.

- "Limpeza e manutencdo”,
Pagina 85

2. Prepare as pecas limpas e secas

para a utilizagéo.

—

4 Familiarizacao com os
acessorios

4.1 Componentes

Aqui encontra uma vista geral dos
componentes do seu acessario.
- Fig. A

Base com pega

Recipiente

Tampa com canal de enchi-
mento integrado

Calcador e copo medida

Lamina universal

Protecao da lamina

Disco reversivel de cortar
grosso/fino

Disco reversivel de ralar gros-
so/fino

o[l [l [oolfonlf~ eolfnil~

Disco de raspar fino




Familiarizagdo com os acessorios  pt

Suporte de discos

4.2 Simbolos

Aqui encontra uma vista geral dos
simbolos do seu acessorio.

Simbo- Descricao

lo

@ N&o togue no canal de en-
chimento.

® Vv Cologue atampa ¥ e ro-
de firmemente @

A Marca de colocagéo para
a tampa

w Marca de colocacéao da
base

4.3 Vista geral dos discos de
triturar
Encontra aqui uma vista geral dos

discos de triturar e da respetiva finali-
dade.

Designa- Utilizacao

cao

Disco re- Corte os alimentos em
versivel rodelas finas ou gros-

de cortar sas, p. ex. fruta e legu-
grosso/fi- mes.

no Marcacao:

= 1 =rodelas grossas
@ m 3 =rodelas finas
Nota: Ndo adequado pa-
ra processar queijo rijo,
p&o, paezinhos ou cho-
colate.
Dica: Corte batatas cozi-
das apenas depois de
arrefecerem.

Designa- Utilizacao

cao

Disco re- Triture alimentos em pe-
versivel dacos grossos ou finos,
de ralar  p. ex. fruta, legumes ou

grosso/fi- queijo, como Gouda ou
no Edam.

Marcacgéao:

m 2 =lado grosso

= 4 =lado fino

Nota: Nao adequado pa-
ra processar nozes ou
queijo rijo, p. ex. parme-
sao.

Dica: Rale queijos moles
com o lado mais grosso.

Disco de Rale alimentos com es-
raspar fi- pessura média-fina,

no p. ex. batatas cruas ou
queijo rijo, como parme-
sao.

Nota: Ndo adequado pa-
ra processar queijo mole
e fatiado.

4.4 Protecdo contra sobrecar-
ga

A protecao contra sobrecarga impe-
de que o motor e outros componen-
tes figuem danificados devido a uma
carga demasiado elevada.

Se o suporte de discos ficar sobre-
carregado ou bloqueado, o eixo do
suporte de discos parte no ponto
tedrico de rutura previsto para o efei-
to.

Nota: Pecas de substituicdo com
ponto tedrico de rutura ndo fazem
parte das nossas obrigacdes de ga-
rantia. Um novo suporte de discos
pode ser adquirido nos Nossos Servi-
¢os Técnicos com o numero de en-
comenda 00088256.
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pt Operacéo

4.5 Seguranca da tampa

O multimisturador sé pode ser colo-
cado no aparelho e operado se esti-
ver totalmente montado e fechado
corretamente com a tampa. Quando
o multimisturador esta colocado no
rob6 de cozinha, ndo é possivel abrir
a tampa.

5 Operacao base

5.1 Vista geral dos aparelhos
base

Este acessorio pode ser utilizado
com diferentes aparelhos base.
Prepare o rob6 de cozinha como
ilustrado.

- Fig.

Robd de cozinha da série
MUMS4 ou MUM5

IZ] Robo de cozinha da série
MUMS2

5.2 Utilizar a lamina universal

1. Coloque o recipiente na base.
- Fig. A
Tenha atenc&o aos entalhes na
base.

2. Rode o recipiente no sentido con-
trario ao dos ponteiros do relégio
até engatar.

- Fig. H

3. Retirar a protecédo da lamina uni-
versal e colocar a lamina universal
no recipiente.

- Fig. @

4. Cologue os alimentos no recipien-
te.

- Fig.
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5. Cologue a tampa no recipiente.
- Fig. H
As marcas ¥ e A tém de estar
alinhadas uma com a outra.

6. Rode a tampa no sentido contrario
ao dos ponteiros do reldgio até
engatar.

- Fig. B
As marcas @ e A t&m de estar ali-
nhadas uma com a outra.

7. Coloque o multimisturador no acio-
namento 3 como ilustrado.

— Fig. 1
As marcas "I e A tém de estar
alinhadas uma com a outra.

8. Pressione o multimisturador para
baixo e rode no sentido contrario
ao dos ponteiros do reldgio até
engatar.

- Fig. KA

9. Coloque o calcador na camara de

enchimento.
- Fig.

10.Ligue a ficha a tomada.
- Fig.

11.Posicione o seletor rotativo na ve-
locidade recomendada.

- Fig. A
Processe os ingredientes até obter
o resultado pretendido.

12.Coloque o seletor rotativo em

O off.

- Fig. EH

Aguarde que o aparelho pare.
13.Desligar a ficha da tomada.

- Fig. A

14.Rode o multimisturador no sentido
contrario ao dos ponteiros do reld-
gio e retire-o.

- Fig.

15.Rode a tampa no sentido dos pon-
teiros do reldgio e retire-a.
- Fig. E&

16.Retire a lamina universal do recipi-
ente.

- Fig.



17.Esvazie o recipiente.
- Fig. El

Dica: Limpe imediatamente todas as
pecas apos a utilizagdo, para que 0s
residuos nao sequem.

5.3 Utilizar os discos de tritu-
rar

1. Cologue o recipiente na base.
- Fig. Bl
Tenha ateng&o aos entalhes na
base.

2. Rode o recipiente no sentido con-
trario ao dos ponteiros do relégio
até engatar.

- Fig. PA

3. Segure no disco de triturar preten-
dido pelo bordo e cologue no su-
porte de discos com o lado neces-
sario para cima.

- Fig. FA

4. Cologue o suporte de discos com
o disco de triturar no recipiente.

- Fig. P2

5. Cologue a tampa no recipiente.
- Fig. P4
As marcas ¥ e A tém de estar
alinhadas uma com a outra.

6. Rode a tampa no sentido contrario
ao dos ponteiros do reldgio até
engatar.

- Fig. F&A
As marcas @ e A tém de estar ali-
nhadas uma com a outra.

7. Cologue o multimisturador no acio-
namento 3 como ilustrado.

- Fig.
As marcas I ¢ A tém de estar
alinhadas uma com a outra.

8. Pressione o multimisturador para
baixo e rode no sentido contrario
ao dos ponteiros do reldgio até
engatar.

- Fig. FAa

9. Ligue a ficha a tomada.

- Fig. 1

Limpeza e manutencao pt

10.Posicione o seletor rotativo na ve-
locidade recomendada.
— Fig. €

11.Introduza os alimentos na abertura
de enchimento e empurre com o
calcador, sob ligeira pressao.
- Fig. Kl

12.Termine o processamento, se

- todos os alimentos estiverem
processados.

— 0s alimentos no recipiente tive-
rem quase chegado ao suporte
de discos.

13.Cologue o seletor rotativo em

O off.

- Fig. FA

Aguarde que o aparelho pare.

14.Desligar a ficha da tomada.

- Fig. 4

15.Rode o multimisturador no sentido
contrario ao dos ponteiros do reld-
gio e retire-o.

- Fig. A4

16.Rode a tampa no sentido dos pon-
teiros do reldgio e retire-a.

— Fig. B4

17.Retire o suporte de discos do reci-
piente, junto com o disco de tritu-
rar.

- Fig.

18.Esvazie o recipiente.
- Fig.

Dica: Limpe imediatamente todas as
pecas apos a utilizagéo, para que os
residuos ndo sequem.

6 Limpeza e manutencao

6.1 Produto de limpeza

Figue a saber que produtos de lim-
peza sdo adequados para o seu
acessorio.
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pt Exemplos de utilizagéo

ATENCAO!

Produtos de limpeza inapropriados

ou uma limpeza incorreta podem da-

nificar o acessorio.

» Na&o utilizar detergentes que conte-
nham &lcool ou alcool etilico.

» Nao utilizar objetos cortantes, pon-
tiagudos ou metalicos.

» N&o utilizar panos ou detergentes
abrasivos.

6.2 Vista geral da limpeza

Limpar cada uma das pecas, como
indicado na tabela.
- Fig.

Dica: Podem formar-se manchas nas
pecas de plastico, p. ex. ao proces-
sar cenouras. Remova as manchas
com um pano macio € algumas go-
tas de dleo alimentar.

7.3 Dica de receita

Aqui encontra uma dica de receita
que foi desenvolvida especialmente
para o seu aparelho.

Nota: Dependendo do equipamento
do aparelho, o seu modelo estara
equipado com um seletor rotativo de
4 ou 7 niveis. Neste manual de ins-

7 Exemplos de utilizacao

Encontra aqui exemplos de utilizacao
que foram desenvolvidos especial-
mente para 0 seu acessorio.

7.1 Exemplos de utilizacao
para a lamina universal

Tenha em atencéo as indicacdes e
os valores da tabela.
- Fig. E&l

7.2 Exemplos de utilizacao
para os discos de triturar

Tenha em atencéao as indicacdes e
0s valores da tabela.
- Fig. 11

trugdes, as velocidades recomenda-
das para o seletor rotativo de 4 ni-
veis sdo indicadas entre parénteses.

As gquantidades de alimentos € os
tempos de processamento estao
adaptados ao tipo do aparelho. O ti-
po do aparelho encontra-se na cha-
pa de caracteristicas.

Receita Tipo Ingredientes Processamento
Mistura de  CNUM40 m 400 g Mel de floresta = Insira a lAmina univer-
mel e macad CNUMA41 (5 °C) sal.
CNUM50 m 50 g Maca cortada ® |ntroduzir os ingredi-
CNUM51 em cubos (10 x 10 entes.

CNUM51S  mm)

®m Processe durante 5
segundos no nivel
7 (4).
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Receita Tipo Ingredientes Processamento
Bolo de Receita base: m Separe 0S 0VOs e bata
mel com = 3 0ovOos as claras em castelo.
magas = 60 g de manteiga ® Bata as gemas com o
= 100 g de farinha bran- acucar. Adicione a
ca, tipo 405 manteiga mole e 115
®m 60 g de nozes raladas g da mistura de mel e
= 1 colher de cha de ca- magé.
nela m Misture os restantes
» 2 colher de sopa de ingredientes numa ti-
aglcar baunilhado gela separada, adicio-
= 1 colher de cha de ne-0s aos ingredientes
fermento em pd humidos e misture.
= 1 maca ®» Envolva cuidadosa-
mente as claras em
castelo com uma es-
patula.
m Forre uma forma de
bolo inglés
(35x 11 cm) com pa-
pel vegetal e verta a
massa preparada pa-
ra dentro da mesma.
m Descasque a macé e
corte-a em fatias. Dis-
tribua as fatias de ma-
¢a sobre o bolo.
®= Preaqueca o forno a
180 °C e deixe o bolo
cozer durante 30 mi-
nutos.
Massa léve- CNUM51T = 500 g de farinha ® |nsira a [amina univer-
da W = 1 pitada de sal sal.

25 g de fermento fres-
co ou 7 g de fermento
seco

300 ml de agua quen-
te

Deite agua.

Introduzir os ingredi-
entes restantes.
Processe 1 minuto no
nivel 7 (4).
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el Aocddieia

1 AGPXAEIX
MpooelTe TIC akOAouBec utodeileic aodaAeiag.

1.1 levikeg uTTodEigEIg

® AIoBAOTE TTPOOEKTIKA QUTEC TIC 0dnviec.
m [1pooelTe TIC 00nyiec TNC BACIKNC CUOKEUNC.

1.2 Xpnon cUpPwVA JE TOV GKOTIO TIPOOPIGHOU

Xpnoiyotoleite Ta eEapTAPATA HOVO:

® e pio Koudivounxavn tng oelpac MUMS2, MUMS4, MUMS.

= Me yvhola eEApTNUO KAl TTPOOOPTNHOTO.

® [0 TOV TEPOXIOUO, KOTIN, avapelEn, TTOATOTTOINON KOl
YOAOKTWHATOTIOINON UYPWV KOl NUIOTEPEWV TPODIUWV.

B VIO TNV KO, TO EUOIUNO KOI TO TRIYILO TOOPIUWV.

1.3 Yrmodei&eig aopaAeixg

/A NMPOEIAOMOIHEH - Kivduvog Komig!

O1 BioKOI KOTING €XOUV KOPTEPD HOXTIPIA KOI OKHEG.

» [TidiveTe TOUC OIOKOUC KOTING POVO OTNV AKPEN.

» MnVv OKOUUTINOETE TTIOTE TO KOPTEPA POXOipIA KO TIC KOPTEPEC
OKHEC PE YUPVA XEPIOL.

/A NMPOEIAOMOIHEH - Kivduvog TpaupaTIoHoU!

O1 nepioTpedOpevOol PnNXaviopoi Kivnong, epyoAsia ) e€apThpaTa

pITopel va odnynoouv 0€ TPOULOTIOUOUG.

» Mnv MAvETE YEOA OTO OTOWUIO TTANPWONG.

» Xpnolyotoleite povo To e€APTNUA WONONG, VIa Vo EavaoTipwieTe
UAIKOL.

H akoaTaANAn xprion pmopei va odnynoel oe TOQUUOTIONOUG.

» Mn ouvappoAoyeiTe Ta eEQPTAUOTO TTOTE OTN [BAOIKI) OUCKEUN.

» TormoBeTeiTe Kol adaipeite T e€XPTAPATA HOVO pE
OKIVNTOTIOINUEVO TOV PNXOVIOPO Kivnong Kol pe amoouvoedepevn
TN OUOKEUN).

» Xpnolyotoleite Ta eEapTAMOTA HOVO OTNV TTPORAETTOEVN VI' AUTO
Beon epyaoiac.
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2 Amouyn TWV UAIKWV
{NMIWV

MPOZOXH!

H akoTdANAN xpron pmopei va

oénvnoa 0e UNKEC CnuIEC.

» Mnv enelepydileoTe Tpocbma TTou
TIEPIEXOUV OKANPG CUCTATIKA, TL.X.
KOKKOAG, XOVOPOUG I KOUKOUTOIO!.

» Mn B&leTe KAVEVO QVTIKEIUEVO (TT.X.
KOUTGIAQ) HECOL OTO OTOUIO
TANPWONG 1 oTo TIEPIBANUQL.

» [piv Tn xpron eAeyEte TO OTOUIO
TTANPWONG Kol TO TePiBANUa yia
TUXOV EEva OWUOTAL.

» Mnv efaokeite pe 1o eEdpTnua
wOnoncg Kapia peyain mieon.

3 Adaipeon omo Tn
CUCKEUXOIX KXl
EAeyxoc

TI MEETEl VO TTPOCEEETE KOATA TNV
adaipeon omod TN CUOKEUOOIA, TO
poBaivete €0W.

3.1 A¢paipeon oo Tn
CUOKEUNOIX TWV
EEAPTNHATWV KXI TWV
CUCTUTIKWV HEPWV

1. ADaIpEOTE Ta EEQPTHHOTO OO TN
OUOKeUuaoia.

2. AQaipeaTe OAO TG TTEPAITEQPW
eEOPTALOTO KAl T OUVODEUTIKO
eyypoda ard Tn OUCKEUAOIO KO
EXETE TO TTPOXEIPAL.

3. ATTOLOKPUVETE TO UTIAOXOVTO UNIKX
ouoKeuooiag.

4. AQQIPEDTE TOL IUTOKOAMNTA KOl TIG
HeUBPAVEC TTOU UTIGOXOUV.

Amoduyn Twv UAKwV ¢nuiov el

3.2 YAIK& maxpadoong

MeTd TO EeaKETOPIOUO EAEYETE OAOK
TO PgePN VIo evdexoueveg CNUIEC
HeETOdOPAC KABWE Kal yIo TNV
TANPOTNTO TNG TTap&doonc.

- Eik. @

MoAupiCep
Moxaip! YEVIKAG xpnong

B |

NOKOI KOTING
3] Doptag diokou
E |

2UVOOEUTIKG eyypada

3.3 Kafapiopog Twv
eEXAPTNHATWYV TIPIV TNV
mpwTn Xpnon

. KaBapilete MPOOeKTIKA TIPIV TNV
TPWTN XPNoN, OAG Ta €ERPTNHOTA,
TTOU €PXOVTOI O EMAdr pe
TOOPIUAL.

- "KaBapiouoc kai poovtioa”,
2eMida 93

2. [1pOoETOIUBOTE TO KOOAPIOUEVD KA

OTEYVWHEVA EEAPTALOTO VIO TN

xpnon.

—

4 TvwpioTe TX
eEXAPTNHATX

4.1 ZUOTATIK& JEPN

Edw Oa Bpeite pio emokommon yio To
OUOCTOTIKA PePN TwV eEapTNHATWV
oaC.

- Eik. A

Baon pe Aaph
Noxeio

KQmoKI Pe EVOOUOTWOUEVO
OTOUIO TTANPWONG
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el TvwpioTe Ta eEaPTAUOTO

E¢dpTnuo wbnong Kai
KUTTEANO PETPNONGC

Ovouaoi  Xprion
o

Maxaip! YEVIKNG Xpriong

[NpooTooia poxaipiou

Aiokoc¢ Kot ¢ dImAng oyng,
XOVTPN/AETTTr) KOTIN

Aiokoc TpiyipaTog SIMAAC
oyng, XovTpo/AenTo Tpiyipo

AioKoC WIAOU TPIYIPOTOC

®opeac diokou

B8 8 RRE B

4.2 ZuppoAx

Edw Ba Bpeite pia emokomnon Twv
OUUBOAWV OTO EEQPTAOTA OOG.

ZUpBoA Mepiypadn
o

@ Mnv TAVETE YEOO OTO
OTOWIO TIANPWONC.

® v Tomobemore 10 Kamdk W
Kol 0oiEte T0 @

A MopKAPIOUS TOTTOBETNONG
VIO TO KOTTOKI

W Mopkapiopa Tomobetnong
Bdong

4.3 Emokonnon Twv 8ickwv
KOTTNG
Edw Ba Bpeite pia emokomnon Twv

OlOKWV KOTING KaI TOV OKOTIO XProng
TOUC.

Ovopaoi  Xprion
o

Aiokoc¢ Kot Tpodipwy oe
KOTING XOVTPEC N AeTTeC deTEC,

OIMAAC m.X. dpouTa Kl
oyng, AOXQVIKOL.

XovTpr/  XopoKTNPIoUOG:
AeTTTh = 1 = XovTpoi dioKol
KOTN m 3 = Aermrroi iokol
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@ Znueinon: AKoTaMnAa

VIO TNV enegepyaoio
OKANPOU TUpIoU, Ywuiou,
HIKOWV WWOHIWV N
OOKOAQTOG.
ZuppouAn: KoBete Tig
Bpoopevec MOTATEG POVO
apoU KOUWOOUV.

Aiokog =Uolpo Tpodidwv oe
TPIYIUOTO  XOVTPA N AeTIT

¢ OIMMC  KOUUOTIO TL.X. dpouTa,
oyng, AOXQVIKG 1) TUPI, OTIWC
XOVTPO/  YKOUVTO 1) EVTO.
AeTiTO XopoKTNPIOHOG:

YIho m 2 = XovTpr) mAeupd
: = 4 = Aerth MAsUpPG

Znueinon: AKoTaMnAa
yia TNV emeepyaoio
KopUudIwV 1 OKANPWV
TUPIRV, TI.X. TTOPUECAVAL.
ZuppouUAn: ZUoTE TO
HOAOKO TUPI HOVO pE TNV
TAEUPA VIO XOVTPO

—

ToI

Euolpo.
Aiokoc Aerrtd EUoINo TPOPIPWY,
Wihou T.X. WUEC TTOTATEC N
TPIYIUOTO  OKANPO TUPI, OTIWC
C moppeldva.

Inueinon: AKaTaMnAa
yia TNV emegepyaoio
HOAGK®V TUPIWV.

4.4 AcpaAeix
urteppopTWONG

H aodpdieia uttepdopTwong eumodidel
TNV MPEOKANGoN ¢nNUIWV OTOV KIVATAPO
KOl OTO OGAMNG e€apThpoTa AOyw evoc
TTOAU uynAou dopTiou.

Otav 0 popeag Twv dioKwv eival
uTTePGOPTWHEVOC 1 UTIAOKGPEI, OTTaE!
0 &&ovoc Tou dopea TWV BioKWV OTO
TTPOKOOOPIOUEVO VIO OUTO onueio
Bpauvong.



Inueinon: AVTOAMOKTIKS pe
TpokaBopiopevo onueio Bpauonc dev
QmmoTEAOUV LEPOC TWV UTTOXPEWTEWY
JOC OTa TTAGICIO TNG TTOPOXNC
eyyunonc. Evacg véog dopeac diokou
eival dlaBeoIyoc otnv unnpeoia
e&utPETNONG TTEAGTWY KATW OO ToV
apIBpo mopayyediog 00088256.

4.5 AGP&AION KXTTXKIOU

To moAupiep umopei va TommoBeTnOei
Kol Vo AeIToupyfoel 0Tn OUCKEUN
povo, OTav gival TANPWCS
OUVOIPHIOAOYNUEVO KOl OWOTH
KAEIOPEVO pE TO KaTakl. OTav €xel
TormoBeTnBei To TMoAUpiIEEP TTAVW OTNV
Koudivopnxowvr), dev PTopei va avoiéel
TO KOTTOKI.

5 BXOIKOG XEIPICMOC

5.1 Emokomnnon Twv BXCIKWV
CUCKEUWV

AUTO TO e&€apTnUO PTTopPEl va
xpnoiporoindei pe d1adopeC BACIKES
OUOKEUEC.

MpoeTolpGoTe TNV KOUJIVOUNXavn
00C, OTIWC ATTEIKOVICETA.

- EIK.

Koulivounxavr TnG oelpag
MUMS4 n MUM5

IZ] KouQivopnxavr) Tng oeipdg
MUMS2

5.2 Xprjon Tou Jaxxipiov
YEVIKAG Xprong

1. TommoBeThoTe TO doxeio oTn Bdon.
- Eik. A
MpooekTe TIC eykomec otn Baon.

xelpiopog el

2. [upioTe TO doxeio avTiBeTar OTN
$opa TWV OEIKTWV TOU POAOYIOU,
pEXpP! va aodoAioel.

- Exk. H

3. AQaIpEDTE TNV TIPOCTACIO
HOXQIPIOU OO TO UOXOiP! YEVIKAG
XPNoNG Kal TOTTOOETAOTE TO PAXAipI
YEVIKNC Xpnong oTo doxeio.
=1 6 |

4. BaAte T TpOdIOL 0TO dOoXeio.

- EIk.

5. TOTIOBETHOTE TO KAMAKI TTAVW OTO
doxeio.
= 8|
Ta yapkopiopara ¥ kol A penel
va eival peTalu Toug
euBuypapUICUEVQ.

6. [upioTe TO KOTIGKI AVTIOETO OTN
dopa TWV OEIKTWV TOU POAoYIOU,
HEXPI VO aoPaioel.

- Eik. B

To popkopiopoTa @ Kol A TEETel
va eival peTaU Toug
€UBUYPOUUIOUEVA.

7. TomoBeTroTe TO MOAULIEEP OTIWC
QTTeIKOVICETOI TTAVW OTOV PNXOVIOUO
Kivnong 3.

- Eik. 1

Ta papkapioparo U ko A mpémnel
Vo eival eTa€u Toug
€UBUYPOUUIOUEVA.

8. [MieoTe TTPOC TO KATW TO TIOAUMIEEP
KOl YupioTe To avTiBeTa oTn dopd
TwV OEIKTWV TOU POoAoyIoU, HEXQ! VO
aodahioel.

- Fik. K

9. TomoBeThoTE TO €€APTNUG WONONG

OTO OTOMIO TTANPWONG.
- Eik. IA

10.BAATe TO dIc oTnV TIpido.

- EIK.
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el xeipiopog

11.9€0Te TOV TTEPIOTPEDOPEVO
OIOKOTITN OTN CUVIOTOUHEVN
TOaXUTNTO.
- Eik. KA
EnelepyaoTeite To UNKG, PEXP! VO
emTeuxOei To emOuUPNTO
QTTOTEAEOUQ.

12.0€0Te TOV TIEPIOTPEPOUEVO
OlokonTtn oto O off.
- Eik. @
[MepiyéveTe TNV OKIvNTOTIOINON TNC
OUOKeUNC.

13.TpaBnére 10 Pic amd Tnv mpida.
= 16|

14.[ upioTe TO MOAUpIEEP TPOC TN
dop& TV OEIKTWV TOU PoAoyIoU
Kol adaipeoTe TO.
- Eik.

15.2TPEYTE TO KATIOKI 0TN GOPA TwV
OEIKTWV TOU poAoyIoU Kol
adaipeoTe TO.
- Eik. E3

16. AQQIPEOTE TO HOXAIPI YEVIKNG
xphong omd 1o doxeio.
- Fik. EF

17.Ad¢e160Te TO doXeio.
- Fik. Fl

ZupBouAn: KobopioTe apEows PETS
TN Xprnon OAa Ta eE0PTALIOTA, VIO VO
epmodioeTe TNV &npavon TUX®WV
UTTOAEIUUOTWV.

5.3 Xprion TV diCKWV KOTTAG

1. TommoBeThoTe TO doxeio oTn BAon.
- Eik. Fl
MpooelTe TIC eyKoteg oTn Bon.

2. [upioTe TO doxeio avTiOeTar OTN
dopa TWV OEIKTWV TOU POAoYIOU,
pEXP! va aodaAioel.

- Fik. PA

3. [idioTe Tov emBuUPNTO BIOKO KOTIAG
omo TNV GKEN KaI TOTTOOETHOTE TOV
Je TNV anapaitnTn mMAeup& TPOGg Tok
ETAVW TIAVW OTOV GOPER TWV
OloKwVv.

- Fik. P4
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4. TommoBeTrOTE TOV POPED TWV
OioKwV pe Tov BioKO KOTIC OTO
doxeio.

- Eik. P

5. TomoBeToTE TO KATIOKI TTAVW OTO

doxeio.

- Eik. F3

Ta papkopiopora W Kol A TEEmel
VO eival HETOEU TOUG
€UBUYPOUUIOUEVQ.

6. [UpioTe TO KOTIOKI AVTIOETO OTN
dop& TWV OEIKTWV TOU POAOYIOU,
HEXPI VO aodOaAioEL.
=1 26 |
To popkopiopora @ Kol A LTl
Vo eival peTaéu Toug
€UBUYPOUUIOUEVA.

7. TomoBeTrOTE TO MOAUMIEEP OTIWC
amelkovideTal T&vVw OTOV PNXOVIOUO
Kivnong 3.

- EIK.

Ta popkopioporo W kar A mpenel
va eival peTaéu Toug
€UBUYPOUUIOUEVD.

8. [1i€0Te TPOG TO KATW TO TTOAUNIEEP
KOl yupioTe TO avTiOeTa 0Tn popdt
TwV OEIKTWV TOU poAoyioU, PEXP! VO
aodoAioel.

- Eik. F3a

9. BaATe TO ¢Ig otnv mpida.
- Eik. 2

10.©¢£0Te TOV TIEPIOTPEPOUEVO
OIOKOTITN OTN GUVIOTOUWEVN
TOXUTNTO.

- EIK.

11.BAATE TO TOOPIUCG OTO OTOUIO
TTANPWONC Kol OTTPWETE TO UTTO
ehadpd mieon pe To eEdpTNU
woinonc.

- Eik. K

12. TeppuoTioTe TNV eneéepyaoia, OTAV

— gexouv eneepyaoTei OO TG
TOOPIUO.

- TO TPOPIUG OTO BOXEIO OXEDOV
avyyidouv Tov opER TwV OIoKWV.



13.0¢0Te TOV TTEPIOTPEDOUEVO
OlokonTn oto O off.
=e
MepipyéveTe TNV aKivnToTIOINON TNG
OUOKeUNC.

14. TpaBn&te To dIc amd TNV TPIdo.
- Eik. B4

15.[upioTe TO MOAUpIEEP TTPOC TN
dop& TV OeIKTWV TOU PoAoyIoU
Kol adaipeoTe TO.
- Eik.

16.2TPEYTE TO KOTIOKI 0TN GOP& TV
OEIKTWV TOU POAOYIOU Kal
adaipeoTe TO.
- Eik. B4

17.AdaipeoTe ToV dopen TV BIOKWV
podi e Tov OioKo KOTIC omd TO
doxeio.
- EIK.

18.Ade1toTe TO doxeio.
- FIK.

ZupBouAn: KobopioTe apEoWS PETG
TN Xprnon OAa Ta eE0PTALIOTA, VIO VO
epmodioeTe TNV &npavon TUXwvV
UTTOAEIUUOTWV.

6 KxOapiopog Kai
$poVTIOX

6.1 YAIK& KxOaxpiopou

Md&BeTe, oo UNIKG KaiBapiopou eivai
KOTOMNAO VIO TO EXPTHHOTA OCC.

MPOZOXH!

AOYW GKOTAMNAWY UNIKGOV

KoBoplopou ) AaBog kabapiopou,

ptropel Ta eEQPTALOTO VO UTTOOTOUV

¢nuic.

» Mnv Xxpnolyorioleite KaBAPIOTIKA
TTOU TIEPIEXOUV GAKOOAN N
OIVOTIVEULIO.

KoBapiopdg kol dppovtida el

> Mn XPNOILOTIOINCETE KAVEVX
KOPTEPOD, AIXUNEO N HETOAMIKO
QVTIKEIUEVO.

» Mn xpnoluomolgiTE OKANPG TTAVIG 1)
OTOPPUTTAVTIKA.

6.2 EmOoKOTINoN KXOXPIGHOU

KabBapilete Ta EexwploTd
eCopTAUOTO, OTTWC AVADEPETAI OTOV
VoK.

- EIKk.

ZupBouAn: Mmopei va
dnuioupynBoUlv oAOIWOEIC TOU
XPWUOTIOUOU OTG TTAQIOTIKG PEPN, TTLX.
KOTG TNV enelepyaoion KapOTWV.
ATTOPOKPUVETE TIC GAAOIWOEIC TOU
XPWUATIOHOU e Eval HOAOKO TTaVI KOl
HEPIKEG oTOyoveG Aadiou daynTou.

7 Naxpadeiyparo
EPAPHOYWV

Edw Oa Bpeite mapadeiypuoTa
edappoywy, To omoio eEeAixTnKav
eI0IKA VIO TO EEXPTHUOTS OOC.

7.1 Napadeiypara
EPAPHOYWV YIX TO
HaXaip! YEVIKAG XPriong

[MpooelTe TO OTOIXEIG KAl TIG TIHEG

OTOV TTVOKOQ.
- Eik.

7.2 Napadeiypara

EPAPUOYNG YIX TOUG
dioKoug Kotng

MpooelTe T OTOIXEIG KAl TIG TIHEG
OTOV TTVOKO.
- Eik. E1
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el TopadeiyuaTa epapuoywv

7.3 NMAXp&SEIYUX GUVTAYNC

Edw Ba Bpeite eva mapadelyua
ouvTaync, To omoio eehixTnke eI0IKA
VIG TN OUOKEUTr OGC.

Znpeiwon: Avaloya pe Tov e£OTAIOUO
TNC OUOKEUNG, TO JOVTEAO OICOETE!
evav meploTpedopevo diokomTn 4 1 7
BoBpuidwv AeiTtoupyiog. >e auTeC TIC
odnyiec xprong avadepovTal ol
OUOTAOEIC TOXUTNTOC VIO TOV

meploTpedOpPevo dIaKOMTN 4
BaBOuidwv KAbe Gopd evrog
apevoEoewv.

O1 TooOTNTEC TWV UNIKWV KAl Ol
xpovol ene€epyaoiog eival
TTPOOCPUOCHEVT OTOV TUTIO TNG
ouokeung. Tov TUTO TNG cUoKeunc Ba
Tov BpeiTe oTnv mMvoKida TUTTOU.

Zuvtayn  Tumog YAIK& Ene&epyoaoia
Meiyua CNUM40 = 400 yp. peN ddicoug  m TomoBeTroTe TO
peANiou- CNUM41 (5 °C) poxaip! YeVIKNG
HNAWV CNUM50 ® 50 yp. uNAa KoppeEva Xpnongc.
CNUM51 oe KUBouc (10 x 10 m Pifte T UAIKG.

CNUM51S mm)

m Enelepyaoteite via 5
OeuTEPOAETITOl OTN
Bobuida 7 (4).
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Mapoadeiypara epapuoywy el

ZuvTayn

Tumog

YAIK&

EneEepyaoia

Keik peNiov
e pnAa

Bawoikr) ouvtayn:

= 3 auyd

= 60 yp. BouTupO

m 100 yp. AeUKO aAeUpl,
Tumoc 405

= 60 yp. aAeopEva
KapUdIX

B 1 KOUTOAGKI KOVEAX

m 2 kouTaAitr BaviAio

B 1 KOUTCGAGKI PTTEIKIV
TTAOUVTEP

= 1 unAo

XwpioTe TOUC KPOKOUG
oo To aoTTPAdIC TWV
QUY@V KOl XTUTTHOTE T
QoTTPGOIN TWV AUYWV
pEXPI vo odifouv.
XTUTINOTE TOUCG
KPOKOUC TWV OlUYWV UE
™ Caxopn, pexp! va
ooitouv. MNpoobeoTe
TO HoACGKO BouTupo
kal 115 yp. Tou
TTPOETOILOOHEVOU
HEIYUOTOC peAIOU-
HAAWV.

Avapeifte Tar uTTOAOITTO!
UAIKG og &var
EEXWPIOTO UTTOA,
TTPOCHOEOTE TO OTO
UYPO UNKG KOl
OVOKOTEWTE TO.
AVOKOTEYTE PECO TN
HOPEYKO TTOOOEKTIKA
HE HIO OTIATOUAQ.
KoAUyTe pio
pokpooTevn dopua
yAukoU (35 x 11 cm)
pe AadOKOMG Kall
BAATE peoa To
TTPOETOILUOOUEVO
peiyuo.

KaBapiote 10 uHAo Kai
KOYTE TO Og PETEC.
MoipdoTe TIC GETEC
TOU PNAAOU TTOVW OTO
KEIK.

MpoBepudiveTe TOV
doUpvo oToug 180 °C
KOl YNOoTe TO YAUKO vyia
30 AemTa.

Zuun
HayIa¢

CNUMS1T
W

500 yp. aAeupl

1 peda oAGTI

25 yp. GpEOKa payId
7 yp. &epn payia

300 ml CeoT0 vepod

TomoBeTr\oTE TO
poxaip! YeVIKNG
xpnong
MpooBeoTe vepo.
MpoobeoTe TOU
UTTOAOITTON UAIK G,
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el TopadeiyuaTa epapuoywv

Zuvtayn  Tumog YAIK& Ene&epyoaoia

m EnelepyaoTeite TO
UAIKG via 1 AeniTtd oTn
Baduida 7 (4).
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Emniyet tr

1 Emniyet

Asagidaki guvenlik ile ilgili uyarilari dikkate alniz.

1.1 Genel uyarilar

® Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.
m Ana cihazin kilavuzuna dikkat edin.

1.2 Amaca uygun kullanim

Aksesuari sadece asagidaki sartlar icerisinde kullanin:

= MUMS2, MUMS4, MUM5 serisi bir mutfak robotu ile.

m orijinal parcalar ve aksesuarlari ile birlikte kullanin.

® Sivi veya yarl katl besinleri dogramak, kiymak, karistirmak, pure
yapmak ve emulsiyon haline getirmek icin.

® gida maddelerini kesmek, rendelemek ve dogramak icin.

1.3 Givenlikle ilgili uyarilar

A\ UYARI - Kesilme tehlikesi!

Dograma diskleri keskin bigaklara ve kenarlara sahiptir.

» Dograma disklerini sadece kenardan tutun.

» Keskin bicaklara ve kenarlara asla c¢iplak elle dokunmayin.

/A UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Déner tahrikler, aletler veya aksesuar parcalari yaralanmalara

neden olabilir.

» Elinizi besin doldurma agzina sokmayin.

» Malzemeleri eklemek igin sadece tikaci kullanin.

Cihazin usultiine uygun kullaniimamasi yaralanmalara yol acabilir.

» Aksesuari kesinlikle ana cihaz tUzerinde monte etmeyin.

» Aksesuarl sadece tahrik duruyorken ve cihaz cikartilmis
durumdayken takin ve ¢ikartin.

» Aksesuari sadece dngorulen calisma konumunda kullanin.
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tr Maddi hasarlarin énlenmesi

2 Maddi hasarlarin
onlenmesi

DIKKAT!

Cihazin usuline uygun

kullanilmamasi maddi hasarlara yol

acabpilir.

» Ornegin kemik, kikirdak veya
cekirdek gibi sert parcalar iceren
gidalari islemeyiniz.

» Dolum agzina veya govdeye
herhangi bir cisim sokmayin, érn.
kasik.

» Kullanmadan énce dolum agdzinda
ve gbvdede yabanci cisim olup
olmadigini kontrol edin.

» Tikag ile ¢ok fazla baski
uygulamayin.

3 Ambalajdan cikarma ve
kontrol

Cihazi ambalajindan cikartirken
nelere dikkat etmeniz gerektigini bu
boélimde bulabilirsiniz.

3.1 Aksesuarin ve parcalarin
ambalajdan c¢ikartilmasi

1. Aksesuarli ambalajindan ¢ikartin.

2. TUm diger parcalar ve
beraberindeki belgeleri
ambalajdan cikartin ve hazir tutun.

3. Mevcut ambalaj malzemesini
cikartin,

4. Mevcut etiketleri ve folyolari
cikartin,

3.2 Teslimat kapsami

Ambalajindan ¢ikardiktan sonra tim
parcalarda nakliyeden kaynaklanan
hasarlar olup olmadigini ve parcalarin
eksiksiz olup olmadigini kontrol edin.
- Sek. @
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Gok fonksiyonlu mikser

Universal bicak

Dograma diskleri

Disk mesnedi

mioloffoi>

Birlikte teslim edilen belgeler

3.3 Aksesuarin ilk kez
kullanilmadan once
temizlenmesi

. Gida maddeleri ile temas edecek
tum parcalari ilk kullanimdan énce
temizleyin.

- "Cihazi temizleme ve bakimini
yapma", Sayfa 101

2. Temizlenen ve kurutulan parcalari

kullanmak Uzere hazir bulundurun.

=

4 Aksesuar bilgileri

4.1 Yapi parcalari

Bu bélimde, aksesuarinizin
parcalarini tanitan bir genel gérinim
yer almaktadir.

- Sek. A

Tutamakl althk

Kap

Entegre doldurma agizl
kapak

Tikag ve 6lgme kabi

Universal bicak

Bicak korumasi

Cevrilebilir kesme diski kalin/
ince

g EREE AN

Cevrilebilen rendeleme diski
kaba/ince




Aksesuar bilgileri  tr

m Rendeleme diski, ince

Disk mesnedi

4.2 Semboller

Bu bdlimde, aksesuarinizdaki
sembolleri tanitan bir genel gérinim
yer almaktadir.

Sembol Aciklama

@ Elinizi besin doldurma
agzina sokmayin.

® Vv Kapagi takin ¥ ve skin @

A Kapak igin yerlestirme
isareti

"ll"' Altlik yerlestirme isareti

4.3 Dograma disklerine genel
bakis
Burada dograma disklerine ve

kullanim amaglarina iliskin bir genel
bakis bulabilirsiniz.

Tanim Kullanimi

Cevrilebili Ornegin meyve ve sebze
r kesme  gibi besinleri kalin veya
diski ince dilimler halinde
kalin/ince kesin.

Tanimlama:

CED = 1= kalin diskler
= 3 =ince diskler
Not: Sert peynir, ekmek,
sandvi¢c ekmegi veya
cikolata islemek igin
uygun degildir.
Ipucu: Pismis patatesleri
ancak soguduktan sonra
kesin.

Tanim Kullanimi
Cevrilebil Besinleri kaba veya ince
en parcalar halinde

rendelem rendeleyin, 6rn. meyve,
e diski sebze veya Gouda ya da
kaba/ince Edamer gibi peynir
cesitleri.

Tanimlama:

= 2 = kaba taraf

m 4 =nce taraf

Not: Findik veya
Parmesan gibi sert
peynirleri islemek i¢in
uygun degildir.

Ipucu: Yumusak peyniri
kaba taraf ile rendeleyin.

Rendele  Besinleri orta incelikte
me diski, rendeleyin, 6rn. ¢ig

ince patates veya Parmesan
gibi sert peynirler.

Not: Yumusak peynir
veya dilim peynir islemek
icin uygun dedgildir.

4.4 Asin yuklenme emniyeti

Asiri yikleme emniyeti, motorun ve
diger parcalarin ¢ok ytksek
yuklenme nedeniyle hasar
gérmelerini onler.

Disk mesnedine asiri yuk
uygulandiginda veya dograyici bloke
edildiginde, disk mesnedinin aksi
ongoéralen nominal kirllma
noktasindan kirilir.

Not: Onceden belirlenmis kirima
noktasina sahip yedek parcalar
garanti sorumlulugumuz kapsamina
girmez. Yeni bir disk mesnedi,
musteri hizmetlerinden 00088256
siparis numarasi Uzerinden temin
edilebilir.
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tr Kullanim

4.5 Kapak emniyeti

Gok fonksiyonlu mikser sadece
tamamen birlestirilmis durumda
oldugu ve kapak ile dogru kapatildigi
zaman cihaza takilp calistirilabilir.
Cok fonksiyonlu mikser, mutfak
robotuna takili oldugunda kapak
acillamaz.

5 Temel Kullanim

5.1 Ana cihaza genel bakis

Bu aksesuar farkli ana cihazlar ile
birlikte kullanilabilir.

Mutfak robotunuzu resimde
gosterilen sekilde hazirlayin.

- Sek.

MUMS4 veya MUM5 serisi
mutfak robotu

l}] MUMS2 serisi mutfak robotu

5.2 Universal bicak kullanimi

1. Kabi althdin Gzerine yerlestirin.
- Sek. A
Altliktaki girintilere dikkat edin.

2. Kabi yerine oturana dek saat
dénus yonundn tersine ¢evirin.
- Sek. H

3. Bicak koruyucuyu Universal
bicaktan c¢ikartin ve Universal
bicagdl kaba yerlestirin.
- Sek. @

4. Besinleri kaba doldurun.
- Sek.

5. Kapagi kaba takin.
- Sek. H
WV ve A isaretleri ayni hizada
olmalidir.
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6. Kapag yerine oturana dek saat
donds ydnunun tersine cevirin.
- Sek.

@ ve A isaretleri ayni hizada
olmalidir.

7. Cok fonksiyonlu mikseri resimde
gOsterildigi gibi tahrikin 3 Gzerine
takin.

- Sek. M
W ve A isaretleri ayni hizada
olmalidr.

8. Cok fonksiyonlu mikseri asagiya
dogru bastirin ve yerine oturana
dek saat donls yoniunln tersine
cevirin.

- Sek. A

9. Tikaci, sikilacak besinleri doldurma
yuvasina takin.

- Sek. A
10.Elektrik fisini takin.
- Sek. H

11.Déner salteri dnerilen hiza

ayarlayin.

- Sek. i

Istediginiz sonuca ulasana kadar

malzemeler Uzerinde c¢alisin.
12.Ddner salteri O off konumuna

getirin.

- Sek. H

Cihazin durmasini bekleyin.
13.Elektrik fisini ¢ekiniz.

- Sek. A

14.Cok fonksiyonlu mikseri saat
dbnis yonunde gevirin ve ¢ikartin.
- Sek.

15.Kapagi saat donls yoninde
cevirin ve cikartin.

- Sek. H

16.Universal bicagdi kaptan cikartin.
- Sek. EHE

17.Kabi bosaltin.

- Sek. Hil

Ipucu: Artiklarin kuruyarak
yapismasini engellemek icin tim
parcalari kullandiktan hemen sonra
temizleyin.



5.3 Dograma disklerinin

kullaniimasi
1. Kabi althdin Gzerine yerlestirin.
- Sek. Al

Altliktaki girintilere dikkat edin.

2. Kabi yerine oturana dek saat
dénuds yonunun tersine gevirin.
- Sek. A

3. Istediginiz dograma diskini
kenardan tutun ve gerekli olan
tarafi yukar gelecek sekilde disk
mesnedine yerlestirin.

- Sek.
4. Disk mesnedini dograma diski ile
birlikte kaba yerlestirin.
- Sek. 4
5. Kapagi kaba takin.
- Sek. A4
WV ve A isaretleri ayni hizada
olmalidir.

6. Kapagd yerine oturana dek saat
dénus yonUnun tersine ¢evirin.
- Sek. A&

@ ve A isaretleri ayni hizada
olmalidir.

7. Cok fonksiyonlu mikseri resimde
gbsterildigi gibi tahrikin 3 tzerine
takin.

- Sek.
W ve A isaretleri ayni hizada
olmalidir.

8. Cok fonksiyonlu mikseri asagiya
dogru bastirin ve yerine oturana
dek saat donlUs yondndn tersine
cevirin.

- Sek. H

9. Elektrik fisini takin.
- Sek. E

10.D6ner salteri Onerilen hiza
ayarlayin.
— Sek. H1l

11.Besinleri doldurma deligine
doldurun ve tikag ile hafifce
bastirarak cihazin icine itin.

- Sek. Hl

Cihaz temizleme ve bakimini yapma tr

12.Asagidaki durumlarda islemi
sonlandirin:

— tUm besinler islendiginde.
- kaptaki besinler, disk
mesnedine ulasmak Uzere
oldugunda.
13.Doner salteri O off konumuna
getirin.
- Sek. A
Cihazin durmasini bekleyin.
14.Elektrik fisini cekiniz.
- Sek. 4
15.Cok fonksiyonlu mikseri saat
dbnis yénunde cevirin ve ¢ikartin,
- Sek. 4
16.Kapagdi saat donis yoninde
gevirin ve ¢ikartin.
- Sek. K4
17.Disk mesnedini dograma diski ile
birlikte kaptan ¢ikartin.
- Sek.
18.Kabi bosaltin.
- Sek.

Ipucu: Artiklarin kuruyarak
yapismasini engellemek icin tim
parcalari kullandiktan hemen sonra
temizleyin.

6 Cihazi temizleme ve
bakimini yapma

6.1 Temizlik malzemeleri

Aksesuariniz i¢in hangi temizleme
maddelerinin uygun oldugu
konusunda bilgi alin.

DIKKAT!

Uygun olmayan temizlik

malzemelerinin kullaniimasi veya

temizligin yanhs yapilmasi sonucunda

aksesuar hasar gorebilir.

» Alkol veya ispirto iceren temizleme
maddeleri kullanmayiniz.
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tr Kullanim 6rnekleri

» Keskin, sivri uglu veya metalik
cisimler kullanmayiniz.

» Asindirici nitelikte bez veya
temizleme maddeleri
kullanilmamalidir.

6.2 Temizlige genel bakis

Her bir parcay tabloda belirtilen
sekilde temizleyiniz.
- Sek. 1

Ipucu: Plastik pargalarda, 6érnegin
havug isleme sonucu renk
degisimleri olabilir. Renk
degisimlerini yumusak bir bez ve
birka¢c damla yemeklik yag ile
temizleyin.

7.3 Ornek tarif

Burada cihaziniz i¢in &zel olarak
gelistirilmis olan bir 6rnek tarif
bulabilirsiniz.

Not: Cihaz donanimina bagl olarak
sahip oldugunuz modelde 4
kademeli veya 7 kademeli bir déner
salter donanimi mevcuttur. Bu

7 Kullanim ornekleri

Burada aksesuariniz icin 6zel olarak
gelistirilmis olan kullanim ornekleri
bulabilirsiniz.

7.1 Universal bicak icin
kullanim oérnekleri

Tablodaki bilgileri ve degerleri
dikkate alin.
- Sek. K&

7.2 Dograma diskleri igin
kullanim érnekleri

Tablodaki bilgileri ve degerleri
dikkate alin.
- Sek.

kullanim kilavuzunda 4 kademeli
déner salter icin olan hiz dnerileri de
parantez icinde belirtilmigtir.

Malzeme miktarlari ve isleme sureleri,
cihaz tipine uyarlanmistir. Cihaz tipi,
tip levhasinda belirtilmistir.

Tarif Tip Malzemeler isleme

Bal-elma CNUM40 ®m 400 g cam bal (5 °C) = Genel bicagdi yerine

karigimi CNUM41 = 50 g kip halinde takiniz.
CNUM50 kesilmis elmalar (10 x = Malzemeleri
CNUM51 10 mm) doldurunuz.
CNUM51S m 5 saniye siresince

7 (4) kademesinde
isleyin.

102



Kullanim 6rnekleri  tr

Tarif

Tip

Malzemeler

isleme

Elmali balli
kek

Temel tarif:

= 3 yumurta

= 60 g tereyagdl

= 100 g beyaz un, tip
405

60 g dovulmus ceviz
i

1 TK tar¢in

2 CK vanilya sekeri
1 TK kabartma tozu
1 elma

Yumurtay! akindan
ayiriniz ve akini
sertlesene kadar
cirpimniz.

Yumurta sarisina
seker ilave edip
cirpmniz. Yumusak
tereyagini ve 115 g
hazirlanmis bal-elma
karisimina ilave ediniz.
Diger malzemeleri ayri
bir kasede karistiriniz
ve islak malzemelere
ilave edip karistirmiz.
Cirpilmis yumurta akini
bir spatula ile
dikkatlice alt tst
ediniz.

Bir finn kabina

(35 x 11 cm) pisirme
kagidi yerlestiriniz ve
hazirladiginiz karisimi
igine dékunuz.
Elmanin kabugunu
soyunuz ve elmayi
dilimler halinde
kesiniz. Elma
dilimlerini kekin
Uzerine dagitarak
yerlestiriniz.

Onceden isitiimig
180 °C finnda keki
30 dakika pisiriniz.

Mayall
hamur

CNUMSTT
W

500 g un

1 tutam tuz

25 g taze maya veya
7 g kuru maya

300 ml sicak su

Genel bigagdi yerine
takiniz.

Su doldurunuz.
Kalan malzemeleri
doldurunuz.

1 dakika siresince
kademe 7'de (4)
karistiriniz.
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pl Bezpieczenstwo

1 Bezpieczenstwo

Przestrzegac ponizszych wskazowek bezpieczenstwa.

1.1 Wskazéwki ogélne

» Nalezy doktadnie przeczyta¢ niniejszg instrukcije.
m Nalezy sie stosowac do instrukcji obstugi urzgdzenia gtdwnego.

1.2 Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Przystawek wolno uzywac tylko:

® razem z robotem kuchennym z serii MUMS2, MUMS4, MUM5.

® 7 oryginalnymi czesciami i akcesoriami.

® do rozdrabniania, siekania, mieszania, miksowania na puree i
emulgowania ptynnych lub potstatych artykutdéw spozywczych.

® do szatkowania, widrkowania i tarcia artykutow spozywczych.

1.3 Zasady bezpieczenstwa

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko zaciecia!

Tarcze rozdrabniajgce posiadajg ostre noze i krawedzie.

» Tarcze rozdrabniajgce chwytac tylko za brzegi.

» Nigdy nie dotykac¢ ostrych nozy i krawedzi gotymi rekoma.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen!

Obracajgce sie napedy, narzedzia lub czesci przystawki mogg po-

wodowac zranienia.

» Nie wktadac¢ palcoéw do otworu do napetniania.

» Do dodawania sktadnikow zawsze uzywac popychacza.

Niezgodne z przeznaczeniem uzytkowanie produkiu moze spowo-

dowac zranienia.

» Nie sktadac przystawki zamocowanej na urzadzeniu gtéwnym.

» Zaktadac i zdejmowac przystawki tylko przy nieruchomym nape-
dzie i wtyczce urzadzenia odtgczonej od sieci elektrycznej.

» Uzywac przystawek tylko w przewidzianej dla nich pozycji robo-
czej.

104



2 Zapobieganie szkodom
materialnym

UWAGA!

Niezgodne z przeznaczeniem uzytko-

wanie produktu moze spowodowad

szkody materialne.

» Nie przetwarzac artykutow spozyw-
czych zawierajgcych twarde czesci,
np. kosci, chrzastek czy pestek.

» Nie wktadaé do otworu do napet-
niania ani do obudowy zadnych
przedmiotdw, np. chochli.

» Przed uzyciem przystawki spraw-
dzi¢, czy w otworze do napetniania
i obudowie nie ma ciat obcych.

» Nie naciskac¢ zbyt mocno na popy-
chacz.

3 Rozpakowanie i spraw-
dzenie

Tutaj podane sg informacje o tym, co
musisz wzigé pod uwage podczas
rozpakowywania.

3.1 Rozpakowywanie przy-
stawki i czesci

1. Wyjac¢ przystawke z opakowania.

2. Wyja¢ z opakowania i przygotowac
wszystkie pozostate czesci i dodat-
kowe dokumenty.

3. Usuna¢ materiat opakowaniowy.

4. Usung¢ naklejki i folie.

3.2 Zakres dostawy

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢
wszystkie czesci pod katem ewentu-
alnych uszkodzen podczas transpor-
tu.

- Rys.

Zapobieganie szkodom materialnym pl

[Z] Noz uniwersalny
Tarcze rozdrabniajgce

3] Uchwyt tarcz
[= Dodatkowe dokumenty

3.3 Czyszczenie przystawki
przed pierwszym uzyciem

1. Wszystkie czesci, ktdre stykajg sie
z artykutam,i spozywczymi, nalezy
przed uzyciem doktadnie umyc.

— "Czyszczenie i pielegnacja”,
Strona 109

2. Przygotowac wyczyszczone i wysu-

szone czesci do uzycia.

4 Poznawanie akceso-
riow

4.1 Czesci skladowe

W tym miejscu mozna znalez¢ prze-
glad czesci posiadanej przystawki.
- Rys. A

Podstawa z uchwytem

Pojemnik

Pokrywa ze zintegrowanym
otworem do napetniania

Popychacz i miarka

N6z uniwersalny

Ostona noza

Tarcza dwustronna do kroje-
nia grubo/cienko

Tarcza dwustronna do wiérko-
wania grubo/drobno

Tarcza do tarcia — drobno

Multimikser

28 8 IR0 ARE

Uchwyt tarcz
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pl Poznawanie akcesoriow

4.2 Symbole

W tym miejscu mozna znalez¢ prze-
glad symboli znajdujgcych sie na
przystawkach.

Symbol Opis

@ Nie wktadaé¢ palcow do
otworu do napetniania.

® Vv Natozy¢ pokrywe ¥ ido-
kreci¢ @

A Znacznik prawidtowej po-
zycji zaktadania pokrywy

w Znacznik prawidtowej po-
zycji zaktadania podstawy

4.3 Przeglad tarcz rozdrabnia-
jacych

W tym miejscu mozna znalezé prze-
glad tarcz rozdrabniajgcych i ich za-
stosowan.

Oznacze- Zastosowanie

nie

Tarcza Krojenie artykutéw spo-
dwustron- zywczych na cienkie lub

na do grube plasterki, np. owo-
krojenia  cow i warzyw.

grubo/ Oznaczenie:

cienko = 1 = grube plasterki

= 3 = cienkie plasterki

@ Uwaga: Nie nadaje sie
do przetwarzania twar-
dych serdw, chleba, bu-
tek i czekolady.
Wskazowka: Gotowane
ziemniaki kroi¢ dopiero
po wystygnieciu.
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Oznacze- Zastosowanie
nie

Tarcza Grube lub drobne widr-
dwustron- kowanie artykutow spo-
na do zywczych, np. owocow,
widrkowa- warzyw albo serdw ta-

nia gru-  kich jak gouda czy eda-
bo/drob- mer.
no Oznaczenie:

m 2 = strona gruba
m 4 = strona drobna

Uwaga: Nie nadaje sie
do przetwarzania orze-
chéw i twardych serdw,
np. parmezanu.
Wskazowka: Miekkie se-
ry trze¢ przy uzyciu stro-
ny do grubego krojenia.

Tarcza do Srednio grube widrkowa-
tarcia -
drobno

nie artykutdw, np. suro-
wych ziemniakow czy
twardych serdw takich
jak parmezan.

Uwaga: Nie nadaje sie
do przetwarzania serow
miekkich i seréw w pla-
sterkach.

4.4 Zabezpieczenie przed
przecigzeniem

Zabezpieczenie przed przecigzeniem
zapobiega uszkodzeniu silnika i in-
nych czesci przez nadmierne obciag-
zenie.

Jezeli uchwyt tarcz zostanie przeciag-
zony lub zablokowany, 0$ uchwytu
tarczy tamie sie w przewidzianym
konstrukcyjnie migjscu.

Uwaga: Czesci zamienne z przewi-
dzianym miejscem przetomu nie sg
objete gwarancjg. Nowy uchwyt tarcz
mozna naby¢ w serwisie pod nume-
rem katalogowym 00088256.



4.5 Zabezpieczenie pokrywy

Multimikser mozna zatozy¢ na urzg-
dzenie i uruchomic tylko, gdy jest on
catkowicie ztozony i prawidtowo za-
mkniety pokrywa. Gdy multimikser
jest zatozony na robota kuchennego,
pokrywy nie mozna otworzyc.

5 Podstawowy sposéb
obstugi

5.1 Przeglad urzadzen pod-
stawowych

Tych przystawek mozna uzywac z
réoznymi urzadzeniami podstawowymi.
Przygotowac robota kuchennego w
pokazany sposdb.

- Rys.

Robot kuchenny z serii
MUMS4 lub MUM5

IZ] Robot kuchenny z serii
MUMS2

5.2 Korzystanie z noza uni-
wersalnego

1. Zatozy¢ pojemnik na podstawe.
— Rys. A1
Zwrdci¢ uwage na otwory w pod-
stawie.

2. Obrdci¢ pojemnik w kierunku prze-
ciwnym do kierunku ruchu wskazo-
wek zegara tak, by zostat styszal-
nie zablokowany.

- Rys. H

3. Zdja¢ z noza uniwersalnego osto-
ne i wtozy¢ néz uniwersalny do po-
jemnika.

- Rys. @

4. Napetni¢ pojemnik artykutami spo-
Zywczymi.

— Rys.

obstugi  pl

5. Zatozy¢ pokrywe na pojemnik.
- Rys. H
Oznaczenia ¥ oraz A muszg zna-
lez¢ sie naprzeciw siebie.

6. Obrdci¢ pokrywe w kierunku prze-
ciwnym do kierunku ruchu wskazo-
wek zegara tak, by zostata styszal-
nie zablokowana.

- Rys. ©
Oznaczenia @ oraz A muszg zna-
lez¢ sie naprzeciw siebie.

7. Zatozy¢ multimikser w pokazany
sposob na naped 3.

— Rys. Hl
Oznaczenia W oraz A muszg zna-
lez¢ sie naprzeciw siebie.

8. Docisng¢ multimikser do dotu i ob-
réci¢ w kierunku przeciwnym do
kierunku ruchu wskazowek zegara
tak, by samoczynnie sie zabloko-
wat.

— Rys. i

9. Wiozy¢ popychacz do otworu wsy-
powego.
— Rys. A

10.Podtaczy¢ wtyczke do gniazda sie-
ciowego.
- Rys. K

11.Ustawic¢ przetgcznik obrotowy na
zalecang predkosc.

— Rys. I
Przetwarzac¢ sktadniki do uzyskania
zgdanego rezultatu.

12.Ustawic¢ przetgcznik obrotowy
na O off.

- Rys. EH
Zaczekac¢ na zatrzymanie sie urza-
dzenia.

13.Wyciggna¢ wtyczke.

— Rys. A

14.0Obroci¢ multimikser w kierunku
przeciwnym do kierunku ruchu
wskazowek zegara i zdjgc.

- Rys.

15.0broéci¢ pokrywe w kierunku ruchu
wskazowek zegara i zdjac.
- Rys. EH
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16.Wyjac ndz uniwersalny z pojemni-
ka.
— Rys. EH

17.0prdzni¢ pojemnik.
— Rys. Hil

Wskazowka: Po uzyciu od razu czy-
Sci¢ wszystkie czesci, aby nie dopu-
$ci¢ do zasychania pozostatosci
sktadnikow.

5.3 Uzycie tarcz rozdrabniaja-
cych

1. Zatozy¢ pojemnik na podstawe.
— Rys. Al
Zwrdci¢ uwage na otwory w pod-
stawie.

2. Obrdci¢ pojemnik w kierunku prze-
ciwnym do kierunku ruchu wskazoé-
wek zegara tak, by zostat styszal-
nie zablokowany.

— Rys. PA

3. Chwyci¢ zgdang tarcze rozdrabnia-
jaca za brzeg i zatozy¢ na uchwyt
tarcz z zgdang strong skierowang
do gory.

- Rys. A
4. Wtozy¢ uchwyt tarcz z tarczg roz-
drabniajgcg do pojemnika.
- Rys. 21
5. Zatozy¢ pokrywe na pojemnik.
- Rys. A
Oznaczenia ¥ oraz A muszg zna-
lez¢ sie naprzeciw siebie.

6. Obrdci¢ pokrywe w kierunku prze-
ciwnym do kierunku ruchu wskazo-
wek zegara tak, by zostata styszal-
nie zablokowana.

- Rys. A3
Oznaczenia @ oraz A muszg zna-
lez¢ sie naprzeciw siebie.

7. Zatozy¢ multimikser w pokazany
sposob na naped 3.

— Rys.
Oznaczenia W oraz A musza zna-
lez¢ sie naprzeciw siebie.
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8. Docisng¢ multimikser do dotu i ob-
roci¢ w kierunku przeciwnym do
kierunku ruchu wskazéwek zegara
tak, by samoczynnie sie zabloko-
wat.

— Rys.

9. Podtaczy¢ wtyczke do gniazda sie-
ciowego.
— Rys. EX1

10. Ustawi¢ przetgcznik obrotowy na
zalecang predkosc.
— Rys.

11.Wtozy¢ przeznaczone do pokroje-
nia artykuty do otworu wsypowego
i lekko dociskajgc popychac popy-
chaczem.

— Rys.
12.Przerwac przetwarzanie, jezeli

— zostaty przetworzone wszystkie
artykuty.

- poziom artykutdw spozywczych
0siggnat prawie poziom uchwytu
tarcz.

13.Ustawi¢ przetgcznik obrotowy

na O off.

- Rys.

Zaczekac na zatrzymanie sie urzag-

dzenia.

14.\Wyciggna¢ wtyczke.
— Rys.

15.0brdci¢ multimikser w kierunku
przeciwnym do kierunku ruchu
wskazowek zegara i zdjac.

— Rys.

16.0Obroci¢ pokrywe w kierunku ruchu
wskazéwek zegara i zdjgc.

— Rys.

17.Wyja¢ z pojemnika uchwyt tarcz
z tarczg rozdrabniajgca.
— Rys.

18.0Oprdznié pojemnik.

— Rys.

Wskazowka: Po uzyciu od razu czy-
Sci¢ wszystkie czesci, aby nie dopu-
Sci¢ do zasychania pozostatosci
sktadnikow.



6 Czyszczenie i pielegna-
cja

6.1 Srodki czyszczace

W tym miejscu sg podane srodki
czyszczace nadajgce sie do czysz-
czenia przystawki.

UWAGA!

Niewtasciwe srodki czyszczace lub

nieprawidtowe czyszczenie moga

spowodowac uszkodzenie przystaw-

Ki.

» Nie uzywacd srodkdw czyszczgcych
zawierajgcych alkohol lub spirytus.

» Nie uzywac ostrych, spiczastych
czy metalowych przedmiotow.

» Nie stosowac szorstkich Sciere-
czek ani srodkéw do szorowania.

6.2 Przeglad procesu czysz-
czenia

Wyczysci¢ pojedyncze czesci zgod-
nie z opisem podanym w tabeli.
— Rys. &

7.3 Przyktadowy przepis

W tym miejscu zostat podany przykta-
dowy przepis przystosowany specjal-
nie do posiadanego urzadzenia.

Uwaga: W zaleznos$ci od wyposaze-
nia posiadany model jest wyposazo-
ny w 4-stopniowy lub 7-stoppniowy
przetgcznik obrotowy. W tej instrukcji
obstugi zalecane predkosci obrotowe

Czyszczenie i pielegnacja pl

Wskazowka: Na elementach plastiko-
wych mogg powstawac przebarwie-
nia, np. przy przetwarzaniu marche-
wek. Przebarwienia usuwac¢ miekkag
Sciereczka z kilkoma kroplami oleju
SpPOZywczego.

7 Przyktady zastosowa-
nia

W tym miejscu zostaty podane rézne
przyktady zastosowan posiadanych
przystawek.

7.1 Przyktady zastosowania
noza uniwersalnego

Zastosowac sie do informacji i warto-
Sci podanych w tabeli.
- Rys. E&l

7.2 Przykltady zastosowan
tarcz rozdrabniajgcych

Zastosowac sie do informacji i warto-
Sci podanych w tabeli.
— Rys. 1l

dotyczgce 4-stopniowego przetaczni-
ka obrotowego sg zawsze podane w
nawiasach.

llosci sktadnikéw i czasy przetwarza-
nia sg dostosowane do typu urzgdze-
nia. Typ urzadzenia jest podany na
tabliczce znamionowej urzadzenia.

Przepis Typ Sktadniki Przetwarzanie artyku-
tow
Mieszanina CNUM40 ® 400 g miodu lesSnego = Wtozy¢ ndz uniwersal-
miodowo- CNUM41 (5 °C) ny.
jabtkowa CNUM50 m 50 g pokrojonegow  ® Witozy¢ sktadniki.
CNUM51 kostke jabtka (10 x 10 = Miksowac przez 5 sek.

CNUM51S mm)

na poziomie 7 (4).
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pl Przyktady zastosowania

Przepis Typ Sktadniki Przetwarzanie artyku-
tow

Placek mio- Przepis podstawowy: m Oddzieli¢ biatka od

dowy z jabt- = 3 jaja zotek jaj i ubid¢ biatka

kami = 60 g masta na sztywna piane.

100 g biatej maki, typ
405

60 g zmielonych orze-
chow witoskich

1 th cynamonu

2 ts cukru waniliowe-

go

1 th proszku do pie-
czenia

1 jabtko

m Ubi¢ zo6ttka z cukrem.
Dodac¢ miekkie masto
i 115 g przygotowanej
wczesniej mieszaniny
miodowo-jabtkowe;.

m Pozostate sktadniki
wymiesza¢ w oddziel-
nej misce, dodac¢ do
mokrych sktadnikéw i
wmieszac.

m Ostroznie wmieszad
ubitg Smietane przy
uzyciu szpatutki.

= Wytozy¢ prostokatng
forme do pieczenia
(35 x 11 cm) papie-
rem do pieczenia i
wlac przygotowang
mieszanine.

m QObrad jabtko i pokroi¢
je w plasterki. Rozmie-
Sci¢ plasterki jabtka
na ciescie.

®» Nagrzac¢ piekarnik do
temperatury 180°C i
piec ciasto przez
30 minut.

Ciasto droz- CNUM51T
dzowe W

500 g maki
1 szczypta soli

25 g swiezych drozdzy ™

albo 7 g suszonych
drozdzy.
300 ml cieptej wody

= Witozy¢ ndz uniwersal-

ny.

Wla¢ wode.

» Wtozy¢ pozostate
sktadniki.

m Mieszac przez 1 minu-
te na poziomie 7 (4).

110



Besneka uk

1 Be3neKa

[oTpumyinTeca HacTynHUX NpaBua TEXHIKK OesneKu.

1.1 3aranbHi BKa3iBKU

® byab nacka, yBaXKHO NpoOUNTanTe LK iIHCTPYKLIO.
m Kepyntech iHCTPYKLIiEtO OCHOBHOro 610Ka npunaay.

1.2 BuKopucTaHHA 3a NPU3HAYEeHHAM

KopucTynteca npunagaam svie 3a Takux YMOB:

B 3 KYXOHHUM KombarHom cepii MUMS2, MUMS4, MUMS.

B 3 OPUTIHA/IBHUMM YacTUHaAMK 1 npunaaaam.

® 117 NoApiOHIOBaHHA, pyOaHHaA, 3MillyBaHHA, NIOPYBaHHA 1 eMy-
NbryBaHHA piakmnx abo HaniBTBEPANX NPOAYKTIB.

® 1A Hapi3aHHA, WaTKyBaHHA 1 HATUPaHHA XapuyoBMX NPOAYKTIB.

1.3 MpaBuna TexHiku 6e3neKu

/\ YBATA! - He6e3neka nopisis!

MoapiOHoBaNbHI ANCKM MatOTb FOCTPI HOXI 1 Kpal.

» [Moapi®HIOBaNbHI ANCKN MOXHa Opati TiNbKy 3a Kpal.

» Hikom He TopkanTeca HOXIB i Kpanok rosiuMu pyKamu,

/\ YBATA! — He6e3neKa TpaBMyBaHHA!

Ob6epToBi NpnBoAK, 3HapPAAAA ad0 Npunaaaa MOXYTb CIPUUYNHATK

TpaBMW.

» He NnpocoByiTe PYKY B 3aBaHTaXyBa/lbHY rOP/IOBUHY.

» [1iQWTOBXYWTE IHIPEOIEHTUN TiIbKW LUTOBXAYEM.

HeHanexHe KOpUCTyBaHHA MOXE CNPUYUHUTA TPaBMU.

» 3abopoHeHo 306upaTtn npunaaaa Ha OCHOBHOMY O/10Li.

» [lpunanna MOXXHa BCTAHOBMOBATU | 3HIMATK Ti/IbKW 32 HEPYXO-
MOro nMpuBoAa i yCTaHOBAEHOro npunaay.

» BukopucTtoByiTe npunanns Tinbku B nependayeHin podounii
no3uuii.

111



uk AK YHUKHYTV MaTepianbHKX 30UTKIB

2 fAK YHUKHYTHU MaTepi-
anbHUX 30UTKIB

YBATA!

HeHanexHe KopucTyBaHHA MOXe

CNPUYNHUTK MaTepianbHy LLIKOAY.

» He 06pobnaite npoaykTy, Wo
MICTATb TBEPAI CKNAAHWKN, AK-OT Ki-
CTKW, XpALLi ab0o KiCTOUKMW.

» He BcTaBnanTte npeameTu, AK-OT
yepnaku, y 3aBaHTaxKyBasibHy
ropnosuHy abo Kopnyc.

» [lepen KOpUCTyBaHHAM MEPEBIPTE,
UM HEMAaE B 3aBaHTaKyBaslbHIl
FOPSIOBUHI 1 KOPMNYCi CTOPOHHIX
npeameTiB.

» He TUCHITbL WTOBXaUeM HaATO Cu-
JIbHO.

BaraTodyHKLiOHaNbHNA Bne-
HAep

YHiBEpPCaNbHUI HiX

MoapiGHIoBasIbHI ANCKN

JunckoTprmay

miolfollo§>

CynposBigHa ooKymeHTauif

3 PosnaKoByBaHHA #
nepesBipKa

TyT BW AiBHAeETECA, AKX NpaBua chig
[OTPUMYBaTUCA, PO3MNAKOBYKOUM Npu-
nag.

3.1 PosnaKoByBaHHA npunaa-
OA 1 getaneu

1. Bunmite npunanaa 3 ynakoBKM.

2. Buimith 3 ynakoBku 171~ niaroTynTe
BCi 4OAATKOBI AeTani i CynpoBiaHy
[OKyMeHTaUito.

3. 3HiMiTb HaABHWIA NaKyBaslbHUM
marepiarn.

4. 3HiMITb HafABHI HaKIENKN Ta MiBKW.

3.2 KoMmnneKT nocTaBKU

[MicnAa posnakyBaHHA NEPEBIPTE, un
KOMTMIEKT MOBHUI | UM He MOoWKOoANI0
AKICb YacTMHM Mig Yyac TpaHcnopTyBa-
HHA.

- Mas. |l
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3.3 UuweHHA npunanan
nepea nepLium Kopu-
CTYyBaHHAM

. Yci getani, AKi KOHTaKTYtOTb i3 Xa-
pPUOBMMK MpPoAyKTamMu, nepen
nepLIMM KOPUCTYBaHHAM Cria
NOMUTN.

- "YyuyeHHa ta gqornaa”, Crop. 116

2. [ligrotynte BUMUTI N BUCYLLEHI

aetani 4O 3aCTOCYBaHHA.

—

4 3HaMoOMCTBO 3 npunaa-
aam

4.1 CKnagHWUKU

TyT MOXHa NO3HANOMUTNCA 3i
ckagHvkamu npwnanaa.
- Man. A

[ligcTaBka 3 py4ykoro

KoHTenHep

NS

Kpulika 3 yOynoBaHoto
3aBaHTaXKyBasIbHOO rOpo-
BMHOIO

LLIToBXay i MipHUA CTakaHUnNK

YHiBepcanbHUA Hix

3axnCHUIN KOXyX HOXa

[BOGIYHNIM ANCK A1A TOBCTO-
ro/TOHKOro Hapi3aHHA

Sloolfonlf




3HanomcTBo 3 npunagaam  uk

e OsoGiunuii watkyBanbHNi

HaiimeHy- 3acTocyBaHHA

OVCK, rpyOuin/apibHniA BaHHA
G}  Ovck-TepTka, ApidHa Mopapa: BapeHy
KapTOmnJ/ito MOXHa Hapi-
AnckoTprmay 3aTu, TiNbKM KOMW BOHA
OXOJIOHE.
4.2 CumBonu NBoGi- LLlaTKyBaHHA NPOAYKTIB,
. YHUI AK-OT 0BOYi, PYyKTN abo
TyT HaBefeHO OrAA CYMBONIB, WATKY- cup (Hanpuknag, rayaa
HanBHX Ha npnianil. Ba/bHUI  abo enam) Ha rpydi ado
Cum- Oonuc OVUCK, OPiOHI WmaTKy,
Bon royéuin/  MapkyBaHHA:
OpiOHNA  ® 2 = rpyBui Bik

@ He npocosyite pyky B
3aBaHTaXyBasIbHy ropso-
BUHY.

‘ } YctaHosith kpuiuky VW i
3aKpyTiTh i A0 ynopy @

A YcTaHoBua nosHavka AnA
KPULIKY

w YcTaHoBua nosHavuka —
nigctaska

4.3 Ornag noapiGHIOBaNbHUX
AUCKIB
TyT HaBeaeHo ornaa nNoapidHo-

Ba/IbHUX OMCKIB i ONMUCAHO IXHE Npwu-
3HaYeHHHA.

HanmeHy- 3acTocyBaHHA
BaHHA

[B0o6i- HapisaHHA npoaykTiB,
YHWUI AK-OT OBOYI | DPYKTH,
ONCK ANA  TOBCTUMMK a®0 TOHKUMU
TOBCTOro/ CcKubkamu.

TOHKOro  MapkyBaHHA:
HapisaH- ® 1 = TOBCTi CKUOKMU
HA ® 3 = TOHKi CKMOKMU

@ 3ayBaMeHHs: He nia-

XOOUTb, WOO 0OpodNATU
TBEPAMI cup, xNid, dyno-
UKW 1 LoKonag.

® 4 = piBHURA Bik

3ayBareHHA: He nig-
XOONTb, WoO 0BpoBAATH
ropixu abo TBEpAUIA CUP
(Hanpuknaa, napmesaH).
Mopanpa: M’AkniA cmp
watkynte 6OKoM 3 Besu-
KUMUK OTBOPaMMW.

Onck-te- CepeaHe LWaTKyBaHHA
pTKa, NPOoayKTIB, Hanpuknan
OpidHa cupoi kKapTtonni ado
TBEPAOro CUpy (AK-OT
napmMmesan).
3ayBarieHHA: He nig-
X0OUTb, WOB 06podBAATH
M’AKUI | HaPI3HWIA Ccup.

4.4 3axucCT Big nepeBaHTaMe-
HHA

3axucT Bia NepeBaHTaxXeHHA 3anoobi-
rae NoLIKOOXEHHIO ABUTYHA W iHLLINX
YyacTUH Yepes 3aBMCOKE HaBaHTaXeH-
HA.

Y pagsi nepeBaHTaxXeHHA abo O/10Ky-
BaHHA AMCKOTPMMaYa Moro Bick fa-
MaEeTbCA B CreLliasibHoO nependave-
HOMY MiCLli.

3ayBareHHn: Ha yactuHu 3 3agaHnmM
MiCUEM 3/10MY Halli rapaHTilHi
3000B’A3aHHA He MOLIMPIOOTLCA.
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uk KopucTyBaHHA

HoBuit anckoTpumay MoxHa 3amMOBU-
TN B CepBICHIil cnyx0i 38 HOMEpPOM
00088256.

4.5 diKcauif KPULLKH

YcTaHoBUTU BaraTodyHKLIOHabHI
OneHaep Ha npwunag i KopucTyBatucsa
HUM MOXHa, TiNIbK Ko 6neHaep
MOBHICTIO 3iBpaHnii i AK cnia Hakpw-
TMIR Kpukotro. Konn daratodyHk-
LioHanbHWUIA 6NeHaep CTOITb Ha KYXOH-
HOMY KOMOaMHIi, BIiAUMHUTI KPULLKY
He MOXHa.

5 OCcHOBHiI BigOMOCTi npo
KOpPUCTYBaHHA

5.1 Ornax OCHOBHUX 6GNOKIB

Lle npunagaA cymicHe 3 Kilbkoma
OCHOBHUMM B/10KaMM.

MiaroTynTe KyXoHHUI KoOMOalH, AK
300paXkeHo.

- Mavn.

KyXOHHUIA komOBaliH cepii
MUMS4 a6o MUM5

BZ]  KyxoHHuit kombaiin cepii
MUMS2

5.2 3acTocyBaHHA YHi-
BepcanbHOro HoXa

1. YCTaHOBITb NOCYANHY Ha NiACTaBKY.
- Man. 1
3BEPHITb yBary Ha BUIMKK B Mif-
cTaBui.

2. [1oBepHITb NOCYANHY NPOTU FOANH-
HWKOBOI CTPISIKM OO (hikcauil.
- Man. H

3. 3HiMiTb 3 yHiBEpCaA/ILHOrO HOXa
3axXMCHUI KOXYyX | BCTaBTE HIX Y
nocyanHy.
- Man. @
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4. T1OMICTITb NPOAYKTA B MOCYAMHY.
- Mar.

5. HakpuiiTe NMOCyauHy KPULLKOHO.

- Man. B
MosHauka ¥ mae poarallyBaTtucd
HaBMPOTU MO3HAUKN A

6. [10BEPHITL KPULLKY NPOTU FOANHHW-

KOBOI CTPI/IKM A0 dikcadlii.

- Man. B

MosHauka @ mae posTallyBaTucs
HaBMPOTU NO3HAUKN A,

7. YCTaHOBITb BaratodyHKLUiOHaIbHWIA
Onengep Ha npueod 3, AK 300pa-
YKEHO.

- Man. H
MNosnauka W mae postallysatucs
HaBMPOTU NO3HAUKN A,

8. [1pUTUCHITL BaraTodyHKLUiOHabHWIA
Onenaep yHU3 i NOBEPHITbL NPoTU
rOANHHMKOBOI CTPINKM 00 dikcadlii.
- Mas. A

9. BcTaBTe WwToBxady y 3aBaHTaxy-
BasIbHY FOPJIOBUHY.

- Mas. A

10.BcTaBTe WTencenbHy BUIKY B PO-
3€TKYy.

- Mar.

11.Bnbepitb pekoMeHa0BaHy LLBWUI-
KiCTb 3a JONOMOIO NOBOPOTHOIO
nepemMukava.

- Man. A

Ob6pobnanTe iHrpeaieHTH, JOKN He
Oyae nocarHyto GaxaHoro pe-
3y/bTaTy.

12.[1OBEPHITL NepemMmnKay y no3unLito
O off.

- Man. EH

[ouekanteca 3ynuHkn npunaay.
13.BuiAMITb LUTENcenbHY BUIKY 3 PO-

3EeTKN.

- Man. A

14.oBepHITb BaraTodyHKLiOHabHWIA
onengep NPOTU rOANHHUKOBOI
CTPINIKM i BHIMITb 1OrO.

- Mar.



15.[TOBEPHITb KPULLIKY 3a roanHHU-
KOBOO CTPI/IKOO i 3HIMITB .
- Mas. EH

16.BuiiMIiTb YHIBEPCATbHUIA HiX i3
NocyanHu.
- Man. EEl

17.BUNOPOXXHITL NOCYANHY.
- Mas. E1

Mopana: Oapasy nicnAa KopucTyBak-
HA YMUCTLTE BCi AeTani, Wob 3aNLLKK
He npucuxanu.

5.3 3acTtocyBaHHA nogpi6HIo-
BaJIbHUX AUCKIB

1. YCTaAHOBITb MOCYANHY Ha NiACTaBKY.
- Man. Bl
3BepHiThb yBary Ha BUIMKUK B Nif-
CTaBLi.

2. [loBepHITb NOCYaANHY MPOTU roAnNH-
HWKOBOI CTPINKK OO0 hikcadil.

- Mas. A

3. BisbMiTb NOTPIOHMIA NoApidHIo-
Ba/IbHUN AUCK 3a Kpal i BCTAHOBITb
Ha AucKoTpMMau Tak, LWobd Baxa-
HUI Bik 6yB 3ropwu.

- Mas. 8

4. YCTaHOBITb AUCKOTPUMAY 3 MNo-
[PiBHIOBA/ILHUM ANCKOM Y MOCyAn-
Hy.

- Mas. 4
5. HakpuiiTe nocyanHy KpULLKOHO.
- Mas. 4
MosHauka ¥ mae posTallysaTtucH
HaBNPOTU NO3HAUKM A,

6. [10BEPHITb KPULLKY NPOTU FOANHHW-

KOBOI CTPIiNIKK A0 dikcallii.

- Mas. Ed

MosHauka @ mae posaTallyBaT1cs
HaBMNPOTU MO3HAUKN A.

7. YcTaHoBITL 6aratodyHKLiOHa bHNIA
6neHgep Ha npusoa 3, AK 300pa-
XXEHO.

- Mar.
MNosnauka I mae posrawysartucs
HaBNPOTU MO3HAUKN A.

KOpuCTyBaHHA uk

8. [1pUTUCHITL BaraTodyHKLUIOHabHWIA
Onenaep yYHU3 i NOBEPHITbL NPoTU
rOANHHMKOBOI CTPINKKM A0 dikcadlii.
- Man. E

9. BcTaBTe WwrencensHy BUAKY B PO-
3€TKY.

- Man. B8]

10.BnBepith pekomMeHoBaHy LBUI-
KiCTb 3a JJONMOMOrO NOBOPOTHOIO
nepemMukava.

- Mar.

11.3aBaHTaXXTe NPoAyKTX B ropso-
BMHY, 31erka niawToBXyHo4m
LUTOBXaueM.

- Man. El
12.3aBepLliTb 00P0OKY, KONn

— yCi NpoayKT 06poBIEHO.
— NPOAYKTW B NMOCYAMHI Malixe
[OCArM AnCKoTpMMaa.
13.[10BEPHITL MEPEMMKAY Y MO3NLIIIO
O off.
- Mar.
[ouekariteca 3ynuHku npunaay.
14.BUIAMITb LUTENCeNbHY BUIKY 3 PO-
3eTKN.
- Ma.
15.[ToBepHITL BaraTodyHKLiOHabHWIA
nengep NPOTU rOANHHUKOBOI
CTPISIKYM i BHIMITb 1OrO.
- Mar.
16.[10BEPHITb KPULLIKY 3a FrOANHHK-
KOBOI CTPINKOLO i 3HIMITb Ti.
- Man. B4
17.BuinmiTh AMCKOTPMMAY pa3om 3 No-
NpPiOHIOBaIbHUM IUCKOM 3 MOCyau-
HW.
- Mar.
18. BMNOPOXHITh NOCYANHY.
- Mar.

Mopana: Ogpasy nicnAa KopucTyBaH-
HA YNCTbTE BCi AeTasli, WoO IaNLLKN
He npucuxanu.

115



uk YuuweHHs Ta gornag

6 YuweHHAa Ta gornan

6.1 YucTtunbHi 3acobu

[NisHanTeca, Aki 3acodu npuaaTHi onA
UMLEHHA Npunaaan.

YBATA!

HeBignosigHi 3aco®u AnA ouYnLLeHHA

ab0 HenpaBW/IbHE OUMLLEHHA MOXE

NPU3BECTM A0 NOLWKOMKEHHA nNpunai-

nA.

» He BMKoOpUCTOBYIiTE 3acobu Ans
OUMLLIEHHA, O MICTATb CNMPT.

» He BUKOPUCTOBYIMTE 3aroCTPEHI
abo MeTanesi npeameTu.

» He BMKOPUCTOBYITE XOPCTKI raHui-
pky abo 3acodun 418 OUULLEHHA.

6.2 Ornapg YvLleHHA

UnctbTe OKpemi getani, AK ykasaHo B
Tadnuui.
- Ma.

MNMopapa: Ha nnactmacosux aetanAax
MOXYTb YTBOPIOBATUCA KO/TbOPOBI
nnAMK, Hanpukiag, y pasi o0podku

7.3 Mpuxnan peuenty

TyT HaBegeHo Npuknaza peuenty,
CKNlaaeHuli cneLiaibHOro AnA Lboro
npunaay.

3ayBarkeHHA: 3a1eXHO BiA KOMMe-
KTauii npunaay sBawa Moaesib MOXe
OyTn yctaTkoBaHa 4- abo 7-nosu-
LinHUM nepemukadem. Y Uil iH-
CTPYKLUII pEKOMEHAOBAHY LWBUAKICTb

MOPKBW. KO/IbOPOBI NAAMU MOXHa
npuénpat M’AKOIO raHYipKoto 3a
[OMOMOrO0 KiNbKOX Kpanesab Oil.

7 Mpuknaagu sacTocyBaH-
HA

TyT HaBeaeHO NpukKIaan 3acTocyBaH-
HA, CKNadeHi cneuianbHo A1A LUboro
npwnanan.

7.1 MNpuknagu sacTocyBaHHA
YHiBepcanbHOro Hoxa

3BaxanTe Ha BKA3iBKW | 3HAYEHHA,
HaBegeHi B Tabnaui.
- Ma.

7.2 NMpuknagu sacTocyBaHHA
noapibHOBaNbHUX AUCKIB

3BaxanTe Ha BKAa3iBKW i 3HAYEHHA,
HaBegeHi B Tabnaudi.
- Mas. 1l

anAa 4-no3nLiHOro MOBOPOTHOTO
nepemMukada 3aBxan HaBeaeHo B ay-
XKax.

KinbKiCTb iHFpeaieHTiB i TpuBanicTb
00po0KM BiANOBIAAOTL TUMY Npuaaay.
Tvn npunagy OvB. Ha NAcnOPTHIN Ta-
61muLi.

PeuenTt Tun IHrpenieHTH O6pobka
MepnoBo- CNUM40 = 400 r nicoBoro megy ® BcTasTe yHi-
AbnyyHa CNUM41 (5 °C) BEPCA/IbHUM HiX.
CyMiLll CNUM50 m 50 r a6nyk kybukamy ® 3aBaHTaXxTe iHrpedie-
CNUM51 (10 x 10 mm) HTW.
CNUM51S m OBpobnanTte 5 ¢ Ha

WBMAOKOCTI 7 (4).
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Mpuknaan 3actocyBaHHA uk

Peuent Tun IHrpegieHTH O6pobKa

Menosuii OCHOBHUI peuenT: ® Bigginite AeuHmin 6inok
nupir i3 ® 3 Anun i KpyTO 36UiiTe 1Moro.
A61yKaMm = 60 r macna m 30uiiTe XXOBTOK i3 LiyK-

= 100 r 6inoro 6opo-
LHa, ratyHok 405

® 60 r nogpiOHeHux
BOJIOCbKMX FOPIXiB

= 1y, 1. Kopuui

® 2 C. /1. BaHI/IbHOrO
LyKpy

= 1y, 1. po3nywyBava

= 1 adnyko

powm. [loparite M’AKe
macno i 115 r migro-
TOBaHOI MenoBo-AG/y-
YHOT CyMmiLUi.

Pewrty iHrpenieHTis
3MillanTe B OKPEMIl
MUCUi, ooJanTte Ao
BOJIOTUX iHIPEOIEHTIB i
nepemiwianTe.
ObepexHo nigmiwariTe
/IONaToykoo 36uTi
BinKku.

Buknagitb NpAMOKYTHY
dopmy (35 x 11 cm)
KyniHapHUM nanepom i
NOMICTITb TyAW Niaro-
TOBaHy CyMiLll.
[MouncTbTe AGNYKO 1
HapixXTe cKkmdKamu.
Posnoainite ABNYYHI
CKNOKK MO NUPOry.
[porpinTe OyxoBKy OO
180 °C i BunikanTe
nupir 30 XBUNKH.

Opixmxkose CNUMSIT
TicTo W

500 r 6opoLuHa

= 1 winka coni

® 25 1 CBDKUX OPDKIXIB
abo 7 r cyxux api-
XKOXKIB.

= 300 mn Tennoi Boau

BcTasTe yHi-
BEPCANbHUI HiX.

= Banunte Boay.

3aBaHTaxTe pewTy
iHFPEaIEHTIB.
Ob6pobnante 1 xBunu-
Hy Ha WBWAOKOCTI 7 (4).
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ru besonacHocTb

1 Be3onacHoCcTb

Cobntopaite cneayrouine ykasaHma no TexHmnKe 6e30nacHoOCTH.

1.1 O6wMe yKasaHunA

= BHUMaTenbHO NpounTaiTe AaHHOE PYKOBOACTBO.
= CobntoganTe MHCTPYKLMIO K OCHOBHOMY OIOKY.

1.2 Ucnonb3oBaHHWe NO Ha3HAYEHUIO

Mcnonb3ynte NpMHAANEIKHOCTU TOSBbKO:

B C KyXOHHbIM npubopom cepun MUMS2, MUMS4, MUMS5;

B C OPUrMHaNbHBIMU YAaCTAMU U NPUHAANEIKHOCTAMM.

® 1A U3MeNbyYeHuA, pyOKu, nepeMeLLnBaH1A, MIOPUPOBAHWA U 3MYJib-
FMPOBAaHWA XXUOKUX UK NOSTYTBEPAbIX NPOAYKTOB.

" 11A PE3KM, LUMHKOBKM U NepeTupaHuna NpoayKToB;

1.3 YKa3saHuA No TexHUKe 6e3o0nacHOCTH

A\ NPEOYNPEXJEHUE - OnacHocTb nopesal

Y AWCKOB-U3MesbynTeNIen OCTPbIE HOXKU U Kpas.

> JINCKM-U3MENbUMTENN MOXKHO BpaTh TONBbKO 3a KpaA.
» He TporanTe oCTpble HOXK U KPOMKM FOfIbIMU PYKaMM.

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHoCcTb TpaBMUpOBaHUA!

Bpaluarowmeca npMBoAbl, HACaAKK UK NPUHAASIEXXHOCTU MOTYT CTaTb

NPUYUHOM TPaBM.

» He onyckante pyKu B 3arpy304Hbli CTBOJI.

» [lnA noATanKnBaHUA UHIPEAUEHTOB UCMOJb3YMUTE TONbKO TOMKATENb.

HekomMneTeHTHOEe UCNONb30BaHWE MOXKET CTaTb MPUUMHON TPABM.

» Hu B KoeM cnyyae He cobupanTte NPUHAANEXHOCTA HA OCHOBHOM
6noke.

> [pMHaANEeXHOCTU MOXKHO YCTaHaBnMBaTb U CHUMATb TOJMIbKO Nocne
OCTaHOBKM Mp1BOAA M OTCOEAMHEHUA nNpubopa OT CeTw.

> Mcnonb3yWTte NpMHaANEXHOCTU TONbKO B NpeayCcMOTpeHHOM pabo-
4yeM MOJNOXKEHUMW.
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2 MNpepoTBpalleHue maTepuanb-
Horo yulep6a

BHUMAHMUE!

Mcnonb3oBaHWe He No Ha3HaYEeHWUIO MOXKET

MPUBECTU K MaTepuanbHoMy yLuepoy.

» He nepepabartbiBaiite NpoayKTbl, CO-
Aepxxaulme TBepable KOMMOHEHThI,
Hanpumep, KOCTU, XPALLM UK CeMEHa.

» He BBOAWTE Kakue-nMOBO NpeamMeThl B
3arpysouHblii CTBOS MK KOPMNYyC, Hanp#-
Mep, pasnMBaTeNbHYHO JIOXKY.

» [Nepen vcnonb3oBaHMeM NPoOBepPbLTE 3a-
rPY304HbIA CTBOM M KOPMNYC Ha Hanuuue
NOCTOPOHHUX NPEAMETOB.

» He HagaBnuBaiTe Ha TonKaTeNb CAULL-
KOM CHUIbHO.

3 PacnakoBbiBaHMUE U KOHTPOJIb

3necb NpUBOAUTCA UHDOPMALMA, KOTOPYHO
HEOOXOAMMO y4YeCTb NPU PacnaKoBbIBa-
HUMK.

3.1 PacnakoBbiBaHWe npuHaa-
NeXXHOCTen U yacteu

1. BblHbTE NPUHAANEIKHOCTH U3 YNAKOBKMU.

2. Bce ocTasbHble 4acTi U ConpoBOAu-
TENbHYH AOKYMEHTALMIO BbIHBTE U3
YNaKOBKU U MONOXKUTE PALOM.

3. Yaanute uMetoLLMiACA YNaKoBOYHbIM Ma-
Tepuan.

4. Ypanute MMetoLLIMeca Haknemku u
MNEHKM.

3.2 KomnneKT nocTtaBKU

Mocne pacnakoBk1 NpoBepbTe BCE AeTanu
Ha OTCYTCTBUE TPAHCMOPTHbIX MOBPEMXae-
HUM, @ TaK)KEe KOMMIEKTHOCTb MOCTaBKM.

- Puc. 0l

MHOro®yHKUNOHaNbHbIN BrieHaep

MpeaoTBpalleH1e MmatepuasnbHoro yuepba ru

YHuBepcanbHbli HOX

Ju1cKku-namenbumntenu

Jep>katenb AMckoB

milofole

COI'IpOBOL]VITeJ'IbHaH OOKyMeHTa-
umnA

3.3 OuucTKa NnpUHaAnexHo-
CcTen nepea nepBbiM UC-
nonb3oBaHUEM

-

. Bce Aetanu, conpukacaruneca c npo-
ZyKTamu, cneayet O4MCTUTb Nepes nep-
BbIM UCMNOJSIb30OBaAHUEM.

— "Ouuctka n yxoa", Ctpannya 122

2. OuuLleHHbIE M NPOCYLLEHHbIE AeTanu

NOJIOXXUTE HarotoBse ANA UCMNOJIb30Ba-

HUA.

4 3HaKOMCTBO C aKceccyapamu

4.1 CocTaBHble YacTH

3aeck npuBeaeH 0630p COCTaBHbIX YacTen
NpUHaANEeXXHOCTEw.
- Puc.AA

MoacTtaBka c pyuKoit

SE

KoHTeiHep

KpbilLKa co BCTPOEHHBLIM 3arpy-
304YHbIM CTBOJIOM

TonkaTtenb M MepHbIA CTaKaHUYMK

YHuBepcanbHbli HOX

3alUNUTHBIA KOXXYX HOXa

JByCTOPOHHMUI AUCK AnA TONCTOW/
TOHKOW HapesKu

JByCTOPOHHUI AnCK AnA rpy6oi/
MEJIKOW LLIMHKOBKM

Luck-Tepka, menkan

o[l ~f{ollo]~ Weo
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ru 3HaKoOMCTBO C aKceccyapamvu

Jepatenb AUCKOB O6osHa- [lMpumeHeHHe
ueHue
4.2 CumBOnbI Heycrto- LLInHKoBKa npoAayKToB,
POHHMiA Hanpumep GPyKToB, 0BO-
34eck nepeyncneHbl CUMBONLI, UMetoLLMe- AVCK ANA  LLelt WK Chipa (TaKoro Kak
CA Ha BaLLNX NPUHAANEKHOCTAX. rpy6on/ rayAa, 94am) KpynHbIMA Win
MenKon MEKUMM KyCOUYKaMM.

Cumeon OnucaHue

@ He onyckaite pyku B 3arpy-
304HbIN CTBOJ.

LUMHKOBKK  MapkupoBKa:
® 2 = KpynHas CTOpoHa
= 4 = MenKafA CTopoHa

‘ ; YCTaHOBHUTE KPbILLKY V¥ v 3a- 3ameTKa: He noaxoaut ana
kpyure ee @ nepepaboTKN OPEXOB WU
A YcTaHoBOYHaA MeTKa AanA TBEPAOro cblpa, Takoro Kak
KPbILLKK napmesaH.
"lll" YcTaHOBOYHAA METKa — Pe"o""e“ﬂﬁu“’" Markui
nozcTaBska ChIp LLUMHKYITE Ha CTOPOHE C
KPYMHLIMKW OTBEPCTUAMM.
4.3 0630p AUCKOB-U3MENbUM- Huck- CpeaHnAn LUNHKOBKA NPOAYK-
Tene TepKa, TOB, HanpPMMep Cblporo
MenKan KapTopena uu Teepaoro

cblpa, TaKoro Kak napme-
3aH.

3ameTKa: He noaxoaut ana
nepepabdoTKM MATKOro 1 Ha-

3necb npueeseH 0630p ANCKOB-U3MENbUM-
Tenei U X HasHaueHus.

O6osHa- lpumeHeHHe

Heuue pesHoro chipa.

LBycTo- Hapeska npoaykToB, Hanpu-

pOHHVlljl Mep q)pyKTOB 7] OBOUJeVl, 4_4 3au_l"-ra oT neperpysKM

OUCK ANA TONCTLIMW UM TOHKUMU

ToncTton/ NIOMTUKaMM. 3awmTa oT neperpysku NpenaTcTByeT no-

TOHKOW Ha- MapkupoBka: BPEXAEHWIO 31eKTPOMOTOpa 1 APYruUX

pesKku ® 1 = TONCTbIE TOMTUKM KOMMOHEHTOB BCeACTBUE CULLKOM BbICO-
= 3 = TOHKME NIOMTUKH KOW Harpysku.

@ 3ameTKa: He noaxoaut ans B cnyuae neperpysKu unu saeAaHmuA Aep-

xarenAa AMCKOB ero oCb ioMaeTcA B Cchne-

nepepaboTku TBEPAOro Chl-
LManbHO NPeayCMOTPEHHOM MecTe.

pa, xneba, Bynoyek mnu wo-

Konaza. 3ameTKa: Ha 3anacHble yactu ¢ 3agaHHbIM
PexomeHaauua: BapeHbiit MECTOM CJIOMa Hallu rapaHTUiHbIe oéﬂga-
KapTopenb MOXHO Ha- TENbCTBA He pacnpocTpaHatoTcA. HoBblv
pesaTb NOMTUKAMM TOMLKO AepxKaterib IMCKOB MOXHO NproBpecTn B
nocne oxnarkaeHus. cepBUCHoO cny»x6e no Homepy 00088256.

4.5 Puxkcauuma KPbILUKH

MHOropyHKLUMOHaNLHLIN GReHaep MOXKHO
YCTaHOBMUTb Ha NPUBOP U UCMONL30BATb,
TONbKO Koraa 6neHaep NonHOCTbIo coBpaH
¥ NPaBUIbHO 3aKPbIT KPbILLKoW. Koraa
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MHOrodyHKLMOHabHEIN 6NeHaep yCTaHoB-
NIEH Ha KyXOHHOM KoMOaiiHe, OTKpbITb
KPbILLKY HEBO3MOXHO.

5 CraHpgapTHOe ynpasneHue

5.1 O630p OCHOBHbIX 651I0KOB
npubopa

OTa npuHaANeXHOCTb COBMECTMMA C pas-
NIMYHBIMU OCHOBHBLIMW BnoKaMMK.
MoaroToBbTE KyXOHHLIM KOMOaWH, Kak no-
KasaHo Ha PUCYHKe.

- Puc.H

KyXOHHbIN KoMBaitH cepum
MUMS4 nan MUM5S

BE)  KyxoHHbiit komBaiiH cepum
MUMS2

5.2 Ucnonb3oBaHue yHUBEp-
canbHOro Hoxa

1. MocTaBbTe eMKOCTb Ha MOACTABKY.
- Puc. 1
O6patnte BHUMaHWE Ha BbIEMKM Ha
noAcTaBKe.

2. MNoBopaunBaiTe eMKOCTb NMPOTHUB Yaco-
BOW CTPESIKU, NMOKa OHa He 3apuKCHpy-
eTcA.

- Puc. H

3. CHUMMTE 3aLLUMTHBIN KOXYX C YHUBEP-
CanbHOro HOXKa U yCTaHOBUTE YHUBEP-
CaNlbHbIN HOX B €MKOCTb.

- Puc. @
4. MomecTuUTe NPOAYKTbI B EMKOCTb.
- Puc.
5. YcTaHOBMTE KPLILLKY HA @MKOCTb.
- Puc. B
MeTkn W 11 A [0MKHBI BbITb COBME-
LLIEHBI.

ynpaBeneHue ru

6. MNoBopaunBaiTe KpbILLKY NPOTUB Yaco-
BOW CTPEJIKM, MOKa OHa He 3apuKCUpY-
eTcA.

- Puc. B
MeTtkn @ 1 A 10MKHBI BLITh COBMELLE-
Hbl.

7. YcraHoBWUTE MHOTOQYHKLUMOHANBHBIN
6neHaep Ha NpvBoA 3, KaK nokasaHo Ha
pUCYHKe.

- Puc. 1
Metkn "I 1 A nomKHLI 6biTL coBMe-
LUEHBI.

8. [NpwKMHUTE MHOTOQYHKLMOHANBHBIN
6neHaep BHU3 U NOBEPHUTE NPOTUB Ya-
COBOW CTPenku A0 GpUKcaLuu.

- Puc.

9. BcraBbTe TONKaTenb B 3arpy304HbIi
CTBON.
- Puc. A

10.BcTaBbTe BUAIKY CETEBOrO LUHYpa B po-
3eTKy.
- Puc. i E

11.YcTaHoBHUTE NOBOPOTHBIV NepeKoya-
TeNb Ha PEKOMEHAYEMYIO CKOPOCTb.
- Puc. A
MepepabatbiBaiTe MHIPEAUEHTHI [0 NOo-
NyYeHUA XKenaemoro pesynbrara.

12.YcTaHOBHUTE MOBOPOTHBIV NepeKoya-
tens Ha O off.
- Puc.iH
JoxauTecb NonHoro octaHosa npuéo-
pa.

13. U 3BneKkuTe BUIKY U3 PO3ETKM.
- Puc.

14.[loBepHNUTE MHOMOQYHKUMOHABbHBIN
6neHaep Nno 4acoBOM CTPENIKE U CHUMMU-
Te ero.
- Puc.

15.loBepHWTE KpPBILLKY MO 4aCOBOKW CTPes-
KEe W CHUMHUTE.
- Puc.iH

16.13BneKknTe yHnBepcasbHbIi HOX U3 eM-
KOCTH.
- Puc. EE1
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ru OuuncTka un yxoa

17. ONOpPOXKHNUTE EMKOCTb.
- Puc. Fil

PekomeHpauuna: Cpasy nocne Mcnonb3o-
BaHWA ouuLLaiTe Bce YacTu npubopa, yto-
6bl OCTaTKKU NPOAYKTOB HE NPUCHIXaK.

5.3 Ucnonb3oBaHUe AUCKOB-U3-
MenbuyuTeneu

1. lNocTaBbTE €MKOCTb Ha NMOACTABKY.
- Puc. Al
O6patnTe BHMMaHWE Ha BbIEMKM Ha
noAcTaBKe.

2. [loBopauvBanTe EMKOCTb NPOTUB Yaco-
BOW CTPESIKM, MOKa OHa He 3adUKCHpy-
eTcA.

- Puc. PA

3. BosbmuTe Hy)XXHbIN AUCK-U3MEenbuUTenb
3a KpaM 1 yCTaHOBUTE Ha AepKarenb
LNA AMCKOB TpeByemoit CTOPOHOM
BBEPX.

- Puc.

4. YctaHoBMTe AepyKaTesib AUCKOB C AWUC-
KOM-U3MEeNbYMTENEM B EMKOCTb.
- Puc. P4
5. YcTaHoBUTE KPbILLIKY Ha €MKOCTb.
- Puc. FR
MeTkn W 1 A [0mKHBI BbITb COBME-
LLIEHBI.

6. [NoBopaumBamnTe KpbILLKY NPOTUB Yaco-
BOW CTPESIKM, MOKa OHa He 3apUKCUpY-
ercA.

- Puc. A4
MeTkn @ 1 A [0MKHbI BbiTb COBMELLE-
Hbl.

7. YcTaHoB1Te MHOTOQYHKLMOHASbHLIM
6neHaep Ha NpvBoA 3, KaK NnokasaHo Ha
pYCYHKe.

- Puc.
MeTkn I 1 A nomkHbI 6bITb COBME-
LLIEHbI.

8. MpWKMHUTE MHOTODYHKLMOHANbHbIN
6neHaep BHU3 M NOBEPHUTE NPOTHB Ya-
COBOW CTPESIKM [0 pUKCcaLMM.

- Puc. FA
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9. BcrasbTe BMIKY CETeBOro LUHypa B po-
3eTKy.
- Puc. B

10.YcTaHOBHTE MOBOPOTHBIW NepeKoya-
TeSlb Ha PEeKOMeHAYEMYI0 CKOPOCTb.
- Puc. Kl

11.3arpysuTe NpoAyKTbl AN1A PE3KKU B 3arpy-
304HbIH CTBON M Crierka noatankusamnte
WX TONKaTenem.
- Puc.

12. 3aBepLunTe nepepaboTky, ecnu

— BCE NMPOAYKTbl NepepaboTaHsi.
— NPOAYKTbI B @MKOCTH MOYTH JOCTUIIMN
Jep)xarensa INCKOB.

13.YcTaHoBHTE NOBOPOTHLIN NepeKsoya-
tens Ha O off.
- Puc. FAA
Joxxautecb nonHoro octaHosa npubo-
pa.

14.N3BneKkuTE BUIKY U3 PO3ETKH.
- Puc. E4

15.loBepHWUTE MHOMOQYHKLMOHABbHBIN
6neHaep No 4acoBOW CTPENIKE U CHUMMU-
Te ero.
- Puc. A

16.[loBepHWTE KPbILLKY MO 4acOBOK CTpes-
Ke M CHUMHUTE.
- Puc. E4

17.M3BnekuTe aepkatesib AUCKOB C AUC-
KOM-U3MefbyuTeNemM U3 eMKOCTH.
- Puc. B4

18. ONoOpOXKHMTE EMKOCTb.
- Puc.

PekomeHnauus: Cpasy nocne ncnonb3o-
BaHWA ouMLlaiTe BCe YacTu npwéopa, 4yTO-
Obl OCTaTKK NPOAYKTOB HE MpUCbIXaJn.

6 OuucTka v yxon

6.1 Yucrawme cpeactea

Hwnxe YKasaHbl YNCTALLMEe cpeacTBa, npu-
rogHble AnA Ballnx HpMHaZIHE)KHOCTeVI.



BHUMAHMUE!

Mpun ncnonb3o0BaHWM HENOAXOAALLMX YM-

CTALUMX CPEACTB UK NMPKU HENPaBMUIIbHOM

OYMCTKE BO3MOXHO MOBPEXAEHUE NPUHAL-

NEXHOCTEN.

» He ncnonbk3yiTe MoroLMe cpeacTea,
coZepKalluue ankorosb UK CnupT.

» He ucnonb3syiTte MeTaninyeckue u
OCTPOKOHEYHble NpeAMeThI, a TaKXe
npeameThbl C OCTPbIMU KPOMKaMMU.

» He npumeHsaitte rpy6yto TKaHb unu
abpasvBHble YMCTALLME cpeaCTBa.

6.2 O630p UUCTKH

OthenbHble AeTanu YUCTATCA CornacHo Ta-
6nuue.
- Puc.

PekomeHaauua: Ha nnactmaccoBbix ae-
TanfAxX MOXXeT BO3HUKaTb LIBETHOW Haner,
HanpuMmep, Npv nepepadoTke MOPKOBH.
Hanet ynanaetcA MArKon TPAMKOW C MOMO-
LLbIO Kamniu pacTuTeNbHOro Macna.

7.3 MNMpumep peuenta

3aecb npvBeaeH Npumep peuenTa, co-
CTaBNEHHbIM cneunanbHo AA Ballero npw-
6opa.

3ametka: B 3aB1McMMOCTM OT OCHaLLEHNA
npubopa Balla MoAenb UMeeT 4-CTyneHuya-
ThIW MK 7-CTyNeH4YaTbii MOBOPOTHLIN
nepeknoyarens. B aaHHOR MHCTPYKUMK No
3KCnyaTauum pekomMeHAaLmn1 No CKOPOCTH

anMepr MCNONb30BaHUA U

7 Mpumepbl UCNONb30BaHUA

3necb npuBeAeHbl NPUMEpPHI UCMONb30Ba-
HWA, COCTaB/NEHHbIE CreunanbHo AnA Ba-
LUel NPUHAANEXKHOCTM.

71 anMepbl UcnoJsib3oBaHUA
YHUBEpPCaNbHOIo HoOXa

Cobntopaiite yKasaHuA ¥ 3HAYEHWA B Ta-
6nuue.
- Puc. B

7.2 Mpumepbl UCMONb3OBaHUA
OUCKOB-U3MenbuuTeneu

CobntopaiiTe yKasaHuA ¥ 3HAYEHWA B Ta-
6nvue.
- Puc. 11

AnA 4-cTyneH4yaToro noBOPOTHOMO
nepeksoyarensa npMBoOAATCA COOTBET-
CTBEHHO B CKOBKax.

KonuuecTBo MHrpeAMEHTOB U ANUTENb-
HOCTb NepepaboTku noaobpaHbl NoA TUN
npubopa. Tun npubopa ykasaH Ha 3a-
BOZCKOW Tabnuukxe.

Peuent Tun UHrpeauneHTbl MepepaboTka
AbnouHo-me- CNUM40 = 400 r necHoro meaa = BcrasBuTb YyHUBeEpcasb-
nosas cmecb  CNUM41 (5 °C) HbIA HOXK.

CNUM50
CNUMS51
CNUM51S

= 50 r ABGNOK, Hape3aHHbIX
Ky6ukamm (10 x 10 Mm)

= 3arpysurte MHrpeauneHThl.
= 5 c nepepabartbiBaiite Ha
CKopocTh 7 (4).

123



ru anMepr ncnonb3oBaHKUA

Peuent Tun UHrpeaueHTbl MepepaboTka

MenoBan OcHoBHoOW peuenT: . OTAenuTb KXeNTKK oT ben-
KOBPWXKKA C = 3 Akua KOB, AWYHbIE BEeSKK B3-
Abnokamu = 60 r cnMBOYHOro macna OUTb B KPEMKYIO NeHy.

100 r MyKM BbICLLErO COP-
Ta (405)

60 r MONOTLIX rPELKUX
opexoB

1 4. 1. Kopuubl

2 CT. N. BAHUNbHOrO caxa-
pa

1 4. 1. Nekapckoro no-
poLuka

1 Abnoko

XKenTku B36UTL C caxa-
pom. Jobasutb MArkoe
cnmBoyHoe macnoun 1151
noAroToBneHHoM ABGNoY-
HO-MeZI0BOW CMeCH.
OcTanbHble MHrpeaneHTbI
cMeluaTb B OTAeNbHOM
MUCKe, 106aBUTb K MO-
KPbIM MHrPeAneHTaMm M
nepemeLuarb.
OcTopoXHO noameLuartb
6enk1 NonaTKow.
Bbinoxutb npAMoyrone-
Hyt0 GOpMY ANA BbINEYKH
KyNMHAPHbIX U3aenui

(35 x 11 cm) Bymarom ana
BbINEYKMU U MOMECTUTb Ty-
[la NPUroTOBMIEHHYO
CMECh.

A6noko NoYNCTUTL U Ha-
pesatb Aofibkamu. Beino-
YKWUTb JONbKM ABNOKA Ha
nupor.

MpeasaputensHo paso-
rpeTb AyxoBow Lkad Ao
180 °C v BbinekaTb nupor
30 MUHyT.

Opoxokesoe CNUMS1TW
TEecTo

500 r Mmyku

1 wenotka conu

25 I CBEXUX ApOXIKeH
WK 7 T CYXUX APOXHOKEN.
300 mn Tennom BoAbl

BcraBuTth yHMBEpPCasb-
HbIA HOX.

3anutb BOAY.

3arpysuTb ocTasnibHble UH-
rpeaneHThl
MNepepabaTbiBath B TEue-
HUEe 1 MUHYTEI B peXKUMeE
7 (4).
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