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Bestimmungsgemaler Gebrauch de

BestimmungsgemaRer Gebrauch

Dieses Zubehor ist fiir die Kichenmaschine MUM4 bestimmt.
Gebrauchsanleitung der Kiichenmaschine beachten.

Dieses Zubehdr niemals fur andere Gerate verwenden.
Ausschlie3lich zusammengehdrige Teile verwenden.

Dieses Zubehor ist je nach Zusammenbau fur folgende Einsatz-
zwecke geeignet:

Mixer: Zum Hacken, Purieren, Mixen, Kneten, Zerkleinern und zum
Herstellen von Sol3en und Mixgetranken.

Zerkleinerer: Zum Raspeln, Reiben und Schneiden von
Lebensmitteln.

Zu verarbeitende Lebensmittel mussen frei von harten Bestand-
teilen (z.B. Knochen) sein. Dieses Zubehor darf nicht zur Verarbei-
tung von anderen Gegenstanden bzw. Substanzen benutzt werden.

Wichtige Sicherheitshinweise

/\ Verletzungsgefahr!

m Niemals in den Fullschacht greifen. AusschlieRlich den
mitgelieferten Stopfer verwenden!

m Niemals in die scharfen Messer und Kanten der Zerkleinerungs-
scheiben greifen. Scheiben nur am Rand anfassen.

m Niemals in die scharfen Messer des Multifunktionsmessers
greifen. Multifunktionsmesser nur am Kunststoffteil anfassen.

m Zubehor nur im komplett zusammengesetzten Zustand
verwenden. Zubehor nie am Grundgerat zusammenbauen.
Zubehor nur in der dafur vorgesehenen Arbeitsposition
verwenden. Zubehor nur bei Stillstand des Antriebes und bei
gezogenem Netzstecker aufsetzen oder abnehmen.

A Achtung!

Darauf achten, dass sich keine Fremdkoérper im Fullschacht oder im
Gehause befinden. Nicht mit Gegenstanden (z. B. Messer, Loffel)
im Flllschacht oder im Gehause hantieren. Zubehdr nicht leer
betreiben.

A Wichtig!

Das Zubehdr nach jeder Verwendung oder nach langerem Nicht-
gebrauch unbedingt grindlich reinigen. =» ,Reinigung und Pflege*
siehe Seite 6



de Auf einen Blick

Auf einen Blick
Bitte Bildseiten ausklappen.

Bild IX:
1 Basis
a Griff

b Markierung A
¢ Antriebsachse
d Markierung ¥

2 Behalter
a Verschluss-Sicherung
3 Deckel

a Fiullschacht
b Markierung ¥ @
¢ Verschluss-Sicherung
4 Stopfer
5 Multifunktionsmesser
a Messerschutz
6 Zerkleinerungsscheiben
a Wende-Schneidscheibe — dick / diinn
b Wende-Raspelscheibe — grob / fein
¢ Reibscheibe — mittelfein
7 Scheibentrager

Vor dem ersten Gebrauch

Bevor das neue Zubehdr benutzt werden
kann, muss dieses vollstandig entpackt,
gereinigt und gepriift werden.

Achtung!

Ein beschadigtes Zubehdr nie in Betrieb

nehmen!

m Alle Zubehorteile aus der Verpackung
nehmen und vorhandenes Verpa-
ckungsmaterial entfernen.

m Alle Teile auf Vollstandigkeit und
sichtbare Schaden prifen. =» Bild [N

m Vor dem ersten Gebrauch alle Teile
grundlich reinigen und trocknen.
=> _Reinigung und Pflege“ siehe
Seite 6

Symbole und Markierungen

Symbol Bedeutung
@ Vorsicht! Rotierende

Flllschacht greifen.

Deckel aufsetzen (=Z-) und
festdrehen (-2-).

Markierung zum Aufsetzen
des Deckels.

Markierung zum Aufsetzen
auf das Grundgerat

Werkzeuge. Nicht in den
A
v

Verwendung

A\ Verletzungsgefahr!

Klingen des Multifunktionsmessers nicht
mit bloRen Handen berlihren. Multifunk-
tionsmesser nur am Kunststoff anfassen.
Bei Nichtgebrauch Klingen immer mit dem
Messerschutz abdecken.

Achtung!

Nur wenn der Multimixer komplett zusam-
mengesetzt ist und der Deckel bis zum
Anschlag (-$-) festgedreht ist, lasst sich
der Multimixer auf die Kichenmaschine
aufsetzen und betreiben. Der Deckel kann
wahrend der Arbeit und wenn der Multi-
mixer auf der Klichenmaschine angebracht
ist, nicht abgenommen werden.

Grundgerat vorbereiten

m  Grundgeréat auf glatten und sauberen
Untergrund stellen.

m Schussel entnehmen.

m Entriegelungstaste driicken und |
Schwenkarm in Position 3
bringen. Mixerantriebs-
schutzdeckel abnehmen.



Multifunktionsmesser verwenden

= Bildfolge [E

Zum Hacken, Purieren, Mixen, Kneten,

Zerkleinern und zum Herstellen von Sof3en

und Mixgetranken.

1. Behalter auf die Basis setzen.

2. Behalter bis zum Anschlag gegen den
Uhrzeigersinn drehen.

3. Multifunktionsmesser ohne Messer-
schutz auf die Antriebsachse im
Behalter setzen.

4. Zu verarbeitende Lebensmittel einflllen.

Achtung!

Maximale Verarbeitungsmengen beachten

=> Anwendungsbeispiele Multifunktions-

messer” siehe Seite 7

5. Deckel aufsetzen (-I-).

6. Deckel gegen den Uhrzeigersinn
bis zum Anschlag drehen (-2-). Die
Verschluss-Sicherung muss vollstandig
am Giriff anliegen.

7. Multimixer auf das Grundgerat setzen.
Dabei die Markierung ¥ beachten.

8. Gegen den Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag drehen.

Hinweis: Das Gerat lauft nicht an, wenn

der Multimixer nicht bis zum Anschlag fest-

gedreht ist.

9. Stopfer in den Fillschacht setzen

10. Netzstecker einstecken. Drehschalter
auf die empfohlene Geschwindigkeit
stellen.

11. Lebensmittel bis zur gewtinschten
Konsistenz verarbeiten oder weitere
Zutaten durch den Fillschacht einfiillen.

12. Drehschalter auf O stellen und Stillstand
des Gerates abwarten. Netzstecker
ausstecken.

13. Multimixer im Uhrzeigersinn drehen und
abnehmen.

14. Deckel im Uhrzeigersinn drehen und
abnehmen.

15. Multifunktionsmesser entnehmen.

16. Multimixer leeren.

Alle Teile direkt nach der Verwendung
reinigen. =» ,Reinigung und Pflege* siehe
Seite 6

Verwendung de

Zerkleinerungsscheiben
verwenden
Wende-Schneidscheibe —

dick / diinn ®
zum Schneiden von Obst und Gemduse.
Verarbeitung auf Stufe 3.

Bezeichnung auf der Wende-Schneid-
scheibe:

,1¢ fur die dicke Schneidseite

,3" fur die diinne Schneidseite

Achtung!

Die Wende-Schneidscheibe ist nicht
geeignet zum Schneiden von Hartkase,
Brot, Brotchen und Schokolade. Gekochte,
festkochende Kartoffeln nur kalt schneiden.

Wende-Raspelscheibe —
grob / fein .
zum Raspeln von Gemise, Obst und Kase,
aulder Hartkase (z. B. Parmesan).
Verarbeitung auf Stufe 2 oder 3.
Bezeichnung auf der Wende-Raspel-
scheibe:

,2" fur die grobe Raspelseite

L4 fur die feine Raspelseite

Achtung!

Die Wende-Raspelscheibe ist nicht
geeignet zum Raspeln von Nussen.
Weichkase nur mit der groben Seite auf
Stufe 4 raspeln.

Reibscheibe — mittelfein

zum Reiben von rohen Kartoffeln,
Hartkase (z. B. Parmesan), gekuhlter
Schokolade und Nissen.
Verarbeitung auf Stufe 4.

Achtung!
Die Reibscheibe ist nicht geeignet zum
Reiben von Weich- und Schnittkase.

=> Bildfolge

1. Behalter auf die Basis setzen.

2. Behalter bis zum Anschlag gegen den
Uhrzeigersinn drehen.

3. Zerkleinerungsscheibe mit der
gewunschten Seite nach oben auf den
Scheibentrager setzen.

4. Scheibentrager auf die Antriebsachse im
Behalter setzen.




de Reinigung und Pflege

5. Deckel aufsetzen (-I-).

6. Deckel gegen den Uhrzeigersinn
bis zum Anschlag drehen (-£-). Die
Verschluss-Sicherung muss vollstandig
am Giriff anliegen.

7. Multimixer auf das Grundgerat setzen.
Dabei die Markierung ¥ beachten.

8. Gegen den Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag drehen.

Hinweis: Das Gerat lauft nicht an, wenn

der Multimixer nicht bis zum Anschlag fest-

gedreht ist.

9. Netzstecker einstecken. Drehschalter
auf die empfohlene Geschwindigkeit
stellen.

10. Zu verarbeitende Lebensmittel in den
Einflllschacht geben.

11. Mit dem Stopfer leicht nachschieben.

Achtung!

— Die maximale Fullhdhe beachten. Die
Lebensmittel dirfen den Scheibentrager
nicht berlhren.

— Sollten zu verarbeitende Lebensmittel
im Multimixer festklemmen, Klichenma-
schine ausschalten, Netzstecker ausste-
cken, Stillstand des Antriebes abwarten,
Multimixer vom Antrieb nehmen, Deckel
des Multimixers abnehmen und Full-
schacht entleeren.

12. Drehschalter auf O stellen und Stillstand
des Gerates abwarten. Netzstecker
ausstecken.

13. Multimixer im Uhrzeigersinn drehen und
abnehmen.

14. Deckel im Uhrzeigersinn drehen und
abnehmen.

15. Scheibentrager mit Zerkleinerungs-
scheibe aus dem Behélter nehmen.

16. Multimixer leeren.

m Alle Teile direkt nach der Verwendung
reinigen. =» ,Reinigung und Pflege*
siehe Seite 6

Hinweis: Fir ein gleichmafRiges Schnittgut,
dinnes Schneidgut bundweise verarbeiten.

Reinigung und Pflege

Die verwendeten Zubehdrteile missen
nach jedem Gebrauch griindlich gereinigt
werden.

A\ Verletzungsgefahr

— Klingen des Multifunktionsmessers
nicht mit bloRen Handen bertihren. Zum
Reinigen des Multifunktionsmessers
dieses nur am Kunststoff anfassen. Bei
Nichtgebrauch Multifunktionsmesser
immer im Messerschutz aufbewahren.
Zum Reinigen eine Blrste benutzen.

— Nicht in die scharfen Messer und
Kanten der Zerkleinerungsscheiben
greifen. Scheiben nur am Kunststoffteil
in der Mitte anfassen.

Achtung!

— Keine alkohol- oder spiritushaltigen
Reinigungsmittel verwenden.

— Keine scharfen, spitzen oder metalli-
schen Gegensténde benutzen.

— Keine scheuernden Tucher oder
Reinigungsmittel verwenden.

— Kunststoffteile in der Splilmaschine
nicht einklemmen, da bleibende Verfor-
mungen moglich sind!

Im Bild [ finden Sie eine Ubersicht, wie die
Einzelteile zu reinigen sind.

Hinweise:

— Bei der Verarbeitung von z.B. Karotten
konnen Verfarbungen an den Kunststoff-
teilen entstehen, die mit einigen Tropfen
Speisedl entfernt werden kénnen.

Sollbruchstelle

Die eingebaute Sollbruchstelle schiitzt
den Antrieb des Gerates. Bei Uberlastung
bricht der Scheibentrager an der Antriebs-
welle und kann leicht ersetzt werden.

Ein neuer Scheibentrager ist beim Fach-
handler oder Kundendienst zu beziehen
(Best.-Nr. 00088256).



Anwendungsbeispiele Multifunktionsmesser de

Anwendungsbeispiele
Multifunktionsmesser

Krauter

Maximalmenge: 10 g

Stufe: 4

Verarbeitungszeit: 20-30 Sekunden
Hinweis: Verarbeitung nur in trockenem
Behalter.

Zwiebeln, Knoblauch
Maximalmenge: 100 g

Stufe: 4

Verarbeitungszeit: 5-7 Sekunden
Hinweis: Zwiebeln vierteln.

Niisse, Mandeln
Maximalmenge: 100 g

Stufe: 4

Verarbeitungszeit: 1-1%2 Minuten

Fleisch

Maximalmenge: 300 g

Stufe: 4

Verarbeitungszeit: 30-60 Sekunden
Hinweis: Knochen, Knorpel und Sehnen
entfernen. Fleisch in grobe Stiicke
schneiden. Fur Fleischteige, Fullungen,
Pasteten das Fleisch zusammen

mit weiteren Zutaten und Gewdlrzen
verarbeiten.

Gemiise (fiir Brei oder Suppen)
Maximalmenge: 375 g

Stufe: 4

Verarbeitungszeit: 1 Minute

Milchmixgetrianke, SoRen,
Salatdressing und Cremesuppen
Maximalmenge, flissig 0,5 |
Maximalmenge, fest 375 g

Stufe: 4

Mayonnaise

— 2 Eier

— 15 gEssig

— % TL Senf

— 1 Prise Salz

— 1 Prise Zucker

— 300-400 g Ol

Zutaten mussen gleiche Temperatur haben.

m Zutaten (auBer Ol) einige Sekunden auf
Stufe 4 mischen.

m Das Ol langsam durch den Fiillschacht
gielRen und so lange weiter mischen, bis
die Mayonnaise emulgiert.

Verarbeitungszeit: 12 Minuten

Teig kneten und rithren

Wird eine geringe Menge Teig

(bis 400 g Mehl bei Gerate-Ausfiihrung
MUM44..., bis 500 g Mehl bei Gerate-
Ausfihrung MUM46 ... und MUM47 ...)
bendtigt, so kann dieser im Multi-Mixer
zubereitet werden.

Hefeteig

Grundrezept

bis 500 g Mehl

— 1 Prise Salz

— 25 g Hefe oder 1 Packchen Trockenhefe

— ca. 285 ml warmes Wasser

m Alle Zutaten (auBer Wasser) in den
Behalter geben.

m  Wasser bei laufendem Geréat (Stufe 2)
durch den Fullschacht dazu gieRen.
Verarbeitungszeit 15 Sekunden auf Stufe 2,

dann 45 Sekunden auf Stufe 4.

Anderungen vorbehalten.



en Intended use

Intended use

This accessory is designed for the MUM4 food processor.
Follow the operating instructions for the food processor.
Never use the accessory for other appliances. Only use matching
parts together.

Depending on assembly, this accessory is suitable for the following
purposes:

Blender: For mincing, puréeing, blending, kneading, cutting and for
making sauces and mixed drinks.

Chopper: For shredding, grating and cutting up food.

Food which is to be processed must not contain any hard compo-
nents (e.g. bones). The accessory must not be used for processing
other objects or substances.

Important safety information

/\ Risk of injury!

m Never reach into the feed chute. Only use the pusher provided!

m Never grasp the sharp blades or edges of the cutting discs. Take
hold of discs by the edge only!

m Never grasp the sharp edges of the multifunction blade. Take
hold of the multifunction blade by the plastic part only.

m The accessory must be completely assembled before use. Never
assemble the accessory on the base unit. The accessory should
only be used in the intended operating position. Before attaching
or removing the accessory, wait until the drive has come to
a standstill and pull out the mains plug.

/\ Caution!

Check that there are no foreign objects in the feed chute or housing.

Do not insert objects (e.g. knives, spoons) into the feed chute or

housing. Do not operate accessory at no load.

A Important!

It is essential to clean the accessory thoroughly after each use or
after it has not been used for an extended period. =» “Cleaning and
maintenance” see page 11
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Overview
Please fold out the illustrated pages.
Fig. IX:
1 Base
a Handle
b Marking A
¢ Drive shaft
d Marking ¥

2 Container
a Catch lock
3 Lid
a Feed chute
b Marking v @
¢ Catch lock
4 Pusher
5 Multifunction blade
a Blade guard
6 Cutting discs
a Reversible slicing disc — thick/thin
b Reversible shredding disc —
coarse/fine
¢ Grating disc — medium-fine
7 Disc holder

Before using for the first
time
Before the new accessory can be used,

it must be fully unpacked, cleaned and
checked.

Caution!

Never operate a damaged accessory!

m Remove all accessories from the
packaging and dispose of all packing
materials.

m Check that all the parts are present and
examine them for obvious damage.
= Fig.

m Thoroughly clean and dry all parts
before using for the first time.
=» “Cleaning and maintenance” see
page 11

Symbols and markings

Symbol Meaning

@ Caution! Rotating tools. Do

not reach into the feed chute.
A
v

Fit the lid (=X-) and screw
on securely (-2-).

Marking for fitting the lid.

Marking for fitting onto the
base unit.

Use

A\ Risk of injury!

Do not touch the edges of the multifunction
blade with bare hands. Grasp the multifunc-
tion blade by the plastic part only. When

not in use, always cover the blades with

the blade guards.

Caution!

Only when the multimixer has been
completely assembled and the lid rotated
to the stop (-2-) can the multimixer

be attached to the food processor and
operated. The lid cannot be removed while
the appliance is running and if the multi-
mixer is attached to the food processor.

Preparing base unit

m Place the base unit on a flat, clean
surface.

m  Remove the bowl.

m Press the Release button and {
move the swivel arm to
position 3. Remove the blender
drive cover.



en Use

Using the multifunction blade

=> Image sequence [&

For mincing, puréeing, blending, kneading,

cutting and for making sauces and mixed

drinks.

1. Place the container on the base.

2. Rotate the container as far as possible
in an anticlockwise direction.

3. Place the multifunction blade without the
blade guards onto the drive shaft in the
container.

4. Add the food to be processed.

Caution!

Note the maximum processing quantities

=> “Application examples — Multifunction

blade” see page 12

5. Fitthe lid (-X).

6. Rotate the lid as far as possible in an
anticlockwise direction (-2-). The catch
lock must be in full contact with the
handle.

7. Place the multimixer on the base unit.
Observe the marking ¥ when doing so.

8. Rotate as far as possible in an anticlock-
wise direction.

Note: The appliance will not start if the

multimixer is not screwed on tight.

9. Insert the pusher in the feed chute.

10. Plug the mains plug into the mains. Turn
the rotary switch to the recommended
speed.

11. Process the food to the required
consistency or add more ingredients
through the feed chute.

12. Move the rotary switch to O and wait
for the appliance to come to a standstill.
Disconnect the mains plug.

13. Rotate the multimixer in a clockwise
direction and remove.

14. Rotate the lid in a clockwise direction
and remove.

15. Remove the multifunction blade.

16. Empty the multimixer.

Clean all parts directly after use.
=> “Cleaning and maintenance” see
page 11

10

Using the cutting discs
Reversible slicing disc —
thick/thin

For slicing fruit and vegetables.
Process on setting 3.

Marking on the reversible slicing disc:
“1” for the thick slicing side

“3” for the thin slicing side

Caution!

The reversible slicing disc is not suitable
for slicing hard cheese, bread, rolls or
chocolate. Only slice boiled waxy potatoes
when they are cold.

Reversible shredding disc —
coarsel/fine

For shredding vegetables, fruit and cheese,
except for hard cheese (e.g. Parmesan).
Processing on setting 2 or 3.

Marking on the reversible shredding disc:
“2” for the coarse shredding side

“4” for the fine shredding side

Caution!

The reversible shredding disc is not suitable
for shredding nuts. Shred soft cheese with
the coarse side only on setting 4.
Grating disc — medium-fine
For grating raw potatoes, hard
cheese (e.g. Parmesan), chilled chocolate
and nuts.

Process on setting 4.

Caution!
The grating disc is not suitable for grating
soft cheese and cheese slices.

=> Image sequence

1. Place the container on the base.

2. Rotate the container as far as possible
in an anticlockwise direction.

3. Place the cutting disc on the disc
holder with the side you require facing
upwards.

4. Place the disc holder onto the drive
shaft in the container.

5. Fitthelid (=).

6. Rotate the lid as far as possible in an
anticlockwise direction (-2-). The catch
lock must be in full contact with the
handle.

-

Zogdaget
it




7. Place the multimixer on the base unit.
Observe the marking ¥ when doing so.

8. Rotate as far as possible in an anticlock-
wise direction.

Note: The appliance will not start if the

multimixer is not screwed on tight.

9. Plug the mains plug into the mains. Turn
the rotary switch to the recommended
speed.

10. Place the food to be processed in the
feed chute.

11. Push down lightly with the pusher.

Caution!

— Observe the maximum filling level.

The food should not come into contact
with the disc holder.

— If the food to be processed sticks in the
multimixer, switch the food processor
off, disconnect the mains plug, wait until
the drive comes to a standstill, remove
the multimixer from the drive, remove
the lid from the multimixer and empty
the feed chute.

12. Move the rotary switch to O and wait
for the appliance to come to a standstill.
Disconnect the mains plug.

13. Rotate the multimixer in a clockwise
direction and remove.

14. Rotate the lid in a clockwise direction
and remove.

15. Take the disc holder with the cutting disc
out of the container.

16. Empty the multimixer.

m Clean all parts directly after use.
=> “Cleaning and maintenance” see
page 11

Tip: To ensure evenly cut ingredients,

process slender ingredients in bunches.

Cleaning and maintenance en

Cleaning and maintenance

The attachments and accessories used
must be thoroughly cleaned after each use.

A Risk of injury
Do not touch the edges of the multifunc-
tion blade with bare hands. To clean
the multifunction blade, hold it by the
plastic only. When not in use, always
store the multifunction blade in the blade
guards. Clean with a brush.

— Do not grasp the sharp blades or edges
of the cutting discs. Grasp the discs by
the plastic part in the centre only!

Caution!

— Do not use any cleaning agents
containing alcohol or spirits.

— Do not use any sharp, pointed or metal
objects.

— Do not use abrasive cloths or cleaning
agents.

— Do not wedge plastic parts in the
dishwasher as they could become
permanently deformed.

In Fig. [ you will find a summary of how to
clean the individual parts.

Please note:

— When processing food such as
carrots, the plastic parts may become
discoloured, but this can be removed
with a few drops of cooking oil.

Predetermined breaking
point

The built-in predetermined breaking point
protects the drive of the appliance. If

an overload occurs, the disc holder on
the drive shaft breaks and can easily be
replaced. A replacement disc holder is

available from a dealer or customer service
(order no. 00088256).

11
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Application examples —
Multifunction blade

Herbs

Maximum quantity: 10 g

Setting: 4

Processing time: 20-30 seconds
Note: Only use a dry container for
processing.

Onions, garlic

Maximum quantity: 100 g
Setting: 4

Processing time: 5-7 seconds
Tip: Quarter the onions.

Nuts, almonds

Maximum quantity: 100 g
Setting: 4

Processing time: 1-1%2 minutes

Meat

Maximum quantity: 300 g

Setting: 4

Processing time: 30-60 seconds

Tip: Remove bones, gristle and sinews.
Cut meat into large pieces. Process

the meat with other ingredients and herbs
for sausage meat, stuffing and paté.

Vegetables (for purées or soups)
Maximum quantity: 375 g

Setting: 4

Processing time: 1 minute

Milk shakes, sauces, salad
dressing and cream soups
Maximum quantity of liquids: 0.5 |
Maximum quantity of solids: 375 g

Setting: 4

12

Mayonnaise

— 2eggs

— 15 gvinegar

— Y tsp mustard

— 1 pinch salt

— 1 pinch sugar

— 300-400 g oil

Ingredients must be at the same

temperature.

m Blend all ingredients (except oil) for
several seconds on setting 4.

m  Slowly pour the oil through the feed
chute and blend until the mayonnaise
emulsifies.

Processing time: 172 minutes

Kneading and stirring dough

If you only require a small amount of dough
(up to 400 g flour with appliance model
MUM44..., up to 500 g flour with appliance
model MUM46 ... and MUMA47 ...), you can
process it in the multimixer.

Yeast dough

Basic recipe

up to 500 g flour

— 1 pinch salt

— 25 gyeast or 1 packet dried yeast

— Approx. 285 ml warm water

= Add all ingredients (except water) to
the container.

m  Slowly pour the water through the feed
chute while the appliance is running
(setting 2).

Processing time: 15 seconds on setting 2

and then for 45 seconds on setting 4.

Subject to change without notice.
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Conformité d’utilisation

Cet accessoire est destiné au robot culinaire MUM4. Respecter
la notice d’utilisation du robot culinaire.

Ne jamais utiliser cet accessoire avec d’autres appareils. Utiliser
uniquement des piéces adaptées.

En fonction de 'assemblage effectué, cet accessoire permet
d’effectuer différentes taches :

Mixer : pour hacher, réduire en purée, mixer, pétrir, broyer et pour
préparer des sauces et des boissons.

Broyer : pour raper, concasser et couper des produits alimentaires.
Pour pouvoir étre traités, les ingrédients doivent étre exempts
d’éléments durs (p. ex. os). Cet accessoire ne doit pas servir a
transformer d’autres substances ou objets.

Consignes de sécurité importantes

/\ Risques de blessures !

m Ne jamais mettre les mains dans l'orifice de remplissage. Utiliser
exclusivement le pilon poussoir fourni !

m Ne pas approcher les doigts des lames et arétes tranchantes des
disques a réduire. Ne saisir les disques que par le bord !

m Ne pas approcher les doigts de la lame multifonctions. Ne saisir
la lame multifonctions que par la partie en plastique.

m Utiliser uniquement I'accessoire a I'état entierement assemblé.
Ne jamais assembler les accessoires sur 'appareil de
base. Utiliser uniquement I'accessoire dans la position de
travail prévue. Ne poser ou retirer 'accessoire qu’une fois
I'entrainement immobilisé et aprés avoir débranché la fiche male
de la prise de courant.

/\ Attention !

Veiller a ce qu’aucun corps étranger ne se trouve dans l'orifice de
remplissage ou le boitier. Ne pas introduire d’objets (p. ex. couteau,
cuillere) dans l'orifice de remplissage ou le boitier. Ne pas faire
tourner I'accessoire a vide.

A Important !

Nettoyer soigneusement I'accessoire aprés chaque utilisation
ou aprés une longue durée sans utilisation. =» « Nettoyage et
entretien » voir page 17
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fr Vue d’ensemble

Vue d’ensemble

Veuillez déplier les volets illustrés.
Figure X :
1 Socle
a Poignée
b Repere A
¢ Axe d’entrainement
d Repére ¥
2 Récipient
a Fermeture de sécurité
3 Couvercle
a Oirifice de remplissage
b Repére v @
¢ Fermeture de sécurité
4 Pilon poussoir
5 Lame multifonctions
a Fourreau de lame
6 Disques a réduire
a Disque a découper réversible —
épais / mince
b Disque a raper réversible —
grossier / fin
¢ Disque a raper — mi-fin
7 Porte-disque

Avant la premiére utilisation

Avant de pouvoir utiliser le nouvel acces-
soire, le déballer complétement, le nettoyer
et le contréler.

Attention !

Ne jamais mettre en service un accessoire

endommagé !

m Sortir tous les composants de I'ac-
cessoire de I'emballage et retirer les
éventuels restes d’emballage.

m  Controler I'intégrité des piéces et
vérifier qu’elles ne présentent pas de
dommages visibles. = Figure [

m Avant de les utiliser pour la premiéere
fois, nettoyer et sécher soigneusement
toutes les piéces. =» « Nettoyage et
entretien » voir page 17
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Symboles et repéres
Symbole

®

v é
A
v

Signification
Attention ! Ustensiles rotatifs.

Ne jamais mettre les mains
dans l'orifice de remplissage.

Poser le couvercle (-X-),
puis le visser a fond (-2-).

Repére pour la mise en
place du couvercle.

Repeére pour la mise en
place sur I'appareil de base

Utilisation

/\ Risques de blessures !

Ne pas toucher la lame multifonctions a
mains nues. Ne saisir la lame multifonctions
que par la partie en plastique. Lorsqu’elles
ne sont pas utilisées, toujours placer les
lames dans leur fourreau.

Attention !

Le multimixeur ne peut étre posé sur le
robot culinaire et utilisé qu’une fois comple-
tement assemblé et le couvercle tourné
jusqu’en butée (-2-). Il est impossible de
retirer le couvercle pendant le travail et tant
que le multimixeur se trouve sur le robot
culinaire.

Préparer 'appareil de base

m Placer I'appareil de base
sur une surface lisse et propre.

m Retirer le bol.

m Appuyer sur la touche de déver- |
rouillage et amener le bras
pivotant sur la position 3.
Retirer le couvercle protégeant
I'entrainement du mixeur.



Utiliser la lame multifonctions

= Suite de la figure [E

Pour hacher, réduire en purée, mixer, pétrir,

broyer et pour préparer des sauces et des

boissons.

1. Placer le récipient sur le socle.

2. Tourner le récipient dans le sens inverse
des aiguilles d’'une montre jusqu’en
butée.

3. Installer la lame multifonctions sans
fourreau sur I'axe d’entrainement situé
dans le récipient.

4. Verser les produits alimentaires a
préparer.

Attention !

Respecter les quantités maximales a traiter

=> « Exemples d'utilisation — Lame multi-

fonctions » voir page 18

5. Mettre le couvercle en place (-X-).

6. Tourner le couvercle dans le sens
inverse des aiguilles d’'une montre
jusqu’en butée (-2-). La fermeture de
sécurité doit étre entierement au contact
de la poignée.

7. Placer le multimixeur sur I'appareil de
base. Respecter ce faisant le repere V.

8. Tourner dans le sens inverse des
aiguilles d’'une montre jusqu’en butée.

Remarque : 'appareil ne démarre pas si

le multimixeur n’a pas été tourné a fond

jusqu’en butée.

9. Insérer le pilon poussoir dans I'orifice de
remplissage.

10. Brancher la fiche dans la prise de
courant. Commuter I'interrupteur rotatif
sur la vitesse recommandée.

11. Traiter les aliments jusqu’a obtention
de la consistance souhaitée et ajouter
d’autres ingrédients par l'orifice de
remplissage.

12. Commuter linterrupteur rotatif sur O et
attendre I'immobilisation compléte de
I'appareil. Débrancher la fiche de la prise
de courant.

13. Tourner le multimixeur dans le
sens des aiguilles d’'une montre, puis le
retirer.

Utilisation fr

14. Tourner le couvercle dans
le sens des aiguilles d’'une montre, puis
le retirer.

15. Retirer la lame multifonctions.

16. Vider le multimixeur.

Nettoyer immédiatement toutes les
pieéces apres utilisation. =» « Nettoyage et
entretien » voir page 17

Utiliser les disques a réduire
Disque a découper réversible —

épais / mince ®
pour émincer les fruits et légumes.
Préparation au niveau 3.

Chiffre sur le disque a découper réversible :
« 1 » pour le cbté de coupe épaisse

« 3 » pour le cbété de coupe fine

Attention !

Le disque a découper réversible ne
convient pas pour couper le fromage dur,
le pain, les petits pains et le chocolat.

Ne couper les pommes de terre cuites et
fermes a la cuisson qu’une fois qu’elles ont
refroidi.

Disque a raper réversible —
grossier / fin

pour raper des légumes, des fruits et du
fromage (sauf le fromage dur comme le
parmesan).

Préparation au niveau 2 ou 3.

Chiffre sur le disque a raper réversible :

« 2 » pour le codté servant a raper
grossiérement

« 4 » pour le c6té servant a raper finement

Attention !

Le disque a raper réversible ne convient
pas pour raper les noix. Ne raper

le fromage a pate molle qu’avec le coté
épais au niveau 4.

Disque a raper — mi-fin

pour raper les pommes de terre
crues, le fromage dur (par exemple
le parmesan), le chocolat réfrigéré et les
NoixX.

Préparation au niveau 4.
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Attention !

Le disque a raper ne convient pas pour
raper le fromage a pate molle ou prédé-
coupé en tranches.

= Suite de la figure

1. Placer le récipient sur le socle.

2. Tourner le récipient dans le sens inverse
des aiguilles d’'une montre jusqu’en
butée.

3. Placer le disque a réduire, c6té souhaité
orienté vers le haut, sur le porte-disque.

4. Placer le porte-disque sur I'axe d’entrai-
nement qui se trouve dans le récipient.

5. Mettre le couvercle en place (-X-).

6. Tourner le couvercle dans le sens
inverse des aiguilles d’'une montre
jusqu’en butée (-2-). La fermeture de
sécurité doit étre entierement au contact
de la poignée.

7. Placer le multimixeur sur I'appareil de
base. Respecter ce faisant le repere V.

8. Tourner dans le sens inverse des
aiguilles d’'une montre jusqu’en butée.

Remarque : 'appareil ne démarre pas si

le multimixeur n’a pas été tourné a fond

jusqu’en butée.

9. Brancher la fiche dans la prise de
courant. Commuter I'interrupteur rotatif
sur la vitesse recommandée.

10. Introduire les ingrédients a traiter par
I'orifice d’ajout.

11. Pousser légérement avec le pilon
pOUSSOIr.

Attention !

— Respecter la hauteur de remplis-
sage maximale. Les ingrédients ne
doivent pas étre en contact avec le
porte-disque.

— Siles aliments a préparer devaient se
coincer dans le multimixeur, éteindre le
robot culinaire, débrancher la fiche méale
de la prise de courant et attendre que
I'entrainement se soit immobilisé, retirer
ensuite le multimixeur de I'entrainement,
enlever le couvercle du multimixeur,
puis vider I'ouverture d’ajout.

16

12. Commuter l'interrupteur rotatif sur O et
attendre I'immobilisation compléte de
I'appareil. Débrancher la fiche de la prise
de courant.

13. Tourner le multimixeur dans le
sens des aiguilles d’'une montre, puis le
retirer.

14. Tourner le couvercle dans
le sens des aiguilles d’'une montre, puis
le retirer.

15. Retirer le porte-disque et le disque a
réduire du récipient.

16. Vider le multimixeur.

m Nettoyer immédiatement toutes les
piéces apres utilisation. =% « Nettoyage
et entretien » voir page 17

Remarque : pour que la coupe des

aliments soit réguliére, présenter les
aliments minces en bottes.



Nettoyage et entretien fr

Nettoyage et entretien

Les accessoires utilisés doivent étre
soigneusement nettoyés aprés chaque
utilisation.

/\ Risques de blessures

— Ne pas toucher la lame multifonctions
a mains nues. Pour nettoyer la lame
multifonctions, la tenir uniquement par
la partie en plastique. Lorsqu’elle n’est
pas utilisée, toujours placer la lame
multifonctions dans son fourreau. Pour
nettoyer, utiliser une brosse.

— Ne pas approcher les doigts des lames
et des arétes tranchantes des disques a
réduire. Saisir les disques uniquement
au niveau de la partie en plastique
située au centre.

Attention !

— Ne pas utiliser de produit nettoyant
contenant de I'alcool ou de I'alcool a
brdler.

— Ne pas utiliser d’objets acérés, pointus
ou métalliques.

— Ne pas utiliser de chiffons ni de produits
nettoyants abrasifs.

— Ne pas coincer pas les piéces en
plastique dans le lave-vaisselle, car
elles risqueraient de se déformer de
facon irréversible pendant le lavage !

La figure 8] montre en bref comment laver
les pieces détachées.

Remarques :

— Le traitement, p. ex. de carottes, peut
entrainer une coloration des piéces en
plastique qui peut étre supprimée grace
a quelques gouttes d’huile alimentaire.

Zone de rupture
programmeée

La zone de rupture programmeée intégrée
empéche 'endommagement du mécanisme
d’entrainement de I'appareil. En cas de
surcharge, le porte-disque se brise au
niveau de I'arbre d’entrainement, et il est
facile de le remplacer. Un nouveau porte-
disque est disponible chez votre revendeur
spécialisé ou auprés du service aprés-vente
(n° de réf. 00088256).
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Exemples d’utilisation —
Lame multifonctions

Fines herbes

Quantité maximale : 10 g

Niveau : 4

Temps de préparation : 20-30 secondes
Remarque : traitement uniquement dans
un récipient sec.

Oignons, ail

Quantité maximale : 100 g

Niveau : 4

Temps de préparation : 5-7 secondes
Remarque : découper les oignons en
quartiers.

Noix, amandes

Quantité maximale : 100 g

Niveau : 4

Temps de préparation : 1-1% minute

Viandes

Quantité maximale : 300 g

Niveau : 4

Temps de préparation : 30-60 secondes
Remarque : retirer les os, les cartilages
et les tendons. Découper la viande en
gros morceaux. Pour préparer des pates a
base de viande, des farces et des patés,
mélanger la viande avec les autres ingré-
dients et les épices.

Légumes (pour purées et
soupes)

Quantité maximale : 375 g

Niveau : 4

Temps de préparation : 1 minute
Boissons a base de lait, sauces,
assaisonnements pour salades

et veloutés

Quantité maximale (liquide) : 0,5 |
Quantité maximale (solide) : 375 g
Niveau : 4

18

Mayonnaise

— 2 ceufs

— 15 g de vinaigre

— Y% c. ac.de moutarde

— 1 pincée de sel

— 1 pincée de sucre

— 300-400 g d’huile

Les ingrédients doivent tous se trouver a la

méme température.

m  Mélanger les ingrédients (sauf I'huile)
pendant quelques secondes au
niveau 4.

m Verser 'huile lentement par l'orifice de
remplissage jusqu’a émulsion de la
mayonnaise.

Temps de préparation : 172 minute

Pétrir et malaxer la pate

Les petites quantités de pate (jusqu’a

400 g de farine pour I'exécution MUM44...,
jusqu’a 500 g de farine pour les exécutions
MUM46... et MUM47... ) peuvent étre
préparées dans ce multimixeur.

Pate a la levure de boulanger

Recette de base

Jusqu’a 500 g de farine

— 1 pincée de sel

— 25 gde levure ou 1 sachet de levure en
poudre

— Env. 285 ml d’eau tiéde

m \Verser tous les ingrédients (sauf I'eau)
dans le récipient.

m Laisser tourner I'appareil (niveau 2) et
ajouter I'eau par l'orifice de remplissage.

Traiter la pate pendant 15 secondes au

niveau 2, puis 45 secondes au niveau 4.

Sous réserve de modifications.
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Uso corretto

Questo accessorio e previsto per la macchina da cucina MUM4.
Seguire le istruzioni per I'uso della macchina da cucina.

Non utilizzare mai questo accessorio con altri apparecchi. Utilizzare
esclusivamente i componenti dell’accessorio.

In base alla modalita di assemblaggio, questo accessorio € adatto
per i seguenti impieghi:

Frullatore: per tritare, passare, frullare, impastare, sminuzzare e
per preparare sughi e frullati.

Tritatutto: per grattugiare, grattare e affettare alimenti.

Gli alimenti da lavorare devono essere privi di parti dure (ad es.
ossi). Questo accessorio non deve essere utilizzato per lavorare
altri oggetti o sostanze.

Importanti avvertenze di sicurezza

A\ Pericolo di lesioni!

m Non introdurre mai le mani nel pozzetto di riempimento. Utilizzare
solo il pestello fornito in dotazione!

m Non toccare mai le lame taglienti e i bordi dei dischi sminuzzatori.
Afferrare i dischi solo dal bordo.

m Non toccare mai le lame taglienti della lama multifunzione.
Afferrare la lama multifunzione solo dalla parte in plastica.

m Usare l'accessorio solo completamente montato. Non assem-
blare mai I'accessorio sull’apparecchio base. Utilizzare I'ac-
cessorio soltanto nell’apposita posizione di lavoro. Applicare o
rimuovere I'accessorio solo ad ingranaggio fermo e con la spina
di alimentazione staccata.

/\ Attenzione!

Prestare attenzione che non si trovino corpi estranei nel pozzetto
di riempimento o nel corpo. Non inserire e utilizzare oggetti

(ad es. coltelli, cucchiai) nel pozzetto di riempimento o nel corpo.
Non azionare I'accessorio a vuoto.

A Importante!
Lavare sempre a fondo I'accessorio dopo ogni utilizzo o dopo un
lungo periodo di inattivita. =» “Pulizia e cura” ved. pagina 22
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Panoramica

Aprire le pagine con le figure.
Figura IX:
1 Base
a Manico
b Marcatura A
¢ Asse motore
d Marcatura ¥
2 Contenitore
a Fermo di sicurezza
3 Coperchio
a Pozzetto di riempimento
b Marcatura v @
¢ Fermo di sicurezza
4 Pestello
5 Lama multifunzione
a Coprilama
6 Dischi sminuzzatori
a Disco doppia funzione per affettare —
spesso / sottile
b Disco doppia funzione per
grattugiare — grosso / fine
¢ Disco grattugia — medio-fine
7 Portadisco

Prima del primo utilizzo

Prima di utilizzare I'accessorio nuovo per la
prima volta, va completamente rimosso dal
suo imballo, pulito e controllato.

Attenzione!

Non mettere mai in funzione un accessorio

danneggiato!

m Estrarre dalla confezione tutte le parti
dell’accessorio e rimuovere I'imballo.

m Controllare che vi siano tutti i compo-

nenti e che non presentino danni visibili.

=> Figura [}

m Prima della prima messa in funzione
lavare accuratamente tutte le parti e
asciugarle. = “Pulizia e cura” ved.
pagina 22
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Simboli e marcature

Simbolo Significato
@ Cautela! Utensili rotanti.

Non introdurre le mani nel
A
v

pozzetto di iempimento.

Applicare il coperchio () e
chiuderlo (-2-).

Marcatura per I'inserimento
del coperchio.

Marcatura per I'inserimento
sull’apparecchio base

Utilizzo

/A Pericolo di lesioni!

Non toccare la lama multifunzione a mani
nude. Afferrare la lama multifunzione solo
dalla parte in plastica. Quando la lama non
€ in uso, coprirla sempre con il coprilama.

Attenzione!

Solo se il multi-mixer € completamente
assemblato e il coperchio € ruotato fino
all’arresto (-2-), & possibile applicare il
multi-mixer sulla macchina da cucina e
metterlo in funzione. Il coperchio non pud
essere rimosso durante il lavoro e quando
il multi-mixer & applicato sulla macchina da
cucina.

Preparazione dell’apparecchio

base

m Disporre I'apparecchio base su una
superficie liscia e pulita.

m  Rimuovere la ciotola.

m Premere il pulsante di sblocco e |
portare il braccio oscillante in
posizione 3. Rimuovere il
coperchio di sicurezza dell’in-
granaggio frullatore.



Utilizzo della lama multifunzione

=> Sequenza immagini [&]

Per tritare, passare, frullare, impastare,

sminuzzare e per preparare sughi e frullati.

1. Mettere il contenitore sulla base.

2. Ruotare il contenitore in senso antiorario
fino all'arresto.

3. Disporre la lama multifunzione, senza
coprilama, sull'asse motore nel
contenitore.

4. Introdurre gli alimenti da lavorare.

Attenzione!

Rispettare le quantita di lavorazione

massime =» “Esempi d’impiego della lama

multifunzione” ved. pagina 23

5. Applicare il coperchio (-I-).

6. Ruotare il coperchio in senso antio-
rario fino all'arresto (-2-). Il fermo di
sicurezza deve aderire completamente
al manico.

7. Mettere il multi-mixer sull’apparecchio
base osservando la marcatura V.

8. Ruotare in senso antiorario fino
all’arresto.

Nota: I'apparecchio non si avvia se il multi-

mixer non € stato ruotato fino all’arresto.

9. Introdurre il pestello nel pozzetto di
riempimento.

10. Inserire la spina di alimentazione.
Posizionare la manopola sulla velocita
consigliata.

11. Lavorare gli alimenti fino a ottenere la
consistenza desiderata oppure inserire
altri ingredienti attraverso il pozzetto di
riempimento.

12. Portare la manopola su O e attendere
I'arresto dell’apparecchio. Staccare la
spina di alimentazione.

13. Ruotare il multi-mixer in senso orario e
rimuoverlo.

14. Ruotare il coperchio in senso orario fino
all’arresto e rimuoverlo.

15. Togliere la lama multifunzione.

16. Svuotare il multi-mixer.

Lavare tutti i componenti subito dopo 'uso.
=> “Pulizia e cura” ved. pagina 22
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Utilizzo dei dischi sminuzzatori
Disco doppia funzione per

affettare — spesso / sottile ®
per tagliare frutta e verdura.
Lavorazione alla velocita 3.
Indicazione sul disco doppia funzione per
affettare:

“1” per il lato di taglio spesso

“3” per il lato taglio sottile

Attenzione!

Il disco doppia funzione per affettare non &
idoneo per affettare formaggio duro, pane,
panini e cioccolato. Affettare solo a freddo
le patate a pasta gialla bollite.

Disco doppia funzione per
grattugiare — grosso / fine
per grattugiare verdura, frutta e formaggio,
tranne il formaggio duro (per es.
parmigiano).

Lavorazione alla velocita 2 o 3.
Indicazione sul disco doppia funzione per
grattugiare:

“2” per il lato grattugia grossa

“4” per il lato grattugia fine

Attenzione!

Il disco doppia funzione per grattugiare non
¢€ idoneo per grattugiare frutta secca. Grat-
tugiare il formaggio tenero solo con il lato
grosso alla velocita 4.

Disco grattugia — medio-fine
per grattugiare patate crude,
formaggio duro (per es. parmigiano), cioc-
colata raffreddata e frutta secca.
Lavorazione alla velocita 4.

Attenzione!

Il disco grattugia non & idoneo per grat-

tugiare formaggio tenero e formaggio da

taglio.

=> Sequenza immagini

1. Mettere il contenitore sulla base.

2. Ruotare il contenitore in senso antiorario
fino all'arresto.

3. Disporre il disco sminuzzatore sul
portadisco con il lato desiderato rivolto
verso lalto.

4. Disporre il portadisco sull’asse motore
nel contenitore.

Zoodaget
it
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5. Applicare il coperchio (-I-).

6. Ruotare il coperchio in senso antio-
rario fino all'arresto (-2-). Il fermo di
sicurezza deve aderire completamente
al manico.

7. Mettere il multi-mixer sull’apparecchio
base osservando la marcatura V.

8. Ruotare in senso antiorario fino
all’arresto.

Nota: I'apparecchio non si avvia se il multi-

mixer non é stato ruotato fino all’arresto.

9. Inserire la spina di alimentazione.
Posizionare la manopola sulla velocita
consigliata.

10. Introdurre gli alimenti da lavorare nel
pozzetto di riempimento.

11. Spingere leggermente con il pestello.

Attenzione!

— Rispettare I'altezza di riempimento
massima. Gli alimenti non devono
toccare il portadisco.

— Se gli alimenti da lavorare dovessero
restare bloccati nel multi-mixer,
spegnere la macchina da cucina,
estrarre la spina, attendere che
l'ingranaggio sia fermo, rimuovere il
multi-mixer dall'ingranaggio, togliere il
coperchio del multi-mixer e svuotare il
pozzetto di riempimento.

12. Portare la manopola su O e attendere
I'arresto dell’apparecchio. Staccare la
spina di alimentazione.

13. Ruotare il multi-mixer in senso orario e
rimuoverlo.

14. Ruotare il coperchio in senso orario fino
allarresto e rimuoverlo.

15. Togliere dal contenitore il portadisco con
il disco sminuzzatore.

16. Svuotare il multi-mixer.

Lavare tutti i componenti subito
dopo l'uso. =» “Pulizia e cura” ved.
pagina 22

Nota: per risultati di taglio uniformi tagliare i

prodotti sottili a mazzetti.
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Pulizia e cura

Le parti dell’accessorio utilizzate vanno
lavate accuratamente dopo ogni utilizzo.

A\ Pericolo di lesioni

— Non toccare la lama multifunzione a
mani nude. Per lavare la lama multifun-
zione, toccarla soltanto dalla parte in
plastica. Quando la lama multifunzione
non & in uso, coprirla sempre con il
coprilama. Per il lavaggio usare una
spazzola.

— Non toccare le lame taglienti e i bordi
dei dischi sminuzzatori. Afferrare i dischi
soltanto dalla parte di plastica al centro.

Attenzione!

— Non impiegare detergenti a base di
alcol.

— Non utilizzare oggetti taglienti, appuntiti
o metallici.

— Non usare panni o detergenti abrasivi.

— Non incastrare le parti di plastica nella
lavastoviglie, poiché questo potrebbe
causare deformazioni permanenti!

La Figura 8] mostra una panoramica per il
lavaggio delle singole parti.

Note:
— Durante la lavorazione ad esempio
di carote, sulle parti in plastica
possono formarsi macchie che possono
essere rimosse con qualche goccia
di olio alimentare.

Rottura prestabilita

Il punto di rottura prestabilita integrato
protegge l'ingranaggio dell’apparecchio. In
caso di sovraccarico il portadisco sull’albero
di azionamento si rompe e pud essere
facilmente sostituito. E possibile ordinare
un nuovo portadisco presso il rivenditore
specializzato o il servizio assistenza clienti
(codice 00088256).



Esempi d’impiego della lama multifunzione it

Esempi d’impiego della
lama multifunzione

Erbe aromatiche

Quantita massima: 10 g

Velocita: 4

Tempo di lavorazione: 20-30 secondi
Nota: il contenitore deve essere asciutto.

Misto aglio e cipolla

Quantita massima: 100 g

Velocita: 4

Tempo di lavorazione: 5-7 secondi
Nota: tagliare le cipolle in quattro parti.

frutta secca, mandorle
Quantita massima: 100 g
Velocita: 4

Tempo di lavorazione:

1 minuto - 1 minuto e %2

Carne

Quantita massima: 300 g

Velocita: 4

Tempo di lavorazione: 30-60 secondi

Nota: rimuovere ossi, cartilagini e tendini.
Tagliare la carne a pezzi grossi. Per impasti
di carne, ripieni e pasticci lavorare la carne
insieme agli altri ingredienti e alle spezie.

Verdura (per puré o zuppe)
Quantita massima: 375 g

Velocita: 4

Tempo di lavorazione: 1 minuto
Frappé, sughi, condimenti per
insalate e passate

Quantita massima, liquido 0,5 |

Quantita massima, solido 375 g
Velocita: 4

Maionese

— 2uova

— 15 gdiaceto

— Y cucchiaino di senape

— 1 pizzico di sale

— 1 pizzico di zucchero

— 300-400 g di olio

Gli ingredienti devono essere alla stessa

temperatura.

m Miscelare gli ingredienti (tranne I'olio)
per alcuni secondi alla velocita 4.

m Versare lentamente I'olio attraverso il
pozzetto di riempimento e continuare
a miscelare finché la maionese non si
emulsiona.

Tempo di lavorazione: 1 minuto e %2

Impastare e miscelare

Se la quantita di impasto da preparare
€ contenuta (fino a 400 g di farina per i
modelli MUM44..., fino a 500 g di farina
per i modelli MUM46 ... e MUMA47...), &
possibile utilizzare il multi-mixer.

Pasta lievitata

Ricetta base

Fino a 500 g di farina

— 1 pizzico di sale

— 25 g dilievito o 1 bustina di lievito secco

— ca. 285 ml di acqua calda

m  Mettere tutti gli ingredienti nel conteni-
tore (tranne I'acqua).

m Con 'apparecchio in funzione (velocita
2), versare l'acqua attraverso il pozzetto
di riempimento.

Lavorare per 15 secondi alla velocita 2,

quindi per 45 secondi alla velocita 4.

Con riserva di modifiche.
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nl Bestemming van het apparaat

Bestemming van het apparaat

Dit toebehoren is voor de keukenmachine MUM4 bedoeld. De
gebruiksaanwijzing van de keukenmachine in acht nemen.

Dit toebehoren nooit voor andere apparaten gebruiken. Uitsluitend
de bijbehorende onderdelen gebruiken.

Dit toebehoren is afhankelijk van opbouw geschikt voor de volgende
toepassingen:

Mixer: voor hakken, pureren, mixen, kneden en fijnmaken en voor
het bereiden van sauzen en mixdrankjes.

Fijnmaak-opzetstuk: voor het raspen, fijnwrijven en snijden van
levensmiddelen.

De te verwerken levensmiddelen mogen geen harde bestanddelen
(bijv. beenderen) bevatten. Dit toebehoren mag niet worden gebruikt
om andere voorwerpen of substanties te verwerken.

Belangrijke veiligheidsinstructies

/\ Gevaar voor letsel!

m Nooit in de vulschacht grijpen. Altijd de bijgevoegde stopper
gebruiken!

m Nooit in de scherpe messen en randen van de fijnmaakschijven
grijpen. Schijven alleen aan de rand vastpakken.

m Nooit in de scherpe messen van het multifunctionele mes
grijpen. Multifunctioneel mes alleen vastpakken aan het
kunststofgedeelte.

m De toebehoren alleen in compleet samengebouwde toestand
gebruiken. Toebehoren nooit samenbouwen terwijl het op het
basisapparaat is aangebracht. Toebehoren alleen gebruiken in de
hiervoor bestemde werkstand. Toebehoren alleen aanbrengen of
verwijderen wanneer de aandrijving stilstaat en de stekker uit het
stopcontact is getrokken.

/\ Attentie!

Erop letten dat er zich geen vreemde voorwerpen in de vulschacht
of in de behuizing bevinden. Niet met voorwerpen (bijv. messen,
lepels) in de vulschacht of in de behuizing komen. Toebehoren niet
gebruiken zonder vulling.

/\ Belangrijk!

Na elk gebruik of als u het apparaat langere tijd niet hebt gebruikt,
dient u de toebehoren altijd grondig te reinigen. =» “Reiniging en
verzorging” zie pagina 27
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In één oogopslag nl

In één oogopslag
De pagina's met afbeeldingen uitklappen.
Afb. [X:
1 Basis
a Handgreep
b Markering A
¢ Aandrijffas
d Markering ¥
2 Reservoir
a Veiligheidssluiting
3 Deksel
a Vulschacht
b Markering ¥ @
¢ Veiligheidssluiting
4 Stopper
5 Multifunctioneel mes
a Mesbescherming
6 Fijnmaakschijven
a Snij-draaischijf — dik/dun
b Rasp-draaischijf — grofffijn
¢ Maalschijf — middelfijn
7 Schijfhouder

Voor het eerste gebruik

Voordat het nieuwe toebehoren kan
worden gebruikt, moet het volledig worden
uitgepakt, gereinigd en gecontroleerd.

Attentie!

Beschadigd toebehoren nooit in gebruik

nemen!

m Alle toebehoren uit de verpakking
nemen en het aanwezige verpakkings-
materiaal verwijderen.

m Alle onderdelen op volledigheid en
zichtbare beschadigingen controleren.
=> Afb. N

m Voor het eerste gebruik alle delen
grondig reinigen en drogen.
=> “Reiniging en verzorging” zie
pagina 27

Symbolen en markeringen

Symbool Betekenis
@ Voorzichtig! Draaiende

hulpstukken. Niet in de
vulschacht grijpen.

A Markering voor het plaatsen
van het deksel.

Deksel aanbrengen (-X-) en
vastdraaien (-2-).

v Markering voor het plaatsen
op het basisapparaat

Gebruik

/\ Gevaar voor letsel!

Messen van het multifunctionele mes niet
met blote handen aanraken. Het multifunc-
tionele mes alleen vastpakken aan het
kunststof. De messen altijd met de mesbe-
scherming afdekken als deze niet worden
gebruikt.

Attentie!

Alleen wanneer de multimixer compleet is
in elkaar is gezet en het deksel tot aan de
aanslag (-2-) is vastgedraaid, kan de multi-
mixer op de keukenmachine worden aange-
bracht en gebruikt. Tijdens het gebruik en
wanneer de multimixer is aangebracht op
de keukenmachine, kan het deksel niet
worden verwijderd.

Basisapparaat voorbereiden

m Het basisapparaat op een vlakke en
schone ondergrond zetten.

m  Kom verwijderen.

m  Ontgrendelknop indrukken ende |
draaiarm op positie 3 zetten. Het
beschermdeksel van de mixer-
aandrijving verwijderen.
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nl Gebruik

Multifunctioneel mes gebruiken

=> Afbeeldingenreeks [F

Voor hakken, pureren, mixen, kneden en

fijnmaken en voor het bereiden van sauzen

en mixdrankjes.

1. Houder op de basis plaatsen.

2. Houder tegen de klok in tot aan de
aanslag draaien.

3. Multifunctioneel mes zonder mesbe-
scherming op de aandrijfas in de houder
plaatsen.

4. Te verwerken levensmiddelen
toevoegen.

Attentie!

Maximale verwerkingshoeveelheden

naleven =» “Toepassingsvoorbeelden multi-

functioneel mes” zie pagina 28

5. Deksel aanbrengen (-X-).

6. Deksel tegen de klok in tot aan de
aanslag draaien (-2-). De veilig-
heidssluiting moet volledig tegen de
handgreep aan liggen.

7. De multimixer op het basisapparaat
plaatsen. Hierbij op de markering ¥
letten.

8. Tegen de klok in tot aan de aanslag
draaien.

Aanwijzing: Het apparaat start niet

wanneer de multimixer niet tot aan de

aanslag is vastgedraaid.

9. Stopper in de vulschacht plaatsen

10. Stekker in wandcontactdoos doen.
Draaischakelaar op de aanbevolen
snelheid instellen.

11. Product tot de gewenste consistentie
verwerken of ingrediénten toevoegen
via de vulschacht.

12. Draaischakelaar op O zetten en
wachten tot het apparaat stilstaat.
Stekker uit het stopcontact nemen.

13. Multimixer met de klok mee draaien en
verwijderen.

14. Het deksel met de klok mee draaien en
verwijderen.

15. Het multifunctionele mes verwijderen.

16. Multimixer leegmaken.
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Alle onderdelen direct na gebruik
reinigen. =% “Reiniging en verzorging” zie
pagina 27

Fijnmaakschijven gebruiken
Snij-draaischijf —

dik/dun

voor het snijden van fruit en groente.
Verwerking op stand 3.

Aanduiding op de snij-draaischijf:

“1” voor de dikke snijzijde

“3” voor de dunne snijzijde

Attentie!

De snij-draaischijf is niet geschikt voor het
snijden van harde kaas, brood, broodjes en
chocolade. Gekookte, vastkokende aardap-
pels alleen in koude toestand snijden.
Rasp-draaischijf — Y
grof/fijn a4
voor het raspen van groente, fruit en kaas,
uitgezonderd harde kaas (bijv. parme-
zaanse kaas).

Verwerking op stand 2 of 3.

Aanduiding op de rasp-draaischijf:

“2” voor de grove raspzijde

“4” voor de fijne raspzijde

Attentie!

De rasp-draaischijf is niet geschikt voor het
raspen van noten. Zachte kaas alleen met
de grove zijde op stand 4 raspen.

Maalschijf — middelfijn

voor het malen van rauwe aardap-
pels, harde kaas (bijv. Parmezaanse kaas),
gekoelde chocolade en noten.

Verwerking op stand 4.

Attentie!
De maalschijf is niet geschikt voor het
malen van zachte kaas en snijdbare kaas.

=> Afbeeldingenreeks

1. Houder op de basis plaatsen.

2. Houder tegen de klok in tot aan de
aanslag draaien.

3. Fijnmaakschijf met de gewenste zijde
naar boven op de schijfhouder plaatsen.

4. Schijfhouder op de aandrijfas in de
houder plaatsen.

5. Deksel aanbrengen (-X-).

-




6. Deksel tegen de klok in tot aan de
aanslag draaien (-2-). De veilig-
heidssluiting moet volledig tegen de
handgreep aan liggen.

7. De multimixer op het basisapparaat
plaatsen. Hierbij op de markering ¥
letten.

8. Tegen de klok in tot aan de aanslag
draaien.

Aanwijzing: Het apparaat start niet

wanneer de multimixer niet tot aan de

aanslag is vastgedraaid.

9. Stekker in wandcontactdoos doen.
Draaischakelaar op de aanbevolen
snelheid instellen.

10. Het product dat verwerkt moet worden
in de vultrechter doen.

11. lets aandrukken met de stopper.

Attentie!

— De maximale vulhoogte niet over-
schrijden. De producten mogen de
schijfhouder niet aanraken.

— Als er producten vast komen te zitten
in de multimixer, dient u de keukenma-
chine uit te schakelen en de stekker uit
het stopcontact te trekken. Dan wacht u
tot de aandrijving stilstaat, neemt u de
multimixer van de aandrijving, verwijdert
u het deksel van de multimixer en maakt
u de vulschacht leeg.

12. Draaischakelaar op O zetten en
wachten tot het apparaat stilstaat.
Stekker uit het stopcontact nemen.

13. Multimixer met de klok mee draaien en
verwijderen.

14. Het deksel met de klok mee draaien en
verwijderen.

15. Schijfhouder met fijnmaakschijven uit de
houder verwijderen.

16. Multimixer leegmaken.

m Alle onderdelen direct na gebruik
reinigen. =» “Reiniging en verzorging”
zie pagina 27

Aanwijzing: voor een gelijkmatig gesneden

product kunt u dun snijgoed het best

gebundeld verwerken.

Reiniging en verzorging nl

Reiniging en verzorging
Het gebruikte toebehoren moet na elk
gebruik grondig worden gereinigd.

A\ Gevaar voor letsel

— Messen van het multifunctionele mes
niet met blote handen aanraken. Voor
reiniging van het multifunctionele
mes het mes alleen aan het kunststof
vastpakken. Het multifunctionele mes
wanneer het niet wordt gebruikt altijd
bewaren in de mesbescherming. Voor
het reinigen een borstel gebruiken.

— Niet in de scherpe messen en randen
van de fijnmaakschijven grijpen. De
schijven uitsluitend in het midden aan
het kunststof gedeelte vastpakken.

Attentie!

— Gebruik geen reinigingsmiddelen die
alcohol of spiritus bevatten.

— Gebruik geen scherpe, puntige of
metalen voorwerpen.

— Gebruik geen schurende doeken of
schurende reinigingsmiddelen.

— Kunststof onderdelen niet vastklemmen
in de vaatwasser, omdat ze dan onher-
stelbaar vervormd kunnen raken!

In afbeelding [ vindt u een overzicht hoe
de onderdelen gereinigd dienen te worden.
Aanwijzingen:

— Bij de verwerking van bijv. wortels
ontstaan verkleuringen op de kunststo-
fonderdelen. Deze kunt u verwijderen
met een beetje slaolie.

Breekpunt

Het ingebouwde breekpunt beschermt

de aandrijving van het apparaat. Bij over-
belasting breekt de schijfhouder op de
aandrijfas; deze kan eenvoudig worden
vervangen. Een vervangende schijfhouder
is verkrijgbaar bij de speciaalzaak of bij de
klantenservice (bestelnr. 00088256).
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nl Toepassingsvoorbeelden multifunctioneel mes

Toepassingsvoorbeelden
multifunctioneel mes

Kruiden

Maximale hoeveelheid: 10 g

Stand: 4

Verwerkingstijd: 20-30 seconden
Aanwijzing: alleen verwerken in droge
houder.

Uien, knoflook

Maximale hoeveelheid: 100 g
Stand: 4

Verwerkingstijd: 5-7 seconden
Aanwijzing: uien in vieren snijden.

Noten, amandelen
Maximale hoeveelheid: 100 g
Stand: 4

Verwerkingstijd: 1-1%2 minuut

Viees

Maximale hoeveelheid: 300 g

Stand: 4

Verwerkingstijd: 30-60 seconden
Aanwijzing: been, kraakbeen en zeen

verwijderen. Vlees in grote stukken snijden.

Voor vleesdeeg, vullingen en pasteien het
vlees samen met verdere ingrediénten en
kruiden verwerken.

Groente (voor puree of soepen)
Maximale hoeveelheid: 375 g

Stand: 4

Verwerkingstijd: 1 minuut

Milkshakes, sauzen, sladressing

en crémesoep

Maximale hoeveelheid, vloeibaar 0,5 |
Maximale hoeveelheid, vast 375 g
Stand: 4
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Mayonaise

— 2eieren

— 15gazin

— Y tl mosterd

— 1 snufje zout

— 1 snufje suiker

— 300-400 g olie

De ingrediénten moeten dezelfde tempera-

tuur hebben.

m Ingrediénten (behalve de olie) enkele
seconden mixen op stand 4.

m De olie langzaam in de vulschacht
gieten en mixen totdat de mayonaise
emulgeert.

Verwerkingstijd: 1% minuut

Deeg kneden en mixen

Als er een kleine hoeveelheid meel

(tot 400 g meel bij apparaatuitvoering
MUM44..., tot 500 g meel bij apparaatuit-
voering MUM46 ... en MUM47 ... ) vereist is,
kan deze in de multimixer worden bereid.

Gistdeeg

Basisrecept

tot 500 g meel

— 1 snufje zout

— 25 ggist of 1 pakje droge gist

— ca. 285 ml warm water

m Alle ingrediénten (behalve water) in de
houder doen.

m  Water door de vulschacht erbij gieten
terwijl het apparaat loopt (stand 2).

Verwerkingstijd 15 seconden op stand 2,

vervolgens 45 seconden op stand 4.

Wijzigingen voorbehouden.



Bestemmelsesmaessig brug da

Bestemmelsesmaessig brug

Dette tilbehor er beregnet til kekkenmaskinen MUM4. Laes og
overhold brugsanvisningen til kekkenmaskinen.

Brug aldrig dette tilbehgr til andre apparater. Brug udelukkende
sammenhgrende dele.

Afhaengigt af sammensaetning egner dette tilbeher sig til falgende
anvendelsesformal:

Blender: Til at hakke, purere, blande, zelte, smahakke og til frem-
stilling af sovs og blandede drinks.

Finhakker: Til at raspe, rive og skeere fgdevarer.

Fadevarerne, der skal forarbejdes, skal veere fri for harde bestand-
dele (f.eks. ben). Dette tilbehgr ma ikke bruges til at forarbejde
andre genstande eller substanser.

Vigtige sikkerhedshenvisninger

/\ Fare for at komme til skade!

m Stik aldrig fingrene ind i pafyldningsskakten. Brug udelukkende
den medleverede stopper!

m Stik aldrig fingrene ind i de skarpe knive og kanter pé finhak-
ningsskiverne. Tag altid kun fat i kanten pa skiverne.

m Stik aldrig fingrene ind i multifunktionsknivens skarpe knive. Tag
kun fat i multifunktionsknivens plastikdel.

m Tilbehgret ma kun bruges, nar det er helt samlet. Tilbehgret ma
aldrig samles pa motorenheden. Tilbehgret ma kun bruges i den
dertil beregnede arbejdsposition. Tilbehgret ma kun seettes pa
eller tages af, nar drevet stér stille, og netstikket er trukket ud.

/\ OBS!

Sorg for, at der ikke er nogen fremmedlegemer i pafyldningsskakten
eller i huset. Anvend ikke genstande (f.eks. knive eller skeer) inde i
pafyldningsskakten eller huset. Brug ikke tilbehgr, nar det er tomt.
A Vigtigt!

Rengor altid tilbehgret grundigt efter hver brug eller efter laengere
tid, hvor det ikke har veeret i brug. = "Renggaring og pleje” se

side 32
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da Overblik
Overblik Symboler og markeringer
Fold billedsiderne ud. Symbol ceiit
Billede EY: e Sl
1 Basisdel Veer forsigtig! Roterende
a Greb @ redskaber. Stik ikke fingrene
b Markering A ind i pafyldningsskakten.
¢ Drivakse Seet laget pa (-X-), og drej
d Markering ¥ n det fast (-2-).
2 Eelr_‘éo::irkring A Il\;larkering til pasaetning af
. get.
3 Lag —— . -
a Pafyldningsskakt v Markering til pasaetning pa
b Markering ¥ @ motorenheden
¢ Lasesikring
4 Frugt-/grentsagsstopper
5 Multifunktionskniv Brug
a Knivbeskyttelse /\ Fare for at komme til skade!
6 Finhakningsskiver Bergr ikke multifunktionsknivens klinger
a Vende-skeereskive — tyk/tynd med de bare fingre. Tag altid kun fat i
b Vende-raspskive — grov/fin multifunktionsknivens plastikdel. Daek altid
¢ Riveskive — middelfin klingerne af med knivbeskyttelsen, nar de
7 Skiveholder ikke bruges.

For forste brug

Far det nye tilbehgr kan bruges, skal det
pakkes helt ud, rengares og kontrolleres.
OBS!

Et beskadiget tilbehgr ma aldrig tages i
brug!
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Tag alle tilbehgrsdele ud af emballagen,
og fijern emballagematerialet.

Kontrollér, om alle dele er fuldstaendige
og uden synlige skader. => Billede
Renggr og ter alle dele grundigt af for
den fgrste brug. =% "Rengg@ring og pleje’
se side 32

”

OBS!

Multi-blenderen kan kun anbringes pa
kakkenmaskinen og anvendes, hvis
multi-blenderen er fuldsteendigt samlet og
laget drejet helt op mod anslaget (-2-).
Laget kan ikke tages af under arbejdet
og hvis multi-blenderen er anbragt pa
kokkenmaskinen.

Forberedelse af motorenhed

m Stil motorenheden pa et glat og rent
underlag.

m Tag skalen ud.

m Tryk pa sikkerhedsknappen, og |
stil svingarmen i position 3. Tag
beskyttelseslaget til blender-
drevet af.



Anvendelse af multifunktionskniv

—> Billedraekke [[

Til at hakke, purere, blande, eelte,

smahakke og til fremstilling af sovs og

blandede drinks.

1. Anbring beholderen pa basisdelen.

2. Drej beholderen mod uret indtil stop.

3. Anbring multifunktionskniven uden kniv-
beskyttelse pa drivaksen i beholderen.

4. Fyld de gnskede fadevarer i.

OBS!

Overhold de maksimale forarbejdnings-

mangder =» "Eksempler pa brug af multi-

funktionskniv” se side 33

5. Seetlaget pa (-X).

6. Drejlaget mod venstre uret indtil stop
(-2-). Lasesikringen skal ligge helt op
imod handtaget.

7. Anbring multi-blenderen pa kgkken-
maskinen. Bemeerk markeringen V.

8. Drej den mod venstre indtil stop.

Bemaerk: Apparatet gar ikke i gang, hvis

multi-blenderen ikke er drejet fast indtil

anslag.

9. Anbring stopperen i pafyldningsskakten

10. Saet netstikket i. Stil drejekontakten pa
den anbefalede hastighed.

11. Forarbejd fadevarer, indtil de har den
gnskede konsistens, eller fyld flere
ingredienser i pafyldningsskakten.

12. Indstil drejeknappen til O, og vent, indtil
apparatet star stille. Treek netstikket ud.

13. Drej multi-blenderen med uret, og tag
den af.

14. Drej laget med uret, og tag det af.

15. Tag multifunktionskniven af.

16. Tom multi-blenderen.

Renggr alle dele direkte efter brug.
=> "Rengaring og pleje” se side 32

Anvendelse af finhakningsskiver
Vende-skareskive —

tyk/tynd ®
Til skeering af frugt og grent.

Forarbejdning pa trin 3.

Betegnelse pa vende-skeereskive:

,1“ for den tykke skeereside

»3" for den tynde skeereside

Brug da

0OBS!

Vende-skeereskiven er ikke egnet til at
skeere hard ost, brad, rundstykker og
chokolade. Kogte, fastkogende kartofler
skal altid veere kolde, for de skeeres.

Vende-raspskive —
grov/fin

Til rivning af gr@nt, frugt og ost, undtagen
hard ost (f.eks. parmesan).

Forarbejdning pa trin 2 eller 3.
Betegnelse pa vende-raspskive:

”2” til den grove raspside

”4” til den fine raspside

OBS!

Vende-riveskiven er ikke egnet til rivning
af ngdder. Blgd ost méa kun rives med den
grove side pa trin 4.

Riveskive — middelfin

til rivning af ra kartofler, hard ost
(f.eks. parmesan), kelet chokolade og
ngdder.

Forarbejdning pa trin 4.

OBS!
Riveskiven egner sig ikke til rivning af bled
ost og skeereost.

—> Billedraekke

1. Anbring beholderen pé& basisdelen.

2. Drej beholderen mod uret indtil stop.

3. Anbring finhakningsskiven med den
gnskede side opad pa skiveholderen.

4. Anbring skiveholderen pa drivaksen i
beholderen.

5. Seetlaget pa (-I-).

6. Drejlaget mod venstre uret indtil stop
(-2-). Lasesikringen skal ligge helt op
imod handtaget.

7. Anbring multi-blenderen pa kekkenma-
skinen. Bemaerk markeringen V.

8. Drej den mod venstre indtil stop.

Bemaerk: Apparatet gar ikke i gang, hvis

multi-blenderen ikke er drejet fast indtil

anslag.

9. Seet netstikket i. Stil drejekontakten pa
den anbefalede hastighed.

10. Kom fgdevarerne, der skal bearbejdes, i
pafyldningsskakten.

11. Skub let ned med stopperen.
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da Renggring og pleje

OBS!

— Overhold den maksimale pafyldnings-
hejde. Fedevarerne ma ikke bergrer
skiveholderen.

— Hovis fgdevarer seetter sig i klemme
i multi-blenderen: Sluk for kekken-
maskinen, traek stikket ud, og vent,
indtil motoren star helt stille. Tag
herefter multi-blenderen af motoren,
fiern laget fra multi-blenderen, og tem
pafyldningsskakten.

12. Indstil drejeknappen til O, og vent, indtil
apparatet star stille. Treek netstikket ud.

13. Drej multi-blenderen med uret, og tag
den af.

14. Drej laget med uret, og tag det af.

15. Tag skiveholderen med finhakningsskive
ud af beholderen.

16. Tem multi-blenderen.

Renger alle dele direkte efter brug.
=> "Rengaring og pleje” se side 32

Henvisning: Snit tynde fedevarer i bundter,

det giver et mere ensartet snit.
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Rengaring og pleje
De anvendte tilbehgrsdele skal renggres
grundigt efter hver brug.

A\ Fare for at komme til skade

— Bergr ikke multifunktionsknivens
klinger med de bare fingre. Tag kun fat
i multifunktionsknivens plastikdel ved
renggring. Opbevar altid multifunktions-
kniven i knivbeskyttelsen, nar den ikke
bruges. Benyt en bgrste til renggring.

— Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive
og kanter pa finhakningsskiverne.
Tag kun fat i plastikdelen i midten pa
skiverne.

OBS!

— Brug ikke renggringsmidler, der inde-
holder alkohol eller sprit.

— Brug ikke skarpe, spidse eller metalliske
genstande.

— Der ma ikke anvendes skurrende klude
eller rengaringsmidler.

— Forsag ikke at klemme plastikdele fast
i opvaskemaskinen, da de kan blive
varigt deformeret!

Pa billede ] ses en oversigt over, hvordan
de enkelte dele skal rengares.

Henvisninger:

— Ved forarbejdning af f.eks. guleragdder
kan der opsta misfarvninger pa plastik-
delene, som kan fijernes med nogle
draber madolie.

Fast brudsted

Det faste brudsted beskytter maskinens
drev. Skiveholderen pa drivakslen braekker,
hvis den overbelastes. Den kan nemt
erstattes. En ny skiveholder kan kgbes

i faghandlen eller hos kundeservice
(best.-nr. 00088256).



Eksempler pa brug af
multifunktionskniv

Krydderurter

Maksimal maengde: 10 g

Trin: 4

Forarbejdningstid: 20-30 sekunder
Bemaerk: Forarbejdning kun i tgr beholder.

Lag, hvidleg

Maksimal maengde: 100 g

Trin: 4

Forarbejdningstid: 5-7 sekunder
Henvisning: Skeer Iggene i kvarte.

Nodder, mandler
Maksimal maengde: 100 g

Trin: 4

Forarbejdningstid: 1-1%2 minut
Kod

Maksimal maengde: 300 g
Trin: 4

Forarbejdningstid: 30-60 sekunder

Henvisning: Fjern knogler, brusk og sener.

Skeer kadet i grove stykker. Til fremstilling
af kedblandinger, fyldninger, postejer
forarbejdes ked sammen med andre ingre-
dienser og krydderier.

Grontsager (til gred eller suppe)
Maksimal maengde: 375 g

Trin: 4

Forarbejdningstid: 1 minut

Blandede drinks med meelk,
sovse, salatdressing og
cremesupper

Maksimalmaengde, flydende 0,5 |

Maksimalmaengde, fast 375 g
Trin: 4

Eksempler pa brug af multifunktionskniv da

Mayonnaise

- 2e&g

— 15 g eddike

— Y tsk. sennep

— 1 knsp. salt

— 1 knsp. sukker

— 300-400 g olie

Ingredienserne skal have samme

temperatur.

m Bland ingredienserne (undtagen olie) pa
trin 4 i et par sekunder.

m Haeld olien langsomt gennem pafyld-
ningsskakten, og bland det hele, indtil
mayonnaisen emulgerer.

Forarbejdningstid: 1% minut

Roring og ltning af dej

Hvis der kraeves en lille maengde dej (op

til 400 g mel ved apparatudgave MUM44...,
op til 500 g mel ved apparatudgave
MUM46 ... og MUMA47 ... ), sa kan den tilbe-
redes i multi-blenderen.

Geardej

Grundopskrift

op til 500 g mel

— 1 knsp. salt

— 25ggeereller 1 brev tgrgeer

— ca. 285 ml varmt vand

m Kom alle ingredienser (undtagen vand) i
beholderen.

m Heeld vand i pafyldningsskakten, mens
apparatet er teendt (trin 2).

Forarbejdningstid 15 sekunder pa trin 2,

derefter 45 sekunder ved trin 4.

AEndringer forbeholdes.
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no Korrekt bruk

Korrekt bruk

Dette tilbehoret er beregnet for kjigkkenmaskinen MUM4. Folg
bruksanvisningen for kjgkkenmaskinen.

Dette tilbehgret ma aldri brukes for andre apparater. Bruk kun deler
som hgrer sammen.

Dette tilbehgret, alt etter modell, er egnet til felgende bruksformail:
Mikser: Til hakking, mosing, miksing, elting, kutting og til framstilling
av sauser og blandet drikke.

Kutter: Til rasping, riving og kutting av matvarer.

Matvarene som skal bearbeides ma veere fri for harde bestanddeler
(f.eks. knoker). Dette tilbehgret ma ikke brukes til bearbeidelse av
andre gjenstander eller substanser.

Viktige sikkerhetsanvisninger

/\ Fare for skade!

m Grip aldri inn i pafyllingssjakten. Bruk kun den stgteren som fulgte
med i leveransen!

m Grip aldri tak i de skarpe knivene og kantene pa kutteskivene.
Skivene ma kun holdes i kanten.

m Grip aldri tak i de skarpe knivene til multifunksjonskniven. Multi-
funksjonskniven ma kun holdes i plastdelen.

m Tilbeharet ma kun brukes i komplett sammensatt tilstand. Tilbe-
haret ma aldri settes sammen pa basisapparatet. Tilbeharet ma
kun brukes i hertil tiltenkt arbeidsstilling. Tilbehgret ma kun settes
pa eller tas av nar drevet star stille og nar stgpselet er trukket ut.

/\ Obs!

Pass pa at det ikke finnes uvedkommende gjenstander i pafyllings-
sjakten eller i huset. Stikk ikke gjenstander (f.eks. kniver, skjeer) inn
i pafyllingssjakten eller huset. Tilbehgret ma ikke brukes nar det er
tomt.

A\ Viktig!

Det er tvingende nadvendig a rengjare tilbehgret grundig etter

hver bruk eller nar det ikke har veert i bruk i en lengre periode.

=» "Rengjaring og pleie” se side 37
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En oversikt no

En oversikt

Vennligst brett ut sidene med bilder.
Bilde IX:
1 Basisdel
a Handtak
b Markering A
¢ Drivaksling
d Markering ¥
2 Beholder
a Deksellas
3 Lokk
a Pafyllingssjakt
b Markering ¥ @
c Deksellas
4 Stoter
5 Multifunksjonskniv
a Knivbeskyttelse
6 Kutteskiver
a Vende-skjaereskive — tykk/tynn
b Vende-raspeskive — grov/fin
¢ Riveskive — middels fin
7 Skiveholder

For farste gangs bruk

For det nye tilbehgret kan tas i bruk, ma
det pakkes fullstendig ut, rengjgres og
kontrolleres.

Obs!

Du mé4 aldri ta i bruk et tilbehar som har

skader!

m Ta alle tilbehgrsdelene ut av
emballasjen og fiern eksisterende
forpakningsmateriell.

m Kontroller at alle delene er fullstendige
og ikke har synlige skader. =» Bilde [

m  Rengjor og terk alle deler grundig for
forste bruk. =» "Rengjoring og pleie” se
side 37

Symboler og markeringer

Symbol Betydning
Forsiktig! Roterende
@ verktgy. Grip ikke inn i

pafyllingssjakten.

n Sett pa lokket (-X-) og skru
det fast (-2-).

A Markering for pasetting av

lokket.

v Markering for pasetting pa
basisapparatet.

Bruk

A\ Fare for skade!
Multifunksjonsknivens knivblad ma ikke
bergres med bare hender. Grip bare tak i
plasten pa multifunksjonskniven. Knivbla-
dene ma alltid dekkes til med knivbeskyt-
telsen nar apparatet ikke er i bruk.

Obs!

Multimikseren lar seg kun sette pa kjgkken-
maskinen og brukes nar den er komplett
satt sammen og lokket er dreid fast til
stopp (-£-). Lokket kan ikke tas av under
arbeidet og nar multimikseren er satt pa
kjokkenmaskinen.

Forberedelse av basisapparatet

m Plasser basisapparatet pa et glatt og
rent underlag.

m Ta ut bollen.

Trykk utlgsningstasten og sett |

svingarmen i posisjon 3. Ta av

beskyttelsesdekselet pa

mikserdrevet.
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no Bruk

Bruk av multifunksjonskniven

=> Bildesekvens [&

Til hakking, mosing, miksing, elting, kutting

og til framstilling av sauser og blandet

drikke.

1. Sett beholderen pa basisdelen.

2. Drei beholderen til stopp mot urviseren.

3. Sett multifunksjonskniven uten
knivbeskyttelsen pa drivakslingen i
beholderen.

4. Fyll pa de matvarene som skal
bearbeides.

Obs!

Overhold de maksimale arbeidsmengdene

=> "Eksempler pa bruk — multifunksjons-

kniv” se side 38

5. Sett pa lokket (-X-).

6. Drei lokket til stopp mot urviseren
(-2-). Deksellasen ma ligge helt inntil
handtaket.

7. Sett multimikseren pa basisapparatet.
Veer da oppmerksom pa markering V.

8. Drei den til stopp mot urviseren.

Merk: Apparatet starter ikke nar multi-

mikseren ikke er dreid fast til stopp.

9. Sette stateren inn i pafyllingssjakten

10. Sett i stapselet. Sett dreiebryteren pa
anbefalt hastighet.

11. Bearbeid matvarene til gnsket konsis-
tens, eller fyll pa flere ingredienser
gjennom pafyllingssjakten.

12. Sett dreiebryteren pa O og vent
til apparatet har stanset. Trekk ut
stapselet.

13. Drei multimikseren med urviseren og ta
den av.

14. Drei lokket med urviseren og ta det av.

15. Ta ut multifunksjonskniven.

16. Tem multimikseren.

Rengjgr alle delene rett etter bruk.
=> "Rengjaring og pleie” se side 37
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Bruk av kutteskiver
Vende-skjaereskive —

tykk/tynn

til skjeering av frukt og grannsaker.
Arbeid pa trinn 3.

Betegnelsen pa vende-skjaereskiven:
”1” for den tykke skjaeresiden

”3” for den tynne skjaeresiden

Obs!

Vende-skjeereskiven er ikke egnet for &
skjeere hard ost, brgd, rundstykker og
sjokolade. Kokte, faste poteter ma kun
skjeeres nar de er kalde.

Vende-raspeskive —

grov/fin

til & raspe grennsaker, frukt og ost,
bortsett fra hard ost (f.eks. Parmesan).
Arbeid pa trinn 2 eller 3.

Betegnelsen pa vende-raspeskiven:
”2” for den grove raspesiden

"4” for den fine raspesiden

Obs!

Vende-raspeskiven er ikke egnet til & raspe
notter. Myk ost ma kun raspes med den
grove siden pa trinn 4.

Riveskive — middels fin

til riving av ra poteter, hard ost
(f.eks. Parmesan), kald sjokolade og natter.
Arbeid pa trinn 4.

Obs!
Riveskiven er ikke egnet til riving av myk
ost eller ost i skiver.

—> Bildesekvens

1. Sett beholderen pa basisdelen.

2. Drei beholderen til stopp mot urviseren.

3. Sett kutteskiven pa skiveholderen med
den gnskede siden vendt opp.

4. Sett skiveholderen pa drivakslingen i
beholderen.

5. Sett pa lokket (-X-).

6. Drei lokket til stopp mot urviseren
(-2-). Deksellasen ma ligge helt inntil
handtaket.

7. Sett multimikseren pa basisapparatet.
Veer da oppmerksom pa markering V.

8. Drei den til stopp mot urviseren.

-




Merk: Apparatet starter ikke nar multimik-

seren ikke er dreid fast til stopp.

9. Setti stgpselet. Sett dreiebryteren pa
anbefalt hastighet.

10. Fyll de matvarene som skal bearbeides
inn i pafyllingssjakten.

11. Skyv litt pa med stgteren.

Obs!

— Overhold maksimal fyllehgyde.
Matvarene ma ikke bergre
skiveholderen.

— Dersom de ingrediensene som skal
bearbeides i multimikseren blokkeres,
ma kjokkenmaskinen slas av, stapselet
ma trekkes ut. Vent sa til drevet har
stanset. Ta multimikseren av drevet.

Ta av lokket pa multimikseren og tem
pafyllingssjakten.

12. Sett dreiebryteren pa O og vent
til apparatet har stanset. Trekk ut
stopselet.

13. Drei multimikseren med urviseren og ta
den av.

14. Drei lokket med urviseren og ta det av.

15. Ta skiveholderen med kutteskiven ut av
beholderen.

16. Tem multimikseren.

Rengjor alle delene rett etter bruk.
=> "Rengjaring og pleie” se side 37

Merk: Tynne ting som skal skjeeres, bar

buntes sammen for de bearbeides.

Rengjering og pleie no

Rengjoring og pleie
Benyttede tilbehgrsdeler ma rengjeres
grundig etter hver bruk.

/\ Fare for personskader

— Multifunksjonsknivens knivblad méa ikke
bergres med bare hender. Ta bare tak
i plasten pa multifunksjonskniven nar
du skal rengjgre den. Oppbevar alltid
multifunksjonskniven i knivbeskyttelsen
nar den ikke er i bruk. Bruk bgrste til
rengjgringen.

— Ikke grip tak i de skarpe knivene og
kantene pa kutteskivene. Grip bare tak i
plastdelen i midten av skivene.

Obs!

— Ikke bruk rengjgringsmidler som inne-
holder alkohol eller sprit.

— lkke bruk skarpe, spisse gjenstander
eller metallgjenstander.

— lkke bruk skurekluter eller skurende
rengjgringsmidler.

— Plastdelene ma ikke klemmes fast
i maskinen, for da kan de bli varig
deformert!

Pa bilde [ finner du en oversikt over
hvordan de enkelte delene blir rengjort.

Merknader:

— Nar du arbeider med f.eks. guleratter,
kan det oppsta misfarginger av plastde-
lene. Den kan fijernes med noen draper
matolje.

Fastlagt bruddsted

Det monterte fastlagte bruddstedet
beskytter apparatets drev. Ved over-
belastning brekkes skiveholderen pa
drivakslingen og kan lett skiftes ut. En ny
skiveholder kan fas hos forhandleren eller
hos kundeservice (best.-nr. 00088256).
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no Eksempler pa bruk — multifunksjonskniv

Eksempler pa bruk

— multifunksjonskniv
Urter

Maks. mengde: 10 g

Trinn: 4
Arbeidstid: 20-30 sekunder

Merk: Skal bare bearbeides i tarr beholder.

Lok, hvitlek

Maks. mengde: 100 g
Trinn: 4

Arbeidstid: 5-7 sekunder
Merk: Loken deles i fire.

Ngtter, mandler
Maks. mengde: 100 g
Trinn: 4

Arbeidstid: 1-1%% minutt

Kjott

Maks. mengde: 300 g

Trinn: 4

Arbeidstid: 30-60 sekunder

Merk: Fjern knoker, brusk og sener. Skjaer
kjattet i grove stykker. For kjgttdeiger,
fyllinger og posteier bearbeides kjgttet
sammen med de andre ingrediensene og
krydderet.

Gronnsaker (til stappe eller

supper)

Maks. mengde: 375 g
Trinn: 4

Arbeidstid: 1 minutt

Miksede melkedrikker, sauser,

salatdressing og kremsupper
Maks. mengde, flytende 0,5 |

Maks. mengde, fast 375 g

Trinn: 4
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Majones

- 2egg

— 15 g eddik

— 1/2 ts sennep

— 1 klype salt

— 1 klype sukker

— 300-400 g olje

Ingrediensene ma ha samme temperatur.

m Bland ingrediensene (unntatt oljen) i
noen sekunder pa trinn 4.

m Oljen helles langsomt gjennom
pafyllingstrakten og blandes helt til
majonesen emulgerer.

Arbeidstid: 12 minutt

Elting og rering av deig

Hvis du trenger en liten mengde deig
(inntil 400 g mel pa apparatversjon
MUM44..., inntil 500 g mel pa apparatver-
sjon MUM46... og MUM47 ... ), sa kan den
tilberedes i multimikseren.

Gjeerdeig

Grunnoppskrift

inntil 500 g mel

— 1 klype salt

— 25 g gjeer eller 1 pakke torrgjeer

— ca. 285 ml varmt vann

m Fyll alle ingrediensene (unntatt vann) pa
beholderen.

m Tilsett vann gjennom pafyllingssjakten
nar apparatet gar (trinn 2).

Arbeidstid: 15 sekunder pa trinn 2, deretter

45 sekunder pa trinn 4.

Endringer forbeholdes.



Anvandning for avsett andamal sv

Anvandning for avsett andamal

Detta tillbehor ar avsett for koksmaskinen MUM4. Folj bruksan-
visningen for koksmaskinen.

Anvand aldrig tillbehoret till andra apparater. Anvand enbart
sammanhdrande delar.

Tillbehoret [ampar sig allt efter sammankopplingen for foljande
andamal:

Mixer: For att hacka, puréa, blanda, knada och finférdela och for att
tillaga saser och blandade drycker.

Finfordelare: For att riva, strimla och skiva matvaror.

| de matvaror som ska bearbetas far det inte finnas nagra harda
bestandsdelar (t.ex. ben). Tillbehoret far inte anvandas for att
bearbeta andra féremal eller amnen.

Viktiga sakerhetsanvisningar

/\ Risk for personskador!

m Stick aldrig in handen i pafyliningsréret. Anvand bara den medfdl-
jande pamataren!

m ROr aldrig riv- och skarskivornas vassa knivar och kanter. Fatta
skivorna enbart i kanten.

m ROr aldrig multifunktionsknivens vassa eggar. Fatta multifunk-
tionskniven enbart i plastdelen.

m Anvand tillbehoret bara i komplett hopsatt tillstand. Montera
aldrig ihop tillbehéret pa motordelen. Anvand bara tillbehoret i det
avsedda arbetslaget. Du far bara satta pa eller ta av tillbehoéret
nar drivningen star stilla och stickkontakten ar uttagen.

A Varning!

Se noga till att inga frammande foremal finns i pafyliningsroret eller

hdljet. Stick inte in nagra féremal (t.ex. knivar elle skedar) i pafyll-

ningsroret eller i holjet. Kor aldrig tillbehoret nar det ar tomt.

A\ Viktigt!

Du maste rengora tillbehoret noggrant efter varje anvandning och

om du inte har anvant det under en langre tid. =» "Rengébring och

Skotsel” se sidan 42
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sv Oversikt

Oversikt
Vik ut bilduppslaget!
Bild A
1 Bas
a Handtag
b Markering A
¢ Drivaxel

d Markering ¥
2 Behallare
a Forslutningssakring
3 Lock
a Pafyliningsrér
b Markering ¥ @
¢ Forslutningssakring
4 Pamatare
5 Multifunktionskniv
a Knivskydd
6 Riv- och skarskivor
a Vandbar skarskiva - tjock / tunn
b Vandbar strimlingsskiva — grov / fin
¢ Rivskiva — medelfin
7 Skivhallare

Fore forsta anvandningen

Innan du anvéander ditt nya tillbehér maste
du packa upp det helt och rengdra och
kontrollera det.

Varning!

Anvand aldrig ett skadat tillbehor!

m Ta ut alla tillbehérsdelarna ur
férpackningen och omhanderta
férpackningsmaterialet.

m Kontrollera att alla delar ar kompletta
och oskadade. => Bild IN

m Rengor och torka alla delar noggrant
fére den forsta anvandningen.
=»> "Rengdring och skétsel” se
sidan 42
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Symboler och markeringar

Symbol Innebord

@ Forsiktigt! Roterande

verktyg. Stick aldrig in
A
v

handen i pafyliningsroret.

Sétt pa locket (-X-) och vrid
fast det (-2-).

Markering for pasattning av
locket.

Markering for pasattning pa
motordelen.

Anvandning

/\ Risk fér personskador!

Ta akdrig i multifunktionsknivens eggar
med bara handerna. Fatta multifunktionsk-
niven enbart i plastdelen. Nar kniven inte
anvands ska eggarna alltid vara tackta med
knivskyddet.

Varning!

Bara om multimixern ar komplett hopsatt
och locket har vridits at till stopp (-2-) gar
det att satta fast multimixern pa kdksma-
skinen och koéra den. Medan arbetet pagar
och multimixen &r pasatt pa koksmaskinen
gar det inte att ta av locket.

Forberedelse av motordelen

m  Stall motordelen pa ett slatt och rent
underlag.

m Ta ut skalen.

m  Tryck pa frigéringsknappen och |
fér svangarmen till lage 3. Ta av
mixerdrivningsskyddslocket.



Anvandning av
multifunktionskniven

—> Bildserie [

For att hacka, puréa, blanda, knada och

finférdela och for att tillaga saser och

blandade drycker.

1. Stall behallaren pa basen.

2. Vrid behallaren moturs till stopp.

3. Satt pa multifunktionskniven utan kniv-
skyddet pa drivaxeln i behallaren.

4. Fyll pa de matvaror som ska bearbetas.

Varning!

Overskrid inte de maximala bearbetnings-

mangderna =» "Anvéndningsexempel,

multifunktionskniv” se sidan 43

5. Satt pa locket (-X-).

6. Vrid locket moturs till stopp (-2-).
Forslutningssakringen maste ligga helt
an mot handtaget.

7. Satt multimixern pa motordelen.
Observera markeringen V.

8. Vrid moturs till stopp.

Anmarkning: Apparaten startar inte om

inte multimixern har vridits at till stopp.

9. Satt pamataren i pafylliningsroret

10. Satt in stickkontakten. Stall in vrid-
reglaget pa den rekommenderade
hastigheten.

11. Bearbeta matvarorna till 6nskad konsis-
tens eller fyll pa fler ingredienser genom
pafyliningsroret.

12. Stall vridreglaget i lage O och vanta
tills apparaten har stannat. Ta ut
stickkontakten.

13. Vrid multimixern medurs och ta av den.

14. Vrid locket medurs och ta av det.

15. Ta ut multifunktionskniven.

16. T6m multimixern.

Rengdr alla delarna direkt efter anvand-

ningen. = "Rengdring och skdtsel” se

sidan 42

Anvandning sv

Anvéandning av riv- och

skarskivorna

Vandbar skarskiva —

tjock / tunn

for skarning av frukt och grénsaker.
Bearbeta i lage 3.

Beteckning pa den vandbara skarskivan:

”1” for den tjocka skarsidan

2" for den tunna skarsidan

Varning!

Den vandbara skarskivan lampar sig inte for
skarning av hardost, bréd, kuvertbrod eller
choklad. Skar inte kokt potatis med fast
konsistens forran den har kallnat.

Véandbar strimlingsskiva —
grov / fin

for strimling av gronsaker, frukt och ost,
med undantag fér hardost (t.ex. parmesan).
Bearbeta pa steg 2 eller 3

Beteckning pa den vandbara riv- och strim-
lingsskivan:

”2” for den grova riv- och strimlingsskivan
”4” fér den fina riv- och strimlingsskivan
Varning!

Den vandbara riv- och strimlingskivan
lampar sig inte fér rivning av nétter. Mjukost
far bara strimlas med den grova sidan i lage

-

Rivskiva — medelfin

for rivning av ra potatis, hardost
(t.ex. parmesan), kall choklad och nétter.
Bearbeta i lage 4.

Varning!

Rivskivan lampar sig inte for rivning av
mjukost.

—> Bildserie

1. Stall behallaren pa basen.

2. Vrid behallaren moturs till stopp.

3. Satt finférdelningsskivan pa skivhallaren
med den 6nskade sidan uppat.

4. Satt skivhallaren pa drivaxeln i
behallaren.

5. Satt pa locket ().

6. Vrid locket moturs till stopp (-2-).
Forslutningssakringen maste ligga helt
an mot handtaget.
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sv Rengdring och skétsel

7. Satt multimixern pa motordelen.
Observera markeringen V.

8. Vrid moturs till stopp.

Anmarkning: Apparaten startar inte om

inte multimixern har vridits at till stopp.

9. Satt in stickkontakten. Stall in vrid-
reglaget pa den rekommenderade
hastigheten.

10. Lagg de matvaror som ska bearbetas i
pafyliningsroret.

11. Skjut pa latt med pamataren.

Varning!

— Overskrid inte den maximala pafyll-
ningsnivan. Matvarorna far inte beréra
skivhallaren.

— Om de matvaror som bearbetas skulle
fastna i multimixern maste du stanga
av koksmaskinen, ta ut stickkontakten,
vanta tills drivningen har stannat, ta
av multimixern fran drivninge, ta av
locket fran multimixern och tdmma
pafyliningsroret.

12. Stall vridreglaget i Iage O och véanta
tills apparaten har stannat. Ta ut
stickkontakten.

13. Vrid multimixern medurs och ta av den.

14. Vrid locket medurs och ta av det.

15. Ta ut skivhallaren och riv- och skar-
skivan ur behallaren.

16. TOM multimixern.

m  Rengor alla delarna direkt efter anvand-
ningen. = "Rengdring och skdtsel” se
sidan 42

Anmarkning: Om du vill ha jamntjocka
skivor bor du bearbeta tunna matvaror
buntvis.
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Rengoring och skotsel

Rengor alla anvanda tillbehérsdelar
noggrant efter varje anvandning.

/\ Risk for personskador!

— Ta akdrig i multifunktionsknivens eggar
med bara handerna. Fatta multifunk-
tionskniven enbart i plastdelen nar du
ska rengora den. Bei Nichtgebrauch
Multifunktionsmesser immer im Messer-
schutz aufbewahren. Anvand en borste
for att reng6ra den.

— ROr aldrig riv- och skarskivornas vassa
knivar och kanter. Fatta skivorna enbart
i plastdelen i mitten.

Varning!

— Anvand inga alkoholhaltiga
rengdringsmedel.

— Anvand inga vassa, spetsiga eller metal-
liska foremal.

— Anvand inga slipande trasor eller
rengdringsmedel.

— Klam inte fast plastdelar i diskmaskinen!
De kan bli deformerade.

Pa bild [ finns en dversikt 6ver hur de
enskilda delarna ska rengoras.

Anmarkningar:

— Vid bearbetning av t.ex. morotter kan
plastdelarna bli missfargade. Rengor
dem med nagra droppar matolja.

Brottanvisning

Det inbyggda 6verlastskyddet forhindrar
att motorn Overbelastas. Vid Overlast bryts
skivhallaren av vid drivaxeln och gar latt
att byta. Du kan bestélla en ny skivhallare
i fackhandeln eller fran kundtjansten
(bestallningsnr 00088256).



Anvandningsexempel, multifunktionskniv sV

Anvandningsexempel,
multifunktionskniv

Orter

Maximal méngd: 10 g

Lage: 4

Bearbetningstid: 20-30 sekunder
Anmarkning: Bearbeta bara om behallaren
ar torr.

Lok och vitlok:

Maximal méngd 100 g

Lage: 4

Bearbetningstid: 5-7 sekunder
Anmarkning: Dela I6ken i fyra bitar.

Notter och mandel
Maximal mangd: 100 g
Lage: 4

Bearbetningstid: 1-1%2 minut

Kott

Maximal mangd: 300 g

Lage: 4

Bearbetningstid: 30-60 sekunder
Anmarkning: Ta bort ben, brosk och
senor. Skar kottet i stora bitar. For kottfars,
fyliningar, pastejer: Bearbeta kottet tillsam-
mans med dvriga ingredienser och kryddor.

Gronsaker (till moser eller
soppor)

Maximal mangd: 375 g

Lage: 4

Bearbetningstid: 1 minut

Blandade mjolkdrinkar, saser,
slalladsdressing och kramiga
soppor

Maximal mangd, flytande 0,5 |
Maximal mangd, fast 375 g

Lage: 4

Majonnas

- 2agg

— 15 g attika

— Yatsk senap

— 1 nypa salt

— 1 nypa socker

— 300-400 g olja

Alla ingredienser maste ha samma

temperatur.

m Blanda ingredienserna (utom oljan)
nagra sekunder i lage 4.

m Hallioljan langsamt genom pafyll-
ningsriret och fortsatt att blanda tills
majonnasen emulgerar.

Bearbetningstid: 1% minuter

Knadning och omrérning av deg
Om du behdver en liten mangd deg (upp
till 400 g mjol fér apparattyp MUM44...,
upp till 500 g mjél vid apparattyp MUMA46 ...
och MUM47 ... ) kan du laga till den i
multimixern.

Jasdeg

Grundrecept

upp till 500 g mjél

— 1 nypa salt

— 25 gjast eller 1 paket torrjast

— cirka 285 ml varmt vatten

m LA&gg alla ingredienserna (utom vattnet)
i behallaren.

m Hall i vattnet genom pafyliningsroret
medan apparaten ar igang (lage 2).

Bearbetningstid 15 sekunder i lage 2,

darefter 45 sekunder i lage 4.

Med forbehall fér andringar.
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fi Maarayksenmukainen kayttd

Maarayksenmukainen kaytto

Varuste on tarkoitettu kaytettavaksi yleiskoneen MUM4 kanssa.
Noudata yleiskoneen kayttoohjeita.

Varustetta ei saa koskaan kayttda muiden laitteiden kanssa. Kayta
ainoastaan varusteeseen kuuluvia osia.

Varuste soveltuu kokoonpanosta riippuen seuraaviin
kayttotarkoituksiin:

Monitoimitera: Pilkkoo, soseuttaa, sekoittaa, vaivaa, hienontaa ja
valmistaa kastikkeet ja juomat.

Hienonnusterat: Viipaloi ja raastaa elintarvikkeet.

Kasiteltavissa elintarvikkeissa ei saa olla kovia aineksia (esim. luita).
Varustetta ei saa kayttaa muiden tarvikkeiden/aineiden kasittelyyn.

Tarkeita turvallisuusohjeita

/\ Loukkaantumisvaara!

m Ala koske tayttosuppilon sisalle. Kayta aina oheista
syottopaininta!

m Ala milloinkaan koske hienonnusterien teraviin teriin tai syrjiin.
Pida kiinni vain teran reunasta.

m Ala milloinkaan koske monitoimiteran teraviin teriin. Tartu monitoi-
miteraan vain sen muoviosasta.

m Kayta varustetta vain, kun sen kaikki osat ovat paikoilleen kiin-
nitettyind. Kokoa varuste aina ennen kuin asennat sen laitteen
runkoon. Kayta varustetta vain sille tarkoitetussa kayttdasen-
nossa. Kiinnita tai irrota varuste vain, kun toiminta on pysahtynyt
ja pistoke irrotettu pistorasiasta.

/\ Huomio!

Varmista, ettei tayttosuppilossa tai laitteen sisalla ole ylimaaraisia
kappalelta Ala tyonna tayttosuppiloon tai laitteen sisalle esineita
(esim. veitsia, lusikoita). Ala kayta varustetta tyhjana.

/\ Tirkea!

Varuste on ehdottomasti puhdistettava huolellisesti jokaisen kayton
jalkeen tai kun sita ei ole kaytetty pitkdan aikaan. =% "Puhdistus ja
hoito” katso sivu 47
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Yhdella silmayksella fi

Yhdella silmayksella

Kaanna esiin kuvasivut.
Kuva IX:
1 Alusta
a Kahva
b Merkinta A
¢ Kayttoakseli
d Merkinta ¥
2 Kulho
a Lukitsin
3 Kansi
a Tayttésuppilo
b Merkinta ¥ @
¢ Lukitsin
4 Syoéttopainin
5 Monitoimitera
a Teransuojus
6 Hienonnusterat
a Kaannettava viipalointitera —
paksu/ohut
b Kaannettava raastintera —
karkea/hieno
¢ Raastetera — keskihieno
7 Teranpidin

Ennen ensimmaista kayttoa

Uusi varuste on otettava pakkauksesta,
puhdistettava ja tarkastettava ennen
kayttoa.
Huomio!
Viallista varustetta ei saa koskaan kayttaa!
m Ota kaikki varusteet pakkauksesta ja
poista pakkausmateriaali.
m Tarkista, etta kaikki osat ovat mukana
eika niissa ole nakyvia vaurioita.
= Kuva
m Puhdista ja kuivaa osat huolellisesti
ennen ensimmaista kayttokertaa.
=> “Puhdistus ja hoito” katso sivu 47

Symbolit ja merkinnat
Symboli

®

v e

A Merkki kannen paikalleen
asettamista varten.

EOE

Varo! Pyérivéat vélineet. Ala
koske tayttosuppilon sisalle.

Aseta kansi paikalleen (X-)
ja kierra se kiinni (-2-).

v Merkki peruslaitteeseen
kiinnitysta varten

Kaytto

/\ Loukkaantumisvaara!

Ala koske monitoimiteran teriin paljain
kasin. Tartu monitoimiteraan vain muovikah-
vasta. Kun et kayta teraa, suojaa se aina
teransuojuksella.

Huomio!

Vasta kun teholeikkurin kaikki osat ovat
paikoilleen kiinnitettyina ja kansi lukittuna
(-2-), voi teholeikkurin asettaa paikalleen
yleiskoneeseen ja kdynnistda. Kantta ei
voi irrottaa kaytdn aikana eika silloin, kun
teholeikkuri on paikallaan yleiskoneessa.

Peruslaitteen esivalmistelut

m Aseta peruslaite tasaiselle ja puhtaalle
alustalle.

m Poista kulho.

m Paina avaamispainiketta ja |
k&anna varsi asentoon 3. Poista ‘j
tehosekoittimen kayttoliitdnnan
suojakansi.
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fi Kaytto

Monitoimiteran kayttd

=»> Kuvasarja &

Pilkkoo, soseuttaa, sekoittaa, vaivaa,

hienontaa ja valmistaa kastikkeet ja juomat.

1. Aseta kulho alustaan.

2. Kaanna kulhoa vastapaivaan vastee-
seen asti.

3. Aseta monitoimitera ilman teransuojusta
kulhon kayttéakselille.

4. Laita ainekset sisdan.

Huomio!

Noudata suurimpia mahdollisia kasittely-

maaria =» "Kéyttéohjeita — Monitoimiterd”

katso sivu 48

5. Laita kansi paikalleen (-X-).

6. Kaanna kantta vastapaivaan vastee-
seen asti (-2-). Lukitsimen on oltava
kokonaan kiinni kahvassa.

7. Kiinnita teholeikkuri peruslaitteeseen.
Huomioi merkinta V.

8. Kaanna kulhoa vastapaivaan vastee-
seen asti.

Huomautus: Laite kaynnistyy vain, kun

teholeikkuri on kdannetty vasteeseen asti.

9. Laita syottopainin tayttdsuppiloon.

10. Liita pistoke pistorasiaan. K&anna kier-
rettdva valitsin suositeltuun nopeuteen.

11. Kasittele elintarvikkeita, kunnes seoksen
koostumus on sopiva, tai lisaa aineksia
tayttdsuppilon kautta.

12. Aseta kierrettava valitsin asentoon O
ja odota, kunnes laite pysahtyy. Irrota
pistoke pistorasiasta.

13. Irrota teholeikkuri myoétapaivaan
kaantaen.

14. K&anna kantta myotapaivaan ja irrota.

15. Poista monitoimitera.

16. Tyhjenna teholeikkuri.

Puhdista kaikki osat heti kayton jalkeen.
=> "Puhdistus ja hoito” katso sivu 47
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Hienonnusterien kaytté
Kaannettava viipalointitera —
paksu/ohut

viipaloi hedelmat ja kasvikset.
Kayttoteho 3.

Kaannettavan viipalointiteran merkinnat::
”1” paksuille viipaleille

”3” ohuille viipaleille

Huomio!

Kéaannettava viipalointitera ei sovellu kovan
juuston, leivan, sampyldiden tai suklaan
viipalointiin. Viipaloi keitetyt perunat vain
kylmina.

Kéannettava raastintera — Godo
karkea/hieno AT
raastaa vihannekset, hedelmat ja juuston,
paitsi kovan juuston (esim. parmesaani).
Kayttdteho 2 tai 3.

Kaannettavan raastinterdn merkinnat:

’2” karkealle raasteelle

’4” hienolle raasteelle

-

Huomio!

Kaannettava raastintera ei sovellu pahki-
ndiden rouhimiseen. Raasta pehmeaa
juustoa vain teran karkealla puolella teholla
4.

Raastetera — keskihieno
raastaa raa’at perunat ja kovan
juuston (esim. parmesaanin) seka rouhii
jaadhdytetyn suklaan ja pahkinat.
Kayttdteho 4.

Huomio!

Raastetera ei sovellu pehmean juuston tai
juustoviipaleiden raastamiseen.

=> Kuvasarja

1. Aseta kulho alustaan.

2. Kaanna kulhoa vastapaivaan vastee-
seen asti.

3. Aseta hienonnustera teranpitimen paalle

haluamasi puoli yldspain.

Aseta teranpidin kulhon kayttéakselille.

Laita kansi paikalleen (-X-).

Kaanna kantta vastapaivaan vastee-

seen asti (-2-). Lukitsimen on oltava

kokonaan kiinni kahvassa.

7. Kiinnita teholeikkuri peruslaitteeseen.
Huomioi merkinta V.
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8. Kaanna kulhoa vastapaivaan vastee-
seen asti.

Huomautus: Laite kaynnistyy vain, kun

teholeikkuri on kaannetty vasteeseen asti.

9. Liita pistoke pistorasiaan. Kaanna kier-
rettéava valitsin suositeltuun nopeuteen.

10. Laita kasiteltavat ainekset
tayttosuppiloon.

11. Tydnna niitd kevyesti sisdanpain
syo6ttopainimella.

Huomio!

— Ota huomioon maksimaalinen tayttokor-
keus. Elintarvikkeet eivat saa koskea
teranpitimeen.

— Jos ainekset juuttuvat kiinni teholeikku-
riin, katkaise virta yleiskoneesta, irrota
pistoke pistorasiasta, odota ettd moottori
pysahtyy, irrota teholeikkuri kayttolii-
tdnnasta, poista teholeikkurin kansi ja
tyhjenna tayttésuppilo.

12. Aseta kierrettava valitsin asentoon O
ja odota, kunnes laite pysahtyy. Irrota
pistoke pistorasiasta.

13. Irrota teholeikkuri myétapaivaan
kaantaen.

14. K&anna kantta myotapaivaan ja irrota.

15. Ota teranpidin ja hienonnustera
kulhosta.

16. Tyhjenna teholeikkuri.

m Puhdista kaikki osat heti kayton jalkeen.
=> "Puhdistus ja hoito” katso sivu 47

Huomautus: Kun hienonnettavat ainekset

ovat ohuita, kasittele ne nipuittain, niin saat
tasaisemman lopputuloksen.

Puhdistus ja hoito fi

Puhdistus ja hoito

Varusteet on puhdistettava huolellisesti aina
kayton jalkeen.

/\ Loukkaantumisvaara

— Al& koske monitoimiteran teriin paljain
kasin. Kun puhdistat monitoimiteraa,
tartu siihen vain muoviosasta. Kun et
kayta monitoimiteraa, sailyta se aina
terdnsuojuksen sisalla. Kayta puhdista-
miseen harjaa.

— A3 koske hienonnusterien teréviin
teriin tai syrjiin. Koske teriin vain niiden
keskelld olevasta muoviosasta.

Huomio!

— A3 kéyta alkoholi- tai spriipitoista
puhdistusainetta.

— A3 kéyta terdvareunaisia tai -karkisia tai
metalliesineita.

— A3 ké&yta hankaavia liinoja tai
puhdistusaineita.

— Varo, ettd muoviosat eivat jaa puristuk-
siin astianpesukoneessa, niiden muoto
saattaa muuttua pysyvasti!

Kuvasta [3] naet, miten eri osat tulee
puhdistaa.

Huomautuksia:

— Jos esimerkiksi porkkanoista jaa varia
muoviosiin, pyyhi ne puhtaaksi muuta-
malla tipalla ruokadljya.

Murtumiskohta

Integroitu murtumiskohta suojaa laitteen
kayttdakselia vaurioitumiselta. Kayt-
toakseliin kiinnitetty teranpidin murtuu
ylikuormituksessa. Sen tilalle voi helposti
vaihtaa uuden. Uuden teranpitimen

saat alan liikkeista tai huoltopalvelusta
(til.-nro 00088256).
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fi Kayttdohjeita — Monitoimitera

Kayttoohjeita —
Monitoimitera
Yrtit

Maksimimaara: 10 g

Teho: 4

Kasittelyaika: 20-30 sekuntia
Huomautus: Hienonna vain kuivassa
kulhossa.

Sipulit, valkosipuli
Maksimimaara: 100 g

Teho: 4

Kasittelyaika: 5-7 sekuntia
Huomautus: Paloittele sipulit neljaén
osaan.

Pahkinat, mantelit

Maksimimaara: 100 g

Teho: 4

Kasittelyaika: 1-1%2 minuuttia

Liha

Maksimimaara: 300 g

Teho: 4

Kasittelyaika: 30-60 sekuntia
Huomautus: Poista lihasta luut, rustot ja

janteet. Paloittele liha suurehkoiksi paloiksi.

Kun valmistat lihataikinan, taytteen tai
pasteijan, kasittele liha yhdessa muiden
aineksien ja mausteiden kanssa.

Vihannekset (soseita tai keittoja

varten)
Maksimimaara: 375 g
Teho: 4

Kasittelyaika: 1 minuutti

Maitojuomat, kastikkeet,
salaattikastikkeet ja kermaiset

keitot

Maksimimaara, nesteitda 0,5 |
Maksimimaara, kiinteita aineksia 375 g
Teho: 4
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Majoneesi

— 2 kananmunaa

— 15 g etikkaa

— Yl sinappia

— 1 ripaus suolaa

— 1 ripaus sokeria

— 300-400 g dljya

Ainesten pitda olla huoneenlampaisia.

m Sekoita aineksia (paitsi 6ljya) muutama
sekunti teholla 4.

m Kaada 6ljya hitaasti tayttdsuppilon
kautta ja sekoita niin kauan, kunnes
majoneesi emulgoituu.

Kasittelyaika: 1% minuuttia

Taikinan vaivaaminen ja

sekoittaminen

Kun tarvitset vain pienen maaran taikinaa

(enintdan 400 g jauhoja mallissa MUM44...,

enintaan 500 g jauhoja mallissa MUM46 ...

ja MUM47 ...), voit valmistaa sen

teholeikkurissa.

Hiivataikina

Perusohje

enintaan 500 g jauhoja

— 1 ripaus suolaa

— 25 g hiivaa tai vastaava maara
kuivahiivaa

— noin 285 ml [amminta vetta

m Laita kaikki ainekset (paitsi vesi)
kulhoon.

m Kaada vesi kulhoon tayttdaukon kautta
laitteen ollessa toiminnassa (teholla 2).

Kasittelyaika 15 sekuntia teholla 2, sitten

45 sekuntia teholla 4.

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.



Uso conforme a lo prescrito es

Uso conforme a lo prescrito

El presente accesorio esta destinado al robot de cocina MUM4.
Observar las instrucciones de uso del robot de cocina.

No utilizar nunca este accesorio para otros aparatos. Utilizar
exclusivamente las piezas que le pertenezcan.

Este accesorio es adecuado para los siguientes las siguientes
aplicaciones dependiendo del montaje:

Jarra batidora: Para picar, hacer puré, mezclar, batir, triturar y
preparar salsas o batidos.

Picador: para rallar, raspar y cortar alimentos.

Los alimentos que se desee procesar deberan estar libres de
elementos duros (por ejemplo huesos). El accesorio no debera
usarse para procesar otros tipos de alimentos o productos.

Indicaciones de seguridad importantes

/\ iPeligro de lesiones!

m No introducir nunca las manos en la boca de llenado.
jUtilizar s6lo el empujador suministrado con el aparato!

m No tocar ni manipular nunca con las manos las cuchillas afiladas
ni cantos de los discos picadores. Sujetar los discos solo en sus
bordes.

m No tocar ni manipular nunca con las manos las cuchillas de la
cuchilla multifuncién. Tocar la cuchilla multifuncion solo por su
pieza de plastico.

m Usar el accesorio solo completamente armado. No armar
nunca el accesorio sobre la base motriz. Utilizar el accesorio
unicamente en la posicion de trabajo prevista para ello. Montar
y desmontar el accesorio solo con el accionamiento completa-
mente parado y tras haber extraido el enchufe del aparato de la
toma de corriente.

A jAtencion!

Asegurarse de que no haya cuerpos extrafios en la boca de llenado

o en la carcasa. No introducir objetos (p. ej. cuchillo, cuchara) en la

boca de llenado o en la carcasa. No hacer funcionar el aparato en

vacio.

A ilmportante!

Es imprescindible limpiar en profundidad el accesorio después de

cada uso y después de que no se haya utilizado durante un tiempo

prolongado. =» «Limpieza y cuidado» véase la pagina 52
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es Descripcion del aparato

Descripcion del aparato

Desplegar las paginas con las ilustraciones.
Fig. IX:
1 Base
a Asa
b Marca A
¢ Eje de accionamiento
d Marca ¥
2 Recipiente
a Seguro de cierre
3 Tapa
a Boca de llenado
b Marca¥v @
¢ Seguro de cierre
4 Empujador
5 Cuchilla multifunciéon
a Protector de la cuchilla
6 Discos picadores
a Disco reversible para cortar —
grueso / fino
b Disco reversible para rallado —
grueso / fino
¢ Disco rallador — semifino
7 Soporte portadiscos

Antes de usar el aparato por
primera vez

Antes de utilizar el accesorio por primera
vez, desembalarlo completamente, limpiarlo
y comprobarlo.

jAtencion!

iNo poner nunca en funcionamiento un

accesorio dafiado!

m Extraer todos los accesorios del
embalaje y retirar el material de
embalaje.

m  Comprobar que estén todas las
piezas y que no haya danos visibles.
= Figura

m Limpiary secar bien todas las piezas
antes del primer uso. =» «Limpieza y
cuidado» véase la pagina 52
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Simbolos y marcas

Simbolo Interpretacion

jAtencion! Herramientas

giratorias. No introducir
A
v

las manos en la boca de
llenado.

Montar la tapa (-X-) y girarla
(2)

Marca para colocar la tapa.

Marca para colocar sobre la
base motriz

Uso

A iPeligro de lesiones!

No tocar las hojas de la cuchilla multifun-
cion con las manos sin proteger. Tocar la
cuchilla solo por su pieza de plastico. En
caso de no utilizarlas, cubrir las hojas con
el protector de la cuchilla.

jAtencion!

El miniprocesador sélo se podra montar
sobre la base motriz del robot de cocina
y usar si esta completamente armado y
la tapa se ha girado hasta el tope (-2-).
La tapa no se puede retirar durante el
funcionamiento de la maquina ni tampoco
si el miniprocesador esta montado sobre el
robot de cocina.

Preparativos de la base motriz

m Colocar la base motriz sobre una super-
ficie lisa y limpia.

m Retirar el recipiente del aparato.

m Pulsar la tecla de desbloqueo y {
colocar el brazo giratorio en la
posicion 3. Retirar la tapa
protectora del accionamiento de
la jarra batidora.



Utilizar la cuchilla multifuncion

=»> Secuencia de imagenes [&

Para picar, hacer puré, mezclar, batir,

triturar y preparar salsas o batidos.

1. Colocar el recipiente sobre la base.

2. Girar el recipiente hasta el tope en
sentido antihorario.

3. Colocar la cuchilla multifuncién sin
protector de cuchilla sobre el eje de
accionamiento.

4. Llenar el aparato con los alimentos que
se desea procesar.

jAtencion!

Cantidades de elaboracion maximas

=> «Ejemplos practicos de la cuchilla multi-

funcion» véase la pagina 53

5. Colocar la tapa (-X-).

6. Girar la tapa en sentido antihorario
hasta que haga tope (-2-). El seguro
de cierre debe estar completamente en
contacto con el asa.

7. Colocar el multiprocesador sobre la
base motriz. Al hacerlo, tener en cuenta
la marca V.

8. Girarlo en sentido antihorario hasta que
haga tope.

Nota: El aparato no arranca si el miniproce-

sador no se ha girado hasta el tope.

9. Introducir el empujador en la boca de
llenado

10. Introducir el cable de conexion en la
toma de corriente. Ajustar el mando
giratorio en la velocidad recomendada.

11. Elaborar los alimentos hasta conseguir
la consistencia deseada o introducir
mas alimentos en la boca de llenado.

12. Llevar el mando giratorio a O y esperar
a que el aparato se detenga. Extraer el
enchufe de la toma de corriente.

13. Girar el miniprocesador en sentido
horario y extraerlo.

14. Girar la tapa en sentido horario y
retirarla.

15. Extraer la cuchilla multifuncion.

16. Vaciar el miniprocesador.

Limpiar todas piezas directamente después
de su uso. =» «Limpieza y cuidado» véase
la pagina 52

Uso es

Utilizar discos picadores
Disco reversible para cortar —
grueso / fino

para cortar frutar y verdura.
Procesar en el nivel 3.
Denominacion en el disco reversible para
picar y cortar:

«1» designa la cara mas gruesa

«3» designa la cara mas fina

jAtencion!

El disco reversible para cortar no es
adecuado para cortar queso curado, pan,
panecillos y chocolate. Cortar las patatas
cocidas no harinosas sdlo en frio.

Disco reversible para rallado —
grueso / fino

para rallar verdura, fruta y queso, excepto
queso duro curado (tipo parmesano).
Procesar en el nivel 2 o0 3.

Denominacion en el disco reversible para
rallado:

«2» designa la cara mas gruesa

«4» designa la cara mas fina

-

Zoodaget
A

yASD

jAtencion!

El disco reversible para rallado no es
adecuado para rallar nueces. Rallar los
quesos blandos soélo con la cara gruesa en
el nivel 4.

Disco rallador — semifino

para rallar patatas crudas, queso
duro (tipo parmesano), chocolate frio y
nueces.

Procesar en el nivel 4.

jAtencion!

El disco rallador no es adecuado para rallar
quesos blandos y que se pueden cortar en
lonchas (tipo edam o gouda).

=> Secuencia de imagenes

1. Colocar el recipiente sobre la base.

2. Girar el recipiente hasta el tope en
sentido antihorario.

3. Colocar el disco picador en el porta-
discos con el lado deseado hacia arriba.

4. Colocar el portadiscos sobre el eje de
accionamiento del recipiente.

5. Colocar la tapa (-X-).
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6. Girar la tapa en sentido antihorario
hasta que haga tope (-2-). El seguro
de cierre debe estar completamente en
contacto con el asa.

7. Colocar el multiprocesador sobre la
base motriz. Al hacerlo, tener en cuenta
la marca V.

8. Girarlo en sentido antihorario hasta que
haga tope.

Nota: El aparato no arranca si el miniproce-

sador no se ha girado hasta el tope.

9. Introducir el cable de conexién en la
toma de corriente. Ajustar el mando
giratorio en la velocidad recomendada.

10. Introducir los alimentos que desean
procesar en la boca de carga.

11. Empujar ligeramente con el empujador.

jAtencion!

— Tener en cuenta el nivel de llenado
maximo. Los alimentos no deben tocar
el portadiscos.

— Silos alimentos se quedan atascados
en el multiprocesador, desconectar el
robot de cocina, extraer el cable de
conexion de la toma de corriente y
esperar a que el accionamiento se haya
detenido. A continuacion retirar la tapa
del miniprocesador y vaciar la boca de
llenado.

12. Llevar el mando giratorio a O y esperar
a que el aparato se detenga. Extraer el
enchufe de la toma de corriente.

13. Girar el miniprocesador en sentido
horario y extraerlo.

14. Girar la tapa en sentido horario y
retirarla.

15. Retirar del recipiente el portadiscos con
el disco picador.

16. Vaciar el miniprocesador.

Limpiar todas piezas directamente
después de su uso. =% «Limpieza y
cuidado» véase la pagina 52

Advertencia: Para lograr un corte regular
de los alimentos delgados, cortarlos en
manojos.
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Limpieza y cuidado
Limpiar bien todos los accesorios
empleados después de cada uso.

/\ Peligro de lesiones

— No tocar las hojas de la cuchilla multi-
funcion con las manos sin proteger.
Para limpiar la cuchilla multifuncion,
sujetarla unicamente por el plastico.
Siempre que no se utilice, guardar
la cuchilla multifuncién dentro de su
protector. jUsar siempre un cepillo para
limpiar las cuchillas!

— No tocar ni manipular nunca con
las manos las cuchillas ni los discos
picadores. Tocar los discos solo por la
parte de plastico, en el centro.

jAtencion!

— No utilizar productos de limpieza que
contengan alcohol.

— No utilizar objetos afilados, en punta o
metalicos.

— No utilizar pafios ni productos de
limpieza abrasivos.

— Al colocar las piezas de plastico en
el lavavajillas, prestar atencion a no
aprisionarlas, de lo contrario podrian
deformarse irreversiblemente.

En la figura [8] encontrara un resumen de
como limpiar cada pieza.

Notas:

— Al procesar alimentos como, por
ejemplo, zanahorias, las piezas de
plastico pueden adquirir un color rojizo
que puede eliminarse aplicando unas
gotas de aceite de cocina y frotando con
un pano.



Punto de rotura prescrito

El punto de rotura prescrito constituye una
medida de proteccion del accionamiento
del aparato. En caso de producirse

una sobrecarga, el soporte portadiscos
situado en el eje de accionamiento se
rompe. Esta pieza puede sustituirse facil-
mente. Un nuevo portadiscos se puede
adquirir en el comercio especializado o

a través del servicio postventa (n.° de
pedido 00088256).

Ejemplos practicos de la
cuchilla multifuncién

Hierbas aromaticas

Cantidad maxima: 10 g

Nivel: 4

Tiempo de procesado: 20-30 segundos
Nota: Elaboracion solo en el recipiente
seco.

Cebollas, ajo

Cantidad maxima: 100 g

Nivel: 4

Tiempo de procesado: 5-7 segundos
Advertencia:Partir las cebollas en cuatro
en trozos.

Nueces, almendras

Cantidad maxima: 100 g

Nivel: 4

Tiempo de procesado: 1-1% minutos

Carne

Cantidad maxima: 300 g

Nivel: 4

Tiempo de procesado: 30-60 segundos
Advertencia: Retirar los huesos, cartilagos
y tendones. Cortar la pieza de carne

en varios trozos grandes. Para masas,
pasteles y rellenos de carne: Elaborar la
carne conjuntamente con los restantes
ingredientes y las especias.

Verdura (para purés o sopas)
Cantidad maxima: 375 g

Nivel: 4

Tiempo de procesado: 1 minuto

Punto de rotura prescrito es

Batidos de leche, salsas,
aderezos para ensaladas y sopas

cremosas

Cantidad maxima, liquido 0,5 |
Cantidad maxima, solido 375 g
Nivel: 4

Mayonesa

— 2 huevos

— 15 g de vinagre

— Y cucharadita de mostaza

— 1 pizca de sal

— 1 pizca de azucar

— 300-400 g de aceite

Los ingredientes deberan tener todos la

misma temperatura.

m  Mezclar los ingredientes (excepto el
aceite) durante algunos segundos en el
nivel 4.

m \Verter el aceite lentamente a través
de la boca de llenado y continuar
mezclando hasta que la mayonesa
emulsione.

Tiempo de procesado: 1% minutos

Trabajar y batir la masa

Si se necesita una cantidad pequefia de
masa (hasta 400 g de harina en la version
MUM44..., hasta 500 g de harina en la
version MUM46 ... y MUMA47 ... ), esta
puede prepararse en el miniprocesador.

Masa de levadura

Receta basica

hasta 500 g de harina

1 pizca de sal

— 25 gdelevadura 6 1 paquetito de
levadura seca
aprox. 285 ml de agua tibia

m Poner todos los ingredientes (excepto el
agua) en el recipiente.

m Con el aparato en marcha, afiadir agua
(nivel 2) a través de la boca de llenado.

Tiempo de elaboracion: 15 segundos en

nivel 2; después 45 segundos en nivel 4.

Nos reservamos el derecho de introducir
modificaciones.
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pt Utilizagao correta

Utilizagao correta

Este acessoério esta preparado para o robd de cozinha MUM4.
Observar as instrugoes de servigo do robo de cozinha.

Nunca utilizar este acessorio para outros aparelhos. Utilizar exclusi-
vamente pecas pertencentes ao respetivo acessorio.

Em fungdo da montagem efetuada, este acessorio esta concebido
para as seguintes aplicagdes:

Misturador: Para picar, fazer purés, misturar, amassar, triturar e
para preparar molhos e bebidas batidas.

Picador: Para ralar, raspar e cortar alimentos.

Os alimentos a preparar ndo devem conter partes duras, p. ex.,
0ssos. Este acessoério ndo pode ser utilizado para processar outros
tipos de objetos ou substancias.

Indicagoes de seguranga importantes

/\ Perigo de ferimentos!

m Nunca tocar no canal de enchimento. Utilizar, exclusivamente, o
calcador incluido no fornecimento!

m Nunca tocar nas laminas afiadas nem nas arestas dos discos de
triturar. Segurar apenas pelo bordo.

m Nunca tocar nas laminas afiadas da I[amina multifungdes. Pegar
na lamina multifungdes apenas pelo elemento de plastico.

m SO utilizar o acessorio em estado totalmente montado. Nunca
montar o acessorio no aparelho base. So utilizar o acessério na
posicao de trabalho prevista para o efeito. S6 colocar ou retirar o
acessorio com o acionamento completamente imobilizado e com
a ficha desligada da tomada.

A Atencao!

Certifique-se de que nao ha objetos estranhos no canal de

enchimento nem na estrutura. Nao utilizar quaisquer utensilios,

p.ex., facas, colheres, no interior do canal de enchimento nem da
estrutura. Nao utilizar o acessorio vazio.

A Importante!

E impreterivel limpar cuidadosamente o acessoério apds cada utili-
zacao ou apos um longo periodo de nao utilizagao. = “Limpeza e
conservagdo” ver pagina 57

54



Panoramica do aparelho pt

Panoramica do aparelho
Desdobre as paginas com as ilustragdes!

Fig. IX:
1 Base
a Punho

b Marcagéo A
¢ Veio de acionamento
d Marcagdo ¥
2 Deposito
a Protecao de fecho
3 Tampa
a Canal de enchimento
b Marcagido ¥ @
¢ Protegéo de fecho
4 Calcador
5 Lamina multifuncdes
a Protecdo da lamina
6 Discos de triturar
a Disco reversivel de corte —
grosso/fino
b Disco reversivel de ralar —
grosso/fino
¢ Disco de raspar — médio/fino
7 Suporte de discos

Antes da primeira utilizagao

Antes de poder utilizar o acessério novo,
tem de o desembalar por completo, limpar
e testar.

Atencao!

Nunca coloque um acessoério em funciona-

mento caso se encontre danificado!

m Retirar da embalagem todos os acesso6-
rios e remover o material de embalagem
existente.

m Verificar se foram fornecidas todas
as pecgas e se estas nao apresentam
danos visiveis. =»> Fig. [

m Antes da primeira utilizagéo, limpe bem
e seque todas as pegas. =» “Limpeza e
conservacdo” ver pagina 57

Simbolos e marcagoes

Simbolo Significado

@ Cuidado! Ferramentas em

rotacdo. Nao tocar no canal
A
v

de enchimento.

Aplicar a tampa (-Z-) e rodar
firmemente (-2-).

Marcacgao para aplicagédo da
tampa.

Marcagao para aplicagao no
aparelho base.

Utilizacao

/\ Perigo de ferimentos!

Nunca tocar nas laminas da lamina
multifun¢gdes com as maos sem qualquer
protecao. Segurar a lamina multifungdes
somente pela parte de plastico. Quando o
aparelho néo estiver a ser utilizado, cobrir
sempre as laminas com a protegéo da
lamina.

Atencgao!

S6 depois de o multimisturador estar
completamente montado e de a tampa ter
sido rodada até ao encosto (-2-), é possivel
montar e acionar o misturador multifungbes
no robd de cozinha. Durante o funciona-
mento e quando o multimisturador estiver
aplicado na maquina de cozinha, a tampa
ndo pode ser retirada.

Preparar o aparelho base

m Colocar o aparelho base sobre uma
superficie lisa e limpa.

m Desmontar a tigela.

m Premir a tecla de desbloquea- |
mento e colocar o brago movel
na posicao 3. Retirar a tampa de
protegéo do acionamento do
misturador.
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Utilizar a lamina multifuncdes

= Sequéncia de imagens [[

Para picar, fazer purés, misturar, amassar,
triturar e para preparar molhos e bebidas
batidas.

1. Colocar o recipiente na base.

2. Rodar o recipiente em sentido contrario

ao dos ponteiros do relogio até prender.

3. Colocar a lamina multifungdes sem
protecdo no veio de acionamento do

recipiente.
4. Introduzir os alimentos a preparar.
Atencéao!

Respeitar as quantidades maximas

=> “Exemplos de utilizagcdo — Lamina multi-

fungbes” ver pagina 58

5. Colocar a tampa (-X-).

6. Rodar a tampa em sentido contrario ao
dos ponteiros do relégio até prender
(-2-). A protecao de fecho tem de estar
completamente pousada na pega.

7. Colocar o multimisturador no aparelho
base. Observar a marcagcéo V¥ durante
este processo.

8. Rodar em sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio até prender.

Nota: O aparelho ndo arranca se o multi-

misturador nao tiver sido rodado até ao

encosto.

9. Colocar o calcador no canal de
enchimento.

10. Ligar a ficha a tomada. Posicionar o
seletor na velocidade recomendada.

11. Processar os alimentos até obter a
consisténcia pretendida ou adicionar
outros ingredientes através do canal de
enchimento.

12. Posicionar o seletor em O e aguardar
que o aparelho se imobilize completa-
mente. Retirar a ficha da tomada.

13. Rodar o multimisturador no sentido dos
ponteiros do relégio e desmonta-lo.

14. Retirar a tampa, rodando-a no sentido
dos ponteiros do reldgio.

15. Retirar a lamina multifungdes.

16. Esvaziar o multimisturador.
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Limpar todas as pegas imediatamente apds
a sua utilizagéo. =» “Limpeza e conser-
vagdo” ver pagina 57

Utilizar os discos de triturar
Disco reversivel de corte —
grossol/fino

Para cortar frutos e legumes
Processamento na fase 3.
Designagéao no disco reversivel de corte:
“1” para o lado de corte mais grosso

“3” para o lado de corte mais fino
Atencgao!

O disco reversivel de corte n&o é indicado
para cortar queijo rijo, pao, paezinhos

e chocolate. Batatas cozidas ou muito
cozidas s6 devem ser cortadas frias.

Disco reversivel de ralar —
grossol/fino

Para ralar legumes, fruta e queijo, exceto
queijo rijo (p. ex., Parmesao).
Processamento na fase 2 ou 3.
Designagéo no disco reversivel para ralar:
“2” para o lado de raspar mais grosso

“4” para o lado de raspar mais fino
Atencao!

O disco reversivel de ralar ndo ¢ indicado
para ralar nozes. Queijo mole s6 deve ser
ralado com o lado grosso na fase 4.

Disco de raspar — médio/fino
Para ralar batatas cruas, queijo
duro (p. ex., Parmesao), chocolate refrige-
rado e nozes.

Processamento na fase 4.

Atencao!

O disco para ralar ndo ¢ indicado para ralar
queijo mole ou fatiado.

= Sequéncia de imagens

1. Colocar o recipiente na base.

2. Rodar o recipiente em sentido contrario
ao dos ponteiros do relogio até prender.

3. Colocar o disco de triturar no suporte de
discos com o lado pretendido para cima.

4. Colocar o suporte de discos no veio de
acionamento do recipiente.

5. Colocar a tampa (-I).

-

(VI

AT




6. Rodar a tampa em sentido contrario ao
dos ponteiros do relégio até prender
(-2-). A protecao de fecho tem de estar
completamente pousada na pega.

7. Colocar o multimisturador no aparelho
base. Observar a marcagéo V¥ durante
este processo.

8. Rodar em sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio até prender.

Nota: O aparelho ndo arranca se o multi-

misturador né&o tiver sido rodado até ao

encosto.

9. Ligar a ficha a tomada. Posicionar o
seletor na velocidade recomendada.

10. Adicionar os alimentos para preparar
através do canal de enchimento.

11. Empurrar levemente com o calcador.

Atencao!

— Respeitar a altura de enchimento
maxima. Os alimentos ndo devem tocar
no suporte de discos.

— Se os alimentos a preparar prenderem
no multimisturador, desligar o robd
de cozinha, retirar a ficha da tomada,
esperar até o acionamento estar
completamente parado, retirar o multi-
misturador do acionamento, retirar a
tampa do multimisturador e esvaziar o
canal de enchimento.

12. Posicionar o seletor em O e aguardar
que o aparelho se imobilize completa-
mente. Retirar a ficha da tomada.

13. Rodar o multimisturador no sentido dos
ponteiros do reldgio e desmonta-lo.

14. Retirar a tampa, rodando-a no sentido
dos ponteiros do reldgio.

15. Retirar o suporte de discos do reci-
piente, junto com o disco de triturar.

16. Esvaziar o multimisturador.

Limpar todas as pecas imediatamente
apos a sua utilizagéo. =» “Limpeza e
conservagdo” ver pagina 57

Indicagao: Para um corte homogéneo,

processar os alimentos finos para cortar em

molhos de pequeno volume.

Limpeza e conservagao pt

Limpeza e conservagao

As pecas de acessorios utilizadas tém de
ser bem limpas apo6s cada utilizagao.

/\ Perigo de ferimentos

— Nunca tocar nas laminas da lamina
multifun¢gdes com as maos sem
qualquer protegdo. Para limpar a lamina
multifun¢des, agarrar na pega apenas
pelo elemento de plastico. Quando o
aparelho ndo estiver a ser utilizado,
cobrir sempre a Iamina multifuncdes
com a protegéo da lamina. Para a sua
limpeza, utilizar uma escova.

— Nao tocar nas laminas afiadas nem nas
arestas dos discos de triturar. Agarrar
nos discos apenas pelo elemento de
plastico central.

Atencao!

— Na&o utilize detergentes que contenham
alcool ou alcool etilico.

— N&o utilizar objetos cortantes, pontia-
gudos ou metdlicos.

— N&o utilizar panos ou detergentes
abrasivos.

— Nao entalar as pegas de plastico dentro
da maquina, pois podem verificar-se
ligeiras deformacdes!

Para saber como lavar cada uma das
pegas, consultar a figura [].

Notas:

— Ao preparar, p. ex., cenoura, podem
surgir manchas nos componentes de
plastico, que podem ser eliminadas com
algumas gotas de 6leo alimentar.

Ponto tedérico de rutura

O ponto tedrico de rutura incorporado
protege o acionamento do aparelho.

Em caso de sobrecarga, o suporte de
discos parte-se no veio de acionamento,
mas pode ser facilmente substituido.

Nos nossos Servigos Técnicos podera
adquirir um novo suporte de discos (n.° de
encomenda 00088256).
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Exemplos de utilizagcao —
Lamina multifungoes

Ervas aromaticas

Quantidade maxima: 10 g

Fase: 4

Tempo de processamento: 20-30 segundos
Nota: Processar apenas num recipiente
seco.

Cebolas, alhos

Quantidade maxima: 100 g

Fase: 4

Tempo de processamento: 5-7 segundos
Indicagao: Partir as cebolas em quartos.

Nozes, améndoas

Quantidade maxima: 100 g

Fase: 4

Tempo de processamento: 1-1%% minuto

Carne

Quantidade maxima: 300 g

Fase: 4

Tempo de processamento: 30-60 segundos
Indicagao: Eliminar ossos, cartilagens

e nervos. Cortar a carne em pedagos
grandes. Para massas com carne, recheios
e empadas, picar a carne juntamente com
outros ingredientes e condimentos.

Legumes (para papas ou sopas)
Quantidade maxima: 375 g

Fase: 4

Tempo de processamento: 1 minuto

Batidos de leite, molhos, molho

para saladas e sopas cremosas
Quantidade maxima: liquidos, 0,5 |
Quantidade maxima: sélidos, 375 g
Fase: 4
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Maionese

— 2ovos

— 15 gde vinagre

— Y colher de cha de mostarda

— 1 pitada de sal

— 1 pitada de agucar

— 300-400 g de dleo

Os condimentos tém que estar todos a

mesma temperatura.

m  Misturar todos os ingredientes (menos o
6leo) durante alguns segundos na fase
4.

m Deitar o 6leo lentamente através do
canal de enchimento e continuar a
mexer até a maionese emulsionar.

Tempo de processamento: 1% minuto

Amassar e mexer massa

Caso seja necessaria uma pequena quan-
tidade de massa (até 400 g de farinha nos
modelos MUM44..., até 500 g de farinha
nos modelos MUM46 ... e MUMA47 ...), é
possivel prepara-la no multimisturador.

Massa léveda

Receita base

Até 500 g de farinha

— 1 pitada de sal

— 25 g de fermento ou 1 pacote de
fermento seco

— Cerca de 285 ml de agua quente

m Colocar todos os ingredientes (exceto a
agua) no recipiente.

m Adicionar a agua com o aparelho em
funcionamento (fase 2), através do
canal de enchimento.

Tempo de processamento: 15 segundos

na fase 2 e, em seguida, 45 segundos na

fase 4.

Direitos reservados quanto a alteragdes.



Xprion cUPEWVA PE TO OKOTTO TTPOOPICHOU el

XpRon cUN@WVA ME TO OKOTTO TTPOOPICHOU

To e&apTnpa gival KatdAAnAo yia Tnv koudivounyavy MUM4.
MpooégTe TIG 0BNYieg XPRONG TNG KOUJIVOUNXAVAG.

Mn XPNOIYOTTOIEITE TTOTE AUTO TO £LAPTNUA VIO AAANEG CUOKEUEG. XpnOol-
MOTTOIEITE ATTOKAEIOTIKA oUVAPH ECOPTAUATA.

AuTO TO €€GpTNUA, avaAoya Pe Th ouvappoAdynon, gival KATGAANAO
yla TIG aKOAOUBEG XPAOEIG:

Migep: MNa koTTr, TTOATOTTOINCN, AVAUEIEN, CUPWUA, TPIWIPO Kal yia TNV
TTOPACKEUR OAATOWYV Kal KOKTEIA.

Koégtng: MNa uoiyo, Tpiyiho Kai KOTTH TPOQiuwy.

Ta Tpog eTTEEEPYATiIa TPOWIPA TTPETTEI VA PNV TTEPIEXOUV KABAAOU
OKANPG ouoTaTiKA (TT.X. KOKKOAQ). AUTO TO €EAPTNMA BEV ETTITPETTETAN
va XpNOoIYoTTOINBEi yia TNV £TTEEEPYATia AAAWY UAIKWV ] OUCIWV.

2NMAVTIKEG UTTODEICEIG aoPaAEgiag

A\ Kivduvog TpaupaTiopou!

m Mn BdadeTe 10 X€PIa 0OG TTOTE OTNV UTTOdOXN TTANPWONG. Xpnoiuo-
TTOIEITE ATTOKAEIOTIKA TO CUPTTIAPAdIOOUEVO £EAPTNHA wBNnond!

m Mnv mMAVETE TTOTE TA KOPTEPA PAXAIPIA KAI TIG OKPEG TWV JiIOKWV
KOTTAG. MIEVETE TOUG iOKOUG HOVO OTNV AKPEN.

m Mnv mMAVETE TTOTE TA KOPTEPA PAXAiPIA TOU PaxXaIpIoU TTOAAATTARG
Aeiroupyiag. Mavere 1o paxaipl TTOAATTANG AsIToupyiag povo oTo
TTAQOTIKO PHEPOG.

m XPNOIYOTIOIEITE TO EEAPTANA POVO O€ TTAPWGS cuvappoloynuévn
KaraoTaon. Mn cuvapuoloyeiTe Ta CapTrATA TTOTE OTN BACIKN
OUOKeUr. XpNOIUOTTOIEITE TO £EAPTNUA HOVO OTNV TTPORBAETTOPEVN VI’
auTo B€on epyaaciag. TOTTOBETEITE ] aQaAIPEITE TO £EAPTNUA POVO ME
QKIVNTOTTOINUEVO TO INXAVIONO Kivnong Kal Je TpaBnyHEVO TO @IG
atréd TNV TTpIda.

A Mpoooxn!

MpooéxeTe, va un PpiokeTal kavéva EEvo owua oTnv UTTodoXN

TAfpwonNG | ato TePiIBANPA. Mn XPNOIUOTIOIEITE QVTIKEIEVA (TT.X.

Maxaipl, KOUTAAI) oTnv uttodoxr TTARPwWaonNG 1) oTo TTEPIBANuUa. Mn

A€IToupyeiTe TO €€APTAA GdEIO.

ZNHAVTIKO!

KaBapileTe TTpOOEKTIKA TO £€APTNUA METG aTTO KABE Xprion i META

aTTd PN XPAOoN Yia JEYaAUTEPO XPOVIKO didoTnHa. = «Kabapioudg Kai

ppovridar» BAETe oTn oedida 62
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el Me pia pamé

Me pia patid
AvoitTe TTAPOKOAW TIG OENIDEG E TIG EIKOVEG.
Eikéva IX:
1 Bdon
a Aapn
b Mapkdpiopa A
¢ Kivnmipiog a&ovag
d Mapkdapiopya ¥
2 Aoxeio
a Ao@dAcia KAgioTpou
3 Kamrdki
a Ymodoxr TTARpwaong
b Mapkdpiopa ¥V @
¢ Ao@aAeia kAgioTpou
4 E&aprnpa wlnong
5 Mayxaipi TToAAaTTARG AsITOoUupyiag
a [MpooTtacia paxaipiov
6 Aiokol KOTTig
a Aiokog KOTTAG U0 TTAEUPWYV —
XOVTPN/WIAR KOTTN
b Aiokog Tpiyiparog dUo TTAEUpwWY —
XOVTPO/WIAG Tpiwipo
¢ AioKog TpIYiaTog — PETPIO TPIYIPO
7 ®opéag Siokwv

Mpiv TNV TTpWTN XPHON

[MpoToU va ytopolyv va XpnoiuoTtroinBouyv Ta

vEQ €CAPTAUOTA, TTPETTEI TTPWTA VA EETTOKE-

TaPIOTOUV TTARPWG, va KaBapioTouv Kal va

eAeyxbouv.

Mpoooxn!

Mn B¢oeTe o€ Aeitoupyia TTOTE €va e€dpTnUa

TToU £Xel BAGRN!

m  AgaipéaTe OAa Ta €€apTrpaTa aTTO
TN OUCKEUACIa KOI OTTOUOKPUVETE TO
uTTdp)ovTa UAIKA OUCKEUQOIaG.

m  EAéyEre OAa Ta e€aptrpata yia
TTANPOTNTA KAl EPPAVEIG CNUIEG.
= Eik. [\

m [lpiv TNV TTPWTN XPrion kabapioTe
TIPOCEKTIKG OAQ T PEPN KOl OTEYVWOTE
10. = «Kabapioudg kar ppovrida» BAETE
oTtn oeAida 62
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2UMBOAA Kal HapPKAPioHATA

Z0uRoAo Inuacia

Mpoaooxn! MNepioTpepdueva

epyoaAeia. Mn Badete Ta
A
v

XépIa oag aTnVv UTTodoxN
TTARPWONG.

TotmoBeTr|oTE TO KATTAKI (—X-)
Kal oQigTe 10 (-2-).

Mapkdpiopa yia Tnv
TOTTOB€TNON TOU KATTAKIOU.

Mapkdpiopa yia Tnv TOTT0-
B€tnon Tavw oTn BaACIKn
OUCOKEUN

Xpnon

/A KivSuvog Tpaupatiopou!

Mnv ayyileTe TIG AeTTiIdEG TOU PaXaIPIOU
TIOAMOTTAAG AEITOUPYIaG PE YUPVA XEpIa.
MaveTe TO payaipl TTOAMOTTANG AsiToupyiag
MOVO OTO TTAOOTIKG PEPOG. Z€ TTEPITITWON N
XPAONG KAAUTITETE TTAVTOTE TIG AETTIOEG PE TNV
TTPOCTACIa payaipiou.

Mpoocoxn!

Movov otav 1o TToAupiep givar TTARpwWG
OuvapUOAOYnUEVO KAl TO KATTAKI gival
OTPAUUEVO PEXPI TO TEPUA (-2-), MTTOPET VO
TOTT00£TNOEI TO TTOAUIEP OTNV KOUQIVOUN-
Xavn Kai va Aeitoupyrjo€l. To KaTrdki dev
MTTOpPEl va agaipedei kaTa TNV epyaaia kai
otav £xel TOTTOBETNOEN TO TTOAUNIEEP ETTAVW
OTNV KOUZIVOUNXOVr).

MpocToipacia Tng BACIKAG

OUOKEUNG

m  TomroBeTAOTE TN BACIKY GUOKEUN ETTAVW
o€ Agia kal kaBapn eMQAveIQ.

m  AQaIpéOTE TO UTTOA.

m [laToTE TO TTANKTPO ATTOCPA- |
Niong kai 60T TO OTPEPOUEVO ‘j
Bpaxiova otn Béan 3. ApaipéaTe
TO KOTTAKI TTPOCTACIAG TOU PNXO-
VIOPOU Kivnong Tou Higep.



XpAon Tou paxaipiol TTOAAATTARG
AgiToupyiag

= Zeipd eik6vwy [

Ma kotrr, TToAToTTOINGN, AvAaueign, Uuwua,

TPIYIPO Kal YIa TNV TIOPACKEUR COATOWV Kal

KOKTEIA.

1. TomoBetroTe TO doxeio aTn Bdon.

2. TupioTe TO doyEio PEXPI TEPUA EVAVTIO
oTn @opd TwV JEIKTWV TOU PoAoyIoU.

3. TomoBetroTE TO paxaipl TTOAATTANG
AgIToupyiag xwpig Tnv TTpocTacia
payaipioU TTavw aToV KIVATAPIO Ggova
aTo doxeio.

4. TpooBéoTe Ta TTPOG eTmeCEpyaTia
TPOQIUA.

Mpoooxn!

Mpoooxn oTIG YEYIOTEG TTOOOTNTEG ETTECEP-

yaciag =» «[lapadeiyuara epapuoywy —

Maxaipi moAAarArig Asiroupyiacy BAETTe otn

oehida 63

5. TomoBetroTe TO KOTTAKI (—X-).

6. TupioTe TO KATTIAKI QVTIBETA OTN QOPA TWV
OEIKTWYV TOU poAoyioU PEXP! TEpHO (-3-).
H aogdAeia Tou KAEioTpOU TTPETTEI VO
QAKOUUTTA eVTEAWG OTN AaBn.

7. TomoBetAOTE TO TTOAUNIEEP OTN
Baoik cuokeun. MpooégTte €dW) TO
Moapkdpioua V.

8. TupioTe 1O avTiBeTa OTN POPA TWV
OEIKTWYV TOU poAoyIoU, UEXPI TEPHO.

Ymodei€n: H ouokeun dev Eekivd, €av 1O

TTOAUICEP OEV EXEI TTEPIOTPOQET HEXPI TEPHA.

9. TomoBetAOTE TO £€APTNHA WONONG OTNV
utrodoxr TTAfpwong

10. ZuvdEaTe TO QIG OTNV TTpida. O¢0TE TOV
TTEPIOTPEPOPEVO DIAKOTITN OTN CUVIOTOU-
MevVN TaXUTNTA.

11. ETre€epyaaTeite Ta TPOQIMA PEXPI TNV
€MOUNNTI) CUVEKTIKOTNTA ) TIPOCBEOTE
eTTITTAE0V UAIKG péoa atrd Tnv UTTodox
TARPWONG.

12. ©¢0TE TOV TTEPICTPEPOUEVO DIAKOTITN OTO
O kai TTePIPEVETE TNV AKIVNTOTTOINGN TNG
OUOKEUNG. ATTOOUVOEDTE TO @IG.

13. ['upioTe TO TTOAUIEEP OTN QOPA TwV
OEIKTWV TOU POAOYIOU KOl APAIPETTE TO.

14. Z1p€YTeE TO KOATTAKI TTPOG TN QOPd TwV
OEIKTWV TOU POAOYIOU KaI APAIPETTE TO.

Xpnon el

15. Apaip€aTe TO payaipl TTOAOTTARG
AeiToupyiag.

16. AdeidoTe TO TTOAUpIEED.

KaBapiote 60Aa Ta e§apTAPATO AQPECTWGS PETA

™ XxpAon. =» «Kabapiouog Kar gpovrioas

BAémre otn ogdida 62

XpARon Twv dioKWV KOTTAG
Aiokog ko1riig 500 TTAgupwV —
XovTpi/WIAR Kot

YIO TNV KOTTH) @POUTWY KAl AAXAVIKWV.
Emegepyaoia otn Babuida 3.
XapakTnpIopog oTo BiOKO KOTT G dUO
TTAEUPWV:

«T» yia 1 xovipn TTAeupd KOTIG

«3» yia T AETTT) TTAEUPA KOTTHG
Mpoocoxn!

O diokog KOTTAG dUO TTAEUPWIV BeV gival
KOTAAANAOG yia TV KOTTH) OKANpouU

TUpIOU, YwHIoU Kal coKoAdTag. KOBETE TIg
Bpaopéveg TTOTATEG HOVOV KPUEG.

Aiokog TpIyiuaTog U0 TALUPWY — (&3l
XOVTPO/YIAG TpigIo
VIO TO TRIYIUO AOXQVIKWY, @EOUTWYV Kal
TUPIOU, €KTOG aTTd aKANPOS TUPI (TT.X.
TTapuelava).

Eme€epyaaia otn Babpida 2 1 3.
Xapaktnpiopog oo SioKo TPIYiyaTog dUo
TIAEUPWV:

«2» Y0 TN XoVTPNA TTAEUPd TPIYINATOG

«4» yia TN AeTTTA TTAEUPA TPIYIHATOG
Mpoooxn!

O diokog TpIyipaTog dUo TTAEUpwWV deV gival
KOTAGAANAOG yia TO TPIYIPO POUVTOUKIWY

1l KAPUBIWV. ZUVETE TO JAAAKS TUPi pdvo

ME TNV TTAEUPA& XOVTPOU EUTiATOG OTN
Bobuida 4.

Aiokog Tpigiparog —
HETPIO TPiYIpO

YIO TO TPIYIKNO WHAG TTATATAG, OKANPOU
TupIoU (TT.X. Tupi TTapuelava), Kpuag
OOKOAGTAG KOI QOUVTOUKIWY ] KAPUBIWV.
Emegepyaoia omn Babuida 4.

Mpoocoxn!

O diokog TpIyiparog dev gival KATAAANAOG yia
TO TPiYIHO paAakou TupioU.

-

CVACD
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el KaBapiopég kar povrida

=> TeIpd EIKOVWV

1. TotmoBetrioTe TO doxeio aTn Bdon.

2. TupioTe To doyeio PEXPI TEPUA EVAVTIO
oTNn @opd TwV BEIKTWV ToU PoAoyIoU.

3. TomoBeTroTE TO BiOKO KOTTAG PE TNV
€MBUPNTI TTAEUPA TTPOG TO ETTAVW TTAVW
OTO POPEQ TWV BIOKWV.

4. TotroBeTAOTE TO POPEA TWV BICKWV TTAVW
oTov KivnTApIo d&ova oTo doyeio.

5. TomoBeTroTE TO KATTAKI (—X-).

6. TupioTe TO KATTIAKI QVTIBETA OTN QOPd TwWV
OEIKTWYV TOU pohoyloU PEXPI TEPHA (-3-).
H aogdAeia Tou KAioTpoU TTPETTEl VO
AKOUUTTA eVTEAWG OTN AaBH.

7. TomoBetAOTE TO TTOAUNIEEP OTN
Baoik ouokeun. MNpooégTte €dW) TO
Mapkdpiopa V.

8. TupioTe 10 avTiBeTA OTN POPA TWV
OEIKTWV TOU POAOYIOU, PEXPI TEPHA.

Ymoédeign: H ouokeun dev Eekivd, edv 10

TTOAUICEP BEV EXEI TTEPIOTPOPET HEXPI TEPHA.

9. XuvdéaTe 1o QIg oTnV TTpila. O¢aTe ToV
TTEPIOTPEPOPEVO BIAKOTITN OTN CUVIOTOU-
MEVN TaXUTNTA.

10. BAATe Ta TpOG eTTECEPYQTia TPOQIUO
oTnv uttodoxn TTARPwWaonG.

1. ZTpwi&Te Ta 0TN oUVEXEID EAAPPE PE TO
e¢apTnua wlnong.

Mpoooxn!

— Tpooé€te 10 péyioTo Uog TTARpwong. Ta
TPOQIYa BV ETTITPETTETAI VA AyYi(ouv OTO
QOpPEQ TWV BiOKWV.

—  Z& TIEPITITWON TTOU PAYKWOOUV Ta
emmegepyaldueva TpOQIYa 0To TTOAUICEP,
QATTEVEPYOTTOINCTE TNV KOUJIVOUNXavr),
BYAGATE TO @IG aTTd TNV TIPICQ, TTEPIYEVETE
TNV AKIVATOTIOINON TOU JNXQVIGHOU
Kivnong, a@aitéoTe To TTOAUIgEP aTTO TO
pNXaviopo Kivnong, a@aipéoTe TO KATTAKI
TOU TTOAUpIEEP Kal adEIAOTE TNV UTTOOOXT)
TAPWONG.

12. ©O¢0Te TOV TTEPIOTPEPOUEVO BIOKOTITN OTO
O «kai TepIPVETE TNV AKIVATOTTOINGN TNG
OUOKEUNG. ATTOOUVOEDTE TO @IG.

13. M'upioTe 1O TTOAUIEEP OTN POPA TWV
OEIKTWYV Tou poAoyioU Kal aQalpETTE TO.

14. Z1p€YTE TO KATTAKI TTPOG TN GOPA TWV
OEIKTWYV Tou poAoyioU Kal aQalpETTE TO.
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15. AQaipéaTe TO PopEa Twv diokwv Padi ue
10 &i0KO KOTTAG atrd TO SOXEIO.

16. AdeidoTe TO TTOAUpIEEP.

m  KaBapioTe OAa Ta e€apTrpaTa auéowg
META TN xpAoN. = «Kabapioudg kai
ppovtiday BAEme otn ogAida 62

Ymoéde1gn: MNa opoidpopen Ko Twv

TIPOIOVTWY KOBETE TA AETTTA TTPOIOVTA O

depardkia.

KaBapiopég kai @povrida

Ta XpnOIYOTTIOIOUPEVA EEAPTHMOTA TTPETTEI
va KaBapidovTal TIPOCEKTIKA PETA OTTO KGOE
xenon.

A Kivduvog TpaupaTtiopoU

— Mnv ayyiCeTte TIG AeTTIOEG TOU payaipioU
TIOAMATTARG AgIToupyiag Pe Yyupva
xépla. Na Tov Kabapioud Tou paxaipiou
TTOAMATTARG AgIToupyiag TAOTE TO HOVO
atré 10 TTAACTIKO PEPOG. X€ TTEPITITWON
MN XPAoNG QUAAYETE TTAVTOTE TO payaipl
TTOAMATTARG AgIToupyiag oTnv TTpocTacia
paxaipiou. MNa Tov kaBapioud xpnoiuo-
TTolgiTe Hia BoupToa.

—  Mnv mdveTe Ta KOPTEPA PaxaipIa Kal TIG
OKMEG TwV BioKwV KOTTAG. MdveTe TOUg
BioKoug pévo oTo TTAACTIKG YEPOG OTN
péon.

Mpoooxn!

— Mnv xpnoiyoTroleite KaBaPIGTIKA TTOU
TTEPIEXOUV AAKOOAN A OIVOTTVEUUA.

— Mn XpnOIUOTTOINOETE KAVEVA KOPTEPOD,
aXuNEO 1 METAAAIKO QVTIKEIUEVO.

— Mn xpnoiuotroicite okAnpd Travid
TpaxI& UAIKG kaBapiouoU.

—  Mn paykwaoeTe Ta TTAOOTIKA YéPN OTO
TIAUVTAPIO TWV TTIATWY, ETTEIBN UTTAPXEI
KivOuvog yia HOVIPEG TTAPAPOPPWOEIG!

>tV Eik. [B] Ba Bpeite pia cuvoTTTIKA

TTAPOUCiaan OXETIKA PE TTWG TTPETTEI VO

KaBapifovTal Ta ETTPEPOUG PEEN.

Ymodeigeig:

— Kartd tnv emegepyaaia .. Ta kapdta
MTTOPOUV VO TTPOKOAETOUV OANOYEG OTO
XPWHa oTa TTAQCTIKG JEPN, TTOU JTTOpoUV
Va ATTOUOKPUVOOUV PE JEPIKEG OTAYOVEG
atré AadI aynTou.



2npueio TrpoKaBopiouEVNG
@pavong

‘Eva onueio poypappaTiopévng Bpalong
TTPOoTATEUEI TOV KIVNTHPA TNG OUOKEUNG. Z€
TTEPITITWON UTTEPPOPTWONG OTTAEI O POPEAG
Twv dioKWV aToV Agova Tou pnxaviopou
Kivnong Kal UTropei JETA va avTIKATAOTOOE
€UKoAa. ‘Eva véo popéa dioKkwv UTTopEiTE
va TrpounBeuTteite atrd TO €101KO KATAOTNHA
TIWANONG ) TNV UTTNPETIia €EUTTNPETNONG
eAaTwv (apiB. TTapayyeAiag 00088256).

Mapadeiypara epapuoywv
— Maxaip1 TToAAaTTARG
AgiToupyiag

ApwuaTikd QuUTA

Méyiotn TroootnTa: 10 yp.

Babuida: 4

Xpovog emegepyaaiag: 20-30 deutepOAeTITO
Ymwoédeign: Emetepyacia povo og ateyvo
doxeio.

Kpeppudia, ok6pdo

Méyiotn TroootnTa: 100 yp.

Babuida: 4

Xpovog emegepyaaiag: 5-7 SeuTePOAETITO
Yoédeign: Kot Kpeypudiwy oTa TEGOEPQ.

®ouvToukia, KapUdia, apuydala
Méyiotn TroootnTa: 100 yp.

Babuida: 4

Xpovog emegepyaaiag: 1-17% Aetrtd

Kpéag

Méyiotn TroodtnTa: 300 yp.

Babuida: 4

Xpovog emreCepyaaiag: 30-60 deutepOAeTTTa
Yodeign: Apaipeite Ta KOKOAQ, TOUG
XOVTPOUG Kal TOUG TEVOVTEG. KOBETE TO KpEag
o€ heydAa KoppaTia. MNa ¢uun Kipd, yéuion,
TaTé, eTTeCepyaaia Tou KpEaTog padi pe GAAa
UANIKG Kl JTTOXOPIKG.

Aayavikd (yia XuAé i 0oUTTEQG)
Méyiotn TrocétnTa: 375 yp.

Babuida: 4

Xpovog emreCepyaaiag: 1 AeTTo

>nueio TpokaBopicpévng Bpauong el

Po@ripara yadAakTog, 0dATOEG,
VTPECIVYK OOAATAG KOl
KPEMOOOUTTEG

Méyiotn TToooTtnTa, uypd 0,5 AiTpa
Méyiotn TToooTtnTa, oTEPEd 375 yp.
Babuida: 4

MayilovéQa

— 2auyd

— 15 yp. &idi

— Y2 KOUTaAGKI JouoTapda

— 1 mpéda aldm

— 1 mpéda daxapn

— 300-400 yp. AGdI

Ta UNIKG TTPETTEI va €x0ouv Tnv idla

Bepuokpaaia.

m  Avapeigte Ta UAIKG (EKTOG aTrd TO AGd1)
MEPIKA DeUTEPOAETTTA OTN BaBpida 4.

m  XUoTe 10 AAdI apyd aTTd TNV UTTOdOXN
TTAAPWONG KOl CUVEXIOTE TNV QVAUEIEN
1600, MEXPI VA YAAAKTWUATOTTOINGEI N
payiovéla.

Xpovog emegepyaaiag: 172 AeTrtd

ZOpwpa Kol avapeign ¢oung

Otav xpeidleTal hia JIKPOTEPN TTOCOTNTA
CUuNG (uéxpr 400 yp. aAelpl oTnv €kdoon
ouokeng MUM44..., uéxpi 500 yp. aAelpl
oTtnv ékdoon ouokeng MUM46 ... kai

MUMA47 ...), TOTE UTTOPEI QUTA VA TTOPACKEUA-
oTei aTO TTOAUIEEP.

Z0pn payidg

Baoikn cuvrayn

MExP! 500 yp. aAelpl

— 1 péda alam

—  25yp. yayid n 1 eakeAdk Enpn payid

— Trepitou 285 ml {eoTo vepd

m  BdAta 6Aa Ta UNIKG (€KTOG aTTd TO vEPOD)
oTo doxeio.

m  XUOTe vePO WE TN OUCKEUR O€ AgIToupyia
(BaBuida 2) yéoa atrd Tnv uttodoxn
TARpPWONG.

Xpovog emeCepyaaiag 15 deutepOAeTTO

oTn BaBpida 2, ueTd 45 deuTEPOAETTTA OTN

Bobuida 4.

AlatnpoUpe To JIKAIWPA GAAQYWV.
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tr Amaca uygun kullanim

Amaca uygun kullanim

Bu aksesuar MUM4 mutfak robotu igin kullanilabilir. Mutfak
robotunun kullanma kilavuzunu dikkate aliniz.

Bu aksesuari kesinlikle baska cihazlarda kullanmayiniz. Sadece ilgili
parcalari kullaniniz.

Bu aksesuar gesitli sekillerde birlestirilerek asagidaki islemler icin
kullanilabilir:

Mikser: Kiyma, pureleme, karistirma, yogurma, dograma iglemleri
icin ve sos ve karisik icecekler hazirlamak igin kullanilir.
Ufalayici: Besinlerin kesilmesi, dogranmasi ve rendelenmesi igin
kullanilr.

Islenecek besinler, icerdikleri sert kisimlardan (6rn. kemik) arin-
dirllmig olmalidir. Bu aksesuar, baska cisimlerin veya maddelerin
islenmesi icin kullaniimamalidir.

Onemli giivenlik uyarilar

/\ Yaralanma tehlikesi!

m Dolum agzini kesinlikle tutmayiniz. Sadece Urun ile birlikte teslim
edilen tikaci kullaniniz!

m Elinizle keskin bigaklara ve dograma diskinin kenarlarina dokun-
mayiniz ve tutmayiniz. Diskleri sadece kenardan tutunuz.

m Cok fonksiyonlu bigagin keskin bigaklarini kesinlikle elinizle
tutmayiniz. Cok fonksiyonlu bigagi sadece plastik bolimunden
tutunuz.

m Aksesuarlari sadece komple monte edilmis durumdayken kulla-
niniz. Aksesuarlari kesinlikle ana cihaz Uzerinde monte etmeyiniz.
Aksesuarlari sadece kendileri igin 6ngorulen ¢alisma konumunda
kullaniniz. Aksesuarlari sadece tahrik sistemi (motor) duruyorken
ve elektrik figi ¢cekilip prizden ¢ikariimigken takiniz veya ¢ikartiniz.

/\ Dikkat!

Dolum agzinda veya govdede yabanci cisimlerin mevcut olma-

masina dikkat ediniz. Karistirma kabina (6rn. bigak, kasik gibi)

herhangi bir cisim ile mudahale etmeyiniz. Aksesuarlari bog
calistirmayiniz.

Onemli!
Aksesuarlar her kullanimdan sonra veya uzun sure kullaniimadi-
larsa mutlaka iyice temizlenmelidir. =% “Temizlik ve bakim” bkz.
sayfa 67

EEE ybnetmeligine uygundur.
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Genel Bakis tr

Genel Bakis

Lutfen resimli sayfalari aciniz.
Resim [X:
1 Althk
a Tutamak
b A isareti
¢ Tahrik ekseni
d Visareti
2 Kap
a Kapak emniyeti
3 Kapak
a Dolum agzi
b ¥ @ isareti
¢ Kapak emniyeti
4 Tikag
5 Cok fonksiyonlu bigak
a Bicak korumasi
6 Dograma diskleri
a Cevrilebilen kesme diski —
kalin / ince
b Cevrilebilen ufalama diski —
kaba / ince
¢ Rendeleme diski — orta incelikte
7 Disk mesnedi

ilk kullanimdan 6nce

Yeni bir aksesuar ilk kez kullanilmadan
o6nce ambalajindan c¢ikartiimali, temizlen-
meli ve kontrol edilmelidir.

Dikkat!

Hasarl bir aksesuar kesinlikle

kullaniimamalidir!

m TUm aksesuar parcalarini ambalajdan
disari aliniz ve mevcut ambalaj malze-
mesini ¢ikartiniz.

m TUm pargalarin eksiksiz oldugu ve
g6runlr ve hasar olmadigdi kontrol edil-
melidir. =»> Resim

m Ik kullanimdan énce tim pargalari iyice
temizleyiniz ve kurutunuz. = “Temizlik
ve bakim” bkz. sayfa 67

Semboller ve isaretler

Sembol Anlami
Dikkat! Donen aletler. Dolum
agzini kesinlikle tutmayiniz.
ﬁ sonuna kadar ¢evirip sikiniz
(2)

A Kapagin yerlestiriimesine
yonelik igaret.

Kapag! takiniz (-X-) ve

v Ana cihaz Uzerine yerlestir-
meye yonelik isaret

Kullanimi

A\ Yaralanma tehlikesi!

Cok fonksiyonlu bigagin bigak agizlarina
ciplak el ile dokunmayiniz. Cok fonksiyonlu
bicagi sadece plastik boélimiinden tutunuz.
Kullaniimadiklarinda bigak agizlarini her
zaman bigak koruyucu ile kapatiniz.

Dikkat!

Multi mikser ancak, komple monte edilmis
ve kapagi dayanak noktasina (-$-) kadar
cevrilmis durumdaysa mutfak robotuna taki-
labilir ve galistirilabilir. Calisma sirasinda ve
multi mikser mutfak robotuna takili durum-
dayken kapak ¢ikartilamaz.

Ana cihazin hazirlanmasi

m Ana cihazi dizgln ve temiz bir ylzeyin
Uzerine koyunuz.

Kabi ¢ikartiniz.

Kilit agma tusuna basiniz ve |
¢evirme kolunu 3 konumuna

getiriniz. Mikser tahrik sisteminin
koruyucu kapagini yerinden

cikartiniz.
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tr Kullanimi

Cok fonksiyonlu bigagin
kullaniimasi

=> Resim sirasi [E

Kiyma, plreleme, karistirma, yogurma,

dograma islemleri igin ve sos ve karigik

icecekler hazirlamak igin kullanihr.

1. Kabi althgin Gzerine yerlestiriniz.

2. Kabi dayanak noktasina kadar saat
dénug yonunun tersine geviriniz.

3. Cok fonksiyonlu bigagi, kabin igindeki
tahrik eksenine bigak koruyucu olmadan
yerlestiriniz.

4. islenecek besinleri doldurunuz.

Dikkat!

Azami isleme miktarlarini dikkate aliniz

=» “Cok fonksiyonlu bigak kullanim

Ornekleri” bkz. sayfa 68

5. Kapag takiniz (-I-).

6. Kapagi dayanak noktasina kadar saat
doénls yonunun tersine geviriniz(-$-).
Kapak emniyeti buttinlyle tutamak
Uzerine yerlesmis olmalidir.

7. Multi mikseri ana cihaz lizerine yerles-
tiriniz. Bu sirada ¥ isaretine dikkat
ediniz.

8. Dayanak noktasina kadar saat donus
yonunin tersine geviriniz.

Bilgi: Mlti mikser dayanak noktasina

kadar gevrilip takilmadiysa cihaz galismaya

baslamaz.

9. Tikaci dolum agzina yerlestiriniz

10. Elekitrik fisini prize takiniz. Doner salteri
tavsiye edilen hiza ayarlayiniz.

11. Besinleri istediginiz kivama gelinceye
kadar isleyiniz ve dolum agzindan diger
malzemeleri doldurunuz.

12. Doner salteri O konumuna geviriniz ve
cihazin durmasini bekleyiniz. Elektrik
fisini gekiniz.

13. Milti mikseri saat donus yoniinde
ceviriniz ve cihazdan ¢ikartiniz.

14. Kapagi saat donis yoninde geviriniz ve
yerinden g¢ikariniz.

15. Cok fonksiyonlu bigagi ¢ikartiniz.

16. Multi mikseri bosaltiniz.
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Tdm pargalari kullandiktan hemen sonra
temizleyiniz. =% “Temizlik ve bakim” bkz.
sayfa 67

Dograma disklerinin kullaniimasi
Cevrilebilen kesme diski —

kalin / ince ®
Meyve ve sebze kesmek icin kullanilir.
isleme Kademe 3 ayarinda gerceklestirilir.
Cevrilebilen kesme diski Uizerindeki tanim:
Kalin kesme tarafi igin “1”

ince kesme tarafi igin “3”

Dikkat!

Cevrilebilen kesme diski sert peynir, ekmek,
sandvi¢c ekmegi ve cikolata kesmek igin
uygun degildir. Pismis, nisastali patatesler
ancak soguduktan sonra kesilmelidir.

Cevrilebilen ufalama diski —
kaba / ince

Sebze, meyve ve sert peynir (6rn.
parmesan) hari¢ peynir ufalamak icin
kullanilir.

isleme Kademe 2 veya 3 ayarinda
gerceklestirilir.

Cevrilebilen ufalama diski Gzerindeki tanim:
Kaba ufalama tarafi igin “2”

ince ufalama tarafi icin “4”

Dikkat!

Cevrilebilen ufalama diski, findiklarin
ufalanmasi igin uygun degildir. Yumusak
peynirleri, sadece kaba taraf ile Kademe 4
ayarinda rendeleyiniz.

Rendeleme diski — orta incelikte
Cig patateslerin, sert peynirlerin
(6rn. parmesan), sogutulmus cikolata ve
findiklarin rendelenmesi igin kullanilir.
isleme Kademe 4 ayarinda gergeklestirilir.
Dikkat!

Rendeleme diski, yumusak peynirlerin ve
dilim peynirlerin rendelenmesi i¢in uygun
degildir.




—> Resim sirasi

1. Kabi althgin Gzerine yerlestiriniz.

2. Kabi dayanak noktasina kadar saat
dénus yoninin tersine geviriniz.

3. Ufalama diskini, istediginiz tarafi
yukari gelecek sekilde disk mesnedine
yerlestiriniz.

4. Disk mesnedini, kabin igindeki tahrik
eksenine yerlestiriniz.

5. Kapagi takiniz (=I-).

6. Kapagi dayanak noktasina kadar saat
doénls yonunun tersine geviriniz(-2-).
Kapak emniyeti butlinlyle tutamak
Uzerine yerlesmis olmalidir.

7. Multi mikseri ana cihaz Uizerine yerles-
tiriniz. Bu sirada ¥ isaretine dikkat
ediniz.

8. Dayanak noktasina kadar saat donus
yonunuin tersine geviriniz.

Bilgi: Miilti mikser dayanak noktasina

kadar gevrilip takilmadiysa cihaz ¢calismaya

baslamaz.

9. Elektrik fisini prize takiniz. Déner salteri
tavsiye edilen hiza ayarlayiniz.

10. Islenecek besinleri doldurma agzindan
doldurunuz.

11. Tikag ile hafifce igeri itiniz.

Dikkat!

— Azami dolum yuksekligini dikkate
aliniz. Gidalar disk mesnedine temas
etmemelidir.

— Islenecek besinler miilti mikserde
sikisirsa mutfak robotunu kapatiniz,
elektrik fisini ¢gekip prizden ¢ikartiniz,
tahrik sisteminin durmasini bekleyiniz,
multi mikseri tahrik sisteminden ayiriniz,
multi mikserin kapagini ¢ikartiniz ve
dolum agzini bosaltiniz.

12. Doner salteri O konumuna geviriniz ve
cihazin durmasini bekleyiniz. Elektrik
fisini ¢ekiniz.

13. Milti mikseri saat donus yoninde
geviriniz ve cihazdan ¢ikartiniz.

14. Kapagi saat dénus ydnunde ceviriniz ve
yerinden c¢ikariniz.

15. Disk mesnedini ufalama diski ile birlikte
kaptan cikartiniz.

16. Milti mikseri bosaltiniz.

Temizlik ve bakim tr

m TUm pargalari kullandiktan hemen sonra
temizleyiniz. =% “Temizlik ve bakim” bkz.
sayfa 67

Bilgi: Muntazam bir kesim icin, kesilecek

ince malzemeler demetler halinde

islenmelidir.

Temizlik ve bakim

Kullanilan aksesuar parcalari her kulla-
nimdan sonra iyice temizlenmelidir.

A\ Yaralanma tehlikesi

— Cok fonksiyonlu bigagdin bicak agizlarina
ciplak el ile dokunmayiniz. Cok fonk-
siyonlu bigagi temizlemek i¢in bicagi
sadece plastik boliminden tutunuz.
Kullaniimadiginda ¢ok fonksiyonlu
bicagdi her zaman bicak koruyucu ile
muhafaza ediniz. Temizleme islemi igin
bir firga kullaniniz.

— Elinizle keskin bigaklara ve dograma
diskinin kenarlarina dokunmayiniz ve
tutmayiniz. Diskleri sadece ortalarindaki
plastik bélimden tutunuz.

Dikkat!

— Alkol veya ispirto iceren temizleme
maddeleri kullanmayiniz.

— Keskin, sivri u¢lu veya metalik cisimler
kullanmayiniz.

— Asindirici nitelikte bez veya temizlik
deterjani kullanmayiniz.

— Plastik pargalari bulasik makinesine
yerlestirirken sikismamalarina dikkat
ediniz, kalici deformasyonlar s6z
konusu olabilir!

Resim [8] (izerinde, minferit pargalarin
nasil temizlenecegine iligkin bir genel bakis
sunulmustur.

Bilgiler:

— Ornegin havug ile galigildiginda cihazin
plastik parcalarinin rengi degisebilir. Bu
renklenmeler birka¢g damla sivi yemek
yagi ile silinip temizlenebilir.
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tr Kirilma noktasi

Kirilma noktasi

Ongoériilmis olan zaruri kirllma yeri, cihazin
tahrik sistemini korur. Asiri yuklenme
durumunda, disk mesnedi tahrik miline
baglandidi yerden kirilir ve bu parca

kolay bir sekilde degistirilebilir. Yeni bir

disk mesnedini yetkili saticilar veya yetkili
servis Uzerinden alabilirsiniz (siparis

no. 00088256).

Cok fonksiyonlu bicak
kullanim ornekleri

Otsu baharatlar

Azami miktar: 10 g

Kademe: 4

isleme siiresi: 20-30 saniye

Bilgi: islemeyi sadece kap kuruyken
gerceklestiriniz.

Sogan, sarimsak

Azami miktar: 100 g

Kademe: 4

isleme siiresi: 5-7 saniye

Bilgi: Soganlari dérde bolinlz.

Findik, badem

Azami miktar: 100 g
Kademe: 4

isleme siiresi: 1-1% dakika

Et

Azami miktar: 300 g

Kademe: 4

isleme siiresi: 30-60 saniye

Bilgi: Kemikler, kikirdaklar ve sinirler temiz-
lenmelidir. Eti kaba pargalar halinde kesiniz.
Etten hamur, dolma ici ve borekler igin, eti
farkli baharatlar ve otlar ile birlikte isleyiniz.

Sebzeler (lapalar veya gorbalar)
Azami miktar: 375 g

Kademe: 4

isleme siiresi: 1 dakika

Kanisik siitli icecekler, soslar,

salata soslari ve kremali ¢gorbalar
Azami miktar, sivi 0,5 |

Azami miktar, kati 375 g

Kademe: 4
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Mayonez

— 2yumurta

— 15 gsirke

— Y cay kasigi hardal

— 1 tutam tuz

— 1 tutam seker

— 300-400 g sivi yag

Malzemeler ayni sicaklikta olmahdir.

m  TUm malzemeleri (yag hari¢) birkag
saniye sureyle Kademe 4 ayarinda
karigtiriniz.

m Yagi yavas yavas dolum agzindan igeri
akitiniz ve mayonez bulamag sekline
gelinceye kadar karistirmaya devam
ediniz.

isleme siiresi: 1Y% dakika

Hamur yogurma ve karigtirma

Az miktarda hamur (cihaz modeli
MUM44...icin en fazla 400 gr un, cihaz
modeli MUM46 ... ve MUM47 ...icin en fazla
500 gr un ) gerekiyorsa, bu hamur milti
mikserde hazirlanabilir.

Mayal hamur

Temel tarif

azami 500 g un

— 1 tutam tuz

— 25 g maya veya 1 paket kuru maya

— vyakl. 285 ml sicak su

m  TUm malzemeleri (su hari¢) kabin igine
doldurunuz.

m Cihaz ¢alisir durumdayken (Kademe 2)
suyu dolum agzindan ekleyiniz.

Cihazi 15 saniye sureyle Kademe 2

ayarinda, ardindan 45 saniye sireyle

Kademe 4 ayarinda caligtiriniz.

Degisiklik yapma hakki sakhdir.



Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem pl

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Niniejsze wyposazenie jest przeznaczone dla robota kuchen-
nego MUM4. Prosze przestrzegac¢ instrukcji obstugi robota
kuchennego.

Akcesoriéw tych nie wolno uzywac z innymi urzgdzeniami.
Stosowac wytgcznie elementy stanowigce komplet.

Przystawka, w zalezno$ci od zamontowanego wyposazenia, jest
przeznaczona do:

Mikser: do siekania, rozcierania na pure, miksowania, zagnia-
tania, rozdrabniania oraz do przygotowania sosow i napojow
miksowanych.

Rozdrabniacz: do tarcia, ucierania i szatkowania artykutow
spozywczych.

Produkty spozywcze przeznaczone do przetworzenia nie mogg
zawierac twardych czes$ci (np. kosci). Przystawki nie wolno uzywac
do przetwarzania innych przedmiotéw i substancji.

Wazne wskazoéwki dotyczace bezpieczenstwa

/\ Niebezpieczenstwo zranienia!

m Nigdy nie wktadac rgk w otwdér do napetniania. Do popychania
stosowac tylko dostarczony z urzgdzeniem popychacz!

m Nigdy nie dotykac ostrych nozy i krawedzi tarcz rozdrabniajgcych.
Tarcze chwyta¢ wytgcznie za brzeg.

m Nigdy nie dotykac ostrzy noza wielofunkcyjnego. N6z wielofunk-
cyjny chwytac tylko za czes¢ z tworzywa sztucznego.

m Przystawki uzywac tylko w stanie catkowicie zmontowanym. Nie
sktadac przystawki na korpusie urzgdzenia. Uzywac przystawki
tylko w odpowiedniej pozycji roboczej. Przystawke naktadac
i zdejmowac tylko wtedy, gdy naped jest nieruchomy i wtyczka
sieciowa jest wyciggnieta.

A Uwaga!

Zwracac uwage, aby w otworze do napetniania oraz w obudowie

nie byto zadnych ciat obcych. W kanale do napetniania oraz

w obudowie nie postugiwac sie zadnymi przedmiotami (np. nozem

lub tyzkg). Nie wigczac przystawki na pusto.

Uwaga!

Przystawke nalezy koniecznie czysci¢ po kazdym uzyciu lub po

dtuzszym okresie nieuzywania. =% ,Czyszczenie i konserwacja”

patrz strona 72
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Opis urzadzenia
Prosze otworzy¢ sktadane kartki
Z rysunkami.
Rysunek IX:
1 Podstawa

a Uchwyt

b Oznaczenie A

¢ Wat napedowy

d Oznaczenie ¥

2 Pojemnik
a Zabezpieczenie zamknigcia
3 Pokrywa

a Otwor do napetniania
b Oznaczenie ¥V @
¢ Zabezpieczenie zamknigcia
4 Popychacz
5 Noz wielofunkcyjny
a Ostona noza
6 Tarcze rozdrabniajgce
a Dwustronna tarcza do krojenia
na plasterki — grubo/cienko
b Dwustronna tarcza do tarcia
na wiérki — grubo/drobno
¢ Tarcza do tarcia — srednio
7 Uchwyt tarcz

Przed pierwszym uzyciem
Przed rozpoczeciem uzytkowania nowe;j
przystawki nalezy jg catkowicie rozpa-
kowag, oczysci¢ i sprawdzic.

Uwagal!

Nigdy nie uzywac uszkodzonej przystawki!

m  Wyjaé z opakowania wszystkie
akcesoria oraz usung¢ opakowanie.

m Sprawdzi¢ wszystkie czesci pod katem
kompletnosci i widocznych uszkodzen.
=> Rysunek I}

m Przed pierwszym uzyciem dokfadnie
umyc¢ i wysuszy¢ wszystkie czesci.
=» .Czyszczenie i konserwacja” patrz
strona 72
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Symbole i oznaczenia

Symbol Znaczenie

@ Ostroznie! Obracajgce sie

narzedzia. Nie wktadac ragk
A
v

w otwor do napetniania.

Natozy¢ pokrywe (-X-)
i dokreci¢ (-2-).

Oznaczenie do zaktadania
pokrywy.

Oznaczenie do zaktadania
na korpus urzadzenia

Stosowanie

A\ Niebezpieczenistwo zranienia!

Nie dotykac ostrzy noza wielofunkcyjnego
gotymi rekoma. N6z wielofunkcyjny chwytaé
tylko za czesc¢ z tworzywa sztucznego.

W nieuzywanym nozu zawsze zakrywac
ostrza ostonami.

Uwaga!

Multimikser mozna natozy¢ na korpus
urzadzenia i wigczyc¢ tylko wtedy, gdy jest
catkowicie zmontowany a pokrywa prze-
krecona az do oporu (-2-). Pokrywy nie
mozna zdejmowac ani podczas pracy, ani
wtedy, gdy multimikser jest umieszczony na
korpusie robota kuchennego.

Przygotowanie korpusu

urzadzenia

m Postawi¢ korpus urzadzenia na gtadkiej
i czystej powierzchni.

m  Zdjg¢ miske.

m Nacisngc¢ przycisk zwalniajacy |
blokade i odchyli¢ ramie urza-
dzenia do pozycji 3. Zdjaé
pokrywe ostaniajgcg naped
miksera.



Uzycie noza wielofunkcyjnego

= Cykl rysunkoéw [5

Do siekania, rozcierania na pure, mikso-

wania, zagniatania, rozdrabniania i przygo-

towania soséw i napojoéw miksowanych.

1. Ustawi¢ pojemnik na podstawie.

2. Obréci¢ pojemnik az do oporu prze-
ciwnie do ruchu wskazéwek zegara.

3. Umiesci¢ n6z wielofunkcyjny bez oston
na osi napgedowej w pojemniku.

4. Wiozy¢ produkty przeznaczone
do przetworzenia.

Uwagal!

Przestrzega¢ maksymalnych ilosci sktad-

nikow =» ,Przyktady zastosowania noza

wielofunkcyjnego” patrz strona 73

5. Natozy¢ pokrywe (-I-).

6. Obroci¢ pokrywe az do oporu prze-
ciwnie do ruchu wskazowek zegara
(-2-). Zabezpieczenie zamkniecia musi
catkowicie przylega¢ do uchwytu.

7. Ustawi¢ multimikser na korpusie
urzadzenia. Zwrdéci¢ przy tym uwage na
oznaczenie V.

8. Przekreci¢ az do oporu w kierunku prze-
ciwnym do ruchu wskazoéwek zegara.

Wskazowka: urzgdzenie nie wigczy sie,

jezeli multimikser nie jest przekrecony az do

oporu.

9. Wiozy¢ popychacz w otwor do
napetniania

10. Wtozy¢ wtyczke do gniazdka. Ustawic
przetgcznik obrotowy na zalecang
predkosc.

11. Przetwarzac¢ produkt az do uzyskania
zadanej konsystenciji lub doda¢ przez
otwor kolejne sktadniki.

12. Ustawi¢ przetgcznik obrotowy na O
i odczeka¢ do zatrzymania sie napedu.
Wyciagna¢ z gniazdka wtyczke sieciowa.

13. Obréci¢ multimikser zgodnie z ruchem
wskazowek zegara i zdjgé.

14. Przekreci¢ pokrywe w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek zegara
i zdjac.

15. Wyja¢ n6z wielofunkcyjny.

16. Oprozni¢ multimikser.

Stosowanie pl

Wyczysci¢ wszystkie czesci bezposrednio
po uzyciu. =» ,Czyszczenie i konserwacja”
patrz strona 72

Uzycie tarcz rozdrabniajacych
Dwustronna tarcza do krojenia ®
na plasterki — grubo/cienko

do ciecia owocow i warzyw.
Przetwarzac na zakresie 3.
Oznaczenie na dwustronnej tarczy
do krojenia na plasterki:

»1” dla grubej strony krojenia

,3~ dla cienkiej strony krojenia

Uwaga!

Dwustronna tarcza do krojenia nie nadaje
sie do krojenia twardego sera, chleba, butek
ani czekolady. Ziemniaki ugotowane na
twardo (satatkowe) kroi¢ tylko na zimno.

Dwustronna tarcza do tarcia na
wiorki — grubo/drobno

do tarcia na wiorki warzyw, owocow

i sera z wyjatkiem twardego sera (np.
parmezanu).

Przetwarza¢ na zakresie 2 lub 3.
Oznaczenie na dwustronnej tarczy do tarcia
na wiorki:

»2" dla grubej strony tarcia

,4” dla drobnej strony tarcia

Uwaga!

Dwustronna tarcza do tarcia na wiérki nie
nadaje sie do tarcia orzechow. Migkkie
sery trze¢ tylko na grubej stronie tarczy na
zakresie 4.

e

Tarcza do tarcia — srednio

do tarcia surowych ziemniakoéw,
twardego sera (np. parmezanu), oziebionej
czekolady i orzechoéw.

Przetwarzaé¢ na zakresie 4.

Uwaga!

Tarcza do tarcia nie nadaje sie do tarcia

miekkiego i zottego sera.

= Cykl rysunkow

1. Ustawi¢ pojemnik na podstawie.

2. Obrdci¢ pojemnik az do oporu prze-
ciwnie do ruchu wskazéwek zegara.
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3. Zatozy¢ tarcze rozdrabniajaca na
uchwyt tarcz, zgdang strong skierowang
do gory.

4. Umiesci¢ uchwyt tarcz na osi napedowej
w pojemniku.

5. Natozy¢ pokrywe (-X-).

6. Obroci¢ pokrywe az do oporu prze-
ciwnie do ruchu wskazowek zegara
(-2-). Zabezpieczenie zamkniecia musi
catkowicie przylega¢ do uchwytu.

7. Ustawi¢ multimikser na korpusie
urzgdzenia. Zwrdci¢ przy tym uwage na
oznaczenie V.

8. Przekreci¢ az do oporu w kierunku prze-
ciwnym do ruchu wskazowek zegara.

Wskazowka: urzgdzenie nie wigczy sie,

jezeli multimikser nie jest przekrecony az do

oporu.

9. Wiozy¢ wtyczke do gniazdka. Ustawic
przetacznik obrotowy na zalecang
predkosc.

10. Wprowadzi¢ w otwor wsypowy produkty
przeznaczone do przetworzenia.

11. Produkty przesuwac lekko
popychaczem.

Uwagal!

— Zwraca¢ uwage na maksymalng
wysokos¢ napetnienia. Produkty nie
powinny dotyka¢ uchwytu tarcz.

— Jezeli produkty spozywcze przezna-
czone do przygotowania zablokujg
sie w multimikserze, wytgczy¢ robot,
wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego,
zaczekac¢ az naped catkowicie sie
zatrzyma, zdjg¢ multimikser z napedu,
zdjg¢ pokrywe multimiksera i oproznic
otwdr do napetniania.

12. Ustawi¢ przetgcznik obrotowy na O
i odczeka¢ do zatrzymania sie napedu.
Wyciggna¢ z gniazdka wtyczke sieciowa.

13. Obroci¢ multimikser zgodnie z ruchem
wskazéwek zegara i zdjgc.

14. Przekreci¢ pokrywe w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek zegara
i zdjac.

15. Wyja¢ z pojemnika uchwyt z tarczg
rozdrabniajgca.

16. Oprozni¢ multimikser.
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m  Wyczysci¢ wszystkie czesci bezpo-
Srednio po uzyciu. =» ,Czyszczenie i
konserwacja” patrz strona 72

Wskazoéwka: cienkie produkty cigé

w wigzkach, wtedy otrzymamy rébwnomierne

rozdrobnienie.

Czyszczenie i konserwacja

Wykorzystane akcesoria nalezy po kazdym

uzyciu doktadnie wyczyscic.

A Niebezpieczenstwo zranienia

— Ostrzy noza wielofunkcyjnego nie
dotykac gotymi rekoma. W celu oczysz-
czenia noza wielofunkcyjnego chwytac
go wytgcznie za czes¢ z tworzywa
sztucznego. Nieuzywany n6z zawsze
przechowywac z ostonami zakrywaja-
cymi ostrza. Do czyszczenia uzywac
szczotki.

— Nie dotyka¢ ostrych nozy i krawedzi
tarcz rozdrabniajgcych. Tarcze chwytaé
tylko za cze$¢ z tworzywa sztucznego
w $rodku.

Uwaga!

— Nie uzywac srodkoéw czyszczacych
zawierajgcych alkohol lub spirytus.

— Nie uzywac ostrych, spiczastych czy
metalowych przedmiotow.

— Nie stosowac szorstkich sciereczek ani
Srodkow do szorowania.

— Zwréci¢ uwage na to, aby elementow
z tworzywa sztucznego nie $cisngé
W zmywarce, poniewaz mogg ulec
trwatej deformaciji!

Na rysunku [B] pokazany jest sposéb
czyszczenia poszczegolnych czesci.
Wskazowki:

— Podczas przetwarzania np. marchewek
na elementach z tworzywa sztucznego
moga powstawac przebarwienia, ktore
dajg sie usuwac przy uzyciu kilku kropel
oleju spozywczego.



Miejsce przewidzianego
przetlomu

Specjalnie przewidziane miejsce przetomu
chroni naped przed uszkodzeniem. Przy
przecigzeniu uchwyt tarcz tamie sie na wale
napedowym i mozna go z tatwoscig
wymieni¢ na nowy. Nowy uchwyt tarcz
mozna naby¢ w sklepach specjalistycznych
lub w punkcie serwisowym (nr katalogowy
00088256).

Przyktady zastosowania
noza wielofunkcyjnego

Ziota i zielenina

Maksymalna ilos¢: 10 g

Zakres: 4

Czas rozdrabniania: 20-30 sekund
Wskazowka: miksowac tylko w suchym
pojemniku.

Cebula, czosnek

Maksymalna ilos¢: 100 g

Zakres: 4

Czas rozdrabniania: 5-7 sekund
Wskazowka: cebule pokroi¢ w ¢wiartki.

Orzechy, migdaty
Maksymalna ilos¢: 100 g

Zakres: 4

Czas rozdrabniania: 1-1% minuty

Mieso

Maksymalna ilos¢: 300 g

Zakres: 4

Czas rozdrabniania: 30-60 sekund
Wskazowka: usung¢ chrzgstki, kosci

i Sciegna. Mieso pokroi¢ na grube kawatki.
Mieso na kotlety mielone, farsze i pasztety
rozdrabnia¢ razem z innymi sktadnikami
oraz z przyprawami.

Warzywa (na papke lub zupe)
Maksymalna ilos¢: 375 g

Zakres: 4
Czas rozdrabniania: 1 minuta

Miejsce przewidzianego przetomu pl

Koktajle mleczne, sosy, sosy do

salatek i zupy kremowe
Maksymalna ilo$¢: 0,5 | sktadnikéw
ptynnych

Maksymalna ilos¢: 375 g sktadnikow statych
Zakres: 4

Majonez

— 2jajka

— 15goctu

— Y lyzeczki musztardy

— 1 szczypta soli

— 1 szczypta cukru

— 300-400 g oleju

Wszystkie sktadniki muszg mie¢ takg samag

temperature.

m Skfadniki (oprocz oliwy) zamieszac kilka
sekund na zakresie 4.

m Nastepnie dolewa¢ powoli oliwe przez
otwor i tak dtugo mieszaé, az powstanie
emulsja majonezu.

Czas rozdrabniania: 172 minuty

Zagniatanie i ucieranie ciasta
Jezeli jest potrzebna niewielka ilos¢

ciasta (do 400 g maki w przypadku wersiji
MUM44..., do 500 g maki w przypadku
wersji MUM46 ... oraz MUM47 ... ), to mozna
go przygotowac¢ w multimikserze.

Ciasto drozdzowe

Przepis podstawowy

do 500 g maki

— 1 szczypta soli

— 25 gdrozdzy lub 1 paczka drozdzy
suszonych

— ok. 285 ml cieptej wody

m  Wiozy¢ do pojemnika wszystkie
sktadniki (poza mlekiem).

m  Wode dolewa¢ przez otwor przy pracu-
jacym urzadzeniu (na zakresie 2).

Czas rozdrabniania 15 sekund na zakresie

2, nastepnie 45 sekund na zakresie 4.

Zastrzega sie mozliwo$¢ wprowadzania
zmian.
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uk BukopucTaHHs 3a npu3Ha4YeHHAM

BVIKOpI/ICTaHHil 3a Npu3Ha4YeHHAM

Lle npunaaasa npusHayeHe Ansi KYXoHHoro kom6anHa MUM4.
AoTpumyiTech iHCTPYKUIT 3 ekcnnyarauil KyXoHHOro kombanHa.
Hikonwv He B1kopuCTOBYWTE Lie Npunaaas Ans iHWUX npunaais.
3acTocoByi1Te TiNbKy CyMiCHi AeTani.

3anexHo Big BapiaHTa KOMMNOHYBaHHS Lie Npuragaaqa nigxoguTs Ans
Taknx Uinen:

BrneHpgep: Ang cideHHs1, NnepemillyBaHHS, 3aMmillyBaHHS, Noapio-
HEHHS Ta NPUroTyBaHHSA Miope, COYCiB i KOKTENNIB.

MoapibHoBaY: ANg HaTUPaHHA 1 Hapi3aHHS Xap4oBUX NMPOOYKTIB.
3 nepepobnioBaHMX NPOAYKTIB NOTPIOHO BUOANUTM TBEPAI YaCTKM
(Hanpuknag, kictku). Lle npunagas He MOXXHa BUKOPUCTOBYBATU OJ1s
nepepobKku iHWMX NpegMeTiB Y1 PEHOBUH.

MpaBuna TexHikn 6e3neku

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs!

m He BcTaBnante nanbui 1 pyku B roprioBuHy. O60B’A3Kk0BO BMKO-
PUCTOBYMTE LUTOBXaM, AKUM BXOOUTbL A0 KOMMSEKTY noctasku!

m He TopkanTecs rocTpmx HOXIB i pidanbHMUX Kpanok OUCKIB Ais
noapibHeHHA. bepiTb AMCKM NULLEe 3a Kpai.

m He TopkanTecs roctpux ne3 6aratodyHKLUiOHaNbLHOro Hoxa. bepite
BaraToyHKLIOHaNbHUIM HiX N1LLE 3a NNacTMacoBy YaCTUHY.

m BukopuctoBynte npunagas Tinbkun B NOBHICTHO 3iGpaHOMY CTaHi.
KateropnyHo 3abopoHeHo 36upatu npunagaa Ha OCHOBHOMY
6noui. BukopucrtoByite npunagas Tinbku B nepeabdadeHomy
Ang uboro poboyomy nonoxeHHi. MNprvnagas MoxxHa BCTaHOBIHO-
BaTu abo 3HIMaTW TiNbKW NicNA 3yNUHKM NpMBoAa M BUAMAHHS
LUTENcenNbHOI BUITKN 3 PO3ETKMU.

/\ Ygara!

CnigkynTte 3a TuM, Wo6 y roprioBmHi abo B Kopnyci He Byno CTOPOHHIX
npeamertiB. He BcTaBnanTe npeamety (Hanpuknag, Hix, JIOXKY) B
ropnosuHy abo kopnyc npunagy. He BukopuctoByinTe npunagas B
NOPOXXHLOMY CTaHi.

/\ Baxnugo!
[Micna KOXXHOrO BUKOPUCTAaHHS, a TakoX Nicns TpuBasoro HeBUKOPU-
CTaHHA Npunagas HeobxigHo ounwaTtn. =% «HuweHHs ma 0oernsioy
ous. cmop. 77
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Ctucnun ornsag, uk

Ctucnuu ornsig

PO3ropHiTb CTOPiHKM 3 MantoHKamu.
MantoHok IX:
1 MigcraBka

a Pyuka

b TlMosHauka A

¢ Ban npusoga

d lNosHauyka V¥

2 MNocyauHa
a O®ikcatop
3 Kpuwka

a [opnosuHa
b MosHauka ¥V @
¢ dikcatop
4 LlToBxa4
5 bBaratodyHKUiOHaNbLHUM HiX
a 3axucHWIM Yoxor Hoxka
6 [Ouckm gna nogpioHeHHs
a [BoGiuHui guck Ansa HapisaHHs
TOBCTUMMW/TOHKMMU CKMOKaMM
b [B0GiYHMI OnCK-TepTKa —
rpy6a/gpibHa
¢ [uvck-TepTka — cepeaHs
7 Tpumau guckiB

Mepen nepwum
BMKOPUCTAHHAM

Mepen noyaTkom ekcnnyaradii HOBOro
npunagas Noro NOTPiGHO MOBHICTIO po3naky-
BaTU, OYNCTUTU Ta NEPEBIPUTW.

YBara!

3abopoHeHO BBOAUTM B eKcnnyaTaLito

nowkomkeHe npunagas!

m  BuimiTb yce npunagas 3 ynakoBku Ta
3HIMITb NaKyBanbHWUM maTtepiarn.

m [lepeBipTe BCi AeTani HA KOMMNMEKTHICTb i
BUAMMI NOLWKoKeHHs. =» ManoHok I\

m [lepen nepLunm BUKOPUCTAHHAM
peTenbHO O4YUCTLTE Ta BUCYLLITL YCi
petani. =» «YuweHHsi ma 0oerisio» ous.
cmop. 77

CnmBONKM Ta NO3HAYKMH

Cumson 3HayeHHs

O6epexHo! Hacagku,

Lo obepTatoTbes. He
A
v

BCTaBNSAWTE narnbLi 1 pyku B
rOPrIOBUHY.

YCTaHOBITb KPULLKY (—) Ta
3akpyTiTh ii go ynopy (-2-).
Mo3Hauyka Ans BCTAaHOBMEHHS
KPULLIKK.

Mo3Ha4ka AN BCTAHOBMEHHS
Ha OCHOBHWI Bnok npunagy

3acTocyBaHHsA

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs!
3abopoHeHo TopkaTucs nes 6araTogyHKLj-
OHarnbHOro HoXa ronumMun pykamu. barato-
PYHKLOHANbHWIM HiXXK MOXHa BpaTu Tinbku
3a nnactmacoBy YacTuHy. Konu Hix He
BMKOPUCTOBYETLCS, Ha Oro fiesa mae 6ytu
HaOArHyTo 3aXUCHI YoXIn.

YBara!

MepLu Hix ycTaHoBMNOBaTU BaraTtodyHKL-
OHarnbHWIM BrnieHgep Ha KyXOHHWI kombariH

i KOPUCTYBaTUCH HUM, HEOOXIAHO MOBHICTHO
3ibpatn GrnieHaep i 4O ynopy 3akpyTuTn
KpULLKY (-2-). SHATW KPULLIKY Mig Yac poboTu,
a Takox Konu GaratodyHKLiOHanNbHNN
OrneHaep yCTaHOBMEHO Ha KYXOHHOMY
KOMBalnHi, HEeMOXNMBO.

MiaroroBka OCHOBHOro 65s10Ka

m  YCTaHOBITb OCHOBHWI BrOK Ha PIBHIN i
YUCTI NOBEPXHI.

3HiMiTb YaLuy.

HaTtucHiTb KHoMKy po3bnokyBaHHs  {
Ta NepeBeLiTb NOBOPOTHUN

BaXiNb y NonoxeHHs 3. 3HiMiTb
3aXMCHY KpULLIKY NnpvBoaa

oneHpepa.
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uk 3acTtocyBaHHS

BukopucraHHa
6araTocyHKLiOHaNbLHOro HoXa

=> Pag manoHkiB [

[nsa ciyeHHs1, nepemillyBaHHS, 3amiLuy-

BaHHS, MOAPIOHEHHSA Ta NPUroTyBaHHS Miope,

COYCIiB i KOKTENNIB.

1. YcTaHoBITb NOCYAMHY Ha NiaCTaBKy.

2. TloBepHiTb NOCYAVHY A0 yrNopy nNpoTu
rOOAVIHHUKOBOI CTPIMKW.

3. YcTaHoBITb 6araTohyHKLiIOHaNbHNI HixX
Ha Ban Np1BOAa, 3HSBLUM 3aXUCHI YOXNN
3 nes.

4. 3aBaHTaxTe NpoayKTV ANs Nnepepodku.

YBara!

He nepeBuLLynTe MakcMmarnbHO JONYCTUMY

KiNbKICTb NpoAyKTiB: = «[Ipuknadu 8uKo-

pucmarHs1 — 6azamogbyHKUIOHaNbHUU HiXK»

dus. cmop. 78

5. YCTaHOoBITb KPULLKY (—X-).

6. T[loBepHiITb KPMLLKY A0 YyNopy NpoTu
FOAVHHMKOBOI CTPINku (-2-). Pikcatop
Mae LLiNbHO Npunsrati 4o PyYKu.

7. YcTaHoBITb 6araTtoyHKLiOHaNbHNI
6neHaep Ha ocHOBHMIA 6rok. MNpu LboMy
3BEpHIiTb yBary Ha nosHadky V.

8. TloBepHiTb 40 yNOpy NPOTU FOANHHWUKOBOI
CTPINKw.

BkasiBka: sKwo 6aratodyHKLiOHanbHUIA

GneHaep He 3akpydeHo OO yrnopy, npunag He

3anycTuTbCS.

9. BcTaBTe LITOBXa4 y roproBuHy.

10. BcTaBTe wwTencenbHy BUIKY B PO3ETKY.
BnbepiTb pekoMmeHaoBaHy WBUAKICTb 3a
[0MOMOro0 MOBOPOTHOIO NepemMmkaYa.

11. MepepobnsawTe xap4oBi NPOAYKTU 0
OakaHoi KOHCUCTEHLUIT abo goaanTe iHLWi
IHrPEQIEHTY Yepes roprioBuUHY.

12. lMoBepHiTb MOBOPOTHMI NEpemMuKay y
nonoxeHHs O i goyekaiiTecs 3ynuHKA
npunagy. Bumite wtencensHy BUmMKy 3
PO3EeTKN.

13. MNMoBepHiTb baraTodyHKLiIOHaNbHNI
GneHaep 3a rogMHHMKOBOIO CTPINKOK Ta
3HIMITb 110r0.

14. TToBEPHITb KPULLIKY 3@ rOANHHMKOBOO
CTPISKOO Ta 3HiMITb Ti.

15. BuiimiTe 6aratodyHKUIOHaNBHUIA HiXK.
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16. CnopoxHiTb 6araTodyHKLiOHaNbHNN
OneHgep.

Oppasy nicns BUKOPUCTaHHS O4UCTLTE BCi

petani. =» «YuweHHss ma 0oernsido» ous.

cmop. 77

BukopucTaHHA guckiB ansa

nogpioHeHHA

[0BOGiYHMI OUCK Ans Hapi3aHHA
TOBCTUMM/TOHKMMU CKMOKaMm
[nsa Hapis3aHHs PPyKTiB i OBOMIB.
Mepepobka Ha cTyneHi 3.
Mo3Ha4eHHsA Ha OBOGIYHOMY AMCKY:
«1» — Bik NS Hapi3aHHSA TOBCTUMU
cknbkamu,

«3» — Bik oNst Hapi3aHHA TOHKUMK CKMBKamu.

YBara!

Llen oBoGivHMIA MCK He NigxoauTb Ans
Hapi3aHHs TBepAoro cupy, xnibobynouHmnx
BMPOOGiIB i LWokonaay. BapeHy Teepay
KapTONIO PiXKTE NuLLE XOMNOQHOH.

[OBOGiIYHMI AUCK-TepTKa —
rpy6a/apioHa

[ns HaTupaHHs oBouiB, PPYKTIB i cUpy, KpiM
TBEPAOro (Hanpuknazg, napMesaHy).
Mepepobka Ha cTyneHi 2 abo 3.
Mo3Ha4eHHs Ha ABOGIMHOMY AMCKY-TepTLi:
«2» — Bik gnsi rpy60ro HaTMpaHHs,

«4» — Bik onsa ApidHOro HaTUpaHHs.

YBara!

[BOGIYHWI OUCK-TepTKa He NiaXoauTb Ans
HaTUpaHHs ropixie. M’k cnp MoxkHa
HaTupaTy nuie 3 6oky ans rpyboro
HaTUpaHHs Ha cTyneHi 4.
[Ovck-TepTKa — cepeaHs

[ns HaTUpaHHS CcUpOT KapTonsi,
TBEPAOro cvpy (Hanpuknag, napMesaHy),
OXOITO[KEHOTO LIOKONaay Ta ropixis.
Mepepobka Ha cTyneHi 4.

YBara!
[unck-TepTka He nigxoauTb ANS HAaTMPaHHSA
M’SIKOrO Ta CKUOKOBOTO CUPY.

=> Pap mantoHkiB

1. YcTaHOoBITL NOCYAMHY Ha MiACTaBKy.

2. TloBepHiTb NOCYAMHY A0 ynopy nNpoTtu
rOOVHHUKOBOI CTPINKU.

-




3. YcTaHoBITb AUCK Anis noapiOHEeHHs Ha
TpUMad AMCKiB Tak, Wob GaxaHun Gik byB
3ropw.

4. YcTaHOBITb TPMMay AMCKIB Ha Ban
npuBOAa B NOCYAMHI.

5. YcTaHOoBITb KPULLKY (—X-).

6. T[loBepHITb KPULLKY A0 YyNopy NpoTu
FOAVHHMKOBOI CTPINku (-3-). Pikcatop
Mage LLiNbHO Npunsraty 4o pyYKu.

7. YcTaHoBITb 6araToyHKLiOHaNbHNI
6neHagep Ha ocHOBHWIA Briok. MNpu LboMy
3BEPHITb yBary Ha nosHauky V.

8. TloBepHiTb 40 yNopy NpOTU FOANHHUKOBOI
CTPINKw.

BkasiBka: skwwo 6aratodyHKLioOHanbHUIA

OGneHaep He 3akpydeHo [0 ynopy, npunag He

3anycTuTbCS.

9. BcraBTe WTencenbHy BUMKY B PO3ETKY.
BnbepiTb pekoMmeHaoBaHy WBUAKICTb 3a
[0MOMOro0 MOBOPOTHOIO NepemMukaYa.

10. 3aBaHTaxTe NpPoayKTU Ans nepepobku B
FOPIIOBUHY.

11. 3nerka nigWwWToOBXyNTE iX LUTOBXaYEM.

YBara!

— He nepesuLynte MmakcMmarnbsHO Jony-
CTUMUI piBEHb 3anoBHEHHS. [poayKTK
MaroTb OyTW Ha Takomy piBHI, LLOG BOHM
He TopKanucs Tpumada QUCkiB.

— fAxwo nepepobntoBaHi NpogyKTH
3acTpsarnu B 6aratoyHKLioHanbHOMY
6rnenaepi, Crnif BUMKHYTN KYXOHHUI
KOMBaWH, BUAHSATY BUIKY 3 PO3ETKU,
Aodekatncs 3ynuHKA NprBoaa, 3HATU
BaraTodyHKLUioHanbHWUM bneHaep i3
npueoaa, 3HATH 3 6aratoyHKLiOHaNb-
Horo 6rieHaepa KpULLIKY Ta CrIOPOXHUTY
rOPriOBUHY.

12. MoBepHiTb MOBOPOTHUI NepeMumkay y
nonoxeHHst O i goyekanTecs 3ynuHKK
npunagy. Buimite witencensHy BUMKY 3
pO3eTKN.

13. MNMoBepHiTb 6aratodyHKLIOHaNbHUN
BneHaep 3a rogMHHMKOBOIO CTPINKOK Ta
3HIMITb 110r0.

14. TToBEpPHITb KPULLIKY 3@ FOANHHUKOBOIO
CTPISKOIO Ta 3HiMITb Ti.

15. BuimiTe TprMay AMCKIB pa3om 3 O1CKOM
ONns noapiGHEHHs 3 nocyanHN.

YuLieHHs Ta gornsaa uk

16. CnopoxHiTb 6araTodyHKLiOHaNbHNN
6neHgep.

m  Oppasy nicns BUKOPUCTAHHSA O4NCTETE
BCi getani. =» «YuweHHs ma doensao»
ous. cmop. 77

BkasiBka: Ans piBHOMIpPHOro Hapi3aHHs
TOHKI NPOAYKTY Crif, nepepobnaTu
XMyTKamMu.

UunweHHsa Ta gornag,

BuikopucToByBaHe npunaaast HeobxigHo
I'DYHTOBHO YMCTUTU NICNSA KOXHOTO
BMKOPUCTAHHS.

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHA

— 3abopoHeHo TopkaTucs nes Garato-
(PYHKLIIOHANBbHOIO HOXa ronMMu pykamm.
o6 noumcTnTi GaratoyHKLioHaNbHWNR
HiXX, 6epiTb oro NuLLe 3a NNacTMacoBy
YyacTuHy. Konu 6aratodyHKUioHansHMi
Hi>X HE BMKOPWUCTOBYETbLCS, Ha Oro nesa
Mae OyTv HagsArHyTo 3axmcHi Yoxnu. Ans
OYMLLIEHHSI BUKOPUCTOBYMTE LLITKY.

— He TopkanTecs rocTpmx HOXIB i
pisanbHMX Kpanok anckie ans nogpio-
HeHHs1. BepiTb Ancky nuLle 3a nnacTMa-
COBY YaCTMHY nocepeauHi.

YBara!

— He BukopucToBywite 3acobu ons
YULLEHHS, LLIO MICTATb CMIMPT.

— He BukopucToByiTe rocTpi, kKiH4acTi abo
MeTanesi NpeameTu.

— He BuKopuCTOBY#MTE XOPCTKi raHYipKn Yn
abpasunBHi 3aco0M ANS YNLLEHHS.

— He 3artuckante nnacTMacoBi eNemMeHTu
B NOCYAOMUINHIA MaLLVWHi, OCKINbKN Lie
MOXe NPU3BECTU A0 iXHbOI 6e3noBo-
poTHoI Aedhopmadii!

Ha mantoHKy [8] nokasaHo, sk YncTuTu

oKpemi getani.

BkasiBku:

— Mg yac nepepobkn Taknx NPOAYKTIB, AK
MOPKBa, NIacTMacoBi eNleMEHTU MOXYTb
3abapentoBaTtucs. Taki 3abapBneHHst
MOXHa YCYHYT/ 32 JOMOMOTIOHO KifTbKOX
Kpanenb xap4oBoi ofii.

77



uk Micue 3apaHoro 3rnomy

Micue 3apaHoro 3nomy

Micue 3agaHoro 3anomMy 3axuLLae NnpuBog
npunagy. Y pasi nepeBaHTaXeHHsA Tpumay
OVCKIB NaMa€eTbCs Ha NPUBOAHOMY Bary, i
MOro MOoXHa nerko 3amiHuTu. Hosui Tpumay
ONCKIB MOXHa npmadaTtu B cnevjianisaoBaHomy
marasuHi abo 3amMOBUTU B CEPBICHI CryxOi
(Homep ansa 3amoeneHHs:: 00088256).

Mpuknagn BUKOPUCTAHHA —
6araTodyHKUiOHaNbHUN HiX

3eneHb

Makc. kinbkictb: 10 ©

CryniHb: 4

TpusanicTb nepepobkum: 20-30 ¢
BkasiBka: nepepobnsiTe nuvie B cyxiin
NOCYAVHI.

Lmnbyns, yacHuk

Makc. kinbkictb: 100 r

CryniHb: 4

TpuBanicTb nepepobku: 5-7 ¢
BkasiBka: nopixTte umbynto Ha YoTnpu
YacTUHU.

lMopixu, murganb

Makc. kinbkictb: 100 r

CryniHb: 4

TpwuBanicTe nepepobkun: 1-1%2 xB

M’sico

Makc. kinbkictb: 300 r

CryniHb: 4

TpueanicTb nepepobkun: 30—60 c
BkasiBka: Baanitb KiICTKM, XpALL 1
cyxoxunnsi. MNopixre M'Ico BENUKUMU
WwmaTtkamu. Ansg npurotyBaHHsA dapiuy,
HaYMHOK i NaLTETIB NepepobnsaiiTe
M’SICO pa3oM 3 iHLINMW iHrpedieHTaMy Ta
npunpaBamu.

OBoui (ansa kaw a6o cyniB)
Makc. kinbkictb: 375 1

CryniHb: 4

TpuBanicTe nepepobku: 1 xB
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MonouHi kokTenni, coycwm,

canartHa 3anpaBka 1 cynu-niope
Makc. kinbkictb pignHun: 0,5 n

Makc. KinbkicTb TBepAMX NPOAYKTiB: 3751
CT1yniHb: 4

MaioHe3s

— 24anusa

— 15rourty

— Y24, n. ripunui

— 1 nyyka coni

— 1 nyyKa uykpy

— 300400 r onii

Temnepartypa iHrpeaieHTiB mae 6ytu

OfHaKoBa.

m  Kinbka cekyHa nepemilynTe iHrpegieHTn
(kpim onii) Ha cTyneHi 4.

m [loBifbHO 3anunTe onito Yepes
rOPriIOBUHY 1 MPOAOBXYMTE NepeMilly-
BaTu, OKN MaloHe3 He eMyIbrye.

TpuBanicTe nepepobku: 172 xB

3amillyBaHHA Ta nepemillyBaHHA

TicTa

B 6aratodyHKkuUioHanbHOMY GreHaepi MoxHa
roTyBaTV HEBENMKY KiNbKiCTb TicTa (40

400 r 6opoluHa ans BapiaHTa BUKOHAHHSA
MUM44..., oo 500 r 6opoluHa ons BapiaHTiB
BMKOHaHHA MUM46... i MUMA47...).

HOpixxaxoBe TicTo

OcHoBHMM peuenTt

[o 500 r 6opowwHa

— 1 nyyka coni

— 251 gpixkmkiB UM 1 NakyHOK CyxXux
OpbKoKiB

— bBnunsbko 285 mn Tennoi Boau

m  3aBaHTaxTe BCi iHrpeaieHTn (KpiM BOAM)
B NMOCYOVHY.

m 3anuBanTte Bogy B roprioBuHy Mif vac
poboTtu npunagy (CTyniHb 2).

TpvBanicTe Nnepepobkn cTaHoBUTL 15 ¢ Ha

CTyneHi 2, Toai 45 ¢ Ha cTyneHi 4.

Mwu 3anuwaemo 3a coboto npaeo Ha
BHECEHHSI 3MiH.



Vcnonb3oBaHme No Ha3Ha4YeHUo ru

Mcnonb3oBaHWe NO Ha3HAYEeHUIO

HaHHasa npuHaaneXXHoCTb NpeaAHa3Ha4vyeHa AN KYXOHHOro
kombanHa MUM4. Cobnrogante MHCTPYKLMIO MO UCMONb30BaHUIO
KYXOHHOro KombanHa.

Kareropudyecku 3anpeLyaeTcs NCnornb30BaTh 3Ty NPUHAONEXHOCTb
Ansa Apyrux npnbopos. Vcnonb3ynTte TONbLKO NOAXOAALWME Apyr K
Apyry yactu. [laHHasa npuHaanexHoCcTb B 3aBUCUMOCTUN OT COOPKU
UMeeT crefyroLlee HasHa4YeHve.

Bnenaep: Ans pyoku, NpuUroToBreHns niope, CMeLLMBaHUSA, 3aMeLln-
BaHWUSA, U3MENbYEHNS U NPUrOTOBIEHNS COYCOB U KOKTEUIEN.
U3menbunTens: ANs LWMHKOBKK, NEpPETUPaHnNs U pe3ku NpoayKTOB.
3 nepepabatbiBaeMbIX NPOAYKTOB AOIMKHbI ObIThb yaarneHsb!
MOSTHOCTLIO TBEPAbIE KOMMNOHEHTLI (HAanpuMep, KOCTOYKK). ATy
NpUHa4IeXHOCTb 3anpeLlaeTcs UCMnorb30BaTh AN nepepabdoTku
ApYrvx npegmMeToB Unv BELLECTB.

BaxHble npaBuiia TeEXHUKN 6e3onacHocTH

/\ He ucknioyeHa onacHoCTb TpaBMUpOBaHMs!

m Hu B KOeM criyvae He NpoCcoBbIBaNUTE PyKW U NarbLbl B 3arpy-
304HbIN NaTpyBoK. MoNb3yNTECh TONBKO MMEIOLLIMMCS B KOMMIEKTe
Tonkarternem!

m Hu B KOeM criyvae He KacanTeCb pyKamu OCTPbIX HOXEWN U KpaeB
pexyLmx anckos. uckmn 6paTb TOMNbKO 3a Kpasi.

m Hu B KOeM criydae He TporanTe ocTpble Ne3BMUst MHOrOYHKLINO-
HanbHOro Hoxa. bepnte MHOrogyHKUNOHANbHbLIN HOX TOMNBKO 3a
nnacTMaccoBytO YacTb.

m [lTpMHagNeXHOCTN MOXHO MCNOMNb30BaTh TOMNBbKO B MOSTHOCTbLIO
cobpaHHom Buae! Hu B koem cny4vae He cobupanTe npuHaa-
NEXHOCTN Ha OCHOBHOM Bnoke npubopa. Vicnonb3ynte npuHaa-
NEXHOCTb TOMNbKO B NPEAYCMOTPEHHOM paboyeM MOSTOXKEHUN.
[MprHaanNeXHoOCTb MOXHO yCTaHaBnMBaTb UMM CHUMAaTh TONbKO
nocrie 0CTaHOBKM NPUBOAA U U3BNEYEHUS LLITENCENbHOM BUITKU U3
PO3EeTKM.

/\ BHumaHme!

Cnegute 3a Tem, 4TobbI B 3arpy304HOM naTtpybke nnu B kopnyce
He HaxoaunUCb NOCTOPOHHUE NpeaMeThbl. He nonb3ynTteck npeame-
Tamu (HanNpMMep, HOXOM, NTOXKOW) B 3arpy304HOM naTtpybke nnm B
Kopnyce. He BknoYanTe NpMHaaeXXHOCTb BXOMOCTYHO.

/\ BaxHo!

Mocne KaXxgoro NPUMEHeHNs Unn nocrne AnMTenbHOro HENCNorb-
30BaHUA 0b6a3aTenbHO TWATeNbHO OYUCTUTE NPUHAANEXHOCTb.
=» «O4ucmka u yxo0» cm. cmp. 83
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ru KomnnekTHbIn 0630p

KomnnekTHbIN 0630p

OTKkponTe CTPaHWLbI C PUCYHKaAMMU.
PucyHok
1 MoacraBka
a Pyuka
b Metka A
¢ [NpuBogHas ocb
d Metka ¥
2 KoHTeWHep
a ®wukcartop 3anopa
3 Kpbiwka
a 3arpy3o4Hbin natpy6ok
b Metka ¥ @
¢ dukcarop 3anopa
4 TonkaTtenb
5 MHorodyHKLNOHaNbHBLIA HOX
a 3awmnTHbIA KOXYX HOXa
6 [Ouckn-uamenbuyutenu
a [IByCTOpPOHHUI AnCK-peska —
ONS Hape3aHus NPoJYyKTOB Ha
TONCTbIE/TOHKNE NTOMTUKMN
b [1BYCTOPOHHWI OUCK-LLUMHKOBKA —
¢ BonblwMMU/ManbIMu OTBEPCTUAMUA
¢ [uck-Tepka — C OTBEPCTUSAMU CpeaHen
BENUYUHbI
7 [OepxaTenb OUCKOB

Mepen nepBbIM
ucnonb3oBaHNEeM

Mepen ncnonb3oBaHMeM HOBOWV NPUHAANEX-
HOCTK ee HEOBXOAMMO MOSTHOCTLI0 pacnako-
BaTb, OYNCTUTb U NPOBEPUTD.

BHumaHme!

BBoauTb B AeNCTBME NOBPEXAEHHbIE

NPUHAANEXHOCTN KaTeropu4eckm

3anpeLueHo!

m  BbiHbTE BCe YacTv NpuUHaanNexHoOCTu
13 yNaKkoBKM U CHUMWUTE UMEOLLMIACS
yMNakoBOYHbIN Matepuarnn.

m [IpoBepbTe KOMMNMEKTHOCTb BCEX YacTen
N OTCYTCTBME BUAMMbIX MOBPEXOEHWUN.
= PucyHok

m [lepen nepBbiM MCMONb30BaHNEM
TLIATENbHO OYUCTUTE U BbICYLUUTE BCE
petann. =» «O4ucmka u yxod» cm.
cmp. 83
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CnmMmBOnbI U METKKN

Cumeon 3HayeHue

OcTopoxHo! Bpaluatowmecst

Hacagku. He npocoBbiBanTe

PYK/ ¥ nanbLbl B
3arpy3o4HbIi naTpyook.

YCTaHOBUTbL KPbILLKY (—) 1
3aKpyTuTb Ao yrnopa (-2-)

MeTka ans YCTaHOBKU
KPbILLUKN.

MeTka Ans ycTaHOBKM Ha
OCHOBHOW Briok.

NMpumeHeHune

/\ He uckniouena onacHocTb
TpaBMUpoBaHus!

He kacantecb ronbiMy pykamu nessui
MHOrOYHKLMOHaNLHOro Hoxa. bepute
MHOTOYHKLMOHAMbHbIN HOX TOMNbKO 33
nnacTMaccoByto YacTb. Hencnonbsyemblie
nes3Bus Bcerga A0MKHbI ObiTb 3aKPbIThI
3aLUMTHBIM KOXXKYXOM HOXa.

BHumanue!

MHorodyHKUMOHaNbHLIV GrieHaep MOXHO
YCTaHOBUTbL Ha KyXOHHbI KOMBaiH 1 HavaTb
MM NOrb30BaTbCs TOMBKO MPY YCNOBUK,

YTO OH NOJTHOCTBLIO COBPaH 1 ero KpbiLLKa
3aKkpyyeHa o ynopa (-2-). Bo Bpems
paboTbl MHOrOYHKLMOHanLHoro bneHaepa,
1 KOrAa OH MPUCOEANHEH K KyXOHHOMY
KOoMOaWiHy, KpbILLKa C HEro He CHUMaeTCS.

MoproroBka OCHOBHOIO OnOKa

m [locTaBbTe OCHOBHOW GMOK Ha POBHYHO 1
YMCTYIO NOBEPXHOCTb.

m  VI3Bnekute CMecuTenbHyHo YaLly.

m  HaxmuTe Ha kHorKy pasbnokupo-
BaHWSA 1 NepesBeamnTe NoBo-
POTHbLIV KPOHLUTEWNH B MOMOXEHNe
3. CHumnTe ¢ npuBoga bneHaepa
3aLUMTHYHO KPbILLKY.



Ucnonb3oBaHue
MHOroyHKLMOHaNbLHOro HoXa

=> Psap pucyHkoB [F

[ns pyGKuW, NpUroToBneHuns mope, CMeLLn-

BaHWS, 3aMeLUVBaHNSA, U3MENLYEHNS 1

MPUrOTOBMNEHMS COYCOB M KOKTEMNEN.

1. TlocTaBbTe KOHTENHEP Ha NOACTaBKY.

2. T[loBepHWTE KOHTEMHEP MPOTMB YacoBOW
CTpenkun Ao ynopa.

3. YcTtaHoBWTE MHOTOYHKLMOHAMBHBIN
HOX 6e3 3aLLMTHOrO KoXKyxa HoXa Ha
NMPUBOAHYIO OCb B KOHTENHEpE.

4. 3arpysute npegHasHavyeHHble 4ns nepe-
paboTKM NPOJYKTHI.

BHumaHwme!

Cobntogante makcMmanbHoe nepepabarbl-

Baemoe Konu4ectso =¥ «[Ipumepsbi UCrorb-

308aHUST MHO20GhYHKUUOHaIbHO20 HOXa»

cm. cmp. 84

5. YcrtaHoBuWTE KpPbILKY (—X-).

6. [loBepHUTE KPBbILLKY NPOTUB YaCOBON
cTpenku go ynopa (-3-). ®ukcartop
3anopa J0mKeH NOnHOCTLIO NpuneraTtb
K pyuKe.

7. YcTtaHoBWTE MHOTOYHKLMOHAMBHbIN
OneHpep Ha OCHoBHoOM 6nok. [MNpu aToM
obpatuTe BHMMaHve Ha MeTky V.

8. TlloBepHUTE NPOTMB YacoBOW CTPENKX A0
ynopa.

YkasaHue: Npnbop He paboTaeT, ecrnv

MHOrO(YHKLMOHAanbHbIN bneHaep He

MOBEPHYT A0 yrnopa.

9. BcraBbTe TONKaTENb B 3arpy304HbIN
naTpyook.

10. BcTaBbTe BUMKY B PO3ETKY. YCTaHOBUTE
MOBOPOTHBIN NepeKnioyaTernb Ha peko-
MeHOYyEMYHO CKOPOCTb.

11. MNepepabaTbiBaniTe NPOAYKT 4O
HY>XHOW KOHCUCTEHLIMW N 3arpysute
[ONOMNHUTENbHbIE UHIPEeANEHTbI Yepes
3arpy3oyHbIvi NnaTpybok.

12. YcTaHOBMTE MOBOPOTHbIN NEPEKITO-
yatenb B nonoxenne O n goxauteck
MOSTHOM OCTaHOBKM NpuBoaa npubopa.
M3BneknTte BUMKy 13 PO3ETKM.

13. MNoBepHNTE MHOrOYHKLMOHAMBHBIN
GrneHaep No 4acoBoW CTPerKe N CHUMUTE
ero.

[MpnmeHeHne ru

14. MNMoBepHWTE KPbLILLKY MO YaCOBOW CTperke
N CHUMKTE €ee.

15. Vi3BneknTe MHOrOYHKLMOHAMBHBIN HOX.

16. Vi3BnekvTe NpoayKTbl U3 MHOrOMYHKLIMO-
HarnbHOro bneHaepa.

OuncTnTe BCe YacTu cpasy nocrne UCrorb-
30BaHus. =¥ «Oyucmka u yxo0» cm.
cmp. 83

Ucnonb3oBaHue

AMCKOB-I/I3MeJ1b‘-IMTeneﬁ
[ByCTOPOHHMI ANCK-pe3Ka —

ANA Hape3aHuWs NPOAYKTOB Ha
TOSICTbIE/TOHKUE JIOMTUKN

AN HapesaHus OBOLLEN 1 PPYKTOB.
MepepaboTka B pexume 3.
O0603HayveHns Ha ABYCTOPOHHEM AnCKe-
peske:

«1» — CTOpOHa ANnst Hape3aHWsi NPOAYKTOB
Ha TONCTble NOMTUKN

«3» — CTOPOHAa AN Hape3aHWs NPOOYKTOB
Ha TOHKNE NOMTUKU

-

BHumaHue!

[1ByCTOPOHHWIN ANCK-pe3Ka He npeaHa-
3HaJveH NS Hape3aHus cbipa TBEPAbIX
copToB, xneba, bynodek 1 Wwokonaaa.
BapeHbIn HepacceinyaTbin kapTodens
MOXHO Hape3aTb Ha NMOMTUKM TONbKO nocne
OXNaXAEHWS.

[BYyCTOPOHHUI ANCK-LULMHKOBKA —
¢ 6onbwumMu/MmanbiMu
OoTBepCTUAMU

NS LUMHKOBKM OBOLLEN, (OPYKTOB U Cbipa
nobbIX COPTOB, KPOME TBEPAOro (Hanpumvep,
cblpa napmMesaH).

MepepaboTka B pexume 2 unm 3.
O603Ha4YeHnss Ha BYCTOPOHHEM [AUCKE-LLIWH-
KOBKE:

«2» — CTOPOHa ¢ 6onbLUMMK OTBEPCTUSMU
«4» — CTOpPOHa C MarnbIM1 OTBEPCTUSMM

Coddons®

BHumaHue!

[IByCTOPOHHWIA ONCK-LUMHKOBKA He npea-
Ha3HayeH Anst U3MernbYeHNsi OPEXOB.
Msrkun cbip LWUMHKOBaTL B peXmMMe 4 TONbKO
CTOPOHOW C KPYMHbIMWN OTBEPCTUSIMMU.
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ru MprmeHeHne

[unck-Tepka — ¢ oTBEPCTUAMU
cpeaHen BeNM4YUHbI

[ANs NPOTVPaHWS Ha TepKE CbIPOro
kapTodens, TBepaoro ceipa (Hanpumep,
Cblpa NapmesaH), OXraXaeHHoro Lokonaaa
N OPEXOB.

MepepaboTka B pexume 4.

BHumaHwme!
[uck-Tepka He NpegHa3HayeH Ans npotu-
paHnsa MArKOro U Hape3HOro Cbipa.

=> Psp pUcCyHKOB

1. lNocTaBbTe KOHTEMHEP Ha NOACTAaBKY.

2. [loBepHUTE KOHTEMHEP NPOTUB YacoBOM
CTpenku o yrnopa.

3. YcraHoBUTE ONCK-U3MENBYUTENb HY>KHOM
CTOPOHOW BBEPX Ha AepaTerb ANCKOB.

4. YcTtaHoBWTE AepxaTenb AUCKOB Ha

NPUBOAHYIO OCb B KOHTENHEPE.

YcTaHoBUTE KPbILKY ().

MoBepHWTE KPbILLKY NPOTMB YacoBOWA

cTpenky o ynopa (-2-). ®ukcatop 3anopa

[OIMKEH NOMHOCTBLIO Npurerathb K pyyKe.

7. YcTtaHOBUTE MHOMOMYHKLMOHAMNBHBIN
GneHaep Ha ocHoBHoW 6rok. [Mpu aToM
obpatuTe BHUMaHWe Ha MeTky V.

8. T[loBepHWTE NPOTUB YaCOBOW CTPENKN A0
ynopa.

YkasaHue: Mpubop He paboTaert, ecnu

MHOrO(hyHKLMOHanNbHbIN OneHaep He

MOBEPHYT A0 yrnopa.

9. BcraBbTe BUmKy B po3eTky. YCTaHOBUTE
MOBOPOTHBIN NEpeKnoYaTernb Ha PeKo-
MEHOYEMYHO CKOPOCTb.

10. 3arpy3unTe nepepabaTbiBaemMble
NPOAYKTbI B 3arpy304HbI CTBOI.

11. Cnerka noaTonkHUTE TONKaTenem.

oo
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BHumaHue!

— Cobntogante makcMMarnbHYH BbICOTY
3arpysku. MNpogyKTel He AOMKHBI COMpU-
KacaTbCs C AepxaTenem AUCKOB.

— B cny4yae 3aknuHuBaHus nepepaba-
TbIBaeMbIX MPOAYKTOB B MHOTO(YHK-
LMOHanbHoOM GrieHaepe BbIKIovnTe
KYXOHHbIVi KOMBaWH, BbIHETE BUIIKY U3
pO3€eTKN, JOXKAUTECH MOMHON OCTAHOBKM
NPUBOAA, CHAMUTE MHOTODYHKLIMO-
HanbHbIN OneHaep ¢ npMBoAa, CHUMKTE
KpbILKy 6riengepa n onopoxHuTe 3arpy-
304HbIN NaTpy6OK.

12. YcTaHOBMTE NOBOPOTHbIV NEPEKITHO-
yaterb B nonoxexnne O u goxautecb
MOITHOM OCTaHOBKM NpuBoaa npubopa.
M3BnekvTe BUIKy 13 PO3ETKM.

13. MNoBepHNTE MHOTOYHKLMOHANBHbIN
OneHgep no 4acoBoW CTPENKe U CHUMUTE
ero.

14. MNoBepHWTE KPbLILLKY MO YaCOBOW CTperke
N CHUMKTE €ee.

15. BblHbTE OepaTenb OUCKOB C AUCKOM-U3-
MenbYNTENEM M3 KOHTENHEpa.

16. Vi3BnekvTe NpoayKTbl U3 MHOrO(YHKLIMO-
HarnbHOro bneHaepa.

OuncTtute BCE YacTu cpasy nocne
NCMosb3oBaHust. =» « Oyucmka u yxo0»
cm. cmp. 83

PekomeHpgaumsa: Ytobbl TOHKME U ONNHHBbIE

NPOAYKTbI U3MeNsLYanncb paBHOMEPHO, NX

cnegyert cBA3aTh B My4OK.



OuuncTtka 1 yxon ru

OuucTka n yxon

Mocne Kaxaoro NpUMeEHEHUst UCMoMb30-
BaHHbIE YacTV NPUHAANIEXHOCTEN LOMKHbI
ObITb TLUATENBHO OYMLLIEHBI.

/\ He vcknioueHa onacHocTb

TpaBMMpOBaHuWsA

— He kacantecs rofnbiMu pykamu nessui
MHOroOyHKLIMOHANbHOro HoXxa. Ans
OYUCTKM OEPXKUTE MHOTOYHKLMO-
HamnbHbIA HOX TOMbKO 3a NNacTMacCOBYHO
YacTb. Hencnonbdyembin MHOrOMYHKLM-
OHarbHbIN HOX BCErAa HYXHO XpaHUTb
B 3aLLMTHOM KOXYXe HoXa. [Ins o4ncTkm
UCMONb3YyNTe LLETKY.

— He kacantecb pykamu oCTpbIX HOXeEN
N KpaeB pexyLumx anckos. bepute
OVCKM TONBKO 3a MIacTMacCcoBYHO YacTb
nocepeavHe.

BHumaHwme!

— He ucnonbayinte motoLme cpeacTea,
cogepkallme ankoronb Unm cnnpr.

— He ucnonb3yinTte metannuyeckue n
OCTPOKOHEYHble NpeaMeTbl, a TakkKe
npeameTbl C OCTPbIMU KPOMKaMW.

— He npumeHsiiiTe rpy6yto TkaHb unn
abpasnBHble YMCTSLIME CPEACTBa.

— He 3axumanTe nnacTMaccoBble
JeTanu B Nocy4oMOEYHOM MaLUVHe,
TaK Kak BO3MOXKHa X HeyCTpaHnMas
nedopmaumsa!

Ha pucyHke [ nokasaHo, kak 04MCTUTb

OTAenbHble YacTy npubdopa.

YkasaHus:

— [lpu nepepaboTke, HaNpMMep, MOPKOBU
Ha NNacTMacCoBbIX AETaNsX MOXET
NOSIBUTBLCS LIBETHOWM HaneT, KOTOpbIn
yAAnseTcs ¢ MOMOLLbH HECKOIbKUX
Kanenb pacTUTENbLHOro Macra.

3apaHHOe MecTo crnoma

3agaHHOoe MeCTo crnoma 3aluiLaeT NpuBog
npubopa. Npu neperpyske aepxarenb
OMCKOB Ha NPVBOAHOM Barly fTOMaeTcs, HO
€ro IIerko MOXHO 3aMeHUTb HOBbIM. HOBBIN
aepxarternb ANCKOB MOXHO npuobpecTtn B
crneyumanm3vpoBaHHOM TOPrOBOM npeanpu-
ATUM NN Yepes3 CePBUCHYIO CryXby (Homep
ans 3akasa: 00088256).
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ru Mpumepsbl ncnonb3oBaHus MHOI'Od)yHKLI,I/IOHaJ'IbHOFO HOXa

Mpumepbl Ucnonb3oBaHUA
MHOrocyHKUNOHaNbLHOro
HoOXa

U3menbueHne npAHbIX TPaB
Makc. konunuectso: 10 1

Pexum: 4

Bpems nepepabotku: 20-30 cekyHA
Yka3aHue: nepepaboTka TONbKO B CyXOM
KOHTeVHepe.

PenyaTtbii nykK, 4eCHOK

Makc. konunyectso: 100 r

Pexum: 4

Bpems nepepabotku: 5-7 cekyHA
MpumeyaHue: nyk cneayer paspesatb Ha
YEeTBEPTUHKN.

Opexun, MMHaanb

Makc. konuyectso: 100 r

Pexum: 4

Bpems nepepabotku: 1-1%2 MuHyTbI

Msco

Makc. konnyectso: 300 r

Pexum: 4

Bpems nepepabotku: 30-60 cekyHa
MNpumeyaHue: yganviTe KOCTU, XpSLLM U
CyXOXuUnus. HapexsTre MsICO KpynHbIMM
Kyckamu. [ina npurotoBnexus chapua,
MSICHOW HaUYVHKW 1 NaluTeTa Msico criegyet
nepepabaTbiBaTb BMECTE C APYrMMU UHIpe-
AVEeHTaMu1 1 Npunpasamm.

OBoluum (AnNA Kawm unm cyna)
Makc. konunyecTso: 3751

Pexum: 4

Bpems nepepabotku: 1 muHyTa

MonoyHble KOKTeNn, coychbl K
o6ntoaam, coycbl AnNA canarta u
cynbl-ntope

Makc. konuyectso: 0,5 n XunakocTu
Makc. konunyectBo, 375 r TBepabIX
NPOAYKTOB

Pexwnwm: 4
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MawnoHe3

- 24anuya

— 15rykKcyca

— Y2 4. n. ropunupl

— 1 wenoTka conu

— 1 wenotka caxapa

— 300—400 r pactuTensHoro macna

Bce NHrpeaneHTbl OJMKHbl UMeTb OauNHa-

KOBYIO TEMnepartypy.

m [lepemelumBanTe BCE KOMMOHEHTbI
(kpome macna) B Te4EeHNe HECKOSbKMX
CeKyH, B pexvve 4.

m MepaneHHo BnvBanTe Macro Yyepes
3arpy3oyHbIv naTpybok n nepemeLum-
BalTe BCE [0 TeX Mop, Noka MaroHe3 He
3Mynbrupyercs.

Bpemsa nepepabotku: 172 MUHYTBI

3amewmBaHue m nepemewinBaHune

TecTa

Ecnun TpebyeTcs HebonbLLOe KONMYecTBo
Tecta (o 400 r mykn B mogenu npubopa
MUM44..., no 500 r mykn B Mogenu
npubopa MUM46... » MUM47 ... ), TO MOXHO
NPUrOTOBUTL €r0 B MHOrOMYHKLIMOHANbHOM
6neHgepe.

OpoxckeBoe TeCcTo

OcHoBHoOW peuenT

80 500 r myku

— 1 wenoTka conu

— 25T ppoxoken unn 1 nakeTuk Cyxmx
OpoXoKen

— npuvbn. 285 mn Tennow Boapl

m Bce nHrpegneHTsl (kpome BOAbI)
NOMECTUTb B KOHTENHEP.

m [lpwu paboTatowem npubope (pexum 2)
AONVTb BOAY Yepes 3arpy304HbIN
naTpy6ok.

Bpems nepepabotku: 15 cekyHa, B pexvive

2, 3atem 45 cekyH B pexume 4.

OcTtaensiem 3a cobow NnpaBo Ha BHECEHWE
N3MEHEHWN.



A3 & siiall CpSull Jlantin Al Al

gy 7 9 3aa (ol Ao 4 gaall iy g peial)

g5 5 (Jiial) cilialall g e g ccilalall g

eluallfdy ) ) e ABSY

0.5 5l el il AaaS ol

Aaleall 40030 3 gall Anilly ApeS

ol 375

4 :Jsiall ds

Jigall

JAaa15 -

33 ylaiie 3 ya ddala V5 —

el e din 1 —

Sl edien 1 —

<u)e> 400-300 —

5 sbully iy sinall 5 ) ya sy i O

e S gl (@l gsn) Chgadl LA .
4 Jaial) A

sdall sl YA (e sl il cua i m
& sl daay (Fa Bl dlee dual 5
odlaiuy) da

A58y 151 alacy) 3aa

Cpaad) quliig dlac)

AL cpne BaaS dlae) ) Aalal) e

Jeall i e (il 02 400 S)

bai g gpnb a2 500 S <. MUM44

oS (... MUMA47 5 ... MUM46 el

AT e gitall LAY & ladlac)

i) (paadl

Al Ada gl

(eab aa 500 S

cdl e dies 1 —

e s ped (u€ 1 5l 5503 2 25 —

M ele Ja 285 M= —

Lﬁt (c\.d\ ;1.:33»:\.1) Gl Sl ey Caunl m
e

Mﬁ;micw\ud%wcw\@a ™
(230) el

LG 45 &5 2 da Al e 6 15 daeY) e

Ada) e

) JA B Laiias

5-ar

£ siiall ) Jlaniad A e ALia)
aladiay)

Glaed)

ala 10 AS bl

4 el As

46 30 Y 20 e e Yl Bae

Cila ele g 8 L dlac ) oy 1Ak gale

psilly Juadl

s 100 TissS o

4 :Jail A

L7 )5 e rdlaeY) s

el dayf e Alad) odad b gala
Sl <l _pusall

o 100 S bl

4 :Jsil A )

188y 151 A 1 e e s

psall

2l 300 A4S sl

4 1Jeidl As

A6 60 ) 30 (e calac ) 3ae

oo Y5 Cay ) g allaall Juadl 1403 pala
5 g S5 S5 el
s palll yildad g il gliadl g a9 siall aadl Ay

sl s (s AN il Sl e U slae aalll Slac)

(sl g sy Jal (1) <l g il
o 375 s il
4 :Jaill ds

458y 1 salac Y e

85



ar—4 4lall cadawl)

dglial) g caulatl)
e Aexdtuall lialall 5 Ol 51 paen Cadaii Cany
S alasinl JS

allal &g jhi A

Al & sl Gl aS el Y —
Al & stiall CpSull Cadasi vie 3 jle
e vie S ¢ Sall (e Jadd 4l
Cang 4ild 2! e gl Sl alasil
g Sl 81y 8 Lede Jalaal) Laila
il ol aY 5L alasinl

OSSn lsa) 5l e ol g pie cny —
V) Gl Y Sluasi ¥y aadail) (a8 il s
S ¢ ad) i Lghiatia (e

lal 4l

b Ul e g gind ) bl adis Y —
Al ol

@@Mﬂ:&a\;@mub\}i@e&“ﬁ‘i —

Bodi clibie of gla il gl axdia Y —

O Ariaall el 328 liail ate Slel ey —

) Can oY) Jue Sl Jals elaudull
Nt
A4S oS 5 Ale 53 (9203 ] B 90l B
ALl e el Canla
) Tl )
S il sda ALK el 3aY)
bl y il b amy aladiuly Ll )

e ddaal) sy ra 54

Alend lise 23na Ll o sas 3530 Sleadl
e el Gal Y1 Jalad bl (e @l
A gl b 13 jusiy ol )sall 2 gee
A IS allaiind (S s & aall e il
S A5 el e aaa el 1 ala il (S
(00088256 -k 4d )) &aall dara

86

e eladl (uSe (A Al s alll 2y 8,
Aell)

LAY 3 Y) Saal) 8o Y leal) dds gala

Al ia adl 23 223 g giiall

clitall b o5 Gediall 3 Slead) Gals Ja 9,
L ol depudl ol sl

I (el juast o) pall 43013810 o) gall CaalqQ,

sl ‘.—’}.‘j
LS Al G5 Judl Leada 1,
lald 4

O Dby edall gl )Y ol aall o), —
Loal A dala aladall ey

sl Al 3 gl @ el g s 13—
Vgl ay ala35Y) g siiall LAY G sl
osiall o ) s g Fdaall daSle LG
(‘3 cO\J}ﬂ\ oe Lﬂ)MM uﬁﬂu&ﬂ‘)\kﬁf}”(ﬂ
@ adl e alaiiu¥) g gl LA Juad; o8
el

PEEN )Ll'y\j (@) 2 LA“’ J\j.ﬂ\ CU&AX\ b2,
(S Gl g ) el s

Ol elad) 8 alasiu¥) g gl LA 113,
x5 delull o lie

Adelul o jlie o)) g0 oladl b ol 114,
Axldg o3

oo @bl a8 ae pal 8V dels g 33115,
el

Al sine e AN ¢ 5116,

Bl aladi¥) any 63 JS el
4 dndia Gl Aliall g Cinlavilly <=

A sbde il i e Jganll ol (e 14k gala

o slaall a1 250300 o) gall paia g iy el

A G e Waolae)



lal 4l

e e Gntidasl) Gaen sl 53 kil (a3

8 ppall 3aall die iy 5all s Glall all gl
i 5 8 glasal) (alalail) Uslad) 25 5Spal
Lodie V) Lgrphati ade cang el 2y Lt Al

Bk 5SS
@ — Omdli gl g sl 93 il (2 B
/X EQL‘I . W

g sl liiuly ol 5 4S) sdll 5 il 5 puadll i)
(O e e JEal) i o) bl ()
35 2 383 e o3l sal) Al slacy)

2l a8 e s sall el 3e ) Ble) je
(Ol sl e ) (63

ol il aa ol «2»

aclill Had) as sl «4n
laly 4l

sl wlla e Cida e gl 53 ) (a8

Ol s Sy (& st andl) Sl el

A s ) e b paal) culad) ddaud 5 Cagal)

A gadll Jaugia — pdal) g2 B

Alall Gaall )53l 5 Al alaldadl il

Y Sl 5 (Ol el G JAal) Jass o)

S sl Bl il puall 83 )

A A e Jaall

lal 4l

Al el g5 5l wlla e S a8

2l il AL cpall )i

syl &) gle e

Baclill Ll cle gl pm s o3 1.

ol e Al a sle sl B la) o5 2,
Aeldl @ jie

& o=l A dals o a0 3,
AV Al 4 slhadll dgall oo

G el sma e pal BV Jds s 2h 4,
sl

(T) slbasl S, 5,

ol e A Al (a ellaill B )y o5 6,
Ol Aadad i () o (&) Aelidl e
ALS Gaddl e sl

Sleall e alasiud g sl WA gy o 7.
13 5 W Aadle sle) ye cany oot )l
) R

plaaiayl 3 -ar

s O phaiu¥) g sl Sl aa g a3,
sle sl adall e e Sl

Laalae) (o sllaall 4131 o) sall Dty 8 4,

laly 4

aalac) (Saal) (5 saaill el sle) po iy

& siiall Sl Jlanins dgiplas Aty <=

5 dsaia i Cplasiny!

(T) elbasll S, B,

olail (Se & %L@.ﬂ\ JPREN sUazll 3l (:33 6.
Ol Aadad 185 o) ooy (-2 ) deladl e
AL Gaidl e sl

Jleall e aladind) g il LAl aa s a3y 7,
a3 W Aadle sle) e cang anti )l

-
e olad) (e gl i Gl 5 8,
Aclld)

LAY 3 Y) Saal) 8o Y leall ddi gala

Al ia adl 25 223 g giiall

cedall sl 8 LSl pa g oy 9,

Zlidall b oy uiiall (3 leadl Gl J20110.
Lo el Ao pudl el gal)

Gl o Jpanll s alelall dallas 23511,
IAA (e AT il € ddlia) 5 sllaal
edall “—'}4-"

i kil O s e sl Flisd) luslq2,
@ esl) Gl g 5 lead) 58

Ol elad) 8 alasiu¥) g gl LAl 113,
Axliy a3 de Ll o lic

A delull Golie o) )5 olai) b eUaxl) 10114,
Anlin o8

il g sl (Sl ¢ 53115,

A3k siaa (e B3AY & 49116,

Bl aladiuV) any o) 3a) JS Calis

4 dndia ) qAlall g Cnlavilly <=

okl Gal 31 aadin)

— BB gl Gl 5 gl e B
&8l

Bl e Jaall

e A e g sall uadll e slel je g
(ol gl e ol (53 aakadill

o) ada@ill 4 o «1»

&l kil as ol «3»

87

-



ar—2  dale 3k

Sladlad) g 5 ga )

3 s Jend Jae &l gal 1 fial
da g A cly JAx Y 1A g0 @

el
Sl (T) e 5| g
(2)
elaall (S A A
i) e e Ao | W
RIEwY
Pyl Jha ) 41 A

Ale an haaiuy) g gitall Gl ¢l 85 eali Y
SRS ¢ 3l e A8 £ el (Sl dladl
Il iy o w35 aae Ala i Lai
oSl B 5 G

laba 4

B Y Cuny anae aladiu) ¢ gl LAl

5 S 13 V] Ly fabad) 1S Lo 4 5
(-2) il ] oS 5 axgan 3 G

U eUaal) ad 5 S Y o paaan Jleall

US e a5 g siiall AN S 13 Jaiil
ol Sl e

PRI PR

Aglai s 4 gie Ay )) e Sleall pn

sledzl Al m

Iy a8a) s et clh jjhraal m
A gl il g1 AN el e oty
sl ezl slasiv Sy 3 g sl
LAl dalall 5 )1aY) sas )

ALY £ sEial) CpSeal] aladiu

[ sseall &) sie <=

&&\ﬁﬂ\} cd.a.:_“} ‘_Hs.\\) Mﬂ)},\l\ A\ch) *q)éﬂ

saclal) L;r_ cLC)S\ tmjf"\:‘ 1.

sladl e A Al s ele 5l 3l a3 2,
Aclull & jie

88

dale 5 las
sl Gle dyiadldadall s dels )
HA BT
sacld 1
Uade @
A oW b
SR USToRN
v i d
Lgal 2
Glall gulidalid @
slas 3
eJall ‘—')—‘-“ a
— i b
Glall pulidald ¢
ada Lighal 4
PRI £ gilall (Sl 5
oSl s a
kil al B 6
ke - ik s x50 bl G2 f @
pelifoia - s G0 2l =8 b
Lasadll b gia - il g2 8 €
a8 Jala 7

8 e Jo¥ aladiuy) J@

Al G cxaal) LSl Galall aladsiu) Ja

Leand & Lgdplani p JalSI 4l sise

, lpld 4l

1) pomie UliaSs Lale Jaiis oof S

3 sa (e aldipb gl o LS US = AT m
.BA};}A\&J:\EJ\

sl 3sas as el 2l paen JiS) oSG
[ sall €= ihalk

ALY U8 s Ledia o5 o) aY) ppen il
4 Gaia Hhil (@liadly Cadanilly <= Y



Glaleill Gildaall Jlaainay) 1 —ar

Gilagdaill gilaal) Jlaaia)

Aislay Aaldld) aladin) cilagdt 3le) ja g MUM4 fralaal) Aislay ald galal) 13
, ol

Aball a1 aY V) aadiud ¥ AT 3 5eaY lllas Galall 138 a0dius Y

raS all g 3000 aladiay) (ol e Y alia Galall 138

QLU)M\J Glaliall Alacy g c@kﬁﬂ\‘j cd.a.db c.klij\‘g M:U}.J\ dac) g c(a‘)éﬂ o) ES
Adalad)

e 3 sall adaiig & iy il jAe e

o e ) Alall s Sl 5 ol a1 (e AA 5585 () a3l Lgiadlan 2y 1 403200 3 sl
Al palic sl o oLl of dallae (& Galadl 138 alasinly many Y (alaxd) JU)

dagall LYY ol

lbay) Jha ) 4 A\

138 pall GelSh (5 pan a2 D8 o Jall Aa 5h 8 Lo &y JAXIY

ool Y] eluasi ¥ apkaill Gl 81 (il sa s SIS ) ol e Al pmgare g m
Adad) e V)

& stiall Gl dlusal ala3iu¥) g siiall Gl salall J pail) o 10 @y aai Y m
A SOl e el (e aladin)

e Ly aa A8 e ) jal 488 () 40 Laie V) FlaY) Gald) pladinl e cny m
s oY) Galall aadid V|l Sleadl e 131 Bald) (S 5 Y Txaaall 4a )
Ban 5 055 Ladie V) Ay Galdl z1ja) 5 a5 aae a4l Gaaddl Jadll
sl eSIL sl Gulie (e 4a) A) 5 8 el Gald G 55 AU () sSill pia g 35 )l0Y)

) laly Al A

RESL LI AEC PRECERIE S DY A REPE: Dyt PSS WERRR IR TSN

£08 s aldl (i axe Caagy Aulel) 8 o) Ll da g8 (Lialal

e A\

AR axe 553 Jsh ey o 4l aladiind JS aey s LY Galall Caghaii cany

4 dadia i Alall g Caatilly <=

89



@ Beratung und Reparaturauftrag bei Stérungen
DE 0911 70440 040

AT 0810550511

CH 0848 840 040

Die Kontaktdaten aller Lander finden Sie im beiliegenden Kundendienst-Verzeichnis.

Robert Bosch Hausgeridte GmbH
Carl-Wery-StrafBie 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

8001034977

960606
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