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ROZDZIAL 1. WPROWADZENIE

¢ Profesjonalny wyglad, urzadzenie nablatowe

e Moc 650 W umozliwia wyrabianie ciezszych ciast
i wiekszych kesow.

e Korpus w catosci wykonany z metalu i zeliwa

e Przektadnia wykonana z hartowanych stalowych
kot zebatych.

e Wszystkie waty mocowane w tozyskach kulkowych.

e Automatyczne, elektroniczne sterowanie 5 predko-

SRODKI 0STROZNOSCI

PODCZAS EKSPLOATACJI URZADZENIA UPEWNIC
SIE, ZE PODJETE ZOSTALY NASTEPUJACE SRODKI
OSTROZNOSCI. NIEPRZESTRZEGANIE ICH MOZE
POWODOWAC WYPADKI.

o DLONIE | ELEMENTY ODZIEZY NALEZY TRZYMAC
Z DALA 0D DZIEZY | PRACUJACYCH AKCESORIOW.

o SZTYWNE PRZEDMIOTY NALEZY TRZYMAC Z DALA
0D DZIEZY | PRACUJACYCH AKCESORIOW.

o ABY UNIKNAC RYZYKA PORAZENIA PRADEM,
NIE ZANURZAC URZADZENIA W WODZIE ANI
INNEJ CIECZY.

o UZYWAC URZADZENIE WYLACZNIE Z ZASILA-
NIEM ZGODNYM Z TABLICZKA ZNAMIONOWA.

e PRZED PRZYSTAPIENIEM DO PRAC KONSERWA-

Sciami, zegar cyfrowy

Zmiana predkosci bez zatrzymania

Mieszanie planetarne i cyfrowy zegar gwarantuja
doskonate wyniki.

Proste podnoszenie w celu wymiany i wyjecia dziezy
Wytacznik przeciazeniowy

Ostona bezpieczenstwa zastaniajaca dzieze

z mikrowytacznikiem

CYJNYCH ODtACZYC URZADZENIE OD ZASILANIA.
NIE WYLACZAC ANI NIE ZDEJMOWAC ZABEZPIE-
CZEN URZADZENIA.

NIE POZOSTAWIAC PRACUJACEGO URZADZENIA
BEZ NADZORU.

PRZESTRZEGAC HARMONOGRAMU KONSERWACJI
I INSPEKCJI BEZPIECZENSTWA.

Z URZADZENIA MOGA KORZYSTAC WYLACZNIE
0SOBY DOROStE PO PRZESZKOLENIU Z ZAKRESU
OBStUGI NINIEJSZEJ MASZYNY.

ZABRANIA SIE KORZYSTANIA Z URZADZENIA
PRZEZ DZIECI, 0SOBY 0 OBNIZONEJ ZDOLNOSCI
PSYCHO-FIZYCZNEJ 1 0SOBY NIE PRZESZKOLONE.
MAKSYMALNA POJEMNOSC CIASTA NA CHLEB
TO 2000 GRAMOW NA 60% WODY.



SPECYFIKACJA
SILNIK
tozysko kulkowe, wentylowany w korpusie urzadzenia.

PRZELACZNIK | ZEGAR
Razem, w cyfrowym panelu sterowania

PRZEKLADNIA

Kota zebate zanurzone sa w specjalnym smarze gwaran-
tujacym dtugo okres eksploatacji, kota przektadniki wy-
konane sa z hartowanej stali, a cato$¢ wykonano z wysoka
precyzja. Wszystkie tozyska sa kulkowe.

ROZDZIAL 2. INSTALACJA

PREDKOSCI
Mikser wyposazony jest w 5 predkosci, od 100 do 500 obr./min.

OSEONA
Jej otwarcie powoduje natychmiastowe odciecie zasilania,
aby chroni¢ operatora.

PRZED INSTALACJA MIKSERA SPRAWDZIC, CZY PARAMETRY SIECI ELEKTRYCZNEJ SA ZGODNE Z PARAMETRAMI

NA TABLICZCE ZNAMIONOWEJ MIKSERA.

MIEJSCE INSTALACJI

Umiesci¢ urzadzenie w miejscu docelowym. Blat powi-
nien znajdowac sie na stabilnej, ptaskiej powierzchni.
Wokot miksera nalezy zachowac odpowiednio duzo

PODLACZENIE DO SIECI ELEKTRYCZNEJ

(miksery z kablem zasilajacym)

KABEL ZASILAJACY DOLACZONY DO URZADZENIA WY-
POSAZONY JEST W TROJSTYKOWA WTYCZKE Z UZIE-
MIENIEM. WYMAGANE JEST ODPOWIEDNIE UZIEMIENIE

miejsca, by operator mdgt swobodnie obstugiwac urza-
dzenie i instalowac i zdejmowac dzieze.

GNIAZDKA, DO KTOREGO PODtACZANE JEST URZADZE-
NIE. JESLI GNIAZDKO NIE JEST ODPOWIEDNIO UZIE-
MIONE, NALEZY SKONTAKTOWAC SIE Z ELEKTRYKIEM.



DANE TECHNICZNE
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Kod Pojemnos¢ dziezy Predkosci mieszadta Moc Napiecie
226261 6,651 od 100 do 500 obr./min. 0,658 kW/ 0,34 KM 230 V/50 Hz
Kod Wymiary Masa netto Akcesoria w standardzie
dt. x szer. x wys. (ok.)
226261 336 x 460 x 518 mm 18 kg ¢ Dzieza ze stali nierdzewnej: 1 szt.

e Hak mieszajacy: 1 szt.
¢ Mieszadto ptaskie: 1 szt.
e Rézga: 1 szt.




ROZDZIAL 3. 0BSLUGA

OSTRZEZENIE: RUCHOME MIESZADEO W DZIEZY.
NIE ZBLIZAC RAK, ODZIEZY ANI PRZYBOROW W TRAKCIE PRACY URZADZENIA.

Gtowica

~~ Panel sterowania

| . Pokrywa kolumny

Ostona

Mi to ptaski
leszadto ptaskie - Dzwignia podnoszaca

dzieze

Wspornik dziezy
Trzpienie blokujace
Dzieza
ze stali nierdzewnej

Hak mieszajacy



PANEL STEROWANIA

Wszystkie modele wyposazone sa w cyfrowy zegar i elektroniczne 5-stopniowe sterowanie.

PRZELACZNIK WL./WYL (ON/OFF). Wtacza i wytacza
urzadzenie.

ZEGAR (TIMER) cyfrowe ustawienie czasu od 1 do 30
minut albo praca bez zegara.

PREDKOSC (SPEED): Predko$¢ 1 jest najnizsza,
5 najwyzsza.

Predkos$¢ 1 - do wolnego mieszania, rozgniatania
i wyrabiania ciast drozdzowych.

Predko$¢ 2 - do wyrabiania masy na ciasteczka
i ciasta

Predkos$¢ 3 - do ucierania i ubijania w $redniej pred-
kosci

Predkosc¢ 4 - do ubijania gestej Smietany, biatek jaj
i ucierania lukru

Predko$¢ 5 - do ubijania niewielkiej iloéci gestej Smie-
tany i biatek jaj



WYRABIANIE
W tej czesci opisana jest obstuga miksera i sposdb insta-
lacji dziezy, mieszadta i akcesoridw.

MIESZADLO

Aby zainstalowa¢ mieszadto, nalezy zainstalowac i opusci¢
do konca dzieze.

Umiesci¢ mieszadto w dziezy, dopchnac je do watu i obrdci¢
w prawo, aby zablokowac.

HAK MIESZAJACY
Uzywany czesto do ciezkiego ciasta chlebowego, najlepiej
przy niskiej predkosci.

MIESZADLO PEASKIE
Czesto uzywane do rzadkich ciast, rozgniatania ziemniakéw,
np. na farsz, najlepiej przy sredniej predkosci.

ROZGA
Przeznaczona do ubijania $mietany i jaj, najlepiej przy wy-
sokiej predkosci.

DZIEZA - POJEMNOSC 6,65 LITROW

Nowe dzieze i mieszadta (ptaskie, rozgi i haki) nalezy
PRZED uzyciem doktadnie umy¢ w goracej wodzie z ta-
godnym $rodkiem myjacym, optukac tagodnym roztwo-
rem sody albo octu, a nastepnie obficie sptukac¢ zimna
woda. W ten sposob nalezy takze wyczyscic¢ dzieze i mie-
szadta przez ubiciem biatek albo catych jaj.

Dzieze nalezy instalowac przed mieszadtem. Aby zainsta-
lowac dzieze, nalezy do konca opusci¢ wspornik dziezy.
Umiescic¢ dzieze i dopasowac klamre z tytu dziezy do ele-
mentu ustalajacego i tak, aby kotki z przodu wspornika
dopasowac do otwordw w $ciankach dziezy.




WYRABIANIE CIEZKIEGO CIASTA

Krytyczne znaczenie dla wyboru odpowiedniej pred-
kosci pracy ma wilgotnosc ciezkiego ciasta. Nie nalezy
uzywac predkosci 2 do wyrabiania ciezkiego ciasta
o wspdtczynniku absorpcji (ang. Absorption Ratio,
AR] na poziomie 50% albo nizszym. Aby okresli¢

wspoétczynnik absorpcji produktu, nalezy podzieli¢
ciezar wody przez ciezar maki.

Przyktad: Obliczy¢ wspotczynnik absorpcji dla mie-
szanki zawierajacej 2,23 kg wody i 4,5 kg maki.
5+10=0,50=50%=AR

Surowiec Narzedzie miksujace Maksymalna ilo$¢ surowca
biatka jaj rézga 051

gniecione ziemniaki mieszadto ptaskie 4,5 kg

majonez (il. oleju) mieszadto ptaskie 451

beza (il. wody) rézga 0,81

ciasto na gofry/nalesniki mieszadto ptaskie 571

bita $mietana rozga 2,31

ciasto warstwowe mieszadto ptaskie 4,5kg

keks mieszadto ptaskie 4,5 kg

babka piaskowa mieszadto ptaskie 4,5 kg

ciasto na chleb lub butki mieszadto wody maki
(lekkie/$rednie, 60% AR) tylko predko$¢ 1 0,7 kg 1,1 kg
ciasto na chleb lub butki mieszadto wody maki
(ciezkie, 55% AR) tylko predkos¢ 1 0,5kg 0,9 kg
ciezkie ciasto na pizze mieszadto wody maki
(60% AR) tylko predkosc¢ 1 0,3 kg 0,45 kg
puszyste ciasto na paczki mieszadto wody maki
(65% AR) tylko predkos¢ 1 0,6 kg 0,9 kg
ciasto na paczki z maki razowej mieszadto wody maki
(70% AR) tylko predko$¢ 112 0,63 kg 0,9 kg

W przypadku uzycia maki z glutenem, zmniejszyc wielkosc kesow o 10%



ROZDZIAL 4. KONSERWACJA

UWAGA: WSZYSTKIE CZYNNOSCI KONSERWACYJNE NALEZY WYKONYWAC PO ODLACZENIU URZADZENIA OD
ZASILANIA | UZIEMIENIA.

¢ Do czyszczenia miksera nigdy nie uzywac¢ meta- e Przektadnia mechanizmu planetarnego smaro-

lowych ani twardych szczotek. Nigdy nie czysci¢
miksera strumieniem wody.

Mikser nalezy czysci¢ codziennie i doktadnie.
Dzieze i mieszadta nalezy zdja¢ z miksera i wyczy-
Sci¢ w zlewie.

TACKE OCIEKOWA albo OSLONE nalezy okresowo
sprawdza¢ pod katem wyciekéw skroplin albo
smaru. Wyjac tacke i wytrze¢ miekka $ciereczka
Do wyjecia tacki po odkreceniu $ruby mozna po-
stuzy¢ sie duzym $rubokretem ptaskim.

wana jest specjalnym smarem o kilkuletniej trwa-
tosci. W celu wymiany smaru nalezy zwrécié sie do
autoryzowanego serwisu.

Zebatki mechanizmu planetarnego zanurzone sa
w wystarczajacej ilosci smaru, nie ma potrzeby
uzupetniania.



ASPEKTY EKOLOGICZNE | MOZLIWOSC RECYKLINGU URZADZENIA

Materiaty, z ktorych wykonano opakowanie mozna wtaczy¢ w system odbioru, segregacji
i recyklingu odpadow. Jesli konieczna jest ich utylizacja, nalezy przeprowadzi¢ odpowiednia
segregacje. Produkt nie zawiera stezen substancji mogacych stanowié zagrozenie dla
$rodowiska.

Ten symbol oznacza, ze w celu utylizacji urzadzenia po zakonczeniu okresu eksploatacji
nalezy oddac je do odpowiedniego punktu selektywnej zbiorki odpadéw elektrycznych
i elektronicznych.
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