HENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT

Blacha do pizzy

617069-617434

Instrukcja uzytkowania i koserwacji

Nie mozna myc¢
w zmywarkach

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy koniecznie doktadnie przeczyta¢
niniejszg instrukcje obstugi.




INFORMACJE OGOLNE

Blachy do pizzy HENDI wykonane s3 ze stali pokrytej tlenkiem metalu, ktéry tworzy sie na
powierzchni podczas procesu elektrolizy. Powstaty w ten sposdb tlenek chroni gtebsze
warstwy metalu przed korozjg czyli utlenianiem sie stali. Nie jest to jednak powtoka trwata.
Podczas normalnego uzytkowania Sciera sie ona. Jest to proces naturalny. Zachodzi on w
wyniku parowania powodujgc skrystalizowanie sie srodkéw ochronnych bedacych na
powierzchni blach do pizzy. Wyréb na czas transportu przektadany jest specjalnym papierem,
ktéry poprzez kontakt z substancjg konserwujgcg moze przywieraé, kruszyé, tuszczyc sie, itp.
Wyzej wymienione zjawiska nie powodujg zadnego uszkodzenia lub pogorszenia parametréw

blach do pizzy.

UZYTKOWANIE BLACH DO PIzzY

Blachy do pizzy stuzg wytgcznie do wypieku a nie do innych proceséw obrébki
produktow spozywczych ani do przygotowywania i przechowywania produktéw o odczynie
kwasnym lub o wiasciwosciach kwasotwodrczych,

Temperatura wypieku nie przekracza powinna przekraczaé 300°C

KONSERWACIJA BLACH DO PIzzy

Pozostatosci ciasta lub innych sktadnikéw pizzy usuwac wytgcznie poprzez mycie
ciepta wodg z dodatkiem neutralnych srodkéw myjacych (np. ptyn Ludwik).

Nie wolno my¢ w zmywarkach.

Nie wolno stosowaé myjek drucianych ani past szorujgcyh mogacych zarysowac
powtoke blachy do pizzy.

Po kazdorazowym umyciu blachy do pizzy nalezy jg doktadnie wysuszy¢ i starannie nattusci¢ olejem
roslinnym

Nie wolno sktadowac blach do pizzy nie nattuszczonych.
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