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@ Lesen Sie die Bedienungsanleitung sorgfaltig.
Bi Elektrische Gerate diirfen nicht mit dem Hausmiill entsorgt werden.
CE Das Gerit entspricht der CE-Erkliarung.

3 Achtung! HeiBe Oberfliche —Verbrennungsrisiko

A HINWEIS!

In der vorliegenden Anleitung sind Beispielbilder vorhanden, die von dem tatsachlichen Aussehen der
Maschine abweichen kénnen.

Die originale Anweisung ist die deutschsprachige Fassung. Sonstige Sprachfassungen sind Ubersetzungen aus
der deutschen Sprache.

BEDIENUNGSANLEITUNG

I. SICHERHEITSHINWEISE

Allgemeine Sicherheitshinweise bei der Benutzung von Elektrogeriten:

Um das Verletzungsrisiko durch Feuer oder Stromschlag gering zu halten, bitten wir Sie, einige
grundlegende Sicherheitsanweisungen zu beachten, wenn Sie dieses Gerit verwenden. Bitte lesen Sie diese
Bedienungsanleitung sorgfaltig und vergewissern Sie sich, dass keine Fragen offen bleiben. Bewahren Sie
diese Betriebsanleitung bitte sorgfaltig in der Nahe des Produktes auf, um bei Fragen auch spater noch
einmal nachschlagen zu kdnnen. Verwenden Sie stets einen geerdeten Stromanschluss mit der richtigen
Netzspannung (siehe Anleitung oder Produktschild). Sollten Sie beziiglich des Anschlusses Zweifel haben,
lassen Sie ihn durch einen qualifizierten Fachmann liberpriifen. Benutzen Sie niemals ein defektes Stromkabel!
Offnen Sie dieses Gerit nicht in feuchter oder nasser Umgebung, ebenso nicht mit nassen oder feuchten
Handen.AuBerdem sollten Sie das Gerit vor direkter Sonneneinstrahlung schiitzen. Betreiben Sie das Gerat
nur an geschiitzten Orten, sodass niemand auf Kabel treten, liber sie stiirzen und/oder sie beschadigen kann.
Sorgen Sie dariiber hinaus fiir ausreichende Luftzirkulation, wodurch die Kiihlung des Gerites gewihrleistet,
und Wirmestaus vermieden werden. Ziehen Sie vor der Reinigung dieses Gerites den Netzstecker und
benutzen Sie zur Reinigung ein feuchtes Tuch. Vermeiden Sie den Einsatz von Putzmitteln und achten Sie
darauf, dass keine Fliissigkeit in das Gerit eintritt, bzw. darin verbleibt. Das Innere dieses Gerites enthilt keine
fiir den Benutzer wartungspflichtigen Teile. Uberlassen Sie Wartung, Abgleich und Reparatur qualifiziertem
Fachpersonal. Im Falle eines Fremdeingriffs verfillt die Garantie!

Il.ALLGEMEINE HINWVEISE BEI DER BENUTZUNG VON UNSEREN FRITTEUSEN:

. Bewahren Sie die Bedienungsanleitung jederzeit zuganglich in der Nahe des Gerites auf. Informieren Sie
alle Beschaftigten iiber den sachgemaBen Umgang mit der Fritteuse.

. Es muss eine ausreichende Luftzirkulation gewihrleistet werden. Stellen Sie dazu das Gerit in einem
Abstand von mehr als 10 cm von Wanden oder anderen Geraten auf und sorgen Sie im Raum fiir
ausreichende Liiftung.

. Vergewissern Sie sich, dass sich nichts Entziindbares in der Nahe des Gerites befindet. Wihrend der
Erstbenutzung kann aus dem Geritinneren unter Umstinden etwas Rauch von den Heizelementen
aufsteigen. Dies ist ein ganz normaler Vorgang, es sollte lediglich fiir eine entsprechende Liiftung gesorgt
werden.

. Einige Teile dieses Gerdtes konnen sehr warm werden. Seien Sie beim Beriihren dieser Flichen
vorsichtig, um Verletzungen zu vermeiden.

. Die Speisen, die mit diesem Gerat erhitzt werden, konnen sehr heiB werden. Achten Sie auf
entsprechende SchutzmaBnahmen.

. Achten Sie stets darauf, dass das Fiillmenge des Ols zwischen den angebrachten Markierungen im Tank
liegt.

. Fiillen Sie niemals den Korb mit feuchtem/nassem Frittiergut. Dies verursacht Schaum, und kann dazu
fiihren, dass das Ol iiberliuft.
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. Reinigen Sie das Gerit regelmaBig, damit sich kein Schmutz dauerhaft festsetzen kann.
. TECHNISCHE DETAILS

Produktname Induktions Fritteuse
Modell RCIF-10EB RCIF-10DB
Artikelnummer 1145 1343
Spannung [V] / Frequenz [Hz] 230~/50
Leistung [W] 3500 2 x 3500
Temperaturbereich [°C] 60-190 60-190
Arbeitsfrequzenz [kHz] 18-30 18-30
GroBe (L x B x H) [mm] 288x440x4 14 578x440x414
Kapazitat 10 2x10
Gewicht [kg]: 12.3 23.05
IV.ANWENDUNGSBEREICH

Elektrische Induktionsfritteusen sind ausschlieBlich zum Braten von Lebensmitteln im tiefen Fett. Die
elektrische Induktionsfritteuse ist fiir die folgenden Zwecke nicht geeignet:

. Erhitzung von sonstigen Produkten,
. Erhitzung von Fliissigkeiten mit Zucker, Siistoffen, Sauren, Basen oder Alkohol;
. Erhitzung oder Aufwirmen von brennbaren, gesundheitsschadlichen, leicht oxidierenden oder ahnlichen

Flissigkeiten und /oder Produkten.
Fiir alle Schaden bei nicht sachgemaBer Verwendung haftet allein der Nutzer.

V. VOR DER ERSTEN BENUTZUNG

Priifen Sie die Verpackung bei Erhalt der Ware auf Mingel und 6ffnen Sie diese, falls keine vorhanden sind. Falls
die Verpackung Beschidigungen aufweist, setzen Sie sich innerhalb von 3 Tagen mit der Transportgesellschaft
und Ihrem Vertriebspartner in Verbindung. Dokumentieren Sie die Beschadigungen so gut wie maglich. Stellen
Sie das Paket mit Inhalt nicht tiber Kopf auf! Sollten Sie das Paket weiter transportieren, halten Sie es aufrecht
und stabil.

VI.ENTSORGUNG DER VERPACKUNG
Es wird darum gebeten, das Verpackungsmaterial (Pappe, Plastikbander und Styropor) zu behalten, um das
Gerit im Servicefall bestmdglich geschiitzt zuriicksenden zu kdnnen!

VII.AUFBAU DES GERATES

Platzierung des Gerites

Das Gerit sollte auf einer Arbeitsfliche aufgestellt werden, welche mindestens den MaBen des Gerites
entspricht. Die Arbeitsfliche sollte eben und trocken sein und eine passende Héhe haben, um eine optimale
Arbeitsweise zu ermoglichen. Die Umgebungsfeuchtigkeit sollte 85% nicht liberschreiten. Achten Sie darauf,
dass die Stromversorgung des Gerites den Angaben auf dem Typenschild entspricht.

VIII.WIE FUNKTIONIERT DAS GERAT? GRUNDREGELN
RCIF-10EB | RCIF-10DB

| :__..-—--* § r_i{r— | Steuerungsfeld
2. Abdeckung
v ﬂ =4 v L W 4 3. Korb
- 4. Olabflusshahn

STEUERUNGSFELD- BESCHREIBUNG

o: HEATING
o 0) KEEP WARM

.  Taste/Leuchte ,,Mit Ol fiillen”. LAMPE leuchtet auf, wenn das Gerit mit der EIN/AUS-Taste eingeschal-
tet wird. Es ertont auch ein akustisches Signal. Der Olstand im Behilter ist zu {iberpriifen und ggfs.
nachzufiillen, so dass sich der Olstand zwischen dem minimal und maximal zugelassenen Wert befindet.
Nach der Uberpriifung ob der Olstand im Behilter richtig ist, hat man die Taste ,,Mit Ol fiillen” zu
driicken. Der normale Betrieb wird eingeschaltet. Uberpriifen Sie den Olstand im Behilter regelmiBig.
Der Benutzer haftet fiir alle Schiden infolge des Betriebs ohne Ol im Behilter!

2,3. Tasten zur Regelung der Temperatur /Zeit. Die Temperatur kann in einem Bereich von 150°C bis 190°C
reguliert werden.

4. TIMER — Zeitregler. Nach dem Einschalten dieser Taste kann die Betriebszeit der Fritteuse eingestellt
werden. Die Regelung erfolgt unter Anwendung der Tasten 2 und 3. Die Zeit kann in Schritten von
30 Sekunden zwischen 0- |5 Minuten eingestellt werden. Nach der Einstellung der Zeit beginnt das
Ablaufen automatisch. Die Restzeit wird auf dem Display angezeigt. Nach Ablauf der eingestellten Zeit
ertont ein akustisches Signal und das Gerat schaltet sich aus.

5. Hauptschalter

6. HEATING - Erhitzung-Diese Leuchte signalisiert die Olerhitzung bis zu der durch den Benutzer vor-
gegebenen Temperatur. Zu dieser Zeit ist die Leuchte KEEP WARM ausgeschaltet.

7.  KEEPWARM — warmhalten— Diese Leuchte signalisiert, dass die Oltemperatur den, durch den Benut-
zer vorgegebenen Wert erreicht hat und jetzt durch das Gerit konstant eingehalten wird. Zu dieser
Zeit ist die Leuchte HEATING ausgeschaltet.

8. Auf dem Display wird die Temperatur angezeigt. Bei der Benutzung des Zeitreglers wird auf dem Dis-
play auch die Restzeit angezeigt: wihrend der Erhitzung werden dann der Temperaturwert und die
librig gebliebene Zeit abwechselnd angezeigt.

BEDIENUNGSANLEITUNG

I.  Vor dem ersten Gebrauch ist das Gerat mit warmem Wasser und einem impragnierten Tuch zu
reinigen.

2. Man muss ausreichenden Raum um das Gerat herum gewahrleisten, damit eine entsprechende Beluif-
tung moglich ist. Insbesondere muss man beriicksichtigen, dass sich unter dem Gerit keine Gegenstan-
de befinden diirfen (Papier, etc.), die durch den Fritteusen-Liifter eingezogen werden konnten. Die
Lifter gewahrleisten eine entsprechende Kiihlung der elektrischen Systeme im Innenbereich. Dies
betrifft auch den hinteren Teil der Fritteuse(Bauteil Nr. 6), wo ebenso auf ausreichenden Raum geachtet
werden muss.

3. Vor jedem Gebrauch muss man sich vergewissern, dass die Beliiftungsoffnungen nicht zugedeckt /
blockiert sind.

4. Uberpriifen Sie, ob der Abflusshahn geschlossen ist.

5. Uberpriifen Sie den Olstand im Behilter und fiillen Sie diesen gegebenenfalls auf - so dass sich der
Olstand zwischen den Kennzeichnungen MIN. und MAX.im Innenbereich des Behilters befindet.

6.  Das Gerit ist an die Stromversorgung anzuschlieBen.

7. Driicken Sie die Taste (5), die Fritteuse iiberpriift den Olstand: Ist der Olstand nicht im vorgegebenen
Bereich leuchtet die Taste ,,Mit Ol fiillen” auf (1) und es ertont ein akustisches Signal. Ist der Olstand
korrekt, ist die Taste Mit Ol fiillen” (1) zu driicken- die Fritteuse schaltet in den normalen Betrieb um.
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8. MitdenTasten (2/3) ist die Temperatur vorzugeben, die Leuchte HEATING — - Erhitzung (6) leuchtet auf.
Die Leuchte HEATING- Erhitzung (6) schaltet sich nach dem Erreichen der vorgegebenen Temperatur
wieder aus. Jetzt geht die Leuchte KEEP WARM- Warmhalten an.

9.  Es kann mit dem Braten angefangen werden.

10. Nach dem Ende des Betriebs ist das Geriat mit dem Hauptschalter auszuschalten. Warten Sie
ab bis das Ol abgekiihlt ist.

I'l. Nach der Abkiihlung ist das Gerit zu entleeren und zu reinigen. Die Reinigung sollte nach jedem
Gebrauch erfolgen, damit das Gerit in einem einwandfreien und hygienischen Zustand bleibt.
Bei der Reinigung sind die elektronischen Bauteile gegen Wasser zu schiitzen, insbesondere gegen
Feuchtigkeit, so dass Kurzschliisse und Stromschlige vermieden werden kénnen. Zur regelmaBigen
Reinigung des Gerdits reicht ein impragniertes Tuch aus.

12.  Sollte das Gerit eine langere Zeit nicht betrieben oder aufbewahrt werden, hat man die entsprechenden
Lagerungsbedingungen zu beachten. Damit sich kein Staub im Innenbereich des Gerits absetzt, sollte
die Luft im Lagerungsraum trocken sein. Nach Méglichkeit ist das Gerit abzudecken.

13.  Grundsitzlich sollte das nicht betriebene Gerit von der Stromversorgung getrennt werden.

IX.TRANSPORT UND LAGERUNG

Beim Transport sollte die Maschine vor Erschiitterung und Abstiirzen, sowie Hinstellen auf das obere Teil
geschiitzt werden. Lagern Sie es in einer gut durchlifteten Umgebung mit trockener Luft und ohne korrosive
Gase.

X.STANDARDREINIGUNG

Allgemeine Anmerkungen

. Vor dem Reinigen oder wenn das Gerit nicht benutzt wird, den Stecker herausziehen.

. Das Gerit sollte mindestens einmal pro Tag gereinigt werden, bei Bedarf ofter.

. Reinigen Sie alle verschiedenen Elemente griindlich - ganz egal, ob diese in Kontakt mit dem Frittiergut
kommen, oder nicht.

. Spritzen Sie das Gerit niemals ab. Es diirfen bei der Reinigung keinerlei Biirsten oder Utensilien benutzt
werden, welche die Geriteoberfliche beschadigen kénnen.

XI. REGELMASSIGE PRUFUNG DES GERATES

Priifen Sie regelmiBig, ob Elemente des Gerites Beschadigungen aufweisen. Sollte dies der Fall sein, darf

das Gerat nicht mehr benutzt werden.Wenden Sie sich umgehend an lhren Verkaufer um Nachbesserungen

vorzunehmen.

Was tun im Problemfall?

Kontaktieren Sie Ihren Verkaufer und bereiten Sie folgende Angaben vor:

. Rechnungs- und Seriennummer (letztere finden Sie auf dem Typenschild)

. Ggf. ein Foto des defekten Teils

. lhr Servicemitarbeiter kann besser eingrenzen worin das Problem besteht, wenn Sie es so prazise wie
moglich beschreiben. Formulierungen wie z.B. ,das Geridt heizt nicht” kénnen missverstandlich sein
und bedeuten, dass das Gerit zu wenig oder eben gar nicht heizt. Dies sind jedoch zwei verschiedene
Fehlerursachen! Je detaillierter lhre Angaben sind, umso schneller kann Ihnen geholfen werden!

ACHTUNG: Offnen Sie niemals das Gerit ohne Riicksprache mit dem Kundenservice. Dies kann Ihren

Gewihrleistungsanspruch beeintrachtigen!

6 Rev.01.02.2017
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SYMBOLS

@ Operation manual must be reviewed.
ﬁ Never dispose of electrical equipment together with household waste.
CE This machine complies with the CE declarations.

b 4 )
ami,  Attention! Hot surface may cause burns.

A PLEASE NOTE!

Drawings in this manual are for illustration purposes only and in some details may differ from the actual
machine.
The original operation manual is in German. Other language versions are translations from German.

USER MANUAL

I.SAFETY INSTRUCTIONS

General safety information for the use of electrical devices:

To avoid injury from fire or electric shock, please ensure the compliance with the safety instructions when
using this device. Please read the instructions carefully and make sure that you have understood them well.
Please keep the manual near the equipment to be able to read it at any time. Always use current sources
connected to the ground that also provides the necessary voltage (indicated on the label on the device). If
you have any doubt, let an electrician check that your outlet is properly grounded. Never use a damaged
power cable. Do not open the unit in a damp or wet environment, or if your hands or body are damp or wet.
Protect the unit from solar radiation. Use the device in a protected place to avoid damaging the equipment
or putting at risk others. Make sure the device is able to cool and avoid placing it too close to other devices
that produce heat. Before cleaning, disconnect it from the power source. Use a soft damp cloth for cleaning.
Avoid using detergents and make sure that no liquid enters the unit. No internal element of this device needs
to be maintained by the user. Opening the device without our approval leads to a loss of warranty!

Il. GENERAL SAFETY INFORMATION FOR THE USE OF OUR ELECTRIC FRYERS

. The user manual should be kept close to the device and should always be accessible for the users.
Inform your employees how to use the device properly.

. Make sure the hot air can circulate well and place the device at a distance of more than 10 cm from
walls and other electrical device, as well as there should be adequate ventilation in the working area.

. Do not place the device near to combustible materials.

. During initial use of the device, the heating element may produce a light smoke. This is absolutely
normal. Simply ensure that the smoke can evaporate and that a good aeration is provided.

. Some parts of the device can get extremely hot.To avoid any injuries, be careful whenever you come
into contact with the device.

. The meals, which are heated with the device, can become very hot. Do not forget to use protections
(cooking gloves).

. Always check that the oil level is between the two marks which are indicated on the side of the tank.

. Never fill the basket with clamp/wet food.This produces foam and can lead to an overflow of oil.

. Clean the device regularly to avoid permanent accumulation of dirt.

II.TECHNICAL DETAILS

Product name Induction Fryer
Model RCIF-10EB RCIF-10DB
Nr art. 1145 1343
Voltage [V] / Frequency [Hz] 230~ /50
Power [W] 3500 2 x 3500
Temperature range [0C] 60-190 60-190
Operation frequency [kHz] 18-30 18-30
Dimensions (LxW.xH.) [mm] 288x440x4 14 578x440x414
Capacity [L] 10 2x10
Weight [kg] 12.3 23.05
IV.SCOPE OF THE APPLICATION

This induction deep fryer is intended exclusively to deep-fry food.

Never use the deep fryer to:

. heat other products,

. heat liquids containing sugar, sweetener, acids, alkalis or alcohol;

. warm up or heat liquids that are inflammable, harmful for health, volatile or with similar attributes or
other substances.

Any damage resulting from a non-conform use of the device is to be paid by the user!

V.BERORE THE FIRST USE

Upon receipt of the goods, check the packaging for integrity and open it. If the packaging is damaged, please
contact your transport company and distributor within 3 days, and document the damages as detailed as
possible. Do not turn the package upside down! When transporting the package, please ensure that it is kept
horizontal and stable.

VI. DISPOSING OF THE PACKAGING
Please keep all packaging materials (cardboard, plastic tapes and Styrofoam), so that in case of a problem, the
device can be sent back to the service centre in accurate condition!

VII. DEVICE INSTALLING

Placing the device
The work surface where the device will be located must be suitable for the size of the appliance, please refer

to the measurements.The work surface must be levelled and dry and should have a suitable height from the
ground to enable proper use of the device.The environmental humidity should not exceed 85%.The power
cord connected with the appliance must be reliably grounded and should correspond to the technical details.

VIIl. MACHINE OPERATION - BASICS
RCIF-10EB | RCIF-10DB

2
« 3 ] e
: 3 Device description
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CONTROL PANEL — DESCRIPTION

@ HEATING
0) KEEP WARM

I

I. button/”Filling with oil” indicator. The indicator light switches on when the device is turned on by the
ON/OFF button. A sound signal is also heard. The oil level in the container should be checked and
refilled, if needed. The oil level must be between the allowed minimum and maximum level. After ma-
king sure the oil level in the container is appropriate push the button “Filling with oil”. The device shall
switch into normal working mode. Always check the oil level in the container.The responsibility for all
damages caused by the use of the device lacking in oil lies with the user!

2,3. buttons which serve to adjust the temperature/set the time regulator.The temperature can be adjusted
between a range of 150°C and 190°C.

4. TIMER — time controller.

After pushing this button, the working time of the fryer can be set.The time can be adjusted with the
buttons 2, 3 within the range of 0 to 15 min, with 30 s steps.After the regulator has been adjusted, the
time countdown will begin, the display will show the time left to the end of the countdown, and when
this time runs out, a sound signal will go off and the device will turn off.

5. The main power switch of the device.

6.  HEATING -this indicator informs that the device is warming oil up in order for it to reach the user-set
temperature. During that process the KEEP WARM indicator remains unlit.

7.  KEEPWARM - keeping the warmth —this lamp informs that the oil temperature has reached the user-
set value and the device has switched into the mode of maintaining that temperature. During that time
the HEATING indicator remains switched off.

8. Temperature display. The display shows also the working time of the fryer when TIMER s used — in this
case display shows alternately temperature and time.

OPERATING INSTRUCTIONS

I.  Before the first use, it is recommended to clean the device with warm water and an impregnated cloth.

2. There has to be sufficient space around the device - it has to be able to ventilate properly. In particular,
it should be assured that there are no objects under the device (such as: paper, etc.), which could
possibly be sucked up by ventilators located in this part of the fryer.The ventilators ensure the proper
cooling of electrical circuits inside the device. There should sufficient space provided also around the
back of the fryer.

3. Before each use, make sure that the ventilation openings are not blocked or clogged.

4. It must be assured that the oil drain tap remains closed.

5. Check the oil level in the tank and fill it, if necessary.The oil has to remain between the MIN and MAX
marks as seen inside the container.

6.  The device must be connected to the power supply.

7. When the ON/OFF button (5) is turned on, the fryer starts the procedure of checking the oil level -
the ,,Filling with oil” indicator (1) lights up and a sound signal can be heard. If the oil level is correct, the
button “Filling with oil” (1) should be pushed - the fryer shall switch into normal working mode.

8.  Set the desired temperature using the buttons (2/3), the HEATING indicator (6) will light up. After
oil becomes heated to the user-set temperature, the HEATING indicator (6) turns off, and the KEEP
WARM indicator (7) turns on.

9. Now the frying can start.

10. After the work has finished, the device should be turned off with the main power switch, and the oil
should be allowed to cool.

I'l.  After the device has cooled down, it should be emptied and cleaned.That action should be carried out
every time after the fryer has been used, in order to keep the device in the excellent hygienic state.
During the further cleaning of the device, electronic elements need to be protected from contact
with water and even from moisture, to avoid short circuits and electric shocks. To clean the device
thoroughly if it is carried out regularly, an impregnated cloth is quite enough!

12.  If the device is to be left unused or stored for a longer time, attention must be paid to storing conditions.
In order to prevent dust accumulation inside the device, the air in the storage room should stay dry,and
the device itself should be covered if possible.

13.  In general, it is recommended to disconnect the device from the power supply, whenever it remains
unused.

IX. TRANSPORTATION AND STORAGE
During transport, the device should be prevented from shaking and crashing, and turning upside down. Store
it in a properly ventilated place with dry air and without any corrosive gas.

X. CLEANING AND MAINTENANCE

General remarks

. Disconnect the device from the power supply before cleaning it and when it is not in use.

. The appliance must be cleaned at least once a day or if necessary more than once.

. Clean thoroughly all the different elements of the device, whether they come in direct contact with
the food product or not.

. Never clean the device with a pressurized water-jet, industrial cleaners, and brushes or any other type
of cleaning utensil that could damage the surface of the appliance

XI.REGULAR CONTROL OF THE DEVICE

Check regularly the device to see if it presents any damages. If there is any damage, please stop using the
device. Please contact your customer service to solve the problem.

What to do in case of a problem?

Please contact your customer service and prepare the following information:

. Invoice number and serial number (the latter is to be found on the technical plate on the device).
. If relevant, take a picture of the damaged, broken or defective part.
. It will be easier for your customer service clerk to determine the source of the problem if you give a

detailed and precise description of the matter. Avoid ambiguous formulations like “the device does not
heat”, which may mean either that it does not heat enough or that it does not heat at all. The more
detailed your information, the better the customer service will be able to solve your problem rapidly
and efficiently!
CAUTION: Never open the device without the authorization of your customer service. This can lead to a
loss of warranty!

10 Rev.01.02.2017
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R O ﬁ? A @ Nalezy zapozna¢ sie z instrukcja obstugi.

catering E Nie wolno wyrzucac urzadzen elektrycznych razem z odpadami gospodarstwa domowego.

CE Urzadzenie jest zgodne z deklaracja CE.

ami.  Uwaga! Goraca powierzchnia - moze spowodowac oparzenia.

A UWAGA!

I N STRU KCJA llustracje w niniejszej instrukcji obstugi maja charakter pogladowy i w niektorych szczegdtach moga réznic
sig od rzeczywistego wygladu produktu.
Instrukcja oryginalng jest niemiecka wersja instrukcji. Pozostate wersje jezykowe s3 ttumaczeniami z jezyka
niemieckiego.

I. ZALECENIA ODNOSNIE BEZPIECZENSTWA

Ogodlne zalecenia odnosnie bezpieczenstwa podczas uzytkowania urzadzen elektrycznych:

W celu zminimalizowania ryzyka obrazen na skutek dziafania ognia lub porazenia pradem prosimy Panstwa
o state przestrzeganie kilku podstawowych zasad bezpieczenstwa podczas uzytkowania urzadzenia. Prosimy
o staranne przeczytanie niniejszej instrukgcji uzytkowania i upewnienie sie, ze znalezli Panstwo odpowiedzi
na wszystkie pytania dotyczace tego urzadzenia. Prosimy o staranne przechowywanie niniejszej instrukgji
uzytkowania w poblizu produktu, aby w razie pojawienia sig¢ pytan mozna byto do niej jeszcze raz powrdcic
réowniez w pozniejszym czasie. Prosimy zawsze stosowad uziemione przylacze pradu z prawidtowym
napigciem sieciowym (patrz instrukcja lub tabliczka znamionowa)! W razie watpliwosci w odniesieniu do
tego, czy przylacze jest uziemione, prosimy zleci¢ sprawdzenie tego wykwalifikowanemu specjaliscie. Nigdy
nie nalezy stosowac niesprawnego kabla zasilania! Urzadzenia nie nalezy otwiera¢ w wilgotnym lub mokrym
miejscu ani tez mokrymi lub wilgotnymi rekoma. Poza tym urzadzenie nalezy chroni¢ przed bezposrednim
promieniowaniem stonecznym. Urzadzenie nalezy uzytkowa¢ zawsze w bezpiecznym miejscu, tak aby nikt
nie mogt nadepnad na kabel, przewrocié sig o niego i/lub uszkodzi¢ go. Przed przystapieniem do czyszczenia
urzadzenia nalezy wyciagna¢ wtyczke sieciowa, a do czyszczenia uzywac jedynie wilgotnej Sciereczki. Nalezy
unika¢ stosowania Srodkéw czyszczacych (a zamiast nich uzywac np. octu) i uwazac, aby jakakolwiek ciecz
nie dostata sie do urzadzenia i/lub tam nie pozostata. Nalezy wytaczy¢ urzadzenie natychmiast po zauwazeniu
nieprawidtowosci w sposobie jego funkcjonowania. Powinno sig¢ réwniez wyciagna¢ wtyczke z gniazdka
sieciowego, gdy urzadzenie nie jest uzywane.Wykonanie prac zwiazanych z konserwacja, wyregulowaniem
i naprawa urzadzenia nalezy zleci¢ wyspecjalizowanemu personelowi.W przypadku napraw dokonywanych
przez osoby trzecie gwarancja wygasa!

II. OGOLNE ZALECENIA ODNOSNIE UZYTKOWANIA

. Nalezy sporzadzi¢ i udostepni¢ instrukcje eksploatacji i przeszkoli¢ osoby zatrudnione w zakresie
zgodnego z przeznaczeniem obchodzenia sig. Instrukcja eksploatacji musi by¢ stale dostepna w miejscu
eksploatacji urzadzenia.

. Nalezy zapewni¢ wystarczajaca cyrkulacje powietrza. W tym celu urzadzenie nalezy ustawic¢ z
zachowaniem odstepu powyzej 10 cm od Sciany lub innych urzadzen oraz zadbac¢ o wystarczajaca
wentylacje w pomieszczeniu, w ktérym jest ono uzytkowane.

. Nalezy upewnic¢ sig, ze w poblizu urzadzenia nie znajduja si¢ jakiekolwiek zapalne substancje lub
przedmioty.

. W niektérych przypadkach podczas pierwszego uzycia z wngtrza urzadzenia moze wydobywac si¢ dym
z elementdw grzejnych. Jest to zjawisko catkowicie normalne. Nalezy zadbad jedynie o odpowiednia
wentylacje.

. Niektore elementy urzadzenia moga sie bardzo nagrzewac.WV celu uniknigcia obrazen nalezy zachowac
ostroznosc¢ podczas dotykania tych powierzchni.

. Potrawy, ktorych ciepto utrzymywane jest za pomoca urzadzenia moga sie bardzo nagrzac. Prosimy
pamigta¢ o odpowiednich srodkach ochrony.

. Nalezy zawsze pamigtac o tym, by poziom oleju znajdowat sie¢ pomigedzy oznaczeniami umieszczonymi
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na zbiorniku.

. Koszyka nigdy nie nalezy napetnia¢ wilgotnymi/ mokrymi produktami przeznaczonymi do smazenia w
glebokim ttuszczu. Powoduje to wytwarzanie sig piany i moze prowadzi¢ do wylania sig oleju.

* Nalezy regularnie czysci¢ urzadzenie, aby nie dopusci¢ do trwatego osadzenia sig zanieczyszczen.

1ll. DANE TECHNICZNE

Nazwa produktu Frytownica indukcyjna
Model RCIF-10EB RCIF-10DB
Nr art. 1145 1343
Napiecie zasilania [V] / Czestotliwos¢ [Hz] 230~/ 50
Moc znamionowa [W] 3500 2 x 3500
Zakres temperatur [°C] 60-190 60-190
Czestotliwosc robocza [kHz] 18-30 18-30
Wymiary (Df. x Szer. x Wys.) [mm] 288x440x414 578x440x414
Pojemnos¢ [L] 10 2x10
Waga [kg] 12.3 23.05

IV. OBSZAR ZASTOSOWANIA

Frytownica elektryczna indukcyjna przeznaczona jest wylacznie do smazenia produktéw spozywczych w

glebokim ttuszczu.Frytkownicy elektrycznej indukcyjnej nie nalezy stosowac do:

. podgrzewania innych materiatow,

. podgrzewania cieczy zawierajacych cukier, stodzik, kwasy, alkalia lub alkohol;

. odgrzewania i rozgrzewania zapalnych, szkodliwych dla zdrowia, tatwo ulatniajacych sig lub tym
podobnych cieczy i/lub materiatow.

Odpowiedzialnos¢ za wszelkie szkody powstate w wyniku uzytkowania niezgodnego z przeznaczeniem

ponosi uzytkownik.

V.PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Kontrola po otrzymaniu towaru

W momencie otrzymania towaru nalezy sprawdzi¢ opakowanie pod katem wystepowania ewentualnych
uszkodzen i otworzy¢ je. Jezeli opakowanie jest uszkodzone prosimy o skontaktowanie si¢ w przeciagu 3
dni z przedsigbiorstwem transportowym lub Panstwa dystrybutorem oraz o udokumentowanie uszkodzen
w jak najlepszy sposob. Prosimy nie stawia¢ petnego opakowania do géry nogami! Jezeli opakowanie bedzie
ponownie transportowane prosimy zadba¢ o to, by bytlo ono przewozone w pozycji poziomej i by byto
stabilnie ustawione.

VI.UTYLIZACJA OPAKOWANIA
Prosimy o zachowanie elementéw opakowania (tektury, plastykowych tasm oraz styropianu), aby w razie
koniecznosci oddania urzadzenia do serwisu mozna go byto jak najlepiej ochroni¢ na czas przesyiki!

VII. MONTAZ URZADZENIA

Umiejscowienie urzadzenia

Urzadzenie powinno sig ustawic na powierzchni roboczej, ktéra pod wzgledem wymiaréw bedzie co najmniej
odpowiadata wymiarom urzadzenia.W celu umozliwienia optymalnej pracy urzadzenia powierzchnia robocza
powinna by¢ prosta, sucha, stabilna, wypoziomowana i mie¢ odpowiednia wysokos¢.Wilgotnosé w otoczeniu
nie powinna przekracza¢ 85%. Nalezy pamigta¢ o tym, by zasilanie urzadzenia energia odpowiadato danym
podanym na tabliczce Znamionowej. Urzadzenie nalezy umiejscowi¢ w taki sposéb, by w dowolnej chwili
mozna sig byto dosta¢ do wtyczki sieciowe;.

VIl JAK FUNKCJONUJE URZADZENIE — PODSTAWOWA ZASADA
RCIF-10EB | RCIF-10DB

Panel sterowania

; — I
| : —a
- L=, —a 2. Pokrywa
. ‘ m‘ 4 * m""\m—-‘:“ 4 3. Koszyk
| - 4. Kran spustowy oleju

PANEL STEROWANIA

@ HEATING
RQYAI: o o °) KEEP WARM

. Przycisk / kontrolka ,napetnianie olejem”. Kontrolka zapala si¢ w momencie wiaczenia urzadzenia
przyciskiem ON/OFF, stycha¢ réwniez sygnat dzwigkowy. Nalezy sprawdzi¢ poziom oleju w zbior-
niku i ewentualnie uzupefni¢ go, aby zawierat si¢ miedzy dopuszczalnym minimalnym i maksymalnym
poziomem. Po upewnieniu si¢ ze poziom oleju w zbiorniku jest wiasciwy — nalezy wiaczy¢ przycisk
,napetnianie olejem”, urzadzenie przejdzie w tryb normalnej pracy. Zawsze nalezy sprawdzi¢ poziom
oleju w zbiorniku. Odpowiedzialno$¢ za wszelkie szkody powstate w wyniku uzytkowania urzadzenia
bez oleju w zbiorniku ponosi uzytkownik!

2,3. przyciski ustawiania temperatury / ustawiania regulatora czasowego. Regulacja temperatury odbywa sig
w zakresie od 60°C do 190°C.

4. TIMER- regulator czasowy. Po wiaczeniu tego przycisku mozna ustawic czas pracy frytkownicy. Regu-

lacja odbywa sie poprzez przyciski 2, 3 w zakresie od 0 do |5 minut co 30 sekund. Po ustawieniu regu-

latora nastapi odliczanie czasu, wyswietlacz bedzie pokazywat czas jaki zostat do konca odliczania zami-

ennie z zadang temperatura, w momencie gdy czas dobiegnie konca, uruchomi sie sygnat dzwigkowy a

urzadzenie wylaczy sie.

Wihacznik gtéwny urzadzenia.

6. HEATING- podgrzewanie — kontrolka informujaca o tym ze urzadzenie podgrzewa olej dazac do
uzyskania temperatury zadanej przez uzytkownika. W tym momencie kontrolka KEEP WARM jest
wytaczona.

7.  KEEP WARM- utrzymywanie ciepta — kontrolka informujaca o tym, ze temperatura oleju osiagnefa
warto$¢ zadana przez uzytkownika a urzadzenie przeszto w tryb podtrzymywania tej temperatury. W
tym momencie kontrolka HEATING jest wyfaczona.

8. Wyswietlacz pokazujacy temperature. W przypadku korzystania z regulatora czasowego wyswietlacz
pokazuje réwniez ustawiony czas jaki zostat do konca odliczania regulatora czasowego: w trakcie pod-
grzewania wyswietlacz pokazuje wtedy naprzemiennie warto$¢ temperatury zadanej oraz czasu.

u

Uzytkowanie urzadzenia:

. Przed pierwszym uzyciem zaleca si¢ wyczysci¢ urzadzenie przy pomocy cieptej wody i zaimpregnowa-
nej Sciereczki.

2. Nalezy zapewni¢ odpowiednia ilos¢ wolnego miejsca wokét urzadzenia — urzadzenie musi mieé
mozliwos¢ dobrej wentylacji.W szczegdlnosci nalezy zwroci¢ uwage na to by pod spodem urzadzenia
nie znajdowaly sie jakiekolwiek elementy (papier, itp.), ktore moglyby zosta¢ wciagnigte przez
wentylatory znajdujace sie w tej czesci frytkownicy. VWentylatory zapewniajg odpowiednie chtodzenie
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uktadoéw elektrycznych w jej wnetrzu. Dotyczy to réwniez tylnej czesci frytownicy, gdzie réowniez

nalezy zapewni¢ odpowiednia ilos¢ wolnego miejsca.

Przed kazdym uzyciem nalezy upewnic sig¢ ze otwory wentylacyjne nie sa zablokowane i/lub przytkane.

Zawsze nalezy upewnic¢ sig ze kran spustowy jest zamknigty.

Sprawdzi¢ i ewentualnie uzupetni¢ poziom oleju w zbiorniku — tak by zawierat si¢ pomigdzy oznaczeniami

MIN i MAX widocznymi wewnatrz zbiornika.

6.  Podtaczy¢ urzadzenie do zasilania.

7.  Wiaczy¢ przycisk ON/OFF (5), frytkownica rozpocznie procedure sprawdzania poziomu oleju —
wlaczy sig kontrolka ,,napetnianie olejem” (1) i bedzie stycha¢ sygnat dzwigkowy. Jesli poziom oleju jest
odpowiedni, nalezy wiaczy¢ przycisk ,,napetnianie olejem” (1) — frytkownica przejdzie w tryb normalnej
pracy.

8. Przyciskami (2 / 3) ustawi¢ zadana temperaturg, kontrolka HEATING — podgrzewanie (6) bedzie sie
Swiecita. Po tym jak olej nagrzeje si¢ do zadanej temperatury, kontrolka HEATING — podgrzewanie (6)
wytaczy sig a kontrolka KEEP WARM — utrzymywanie ciepta (7) wlaczy sie.

9.  Mozna rozpoczaé smazenie.

10. Po skonczonej pracy nalezy wytaczy¢ urzadzenie wylacznikiem gtéwnym i poczekaé az olej wystygnie.

I'l.  Po ochtodzeniu sig urzadzenia nalezy go oproznic i wyczysci¢. Czynnos¢ tg powinno wykonywac sig to
po kazdym uzyciu, aby przez caty czas utrzymac urzadzenie w nienagannym pod wzgledem higienicznym
stanie. Podczas dalszego czyszczenia urzadzenia nalezy chroni¢ elementy elektroniczne przed wilgocia,
a w szczegolnosci przed woda, aby unika¢ zwarc¢ i porazen pradem. Do doktadnego wyczyszczenia
urzadzenia, jezeli robi sie to regularnie, w zupetnosci wystarczy zaimpregnowana sciereczka!

12. W przypadku nieuzywania lub przechowywania urzadzenia przez diuzszy czas nalezy zwroci¢ uwage
na warunki przechowywania. Aby zapobiec odktadaniu si¢ kurzu we wnetrzu urzadzenia, powietrze w
pomieszczeniu, w ktérym urzadzenie jest przechowywane powinno by¢ suche, a w miare mozliwosci
nalezy rowniez przykry¢ urzadzenie.

13.  Zaleca sig odtaczenie urzadzenia od doptywu pradu, gdy nie jest ono uzywane.

vk w

IX. TRANSPORT | PRZECHOWYWANIE

Podczas transportu urzadzenie nalezy zabezpieczy¢ przed wstrzasami i przewroceniem sig oraz nie ustawiac
go ,,do gory nogami”. Urzadzenie nalezy przechowywaé w dobrze wentylowanym pomieszczeniu, w ktorym
obecne jest suche powietrze i nie wystepuja gazy powodujace korozje.

X.CZYSZCZENIE | KONSERWACJA
Uwagi ogdlne

. Przed kazdym czyszczeniem, a takze jezeli urzadzenie nie jest uzywane, nalezy wyciagna¢ wtyczke
sieciow i catkowicie ochtodzi¢ urzadzenie.
. Urzadzenie powinno sig czysci¢ co najmniej raz dziennie, a w razie potrzeby czesciej.

. Wyczysci¢ doktadnie wszystkie poszczegdlne elementy urzadzenia, niezaleznie od tego, czy miaty one
kontakt z produktem smazonym w gtebokim oleju, czy tez nie.

. Nigdy nie nalezy spryskiwaé urzadzenia strumieniem wody. Do czyszczenia nie nalezy uzywac
jakichkolwiek szczotek czy przyboréw, ktore mogtyby uszkodzi¢ powierzchnig urzadzenia.

XI.REGULARNA KONTROLA URZADZENIA

Nalezy regularnie sprawdza¢, czy elementy urzadzenia nie sa uszkodzone. Jezeli tak jest, nalezy zaprzesta¢

uzytkowania urzadzenia. Prosze niezwtocznie zwroci¢ si¢ do sprzedawcy w celu przeprowadzenia naprawy.

Co nalezy zrobi¢ w przypadku pojawienia sig problemu?

Nalezy skontaktowac sig ze sprzedawca i przygotowac nastepujace dane:

. Numer faktury oraz numer seryjny (nr seryjny podany jest na tabliczce znamionowe;j).

. Ewentualnie zdjecie niesprawnej czesci.

. Pracownik serwisu jest w stanie lepiej oceni¢, na czym polega problem, jezeli opisza go Panstwo w
sposob tak precyzyijny, jak jest to tylko mozliwe. Sformutowania, takie jak np. ,,urzadzenie nie grzeje
moga by¢ dwuznaczne i oznaczaja zaréwno, ze urzadzenie grzeje za stabo lub w ogdle nie grzeje. Sa to
jednak dwie rézne przyczyny usterek! Im bardziej szczegdtowe sa dane, tym szybciej mozna Panstwu
pomoc!

UWAGA: Nigdy nie wolno otwiera¢ urzadzenia bez konsultacji z serwisem klienta. Moze to prowadzi¢ do

utraty gwarancji!
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@ Seznamte se s navodem k obsluze.
Ei Nevyhazujte elektricka zafizeni spole¢né s domacim odpadem.
CE Zatizenije v souladu s ES prohlasenim.

b 4
awmi,  Varovani! Horky povrch — miiZe zpUsobit popaleniny.

A POZOR!

llustrace v tomto ndvodu maji ndhledovou povahu a v nékterych detailech se od skute¢ného vzhledu stroje
mohou lisit.
Originalnim ndvodem je némeckd verze navodu. Ostatni jazykové verze jsou prekladem z némeckého jazyka.

I. BEZPECNOSTNI DOPORUCENI

Obecnd bezpecnostni doporuceni tykajici se pouzivani elektrickych zatizeni:

Za ucelem minimalizace rizika urazu v ddsledku plsobeni ohné nebo uUrazu elektrickym proudem Vas
zadame o trvalé dodrzovani nékolika zakladnich bezpecnostnich pravidel béhem pouzivani zafizeni. Peclivé
si prosim prectéte tento navod k obsluze a ujistéte se, Ze jste nalezli vSechny odpovédi na otdzky tykajici se
tohoto zafizeni. Tento navod prosim peclivé uchovavejte pobliz vyrobku, v pfipadé pfipadnych dotazl se k
nému budete moci pozdéji vratit. Vidy prosim pouZivejte uzemnény zdroj elektrického proudu se spravnym
sitovym napétim (viz navod nebo Stitek)! V pfipadé pochybnosti, zda je zapojeni uzemnéno, pro provedeni
kontroly v tomto rozsahu vyhledejte kvalifikovaného odbornika. Nikdy nepouzivejte poskozeny napajeci
kabel! Neotvirejte zafizeni na vlhkém nebo mokrém misté, ani mokryma nebo vlhkyma rukama. Chrarite
zafizeni pred pfimym slunecnim svétlem. Zatizeni vidy pouzivejte na bezpeéném misté tak, aby nikdo nemohl
stoupnout na kabel, zakopnout o né&j a/nebo ho poskodil. Pfed zahajenim ¢isténi zafizeni vytahnéte zastrcku
ze zasuvky, a k Cisténi pouzivejte pouze vlhky hadfik. NepouZivejte Cistici prostiedky a davejte pozor, aby se
jakakoliv kapalina nedostala do a/nebo nezUstala v zafizeni. Neprodlené po zjisténi nespravného fungovani
zafizeni je nutno zafizeni vypnout. Zastrcku ze zasuvky vytdhnéte rovnéz tehdy, pokud zafizeni nepouzivate.
Prace spojené s Udrzbou, regulaci a opravou zafizeni mize provadét pouze specializovany persondl. V
pripadé provedeni oprav tietimi osobami zaruka zanika!

Il. VSEOBECNE POKYNY K POUZIVANI

. Je tfeba vypracovat a zpfistupnit provozni ndvod a zaskolit zaméstnance v rozsahu obsluhy v souladu s
urcenim. Provozni navod musi byt trvale pfistupny v misté provozu zafizeni.

. Zajistéte dostatecnou cirkulaci vzduchu. Za timto Ucelem postavte zafizeni ve vzdalenosti vice nez
10 cm od stény nebo jinych zafizeni a zajistéte dostatecnou ventilaci mistnosti, ve které se zafizeni
pouZiva.

. Ujistéte se, Ze se v blizkosti zafizeni nenachazeji zadné horlavé latky nebo predméty.

. Nékdy se miZe pfi prvnim pouZiti uvolfiovat z vnitrku zafizeni kour z topnych ¢lank(. Je to zcela
normalni jev. Postarejte se pouze o vhodné vétrani.

. Nékteré soucdsti zafizeni se mohou silné zahtivat. Abyste se nepopdlili, budte opatrni pti dotykdni se
téchto povrchd.

. Pokrmy, jejichZ teplotu udrZuje zafizeni, se mohou velmi zahfat. Pamatujte na vhodné ochranné
prostiedky.

. Vzdy pamatujte na to, aby se hladina oleje nachdzela mezi ozna¢enim na zasobniku.

. Ko$ nikdy nenaplfiuje vihkymi/ mokrymi produkty uréenymi pro smazeni v hlubokém oleji. ZpUsobuje
to tvorbu pény a muaze vést k vykypéni oleje.

. Zarizeni pravidelné Cistéte, aby nedoslo k trvalému usazeni nedistot.

I1l. TECHNICKE UDAJE

Nazev vyrobku Indukéni fritéza

Model RCIF-10EB RCIF-10DB
C. vyr. 1145 1343
Napdjeci napéti [V] / Frekvence [Hz] 230~/ 50

Jmenovity vykon [W] 3500 2 x 3500
Rozsah teploty [°C] 60-190 60-190
Provozni frekvence [kHz] 18-30 18-30
Velikost (D x $ x V) [mm] 288x440x414 578x440x414
Objem [L] 10 2x10
Hmotnost [kg] 12.3 23.05

IV. OBLAST POUZITI

Elektricka indukéni fritéza je uréena pouze pro smazeni potravin v hlubokém oleji.

Elektrickou induk¢ni fritézu nepouzivejte pro:

. ohfivani jinych materiald,

. ohfivani tekutin obsahujicich cukr, sladidla, kyseliny, zasady nebo alkohol;

. ohFivéni a zahfivani hoFlavych, zdravi $kodlivych a snadno prchavych tekutin a/nebo latek a podobnych.
Odpovédnost za veskeré skody vzniklé pouZivani neshodnym s ur¢enim nese uZivatel.

V. PRED PRVNIM POUZITIM

Kontrola po obdrzeni zbozi

V okamziku obdrZeni zboZi je nutno zkontrolovat obal z pohledu vyskytu pfipadnych poskozeni a otevfit
ho. Pokud je obal poskozeny, kontaktujte prosim v priibéhu 3 dnl prepravce nebo Vaseho distributora, a
zdokumentujte poskozeni nejlépe moznym zplisobem. Nepokladejte cely obal nohama vzh(ru! Pokud bude
baleni opét prepravovano, zajistéte prosim, aby bylo prepravovano ve vodorovné poloze, a aby bylo uloZzeno
stabilné.

VI. UTILIZACE OBALU
Zachovejte prosim prvky obalu (karton, plastové pasky a polystyrén), aby v pfipadé nutnosti odevzdani
zatizeni do servisu bylo mozZné zatizeni po dobu prepravy chranit nejlépe moznym zplsobem!

VII. MONTAZ ZARIZENI

Umisténi zafizeni

Zafizeni postavte na pracovni povrch, ktery bude z hlediska rozmér( nejlépe odpovidat rozmértim zafizeni.
Abyste zajistili optimalni praci zafizeni, musi byt pracovni povrch rovny, suchy, pevny, vyrovnany do roviny a
musi byt ve vhodné vysce. Vlhkost prostfedni nesmi prekrocit 85 %. Pamatujte na to, aby elektrické napajeni
bylo shodné s tdaji uvedenymi na vykonovém stitku. Zafizeni postavte tak, aby byl kdykoli zajistén pFistup
k zastrcce.

VIII. JAK ZARIZENI FUNGUJE — ZAKLADNI PRAVIDLO

RCIF-10EB | RCIF-10DB
1
1

- —
%3 “ﬂ\k\‘s
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OVLADACI PANEL

@ HEATING
0) KEEP WARM

1.  Tlacitko/kontrolka ,naplnéni olejem”. Kontrolka se rozsviti v okamZiku zapnuti zafizeni tlacitkem ON/
OFF, zazni také zvukovy signal. Zkontrolujte hladinu oleje ve vané a pfipadné jej doplrite, aby se hladina
nachazela mezi minimalni a maximalni Grovni. KdyZ se ujistite, Ze hladina oleje ve vané je spravna —
stisknéte tlacitko ,naplnéni olejem“, zafizeni se prepne do reZimu normalni prace. Vidy kontrolujte
hladinu oleje ve vané. Odpovédnost za vsechny Skody vzniklé pouZivani zafizeni bez oleje ve vané nese
uZivatel!

2,3. Tlaéitka pro nastaveni teploty / nastaveni reguldtoru ¢asu. Nastaveni teploty se provadi v rozsahu od
150 °C do 190 °C.

4.  TIMER - regulator ¢asu. Po zapnuti tohoto tlacitka mlZete nastavit Cas prace fritézy. Nastaveni se
provadi tlacitkem 2, 3 v intervalu od 0 do 15 minut kazdych 30 sekund. Po nastaveni reguldtoru se
spusti odpocitavani ¢asu, na displeji se bude zobrazovat ¢as zbyvajici do konce odpocitavani stridavé s
nastavenou teplotou. V okamZiku, kdy nastaveny cas skonci, zazni zvukovy signal a zafizeni se vypne.

5. Hlavni spinac zatizeni.

6. HEATING — zahfivani — kontrolka indikuje, Ze zafizeni zahfiva olej do dosaZeni teploty nastavené
uZivatelem. V tomto okamzZiku kontrolka KEEP WARM nesviti.

7.  KEEP WARM —udrZovani tepla —kontrolka indikuje, Ze teplota oleje doséhla hodnoty zadané uZivatelem
a zafizeni se prepnulo do reZimu udrzovani teploty. V tomto okamZiku kontrolka HEATING nesviti.

8.  Displej zobrazujici teplotu. Pokud pouZivéate regulator ¢asu, na displeji se zobrazuje také nastaveny Cas,
ktery zlstal do konce odpocivéni reguldtoru ¢asu: béhem zahtivani se na displeji zobrazuje stfidavé
hodnota nastavené teploty a ¢asu.

POUZIVANI ZARIZENI:

1.  Pred prvnim pouZitim vycistéte zafizeni teplou vodou a vlhkym hadrikem.

2.  Zajistéte dostatek volného mista kolem zafizeni — zafizeni musi mit dobré vétrani. Zejména davejte
pozor, aby se na spodni strané zafizeni nenachazely zadné predméty (papir atp.), které by mohly byt
vtahnuty ventildtory umisténymi v této ¢asti fritézy. Ventilatory zajistuji pfislusné chlazeni elektrickych
obvodU uvnitf fritézy. Tyka se to také zadni strany fritézy, kde je tfeba také zajistit dostatek volného
mista.

3. Pred kazdym pouZitim se ujistéte, Ze vétraci otvory nejsou ucpané a/nebo zakryté.

4. Vidy se ujistéte, Ze vypustny kohout je zavieny.

5.  Zkontrolujte a eventualné doplnte hladinu oleje ve vané — tak aby se nachéazela mezi ozna¢enim MIN a
MAX viditelnym uvnitf vany.

6.  Zafizeni pfipojte k elektrickému napdjeni.

7.  Stisknéte tlagitko ON/OFF (5), fritéza zkontroluje hladinu oleje — rozsviti se kontrolka ,,naplnéni olejem”
(1) a zazni zvukovy signal. Pokud je hladina oleje v normé, stisknéte tlaéitko ,naplnéni olejem” (1) —
fritéze se pfepne do rezimu normalni prace.

8.  Tlacitky (2 / 3) nastavte poZzadovanou teplotu, kontrolka HEATING — zahfivéni (6) se rozsviti. Jakmile se
olej zahteje na nastavenou teplotu, kontrolka HEATING — zahfivani (6) zhasne a kontrolka KEEP WARM
— udrZovani tepla (7) se rozsviti.

9.  MdZete zacit smazit.

10. Po ukoncené praci vypnéte zafizeni hlavnim spinacem a pockejte, aZ olej vychladne.

11. Po ochlazeni zafizeni vyprazdnéte a vycistéte. Tuto Cinnost provadéjte po kazdém pouZiti, abyste
stale udrzovali zatizeni bezvadné Cisté z hygienického hlediska. Pfi kazdém cisténi zafizeni chrarite
elektronické soucasti proti vlhkosti, a zejména proti vodé, aby se zabranilo zkratu a Urazu elektrickym
proudem. K dikladnému vycisténi zafizeni, pokud se provadi pravidelné, zcela postaci vihky hadfik!

12. Pokud zatizeni nebudete pouzivat delsi dobu nebo jej budete uchovavat, dbejte na podminky pro
uschovani. Aby se zabranilo usazovani prachu uvnitf zafizeni, musi byt vzduch v mistnosti, ve které je
zafizeni uschovano, suchy, a pokud mozno zafizeni také zakryjte.

13. Pokud zafizeni nepouzivate, odpojte jej od elektrického napdjeni.

IX. PREPRAVA A USKLADNEN(

Béhem prepravy je zafizeni nutno zabezpedit proti otfesim a pfevraceni, a nepokladat ho ,nohama vzhru“.
Zafizeni skladujte v dobfe ventilované mistnosti, ve které je suchy vzduch, a nevyskytuji se plyny zplsobujici
korozi.

X. CISTENI A UDRZBA

. Pred kazdym cisténim, a také pokud se zafizeni nepouziva, vytahnéte zastréku a nechte zafizeni zcela
vychladnout.

. Zaftizeni Cistéte alespon jednou denné a bude-li tfeba, ¢astéji.

. * VVyCistéte dikladné viechny jednotlivé soucasti zafizeni, bez ohledu na to, zda pfisly nebo nepfisly do
styku s produktem smazenym v hlubokém oleji.

. ¢ Nikdy nestrikejte na zatizeni vodu. K Cisténi nepouzivejte Zddné kartace nebo nastroje, které by mohly
poskodit povrch zafizeni.

XI. PRAVIDELNA KONTROLA STROJE

Pravidelné kontrolujte, zda jednotlivé dily zafizeni nejsou poskozeny. Pokud tomu tak je, pfestante zafizeni

pouzivat. Neprodlené se obratte na prodejce za U¢elem provedeni opravy.

Co délat v pfipadé, Ze se vyskytne problém?

Obratte se na prodejce a pfipravte si nasledujici Udaje:

. Cislo faktury a vyrobni &islo (to najdete na vyrobnim stitku)

3 Ptipadnou fotografii poskozeného dilu

. Pracovnik servisu je schopen Iépe posoudit, v ¢em spociva problém, pokud jej co nejpfesnéji popisete.
Cim podrobnéjsi tdaje poskytnete, tim rychleji Vam muazeme pomoci! Formulace jako napf. ,,Stroj
nehfeje’ mohou byt zavadéjici a znamenaji, Ze pfistroj hieje bud’ malo, nebo vibec. To jsou vsak 2
rozdilné priciny chyby.

POZOR! Nikdy neotvirejte stroj bez konzultace se zdkaznickym servisem. Mohlo by dojit ke ztraté zaruky!
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¢ SYMBOLI
R O ﬁ? A @ Leggere attentamente le istruzioni d'uso.
caoatering E | dispositivi elettrici non devono essere smaltiti con i rifiuti domestici.

CE Questo dispositivo & conforme alle norme CE.

aup,  Attenzione! Superficie calda - rischio di scottature!

A IMPORTANTE!
I ST RUZ I o N I P E R L‘ U so Le immagini contenute nel seguente manuale potrebbero differire dal prodotto.

La versione originale di questo manuale ¢ in lingua tedesca. Altre versioni sono traduzioni dal tedesco.

|.NORME DI SICUREZZA

Norme di sicurezza generali per I‘utilizzo delle apparecchiature elettriche:

Per minimizzare il rischio di ferite provocate da ustioni o folgorazioni, osservare attentamente le norme di
sicurezza contenute in questo manuale. Leggere attentamente le istruzioni d‘uso e assicurarsi di aver compreso
il corretto funzionamento dell‘apparecchio. Conservare con cura il manuale d‘uso per ogni ulteriore futura
consultazione. Effettuare sempre la corretta messa a terra dell‘apparecchio (consultare il libretto d‘istruzioni
o la targhetta posta sul dispositivo). In caso di dubbi, affidare I‘allacciamento dell‘apparecchio a personale
qualificato. Non utilizzare mai un cavo difettoso! Non aprire mai il dispositivo in ambienti umidi o bagnati.
Non toccare mai I‘apparecchio con le mani bagnate. Proteggere I‘apparecchio dall‘esposizione diretta ai raggi
solari. Utilizzare I‘apparecchio solo in ambienti protetti e assicurarsi che nessuno, inciampando sui cavi, possa
cadere sull‘apparecchiatura. Assicurarsi che Iambiente sia ben ventilato. Un ambiente ben ventilato favorisce
il raffreddamento del dispositivo e ne impedisce il surriscaldamento. Prima di pulire I'apparecchio assicurarsi
di aver staccato il cavo di alimentazione dalla presa. Per compiere le operazioni di pulizia utilizzare un panno
umido. Evitare I‘utilizzo di detersivi e assicurarsi che nessun liquido penetri all‘interno dell‘apparecchio. Le
componenti interne non necessitano di manutenzione da parte dell‘'utente e non devono essere dunque
manomesse. Le operazioni di manutenzione e riparazione devono essere affidate esclusivamente a personale
qualificato. La manomissione dell‘apparecchio comporta la decadenza della garanzia.

Il. INDICAZIONI GENERALI PER L'UTILIZZO DELLE NOSTRE FRIGGITRICI

. Tenere questo manuale nelle vicinanze del dispositivo. Informare tutti coloro che utilizzano la friggitrice
riguardo al suo utilizzo.

. Deve essere garantita una circolazione d‘aria sufficiente. Mantenere |‘apparecchio a una distanza di
pit di 10 cm dalle pareti o da altri attrezzi e assicurarsi che Iambiente di lavoro sia correttamente
arieggiato.

. Assicurarsi che non vi siano elementi inflammabili vicino all‘apparecchio. Durante il primo utilizzo

puo capitare che dall‘apparecchio fuoriesca del fumo generato dagli elementi riscaldanti. Questo
fenomeno € normale ed € per questo motivo che I‘apparecchio deve essere sempre utilizzato in luoghi
sufficientemente ventilati.
Alcune parti di questo apparecchio possono surriscaldarsi. Per evitare lesioni, fate attenzione a non
toccare queste superfici.

. Le pietanze riscaldate con questa apparecchiatura possono raggiungere temperatire molto elevate.
Rispettare le misure di prevenzione adatte.

. Assicurarsi sempre che il livello di olio si trovi tra i contrassegni nella vasca.

. Non riempire mai il cestello con pietanze bagnate o umide. Cio causa la formazione di schiuma e puo
causare il traboccamento dell‘olio.

. Pulire regolarmente I‘apparecchio, in modo da evitare I‘accumulo di sporcizia.
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Ill. DETTAGLI TECNICI

Nome del prodotto Friggitrice a induzione

Modello RCIF-10EB RCIF-10DB
Numero articolo 1145 1343
Tensione [V] /Frequenza [Hz] 230~ /50

Potenza [W] 3500 2 x 3500
Temperatura [°C] 60-190 60-190
Frequenza di lavoro [kHz] 18-30 18-30
Dimensioni (L x P x A) [mm] 288x440x4 14 578x440x414
Capacita 10 2x10
Peso [kg] 12.3 23.05

IV. CAMPO DI APPLICAZIONE

La friggitrice elettrica a induzione & adatta esclusivamente per cucinare alimenti nel grasso. La friggitrice

elettrica a induzione non & adatta ai seguenti utilizzi:

. Riscaldare altri prodotti,

. Riscaldare liquidi con zucchero, dolcificanti, acidi, sostanze basiche o alcol;

. Riscaldare liquidi inflammabili, pericolosi per la salute, leggermente ossidanti o liquidi simili e/o altri
prodotti.

L‘utente ¢ il solo e unico responsabile dei danni causati da un utilizzo improprio del dispositivo.

V.PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

Controllare subito dopo la consegna |'imballaggio del pacco per identificare eventuali carenze e aprirlo nel
caso in cui non fossero presenti difetti. Se |'imballaggio risulta danneggiato contattare entro tre giorni sia il
corriere incaricato di effettuare la spedizione, sia il venditore. Documentare quanto pit dettagliatamente
possibile gli eventuali danni riscontrati. Non capovolgere il pacco e il suo contenuto. Qualora il pacco
dovesse essere ulteriormente trasportato, assicurarsi di mantenerlo dritto e stabile.

VI.SMALTIMENTO DELL‘IMBALLAGGIO
Conservare |'imballaggio (cartone,bande di plastica e polistirolo) per proteggere adeguatamente l‘attrezzatura
nel caso in cui fosse necessario mandarla in assistenza!

VII. MONTAGGIO DELL‘APPARECCHIO
Posizionamento del dispositivo

Il dispositivo deve essere posizionato su un piano di lavoro conforme alle dimensioni dell‘apparecchio.

Per garantire un utilizzo ottimale dell‘apparecchio, il piano di lavoro deve essere perfettamente in piano, la
superficie deve essere asciutta, nonché |‘altezza deve essere adeguata all‘uso previsto. L‘umidita dell‘ambiente
non deve eccedere |'85%. Assicurarsi che I‘alimentazione corrisponda alle specifiche sulla scheda elettrica.

VIIl. COME FUNZIONA L‘APPARECCHIO? REGOLE BASE
1 RCIF-10EB | RCIF-10DB

L____-_r___,;ﬂm-“’" | Pannello di controllo
{ 2. Copertura
N L H\ 4 3 Cestello
g 4 Rubinetto di scarico dell‘olio

DESCRIZIONE DEL PANNELLO DI CONTROLLO

@ HEATING
o o) KEEP WARM

© ©

. Tasto/spia ,,Riempire con olio*. La spia si illumina quando il dispositivo viene acceso tramite il tasto
ON/OFF.Viene prodotto anche un segnale acustico. Controllare il livello dell‘clio nel contenitore e a
seconda del caso riempire il contenitore in modo che il livello si trovi tra i due livelli consentiti (minimo
e massimo). Dopo aver controllato che il livello dell‘'clio nel contenitore sia esatto premere il tasto
,riempire con I‘oclio®. Il dispositivo si avviera normalmente. Esaminare regolarmente il livello di olio nel
contenitore. La responsabilita per tutti i danni a seguito del funzionamento senza olio nel contenitore
ricade interamente sull‘utente!

2,3. Tasti per l'impostazione della temperatura/regolazione del tempo. La temperatura puo essere regolata
all‘interno di una gamma da 150°C a 190°C.

4. TIMER - regolatore del tempo. In seguito all‘accensione questo tasto puo essere usato per determinare

il tempo di funzionamento della friggitrice. La regolazione avviene grazie all‘utilizzo dei tasti 2 e 3. ||

tempo puo essere regolato a intervalli di 30 secondi tra 0 e |15 minuti. Dopo aver regolato il tempo

il funzionamento comincia automaticamente. Il tempo rimanente viene mostrato sul display. Dopo lo

scorrere del tempo si sente un segnale acustico e il dispositivo si spegne.

Interruttore principale

6. HEATING - Riscaldamento - Questa luce segnala il riscaldamento dell*clio fino al raggiungimento della
temperatura impostata dall‘utente. In questo momento la spia KEEP WARM si spegne.

7.  KEEPWARM - mantenimento della temperatura - Questa spia segnala che la temperatura dell‘clio ha
raggiunto il valore stabilito dall‘utente e adesso viene mantenuta constante dall‘apparecchio. In questo
momento la spia HEATING si spegne.

8.  Sul display viene mostrata la temperatura. Durante |‘utilizzo del timer sul display viene mostrato il tem-
po residuo: durante il riscaldamento il livello di temperatura e il tempo rimanente vengono mostrati
in alternanza.

4

ISTRUZIONI PER L‘USO

. Prima del primo uso pulire il dispositivo utilizzando acqua calda e un panno impregnato.

2. Accertarsi che ci sia spazio sufficiente attorno al dispositivo affinché ci sia un‘aerazione sufficiente.
In particolare si deve prestare attenzione che sotto il dispositivo non si trovi nulla (carta, ecc.) che
possa essere accidentalmente risucchiato dal sistema di aerazione. Le bocchette dell‘aria garantiscono
il raffreddamento del sistema elettrico nella parte interna. Cio riguarda la parte posteriore della
friggitrice (componente n. 6) dove ci si deve accertare che ci sia spazio sufficiente.

3. Prima di ogni utilizzo assicurarsi che le aperture per |‘aerazione non siano ostruite o bloccate (parti n.
6e8).

4. Controllare che il rubinetto dello scarico sia chiuso.

5.  Controllare che il livello dell‘clio nel contenitore e se necessario riempirlo - in modo che il livello
dell‘olio si trovi tra gli indicatori MIN e MAX all‘interno del contenitore.

6.  Collegare il dispositivo all‘alimentazione.

7.  Premi il tasto (5), la friggitrice controlla il livello dell‘clio: Se il livello dell‘clio non & idoneo si accende
il tasto ,,riempire con olio” (I) e viene emesso un segnale acustico. Se il livello dell‘'clio & corretto
premere il tasto ,,Riempire con olio* (1) - la friggitrice passa alla modalita di funzionamento normale.
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8.  Con i tasti (2/3) viene impostata la temperatura, la spia HEATING - riscaldamento - (6) si accende.
La spia HEATING - riscaldamento (6) si spegne dopo che la temperatura & stata raggiunta. Quindi si
accende la spia KEEP WARM - mantenere caldo.

9. Si puo quindi cominciare con la cottura.

10. A funzionamento concluso il dispositivo deve essere spento con l‘interruttore. Aspettare fino a che
I‘olio si sia raffreddato.

1. Dopo il raffreddamento svuotare il dispositivo e pulirlo. Pulire il dispositivo dopo ogni utilizzo in modo
che il dispositivo rimanga in condizioni perfette. Durante la pulizia proteggere i componenti dall‘acqua
in particolare contro |I‘'umidita in modo da evitare cortocircuiti e scosse elettriche. Per la normale
pulizia del dispositivo € sufficiente utilizzare un panno impregnato.

12.  Se il dispositivo non dovesse venire utilizzato per un lungo periodo di tempo o dovesse essere
conservato per un certo periodo di tempo, fare attenzione alle istruzione per lo stoccaggio. In modo
che la polvere non si depositi nella parte interna del dispositivo, I‘aria nell‘area di stoccaggio deve essere
asciutta. Se possibile coprire il dispositivo.

13.  Se il dispositivo non viene utilizzato scollegarlo dall‘alimentazione.

IX.TRASPORTO E CONSERVAZIONE

Durante il trasporto proteggere |‘apparecchio da eventuali urti e possibili ribaltamenti, assicurandosi di
preservare maggiormente la parte superiore. Conservare |‘apparecchio in un luogo ben ventilato, asciutto
e privo di gas corrosivi.

X.PULIZIA STANDARD

Note generali

. Prima di pulire I‘apparecchio o se non viene utilizzato, rimuovere la spina dalla corrente.

. L‘apparecchiatura dovrebbe essere pulita almeno una volta al giorno, se necessario pit frequentemente.

. Pulire a fondo tutti gli elementi sia che essi vengano a contatto con le pietanze da friggere o meno.

. E severamente vietato esporre il dispositivo a getti d‘acqua diretti. E vietato l'uso di spazzole o altri
utensili che potrebbero danneggiare le superfici dell‘apparecchiatura.

XI. REGOLARE MANUTENZIONE DEL DISPOSITIVO

Verificare regolarmente che gli elementi dell‘apparecchio non presentino danni. In tal caso non utilizzare

il dispositivo. Si prega di contattare il venditore di riferimento affinché vengano effettuate le modifiche

necessarie.

Cosa fare in caso di problemi?

Contattare il venditore, fornendo le seguenti informazioni:

. Numero di fattura e numero di serie (quest‘ultimo viene riportato sulla targhetta del dispositivo)

. Se possibile fornire una foto della parte difettosa

. Per permettere al Servizio Clienti di individuare e risolvere il problema, descrivere nel modo piu
preciso possibile il difetto riscontrato. Descrizioni del tipo ,,|‘apparecchio non riscalda“ possono essere
ambigue e significare sia |‘apparecchio si riscaldi troppo poco o che non si riscaldi per niente.

Le cause di disfunzione sono pero ben diverse! Piu dettagliate sono le informazioni fornite, maggiore € laiuto

che il Servizio Clienti puo offrire!
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@ Por favor, lea detenidamente este manual de instrucciones.
ﬁ Esta prohibido tirar dispositivos eléctricos al contenedor de basura doméstico.
CE El producto cumple con la normativa CE.

ami, jAtencion! Superficie caliente - riesgo de quemaduras

A NOTA!

En este manual se incluyen fotos ilustrativas, que podrian no coincidir exactamente con la apariencia real
del dispositivo.

El texto en aleman corresponde a la version original. Los textos en otras lenguas son traducciones de las
instrucciones en aleman.

MANUAL DE INSTRUCCIONES

|.MEDIDAS DE SEGURIDAD

Medidas generales de seguridad para el uso de dispositivos eléctricos:

Para reducir el riesgo de lesiones por quemadura o electrocucion, le rogamos que tome siempre ciertas
precauciones basicas de seguridad cuando utilice este aparato. Lea con detenimiento este manual de
instrucciones y cerciérese de que no tiene dudas al respecto. Guarde cuidadosamente este manual con
el producto para poder consultarlo cuando lo necesite. jUtilice siempre una conexion eléctrica con toma
a tierra y con el voltaje adecuado (véase el manual o la placa de caracteristicas del producto)! Si tiene
dudas con respecto a la conexion, haga que un técnico cualificado la compruebe. j{Nunca utilice un cable
de corriente defectuoso! No abra este dispositivo en un entorno himedo o mojado y mucho menos con
las manos himedas. Ademas, debe proteger el dispositivo de la radiacion solar directa. Ponga en marcha
el equipo solamente en lugares seguros, donde nadie pueda pisar los cables, caerse sobre ellos o dafarlos.
Aseglrese también de que la ventilacion sea suficiente para garantizar la refrigeracion del equipo y, al mismo
tiempo, evitar la acumulacion de calor. Desenchufe el dispositivo antes de limpiarlo y utilice solo un trapo
himedo para ello. Evite el uso de detergentes y tenga cuidado de que ningtn liquido penetre y se estanque
en el equipo. El interior de este equipo contiene piezas cuyo mantenimiento no debe ser efectuado por el
usuario. Deje las tareas de mantenimiento y reparacion al personal técnico cualificado. Cualquier intervencion
externa conllevara la extincion de la garantia.

II. INSTRUCCIONES GENERALES SOBRE EL USO DE NUESTRAS FREIDORAS

. Mantenga las instrucciones de funcionamiento siempre a mano. Informe a todos los usuarios sobre el
uso apropiado de la freidora.

. Garantice suficiente circulacion de aire alrededor de este aparato, dejando una distancia de 10 cm entre
el dispositivo y la pared u otro dispositivo.

. Cercidrese de no colocar ningtn producto inflamable cerca de esta maquina. Es posible que durante el

primer uso salga algo de humo proveniente de las resistencias situadas en el interior del dispositivo.Este
proceso es totalmente normal, solo hay que asegurarse de que el espacio esté ventilado adecuadamente.

. Algunas partes del aparato pueden llegar a calentarse considerablemente. Para evitar dafos, tenga
cuidado antes de tocarlas.

. Los alimentos que se introduzcan en el aparato pueden llegar a calentarse notablemente. Utilice la
proteccion adecuada a la hora de manipularlos.
. Cerciorese siempre de que el nivel de aceite esté entre las marcas de minimo y maximo de la cuba.

. Nunca llene la cesta de alimentos hiumedos o mojados. El agua genera espuma que puede hacer
desbordar el aceite.
. Limpie regularmente el dispositivo para evitar que la suciedad se incruste permanentemente.

IIl. DATOS TECNICOS

Nombre del producto Freidora de induccion

Modelo RCIF-10EB RCIF-10DB
Nudmero de articulo 1145 1343
Voltaje (V) / Frecuencia (Hz) 230~ /50

Potencia (W) 3500 2 x 3500
Rango de temperatura (°C) 60-190 60-190
Frecuencia (kHz) 18-30 18-30
Tamano (L x A xA) (mm) 288x440x4 14 578x440x414
Capacidad 10 2x10
Peso (kg) 12.3 23.05

IV. CAMPO DE APLICACION

La freidora de induccion esta disefiada para freir alimentos en aceite. La freidora eléctrica de induccion no se
debe utilizar para los siguiente propésitos:

. Calentar otro tipo de productos.

. Calentar liquidos con azlcar, edulcorantes, acidos o alcohol.

. Calentar sustancias inflamables, toxicas u oxidables.

El usuario es responsable de los dafos derivados de un uso inadecuado del aparato.

V.ANTES DEL PRIMER USO

A la recepcion de la mercancia, compruebe el estado del embalaje y abralo solamente si estuviera en
buen estado. Si el embalaje estuviera dafiado péngase en contacto con la empresa de transportes y con el
distribuidor en un plazo maximo de 3 dias, documentando los desperfectos de la manera mas precisa posible.
iNo coloque el embalaje al revés! En caso de tener que volver a transportar el paquete, manténgalo derecho
y estable.

VI. ELIMINACION DEL EMBALAJE
jRogamos mantenga el embalaje original (cartén, bridas de plastico y poliestireno) para poder devolver el
aparato lo mejor protegido posible, en caso de que fuera necesaria una reparacion!

VI. MONTAJE DE LA MAQUINA

Colocacién del equipo
El equipo se debe instalar en una superficie de trabajo que tenga por lo menos las mismas dimensiones que el

dispositivo. La superficie de trabajo debe ser plana, seca y tener una altura que permita trabajar comodamente.
La humedad ambiental no debe superar el 85%.Asegurese de que los parametros del suministro de corriente
se corresponden con los datos indicados en la placa de caracteristicas técnicas.

VIII. ;COMO FUNCIONA EL APARATO? PRINCIPIOS BASICOS

I | RCIF-10EB | RCIF-10DB

é 2 J
B, e
2 - 3

Panel de control

I
| = . ™ 2 T
o 5 . pa
¥ I 4 | M\ 4 3. Cesta
v - 4.  Grifo de desaglie
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PANEL DE CONTROL - DESCRIPCION

2,3.

@ HEATING
0) KEEP WARM

Boton / piloto ,,Llenar de aceite”- el piloto se ilumina, cuando se enciende el aparato.Se realizara
una comprobacion del nivel de aceite y emitira una sefial acUstica si es necesario rellenarlo. Después
de comprobar que el nivel de aceite es correcto, presione el botén (1) para activar el modo normal
de funcionamiento. Compruebe el nivel de aceite regularmente. El usuario es responsable de los dafios
derivados de un uso con insuficiente de aceite.

Botones para el ajuste de la temperatura y el tiempo - la temperatura se puede regular en un rango de
150 a 190°C.

TEMPORIZADOR - el tiempo se puede regular tras encender el aparato, a través de los botones 2
y 3. El tiempo se puede ajustar de 0 a |5 minutos, en intervalos de 30 segundos.Tras ajustar el valor
deseado, el tiempo empieza a contar. El tiempo restante se mostrara en la pantalla y una vez finalizado
se emitira una sefal acustica.

Interruptor principal

HEATING- calentamiento - Este piloto indica el calentamiento del aceite hasta que se alcance la tem-
peratura seleccionada. Durante este proceso el piloto KEEPWARM esta apagado.

KEEPWARM - mantenimiento del calor - Este piloto indica que la temperatura del aceite ha alcanzado
el valor seleccionado por el usuario y se mantendra constante. En este momento esti el piloto HEA-
TING apagado.

Pantalla - indica la temperatura. En caso de que el temporizador esté activado, la pantalla mostrara el
tiempo restante. Durante el calentamiento la pantalla indica el valor y el tiempo restante alternativa-
mente.

INSTRUCCIONES DE USO

l.
2.

Hw

Antes del primer uso, limpie el aparato con un trapo himedo, impregnado con agua caliente.
Asegulrrese de que haya suficiente espacio alrededor del equipo, para garantizar una éptima ventilacion.
Tenga especial atencion a no poner ninglin objeto bajo la freidora (papeles, etc.), que pueda ser aspirado
por el sistema de ventilacion. Los ventiladores refrigeran el sistema eléctrico del dispositivo, asi como
el componente (pieza n° 6) en su parte posterior, donde también es necesario mantener una distancia
de separacion.

Aseglrese antes de cada uso de que ningln objeto bloquee las ranuras de ventilacion.

Compruebe siempre que el grifo de desagiie esté cerrado.

Verifique siempre el nivel de aceite y rellene la cuba si fuera necesario para garantizar que esté siempre
entre las marcas de MIN.y MAX.

Conecte el equipo a la corriente.

Pulse el boton (5), la freidora comprobara el nivel de aceite, el piloto de ,rellenar de aceite” se
iluminara y se emitira una sefal acustica. Si el nivel de aceite es correcto, presione el botén | ,,rellenar
de aceite” y la freidora estara operativa.

Con los botones (2/3) podra ajustar la temperatura. El piloto HEATING de calentamiento (6) se
encendera. Cuando el aceite haya alcanzado la temperatura seleccionada el piloto HEATING (6) se
apagara y el de KEEP WARM de mantenimiento de la temperatura se iluminara.

9.  Podra empezar a cocinar los alimentos.

10.  Una vez finalizado de cocinar hay que apagar la freidora desde el interruptor principal. Espere a que el

aceite se haya enfriado.
Una vez que el aceite esté frio tendra que vaciar el aparato y proceder con su limpieza, que se debera
realizar tras cada uso para garantizar un correcto funcionamiento del equipo. Durante la limpieza evite
mojar los componentes electrénicos para evitar cortocircuitos y descargas eléctricas. Para ello, utilice
un trapo himedo.

12.  Tenga en cuenta las condiciones de almacenaje si no va a utilizar el aparato durante un largo periodo
de tiempo. Para que el polvo no se acumule en el interior del aparato, garantice una estancia seca y a
ser posible cibralo.

13.  Desconecte el equipo del suministro eléctrico si no lo va a utilizar.

IX.TRANSPORTE Y ALMACENAJE
Para transportar el dispositivo protéjalo tanto de sacudidas como de caidas y evite colocar objetos en la
parte superior.Almacénelo en un espacio bien ventilado, seco y lejos de gases corrosivos.

X. LIMPIEZA ESTANDAR

Recomendaciones generales

. Antes de la limpieza o si el equipo no se utiliza, asegiirese de desenchufarlo.

. El equipo se debe limpiar por lo menos una vez por dia.

. Limpie a fondo todos los elementos, independientemente si estan en contacto o no con los alimentos.

. Evite mojar el dispositivo. Para la limpieza no utilice cepillos o utensilios que puedan dafar la superficie
del aparato.

XI.REVISION PERIODICA DEL APARATO

Compruebe periddicamente que los componentes del dispositivo no estén deteriorados. Dado el caso, no

continue utilizando el aparato. Contacte directamente con su distribuidor para que realice las reparaciones

correspondientes.

iQué hacer en caso de problemas?

Pdngase en contacto con el vendedor y prepare la siguiente informacion:

. Ndmero de factura y nimero de serie (este Ultimo lo encontrara en la placa de caracteristicas técnicas).

. En caso necesario, incluya una foto de la pieza defectuosa.

. El personal del servicio técnico podra determinar mejor cual es el problema cuanto mas detallada sea
la descripcion. Por ejemplo, frases como ,,el aparato no calienta® pueden dar lugar a ambigliedades y
entenderse de dos formas: que el equipo calienta poco, o que no calienta en absoluto, lo que son, sin
embargo, averias diferentes. Cuanto mas detallada y precisa sea la informacion, mas rapido podremos
ayudarle.

ATENCION: Nunca intente reparar o abrir el aparato sin consultar previamente con el servicio técnico.

iEsto puede conllevar la extincion de la garantia!
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R O ﬁ? A @ Veuillez lire attentivement ces instructions d'emploi.

catering E
CE

Les appareils électriques ne doivent pas étre jetés dans des poubelles ménageres.
L'appareil est conforme aux directives européennes en vigueur.

Attention! Surfaces chaudes - risque de brilure

A INDICATION!
MAN U E L D U TI L I SAT I o N ATTENTION Certaines illustrations, présentes dans cette notice, peuvent différer de la véritable apparence

de I‘appareil.
La version originale de ce manuel a été rédigée en allemand. Les autres versions sont des traductions de
Iallemand.

I. CONSIGNES DE SECURITE

Consignes de sécurité générales relatives a |‘utilisation d‘appareils électriques:

Afin de minimiser les risques de blessures dues au feu ou aux chocs électriques, veuillez constamment
prendre en considération les consignes et indications de sécurité, présentes dans ce manuel, lorsque vous
utilisez |‘appareil. Veuillez lire attentivement ces instructions d‘emploi et assurez-vous d‘y avoir trouvé
réponse a toutes vos questions. Conservez soigneusement cette notice a proximité de |‘article, pour pouvoir
le consulter plus tard en cas de besoin. Utilisez toujours une prise électrique reliée a la terre et avec la
bonne tension secteur (v. Guide ou plaque signalétique)! Dans le cas ou vous auriez des doutes quant au
raccordement de votre appareil, veuillez faire vérifier votre installation par un électricien qualifié. N‘utilisez
jamais de cable électrique défectueux! N‘ouvrez pas |‘appareil dans un environnement humide, et veillez a ce
que vos mains ne soient ni humides ni mouillées. De plus, protégez |‘appareil des rayonnements directs du
soleil. Ne mettez |‘appareil en marche que dans un espace protégé, de maniére a ce que personne ne marche
sur les cables, ne se prenne les pieds dedans, ni ne les abime.Veillez également a ce que la piéce, dans laquelle
se trouve |‘appareil, soit suffisamment aérée afin d'éviter une concentration trop importante de chaleur
mais aussi pour faciliter le refroidissement de I‘appareil. Pensez a toujours débrancher |‘appareil avant de le
nettoyer et utilisez un chiffon humide pour le nettoyage. Nutilisez pas de produits de nettoyage et veillez a
ce qu‘aucun fluide ne s‘infiltre dans |‘appareil ou ne reste a l'intérieur. L'intérieur de I‘appareil ne doit pas étre
nettoyé / entretenu par |‘utilisateur. Confiez I‘entretien, le réglage et les réparations a une personne qualifiée.
La garantie deviendra caduque en cas d‘intervention d‘une personne non-qualifiée.

1. CONSIGNES GENERALES D*UTILISATION DE NOS FRITEUSES

Conservez ce manuel d‘utilisation a disposition a coté de |‘appareil a tout moment.Tous les utilisateurs
de la friteuse doivent connaitre le fonctionnement conforme de la friteuse.

Assurez-vous qu‘une circulation d‘air suffisante se trouve dans la piéce d‘utilisation de I‘appareil. Placez
I‘appareil a une distance minimale de 10 cm des murs ou des autres appareils et assurez-vous que la
piéce, dans laquelle vous devez travailler, soit suffisamment aérée.

Assurez-vous que |‘appareil ne soit pas placé a coté de substances inflammables. Lors de la premiere
utilisation, il est possible qu‘un peu de fumée s‘échappe des éléments chauffants situés a l‘intérieur de
I‘appareil. Il s‘agit d'un phénomene tout a fait normal, veillez seulement a bien aérer la piece.

Certains éléments de |‘appareil peuvent devenir extrémement chauds.Afin d‘éviter tout incident, soyez
trés prudents avec les surfaces et éléments chauds.

Les aliments, chauffés et cuits par |‘appareil, peuvent étre trés chauds. Assurez-vous de prendre les
précautions adaptées pour les manipuler.

Veillez en permanence a ce que le niveau d‘huile se situe bel et bien entre les deux marquages du
récipient.

Ne remplissez jamais le panier avec des aliments a frire mouillés/humides. Cela pourrait provoquer de
la mousse et faire déborder I'huile du récipient.

Nettoyez régulierement I‘appareil afin de ne pas laisser la saleté s'y installer durablement.

WWW.CATERINGROYAL.DE
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11l. DETAILS TECHNIQUES

Nom du produit Friteuse a induction
Modele RCIF-10EB RCIF-10DB
Numéro d'article 1145 1343
Tension [V] / Fréquence [Hz] 230~ /50
Puissance (W) 3500 2 x 3500
Plage de température de chauffe [°C] 60-190 60-190
Fréquence de travail [kHz] 18-30 18-30
Dimension (L x | x H) [mm] 288x440x414 578x440x414
Capacité 10 2x10
Poids [kg] 12.3 23.05
IV. UTILISATION

Les friteuses électriques a induction ont été congues pour frire des aliments dans un bain d‘huile. La friteuse
électrique a induction n‘est pas appropriée pour les usages suivants:

. Frire d‘autres produits que ceux indiqués,

. Chauffer des liquides avec du sucre, de I‘édulcorant, de Iacidité ou avec de I‘alcool;

. Chauffer ou réchauffer liquides et/ou produits inflammables, toxiques ou Iégérement oxydés.
L‘utilisateur assume toute responsabilité en cas de dommages liés a un usage inapproprié de I‘appareil.

V.AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Des réception de la marchandise, veuillez inspecter le colis et ouvrez-le afin de s‘assurer qu‘aucun élément
ou composant du colis ne soit manquant. Si I'emballage est endommagé, prenez contact sous 3 jours avec
la société de transport ainsi qu‘avec votre distributeur et fournissez un maximum d‘indications et photos
des dégats. Documentez les éventuels dégits avec le plus de précision possible. Ne tenez jamais le colis a

I‘envers! Si vous devez transporter ou manipuler le colis, assurez-vous qu'‘il soit maintenu droit et stablement.

VI.TRAITEMENT DES DECHETS
Veuillez garder I‘'emballage de I‘appareil (carton, plastique, polystyréne) afin de pouvoir le renvoyer dans les
meilleures conditions en cas de besoin.

VII. INSTALLATION DE L‘APPAREIL

Emplacement de I‘appareil
L‘appareil doit étre placé sur une surface de travail pouvant supporter le poids de |‘appareil. La surface de
travail doit étre plane, séche et avoir une hauteur adaptée afin de permettre un travail optimal. Lhumidité
ambiante ne doit pas dépasser 85%.Veillez a ce que I‘alimentation électrique respecte les valeurs indiquées
sur la plaque signalétique.

VIIl. COMMENT FONCTIONNE L‘APPAREIL? REGLES DE BASE
1

s RCIF-10EB | RCIF-10DB

:_-'__f_r_-mff"”’ | Panneau de commande
{ 2 Couvercle
v L M 4 3. Panier

g 4

Robinet de vidange d‘huile

PANNEAU DE COMMANDE - DESCRIPTION

@ HEATING
o o) KEEP WARM

© ©

I. Touche/Voyant ,,Remplir avec de I‘huile. Le VOYANT s‘allume, si I‘appareil est allumé avec la touche
MARCHE/ARRET. Un signal sonore retentit également. Le niveau d‘huile doit &tre vérifié et, éven-
tuellement, ajusté (rempli) de sorte qu'il soit situé entre le niveau minimal et maximal du récipient.
Apreés avoir vérifié que le niveau d‘huile soit conforme, appuyez sur la touche ,,Remplir avec de I‘huile®.
Le fonctionnement normal est alors activé. Vérifiez régulierement le niveau d‘huile dans le récipient.
L'utilisateur est tenu pour seul responsable en cas de dommages ayant eu lieu lors d‘une utilisation sans
huile dans le récipient!

2,3. Touche de réglage de la température / du temps de cuisson. La température peut étre réglée entre
150°C et 190°C.

4. TIMER - Minuterie. Le temps de cuisson de la friteuse peut étre réglé apres avoir appuyé sur cette
touche. Ce réglage s‘effectue grace aux touches 2 et 3. Le temps peut étre ajusté entre 0 et |15 min par
tranche de 30 secondes. Le temps commence a s‘écouler une fois celui-ci paramétré. Le temps restant
est indiqué sur I‘écran. Une fois le temps écoulé, un signal sonore retentit et |‘appareil s‘éteint.

5. Interrupteur principal

6.  HEATING - Activité chauffante - Ce voyant indique que la friteuse est en train de chauffer le bain
d‘huile jusqu‘a la température réglée par |‘utilisateur. Pendant ce temps, le voyant KEEP WARM est
éteint.

7. KEEP WARM - Maintien a chaud — Ce voyant indique que la température de |‘huile inscrite par
l‘utilisateur a été atteinte et qu‘elle sera maintenue a température de maniére constante dans la friteu-
se. Pendant ce temps, le voyant HEATING est éteint.

8.  La température est affichée sur cet écran. En utilisant la minuterie, I‘écran affiche le temps restant:
Pendant la cuisson, la température effective de cuisson et le temps restant sont affichés par alternance.

MANUEL D‘UTILISATION

I. Avant la premiere utilisation, I'appareil doit é&tre nettoyé avec de l‘eau chaude ainsi qu‘un chiffon
imprégné.

2. La piéce, dans laquelle se trouve |‘appareil, doit étre suffisamment grande afin de garantir une aération

suffisante. Il est important de faire particulierement attention a ce qu‘aucun objet ne se trouve contre

I‘appareil (papier, etc.) et qui pourrait boucher ou entraver le ventilateur de la friteuse. Les ventilateurs

assurent un refroidissement efficace et nécessaire du systeme électrique interne. Cela concerne aussi

la partie arriére de la friteuse qui nécessite, elle-aussi, une aération suffisante.

Avant chaque utilisation, il faut s‘assurer que les sorties d‘aération ne soient pas recouvertes / bouchées.

Assurez-vous que le robinet de vidange soit fermé.

5.  Contrélez le niveau d‘huile dans la cuve et ajustez-le au besoin. Le niveau d‘huile doit se situer entre
les indications MIN. et MAX,, présentes a l‘intérieure de la cuve.

6.  L‘appareil doit étre alimenté électriquement.

7. Appuyez sur la touche (5), la friteuse controle le niveau d‘huile: Si le niveau d‘huile nest pas compris
entre les indications citées, le voyant ,,remplir avec de I‘huile” (I) s‘illumine alors et un signal sonore
retentit. Si le niveau d‘huile est suffisant, appuyez sur la touche ,,remplir avec de I‘huile” (1) et la friteuse
se mettra alors en état de marche.

H»w
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13.

Avec les touches (2/3), réglez la température désirée. Le voyant HEATING- Activité chauffante (6)
s‘allume alors. Le voyant HEATING - Activité chauffante (6) s‘éteint lorsque la température réglée est
atteinte. Le voyant KEEP WARM - Maintien a chaud s‘illumine.

Vous pouvez désormais commencer a frire vos aliments.

Apres utilisation, la friteuse doit étre éteinte au moyen de l‘interrupteur principal. Veuillez attendre que
I'huile soit refroidie.

Une fois refroidie, videz et nettoyez la friteuse. Le nettoyage doit avoir lieu aprés chaque utilisation pour
que |‘appareil reste dans un état de propreté hygiénique et sain. Pour les nettoyages suivants, veuillez
protéger les éléments électroniques contre I‘humidité et plus particulierement contre les projections
d‘eau afin d‘éviter tout court-circuit ou choc électrique. Pour I‘entretien régulier de I‘appareil, un
chiffon humide suffit.

Si I'appareil n‘est pas utilisé pendant un certain temps ou s‘il doit étre entreposé, il est impératif de
respecter les conditions de conservation de |‘appareil. Lair de la piéce, dans laquelle I‘appareil sera
stocké, doit étre sec pour éviter que de la poussiére ne s'infiltre a l'intérieur de |‘appareil. L‘appareil
doit étre couvert si possible.

En principe, il faudrait débrancher I‘appareil a chaque fois que celui-ci n‘est pas en activité.

IX.TRANSPORT ET STOCKAGE
Si vous transportez cet appareil, veuillez-le protéger des secousses et des chutes. Ne posez rien sur la partie
supérieure de |‘appareil. Stockez-le dans un environnement sec et bien aéré, a |‘abri des gaz corrosifs.

X.NETTOYAGE STANDARD
Remarques générales

Débranchez I‘appareil si celui-ci n‘est pas utilisé ou s'il doit étre nettoyé.

L‘appareil doit étre nettoyé au moins une fois par jour voire plus si besoin.

Nettoyez en profondeur tous les différents éléments et ce, méme s‘ils n‘ont pas forcément de contact
avec les aliments a frire.

Ne jamais asperger I‘appareil. Lors du nettoyage, n‘utilisez pas de brosses ou ustensiles capables
d‘endommager |‘appareil.

XI. EXAMEN REGULIER DE L‘APPAREIL

Contrélez régulierement le bon état des différents éléments de |‘appareil. Si I'un d‘entre eux est endommagé,
I‘appareil ne doit plus étre utilisé. Prenez immédiatement contact avec votre revendeur local pour réparer
I‘élément endommagé.

Que faire en cas de probléme?

Prenez contact avec votre revendeur muni des documents suivants:

Vos numéros de facture et de série (vous trouverez ce dernier sur la plaque signalétique)

Le cas échéant, une photo de I‘élément endommagé

Une description précise du probléme aidera votre conseiller a en identifier la cause. Les formulations
trop générales comme p. ex. « |‘appareil ne chauffe pas » sont a proscrire: I'appareil ne chauffe pas
du tout? Ou pas assez? |l s‘agit la de problémes aux causes différentes! Plus détaillées seront vos
indications, plus rapidement nous pourrons vous aider!

ATTENTION:N‘ouvrez jamais |‘appareil sans I‘accord préalable du service client. Cela pourrait compromettre
votre droit a la garantie!

Manufacturer: emaks sp. z 0.0. sp.k.

ul. Dekoracyjna 3, 65-155 Zielona Géra

Type Induction Fryer

Model

Net weight

Dimension

Voltage 230V~ /50 Hz

Power

Capacity

Operation frequency 18-30 kHz

Temperature range 60-190 °C

Production year

Serial-No.

Designed in Germany | Assembled in PRC

IP X4

Nazwa producenta: emaks sp. z 0.0. sp.k.

ul. Dekoracyjna 3; 65-155 Zielona Gora, Poland

13;
)

Nazwa produktu Frytownica indukcyjna °
i ROYAL
Waga
Wymiary E
Napiecie 230V~ /50 Hz
Moc
Pojemnosé
Czestotliwosé robocza 18-30 kHz C €
Zakres temperatury 60-190 °C
Rok produkeji
Nr seyjny IP X4
w Niemczech | w PRC

Nom du fabricant: emaks sp. z 0.0. sp.k. 1

ul. Dekoracyjna 3; 65-155 Zielona Goéra, Poland *‘i
Nom du produit Friteuse & induction Y E
Modéle catering
Poids
Dimensions E
Tension 230V~ /50 Hz
Puissance
Capacité
Fréquence de travail 18-30 kHz C €
Plage de température 60-190 °C
dutilisation
Année de production
Numéro de série 1P x4

Designed in Germany | Assembled in PRC

Name des Herstellers: emaks sp. z 0.0. sp.k. 1
ul. Dekoracyjna 3; 65-155 Zielona Gora, Poland ¥’
Friteuse ¢
et ROYAL
Gewicht
GroRe
Spannung 230V~ /50 Hz
Leistung
Kapazitat
Arbeitsfrequzenz 18-30 kHz c €
Temperaturbereich 60-190 °C
Produktionsjahr
Ordnungsnummer IP X4
Designed in Deutschland | Hergestellt in VRC
Nome del produttore: emaks sp. z 0.0. sp.k. 1
ul. Dekoracyjna 3; 65-155 Zielona Gora, Poland '{;;;
Nome del prodotto Friggitrice a induzione .
i ROYAL
Peso
Dimensioni E
Tensione 230V~ /50 Hz
Potenza
Capacita
Frequenza di funzionamento | 18-30 kHz C E
Gamma di temperatura 60-190 °C
‘Anno di produzione
Numero di serie P X4
Progettato in Germania | Assemblato in China
Nombre del fabricante: emaks sp. z 0.0. sp.k. 1
ul. Dekoracyjna 3; 65-155 Zielona Gora, Poland *‘a
Nombre del producto Freidora de induccion °
Modelo cat eYr i n]_é
Peso
Dimensiones ﬁ
Voltaje 230V~ /50 Hz
Potencia
Capacidad
Frecuencia de funcio- 18-30 kHz C €
namiento
Rango de temperatura 60-190 °C
Aiio de produccién 1P X4
Numero de serie
DISENADO EN ALEMANIA | Ensamblado en la PRC

Nazev vyrobce: emaks sp. z 0.0. sp.k.

ul. Dekoracyjna 3; 65-155 Zielona Goéra, Poland

Nazev vyrobku Indukéni fritéza

Model vyrobku

Hmotnost

Dimenze

Jmenovité napéti 230V~ /50 Hz

Vykon

Objem nadrze

Provozni frekvence 18-30 kHz

Rozsah teploty 60-190 °C

Rok vyroby

Sériové Cislo

Navrzeno v Némecku | Vyrobeno v CLR
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NOTIZEN | NOTES

DE
Hiermit bestatigen wir, dass die hier in dieser Anleitung aufgefiihrten Gerate
CE-konform sind.

EN
We hereby certify that the appliances listed in this manual are CE compliant.

FR
Par la présente, nous confirmons que les appareils présentés dans ce mode d’emploi
sont conformes aux normes Ce.

PL
Niniejszym potwierdzamy, ze urzadzenia opisane w tej instrukgcji sa zgodne z
deklaracja CE.

IT
Con la presente documentazione si certifica che i dispositivi descritti all'interno del
manuale sono conformi alle vigenti norme CE.

ES
Por la presente confirmamos que los dispositivos detallados en este manual son
conformes con las normativas de la CE.
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Umwelt- und Entsorgungshinweise

Hersteller an Verbraucher
Sehr geehrte Damen und Herren,

gebrauchte Elektro- und Elektronikgerite diirfen gemiB europiischer Vorgaben [1] nicht zum unsortierten Siedlungsabfall
gegeben werden, sondern miissen getrennt erfasst werden. Das Symbol der Abfalltonne auf Radern weist auf die Notwendigkeit
der getrennten Sammlung hin. Helfen auch Sie mit beim Umweltschutz. Sorgen Sie dafiir, dieses Gerit, wenn Sie es nicht mehr
weiter nutzen wollen, in die hierfiir vorgesehenen Systeme der Getrenntsammlung zu geben.

In Deutschland sind Sie gesetzlich [2] verpflichtet, ein Altgerit einer vom unsortierten Siedlungsabfall getrennten Erfassung
zuzufiihren. Die offentlich - rechtlichen Entsorgungstrager (Kommunen) haben hierzu Sammelstellen eingerichtet, an denen
Altgerate aus privaten Haushalten ihres Gebietes fiir Sie kostenfrei entgegengenommen werden. Méoglicherweise holen die
rechtlichen Entsorgungstrager die Altgerate auch bei den privaten Haushalten ab.

Bitte informieren Sie sich iiber Ihren lokalen Abfallkalender oder bei lhrer Stadt- oder Gemeindeverwaltung iiber die in lhrem
Gebiet zur Verfiigung stehenden Moglichkeiten der Riickgabe oder Sammlung von Altgeriten.

[1] RICHTLINIE 2002/96/EG DES EUROPAISCHEN PARLAMENTS UND DES RATES
UBER ELEKTRO- UND ELEKTRONIK - ALTGERATE
[2] Gesetz iiber das Inverkehrbringen, die Riicknahme und die umweltvertrigliche Entsorgung

von Elektro- und Elektronikgeraten (Elektro- und Elektronikgerategesetz - ElektroG).

Utylizacja produktu

Produkty elektryczne i elektroniczne po zakonczeniu okresu eksploatacji wymagaja segregacji i oddania ich do wyznaczonego
punktu odbioru. Nie wolno wyrzucaé¢ produktéw elektrycznych razem z odpadami gospodarstwa domowego. Zgodnie z dyrek-
tywa WEEE 2012/19/UE obowiazujaca w Unii Europejskiej, urzadzenia elektryczne i elektroniczne wymagaja segregacji i utylizacji
w wyznaczonych miejscach. Dbajac o prawidtowa utylizacje, przyczyniasz sie do ochrony zasobéw naturalnych i zmniejszasz
negatywny wptyw oddziatywania na $rodowisko, cztowieka i otoczenie. Zgodnie z krajowym prawodawstwem, nieprawidtowe
usuwanie odpadéw elektrycznych i elektronicznych moze by¢ karane!

For the disposal of the device please consider and act according to the national and local rules and regulations.

CONTACT

emaks spotka z ograniczona
odpowiedzialnoscia sp.k.

Ul. Dekoracyjna 3
65-155 Zielona Géra d o

NI kom.: +48 506 06 05 74 ex p on

E-mail: inffo@emaks.pl www.expondo.de

WWW.CATERINGROYA




