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1 Sicherheit

Beachten Sie die nachfolgenden Sicherheits-
hinweise.

1.1 Allgemeine Hinweise

® | esen Sie diese Anleitung sorgfaltig.

m Bewahren Sie die Anleitungen, den Gerate-
pass sowie die Produktinformationen flr
einen spateren Gebrauch oder den Nach-
besitzer auf.

m SchlieBen Sie das Gerat bei einem Trans-
portschaden nicht an.

1.2 BestimmungsgemaBer Gebrauch

Nur konzessioniertes Fachpersonal darf Geréa-

te ohne Stecker anschlieBen. Bei Schaden

durch falschen Anschluss besteht kein An-

spruch auf Garantie.

Verwenden Sie das Gerat nur:

® um Speisen und Getranke zuzubereiten.

m unter Aufsicht. Beaufsichtigen Sie kurzzeiti-
ge Kochvorgéange ununterbrochen.

® im privaten Haushalt und in geschlossenen
Raumen des hauslichen Umfelds.

Sicherheit de

® Dbis zu einer H6he von 2000 m uUber dem
Meeresspiegel.

Verwenden Sie das Gerat nicht:

= mit einem externen Timer oder einer sepa-
raten Fernbedienung. Dies gilt nicht fur den
Fall, dass der Betrieb mit den von EN
50615 erfassten Geraten abgeschaltet
wird.

1.3 Einschrankung des Nutzerkreises

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren
und darUber und von Personen mit reduzier-
ten physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beauf-
sichtigt oder bezliglich des sicheren Ge-
brauchs des Gerats unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren verstan-
den haben.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.
Reinigung und Benutzerwartung dirfen nicht
durch Kinder durchgeflihrt werden, es sei
denn, sie sind 15 Jahre und alter und werden
beaufsichtigt.

Kinder junger als 8 Jahre vom Geréat und der
Anschlussleitung fernhalten.

1.4 Sicherer Gebrauch

/A WARNUNG - Brandgefahr!
Unbeaufsichtigtes Kochen auf Kochmulden
mit Fett oder Ol kann geféhrlich sein und zu
Branden flhren.

» HeiBe Ole und Fette nie unbeaufsichtigt las-
sen.

» Niemals versuchen, ein Feuer mit Wasser
zu l6schen, sondern das Gerat ausschalten
und dann die Flammen z. B. mit einem De-
ckel oder einer Loschdecke abdecken.

Die Kochflache wird sehr heiB.

» Nie brennbare Gegenstande auf die Koch-
flache oder in die unmittelbare Nahe legen.

» Niemals Gegenstande auf der Kochflache
lagern.



de Sachschaden vermeiden

Kochfeld-Abdeckungen kénnen zu Unfallen

fihren, z. B. durch Uberhitzung, Entziindung

oder zerspringende Materialien.

» Keine Kochfeld-Abdeckungen verwenden.

Lebensmittel kbnnen sich entzinden.

» Der Kochvorgang ist zu Uberwachen. Ein
kurzer Vorgang ist standig zu Uberwachen.

/A WARNUNG - Verbrennungsgefahr!

Wahrend des Gebrauchs werden das Geréat

und seine beridhrbaren Teile heiB, insbeson-

dere ein eventuell vorhandener Kochfeld-

rahmen.

» Vorsicht ist geboten, um das Berihren von
Heizelementen zu vermeiden.

» Junge Kinder, juanger als 8 Jahre, missen
ferngehalten werden.

Kochmuldenschutzgitter kdnnen zu Unfallen

fUhren.

» Nie Kochmuldenschutzgitter verwenden.

Das Gerat wird wahrend des Betriebs heiB.

» Vor der Reinigung Gerat abkuihlen lassen.

Die Griffe vom Kochgeschirr kbnnen wahrend

des Betriebs heiB werden. Wenn die Griffe

von der Heizzone angestrahlt werden, kdnnen

die Griffe besonders heil3 werden.

» Immer die komplette Heizzone mit dem
Kochgeschirr abdecken.

» Einen Topflappen verwenden.

/A WARNUNG - Stromschlaggefahr!

UnsachgemaBe Reparaturen sind gefahrlich.

» Nur dafur geschultes Fachpersonal darf Re-
paraturen am Gerat durchfuhren.

» Nur Original-Ersatzteile dirfen zur Repara-
tur des Gerats verwendet werden.

» Wenn die Netzanschlussleitung oder die
Gerateanschlussleitung dieses Gerats be-
schadigt wird, muss sie durch eine beson-
dere Netzanschlussleitung oder besondere
Gerateanschlussleitung ersetzt werden, die
beim Hersteller oder bei seinem Kunden-
dienst erhaltlich ist.

Ein beschadigtes Geréat ist gefahrlich.

» Nie ein beschadigtes Gerat betreiben.

» Ist die Oberflache gerissen, ist das Gerat
abzuschalten, um einen maoglichen elektri-
schen Schlag zu vermeiden. Hierzu das
Gerat Uber die Sicherung im Sicherungs-
kasten ausschalten.

» Kochstellen-Schalter auf Null stellen.

» Den Kundendienst rufen.

» Nur dafur geschultes Fachpersonal darf Re-
paraturen am Gerat durchfuhren.

Eindringende Feuchtigkeit kann einen Strom-

schlag verursachen.

» Keinen Dampfreiniger oder Hochdruckreini-
ger verwenden, um das Gerat zu reinigen.

An heiBen Geréateteilen kann die Kabelisolie-

rung von Elektrogeraten schmelzen.

» Nie das Anschlusskabel von Elektrogeraten
mit heiBen Gerateteilen in Kontakt bringen.

/A WARNUNG - Verletzungsgefahr!

Kochtopfe konnen durch Flussigkeit zwischen

Topfboden und Kochstelle pl6tzlich in die HO-

he springen.

» Kochstelle und Topfboden immer trocken
halten.

/A WARNUNG - Erstickungsgefahr!

Kinder konnen sich Verpackungsmaterial Gber

den Kopf ziehen oder sich darin einwickeln

und ersticken.

» Verpackungsmaterial von Kindern fernhal-
ten.

» Kinder nicht mit Verpackungsmaterial spie-
len lassen.

Kinder konnen Kleinteile einatmen oder ver-

schlucken und dadurch ersticken.

» Kleinteile von Kindern fernhalten.

» Kinder nicht mit Kleinteilen spielen lassen.

2 Sachschaden vermeiden

ACHTUNG!

Raue Topfbdden oder Pfannenbdden verkratzen die

Glaskeramik.

» Geschirr prifen.

Leerkochen kann das Kochgeschirr oder das Gerat be-

schadigen.

» Niemals Topfe ohne Inhalt auf eine heiBe Kochstelle
stellen oder leerkochen lassen.

Falsch platziertes Kochgeschirr kann zu Uberhitzung
des Gerats flhren.

» Niemals heie Pfannen oder Topfe auf die Be-
dienelemente oder den Kochfeldrahmen stellen.
Wenn harte oder spitze Gegenstande auf das Kochfeld

fallen, kdnnen Schaden entstehen.
» Keine harten oder spitzen Gegenstande auf das
Kochfeld fallen lassen.



Nicht hitzebestadndige Materialien schmelzen auf den
heiBen Kochstellen an.

» Keine Herdschutzfolie verwenden.

» Keine Alufolie oder KunststoffgefaBe verwenden.

2.1 Ubersicht der haufigsten Schiden

Hier finden Sie die haufigsten Schaden und Tipps, wie
Sie diese vermeiden kénnen.

MaBnahme

Ubergelaufene Speisen
sofort mit einem Glas-
schaber entfernen.

Flecken Ungeeignete Reinigungsmittel verwen-
Reinigungsmit-  den, die fur Glaskeramik
tel geeignet sind.

Schaden Ursache

Flecken Ubergelaufene
Speisen

Umweltschutz und Sparen de

Schaden Ursache MaBnahme

Kratzer  Salz, Zucker Das Kochfeld nicht als Ar-
oder Sand beitsflache oder als Ab-
stellflache verwenden.
Kratzer Raue Topfbo- Das Geschirr prifen.
den oder Pfan-
nenbdden
Verfar-  Ungeeignete Reinigungsmittel verwen-
bung Reinigungsmit-  den, die fur Glaskeramik
tel geeignet sind.
Verfar-  Topfabrieb, Topfe oder Pfannen beim
bung z. B. Aluminium Verschieben anheben.
Ausmu- Zucker oder Ubergelaufene Speisen
sche- stark zuckerhal- sofort mit einem Glas-
lung tige Speisen schaber entfernen.

3 Umweltschutz und Sparen

3.1 Verpackung entsorgen

Die Verpackungsmaterialien sind umweltvertraglich und

wiederverwertbar.

» Die einzelnen Bestandteile getrennt nach Sorten ent-
sorgen.

3.2 Energie sparen

Wenn Sie diese Hinweise beachten, verbraucht Ihr Ge-
rat weniger Energie.

Die Kochzone passend zur TopfgréBe wahlen. Das

Kochgeschirr zentriert aufsetzen.

Kochgeschirr verwenden, dessen Bodendurchmesser

mit dem Durchmesser der Kochstelle Gbereinstimmt.

Tipp: Kochgeschirrhersteller geben haufig den oberen

Topfdurchmesser an. Er ist oft gréBer als der Boden-

durchmesser.

m Unpassendes Kochgeschirr oder nicht vollstandig
abgedeckte Kochzonen verbrauchen viel Energie.

Topfe mit einem passenden Deckel schlieBen.
m Wenn Sie ohne Deckel kochen, bendtigt das Gerat
deutlich mehr Energie.

Deckel moglichst selten anheben.

= Wenn Sie den Deckel anheben, entweicht viel Ener-
gie.

Glasdeckel verwenden.

m Durch den Glasdeckel kdnnen Sie in den Topf se-
hen, ohne den Deckel anzuheben.

Toépfe und Pfannen mit ebenen Boden verwenden.
= Unebene Bdden erhdéhen den Energieverbrauch.

Zur Lebensmittelmenge passendes Kochgeschirr ver-

wenden.

m GroBes Kochgeschirr mit wenig Inhalt bendtigt
mehr Energie zum Aufheizen.

Mit wenig Wasser garen.
= Je mehr Wasser sich im Kochgeschirr befindet, de-
sto mehr Energie wird zum Aufheizen bendtigt.

Frihzeitig auf eine niedrigere Leistungsstufe zuriick-

schalten.

= Mit einer zu hohen Fortkochstufe verschwenden Sie
Energie.

Die Restwarme des Kochfelds nutzen. Bei langeren

Garzeiten die Kochstelle 5-10 Minuten vor Garzeiten-

de ausschalten.

= Ungenutzte Restwadrme erhéht den Energiever-
brauch.

Produktinformationen geman (EU) 66/2014 finden Sie

auf dem beiliegenden Geratepass und im Internet auf

der Produktseite Ihres Gerats.
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4 Kennenlernen

Die Gebrauchsanleitung gilt fir verschiedene Kochfel-
der. Die MaBangaben zu den Kochfeldern finden Sie in
der Typenubersicht. — Seite 2

4.1 Kochstellen

Hier finden Sie eine Ubersicht tber die unterschiedli-
chen Zuschaltungen der Kochstellen.

Kochstelle Zuschalten und Wegschal-
ten

Einkreis-Koch-

stelle

Zweikreis- Zuschalten: DenAKochsteI—

Kochstelle len-Schalter bis @ nach

rechts drehen. Kochstufe
einstellen.

Wegschalten: Den Kochstel-
len-Schalter auf O drehen
und neu einstellen.

Den Kochstellen-Schalter nie
Uber das Symbol @ auf 0
drehen.

cO Braterzone Zuschalten: Den Kochstel-
len-Schalter bis @ nach
rechts drehen. Kochstufe
einstellen.

Wegschalten: Den Kochstel-
len-Schalter auf O drehen
und neu einstellen.

Den Kochstellen-Schalter nie
Uber das Symbol @ auf 0
drehen.

Hinweise
= Dunkle Bereiche im Glihbild der Kochstelle sind
technisch bedingt. Sie haben keinen Einfluss auf die
Funktion der Kochstelle.
= Die Kochstelle regelt die Temperatur durch Ein-
schalten und Ausschalten der Heizung. Auch bei
héchster Leistung kann die Heizung einschalten und
ausschalten. .
— Empfindliche Bauteile werden dadurch vor Uber-
hitzung geschutzt. .
— Das Gerat wird vor elektrischer Uberlastung ge-
schutzt.

4.2 Kochstellenanzeige und
Restwédrmeanzeige
Das Kochfeld hat eine Kochstellenanzeige und eine

Restwarmeanzeige. Die Anzeige leuchtet, wenn eine
Kochstelle warm ist.

Anzeige Bedeutung

Kochstellen- Leuchtet wahrend des Betriebs, kurze
anzeige Zeit nach dem Einschalten.

Restwarme- Leuchtet nach dem Kochen, wenn die
anzeige Kochstelle noch warm ist.
Hinweis: Sie konnen kleine Gerichte
warmhalten oder Kuvertire schmelzen.

5 Grundlegende Bedienung

5.1 Kochfeld einschalten oder ausschalten
Das Kochfeld schalten Sie mit dem Kochstellen-Schal-

ter ein und aus.

5.2 Einstellen der Kochstellen

Mit dem Kochstellen-Schalter stellen Sie die Heizleis-
tung der Kochstelle ein.

= | ebensmittel, die scharf angebraten werden oder
bei denen wahrend des Anbratens viel Flussigkeit
austritt, in kleinen Portionen anbraten.

= Tipps zum engergiesparenden Kochen. — Seite 5

Schmelzen
Gericht Fortkoch- Fortkoch-
stufe dauer in
Minuten
Butter, Gelatine 1 -

Kochstufe
1 niedrigste Leistung
9 hdchste Leistung

5.3 Einstellempfehlungen zum Kochen

Hier erhalten Sie eine Ubersicht (iber verschiedene Ge-
richte mit passenden Kochstufen.

Die Garzeit variiert je nach Art, Gewicht, Dicke und
Qualitat der Speisen. Die Fortkochstufe ist abhangig
vom verwendeten Kochgeschirr.

Zubereitungshinweise
= Zum Ankochen die Kochstufe 9 verwenden.
= Dickflissige Speisen gelegentlich umrihren.

Erwadrmen oder Warmhalten

Eintopf, z. B. Linseneintopf 1 -

Milch' 1-2 -

" Das Gericht ohne Deckel zubereiten.

Garziehen oder Simmern

Knodel, KloBe' 2 3-4 20-30

' Das Wasser bei geschlossenem Deckel zum Ko-
chen bringen.
2 Das Gericht ohne Deckel fortkochen.




Fisch"? 3 10-15
WeiBe SoBe, z. B. Béchamelso- 1 3-6
Be

Reinigen und Pflegen de

' Das Wasser bei geschlossenem Deckel zum Ko-
chen bringen.
2 Das Gericht ohne Deckel fortkochen.

Schmoren

Rouladen 3-4 50-60
Schmorbraten 3-4 60-100
Gulasch 3-4 50-60

Kochen, Dampfen oder Diinsten

Braten mit wenig Ol
Die Gerichte ohne Deckel braten.

Reis mit doppelter Wassermen- 3 15-30 Schnitzel, natur oder paniert 6-7 6-10

ge Koteletts, natur oder paniert' 6-7 8-12

Pellkartoffeln 3-4 25-30 Steak, 3cm dick 7-8 8-12

Salzkartoffeln 3-4 15-25 Fisch oder Fischfilet, natur oder 4-5 8-20

Teigwaren, Nudeln" 2 5 6-10 paniert _

Eintopt, Suppe . 34 1560 Elr;sg ?&SZLE%?? g.lleBt.' Eizgfgéb- o i

Gemudse, frisch oder tiefgekihlt 3-4 10-20 chen

Speise im Schnellkochtopf 34 - Pfannengerichte, tiefgekihlt 6-7 6-10

' Das Wasser bei geschlossenem Deckel zum Ko- Pfannkuchen 56 fortlau-
chen bringen. fend

2 Das Gericht ohne Deckel fortkochen.

' Das Gericht mehrmals wenden.

6 Reinigen und Pflegen

Damit Ihr Gerat lange funktionsféhig bleibt, reinigen
und pflegen Sie es sorgfaltig.

6.1 Reinigungsmittel

Geeignete Reinigungsmittel und Glasschaber erhalten
Sie beim Kundendienst, im Online-Shop oder im Han-
del.

ACHTUNG!

Ungeeignete Reinigungsmittel kdnnen die Oberflachen
des Gerats beschadigen.

» Nie ungeeignete Reinigungsmittel verwenden.

Ungeeignete Reinigungsmittel

= Unverdinntes Spudlmittel

m  Reiniger flr den Geschirrspuler

®m  Scheuermittel

m  Aggressive Reinigungsmittel, z. B. Backofenspray
oder Fleckenentferner
Kratzende Schwamme

®»  Hochdruckreiniger und Dampfstrahler

6.2 Glaskeramik reinigen

Reinigen Sie das Kochfeld nach jedem Gebrauch, da-
mit Kochreste nicht festbrennen.

Hinweis: Beachten Sie die Informationen zu ungeeigne-

ten Reinigungsmitteln. = Seite 7
Voraussetzung: Das Kochfeld ist abgekunhlt.

1. Starken Schmutz mit einem Glasschaber entfernen.

2. Das Kochfeld mit einem Glaskeramik-Reinigungsmit-

tel reinigen.

Beachten Sie die Reinigungshinweise auf der Verpa-
ckung des Reinigers.

Tipp: Mit einem Spezialschwamm fur Glaskeramik
kdnnen Sie gute Reinigungsergebnisse erzielen.

6.3 Kochfeldrahmen reinigen

Reinigen Sie den Kochfeldrahmen nach dem Ge-

brauch, wenn sich Schmutz oder Flecken darauf befin-

den.

Hinweise

m  Beachten Sie die Informationen zu ungeeigneten
Reinigungsmitteln. — Seite 7

= Nicht den Glasschaber verwenden.

1. Den Kochfeldrahmen mit heiBer Spullauge und ei-
nem weichen Tuch reinigen.
Neue Schwammtiicher vor dem Gebrauch griindlich
auswaschen.

2. Mit einem weichen Tuch nachtrocknen.

7 Entsorgen

7.1 Altgerat entsorgen

Durch umweltgerechte Entsorgung k&nnen wertvolle
Rohstoffe wiederverwendet werden.

» Das Gerat umweltgerecht entsorgen.

Informationen Uber aktuelle Entsorgungswege erhal-
ten Sie bei Inrem Fachhandler sowie lhrer Gemein-
de- oder Stadtverwaltung.
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Uber Elektro- und Elektronikaltgerate
(waste electrical and electronic equip-
ment — WEEE) gekennzeichnet.

Die Richtlinie gibt den Rahmen fir ei-
ne EU-weit glltige Ricknahme und
Verwertung der Altgeréate vor.

Dieses Gerét ist entsprechend der
europaischen Richtlinie 2012/19/EU
I

8 Kundendienst

Funktionsrelevante Original-Ersatzteile geméaB der ent-
sprechenden Okodesign-Verordnung erhalten Sie bei
unserem Kundendienst fur die Dauer von mindestens
10 Jahren ab dem Inverkehrbringen lhres Geréts inner-
halb des Europaischen Wirtschaftsraums.

Hinweis: Der Einsatz des Kundendiensts ist im Rah-
men der Herstellergarantiebedingungen kostenfrei.

Detaillierte Informationen lber die Garantiedauer und
die Garantiebedingungen in Ihrem Land erhalten Sie
bei unserem Kundendienst, Inrem Héandler oder auf un-
serer Website.

Wenn Sie den Kundendienst kontaktieren, benotigen
Sie die Erzeugnisnummer (E-Nr.) und die Fertigungs-
nummer (FD) Ihres Gerats.

Die Kontaktdaten des Kundendiensts finden Sie im bei-
liegenden Kundendienstverzeichnis oder auf unserer
Website.

8.1 Erzeugnisnummer (E-Nr.) und
Fertigungsnummer (FD)

Die Erzeugnisnummer (E-Nr.) und die Fertigungsnum-
mer (FD) finden Sie auf dem Typenschild des Gerats.
Das Typenschild finden Sie:

» auf dem Geratepass.

= auf der Unterseite des Kochfelds.

Um lhre Geratedaten und die Kundendienst-Telefon-
nummer schnell wiederzufinden, konnen Sie die Daten
notieren.

9 Montageanleitung

9.1 Sichere Montage

Beachten Sie diese Sicherheitshinweise, wenn

Sie das Geréat montieren.

m Elektrischer Anschluss nur durch konzes-
sioniertes Fachpersonal. Bei Falschan-
schluss erlischt die Garantie.

9.2 Mobel vorbereiten

Die Arbeitsplatte muss eben, waagrecht und stabil sein.

= Die Einbaumobel inklusive Wandabschlussleisten
mussen mindestens 90°C hitzebestandig sein.

= Eine Nieschenverkleidungen innerhalb des 50 mm
Abstands zur Rickwand darf nicht brennbar sein
(z.B. Fliesen, Stein).

= Nur ein fachgerechter Einbau nach dieser
Montageanweisung garantiert einen siche-
ren Gebrauch. Bei Schaden durch nicht
fachgerechten Einbau haftet der Monteur.

m Kochfeld und Herd nur von der gleichen
Marke und mit gleichem Kombinations-
punkt.

® Der BerUhrungsschutz muss durch den Ein-
bau gewéahrleistet sein.

® Montageanweisung des Herds beachten.

» Bei entsprechendem Unterbau [b] kdnnen auch Ar-
beitsplatten [@ bis 16mm verwendet werden.

= Die Schnittflachen hitzebestandig versiegeln, um ein
Aufguellen der Arbeitsplatte durch Feuchtigkeit zu
verhindern.
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9.3 Kochfeld in breiteren Ausschnitt einsetzen

1. Die Holzleisten entsprechend der Zeichnung anferti- 3. Die Holzleisten blindig mit Oberkante der Arbeits-
gen. platte verschrauben. Bei Arbeitsplatten aus Stein-
2. Die AusschnittmaBe prifen und anpassen. Werkstoffen die Holzleisten ankleben.

=

9.4 Montage Befestigungsschienen

Bei Arbeitsplatten aus Stein-Werkstoffen die Befesti-

gungsschienen ankleben.

» Das Kochfeld kann auch in einen vorhandenen
500mm tiefen Ausschnitt eingebaut werden.

9.5 Kochfeld anschlieBen

Voraussetzung: Der Herd muss am Netz angeschlos-

sen, aber spannungslos sein.

1. Den Schutzleiter PE (griin/gelb) des Kochfeldes an
die Erdungstelle @ des Herds anschrauben.

2. Den Kochstellenstecker am Herd einstecken.
Die Farbe der vorderen Leitung muss mit der Farb-
kennzeichnung des Aufklebers Ubereinstimmen.
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9.6 Kochfeld einsetzen

Die Leitungen nicht einklemmen und nicht tGber scharfe
Kanten fUhren.
= Das Kochfeld in die Rastung dricken.

9.7 Kochfeld ausbauen

1. Das Gerét spannungslos machen.

2. Den Herd soweit herausziehen, dass die Kochstel-
lenstecker und zuletzt der Schutzleiter PE (grin/
gelb) von der Erdungsschraube geldst werden kon-
nen. Den Herd dabei vor dem Mdbel gegebenen-
falls auf einem Podest abstellen.

3. Das Kochfeld von unten herausdrlcken.

10



Further information and explanations are available online:
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1 Safety

Observe the following safety instructions.

1.1 General information

® Read this instruction manual carefully.

m Keep the instructions, the appliance and
the product information safe for future refer-
ence or for the next owner.

= Do not connect the appliance if it has been
damaged in transit.

1.2 Intended use

Only a licensed professional may connect ap-
pliances without plugs. Damage caused by in-
correct connection is not covered under the
warranty.

Only use this appliance:

m To prepare meals and drinks.

m Under supervision. Never leave the appli-
ance unattended when cooking for short
periods.

® in private households and in enclosed
spaces in a domestic environment.

Safety en

= yp to an altitude of max. 2000 m above
sea level.

Do not use the appliance:

= With an external timer or a separate remote
control. This does not apply if operation
with appliances included in EN 50615 is
switched off.

1.3 Restriction on user group

This appliance may be used by children aged
8 or over and by people who have reduced
physical, sensory or mental abilities or inad-
equate experience and/or knowledge,
provided that they are supervised or have
been instructed on how to use the appliance
safely and have understood the resulting
dangers.

Do not let children play with the appliance.
Children must not perform cleaning or user
maintenance unless they are at least 15 years
old and are being supervised.

Keep children under the age of 8 years away
from the appliance and power cable.

1.4 Safe use

/A WARNING - Risk of fire!

Leaving fat or oil cooking on an unattended

hob can be dangerous and may lead to fires.

» Never leave hot oil or fat unattended.

» Never attempt to extinguish a fire using wa-
ter; instead, switch off the appliance and
then cover with a lid or a fire blanket.

The cooking surface becomes very hot.

» Never place flammable objects on the
cooking surface or in its immediate vicinity.

» Never place objects on the cooking sur-
face.

Hob covers can cause accidents, for example

due to overheating, catching fire or materials

shattering.

» Do not use hob covers.

Food may catch fire.

» The cooking process must be monitored. A
short process must be monitored continu-
ously.

11



en Preventing material damage

/A WARNING - Risk of burns!

The appliance and its parts that can be

touched become hot during use, particularly

the hob surround, if fitted.

» Caution should be exercised here in order
to avoid touching heating elements.

» Young children under 8 years of age must
be kept away from the appliance.

Hob protective grilles may cause accidents.

» Never use hob protective grilles.

The appliance becomes hot during operation.

» Allow the appliance to cool down before
cleaning.

The cookware handles may become hot dur-

ing operation. If the handles are illuminated by

the heating zone, the handles may become

particularly hot.

» Always cover the entire heating zone with
the cookware.

» Use oven mitts.

/A WARNING - Risk of electric shock!

Improper repairs are dangerous.

» Repairs to the appliance should only be
carried out by trained specialist staff.

» Only use genuine spare parts when repair-
ing the appliance.

» |f the power cord or the appliance power
cable of this appliance is damaged, it must
be replaced with a special power cord or
special appliance power cable, which is
available from the manufacturer or its Cus-
tomer Service.

A damaged appliance is dangerous.

» Never operate a damaged appliance.

» If the surface is cracked, you must switch
off the appliance in order to prevent a pos-
sible electrical shock. To do this, switch off
the appliance via the fuse in the fuse box.

» Set the hotplate control to zero.

» Call customer service.

» Repairs to the appliance must only be car-
ried out by trained and qualified personnel.

An ingress of moisture can cause an electric

shock.

» Do not use steam- or high-pressure clean-
ers to clean the appliance.

The insulation on cables of electrical appli-

ances may melt if it touches hot parts of the

appliance.

» Never bring electrical appliance cables into
contact with hot parts of the appliance.

/A WARNING - Risk of injury!

Saucepans may suddenly jump due to liquid

between the saucepan base and the hotplate.

» Always keep hotplates and saucepan
bases dry.

/A WARNING - Risk of suffocation!

Children may put packaging material over

their heads or wrap themselves up in it and

suffocate.

» Keep packaging material away from chil-
dren.

» Do not let children play with packaging ma-
terial.

Children may breathe in or swallow small

parts, causing them to suffocate.

» Keep small parts away from children.

» Do not let children play with small parts.

2 Preventing material damage

ATTENTION!

Rough pot and pan bases will scratch the ceramic.

» Check your cookware.

Boiling pans dry may damage cookware or the appli-

ance.

» Never place empty pans on a heated hotplate or al-
low to boil dry.

Incorrectly positioned cookware can cause the appli-

ance to overheat.

» Never place hot pots or pans on the controls or the
hob surround.

Damage can occur if hard or pointed objects fall onto

the hob.

» Do not let hard or pointed objects fall onto the hob.

Non heat-resistant materials will melt on heated hot-

plates.

» Do not use oven protective foil.

» Do not use aluminium foil or plastic containers.
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2.1 Overview of the most common damage

Here you can find the most common types of damage
and tips on how to avoid them.

Damage Cause Measure
Stains Food boiling Remove boiled-over food
over immediately with a glass

scraper.

Stains Unsuitable Only use cleaning

cleaning products that are suitable

products for glass ceramic.
Scratch  Salt, sugar or Do not use the hob as a
es sand work surface or storage

space.

Scratch Rough pot or
es pan bases

Check your cookware.




Environmental protection and saving energy en

Damage Cause Measure

Damage Cause Measure

Only use cleaning
products that are suitable
products for glass ceramic.

Discol-  Unsuitable
ouration cleaning

Blisters  Sugar or food Remove boiled-over food
with a high immediately with a glass
sugar content scraper.

Discol-  Pan abrasion, Lift pots and pans to
ouration e.g. aluminium  move on the hob.

3 Environmental protection and saving energy

3.1 Disposing of packaging

The packaging materials are environmentally compat-
ible and can be recycled.

» Sort the individual components by type and dispose

of them separately.

3.2 Saving energy

If you follow these instructions, your appliance will use
less energy.

Select the cooking zone to match the size of your

pan. Centre the cookware on the hob.

Use cookware whose base diameter is the same dia-

meter as the hotplate.

Tip: Cookware manufacturers often give the upper

diameter of the saucepan. It is often larger than the

base diameter.

= Unsuitable cookware or incompletely covered cook-
ing zones consume a lot of energy.

Cover saucepans with suitable lids.
m Cooking without a lid consumes considerably more
energy.

Lift lids as infrequently as possible.
= When you lift the lid, a lot of energy escapes.

Use a glass lid.
= You can see into the pan through a glass lid
without having to lift it.

Use pots and pans with flat bases.
m Uneven bases increase energy consumption.

Use cookware that is suitable for the quantity of food.
m |arge items of cookware containing little food need
more energy to heat up.

Cook with only a little water.
m The more water that is contained in the cookware,
the more energy is required to heat it up.

Turn down to a lower power level early on.
m |[f you use an ongoing power level that is too high,
you will waste energy.

Take advantage of the hob's residual heat. With

longer cooking times switch off the hotplate

5-10 minutes before the end of cooking.

= Unused residual heat increases energy consump-
tion.

Product Information according (EU) 66/2014 can be

found on the attached appliance pass and online on

the product page for your appliance.
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en Familiarising yourself with your appliance

4 Familiarising yourself with your appliance

The instruction manual is the same for various different
hobs. You can find the hob dimensions in the overview
of models. — Page 2

4.1 Hotplates

You can find an overview of the different activations of
the hotplates here.

Hotplate Activating and deactivating
Single-circuit

cooking zone

Dual-circuit Activating: Turn the hotplate
hotplate switch to the right until @,

Select the heat setting.
Deactivating: Turn the hot-
plate switch to 0 and reset.
Never turn the hotplate

Notes
m  Dark areas in the glow pattern of the hotplate are
part of the technical design. They do not affect the
functionality of the hotplate.
= The hotplate regulates the temperature by switching
the heat on and off. The heat may also switch on
and off when at the highest setting.
— This protects easily damaged components from
overheating.
— The appliance is protected against electrical
overload.

4.2 Hotplate display and residual heat
indicator

The hob has a hotplate display and a residual heat in-
dicator. The display lights up when a hotplate is warm.

switch past the @ symbol to Display Meaning
0. H_otplate Lig.htslup during operation, shortly after
(@) Roasting zone  Activating: Turn the hotplate display switching on.
switch to the right until @. Residual Lit up after cooking when the hotplate is
Select the heat setting. heat indic-  still warm.
Deactivating: Turn the hot- ator Note: You can keep small dishes warm
plate switch to O and reset. or melt cooking chocolate.
Never turn the hotplate
switch past the @ symbol to
0.
5 Basic operation
5.1 Switching the hob on or off Melting
You can switch the hob on and off with the hotplate Food Ongoing Ongoing
switch. cooking cooking
setting time in
5.2 Setting the hotplates . minutes
You can use the hotplate control to adjust the heat out- Butter, gelatine 1 -
put of the hotplate. Heating or keeping warm
Heat setting Stew, e.g. lentil stew 1 -
1 Lowest setting Milk’ 1-2 -
9 Highest setting ' Prepare the dish without the lid.

5.3 Recommended cooking settings

You can find an overview of different foods with appro-
priate power levels here.

The cooking time varies depending on the type, weight,
thickness and quality of the food. The ongoing power
level depends on the cookware used.

Cooking tips

= To bring food to the boil, use heat setting 9.

= Stir thick liquids occasionally.

»  Food that needs to be seared quickly or that initially
loses a lot of liquid during frying should be fried in
small portions.

= Tips for saving energy when cooking. = Page 13
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Poaching or simmering

Dumplings"? 3-4 20-30
Fish"?2 3 10-15
White sauce, e.g. béchamel 1 3-6

' Bring the water to the boil with the lid on.
2 Continue to cook the dish without a lid.

Boiling, steaming or stewing

Rice with double the volume of 3 15-30
water
Unpeeled boiled potatoes 3-4 25-30

' Bring the water to the boil with the lid on.
2 Continue to cook the dish without a lid.




Cleaning and servicing en

Boiled potatoes 3-4 15-25 Frying with little oil
PaSTa noodles1,2 5 6—1 O Fry fOOd W|thout a ||d
Stew, soup 3-4 15-60 Escalope, plain or breaded 6-7 6-10
Vegetables, fresh or frozen 3-4 10-20 Chops, plain or breaded’ 6-7 8-12
Food in a pressure cooker 3-4 - Steak, 3 cm thick 7-8 8-12
' Bring the water to the boil with the lid on. Fish or fish fillet, plain or 4-5 8-20
2 Continue to cook the dish without a lid. breaded

. . Fish or fish fillet, breaded and  6-7 8-12
Braising frozen, e.g. fish fingers
Roulades 3-4 50-60 Stir fry, frozen 6-7 6-10
Pot roast 3-4 60-100 Pancakes 5-6 one by
Goulash 3-4 50-60 one

' Turn the dish several times.

6 Cleaning and servicing

To keep your appliance working efficiently for a long
time, it is important to clean and maintain it carefully.

6.1 Cleaning products

You can obtain suitable cleaning products and glass
scrapers from customer service, the online shop or a
retailer.

ATTENTION!

Unsuitable cleaning products may damage the sur-
faces of the appliance.

» Never use unsuitable cleaning products.

Unsuitable cleaning products

= Undiluted detergent

m  Detergent intended for dishwashers

m  Abrasive cleaners

m  Aggressive cleaning products such as oven spray
or stain remover
Abrasive sponges

= High-pressure or steam jet cleaners

6.2 Cleaning the glass ceramic

Clean the hob after every use to stop cooking residues
from getting burnt on.

Note: Note the information on unsuitable cleaning
products. — Page 15

Requirement: The hob has cooled down.

1. Remove heavy soiling using a glass scraper.

2. Clean the hob with a cleaning product for glass
ceramic.
Follow the cleaning instructions on the product
packaging.
Tip: You can achieve good cleaning results using a
special sponge for glass ceramic.

6.3 Cleaning the hob surround

Clean the hob frame after use if dirty or stained.

Notes

= Note the information on unsuitable cleaning
products. — Page 15

= Do not use the glass scraper.

1. Clean the hob frame with hot soapy water and a soft
cloth.
Wash new sponge cloths thoroughly before use.

2. Dry with a soft cloth.

7 Disposal

7.1 Disposing of old appliance

Valuable raw materials can be reused by recycling.

» Dispose of the appliance in an environmentally
friendly manner.
Information about current disposal methods are
available from your specialist dealer or local author-

ity.

2012/19/EU concerning used elec-
trical and electronic appliances
(waste electrical and electronic equip-
ment - WEEE).

The guideline determines the frame-
work for the return and recycling of
used appliances as applicable
throughout the EU.

This appliance is labelled in accord-
ance with European Directive
I
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en Customer Service

8 Customer Service

Function-relevant genuine spare parts according to the
corresponding Ecodesign Order can be obtained from
Customer Service for a period of at least 10 years from
the date on which your appliance was placed on the
market within the European Economic Area.

Note: Under the terms of the manufacturer's warranty
the use of Customer Service is free of charge.

Detailed information on the warranty period and terms
of warranty in your country is available from our after-
sales service, your retailer or on our website.

If you contact Customer Service, you will require the
product number (E-Nr.) and the production number
(FD) of your appliance.

The contact details for Customer Service can be found
in the enclosed Customer Service directory or on our
website.

8.1 Product number (E-Nr.) and production
number (FD)

You can find the product number (E-Nr.) and the pro-
duction number (FD) on the appliance's rating plate.
The rating plate can be found:

= on the appliance certificate.

= on the lower section of the hob.

Make a note of your appliance's details and the Cus-
tomer Service telephone number to find them again
quickly.

9 Installation instructions

9.1 Safe installation

Follow these safety instructions when in-

stalling the appliance.

m Electrical connection must only be carried
out by licensed specialist staff. Incorrect
connection will invalidate the warranty.

9.2 Preparing the units

The worktop must be level, horizontal and stable.

= The fitted units, including wall finishing strips, must
be heat-resistant to at least 90 °C.

= Niche cladding within 50 mm of the back wall must
not be combustible (e.g. tiles, stone).

m The safe operation of this appliance can
only be guaranteed if it has been installed
to a professional standard in accordance
with these installation instructions. The in-
staller shall be liable for any damage result-
ing from incorrect installation.

® The hob and cooker must be from the
same brand, and have the same combina-
tion feature.

m Contact protection must be guaranteed by
the installation.

m Observe the installation instructions for the
cooker.

= With an appropriate substructure [bl, worktops [@ up
to 16 mm can also be used.

m  Seal the cut surfaces to make them heat-resistant.
This prevents the worktop from swelling as a result
of moisture.
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Installation instructions en

9.3 Inserting the hob into the wider cut-out

1. Create the wooden battens in accordance with the 3. Screw the wooden battens in place so that they are
drawing. flush with the upper edge of the worktop. For stone
2. Check and adjust the cut-out dimensions. work surfaces, bond the wooden battens in place.

ﬁ?1 OOJ
~
‘R3

4x

=

9.4 Installing fixing rails

For stone work surfaces, bond the fixing rails in place.
= The hob can also be installed in an existing cut-out
that has a depth of 500 mm.

9.6 Installing the hob

9.5 Connecting the hob Ensure that the cables are not trapped or pinched, and
Requirement: The cooker must be connected to the do not route them over sharp edges.
mains, but switched off. = Push the hob in until it locks into place.

1. Screw the PE conductor (green/yellow) for the hob
to the cooker's earthing point @.

2. Plug the hotplate plug into the cooker.
The colour of the cable should match the colour
shown on the label.

/i‘

17



en Installation instructions

9.7 Removing the hob

1. Disconnect the appliance from the power supply.

2. Pull the cooker out so that the hob plugs and the
protective conductor PE (green/yellow) can be re-
leased from the earthing screw. While doing so,
place the cooker in front of the unit (on a pedestal,
if required).

3. Push out the hob from below.
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1 AGPaAeIX

[MpooelTe TIC akOAoubec uttodeielc aodalei-
ag.

1.1 Mevikég uTOdEiEEIg

® AloBOOTE TTPOOEKTIKG QUTEC TIC 0dnyiecg.

m QuAa&Te TIC 0dnyieg, TNV KGPTO TNG OUOKEU-
NC KABwCS Kal TIC TANPodopieC TTPOIOVTOC
VIO JETETIEITOL XPNON 1 VIO TOV ETOUEVO
KOTOXO TNC OUOKEUNC.

® Mn ouvdeeTe TN OUOKeUN o€ TepinTwon dn-
HIGC KOTG TN peTadopa.

1.2 XprRon cUP$pWVX HE TOV GKOTTO

TIPOOPIGHOU

Movo adeloUxo TTPOOWTIKO EMTPETETAI VO

OUVOEOEI CUOKEUEC XWPIC PIC. 2 TTEPITITWON

dnuIV Aoyw AaBouc ouvdeonc, dev udioTaTal

Kaveva OIKaiwpo eyyunong.

XpNOoIUOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO:

B VIO TNV TTOPOIOKEUN daynTwV Kol podn-
LOTWV.

B KOTW OO emTnpnon. EmpPBAeneTe TIC oUVTO-
pec diadikaoiec Bpaopuou Xwpic dIaKOoT.

Acdaieia el

B OTO IOIWTIKG VOIKOKUPIG KOI 08 KAEIOTOUC
XWPOUC TOU OIKIGKOU TTEPIBANOVTOG.

® pexpl eva uyocg armd 2000 m mavw amd TNV
emdaveia TNG OGAACOOC.

Mn xonOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN:
® Le evov eEWTEPIKO XPpOovodIaKOMTN N eva &e-
XWPIOTO TNAEXEIPIOTNPI10. AUTO Bev 10XUEl
yIOl TNV TIEQITITWON, TTOU N AsIToupyia OIo-
KOTITETAI PYE TIC QVIXVEUHEVEC UEOW
EN 50615 ouokeuec.
1.3 MePIOPICHOC OPADIAG XPNOTWV
AUTH N OUOKEUN PTIOPEI VO XpNOILOTIOIEITON
armo maudid oo 8 £TWV KOI GV KOl Ao
TPOOWTIA LE PEIWPEVEC PUOIKEC, IoONTNPIEC N
VONTIKEC IKAVOTNTEC KOOWC Kol EANEIYN eUTIEI-
pIOG KOI/N yvwonc, av emBAETOVTal 1 €XOUV
KOTOTOTTIOTEI OXETIKA Pe TNV oA xpnon
TNG OUOKEUNC KaI €XOUV KOTOVONOEl TOUC KIV-
dUVOUC TTOU QTTOPPEOUV OTIO QUTN.
Ta moudid dev eMTPEMETAI VO TTAiCOUV PE TN
ouoKeun.
O kaBaplopdC Kal N cuvThEnon amod To XPN-
oTn OgV EMTPETETOI VO TIPAYLOTOTTIOIN6OUV
aro madId, EKTOC €AV €ival 15 eTWV KAl Avw
KOl ETITNEOUVTAL.
KpaTdaTe Ta maudid ToU €ival KATw TwV 8 eTwvV
HOKPIG OO TN OUOKEUN KOI TO KOAwWIO ouvOe-

ong.
1.4 AcpaAng xprion

/A MPOEIAONOIHEZH - Kivuvog

TTUPKAYIXG!

To payeipepa oe BAoeIC 0TIV Ye NITTOC N

MBI XWPIC emMTAPNON UTTOPEI Vo gival EMIKIVOU-

VO KOl Vo 0Onynoel 0e TTUPKAVIEC.

» Mnv adnveTe MOTE T KOUTA AGdIC KOl AiTT
XWPIC emMTAENON.

» Mn doKIpGoeTe TTOTE Vo ORN0ETE pIa LTI
e vepo, avTi auToU QTIEVEPYOTIOINOTE TN
OUOKeUN Kal JETA KOAUWTE TIC GAOYEC TI.X.
e Eva KOTIOKI N pIa KouBepTa TTupooBeonc.

19



el AoddAeia

H emdaveia poyelpepaTog (eoTaiveTal TTOAU.

» Mnv TomoBeTnoETE TOTE EUPAESKTO QVTIKEIpE-
VO TIAVW OTNV emdAveIn JayeipepaToc N
oTnVv TANGiov TrepIoxn.

» Mn UAOYETE TTOTE QVTIKEIJEVO TTOVW OTNV
eMPAVEIR LOYEIPELOTOC.

To KOAUpPPOTO TNG BAONC E0TIWV UTTOPE! VOl

odnNynoouv 0g OTUXNUOTA, TT.X. OO UTIEPBEP-

pavon, avadAeén f 6pauon UAIKQV.

» Mn XPNOILOTIOIEITE KAVEVD KAAUPHO Baong
EO0TIRV.

Tpodiua pmopei va avapAeyouv.

» H diadIKaoia HOYEIPEUOTOC TTPETEI VO ETTITN-
peital. Mia ouvToun diadikaoia TTPETE!
TTOVTOTE VO EMTNPEITAI.

A NPOEIAONOIHZH - Kivduvog

eykauparog!

Kata Tn didpkela TNS Xxpnong (eoTaiveTal n

OUOKEUN Kol To eE0pTHHOTO TTOU KOUUTTIOU-

VT, I0IITEQO EVA EVOEXOUEVWC AKOUN UTIG-

X0V TAQoI0 BAoNng €0TIWV.

» AWOTE TTPOOOXN, VIO TNV amoduyn TNC EMoO-
®NC pe Ta BepUAVTIKG OTOIXEIO.

» Ta pIkpa aIdIG, KOTW TWV 8 €TwWV, TIPETEI
VO KOOTIOUVTOI HOKPIG OO TN OUOKEUN).

To TPOOTOTEUTIKA TTAEYUOTO TWV BACEWV

E0TIWV PUTTOPOUV Vo 0dNyrOOUV 0O€ OTUXNHOTO.

» Mn xOoNOIUOTIOIEITE TTOTE TIPOOTOTEUTIKA
mAeypoTa BOoewV 0TIWV.

H ouokeun CeoTaiveTal KaTa TN SIAPKEIR TNC

AeITOUpPVIOGC.

» [1pIv TOV KOOOPIOPO adrioTe TN CUOKEUN VA
KPUWOEI.

O1 AaBEC TwV POVEIPIKWY OKEUWV UTTopEl va (e-

oTeBouV TOAU KaTd TN AeiToupyia. EGv o1 Aa-

Bec Beppaivovtal amod Tn (wvn BEppavong, ol

AaBec pmopei va (eoTaBouv 1IBIaITEPT I0XUPA.

» KoAumTeTe mavTa oAOKANPn TN Cwvn 6€p-
HOvVONG PE TOL HOYEIPIKG OKEUN.

» XPNOIYOTIOIEITE PIO TAOTPO KOUdivag.
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/A TMPOEIAONOIHEH - Kivuvog

nAekTpomAngiog!

O1 aKOTOMNAEG EMIOKEUES eival eMKIVOUVEG.

» Movo ekmaideupevo yI' auTo, EIOIKEUHEVO
TTPOOWTIIKO ETITPETETOI VO TIOOYHOTOTIOINOEI
ETMIOKEUEC OTN OUOKEUN.

» MOVOo yvNnolo OGVTOANOKTIKG ETITPETETOI VO
XxpnolpormoinBouyv yia TNV EMOKEUN TNG OU-
OKeUNC.

» OTtav 10 KoAwdI0 ouvdeong oTo DIKTUO TOU
PEUPOTOC N TO KOAWDIO OUVOECNC OUOKEU-
NC AUTAC TNC OUOKEUNC uttooTel {nuId,
TTPETIEI VO OVTIKOTOOTOOEI Ao eva €181KO
KoAwdI0 ouvdeonc oTo OIKTUO TOU PEUHO-
TOC N oo eva €1dIKO KaAwdio cuvdeonc ou-
OKeunc, To otoio dlaTiBeTal amd TOV KOTO-
OKeuooTn N TNV umnpeoia e€unnpeTnong Te-
AOTWV TOU.

Mia xoAaOpEVN OUOKEUN eival emikivouvn.

» Mn AeIToupyeiTe TTOTE PIO OUCKEUN TIOU EXEI
urooTei nuId.

» Edv n emdaveia eival payiopevn, TEMEl N
OUOKEUN VO amevepyoroindei, yia TNV aro-
duyn piac evdexopevne nAektpomAnéiog. Mo
VOl TO KAVETE QUTO, OTTEVEPYOTIOINOTE TN OU-
OKEUN XPNOIUOTIOIWVTAC TNV aohAAEI0r OTO
TTAQIOI0 GODOAEIWV.

» OeoTe TOV JIOKOTTN TNG €0TIOC POYEIPEUO-
TOC OTO pndev.

» KoAeoTe Tnv umnpeoia e€umnpeTnong meAa-
TQV.

» MOvo ekmaideupevo yI' auTo, EIOIKEUUEVO
TTPOOWTTIKO EMITPETETOI VO TTOQYLOTOTIOINOEI
ETMIOKEUEC OTN OUOKEUN.

Mia €10XwPNON UYPOoIaG UTTOPEI VO TIPOKO-

Aeoel nAekTpomAngia.

» Mn xPNOIUOTIOIEITE OUOKEUEC EKTOEEUONG
OTHOU 1 OUOKEUEC KOBapIopoU uwnAng Tie-
ong, YIo Vo KaBapIioeTe TN CUOKEUT).

2TO KAUTO JEPN TG OUOKEUNCG PTToPE! Vo

ANIWOEI N HOVWON TWV KOAWDIWV TwV NAEKTPIKWV

OUOKEUWV.

» Mn pepeTe OTE TO KOAWDIO OUVOEDONC TWV
NAEKTPIKWV CUOKEUWV O€ ETTAPN PE TO KOU-
TQ peEPN TNG OUOKEUNC.

/A NPOEIAOMNOIHZH - Kivduvog

TPXUHXTIOHOU!

O1 KOTOOPOAEC PTTopEi VO TTETOXTOUV EadVIKG

WNAQ, OTOV UTTAPXE! UYPO LETAEU TOU TIATOU

TNG KOTOGPOAQC Kol TNG €0TIOG HOYEIPEUATOC.

» KpoTATe TNV €0TIO LOYEIPEUOTOC KOl TOV
TTATO TNG KOTOOPOAQC TIAVTOTE OTEVVA.



/A MPOEIAONOIHZH - Kivuvog aoduiiag!

To moudId umopei var TEPACOUV TOL UAIKG TNG

OUOKEUOOIOG MOV OTO TO KEDOAI ) VO TUAI-

XTOUV O’ aUTO Kol va TaBouv aodulia.

» KpaTdTe T UNKG OUOKEUOICIOG HOKPIA OTTO
To MBI,

» Mnv adnvete Ta maudid va maidouv pe To
UANIKO OUOKEUOIOIOG.

Amoduyr UAIKQV ¢nuiwv el

Ta moudia ummopei var €10TVEUOOUV I VO KOTO-
TMOUV HIKPG KOUUATION KOI €TOI VO TTOBOUV

aoduia.

» KpOoTATE TO HIKPG KOUUATION HOKPIG OTTO T

audIa.

» Mnv adnvete Ta maudid va aidouv Pe PIKpO

KOUUOTIO

2 Armoduyn UANIKwV ZnHIwv

MPOZOXH!

O1 Tpaxeig TATOI KATOGPOAWY N THYOVIWV dNUIOUPYOUV

YPOTOOUVIEG OTO UOAOKEPOLIKO UAIKO.

» EAeyETe TO pavelpikd ooc OKEUOC.

To poyeipepo gexpl OTEYVWHG UTTopel va TTpo&evroeTe

NUIG OTO payelpikd okeluog ) TN OUCKeUN.

» Mnv TOTTOBETEITE TTOTE KOATOGPOAES XWPIC TIEpIEXOUE-
VO TTAOVW OE WIG KAWUTH €0TION HOYEIPEUOTOC KAl NV
TIC adrivete &deIeC EMAVW OE QVOLEVN E0TIOL.

To A&BoC TOTTOBETNUEVO PAVEIPIKO OKEUOC UTTOPEI Vo

odnynoel oe utlepOEPUOVON TNC OUCKEUNG.

» Mnv TOMOBETEITE TTOTE KAUTA TNYAVIO ) KAUTES KO-
TOOPOAEC MAOVW OTO OTOIXEIO XEIPIOUOU 1 0TO TIAQIGCIO
™C BAoNg eoTIRV.

Ed&v mecouv okKANPG 1 aXUNEG AVTIKEIYEVD TTAVW OTN

Baon eoTiwv, prmtopoUlv va dnuioupynBouv CnuIEG.

» Mnv adnoeTe Vo TECOUV OKANPG N XUNEG QVTIKEI-
HeVa TIAVW OTN BAon €0TIWV.

Ta pn BeppodvToxa UAIKG Alvouv ETTOVW OTIC KAUTEG

€0TIEC HAVYEIPEUOTOC.

» Mn xpnolyomoleiTe Kapio pepBpdvn TPOOTACING TWV
E0TIV.

» Mnv xpnolyormolgite yepBpdvn cAoOUUIVIOU | TTACCTIKG
doxeia.

2.1 EmOKOTNoN TWV CUXVOTEPWYV BAXBwV

Edw Ba Bpeite TIC ouxvoTepeg BAGBEC Kal CUUBOUAEC,
TTWC UTTOPEITE VA TIC OmOPEUYETE.

Znmx  Artia Evépyeix
Nekedec  YmepxelNlopyeva  ATTOUOKQUVETE TOL UTIEPXEI-
daynTa NOpEVO daynTa APECWC
pe pio EUOTPO YUOGAIOU.
Nekedec AKATOMNAG UAI-  Xpnolgoroleite povo UNIKA
K& KaBapIiopoU  KoOopIopou, TToU Eival KO-
TOMNAG VIOt UOAOKEPOILIKO
UAIKO.
po- AAGTI, Cxopn 1 Mn XpnolyotiolgiTe TO Te-

TOOUVIEC GPPOC

Olo pOvYEIPEPOTOC WE ETTI-
davela evamobeonc N we
emMPAveIn EPYAOITC.

Mpo- Tpoxeic maTol EAeyETe TO poyelpikd 0o¢
TOOUVIEC KOTOOPOAWV Il  OKEUOC.

TNYOVIQV
AMoy  AKOTAMNACL UN- - XPNOIPOTIOIEITE HOVO UANIKG
TOU K& KaBapiopoU  KoOopliopou, TToU eival KO-
XPWUO- TGMNAG VIOt UOAOKEPOILIKO
TOC UAIKO.
AMayr)  DBop& KATOO-  2NKWVETE TIC KATOOPOAEC
Tou POAOC, TI.X. KOl TO TNYAVIO KOTA TN pe-
XPWHO-  aAOUpIVIO Takivnon.
TOG
An- Zaxopn, f ¢o-  ATTOUOKPUVETE TOl UTIEPXEI-
gioupyia ynT& pe peyodAn  Alopeva aynTtd apeEowS
"oxl- TTEPIEKTIKOTNTO  pE pIo EVOTPO YUaAIoU.
Badwv"  oe axopn

3 MpooTaoia MEPIBXAAOVTOC KXI OIKOVOUIX

3.1 AnOOUPON CUCKEUXGCIXG

Ta UNKG ouokeuaoiag eival GIAIKG TIPOC To TTERIBOAOV

KQIl ETTAVOIXONOILOTTOIOUUEVAL.

» ATOCUPETE TA EMPEPOUC EEQPTNHOTA EEXWPIOTA,
avahoya pe To €idoc.

3.2 EE0IKOVOHUNON EVEPYEIXG

Edv akoAoubnoeTe auTeg TIC uTTodEiEelg, N CUOKEUT 00G
XpeIaleTal AiyoTEPN EVEPYEIQL.

21



el T[MpooTaoia MePIBGAOVTOC Kol OIKovopia

EmAeEte TN Covn HOYEIPEUOTOC AVAAOYD UE TO PEVE-

B0C TNC KATOGPOAAC. TOTTOOETHOTE TO HOYEIPIKO OKEU-

OC KEVTPOPIOUEVA.

XpnolJoTioIgiTeE payelpIKO OKeUOC, Tou oroiou n dide-

TPOC TOU TIGTOU CUWTHTTEl Pe TN SIAUETOO TNC E0TIA

HOYEIPEPATOG.

ZupBoUAR: OI KOTOOKEUOOTEG TWV LOVEIPDIKWY OKEUGV

Oivouv ouxva TNV emdvw OIGPETPO TNC KOTOOPOAXG.

AuUTN eival ouxva peyoAuTepn oo TN SIGUETPO TOU

aTOoU.

m TO OKOTOAMNAQL HayeIpIKG OKeln 1 01 un evieAws Ko-
Auppevec CWVEC HOVYEIPEUOTOC KOTAVOAWVOUV TTOAU
eveEPVeEIQ.

KAEIVETE TIC KATOGPOAEC TTAVTOTE P’ eVal KOTAMNAO KO-

TTGIKI.

= OTOV poyelpeleTe XwpPIC KATAKI, XPEIAleTal N Ou-
OKEUN ONUAVTIKA TTEPICCOTEPN EVEPYEIQ.

2NKWVETE TO KATIGKI 000 TO OUVOTO AlyOTEPO.
m OTOV ONKWVETE TO KOTIOKI, OIAPEUYEl TTOAU EVEPVEIQD.

XPNOIUOTIOIEITE EVOl YUAAIVO KOTTOKI.
= Meoa amd To YUGAIVO KaTOKI prmopeite va OgiTe oTnv
KOTOOPOAQ, XWPIC VO ONKWOETE TO KOTIOKI,

XpNOIUOTIOIEITE KATOOPOAEC KO TNYAVIO pe emTimedouc

TTATOUC.

= O1 averimedol MATol AUEAVOUV TNV KOTOVOAWON
EVEPVEIQC.

XPNOIUOTIOIEITE POVEIQIKG OKEUN KOTOAMNAQ VIO TNV TTO-

00TNTA TV TPODILWV.

= Eva peyaiAo poyeipiko oKeUuog pe Aiyo TIEPIEXOUEVO
XPeIGZETAI TIEPIOOOTEPN EVEQYEIX VIO TN BEpUavOn.

MayeipeueTe pe Aiyo vepo.

m 000 1ePIc0OTEPO VEPO BPIOKETOI OTO LOYEIQIKO
OKeUOo¢, TOOO TIEPICOOTEPN EVEPYEIT XPEIALETOI VIO
Tn B¢ppavon.

PubuioTe eykaipa oe pia xapnAoTepn Baduida poyel-

PEUOTOC.

= Me pia oAU upnAn BaBuida ouvexiong Tou Pavel-
PELIOTOC OTIATOANTE EVEPYEIQ.

ExpetoMeuTeiTe TNV ummdAoITn BepudTNTA TNG BAONC

SOTIWV. 2€ Payeipepo yeyoAuTepnc SIGPKEINC aTTeEvVEQ-

YOTIOINOTE TNV €0TION JoyeIpEPaTOC 5-10 AeTITx TIpIv TN

AAEN TOU XPOVOU POYEIPEPOTOC.

m H umoAemopevn evepyeia Tou dev XONOIYOTIoIEITAl
au&dvel TNV KOTOVAAWON EVEPYEIOG.

MAnpodopieg mpoidvtog cupdwva pe (EE) 66/2014 6a

BpeiTe O0TN cuvNUUEVN KAPTO TNC CUOKEUNC Kol 0To OIo-

OikTuO (Internet) otn oeAida TPOIOVTOC TNG CUOKEUNG

0aG.
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N'voplpio el

4 Tvopidix

O1 0dnyieg xpnong 1oxuouV via dIGPopeC BACEIC EOTIRWV.
Ta oToIxeia Twv JIBOTACEWY VIO TIC BACEIC E0TIWV Oa TO
Bpeite oTnV €mMOKOTNON TwV TUTIWV. = 2eAida 2

4.1 EoTieq HAYEIPEUATOG

Edw Oa Bpeite pia emokommon via TIG SIapopeg
TPOOOETEC eVEPYOTIOINOEIC TWV EOTIWV HAVEIPEUATOC.

EoTix payel-  MpooOeTn evepyomoinon
PEPATOQ KO QITEVEPYOTTOinon

@) EoTia pover-
PEUOTOC HIOG
dwvng

© EoTia payer- MpboBeTn evepyomoinon: u-
pspaToc OI- pioTe Tov BIOKOTITN TNG €0Ti-
mANC dwvneg OC HOVEIPEUOTOC PEXP!I To @

mpoc Ta Oe€id. PuBuiote Tn
BaBpida poyelpePaTOC.
Anevepyoroinon: lNupioTe Tov
SI0KOTITN TNG €0TIOG POyEl-
pepaToc oto 0 Kol pubpioTte
€K VEOU.

Mn yupioeTte oTe TOV OIa-
KOTITN TNC €0TIOC PAVEIPEUD-
TOC MEPO amd To oUPPBoro @
oto 0.

(@) OB&A eoTiat MpooBeTn evepyoroinon: u-
pioTe TOV OIOKOTTN TNC £0TI-
OC HOYEIPEUOTOC UeXp!l To @
mpoc Ta de€i&. PuBuiote Tn
BaBuida poyelpePaTOC.
Anevepyoroinon: lNupioTe Tov
OI0KOTTN TNC €0TIOC pOvEl-
pepoToc oto 0 Kal pubpioTe
€K VEOU.

Mn yupioeTe oTe TOV OIa-
KOTITN TNC €0TIOC PAVEIPEUD-
TOC MEPQ amd To cUPPBoAo @
oto 0.

Ymodeigeig
= Ol OKOUPEC TIEPIOXEC TNC EOTIOC HAYEIPEUATOC OdEi-
AOVTOI O€ TEXVIKOUC AOYOUG. Aev €XOUV Kapial eTTip-
por AV oTN ASIToUPYIa TNG E0TIOC POYEIPEUOTOC.
® H eoTia gayelpepaTog pubuidel Tn BepuoKpaoia pe
EVEPYOTTOINON KOl AImevepyoToinon TN B€puavonc.
AKOUN KOl OTN PEyIoTN 1I0XU UTTOPEI va evepyortoinoei
KOl VO arrevepyotioindei n 6gppavon.
— Ta euaicBbnTa e€QPTALIOTO TTPOOTATEUOVTAI ETOI
oo utepBepuavon.
— H ouokeur mpooTaTeUETAI OTIO NAEKTPIKN UTTEE-
dopTwonN.

4.2 'EvOEIEn E0TIWV HAYEIPEPATOC KXI
€voeIEn ummoAoItng BepuoOTNTAG

H Baon eoTiov €xel pia evOeIEn e0TIWV HOYEIPEUOTOC KO
pia evdelfn umdAoimng BeppotnToac. H evdeign avael,
OTOV pio e0Tial payelpeuaTog eival (eoTH.

‘EvOeIEn Inuuoia

Evdeitn AvaBel KoTd Tn SIGPKEIR TNC AeIToUpYi-
€0TIWV HO-  OC, CUVTOHO XPOVO UETA ThV EVEPYOTIOI-
VEIPEUOTOC  NON.

Evdeitn AvaBel HETG TO payeipeua, OTAV N e0TIO
uTTOAOITING HOYEIPEUOTOC ival akOun CeoTn.

BepuoTNTOC  Tnpeiwon: Mmopeite va SiarnproeTe Le-
OTA HIKPG doaynTd 1 Vo AlwoeTe KOURBep-
ToUpO.

5 BOOIKOG XEIPIGMOG

5.1 Evepyormoinon 1} amevepyoroinon Tng
Baong eoTiwV

Me Tov SIOKOTITN €0TIWV PAYEIPEUATOC EVEPYOTIOIEITE KAl
QTTEVEQYOTIOIEITE TN BACN E0TIWV.

5.2 PUBMION TWV EC0TIWV HAYEIPEUXRTOC

Me Tov OIOKOTITN E0TIWV POYEIPEPOTOC PUBUICeETE TN
OEPUAVTIKN I0XU TNG £0TIOG HOYEIPEUOTOC.

BoOpida

HOyEIpEHQ-

TOG

1 eAdxIoTn 10XUC
9 pEYIoTN 10XUC

5.3 ZUMPBOUAEG pUBUIONG YIX TO HXYEIPEPX

Edw Ba Bpeite pia emokotnon yia dicdopa dayntd pe
TIC KOATGAMNAEC BaBuidec payelpeUaToq.

O xpOVOC POYEIPEUATOC OAMAGCEl avaAoya pe To eidog,
TO BAPOC, TO TIAXOC KOl TNV ToIOTNTA TWV doaynTwv. H
BaBuiIda CUVEXIONC TOU PAVEIPEUATOC EEQPTATAI OO TO
XPNOILOTIOIOULEVO LOYEIPIKO OKEUOG.

Y1rodei&eig MXpXOKEUNG

= [0 TO GPXIKO Payeipepa XpnolyoTioleiTe TN Badpuida
payelpeparog 9.
AVOKOTEUETE KATTOU-KATIOU TG TTaXUpPeUoTa daynTA.
Toa ToOPIUa, Ta oTToia coTAPOVTal SUVATA 1 OTOH
oroiot KoTd TN SIGPKEI TOU COTOPIOUOTOC EEEPXETA
TTOAU UYPO, VO OOTGPOVTAI OE HIKPEC PePIDEC.

® SUPBOUAEC i TO pavyeipepa pe e€olkovopunon evep-
YEIOG. = ZeAida 21
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el Kabapiopde kol dppovTida

Aiwoipo

daynto BaOpidx AlxpKeix
GUVEXI-  GUVEXI-
oNnNg TOU  ©NG Tou
Hayel- Hayel-
PEPATOG PEHATOG

o€ AenT&X
BouTupo, CehaTtiva 1 -

ZéoTapa N dixTripnon OgpuOTNTOG

Moyvi, T.X. PaKeES couTa 1 -

roAa’ 1-2 -

' NMopaokeudoTe TO GaynTd XWPIC KATMTAKI.

ZIyovo HXYEIPEPX | GIYOVO BPACIHOZIYOVO
HayeEipepx i} GIyavo Bp&oiyo

FouBapAdkio, kepTedeg" ? 3-4 20-30
Wapl"? 3 10-15
AoTipn OOATOQ, T1.X. OOATOO pTTe- 1 3-6
OCHEN

T AvoBPGoTE TO VEPO UE KASIOTO TO KATAKI.
2 YuvexioTe TO poyeipepa Tou GaynTol XWPIC KATOKI.

Mayeipepd, HXYEIPEUX ME ATUO 1 COTAPICHN

PUd pe dimAdoia moooTNTa ve- 3 15-30
pou
BpooTéc marareg pe dAouda 3-4 25-30

T AvoBpdioTe TO vePO PE KASIOTO TO KOTAKI.
2 YuvexioTe TO poyeipepa Tou GaynTol XWPIC KATOKI.

BpooTéc matareg xwpic pAouda 3-4 15-25
ZUPOPIKY, HOKOPOVOKIO' 2 5 6-10

Movi, coutal 3-4 15-60
NAoxavik®, GpeoKa ) KoTewuy-  3-4 10-20

pEVO
®aynTo oTn XUTPO TOXUTNTOC 3-4 -

T AvoBp3oTE TO VEPO UE KASIOTO TO KOATTAKI.
2 Suvexiote TO payeipepa Tou GayNToU XWPIC KOTAKI.

Mayeipepa 6 KAEIOTO GKEUOG

PoAd kpeaTog 3-4 50-60

Yntd Komop 3-4 60-100

'KoUAaC 3-4 50-60

Tnyaviopa pe Aiyo A&di

TnyavioTe Ta daynNTa XWPIC KATTOKI.

2viToeA, duoikd N move 6-7 6-10

KOTOAETECG, BUOIKES f Tave! 6-7 8-12

MrpIlOAa, 3 cm xovTpn 7-8 8-12

Wapl 1 PIAETO wapioy, puoiko 1 4-5 8-20

ave

Wapl 1N PINETO Yaploy, TTave Kol 6-7 8-12

KOTEWUYHEVO T.X. DETAKIO WOoi-

plou Tave

Tnyovntd daynTd, KOTEWYUYHEVO 6-7 6-10

Kpéemeg 5-6 ouve-
xopeva

' TupioTe TTOMEC GOPEC TO daynTo.

6 KxOxpiopog kai ppovTidx

o Vo TTOPAPEVE! N CUOKEUN OGC VIO HEYAAO XPOVIKO
dlaoTNUO ASITOUPVIKN, KaBapileTe Kal ppovTileTe TV
TTPOOEKTIKA.

6.1 YAIK& KxOaxpiopou

Ta KOTGAMNAG UAKG KaBapIiopou kail Ty EUoTpa yuaAioU

Ba Ta BpeiTe oTNV UTINPEECIa EEUTINEETNONG TTIEAGTWY,

oto Online-Shop 1) oTo eumodPIOo.

MPOZOXH!

To oKOTAMNAG UNKG KOBOPIOUOU UTTOPET VO KOTO-

OTPEWOUV TIC €MAVEIEC TNC CUOKEUNG.

» Mn XpNOILOTIOIEITE TIOTE AKATOAMNAG UNKO KaBopI-
opou.

AKOTXAANAX UMIK& KXOXPIGHOU

= Mn 0PQIWHEVO OMOPPUTIAVTIKO TIATWY

= KoBapIoTIKG VIO TO TTAUVTAPIO TWV TATWV

= YAKQ TOIYIHOTOC

= |oxupd& UNKG KOOOpIopoU, TT.X. OTTpel NAEKTPIKOU

doUpVoU 1 UNKG QTTOUAKPUVONG AeKEDWYV

SKANPG& ohouyyapio

B JUOKEUEC KOBAPIoPoU UYPNANC TTiEONC KOI OUOKEUEC
ekTOEEUONC OTHOU
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6.2 KaOuxpIoHOG TOU UXAOKEPOXMIKOU UAIKOU

KaBopilete Tn BAon 0TIV HETG ammd K&Be Xpron, Via
VOl UNV KOAMNOOUV TOL UTIOAEILLOTO TV GayNT®V.
Znueiwon: MNpoogxeTe TIGC TANPODGOPIES VIO T AKOTOA-
AnAa UAIKG KaiBapiopou. — Zedida 24
MNpoimoBeon: H Baon eoTIWV €XEl KQUWOEL.
1. AmopoKkpUveTe Tn JeyaAn pumavon pe pia EUoTpa
YUOAIOU.
2. Kobopilete TN BAon €0TIwvV e Eva UNIKO Kabopl-
OpoU VIO UOAOKEPOIUIKO UNIKO.
[MpooetTe TIC UTTOdEIEEIC KOBOPIOPOU TTAVW OTN OU-
OKEUOIoIO TOU GTTOPOUTIOVTIKOU.
ZupBouAn: Me éva eidIkO odouyyap! VIO UOAOKEQD-
HIKO UNIKO UTTOPEITE VO TIETUXETE KOAGK GTTOTEAECUOL
KoOOPIoHOU.

6.3 Kabapiopog Tou mAxiciou Tng Baon
EOTIOV

Kabapilete To MAaicio TNG BAon €0TIGV PETA TN XpHon,

oTav BpiokovTal Avw PUTIOI 1 AeKEDEC.

Ymodei&eiq

= [1pooelTe TIC MANPODOPIES VIO T OKATAAMNAG UNKG
KoOapiopou. = JeAida 24

= Mn xpnoiyoroleite TNV EUOTPO YUCGAIOU.



1. KobBapiote 10 MACticio TN Baon oTiwv pe (eoTo
OIGAUPC OTTOPPUTTOVTIKOU TIIATWY KO HOAGKO TTOWVI.

Anooupon el

Mpiv TN xpNon MAUVETE KOAG TOL KOIVOUPYIO OTIOPPO-
dNTIKG TTOVIG.
2. >TeyvwoTe e EVa JOAGKO TTawvi,

7 Amnoocupon

7.1 Ammooupon TTXAIXG CUGKEUNG

Me Tnv anmooupon oUPPWVO e TOUG KAVOVEG TIPOOTOOI-
0 TOU TTEPIBAANOVTOC, PUTTOPOUV VO ETTAVATTIOKTNOOUY
TTOAUTILEC TTPWTEC UAEG.
» ATOCUPETE TN CUOKEUN CUUPWVOR LE TOUC KAVOVEQ
TTPOOTOCIOG TOU TIEPIBGAAOVTOC.
[MANpodOopPIeC OXETIKG PE TOUC ETTIKAIPOUC TPOTIOUC
amoouponc Ba Bpeite 0To €18IKO KATAOTNUG ) oThV
apuOdIa TOTTIKN AnuoTiKh ApXr OOC.

AUTIN N OUOKeUr XapaKTNEIZeTal CUP-
dwva PJe TNV eUPWTIAIKN odnyia
2012/19/EE mepi nAekTpIKWV KAl nAe-
KTOOVIKWV CUOKeUwV (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).

H odnyia mpokabopilel Ta mMAGioIa yIa
Hia amdoupon Kol o&lomoinon Twy To-
NV OUOKEUWV pe 10xU 0’ OAn Tnv EE.

B

8 Ymnpeoia eEUNPETNONG TEAXTWV

SXETIKG e Tn AeIToupyia yvholor ovTOANOKTIKG, CUHdWVOL
pe Tnv avtioToixn O14Tagn oIkoAoyIKoU oxedIaopouU, UTTo-
PEITe va TTpopNOeuTEITE OTIO TNV UTTNPEECIO €EUTINPETN-
oNGg MEAGTWV TNC ETAIPEIOG POC VIO TN DIAPKEIO TO Al-
yoTepo 10 eTwv amd Tn B€on oe KUKAoopia TNG ou-
OKeUNC oo¢ evtog Tou Eupwmaikou Oikovopikou
Xwpou.

Znueiwon: H xpnon tng umnpeociog eEunne&tnong meAo-
TV €ival 0TO TTAGICIO TWV OPWV €yyUNONG TOU KOTO-
OKEUOoTN dWPEAV.

AemrTopepeic MANPOPoPIEC VI TOV XpOVO eyyUunong Kal
TOUG OPOUC eyyuNoNC OTN XWPo oac Ba AaBeTe omd TNV
utnpeoia e€UTINEETNONG TIEAGTWY TNC ETAIPEING LOC, TOV
EUTTOPO oac ) TNV I0TOCEANIBO UaC.

Otav €pbeTe oe emadn e TNV utnpeeoia e€unnpeTnong
TTEAOTWYV, XPeIGleoTe TOV apIBUO TPoiovTog (E-Nr.) Kol
TOoV 0pIBud KoTaokeung (FD) TNG cUOKeUNG 00C.

To oToIXEIO ETMKOIVWVIOC TNC UTtnPeoiag eEumnpeTnong
eAOTWV B0 TO BPEITE OTOV CUVNUUEVO KOTAAOYO TNG
uttnpeoiag eEUTNPETNONG TTEAGTWV ) OTNV 1I0TOOEAIdO
HOG.

8.1 Ap1Bpog mpoiovTog (E-Nr.) kou apiOpog
KaTaokeung (FD)

Tov apiBud mpoidvTog (E-Nr.) Kol Tov apiBud KATOOKEU-
ne (FD) Ba Toug Bpeite otnv mvokida TUTTOU TNG OU-
OKEUNC.

Tnv mvokida TuTou Ba TN BpeiTe:

= [1Gvw OTNV KGPTO TNG OUCKEUNC.

B 3TNV KOTW PEPIG TNG BAONC EOTIWV.

Mo va Bpeite Eava ypriyopa TO OTOIXEIC TNG CUOKEUNC
00C KOl TOoV apIBuo TnAedwvou TNC utnpeciac e&utn-
PETNONC TIEAATWY, UTTOPEITE VO TA ONUEIWOETE.

9 O0dnyiec ocuvappoAoynong

9.1 AcpaAng cuvappoAoynon

MpooelTe autec TIC urtodeielc aodaleiag,

OTOV OUVOPUOAOYEITE TN OUOKEUN.

. HAeKTPIKN ouvdeon povo amo evav adelou-
X0 NAEKTPOAOYO. 2€ TIEPITTWON €0PAAUEVNC
ouvdeong mauvel va I0XUEl N eyyunon.

= MOVO N 0WOTH EYKATAOTOON, OUPGWVQ pe
aUTEC TIC odnyiec ouvappoAdynong, ey-
yuaTal TNV oo AeIToupyia. 2€ TePITTW-
on mou dnuioupynBouv nuiec oo A&BocC
EYKOTAOTOON, TNV €UBUVN PEPEI O EYKOTO-
oTOTNG.

m BGon eoTiwv Kol koudiva govo TngG id1a¢
HAPKOC Kol pe 1610 onueio ouvduaopou.

® H mpooTaoia emadnc mpemnel va eEaodalile-
TOI HEOW TNC QVTIOTOIXNG TOTTOBETNONC.

m [1pooelTe TIC 0dnyieg eykKOTAOTAONC TNG
koudivag.
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el Odnyiec ouvappoAdynong

9.2 MPOETOINACIX TOU VTOUAXTTIOU
O MAyKoG epyaoioc Tpemel va eival emimedog, opIlOVTIOC Kol 0TaOep0C.

= To evToIXICOUEVD VTOUAQTIICN KOl Of TINXEIC TEASIWHO- = 3¢ TIEPIMTwon TomoBeTNONG KATW OO TOV TTAYKO £p-
TOC TOIXWV TIPETTIEI VO eival avOeKTIKG 0 BePUOKPO- yooiag bl pmopouv va xpnoigomoin®oulv emiong
oia To AiyoTepo pexpl Toug 90 °C. maykol epyaoioc @l péxpr 16 mm.
= Mia emmevduon Tng Beong TomoBeTnong evioc pIoG = >dhpayioTe TIC embAveIEC TOUNC P’ EVO OTEYOVOTTIOIN-
armootaong 50 mm and To Mow Toixwua dev TTPETEl TIKO UNKO avOeKTIKO 0Tn BepudTnTa, VIa Vo epmodi-
va gival eUdAeKTN (T1.X. TTAGKOKIA, TTETPA). oeTe TO GOUOKWUO TOU TIAYKOU £pYACING AOyw UypO-
olag.
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9.3 TomoB£Tnon TNG PAONG ECTIWV OE MAXTUTEPO KVOIYHX

1. KataokeudoTe Ta EUAIVO TINXOKIO OUPPWVA e TO 3. BidwoTe Ta EVAIVO TTNXAKIG 1I00TIEDA e TNV ETTAVW
oxedlo. OKUM TOU TIAYKOU EPYOOING. 2& TIEPITITWOoN TTAYKWY

2. EAeyETe Kal TpooapuooTE TIC DIBOTACEIC TOU QVOIy- EPYO0IOC oMo UANIKA TTETPOC KOAMoTE Ta EUAIVOL TIN-
poTog. XOKIQ.

ER1 OO]
Ra|

9.4 ZuvapMOAOYNON TWV PAYWV CTEPEWONG

e TTePIMTWOoN TTAYKWY €PYOOING OO UANKG TTETPOG KOA-

AOTE TIC pAYEC OTEPEWONG.

= H Bdon eoTiwv Pmopei va TomoBeTnOei emong oe éva
uttdpxov avoryua Badoug 500 mm.
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9.5 ZUvdeon TnG B&ong eCTIWV

Mpoimo6Beon: H kouliva mpémel va eival ouvdedeuevn
0oTO BIKTUO, OAG VO BpioKeTaI EKTOC TAIONC.
1. BidwoTe Tov aywyo mpooTaocioc (veiwon) PE (mp&ol-
VOC/KITPIVOC) TNG B&ONG €0TIOV OTO ONUEIO Yeiwong
™n¢ koudivag.
2. 2uvdeaTe TOV PEUPATOANTITN (PIC) TWV ECTIWV POYEI-
pépoToC oTnv Koudiva.

To XpWHO TOU PTTPOOTIVOU KOAWSIOU TIPETEl VO TOUTI-

(ETOI YE TO XOPOKTNPIOTIKO XPWHO TOU OIUTOKOMN-
TOU.

9.6 TommoB£Tnon TnG P&oNg ECTIWV

Mn HOYK®VETE TOUC OYWYOUC KOI PNV TOUG TIEPVATE
OV OO KOPTEPES OKLUEC.
= [ligote Tn Bdon eoTiwV oTN HovOGAWwonN.

/i‘

Odnyiec ouvappoloynone el

9.7 Agpaipeon TnG B&ONC EOTIWV

1.
2.

«

©¢0oTe TN OUOKEUN eKTOC TAONG.

TpapA&Te TNV Koudiva OPKETA £EW, WOTE TO PIC TWV
EOTIOV HOYEIPEUOTOC KAl TEAOC O OYyWYOC TTPOCTOOI-
o¢ PE (Tp&oIvOG/KITPIVOG) VO UTTOPOUV VO OIOOTTIO-
oTouv amo Tn Bida yeiwong. TomobetoTe TNV Koudi-
Vo evOEXOUEVWC TTAVW O Yo BAON PTTPOOTR oo TO
VTOUAQITI.

>TpwETe amd KATW TN BAoN €0TIOV MPOC Ta £EW.
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Valid within Great Britain:
Imported to Great Britain by
BSH Home Appliances Ltd.
Grand Union House

Old Wolverton Road
Wolverton, Milton Keynes
MK12 5PT

United Kingdom

[=]; IEIIH
BEp | Realsfeiyour product olims DRI ERE DR

neff-home.com

BSH Hausgerite GmbH 9001836099
Carl-Wery-StraBe 34 040321
81739 Minchen, GERMANY de, en, el
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