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64308288001090681492 750 mlSprayDesinfizierender Fettlöser 2in1
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Desinfizierender Fettlöser 2in1

Desinfizierender  Fettlöser  2in1
• Fettlöser mit sicherer Desinfektion und extrahoher Fettlösekraft
• zertifiziert nach EN 1276 und EN 13697
• beseitigt 99.99% der Viren & Bakterien (*Alle umhüllten Viren basierend auf EN14476, 5 min Kontaktzeit. Nicht getestet an SARS-CoV-2. Bakterien auf der Grundlage
von EN1276/EN13697)

Biozidprodukte vorsichtig verwenden. Vor Gebrauch stets Etikett und Produktinformationen lesen!

Anwendungsbeispiele:
- ideal für die desinfizierende Reinigung in der Küche und auf der Arbeitsfläche
Für wen geeignet:
- Hotels, Restaurants, Catering

Professionelle  Reinigungs-Lösungen
P&G Professional stellt eine neue Reinigungslinie für die täglichen Ansprüche im Hotel- und Gastgewerbe, der Gastronomie und für Reinigungsbetriebe
vor.

„So sauber kann es sein“ — unter diesem Motto bietet P&G Professional nun auch einfache und effektive Lösungen für die Reinigung von Oberflächen und  Geschirr
und schafft damit einen Mehrwert für die hohen Investitionen in einem professionellen Unternehmen.

Für Küche, den Gast- als auch Sanitär-Bereich werden Produkte angeboten, mit denen sämtliche Reinigungsanforderungen vom Keller bis unter das Dach erledigt
werden können. Zusätzlich einer farblichen Codierung hilft auch eine Nummerierung der Produkte, die Gefahr von Verwechslungen zu minimieren und auch bei wech-
selndem Reinigungs-Personal den Einsatz der jeweils richtigen Produkte zu gewährleisten. Höhere Konzentrate erfordern z.B. eine deutlich geringere Dosierung in der
Reinigungs-Lösung oder die Produkte bieten die für den gewerblichen Bereich teils notwendige Desinfektions-Sicherheit.


