HENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT

Kuchnia gazowa Kitchen Line
z piekarnikiem elektrycznym GN1/1

225882 — 4 palnikowa
225899 — 6 palnikowa

Instrukcja obstugi

Niniejsza instrukcja odnosi sie do wielu modeli. Nie kazda funkcja moze
wystepowac w zakupionym przez Ciebie modelu kuchni.

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy koniecznie doktadnie przeczytaé
niniejszg instrukcje obstugi.




Instrukcja instalacji i uzytkowania — KUCHNIE GAZOWE

Kod 701000001 Mod.CE874G

Kod 701000006 Mod.CE874GG
] TP Dl (e Kod 701000023 Mod.CPG874F — HENDI 225882

Kod 701000004 Mod. CE874F

Kod 702000001 Mod.CE1276G Kod 702000004 Mod. CE1276F
Kod 702000006 Mod.CE1276GG

Kod 702000017 Mod.CPG874GG

Kod 702000019 Mod.CPG1276F — HENDI 225889
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Kod 701000005 Mod. CE874
Kod 701000002 Mod. CE874E

Kod 701000015 Mod.CPG874

Kod 702000005 Mod. CE1276

Kod 702000002 Mod. CE1276E Kod 702000014 Mod.CPG1276

C€-001312BU5324
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Kod | HENDI 225882 HENDI 225899 701000005 702000005 701000006 702000006 701000017
Model CPG874F CPG1276F CE874 CE1276 CE874GG CE1276GG CPG874GG
A 800 1200 800 1200 800 1200 800
Wymiary zewngtrzne (mm) B 700 700 700 700 700 700 700
c 900 900 900 900 900 900 900
Moc palnika gémego 2x3.5kW 3x3.5kW 2x35kW  3x3.5kW 2x3.5kW 3x3.5kW 2x3.5kW
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PRESA PRESSIONE

SOCKET PRESSURE

rys.8 Wylot cisnienia

Symbol K umieszczony na produkcie oznacza, ze produktu nie nalezy traktowac jako odpadu bytowego. Produkt nalezy
zutylizowaé w odpowiedni sposdb, aby unikng¢ ewentualnych negatywnych konsekwencji dla Srodowiska i zdrowia. Aby
dokonac recyklingu produktu, nalezy skontaktowac sie z przedstawicielem handlowym lub sprzedawcg produktu, dziatem
obstugi posprzedazowej lub odpowiednimi stuzbami odbierajgcymi odpady.



INSTALACJA

INSTRUKCJE OGOLNE

Urzadzenie opisane w niniejszej instrukcji zostato wytworzone zgodnie z normami UNI EN 203, UNI EN 437, EN 60335-1,
EN60335-2-36 i EN55014. Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do gotowania zywnosci, wszelkie inne zastosowanie jest
niewtasciwe.

Z urzadzenia powinny korzystaé wytgcznie wykwalifikowane osoby w profesjonalnych kuchniach. Urzgdzenia nigdy nie wolno
pozostawiac wtgczonego bez nadzoru! Urzadzenie powinno raz w roku byé poddane kontroli wykwalifikowanego serwisanta.
W przypadku awarii lub nieprawidtowego dziatania urzadzenie nalezy wytgczy¢.

Urzadzenie nalezy zainstalowac pod okapem, aby usung¢ wyziewy powstajgce podczas gotowania.

Podczas uzytkowania urzadzenia nalezy zachowad ostroznosé¢, poniewaz powierzchni kuchni moze nagrzewac sie.
Czynnosci zwigzane z instalacjg, podtgczeniem i serwisowaniem urzgdzenia powinien wykonywaé odpowiednio
wyszkolony personel, zgodnie z przepisami i dyrektywami obowigzujgcymi w kraju instalacji, a takze z niniejsza
instrukcja.

CHARAKTERYSTYKA URZADZENIA

Instrukcja instalacji i uzytkowania dotyczy kuchni kategorii 112H3+. Tabliczka znamionowa znajduje sie na tylnym panelu
urzadzenia. W poblizu tabliczki znamionowej znajduje sie takze dodatkowa tabliczka wykonana z samoprzylepnego poliestru,

zawiera wszystkie informacje dotyczace urzadzenia. Potgczenie gazowe 0 rys. 1 spetnia wymogi norm I1SO 7/1 i 1SO 228/1
(DK), wraz ze ztaczem @ %, ktére znajduje sie z tytu urzadzenia. Urzadzenie wykonane jest ze stali nierdzewnej, palnik z zeliwa
a piekarnik wykonany jest ze stali nierdzewnej. Wszystkie modele wyposazone sg w regulowane ndzki. Gtéwny przewdd
gazowy wykonany jest ze stali ocynkowanej. Rury znajdujgce sie pomiedzy kurkiem a palnikiem wykonane sg z miedzi.

Na linii pomiedzy urzagdzeniem a instalacjg gazowg nalezy zainstalowac kurek odcinajacy. Pomiedzy urzadzenie a
instalacjg elektryczng nalezy zainstalowac przetacznik wielobiegunowy.

PODtACZENIE DO SIECI GAZOWE)

‘§ Przed podtaczeniem urzadzenia nalezy upewnic sie, ze spétka gazowa dokonata autoryzacji instalacji, poréwnujac dane
dotyczace urzadzenia (tabliczka znamionowa) z parametrami dostarczanego gazu.

Usung¢ opakowanie urzadzenia tacznie z ochronng folig, w razie potrzeby usungé pozostatosci kleju za pomocg odpowiedniego
rozpuszczalnika. Aby zutylizowaé opakowanie nalezy stosowac sie do lokalnych przepiséw (wiecej szczegdétowych informacji w
rozdziale ,, OCHRONA SRODOWISKA”). Przed podtaczeniem urzgdzenia do sieci gazowej nalezy sprawdzic¢ tabliczke znamionowg
i skontrolowadé, czy urzadzenie zostato ustawione i przetestowane dla typu dostarczanego gazu. Jesli typ gazu wskazany na
tabliczce nie jest zgodny z typem gazu dostarczanego, nalezy zapoznac sie z czescig ,,MODYFIKACJE | DOSTOSOWANIE”.
Podtaczyé urzadzenie do sieci gazowej za pomocy stalowych rurek o odpowiedniej $rednicy, zainstalowaé posiadajgcy
homologacje kurek odcinajacy pomiedzy urzadzeniem a siecig. W przypadku zastosowania elastycznych rurek, muszg by¢
wykonane ze stali nierdzewnej, zgodnie z obowigzujgcymi normami. Podczas instalacji urzadzenia, nalezy przestrzegac
wszelkich przepiséw, np.:

= Normy bezpieczeristwa UNI-CIG 8723, Ustawa nr 46 z dnia 5 marca 1990 r., okdlnik nr 68,

= Regionalnych lub lokalnych przepiséw, np. prawa budowlanego,

= Przepiséw zaktadu energetycznego,

= Obowigzujgcych przepiséw dotyczacych zapobiegania wypadkom,

= Przepisdw przeciwpozarowych, odpowiednich przepiséw Miedzynarodowej Komisji elektrotechniczne;.

Zalecamy zainstalowanie urzadzenia w pomieszczeniu o dobrej wentylacji lub pod okapem, w celu usuwania wyziewdéw lub

oparéw powstajgcych w czasie gotowania.
Wszystkie modele wyposazone sg w ekwipotencjalny styk uziemienia znajdujacy sie u dotu urzadzenia v (rys. 1). Urzadzenia z

piekarnikiem elektrycznym wyposazone sg w otwor na kabel rys.1. Urzadzenie moze by¢ instalowane samodzielnie lub jako

element ciggu. Nalezy zachowaé¢ minimalng odlegtos¢ 80 mm pomiedzy urzadzeniem a Scianami wykonanymi z materiatéw
tatwopalnych, scianek dziatowych, mebli kuchennych lub innych urzadzen. Powierzchnie wchodzgce w kontakt muszg byé pokryte
niepalnym materiatem termoizolacyjnym. Urzadzenia, a w szczegélnosci przewodu zasilania, nie wolno instalowa¢ w poblizu
Zzrédet ciepta, a temperatura w miejscu instalacji urzadzenia nie moze przekracza¢ 50°C. Po zainstalowaniu urzgdzenia nalezy
sprawdzi¢ ztgcza pod katem szczelnosci. Podczas kontroli szczelnosci uzywac obojetnych srodkéw w postaci pianki, np. aerozoli

do wykrywania wyciekow.



Podczas kontroli szczelnosci nie uzywac otwartego ognia!

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za nieprzestrzeganie instrukcji obstugi i instalacji oraz za niewtasciwe
uzytkowanie. W takim przypadku gwarancja nie obowigzuje. Gwarancja traci waznos¢ takze wtedy, gdy wykonane
podtaczenia nie spetniaia obowiazuiacvch norm i przepiséw przeciwpozarowvch.

ODPROWADZENIE SPALIN

Urzadzenie nie wymaga podfaczenia do komina, ale zalecamy instalowanie kuchni pod okapem.




SPRAWDZANIE CISNIENIA

Cisnienie w sieci musi odpowiadac ponizszej specyfikacji:

LPG DOZWOLONE OD 20/25 do 35/45 mbaréw

NIEDOZWOLONE ponizej 20/25 i powyzej 35/40 mbaréw

DOZWOLONE od 17 do 25 mbaréw
METAN - H

NIEDOZWOLONE ponizej 17 i powyzej 25 mbarow

Jesli cisnienie w sieci gazowej w miejscu instalacji nie zawiera sie w wyzej okreslonych przedziatach, nalezy poinformowac
zaktad gazowniczy i nie wigczaé urzadzenia dopdki przyczyna i rozwigzanie problemu nie zostang znalezione. Cisnienie w sieci
mozna zmierzy¢ za pomocg manometru U-rurkowego (z rozdzielczoscig minimum 0,1 mbara), podtgczonego do ujscia cisnienia
za panelem sterowania, rys. 8.

1. Zdjac¢ panel sterowania.

Zdjac srube i podktadke z ujscia cisnienia i podtgczy¢ manometr.

Wiaczyé urzadzenie zgodnie z dotgczonymi instrukcjami i sprawdzic, czy cisnienie zawiera sie w dozwolonym przedziale.
Odtaczy¢ manometr i zatozy¢ srube z podktadka.

o~ wbN

Zatozy¢ ponownie panel sterowania.

PODtACZENIE ELEKTRYCZNE

Przed podtaczeniem urzadzenia do instalacji elektrycznej sprawdzi¢ specyfikacje na tabliczce znamionowej. Urzgdzenie

dostarczane jest z kablem zasilajgcym.

Instalator musi podtaczy¢ urzadzenie po zainstalowaniu wytgcznika gtéwnego, ktdry musi byé tatwo dostepny i umozliwiac
odtgczenie wszystkich stykdéw zasilajgcych urzadzenie, z minimalng odlegtosciag 3 mm pomiedzy biegunami. Kabel zasilajgcy

musi spetnia¢ minimalne normy HO7 RN-F i musi mie¢ minimalny przekrdj 5x1.5 mmz. Kabla nie wolno umieszcza¢ w poblizu
zrédet ciepta, a temperatura w miejscu instalacji urzgdzenia nie moze przekraczac 50°C.

WL
Urzadzenie musi by¢ uziemione. Do tego celu stuzy styk na tablicy zaciskowej oznaczony symbolem ~ do ktérego nalezy

podtaczy¢ przewdd uziemienia. Przesungé kabel do tablicy zaciskowej, przytrzymac i zablokowac zaciskiem (A rys. 1.
Urzadzenie nalezy takze podfaczy¢ do uziemienia ekwipotencjalnego. Podtgczenie nalezy wykonaé przy uzyciu stylu

ekwipotencjalnego oznaczonego symbolem ‘:', ktéry znajduje sie pod urzgdzenie, w poblizu prawej tylnej nézki. Przewdd
ekwipotencjalny musi mie¢ przekréj 10 mm?2.



MODYFIKACJE | DOSTOSOWANIE

Aby dostosowac urzgdzenie do innego rodzaju gazu, np. by przej$é¢ z gazu ziemnego na LPG, nalezy wymieni¢ dysze palnika
gtéwnego, obejscia i ptomienia kontrolnego. Wszystkie dysze oznaczone sg numerem wskazujgcym $rednice w 1/100 mm i
dostarczone sg w woreczku. Po kazdej konwersji lub dostosowaniu, urzagdzenie trzeba poddac testowi dziatania, a takze
zaktualizowa¢ dodatkowa tabliczke zgodnie z wykonana konwersjg lub dostosowaniem.

Czynnosci zwigzane z podtaczeniem do sieci dystrybucji, instalacyjne i konserwacyjne muszg by¢ wykonywane wytgcznie
przez wykwalifikowanych serwisantow, zgodnie z obowigzujgcymi przepisami!

PALNIK, DYSZE | REGULACJA POWIETRZA

PALNIK:

1. Zdjac¢ pokretta.

2. Zdjac panel sterowania odkrecajgc Sruby mocujace z tytu urzadzenia.

3. Wymieni¢ dysze na odpowiednia dla danego typu gazu, oznaczong w tabeli dyszy ,MAX".
MINIMUM:

4. Odkreci¢ i wymienic¢ lub wyregulowac dysze obejsciowa (rys. 8) zgodnie ze wskazani tabeli dysz.
5. Zdjaé panel sterowania.
6. Zatozy¢ pokretto.

PALNIK PIEKARNIKA

Aby wymienié¢ dysze palnika piekarnika, ptomienia kontrolnego i wyregulowac¢ powietrze pierwotne, nalezy
postepowac zgodnie z ponizszymi instrukcjami: PALNIK:

1. Zdja¢ podstawe piekarnika, rys. 7.

2. Odkreci¢ i wymieni¢ dysze na odpowiednig dla danego typu gazu, oznaczong w tabeli dyszy ,MAX”. REGULACJA
POWIETRZA:

3. Poluzowac srube mocujaca

4. Wyregulowad tuleje wlotu powietrza pierwotnego o odlegtos¢ wskazang w tabeli dysz.

5. Zablokowa¢ tuleje dokrecajgc Srube

mocujaca. MINIMUM:

7. Odkrecic¢ i wymienic lub wyregulowaé dysze obejsciows (rys. 8) zgodnie ze wskazani tabeli dysz.
8. Zdjaé panel sterowania.
6. Zatozy¢ pokretto.

W przypadku wyjecia dna komory pieczenia, nalezy zamontowac je w doktadnie tym samym potozeniu.

PALNIK PIEKARNIKA GRILLOWEGO

Aby wymienié¢ dysze palnika piekarnika grillowego, ptomienia kontrolnego i wyregulowac powietrze pierwotne, nalezy
postepowac zgodnie z ponizszymi instrukcjami: PALNIK:

1. Zdjac palnik piekarnika grillowego.

2. Odkreci¢ i wymienié dysze na odpowiednig dla danego typu gazu, oznaczong w tabeli dyszy ,MAX”. REGULACJA
POWIETRZA:

3. Poluzowac srube mocujgca

4. Wyregulowac tuleje wlotu powietrza pierwotnego o odlegtosé wskazang w tabeli dysz.

5. Zablokowac¢ tuleje dokrecajgc sSrube mocujgca. MINIMUM:

6. Odkreci¢ i wymieni¢ lub wyregulowa¢ dysze obejsciowa (rys. 8) zgodnie ze wskazani tabeli dysz.
7. Zdja¢ panel sterowania.
8. Zatozy¢ pokretto.




PRZEZNACZENIE

URUCHOMIENIE URZADZENIA

Przy pierwszym uruchomieniu piekarnika moze wystgpic nieprzyjemny zapach wynikajacy z wypalania pozostatosci
smarow i oleju stosowanych w procesie produkcyjnym.

Przy pierwszym uzyciu piekarnika nalezy ustawi¢ najwyzszg temperature i wtgczyc¢ piekarnik na przynajmniej 1, aby
zapewnic, ze pozostatoSci zostang wypalone. Po uptywie tego czasu mozna rozpocza¢ korzystanie z piekarnika.

Po kazdym uzyciu nalezy my¢ piekarnik.

ZALECENIA DOTYCZACE UZYTKOWANIA: Aby uzyskaé najlepsze rezultaty, nalezy nagrza¢ piekarnik przed wtozeniem zywnosci.
Najlepiej odczekaé, az piekarnik osiggnie zgdang temperature. Nigdy nie oktadac Scianek piekarnika, w szczegdlnosci dolnej
czesci komory pieczenia blachg aluminiowa.

WLACZANIE | WYLACZANIE PALNIKOW

PALNIKI GORNE:

@ Nacisna¢ i obréci¢ pokretto (rys. 3) z potoz&hia ,”@do potozenia ,”, caly czas wciskajac pokretto. Zapali¢ ptomieri
zapalarkg lub zapatka. Po zapaleniu ptomienia przytrzymaé pokretto wcisniete przez ok. 10 sekund, aby termopara
rozgrzata sie i utrzymata zawér bezpieczeristwa w potozeniu otwartym.

0 Minimalny ptomien

® Maksymalny ptomien

@ WYLACZANIE PALNIKA:

Obréci¢ pokretto do potozenia “.".
WLACZANIE | WYLACZANIE PIEKARNIKA GAZOWEGO

Na czas pieczenia nalezy zamkna¢ drzwiczki piekarnika.

WtACZANIE PIEKARNIKA:

@ Elementy grzewcze sterowane sg za pomoca przefacznika wybierakowego, a temperatura wewnatrz regulowana jest

za pomocy termostatu (w przedziale od 50 do 270°C). Przetgcznik wybierakowy umozliwia wybdr najbardziej
odpowiedniego typu grzania, przy wykorzystaniu odpowiednich elementéw. Podtgczenie piekarnika do zasilania
sygnalizowane jest zapaleniem sie zielonej kontrolki.

Za pomocg pokretta ustawi¢ zgdang temperature w przedziale od 50 do 270°C.

Zapalenie sie pomaranczowe] kontrolki sygnalizuje wtgczenie elementdow grzejnych.

Wybrad tryb reczny lub czas pieczenia w zakresie od 10 do 120 minut.

@ WYLACZANIE PIEKARNIKA ELEKTRYCZNEGO:

Obrdcié pokretto do potozenia ,,0”. Wytaczy¢ przetacznik zainstalowany przed urzadzeniem.




WLACZANIE | WYLACZANIE PIEKARNIKA GAZOWEGO

Na czas pieczenia nalezy zamkng¢ drzwiczki piekarnika.

Palnik wyposazony jest w zawor bezpieczenstwa odcinajgcy doptyw gazu w razie przypadkowego zgaszenia ptomienia.

WtACZANIE PIEKARNIKA:

Otworzy¢ drzwi piekarnika.

Za pomocg pokretta ustawié zgdang temperature w przedziale od 125 do 250°C.
Jednoczesnie naciskac piezoelektryczny zapalnik, aby zapali¢ ptomien kontrolny.

Po zapaleniu ptomienia przytrzymac¢ pokretto wcisniete przez ok. 10 sekund, aby termopara rozgrzata sie i
utrzymata zawér bezpieczeristwa w potozeniu otwartym.

Spogladajac przez otwér w pokrywie kontroli (rys. 7), sprawdzi¢, czy ptomien zapalit sie.

@ WYLACZANIE PIEKARNIKA GAZOWEGO: Obréci¢ pokretto do potozenia ,,0”, naciskajac je lekko, aby ming¢ potozenie minimalne.

CO ZROBIC, JESLI URZADZENIE NIE BEDZIE UZYWANE PRZEZ DtUZSZY CZAS

Wytaczy¢ kurek odcinajacy zainstalowany przed urzgdzeniem. Doktadnie umy¢ urzadzenie zgodnie z instrukcjami i doktadnie je
osuszyc.

AWARIE

W kazdym przypadku podejrzenia nieprawidtowego dziatania, ZAWSZE ZAMYKAC kurek odcinajacy i powiadamiaé
autoryzowanych serwis posprzedazowy.

Nieupowaznionym osobom nie wolno dokonywa¢ préby naprawy ani konserwacji urzadzenia. Ingerencja w urzgdzenie
powoduje uniewaznienie gwaranc;ji!

KONTROLE DZIAtANIA

Przed dostarczeniem urzadzenia do uzytkowania nalezy przeprowadzi¢ nastepujace kontrole:

POJEMNOSC CIEPLNA: Sprawdzi¢, czy ciénienie i typ gazu dostarczanego do miejsca instalacji urzadzenia sg zgodne
z parametrami okreslonymi na tabliczce znamionowej. W przeciwnym wypadku nalezy dokonaé konwersji lub dostosowania
urzadzenia. W takim przypadku nalezy zapoznaé sie z czescia: ,, Konwersja lub dostosowanie”. Sprawdzi¢, czy zainstalowano
odpowiednie dysze. Sprawdzi¢ w tabeli dyszy i upewnic sie, ze dysze zainstalowane w urzadzeniu odpowiadajg dyszom
wskazanym w tabeli. Dodatkowa kontrola pojemnosci cieplnej wigze sie ze sprawdzeniem zuzycia gazu za pomocg metody
objetosciowej: zapali¢ palnik i po ok. 10 minu fch (w warunkach

roboczych) sprawdzi¢, czy przeptyw gazu (w m~/godz. lub w kg/godz.) odpowiada parametrom okreslonym w tabeli dysz.

WYGLAD PLOMIENIA | PRZEPLYW POWIETRZA PIERWOTNEGO: Ptomien powinien by¢ niebieski, nie powinno w nim by¢ widaé
26ttych kropek. Podstawa ptomienia powinna by¢ stabilna. Jesli barwa ptomienia jest bardziej z6tta, oznacza to, ze powietrze
pierwotne nie zostato odpowiednio dostosowane. W przypadku zbyt szybkiego przeptywu powietrza pierwotnego, ptomien
bedzie krotki i bedzie palit sie ponad palnikiem. Wyglad ptomienia nalezy sprawdzi¢ takze po 15 minutach od dziatania
urzadzenia na petnej mocy. Ptomien musi by¢ stabilny nawet w przypadku szybkiego przejscia od potozenia minimalnego do
maksymalnego.

INSTRUKCJE DLA UZYTKOWNIKA: Uzytkownik musi przej$¢ szkolenie w zakresie poprawnego uzytkowania i funkcji urzadzenia.
Uwaga, wszelkie zmiany wprowadzone w pomieszczeniu, w ktdrym zainstalowane jest urzgdzenie, mogg wptyng¢ na ilos¢
powietrza zuzywanego do spalania, z tego tez powodu nalezy ponownie przeprowadzi¢ test dziatania urzadzenia.
Po przeprowadzeniu kontroli nalezy wykonac test szczelnosci.



KONSERWACIJA | CZYSZCZENIE

WYMIANA CZESCI

Wymiane wadliwych czesci przeprowadza¢ mogg wytgcznie wykwalifikowani pracownicy. Przed rozpoczeciem jakichkolwiek
prac nalezy odtgczy¢ urzadzenie od instalacji gazowej i elektryczne;j.
CZYSZCZENIE | KONSERWACJA URZADZENIA

Przed czyszczeniem nalezy odczekaé, az urzadzenie ostygnie.

Utrzymywanie urzadzenia w czystosci ma istotne znaczenie dla dtugiego i bezproblemowego uzytkowania. Wyjmowane czesci
nalezy by¢ osobno w cieptej wodzie i Srodku myjgcym, nastepnie optukac biezgcg wodg. Elementy stalowe mozna czyscic¢
wilgotng $ciereczkg i obojetnym s$rodkiem, nastepnie wytrze¢ miekka, suchg Sciereczkg. W przypadku uporczywych plam
stosowaé gorgcg wode i ocet. Do czyszczenia elementéw ze stali nierdzewnej nie uzywaé zrgcych ani Sciernych srodkéw
czyszczacych. Nie nalezy uzywac skrobakdw, poniewaz mogg doprowadzi¢ do tworzenia sie rdzy. Z tego samego powodu
nalezy unika¢ kontaktu z materiatami zelaznymi. Unika¢ uzywania $ciernego papieru lub tkanin, zamiast tego — w szczegdlnych
przypadkach — nalezy stosowac sproszkowany pumeks. Zalecamy stosowanie ggbek (np. Scotch) do usuwania uporczywych
osadéw. Mozna takze stosowac ogdlnodostepne srodki do czyszczenia piekarnikéw i grilli w sprayu. W przypadku zastosowania
takich produktéw nalezy przestrzegaé instrukcji producenta. Czesci emaliowanych nie nalezy czysci¢ za pomocg produktéow
Sciernych ani na bazie kwasu. Unikaé stosowania wetny stalowe] i skrobakow. Wazne jest czyszczenie piekarnika po kazdym
uzyciu, dzieki temu tatwiej bedzie usuwac pozostatosci po pieczeniu i unikac¢ przypalania ich przy nastepnym uzyciu piekarnika.
Aby zminimalizowaé emisje substancji szkodliwych dla srodowiska, zalecamy czyszczenie urzadzenia przy uzyciu produktéw,
ktdre sg w przynajmniej 90% biodegradowalne.

MYCIE PIEKARNIKA WEWNATRZ

Przed rozpoczeciem prac wytaczyé zasilanie lub upewnic sie, ze palnik piekarnika zostat wytgczony. Odczekaé, az piekarnik
ostygnie i umy¢ go doktadnie wilgotng szmatka i cieptg wodg z obojetnym s$rodkiem myjgcym (lub za pomoca specjalnych
produktéw przeznaczonych do czyszczenia piekarnikdw). Nie uzywac sciernych tkanin, skrobakéw ani innych produktéw, ktére
moga nieodwracalnie uszkodzi¢ emalie. Normalne temperatury pieczenia utatwiajg odparowanie plam z ttuszczu, dzieki czemu
mozna je fatwo usungé po zakonczeniu pieczenia i ostygnieciu piekarnika za pomocg wilgotnej gabki. Zalecamy okresowe
rozgrzewanie piekarnika do temperatury maksymalnej, aby usungé pozostaty pyt po ostygnieciu piekarnika. Nalezy uwazaé, by
podczas czyszczenia nie uszkodzi¢ czujnika termostatu wewnatrz piekarnika.

KONSERWACIJA

@ Urzadzenie nie wymaga szczegdlnej konserwacji oprocz regularnego czyszczenia, zalecamy jednak coroczne przeglady
dokonywane przez centrum serwisowe. Zalecamy podpisanie umowy serwisowej.

Srodki ostroznosci

NALEZY PAMIETAC, ZE:

Urzadzenia nigdy nie wolno pozostawia¢ wigczonego bez nadzoru!

Gdy urzadzenie jest wtgczone, jego powierzchnia bardzo sie nagrzewa, nalezy wiec zachowac ostroznosc!
Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku profesjonalnego, wiec powinno byc¢ obstugiwane wytgcznie przez
wykwalifikowanych pracownikow!

Instalacja, konwersja i dostosowanie urzgdzenia do innego typu gazu muszg by¢ przeprowadzone zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami, wytgcznie przez wykwalifikowanych i upowaznionych pracownikow.

W przypadku pozaru natychmiast zamknga¢ kurek odcinajacy gaz, nastepnie ugasi¢ ogien za pomoca gasnicy

OCHRONA SRODOWISKA

Urzadzenia sg poddawane badaniom i optymalizowane, w celu zapewnienia odpowiedniego dziatania i parametréw. Jednak
w celu zminimalizowania zuzycia energii (elektrycznosci, gazu i wody) zalecamy nie wigcza¢ urzadzenia, gdy jest puste lub gdy
wystepujg warunki negatywnie wptywajace na dziatanie urzadzenia. Wszystkie opakowania wykonane sg z materiatéw
przyjaznych dla srodowiska. Mozna je przechowywac lub zutylizowac w spalarni odpadéw. Elementy z tworzywa sztucznego,
ktére mozna poddac recyklingowi to:

= Polietylen: opakowanie zewnetrzne lub folia bgbelkowa

= Polipropylen: pasy

= Styropian: narozniki, ptyty i klocki ochronne.

Po zakonczeniu okresu przydatnosci urzadzenia do uzytku nalezy odpowiednio je zutylizowac. Urzadzenie jest w 90%
wykonane ze stali (nierdzewnej, aluminiowej itp.), dlatego mozna poddac je recyklingowi w odpowiednich punktach, zgodnie z
przepisami obowigzujgcymi w kraju uzytkowania.

Urzadzenie nalezy przygotowac do utylizacji tak, aby uniemozliwié jego dalsze uzytkowanie, usuwajac kabel zasilajacy
i zamkniecia, aby uniemozliwic¢ przypadkowe zatrzasniecie sie wewnatrz.
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Pole grzejne elektryczne

1 9 (Pomaraniczowe)
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(€ Deklaracja zgodnosci

Z dyrektywami 73/23/EWG, 93/68/EWG, dyrektywg niskonapieciowg, dyrektywg dotyczacg zgodnosci
elektromagnetycznej, 89/336/EWG, 92/31/EWG

Spotka niniejszym deklaruje, ze wyzej okreslony produkt spetnia wymogi dyrektywy niskonapieciowej w zakresie
technicznym, konstrukcji i zgodnosci elektromagnetycznej. Kontroli zgodnosci dokonano w oparciu o nastepujace
ujednolicone normy:

e EN60335-1
e EN60335-2-36
e EN55014-1
e EN60555-2

e EN60555-3
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