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Ultranitril 495 MAPA

> Die Losung fiir den sicheren Umgang mit fetthaltigen Lebensmitteln

B Sehr gute Resistenz gegen tierische und pflanzliche Ole und Fette

B Gute Griffsicherheit durch das Profil der Handflache

W Ausgezeichnete Fingerfertigkeit und Komfort dank der anatomischen Passform und der Velourisierung
MW Alleine tragbar oder Uber andere Handschuhe

B Empfohlen fir Personen mit einer Sensibilisierung auf Naturlatexproteine

Lebensmittelindustrie

» Schneiden von Fleisch und Fisch
» Umgang mit Lebensmitteln

« Filetieren von Fisch

Cat. 3

3101X
Type A
AIKO PT
| ) |
Ultranitril
Material Nitril
Lénge (cm) 32
Stidrke (mm) 0.38
Handgelenk -
Farbe Blau
Innenverarbeitung Velourisiert
®
AuBenverarbeitung Handflache mit Profil
GroBe / EAN 678910
Verpackung 1 Paar/Beutel - 10 Paar/Beutel - 100 Paar/Karton P Ro F E s s ' o N A l'

Www.mapa-pro.com

wf Geeignet fir den Kontakt mit Lebensmitteln jeglicher Art gemaf Verordnung (EG) Nrr. 1935/2004. Komplett
flussigkeitsdicht ist dieser hoch widerstandsfahige Handschuh, der alleine oder als Uberziehhandschuh getragen werden
kann, fir die Verarbeitung von Fisch, Fleisch, Gemuse, Olen und Fetten sowie gebratenes oder gegartes Fleisch oder Gemiise
geeignet.



