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de Bestimmungsgemaler Gebrauch

BestimmungsgemaRer Gebrauch

Dieses Zubehor ist fiir die Kichenmaschine MUM4... bestimmt.
Gebrauchsanleitung der Kiichenmaschine beachten.

Dieses Zubehor ist zum Schneiden, Raspeln und Reiben von
Lebensmitteln geeignet. Zu verarbeitende Lebensmittel mussen frei
von harten Bestandteilen (z. B. Knochen) sein.

Dieses Zubehor darf nicht zur Verarbeitung von anderen
Gegenstanden bzw. Substanzen benutzt werden.

Sicherheitshinweise

/\ Verletzungsgefahr!

m Niemals in den Fullschacht greifen. Ausschlie3lich den
mitgelieferten Stopfer verwenden!

m Niemals in die scharfen Messer und Kanten der
Zerkleinerungsscheiben greifen. Zerkleinerungsscheiben nur am
Rand anfassen.

m Zubehor nur im komplett zusammengesetzten Zustand
verwenden. Zubehor nie am Grundgerat zusammenbauen.
Zubehor nur in der dafur vorgesehenen Arbeitsposition
verwenden. Zubehor nur bei Stillstand des Antriebes und bei
gezogenem Netzstecker aufsetzen oder abnehmen.

A Achtung!

m Es wird empfohlen, das Gerat niemals langer eingeschaltet zu
lassen, wie fur die Verarbeitung der Lebensmittel notwendig.
Nicht im Leerlauf (ohne Zutaten) betreiben.

m Darauf achten, dass sich keine Fremdkdrper im Fullschacht oder
im Gehause befinden. Nicht mit Gegenstanden (z. B. Messer,
Loffel) im Flllschacht oder im Gehause hantieren.

Schutz vor Uberlastung Symbole und Markierungen

=> Bild Symbol Bedeutung

Die eingebaute Sollbruchstelle schiitzt den : :

Antrieb des Gerétes. Bei Uberlastung bricht LT n ey

die Antriebswelle des Durchlaufschnitzlers. I:m CElEEnE LG

Sie kann jedoch leicht ersetzt werden. beac.hten. :

Eine neue Antriebswellen mit Mitnehmer ist Vorsicht! Rotierende

beim Kundendienst erhaltlich. @ Werkzeuge. Nicht in den
Fillschacht greifen.

ﬂ Deckel aufsetzen (—X-) und

festdrehen (-2-).

A Markierung zum Aufsetzen
des Deckels.



Auf einen Blick

= Bild

1 Stopfer

2 Deckel mit Fiillschacht

3 Zerkleinerungsscheiben
a Wende-Schneidscheibe — dick / diinn
b Wende-Raspelscheibe — grob / fein
¢ Reibscheibe — mittelfein

4 Antriebswelle mit Mithehmer

5 Gehause mit Auslassoffnung

Sonderzubehor

6 Pommes frites-Scheibe
7 Reibscheibe — grob

8 Asia-Gemiise-Scheibe
9 Kartoffelpuffer-Scheibe

= Bild[&
Arbeitsposition

Zerkleinerungsscheiben

Hinweise:

— Wende-Scheiben: Die gewiinschte Seite
muss nach dem Einsetzen nach oben
zeigen.

— Einseitige Scheiben: Die Seite mit dem
Messer / mit den Erhdhungen muss
nach dem Einsetzen nach oben zeigen.

Wende-Schneidscheibe — )
dick / diinn

Zum Schneiden von Obst und Gemlise.
Verarbeitung auf Stufe 3.
Kennzeichnung auf der Scheibe:

1 = dicke Schneidseite

3 = dlnne Schneidseite

Hinweis: Die Wende-Schneidscheibe

ist nicht geeignet zum Schneiden von
Hartkase, Brot, Brotchen und Schokolade.
Gekochte Kartoffeln nur kalt schneiden.

Wende-Raspelscheibe —
grob / fein

Zum Raspeln von Gemiuse, Obst und
Kéase, auller Hartkase (z.B. Parmesan).
Verarbeitung auf Stufe 3 oder 4.
Kennzeichnung auf der Scheibe:

2 = grobe Raspelseite

4 = feine Raspelseite

Auf einen Blick de

Hinweis: Die Wende-Raspelscheibe ist
nicht geeignet zum Raspeln von Nussen.
Weichkase nur mit der groben Seite auf
Stufe 4 raspeln.

Reibscheibe — mittelfein
Zum Reiben von rohen
Kartoffeln, Hartkése (z. B. Parmesan),
gekihlter Schokolade und Nissen.
Verarbeitung auf Stufe 4.

Hinweis: Die Reibscheibe ist nicht geeignet
zum Reiben von Weich- und Schnittkase.

Arbeiten mit dem
Durchlaufschnitzler

= Bild 1]

1. Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Arbeitsposition bringen.

2. Antriebsschutzdeckel vom Antrieb flr
den Durchlaufschnitzler abnehmen.
Antriebsschutzdeckel drehen, bis die
Verriegelung aufgehoben ist.

3. Antriebswelle mit der Sollbruchstelle
nach unten mit einer Hand unten
festhalten. Gewlinschte Schneid- oder
Raspelscheibe auflegen. Bei Wende-
Scheiben darauf achten, dass die
gewlnschte Seite nach oben zeigt.

4. Antriebswelle am oberen
Ende festhalten und in den
Durchlaufschnitzler einsetzen.

5. Deckel aufsetzen (-X-).

6. Im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag
festdrehen (-2-).

7. Durchlaufschnitzler auf den Antrieb
setzen.

8. Im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag
festdrehen.

9. Schiissel oder Teller unter die
Auslassoffnung des Durchlaufschnitzlers
stellen.

10. Netzstecker einstecken. Drehschalter
auf empfohlene Stufe stellen.

11. Zu verarbeitende Lebensmittel in den
Einfillschacht geben und mit dem
Stopfer nachschieben.



de Reinigen und Pflegen

Achtung!
Einen Rickstau des Schneidgutes in der
Auslassoéffnung vermeiden.

Tipp: Fur gleichmafRige Schneidergebnisse
dinnes Schnittgut bundweise verarbeiten.

Hinweis: Sollten zu verarbeitende
Lebensmittel im Durchlaufschnitzler
festklemmen, Klichenmaschine
ausschalten, Netzstecker ausstecken,
Stillstand des Antriebes abwarten, Deckel
des Durchlaufschnitzlers abnehmen und
Einflllschacht entleeren.

Nach der Arbeit

12. Wenn die Verarbeitung beendet ist
oder die verarbeiteten Lebensmittel in
der Schussel die Auslassoéffnung fast
erreichen, Drehschalter auf 0 stellen.
Stillstand des Antriebs abwarten.
Netzstecker ausstecken.

13. Durchlaufschnitzler gegen den
Uhrzeigersinn drehen und abnehmen.

14. Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

15. Antriebswelle mit Scheibe entnehmen.
Dazu mit dem Finger von unten gegen
die Antriebswelle driicken.

Alle Teile direkt nach der Verwendung
reinigen.

Reinigen und Pflegen

Achtung!

— Das Zubehor nach jeder Verwendung
oder nach langerem Nichtgebrauch
unbedingt grindlich reinigen.

— Keine alkohol- oder spiritushaltigen
Reinigungsmittel verwenden.

— Keine scharfen, spitzen oder
metallischen Gegenstéande benutzen.

— Keine scheuernden Tucher oder
Reinigungsmittel verwenden.

— Kunststoffteile in der Spulmaschine
nicht einklemmen, da bleibende
Verformungen maoglich sind!

Alle Teile des Durchlaufschnitzlers sind
spulmaschinenfest.

Hinweis: Bei der Verarbeitung von z.B.
Karotten kdnnen Verfarbungen an den
Kunststoffteilen entstehen, die mit einigen
Tropfen Speisedl entfernt werden kénnen.

Sonderzubehor
(im Fachhandel erhaltlich)

Pommes frites-Scheibe
MUZ45PS1

Zum Schneiden roher Kartoffeln fur
Pommes frites. Verarbeitung auf Stufe 3.

Reibscheibe — grob &
MUZ45RS1

Zum Reiben roher Kartoffeln z. B. fir
Reibekuchen oder Kl6Re. Verarbeitung auf

Stufe 3.
&=

Asia-Gemiise-Scheibe
MUZ45AG1

Schneidet Obst und Gemdise in feine
Streifen fir asiatische Gemuisegerichte.
Verarbeitung auf Stufe 4.

Kartoffelpuffer-Scheibe
MUZ45KP1

Zum Reiben roher Kartoffeln flir Rosti
und Kartoffelpuffer, zum Schneiden von
Obst und Gemdise in dicke Scheiben.
Verarbeitung auf Stufe 3.

Anderungen vorbehalten.



Intended use en

Intended use

This accessory is designed for the MUMA4... kitchen machine.
Follow the operating instructions for the kitchen machine.
Never use the accessory for other appliances. Only use matching
parts together.

This accessory is suitable for cutting, grating and shredding

food. Food which is to be processed must not contain any hard
components (e.g. bones).

The accessory must not be used for processing other objects or
substances.

Safety instructions

/\ Risk of injury!

m Never reach into the feed chute. Only use the pusher provided!

m Never grasp the sharp blades or edges of the cutting discs. Take
hold of cutting discs by the edge only.

m The accessory must be completely assembled before use. Never
assemble the accessory on the base unit. The accessory should
only be used in the intended operating position. Only use the
accessory on the front drive marked in yellow. Before attaching
or removing the accessory, wait until the drive has come to
a standstill and pull out the mains plug.

/\ Caution!

m We recommend that the appliance is never switched on for longer
than is necessary to process the ingredients. Do not operate
at no-load (without ingredients).

m Check that there are no foreign objects in the feed chute or
housing. Do not insert objects (e.g. knives, spoons) into the feed
chute or housing.

Predetermined breaking Symbols and markings
point | Symbol [ Meaning |
=> Fig. DEI Follow the instructions in the
The built-in predetermined breaking point instruction manual.

protects the drive of the appliance. If an Caution! Rotating tools. Do
overload occurs, the drive shaft of the @ not reach into the feed tube.

continuous-feed shredder breaks. However, - -

the drive shaft can easily be replaced. ﬂ Fit the lid (-X-) and screw on
A new drive shaft with driver is available securely (-2-).

from customer service. A Marking for fitting the lid.



en Overview

Overview

= Fig.

1 Pusher

2 Lid with filling shaft

3 Cutting discs
a Reversible slicing disc — thick / thin
b Reversible shredding disc —

coarse / fine

¢ Grating disc — medium-fine

4 Drive shaft with driver

5 Housing with outlet opening

Special accessories

6 Chipper disc

7 Grating disc — coarse
8 Asian vegetable disc
9 Potato fritter disc

= Fig. A

Operating position

Cutting discs

Please note:

— Reversible discs: The side you require
must face upwards when inserted.

— Single-sided discs: The side with the
blade / serrations must face upwards

when inserted.
Reversible slicing disc - =D
thick / thin
For slicing fruit and vegetables. Processing
on setting 3
Marking on the disc:

1 = side for thick slicing
3 = side for thin slicing

Note: The reversible slicing disc is not
suitable for slicing hard cheese, bread, rolls
or chocolate. Slice boiled potatoes only
when they are cold.

Reversible shredding

disc — coarse / fine

For shredding vegetables, fruit and cheese,
except hard cheese (e.g. Parmesan).
Processing on setting 3 or 4

Marking on the disc:

2 = side for coarse shredding

4 = side for fine shredding

8

Note: The reversible shredding disc is
not suitable for shredding nuts.. Shred
soft cheese with the coarse side only on
setting 4.

Grating disc — medium-fine
For grating raw potatoes, hard
cheese (e.g. Parmesan), chilled chocolate
and nuts. Process on setting 4.

Note: The grating disc is not suitable for
grating soft cheese or cheese slices.

Working with the
continuous-feed shredder

= Fig. 1]

1. Press the release button and move the
swivel arm into the operating position.

2. Remove the drive protection cover
from the drive for the continuous-feed
shredder. Rotate drive protection cover
until the lock is released.

3. Grip drive shaft with the predetermined
breaking point face down with one hand
underneath. Attach required slicing or
shredding disc. In the case of reversible
discs, ensure that the required side is
face up.

4. Grip upper end of the drive shaft and
insert into the continuous-feed shredder.

5. Fitthe lid (=X-).

6. Rotate in a clockwise direction as far as
possible (-2-).

7. Place the continuous-feed shredder on
the drive.

8. Rotate in a clockwise direction as far as
possible.

9. Place a bowl or plate under the
outlet opening of the continuous-feed
shredder.

10. Plug the mains plug into the mains. Turn
rotary switch to recommended setting.

11. Put food to be processed in the feed
tube and push down with the pusher.

Caution!
Prevent the cut ingredients from building up
in the outlet opening.




Tip: To ensure even cutting results, process
thin ingredients in bunches.

Note: If the food to be processed sticks in
the continuous-feed shredder, switch food
processor off, pull out mains plug, wait until
the drive comes to a standstill, remove lid
from the continuous-feed shredder and
empty feed tube.

After using the appliance

12. When you have finished processing or
when the processed food in the bowl
almost reaches the outlet opening, turn
the rotary switch to 0. Wait until the drive
comes to a standstill. Disconnect the
mains plug.

13. Rotate the continuous-feed shredder
anti-clockwise and remove.

14. Rotate the lid anti-clockwise and
remove.

15. Remove drive shaft with disc. To do this,
press your finger from below against the
drive shaft.

Clean all parts directly after use.

Cleaning and servicing

Caution!

— ltis essential to clean the accessory
thoroughly after each use or after it has
not been used for an extended period.

— Do not use any cleaning agents
containing alcohol or spirits.

— Do not use any sharp, pointed or metal
objects.

— Do not use abrasive cloths or cleaning
agents.

— Do not wedge plastic parts in the
dishwasher as they could become
permanently deformed!

Cleaning and servicing en

All parts of the continuous-feed shredder
are dishwasher-proof.

Note: When processing food such as
carrots, the plastic parts may become
discoloured, but this discolouration can be
removed with a few drops of cooking oil.

Special accessories
(available from dealers)

Chipper disc

MUZ45PS1

For slicing raw potatoes for chips.
Processing on setting 3.

Grating disc coarse
MUZ45RS1

For grating raw potatoes e.g. for potato
pancakes or dumplings. Processing on

setting 3.

Asiatic vegetables disc )
MUZ45AG1

Slices fruit and vegetables into fine strips
for Asian vegetable dishes. Processing on
setting 4.

Potato fritter disc
MUZ45KP1

For grating raw potatoes for rostis

and potato fritters, for cutting fruit and
vegetables into thick slices. Processing on
setting 3.

Subject to change without notice.



fr Conformité d’utilisation

Conformité d’utilisation

Cet accessoire est destiné au robot culinaire MUMA4... .
Respecter la notice d’utilisation du robot culinaire.

Ne jamais utiliser ces accessoires avec d’autres appareils. Utiliser
uniquement des piéces adaptées.

Cet accessoire convient pour couper, émincer et raper des produits
alimentaires. Pour pouvoir étre traités, les ingrédients doivent étre
exempts d’éléments durs (p. ex. 0s). Cet accessoire ne doit pas
servir a transformer d’autres substances ou objets.

Consignes de sécurité

/\ Risques de blessures!

m Ne jamais mettre les mains dans l'orifice de remplissage. Utiliser
exclusivement le pilon poussoir fourni!

m Ne pas approcher les doigts des lames et arétes tranchantes des
disques a réduire. Ne saisissez les disques a réduire que par
leurs bords!

m Utiliser uniquement I'accessoire a I'état entierement assemblé.
Ne jamais assembler les accessoires sur I'appareil de base.
Utiliser uniquement I'accessoire dans la position de travail
prévue. Utiliser 'accessoire uniquement sur I'entrainement avant
jaune. Ne poser ou retirer I'accessoire qu’une fois I'entrainement
immobilisé et apres avoir débranché la fiche male de la prise de
courant.

/\ Attention!

m Ne jamais laisser I'appareil allumé plus longtemps que
nécessaire au traitement des produits alimentaires. Ne pas faire
tourner I'appareil a vide (sans ingrédients).

m Veiller a ce qu’aucun corps étranger ne se trouve dans l'orifice
de remplissage ou le boitier. Ne pas introduire d’objets (p. ex.
couteau, cuillere) dans l'orifice de remplissage ou le boitier.

10



Protection contre la surcharge fr

Protection contre la
surcharge

=> Figure

La zone de rupture programmeée

empéche d’endommager le mécanisme
d’entrainement de 'appareil. En cas de
surcharge, I'arbre d’entrainement de
'accessoire rapeur / éminceur casse. Cet
arbre est toutefois facile a remplacer.

Un arbre d’entrainement neuf avec taquet
entraineur est disponible auprées du service
aprés-vente.

Symboles et repéres

Symbole | Signification

Iji] Respecter les instructions
A

figurant dans la notice
d’utilisation.

Attention! Ustensiles rotatifs.
Ne jamais mettre les mains
dans l'orifice de remplissage.
Poser le couvercle (=), puis
le visser a fond (-2-).

Repére pour la mise en place
du couvercle.

Vue d’ensemble

= Figure
1 Pilon poussoir
2 Couvercle avec orifice de
remplissage
3 Disques a réduire
a Disque a découper réversible —
épais / mince
b Disque a raper réversible —
grossier / fin
¢ Disque a raper — mi-fin
4 Arbre d’entrainement avec taquet
d’entrainement
5 Boitier avec orifice de sortie

Accessoires en option

6 Disque a pommes frites

7 Disque araper — grossier

8 Disque a légumes asiatiques

9 Disque pour galettes de pommes de
terre

= Figure &
Position de travail

Disques a réduire

Remarques:

— Disques réversibles: aprés le montage,
le coté souhaité doit étre orienté vers le
haut.

— Disques unilatéraux: aprés le montage,
le coté avec la lame / élévations doit
étre orienté vers le haut.

Disque a découper

réversible — épais / mince

Pour émincer les fruits et légumes.

Préparation au niveau 3.

Marquage sur le disque:

1 = cbté découpe épaisse

3 = cbté découpe mince

Remarque: le disque a découper réversible

ne convient pas pour couper le fromage

dur, le pain, les petits pains et le chocolat.

Ne couper les pommes de terre cuites

qgu’une fois qu’elles ont refroidi.

11



fr Travailler avec I'accessoire rapeur / éminceur

Disque a raper
réversible — grossier / fin
Pour raper des Iégumes, des fruits et du
fromage, sauf le fromage dur (p. ex. le
parmesan). Préparation au niveau 3 ou 4.
Marquage sur le disque:

2 = cOté rape grossiére

4 = coté rape fine

Remarque: le disque a raper réversible ne
convient pas pour raper les noix. Ne raper
le fromage a pate molle qu’avec le coté
épais au niveau 4.

Disque a raper — mi-fin
Pour raper les pommes de terre
crues, le fromage dur (p. ex. le parmesan),
le chocolat mis au réfrigérateur et les noix.
Préparation au niveau 4.

Remarque: le disque a raper ne convient

pas pour raper le fromage a pate molle ou
prédécoupé en tranches.

Travailler avec I’accessoire

rapeur / éminceur

= Figure 3]

1. Appuyer sur la touche de déverrouillage
et amener le bras pivotant en position
de travail.

2. Retirer le couvercle de protection de
I'entrainement de 'accessoire rapeur
/ éminceur. Tourner le couvercle de
protection pour le déverrouiller.

3. D’une main, tenir fermement I'arbre
d’entrainement avec la zone de rupture
programmeée vers le bas. Poser le
disque a découper ou raper voulu. Avec
les disques réversibles, veiller a ce que
le coté souhaité soit dirigé vers le haut.

4. Saisir 'arbre d’entrainement par
I'extrémité supérieure et I'introduire
dans l'accessoire rapeur / éminceur.

5. Mettre le couvercle en place (-X-).

6. Tourner dans le sens des aiguilles d’'une
montre jusqu’en butée (-2-).

7. Placer I'accessoire rapeur / éminceur
sur I'entrainement.

12

8. Tourner dans le sens des aiguilles d’'une
montre jusqu’en butée.

9. Placer un bol ou une assiette sous
I'orifice de sortie de I'accessoire rapeur /
éminceur.

10. Brancher la fiche dans la prise de
courant. Régler le sélecteur rotatif sur la
position recommandée.

11. Introduire les aliments a traiter dans
I'orifice de remplissage et les faire
avancer avec le pilon poussoir.

Attention!

Eviter que les aliments coupés ne
s’accumulent directement au niveau de
I'orifice de sortie.

Conseil: pour que la coupe des aliments
soit réguliére, présenter les aliments minces
en bottes.

Remarque: siles aliments a traiter
devaient se coincer dans I'accessoire
rapeur /éminceur, éteindre le robot culinaire,
débrancher la fiche secteur, attendre
'immobilisation de I'entrainement, retirer le
couvercle de I'accessoire rapeur / éminceur
et vider l'orifice de remplissage.

Aprés utilisation

12. Lorsque I'opération est terminée ou que
les aliments traités atteignent presque
I'orifice de sortie dans le bol, mettre
l'interrupteur rotatif sur 0. Attendre
que I'entrainement se soit immobilisé.
Débrancher la fiche de la prise de
courant.

13. Tourner 'accessoire rapeur / éminceur
dans le sens inverse des aiguilles d’'une
montre, puis le retirer.

14. Tourner le couvercle dans le sens
inverse des aiguilles d’'une montre puis
le retirer.

15. Retirer I'arbre d’entrainement avec le
disque. Pour ce faire, pousser du doigt
sur I'arbre d’entrainement par le bas.

Nettoyer immédiatement toutes les pieces
apres utilisation.



Nettoyage et entretien

Attention!

— Nettoyer soigneusement I'accessoire
aprés chaque utilisation ou aprés une
longue durée sans utilisation.

— Ne pas utiliser de produit nettoyant
contenant de I'alcool ou de l'alcool a
braler.

— Ne pas utiliser d’objets acérés, pointus
ou métalliques.

— Ne pas utiliser de chiffons ou de
produits nettoyants abrasifs.

— Ne pas coincer les pieces en plastique
dans le lave-vaisselle, car elles
risqueraient de se déformer de fagon
irréversible pendant le lavage!

Toutes les piéces de I'accessoire rapeur /
éminceur vont au lave-vaisselle.

Remarque: le traitement, p. ex. de
carottes, peut entrainer une coloration
des piéces en plastique qui peut étre
supprimée grace a quelques gouttes
d’huile alimentaire.

Accessoires en option
(en vente dans le commerce spécialisé)

Disque a pommes frites S
MUZ45PS1

Pour couper des pommes de terre crues en
frites. Préparation au niveau 3.

Disque a raper — grossier
MUZ45RS1

Pour raper des pommes de terre crues,
p. ex. pour faire des galettes ou des

boulettes de pomme de terre. Préparation
au niveau 3.

Disque a léegumes
asiatiques MUZ45AG1
Découpe les fruits et légumes en fines

laniéres pour préparer des plats asiatiques.
Préparation au niveau 4.

Nettoyage et entretien fr

Disque pour galettes de
pommes de terre
MUZ45KP1

Pour réper des pommes de terre crues

et préparer des rosti et des galettes de
pommes de terre, pour découper fruits et
légumes en rondelles épaisses. Préparation
au niveau 3.

Sous réserve de modifications.
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it Uso corretto

Uso corretto

Questo accessorio é previsto per la macchina da cucina MUM4....
Seguire le istruzioni per I'uso della macchina da cucina.

Non utilizzare mai questo accessorio con altri apparecchi. Utilizzare
esclusivamente i componenti della macchina da cucina.

Questo accessorio € idoneo per tagliare, tagliare a julienne e
grattugiare alimenti. Gli alimenti da lavorare devono essere privi di
parti dure (ad es. ossa).

Questo accessorio non deve essere utilizzato per lavorare altri
oggetti o sostanze.

Avvertenze di sicurezza

A\ Pericolo di lesioni!

m Non introdurre mai le mani nel pozzetto di riempimento. Utilizzare
solo il pestello fornito in dotazione!

m Non toccare mai le lame taglienti e i bordi dei dischi sminuzzatori.
Afferrare i dischi sminuzzatori solo sul bordo!

m Usare I'accessorio solo completamente montato. Non
assemblare mai I'accessorio sull’apparecchio base. Utilizzare
I'accessorio soltanto nell’'apposita posizione di lavoro. Utilizzare
I'accessorio soltanto sull’ingranaggio anteriore giallo. Applicare
o rimuovere 'accessorio solo ad ingranaggio fermo e con la spina
di alimentazione staccata.

/\ Attenzione!

m Si consiglia di non lasciare mai I'apparecchio acceso piu a lungo
di quanto & necessario per la lavorazione dell’alimento. Non fare
girare a vuoto I'apparecchio (senza ingredienti).

m Prestare attenzione che non si trovino corpi estranei nel pozzetto
di riempimento o nel corpo. Non inserire e utilizzare oggetti
(ad es. coltelli, cucchiai) nel pozzetto di riempimento o nel corpo.
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Protezione da sovraccarico it

Protezione da sovraccarico

=> Figura

Il punto di rottura prestabilita integrato
protegge I'ingranaggio dell’apparecchio. In
caso di sovraccarico I'asse di azionamento
dello sminuzzatore continuo si spezza. Ma
puo essere facilmente sostituito. Un nuovo
asse di azionamento con trascinatore

puo essere acquistato presso il servizio
assistenza clienti.

Simboli e marcature
| Simbolo_| Significato |
I:E Seguire le indicazioni del

libretto d’istruzioni.

Cautela! Utensili rotanti.

Non introdurre le mani nel

pozzetto di riempimento.

Applicare il coperchio (=X-) e

chiuderlo (-2-).

A Marcatura per l'inserimento
del coperchio.

Panoramica

= Figura [}
1 Pestello
2 Coperchio con pozzetto di
riempimento
3 Dischi sminuzzatori
a Disco doppia funzione per affettare —
spesso / sottile
b Disco doppia funzione per
grattugiare — grosso / fine
¢ Disco grattugia — medio-fine
4 Asse di azionamento con trascinatore
5 Carcassa con apertura di uscita

Accessori speciali

6 Disco per patatine fritte
7 Disco grattugia — grosso
8 Disco verdura Asia

9 Disco grattugia

=> Figura [E
Posizione di lavoro

Dischi sminuzzatori

Note:

— Dischi doppia funzione: dopo
I'inserimento, il lato desiderato deve
essere rivolto verso l'alto.

— Dischi funzione singola: dopo
I'inserimento, il lato con la lama / con i
rialzi deve essere rivolto verso l'alto.

Disco doppia funzione per =>
affettare — spesso / sottile

Per tagliare frutta e verdura.

Lavorazione alla velocita 3.

Marcatura sul disco:

1 = lato per il taglio spesso

3 = lato per il taglio sottile

Nota: il disco doppia funzione per affettare
non ¢ idoneo per affettare formaggio duro,
pane, pagnotte e cioccolato. Tagliare le
patate bollite solo a freddo.

Disco doppia funzione per

grattugiare — grosso / fine

Per grattugiare verdura, frutta e
formaggio, tranne il formaggio duro
(per es. parmigiano). Lavorazione alla
velocita 3 0 4.

Marcatura sul disco:

2 = |ato grattugia grosso

4 = lato grattugia fine

Nota: il disco doppia funzione per
grattugiare non & idoneo per grattugiare
frutta secca. Grattugiare il formaggio tenero
solo con il lato grosso alla velocita 4.

Disco grattugia
— medio-fine
Per grattugiare patate crude, formaggio
duro (ad es. parmigiano), cioccolato
raffreddato e frutta secca. Lavorazione alla
velocita 4.

Nota: il disco grattugia non & idoneo per
grattugiare formaggio morbido e formaggio
da taglio.
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it Utilizzo dello sminuzzatore continuo

Utilizzo dello sminuzzatore
continuo

=> Figura [3]

1. Premere il pulsante di sblocco e portare
il braccio oscillante in posizione di
lavoro.

2. Togliere il coperchio di sicurezza
dallingranaggio per lo sminuzzatore
continuo. Ruotare il coperchio di
sicurezza fino a togliere il blocco.

3. Con una mano tenere fermo in basso
I'asse di azionamento con il punto di
rottura prestabilita. Applicare il disco per
affettare o grattugiare desiderato. Nel
caso di dischi doppia funzione prestare
attenzione che il lato desiderato sia
rivolto in alto.

4. Afferrare I'asse di azionamento
dall’estremita superiore ed introdurlo
nello sminuzzatore continuo.

5. Applicare il coperchio (=X-).

6. Ruotare in senso orario fino
allarresto (-2-).

7. Applicare lo sminuzzatore continuo
sullingranaggio.

8. Ruotare in senso orario fino all'arresto.

9. Mettere la ciotola o un piatto sotto
I'apertura di uscita dello sminuzzatore
continuo.

10. Inserire la spina di alimentazione.
Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

11. Introdurre gli alimenti da lavorare nel
pozzetto di carico e spingerli con il
pestello.

Attenzione!

Evitare che gli alimenti tagliati intasino

'apertura di uscita.

Consiglio: per risultati di taglio uniformi

tagliare i prodotti a gambo sottile riuniti in

mazzetti.
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Nota: se nello sminuzzatore continuo
dovessero restare attaccati alimenti

da lavorare, spegnere il robot da
cucina, estrarre la spina, attendere che
l'ingranaggio sia fermo, rimuovere il
coperchio dello sminuzzatore continuo e
svuotare il pozzetto di carico.

Dopo la lavorazione

12. Al termine della lavorazione oppure se
gli alimenti lavorati nella ciotola stanno
per raggiungere I'apertura di uscita,
mettere la manopola su 0. Attendere
che l'ingranaggio sia fermo. Staccare la
spina di alimentazione.

13. Ruotare lo sminuzzatore continuo in
senso antiorario e rimuoverlo.

14. Ruotare il coperchio in senso antiorario
e rimuoverlo.

15. Togliere I'asse di azionamento con il
disco spingendo contro di esso con il
dito agendo dal basso.

Lavare tutti i componenti subito dopo 'uso.

Pulizia e cura

Attenzione!

— Lavare sempre a fondo I'accessorio
dopo ogni utilizzo o dopo un lungo
periodo di inattivita.

— Non impiegare detergenti a base di
alcol.

— Non utilizzare oggetti taglienti, appuntiti
o metallici.

— Non usare panni o detergenti abrasivi.

— Non incastrare le parti di plastica nella
lavastoviglie, poiché questo potrebbe
causare deformazioni permanenti!

Tutte le parti dello sminuzzatore continuo
sono lavabili in lavastoviglie.

Nota: durante la lavorazione per

es. di carote, sulle parti in plastica
possono formarsi macchie che possono
essere rimosse con qualche goccia di olio
alimentare.



Accessori speciali

Accessori speciali
(presso i rivenditori specializzati)

Disco per patatine fritte &0
MUZ45PS1

Per tagliare patate crude, per fare le
patatine fritte. Lavorazione alla velocita 3.

Disco grattugia — grosso
MUZ45RS1

Per grattugiare patate crude, ad es. per
frittelle di patate o canederli. Lavorazione
alla velocita 3.

Disco verdura Asia )
MUZ45AG1

Taglia frutta e verdura in strisce sottili, per
piatti di verdure asiatici. Lavorazione alla
velocita 4.

Disco grattugia
MUZ45KP1

Per grattugiare patate crude per rosti o
frittelle di patate, e per tagliare frutta e
verdura a fette spesse. Lavorazione alla
velocita 3.

Con riserva di modifiche.

it
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nl Bestemming van het apparaat

Bestemming van het apparaat

Dit toebehoren is bestemd voor de keukenmachine MUM4... .
De gebruiksaanwijzing van de keukenmachine in acht nemen.
Dit toebehoren nooit voor andere apparaten gebruiken. Uitsluitend
de bijbehorende onderdelen gebruiken.

Dit toebehoren is geschikt voor het snijden, raspen en schaven

van levensmiddelen. De te verwerken levensmiddelen mogen geen
harde bestanddelen (bijv. beenderen) bevatten.

Dit toebehoren mag niet worden gebruikt om andere voorwerpen of
substanties te verwerken.

Veiligheidsaanwijzingen

/\ Gevaar voor letsel!

m Nooit in de vulschacht grijpen. Altijd de bijgevoegde stopper
gebruiken!

m Nooit in de scherpe messen en randen van de fijnmaakschijven
grijpen. Fijnmaakschijven alleen aan de rand vastpakken!

m De toebehoren alleen in compleet samengebouwde toestand
gebruiken. Toebehoren nooit samenbouwen terwijl het op het
basisapparaat is aangebracht. Toebehoren alleen gebruiken in de
hiervoor bestemde werkstand. Toebehoren alleen gebruiken aan
de voorste, gele aandrijving. Toebehoren alleen aanbrengen of
verwijderen wanneer de aandrijving stilstaat en de stekker uit het
stopcontact is getrokken.

/\ Attentie!

m Wij adviseren u het apparaat niet langer ingeschakeld te laten
dan nodig is voor het verwerken van het levensmiddel. Niet
onbelast (zonder ingrediénten) laten lopen.

m Erop letten dat er zich geen vreemde voorwerpen in de
vulschacht of in de behuizing bevinden. Niet met voorwerpen
(bijv. messen, lepels) in de vulschacht of in de behuizing komen.
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Beveiliging tegen overbelasting nl

Beveiliging tegen Fijnmaakschijven

overbelasting Aanwijzingen:

- Afb. — Draaischijven: de gewenste zijde moet

Het ingebouwde breekpunt beschermt naar boven wijzen wanneer ze zijn
aangebracht.

de aandrijving van het apparaat. Bij
overbelasting breekt de aandrijfas van de
doorloopsnijder. Deze kan echter makkelijk
worden vervangen.

Een nieuwe aandrijfas met meenemer is
verkrijgbaar bij de klantenservice. Snij-draaischijf — dik / dun =D

- Voor het snijden van fruit en
Symbolen en markeringen groente. Verwerking op stand 3.

. Aanduiding op de schijf:
Symbool 1 = dikke snijzijde
Neem de aanwijzingen in de 3 = dunne snijzijde
gebruiksaanwijzing in acht.

Eenzijdige schijven: de zijde met
het mes / met de verhogingen moet
naar boven wijzen wanneer ze zijn
aangebracht.

Ijil e - Aanwijzing: de snij-draaischijf is niet
Voorzichtig! Draaiende geschikt voor het snijden van harde kaas,
hulpstukken. Niet in de brood, broodjes en chocolade. Gekookte

A

vulschacht grijpen. aardappels alleen in koude toestand
Deksel aanbrengen (X-) en snijden.

vastdraaien (-2-).

Markering voor het plaatsen
van het deksel.

Rasp-draaischijf —

grof / fijn

Voor het raspen van groente, fruit en
kaas, uitgezonderd harde kaas (bijv.
Parmezaanse kaas). Verwerking op stand

In één oogopslag

=> Afb. 3 of 4.

1 Stopper Aanduiding op de schijf:
2 Deksel met vulschacht 2 = grove raspzijde

3 Fijnmaakschijven 4 = fijne raspzijde

a Snij-draaischijf — dik / dun
b Rasp-draaischijf — grof / fijn
¢ Maalschijf — middelfijn

4 Aandrijfas met meenemer

5 Behuizing met uitlaatopening

Speciale accessoires

6 Patates-fritesschijf

7 Maalschijf - grof

8 Azia-groenteschijf

9 Aardappelkoekjesschijf
- Afb. [ Aanwijzing: de maalschijf is niet geschikt
voor het malen van zachte kaas en
snijdbare kaas.

Aanwijzing: de rasp-draaischijf is niet
geschikt voor het raspen van noten. Zachte
kaas alleen met de grove zijde op stand 4
raspen.

Maalschijf — middelfijn
Voor het malen van rauwe
aardappels, harde kaas (bijv. Parmezaanse
kaas), gekoelde chocolade en noten.
Verwerking op stand 4.

Bedrijfspositie
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nl Werken met de doorloopsnijder

Werken met de

doorloopsnijder

= Afb. [

1. Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op de werkstand zetten.

2. Aandrijvingsbeschermdeksel
van de aandrijving voor de
doorlopsnijder verwijderen.
Aandrijvingsbeschermdeksel draaien tot
de vergrendeling opgeheven is.

3. Aandrijfas met het breekpunt naar
beneden met één hand onderaan
vasthouden. Gewenste snij- of raspschijf
aanbrengen. Bij draaischijven erop
letten dat de gewenste zijde naar boven
wijst.

4. Aandrijfas bovenaan vastpakken en
aanbrengen in de doorloopsnijder.

5. Deksel aanbrengen (—X-).

6. Rechtsom tot aan de aanslag
vastdraaien (-2-).

7. Doorloopsnijder op de aandrijving
plaatsen.

8. Rechtsom tot aan de aanslag
vastdraaien.

9. Een kom of bord onder de uitloop-
opening van de doorloopsnijder zetten.

10. Stekker in het stopcontact steken.
Draaischakelaar op de aanbevolen
stand zetten.

11. De te verwerken levensmiddelen in de
vulschacht doen en aandrukken met de
stopper.

Attentie!
Zorgen dat het gesneden product zich niet
ophoopt in de uitlaatopening.

Tip: Voor een gelijkmatig snijresultaat
kunt u dun snijgoed het best gebundeld
verwerken.

Opmerking: Als er levensmiddelen vast
komen te zitten in de doorloopsnijder, dient
u de keukenmachine uit te schakelen en de
stekker uit het stopcontact te trekken. Dan
wacht u tot de aandrijving stilstaat, neemt u
het deksel van de doorloopsnijder en maakt
u de vulschacht leeg.
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Na gebruik

12. Wanneer de verwerking is beé&indigd of
als de verwerkte levensmiddelen in de
kom bijna de uitlaatopening bereiken, de
draaischakelaar op 0 zetten. Wachten
tot de aandrijving stilstaat. Stekker uit
het stopcontact nemen.

13. Doorloopsnijder tegen de klok in draaien
en verwijderen.

14. Deksel tegen de klok in draaien en
verwijderen.

15. Aandrijfas met schijf verwijderen.
Hiervoor met de vinger van onderen
tegen de aandrijfas drukken.

Alle onderdelen direct na gebruik reinigen.

Reiniging en onderhoud

Attentie!

— Na elk gebruik of als u het apparaat
langere tijd niet hebt gebruikt, dient u de
toebehoren altijd grondig te reinigen.

— Gebruik geen reinigingsmiddelen die
alcohol of spiritus bevatten.

— Gebruik geen scherpe, puntige of
metalen voorwerpen.

— Gebruik geen schurende doeken of
schurende reinigingsmiddelen.

— Kunststof onderdelen niet vastklemmen
in de vaatwasser, omdat ze dan
onherstelbaar vervormd kunnen raken!

Alle onderdelen van de doorloopsnijder
kunnen in de afwasautomaat worden
gereinigd.

Aanwijzing: Bij de verwerking van

bijv. wortels ontstaan verkleuringen op
de kunststofonderdelen. Deze kunt u
verwijderen met een beetje slaolie.



Speciale accessoires nl

Speciale accessoires
(verkrijgbaar bij de speciaalzaak)

Patates-fritesschijf &)

MUZ45PS1
Voor het snijden van rauwe aardappels tot
patates frites. Verwerking op stand 3.

Maalschijf — grof
MUZ45RS1

Voor het raspen van rauwe aardappels,
bijv. voor aardappelkoekjes of knoedels.
Verwerking op stand 3.

Azia-groenteschijf =
MUZ45AG1

Snijdt fruit en groente in smalle reepjes,
voor Aziatische groentegerechten.
Verwerking op stand 4.

Aardappelkoekjesschijf
MUZ45KP1

Voor het raspen van rauwe aardappels voor
Rosti en aardappelkoekjes, voor het snijden
van fruit en groente in dikke plakken.
Verwerking op stand 3.

Wijzigingen voorbehouden.
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da Bestemmelsesmaessig brug

Bestemmelsesmaessig brug

Dette tilbehor er beregnet til kekkenmaskinen MUMA4... .
Lzes og overhold brugsanvisningen til kekkenmaskinen.
Brug aldrig dette tilbehgr til andre apparater. Brug udelukkende
sammenhgrende dele.

Dette tilbehar er beregnet til at skaere, raspe og rive fadevarer.
Fadevarerne, der skal forarbejdes, skal veere fri for harde
bestanddele (f.eks. ben).

Dette tilbehar ma ikke bruges til at forarbejde andre genstande
eller substanser.

Sikkerhedshenvisninger

/\ Fare for at komme til skade!

m Stik aldrig fingrene ind i pafyldningsskakten. Brug udelukkende
den medleverede stopper!

m Stik aldrig fingrene ind i de skarpe knive og kanter pé finhak-
ningsskiverne. Tag altid kun fat i kanten pa finhakningsskiverne!

m Tilbehgret ma kun bruges, nar det er helt samlet. Tilbehgret ma
aldrig samles pa motorenheden. Tilbehgret ma kun bruges i den
dertil beregnede arbejdsposition. Tilbeharet ma kun bruges pa
det forreste gule drev. Tilbeharet ma kun saettes pa eller tages af,
nar drevet star stille, og netstikket er trukket ud.

/\ OBS!

m Det anbefales, at apparatet kun er teendt, sa leenge fgdevarerne
forarbejdes. Brug ikke apparatet i tomgang (uden ingredienser).

m Sorg for, at der ikke er nogen fremmedlegemer i
pafyldningsskakten eller i huset. Anvend ikke genstande (f.eks.
knive eller skeer) inde i pafyldningsskakten eller huset.

Beskyttelse mod Symboler og markeringer

overbelastning

= Billede Folg instrukserne i
Det faste brudsted beskytter maskinens brugsanvisningen.

drev. Drivakslen pa hurtigsnitteren braekker,

iatig!
hvis den overbelastes. Den er nem at @ VEEEg] RO
A

udskifte. redskaber. Stik ikke fingrene

ind i pafvidni kakten.
En ny drivaksel med medbringer kan kabes gd ; lpaafytdn:ngis _ teg -
hos kundeservice. et laget pa (-X-), og drej

det fast (-2-).
Markering til pasaetning af
laget.
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Overblik

=> Billede

1 Stopper

2 Lag med pafyldningsskakt

3 Finhakningsskiver
a Vende-skaereskive — tyk / tynd
b Vende-riveskive — grov / fin
¢ Riveskive — middelfin

4 Drivaksel med medbringer

5 Hus med udgangsabning

Ekstra tilbehor

6 Pommes frites-skive

7 Riveskive — grov

8 Asia-gront-skive

9 Kartoffelpandekageskive

=> Billede [3

Arbejdsposition

Finhakningsskiver

Henvisninger:

— Vende-skiver: Den gnskede side skal
vende opad efter iseetningen.

— Ensidede skiver: Siden med kniven/
forhgjningerne skal vende opad efter

iseetningen.
Vende-skaereskive — =
tyk / tynd
Til skeering af frugt og grent. Forarbejdning
pa trin 3.
Markering pa skiven:

1 = tyk skeereside
3 = tynd skeereside

Bemaerk: Vende-skaereskiven er ikke egnet
til at skeere hard ost, bred, rundstykker og
chokolade. Kogte kartofler skal altid veere
kolde, for de skeeres.

Overblik da

Vende-riveskive — grov / fin &
Til rivning af grent, frugt og ost,
undtagen hard ost (f.eks. parmesan).
Forarbejdning pa trin 3 eller 4.
Markering pa skiven:

2 = grov riveside

4 = fin riveside

Bemaerk: Vende-riveskiven er ikke egnet
til rivning af nedder. Bled ost ma kun rives
med den grove side pa trin 4.

Riveskive — middelfin

Til rivning af ra kartofler, hard ost
(f.eks. parmesan), kelet chokolade og
ngdder. Forarbejdning pa trin 4.

Bemaerk: Riveskiven er ikke egnet til
rivning af blgd ost og skaereost.

Arbejde med hurtigsnitteren

=> Billede 3]

1. Tryk pa sikkerhedsknappen, og stil
svingarmen i arbejdsposition.

2. Tag beskyttelseslaget af drevet til
hurtigsnitteren. Drev beskyttelseslaget,
indtil lasen er deaktiveret.

3. Hold det faste brudsted pa drivakslen
nedad med en hand. Anbring den
gnskede rive- eller riveskive. Hvis der
benyttes en vendeskive, skal man veere
opmeerksom pa, om den gnskede side
peger opad.

4. Hold fast i den gverste ende

pa drivakslen, og seet den ind i

hurtigsnitteren.

Saet laget pa (=X-).

Drej den i retning med uret indtil

stop (-2-).

Seet hurtigsnitteren pa drevet.

Drej den i retning med uret indtil stop.

Stil en skal eller en tallerken ind under

udgangsabningen pa hurtigsnitteren.

10. Saet netstikket i. Stil drejekontakten pa
det anbefalede trin.

11. Kom fgdevarerne, der skal forarbejdes,
i pafyldningsskakten, og skub dem ned
med stopperen.

oo

©oN
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da Renggring og pleje

OBS!

Undga ophobning af det, som skeeres, i
udgangsabningen.

Tip: Forarbejd tynde fgdevarer i bundter,
det giver et mere ensartet snit.

Bemaerk: Hvis fadevarerne, der

skal forarbejdes, klemmer sig fast i
hurtigsnitteren, sa sluk for kekkenmaskinen,
treek netstikket ud, vent indtil drevet star
stille, tag laget af hurtigsnitteren, og tam
pafyldningsskakten.

Efter arbejdet

12. Nar forarbejdningen er slut, eller nar de
forarbejdede fedevarer i skalen nsesten
nar op til udgangsabningen, sa stil
drejekontakten pa 0. Vent, indtil drevet
star stille. Treek netstikket ud.

13. Drej hurtigsnitteren i retning mod uret,
og tag den af.

14. Drej laget i retning mod uret, og tag
det af.

15. Tag drivakslen med skive af. Tryk med
fingeren mod drivakslen nedefra.

Renggr alle dele direkte efter brug.

Rengoering og pleje

OBS!

— Rengger altid tilbehgret grundigt efter
hver brug eller efter laengere tid, hvor
det ikke har veeret i brug.

— Brug ikke renggringsmidler, der
indeholder alkohol eller sprit.

— Brug ikke skarpe, spidse eller metalliske
genstande.

— Der ma ikke anvendes skurrende klude
eller rengagringsmidler.

— Forsag ikke at klemme plastikdele fast
i opvaskemaskinen, da de kan blive
varigt deformeret!

Alle dele pa hurtigsnitteren kan tale

opvaskemaskine.

Bemaerk: Ved forarbejdning af f.eks.

gulergdder kan der opsta misfarvninger pa

plastikdelene, som kan fiernes med nogle
draber spiseolie.

24

Ekstra tilbehor
(kan kgbes i faghandlen)

Pommes-frites-skive
MUZ45PS1

Til skeering af ra kartofler til pommes frites.
Forarbejdning pa trin 3.

Riveskive — grov
(MUZ45RS1)

Til rivning af ra kartofler til f.eks. sgsterkage
eller kartoffelboller. Forarbejdning pa trin 3.

Asia-grgnt-skive &
MUZ45AG1
Skeerer frugt og grent i fine strimler til

asiatiske gr@ntsagsretter. Forarbejdning pa
trin 4.

Kartoffelrosti-skive
MUZ45KP1

Til rivning af ra kartofler til résti og
kartoffelpandekager samt til skeering af frugt
og grent i tykke skiver. Forarbejdning pa
trin 3.

Andringer forbeholdes.



Korrekt bruk no

Korrekt bruk

Dette tilbehoret er beregnet for kjigkkenmaskinen MUMA4... .
Folg bruksanvisningen for kjskkenmaskinen.

Dette tilbehgret ma aldri brukes for andre apparater. Bruk kun deler
som hgrer sammen.

Dette tilbehgret er egnet for skjeering, rasping og riving av matvarer.
Matvarene som skal bearbeides ma veere fri for harde bestanddeler
(f.eks. knoker).

Dette tilbehgret ma ikke brukes til bearbeidelse av andre
gjenstander eller substanser.

Sikkerhetshenvisninger

/\ Fare for skade!

m Grip aldri inn i pafyllingssjakten. Bruk kun den stgteren som fulgte
med i leveransen!

m Grip aldri tak i de skarpe knivene og kantene pa kutteskivene.
Kutteskivene ma kun tas i langs kanten!

m Tilbehagret ma kun brukes i komplett sammensatt tilstand.
Tilbehgret ma aldri settes sammen pa basisapparatet. Tilbehgret
ma kun brukes i hertil tiltenkt arbeidsstilling. Tilbehgret ma bare
brukes pa fremre, gule drev. Tilbehgret ma kun settes pa eller tas
av nar drevet star stille og nar stgpselet er trukket ut.

/\ Obs!

m Det anbefales ikke a la maskinen veere innkoblet lenger enn
det som er ngdvendig for bearbeidingen av matvarene. Ma ikke
brukes pa tomgang (uten ingredienser).

m Pass pa at det ikke finnes uvedkommende gjenstander i
pafyllingssjakten eller i huset. Stikk ikke gjenstander (f.eks.
kniver, skjeer) inn i pafyllingssjakten eller huset.

Beskyttelse mot Symboler og markeringer

overbelastning

=> Bilde Falg instruksjonene i
Det monterte fastlagte bruddstedet bruksanvisningen.

beskytter apparatets drev. Ved Forsiktig! Roterende

overbelastning brekker drivakslingen pa @ verktay. Grip ikke inn i

gjennomlgpskutteren. Denne kan imidlertid pafyllingssjakten.

lett skiftes ut. Sett pA lokket (- K

En ny drivaksling med medbringer kan ﬂ L 310 oL UG () @1 5.
A

e
kjgpes hos kundeservice. det fast (-2-).
Markering for pasetting av

lokket.
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no En oversikt

En oversikt

= Bilde

1 Stoter

2 Lokk med pafyllingssjakt

3 Kutteskiver
a Vende-skjeereskive — tykk / tynn
b Vende-raspeskive — grov / fin
¢ Riveskive — middels fin

4 Drivaksling med medbringer

5 Hus med utlepsapning

Spesialtilbehor

6 Pommes frites-skive
7 Riveskive - grov

8 Asia gronnsaksskive
9 Skive for potetkaker

=> Bilde [3
Arbeidsposisjon

Kutteskiver

Merknader:

— Vendeskiver: @nsket side ma vende opp
etter montering.

— Ensidige skiver: Siden med kniven /
med forhgyningene ma vende opp etter

montering.
Vende-skjareskive — =
tykk / tynn
Til skjeering av frukt og grannsaker. Arbeid
pa trinn 3.
Merking pa skiven:

1 = skjeereside for tykke skiver
3 = skjeereside for tynne skiver

Merk: Vende-skjaereskiven er ikke egnet
for & skjeere hard ost, brad, rundstykker og
sjokolade. Kokte poteter ma kun skjaeres
nar de er kalde.

Vende-raspeskive —

grov / fin

Til & raspe grgnnsaker, frukt og ost, bortsett
fra hard ost (f.eks. parmesan). Arbeid pa
trinn 3 eller 4.

Merking pa skiven:

2 = grov raspeside

4 = fin raspeside

26

Merk: Vende-raspeskiven er ikke egnet til
a raspe ngtter. Myk ost ma kun raspes med
den grove siden pa trinn 4.

Riveskive — middels fin
Til riving av ra poteter, hard ost
(f.eks. parmesan), kjglt sjokolade og ngatter.
Arbeid pa trinn 4.

Merk: Riveskiven er ikke egnet til riving av
myk ost eller ost i skiver.

Arbeide med

gjennomligpskutteren

—> Bilde ]

1. Trykk utlgsningstasten og sett
svingarmen i arbeidsposisjon.

2. Ta beskyttelseslokket for drevet av
drevet for gjennomlgpskutteren. Drei
beskyttelseslokket for drevet til lasen er
last opp.

3. Drivakslingen med bruddstedet holdes
fast nederst med den ene handen. Legg
inn gnsket skjaere- eller raspeskive. Ved
bruk av vendeskiver ma det passes pa
at den gnskede siden peker oppover.

4. Drivakslingen holdes fast i den

i pvre enden og settes inn i

gjennomlgpskutteren.

Sett pa lokket (X-).

Skru fast til stopp med urviseren (-2-).

Sett gjennomlgpskutteren pa drevet.

Skru fast til stopp med urviseren.

Sett en bolle eller en tallerken under

apningen fra gjennomlgpskutteren.

10. Sett i stapselet. Sett dreiebryteren pa
anbefalt trinn.

11. Fyll de matvarene som skal bearbeides
pa pafyllingssjakten og skyv dem ned
med stgteren.

Obs!

Det ma unngas at materialet som skal

skjeeres hoper seg opp i utlapsapningen.

Tips: For jevne skjeereresultater bgr tynt

skjeeregods bearbeides i bunter.
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Merk: Dersom matvarene som

skal bearbeides blir klemt fast i
gjennomlgpskutteren, ma du sla av
kjgkkenmaskinen, trekke ut stgpselet, vente
til drevet star stille, ta lokket av og temme
pafyllingssjakten.

Etter arbeidet

12. Nar bearbeidelsen er avsluttet, eller
nar de bearbeidede matvarene i bollen
nesten har nadd fram til utlepsapningen,
ma du sette dreiebryteren pa 0. Vent til
drevet star stille. Trekk ut stgpselet.

13. Drei gjennomlgpskutteren mot urviseren
og ta den av.

14. Drei lokket mot urviseren og ta det av.

15. Ta av drivakslingen med skiven. Press
da med fingeren mot drivakslingen fra
undersiden.

Rengjor alle delene rett etter bruk.

Rengjaring og pleie

Obs!

— Det er tvingende ngdvendig & rengjere
tilbeharet grundig etter hver bruk eller
nar det ikke har veert i bruk i en lengre
periode.

— Ikke bruk rengjgringsmidler som
inneholder alkohol eller sprit.

— lkke bruk skarpe, spisse gjenstander
eller metallgjenstander.

— lkke bruk skurekluter eller skurende
rengjgringsmidler.

— Plastdelene ma ikke klemmes fast
i maskinen, for da kan de bli varig
deformert!

Alle delene pa gjennomlgpskutteren kan
rengjgres i oppvaskmaskin.

Merk: Nar du arbeider med f.eks. gulergtter,
kan det oppsta misfarginger av plastdelene.
Den kan fijernes med noen draper matolje.

Rengjering og pleie no

Spesialtilbehor

(faes i faghandelen)

Pommes frites-skive
MUZ45PS1

Til skjeering av ra poteter for Pommes frites.
Arbeid pa trinn 3.

Riveskive — grov
MUZ45RS1

Til riving av ra poteter, f.eks. for potetkaker
eller kumler. Arbeid pa trinn 3.

Asia gronnsakskive
MUZ45AG1

Skjeerer frukt og grennsaker i fine striper for
asiatiske grgnnsakretter. Arbeid pa trinn 4.
Skive for potetkaker S
MUZ45KP1

Til riving av ra poteter til “Rosti” og
potetkaker, til skjeering av frukt og
grennsaker i tykke skiver. Arbeid pa trinn 3.

Endringer forbeholdes.
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sv Anvandning for avsett andamal

Anvandning for avsett andamal

Detta tillbehor ar avsett for koksmaskinen MUMA4... .

Folj bruksanvisningen for koksmaskinen.

Anvand aldrig tillbehoret till andra apparater. Anvand enbart
sammanhdrande delar.

Tillbehoret ar lampligt for att skara, riva och strimla matvaror.

| de matvaror som ska bearbetas far det inte finnas nagra harda
bestandsdelar (t.ex. ben).

Tillbehoret far inte anvandas for att bearbeta andra foremal eller
amnen.

Sakerhetsanvisningar

/\ Risk for personskador!

m Stick aldrig in handen i pafyliningsroret. Anvand bara den
pamatare som foljer med apparaten!

m ROr aldrig riv- och skarskivornas vassa knivar och kanter. Hall
bara i kanten pa riv- och skarskivorna!

m Anvand tillbehoéret bara i komplett hopsatt tillstand. Montera
aldrig ihop tillbehéret pa motordelen. Anvand bara tillbehoret i
det avsedda arbetslaget. Anvand tillbehdret bara pa den framre
gula drivningen. Du far bara satta pa eller ta av tillbehéret nar
drivningen star stilla och stickkontakten ar uttagen.

A Varning!

m Virekommenderar dig att inte lata apparaten vara igang langre
tid an vad som behdvs for att bearbeta matvarorna. Lat inte
apparaten ga pa tomgang (utan ingredienser).

m Se noga till att inga frammande féremal finns i pafyllningsroéret
eller hdljet. Stick inte in nagra féremal (t.ex. knivar elle skedar) i
pafyliningsroret eller i holjet.

Overbelastningsskydd Symboler och markeringar

=> Bild -
Symbol | bord
Det inbyggda overlastskyddet férhindrar att nne or

motorn Gverbelastas. Vid dverbelastning FOlj instruktionerna |
bryts gronsaksskéararens drivaxel av. Men bruksanvisningen.
den ar latt att byta. Forsiktigt! Roterande verktyg.
En ny drivaxel med medbringare kan @ Stick aldrig in handen i
bestallas fran kundtjansten. pafyliningsroret.
ﬂ Sétt pa locket (=) och vrid
fast det (-2-).
A Markering for pasattning av
locket.
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Oversikt

= Bild

1 Pamatare

2 Lock med pafyllningsror

3 Riv- och skarskivor
a Vandbar skarskiva — tjock / tunn
b Vandbar strimlingsskiva — grov / fin
¢ Rivskiva — medelfin

4 Drivaxel med medbringare

5 Hus med utloppséppning

Extratillbehor

6 Pommes frites-skiva

7 Rivskiva - grov

8 Asiengronsaksskiva

9 Skarskiva for raggmunk

=> Bild [&

Arbetslage

Riv- och skarskivor

Anmarkningar:

— Vandbara skivor: Den 6nskade sidan
ska vara vand uppat efter insattningen.

— Enkelsidiga skivor: Sidan med kniven /
med upphojningarna ska vara vand

uppat efter insattningen.
Vandbar skarskiva — )

tjock / tunn

For skarning av frukt och gronsaker.
Bearbetning i lage 3.

Markning pa skivan:

1 = tjock skarsida

3 = tunn skarsida

Anmarkning: Den vandbara skarskivan ar
inte 1amplig for skarning av hardost, brod,
kuvertbréd och choklad. Skar inte kokt
potatis forran den har kallnat.

Vandbar strimlingsskiva —

grov / fin

For strimling av gronsaker, frukt och
ost, utom hardost (t.ex. parmesan)..
Berarbetning i lage 3 eller 4.
Markning pa skivan:

2 = grovstrimlingssida

4 = finstrimlingssida

Oversikt sv

Anmarkning: Den vandbara
strimlingsskivan lampar sig inte for rivning
av noétter. Mjukost far bara strimlas med den
grova sidan i lage 4.

Rivskiva — medelfin

For rivning av ra potatis, hardost
(t.ex. parmesan), kyld choklad och nétter.
Bearbeta i lage 4.

Anmarkning: Rivskivan ar inte 1amplig for
rivning av mjukost och ostskivor.

Arbete med

gronsaksskararen

—=> Bild ]

1. Tryck pa frigéringsknappen och vrid
funktionsarmen till arbetslaget.

2. Ta bort skyddslocket fran
gronsaksskararens drivning.. Vrid
drivningsskyddslocket tills Iasningen
upphavs.

3. Tryck drivaxeln med brottanvisningen

nedat med ena handen. Lagg i den

Oonskade skar- eller rivskivan. For

vandbara skivor maste du se till att den

onskade sidan blir vand uppat.

Hall fast drivaxeln i den 6vre anden satt

in den i gronsaksskararen.

Satt pa locket (X-).

Vrid det medurs till stopp.(-2-).

Satt gronsaksskararen pa drivningen.

Vrid fast den medurs till stopp.

Placera en skal eller en tallrik under

gronsaksskararens utloppsoppning.

10. Satt in stickkontakten. Stall vridreglaget i
rekommenderat lage.

11. Lagg de matvaror som ska bearbetas
i pafyliningsroret och tryck ned dem med
pamataren.

Varning!

Se till att skargodset inte stockar sig i

utloppsdppningen.

Tips: For att fa ett likformigt skarresultat bor
du bearbeta tunt skargods i buntar.

El

©oNO O
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sv Rengdring och skétsel

Anmarkning: Om de matvaror som du
bearbetar fastnar i gronsaksskararen

maste du stédnga av kéksmaskinen, ta ut
stickkontakten och vanta tills drivningen star
stilla. Ta sedan av grénsaksskararens lock
och tém pafyliningsroret.

Efter arbetet

12. Stall vridreglaget i lage 0 nar
bearbetningen ar fardig eller nar
de bearbetade matvarorna i skalen
nastan har natt utloppséppningen.
Vanta tills drivningen star stilla. Ta ut
stickkontakten.

13. Vrid gronsaksskararen moturs och ta av
den.

14. Vrid locket moturs och ta av det.

15. Ta ut drivaxeln och skivan. Tryck da pa
drivaxeln med ett finger underifran.

Rengdr alla delarna direkt efter
anvandningen.

Rengoring och skotsel

Varning!

— Du maste rengora tillbehodret noggrant
efter varje anvandning och om du inte
har anvant det under en langre tid.

— Anvand inga alkoholhaltiga
rengdringsmedel.

— Anvand inga vassa, spetsiga eller
metalliska foremal.

— Anvand inga slipande trasor eller
rengdringsmedel.

— Klam inte fast plastdelar i diskmaskinen!
De kan bli deformerade.

Alla gronsaksskararens delar gar att
maskindiska.

Anmarkning: Vid bearbetning av t.ex.
morotter kan plastdelarna bli missfargade.
Rengdr dem med nagra droppar matolja.
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Extratillbehor

(finns att kdpa hos aterforsaljare)

Pommes frites-skiva
MUZ45PS1

For skarning av ra potatis till pommes frites.
Bearbeta i lage 3.
Rivskiva — grov
MUZ45RS1

For rivning av ra potatis, t.ex. till raggmunk
och kroppkakor. Bearbeta i lage 3.
Skarskiva for asiatiska )
ratter MUZ45AG1

Skar frukt och gronsaker i fina strimlor till
asiatiska gronsaksratter. Bearbeta i lage 4.
Skarskiva for raggmunk S
MUZ45KP1

For rivning av ra potatis till rosti och
raggmunk, for skarning av frukt och
grénsaker i tjocka skivor. Bearbeta i lage 3.

Med férbehall fér andringar.



Maarayksenmukainen kayttd fi

Maarayksenmukainen kaytto

Varuste on tarkoitettu kaytettavaksi yleiskoneen MUM4... kanssa.
Noudata yleiskoneen kayttoohjeita.

Varustetta ei saa koskaan kayttda muiden laitteiden kanssa. Kayta
ainoastaan varusteeseen kuuluvia osia.

Tama varuste soveltuu elintarvikkeiden viipalointiin ja raastamiseen.
Kasiteltavissa elintarvikkeissa ei saa olla kovia aineksia (esim. luita).
Varustetta ei saa kayttaa muiden tarvikkeiden/aineiden kasittelyyn.

Turvallisuusohjeet

/\ Loukkaantumisvaara!

m Ala koske tayttosuppilon sisalle. Kayta aina oheista
syottopaininta!

m Ala milloinkaan koske hienonnusterien teraviin teriin tai syrjiin.
Tartu hienonnusteriin vain teran reunasta!

m Kayta varustetta vain, kun sen kaikki osat ovat paikoilleen
kiinnitettyina. Kokoa varuste aina ennen kuin asennat sen
laitteen runkoon. Kayta varustetta vain sille tarkoitetussa
kayttbasennossa. Kayta varustetta vain edessa olevalla,
keltaisella kayttoakselilla. Kiinnita tai irrota varuste vain, kun
toiminta on pysahtynyt ja pistoke irrotettu pistorasiasta.

A__Huomio!

m Al3 jata laitetta kayntiin pidemmaksi aikaa kuin mita tarvitset
elintarvikkeiden kasittelyyn. Ala kayta laitetta tyhjakaynnilla (ilman
aineksia).

m Varmista, ettei tayttOsuppilossa tai laitteen sisalla ole ylimaaraisia
kappaleita. Ala tyonna tayttosuppiloon tai laitteen sisalle esineita
(esim. veitsia, lusikoita).

Ylikuormitussuoja Symbolit ja merkinnat

g Symbol
Integroitu murtumiskohta suojaa y

laitteen kayttdakselia vaurioitumiselta. [E NETEEE E YIS

Vihannesleikkurin kayttdakseli murtuu e =

ylikuormituksessa. Sen tilalle voi helposti @ Varo! Pydrivat valineet. Ala
A

vaihtaa uuden. koske tayttésuppilon sisélle.
Uuden kayttéakselin ja vaantion voi tilata Aseta kansi paikalleen (-X-)
huoltopalvelusta. ja kierra se kiinni (-2-).

Merkki kannen paikalleen
asettamista varten.
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fi Yhdella silmayksella

Yhdella silméyksellé Huomautus: Kaannettava raastintera ei
sovellu pahkindiden rouhimiseen. Raasta
= Kuva

1 Syéttdpainin pehmeaa juustoa vain teran karkealla

2 Kansi ja tayttosuppilo puolella teholla 4.

3 Hienonnusterit Raastetera — keskihieno
a Kaannettava viipalointitera — Raakojen perunoiden, kovan
paksu / ohut juuston (esim. parmesaanin), jaahdytetyn
b Kaannettava raastintera — suklaan ja pahkindiden raastamiseen.
karkea / hieno Kayttoteho 4.
¢ Raastetera — keskihieno Huomautus: Raasteter ei sovellu
4 Kayttoakseli ja vaantio pehmeén juuston tai juustoviipaleiden
5 Runko ja poistoaukko raastamiseen.
Lisdvarusteet v o
6 Ranskanperunaters Vihannesleikkurin kaytto
7 Raastetera — karkea = Kuva 8]
8 WOK-tera 1. Paina avaamispainiketta ja kdanna varsi
9 Réstiperunaterd kayttdasentoon.
= Kuva 3 2. Irrota suojakansi vihannesleikkurin
Kiyttéasento kayttoliitannasta. Irrota suojakansi
kaantamalla sita, kunnes se vapautuu
Hienonnusterat lukituksesta.

3. Pida toisella kadella kayttdakseli
alhaalla murtumiskohdan ollessa
alaspain. Kiinnitéd haluamasi viipalointi-
tai raastinterd. Kun kaytat kdannettavaa
teraa, varmista etta tarvitsemasi

o IR Kayttdpuoli on yldspain.

Kaannettavaviipalointitera— =) 4. Pida kiinni kayttdakselin ylapaasta ja

Huomautuksia:

— Kaannettavat terat: Kaytettadvan puolen
on oltava ylospain.

— Yksipuoliset terat: Terapuolen (koholla
oleva puoli) on oltava yldspain.

paksu / ohut aseta se paikalleen vihannesleikkuriin.
Viipaloi hedelmat ja kasvikset. Kayttéteho 3. 5. Laita kansi paikalleen (=X-).
Teran merkinnat: 6. K&anna se kiinni myo6tapaivaan
1 = paksut viipaleet vasteeseen asti (-2-).
3 = ohuet viipaleet 7. Aseta vihannesleikkuri kayttéliitdnnan
Huomautus: Kaannettava viipalointitera ei paalle. o
sovellu kovan juuston, leivan, sampyldiden 8. K&anna se kiinni myotapaivaan
tai suklaan viipalointiin. Viipaloi keitetyt vasteeseen asti.
perunat vain kylmin. 9. Aseta kulho tai lautanen

e o . . vihannesleikkurin ulostuloaukon
Kaannettava raastintera — alapuolelle.
karkea / hieno 10. Liita pistoke pistorasiaan. Valitse
Raastaa vihannekset, hedelmat ja juuston, suositeltu nopeus.
paitsi kovan juuston (esim. parmesaani). 11. Laita ainekset tayttdsuppiloon ja tydnna
Kayttdteho 3 tai 4. niitd sisdanpain syottdpainimella.
Terédn merkinnat: Huomio!

2 = karkea raaste

‘ Varo, etta hienonnettavat ainekset eivat
4 = hieno raaste

kasaannu poistoaukkoon.
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Vinkki: Kun hienonnettavat ainekset ovat
ohuita, kasittele ne nipuittain, niin saat
tasaisemman lopputuloksen.

Huomautus: Jos ainekset juuttuvat

kiinni vihannesleikkuriin, katkaise virta
yleiskoneesta, irrota pistoke pistorasiasta,
odota ettd kayttdakseli pysahtyy, poista
vihannesleikkurin kansi ja tyhjenna
tayttdsuppilo.

Kayton jalkeen

12. Kun ainesten kasittely on paattynyt tai
elintarvikkeet ulottuvat 1ahes kulhon
poistoaukkoon asti, kdanna kierrettava
valitsin asentoon 0. Odota, kunnes
kayttdakseli pysahtyy. Irrota pistoke
pistorasiasta.

13. K&anna vihannesleikkuria vastapaivaan
jairrota.

14. Irrota kansi vastapaivaan kaantaen.

15. Irrota kayttdakseli ja terd. Paina
kayttdakselia sormella alhaalta pain.

Puhdista kaikki osat heti kayton jalkeen.

Puhdistus ja hoito

Huomio!

— Varuste on ehdottomasti puhdistettava
huolellisesti jokaisen kayton jalkeen tai
kun sita ei ole kaytetty pitkdan aikaan.

— Al& kayta alkoholi- tai spriipitoista
puhdistusainetta.

— Al4 kayta teravareunaisia tai -karkisia tai
metalliesineita.

— Al& kayta hankaavia liinoja tai
puhdistusaineita.

— Varo, ettd muoviosat eivat jaa
puristuksiin astianpesukoneessa, niiden
muoto saattaa muuttua pysyvasti!

Voit pesta vihannesleikkurin kaikki osat
astianpesukoneessa.

Huomautus: Jos esimerkiksi porkkanoista
jaa varia muoviosiin, pyyhi ne puhtaaksi
muutamalla tipalla ruokadljya.

Puhdistus ja hoito fi

Lisavarusteet
(saatavissa alan liikkeista)

Ranskanperunatera
MUZ45PS1

Viipaloi raa’at perunat ranskanperunoiden
valmistamista varten. Kayttéteho 3.

Raastetera — karkea
MUZ45RS1

Raastaa raa'at perunat esim.
perunaohukaisiin ja knéddeleihin.
Kayttoteho 3.

WOK-tera MUZ45AG1
Suikaloi hedelmat ja vihannekset
aasialaisiin kasvisruokiin. Kayttéteho 4.

Rostiperunatera
MUZ45KP1
Raastaa raa’at perunat
rostiperunataikinaan, viipaloi hedelmat ja
vihannekset. Kayttéteho 3.

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.
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es Uso conforme a lo prescrito

Uso conforme a lo prescrito

Este accesorio esta destinado al robot de cocina MUM4... .
Observar las instrucciones de uso del robot de cocina.

No utilizar nunca este accesorio para otros aparatos. Utilizar
exclusivamente las piezas que le pertenezcan.

El presente accesorio es adecuado para rallar alimentos. Los
alimentos que se desee procesar deberan estar libres de elementos
duros (por ejemplo huesos).

El accesorio no debera usarse para procesar otros tipos de
alimentos o productos.

Indicaciones de seguridad

/\ iPeligro de lesiones!

m No introducir nunca las manos en la boca de llenado. jUtilizar
so6lo el empujador suministrado con el aparato!

m No tocar ni manipular nunca con las manos las cuchillas afiladas
ni cantos de los discos picadores. jSujetar las cuchillas picadoras
so6lo por el borde!

m Usar el accesorio solo completamente armado. No armar
nunca el accesorio sobre la base motriz. Utilizar el accesorio
unicamente en la posicion de trabajo prevista para ello. Utilizar
este accesorio solo en el accionamiento delantero, amarillo.
Montar y desmontar el accesorio solo con el accionamiento
completamente parado y tras haber extraido el enchufe del
aparato de la toma de corriente.

A jAtencion!

m Se aconseja dejar el aparato conectado sélo el tiempo
absolutamente indispensable para elaborar los alimentos. No
usar el aparato en seco (sin ingredientes).

m Asegurarse de que no haya cuerpos extraios en la boca de
llenado o en la carcasa. No introducir objetos (p. ej. cuchillo,
cuchara) en la boca de llenado o en la carcasa.
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Proteccion contra

sobrecarga

=> Figura

El punto de rotura prescrito constituye una
medida de proteccién del accionamiento
del aparato. En caso de registrarse una
sobrecarga del cortador-rallador, el eje de
accionamiento se rompe, pudiéndose, sin
embargo, sustituirlo con toda facilidad.

El nuevo eje de accionamiento con
elemento de arrastre se puede adquirir en
el Servicio de Asistencia Técnica Oficial de
la marca.

Simbolos y marcas
[Simbolo | interpretacion
Ijil iObservar estrictamente las

instrucciones de uso!

jAtencion! Herramientas

giratorias. No introducir las
A

manos en la boca de llenado.
Montar la tapa (—X-) y girarla
(2)
Marca para colocar la tapa.
Descripcién del aparato
=> Figura I\
1 Empujador
2 Tapa con boca de llenado
3 Discos picadores
a Disco reversible para cortar —
grueso / fino
b Disco reversible para rallado —
grueso / fino
¢ Disco rallador — semifino
4 Eje de accionamiento con elemento
de arrastre
5 Carcasa con abertura de descarga

Accesorios opcionales

6 Disco para cortar patatas crudas

7 Disco rallador, grueso

8 Disco para cortar verduras al estilo
oriental

9 Disco para rallar patatas a la suiza

=> Figura &

Proteccion contra sobrecarga es

Posicion de trabajo

Discos picadores

Notas:

— Discos reversibles: Después de
introducirlos, el lado deseado debe
estar hacia arriba.

— Discos de un solo lado: Después de
introducirlos, el lado con la cuchilla / las
elevaciones debe estar hacia arriba.

Disco reversible para =
cortar — grueso / fino

Para cortar fruta y verdura. Procesar en el
nivel 3.

Identificacion en el disco:

1 = Lado de corte grueso

3 = Lado de corte fino

Nota: El disco reversible para cortar no es
adecuado para cortar queso curado, pan,
panecillos y chocolate. Cortar las patatas
cocidas solo en frio.

Disco reversible para

rallado — grueso / fino

Para rallar verdura, fruta y queso, excepto
queso duro curado (p. €]. parmesano).
Procesar en el nivel 3 0 4.

Identificacion en el disco:

2 = Lado para rallado grueso

4 = Lado para rallado fino

Nota: El disco reversible para rallado no
es adecuado para rallar nueces. Rallar los
quesos blandos solo con la cara gruesa en
el nivel 4.

Disco rallador — semifino
Para rallar patatas crudas, queso
duro (p. €j., parmesano), chocolate frio y
nueces. Procesar en el nivel 4.

Nota: El disco rallador no es adecuado
para rallar quesos blandos y que se pueden
cortar en lonchas (tipo edam o gouda).
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es

Trabajar con el cortador-rallador

Trabajar con el

Nota: Si los alimentos se quedan
atascados en el cortador-rallador,

cortador-rallador desconectar el robot de cocina, extraer el
=> Figura ] cable de conexion de la toma de corriente
1. Pulsar la tecla de desbloqueo y colocar  y esperar a que el accionamiento se haya

el brazo giratorio en la posicion de
trabajo.
Quitar la tapa protectora del

detenido. A continuacion, retirar la tapa
del cortador-rallador y vaciar la boca de
llenado.

accionamiento del cortador-rallador.
Para ello, girar la tapa protectora hasta
desbloquearla.

3. Sujetar por abajo con una mano el eje
de accionamiento con el punto de rotura
prescrito hacia abajo. Montar la cuchilla
picadora o el disco rallador deseado. En
los discos reversibles debera prestarse
atencion a que la cara que se desea
utilizar esté hacia arriba.

4. Sujetar el eje de accionamiento por el
extremo superior e introducirlo en el
cortador-rallador.

5. Colocar la tapa (=).

6. Girar en sentido horario hasta el
tope (-2-).

7. Colocar el cortador-rallador sobre el
accionamiento.

8. Girar en sentido horario hasta el tope. . . .

9. Colocar un recipiente o un plato Cuidados y Ilmpleza
debajo de la abertura de descarga del jAtencion!

cortador-rallador. — Es imprescindible limpiar en
Introducir el cable de conexion en la profundidad el accesorio después de
toma de corriente. Colocar el mando cada uso y después de que no se haya
giratorio en el nivel recomendado. utilizado durante un tiempo prolongado.
11. Introducir los alimentos que se desean — No utilizar productos de limpieza que
procesar en la boca de carga 'y contengan alcohol.
empujarlos con el empujador. — No utilizar objetos afilados, con punta o
metalicos.
No utilizar pafios ni productos de
limpieza abrasivos.
Al colocar las piezas de plastico en
el lavavajillas, prestar atencion a no
aprisionarlas, de lo contrario podrian
deformarse irreversiblemente.

Tras concluir el trabajo

12. Una vez elaborados los alimentos o
cuando los alimentos elaborados dentro
del recipiente estén a punto de alcanzar
la abertura de descarga, llevar el mando
giratorio a la posicién 0. Aguardar que
el accionamiento se detenga. Extraer el
enchufe de la toma de corriente.

13. Girar el cortador-rallador en sentido
antihorario y retirarlo.

14. Girar la tapa en sentido antihorario y
retirarla.

15. Retirar el accionamiento con el disco.
Para ello, empujar con el dedo el eje del
accionamiento por abajo.

Limpiar todas piezas directamente después
de su uso.

10.

jAtencion!

Prestar atencién a que no se produzcan -
retenciones u obstrucciones de alimentos

en la abertura de descarga. -

Consejo: Para lograr un corte regular
de los alimentos, cortarlos por manojos
delgados.
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Accesorios opcionales

Todas las piezas del cortador-rallador son
aptas para el lavavajillas.

Nota: Al procesar alimentos como, por
ejemplo, zanahorias, las piezas de plastico
pueden adquirir un color rojizo que puede
eliminarse aplicando unas gotas de aceite
de cocina y frotando con un pafio.

Accesorios opcionales
(disponibles en comercios especializados)

Disco para cortar patatas &)
crudas MUZ45PS1

Para cortar patatas crudas y preparar
patatas fritas. Procesar en el nivel 3.

Disco rallador, grueso
MUZ45RS1

Para rallar patatas crudas, para preparar,
por ejemplo, patatas ralladas a la suiza o
Aoquis. Procesar en el nivel 3.

Disco para cortar verduras
orientales MUZ45AG1

Corta la fruta y verdura en tiras finas para
preparar platos de verdura asiaticos.
Procesar en el nivel 4.

Disco para rallar patatas a &=
la suiza MUZ45KP1

Para rallar patatas crudas para preparar
tortillas de patatas a la suiza o cortar frutas
y verduras en rodajas gruesas. Procesar en
el nivel 3.

Nos reservamos el derecho de introducir
modificaciones.

es
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pt Utilizagao correta

Utilizagao correta

Este acessorio esta preparado para o rob6 de cozinha MUMA4... .
Observar as instrucoes de servigo do rob6 de cozinha.

Nunca utilizar este acessorio para outros aparelhos. Utilizar
exclusivamente pecgas pertencentes ao respetivo acessorio.

Este acessorio € adequado para cortar, raspar e ralar alimentos.

Os alimentos a preparar ndo devem conter partes duras, p. ex.,
0SSOS.

Este acessorio ndo pode ser utilizado para processar outros tipos de
objetos ou substancias.

Instrugoes de seguranga

/\ Perigo de ferimentos!

m Nunca tocar no canal de enchimento. Utilizar, exclusivamente,
o calcador incluido no fornecimento!

m Nunca tocar nas laminas afiadas nem nas arestas dos discos de
triturar. Segurar os discos de triturar apenas pelos bordos!

m SO utilizar o acessorio em estado totalmente montado. Nunca
montar o acessorio no aparelho base. So6 utilizar o acessoério na
posicao de trabalho prevista para o efeito. So6 utilizar o acessorio
no acionamento dianteiro amarelo. S6 colocar ou retirar o
acessorio com o acionamento completamente imobilizado e com
a ficha desligada da tomada.

A Atencao!

m Recomenda-se que o aparelho nunca fique ligado mais tempo do
gue o necessario para a preparagao dos alimentos. Nao utilizar
em vazio (sem ingredientes).

m Certifique-se de que nao ha objetos estranhos no canal de
enchimento nem na estrutura. Nao utilizar quaisquer utensilios,
p.ex., facas, colheres, no interior do canal de enchimento nem da
estrutura.
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Protecao contra sobrecarga pt

Protecao contra sobrecarga

= Fig.

O ponto tedrico de rutura incorporado
protege o acionamento do aparelho. Em
caso de sobrecarga, o veio de acionamento
do dispositivo de corte parte-se. Todavia, ele
pode ser facilmente substituido.

Nos Servigos Técnicos pode ser adquirido
um novo veio de acionamento com
arrastador.

Simbolos e marcacgoes
m Significado
I:E Respeitar as indicagdes das

instru¢des de servigo.

Cuidado! Ferramentas em
rotacdo. Nao tocar no canal
de enchimento.
ﬂ Aplicar a tampa (-X-) e rodar
firmemente (-2-).
A Marcagéao para aplicagéo da
tampa.

Panoramica do aparelho

= Fig.
1 Calcador
2 Tampa para canal de enchimento
3 Discos de triturar
a Disco reversivel de corte —
grosso / fino
b Disco reversivel de ralar —
grosso / fino
¢ Disco de raspar — médio / fino
4 \Veio de acionamento com arrastador
5 Estrutura com abertura de saida

Acessorios especiais

6 Disco para batatas fritas

7 Disco de raspar — grosso

8 Disco para legumes asiaticos

9 Disco para bolinhos de batata ralada

= Fig. [
Posicéao de trabalho

Discos de triturar

Notas:

— Discos reversiveis: Apos a colocagéo,
a face pretendida deve ficar virada para
cima.

— Discos de face uUnica: Apds a colocagao,
a face com a lamina/os relevos deve

ficar virada para cima.
Disco reversivel de =

corte — grosso / fino
Para cortar frutos e legumes.
Processamento na fase 3.
Marcagao no disco:

1 = lado de corte grosso

3 = lado de corte fino

Nota: O disco reversivel de corte néo

¢é indicado para cortar queijo rijo, pao,
paezinhos e chocolate. Batatas cozidas s6
devem ser cortadas frias.

Disco reversivel de

ralar — grosso / fino

Para ralar legumes, fruta e queijo, exceto
queijo rijo (p. ex. parmeséao. Processamento
na fase 3 ou 4.

Marcagao no disco:

2 =lado de ralar grosso

4 = lado de ralar fino

Nota: O disco reversivel de ralar ndo &
indicado para ralar nozes. Queijo mole
s6 deve ser ralado com o lado grosso na
fase 4.

Disco de raspar —
médio / fino

Para raspar batatas cruas, queijo duro

(p. ex. parmesao), chocolate frio e nozes.
Processamento na fase 4.

Nota: O disco de raspar n&o é indicado para
raspar queijo mole ou fatiado.
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pt Trabalhar com o dispositivo para cortar e ralar

Trabalhar com o dispositivo
para cortar e ralar

= Fig. 8]

1. Premir a tecla de desbloqueio e colocar
0 brago basculante em posi¢ao de
trabalho.

2. Retirar a tampa de protecao do
acionamento para o dispositivo para
cortar e ralar. Para retirar a tampa de
protecao do acionamento, roda-la até o
bloqueio deixar de existir.

3. Com uma mao por baixo, segurar o veio
de acionamento com o ponto tedrico de
rutura para baixo. Colocar o disco de
corte ou de raspar pretendido. No caso
dos discos reversiveis, ter atengao para
que o lado pretendido fique virado para
cima.

4. Segurar na ponta superior do veio de
acionamento e inserir no dispositivo de
corte.

5. Colocar a tampa (-I-).

6. Rodar no sentido dos ponteiros do
relégio até prender (-2-).

7. Colocar o dispositivo para cortar e ralar
no acionamento.

8. Rodar no sentido dos ponteiros do
relogio até prender.

9. Colocar uma tigela ou um prato por baixo
da abertura de saida do dispositivo de
cortar e ralar.

10. Ligar a ficha a tomada. Posicionar o
seletor na fase recomendada.

11. Adicionar os alimentos para preparar
através do compartimento de
enchimento e empurrar com o calcador.

Atencao!

Evitar a acumulagéo de alimentos cortados

na saida.

Dica: Para obter cortes uniformes, preparar
o produto para cortar em molhos de
pequeno volume.
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Nota: Se os alimentos a preparar ficarem
agarrados ao dispositivo de corte, devera
desligar a maquina, retirar a ficha da
tomada e aguardar até o acionamento
estar completamente parado, retirar a
tampa do dispositivo de corte e esvaziar o
compartimento de enchimento.

Depois do trabalho

12. Quando o processamento estiver
concluido ou os alimentos processados
chegarem quase a abertura de saida
da tigela, posicionar o seletor em 0.
Aguardar até o acionamento ficar
completamente imobilizado. Retirar a
ficha da tomada.

13. Rodar o dispositivo para cortar e ralar
em sentido contrario ao dos ponteiros do
relégio e retira-lo.

14. Rodar a tampa em sentido contrario ao
dos ponteiros do reldgio e desmonta-la.

15. Retirar o veio de acionamento com
disco. Para isso, pressionar com o
dedo a por baixo contra o veio de
acionamento.

Limpar todas as pec¢as imediatamente apds
a sua utilizagéao.

Limpeza e manutencgao

Atencgao!

— E impreterivel limpar cuidadosamente o
acessorio apos cada utilizagéo ou apds
um longo periodo de n&o utilizagdo.

— Nao utilizar detergentes que contenham
alcool ou alcool etilico.

— Nao utilizar objetos cortantes,
pontiagudos ou metalicos.

— Nao utilizar panos ou detergentes
abrasivos.

— Nao entalar as pegas de plastico dentro
da maquina, pois podem verificar-se
ligeiras deformagdes!



Acessorios especiais

Todos os componentes do dispositivo para
cortar e ralar podem ser lavados na maquina
de loica.

Indicacgao: Na preparacao de, p. ex.,
cenoura, podem surgir manchas nos
componentes de plastico, que podem ser
eliminadas com algumas gotas de dleo
alimentar.

Acessorios especiais

(podem ser adquiridos no comércio
especializado)

Disco para batatas fritas &)
MUZ45PS1

Para cortar batatas cruas em palitos para
fritar. Processamento na fase 3.

Disco de raspar — grosso
MUZ45RS1

Para ralar batatas cruas, para, por exemplo,
bolinhos de batata ou alméndegas.
Processamento na fase 3.

Disco para legumes )
asiaticos MUZ45AG1

Corta fruta e legumes em tiras finas

para refeigbes asiaticas de legumes.
Processamento na fase 4.

Disco para bolinhos de
batata ralada MUZ45KP1

Para ralar batatas cruas para «rdsti»

(= batatas assadas no forno) e bolinhos de
batata ralada, para cortar fruta e legumes
em fatias grossas. Processamento na
fase 3.

Direitos reservados quanto a alteragdes.

pt
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el Xprion cUPQWva PE TO OKOTTO TTPOOPICHOU

XpRon cUN@WVA ME TO OKOTTO TTPOOPICHOU

Auté 1O €§apTnUa TTPpoopifeTal yio TRV Koudivopnxav MUMA4... .
MpooégTe TIG 0BNYiEg XPRONG TNG KOUJIVOUNXAVAG.

Mn XPNOIYOTTOIEITE TTOTE AUTO TO £LAPTNUA VIO AANEG CUOKEUEG.
XPNOIUOTIOIEITE ATTOKAEIOTIKG oUVAPH ECOPTAUATA.

AuTO TO £€dpTNUa gival KATAAANAO yia KOWIUO, EUCIUO KAl TRIYIUO
TPOYiPwV. Ta TTPOG £TTECEPYATia TPOWIUA TTPETTEI VA UNV TTEPIEXOUV
KaBOAOU OKANPAG cuaTaTiKA (T7.X. KOKKAAQ).

AUTO TO €€ApTNUA dEV ETTITPETTETAI VO XPNOIMOTTIOINBEI yia TNV
eTTeCepyaoia AAAWY UAIKWV 1] OUCTWV.

Ytrodeigeig ao@aleiag

A\ Kivduvog Tpaupatiopou!

m Mn BdadeTe 10 X€PIA 0OG TTOTE OTNV UTTOdOXN TTANPWONG.
XPNOIUOTTOIEITE ATTOKAEIOTIKA TO CUUTTAPADIOOUEVO £CAPTNHA
wbénong!

m Mnv mAVETE TTOTE TA KOPTEPA PAXAIPIA KAI TIG OKPEG TWV JiIOKWV
KOTTAG. [MidveTe TOUG BIOCKOUG KOTT G HOVO OTNV AKPn.

m XPNOIYOTIOIEITE TO EEAPTANA JOVO O€ TTAPWGS cuvappoloynuévn
KaraoTaorn. Mn cuvappoloyeiTe Ta CaPTrUATA TTOTE OTN BACIKN
OUOKEUN. XPNOIUOTTOIEITE TO £EAPTNUA HOVO OTNV TTPOBAETTOPEVN
yI' auTo B€on epyaciag. XpnoIUOoTIOIEITE TO £EAPTNHA HOVO OTOV
MTTPOOTIVO, KITPIVO HNXavIOUO Kivnong. TOTTOBETEITE 1) aaipEiTe TO
€CAPTAMA JOVO PE OKIVNTOTTOINUEVO TO INXAVIOUO Kivnong Kal Je
TPABNYUEVO TO PIG ATTO TNV TTPICA.

A Mpoooxn!

m 2UVIOTATAI VO PNV OQVETE T CUCKEUN TTOTE EVEPYOTTOINKEVN YIA
TTEPIOCOTEPO XPOVO, ATTO AUTOV TTOU Eival ATTAPAITATOGS YIA TV
emmeCepyaaia Twv TPOPiINWV. Mn A&ITOUPYEITE TN CUOKEUN KEVN)
(XWPIG TPOPILA). ] ] ] ] ]

m [1pooéxeTe, va un PpiokeTal kavéva EEvo owua oTnv UTTodoXN
TTARPwaoNG f oto TePiIBANPA. Mn XPNOIUOTIOIEITE QVTIKEIEVA (TT.X.
Maxaipl, KOUTAAI) oTnv uttodoXN TTARPWONG | OTO TTEPIRANUA.
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MpooTacia atmmd uttepPOPTWON el

MpooTacia atrd
UTTEPPOPTWON

= Eik.

‘Eva onueio rpoypappaTiopévng Bpalong
TTPOOTATEUEI TOV KIVNTHPA TNG CUCKEUNG.
>¢& TIEPITITWON UTTEPPOPTWONG BpaleTal o
KIVNTAPIOG GE0vVag Tou TTOAUKOQTNG GUVEXOUG
pong. MTropei WG va avTikaTaoTabel
€UKOAQ.

‘Evag véog KIvnNTAPIOG Ggovag Je
oUvOeaO gival dIaBETINOG OTNV UTTNPEDIT
€CUTTNPETNONG TTEAATWV.

20uBOAa Kal pOopKapiouaTa
B E
Ijil Mpoo£ETE TIG UTTODEIEEIS OTIG
A

[Npoooxn! MepioTpe@dueva
epyaAeia. Mn Bacete Ta
Xépla oag oTnv uttodoxn
TTARPWONG.

ToTrOBETACTE TO KOTTAKI (—-)
Kal oQigTe 10 (-2-).
Mapkdpiopa yia Tnv
TOTTOB£TNON TOU KATTAKIOU.

odnyies xprong.

Me pia parid
= Eik. [\
1 Egaptnua wénong
2 Koatrdki pe utrodoxn mAnpwong
3 Aiokol KoTTig
a Aiokog koTTAG U0 TTAEUpWYV —
xovtpn / WIAf Kot
b Aiokog TpigipaTog dU0 TTAEUpPWV —
XOVTPO / WIAG Tpiyiuo
¢ AioKoG TpIYiUaTOg — PETPIO TRIYIPO
4 Kivnmplog aéovag pe oUuvdeopo
5 MepiBAnpa pe dvorypa e£650u
Eidikd egapTiparta
6 AioKog yia TNyovnTEG TTATATEG
Aiokog TpiyipaTog - Xovipo Tpiyipo
8 Aiokog AaXavIKWwV yid TNV 0OI0TIKN
Koudiva
9 AioKog yia TpiyIJo TTaTdTog
= Eik.[H
Ofon epyaoiag

Aiokol KoTTg

Ymodeigeig:

— Aiokol dITTARG dwewg: H emBuunTh
TIAEUPA PETA TNV TOTTOBETNON TTPETTEN VO
Oeix Vel TTpoG Ta ETTAVW.

— Aiokol piag dwewg: H TTAeupd pe 10
paxaipl / e Ta EE0YKWMATA TTPETTEI HETA
TNV TOTTO0€TNON VO dEiXVEl TTPOG Ta
ETAVW.

Aiokogkotrfigduo TAeupwV— C=d

xovTtpn / YiAf Koty

Ma TNV KOTTH @POoUTWVY KAl AAXQVIKWV.

Emegepyaoia otn Babuida 3.

XapakTnpIopog Tavw oTo SioKOo:

1 = xovtpn TTAEUPd KOTTHG

3 = AemtTA TTAEUPA KOTTHG

Ymoédei1gn: O diokog KOTTAG dU0 TTAEUPWIV

dev gival KAaTAAANAOG, yia va KoTTeEi OKANPo

TUPI, Ywui, YwHdKia Kal cokoAdTa. KoRete

TIG BpaopEéveg TTATATEG HOVOV KPUEG.
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el Epyaoia pye Tov TTOAUKO@TN OUvEXOUG PONG

Aiokog Tpiyiparog dvo
TTAEUPWYV — XOVTPO / YIAO
TPiYIpO

[Na 1o TpiyIuo Aaxavikwy, @pouTwy
Kal Tuplou, eKTOG atrd okANPO Tupi
(1r.x. Tapuelava). ETeCepyaaia o
Babuida 3 A 4.

XapaKkTnPIoPos TTavw oTo SioKOo:

2 = xovTpnA TTAEUpd EuaipaTog

4 = pIAf TTAeupd EuaipaTog
Ymoédeign: O diokog TpiyipaTog dUo
TTAeupwvV dev gival KATAAANAOG yia 1o {UCIUO
KapUBIWV/QPOUVTOUKIWV. ZUVETE TO UAAAKO
TUPI POVO pE TNV TTAEUPd XovTpoU EuaiuaTog
oTn Babuida 4.

Aiokog Tpiyiparog — péTpio
TPiYIpO

[Na 1o TPIYINO WHWV TTATATWY, OKANPOU
TUpIOU (TT.X. TTOPHECAVA), KATEWUYHEVNG
OOKOAGTOG KAl KAl POUVTOUKIWY I} KAPUBIWV.
Emegepyacia otn Babuida 4.

Ymodei§n: O diokog Tpiyipartog dev gival
KOaTGAANAOG yia TO TPiYIUo JaAakou TupioU.

Epyaocia pe Tov TTOAUKO@TH

ouveXOUG poNg

=> Ei.[s]

1. TatrioTe TO TTANKTPO ATTOCPAAIoNG Kal
PEPTE TO OTPEPOUEVO Bpaxiova aTn BEon
€pyaciag.

2. AQ@aipéoTeE TO KATTAKI TOU PNXAVIGHOU
Kivnong a1mo To nXaviopo Kivnong Tou
TTOAUKOQTN ouvexoUg pong. NupioTe To
KOTTAKI TOU Pnyaviopou Kivnong, YéXPI Va
KaTapynBei n aceaAion.

3. KparioTte KaTw ToV KIvRTApIo d&ova e To
onueio TTpokaBopiopévng Bpalong TTPog
Ta KATW PE TO éva XEPI. TOTTOBETAOTE
Tov €mMBOUUNTO SioKo KOTIAG 1 dioko
guoipaTtog. 2Toug diokoug dUO TTAEUPWV
TTPOOEETE, WOTE N EMOUKPNT TTAEUPA VO
OeiXVvel TTPOG Ta ETTAVW.

4. KpartioTe Tov KIvnTrplo déova aTto 1o
ETTAVW AKPO Kal TOTTOBETAOTE TOV OTOV
TTOAUKOQTN oUVEXOUG PONG.

5. TotroBeTAOTE TO KATTAKI ().

44

6. TlupioTe TO TTPOG TN YOPA TWV BEIKTWV
TOU poAoyioU péxpl TEpPa (—2-).

7. TomroBeTAOTE TOV TTOAUKOQPTN CUVEXOUG
PONG TTAVW OTOV UNYAVIOPO Kivnong.

8. TupioTe TOV TTPOG TN POPd TWV JEIKTWV
TOU POAOYIOU PEXPI TEPHQ.

9. BdaATe éva pTToA ) éva TATO KATW 11O TO
Avolypa e£650U ToU TTOAUKOPTN CUVEXOUG
pong.

10. ZuvdéoTe TO @Ig aTnV TIpida. MNupioTe Tov
TTEPIOTPOPIKO BIOKOTITN GTN CUVIOTWHEVN
Bobuida.

11. BAATE T TTPOG £TTECEPYOTIA TPOPIPA
oTnVv uTtodoxn TTANPWONG Kal OTTPWETE
TO PE TO €€GPTNUA WONONG.

Mpoooxn!

ATTOQEUYETE UIO CUCOWPEUCT TWV

TEMAXIOPEVWYV TPOPIJWYV OTO Gvolypa £€680u.

ZupBouAR: MNa opoldpop@a atroTeAéouaTa

KOTTHG KOBETE TA AETTTA TPOPIUA GE JATOAKIQ.

YodeI1gn: e TePITITWON TTOU HOYKWOOUV

Ta eTeCepyaldPEVa TPOPIUA OTOV TTOAUKOPTN

ouvexoUg PONG, OTTEVEPYOTTOINOTE TNV

Kougivounyavr, TPaBAETE To QIG aTTd TNV

TTPiCa, TTEPINEVETE TNV OKIVATOTTOINGN TOU

pnxaviopou Kivnong, a@alpéCTE TO KATTAKI

TOU TTOAUKOQTN CuveEXOUG PONG Kal OdEIAOTE

TNV uttodoxr TTANPWONG.

Metd TnV gpyacia

12. Otav ohokAnpwoei n emegepyaaia
Ta eTECEPYAdOUEVA TPOPIUA OTO UTTOA
@BAacouv oxeddv aTo Gvolyua ¢6dou,
B¢0TE TOV TTEPIOTPEPOEVO DIOKOTITN GTO
0. MepipéveTe TNV aKivnTOTTOINON TOU
pnxaviopou Kivnong. ATTOOUVOEDTE TO
@IG.

13. FupioTe Tov TTOAUKOPTN OUVEXOUG PONG
avTiBeTa 0TN PoPd TWV OEIKTWY TOU
pPOoAoyIoU KOl 0QaIPECTE TOV.

14. T'upioTe 1O KATTAKI AVTIOETA OTN POPAE TWV
OEIKTWYV TOU POAoYIOU Kal aQaIpEDTE TO.

15. ApaipéaTe Tov KIVNTAPIO Ggova padi Ye 1o
dioko. I’ autod TéoTe pe To OAKTUAO ATTO
KATW evAavTia aTov KivnTrpio dgova.

KaBapioTe 60Aa Ta e€apTAPATA APECTWGS PETA
™ Xenon.



KaBapiopdg kai gpovrida

Mpoooxn!

— KoBapifete TTPOOEKTIKA TO £6GPTNUA YETA
atrd KABe xprion r META AT un XPron
yla gEYaAUTEPO XPOVIKO SIdoTnHa.

— Mnv xpnoipoTroigite KaBAPIOTIKA TTOU
TTEPIEXOUV OAKOOAN 1) OIVOTTVEUNA.

— Mn xpnoipoTroInoeTe Kavéva KOPTePO,
axuNPEo 1 METOAAIKG QVTIKEIUEVO.

— Mn xpnoipotroigite okAnpd TTavid A
TpaxI& UAIKG kaBapiopou.

—  Mn paykwoeTe Ta TTAACTIKA péPn OTO
TTAUVTAPIO TWV TTIATWY, ETTEION UTTAPXEI
KivOUVOG yIa PHOVIUEG TTAPAUOPPUCEIG!

'OAa 10 pépn Tou TTOAUKOPTN TUVEXOUG PONG

TIAEVOVTQI OTO TTAUVTHPIO TTIATWV.

Ymwoédeign: Katd tnv emegepyaoia .x. Ta

KapdTa PTTopoUV va TTPOKAAEcOUV aAAayEG

OTO XPWHA OTA TTAACTIKA PEPN, TTOU

MTTOpOUV Va OTTOPOKPUVOOUV PE PEPIKES

oTayoéveg atrd AddI gaynTou.

E1d1kd e€apripara
(S1aTiBevTal oTa €10IKA KOTACTAUATA)

Aiokog yia TnyaviTég S
mardreg MUZ45PS1

Ma TNV KOTTA WUWV TTOTATWVYIA TNYOVNTEG
Tratdreg. Emegepyaoia otn Babuida 3.
Aiokog Tpiyipgarog —

XovTpo Tpiyipo MUZ45RS1
MNa 1o TPIYINO WHWV TTATATWY TT.X. YId
TTATATOTNYAVITEG 1] TTATATOKEPTEDEG.
Emegepyaoia otn Babuida 3.

Aiokog aolaTIKWV
Aaxavikwv MUZ45AG1

KoBer ppoUTa Kal AaxaviKG o€ AETTTEG PETEG
yla Tnv aolatiki koudiva. Etre€epyaoia otn
Babuida 4.

KaBapiopdg kal gpovTida el

Aiokog yia TpiyIhO TTATATAG G
MUZ45KP1

Ma 7O TPIYINO WHWV TTATATWV VI TNYOVNTES
Tratdreg EABETIAg KaI TTOTATOTNYAVITES VIa
TNV KOTT) @POUTWY KOI AOXOVIKWYV OE XOVTPEG
@étec. Emegepyaaia otn Babuida 3.

AlatnpoUpe To JIKAiWPA GAAAYWV.
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tr Amaca uygun kullanim

Amaca uygun kullanim

Bu aksesuar MUM4... mutfak robotu igin kullanilabilir. Mutfak
robotunun kullanma kilavuzuna dikkat aliniz.

Bu aksesuari kesinlikle baska cihazlarda kullanmayiniz. Sadece ilgili
parcalari kullaniniz.

Bu aksesuar, besinlerin kesilmesi, ufalanmasi ve rendelenmesi

icin uygundur. Islenecek besinler, icerdikleri sert kisimlardan

(6rn. kemik) arindiriimis olmalidir.

Bu aksesuar, bagka cisimlerin veya maddelerin islenmesi igin
kullaniimamalidir.

Guvenlikle ilgili uyarilar

/\ Yaralanma tehlikesi!

m Dolum agzini kesinlikle tutmayiniz. Mutlaka sadece Urun ile
birlikte teslim edilen tikaci kullaniniz.

m Elinizle keskin bigaklara ve dograma diskinin kenarlarina
dokunmayiniz ve tutmayiniz. Dograma disklerini sadece
kenardan tutunuz!

m Aksesuarlari sadece komple monte edilmis durumdayken
kullaniniz. Aksesuarlari kesinlikle ana cihaz Uzerinde monte
etmeyiniz. Aksesuarlari sadece kendileri i¢in 6ngorulen calisma
konumunda kullaniniz. Aksesuarlari sadece ondeki sari tahrik
uzerinde kullaniniz. Aksesuarlari sadece tahrik sistemi (motor)
duruyorken ve elektrik fisi gekilip prizden gikariimisken takiniz
veya cikartiniz.

/\ Dikkat!

m Cihazin, besinlerin hazirlanmasi igin gerekli olandan uzun sureyle
acik tutulmasi kesinlikle tavsiye edilmez. Cihazi bos olarak
(icinde malzeme olmadan) calistirmayiniz.

m Dolum agzinda veya govdede yabanci cisimlerin mevcut
olmamasina dikkat ediniz. Dolum agzina veya govdeye, herhangi
bir cisim (6rn. bigak, kasik) ile midahale etmeyiniz.
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Asiri yiklenmeye karsi koruma tr

Asirn yuklenmeye karsi
koruma

= Resim

Ongériilmiis olan zaruri kirilma yeri, cihazin
tahrik sistemini korur. Agiri yiklenme
durumunda dograyicinin tahrik mili kirilir.
Fakat bu mil kolayca yenilenebilir.

Yeni bir tahrik mili ve ilgili kavrama Unitesi,
yetkili servis Uzerinden alinabilir.

Semboller ve isaretler
Ijil Kullanim kilavuzundaki

talimatlara uyunuz.

Dikkat! Dénen aletler. Dolum
agzini kesinlikle tutmayiniz.
Kapagi takiniz (=X-) ve
ﬂ sonuna kadar cevirip sikiniz
(2)
A Kapagin yerlestiriimesine
yonelik isaret.

Genel Bakig

=> Resim I\
1 Tikag
2 Dolum agizh kapak
3 Dograma diskleri
a Cevrilebilen kesme diski — kalin / ince
b Cevrilebilen ufalama diski —
kaba / ince
¢ Rendeleme diski — orta incelikte
4 Kavrama liniteli tahrik mili
5 Cikig delikli govde
Ozel aksesuar
6 Patates kizartmasi diski
7 Rendeleme diski - kaba
8 Asya tiirii sebze diski
9 Patates hamuru diski

=> Resim [&
Calisma pozisyonu

Dograma diskleri

Bilgiler:

— Cevrilebilen diskler: Diskin kullanmak
istediginiz tarafi, disk yerlestirildikten
sonra yukari bakiyor olmaldir.

— Tek tarafli diskler: Bicagin / yukseltilerin
oldugu taraf disk yerlestirildikten sonra
yukari bakiyor olmalidir.

Cevrilebilen kesme diski— =>
kalin / ince

Meyve ve sebze kesmek icin kullanilir.
isleme Kademe 3 ayarinda gerceklestirilir.
Disk Uizerindeki isaret:

1 = kaln disk tarafi

3 = ince disk tarafi

Bilgi: Cevrilebilen kesme diski sert peynir,
ekmek, sandvi¢ ekmegi ve cikolata kesmek
icin uygun degildir. Pigsmis patatesler
mutlaka soguduktan sonra kesilmelidir.

Cevrilebilen ufalama diski —

kaba / ince

Sebze, meyve ve peynir ufalamak
icin kullanihr, sert peynirler harig (6rn.
Parmesan). isleme Kademe 3 veya 4
ayarinda gerceklestirilir.

Disk tzerindeki isaret:

2 = kaba rendeleme tarafi

4 = ince rendeleme tarafi

Bilgi: Cevrilebilen ufalama diski, findiklarin
ufalanmasi i¢in uygun degildir. Yumusak
peynirleri, sadece kaba taraf ile Kademe 4
ayarinda rendeleyiniz.

Rendeleme diski — orta

incelikte

Cig patates, sert peynir (6rn. Parmesan),
sogutulmus cikolata ve findik rendelemek
igindir. isleme Kademe 4 ayarinda
gercgeklestirilir.

Bilgi: Rendeleme diski, yumusak
peynirlerin ve dilim peynirlerin rendelenmesi
icin uygun degildir.
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tr Dograyici ile calisma

Dograyici ile galisma

=> Resim [

1. Kilit agma tusuna basiniz ve gevirme
kolunu galisma pozisyonuna getiriniz.

2. Tahrik sistemi koruyucu kapagini,
dograyiciyi tahrikinin tizerinden aliniz.
Kilit tertibati yerinden kalkana kadar
tahrik sistemi koruyucu kapagini
ceviriniz.

3. Tahrik milini zaruri kirllma yeri digarida
olacak sekilde, bir elinizle alttan sabit
tutunuz. istediginiz kesme ve ufalama
diskini takiniz. Cevrilebilen disklerde,
istediginiz tarafin yukarida olmasina
dikkat ediniz.

4. Tahrik milini Gst ugtan tutunuz ve
dograyicinin icine takiniz.

5. Kapagi takiniz (-X-).

6. Saat donus yoninde dayanak noktasina
kadar geviriniz (-2-).

7. Dograyiciyi tahrik Gzerine yerlestiriniz.

8. Saat donus yoninde dayanak noktasina
kadar geviriniz.

9. Kabi veya tabagi, dograyici ¢ikis
deliginin altina yerlestiriniz.

10. Elektrik fisini prize takiniz. Déner salteri
tavsiye edilen kademeye ayarlayiniz.

11. islenecek besinleri doldurma agzindan
doldurunuz ve tikag ile igeri itiniz.

Dikkat!

Kesilen besinin ¢ikis deliginde yigilmasini
onleyiniz.

Yararli bilgi: Muntazam kesme sonuglari
elde etmek igin, kesilecek besinler ince ise
bir demet olusturarak kesiniz.

Bilgi: islenecek besinler dograyicida
sikisirsa mutfak robotunu kapatiniz,
elektrik fisini prizden ¢ekip ¢ikartiniz,
tahrik sisteminin durmasini bekleyiniz,
dograyicinin kapagini acip ¢cikariniz ve
besin doldurma agdzini bosaltiniz.
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Calisma sona erdikten sonra

12. Isleme sona erdiginde veya kaptaki
kullanilan gidalar neredeyse c¢ikis
deligine ulastiginda, doner salteri 0
kademesine getiriniz. Tahrik sisteminin
durmasini bekleyiniz. Elektrik fisini
cekiniz.

13. Dograyiciyl saat donls yonunun tersine
dogdru geviriniz ve cihazdan ¢ikartiniz.

14. Kapagi saat donits yoninin tersine
dogdru geviriniz ve ¢ikartiniz.

15. Tahrik milini disk ile birlikte ¢ikartiniz.
Bunun igin parmaginizla alttan tahrik
miline dogru bastiriniz.

Tam parcalar kullandiktan hemen sonra
temizleyiniz.

Temizlik ve bakim

Dikkat!

— Aksesuarlar her kullanimdan sonra veya
uzun sure kullanilmadilarsa mutlaka
iyice temizlenmelidir.

— Alkol veya ispirto iceren temizleme
maddeleri kullanmayiniz.

— Keskin, sivri uglu veya metalik cisimler
kullanmayiniz.

— Asindirici nitelikte bez veya temizlik
deterjani kullanmayiniz.

— Plastik pargalari bulasik makinesine
yerlestirirken sikismamalarina dikkat
ediniz, kalici deformasyonlar s6z
konusu olabilir!

Dograyicinin tim parcalar bulagik
makinesinde yikanabilir.

Bilgi: Ornegin havug ile calisildiginda
cihazin plastik pargalarinin rengi degisebilir.
Bu renklenmeler birka¢ damla sivi yemek
yagi ile silinip temizlenebilir.



Ozel aksesuar

Ozel aksesuar
(Yetkili saticilarda bulabilirsiniz)

Kizartmalik patates kesme &)

diski MUZ45PS1

Patates kizartmasi yapilacak ¢ig patates
kesmek igin kullanilir. isleme Kademe 3
ayarinda gerceklestirilir.

Rendeleme diski — kaba
MUZ45RS1

Cig patatesi rendelemek igin kullanihr,
g'jrn. patatesli tava keki veya gozleme igin.
Isleme Kademe 3 ayarinda gergeklestirilir.

Asya tiirii sebze diski =
MUZ45AG1

Asya turi sebze yemekleri icin ince seritler
seklinde meyve ve sebze keser. Isleme
Kademe 4 ayarinda gerceklestirilir.

Patates hamuru diski
MUZ45KP1

Rendelenmis patates kizartmasi veya
patates hamuru kizartmasi yapilacak ¢ig
patatesi rendelemek, ayrica meyveleri ve
sebzeleri kalin dilimler halinde kesmek
igin kullanilir. isleme Kademe 3 ayarinda
gerceklestirilir.

Degisiklik yapma hakki saklidir.

tr
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pl Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Niniejsze wyposazenie jest przeznaczone do robota
kuchennego MUM4... . Prosze przestrzegac instrukcji obstugi
robota kuchennego.

Akcesoriéw tych nie wolno uzywac z innymi urzgdzeniami.
Stosowac wytgcznie elementy stanowigce komplet.

Niniejsze wyposazenie nadaje sie do ciecia na plasterki,
rozdrabniania i tarcia produktéw spozywczych. Produkty spozywcze
przeznaczone do przetworzenia nie mogg zawierac twardych czesci
(np. kosci).

Przystawki nie wolno uzywac¢ do przetwarzania innych przedmiotow
i substancji.

Zasady bezpieczenstwa

/\ Niebezpieczenstwo zranienia!

m Nigdy nie wktadac rgk w otwdér do napetniania. Do popychania
stosowac tylko dostarczony z urzgdzeniem popychacz!

m Nigdy nie dotykac ostrych nozy i krawedzi tarcz rozdrabniajgcych.
Tarcze rozdrabniajgce chwytac tylko za brzeg!

m Przystawke uzywac tylko w stanie catkowicie zmontowanym. Nie
sktadac przystawki na korpusie urzgdzenia. Uzywac przystawki
tylko w odpowiedniej pozycji roboczej. Przystawke mocowac tylko
na przednim, zottym napedzie. Przystawke naktadac¢ i zdejmowac
tylko wtedy, gdy naped jest nieruchomy i wtyczka sieciowa jest
wyciggnieta.

A Uwaga!

m Zaleca sie nie pozostawia¢ wtgczonego urzgdzenia dtuzej niz
to konieczne do obrobki produktow spozywczych. Nie wigczacé
pustego urzadzenia (bez sktadnikow).

m Zwracac uwage, aby w otworze do napetniania oraz w obudowie
nie byto zadnych ciat obcych. W kanale do napetniania
oraz w obudowie nie postugiwac sie zadnymi przedmiotami
(np. nozem lub tyzka).
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Ochrona przed przecigzeniem pl

Ochrona przed
przecigzeniem

=> Rysunek

Specjalnie przewidziane miejsce przetomu
chroni naped przed uszkodzeniem.
Przecigzenie powoduje ztamanie sie watu
napedowego rozdrabniacza. Element ten
mozna jednak fatwo wymienic.

Nowy wat napedowy z zabierakiem mozna
naby¢ poprzez autoryzowany serwis.

Symbole i oznaczenia

Symbol |Znaczenie
Iji] Prosze przestrzegaé

wskazoéwek zawartych

w instrukcji obstugi.

Ostroznie! Obracajgce sie
narzedzia. Nie wktadac rgk
w otwor do napetniania.
Natozy¢ pokrywe (=)
i dokreci¢ (-2-).

A Oznaczenie do zaktadania
pokrywy.

Opis urzadzenia
=> Rysunek IN
1 Popychacz
2 Pokrywa z otworem do napetniania
3 Tarcze rozdrabniajgce
a Dwustronna tarcza do krojenia na
plasterki — grubo / cienko
b Dwustronna tarcza do tarcia na
wiorki — grubo / drobno
¢ Tarcza do tarcia — $rednio
4 Wal napedowy z zabierakiem
5 Obudowa z otworem wyrzutowym

Akcesoria specjalne

6 Tarcza do frytek

7 Tarcza do tarcia — na grubo

8 Tarcza do ciecia warzyw kuchni
azjatyckiej

9 Tarcza do tarcia ziemniakow

=> Rysunek [&]

Pozycja robocza

Tarcze rozdrabniajgce

Wskazowki:

— Tarcze dwustronne: po zatozeniu
zgdana strona musi by¢ skierowana do
gory.

— Tarcze jednostronne: po zatozeniu
strona z nozem / wystepami musi by¢
skierowana do gory.

Dwustronna tarcza
do krojenia na plasterki —

grubo / cienko

Do ciecia owocéw i warzyw. Praca na
zakresie 3.

Oznaczenie na tarczy:

1 = strona ciecia na grubo

3 = strona ciecia na cienko

Wskazowka: dwustronna tarcza do
krojenia nie nadaje sie do krojenia twardego
sera, chleba, butek ani czekolady. Ziemniaki
ugotowane kroi¢ tylko na zimno.

Dwustronna tarcza do
tarcia na wiérki — grubo /

drobno

Do tarcia na wiorki warzyw, owocéw

i sera z wyjgtkiem twardego sera (np.
parmezanu). Praca na zakresie 3 lub 4.
Oznaczenie na tarczy:

2 = strona tarcia na grubo

4 = strona tarcia na drobno

Wskazowka: dwustronna tarcza do tarcia
na wiérki nie nadaje sie do tarcia orzechow.
Migkkie sery trze¢ tylko na grubej stronie
tarczy na zakresie 4.

Tarcza do tarcia — srednio
Do tarcia surowych ziemniakoéw,
twardego sera (np. parmezanu),
schtodzonej czekolady i orzechéw.
Przetwarza¢ na zakresie 4.

Wskazoéwka: tarcza ta nie nadaje sie do
tarcia zéttego sera migkkiego i pottwardego.
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pl Zastosowanie rozdrabniacza

Zastosowanie
rozdrabniacza

=> Rysunek [8]

1. Nacisng¢ przycisk zwalniania blokady
i wychyli¢ ramie do odpowiedniej pozyciji
robocze;.

2. Zdjg¢ pokrywe ochronng napedu
z napedu dla rozdrabniacza. Obroécic¢
pokrywe ochronng napedu, az do
usuniecia blokady.

3. Wat napedowy, z miejscem
przewidzianego przetomu skierowanym
w dot, przytrzymac jedng rekg u dotu.
Zatozy¢ zgdang tarcze do krojenia lub
tarcia. Przy dwustronnych tarczach
zwrdci¢ uwage, aby zadana strona byta
skierowana do gory.

4. Chwyci¢ wat napedowy u gory i wiozyc¢
do rozdrabniacza.

5. Natozy¢ pokrywe (-X-).

6. Obroci¢ w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara az do oporu (-2-).

7. Nasadzi¢ rozdrabniacz na naped.

8. Obroci¢ w kierunku zgodnym z ruchem
wskazéwek zegara az do oporu.

9. Podstawi¢ miske lub talerz pod otwor
wylotowy rozdrabniacza.

10. Wiozy¢ wtyczke do gniazdka. Ustawi¢
przetgcznik obrotowy na zalecany
zakres.

11. Produkty przeznaczone do
przetworzenia wktadac przez otwor
wsypowy i popychaé popychaczem.

Uwagal!

Zwracac¢ uwage na to, aby w otworze

wylotowym nie gromadzity sie produkty.

Porada: cienkie produkty cig¢ w wigzkach,
wtedy otrzymamy réwnomierne
rozdrobnienie.

Wskazoéwka: jezeli wtozone produkty
zablokujg sie w rozdrabniaczu, nalezy
wytgczy¢ robot kuchenny i wyjgc wtyczke
z gniazdka sieciowego, odczeka¢ az
urzgdzenie catkowicie sie zatrzyma, zdjg¢
pokrywe rozdrabniacza i oproznic¢ otwor
WSYypowy.

52

Po pracy

12. Gdy przetwarzanie jest zakonczone
lub produkty w misce osiggnety poziom
otworu wylotowego, ustawi¢ przetgcznik
na 0. Poczekac¢, az naped sie zatrzyma.
Wyciggna¢ z gniazdka wtyczke
sieciowq.

13. Przekreci¢ rozdrabniacz w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazowek
zegara i zdjgc.

14. Przekreci¢ pokrywe w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara i zdjgc.

15. Wyja¢ wat napedowy z tarczg. W tym
celu nacisngé wat od dotu palcem.

Wyczysci¢ wszystkie czesci bezposrednio

po uzyciu.

Czyszczenie i pielegnacja

Uwaga!

— Przystawke nalezy koniecznie czysci¢
po kazdym uzyciu lub po dtuzszym
okresie nieuzywania.

— Nie uzywa¢ srodkoéw czyszczacych
zawierajgcych alkohol lub spirytus.

— Nie uzywa¢ ostrych, spiczastych czy
metalowych przedmiotow.

— Nie stosowac szorstkich Sciereczek ani
Srodkow do szorowania.

— Zwréci¢ uwage na to, aby elementow
z tworzywa sztucznego nie $cisngé
W zmywarce, poniewaz mogg ulec
trwatej deformac;ji!

Wszystkie cze$ci rozdrabniacza mozna myé
w zmywarce do naczyn.

Wskazéwka: podczas rozdrabniania

np. marchewek na elementach

z tworzywa sztucznego mogg powstawaé
przebarwienia, ktére dajg sie usuwac przy
uzyciu kilku kropel oleju spozywczego.



Akcesoria specjalne

Akcesoria specjalne
(do nabycia w sklepach specjalistycznych)

Tarcza do frytek &0
MUZ45PS1

Do ciecia surowych ziemniakéw na frytki.
Przetwarza¢ na zakresie 3.

Tarcza do tarcia — grubo
MUZ45RS1

Do tarcia surowych ziemniakéw, np. na
placki ziemniaczane lub kluski. Przetwarzaé
na zakresie 3.

Tarcza do cigcia warzyw (=0
kuchni azjatyckiej

MUZ45AG1

Tnie owoce i warzywa na drobne paski do
potraw kuchni azjatyckiej. Przetwarzac na
zakresie 4.

Tarcza do tarcia
ziemniakow MUZ45KP1

Do tarcia surowych ziemniakéw na
szwajcarski placek ziemniaczany, do ciecia
owocow i warzyw na grube plasterki.
Przetwarzac na zakresie 3.

Zastrzega sie mozliwo$¢ wprowadzania
zmian.

pl
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uk BukopucTaHHs 3a npu3Ha4YeHHAM

BVIKOpI/ICTaHHﬂ 3a nNpu3Ha4YeHHAM

Lle npunapas npusHayeHe Ansi KYXoHHoro kom6anHa MUMA4... .
AoTpumyiTech iHCTPYKUIT 3 ekcnnyarauil KyXoHHOro kombanHa.
Hikonwv He B1KkopUCTOBYWTE AaHe Npunapas Ans iHWWX NpUcTpoiB.
3acToCOoByMTe TiNMbKu HanNexHi AeTani.

Lle npunanas npusHayeHe Ansi HapisaHHs, LIATKYBaHHS | HAaTUPaHHS!
npoaykTiB. MNpoaykTv Ans nepepobkn He NOBUHHI MICTUTU TBEPAUX
4YacToK (Hanp., KiICTOK).

Lle npunapasa He MOXXHa BUKOPUCTOBYBATU ANs NepepodKu iHLLINX
npeaMeTiB YN PEYHOBUH.

MNMpaBuna TexHikn 6e3nekn

/\ YBara! IcHye He6e3neka TpaBMyBaHHs!

m He BcTaBnanTe nanbLi i pykv B ropnosuHy. Kopuctymrecs
BUKJITHOYHO LUTOBXa4eM, KU BXOOAUTb OO KOMIEKTY noctaBku!

m He TopKanTecsa rocTpux HOXIB i PiXKy4mx Kpanok Anckie ans
noapibHeHHA. [uckn ona nogpibHeHHs MOXHa 6paTu Tinbku 3a
Kpai!

m [lpunagasa BUKOPUCTOBYMTE TifbKM Yy MOBHICTIO 3iGpaHomy
cTaHi. lMpunagas Hikonu He 36MpanTe Ha OCHOBHOMY Gnou.
BukopucTtoByiTe npunagas Tinbku B nepeabdadeHomy Ans Lboro
po6oyomy NonoxeHHi. BukopuctoByite Nnpunagaas Tinbky Ha
nepeaHLoMy XXOBTOMY npueogi. [punagaa MoxHa BCTaHOBMNIOBATU
abo 3HiMaTK TinNbKK Nicns 3ynuHKU NPUMBOAA | BUAMAHHS
LUTENCceNbHOI BUITKN 3 PO3ETKMU.

/\ Ygara!

m PekomeHayeTbCa Hi B AKOMY pasi He 3anvwiaTt npunag,
BBIMKHEHMM JOBLUE, HiX L€ NOTPIBHO Ans nepepobkm NpoaykKTiB.
He BMuKanTe NopoxHin npunag (6e3 iHrpeqieHTiB).

m CnigkynTe 3a TMMm, WoO6 y roprnoBuHi abo B kopnyci He Byno
CTOPOHHIX NpeaMeTiB. He BcTaBnante npegMeTu (Hanp., Hix,
FNIOXKY) B roprioBuHy abo kopnyc npunagy.
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3axucT Big nepeBaHTaeHHs! uk

3axucT Big nepeBaHTaXXeHHA

—> ManoHok

Micue 3agaHoro 3anomMy 3axuLLae NnpuBog
npunagy. Y pasi nepeBaHTaxeHHs
NPUBOAHWI Ban HaCcKpi3HOI LWaTKiBHALL
namaeTbes. OgHak Moro MoXHa Nnerko
3aMiHUTK.

HoBui NnpuBoAHWIA Ban i3 3axonsoBavyem
MOXXHa OTPMMAaTK B CEPBICHI Criy0i.

CumBONU Ta NO3HAYKM
I:E [LoTpumynTtecs BkasiBok

IHCTPYKLT 3 ekcrinyaTtadji.

O6epexHo! 3Hapaaas, Lo
obepTaetbca. He BcTtaBnsnTe
nanbLyi  pyK1 B rOPIOBUHY.
ﬂ YCTaHOBITb KPULLIKY (—X-) Ta
3aKkpyTiTh ii 4o ynopy (-2-).
A [Mo3Hayka Anst BCTAHOBMEHHS
KPULLIKM.

Ctucnuu ornsaa

=> ManioHokK
1 LWroBxa4
2 Kpwuuika 3 ropsioBUHOO
3 [Ouckm gnsa nopgpiOHeHHs
a [1BoGivHMIA oucK Ans Hapi3aHHS
TOBCTUMMW / TOHKMMM CKMBKamMm
b [OBoGiyHuiA anck Ans
rpy6oro / opiGHOro WaTKyBaHHs
¢ [vck-TepTka — cepeaHs
4 TpuBoAHMI Ban i3 3axonnBayeM
5 Kopnyc i3 BUNyCKHUM OTBOPOM

CneuianbHe npunaans

6 [uck ans HapisaHHs kapToni
COJTIOMKOO

7 [Ouck-TepTka — rpy6a

8 [uck ans Hapi3aHHsS OBOYIB ANA
CTpaB a3iaTCbKOI KyXHi

9 [uck ans aepyHiB

—> MantoHok [E

Po6oue nonoxeHHs

Owvckn ana noapiOHeHHs

BkasziBku:

— [1BOCTOPOHHI AMCKM: NiCNSA BCTAHOBMNEHHS
6axaHa CToOpOoHa MoBUHHA ByTK
crnpsiMoBaHa A0ropu.

— OpHOCTOPOHHI AMCKK: nicrns
BCTAHOBIEHHSI CTOPOHa 3 HoXeM/
3a3y6HAMY NoBMHHA ByTK cnpsiMoBaHa

L0ropu.
&

OB0oOGiYHMN auck gns
Hapi3aHHA ToBCTUMM /

TOHKMMM CKMOKamMu

[ns HapisaHHsA dpykTiB | oBoYiB. MNepepobka
Ha CTyneHi 3.

Mo3Haykn Ha AMCKy:

1 = Bik ANsa Hapi3aHHSA TOBCTUMM CKMOKamm
3 = 6ik 4n1a Hapi3aHHSI TOHKMMKW CKMBKaMu

BkasiBka: uen aBobi4HMIA ANCK He
npuaaTHUA AN HapisaHHA TBEPOOro C1py,
xni6obynoyHmx BMpOGiIB i LWokonaay. BapeHy
KapTOMIto PiKTE NKLLE XONMOAHOH.

OBoGiYHMN auck gnsa
rpy6oro / gpi6Horo

WaTKyBaHHA

[ns waTtkyBaHHA (HaTypaHHA) OBOYIB,
dpyKTiB i cMpy, OkpiM TBEpAoro (Hanpuknag,
napme3saHy). Nepepobka Ha cTyneHi 3 abo 4.
MosHayku Ha ancky:

2 = 6ik gnsA rpyboro waTkyBaHHA
(HaTnpaHHs)

4 = Bik ansa ApiGHOro LWaTKyBaHHS
(HaTnpaHHs)

BkasiBka: Lel ABOOIYHUI ANCK He
NpvAAaTHUA 4Ns HaTMpaHHSA ropixie. M'skui
CVPp MOXHa HaTupaTtu nuiie 3 6oKy Ang
rpyboro HaTMpaHHs Ha CTyneHi 4.

Ouck-TepTka — cepeaHs
[ns HaTUpaHHsS cUpoT KapTonsi,
TBEPAOro cvpy (Hanpuknag, napMmesaHy),
OXOJSTOOKEHOrO LLIOKOMaay M ropixis.
Mepepobka Ha cTyneHi 4.

BkagziBka: ouck-TepTka He npuaaTHUM ansi
HaTVpaHHS M’SKOro Ta CKMBGKOBOIO Cupy.
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uk Po6oTa 3 Hackpi3HOO LaTKIBHULIED

Pob6oTa 3 Hackpi3HoKO

WaTKiBHULEKO

=> MantoHok [5]

1. HaTuCHITb KHOMKY po36roKyBaHHA Ta
nepesediTb BiAKUOHUA KPOHLUTENH Y
poboye MOMNoXXeHHS.

2. 3HiMITb 3aX1CHY KPULLIKY 3 NpMBoaa
HaCKpI3HOI LWaTKiBHWL,. [MOBEpPHITb
3aXMCHY KPULLKY NprMBOAa, Wob BoHa
3BifbHMNAcA Big goikcaii.

3. YTpumyWTe NpuBOAHUIA Ban OgHie0
PYKOI 3HU3Y Tak, o0 micue 3agaHoro
3110My BKa3yBario BHM3. YCTaHOBITb
NoTPiGHMI Onck ANns HapisaHHsS abo
LIaTKyBaHHS (HaTMpaHHs). AKLWO haeTbes
npo ABOGIYHWUIA AMCK, NOTPIOHMI Bik Mae
BKa3yBaTu Bropy.

4. YTpumyroun NPUBOAHWUI Barn 3a BEPXHIN
KiHeLlb, BCTABTE NOro B HACKPi3HY
LIaTKIBHULIIO.

5. YcTaHOoBITb KpULLKY (—=).

6. 3akpyTiTb 4O ynopy 3a rOANHHUKOBO
CTpinkoto (-2-).

7. YCTaHOBITb HACKpi3HY LUATKIBHULIIO Ha
npveoa.

8. BakpyTiTb 4O ynopy 3a roAMHHUKOBO
CTpInKolo.

9. [MocTaBTe nig BUMYCKHWI OTBIp
HaCKpi3HOI LWaTKiBHULL MUCKY abo
Tapinky.

10. BcTaBTe WTencensHy BUIKY B PO3ETKY.
MoBepHiTb NepemuKad y pekoMeHoBaHe
MOMOXXEHHS.

11. 3aBaHTaxynTe NpoayKTV ANsi NepepobKu
B 3aBaHTa)XyBarlbHy rOprioBuHY,
NiLWTOBXYHOUM iX LUTOBXaYeM.

YBara!

He ponyckante HakonM4YeHHs HapisaHux
NPOAYKTIB Y BUMYCKHOMY OTBOPI.

Mopapa: ons PIBHOMIPHOIO Hapi3aHHA TOHKI
npoayKTu cnif, CKnagatu B CTOCU.
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BkasiBka: y pasi 3aTMCHEHHS
nepepobnoBaHMX NPOAYKTIB Y HACKPI3Hii
LWATKIBHWL CNif, BUMKHYTU KyXOHHWI
KOMOanH, BUAHATY BUIKY 3 PO3ETKM,
Ao4eKaTnCs 3ynuHKM NpUBOAA, 3HATK

3 HaCKPI3HOI LLATKIBHWML KPULLKY Ta
CMOPOXHUTW 3aBaHTaXyBarnbHYy rOprioBUHY.

Micna po6oTtun

12. Konn nepepobky Gyae 3aBepLueHo
abo nepepobneHi NpogyKT! Mavixe
OOCSArHyTb BUMYCKHOIO OTBOPY,
NMOBEPHITb NepemMmnkay y nonoxeHHs 0.
[ouyekanTecs 3ynvHku npmeoga. Buimitb
LUTENcenbHy BUMKY 3 PO3ETKM.

13. MNMoBepHiTb HACKPi3HY LIATKIBHULILO MPOTH
FOOVHHWKOBOI CTPINKK Ta 3HIMITb Ti.

14. MoBepHITb KPULLKY NPOTU FOANHHNKOBOI
CTPINKN Ta 3HIMITb Ti.

15. Bunmite npuBogHvIn Ban 3 guckom. [nga
LibOro HAaTUCHITb HA MPUBOAHWUI Ban
3HM3Y NanbLeM.

Oppasy nicns BUKOPUCTaHHS OYUCTLTE BCi
aetani.

OuuLleHHA Ta gornsag

YBara!

— [icnsa Ko)XHOro BUKOPUCTaHHS!, a Takox
nicns TpUBanoro HEBMKOPUCTaHHS
npunagas HeodXigHoO ovmLLaTn.

— He BukopucToBywite 3acobu ons
OYMLLIEHHS], LLLO MICTSITb CNIPT.

— He BukopucToByiiTe 3aroctpeHi abo
MeTanesi npegmeTu.

— He BrKopuCTOBYITE XOPCTKI raHYipKu
abo 3acobu ANA OUYULLIEHHS.

— He 3artuckante nnacTMacoBi eNemMeHTu
B NOCYAOMUINHI MaLLWHi, OCKINbKK Lie
MOXe Npu3BecTu Ao ix 6e3noBopoTHOT
aedopmadii!

Yci getani Hackpi3HOI LaTKiBHUL MOXHa

MUTW B MNOCYAOMUINHIA MaLLWHI.

BkasziBka: nig yac nepepobku, Hanpuknaga,
MOPKBU, NacTMacoBi eNeMeHT MOXYTb
3abapentoBatucs. Taki 3abapBneHHst MOXHa
YCYHYTU 3a [OMOMOrOH0 KirlbKOX Kpanesnb
Xap4oBoi onii.



CneujianbHe npunagas

CneuianbHe npunagaa

(MoxHa npuabaTtu y cnewianisoBaHuX
marasuHax)

Ouck ana HapisaHHA &)
KapTonsi COFIOMKOHO
MUZ45PS1

[ns Hapi3aHHA CUPOi KapTOMJi CONTOMKOH
3 METOI NPUroTyBaHHSA KapTonsi dpi.
Mepepobka Ha cTyneHi 3.

Ouck-TepTka — rpyba
MUZ45RS1

[na HaTupaHHSA cnpoi KapTonni 3 METOK
NPUroTyBaHHSA, HaNpuknaza, 4epyHiB un
ranyLuok. Nepepobka Ha cTyneHi 3.

Ouck ana HapisaHHSA )
OBOM4IB AJ1A CTpaB

asiaTCbKOI KyXHi

MUZ45AG1

Pixe ppykTv 1 0BOYI TOHKMMMN CMY>XKamu
[ANs NPUroTyBaHHS OBOYEBMX CTPaB
asiaTcbKoi KyxHi. [epepobka Ha cTyneHi 4.

Ouck ana aepyHiB S
MUZ45KP1

[ns HaTupaHHA cMpoi kKapTonni 3 METO
NPUroTyBaHHA AEPYHIB Ta iHLWMX CTpaB 3
TepTOoi kKapTonni, ANs Hapi3aHHA PYKTIB i
OBOYIB TOBCTUMM Cknbkamu. MNepepobka Ha
cTyneHi 3.

Brpo6Huk 3anuvwae 3a coboro npaBo Ha
BHECEHHS 3MiH.

uk
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ru Vcnonb3oBaHme No Ha3Ha4YeHUo

Mcnonb3oBaHue NO Ha3Ha4YeHUIO

HaHHas npuHagnexHocTb NpeaHasHavyeHa Ans KYXOHHOro
kombanHa MUM4... . Cobnioaante MHCTPYKLMIO NO
MCMNONb30BaHNIO KyXOHHOro KombaunHa.

Kateropuyecku 3anpeLyaeTcst UCNOMb30BaTh 3Ty NPUHAOSIEXHOCTb
Ansa gpyrux npmbopos. Vicnonb3yinTte ToNbKO nogxogsaLine opyr K
Apyry yacTu.

[aHHas npuHagnexHoCTb NPUroaHa ANa Hapesku, LWMHKOBKU U
HaTupaHusa NpoaykToB. N3 nepepabaTbiBaeMbiX MPOAYKTOB OOIMKHbI
ObITb yAaneHbl MOSTHOCTLIO TBEPAble KOMMOHEHTbI (Hanpumep,
KOCTOUKN).

OTy NPUHAASIEXHOCTb 3anpeLLaeTca UCnonb3oBaTth A5
nepepaboTku Opyrux NnpeaMeToB UNn BELLECTB.

YKa3aHusa no TexHnke 6e3o0nacHoOCcTu

/\ He vcknioyeHa onacHocTb TpaBMUpoBaHMsi!

m Hwu B KOeM criydyae He NpoCcoBbIBanTe PyKU 1 NanbLibl B
3arpy304Hbln NaTtpybok. [Nonb3ynTech TONbKO MMEKLNMCS B
KoMrnekTe Tornkarernem!

m Hw B KOeM criydyae He KacanTecb pyKamu OCTPbIX HOXEN U KpaeB
pexyLmx aAnMckoB. Anckn-namensintenu 6patb ToNbKo 3a kpas!

m [TpyHaanexHoCT MOXHO UCMOMb30BaThb TOMBbKO B NMOSTHOCTLIO
cobpaHHoM Buae! Hu B Koem crnyvae He cobupante
NPUHaANEXHOCTM HA OCHOBHOM Gnoke npubopa. MicnonbaynTe
NPUHAANEXHOCTb TONBbKO B NpegyCMOTPEHHOM pabovem
nonoxeHun. Micnonb3ynTte NpMHaaneXHoOCTb TOMNbKO Ha
nepegHeM npmuBoae xentoro useta. [NprHaanexHoCTb MOXHO
yCTaHaBnNuBaTb UM CHUMAaTb TOSbKO MOcrie OCTaHOBKM NpuBoaa
N U3BNEYeHNs LUTENCENbHOM BUMKN N3 PO3ETKMU.

/\ BHumanme!

m PekomeHOyeTCs HM B KOEM Criyvae He OCTaBnATb Npubop
BKIMOYEHHbIM JOsbLUEe, YeM 3TO Heobxoanumo Anga nepepaboTkm
nNpoaykToB. He BkntoyanTe npubop Bxonoctyto (6e3
WHIrpegneHTOoB).

m Cnegute 3a Tem, 4ToObl B 3arpy3o4HOM Natpybke mnm B kopnyce
He Haxo4uNMUCb NOCTOPOHHME NpeaMeTbl. He nonb3ynTech
npegMeTaMmm (Hanpumep, HOXXOM, FTOXXKOW) B 3arpy304HOM
naTtpyoke nnu B Kopnyce.
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3awmTa ot neperpysku ru

3awmTa OoT neperpysKu

=> PUcyHOK

lMpenycmoTpeHHOe MeCTo crioma
3awmiaet npusod npubopa. B cnyyae
neperpysku NpYBOAHON Ban YHUBEpPCarbHOW
pe3kn nomaetcs B 3ToM mecTe. Ero,
0OHaKo, MOXHO Nerko 3ameHnTb.

HoBble npvBoAHbIE Barbl C MOBOAKOBON
BTYNKON MOXHO NpruobpecTun B CEPBUCHOW
cnyxo6e.

CumBoOnbl U MEeTKU

CumBon 3Ha4yeHue

Cobntopavite ykasaHusi

B MHCTPYKLMW NO
3KCMyaTaumu.

OcTtopoxHo! Bpaluatowmecs
Hacagku. He npocoBbiBanTe
PYKV 1 NanbLibl B
3arpy304HbI naTpybok.
YCTaHOBUTb KPbILWKY (—X-)
3aKpyTUTb A0 yropa (-2 ).
MeTka onsi yctaHoOBKM
KPbILLIKM.

(4]
@
v O

KomnnekTHbIN 0630p

= PucyHok
1 Tonkatenb
2 Kpbiwka ¢ 3arpy3o4HbiM naTtpyokom
3 [OucKu-namenbuuTenu
a [IByCTOPOHHWUIM ONCK-LLUMHKOBKA —
ONsi Hape3aHus NPOAYKTOB Ha
TONCTblE / TOHKME NOMTUKM
b [BYCTOpPOHHWUI AMCK-TepKa —
¢ 6onblwnMKM / ManbiM1 OTBEPCTUAMU
¢ [uck-Tepka — ¢ OTBEPCTMAMU
cpenHew BENUYUHbI
4 TlpuBoaHOW Ban C NOBOAKOBOM
BTYJIKON
5 Kopnyc ¢ BbINyCKHbIM OTBEPCTUEM

CneumnanbHble NPUHAANEXHOCTU

6 [Ouck onsa kaptodens cpu

7 [Ouck-Tepka — ¢ 6onbINMKU
OTBEPCTUAMMU

8 [uck ans Hape3Kku oBoLen Aona énrog
a3naTCKoOn KyXHMU

9 [Ouck ansa kaptodenbHbIX onagumn

= PucyHok [
Pa6ouee nonoxeHue

Anckn-namenbuntenm

YkazaHus.

— [BYCTOpPOHHWE OUCKM: HY>XHas CTOPOHA
nocne ycTaHOBKM OfKHa ObITb
HanpaBneHa BBEpPX.

— OpHOCTOPOHHME AMCKWU: CTOPOHA C
HOXXOM / C BbICTYNamMu nocre yCTaHOBKM
OOMmkHa ObITb HanpaBreHa BBEPX.

[ BYCTOPOHHUI OUCK- )
LWMHKOBKa — Ans

Hape3aHUA NPoOAYKTOB Ha
TosncTble /| TOHKME JIOMTUKHN

[ins HapesaHusa 0BOLLEN N (OPYKTOB.
MepepaboTka B pexumme 3.

MapkupoBka Ha aucke:

1 = cTopoHa Ancka AN KpynHoOm pesku

3 = cTOpoHa gucka Ans Menkon pesku
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ru Pa6ota ¢ yHuBepcarnbHON pe3koi

YkasaHue. [1ByCTOPOHHUI ANCK-LUMHKOBKA
He npedHa3HayeH Ansi Hape3aHus cbipa
TBEpAbIX COPTOB, xneba, Gynoyek n
Lwokonaaa. BapeHbin kapTodens MOXHO
Hape3aTb Ha JTOMTUKM TOMbKO nocre
OXNaxaeHus.

[OBYyCTOPOHHUI OUCK-
LUMHKOBKa — ¢ 6onbwumm /

MalbIMN OTBEPCTUAMMU

[nsa WWHKOBKM OoBOLLEN, PPYKTOB 1

cbipa NtobbIX COPTOB, KPOME TBEPAOro
(Hanpumep, cbipa napmesaH). [NepepaboTka
B pexvme 3 nnu 4.

Mapk1poBKa Ha gucke:

2 = cTopoHa ¢ 60nbLIMMK OTBEPCTUAMMN

4 = cTOpOHa C ManbIM1 OTBEPCTUSIMM

YkasaHue. [IByCTOPOHHUI ANCK-LUMHKOBKA
He npegHasHayeH Ans M3MenbYeHnst
opexoB. Msrkuit cbip LUMHKOBATL B
pexvMe 4 TONbKO CTOPOHOW C KPYMHbIMU
OTBEPCTUSIMU.

Ovck-Tepka —

C OTBEpPCTUAMM CpeaHen
BeNUYUHbI

[ns HaTupaHus cbiporo kaptodens,
TBEPZOro Cbipa (Hanpumep, napmesaHa),

OXITaXOEHHOTO LIoKonaaa 1 Opexos.
MepepaboTka B pexume 4.

Yka3aHue. [Inck-tepka He npeaHasHavyeH
Ana HatnpaHua MArkoro M Hape3Horo cCblpa.

Pa6oTta ¢ yHuBepcanbHOU
pe3koun

=> PucyHok [8]

1. HaxaTb Ha KHOMKy pa3BrokMpoBKU 1
NnepeBeCTM NOBOPOTHbLIN KPOHLUTENH B
paboyee nonoxeHue.

2. CHSTb 3alMTHYHO KPbILLKY NpuBoaa
yHMBepcanbHow pesku. NoBepHyTb
3aLLUMTHYH KpbILLKY NpvBoAa A0 ee
ocBOOOXAEHUS.
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3. TlpuaepxaTb pykow CHU3Yy NPMBOLHON
Bar B TAKOM MOMIOXEHWM, YTOObI
3aaHHOe MecTo crioma bbino
obpalLeHO BHU3. YCTAaHOBUTb HYXHbI
OVCK-TEPKY UMW OUCK-LUMHKOBKY. [pun
NCMNONb30BaHUN ABYCTOPOHHNX ANCKOB
cneguTb 3a TeM, YTOObI HyXXHas
CTOpoHa 6bina obpalleHa BBepX.

4. [lepxxa NpMBOOHOW Ban 3a BEPXHUN
KOHeL,, BCTaBUTb €ro B YHNBEPCAIlbHYHO
pesky.

5. YCTaHOBUTb KPbILLKY (—=-).

6. [po4HO NPMKPYTUTL MO HYacOBOW
cTpenke Ao ynopa (-3-).

7. YcTaHOBWTb YHMBEPCANbHYIO PE3Ky Ha
npveoa.

8. Tlpo4YHO NPUKPYTUTL MO 4acOBOW
cTperke o ynopa.

9. lMoacTtaBuTb NOA BbIMYCKHOE OTBEPCTME
YHUBEPCArnbHOWN Pe3Kkn YaLly unm
Tapernky.

10. BcTaBuThb WTENCENbHYO BUMKY B
pPO3€eTKy. YCTAaHOBUTb MOBOPOTHbIN
nepekmnoyaTenb Ha peKoMeHOyeMbI
pexum.

11. 3arpyautb npoaykTbl AN nepepaboTku
B 3arpy304HbIfi CTBOM M NogTankvMeaTb
TOnkaTenem.

BHumaHue!
MN3beratb ckonneHms Hape3aHHbIX
NPOAYKTOB B BbIMYCKHbIM OTBEPCTUN.

Coser. [1ns nony4yeHna paBHOMEPHbIX
pe3ynbratoB TOHKME NPOAYKTbI ANTA HAape3Ku
nepepa6aTb|BaTb ny4vykamun.

Yka3aHue. B cnyyae 3aknuHuBaHus
nepepabaTtbiBaeMbIX NPOAYKTOB B
YHMBEpCcarnbHON pe3ke BbIKIMHUYNTb
KYXOHHbI KOMOalH, N3BMneYb LUTENCENbHY
BWITKY 13 PO3ETKM, AOXAATbCS OCTAHOBKM
np1BOAA, CHATb KPBILLKY C YHUBEpPCanbHON
pes3Ku 1 ONMOPOXXHUTL 3arpy304HbIA CTBOI.



Mocne pabotbl

12.MNocne Toro, kak nepepaboTka
3aKOH4YeHa unv nepepaboTaHHbIe
NPOAYKTbI B Yalle NoYTU JOCTUIIN
BbIMYCKHOIO OTBEPCTUS, YCTAHOBUTD
MOBOPOTHBIN NepekntoyaTens Ha 0.
[oxantecb NONMHOM OCTAHOBKM
npusoga. M3Bneub LTENCcenbHy BUMKY
N3 PO3ETKMN.

13. lMoBepHYTb yHMBEPCanbHYO pe3Ky
MPOTVB YaCOBOW CTPENKU U CHATD ee.

14.TToBepHYTb KPBbILLKY MPOTUB 4aCOBOW
CTPErKN N CHATb.

15. CHATb NpuBOgHOW Ban ¢ guckom. [Anga
3TOr0 HaXxaTb Ha NPVBOAHOW Ban CHU3Y
nanbLem.

OuncTnTb BCe YacTu cpasy nocne
MCNONb30BaHUA.

YucTtka u yxon

BHumaHue!

— Tlocne kaxagoro NnpuMeHeHus nnm
nocne AnUTeNbHOIro HEMUCMonbL30BaHUS
obs13aTeNbHO TLLATENBHO OYNUCTUTE
NpHaOneXHoCThb.

— He ncnonbayite morowme cpeactsa,
copepallme ankoronb U cnupT.

— He ncnonbayite metannuyeckue n
OCTPOKOHEYHbIE NPEAMETbI, a Takke
npeaMeTbl C OCTPbIMU KPOMKaMU.

— He npumeHsiite rpybyto TkaHb unm
abpasvBHble YMCTsILLMEe cpeacTBa.

— He 3axumante nnactmaccoBble
[eTanu B NOCYLOMOEYHOW MaLLMWHE,
TaK Kak BO3MOXHa UX HeycTpaHumMas
nedopmanms!

Bce geranu yHuBepcanbHON pe3kn MOXHO

MbITb B MOCYJOMOEYHOWN MaLLVHE.

Yka3saHwue. Npu nepepaboTke, Hanpumvep,
MOPKOBM Ha NIacTMaccoBbIX AeTansx
MOXET MOSIBUTLCS LIBETHOM HarneT, KoTopblIi
yOansieTcsl ¢ NMoMOLLbH0 HECKOMbKMX Kanerb
pacTuTenbHOro Macna.

YucTka n yxon ru

CneuunanbHble
NPUHaANEeXHOCTHN

(MmetoTCA B CneumanusnpoBaHHbIX
MarasuHax)

Ouck ansa kaptodensa dpu
MUZ45PS1

[nsi Hapesku cbiporo kapTodens npu
NPUroToBNeHNn Kaptodens gpu.
MepepaboTka B pexxmme 3.

Ouck-Tepka — ¢ bonblKMmn
otBepcTuamu MUZ45RS1
[nsa HaTupaHus cbiporo kapTodens,
HanpumMep, Ana APaHUKOB UIU KNeLoK.
MNepepaboTka B pexume 3.

Ouck ons Hape3Ku =
oBollen ana énrog

a3naTCcKoM KyXHMU

MUZ45AG1

Hape3aeT CbpyKTbI M OBOLLM TOHKNMW

norockamm Ans oBOLLHbIX 6o asumaTcKkon
KyxHW. MNepepaboTka B pexume 4.

Ouck ansa kaptodesibHbIX
onaaun MUZ45KP1

[nsa npoTupaHns Ha TepKe Cbiporo
KapTodbens ans ApaHUKOB 1 KapTodenbHbIX
onaguvn, Ansg Hapesku pyKTOB 1 OBOLLEWN
TONCTbIMK NoMTMKamu. MepepaboTka B
pexume 3.

OcTtaBnsieM 3a coboi NpaBo Ha BHECEHME
N3MEHEHUN.
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:0 Thank you for buying a
Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

« Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration - also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
Youll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems

or arepair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

Robert Bosch Hausgeriate GmbH
Carl-Wery-StraBBe 34

81739 Miinchen

GERMANY
www.bosch-home.com

8001053808 (000304)



