
Korpus aus Edelstahl AISI 304
Doppelwandige Wanne
1 Becken für 1GN 1/1 H 200 mm
Ohne GN Behälter und Deckel
Becken stufenlos regelbar von 30 °C bis 90 °C
Stoßschutz
Offener Unterbau
Ablasshahn unterhalb des Beckens
4 Räder Ø125 mm (2x mit Bremse)

Produktvortei le:Produktvortei le:

GeräteartGeräteart Self Service
PreisgruppePreisgruppe A

BreiteBreite 560 mm
TiefeTiefe 650 mm
HöheHöhe 850 mm

Aufs tel lartAufs tel lart Standgerät
Temperaturbereich vonTemperaturbereich von 30 °C
Temperaturbereich bisTemperaturbereich bis 90 °C
BestückungBestückung GN 1/1
Behältert iefeBehältert iefe 150 mm
Anzahl BehälterAnzahl Behälter 1
AussenmaterialAussenmaterial Edelstahl
Anschlusswert  E lek t roAnschlusswert  E lek t ro 2 kW
SpannungSpannung 230 Volt
Brut togewichtBrut togewicht 25 kg

Abmessungen außen:Abmessungen außen:

AblasshahnAblasshahn Ja

Bainmarie Wagen, 1GN 1/1,  seit liche BedienungBainmarie Wagen, 1GN 1/1,  seit liche Bedienung
Bainmarie Wagen aus Edelstahl für 1x GN 1/1 Behälter mit einer Höhe von maximal 200 mm. Offener Unterbau aus Edelstahl AISI 304
mit Ablasshahn unterhalb des Beckens. Becken stufenlos regelbar bis 90°C , seitliche Bedienung. Leichte Mobilität durch 4 Räder
Ø125 mm, davon  2 Räder mit Feststellbremsen.

Artikel-Nr.: 70930000
GTIN: 4059395013863

Technische Daten:Technische Daten:

Für Druckfehler keine Haftung.
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