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[de] Scannen Sie den QR-Code oder besuchen Sie die Webseite, um die erweiterten Hinweise zur Benutzung
zu 6ffnen. Dort finden Sie zusétzliche Informationen zu Ihrem Gerét oder Zubehor.

[en] Scanthe QR code or visit the website to open the Further Notices for Use. You can find additional informa-
tion about your appliance or accessory here.

[fr] Scanner le code QR ou visiter le site Web pour ouvrir les informations d'utilisation complémentaires. Vous
ytrouverez des informations supplémentaires concernant votre appareil ou accessoire.

[it] Scansionare il codice QR oppure visitare il sito Web per indicazioni dettagliate sull'uso. Sitrovano informa-
zioniaggiuntive sull'apparecchio o gliaccessori.

[nl]]  Scande QR-code of bezoek de website om de uitgebreide gebruiksinstructies te openen. Hierin vindt u
meer informatie over het apparaat of toebehoren.

[da] ScanQR-koden,eller besag hiemmesiden, for at bne de udvidede anvisninger om anvendelse. Der kan
der findes yderligere oplysninger om apparatet eller tilbeharet.

[no]  Skann(QR-koden eller besgk nettstedet for & pne mer informasjon om bruken. Der finner du mer informa-
sjon om apparatet eller tilbeharet.

[svl] ScannaQR-kodeneller gatill webbplatsen och dppna de utékade anvandningsanvisningarna. Dar finns
mer information om din apparat eller dinatillbehor.

[fi] Skannaa QR-koodi tai vieraile internet-sivustollamme, jotta voit avata laajennetut kayttotiedot. Sieltd
|0ydat laitetta tai varustetta koskevia lisétietoja.

[es] Paraabrirlasindicaciones ampliadas sobre el uso, visite la pdgina web o escanee el codigo QR. Alli encon-
trard mas informacion sobre el aparato 0 los accesorios.

[pt] Leiaocadigo QR ouvisite a pagina web para abrir asindicagoes avangadas relativas a tilizagao. Ai en-
contrainformacdes adicionais sobre 0 seu aparelho ou acessorio.

[el]  ZopaoteTovkwdIKo QR 1) emokedTeiTe TNV 10TO0EAIDQ, VIO Vo avVOIEETE TIC BlEUPUPEVEC UMOBEIEEIC VIO
xpnon. Exei Bo Bpeite mpoobeTeC MANPOGOPIEC YIO TN OUCKEUT 0OC I To EEOPTALIOTAL

[tr]  Aynntilrkullanim bilgilerine ulasmak icin QR kodu taratin veya web sayfasini ziyaret ediniz. Cihaz ve
aksesuarlar ile ilgili ayrintil bilgileri bu sekilde edinebilirsiniz.

[pl]  Abyuzyskac rozszerzone informacje natemat zastosowan urzadzenia, nalezy zeskanowac kod QR albo
wejs¢ na strong internetowa. Mozna tam znalez¢ dodatkowe informacje na temat posiadanego urzadze-
niaiakcesoriow.

[uk] LLo6 otpumary noknaaHiLli BKa3iBKN 3 KOPUCTYBAHHA, 3ickaHyiiTe QR-koa a6o Binginalite cant. Tam By
3HalineTe 404ATKOBI BiJOMOCTI Npo npiunaa abo npunaama.

[ru]  Yro6bl y3Hatb GosibLLe 0 N0L30BaHM, OTCKaHWpyiTe QR-KoA wiv 3aiauTe Ha canT. Tam Bbl Hannete 6o-
Nee NoapOOHbIE CBEAEHNA 0 NPUO0PE Y NPUHALNEXHOCTAX.
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MAX 00:00
200 g 15-25s
150 g 20-30 s

20 x X 5-10's
150 g (5-10)x 1's

30g 5-15s
200 g 20-30 s
200 ml 15-20 s
4x O 40-90 s

CNCM13ST1

80g

2049




de Sicherheit

Sicherheit

m | esen Sie diese Anleitung sorgfaltig.

m Bewahren Sie die Anleitung sowie die Produktinformationen fur
einen spateren Gebrauch oder Nachbesitzer auf.

Verwenden Sie das Gerat nur:

m zum Zerkleinern, Hacken, Mixen und Schlagen von Lebensmit-
teln.

m f(r haushaltsubliche Verarbeitungsmengen und Verarbeitungs-
zeiten.

® im privaten Haushalt und in geschlossenen Raumen des hausli-
chen Umfelds bei Raumtemperatur.

® bis zu einer Hohe von 2000 m Uber dem Meeresspiegel.

Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener Auf-

sicht, vor dem Zusammenbau, Auseinandernehmen oder Reinigen

und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt werden.

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen, sen-

sorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung

und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder be-
zUglich des sicheren Gebrauchs des Gerats unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder durfen nicht mit dem Geréat spielen.

Reinigung und Benutzerwartung durfen nicht durch Kinder durch-

gefuhrt werden.

Das Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Kinder vom Ge-

rat und der Anschlussleitung fernhalten.

» Das Gerat nur gemalB den Angaben auf dem Typenschild an-
schlieBen und betreiben.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerats beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder
eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdun-
gen zu vermeiden.

» Nie das Gerat oder die Netzanschlussleitung in Wasser tauchen
oder in den Geschirrspuler geben.

» Nie die Klingen mit bloBen Handen berlUhren.

» Die Motoreinheit erst abnehmen, wenn die rotierenden Teile zum
Stillstand gekommen sind.



Sachschéden vermeiden de

» Vorsicht beim Hantieren mit scharfen Schneidmessern, beim
Leeren des Behalters und beim Reinigen.
» Keine heiBen Lebensmittel Uber 50 °C verarbeiten.

» Die Reinigungshinweise beachten.

» Oberflachen, die mit Nahrungsmitteln in Berlhrung kommen, vor

jedem Gebrauch reinigen.

Sachschaden vermeiden

» Das Gerat nie im Leerlauf betreiben.

» Das Gerat nur mit den zugelassenen Ori-
ginalteilen verwenden.

» Nie das Geréat betreiben oder auseinan-
derbauen, wenn es auf dem Kopf steht.

Kennenlernen
Ubersicht

- Abb. |
Motoreinheit
Schutzdeckel
Mixbecher
Messer
Schlagscheibe'
' Je nach Modell

Universalzerkleinerer verwen-
den

- Abb. - Kill

Hinweise

= Der Universalzerkleinerer ist geeignet
zum Zerkleinern von Lebensmitteln, z. B.
Fleisch, Hartkase, Zwiebeln, Knoblauch,
Obst, Gemuse, Krauter, Nlsse oder
Mandeln.

= Die Schlagscheibe ist geeignet zum Auf-
schlagen von flissigen Lebensmitteln,
z. B. Schlagsahne oder EiweiB.

= Harte Bestandteile von Lebensmitteln vor
der Verarbeitung entfernen, z. B. Knor-
pel, Knochen, Sehnen oder Kerne von
Steinobst.

Der Universalzerkleinerer ist nicht geeig-
net zum Zerkleinern von sehr harten Le-
bensmitteln, z. B. Kaffeebohnen, Muskat-
nlssen, Rettich, Zucker oder gefrorenen
Lebensmitteln, z. B. Obst oder Eiswdrfel.
Maximal 0,5 | schaumende oder heiBe
Flussgkeiten einfullen und verarbeiten.
Das Gerat kann keine Mayonnaise her-
stellen.

Reinigungsiibersicht

Reinigen Sie nach dem Gebrauch sofort al-
le Teile, damit die Rlckstande nicht an-
trocknen.

Die einzelnen Teile reinigen, wie in der Ta-
belle angegeben.

- Abb. EA

Anwendungsbeispiele
Die Angaben und Werte in der Tabelle be-
achten.

YN 13 |

Honigkuchen mit Apfeln
Honig-Apfel-Mischung

- Abb.

Kuchen
Zutaten

3 Eier

60 g Butter

100 g WeiBmehl (Type 405)
60 g gemahlene Walnisse
1 TL Zimt

2 EL Vanillezucker

1 TL Backpulver

1 Apfel

Zubereitung

Die Eier trennen und das Eiweif steif
schlagen.



de Altgerat entsorgen

= Das Eigelb mit dem Zucker schaumig
schlagen. Die weiche Butter und die zu-
bereitete Honig-Apfel-Mischung hinzu-
geben.

= Die Ubrigen Zutaten in einer separaten
Schiissel mischen, zu den feuchten Zuta-
ten geben und unterrthren.

m Den Eischnee vorsichtig mit einem Spa-
tel unterziehen.

m Eine Kastenkuchenform (35 x 11 cm)
mit Backpapier auslegen und die vorbe-
reitete Kuchen-Mischung einftllen.

= Den Apfel schélen, in Scheiben schnei-
den und auf dem Kuchen verteilen.

m Den Backofen auf 180 °C vorheizen und
den Kuchen 30 Minuten backen.

Altgerat entsorgen

» Das Gerat umweltgerecht entsorgen.
Informationen Uber aktuelle Entsor-
gungswege erhalten Sie bei Ihrem Fach-
handler sowie Ihrer Gemeinde- oder
Stadtverwaltung.

Dieses Gerét ist entspre-

chend der europaischen

Richtlinie 2012/19/EU Uber
]

Elektro- und Elektronikaltge-
rate (waste electrical and
electronic equipment -
WEEE) gekennzeichnet.

Die Richtlinie gibt den Rah-
men fUr eine EU-weit gliltige
Ricknahme und Verwertung
der Altgeréte vor.

Kundendienst

Detaillierte Informationen Uber die Garantie-
dauer und die Garantiebedingungen in Ih-
rem Land erhalten Sie bei unserem Kun-
dendienst, Ihrem Héandler oder auf unserer
Website.

Die Kontaktdaten des Kundendiensts fin-
den Sie im beiliegenden Kundendienstver-
zeichnis oder auf unserer Website.



Safety en

Safety

® Read this instruction manual carefully.

m Keep the instruction manual and the product information safe for
future reference or for the next owner.

Only use this appliance:

m for cutting up, chopping, mixing and whipping (beating) food.

= for normal processing quantities and for normal processing
times for domestic use.

® in private households and in enclosed spaces in a domestic en-
vironment at room temperature.

= yp to an altitude of max. 2000 m above sea level.

After each use, whenever the appliance is unsupervised, prior to

assembly, disassembly or cleaning and in the event of an error, it

must always be disconnected from the mains.

This appliance can be used by persons with reduced physical,

sensory or mental capabilities or a lack of experience and/or

knowledge if they have been given supervision or instruction con-
cerning use of the appliance in a safe way and if they understand
the hazards involved.

Do not let children play with the appliance.

Cleaning and user maintenance must not be performed by chil-

dren.

The appliance must not be used by children. Keep children away

from the appliance and power cable.

» Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate.

» If the power cord of this appliance is damaged, it must be re-
placed by the manufacturer, the manufacturer's Customer Ser-
vice or a similarly qualified person in order to prevent any risk.

» Never immerse the appliance or the power cord in water or clean
in the dishwasher.

» Never touch the edges of the blades with bare hands.

» Only remove the motor unit once the rotating parts have come to
a standstill.

» Care should be taken when handling sharp blades, emptying the
container and during cleaning.

» Do not process food that is hotter than 50 °C.



en Avoiding material damage

» Follow the cleaning instructions.

» Clean surfaces which come in contact with food before each

use.

Avoiding material damage

» Do not operate the appliance at no-load.

» Only use the appliance with approved
genuine parts.

> Never operate or disassemble the appli-
ance when turned upside down.

Familiarising yourself with
your appliance
Overview

- Fig.

Motor unit

Cover

Blender jug

Knife

o]~ lffo -

Whipping (beating) disc'

! Depending on the model

Using the chopper

~ Fig. A - il

Notes

m The chopper is suitable for cutting up
food, e.g. meat, hard cheese, onions,
garlic, fruit, vegetables, herbs, nuts or al-
monds.

= The whipping (beating) disc is suitable
for whipping (beating) food in liquid
form, e.g. whipping cream or egg white.

= Remove hard pieces of food before pro-
cessing, e.g. gristle, bones, sinews or
stones from stone fruit.

m The chopper is not suitable for cutting up
very hard food, e.g. coffee beans, nut-
megs, radishes, sugar or frozen food,
e.g. fruit or ice cubes.

» Add and process max. 0.5 litres of hot or
frothing liquid.

= The appliance cannot be used to make
mayonnaise.

10

Overview of cleaning

Clean all parts immediately after use so that
residues do not dry on.

Clean the individual parts as indicated in
the table.

- Fig. KA

Application examples
Observe the information and values in the
table.

~ Fig. €1
Honey cake with apples
Honey-apple mixture

- Fig. 1

Cakes

Ingredients

= 3eggs

60 g butter

100 g plain white flour

60 g ground walnuts

1 tsp cinnamon

2 tbsp vanilla sugar

1 tsp baking powder

1 apple

Preparation

m Separate the eggs and whisk the egg
whites until stiff.

= Beat the egg yolk with the sugar until
light and fluffy. Add the soft butter and
the prepared honey-apple mixture.

= Mix the rest of the ingredients in a separ-
ate bowl, add to the moist ingredients
and stir in.

= Carefully fold in the beaten egg whites
with a spatula.

= |ine arectangular loaf tin (35 x 11 cm)
with greaseproof paper and add the pre-
pared cake mixture.

= Peel the apple, cut into slices and ar-
range on the cake.

® Preheat the oven to 180 °C and bake
the cake for 30 minutes.



Disposing of old appliance

Disposing of old appliance

» Dispose of the appliance in an environ-
mentally friendly manner.
Information about current disposal meth-
ods are available from your specialist
dealer or local authority.

This appliance is labelled in

accordance with European

Directive 2012/19/EU con-
]

cerning used electrical and
electronic appliances (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE).

The guideline determines
the framework for the return
and recycling of used appli-
ances as applicable
throughout the EU.

Customer Service

Detailed information on the warranty period
and terms of warranty in your country is
available from our after-sales service, your
retailer or on our website.

The contact details for Customer Service
can be found in the enclosed Customer
Service directory or on our website.

en

11



fr Sécurité

Seécurité

m | jsez attentivement cette notice.

m Conservez la notice ainsi que les informations produit en vue
d’une réutilisation ultérieure ou pour un futur nouveau proprié-
taire.

Utilisez I‘appareil uniguement :

m pour broyer, hacher, mixer et émulsionner des produits alimen-
taires.

® pour les quantités de préparation et durées de traitement habi-
tuelles pour un ménage.

® pour un usage domestique privé et dans les pieces fermées
d’un domicile, a la température ambiante.

® jusqgu'a une altitude maximale de 2000 m au-dessus du niveau
de la mer.

L’appareil doit toujours étre débranché du secteur, aprés chaque

utilisation, lorsgu’il n’est pas sous surveillance, lorsqu’il doit étre

monté ou démonté, avant de le nettoyer et en cas de panne.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités phy-

siques, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes inex-

périmentées, a condition qu'elles soient surveillées ou qu'elles
aient été informées de ['utilisation de 'appareil et qu'elles com-
prennent les risques inhérents a son usage.

Les enfants ne sont pas autorisés a jouer avec l'appareil.

Le nettoyage et I'entretien de 'appareil ne doivent pas étre effec-

tués par des enfants.

L'appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Les enfants

doivent étre tenus a distance de 'appareil et du cordon d’alimenta-

tion secteur.

» Pour le raccordement et 'utilisation de I'appareil, respectez im-
pérativement les indications figurant sur la plague signalétique.

» Afin d’écarter tout danger quand le cordon d’alimentation sec-
teur de cet appareil est endommagé, seul le fabricant ou son
service aprés-vente ou toute autre personne de qualification
équivalente est habilité a le remplacer.

» Ne jamais plonger I'appareil ou le cordon d’alimentation secteur
dans I'eau et ne pas les mettre au lave-vaisselle.

» Ne jamais toucher le tranchant des lames a mains nues.

12



Prévenir les dégats matériels fr

» Retirez le moteur uniguement lors que les pieces rotatives sont a

['arrét.

» Prudence lors du maniement de lames tranchantes, du vidage

du bol ainsi que du nettoyage.

» Ne pas traiter d‘aliments chauds a plus de 50 °C.

» Respecter les consignes de nettoyage.

» Nettoyer les surfaces qui entrent en contact avec les denrées ali-
mentaires avant chaque utilisation.

Prévenir les dégats matériels

» Ne jamais faire tourner I'appareil a vide.

» Utiliser 'appareil uniguement avec les
piéces d’origine homologuées.

» Ne jamais faire fonctionner I‘appareil ni
le démonter lorsqu‘il est I'envers.

Elimination de I'emballage
Les emballages sont écologiques et recy-
clables.

» Veuillez éliminer les pieces détachées
apres les avoir triées par matiere.

® 2 Eliminez I'emballage en res-
f pectant l'environnement.

Description de I'appareil

Apercu

- Fig.

Bloc moteur

Couvercle de protection
Bol mixeur

Lame

Disque-fouet’

' Selon le modéle

Utiliser le mini-hachoir

~ Fig. &1 - KK

Remarques

= | e mini-hachoir convient pour broyer les
aliments suivants : viande, fromage a
pate dure, oignons, ail, fruits, Ilégumes,
herbes aromatiques, noix ou amandes.

= | e disque-fouet est congu pour battre
des aliments liquides, par ex. de la
creme ou des blancs d'ceufs.

= Retirer les parties dures des aliments
avant le traitement, p. ex. cartilages, os,
tendons ou noyaux de fruits.

= | e mini-hachoir ne convient pas pour ha-
cher les aliments trés durs comme les
grains de café, la noix de muscade, le
raifort, le sucre ou les aliments surgelés
tels que les fruits ou les glagons.

= \erser et traiter au maximum 0,5 | de li-
quide tres chaud ou moussant.

= | ‘appareil ne permet pas de préparer de
la mayonnaise.

Guide de nettoyage

Apres utilisation, nettoyer immédiatement
toutes les pieces afin d’éviter que les rési-
dus ne seéchent.

Nettoyer les différents composants comme
indiqué dans le tableau.

- Fig. KA

Exemples d’utilisations
Respecter les indications et valeurs figurant
dans le tableau.

~ Fig. IH

Gateau au miel et aux pommes
Mélange miel-pomme

~ Fig. E1

Gateau

Ingrédients

= 3 ceufs

= 60 g de beurre
= 100 g de farine de blé (type 405)

13



=

r

Mettre au rebut un appareil usagé

60 g de noix en poudre

1 c.ac.de cannelle

2 c. as. de sucre vanillé

1 c. ac. de levure chimique
1 pomme

Préparation

Séparer le blanc du jaune des ceufs et
battre les blancs en neige.

Battre les jaunes d’ceufs avec le sucre
pour obtenir un mélange mousseux.
Ajouter le beurre mou et le mélange
miel-pomme déja préparé.

Mélanger les ingrédients restants dans
un saladier séparé, ajouter aux ingré-
dients humides et bien mélanger.
Incorporer délicatement les blancs
d’ceufs battus a I'aide d’une spatule.
Tapisser un moule a cake (35x 11 cm)
de papier de cuisson ety verser la pate
préparée.

Eplucher la pomme, la couper en
tranches et répartir les tranches sur le
gateau.

Préchauffer le four a 180 °C et faire
cuire le gateau pendant 30 minutes.

Mettre au rebut un appareil
usageé

>
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Eliminez I'appareil dans le respect de
I’environnement.

Vous trouverez des informations sur les
circuits actuels d'élimination auprés de
votre revendeur spécialisé ou de I"admi-
nistration de votre commune/ville.

Cet appareil est marqué se-

lon la directive européenne

2012/19/UE relative aux ap-
]

pareils électriques et électro-
nigues usagés (waste elec-
trical and electronic equip-
ment - WEEE).

La directive définit le cadre
pour une reprise et une ré-
cupération des appareils
usagés applicables dans les
pays de la CE.

Service apres-vente

Pour plus d'informations sur la durée et les
conditions de la garantie dans votre pays,
adressez-vous a notre service aprés-vente,
a votre revendeur ou consultez notre site
Web.

Vous trouverez les données de contact du
service aprés-vente dans la liste ci-jointe ou
sur notre site Web.



Sicurezza it

Sicurezza

m | eggere attentamente le presenti istruzioni.

m Conservare le istruzioni e le informazioni sul prodotto per il suc-
cessivo utilizzo o per il futuro proprietario.

Utilizzare I'apparecchio soltanto:

® per sminuzzare, tritare, frullare e sbattere alimenti.

m per quantita e tempi di lavoro usuali nell’attivita domestica.

® in case private e in locali chiusi in ambito domestico a tempera-
tura ambiente;

® fino a un'altitudine di massimo 2000 m sul livello del mare.

L'apparecchio deve essere sempre scollegato dalla corrente elet-

trica dopo ogni utilizzo, se lasciato incustodito, prima del montag-

gio, dello smontaggio, della pulizia e in caso di guasti.

Questo apparecchio pud essere usato da persone con ridotte fa-

colta psichiche, sensoriali 0 mentali o0 con conoscenze e/o espe-

rienza insufficienti, purché siano sotto il controllo di persone adulte

0 siano stati istruiti sull’uso sicuro dell’apparecchio e abbiano com-

preso i pericoli connessi all’uso dello stesso.

| bambini non devono giocare con l'apparecchio.

Ai bambini € vietato eseguire la pulizia e manutenzione di compe-

tenza dell’utente.

L’'uso di questo apparecchio € vietato ai bambini. Tenere i bambini

lontani dall’apparecchio e dal cavo di alimentazione.

» Collegare e utilizzare 'apparecchio solo in conformita con i dati
indicati sulla targhetta identificativa.

» Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimentazione di questo
apparecchio subisce danni deve essere sostituito dal produttore,
dal suo servizio di assistenza clienti o da persona in possesso di
simile qualifica.

» Non immergere mai l'apparecchio o il cavo di alimentazione
nell'acqua e non metterli in lavastoviglie.

» Non toccare mai le lame a mani nude.

» Rimovere l'unita motore solo se i componenti rotanti si sono ar-
restati.

» Prestare attenzione durante l'afferramento di lame appuntite, lo
svuotamento del contenitore e la pulizia.

15



it Prevenzione di danni materiali

» Non lavorare alimenti caldi con una temperatura superiore a

50 °C.

» Attenersi alle istruzioni per la pulizia.
» Pulire le superfici che vengono a contatto con gli alimenti prima

di ogni utilizzo.

Prevenzione di danni materiali

» Non mettere mai I'apparecchio in funzio-
ne a vuoto.

» Utilizzare l'apparecchio soltanto con le
parti originali autorizzate.

» Mai azionare o smontare l'apparecchio
quando ¢ a testa in giu.

Conoscere l'apparecchio
Panoramica

- Fig. |

Motore

Coperchio di sicurezza

Bicchiere frullatore

Lama

o~ loffo |-

Disco sbattitore'

' A seconda del modello

Utilizzo del mini tritatutto

= || mini tritatutto & adatto per sminuzzare
alimenti, quali ad es. carne, formaggio
stagionato, cipolle, aglio, frutta, verdura,
erbe aromatiche, noci o mandorle.

= || disco sbattitore & adatto per sbattere
alimenti liquidi, ad es. panna o albumi.

= Rimuovere le parti dure degli alimenti pri-
ma della lavorazione, ad es. cartilagini,
0ssa, tendini o noccioli della frutta.

= || mini tritatutto non & adatto per sminuz-
zare alimenti molto duri, ad es. chicchi di
caffe, noce moscata, rafano, zucchero o
alimenti surgelati, ad es. frutta o cubetti
di ghiaccio.
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= Versare al massimo 0,5 | di liquido che
produce schiuma o molto caldo e lavora-
re.

= | 'apparecchio non puo fare la maionese.

Panoramica per la pulizia
Pulire tutti i componenti subito dopo 'uso
per prevenire I'essiccamento dei residui.
Pulire i singoli componenti come indicato
nella tabella.

- Fig. KA

Esempi d’impiego
Rispettare le indicazioni e i dati nella tabel-
la.

- Fig. EE1
Torta al miele con le mele
Miscela di miele e mele

- Fig. KA

Torta

Ingredienti

= 3 uova

= 60 g diburro

= 100 g di farina bianca (tipo 00)
= 60 g dinoci tritate

= 1 cucchiaino di cannella

m 2 cucchiai di zucchero vanigliato
= 1 cucchiaino di lievito in polvere
= 1 mela

Preparazione

= Separare i tuorli dagli aloumi e montare
questi ultimi a neve.

® Shattere i tuorli con lo zucchero fino a ot-
tenere un composto spumoso. Aggiun-
gere il burro morbido e la miscela di
miele e mele preparata.

= Mescolare gli altri ingredienti in una cio-
tola separata, aggiungerli agli ingredienti
umidi e incorporare.



Rottamazione di un apparecchio dismesso

® |ncorporare con delicatezza gli albumi a
neve con una spatola.

= Rivestire uno stampo da plumcake (35 x
11 cm) di carta forno e versare la misce-
la preparata.

= Sbucciare la mela, tagliarla a fette e di-
stribuirla sulla torta.

= Preriscaldare il forno a 180 °C e far cuo-
cere la torta per 30 minuti.

Rottamazione di un apparec-
chio dismesso

» Smaltire I'apparecchio nel rispetto
dell'ambiente.
Per informazioni sulle attuali procedure
di smaltimento rivolgersi al rivenditore
specializzato o al comune di competen-
za.

Questo apparecchio dispo-

ne di contrassegno ai sensi

della direttiva europea
]

2012/19/UE in materia di
apparecchi elettrici ed elet-
tronici (waste electrical and
electronic equipment -
WEEE).

Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il ri-
ciclaggio degli apparecchi
dismessi valide su tutto il
territorio dell’lUnione Euro-
pea.

Servizio di assistenza clienti
Informazioni dettagliate sulla durata della
garanzia e sulle condizioni di garanzia in
ciascun Paese sono reperibili presso il no-
stro servizio di assistenza clienti, presso |l
proprio rivenditore o sul nostro sito Internet.
| dati di contatto del servizio di assistenza
clienti sono disponibili nell'elenco dei centri
di assistenza allegato o sul nostro sito Inter-
net.

it
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nl Veiligheid

Veiligheid

® | ees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door.

®» Bewaar de gebruiksaanwijzing en de productinformatie voor la-
ter gebruik of voor volgende eigenaren.

Gebruik het apparaat uitsluitend:

= voor het fijnmaken, hakken, mixen en kloppen van levensmidde-
len.

® yvoor verwerkingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in
het huishouden.

= voor huishoudelijk gebruik en in gesloten ruimtes binnen de hui-
selijke omgeving bij kamertemperatuur.

m tot een hoogte van 2000 m boven zeeniveau.

Het apparaat moet na ieder gebruik, als er geen toezicht aanwezig

is, voor de montage, demontage of reiniging en bij storingen altijd

van het net worden gescheiden.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke,

zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of

kennis worden gebruikt indien dit onder toezicht gebeurt of indien
zij over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de
hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet worden uit-

gevoerd door kinderen.

Het apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Kinderen uit

de buurt van het apparaat en het aansluitsnoer houden.

» Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de ge-
gevens op het typeplaatje.

» Als het netsnoer van dit apparaat beschadigd raakt, moet het ter
vermijding van risico's worden vervangen door de fabrikant, de
servicedienst of een andere gekwalificeerde persoon.

» Nooit het apparaat of het netsnoer in water dompelen of in de
vaatwasser plaatsen.

» Nooit de lemmeten met blote handen aanraken.

» De motoreenheid pas verwijderen als de roterende delen tot stil-
stand zijn gekomen.

» Wees voorzichtig bij het hanteren van scherpe snijmessen, het
leegmaken van het reservoir en het reinigen.
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Materiéle schade voorkomen nl

» Geen hete levensmiddelen heter dan 50 °C verwerken.
» De reinigingsinstructies in acht nemen.
» Oppervlakken die met voedingsmiddelen in contact komen, voor

elk gebruik reinigen.

Materiéle schade voorkomen

» Het apparaat nooit onbelast laten draai-
en.

» Gebruik het apparaat uitsluitend met de
toegestane originele onderdelen.

» Het apparaat nooit in werking stellen of
uit elkaar nemen als het ondersteboven
staat.

Uw apparaat leren kennen
Overzicht

~ Fig.

Motorblok
Veiligheidsdeksel
Mixkom

Mes

Slagschijf’

' Afhankelijk van het model

Universele fijnsnijder gebrui-

ken

~ Fig. A - Kl

Opmerkingen

= De universele fijnsnijder is geschikt voor
het fijnmaken van levensmiddelen, bijv.
vlees, harde kaas, uien, knoflook, fruit,
groente, kruiden, noten of amandelen.

= De slagschijf is geschikt voor het opklop-
pen van vloeibare levensmiddelen, zoals
slagroom of eiwit.

= Harde ingrediénten van levensmiddelen
vOor de verwerking verwijderen, bijv.
kraakbeen, botjes, zenen of pitten van
steenvruchten.

= De universele fijnsnijder is niet geschikt
voor het verkleinen van zeer harde le-
vensmiddelen, zoals koffiebonen, mus-
kaatnoten, rammenas, suiker of bevro-
ren levensmiddelen zoals fruit of ijsblok-
jes.

= Maximaal 0,5 | schuimende of hete vloei-
stoffen toevoegen en verwerken.

= Het apparaat kan geen mayonaise ma-
ken.

Reinigingsoverzicht

Reinig direct na gebruik alle onderdelen rei-
nigen om het vastkoeken van resten te
voorkomen.

De afzonderlijke onderdelen reinigen zoals
in de tabel is aangegeven.

- Fig. KA

Toepassingsvoorbeelden

De gegevens en waarden in de tabel in
acht nemen.

~ Fig. EE1
Honingkoek met appels
Honing-appelmengeling

- Fig. 1

Gebak

Ingrediénten:

= 3eieren

60 g boter

100 g witte bloem (type 405)

60 g gemalen walnoten

1 tl kaneel

2 el vanillesuiker

1 1l bakpoeder

1 appel

Bereiding

= Splits de eieren en klop het eiwit stijf.

= Klop het eigeel met de suiker tot schuim.
Voeg de zachte boter en het bereide ho-
ning-appelmengsel toe.
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nl Afvoeren van uw oude apparaat

= Meng de overige ingrediénten in een
aparte kom, voeg ze toe aan de vochtige
ingrediénten en roer ze erdoor.

= Roer het geklopte eiwit er voorzichtig
met een spatel door.

= Bekleed een rechthoekige cakevorm
(35 x 11 cm) met bakpapier en doe het
voorbereide cakemengsel erin.

= Schil de appel, snijd hem in plakjes en
verdeel hem over de cake.

= Verwarm de bakoven voor op 180 °C en
bak de cake 30 minuten.

Afvoeren van uw oude appa-
raat

» Voer het apparaat milieuvriendelijk af.
Bij uw dealer en uw gemeente- of deel-
raadskantoor kunt u informatie verkrijgen
over de actuele afvoermethoden.

Dit apparaat is gekenmerkt

in overeenstemming met de

Europese richtlijn 2012/19/
]

EU betreffende afgedankte
elektrische en elektronische
apparatuur (waste electrical
and electronic equipment -
WEEE).

De richtlijn geeft het kader
aan voor de in de EU geldi-
ge terugneming en verwer-
king van oude apparaten.

Servicedienst

Gedetailleerde informatie over de garantie-
periode en garantievoorwaarden in uw land
kunt u opvragen bij onze servicedienst, uw
dealer of op onze website.

De contactgegevens van de servicedienst
vindt u in de meegeleverde servicedienst-
lijst of op onze website.
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Sikkerhed da

Sikkerhed

® | s denne vejledning omhyggeligt igennem.

m Opbevar vejledningen og produktinformationerne til senere brug,
0g giv dem videre til en senere ejer.

Anvend kun apparatet:

® tj| finhakning, hakning, blanding og piskning af fedevarer.

m ti| forarbejdningsmeengder og -tider, som er almindelige i hus-
holdningen.

m ved stuetemperatur i privat husholdning og i lukkede rum i husli-
ge omgivelser.

= Op til en hgjde pa maksimalt 2000 m over havets overflade.

Stremforsyningen til apparatet altid afbrydes, nar det har vaeret

anvendt, nar det ikke er under opsyn, far apparatet samles, adskil-

les eller rengeres samt i tilfeelde af fejl.

Dette apparat kan bruges af personer med begraensede fysiske,

sensoriske eller psykiske evner eller manglende erfaring og/eller

viden, hvis de overvages eller er blevet instrueret i en sikker brug
af apparatet og har forstaet de farer, der kan veere foroundet med
brugen af apparatet.

Born mé ikke bruge apparatet til leg.

Rengering og brugervedligeholdelse ma ikke udferes af barn.

Apparatet ma ikke bruges af barn. Barn skal altid befinde sig pa

sikker afstand af apparatet og dets tilslutningsledning.

» Apparatet ma kun tilsluttes og bruges iht. angivelserne pa type-
skiltet.

» Hvis nettilslutningsledningen til apparatet bliver beskadiget, skal
den udskiftes af producenten, producentens kundeservice eller
en lignende kvalificeret person for at undga, at der opstar fare.

» Dyp aldrig apparatet eller nettilslutningsledningen i vand, og s&et
det aldrig i opvaskemaskinen.

» Bergr aldrig knivklingerne med de bare fingre.

» Tag ferst motorenheden af, nar de roterende dele star stille.

» Veer forsigtig, nar skarpe skaereknive handteres, beholderen
temmes og under rengaringen.

» Der ma ikke forarbejdes madvarer, som er varmere end 50 °C.

» Fglg anvisningerne om renggring.
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da Forhindring af materielle skader

» Renger overflader, som kommer i kontakt med fedevarer, for

hver brug.

Forhindring af materielle
skader

>
>

Brug aldrig apparatet i tomgang.
Anvend kun apparatet med godkendte
originaldele.

Apparatet méa aldrig anvendes eller skil-
les ad, nar det star pa hovedet.

Leer apparatet at kende
Oversigt

- Fig. |

Motorenhed
Beskyttelseslag
Blenderbaeger
Kniv
Piskeskive'

1

Afheengigt af model

Anvendelse af minihakkeren

-~ Fig. 1 - KKl

Bemaerkninger

22

Minihakkeren er egnet til at smahakke
fodevarer, f.eks. ked, hard ost, leg, hvid-
lag, frugt, grent, krydderurter, ngdder og
mandler.

Piskeskiven er egnet til at piske flydende
madbvarer, f.eks. piskeflade eller eegge-
hvide.

Fjerne harde bestanddele af fgdevarer,
f.eks. brusk, knogler, sener eller kerner i
stenfrugt, far forarbejdningen.
Minihakkeren er ikke egnet til at smahak-
ke meget harde madvarer, f.eks. kaf-
febanner, muskatnadder, peberrod, suk-
ker eller frosne madvarer sasom frugt el-
ler isterninger.

Pafyld og forarbejd maksimalt 0,5 |
skummende eller varm vasske.

Der kan ikke laves mayonnaise med ap-
paratet.

Rengoringsoversigt

Renger straks alle dele efter brug, sa re-
sterne ikke tarrer fast.

Renger de enkelte dele som anfert i tabel-
len.

- Fig. kA
Eksempler pa brug

Veer opmasrksom pa angivelserne og veer-
dierne i tabellen.

~Fig. I©
Honningkage med abler
Honning-aeble-blanding

- Fig. EA

Kager

Ingredienser

= 3&g

= 60 g smar

= 100 g hvedemel (type 405)

= 60 g malede valngdder

= 1 tsk. kanel
= 2 spsk. vaniljesukker

= 1 tsk. bagepulver

= 1 xble

Tilberedning

= Skil a2ggene, og pisk aggehviderne sti-
ve.

= Pisk a&2ggeblommerne skummende med
sukkeret. Tilseet det blegde smar og den
tilberedte honning-aeble-blanding.

= Bland de gvrige ingredienser i en sepa-
rat skal, tilseet dem til de fugtige ingredi-
enser, og rar rundt.

= Ror forsigtigt de piskede seggehvider i
med en spatel.

m | =g bagepapir i en firkantet kageform
(35 x 11 cm), og heeld den forberedte
kageblanding i.

m Skreel eeblet, skeer det i skiver, og fordel
dem pa kagen.

= Forvarm ovnen til 180 °C, og bag kagen
i 30 minutter.



Bortskaffelse af udtjent apparat

» Bortskaf apparatet miljerigtigt.
Hvis der er tvivi om genbrugsordninger-
ne, og om hvor genbrugspladserne er
placeret, sa kan forhandleren, kommu-
nen eller de kommunale myndigheder
kontaktes for at fa yderligere information.

B

Dette apparat er klassificeret
iht. det europeeiske direktiv
2012/19/EU om affald af
elektrisk- og elektronisk ud-
styr (waste electrical and
electronic equipment - WE-
EE).

Dette direktiv angiver ram-
merne for indlevering og re-
cycling af kasserede appara-
ter geeldende for hele EU.

Kundeservice

Der findes detaljerede oplysninger om ga-
rantiperiode og garantibetingelser for det
aktuelle land hos vores kundeservice, den
lokale forhandler og pa vores hjemmeside.
Kontaktdata for kundeservice findes i ved-
lagte liste over kundeserviceafdelinger eller
pa vores hjemmeside.

Bortskaffelse af udtjent apparat

da
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no Sikkerhet

Sikkerhet

® | es ngye giennom denne anvisningen.

= Oppbevar veiledningen og produktinformasjonen for senere bruk
eller for en senere eier.

Apparatet ma kun brukes:

® ti| kutting, hakking, miksing og pisking av matvarer.

= til mengder og arbeidstider som er vanlige i en normal hushold-
ning.

® ved romtemperatur i private husholdninger og i lukkede rom
hjemme.

= opp til hgyde pa maks 2000 m over havet.

Apparatet ma alltid kobles fra nettet etter bruk, nar det ikke er

under tilsyn, for det settes sammen, tas fra hverandre eller rengjo-

res og ved feil.

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske,

sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/eller

kunnskap dersom de er under oppsyn eller har fatt oppleering i sik-
ker bruk av apparatet og er informert om farene ved bruk av ap-
paratet.

Barn ma ikke fa leke med apparatet.

Rengjaring og brukervedlikehold ma ikke foretas av barn.

Apparatet ma ikke brukes av barn. Barn méa holdes borte fra ap-

paratet og stramkabelen.

» Maskinen ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene
pa typeskiltet.

» Dersom det oppstar skader pa apparatets stramkabel, méa den
skiftes ut av produsenten, kundeservice eller av en annen kvalifi-
sert person for & unnga at det oppstar fare.

» Dypp aldri apparatet eller stramkabelen i vann eller legg dem i
oppvaskmaskinen.

» Du ma aldri bergre knivbladene med bare hender.

» Vent med a ta av motorenheten til de roterende delene har stan-
set helt.

» Vaer forsiktig nar du bruker skarpe kniver, nar du tammer behol-
deren og ved rengjering.

» Varme matvarer pa over 50 °C ma ikke tilberedes.

» Folg rengjaringsanvisningene.
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Unnga materielle skader no

» Overflater som kommer i kontakt med naeringsmidler skal

rengjares fer hver bruk.

Unnga materielle skader

» Apparatet ma aldri brukes ubelastet.

» Apparatet mé kun brukes med godkjente
originaldeler.

» Du ma aldri bruke eller demontere ap-
paratet hvis det star p& hodet.

Bli kjent med

Oversikt

- Fig.

Motorblokk
Beskyttelseslokk
Miksebeger

Kniv

Piskeskive'

' Avhengig av modell

Bruk av universalkutter

~ Fig. A1 - Kl

Merknader

= Universalkutteren er egnet for kutting av
matvarer, f.eks. kjatt, hard ost, lgk, hvit-
lok, frukt, greannsaker, urter, natter eller
mandler.

= Piskeskiven er egnet til & piske flytende
matvarer, f.eks. kremflate eller
eggehvite.

= Fjern harde deler av matvarene for be-
arbeidningen, f.eks. brusk, bein, sener
eller kjerner fra steinfrukt.

= Universalkutteren er ikke egnet til kutting
av sveert harde matvarer, f.eks. kaffeban-
ner, muskatnett, nepe, sukker eller
frosne matvarer, f.eks. frukt eller isbiter.

= Det ma maksimalt fylles pa og bearbei-
des 0,5 liter skummende eller varm vees-
ke.

= Det kan ikke lages majones med ap-
paratet.

Oversikt over rengjoring

Rengjer alle deler rett etter bruk for & hindre
at rester tarker inn.

Rengjar enkeltdeler som angitt i tabellen.

- Fig. EA
Eksempler pa bruk

Overhold opplysningene og verdiene i
tabellen.

- Fig. EE1
Honningkake med epler
Blanding av honning/epler

- Fig. K1

Kake

Ingredienser

= 3egg

60 g smear

100 g hvetemel (type 405)

60 g malte valnatter

1 ts kanel

2 ss vaniljesukker

1 ts bakepulver

1 eple

Tilberedning

= Skill eggene og stivpisk eggehviten.

= Pisk eggeplommen med sukkeret til den
skummer. Tilsett det myke smgret og
den tilberedte blandingen av honning/
epler.

= Bland de gvrige ingrediensene i en
separat bolle, tilsett dem de fuktige in-
grediensene og rgr dem inn.

m Skjeer den stive eggehviten forsiktig inn
med en slikkepott.

m | egg bakepapir i en firkantet kakeform
(35 x 11 cm) og fyll den forberedte
kakeblandingen pa.

m Skrell eplet, skjeer det i skiver og fordel
det pa kaken.

= Forvarm stekeovnen til 180 °C og stek
kaken i 30 minutter.
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no Avfallsbehandling av gammelt apparat

Avfallsbehandling av gammelt
apparat

» Kast apparatet pa en miljgvennlig mate.
Du kan innhente informasjon om aktuelle
muligheter for avfallsbehandling hos en
spesialisert forhandler eller hos kom-
muneadministrasjonen der du bor.

Dette apparatet er klassifi-

sert i henhold til det europe-

iske direktivet 2012/19/EU
]

om avhending av elektrisk-
og elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic
equipment — WEEE).
Direktivet angir rammene for
innlevering og gjenvinning
av innbytteprodukter.

Kundeservice

Du far detaljert informasjon om garantitid
og garantivilkar i ditt land hos var
kundeservice, din forhandler eller pa vare
nettsider.

Kontaktinformasjonen for kundeservice fin-
ner du i den vedlagte kundeserviceoversik-
ten eller pa vare nettsider.
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Sakerhet sv

Sakerhet

® | 4s igenom anvisningen noga.

® F@rvara bruksanvisningen och produktinformationen for senare
anvandning eller till nasta agare.

Anvand bara enheten for:

= fOr att finfordela, hacka, mixa och vispa matvaror,

= med de bearbetningsmangder och bearbetningstider som nor-
malt forekommer i hushall.

m | privata hushall och i slutna utrymmen i hemmiljé vid rumstem-
peratur.

= ypp till max. 2000°moh.

Dra alltid ur sladden efter anvandning, nar du inte har enheten un-

der uppsikt, fére hopséattning, isartagning eller rengéring och vid

fel.

Apparaten far anvandas av personer med nedsatt fysisk, sensorisk

eller mental formaga eller brist pa erfarenhet och/eller kunskap,

om de star under tillsyn eller om de har instruerats om hur appara-
ten ska anvandas sakert och har forstatt de risker som samman-
hanger med detta.

Lat inte barn leka med enheten.

Barn far inte utféra rengéring och anvandarskotsel.

Lat inte barn anvanda apparaten. Hall barn borta fran apparaten

och anslutningsledningen.

» Anslut och anvand bara maskinen enligt uppgifterna pa typskyl-
ten.

» Om apparatens natanslutningsledning blir skadad maste den for
att risker ska forhindras bytas av tillverkaren eller dennes kund-
tjanst eller av en person med likvardiga kvalifikationer.

» Sank aldrig ner apparaten eller natanslutningsledningen i vatten
och maskindiska dem inte.

» Vidror aldrig klingorna med bara hander.

» Ta inte av motorenheten forran de roterande delarna star stilla.

» Var forsiktig nar du hanterar vassa knivar, nar du tommer karlet
och vid rengoring.

» Bearbeta inte matvaror som ar varmare an 50 °C.

» FOlj rengdringsanvisningarna.
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sv Undvika sakskador

» Rengor fore varje anvandning de ytor som kan komma i kontakt

med matvaror.

Undvika sakskador

» Kor aldrig apparaten pa tomgang.

» Anvand bara enheten med godkanda o-
riginaldelar.

» Anvand aldrig apparaten och ta inte isar
den om den star upp och ned.

Lar kanna
Oversikt

- Fig.
Motorenhet
Skyddslock
Mixerbagare
Kniv
Vispskiva'

! Beroende p& modell

Anvandning av minihackaren

~ Fig. A1 - Kl

Anmaérkningar

= Minihackaren ar lamplig for finférdelning
av matvaror, t.ex. kott, hardost, [0k, vit-
|0k, frukt, gronsaker, notter eller mandel.

= Vispskivan ar lamplig fér vispning av fly-
tande livsmedel, t.ex. vispgradde eller
aggvitor.

= Ta bort harda bestandsdelar, t.ex. brosk,
ben, senor eller stenfruktkarnor, fran
matvarorna fore bearbetningen.

= Minihackaren ar inte [amplig for att finfor-
dela mycket harda livsmedel, t.ex. kaffe-
bénor, muskotnot, rattika, socker eller
frysta livsmedel, t.ex. frukt eller istarning-
ar.

= Fyll pa maximalt 0,5 liter skummande el-
ler heta vatskor och bearbeta.

= Det gér inte att tillaga majonnas med ap-
paraten.
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Rengoéringsoversikt

Rengdr alla delar direkt efter anvandningen
sa att inga rester torkar in.

Rengdr de olika delarna enligt anvisningar-
na i tabellen.

- Fig. KA

Anvandningsexempel
Beakta uppgifterna och vardena i tabellen.

- Fig. kK1
Honungskaka med applen

Honungs-/appelblandning
~ Fig. K

Kaka

Ingredienser

= 3499

60 g smor

100 g vetemjol (typ 405)

60 g malda valnotter

1 tsk kanel

2 msk vanillinsocker

1 tsk bakpulver

1 apple

Tillagning

m Separera dggen och vispa aggvitan till
fast skum.

= Vispa dggulan och sockret till skum. Till-
satt det mjuka smoret och den tillagade
honungs-/appelblandningen.

= Blanda de 6vriga ingrediensernai en se-
parat skal och tillsatt dem sedan till de
fuktiga ingredienserna och rér om.

= Blanda forsiktigt ned aggviteskummet
med en spatel.

m | &gg bakplatspapper i en avliang bak-
form (35 x 11 cm) och héll i den tillaga-
de kaksmeten.

= Skala applet, skér det i skivor och férde-
la det dver kakan.

= Forvarm ugnen till 180 °C och gréadda
kakan i 30 minuter.



Omhéandertagande av begagnade apparater

Omhandertagande av begagna-
de apparater

» Omhanderta enheten miljévanligt.
Information om aktuell avfallshantering
kan du fa hos aterforsaljare och kom-

mun.

B

Denna enhet ar markt i en-
lighet med der europeiska
direktivet 2012/19/EU om
avfall som utgors av eller in-
nehaller elektroniska produk-
ter (waste electrical and e-
lectronic equipment -
WEEE).

Direktivet anger ramarna for
inom EU giltigt atertagande
och korrekt atervinning av
uttjanta enheter.

Kundtjanst

Utforligare information om garantitid och
garantivillkor i ditt land finns hos service,
aterforsaljare eller pa var webbsajt.
Kontaktuppgifterna till kundtjansten finns i
den medfoéljande kundtjanstférteckningen
eller pa var webbplats.

sV
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fi Turvallisuus

Turvallisuus

® | ue tdma ohje huolellisesti.

m Sailyta ohjeet ja tuotetiedot mydhempaa kayttotarvetta tai
mahdollista uutta omistajaa varten.

Kayta laitetta vain:

m ¢lintarvikkeiden hienontamiseen, silppuamiseen,
tehosekoittamiseen ja vatkaamiseen.

m kotitalouksissa tavallisten maarien kasittelyyn ja keskeytyksetta
ainoastaan ohjeissa ilmoitetun ajan.

m yksityisissa kotitalouksissa ja kodinomaisen ympariston
suljetuissa tiloissa huonelampdétilassa.

m enintdan 2000 m korkeudella merenpinnasta.

Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kayttd lopetetaan,

sita ei voida valvoa, ennen sen kokoamista, purkamista tai

puhdistusta seka hairiodtilanteissa.

Fyysisilta, sensorisilta tai henkisiltd valmiuksiltaan rajoitteiset taikka

kokemattomat ja/tai taitamattomat henkil6t voivat kayttaa tata

laitetta, jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkilo valvoo heita
tai on perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttddn ja kaytosta
aiheutuviin vaaroihin.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai tehda sille mitaan kayttajalle

kuuluvia huoltotdita.

Lapset eivat saa kayttaa laitetta. Pida lapset poissa laitteen ja

litantajohdon lahettyvilta.

» Liita laite ainoastaan tyyppikilvessa olevien tietojen mukaiseen
sahkoverkkoon.

» Jos laitteen verkkojohto vaurioituu, sen saa turvallisuussyista
vaihtaa vain valmistaja, sen huoltopalvelu tai vastaavan
patevyyden omaava henkild.

» Laitetta tai verkkojohtoa ei saa upottaa veteen eika pesta
astianpesukoneessa.

» Al& milloinkaan koske teriin paljain kasin.

» Irrota moottoriyksikkd vasta, kun pyorivat osat ovat pysahtyneet.

» Muista olla varovainen, kun kasittelet teravia leikkuuteria,
tyhjennét kulhoa ja puhdistat laitetta.

» Al4 kasittele kuumia elintarvikkeita, joiden lampétila on yli 50 °C.
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» Noudata puhdistusohjeita.

Esinevahinkojen valttaminen fi

» Puhdista aina ennen kayttda kaikki pinnat, jotka ovat
kosketuksissa elintarvikkeiden kanssa.

Esinevahinkojen valttaminen

» Ala koskaan kayta laitetta tyhjakaynnilla.

» Kayté laitetta vain hyvéksyttyjen
alkuperéisosien kanssa.

» Ala koskaan kayta tai pura laitetta, kun
se on yldsalaisin.

Tutustuminen
Yleiskatsaus

- Kuva il

Moottoriosa
Suojakansi
Sekoituskulho
Tera
Vatkainkiekko'

' Mallista riippuen

Minileikkurin kaytto
- Kuva B - KKl

Huomautukset

= Minileikkuri soveltuu elintarvikkeiden,
esim. lihan, kovan juuston, sipulien,
valkosipulin, hedelmien, vihannesten,
yrttien, pahkindiden tai mantelien
hienontamiseen.

= Vatkainkiekko soveltuu nestemaisten
elintarvikkeiden (esim. kuohukerma tai
munanvalkuainen) vatkaamiseen.

= Poista elintarvikkeista ennen
hienontamista kovat osat kuten rustot,
luut, janteet tai hedelmien Kivet.

= Minileikkuri ei sovellu erittdin kovien
elintarvikkeiden kuten kahvinpapujen,
muskottipahkindiden, retikan, sokerin tai
jaisten ainesten kuten esim. marjojen/
hedelmien tai jaapalojen
hienontamiseen.

m Tayta ja kasittele enintdéan 0,5 litraa
kuohuvaa tai kuumaa nestetta.

= | gitteella ei voi valmistaa majoneesia.

Puhdistusohjeet

Puhdista kaikki osat kayton jalkeen, jotta
elintarvikkeiden jaéanteet eivat kuivu niihin
Kiinni.

Puhdista yksittaiset osat taulukon ohjeiden
mukaan.

- Kuva

Kayttoesimerkkeja
Noudata taulukossa annettuja tietoja ja

arvoja.
- Kuva [[F}

Omena-hunajakakku
Omena-hunajaseos

- Kuva [

Kakku

Ainekset

= 3 kananmunaa

60 g voita

100 g vaaleita jauhoja (405)

60 g rouhittuja saksanpahkindita

1 1l kanelia

2 rkl vaniljasokeria

1 1l leivinjauhetta

1 omena

Valmistus

= Erottele keltuaiset ja valkuaiset ja vatkaa
valkuaiset kovaksi vaahdoksi.

= Vatkaa keltuainen ja sokeri vaahdoksi.
Lisda pehmyt voi ja valmistamasi
omena-hunajaseos.

= Sekoita muut ainekset eri kulhossa, lisda
ne kosteiden ainesten joukkoon ja
sekoita.

m K&antele valkuaisvaahto varovasti
joukkoon lastalla.

= Vuoraa leipdvuoka (35 x 11 cm)
leivinpaperilla ja kaada kakkuseos
vuokaan.

= Kuori omena, leikkaa se viipaleiksi ja
levita ne kakun paalle.
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fi Kaytosta poistetun laitteen havittdminen

= | Ammita uuni 180 °C:seen ja paista
kakkua 30 minuuttia.

Kaytosta poistetun laitteen

havittaminen

» Havita laite ymparistdystavallisesti.
Tarkempia tietoja
kierratysmahdollisuuksista saat

kodinkoneliikkeista seka paikkakuntasi
jatehuollosta vastaavilta viranomaisilta.

Taman laitteen merkinta

perustuu kaytettyja sahké- ja

elektroniikkalaitteita (waste
]

electrical and electronic
equipment - WEEE)
koskevaan direktiiviin
2012/19/EU.

Tama direktiivi maarittaa
kaytettyjen laitteiden
palautus- ja kierratys-
saanndkset koko EU:n
alueella.

Huoltopalvelu

Lisatietoja kayttbmaan takuuajasta ja
takuuehdoista saat huoltopalvelustamme,
jalleenmyyjaltasi tai verkkosivultamme.
Huoltopalvelun yhteystiedot 16ytyvat
oheisesta huoltopalveluluettelosta tai
internet-sivuiltamme.

32



Seguridad es

Seguridad

® | ea atentamente estas instrucciones.

m Conservar las instrucciones y la informacion del producto para
un uso posterior o para futuros propietarios.

Utilizar el aparato unicamente:

® para triturar, picar, mezclar y batir alimentos.

® para cantidades y tiempos de funcionamiento habituales de uso
domeéstico.

m en el uso doméstico privado y en espacios cerrados del entorno
domeéstico a temperatura ambiente.

® hasta una altura de 2000 m sobre el nivel del mar.

El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica des-

pués de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia, antes del

montaje, desmontaje o limpieza y en caso de averia.

Este aparato los pueden manejar personas con facultades fisicas,

sensoriales 0 mentales disminuidas o bien con falta de experien-

cia y/o de conocimientos, si lo hacen bajo supervision o han sido
instruidas acerca del uso seguro del aparato y han comprendido
los peligros resultantes de ello.

No deje que los nifios jueguen con el aparato.

La limpieza y el cuidado del aparato a cargo del usuario no debe-

ran ser efectuados por nifios.

El aparato no debera ser usado por ninos. Mantenga a los nifios

alejados del aparato y del cable de conexion.

» Conectar y poner en funcionamiento el aparato solo de confor-
midad con los datos que figuran en la placa de caracteristicas
del mismo.

» Si el cable de conexion de red de este aparato resulta dafado,
debe sustituirlo el fabricante, el Servicio de Asistencia Técnica o
una persona cualificada a fin de evitar posibles situaciones de
peligro.

» No sumergir nunca en agua el aparato o el cable de conexion
de red ni introducirlos en el lavavajillas.

» No tocar nunca las hojas de las cuchillas con las manos.

» No retirar la unidad motriz hasta que las piezas giratorias se ha-
yan detenido completamente.
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es Evitar dafios materiales

» Prestar atencion al manipular las cuchillas cortantes, asi como al

vaciar y limpiar el recipiente.

» No procesar alimentos muy calientes por encima de 50 °C
» Respetar las indicaciones de limpieza.
» Antes de cada uso, limpiar las superficies que entren en contac-

to con alimentos.

Evitar dahos materiales

» No poner nunca en marcha el aparato
en vacio.

» Utilizar el aparato solo con las piezas ori-
ginales adecuadas.

» No utilizar nunca el aparato ni desmon-
tarlo cuando se encuentre invertido.

Familiarizandose con el apara-
to
Vista general

- Fig.

Motor

Tapa protectora
Vaso de la batidora
Cuchilla

5 Disco para batir’

En funcion del modelo

Utilizar el accesorio picador
universal

~ Fig. A1 - Kl

Notas

m E| accesorio picador universal es ade-
cuado para picar alimentos como carne,
queso duro, cebollas, ajo, fruta, verdura,
hierbas aromaticas, nueces o almen-
dras.

= E| disco para batir es adecuado para ba-
tir alimentos liquidos como nata o clara
de huevo.

= Antes de procesar los alimentos, retirar
antes sus partes duras, por ejemplo, car-
tilagos, huesos, tendones o los huesos
de la fruta.
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m E| accesorio picador universal no es
apropiado para picar alimentos muy du-
ros, como granos de café, nuez mosca-
da, rédbano, azucar o alimentos congela-
dos, como fruta o cubitos de hielo.

m | lenar como maximo 0,5 litros de liquido
caliente o0 espumoso en la batidora 'y
procesarlo.

= No pueden prepararse mayonesas con
el aparato.

Vista general de la limpieza
Limpiar todas las piezas directamente des-
pués de utilizarlas para evitar que los res-
tos se sequen en la superficie.

Limpiar todas las piezas como se indica en
la tabla.

- Fig. KA

Ejemplos practicos
Tener en cuenta las indicaciones y los valo-
res de la tabla.

- Fig. EA
Bizcocho de miel con manzanas
Mezcla de miel y manzana

- Fig. 1

Bizcocho

Ingredientes

= 3 huevos

60 g de mantequilla

100 g de harina blanca (tipo 405)
60 g de nuez molida

1 cucharadita de canela

2 cucharadas de azucar de vainilla
1 cucharadita de levadura en polvo
1 manzana



Preparacion

= Separar los huevos y batir las claras a
punto de nieve.

= Batir las yemas junto con el aztcar hasta
obtener espuma. Afadir la mantequilla
blanda y la mezcla de miel y manzana
preparada.

= Mezclar el resto de los ingredientes en
otro recipiente y, a continuacion, afadir
la mezcla a los ingredientes humedos.

= Con una espatula, incorporar cuidadosa-
mente las claras batidas a punto de nie-
ve.

= Forrar un molde para pan (35 x 11 cm)
con papel de horno y rellenarlo con la
mezcla de bizcocho recién preparada.

m Pelar la manzana, cortarla en rodajas y
repartirla sobre el bizcocho.

m Precalentar el horno a 180 °C y hornear
el bizcocho durante 30 minutos.

Eliminacion del aparato usado

» Desechar el aparato de forma respetuo-
sa con el medio ambiente.
Puede obtener informacion sobre las vi-
as y posibilidades actuales de desecho
de materiales de su distribuidor o ayun-
tamiento local.

Este aparato estda marcado
con el simbolo de cumpli-
miento con la Directiva Euro-
pea 2012/19/UE relativa a
los aparatos eléctricos y
electronicos usados (Resi-
duos de aparatos eléctricos
y electronicos RAEE).

La directiva proporciona el
marco general valido en to-
do el ambito de la Unién Eu-
ropea para la retirada y la
reutilizacion de los residuos
de los aparatos eléctricos y
electronicos.

B

Servicio de Asistencia Técnica
Para obtener informacidn detallada sobre
el periodo de validez de la garantia y las
condiciones de garantia en su pais, ponga-

Eliminacion del aparato usado es

se en contacto con nuestro Servicio de
Asistencia Técnica o con su distribuidor, o
bien consulte nuestra pagina web.

Los datos de contacto del Servicio de Asis-
tencia Técnica se encuentran en el directo-
rio adjunto o en nuestra pagina web.
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pt Seguranca

Seguranca

® | eia atentamente este manual.

®» Guarde estas instrugdes e as informacdes sobre o produto para
posterior utilizacdo ou para entregar a futuros proprietarios.

Utilize o aparelho apenas:

® para triturar, picar, misturar e bater alimentos.

® para as quantidades e frequéncias normais num lar.

® para uso domeéstico e em espacos fechados domésticos a tem-
peratura ambiente.

® 3 uma altitude até 2000 m acima do nivel do mar.

Desligar o aparelho da corrente apds cada utilizagao, sempre que

figue sem vigilancia, antes de se montar, desmontar ou limpar, e

em caso de anomalia.

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades fi-

sicas, sensoriais ou mentais limitadas ou com falta de experiéncia

e/ou conhecimentos, desde que supervisionadas ou informadas
sobre como trabalhar com o aparelho de forma segura e instrui-
das sobre os perigos inerentes.

As criangas nao podem brincar com o aparelho.

A limpeza e a manutencéao pelo utilizador ndo podem ser realiza-

das por criancas.

O aparelho nao pode ser utilizado por criangas. Manter as crian-

cas afastadas do aparelho e da ficha de ligacéo.

» Ligar e operar o aparelho unicamente de acordo com as indica-
¢des na placa de caracteristicas.

» Se 0 cabo de alimentacao deste aparelho sofrer algum dano,
devera ser substituido pelo fabricante ou pela sua Assisténcia
Técnica, ou por um técnico devidamente qualificado para o efei-
to, para se evitarem situacdes de perigo.

» Nunca mergulhar o aparelho ou o cabo elétrico em agua e nun-
ca o lavar na maquina de lavar loica.

» Nunca toque nas laminas com as maos desprotegidas.

» Remover o bloco do motor apenas quando as pecas em rota-
cao tiverem parado.

» Cuidado ao manusear laminas de corte afiadas, bem como ao
esvaziar o recipiente e ao limpar.

» Nao processar alimentos quentes acima dos 50 °C.
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Evitar danos materiais pt

» Ter em atencgao as indicagdes de limpeza.
» Limpar as superficies que entram em contacto com os alimentos

antes de cada utilizacao.

Evitar danos materiais

» Nunca utilize o aparelho em vazio.

» Utilizar o aparelho apenas com as pecgas
originais aprovadas.

» Nunca utilizar ou desmontar o aparelho
quando este estiver virado de cabeca
para baixo.

Familiarizacao
Vista geral

- Fig. |l

Bloco do motor

Tampa de protecao

Copo misturador

Lamina

o~ loffo -

Disco de bater’

' Conforme o modelo

Utilizar o picador universal

~ Fig. A - Kl

Notas

= O picador universal € adequado para pi-
car alimentos, p. ex. carne, queijo duro,
cebolas, alho, fruta, legumes, ervas aro-
maticas, nozes ou améndoas.

m (O disco de bater é adequado para bater
liquidos, como por exemplo natas ou
claras de ovo.

= Antes do processamento tirar os compo-
nentes rijos dos alimentos, p. ex. cartila-
gens, 0Ss0S, Nervos ou carogos de fruta.

m O picador universal ndo é indicado para
triturar alimentos muito duros, p. ex. café
em grao, noz moscada, rabanetes, agu-
car ou alimentos congelados, p. ex. fruta
ou cubos de gelo.

m |ntroduzir e processar no maximo de 0,5
litros de liquidos quentes ou que desen-
volvam espuma.

= O aparelho ndo consegue fazer maione-
se.

Vista geral da limpeza

Limpar imediatamente todas as pecas
apos a utilizagéo, para que os residuos nao
sequem.

Limpe cada uma das pecas, como indica-
do na tabela.

- Fig. KA

Exemplos de utilizacao

Observe as indicacdes e os valores da ta-
bela.

- Fig. EK1
Bolo de mel com macas
Mistura de mel e maca

- Fig. 1

Bolos

Ingredientes

= 3 0VOS

60 g de manteiga

100 g de farinha branca (tipo 405)

60 g de avelas raladas

1 colher de cha de canela

2 colheres de sopa de agucar baunilha-

do

= 1 colher de cha de fermento em po

= 1 maca

Preparacao

m Separar 0s ovos e bater as claras em
castelo.

= Bater as gemas com o acgucar até fazer
espuma. Adicionar a manteiga amoleci-
da e a mistura de mel e maca prepara-
da.

= Misturar os restantes ingredientes numa
tigela separada, adiciona-los aos ingre-
dientes humidos e misturar.

= Envolver cuidadosamente as claras em
castelo com uma espatula.
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pt Eliminar o aparelho usado

= Forrar uma forma de bolo inglés
(35 x 11 cm) com papel vegetal e verter
a massa de bolo preparada para dentro
da mesma.

m Descascar a maca, corta-la em fatias e
distribuir sobre o bolo.

m Preaquecer o forno a 180 °C e deixar o
bolo cozer durante 30 minutos.

Eliminar o aparelho usado

» Elimine o aparelho de forma ecoldgica.
Para obter mais informacdes sobre os
procedimentos atuais de eliminacao,
contacte o seu Agente Especializado ou
0s Servicos Municipais da sua zona.

Este aparelho esta marcado

em conformidade com a Di-

rectiva 2012/19/UE relativa
]

aos residuos de equipamen-
tos eléctricos e electronicos
(waste electrical and electro-
nic equipment - WEEE).

A directiva estabelece o
quadro para a criacao de
um sistema de recolha e va-
lorizagdo dos equipamentos
usados valido em todos os
Estados Membros da Unido
Europeia.

Assisténcia Técnica

Pode obter informacgdes detalhadas sobre
o periodo e as condi¢des de garantia no
seu pais junto da nossa Assisténcia Técni-
ca, do comerciante ou na nossa pagina
web.

Os dados de contacto da Assisténcia Téc-
nica encontram-se no registo de pontos de
Assisténcia Técnica em anexo ou na nossa
pagina web.
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Aodaieia el

AopaAeix

= AI0BAOTE TIPOOEKTIKG QUTEC TIC 0dnyieg.

= QuAaéTe TIC 08Nnyiec KABWC Kal TIC TANPodOoPIEC TTPOIOVTOC VIO
HETETIEITOL XONON 1 VIO TOV EMOPUEVO KATOXO TNC OUOCKEUNC.

XPnNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO:

B [0 TOV TEPOXIOUO, KOTI, AVAPEIEN Kol XTUTINUO TOOPILIWV.

® [0 TOOOTNTEC KOI XPOVOUC eTeepyaoiac, ouvnoeIC yIal TO VOIKO-
KUPIO.

B OTO IQIWTIKA VOIKOKUPIG KOl 08 KAEIOTOUC XWPOUC TOU OIKIGKOU
epIBGAOVTOC 0 BepPOKPaoIa dWUATIOU.

® yexpl eva upoc armo 2000 m mavw ammo Tnv emdaveia TNG OAAao-
0QC.

H ouokeun peTd amo KG&Oe xpnon, o€ TEPITITWOoN Un EMTNENONG,

TTPIV OO TN OUVOPPOAOYNON, TV GTTOCUVAPHOAOYNON N ToV KaBapl-

OO KOl O€ TIEQITTTWON OPAAUOTOC TTPETIEI VO OTTOOUVOEETOI TIAVTOTE

oo 7o OIKTUO TOU PEUPOTOC.

AUTI N OUOKEUN UTToPEi va Xpnolpomoinbei amd aToua Pe TTEPIOPI-

opevec GUOIKES, aloBNTAPIEC I TIVEUUATIKEG IKAVOTNTEC N PE ave-

TTOPKI EPTIEINIO KOI/T) QVETIAPKEIC YVWOEIC, OTOV EMTNEOUVTAI 1

EXOUV evnUePWBEl OXETIKG pe TNV aodOaAr Xpron TNG CUOKEUNC KOl

EXOUV KaTovonoel Touc moavouc ommo Tn XPron TNG CUOKEUNG KIv-

duvouc.

Ta maudia dev emMTPEMETAI VO TTiCOUV LE TN CUOKEUN.

O KoBapIoPOC Kail N ouvTENOoN oo To XPNoTn dev EMTPETETOI VO

ekTeAeiTal ammo maidIa.

H ocuokeur) dev emITPETETAI VO Xpnolyoroleital omo maudid. KpoTare

TO TSI HOKPIG OTTO TN OUOKEUN KAl TO KaAwdI0 ouvOeoNC.

» SUVOEOTE KOI XONOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN HOVO OUPPWVO LE TO
OTOIXEIO TTOU avapEPOVTAI OTNV TIVOKIOO TUTTOU.

» Eav 10 KOAwSI0 cuvdeong oTo BIKTUO TOU PEUPOTOC AUTAC TNC
OUOKEUNGC umtooTel (NUIG, TIPETIEI VO OVTIKOTOOTOOE! OO TOV KATO-
OKeuaoTn N TNV utmpeoia e€urnpeTnong MEAGTWY TOU 1) OTIO VA
QVTIOTOIXO EIBIKEUPEVO OTOUO, VIO TNV aTTOPUYN EMIKIVOUVWY KO-
TOOTAOEWV.

» H ouokeur Kail To KaAwdio ouvdeonc oTo diKTUO TOU PEUPATOC
dev emTpemovTal va BubidovTal TTOTE HEOO OE vEPO OUTE VO
TTAEVOVTQI OTO TTAUVTNPIO TTIATWV.
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el Amnoduyn Twv UNIKQV {NUIWV

v Yy

Mnv ayyideTe TOTE TIC AeTTIOEC PE YUUVA XEPIQ.
Adaipeite TN povada ToU KIvATAPG HOVO, doU TTRWTO EXOUV OKI-

vnTomoinBei Ta TepIoTPEPOUEVD EERPTAHATO.

v

[MpoooxnN KATA TN XPNon KOGTEPWV LOXAIPIWV KOTING, KOTA TO

adeloopa Tou doxeiou KaBWC Kol KOTA TOV KOBapIoO.

v

Mnv emeepyadeoTe KOUTG TPODILO TTAVW armo 50 °C.

» [TpooexeTe TIC uTTodEIEEIC KOBOPIoUOU.

v

TpIv omo Kabe xpnon.

Amo¢uyn TWV UMK®V {nHIwv

» Mn AeiToupyeiTe TTOTE T CUCKEUN XWPIC
TPODIUO (Kevr) AeiToupyial).

» XpENOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN LOVO LE T
SYKEKPIUEVA, YWNOIO eEQPTALOTAL.

> Mn xelpileoTe ) ATTOCUVOPUOAOYEITE TTOTE
TN CUOKeUr, OTOV OTEKETAI OVATTODQ.

MNvopipix
Emokomnnon
= 1|
Movada KivnTrpat
MPOOTATEUTIKO KOTIOKI
Motnpr pigep
Moxaipl
Aiokoc xTumnpoTog!

' Av&Aoya LE TO HOVTENOD
Xprion Tou KOPTN YEVIKNG XPN-
ong
= 2 B 11
Ynodeigeig

5 O KOPTNC YeVvIKNC XPNOoNGC eival KOTGAAN-
AOG VIO TOV TEUOXIOHO TPODIUWY, T.X.
KPEATOC, OKANPOU TUPIOU, KPEUUUDIWY,
OKOPOWV, PPOUTWY, AOXOVIKWY, OIPWHOTI-
KWV GUTQV, KAPUDIWV 1 ARUYOGAWY.

= O BioKOG XTUTINUOTOC eival KATAAMNAOG
VIO TO XTUTTINUOL UYPWV TOODIUWY, TI.X. O0-
VTIVi 1) 0oTTPAdI0 QUYRV.
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KaBapileTe TIC emdavelec, TTOU EPXOVTAI O AN HE TOOPIUQ,

= [piv TNV eMegepyaoia AMOUOKPUVETE TG
OKANPG LEPN TWV TPODILWY, TL.X. XOV-
OpPOUC, KOKKOAQ, TEVOVTEC I TOl KOUKOU-
TOIO TTUPNVOKOETIWYV GPOUTWV.

m O KOPTNC YevikNg xpnong dev gival Ko-
TAMNAOC VIO TOV TEPAXIOHO TTOAU OKAN-
PWV TPODIPWY, TI.X. KOKKOUC KODE, po-
OXOK&PUdQ, pamavia, CaXaEn M KATEWYUY-
peva TpodIua, .. GpouTa n mayokuBol.

® Pite pygoa Kail emefepyaoTeiTe TO TTOAU
0,5 NiTpa uypwv, TToU eival KauTA N adpi-
CouV TTOAU.

®m H ouokeur dev UTopel va TopaoKeUAoel
goyiovedo.

Emokomnon Kxaxpiopou
KabopileTe apeows YeTd TN Xpnon oAa Ta
efapTNUaTa, VIo va epmodioeTe TNV ERpoavon
TUXWV UTTOAEIUUOTWV.

KabapioTe Ta EexWPIOTA PHEPN, OTIWC OVO-
EPETAI OTOV TTIVOKOL.

- Eik.
Nopadeiypara epaxppoywv

[MpoogETe TO OTOIXEIO KA TIC TIMEC OTOV TTi-
VOKOL,

- Eik.

KEIK ueAioU pe A

Meiypo peAioU-pnAwv
- EIK.

FAUK&

YNK& OUVTOYNC

= 3 auyd

= 60 yp. BouTupO

= 100 yp. Aeuko aleupl (TuTog 405)



60 yp. oAeopéva Kapudia

1 KOUTOAGKKI TOU YAUKOU KOVEAQK

2 KOUTGAIEC BaviAia

1 KOUTOAGKI PTTEIKIV TIAOUVTED

1 pnAo

Mapaokeun

= XWPIOTE TOUG KPOKOUGC OTIO TG GOTTRGIN
KOl XTUTINOTE TO GOTTPAdI0 HEXP! VO Odi-
Eouv.

= XTUTTNOTE TOUG KPOKOUG TWV GUYWV PE TN
caxapn, uexpl va adpioouv. MNpoobeoTe
TO HOAOIKO BOUTUPO Kol TO TIPOETOIHO-
OUEVO HEIYHX HEAIOU-PRAWV.

= Avopei&te Ton uTTOAOITIOL UNIKG O€ évar Ee-
XWPIOTO UTTOA, TTPOOBEOTE TO OTO UYPG
UNIKG KOl GVOKOTEWTE TO.

B AVOKOTEWTE PEOO TN HOPEYKT TIPOOEKTI-
K& Pe Piat OTTATOUADL.

= KoAUyTe pIo HoKpooTevn GOpuo YAUKOU
(35 x 11 cm) pe A\adokoMa kol BaATe
HEOCO TO TIDOETOIUAOHEVO PEIYUO YAUKOU.

m KabopioTe To Ao, KOWTE TO 0 GETEC
KOl HOIPAIOTE TO EMTAVK OTO YAUKO.

= [1poBepudiveTe TOV GOUPVO OTOUC

180 °C kai ynoTe To YAUKO yia 30 AemtTdx.

Amnocupon MXAIXG GUCKEUNC

» ATOOUPETE TN OUOKEUN OUPGWVO e TOUC
KOVOVEG TIPOOTOOIOG TOU TTEPIBGAOVTOG.
MANpodopPIEC OXETIKA PE TOUC ETTIKAIQOUC
Tpomouc amdoupong Ba Bpeite oTo €1d1-
KO KATAOTNUO 1 TNV GpuodIa TOTTIKA An-
HOTIKN ApXn 00G.

AUTI N CUOKEUN XOPOKTNPI-
eTal oUPPWVO e TNV EUPWL-
maikr) odnyia 2012/19/EE
TIEPi NAEKTPIKWY KOl NAEKTPO-
VIKWV OUOKEUWV (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE).

H odnyia mpokabopilel Ta
TAGIOIO VIO pIG GmOOUPON
Kol a&lomoinon Twv TMoAIwV
OUOKEU®V pe 10XU 6" OAn TNV
EE.

B

Anooupon maANidg ouokeung el

Yrinpecix e§unnpeTnong me-
ATV

NemTopepeic TANPOPOPIES VIO TOV XPOVO ev-
yUnong Kol Toug Opoug eyyunong oTn Xweo
0o¢ 6a A&BeTe amd Tnv utnpeoia e€umn-
PETNONG TTEAOTWY TNC ETAIPEIOC POC, TOV
EUTTOPO 0OC I TNV IOTOCEAIOT HOC.

Ta oToIXei EMKOIVWVIOCS TNC uTinPeoiag e€u-
TTNPETNONG TTEAATWY Ba T BPEiTE GTOV OU-
VNHUPEVO KaTGAOYO TNC utinpeoiog e&urmn-
PETNONC TTEAGTWV 1) OTNV I0TOCEAID POC.
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tr Gulvenlik

Giivenlik

® Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.

= Kilavuzu ve UrUn bilgilerini, ileride kullanmak igin veya cihazin
muhtemel bir sonraki sahibi i¢in saklayin.

Cihazi sadece su amacla kullaniniz:

® pesinleri dogramak, kiymak, karistirmak icin kullaniniz.

m evde islenilen miktar ve sureler icin kullanin.

m Ozel konutlarda ve 6zel konutlarin kapall mekanlarinda oda
sicakhginda.

® deniz seviyesinden en fazla 2000 m yukseklige kadar kullanin.

Cihazi her kullanimdan sonra, gbzetim altinda degdilken, parcalarini

ayirmadan, birlestirmeden ve temizlemeden dnce ve acil

durumlarda mutlaka elektrik sebekesinden ayiriniz.

Bu cihaz fiziksel, algisal veya zihinsel becerileri sinirli olan ya da

deneyimi ve bilgisi yetersiz olan kisiler tarafindan, mutlaka sorumlu

bir kisinin nezareti altinda veya ancak cihazin gavenli kullanimi
konusunda bilgilendirilmis ve kullanimdan kaynaklanan tehlikeleri
anlamis olmalari halinde kullanilabilir.

Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin vermeyiniz.

Temizlik ve kullanicinin yapacagi bakim ¢alismalari cocuklar

tarafindan yapiimamalidir.

Bu cihaz cocuklar tarafindan kullaniimamalidir. Cocuklar cihazdan

ve baglanti hattindan uzak tutulmalidir.

» Cihazi sadece tip plakasindaki bilgilere gére baglanmal ve
isletiimelidir.

» Bu cihazin elektrik kablosu zarar gérmusse tehlikenin édnlenmesi
icin, Uretici, musteri hizmetleri veya benzer kalifikasyona sahip bir
Kisi tarafindan degistirilmelidir.

» Cihazi veya elekirik kablosunu kesinlikle suya sokmayin veya
bulasik makinesine koymayin.

» Bicak aglizlarina asla ciplak elle dokunmayin.

» Motor Unitesini ancak dénen parcgalar durduktan sonra ¢ikartiniz.

» Kabi bosaltirken ve temizleme sirasinda keskin bicaklara dikkat
ediniz.

» Sicakligi 50°C Uzerinde olan besinleri karistirma kabinda
islemeyiniz.

» Temizlik bilgilerini dikkate alin.

42 AEEE Y6netmeligine Uygundur. PCB icermez.



Maddi hasarlarin dnlenmesi tr

» Gida maddeleri ile temas eden yizeyleri her kullanimdan énce

temizleyin.

Maddi hasarlarin 6nlenmesi

» Cihazi kesinlikle malzemesiz
calistirmayin.

» Cihazda sadece izin verilen orijinal
pargalari kullaniniz.

» Cihaz kesinlikle basinizin Uzerinde bir
yukseklikte galistirmayiniz veya
parcalarina ayirmayiniz.

Cihazi tanima

Genel bakis

- Sek. K

Motor Unitesi
Koruyucu kapak
Karistirma kabi
Bigak

Cirpma diski’

' Modele bagli

Genel dograyicinin kullanimi
-~ sex. -l

Notlar

= Genel dograyici, 6rnegdin et, sert peynir,
sogdan, sarimsak, meyve, sebze, otsu
baharatlar, findik tdrleri veya badem gibi
besinleri dogramak icin uygundur.

= Cirpma diski, ¢cirpilmis krema veya
yumurta aki gibi sivi besinlerin ¢irpilmasi
icin uygundur.

m Cihazi calistrmadan 6nce 6rnegin
kikirdak, kemik, Kiris veya cekirdekli
meyvelerin gekirdekleri gibi besinlerdeki
sert kisimlari ¢ikartiniz.

= Genel dograyici 6rnegin kahve cekirdedi,
muskat cevizi, turp, seker gibi cok sert
besinlerin veya 6rnedin meyve veya buz
gibi dondurulmus besinlerin dogranmasi
icin uygun degildir.

m Enfazla 0,5 litre kbpUren veya sicak sivi
doldurunuz ve igleyiniz.

= Cihaz ile mayonez hazirlanamaz.

Temizlige genel bakis

Artiklarin kuruyarak yapismasini
engellemek icin tum pargalar kullandiktan
hemen sonra temizleyiniz.

Her bir parcayi tabloda belirtilen sekilde
temizleyiniz.

~ sek. EHA

Kullanim ornekleri

Tablodaki bilgileri ve de@erleri dikkate
aliniz.

s 13
Elmali balli kek
Bal-elma karisimi

R 14 |

Kek

Malzemeler

= 3 yumurta

= 60 g tereyagdi

= 100 g beyaz un (405 tipi)
= 60 g dovulmus ceviz iGi

= 1 tath kasigi tarcin

= 2 yemek kasigi sekerli vanilin
= 1 tatl kasigl kabartma tozu
= 1elma

Hazirlanisi

= Yumurtanin sarisini ayiriniz ve akini
sertlesene kadar cirpiniz.

= Yumurta sarisina seker ekleyip ¢irpiniz.
Yumusak tereyagini ve hazirladiginiz
bal-elma karisimini ilave ediniz.

= Diger malzemeleri baska bir kapta
karistiriniz, islak malzemelere ilave edip
karistiriniz.

= Cirpilmis yumurta akini bir spatula ile
dikkatlice ekleyiniz.

= Pisirme kagidi yerlestirdiginiz bir kek
kalibina (35 x 11 cm) hazirladiginiz kek
karisimini dokiniz.

= Elmanin kabugunu soyup dilimleyiniz ve
kekin Uzerine dagitiniz.

= Onceden isitilmis 180 °C finnda keki
30 dakika pisiriniz.
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tr Eski cihazlan atiga verme

Eski cihazlar atiga verme

» Cihaz ¢evreye zarar vermeyecek sekilde
imha ediniz.
GUlncel imha yol ve yontemleri hakkinda
bilgi edinmek igin litfen yetkili saticiniza
veya bagh oldugunuz belediyeye ya da
sehir idaresine basvurunuz.

Bu Urtn T.C. Cevre ve
Sehircilik Bakanhgi
tarafindan yayimlanan “Atik
Elektrikli ve Elektronik
Esyalarin Kontroll
Yonetmeligi”’nde belirtilen
zararl ve yasakli maddeleri
icermez.

AEEE ydnetmeligine
uygundur.

Bu Urdn, geri dontsimlu ve
tekrar kullanilabilir nitelikteki
ylksek kaliteli parca ve
malzemelerden Uretilmigtir.
Bu nedenle, drinu, hizmet
omrindn sonunda evsel
veya diger atiklarla birlikte
atmayin. Elektrikli ve
elektronik cihazlarin geri
dénlsimu i¢in bir toplama
noktasina goétirin. Bu
toplama noktalarini
bolgenizdeki yerel yonetime
sorun. Kullaniimig drtnleri
geri kazanima vererek
cevrenin ve dogal
kaynaklarin korunmasina
yardimei olun. Uriini
atmadan 6nce cocuklarin
glvenligi icin elektrik figini
kesin ve kilit mekanizmasini
kirarak galismaz duruma
getirin.

B

Musteri hizmetleri

Ulkenizde gecerli olan garanti siiresi ve
garanti kosullari ile ilgili ayrintil bilgileri
musteri hizmetlerimizden, yetkili
saticinizdan veya Web sitemizden
alabilirsiniz.
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ithalatci Firma: BSH Ev Aletleri ve Sanayi
Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad.
No:51

Umraniye-istanbul-Tiirkiye

Tel: 0216 528 90 00 Fax: 0216 528 99
99

Uretici Firma : BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery StraBe 34

81739 Minchen, Germany
www.bosch-home.com

Musteri hizmetlerinin irtibat bilgileri, ekteki
mdsteri hizmetleri dizninde veya web
sitemizde yer almaktadir.

TUum yetkili servis istasyonlarinin iletisim
bilgilerine asagidaki web sitemizden
ulasabilirsiniz.
https://www.bosch-yetkiliservisi.com/
Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait
bilgiler, ilgili bakanlik tarafindan olusturulan
www.servis.gov.tr adresli web sitesinde yer
almaktadir.

Garanti Sartlari

Kullanim Stresi: 7 YIL (UrGiniin
fonksiyonunu yerine getirebilmesi igin
gerekli yedek parca bulundurma siresi).



Bezpieczenstwo pl

Bezpieczenstwo

= Nalezy doktadnie przeczytaC niniejszg instrukcje.

m |nstrukcje nalezy zachowac i starannie przechowywac jako zro-
dto informaciji, a takze z myslg o innych uzytkownikach.

Urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie:

® do rozdrabniania, siekania, mieszania, miksowania i ubijania arty-
kutow spozywczych.

® do przetwarzania ilosci typowych dla gospodarstw domowych w
typowym dla gospodarstw domowych czasie.

= W prywatnym gospodarstwie domowym i zamknietych otocze-
niach domowych w temperaturze pokojowej.

= do wysokosci 2000 m nad poziomem morza.

Urzadzenie musi by¢ odtgczane od sieci po kazdym uzyciu, w razie

braku nadzoru, przed ztozeniem, roztozeniem i rozpoczeciem

czyszczenia oraz w przypadku wystgpienia usterki.

Osobom o zredukowanych zdolnosciach fizycznych, sensorycz-

nych i umystowych lub nieposiadajgcym odpowiedniego doswiad-

czenia i/lub wiedzy wolno uzywac urzgdzenia tylko pod warunkiem,
ze znajdujg sie pod opiekg innych osdb lub zostaty poinstruowane

w zakresie bezpiecznej obstugi urzgdzenia i rozumiejg zagrozenia

Z niej wynikajgce.

Dzieciom nie wolno bawic¢ sie urzgdzeniem.

Dzieciom nie wolno wykonywac zadnych przewidzianych dla uzyt-

kownika czynnosci z zakresu czyszczenia i konserwacji urzgdzenia.

Tego urzadzenia nie wolno obstugiwac dzieciom. Dzieciom nalezy

uniemozliwi¢ dostep do urzadzenia i jego przewodu zasilajgcego.

» Urzadzenie nalezy podtgczy¢ i uzytkowac zgodnie z informacjami
podanymi na tabliczce znamionowe;.

» W przypadku uszkodzenia przewodu sieciowego tego urzadze-
nia nalezy zleci¢ jego wymiane przez producenta, jego serwis lub
przez odpowiednio wykwalifikowang osobe, co jest koniecznym
warunkiem wykluczenia zagrozen.

» Nigdy nie zanurzac urzadzenia lub przewodu sieciowego w wo-
dzie ani nie umieszczac ich w zmywarce do naczyn.

» Nigdy nie dotykac ostrzy nozy gotymi rekami.

» Jednostke silnikowg zdejmowac dopiero po zatrzymaniu obraca-
jacych sie czesci.
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pl Zapobieganie szkodom materialnym

» Zachowywac ostroznosc¢ przy postugiwaniu sie ostrymi nozami,
przy oproznianiu pojemnika i przy czyszczeniu.
» Nie przetwarzac gorgcych artykutow spozywczych, ktérych tem-

peratura przekracza 50°C.

» Nalezy przestrzega¢ wskazowek dotyczacych czyszczenia.
» Powierzchnie majgce kontakt z zywnoscig nalezy czyscic¢ przed

kazdym uzyciem.

Zapobieganie szkodom mate-

rialnym

» Nigdy nie wigczac¢ pustego urzadzenia.

» Eksploatacja urzadzenia jest dozwolona
wytgcznie z oryginalnymi, dopuszczony-
mi do uzytku czesciami.

» Nigdy nie witgczac ani nie rozbierac urza-
dzenia, gdy stoi ono "na gtowie".

Poznawanie urzadzenia

Przeglad
- Rys. |l

Korpus urzgdzenia z silnikiem

Pokrywa ochronna
Pojemnik miksera
N6z

Tarcza do ubijania’

' W zaleznoéci od modelu

Uzywanie rozdrabniacza uni-
wersalnego

~rys. B1- KRl

Uwagi

m Rozdrabniacz uniwersalny nadaje sie
do rozdrabniania artykutéw spozyw-
czych, np. miesa, twardego sera, cebuli,
zidt, czosnku, owocow, warzyw, orze-
chéw czy migdatow.

= Tarcza do ubijania nadaje sie do ubijania
ptynnych artykutéw spozywczych, np.
Smietany lub biatek.
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® Przed rozpoczeciem przetwarzania usu-
nac twarde czesci artykutdow spozyw-
czych, takie jak np. chrzastki, kosci, Scie-
gna, czy pestki owocow.

= Rozdrabniacz uniwersalny nie nadaje sie
do rozdrabniania bardzo twardych arty-
kutow spozywczych, np. ziaren kawy,
gatki muszkatotowej, cukru, chrzanu czy
zamrozonych artykutéw, takich jak owo-
ce czy kostki lodu.

» Wilewacd i przetwarza¢ maksymalnie 0,5 |
spienionych lub gorgcych ptyndw.

® To urzadzenie nie nadaje sie do sporza-
dzania majonezu.

Przeglad procesu czyszczenia
Po uzyciu od razu czyscic¢ wszystkie czesci,
aby nie dopusci¢ do zasychania resztek
sktadnikow.

Wyczysci¢ poszczegdlne czesci zgodnie z
opisem podanym w tabeli.

- Rys. EA

Przyktady zastosowania
Zastosowac sie do informaciji i wartosci po-
danych w tabeli.

- Rys. K€
Placek miodowy z jabtkami
Mieszanina miodowo-jabtkowa

- Rys. A

Ciasto

Sktadniki

= 3 jaja

60 g masta

100 g biatej maki (typu 405)

60 g zmielonych orzechéw wtoskich
1 tyzeczka cynamonu



m 2 kS cukru waniliowego

= 1 tyzeczka proszku do pieczenia

= 1 jabtko

Przyrzadzanie

= (Oddzieli¢ biatka od zottek jaj i ubi¢ biat-
ka na sztywng piane.

= Ubic¢ zottka z cukrem na pienista mase.
Dodac¢ miekkie masto i przygotowang
wczesniej mieszanine miodowo-jabtko-
wa.

m Pozostate sktadniki wymieszac¢ w od-
dzielnej misce, doda¢ do mokrych sktad-
nikdw i wmieszac.

= Ubitg Smietane ostroznie wmieszac przy
uzyciu szpatutki.

= Wytozy¢ prostokatng forme do pieczenia
(35 x 11 cm) papierem do pieczenia i
wla¢ do niej przygotowang mieszanine
na ciasto.

= QObra¢ jabtko, pokroi¢ je w plasterki i roz-
miescic na ciescie.

= Nagrzac piekarnik do temperatury
180°C i piec ciasto przez 30 minut.

Utylizacja zuzytego urzadzenia

» Urzadzenie utylizowac¢ zgodnie z przepi-
sami o ochronie srodowiska naturalne-
go.

Informacje o aktualnych mozliwosciach
utylizacji mozna uzyskac od sprzedawcy
lub w urzedzie miasta lub gminy.

To urzgdzenie jest oznaczo-
ne zgodnie z Dyrektywg Eu-
ropejskg 2012/09/UE oraz
polska Ustawg z dnia 29 lip-
ca 2005r. ,,O zuzytym sprze-
cie elektrycznym i elektro-
nicznym” (Dz.U. z 2005 r. Nr
180, poz. 1495) symbolem
przekreslonego kontenera
na odpady. Takie oznakowa-
nie informuje, ze sprzet ten,
po okresie jego uzytkowania
nie moze by¢ umieszczany
tacznie z innymi odpadami
pochodzgcymi z gospodar-
stwa domowego. Uzytkownik
jest zobowigzany do odda-

B

Utylizacja zuzytego urzadzenia pl

nia go prowadzgcym zbiera-
nie zuzytego sprzetu elek-
trycznego i elektronicznego.
Prowadzacy zbieranie, w tym
lokalne punkty zbiodrki, skle-
py oraz gminne jednostka,
tworzag odpowiedni system
umozliwiajacy oddanie tego
sprzetu. Wiasciwe postepo-
wanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicz-
nym przyczynia sie do unik-
niecia szkodliwych dla zdro-
wia ludzi i srodowiska natu-
ralnego konsekwencji, wyni-
kajgcych z obecnosci sktad-
nikdw niebezpiecznych oraz
niewtasciwego sktadowania i
przetwarzania takiego sprze-
tu.

Serwis

Doktadne informacje na temat okresu i wa-
runkéw gwarancji mozna uzyskac od na-
Szego serwisu, od sprzedawcy urzgdzenia
lub na naszej stronie internetowe;.

Dane kontaktowe serwisu mozna znalez¢
tutaj lub w dotaczonym wykazie punktow
serwisowych albo na naszej stronie interne-
towej.
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uk bBesneka

Be3neka

® by/b 1acka, yBaXKHO NpOoYnUTanTe Lo IHCTPYKLUIO.

m 30epexiTh IHCTPYKLItO 11 iIHhopMaLlito Npo npwiaa Ana nisHiloro
KOpUCTyBaHHA abo A1a HaCTyNHOro BAacHMKa npunaay.

KopucTynteca npunaaom Qe 3a Taknx YMOB:

® 1100 APIOHUTY, CIKTW, MillaTh | 30MBaTV NPOAYKTW.

= 117 00p0OKN NPOAYKTIB Y KiSIbKOCTI | 3 TPUBAICTIO, 3BMYANHUMMY
OnA JoMallHbOro rocnoaapcTaa.

By (pUBaTHUX JOMOrOCNOAaPCTBaAX i B 3aKPUTUX MPUMILLEHHAX
no®yTOBOro NPuU3HaYeHHsa 3a KiMHaTHO! TeMnepaTtypu.

® Ha BUCOTI WwoHanbdinswe 2000 M Haa piBHEM MOpPSA.

O60B’A3KOBO BiAK/IOYaNTE Npunaa Bia eNeKTPOMepPEeXi B Takhx BU-

nagkax: nic/aAa KOXXHOro BUKOPUCTaHHA; Nepea ckaagaHHAM, po3ou-

paHHAM ab0 OUMLLIEHHAM; AKLLO BUHWKAA HECNPABHICTbL abo BK NNna-

HyeTe 3anuwnTu npunaa 6es Harnaay.

Ocobu 3 hi3NUHUMKN, CEHCOPHUMN aB0 MEHTabHUMK Badamu abo

ocobu, AKUM Bpakye 3HaHb Ta 4OCBIAY, MOXYTb KOPUCTyBaTUCA

npunagoM auwe nig HarnagomM ado AKLWO BOHW NMPOWMLIAN Niaro-

TOBKY 3 6€3MeUYHOro KOPUCTyBaHHA NPUIaaoM Ta PO3YMitOTb MOX-

nuBY Hebesaneky.

[iTAam 3a60poHEHO rpatuca 3 Npuiaaom.

[itAM 3a00pPOHEHO YNCTUTU 1 0OCYyroByBaT npunag.

[iTAam 3a60pOHEHO KOpKCTyBaTMCA UMM npunadom. Mpunag i

Kabenb XMBNEHHA ciiag 6eperTu Big OiTeEN.

» [Mpunan 4O3BONEHO NiAKIYATA OO €IEKTPOMEPEXI 1 eKcnya-
TyBaTV N1LLE BiANOBIAHO 4O AAHWX, 3a3HAYEHNX Ha 3aBOACHKIN
Tadnuuu.

» 3a00POHAETLCA BMKOPUCTAHHA Npuaaay B NPUMILLEHHAX, Ae
eneKTpuyHa Mepexa He obnagHaHa 3a3eMatBa/IbHUM
NPOBOAOM.

» 1|06 YHUKHYTN HeBe3nek, Y padi NOLWKOMXKEHHA Ka®eto XUBNEH-
HA LbOro npuaaay noro 3amiHy Mae BUKOHYBaTN BUPOOHNK,
cepBicHUI LeHTp ado ocoba 3 BiANOBIAHOO KBaslidikaLlieto.

» Hikonun He 3aHyptonTe Hi npunag, Hi kadenb XXMBNEHHA Yy BOAY i
HEe MUNTE B NOCYAOMUIMHIN MaLLUHI.

» Hikonm He TopkanTeca nes3 rosipyu.
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AK YHUKHYTW MaTepianbHnx 30uTtkis  uk

» He 3HimanTe 610K ABUIyHa, JOKN 0OEePTOBI YaCTUHM HE 3yNUHA-

TbCH.

» byabTe obepexHi, Ko GepeTe rocTpi HOXI, CMOPOXHIOETE NMOCY-

OVHY I YnCcTuUTe npunag.

» He 06pobnanTe rapaymx NpoayKTiB 3 TeMnepaTypoto noHan

50 °C.

» BUKOHYINTE BKA3IBKM 3 UMLLIEHHA.

» [1oBepPXHI, AKI KOHTAKTYOTb 3 Xap4yoBUMK NPOAyKTaMW, CAid yn-
CTUTW NMepe KOXHUM KOPUCTYBaHHAM.

AK YHUKHYTU MaTepianbHUX
30UTKIB

» 3abopoHeHO BMUKATK MOPOXKHI npunaa.

» BukopwucToByiTe npunaa nvue 3i
CXBa/IEHUMWN OPUTIHATbHUMUW AeTaNAMU.

» He sanyckalite i1 He po3dupaiite nepe-
BEPHYTUA Npuna.

3HanMoMcTBO

Ornap

- Mann.

Bnok asuryHa
3axucHa KpuLika
Yawa 6neHaepa
Hix

[uck onAa 36ueaHHA’

! BanexHo Big Moaeni

3acTtocyBaHHA yHiBepcanbHOro
noapibHroBaua

-mar. - Kl

BKasiBKu

= YHiBepcasibHMM noapidHoBaYeM MoXXHa
noApiGHtoBaTK Taki NPOAYKTU, AK M’ACO,
TBEPAUI cUp, UMOYA, YaCcHUK, DPYKTH,
OBOUYi, 3€/1€Hb, MUrAANb Ta IHLLI FOPIXK.

= [luckom ans 30MBaHHA MO)Ha 30mBaTh
piOKi MPOAYKTU, AK-OT BEPLIKM YK AEYHI
Binku.

= [lepen 0OpoOKO BUNMITL i3 NMPOAYKTIB
TBEPAi YaCTKM, AK-OT XPALLI, KICTKW 1 Cy-
XOXWnNa ado KiCTOUKK 3 MaoaiB.

= YHiBepcasbHUM NoapidHIoBaYeM He MOX-
Ha noapiOHoBaTK AyXe TBepdi NPoayKTH,
Hanpukian KaBoOBi 3epHa, MyCcKaTHi ropi-
XY, PeAbKY 1 LIyKOp, a TakoX 3aMOpOXe-
Hi NPOAYKTK, Hanpuknan hpykT ado Ky-
OUKN NbOY.

= (1|06 06pobuTK NiHMCTY ado rapady pian-
Hy, 3a/IMBaiTe He Oinbliue Hix 0,5 .

= |leli npunaa He NpuU3HaYeHuii rotyBatu
ManoHes.

OornAag yneHHA

Onpasy nicnAa KOpUCTyBaHHA OUNCTLTE BCI
netani, Woo 3anmwKy He NPUCKXai.
[MoumncTtbTe OkpeMi aeTani, AK ykasaHo B Ta-
énuui.

- Man. kA

Mpuknaau sactocyBaHHA

3BaaliTe Ha BKagiBKK i BHAYEHHA,
HaseneHi B Tadnuui.

EA 13 |

MenoBsui nupir i3 AGnykamu
MenoBo-a6nyuHa cymiw

- Man. kY

Mupir

|[HrpedieHTn

= 3 Anua

= 60 r BEpLKOBOro Macna

= 100 r 6inoro 6opoluHa (ratyHok 405)
= 60 r noapi®HEeHNX BOIOCLKUX FOpixiB
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uk YTunisauis ctapux npunagis

= 1y, 1. Kopuui

® 2 CT. /1. B@HINbHOrO LyKpy

= 1y, 1. po3nyLlyBaya TicTa

= 1 abnyko

[‘oTyBaHHA

= Bigainite AEYHM BiNOK i KPyTO 36MITE
noro.

= 306uiiTe KOBTOK i3 LlyKPOM A0 MiHUCTOro
cTaHy. [lonanTe m’ake macno # niaro-
TOB/IEHY MEeAO0BO-ABNYUHY CyMmiLL.

= PeluTy iHrpeadieHTiB 3MillanTe B OKPEMIN
MUCLUI, oAanTe A0 BONOMMNX IHFPEAIEHTIB i
nepemiwanTe.

= ObepexxHo niamilanTe nonaToukoo 30u-
Ti BinKu.

= Byknadite NPAMOKYTHY (hopmy
(35 x 11 cm) KyniHapHUM Nanepom i
MOMICTITb TyAM NiArOTOBaHYy CyMill Ha Nu-
pir.

= [loyncTbTe AGIYKO, HapiKTe CKNOKamu 1
BMKNAITb HA NUPIr.

= [Iporpinte ayxoBky Ao 180 °C i Buni-
Kante nupir 30 XBUAKH.

YTunisauifa ctapux npunaais

> YTunisyinte npunan eKonoriyHnm
cnoco6om.
IHchopmaLito Woa0 akTyanbHKX cnocoBiB
yTuaidaLii MoXKHa oTpuMaTtu y npoaasus
npunaay abo opraHis MicLIeBOro
CaMOBpPALYyBaHHH.

Llen npunaa mapkiposaHo
3riAHO MOJIOXKEHb
€BpOonencLKoi [npektnsem
2012/19/EU ctocoBHO
€N1EKTPOHHNX Ta eNeKTPO-
npwnaais, Wo 6yamn y Bu-
KopucTaHHi (waste electrical
and electronic equipment -
WEEE). InpekTnBoto BU-
3HauatoTLCA MOXJIMBOCTI, AKi
€ OINCHUMMN Yy Mexax
€BponercLKOro cotoay, Lo-
[0 NPUIHATTA Hasad Ta yTu-
nizauii 6yBLINX Y BUKOPW-
CTaHHi Npunaais.
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CepBiCHi LeHTpH

[loknaaHiwi BigOMOCTI NPO TEPMIH | YMOBM
rapaHTii y Balii KpaiHi MoXHa oTpuMaTti B
CepBiCHiIN cnyxo6i, y annepa i Ha Hallomy
canri.

BupobHruk: "BCX Xayarepete 'moX" Byn.
Kapn-Bepi-Ltpace, 34, m. MtoHxeH, 81739,
HimeuunHa

IMnopTep: TOB "BCX MNobyToBa TexHika",
03124, m.Kuis, Byn.BonHosacbka, 10/14
kopn.b, Ykpaina

KOHTaKTHI AaHi CepBICHOIO LIEHTPY MOXHa
3HaNTL B JOyYEeHOMY [OBiAHUKY ab0 Ha Ha-
LOMY CaWTi.



BesonacHoctb ru

Be3onacHocTb

= BHMmaTenbHo npouynTante AaHHOE PyKOBOACTBO.

= CoxpaHuTe MHCTPYKLUMIO U MHPOopMaLuto o npubope AnA AanbHeWLLe-
ro UCMONb30BaHUA UK ANA NepeAayun cneayroLlemy Bnagenbiy.

Ucnonbayite Nnpubop TONbKO:

® 1118 U3MENbYEHUA, PyOKU, NepeMeLLMBaHnA 1 B3OMBaHWA NPOAYKTOB;

= 117 nepepaboTKu KonmMyecTsa NPOAYKTOB U BpeMeHH 06paboTku, xa-
paKTepHbIX ANA AOMALLHEro X03AnCTBa,;

® B ObITOBbIX YCIOBUAX W B 3aKPbITbIX MOMELLEHWUAX AOMALLHUX XO-
3AMCTB NP KOMHATHON Temneparype.

® Ha BbicoTe He 6onee 2000 M Haa ypOBHEM MOPA.

Mocne Kayxaoro NpUMeEHeHUA, Bo BpeMA 0Tbesaa, nepes cOopkon, pas-

OOPKOW MM OYMCTKOM, @ TAKIKE B Cllyyae HencnpaBHOCTM 06A3aTENBHO

oTcoeauHuUTe Npubop OT CeTw.

OT0T Nprbop MOryT UCNONbL30BaThb MLA C OrPaHUYEHHBIMU PUBUYECKM-

MU, CEHCOPHBLIMU UIIM YMCTBEHHBIMW CMNOCOBHOCTAMM U HE UMEIOLLIU-

MM JOCTaTOYHOrO OMbITa UM 3HAHUW, €CNK OHU HAXOAATCA NOA MPUCMOT-

POM WK Nocne Nnony4YeHna ykasaHui no 6e3onacHoMy UCnosb30BaHUIO

npubopa v nocne Toro, Kak OHW 0CO3HAJIM ONACHOCTH, CBA3AHHLIE C He-

npasuibHBIM UCMOSIb30BAHUEM.

JeTAm 3anpeLueHo urpatb ¢ npubopom.

OuncTKy 1 0bcny>kuBaHue npubopa 3anpeLLaeTca BbiNOMHATb AETAM.

Mpubop Henb3A ncnonb3oBaTb AeTAM. He aonyckaiite aeten k npubopy

1 ero ceTesoMy NpoBsoay.

> [Mpu noakntoueHun npubopa 1 ero aKkcnyarauum cobnoganTe aaH-
Hble, NPUBEeAEHHbIE HA GUPMEHHON TabnnuKe.

» Bo n3berxxaHne onacHoCTen 3aMeHa NOBPEXAEHHOro CeTeBOro Kabe-
nA AaHHOro Npubopa MOXET ObITb BbINOMHEHA TObKO NPOU3BOAM-
TeNnem wnm aBTopu30BaHHOW UM CEPBUCHOW CIy»X601 TMbOo NULoM,
MUMEIOLLMM aHaNTIOMMYHYIO KBanndUKaLmio.

» KaTteropuuecku 3anpeLlaeTca norpy»<atb npubop B BoAy UK Nome-
ATk ero B MOCYOMOEYHYIO MaLLUHY.

» He TporanTte nes3sua rofibiMu pyKamu.

» CHuMMaiTe 610K NpUBOAA TONLKO MOCE OCTaHOBKM BpaLlatoLmxca
Aetaneu.

» CobntoaaTb OCTOPOXHOCTb NPU 0OpaLLEHUM C OCTPBIMU PEXYLLMMHU
HOXaMMK, a TaKXKe BO BPEMA OMOPOXKHEHUA EMKOCTU U MPU OYUCTKE.
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ru [peaoTepalleHre matepuansHoro yulepba

» He nepepabartbiBaiTe NpoAyKTbl, TEMMepaTypa KOTOPbIX BbiLLe

50 °C.

» CobntofanTe yKasaHUA No OYUCTKE.
> MOBEPXHOCTU, KOHTAKTUPYHOLLME C MPOAYKTaMU NMUTaHUA, crneayeT
ouuLlaTb Nepes KaXkabiM UCMOoSIb30BaHUEM.

ﬂpe.qOTBpau.leHMe MaTepuasibHO-

ro ywepba

> HuKoraa He BKtovaiite npubop BXxoso-
CTyt0.

» WUcnonbayite Nnpubop TOMLKO € CEPTUDH-
LIMPOBaHHbLIMW OPUTMHANBHBIMWU NPUHAA-
NEXXHOCTAMM.

» He BKntovaiite 1 He pasbupaite nepesep-
HYTbIH Nproop.

3HakomcTBO ¢ npubopom

O630p

- Puc. |l

Bnok asvratens
3aluuTHanA KpbilKa
CrakaH 6neHaepa
Hox

Iuck ana B3busanua’

! B 3aBMCMMOCTHM OT MOZENM

UcnonbsoBaHue YHUBepcanbHOro
namenb4yuTena

- Puc. - KKl

MpumeyaHun

= YHuBepCanbHbIN U3MeNbYnTeNb NPUroaeH
AnA nsMesnb4yeHna Taknx NPoAyKToB, KaK
MACO, TBEPAbIN ChIP, JYK, YECHOK, GPYK-
Tbl, OBOLLUM, MUHAASb U APYTHUE OPEXM.

= Jluck anA B3GMBaHUA NPUroaeH ans B3du-
BaHMA XXUOKNX NPOAYKTOB, TAKNUX KaK
CIIMBKU UNU ANYHBIE BENKK.

= [epean nepepaboTKoW HYXXHO YAaNUTb U3
NPOAYKTOB TBEPAbIE KOMMOHEHTbI, HaNpK-
Mep XPALLK, KOCTU, CYXOXKWUITUA U KO-
CTOYKM PPYKTOB.
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= YHMBepCabHbI U3MENbYUTENb HE MPUro-
J€EH AnA U3MenbYeHUA OYeHb TBEPAbBIX
NPOAYKTOB, TAKUX KaK KOpeWHble 3epHa,
MyCKaTHble OPEXM UK pesibKa, caxap, a
TaK)Xe 3aMOPOXXEHHbIX NPOAYKTOB,
Hanpumep GPYKTOB UK KyOUKOB fnbaa.

= Mo)KHO 3anonHATL U NepepadaTbiBaTh HE
6onee 0,5 N ropAYNX UK CUIBHO NEHA-
LLIMXCA XXUOKOCTEN.

= [lpu nomoLuu npubopa Henb3A roTOBUTbL
MaMnoHes.

0630p OUMCTKH

Cpasy nocne Ucnonb3oBaHWA ounLLaiTe BCe
yacTtv npubopa, YToObl OCTaTKM NPOAYKTOB
He npucbIxanu.

OtaenbHble AeTasiv 0YMLLAKOTCA COrnacHo
Tabnuue.

- Puc. A

anMepr UcnoJsib3oBaHUA

CobntofaiTe ykasaHua 1 3HaueHunA B Tabnu-
ue

- Puc.
MenoBas KoBpUXKa c AGNOKamu
A6nouHo-megoBas cmech

- Puc. K

Mupor

UHrpeaneHTsl

= 3Anua

60 r cnusoyHoro macna

100 r myk# BbicLLero copta (Tun 405)
60 r MONOTBLIX FPeLIKUX OpexoB

1 4. n. Kopuubl

2 CT. . BaHMNIbHOrO caxapa

1 4. 1. NnekapcKoro nNopoLuxa

1 AGnoko



[MpurotoBnexHue

= OTAENUTb XENTKK OT BEeNKOB, AMYHbIE Ben-
KV B3OWUTb B KPETKYHO MEHY.

= B36uTb )KenTKM c caxapoMm o obpasosa-
HUA neHbl. [JJo6aBuTb pasmMAryeHHoe Mac-
710 ¥ MOArOTOB/EHHY0 ABNOUYHO-Mefo-
BYIO CMECb.

= OcTanbHble UHIPEeAUEHTbI CMeLlaThb B
0TAENbHOW MUCKe, A00aBUTb K MOKPLIM
WHrpeaAneHTam 1 nepemeLlaTsb.
OcTOpOXKHO NoAMeLLaTb BefKK NonaTKoMm.
BbIno>xutb NpAMoyronbHyto Gopmy AnA
BbINEYKM KYJIMHAPHbIX N34eNni
(85 x 11 cm) Bymaroi anaA BbINEYKM U MO-
MEeCTUTb TyAa NPUrOTOBIEHHYIO MUPOXK-
HYI0 CMeCb.

= [louncTuTb ABNOKO, HapesaThb U BbINOXWUTb
Ha nupore.

= [IpeasapwuTenibHO pas3orpeTb AyXOBOK
wrad Ao 180 °C v Bbinekats nupor
30 MUHYT.

YTunusauua ctaporo 6bIToBoro
npubopa

> YTunusupyiTe npubop B COOTBETCTBUM C
3KOI0rMYECKUMMU HOPMAaMMU.
CBeAeHNA 0 BO3MOXXHbIX CocoBax yTunu-
3aLUMKU MOXKHO MOJTYYMUTb B CNeLnanmsmpo-
BaHHOM TOProBOM NPeAnpuUATUK, a TaKXKe
B paOHHbIX UM FOPOACKMUX OpraHax
ynpasfeHus.

JaHHbli npubop umeert ot-
METKY O COOTBETCTBUU EBPO-
nencknum Hopmam 2012/19/
EU ytunusaumu anexktpuue-
CKUX U BNEKTPOHHLIX Npubo-
poB (waste electrical and
electronic equipment -
WEEE).

JaHHble HopMbl onpeaenaroT
[eVCTBYOLLME Ha TeppuUTO-
pun EBpocotosa npasuna
BO3Bpata v yTunusauuu cra-
pbIX NpUBOpPOB.

YTunusauma ctaporo 6eiToBoro npubopa  ru

CepBucHas cnym6ba

MoapobHyto MHGOPMaLIMIO O rapaHTUIHOM
CPOKe U YCNOBUAX rapaHTuu B Ballen cTpaHe
Bbl MOXXETE 3anpOCUTb B HaLLIEX CEPBUCHOM
cnyx6e, y BaLLero npoAasLa Uin HanTu Ha
Hallem caunte.

Anpec 1 TenedoH CepBUCHOM CNY>KObl MOXK-
HO HaWTH B NpunaraemMom nepeyHe cep-
BUCHbIX CY>X0 UNK Ha Hallem Beb-caiTe.
HJ'IH A0CTyna K KOHTaKTam CJ'Iy)'K6 KJIMEHTCKO-
ro cepBuca, Bbl TAKXKE MOXKETE UCMOb30-
BaTb AaHHbIM QR Koga.
https://www.bosch-home.ru

Nmnoptep/Opranunsaumns, npuHMmMatoLLan
npeteHsuv no kavectsy/ TOO «BSH Home
Appliances (BCX Xoym AnnarnaHcac)» Pec-
ny6énuka KasaxctaH, r. Anmarbl, yn. Xazaxu
MykaHa, 22/5, 7 atax

e-mail: ala-infokz@bshg.com

Cpok cny»6bl ycTpoiicTBa — 7 neT.

Ha tepputopun Pecnybnunkm KasaxcraH, npu
06HapYy»XeHUN HEUCTIPABHOCTH, 3BOHUTE B
CEPBUCHbIN KOHTaKT-LeHTPp 5454 (TonbKo anA
MOBUIBbHBIX TENEPOHOB).

CaenaHo B CnoseHun
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JQ Thank you for buying a
Wl Bosch Home Appliance!

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

* Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

» Digital manual and all appliance data at hand

* Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directo-

ry.

BSH Hausgerate GmbH Valid within Great Britain:
Carl-Wery-StraBBe 34 Imported to Great Britain by
81739 Miinchen, GERMANY BSH Home Appliances Ltd.
www.bosch-home.com Grand Union House
Old Wolverton Road
A Bosch Company Wolverton, Milton Keynes
MK12 5PT
0 0 0 United Kingdom
8001316929 (040605)

de, en, fr,it, nl,da, no, sv, fi, es, pt, el, tr, pl, uk, ru, ar
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