Kahltisch KTM 302

Umluftkdhltisch mit 3 seitig eingeschdumtem Verdampfer und 2 Umluftventilatoren fir die bessere Kaltluftverteilung, Temperatur
mittels eletronischem Thermostat regelbar und digitale Temperaturanzeige. Beleuchteter Ein-/Ausschalter. Der Fettfilter befindet sich
hinter der abschlieBbaren Maschinenblende, ist leicht herausnehmbar und waschbar. Rostmai GN 1/1. Maximal kénnen 5 Roste inkl. 5
Paar kippsichere Auflageschienen ( Zubehér ) pro Tirfach eingebracht werden. Fiir eine optimale Luftfiihrung im Kihltisch befindet sich
im Bodenbereich hinter jeder Tur ein zuséatzlicher Rost. Turdichtungen servicefreundlich ohne Werkzeug wechselbar. Boden als Wanne
ausgebildet mit mittigen Tauwasserablauf. Arbeitsplatte allseits abgekantet, nicht abnehmbar.

Artikel-Nr.: 343050
GTIN: 4059395003048

Produktvorteile:
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CNS 18/10

Dreiseitig eingeschdumter Verdampfer

Elektronische Steuerung

Digitale Temperaturanzeige

Beleuchteter Ein-/Ausschalter

Visuelle Alarmanzeige

Anzeige des Kihl- und Abtauvorgangs

Umluftkiihlung

Pro Tir 1 Rost rilsaniert wei3, 2 Paar kippsichere Auflageschienen
Pro Tur ein Bodenrost fur verbesserte Luftzirkulation

2 halbe Schubladenausziige

Boden als Wanne ausgebildet, mittiger Tauwasserablauf
Arbeitsplatte allseitig abgekantet, nicht abnehmbar
Herausnehmbarer Fettfilter zur leichten Reinigung
AbschlieBbare Maschinenfachblende

Leicht wechselbare Turmagnetsteckdichtung

Technische Daten:

Gerateart Khltisch
Produktgruppe A
Herstellerkennung KTM 302
Abmessungen auBBen:

Breite 1370 mm
Tiefe 700 mm
Hohe 875 mm
Aufstellart Standgerét
Offnungssystem Volltir/Schublade
Temperaturbereich von 2°C
Temperaturbereich bis 8°C
Anzahl der Tiren 2
Kapazitat der Tiren GN 1/1
Anzahl der Schubladen 2
Bestiickung GN 11
Behaltertiefe 140 mm
Aussenmaterial CNS
Innenmaterial CNS

AnschluBart
Anschlusswert Elektro
Spannung

Steckerfertig (230V)

0,235 kW
230 Volt
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Bruttogewicht 140 kg

Serienzubehdr

2 halbe Schubladen, pro Tur 1 Rost GN 1/1 rilsaniert wei3, 2 Paar kippsichere Auflageschienen und 1 Bodenrost
SWS Ja

Kihlung Umluft
Tauwasserverdunstung Ja

Abtauung Automatisch
Wandstéarke Isolierung 35 mm

Kaltemittel R 600a (Isobutan)/GWP 3
Kaltemittelmenge 100 g

Energiedaten

Bruttoinhalt 400 |

Nutzinhalt Kihlung 1971

Kategorie Vertikales Kuhl/Tiefkihlgerat
Energieverbrauch im Jahr 1121 kWh
Energieeffizienzklasse C

Energieeffizienzklasse Spektrum A +++ bis G
Energieeffizienzindex EEI 49

Klimaklasse 4 (+30 °C UT und 55 % RF)
EPREL Registrierungsnummer 390844

EU-Label Verordnung 2015/1094-1V

Angaben nach der Verordnung (EU) 2015-1095 zur Festlegung der Okodesign Anforderungen und der seit dem 01.07.2016 gilltigen
(Anderung 01.07.2019 Verordnung (EU) 2015/1094-1V fir Energieverbrauchskennzeichnung gewerblicher Kihl- und Gefrierlagergerate
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Weitere Ansichten
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Fulteraer

mit Fulterer L

Sonderzubehér gegen Mehrpreis:

Auflagenschienenpaar KTM Serie, Saladette

Auflagenschienenpaar fiir KTM Serie, Saladetten und KU 355
GTIN: 4059395091991

Artikel-Nr.: 90022

Rost 530x335mm
GTIN: 4059395094053

Artikel-Nr.: 823611
Bodenrost KTM-Serie und Saladetten
Bodenrost fur KTM-Serie und Saladetten
GTIN: 4059395093452
Artikel-Nr.: 808941

Mobiler Rahmen zum Unterbau Baureihe KBS 903 und KTM 300
GTIN: 4059395029918

Artikel-Nr.: 828964

Kupfercutter - Der kleine Helfer zur Folienentfernung
GTIN: 4059395031409

Artikel-Nr.: 92900600

Direkt zum Produkt Direkt zu den technischen

Dokumenten

Fur Druckfehler keine Haftung.
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