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zu 6ffnen. Dort finden Sie zusétzliche Informationen zu Ihrem Gerét oder Zubehdr.

[en] Scanthe QR code or visit the website to open the Further Notices for Use. You can find additional informa-
tion about your appliance or accessory here.

[fr] Scanner le code QR ou visiter le site Web pour ouvrir les informations d'utilisation complémentaires. Vous
y trouverez des informations supplémentaires concernant votre appareil ou accessoire.

[it] Scansionare il codice QR oppure visitare il sito Web per indicazioni dettagliate sull'uso. Sitrovano informa-
zioniaggiuntive sull'apparecchio o gliaccessori.

[nl]]  Scande QR-code of bezoek de website om de uitgebreide gebruiksinstructies te openen. Hierin vindt u
meer informatie over het apparaat of toebehoren.

[da] ScanQR-koden,eller besag hiemmesiden, for at bne de udvidede anvisninger om anvendelse. Der kan
der findes yderligere oplysninger om apparatet eller tilbeharet.

[no]  Skann(QR-koden eller besgk nettstedet for & pne mer informasjon om bruken. Der finner du mer informa-
sjon om apparatet eller tilbeharet.

[svl] ScannaQR-kodeneller gatill webbplatsen och dppna de utékade anvandningsanvisningarna. Dar finns
mer information om din apparat eller dinatillbehor.

[fi] Skannaa QR-koodi tai vieraile internet-sivustollamme, jotta voit avata laajennetut kayttotiedot. Sieltd
|0ydat laitetta tai varustetta koskevia lisétietoja.

[es] Paraabrirlasindicaciones ampliadas sobre el uso, visite la pdgina web o escanee el codigo QR. Alli encon-
trard mas informacion sobre el aparato 0 los accesorios.

[pt] Leiaocadigo QR ouvisite a pagina web para abrir asindicagoes avangadas relativas a tilizagao. Ai en-
contrainformacdes adicionais sobre 0 seu aparelho ou acessorio.

[el]  ZopaoteTovkwdIKo QR 1) emokedTeiTe TNV 10TO0EAIDQ, VIO Vo avVOIEETE TIC BlEUPUPEVEC UMOBEIEEIC VIO
xpnon. Exei Bo Bpeite mpoobeTeC MANPOGOPIEC YIO TN OUCKEUT 0OC I To EEOPTALIOTAL

[tr]  Aynntilrkullanim bilgilerine ulasmak icin QR kodu taratin veya web sayfasini ziyaret ediniz. Cihaz ve
aksesuarlar ile ilgili ayrintil bilgileri bu sekilde edinebilirsiniz.

[pl]  Abyuzyskac rozszerzone informacje natemat zastosowan urzadzenia, nalezy zeskanowac kod QR albo
wejs¢ na strong internetowa. Mozna tam znalez¢ dodatkowe informacje na temat posiadanego urzadze-
niaiakcesoriow.

[uk] LLo6 otpumary noknaaHiLli BKa3iBKN 3 KOPUCTYBAHHA, 3ickaHyiiTe QR-koa a6o Binginalite cant. Tam By
3HalineTe 404ATKOBI BiJOMOCTI Npo npiunaa abo npunaama.

[ru]  YroObl y3HaTb GonbLUE 0 NONB30BaHNN, OTCKaHMPYiATe QR-KOA NNV 3aAUTE Ha CaiT. Tam Bbl HaaeTe 60-
Nee noapo6HbIe CBEAEHA 0 NPUOOPE 1 NPUHAANEXHOCTAX.
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Sicherheit de

Sicherheit

m | esen Sie diese Anleitung sorgfaltig.

m Beachten Sie die Anleitung des Grundgerats.

Verwenden Sie das Zubehor nur:

= mit einer Klichenmaschine der Baureihe MUM5, MUMSA4,
MUMS2, MUMA4.

= mit Originalteilen und -zubehor.

m zum Zerkleinern, Hacken, Mixen, Purieren und Emulgieren von
flussigen oder halbfesten Lebensmitteln.

= zum Mahlen und Zerkleinern kleinerer Mengen von Gewdrzen,
Getreide, Kaffee oder Zucker. Gewdrze sind z. B. Pfeffer, Kreuz-
kimmel, Wacholder, Zimt, Trockenanis oder Safran. Getreide
sind z. B. Weizen, Hirse, Leinsamen.

» Beim Reinigen und Entleeren des Mixbechers auf die scharfen
Klingen achten.

» Nie die Klingen mit bloBen Handen berthren.

» Den Messereinsatz nur mit dem Messerschutz einbauen, aus-
bauen oder reinigen.

» Das Zubehor nie am Grundgerat zusammenbauen.

» Das Zubehor nur bei Stillstand des Antriebs und ausgestecktem
Gerat aufsetzen und abnehmen.

» Das Zubehor nur im komplett zusammengebauten Zustand ver-
wenden.

» Das Zubehor nur in der daflir vorhergesehenen Arbeitsposition
verwenden.

» HeiBe Lebensmittel vorsichtig verarbeiten.

» Keine heiBen Lebensmittel Gber 60 °C im To-go-Mixbecher oder
im Behalter aus Glas verarbeiten

- : » Zur Aufbewahrung im Kahlschrank den
Sachschaden vermeiden Messerhalter mit Messereinsatz abneh-

» Keine Lebensmittel verarbeiten, die harte men und den Deckel auf den Behalter
Bestandteile enthalten, z. B. Knochen, setzen.
Knorpel oder Kerne.

» Im Behélter aus Glas keine gefrorenen  Bestandteile

Lebensmittel verarbeiten. Hier finden Sie eine Ubersicht (iber die Be-
» Den Behalter aus Glas keinen starken standteile Ihres Geréts.
Temperaturschwankungen aussetzen. - Abb. H



de Symbole

Behalter aus Glas'

Deckel’

Messerhalter

Messereinsatz mit Mahlmesser,
schwarze Dichtung und Symbol

Messerschutz

[ 6 | Messereinsatz mit Mixer-/ Zerklei-
nerungsmesser, rote Dichtung und
Symbol ¥é

Deckel mit Dichtung und ver-

schlieBbarer Trinkdffnung?

El  To-Go-Mixbecher?

' Anzahl variiert je nach Modell
2 Je nach Gerateausstattung

Symbole

Symbol Beschreibung

|_IL_!| Anweisungen in der Ge-
brauchsanleitung beachten.

max maximale Fullmenge

Messereinsatz mit Mahlmesser
(schwarze Dichtung)

N\

Messereinsatz mit Mixer- und
Zerkleinerungsmesser (rote

&

Dichtung)

a8 Verriegelung geschlossen

8 Verriegelung geoffnet

o, Den Deckel am Behélter aus
Glas 6ffnen oder schlieBen

8 € § Den Deckel mit Trinkdffnung'
6ffnen oder schlieBen

8 8 Messerhalter aufsetzen ¥ @

® V¥V  ndfestdrehen @8

' Je nach Gerateausstattung

Rezepte

Ubersicht der Grundgerate
Dieses Zubehor kann mit verschiedenen
Grundgeraten verwendet werden.

Bereiten Sie lhre Kichenmaschine vor, wie
abgebildet.

- Abb. A

Klchenmaschine der Baureihe
MUMS4 oder MUM5

2] Kichenmaschine der Baureihe

MUMS2

Klichenmaschine der Baureihe
MUM4

Aufsatz vorbereiten

Folgen Sie der Bildanleitung.

Hinweis: Die maximalen Verarbeitungs-
mengen beachten.
— "Rezeptlibersicht”, Seite 11

- Abb. H-H

Zubehor an das Grundgerat an-

bauen

Folgen Sie der Bildanleitung.
- Abb. E1-EA

Lebensmittel verarbeiten

Folgen Sie der Bildanleitung.
— Abb. EH - K1

Nach der Verarbeitung

Folgen Sie der Bildanleitung.
- Abb. EH - K&

Zubehor und Teile reinigen

» Die einzelnen Teile reinigen, wie in der
Tabelle angegeben.
- Abb. EEl

Zubehor auseinanderbauen
Folgen Sie der Bildanleitung.
— Abb. Hil - Fl

Hier finden Sie eine Auswahl an Rezepten, die speziell fiir Inr Zubehoér entwickelt wurden.

10
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Rezeptiibersicht

In dieser Ubersicht finden Sie die Zutaten

und Verarbeitungsschritte fur verschiedene

Rezepte.

- Abb. Fl

- Abb. FAA

» Keine heiBen Lebensmittel Uber 60 °C
im To-go-Mixbecher oder im Behélter
aus Glas verarbeiten

Hinweis

Einschréankungen fur die Verarbeitung:

= Der Mixer kann Mayonnaise nicht her-
stellen.

Rezepte de

Feste Lebensmittel mit ausreichend Flls-
sigkeit mischen.

Pulverformige Lebensmittel vor dem Mi-
xen mit ausreichend FlUssigkeit mischen
oder vollstandig in Flussigkeit 16sen. Pul-
verformige Lebensmittel sind z. B. Puder-
zucker, Kakaopulver, gerdstete Sojaboh-
nen, Mehl, EiweiBpulver.

Keine gefrorenen Lebensmittel im Behal-
ter aus Glas verarbeiten.

Keine heiBen Zutaten in einen eiskalten
Behalter aus Glas fullen.

Rezept Zutaten Verarbeitung
Basilikum-Pesto = 10 g Pinienkerne Werkzeug:
= 3 g Knoblauch m Behalter aus Glas
= 59 Salz = Mixer- und Zerkleine-
m 40 g Parmesan-Kase rungsmesser & mit ro-
= 10 g frischer Basilikum ter Dichtung
= 70 g Olivendl = Die Pinienkerne, den
Knoblauch, das Salz und
den Parmesan-Kése in
den Behalter aus Glas
geben und mit dem Mes-
serhalter verschlieBen.
= Auf maximaler Stufe 7
(4) fur 15 s zerkleinern.
= Das Basilikum und das
Olivendl zugeben und al-
les fur 10 s auf maxima-
ler Stufe 7 (4) vermi-
schen.
Rezept Zutaten Verarbeitung
Griner Smoothie m 1 griner Apfel (ca. Werkzeug:
100 g) » To-go-Mixbecher
= Saft einer Zitrone (ca. = Mixer- und Zerkleine-
20 g) rungsmesser & mit ro-
= 20 g Grlnkohl ter Dichtung
m 10 g Stangensellerie m Den Apfel schalen und in
= 10 g Korianderblatter Stlicke schneiden.
= 10 g Leinsamen = Den Stangensellerie in
= 1 g gemahlenen Zimt Stlcke schneiden.
= 250 g gekiihltes Wasser ® Alle Zutaten in den To-

Gedruckt auf 100% Recyclingpapier

go-Mixbecher geben und
mit dem Messerhalter
verschlieBen.

11



de Rezepte

Rezept Zutaten Verarbeitung

= Auf maximaler Stufe 7
(4) fur 60 s mixen.

12 Gedruckt auf 100% Recyclingpapier



Safety en

Safety

® Read this instruction manual carefully.

m Observe the instructions for the base unit.

Only use the accessories:

m with a kitchen machine from the same series MUM5, MUMS4,
MUMS2, MUMA4.

= \With genuine parts and accessories.

m For cutting up, chopping, mixing, puréeing and emulsifying liquid
or semi-solid food.

m For grinding and chopping small quantities of spices, cereals,
coffee or sugar. Spices include, for example, pepper, cumin, juni-
per, cinnamon, dried aniseed or saffron. Cereals include, for ex-
ample, wheat, millet, linseed.

» When cleaning and emptying the blender jug, watch out for the
sharp blades.

» Never touch the edges of the blades with bare hands.

» Only install, remove or clean the blade insert using the blade
guard.

» Never assemble the accessories on the base unit.

» Only attach and remove accessories once the drive has stopped
and the appliance has been unplugged.

» Only use the accessories once fully assembled.

» The accessories should only be used in the intended operating
position.

» Process hot food carefully.

» Do not process food that is hotter than 60 °C in the To-Go
blender jug or in the glass container

Avoiding material damage Components

» Do not process food that contains hard You can find an overview of the parts of
components, e.g. bones, gristle or your appliance here.
stones. - Fig. €

» Do not process any frozen food in the Glass container'

glass container.
» Do not expose the glass container to ex- Lid

treme temperature fluctuations. Blade holder
» |f storing in the refrigerator, remove the

blade holder together with the blade in-

sert and place the lid on the container.

' Number varies depending on model
2 Depending on the appliance specifica-
tions

13



en Symbols

Blade insert with grinding blade,
black seal and ) symbol

Blade guard

Blade insert with blender/chop-
ping blade, red seal and ¥& sym-
bol

= 28

Lid with seal and closable
mouthpiece®

To-Go blender jug?

' Number varies depending on model
2 Depending on the appliance specifica-
tions

Symbols

Symbol Description

|!._|I_| Follow the instructions in the

operating instructions.

max Maximum quantity

m Blade insert with grinding
blade (black seal)

Qb@ Blade insert with blender and
chopping blade (red seal)

a8 Lock closed

g Lock open

o8¢, Open or close the lid on the
glass container

8 € § Open or close the lid with
drink opening’

8 8 Fitthe blade holder ¥ @ and
® VYV screwitin securely @ @

' Depending on the appliance specifica-
tions

Overview of base units
This accessory can be used with different
base units.

Recipes

You can prepare your kitchen machine as

shown.

- Fig.A

Kitchen machine from the MUMS4
or MUM5 series

2] Kitchen machine from the MUMS2
series

Food processor from the MUM4
series

Preparing the attachment
Follow the illustrated instructions.

Note: Observe the maximum processing
quantities.
- "Overview of recipes”, Page 15

- Fig. H-H
Attaching the accessory to the

base unit
Follow the illustrated instructions.
- Fig. E1-EA

Processing food

Follow the illustrated instructions.
- Fig. KM - KA

After processing
Follow the illustrated instructions.
- Fig. (4 - KA

Cleaning accessories and parts

» Clean the individual parts as indicated in
the table.
- Fig. KB

Disassembling the accessory

Follow the illustrated instructions.
- Fig. E - El

You can find a selection of recipes specially developed for your accessories here.

14
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Overview of recipes

This overview lists the ingredients and pro- =
cessing steps for various recipes.

- Fig. Hl
- Fig. PA

» Do not process food that is hotter
than 60 °C in the To-Go blender jug or in

the glass container

Note
Restrictions on processing:

= The blender cannot be used to make

food.

Recipes en

Use enough liquid when mixing solid

= Mix powdered food with sufficient liquid
before blending, or dissolve it entirely in

liquid. Examples of powdered food in-
clude icing sugar, cocoa powder, roas-

ted soybeans, flour, protein powder.
= Do not process any frozen food in the
glass container.

= Do not place hot ingredients into an ice-

cold glass container.

mayonnaise.
Recipe Ingredients Processing
Basil pesto = 10 g pine nuts Tool:
= 3 g garlic = Glass container
= 5 g salt = Blender and chopping
m 40 g Parmesan cheese blade & with red seal
= 10 g fresh basil = Put the pine nuts, garlic,
= 70 g olive oil salt and Parmesan
cheese in the glass con-
tainer and close it with
the blade holder.
» Chop at the maximum
setting 7 (4) for 15 s.
= Add the basil and olive
oil, and blend everything
for 10 s at the maximum
setting 7 (4).
Recipe Ingredients Processing
Green smoothie = 1 green apple (approx. Tool:

100 g)
= Juice of one lemon (ap-
prox. 20 g)
20 g kale
10 g celery
10 g coriander leaves
10 g linseed
1 g ground cinnamon
250 g chilled water

» To-Go blender jug

= Blender and chopping
blade ¥& with red seal

m Peel the apple and cut it
into pieces.

= Cut the celery into
pieces.

= Put all of the ingredients
into the To-Go blender
jug and close it with the
blade holder.

= Blend at the maximum
setting 7 (4) for 60 s.

Printed on 100% recycled paper
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fr Sécurité

Seécurité

m | jsez attentivement cette notice.

= Observez la notice de I'appareil de base.

Utilisez uniguement 'accessoire :

® gvec un robot culinaire de la série MUM5, MUMS4, MUMS?2,
MUM4.

® gvec des pieces et accessoires d’origine.

® pour broyer, hacher, mixer, réduire en purée et émulsionner des
produits alimentaires liquides ou mi-ferme.

= pour moudre et hacher de petites quantités d'épices, de cé-
réales, de café ou de sucre. Les épices peuvent étre du poivre,
du cumin, du geniévre, de la cannelle, de 'anis sec ou du safran.
Les céréales peuvent étre du blé, du millet, des graines de lin.

» Lors du nettoyage et de la vidange du bol du mélangeur, faire at-
tention aux lames aiguisées.

» Ne jamais toucher les tranchants de la lame a mains nues.

» N'installez, ne retirez ou ne nettoyez l'insert de lame gu'avec le
protége-lames.

» Ne jamais assembler 'accessoire sur 'appareil de base.

» Mettre en place et retirer I'accessoire uniquement apres immobi-
lisation de I'entrainement et débranchement de I'appareil.

» Toujours assembler complétement I'accessoire avant de I'utili-
ser.

» Utiliser uniguement I'accessoire dans la position de travail pré-
vue a cet effet.

» Traiter des aliments chauds avec prudence.

» Ne préparez pas d'aliments chauds a plus de 60 °C dans le bol
mixeur ni dans un récipient en verre

» Pour le conserver au réfrigérateur, retirez

Prévenir les dégats matériels

» Ne jamais utiliser d’aliments contenant
des parties dures, p. ex. des 0s, carti-
lages ou noyaux.

» Ne préparez pas d'aliments congelés
dans un récipient en verre.

» N'exposez pas le récipient en verre a de
fortes variations de température.

16

le porte-lame avec l'insert de la lame et
placez le couvercle sur le récipient.

Composants
Cette section contient une vue d'ensemble

des composants de votre appareil.
- Fig. ©



Récipient en verre'

Couvercle'

Porte-lame

Insert de lame avec lame de mou-
ture, joint noir et symbole

Fourreau de lame

I Insert de lame avec couteau
mixeur/couteau broyeur, joint
rouge et symbole ¥&

Couvercle avec joint et clapet de
consommation?

El Gourde?

' Le nombre varie en fonction du modéle
2 Selon I'équipement de l'appareil

Symboles

Symbole Description

Respecter les instructions figu-
rant dans la notice d’utilisation.

L]

Contenance maximale

max

Insert de lame avec lame de
mouture (joint noir)

N\

Insert de lame avec couteau
mixeur et couteau broyeur
(joint rouge)

&

a8 Verrouillage fermé

g Verrouillage ouvert

o€, Ouvrir ou fermer le couvercle
sur le récipient en verre

8 € § Ouvrir et fermer le couvercle
avec clapet de consommation
1

a8 g Mettre en place le porte-

® VYV ame VWaetvisserafond @8

' Selon I'équipement de I'appareil

Recettes

Symboles fr

Apercu des appareils de base

Cet accessoire peut étre utilisé avec diffé-

rents appareils de base.

Préparez votre robot culinaire, comme illus-

tré.

- Fig.AA

Robot culinaire de la série MUMS4
ou MUM5

B |

Robot culinaire de la série MUMS?2

Robot culinaire de la série MUM4
Préparer I’accessoire
Suivre les instructions de la figure.

Remarque : Respectez les quantités maxi-
males a traiter.
— "[ jste des recettes”, Page 18

- Fig. A-A
Monter I’accessoire sur l'unité
principale

Suivre les instructions de la figure.
- Fig. E1-EA

Transformer les aliments
Suivre les instructions de la figure.

- Fig. i - A
Apreés la préparation

Suivre les instructions de la figure.

- Fig. EH - EA

Nettoyer les accessoires et les
composants

» Nettoyez les différents composants
comme indiqué dans le tableau.
- Fig. K€l

Démonter les accessoires

Suivre les instructions de la figure.
— Fig. Ol - Fl

Vous trouverez ici un choix de recettes spécialement congues pour votre accessoire.

Imprimé sur du papier 100 % recyclé
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fr Recettes

Liste des recettes

Dans cet apercu, vous trouverez les ingré-
dients ainsi que les étapes de traitement
pour différentes recettes.

- Fig. Hl

- Fig. PA

» Ne préparez pas d'aliments chauds a

plus de 60 °C dans le bol mixeur ni dans

un récipient en verre

Mélanger les aliments durs avec suffi-
samment de liquide.

Avant de les mixer, mélanger les ali-
ments en poudre avec suffisamment de
liquide ou les dissoudre complétement
dans du liquide. Des aliments en poudre
sont p. ex. du sucre glace, du cacao en
poudre, de la farine, de la poudre de pro-

Remarque
Conditions d'utilisation :

= | e mixeur ne peut pas préparer de

téine.

= Ne préparez pas d'aliments congelés

dans un récipient en verre.

= Ne versez jamais d'ingrédients chauds

mayonnaise. - Jaft] ¢
dans un récipient en verre glacé.
Recette Ingrédients Préparation
Pistou au basilic = 10 g de pignons de pin Ustensile :
= 3 gdall m Récipient en verre
= 5 g de sel = Couteau mixeur et
= 40 g de parmesan broyeur ¥ avec joint
= 10 g de basilic frais rouge
= 70 g d'huile d'olive = Ajoutez les pignons, l'ail,

le sel et le parmesan
dans le récipient en
verre et fermez ce der-
nier avec le porte-lame.

m Hachez les ingrédients a
la vitesse maximale 7 (4)
pendant 15 s.

m Ajoutez le basilic et
I'nuile d'olive et mélan-
gez le tout pendant 10 s
a la vitesse maximale 7

(4).

Recette Ingrédients Préparation
Smoothie vert = 1 pomme verte (env. Ustensile :
100 g) = Bol mixeur
= Jus d'un citron (env. m Couteau mixeur et
20 g) broyeur ¥ avec joint

18

= 20 g de chou vert

m 10 g de céleri-branche

= 10 g de feuilles de co-
riandre

= 10 gdelin

= 1 g de cannelle moulue

s 250 g d'eau froide

rouge

m Pelez la pomme et cou-
pez-la en morceaux.

m Coupez le céleri branche
en morceaux.

= Versez tous les ingré-
dients dans le bol mixeur
et fermez ce dernier
avec le porte-lame.

Imprimé sur du papier 100 % recyclé



Recettes fr

Recette Ingrédients Préparation

= Mixez a la vitesse maxi-
male 7 (4) pendant 60 s.

Imprimé sur du papier 100 % recyclé 19
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Sicurezza

Sicurezza

Leggere attentamente le presenti istruzioni.
Osservare le istruzioni dell'apparecchio base.

Utilizzare l'accessorio soltanto:

con un robot da cucina della serie MUM5, MUMS4, MUMS2,
MUM4.

m con gli accessori e le parti originali.
m Per sminuzzare, tritare, frullare, passare ed emulsionare alimenti

vvyywyywy

v

liquidi o semisolidi.

per tritare e sminuzzare piccole quantita di spezie, cereali, caffe
0 zucchero. Spezie sono ad esempio pepe, cumino, ginepro,
cannella, anice secco o zafferano. Cereali sono ad esempio fru-
mento, miglio e semi di lino.

Prestare attenzione alle lame taglienti durante la pulizia e o
svuotamento del bicchiere frullatore.

Non toccare mai le lame a mani nude.

Montare, smontare e pulire il gruppo lama solo con il portalama.
Non assemblare mai I'accessorio sull’apparecchio base.
Applicare e rimuovere l'accessorio solo ad ingranaggio fermo ed
apparecchio scollegato.

Utilizzare I'accessorio soltanto in stato di completo assemblag-
gio.

Utilizzare 'accessorio soltanto nell'apposita posizione di lavoro.
Lavorare gli alimenti caldi con particolare attenzione.

Non lavorare alimenti caldi con una temperatura superiore a 60
°C nel bicchiere frullatore To-Go o nel bicchiere in vetro.

Prevenzione di danni materiali

» Non lavorare alimenti contenenti parti
dure, ad es. ossi, cartilagine o noccioli.

» Non lavorare alimenti congelati nel bic-
chiere di vetro.

» Non sottoporre il bicchiere di vetro a forti
oscillazioni di temperatura.

» Per la conservazione in frigorifero, rimuo-
vere il portalama con inserto lama e ap-
plicare il coperchio sul bicchiere.
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Componenti

Di seguito € riportata una panoramica dei
componenti dell'apparecchio.

- Fig. €

Bicchiere di vetro'

Coperchio’

Portalama

' |l numero varia a seconda del modello
2 In funzione dell'allestimento dell'appa-
recchio



Gruppo lama con lama di macina-
zione, guarnizione nera e simbolo

Coprilama

I3 Gruppo lama con lama di miscela-
zione/triturazione, guarnizione ros-
sa e simbolo ¥é&

Coperchio con guarnizione e aper-
tura per bere chiudibile®

[E]  Bicchiere frullatore To-Go?

' Il numero varia a seconda del modello
2 |n funzione dell'allestimento dell'appa-
recchio

Simboli

Simbolo Descrizione

Seguire le indicazioni del li-
bretto d’istruzioni.

Il

max Capacita massima

Gruppo lama con lama di ma-
cinazione (guarnizione nera)

N\

Gruppo lama con lama di mi-
scelazione e triturazione (guar-
nizione rossa)

&

a8 Bloccaggio chiuso
g Bloccaggio aperto
28, Aprire o chiudere il coperchio

del bicchiere di vetro

8@ €3 § Aprire o chiudere l'apertura
per bere ' con il coperchio

8 8 Posizionare ¥ de serrarc @ 8

¢ V portalama

' In funzione dell'allestimento dell'appa-
recchio

Ricette

Simboli it
Panoramica degli apparecchi

base

Questo accessorio pud essere impiegato
con diversi apparecchi base.

Preparare il robot da cucina come illustrato.
- Fig.AA

Robot da cucina della serie
MUMS4 o MUM5

2] Robot da cucina della serie
MUMS2

Robot da cucina della serie MUM4

Preparazione dell’adattatore
Segquire le indicazioni riportate nelle figure.

Nota: Rispettare le quantita di lavorazione
massime.
— "Ricettario", Pagina 22

- Fig. H-H
Montaggio dell'accessorio

sull'apparecchio base

Seguire le indicazioni riportate nelle figure.
- Fig. E1-EA

Lavorazione degli alimenti
Seguire le indicazioni riportate nelle figure.
- Fig. KM - KA

Dopo la lavorazione
Seguire le indicazioni riportate nelle figure.
- Fig. (4 - KA

Lavaggio dell'accessorio e dei

componenti

» Pulire i singoli componenti come indica-
to nella tabella.
- Fig. KE1

Smontaggio dell'accessorio
Seguire le indicazioni riportate nelle figure.
— Fig. Fil - Fil

Qui é riportata una selezione di ricette elaborate appositamente per I'accessorio.

Stampato su cartariciclataal 100%
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it Ricette

Ricettario

Questa panoramica riporta gli ingredienti e

le fasi di lavorazione delle diverse ricette.

- Fig. Hl

- Fig. PA

» Non lavorare alimenti caldi con una tem-
peratura superiore a 60 °C nel bicchiere
frullatore To-Go o nel bicchiere in vetro.

Nota
Limitazioni per la lavorazione:
= || frullatore non puo fare la maionese.

Mescolare gli alimenti solidi utilizzando
una quantita sufficiente di liquido.

Prima di frullare, mescolare i cibi in pol-
vere con una quantita di liquido sufficien-
te oppure farli sciogliere completamente.
| cibi in polvere sono ad es. lo zucchero
a velo, il cacao in polvere, germogli di
soia saltati, farina, integratori proteici.
Non lavorare alimenti congelati nel bic-
chiere di vetro.

Non riempire un bicchiere di vetro ghiac-
ciato con ingredienti caldi.

Ricetta Ingredienti Lavorazione

Pesto di basilico = 10 g dipinoli Utensile:
= 3 gdiaglio = Bicchiere di vetro
= 5 gdisale = | ama di miscelazione/tri-
® 40 g di parmigiano turazione ¥ con guarni-
m 10 g di basilico fresco zione rossa
= 70 g di olio d'oliva = |ntrodurre i pinoli, I'aglio,

il sale e il parmigiano nel
bicchiere di vetro e chiu-
dere con il portalama.

= Tritare alla massima ve-
locita 7 (4) per 15 s.

m  Aggiungere basilico e
olio di oliva e miscelare il
tutto per 10 s alla massi-
ma velocita 7 (4).

Ricetta Ingredienti Lavorazione
Smoothie verde = 1 mela verde (ca. 100 g) Utensile:
= Succo di limone (ca. = Bicchiere frullatore To-
20 g) Go
= 20 g di cavolo verde = | ama di miscelazione/tri-

= 10 g di sedano a coste
= 10 g di foglie di corian-

dolo

= 10 g di semi di lino

turazione ¥ con guarni-
zione rossa

m Sbucciare la mela e
spezzettarla.

= 1 g dicannella macinata ® Spezzettare il sedano a

m 250 g di acqua fredda

coste.

= |ntrodurre tutti gli ingre-
dienti nel bicchiere frulla-
tore To-Go e chiudere
con il portalama.

= Frullare alla massima ve-
locita 7 (4) per 60 s.
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Veiligheid nl

Veiligheid

® | ees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door.

= Neem de handleiding van het basistoestel in acht.

Gebruik het toebehoren alleen:

® met een keukenmachine van de bouwserie MUM5, MUMS4,
MUMS2, MUM4,

= met originele onderdelen en accessoires.

m voor het fijnmaken, hakken, mixen, pureren en emulgeren van
vloeibare of halfvaste levensmiddelen.

= voor het malen en fijn maken van kleinere hoeveelheden spece-
rijen, granen, koffie of suiker. Specerijen zijn bijv. peper, komijn,
jeneverbes, kaneel, droge anijs of, saffraan. Granen zijn bijv. tar-
we, gierst, lijnzaad.

» Let bij het reinigen en leegmaken van de mixkom op de scherpe
lemmeten.

» Nooit de lemmeten met blote handen aanraken.

» Het maal-opzetstuk alleen met de mesbescherming plaatsen,
verwijderen of reinigen.

» Het toebehoren nooit samenbouwen terwijl het op het basisap-
paraat is aangebracht.

» Het toebehoren alleen bij stilstand van de aandrijving en uit het
stopcontact verwijderde stekker aanbrengen en verwijderen.

» Het toebehoren alleen in compleet gemonteerde toestand ge-
bruiken.

» Het toebehoren alleen in de daarvoor bestemde werkstand ge-
bruiken.

» Hete levensmiddelen voorzichtig verwerken.

» Geen hete levensmiddelen heter dan 60 °C in de To-Go-meng-
beker of in de kom van glas verwerken

» Voor bewaring in de koelkast de me-
shouder met het mesinzetstuk verwijde-
ren en het deksel op de glazen kom
doen.

Materiéle schade voorkomen

» Geen levensmiddelen verwijderen die
harde bestanddelen bevatten, bijv. been-
deren, kraakbeen of pitten.

» Geen bevroren levensmiddelen verwer-  OQOnderdelen

ken in de kom van _glas. Hier vindt u een overzicht van de onderde-
» De kom van glas niet blootstellen aan len van uw apparaat.
grote temperatuurschommelingen. - Fig. @
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nl Symbolen
Kom van glas’ Bereid de keukenmachine voor zoals afge-
beeld.
1
Deksel ~Fig. A
Meshouder Keukenmachine van de bouwserie
Maal-opzetstuk met maalmes, MUMS4 of MUM5
zwarte afdichting en symbool IE1  Keukenmachine van de bouwserie
Mesbescherming MUMS2
[ 6 | Maal-opzetstuk met mixer-/fijn- Keukenmachine van de bouwserie
maakmes, rode afdichting en sym- MUM4
bool ¥é )
Deksel met afdichting en afsluitba- OpzetStUK yoorbereldgn
re drinkopening? Volg de instructies met afbeeldingen.
El  To-Go-Mengbeker Opmerking: De maximale verwerkingshoe-

! Aantal varieert per model
2 Afhankelijk van de apparaatuitvoering

Symbolen

Symbool Beschrijving

Neem de aanwijzingen in de
gebruiksaanwijzing in acht.

L]

maximale vulhoeveelheid

max

Maal-opzetstuk met maalmes
(zwarte afdichting)

N\

Maal-opzetstuk met mixer en
fiinmaakmes (rode afdichting)

&

ﬂ Vergrendeling gesloten
g Vergrendeling geopend
o, Het deksel op de mengbeker

van glas openen of sluiten

8 €2 § Het deksel met drinkopening’
openen of sluiten

@8 8 Meshouder er op zetten ¥ @

® V  cnvastdrasien @8

' Afhankelijk van de apparaatuitvoering

Overzicht van de basisappara-

ten

Dit toebehoren kan met verschillende ba-
sisapparaten worden gebruikt.

Recepten

veelheden in acht nemen.
— "Receptenoverzicht", Pagina 25

- Fig. H-H
Toebehoren aan het basisappa-

raat monteren
Volg de instructies met afbeeldingen.
- Fig. E1-EA

Levensmiddelen verwerken

Volg de instructies met afbeeldingen.
- Fig. KM - KA

Na de verwerking

Volg de instructies met afbeeldingen.

- Fig. (4 - KA

Toebehoren en onderdelen rei-
nigen

» De afzonderlijke onderdelen reinigen zo-

als in de tabel is aangegeven.
- Fig. KE1

Toebehoren demonteren
Volg de instructies met afbeeldingen.
— Fig. Fl - Fil

Hier vindt u verschillende recepten die speciaal voor uw toebehoren zijn ontwikkeld.
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Receptenoverzicht

In dit overzicht vindt u de ingrediénten en
verwerkingsstappen voor verschillende re-
cepten.
- Fig. Hl
- Fig. PA
» Geen hete levensmiddelen heter
dan 60 °C in de To-Go-mengbeker of in
de kom van glas verwerken
Opmerking
Beperkingen voor de verwerking:
= De mixer kan mayonaise niet maken.

Recepten nl

Vaste levensmiddelen met voldoende
vloeistof mengen.

Poedervormige levensmiddelen véoér het
mixen met voldoende vloeistof mengen
of volledig in vloeistof oplossen. Poeder-
vormige levensmiddelen zijn bijv. poe-
dersuiker, cacaopoeder, geroosterde so-
jabonen, meel, eiwitpoeder.

In de glazen kom geen bevroren levens-
middelen verwerken.

Geen hete ingrediénten in een ijskoude
mengbeker doen.

Recept Ingrediénten Verwerking
Basilicumpesto 10 g Pijnboompitten Hulpstuk:

3 g Knoflook = Kom van glas

5 g Zout = Mixer- en fijnmaakmes

40 g Parmezaanse kaas
10 g verse basilicum
70 g Qlijfolie

& met rode afdichting

= De pijnboompitten, knof-
look, zout en Parmezaan-
se kaas in de glazen
kom doen en afsluiten
met de meshouder.

= Op maximale stand 7 (4)
gedurende 15 s fijn ma-
ken.

= De basilicum en de olijf-
olie erbij doen en alles
gedurende 10 s op maxi-
male stand 7 (4) men-

gen.
Recept Ingrediénten Verwerking
Groene smoothie = 1 groene appel (ca. Hulpstuk:

100 g)

m To-Go-mengbeker

Sap van een citroen (ca.

20 g)

20 g Boerenkool

10 g Bleekselderij

10 g Korianderblaadjes
10 g Lijnzaad

1 g gemalen kaneel
250 g gekoeld water

Mixer- en fijnmaakmes
¥& met rode afdichting
De appel schillen en in
stukken snijden.

De bleekselderij in stuk-
ken snijden.

Alle ingrediénten in de
to-go mengbeker doen
en afsluiten met de me-
shouder.

Op maximale stand 7 (4)
gedurende 60 s mixen.

Gedrukt op 100% kringlooppapier
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da Sikkerhed

Sikkerhed

® | s denne vejledning omhyggeligt igennem.

® | xes vejledningen for motorenheden.

Brug kun tilbehgaret:

= Med en kogkkenmaskine af typeraekken MUM5, MUMS4,
MUMS2, MUM4,

= med originale dele og tilbehgar.

® tj| finhakning, hakning, blanding, purering og emulgering af fly-
dende eller halvfaste fgdevarer.

= Til maling og hakning af mindre mangder krydderier, korn, kaffe
eller sukker. Krydderier er f.eks. peber, spidskommen, enebeer,
kanel, tarret anis eller safran. Korn er f.eks. hvede, hirse. horfra.

» Pas pa de skarpe knivklinger, nar blenderbsegeret rengares og
tommes.

» Beror aldrig knivklingerne med de bare fingre.

» Knivindsatsen ma kun saettes i, tages ud og reng@res med kniv-
beskyttelsen.

» Tilbehar méa aldrig samles pa motorenheden.

» Tilbehgret ma kun seettes pa og tages af, nar drevet star stille, og
apparatet er afbrudt fra stramnettet.

» Tilbehgr ma kun benyttes, nar det er helt samlet.

» Tilbehgret ma kun bruges i den dertil beregnede arbejdsposition.

» Forarbejd varme fadevarer forsigtigt.

» Der ma ikke forarbejdes madvarer, som er varmere end 60 °C, i
To-Go-blenderglasset.

Forhindring af materielle Komponenter
skader Her kan du finde en oversigt over appara-

» Forarbejd ingen madvarer, som indehol-  t€ts bestanddele.
der harde bestanddele, f.eks.knoglerel- ~ Fig. @

ler kerner. Beholder af glas’
» Der ma ikke forarbejdes frosne madva- Lag'
rer i glasbeholderen.
» Glasbeholderen mé ikke udsaettes for Knivholder
n

store temperaturudsving. Knivindsats med malekniv, sort
» Tag knivholderen med knivbeskyttelsen pakning og symbol OV

af ved opbevaring i keleskab, og seet 1&-

get pa beholderen. ' Antal varierer atheengigt af model

2 Afheengigt af apparatets udstyr
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Symboler da
Knivbeskyttelse Klarger kekkenmaskinen som vist.
I Knivindsals med blender/hakkek . —— 9B
niv, rad pakning og symbol & Kgkkenmaskine i serien MUMS4
Lag med taetning og lukbar eller MUMS
drikkeabning? IE]  Koekkenmaskine i serien MUMS2
[l To-Go-blenderglas® Kokkenmaskine i serien MUM4

' Antal varierer afheengigt af model
2 Afheengigt af apparatets udstyr

Symboler
Symbol Beskrivelse
|| Folg instrukserne i brugsan-

visningen.

max Maksimal fyldningsmangde

Knivindsats med malekniv
(sort pakning)

N\

Knivindsats med blender- og
hakkekniv (red pakning)

Vo

a8 Lasemekanisme lukket

g Lasemekanisme &ben

o8, Abning eller lukning af 1ag pa
beholder af glas

8 € § Abning eller lukning af Iag
med drikke&bning'

8 @8 Pasetning af knivholder ¥ 8

& V  gfastdrejning @ @

! Afhaengigt af apparatets udstyr

Oversigt over motorenhederne
Dette tilbehgr kan bruges sammen med for-
skellige motorenheder.

Opskrifter

Forberedelse af pasats
Falg billedvejledningen.

Bemaerk: Overhold de maksimale forar-
bejdningsmaengder.
- "Oversigt over opskrifter”, Side 27

- Fig. H-H
Montering af tilbehor pa moto-

renhed

Felg billedvejledningen.
- Fig. E1-EA

Forarbejdning af fadevarer

Felg billedvejledningen.
- Fig. KM - KA

Efter forarbejdning
Falg billedvejledningen.
- Fig. EH - KA

Renggring af tilhor og dele

» Renger de enkelte dele som anfert i ta-
bellen.
- Fig. KBl

Adskillelse af tilbehor
Falg billedvejledningen.
- Fig. E - El

Her kan du finde et udvalg af opskrifter, der er udviklet specielt il dit tilbehgr.

Oversigt over opskrifter

| denne oversigt kan du finde ingredienser-
ne og forarbejdningstrinnene til de forskelli-
ge opskrifter.

- Fig. Hl

- Fig. A

Trykt p& 100 % genbrugspapir

» Der ma ikke forarbejdes madvarer, som
er varmere end 60 °C, i To-Go-blenderg-
lasset.

Bemaerk

Begraensninger for forarbejdningen:

= Mixeren kan ikke bruges til fremstilling af
mayonnaise.
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da Opskrifter

= Blend faste madvarer med tilstraekkelig

meget vaeske.

dem fuldsteendigt i veeske. Madvarer i

pulverform er f.eks. flormelis, kakaopul-

ver, ristede sojabgnner, mel, proteinpul-
= Bland madvarer i pulverform med til- ver.
straekkelig meget veeske, eller oplas = Der mé ikke forarbejdes frosne madva-

rer i glasbeholderen.

= Fyld ikke meget varme ingredienser i
glasbeholderen, hvis den er iskold.

Opskrift

Ingredienser

Forarbejdning

Basilikum-pesto

10 g pinjekerner Redskab:

3 g hvidlgg L]

5 g salt u
40 g parmesanost
10 g frisk basilikum n

70 g olivenolie

Beholder af glas
Blender- og hakkekniv
& med red pakning
Heeld pinjekerner, hvid-
log, salt og parmesanost
i glasbeholderen, og luk
den med knivholderen.
Hak pa maksimalt trin 7
(4)i 15 s.

Tilseet basilikum og oli-
venolie, og bland det he-
lei 10 s pa maksimalt
trin 7 (4).

Opskrift

Ingredienser

Forarbejdning

Grgn smoothie

1 grent e&eble (ca. 100 g) Redskab:

Saft af en citron (ca. L]
20 9) =
20 g grenkal

10 g bladselleri L]
10 g korianderblade

10 g herfro u
1 g malet kanel

250 g kelet vand -

To-Go-blenderbaeger
Blender- og hakkekniv
¥& med rod pakning
Skreel aeblet, og skeer
det i stykker.

Skeer bladsellerien i styk-
ker.

Heeld alle ingredienser i
To-Go-blenderbasgeret,
og luk det med knivhol-
deren.

Blend pa maksimalt trin
7 (4)i60s.
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Sikkerhet no

Sikkerhet

® | es ngye giennom denne anvisningen.

® Fglg veiledningen for basisapparatet.

Bruk kun tilbehgret:

= med en kjgkkenmaskin i serie MUM5, MUMS4, MUMS2, MUM4.

= med originaldeler og -tilbehar.

® tj| kutting, hakking, miksing, mosing og emulgering av flytende
eller halvfaste matvarer.

= til maling og kverning av mindre mengder krydder, korn, kaffe el-
ler sukker. Krydder er f.eks. pepper, spisskummen, einerbeer,
kanel, tarket anis eller safran. Korn er f.eks. hvete, hirse og linfra.

» Veer oppmerksom pa de skarpe knivbladene nar du rengjer og
temmer miksebegeret.

» Du ma aldri berare knivbladene med bare hender.

» Knivinnsatsen ma kun settes inn, tas ut og rengjeres med kniv-
beskyttelsen.

» Tilbehgret ma aldri settes sammen pa basisapparatet.

» Tilbehgret ma kun settes pa og tas av nar drevet og det frakoble-
de apparatet star stille.

» Tiloehgret ma kun brukes i komplett montert tilstand.

» Tilbehgret ma kun brukes i hertil tiltenkt arbeidsstilling.

» Varme matvarer ma bearbeides forsiktig.

» |kke behandle varme matvarer pa over 60 °C i to-go-miksebege-
ret eller glassbeholderen.

Unnga materielle skader Komponenter
» |kke bearbeid matvarer som inneholder Her finner du en oversikt over apparatets
harde komponenter, f.eks. knokler, brusk komponenter.

eller steiner. - Fig. €
» |kke bearbeid frosne matvarer i glass- 1
beholderen. Glas?beholder
» Ikke utsett glassbeholderen for sterke Lokk
temperatursvilngniinger. o Knivholder
» For oppbevaring i kjgleskap ma knivhol- — -
deren med knivinnsatsen tas av og EA  Knivinnsats med malekniv, svart
lokket mé& settes pa beholderen. pakning og symbolet TV
Knivbeskyttelse

' Antallet varierer alt etter modell
2 Avhengig av apparatets utstyr
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no Symboler

[ 6 | Knivinnsats med mikse-/kuttekniv,
red pakning og symbolet ¥é&

Lokk med tetning og lukkbar
drikkeapning?

] To-Go-miksebeger?

' Antallet varierer alt etter modell
2 Avhengig av apparatets utstyr

Symboler
Symbol Beskrivelse
|| Folg instruksjonene i bruks-

anvisningen.

max Maksimal fyllmengde

Knivinnsats med malekniv
(svart pakning)

NN

Knivinnsats med mikse- og

&

kuttekniv (red pakning)

a8 Lukket las

g Apnet las

o, Apne eller lukke lokk pa glass-
beholder

8 € § Apne eller lukke lokk med
drikkeapning'

8 8  Sett pa knivholderen ¥ @ og

¢ V  skudenfast@@

' Avhengig av apparatets utstyr

Oversikt over basisapparatene

Dette tilbehgret kan brukes med ulike ba-
sisapparater.

Oppskrifter

Forbered kjgkkenmaskinen som vist pa il-
lustrasjonen.
- Fig.A

Kigkkenmaskin i serie MUMS4 el-

ler MUMb
B |

Kjgkkenmaskin i serie MUMS2

Kjgkkenmaskin i serie MUM4
Forberedelse av pasatsen
Felg veiledningen i bilder.

Merk: Overhold de maksimale tilbered-
ningsmengdene.
— "Oversikt over oppskrifter”, Side 30

- Fig. H-H
Montere tilbehgr pa basisap-

paratet
Falg veiledningen i bilder.
- Fig. E1-EA

Behandle matvarer
Felg veiledningen i bilder.
- Fig. KM - KA

Etter behandlingen
Felg veiledningen i bilder.
- Fig. (H - KA

Rengjoring av tilbehgr og deler

» Rengjer enkeltdelene som angitt i
tabellen.
- Fig. KE1

Demontere tilbehoret
Felg veiledningen i bilder.
— Fig. Fl - Fil

Her finner du et utvalg oppskrifter som er utviklet spesielt for ditt tilboehar.

Oversikt over oppskrifter

| denne overskriften finner du ingredienser
og bearbeidningstrinn for ulike oppskrifter.
- Fig. Hl
- Fig. PA
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» l|kke behandle varme matvarer pa over
60 °C i to-go-miksebegeret eller glass-
beholderen.
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Merk

Begrensninger for tilberedning:
= Blenderen kan ikke brukes til & lage

majones.

m Faste matvarer ma mikses med tilstrek-

Oppskrifter no

= Matvarer i pulverform ma blandes med

tilstrekkelig veeske far miksing eller lgses
helt opp i veeske. Matvarer i pulverform

er f.eks. melis, kakaopulver, ristede

soyabgnner, mel og proteinpulver.

kelig veeske. = |kke behandle frosne matvarer i glass-
beholderen.
= |kke ha varme ingredienser i glassbehol-
deren nar den er iskald.
Oppskrift Ingredienser Tilberedning
Basilikum pesto 10 g pinjekjerner Verktay:
3 g hvitlgk = Glassbeholder
5 g salt = Mikse- og kuttekniv &

40 g parmesanost
10 g fersk basilikum
70 g olivenolje

med rgd pakning

Ha pinjekjerner, hvitlak,
salt og parmesanost i
glassbeholderen og lukk
den med knivholderen.
La kjgkkenmaskinen ga
pa maksimal styrke 7 (4)
i 15 s.

Tilsett basilikum og oli-
venolje og bland det
hele i 10 s pa maksimal
styrke 7 (4).

Oppskrift Ingredienser Tilberedning
Grenn smoothie = 1 gront eple (ca. 100 g) Verktay:
= Saft fra en sitron (ca. = To-go-miksebeger
20 g) = Mikse- og kuttekniv &
= 20 g grennkal med red pakning
= 10 g stangselleri = Eplet skrelles og skjeeres
= 10 g korianderblader i stykker.
= 10 g linfrg = Stangsellerien skjeeres i
= 1 g malt kanel stykker.
= 250 g avkjelt vann = Ha alle ingrediensene i

to-go-miksebegeret og
lukk det med knivhol-
deren.

Bland det hele pa
maksimal styrke 7 (4) i
60 s.

Trykt p& 100 % resirkulert papir
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sv Sakerhet

Sakerhet

® | 4s igenom anvisningen noga.

® [Glj bruksanvisningen for motordelen.

Anvand tillbehdren enbart:

® med en hushallsapparat i serien MUM5, MUMS4, MUMS2,
MUM4.

= med originaldelar och originaltillbehdr.

m {5r finférdelning, hackning, mixning, mosning och emulgering av
flytande eller halvfasta matvaror.

= fOr malning och finférdelning av sma mangder kryddor, gryn, kaf-
fe och socker. Kryddor ar t.ex. peppar, spiskummin, enbar, ka-
nel, torranis och saffran. Gryn ar t.ex. vete, hirs, linfrén.

» Se upp for de vassa klingorna nar du rengdr och tommer mixer-
bagaren.

» \idror aldrig klingorna med bara hander.

» Satt i, ta ur och rengdr alltid knivinsatsen med knivskyddet.

» Montera aldrig tillbehdr pa motordelen.

» Satt in och ta ut tillbehdr bara nér drivningen star stilla och nat-
stickkontakten ar uttagen.

» Anvand tillbehdren enbart i komplett hopsatt tillstand.

» Anvand tillbehdren enbart i det fér andamalet avsedda arbetsla-
get.

» Bearbeta varma matvaror forsiktigt.

» Bearbeta inga heta livsmedel dver 60°C i To-Go-mixerbagaren
eller glasbehéllaren.

Undvika sakskador Glasbehallare'

» Bearbeta inte matvaror med hérda be- Lock'
standsdelar, t:ex. ben, _brosk elle.r ké&rnor. Knivhallare

> Bearbeta aldrig frysta livsmedel i glasbe- — . -
hallaren. [ 4 | Kmvmsats med malkniv, svart tat-

» Exponera inte glasbehéllaren for kraftiga ning och symbol WY
temperaturvariationer. Knivskydd

g Ktylforkvar?] ?‘l:”'d ber%alila_re_n mted lock pa I Knivinsats med mixer-/finfordel-
utan knivhatiare och knivinsats. ningskniv, réd tatning och symbol

Delar +é

Hér finns en dversikt dver apparatens be- ' Antalet varierar beroende pa modell

standsdelar. 2 Allt efter apparatens utrustning

- Fig. ©
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Symboler sv

Lock med tatning och stangbar Kéksmaskin i serie MUMS4 eller
dricképpning? MUM5
El  To-Go-mixerbdgare® 21 Koksmaskin i serie MUMS2
' Antalet varierar beroende pa modell Kdksmaskin i serie MUM4
2 Allt efter apparatens utrustning N ]
Forbereda tillsatsen
SymbOIer Folj figuranvisningarna.
Symbol Beskrivning Notera: Overskrid inte max. bearbetnings-
. - - mangd.
|| Folj instruktionerna i bruksan- "Receptéversikt” Sid. 33
visningen. ;
- Fig. H-H

max max. pafyliningsmangd

Knivinsats med malkniv (svart
tatning)

N\

Knivinsats med mixer- och fin-
férdelningskniv (rod tatning)

Vo

a8 Stangd lasning
g Oppnad lasning
o5, Oppna eller stang glasbehalla-

rens lock

8 € § Oppna eller stiang locket med
dricképpning '

8 8  Satt pa knivhallaren ¥ 8 och

¢ V' aitden @8

' Allt efter apparatens utrustning

Oversikt 6ver motordelarna
Tillboehoret kan anvandas tillsammans med
olika grundapparater.

Forbered kbksmaskinen som bilden visar.
- Fig.A

Recept

Montera tillbeh6r pa motorde-

len
Faélj figuranvisningarna.
- Fig. E1-EA

Bearbeta livsmedel
Folj figuranvisningarna.
- Fig. -

Efter bearbetningen
Faélj figuranvisningarna.
- Fig. (4 - KA

Rengora tillbehor och delar

» Rengor de olika delarna som tabellen

anger.
- Fig. KE1

Ta isar tillbehor
Félj figuranvisningarna.
— Fig. Fl - Fil

Har foljer ett urval av recept som har utvecklats speciellt for dina tillbehor.

Receptoversikt

| 6versikten hittar du ingredienser och bear-

betningstider for olika recept.

- Fig. Hl

- Fig. PA

» Bearbeta inga heta livsmedel 6ver 60°C
i To-Go-mixerbégaren eller glasbehalla-
ren.

Tryckt p& 100 % returpapper

Notera

Begransad bearbetning:

= Mixern kan inte géra majonas.

= Blanda fasta livsmedel med ratt mangd
vatska.
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sv Recept

= Blanda pulverlivsmedel med ratt mangd
vatska fére mixning eler 16s upp helt i
vatska. Pulverlivsmedel ar t.ex. strosock-
er, kakaopulver, rostade sojabdnor, mjol,

proteinpulver.

hallaren.

behallare.

m Bearbeta aldrig frysta livsmedel i glasbe-

= Fyll aldrig heta ingredienser i iskall glas-

Recept

Ingredienser

Bearbetning

Basilikapesto

10 g pinjendtter
3 g vitlok

5 g salt

40 g parmesanost
10 g farsk basilika
70 g olivolja

Verktyg:

Glasbehallare

Mixer- och finférdelnings-
kniv & med réd tatning
Tills&tt pinjendtter, vitlok,
salt och parmesanost i
glasbehallaren och las
den med knivhallaren.
Finférdela pa maxlage 7
(4)i 15 s.

Tillsatt basilika och olivol-
ja och mixa allti 10 s pa
maxlage 7 (4).

Recept

Ingredienser

Bearbetning

Grén smoothie

= 1 gront dpple (ca 100 g)
m Citronsaft (ca 20 g)
= 20 g gronkal

= 10 g blekselleri

= 10 g korianderblad
= 10 g linfrd

= 1 g mald kanel

m 250 g kallvatten

Verktyg:

To-Go-mixerbagare
Mixer- och finférdelnings-
kniv & med rod tatning
Skala applet och skéar i
bitar.

Skér bleksellerin i bitar.
Tillsatt alla ingredienser |
To-go-mixerbagaren och
las den med knivhalla-
ren.

Mixa pa maxlage 7 (4) i
60 s.
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Turvallisuus  fi

Turvallisuus

® | ue tdma ohje huolellisesti.

= Noudata peruslaitteen kayttdohjetta.

Kayta varustetta vain:

® valmistussarjaan MUM5, MUMS4, MUMS2, MUM4 kuuluvan
yleiskoneen kanssa.

m valmistajan alkuperaisilla osilla ja varusteilla.

® nestemaisten ja puolikovien elintarvikkeiden hienontamiseen,
silppuamiseen, sekoittamiseen, soseuttamiseen ja emulgointiin.

® pienten mauste-, vilja-, kahvi- tai sokerimaarien jauhamiseen ja
hienontamiseen. Mausteita ovat esimerkiksi pippuri, kumina,
katajanmarja, kaneli, kokonainen anis tai sahrami. Viljaa ovat
esimerkiksi vehna, hirssi, pellava.

» Kun puhdistat ja tyhjennat sekoituskulhon, varo teravia teria.

» Ald milloinkaan koske teriin paljain kasin.

» Asenna, irrota ja puhdista teraosa vain teransuojusta kayttamalla.

» Kokoa varuste aina ennen kuin asennat sen laitteen runkoon.

» [rrota ja kiinnita varuste vain, kun kayttoliitanta on pysahtynyt ja
laite irrotettu pistorasiasta.

» Kayta varustetta vain, kun sen kaikki osat ovat paikoilleen
Kiinnitettyina.

» Kayta varustetta vain sille tarkoitetussa kayttbasennossa.

» Kasittele kuumia elintarvikkeita varovasti.

» Al4 kasittele kuumia elintarvikkeita, yli 60 °C, To-Go-
sekoituspullossa tai lasiastiassa

Esinevahinkojen valttaminen Osat

» Al4 kasittele elintarvikkeita, jotka Téasta 10ydéat yleiskuvan laitteen osista.
sisaltavat kovia aineksia, esim. luita, - Kuva El
rustoja tai siemenia.

» Al3 kasittele lasiastiassa jaisia
elintarvikkeita. Kansi'

» Al4 altista lasiastiaa suurille Teréosan pidike
(4

Lasiastia’

H

lampdtilanvaihteluille.

» Kun sailytat laitetta jadkaapissa, irrota
siité terdosa ja sen pidike ja aseta kansi
astian paalle.

Teréosa, jossa jauhintera, musta
tiiviste, ja symboli QN

Teransuojus

' Lukumaara vaihtelee mallin mukaan
2 Laitteen varustuksesta riippuen
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fi  Symbolit

I Terdosa, jossa on sekoitus- ja
hienonnustera, punainen tiiviste ja
symboli ¥&

Kansi, jossa tiiviste ja suljettava
juoma-aukko?

El  To-Go-sekoituspullo®

' Lukuma&aré vaihtelee mallin mukaan
2 Laitteen varustuksesta riippuen

Symbolit
Symboli Kuvaus
|!,JI_| Noudata kayttdohjeita.

maksimi tayttomaéara

max

Terdosa, jossa jauhinterd
(musta tiiviste)

NN

Teraosa, jossa on sekoitus- ja
hienonnustera (punainen

Vb

tiiviste)
a8 Lukitsin kiinni
g Lukitsin auki

o, | asiastian kannen avaaminen

tai sulkeminen

8 € § Juoma-aukollisen kannen'
avaaminen ja sulkeminen

6
¢ Vv

Teraosan pidikkeen
asettaminen paikalleen ¥ 8 ja
kiertaminen kiinni @ @

! Laitteen varustuksesta riippuen

Yhteenveto peruslaitteista
Tata varustetta voidaan kayttaa eri
peruslaitteissa.

Reseptit

Valmistele yleiskone kuvan mukaisesti.
- Kuva A

Valmistussarjaan MUMS4 tai
MUMS5 kuuluva yleiskone

2} Valmistussarjaan MUMS2 kuuluva
yleiskone

Valmistussarjaan MUM4 kuuluva
yleiskone

Lisdosan alkuvalmistelut
Noudata kuvaohjeita.

Huomautus: Noudata suurimpia sallittuja
k&sittelymaaria.

- "Reseptit", Sivu 36

- KuvaH-H

Varusteen kiinnittaminen

peruslaitteeseen

Noudata kuvaohjeita.
- Kuva E1- KA

Elintarvikkeiden kasittely

Noudata kuvaohjeita.
- Kuva Hl - A

Kasittelyn jalkeen
Noudata kuvaohjeita.
- Kuva iH - EF

Varusteiden ja osien puhdistus

» Puhdista yksittaiset osat taulukon
ohjeiden mukaan.
- Kuva EE1

Varusteen purkaminen
Noudata kuvaohjeita.
— Kuva Fil - Eil

Tasta 16ydat valikoiman reseptejd, jotka on suunniteltu erityisesti varustettasi varten.

Reseptit

Tahan on koottu eri reseptien ainekset ja
kasittelyvaiheet.

- Kuva Hil

- Kuva A
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» Ala kasittele kuumia elintarvikkeita, yli
60 °C, To-Go-sekoituspullossa tai
lasiastiassa

Painettu 100 % kierratyspaperille



Huomautus
Kayton rajoitukset:

m Tehosekoittimella ei voi valmistaa

majoneesia.

= Sekoita kiinteat elintarvikkeet riittdvaan

Reseptit fi

kokonaan nesteeseen. Jauhemaisia
elintarvikkeita ovat esim. tomusokeri,

kaakaojauhe, paahdetut soijapavut,

jauhot, valkuaisjauhe.

= Al4 késittele lasiastiassa jaisia

nestemaaraan. elintarvikkeita.
= Sekoita jauhemuotoiset elintarvikkeet = Ald laita kuumia aineksia jaakylmaan
ennen tehosekoittimeen laittamista lasiastiaan.
rittdvaan nestemaaraan tai liuota ne
Resepti Ainekset Kasittely
Basilikapesto = 10 g pinjansiemenid Tyo6véline:
= 3 g valkosipulia = | asiastia
= 5 g suolaa = Sekoitus- ja
= 40 g parmesaanijuustoa hienonnustera ¥é, jossa
= 10 g tuoretta basilikaa punainen tiiviste
= 70 g oliividljya = Mittaa pinjansiemenet,
valkosipuli, suola ja
parmesaanijuusto
lasiastiaan ja sulje
terdosan pidikkeella.
= Hienonna maksimiteholla
7 (4) 15 s.
m |is&4 basilika ja oliividljy
ja sekoita kaikkia
aineksia 10 s
maksimiteholla 7 (4).
Resepti Ainekset Kasittely
Vihred smoothie = 1 vihred omena (n. Tyo6véline:
100 g) m To-Go-sekoituspullo
= Yhden sitruunan mehu m Sekoitus- ja
(n. 20 g) hienonnustera ¥é, jossa

20 g lehtikaalia

10 g varsiselleria

10 g korianterin lehtia
10 g pellavansiemenia
1 g jauhettua kanelia
250 g viileaa vetta

punainen tiiviste

Kuori ja paloittele
omena.

Paloittele varsiselleri.
Mittaa kaikki aineet To-
go-sekoituspulloon ja
sulje terdosan
pidikkeella.

Sekoita maksimiteholla 7
(4) 60 s.

Painettu 100 % kierratyspaperille
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es Seguridad

Seguridad

® | ea atentamente estas instrucciones.

® Tener en cuenta las instrucciones de uso de la base motriz.

Utilizar el accesorio solo:

® con un robot de cocina de la serie MUM5, MUMS4, MUMS?2,
MUM4.

® CON piezas y accesorios originales.

m para triturar, picar, mezclar, hacer puré y emulsionar liquidos o
alimentos semiblandos.

® Para moler y triturar pequenas cantidades de especias, cerea-
les, café o azucar. Se consideran especias, p. €j., la pimienta, el
comino, las bayas de enebro, la canela, el anis seco o el aza-
fran. Se consideran cereales, p. €j., el trigo, el mijo o el lino.

» Tener cuidado con la hojas cortantes al limpiar o vaciar el vaso
de la batidora.

» No tocar nunca las hojas de las cuchillas con las manos.

» Montar, desmontar o limpiar el accesorio de cuchilla solo con el
protector de cuchilla puesto.

» No armar nunca el accesorio sobre la base motriz.

» Montar y desmontar el accesorio solo cuando el accionamiento
se haya detenido completamente y se haya extraido el enchufe
del aparato de la toma de corriente.

» Utilizar el accesorio solo completamente ensamblado.

» Utilizar el accesorio unicamente en la posicion de trabajo previs-
ta para ello.

» Procesar cuidadosamente los alimentos calientes.

» No procesar alimentos calientes por encima de 60 °C en el va-
so mezclador To Go o en el recipiente de vidrio.

» Para guardar en el frigorifico, retirar del
recipiente el portacuchillas con la cuchi-
lla'y ponerle la tapa.

Evitar danos materiales

» No procesar alimentos que contengan
elementos duros, p. €j., huesos, cartila-

go o huesos de fruta. Componentes
> No procesar alimentos congelados en el Aqui encontrara una vista general de los
recipiente de vidrio. componentes de su aparato.

» No exponer el recipiente de vidrio a fuer- _, Fig. @
tes variaciones de temperatura.
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Simbolos es

Recipiente de vidrio' Preparar el robot de cocina tal como se
; muestra en la ilustracion.
Tapa ~ Fig. B
Portacuchillas Robot de cocina de la serie
Accesorio de cuchilla para moler, MUMS4 o MUM5
junta negra y simbolo IE1 Robot de cocina de la serie
Protector de la cuchilla MUMS2
Il  Accesorio de cuchilla para batir y Robot de cocina de la serie
triturar, junta roja y simbolo ¥& MUM4
Tapa con junta y abertura bloque- .
able para beber ¢ Preparar el accesorio
Bl Vaso de fa batidora To Go? Segquir las instrucciones graficas.

' El nimero varia en funcién del modelo.
2 Segun el equipamiento del aparato

Simbolos

Simbolo Descripcion

iObservar estrictamente las
instrucciones de uso!

L]

max Capacidad maxima

Accesorio de cuchilla para
moler (junta negra)

N\

Accesorio de cuchilla para ba-
tir y triturar (junta roja)

Vo

a8 Cierre cerrado
g Cierre abierto
2«8, Abrir o cerrar la tapa del reci-

piente de vidrio

8 € § Abrir o cerrar la tapa con
apertura para beber’

i a
¢ Vv

Colocar el portacuchillas ¥ d
y apretarlo @ @

' Segun el equipamiento del aparato

Vista general de las bases mo-

trices

Este accesorio se puede utilizar con distin-
tas bases motrices.

Recetas

Nota: Tener en cuenta las cantidades de
procesamiento maximas.

— "Vista general de las recetas”,

Pdgina 40

- Fig. H-H

Montar el accesorio en la base

motriz

Seguir las instrucciones graficas.
- Fig. E1-EA

Procesar los alimentos
Seguir las instrucciones graficas.
- Fig. & -

Tras el procesamiento

Seguir las instrucciones graficas.

- Fig. A - KA

Limpiar los accesorios y las
piezas

» Limpiar todas las piezas como se indica
en la tabla.
- Fig. K€

Desarmar el accesorio

Seguir las instrucciones graficas.
- Fig. E - El

Aqui encontrara una seleccién de recetas especialmente disefiadas para su accesorio.

Impreso sobre papel reciclado 100 %
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es Recetas

Vista general de las recetas

En esta vista general se encuentran losin- =
gredientes y los pasos de procesamiento
de las diferentes recetas. L]
- Fig. Hl
- Fig. PA
» No procesar alimentos calientes por en-
cima de 60 °C en el vaso mezclador To
Go o en el recipiente de vidrio.

Nota
Limitaciones de cara a la elaboracion:
= | a batidora no puede preparar mayone-

Mezclar los alimentos sdlidos con sufi-
ciente liquido.

Mezclar los alimentos en polvo con sufi-
ciente liquido antes de mezclarlos o di-
solverlos del todo en liquido. Por alimen-
tos en polvo se entienden azucar glas,
cacao en polvo, habas de soja tostadas,
harina o proteina en polvo, entre otros.
No procesar alimentos congelados en el
recipiente de vidrio.

No llenar un recipiente de cristal muy frio
con ingredientes calientes.

sa.
Receta Ingredientes Elaboracion
Pesto de albahaca = Pifiones, 10 g Accesorios necesarios:
= Ajo, 3 g = Recipiente de vidrio
= Sal,5g = Cuchilla para batir y tritu-
= Queso parmesano, 40 g rar ¥é con junta roja
= Albahaca fresca, 10 g~ ® Poner los pifiones, el
= Aceite de oliva, 70 g ajo, la sal y el queso par-
mesano en el recipiente
de vidrio y cerrarlo con
el portacuchillas.

= Triturar al nivel maximo
de potencia 7 (4) duran-
te 15 s.

m Agregar la albahacay el
aceite de oliva; mezclar
todo durante 10 s al ni-
vel maximo de potencia
7 (4).

Receta Ingredientes Elaboracion
Batido verde = 1 manzana verde Accesorios necesarios:

(aprox. 100 g)

= Vaso mezclador To Go

= E| zumo de un limdn = Cuchilla para batir y tritu-

(aprox. 20 g)

rar *¥& con junta roja

® Colrizada, 20 g = Pelar la manzana y cor-
= Apio enrama, 10 g tarla en trozos.

= Hojas de cilantro, 10 g = Cortar el apio en trozos.
= Semillas de lino, 10 g = Poner todos los ingre-
= Canela molida, 1 g dientes en el vaso mez-
= Agua fria, 250 g clador To Go y cerrarlo

con el portacuchillas.

m Mezclar al nivel maximo
de potencia 7 (4) duran-
te 60 s.
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Seguranca pt

Seguranca

® | eia atentamente este manual.

®m Respeite o manual do aparelho base.

Utilize o acessorio apenas:

® com um robd de cozinha da série MUM5, MUMS4, MUMS?2,
MUM4.

® COm pecas e acessorios originais.

m para triturar, picar, misturar, fazer purés e emulsionar alimentos
liquidos ou semissolidos.

® para moer e triturar pequenas quantidades de especiarias, cere-
ais, café e acucar. Especiarias sao, p. ex., pimenta, cominho,
zimbro, canela, anis seco ou acgafrao. Cereais sao, p. ex., trigo,
milho-miudo, linhacga.

» Ao limpar e esvaziar o copo misturador, tenha atencao as lami-
nas afiadas.

» Nunca togue nas laminas com as maos desprotegidas.

» Montar, desmontar e limpar o elemento de lamina apenas com a
protecdo da lamina.

» Nunca montar o acessorio no aparelho base.

» Cologue e retire 0 acessorio apenas com o acionamento imobili-
zado e o aparelho desligado da tomada.

» Utilizar o acessorio apenas em estado totalmente montado.

» SO utilizar o acessorio na posicao de trabalho prevista para o
efeito.

» Processar 0s alimentos quentes com cuidado.

» N&o processar alimentos quentes acima dos 60 °C no copo
misturador To-Go ou no recipiente de vidro

Evitar danos materiais Componentes

» NA&o processar alimentos que conte- Aqui encontra uma vista geral dos compo-
nham componentes rijos, p. ex. 0Ss0s, nentes do seu aparelho.
cartilagens ou carocos. - Fig. ©

» Nao processar alimentos congelados no
recipiente de vidro.
» Nao sujeitar o recipiente de vidro a osci- Tampa'
lacGes acentuadas da temperatura. Suporte de lamina
» Para guardar no frigorifico, retirar o su-
porte de lamina com o elemento de |ami-
nas e colocar a tampa no recipiente.

Recipiente de vidro'

' Numero varia em funcéo do modelo
2 Conforme o equipamento do aparelho
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pt Simbolos

Elemento com lamina de moer, ve-
dante preto e simbolo N

Protecéo da lamina

Elemento com lamina para mistu-
rador/triturar, vedante vermelho e
simbolo ¥&

= 28

Tampa com vedante e abertura de
beber que pode ser fechada?®

Copo misturador To-Go?

' Numero varia em funcéo do modelo
2 Conforme o equipamento do aparelho

Simbolos
Simbolo Descricao
|| Respeitar as indicacdes das

instrucdes de servico.

max quantidade maxima

Elemento com lamina de moer
(vedante preto)

N\

Elemento com lamina para
misturador e triturar (vedante

Vo

vermelho)

a8 Bloqgueio fechado

g Bloqueio aberto

o<, Aprir ou fechar a tampa no re-
cipiente de vidro

8 € § Abrir ou fechar a tampa com
abertura de beber'

@8 8 Colocar o suporte de

¢ VYV  amina Waeapertar @4

' Conforme o equipamento do aparelho

Receitas

Vista geral dos aparelhos base
Este acessorio pode ser utilizado com dife-
rentes aparelhos base.

Prepare o robd de cozinha como ilustrado.
- Fig.A

Robd de cozinha da série MUMS4
ou MUM5

[Z] Robd de cozinha da série MUMS2

Robd de cozinha da série MUM4

Preparar adaptador

Siga o manual ilustrado.

Nota: Tenha em atengéo as quantidades
de processamento maximas.
— "Vista geral da receita”, Pdagina 43

- Fig. H-H
Fixar acessorio ao aparelho ba-

se
Siga o manual ilustrado.
- Fig. E1-EA

Processar os alimentos

Siga o manual ilustrado.
- Fig. KM - KA

ApéS O processamento
Siga o manual ilustrado.
- Fig. (H - KA

Limpar acessoério e pecas

» Limpe cada uma das pecas, como indi-
cado na tabela.
- Fig. KE1

Desmontar o acessorio
Siga o manual ilustrado.
— Fig. Fl - Fil

Aqui encontra uma selecéo de receitas que foram especificamente desenvolvidas para o

seu acessorio.
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Vista geral da receita

Esta vista geral integra os ingredientes e as

etapas de processamento para diferentes
receitas.

- Fig. Hl

- Fig. PA

Receitas pt

Misturar alimentos soélidos com uma
quantidade suficiente de liquido.
Misturar alimentos em pé com uma
quantidade suficiente de liquido ou dis-
solvé-los completamente em liquido an-

» Na&o processar alimentos quentes acima
dos 60 °C no copo misturador To-Go ou

no recipiente de vidro

Nota
Limitagdes ao processamento:

= QO liquidificador ndo consegue produzir

tes de os liquidificar. Alimentos em pd
sao, p. ex., aglcar de confeiteiro, cacau

em po, gréos de soja torrados, farinha,
proteinas em po.
= N&o processar alimentos congelados no

recipiente de vidro.

= Nao deitar ingredientes quentes para

maionese. o ;
dentro dum recipiente de vidro gelado.
Receita Ingredientes Processamento
Pesto de manjericéo 10 g de pinhdes Ferramenta:

3 g de alho

5 g de sal

40 g de queijo parme-
sé&o

10 g de manjericéo fres-
co

70 g de azeite

= Recipiente de vidro

= | dmina para misturador
e triturar ¥& com vedan-
te vermelho

= Deitar os pinhoes, o
alho, o sal e o0 queijo
parmesao no recipiente
de vidro e fecha-lo com
0 suporte de lamina.

= Picar na fase maxima 7
(4) durante 15 s.

= Adicionar o manjericao e
0 azeite e misturar tudo
durante 10 s na fase ma-
xima 7 (4).

Receita

Ingredientes

Processamento

Smoothie verde

Impresso em papel 100% reciclado

1 maga verde (cerca de

100 g)

= Sumo de um liméo (cer-
ca de 20 g)

m 20 g de couve galega

= 10 g de aipo

10 g de folhas de coen-
tros

10 g de linhaca

1 g de canela moida
250 g de agua gelada

Ferramenta:

m Copo misturador To-Go

= | Amina para misturador
e triturar ¥& com vedan-
te vermelho

= Descascar a maca e cor-
ta-la em pedacos.

m Cortar o aipo em peda-
Gos.

= Deitar todos os ingredi-
entes no copo mistura-
dor To-Go e fecha-lo
com o suporte de lami-
na.
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pt Receitas

Receita Ingredientes Processamento

= Misturar na fase maxima
7 (4) durante 60 s.

44 Impresso em papel 100% reciclado



Aodaieia el

AopaAeix

= AI0BAOTE TIPOOEKTIKG QUTEC TIC 0dnyieg.

m [TpooelTe TIC 0dnyiec TNC BOOIKNC CUOKEUNC.

Xpnoipotoleite Ta eE0PTAPATA POVO:

® e pio koudivounxavn Tng oeipac MUMS, MUMS4, MUMS?2,
MUM4.

= Me yvnoia eEApTNUO KO TIPOCOPTIHOTO.

® [0 TOV TEPOXIOUO, KOTI, AvAPEIEN, TTOATOTIOINON KAl
YOAOKTWUATOTIOINON UYPWV KAI NUIOTEPEWV TPODIHWV.

B V|0 TNV AAEON KOI TOV TEPOXIOUO PIKPOTEPWY TTOOOTATWY
PTTOXOPIKWY, dNUNTPIOKWY, KODE 1 (oxapns. MmoxapIKa ival ..
TO TTEPI, TO KUPIVO, TO KEOPOUNAO, N KAVEAR, 0 ENPOC
YAUKQVIOOG ] 0 KPOKOG. ANUNTPIOKA €ivail TI.X. TO OITGPI, TO KEXPI,
0l AVapOOTIOPOl.

» Katd Tov KaBopliopo kol To adelaopa Tou doxeiou avapeiéng,
mpooelTe TIC KOPTEPEC AeTTidEC.

» Mnv ayyidete OTE TIC AeTTIOEC PE YUUVA XEPIQ.

» TommoBeTNOTE, BdAIPEDTE ) KAOBAPIOTE TO EVOETO POXAIPIOU PHOVO
He TNV TPOOTOoI0 HOXAIPIOU.

» Mn ouvappoAoyeiTE Ta EEXPTAHOTO TTOTE OTN BACIKA CUOKEUN).

» TommoBeTeiTE KOl adalpeiTe T EEXPTALOTA HOVO HE
OKIVNTOTIOINHEVO TOV PUNXAVIOUO Kivnong Kol pe armoouvoedepevn
TN OUOKeUN.

» XPNnOIUOTIOIEITE TG EEQPTAUOTO HOVO OE TTANPWC
ouvopuoAoynuUevn KoTaoToon.

» Xpnolgoroleite Tar eEQPTHPATO HOVO OTNV TTPORAETTOUEVN VI' QGUTO
Beon epyaoiog.

» EnelepyaoTeite Ta CEOTA TRPODIUG e TIPOCOXN.

» Mnv enelepydleoTe KOUTO TPOPIUO TTAVK ard Toug 60 °C oTo
doxeio avapeiEne To-Go ) oto doxeio amo YU

> Mnv ekBeTeTe TO doXeio Omd YUOA o€
peyAAeG BIGKUUGVOEIG BEPUOKOOOING.

> [N dUAaEN oTo Yuyeio BydATe TO
OTNPIVUG HOXOIPIOU Pe EVOETO poXaiplou
KOl TOTTOOETNOTE TO KOTAKI TTAVW OTO
doxeio.

Amopuyn TWV UMK®V {nHiwv

> Mnv enelepydleoTe TOODILO TTOU
TIEPIEXOUV OKANPG OUOTOTIKG, TT.X.
KOKKOAQ, XOVOPOUG ) KOUKOUTOIQ.

> Mnv enelepyaleoTe KOTEWUYHEVT
TpodIpa 0TO doxeio ammd YUOAI.

45



el Efapmuota

EEapTipaTa

Edw Ba Bpeite pia emMoKOTNON YIo TO
eEQPTNUOTO TNG OUOKEUNG OGG.

- E. d

ZuppoAo Mepiypadn

8 €3 § Avoyuo i KAsioipo Tou
KOMOKIOU pe Avolypo oong’

6 @
¢ Vv

TomoBeTnon Tou oTNEIYHOTOC
uaxaipiot ¥ @ kot odifipo
[ X'

' Av&Aoya pe Tov eE0TAIOUO TNG
OUOKEUNC

Aoxeio amd yuoA!'

Komaki'

STAPIYHO HOXOIPIOU

EVOETO pOXaIPIOU pPE HOXaipIa
aAeong, paupn OTeyavoTioinon Kal
oupBolo

MpooTaoio poxXaIpIoU

I EvOeTo poxaipiol pe poxaipl
AvAUEIENC/TEPOXIOUOU, KOKKIVN
oTeyavoToinon Kol oUPRoAO ¥é

Kamdki pe oTeyavoroinon Kal
emavaodpayICOLEVO AVOIYHO
moone?

El  Aoxeio avapeiEne To-Go?

' O apiBudC TIoIKINET avAdAoya e TO
HOVTEAO

2 Avhoyo pe Tov eE0TAIOUO TNG
OUOKEUNC

ZUpBOAX

ZUppolo Mepiypadr

LIL!;" MpooéETe Tig utodeigeIq oTIG

o0nyieg xpnong.
max

EvBeTO paxaipiol pe poxaipio
&Aeong (paupn
oTeyovoTtioinon)

HEVIOTN TTOoOTNTA TTANPWONC

EvBeTO paxaipiol pe poxaipl
avAapeIEnNg Kol Joxaipl
TEUOXIOUOU (KOKKIVN

Vb

oTeYavoTIoinoN)
a8 AodaNion KAeloTh
g Aoddahion avoixTr
o85S, Avolyua 1 KAeioipo Tou
KOTTOKIOU 0TO OOXEI0 OO YUOA
' Avéhovya e Tov eE0mAIoHO TG
OUOKEUNC
46

Emokomnnon Twv BRoIKwv
CUCKEUWV

AUTO TO €APTNUO PTTOPEI VOl
xpnoluotmoin®ei pe d1Iddpopeg BAOIKES
OUOKEUEG.

MpoeToIgdoTe TNV KOUZIVouNXovn 0ac,
OTWG omelkovideTail.

- Ek.HA

(B |

MpoeToIpaoia
TTIPOCXPTHHATOG
AKOAOUBNOTE TIC EIKOVOYPODNUEVES
odnyieg.

Inueinon: MNpoocelTe TIC UEYIoTES
moooOTNTEC eMEEEPYACOUEVWOV UNKWV.
- "Emokornon ouvraywv", XeAida 47
- Exk. H-H

ZuvapHoAdynon Tou
eEAPTNHATOG OTN BACIKN
CUCKEUN

AKOAOUBNOTE TIG EIKOVOYPOPNUEVEG

odnviec.
- Ex. B-HA

EneEepyaoiax Tpodipwv
AKoAouBNoTE TIC eIKOVoypadnUEVES
odnyiec.

- Eik. (K - A

Koudivounxavr) TG ogipdc
MUMS4 1y MUM5

Koudivounxavr) TG oeipac
MUMS2

Koudivopunxavr Tng osipac MUM4

ExTunwpévo ag 100 % avoKUKAQUEVO 0TI



MeT& TRV emeEepyacia
AKoAouBNOTE TIC EIKOVOYPODNUEVEC
odnyiec.

=/ 158 18]

Kx@apiopog Twv
eEAPTNHATWV KXI TWV HEPWV
» Kobopiote Ta EexwPIOTA PEPN, OTIWC

avahEPETOI OTOV TTIVOKO.
- Eik. EE1

ZUVTAYEGQ

MeTd TnVv emeéepyaoia el

ATTOCUVXPHOAOYNON TWV
eEAPTNHATWV
AKOAOUBNOTE TIC EIKOVOYPODNUEVES

odnyiec.
— Eik. Fl - El

Edw 6o Bpeite pia emMAOYN MmO OUVTAYEC, O 0TToieg eEeAiXTNKOV EIOIKA VIG T eEXPTAUOTH

oaG.
EMoKOTINON CUVTAYWV

e auTn TNV emokotnon Oa Bpeite To UNIK&
Kol Ta BApoaTa emefepyaoiac via diddopeg

OUVTOIVEG.
- Eik.
- Ek. A

> Mnv enelepytleoTe KOUTA TOOPIUO TTAVW

amd Touc 60 °C oTo doxeio avapeiEng
To-Go | o1o doxeio armd YUOA

Inueinon

[Mepiopiopoi yia TNV emeéepyaoia:

®m To pi€ep Oev Pmmopei va TapooKeudioel
payioveda.

AvopelyvUETE TO OTEPER TOODIUO LE
ETTAPKM TTOOOTNTA UYPOU.

Avapelyvuete To TPOGIUG UTTO Hopdn
OKOVNC TIPIV TNV QVAUEIEN UE ETTOPKI
TTOOOTNTO UYPOU 1 DIGAUCTE TOl eVTEAWC
o€ uypo. Tpodipa uttd popdr) okovNg
gival m.x. Caxapn axvn, oKovn KakKao,
aAeopevn kapBoupdiopevn odyia, aAeupl,
OKOVN TTPWTEIVNG.

Mnv eme€epyaleoTe KOTEWUYHEVD
ToOdIpo 0TO dOXEIO OTTO YUOAL

Mn BadeTe KOUTA UNKG LECO OE EVOl
moywHeEVo doxeio amd YUOAI.

ZuvTayn YAIK& Ene&epyaoia
MeoTo BoaolAikou = 10 yp. KOUKOUVAPIO EpyoAeio:
= 3 yp. 0OKOPOO = Aoxeio amo YUOA
= 5 yp. aAGTI = Moxaipl avaueiEng Ko
= 40 yp. Tupi moppeldva paaipl Tepaxiopol ¥é
= 10 yp. pp€okocg He KOKKIVN
BOOINKOC oTeyavorioinon
= 70 yp. eAciOAaSO m BAATE TG KOUKOUVAPIQ,

ExTunwpévo ag 100 % ovoKUKAQUEVO XopTi

TO OKOPDO, TO OAGTI KOl
TO TUPi MoppelAva PEoa
oTO O0Xeio OO YUSAI Kall
KAEioTE TO e TO
OTNPIYUO POXOIPIoU.

m TepaxioTe Ta OTN PeyIoTN
BoBuida 7 (4) yia 15 s.
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el uvrayeg

ZuvTayn

YAIK&

Enegepyaoia

MpooBeoTe TO BACIAIKO
KOl TO eAIOAGDO KOl
avapeiéte Ta OAa yia 10
s oTn peyiotn Baduida 7
(4).

TuvTayn

YAIK&

EneEepyaoia

Mpdaoivo opouol

1 mmpdaioivo pnAo (mepitou
100 yp.)

Xupog evog Aepoviou
(mepimou 20 yp.)

20 yp. Aaxavida

10 yp. KOTOGVIO OEAIVOU
10 yp. dUMO KOAIGVEPOU
10 yp. Aivapdotopol

1 yp. oAeopévn KaveAx
250 yp. KpUo vepd

Ep
| |

YOAgio:

Aoxeio avapeiEne To-Go
Moxaipl avaueiEne Kol
paaipl Tepoxiopol ¥é
He KOKKIVN
OTEYQVOTIOINGON
KabapioTe To piAo Kai
KOWTE TO O KOUUATIOL.
KoyTe Ta KOTOAVIO
0€NIVOU 0€ KOUHGTION
B&ATE OAG TO UANIKGL OTO
doxeio avapeiEng To-Go
Kol KAeioTe TO e To
OTNPIYUO HOXOIPIOU.
Avopeite To0 0TN peyIoTn
Baduida 7 (4) yia 60 s.
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Emniyet tr

Emniyet

® Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.

= Ana cihazin kilavuzuna dikkat edin.

Aksesuari sadece asagidaki sartlar icerisinde kullanin:

= MUM5, MUMS4, MUMS2, MUM4 serisi bir mutfak robotu ile.

m orijinal parcalari ve aksesuarlari ile birlikte kullanin.

® Sivi veya yarl katl besinleri dogramak, kiymak, karistirmak, pure
yapmak ve emdulsiyon haline getirmek icin.

® a7 miktarda baharat, tahil, kahve veya sekeri 6gitmek ve
klcultmek icin. Baharatlara érnek olarak karabiber, kimyon,
ardic, tarcin, kuru anason veya safran gosterilebilir. Tahillara
ornek olarak bugday, dari, keten tohumu gosterilebilir.

» Karistirma kabini temizlerken ve bosaltirken keskin bicaklara
dikkat edin.

» Bicak aglizlarina asla ¢iplak elle dokunmayin.

» Bicak Unitesini sadece bicak korumasi ile takiniz, sékunuz veya
temizleyiniz.

» Aksesuari kesinlikle ana cihaz Uzerinde monte etmeyin.

» Aksesuari sadece tahrik duruyorken ve cihaz ¢ikartimis
durumdayken takin ve c¢ikartin.

» Aksesuari sadece komple monte edilmis sekilde kullanin.

» Aksesuari sadece ongodrulen calisma konumunda kullanin.

» Sicak besinleri dikkatli bir sekilde isleyin.

» To-go karistirma kabinda veya cam kapta sicakligi 60 °C'nin
Uzerinde olan besinleri islemeyiniz

Maddi hasarlarin 6nlenmesi Yapi parcalari

» Ornegin kemik, kikirdak veya cekirdek Bu bélimde, cihazinizin parcalarini tanitan
gibi sert parcalar iceren gidalari bir genel gérindm verilmektedir.
islemeyiniz. - Sek. H

> Cam kalb|'n icinde dondurulmus besinler Cam kap'
islemeyiniz.

» Cam kabi yiiksek sicaklik Kapak'
dalgalanmalarina maruz birakmayiniz. Bicak mesnedi

» Buzdolabinda muhafaza etmek icin,
bigcak Unitesi ile birlikte bicak mesnedini (4]
cikariniz ve kapagi kabin tzerine
kapatiniz. ' Adet, modele baghdir

2 Cihazin donanimina gore degisir

Ogitme bicakl bigak Unitesi, siyah
conta ve sembol

AEEE Ydénetmeligine Uygundur. PCB icermez. 49



tr Semboller

Bigak korumasi

Mikser/ufalama bicakl bicak
Unitesi, kirmizi conta ve sembol
¥é

contall kapak?

Mutfak robotunuzu resimde gdsterilen
sekilde hazirlayiniz.

- Sek. A
MUMS4 veya MUMS5 serisi mutfak
robotu

2l MUMS2 serisi mutfak robotu

6 |
Kapatilabilen icme delikli ve
8]

Portatif karistirma kab?

MUM4 serisi mutfak robotu

' Adet, modele baglhdir
2 Cihazin donanimina gére degisir

Semboller
Sembol Aciklama
|| Kullanim kilavuzundaki

talimatlara uyunuz.

maksimum dolum miktari

max

Oglitme bicakl bicak Unitesi
(siyah conta)

Mikser ve ufalama bigakl

QFﬂ@ bicak Unitesi (kirmizi conta)

a8 Kilit kapali

g Kilit acik

o8>, Cam kabin kapaginin acilmasi
veya kapatilmasi

8 € § icme delikli' kapagin aciimasi
veya kapatilmasi

68 d

Bicak mesnedinin ¥ @
¢ Vv

takilmasi ve sikimasi @ @

! Cihazin donanimina gére degisir

Ana cihaza genel bakis
Bu aksesuar farkli ana cihazlar ile birlikte
kullanilabilir.

Tarifler

Ust parcanin hazirlanmasi
Resimli kilavuzu izleyiniz.

Not: Maksimum isleme miktarlarina dikkat
ediniz.

— "Tariflere genel bakis", Sayfa 51

- Sek. H-H

Aksesuarin ana cihaza

takilmasi
Resimli kilavuzu izleyiniz.
- Sek. E1-EA

Besinleri igsleme
Resimli kilavuzu izleyiniz.
- Sek. EH - A

islemeden sonra

Resimli kilavuzu izleyiniz.

- Sek. EH-EH

Aksesuar ve parcalarin
temizlenmesi

» Her bir parcayi tabloda belirtilen sekilde
temizleyiniz.

- Sek. EE1

Aksesuarin parcalarina

ayrilmasi
Resimli kilavuzu izleyiniz.
- Sek. Hil - Fil

Bu bélimde aksesuariniz igin 6zel olarak gelistirilmis olan tarifleri bulabilirsiniz.

50
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Tariflere genel bakis

Tarifler tr

Bu genel bakista, cesitli tariflere iliskin = Sert besinleri yeterince siviyla karistiriniz.

= Toz bigimindeki besinleri karistirma
isleminden Once yeterince siviyla
karistiriniz veya sivi icinde tamamen
¢6zlnuz. Toz besinler 6rnedin toz seker,

malzemeleri ve isleme adimlarini

bulabilirsiniz.
- Sek. Hl
- Sek. A

» To-go karistirma kabinda veya cam
kapta sicakligi 60 °C'nin tzerinde olan

besinleri islemeyiniz

Not
Isleme icin kisitlamalar:

kakao tozu, kavrulmus soya fasulyesi,
un, protein tozu vb.'dir.

= Cam kabin icinde dondurulmus besinler

islemeyiniz.

= Buzlu cam kabin i¢ine sicak malzemeler

= Mikser, mayonez Uretemiyor. koymayiniz.

Tarif Malzemeler isleme

Feslegen ezmeli sos = 10 g cam fistigi Aletler:
= 3 g sarmisak = Cam kap
= 59gtuz = Kirmizi contall mikser ve
= 40 g parmesan peyniri dograma bicagi ¥é
= 10 g taze feslegen = Cam fistigini, sarmisagy,
m 70 g zeytinyagi tuzu ve parmesan

peynirini cam kaba
koyunuz ve bigak
mesnediyle kapatiniz.
Maksimum kademede 7
(4), 15 s dograyiniz.
Feslegen ve zeytinyagini
ilave edip tim
malzemeleri 10 s
maksimum kademede 7
(4) kanstiriniz.

Tarif

Malzemeler

isleme

Yesil smoothie

1 yesil elma (yakl.

100 g)

Bir limonun suyu (yakl.
20 g)

20 g kara lahana

10 g kereviz sapi

10 g kisnis yapragi

10 g keten tohumu

1 g toz tarcin

250 g soduk su

Aletler:

To-Go karistirma kabi
Kirmizi contali mikser ve
dograma bicagi ¥é
Elmanin kabugunu
soyunuz ve parcalar
seklinde kesiniz.

Sap kerevizi parcalar
seklinde kesiniz.

TUm malzemeleri To-Go
karistirma kabinin igine
doldurunuz ve bigak
mesnedi ile kapatiniz.
Maksimum kademede 7
(4), 60 s karistininiz.

%100 geri dontisimli kagit izerine basilmistir

51



pl Bezpieczenstwo

Bezpieczenstwo

= Nalezy doktadnie przeczytaC niniejszg instrukcje.

m Nalezy sie stosowac do instrukcji obstugi urzgdzenia gtownego.

Przystawek wolno uzywac tylko:

® razem z robotem kuchennym z serii MUM5, MUMS4, MUMS2,
MUM4.

® 7 oryginalnymi czesciami i akcesoriami.

® do rozdrabniania, siekania, mieszania, miksowania na puree |
emulgowania ptynnych lub potstatych artykutow spozywczych.

® do mielenia i rozdrabniania matych ilosci przypraw, zbdz, kawy
lub cukru. Przyprawag jest np. pieprz, kminek, jatowiec, cynamon,
suszony anyz lub szafran. Zbozem jest np. pszenica, proso, sie-
mie Iniane.

» Przy czyszczeniu i oproznianiu pojemnika miksera uwazac na
ostre ostrza.

» Nigdy nie dotykacC ostrzy nozy gotymi rekami.

» Wktadke nozowa nalezy montowac, demontowac lub czysci¢ wy-
tgcznie z ostong ostrza.

» Nie sktadac przystawki zamocowanej na urzgdzeniu gtownym.

» Zaktadac i zdejmowac przystawki tylko przy nieruchomym nape-
dzie i wtyczce urzgdzenia odtgczonej od sieci elektryczne.

» Uzywac przystawek wytgcznie po ich prawidtowym ztozeniu.

» Uzywac przystawek tylko w przewidzianej dla nich pozycji robo-
czej.

» Twarde artykuty spozywcze nalezy przetwarzac bardzo ostroznie.
» Nie przetwarzac¢ gorgcych produktow spozywczych o temperatu-
rze powyzej 60°C w pojemniku "na wynos". lub w szklanym po-

jemniku.

Zapobieganie szkodom mate- » W celu przechowywania w chtodziarce
nalezy zdja¢ uchwyt noza wraz z wktad-

rialnym ka i natozy¢ pokrywe na pojemnik.
» Nie przetwarzac artykutdw spozywczych ..
zawierajgcych twarde czesci, np. kosci, CZQSC| sktadowe

chrzgstek czy pestek. W tym miejscu mozna znalez¢ przeglad
» Nie przetwarzac¢ w szklanym pojemniku czesci urzadzenia.
mrozonych produktéw spozywczych. - Rys.H

» Nie nalezy narazac¢ szklanego pojemnika
na silne wahania temperatury.
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Szklany pojemnik’

Pokrywa'

Uchwyt noza

Wktadka nozowa z nozem do mie-
lenia, czarna uszczelka i symbol

Ostona noza

I Wktadka nozowa z nozem do mik-
sowania/rozdrabniania, czerwona
uszczelka i symbol ¥é

Pokrywa z uszczelkag i zamykanym
otworem do picia?

] Pojemnik "na wynos"

' lloé¢ ulega zmianie w zalezno$ci od mo-
delu
2 Zaleznie od wyposazenia urzadzenia

Symbole
Symbol Opis
|| Stosowac sie do wskazowek

zawartych w instrukcji obstugi.

max maksymalna pojemnosc¢

Wktadka nozowa z nozem do
mielenia (czarna uszczelka)

N\

Wktadka nozowa z nozem do
miksowania i rozdrabniania
(czerwona uszczelka)

Vb

a8 Blokada zamknieta
g Blokada otwarta
o8, Otwieranie lub zamykanie po-

krywy szklanego pojemnika

8 € § Otwieranie lub zamykanie po-
krywy z otworem do picia’

8 8 Nasadzanie ¥ @i

® V¥V  Jokrecanie @ 8 uchwytu noza

! Zaleznie od wyposazenia urzadzenia

Symbole pl

Przeglad urzadzen podstawo-
wych

Tych przystawek mozna uzywac z roznymi
urzgdzeniami podstawowymi.

Przygotowac robota kuchennego w pokaza-
ny sposob.

- Rys.HA

Robot kuchenny z serii MUMS4
lub MUM5

2]  Robot kuchenny z serii MUMS2

Robot kuchenny z serii MUM4

Przygotowanie przystawki

Zastosowac sie do instrukcji obrazkowe;.

Uwaga: Nie przekracza¢ maksymalnych ilo-
Sci produktow.
- "Wykaz przepiséw", Strona 54

- Rys.H-H
Mocowanie wyposazenia do

korpusu urzadzenia

Zastosowac sie do instrukcji obrazkowe;.
- Rys. B1-EA

Przetwarzanie produktow spo-
zywczych

Zastosowac sie do instrukcji obrazkowe;.
- Rys. E - A

Po zakonczeniu przetwarzania
Zastosowac sie do instrukcji obrazkowe;.
- Rys. H -

Czyszczenie czesci i wyposa-
Zenia

» Wyczyscic¢ poszczegdlne czesci zgodnie

z opisem podanym w tabeli.
- Rys. EEl

Rozktadanie wyposazenia
Zastosowac sie do instrukcji obrazkowe;.
- Rys. H1l - Kl

Wydrukowano na papierze pochodzacym w 100% z recyklingu 53



pl Przepisy kulinarne

Przepisy kulinarne

W tym miejscu zostaty podane rézne przepisy przystosowane specjalnie do posiadanej

przystawki.

Wykaz przepisow

Ten wykaz zawiera sktadniki i czynnosci wy-

magane do przygotowania lodéw wedtug

réznych przepisow.

- Rys. Fl

- Rys. FAA

» Nie przetwarzac gorgcych produktow
spozywczych o temperaturze powy-
zej 60°C w pojemniku "na wynos". lub w
szklanym pojemniku.

Uwaga

Ograniczenia przetwarzania:

= Mikser nie nadaje sie do produkcji majo-
nezu.

Produkty spozywcze o konsystenciji sta-
tej mieszac zawsze z odpowiednia ilo-
Scig ptynu.

Przed miksowaniem wymieszac¢ produk-
ty spozywcze w proszku z wystarczajgca
iloscig ptynu lub catkowicie rozpuscic sie
w ptynie. Produkty w proszku to np. cu-
kier puder, kakao w proszku, prazona
soja, maka, biatko w proszku.

Nie przetwarzac¢ w szklanym pojemniku
mrozonych produktow spozywczych.
Nie wlewac¢ gorgcych sktadnikéw do
szklanego pojemnika o bardzo niskiej
temperaturze.

Przepis Sktadniki

Przygotowanie

Pesto z bazylii
wych

5 g soli

= 10 g orzeszkow pinio-
3 g czosnku
40 g sera parmezan

10 g swiezej bazylii =
70 g oliwy z oliwek

Narzedzie:

= szklany pojemnik

m néz do miksowania i roz-

drabniania Y& z czerwo-

ng uszczelkg

Wsypac¢ do szklanego

pojemnika orzeszki pinio-

we, czosnek, sol i ser
parmezan i zamknac¢
uchwytem noza.

m Rozdrabnia¢ na maksy-
malnym poziomie7 (4)
przez 15 s.

= Dodac bazylie i oliwe
z oliwek, nastepnie mie-
szac wszystko przez
10 s na maksymalnym
poziomie 7 (4).

Przepis Sktadniki

Przygotowanie

Zielony Smoothie
100 g)

® SOk z jednej cytryny (Ok.

20 g)

54

= 1 zielone jabtko (ok.

20 g jarmuzu
10 g selera naciowego
10 g listkdw kolendry
10 g siemienia Inianego

Narzedzie:

= pojemnik "na wynos"

m néz do miksowania i roz-
drabniania ¥é z czerwo-
ng uszczelkg

m QObrad i pokroi¢ jabtko
na kawatki.

Wydrukowano na papierze pochodzacymw 100% z recyklingu



Przepisy kulinarne pl

Przepis Sktadniki Przygotowanie
= 1 g mielonego cynamo- = Pokroi¢ todygi selera na
nu kawatki.

m 250 g schtodzonej wody = Wsypad/wla¢ wszystkie
sktadniki do pojemnika
"na wynos" i zamkng¢
uchwytem noza.
» Miksowac¢ na maksymal-
nym poziomie 7 (4)
przez 60 s.

Wydrukowano na papierze pochodzacym w 100% z recyklingu 55



uk bBesneka

Be3neka

® by/b 1acka, yBaXKHO NpOoYnUTanTe Lo IHCTPYKLUIO.

m Kepyntech iHCTPYKLIiE OCHOBHOro 6/10ka npunaay.

KopucTtynteca npuiagaam ane 3a Taknx yMOoB:

B 3 KyXOHHUM KoMbanHoMm cepii MUM5, MUMS4, MUMS2, MUM4.

B 3 OpUTiHAILHUMK YacTUHaMu i nNpuiaaaam.

® 117 noApiOHIOBaHHA, py©aHHaA, 3MilllyBaHHA, NOPYBaHHA 1 eMy-
NbryBaHHA Piakux ado HaniBTBEpANX NPOAYKTIB.

® 1717 NepeMestoBaHHA i NoapiOHEeHHA HEBENMKOI KiNbKOCTi cnedwil,
3epeH, kaBun ado LyKpy. Cnewin, Hanpukniaa, neputo, 3ipun, Ani-
BLIKO, KOPWULI, CYLLEHOro aHicy, wadpaHy. 3epHa, Hanpukia,
nweHuui, npoca, JIAHOIO HaACIHHA.

> YucTAaum i cnopoxkHiooun Yyally 61eHaepa, 3Baxante Ha rocTpi
nesa.

» Hikonun He TopkanTeca nes roaipyu.

» BcTaHoBntonTe, 3HiManTe abo OUunLLyNTe HK-BCTABKy SvLe i3
3aXMCHUM YOX/IOM.

» 3abopoHeHo 36upaTu Npuiagaa Ha OCHOBHOMY O10LUi.

» [punanasa Mo)KHa BCTAHOB/OBATK | S3HIMATK Ti/IbKW 3a HEPYXOMO-
ro npmMBoda 1 yCTaHOB/IEHOIO NMpuiady.

» BukopucToByiTe Nnpunanana TiNbKn B MOBHICTIO 3iOpaHOMy CTaHi.

» BukopucToByIMTE NpUnaaana Tinbkn B nepeadadeHii podounii
No3uLil.

» [apAdi NnpoaykTn 06pobnAnTe 00epPexHO.

» He o6pobntonTe rapadi npoaykTn 3 Temneparypoto noHaa 60 °C
y NepeHoCcHIn yalwi 6nenaepa abo eMHOCTI 3i cka.

AK YHUKHYTU MmaTepianbHUX CKnagHUKKU
36UTKIB TyT MOXHa NO3HANOMUTUCA 3i CKNaaHMKamn
» He 06pobnaiiTe NPoAyKTH, LLO MICTATL npunagy.
TBEPAI CKNAaAHUKW, AK-OT KICTKW, XPALLI - Man. @
abo KicToukm. ' EMHicTb 3i ckna'
» He nepepo®nante 3amMOpPOXKeEHi Kpnika’

NPOAYKTU Y EMHOCTI 3i CKna.
» He nigaaBanTe EMHICTb 3i CKNa CUIbHUM Tpumau Hoxa
KOJIMBAHHAM Temneparypu.
» [1nA 36epiraHHA y X010AWNbHUKY 3HIMITb
TpUMay HoXa 3 HOXXEM-BCTABKOHO |
BCTAHOBITb HA EMHICTb KPULLKY.
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! KinbkicTb Bapitoe 3a1€XHO Big MOAEN
2 BanexHo Bia KomnnekTauii npunaay



Hix-BCcTaBKa 3 HOXeM AnAa nepe-
MENOBaHHA, YOPHUI YLLI/TbHIOBAY |
CUMBON

3axnCHUI KOXYX HOXa

Hix-BcTaBka 3 Hoxxem 6neHgepa /
HOXeM 4714 NoApPIOHEHHS,
UYEPBOHWI YLLiI/TbHIOBAY | CUMBO
Yo

Kpuwka 3 yLlliIbHEHHAM Ta
OTBOPOM A/1A MUTTA, Lo
3aKpUBaETLCA?

MepeHocHa yawa éneHaepa’

! KinbkicTb Bapitoe 3anexHo Big Moaeni
2 BanexHo Bin komnnexTauii npunamy

CumBonu

Cumeon Onwuc

[oTpumyinteca BKasiBOK iH-
CTPYKLUIi 3 ekcrnnyartauii.

I

MakcumasnbHuii 00’em
3anoBHEHHA

max

Hixx-BCcTaBKa 3 HOXeM /1A
nepemesntoBaHHA (YOPHUI yLLi-
NbHIOBaY)

N\

Hix-BcTaBka 3 Hoxem One-
HOepa | HoXXeM AnA noapidHeH-
HA (YEPBOHNN YLLiNbHIOBAY)

&

ﬂ dikcaTop 3aKpuTuii
g dikcaTop BiAKPUTHIA
o8, Bigkpuiite abo 3akpuiite Kpu-

LUKY Ha EMHOCTI 3i ckna

8 € § Biakpwiite abo 3akpuiite Kpu-

LKy 3 OTBOPOM A/1A NMUTTA !

8 a
¢ Vv

Beraste Toumay Hoxa ¥ @ra
sararHiTs @ @

! BanexHo Bia KoMnaekTauii npunaay

PeuenTtu

CumBonu  uk

Ornaa OCHOBHUX 6rOKiB

Lle npunanaAa cymicHe 3 KijibkoMa OCHOBHMU-
MU B10KaMU.

MigroTyte KyXoHHU KomBaiiH, AK 306pa-
KEHO.

- Man. A

KyxoHHUI1 KombaliH cepii MUMS4
ato MUM5

KyxoHHMI1 komBaliH cepii MUMS2

KyxoHHMI1 KombaliH cepii MUM4

MiaroroBKka HacaaKu
Kepyinteca rpadiuHoo iHCTPYKLIEHO.

3ayBaMeHHA: He nepesuLlyrite Makcu-
MaslbHY KiNlbKiCTb MPOAYKTIB.
- "Ornaa peyenriB", Crop. 58

- Man. H-H

AK ycTaHOBUTH NpUnagAan Ha

OCHOBHHUH 6NOK

Kepyiteca rpadiyHoto iHCTpyKLUietO.
- Ma. E1- A

O6po6Ka NpoAyKTiB
Kepyiteca rpadiyHoto iHCTPYKLIEtO.
- Mas. M - K1

Micna 06po6ku

Kepywnteca rpadiyHo iHCTPYKLIEHO.
- Man. EH - B3

OuuLleHHA npunagnqa Ta
aertaneu

» [louncTtbTe oKpemi aetasi, AK yKasaHo B
TadbnuLi.
- Man. EE1

Ak posibpaTu npunannn
Kepyiteca rpadiyHoo iHCTPYKLIEHO.
- Man. Fil - Fil

TyT HaBeaeHo AoBipKy peLenTiB, po3podaeHnx cneuiaibHo 41A Lboro npuiaand.

Hanpykosaro Ha nanepi, Ha 100 % 3po6neHomy 3 nepepo0neHoi Makynarypu

57



uk Peuentn

Ornap peuenTis

Y UbOMY OrnAdi HaBeaeHO iIHrpedieHTn u
onepadii 3 00poOKM ANA TUX UK iHLLNX peLie-
nTiB. L]
- Man. Ell

- Man. FA

» He obpobntoiTe rapadi npoaykT 3
Temnepatypoto noHaa 60 °C y nepe-
HOCHIli yalli 6neHgepa abo eMHOCTI 8
ckna.

3ayBameHHA

OBMexeHHA 1A BUKOHaHHA 00pOOKN:
= BreHgep He MoXe poduTn ManoHes.

3MillanTe TBepai iHrpeaieHT 3 gocrar-
HBOM KiNbKICTIO PiANHN.

MepL HiXX 3MillaT NOPOLIKONOAIOHI
iHrpeaieHTn, 3aMillanTe ix 3 4OCTaTHLOO
KiNbKICTIO PiavHM abo NOBHICTIO PO3UK-
HiTb B pianHi. 1o nopowkonoaidHmx
NPOAYKTIB HaNexaTk, Hanpuknaa, LykK-
poBa nyapa, Kakao-nopoLIoK, CMaXxeHa
cof, O0POLLHO, BINIKOBUIA MOPOLLOK.

He nepepobnante 3aMOpOXeHi
NPOAYKTN Y EMHOCTI 3i CKna.

He knagite rapAvi iHrpedieHT B Kpuxa-
HY EMHICTb 3i Ckna.

Peuent IHrpegieHTH 06pobra
Coyc «necto» 3 6asunikom = 10 r keapoBux ropiwkis  Hacaaka:
® 3 1 yacHuKy = €MHICTb 3i ckna
= 5rconi = Hix 6neHaepa / Hix ans
= 40 r napmesaHy noapiéHeHHA ¥é 3
= 10 r cBixoro 6asuniky 4EPBOHNM YLIINbHIOBA-
= 70 r onnBKOBOI 0nii 4em
m KeapoBi ropiwku, Yya-
CHUK, Ciflb Ta CUP napme-
3aH noknaaite 40
E€MHOCTI 3i ckfia Ta
3aKpUNTE TPUMAYEM HO-
xa.
= [loapi6HiThb Ha Makcw-
MaslbHOMY CTyneHi 7 (4)
ana 15 c.
= [loparite 6asunik i onu-
BKOBY O/it0 | nepemi-
wynte yce 10 ¢ Ha
MaKCUMasibHOMy CTyMeHi
7 (4).
Peuent IHrpegieHTH 06pobra
3eneHnii KOKTen b CMya3i = 1 3eneHe ABGNYKO Hacanka:
(npn6n. 100 1) = [lepeHocHa yalua one-
= Cik 0QHOro AMMoHa HOepa
(npnbn. 20 1) = Hix OneHgepa / Hix ans
= 20 r KyyepABOi kanyctn noapiéHeHHa ¥é 3
(rPIOHKOB) YepPBOHUM YLLiNbHIOBA-
= 10 r cTebna cenepu yem
= 10 r AancTa KopiaHapy = HO1YKO OUUCTITh | HaPiX-
= 10 r HaCiHHA JIbOHY Te WMaroykamm.
= 1 1 MeneHoi Kopuui m CTedno cenepu HapixTe
= 250 r oxonomkeHoi BOAN LimaTouKamu.

58 HanpykoBaHo Ha nanepi
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Peuentn uk

Peuent IHrpenieHTH O6pobra

= YCi iHrpenieHT nokna-
[iTb 10 NEPEHOCHOI Yalli
6neHaepa i sakpuinte
TpMMayem Hoxa.

m 3MilanTe iHrpeaieHTn Ha
MaKCUMasibHOMY CTyneHi
7 (4) ana 60 c.

Hanpykosaro Ha nanepi, Ha 100 % 3po6neHomy 3 nepepo0neHoi Makynarypu 59



ru besonacHocTb

Be3onacHocTb

BHuMmaTenbHO NpoyntainTe AaHHOE PyKOBOACTBO.
CobntoiaiTe MHCTPYKLMIO K OCHOBHOMY B10KY.

MCHOﬂbSyVITe NPUHaAANTIEXXHOCTU TOJIbKO!

C KyXOHHbIM npubéopom cepun MUMS, MUMS4, MUMS2, MUM4;

C OPUTMHANIbHBIMMW YaCTAMM U MPUHALANEXHOCTAMM.

ANA U3MesbyeHua, pyoku, nepemMeLLMBaHna, NopPUPoOBaHUA U AMYb-
rMPOBaHWA XXUAKUX UK NONYTBEPAbIX NPOAYKTOB.

AnA nepemasnbiBaHWA HEOO0NbLUOro KoNnyecTsa NPAHOCTEN, Kpy, KO-
¢de nnun caxapa. NpAaHocTH, HanpuMep, Nepeu, KMUH, MOXKEBENbHWK,
KopuLUa, CyLLUEHbIM aHUC unu wadpaH. Kpynel, Hanpumep, NweHuua,
NeHo, ceMeHa NnbHa.

MpW YMCTKE M ONOPOXKHEHUM CTakaHa BneHaepa beperntecb OCTPbIX
Ne3BUN.

He Tporainte nesBuA ronbiMy pyKkamu.

YcTaHaBnuBanTe, CHUManuTe v oumnLLanTe HOX-BCTaBKY TOJMbKO C 3a-
LLIMTHBIM KOXXYXOM HOXKa.

Hu B koem cnydae He cobupaiTe NpUHaAANEHOCTU HA OCHOBHOM
6noke.

[MprHaANEeXHOCTU MOXXHO yCTaHaBNMBaTb U CHUMATL TONbKO Nocne
OCTaHOBKM NpMBOAAa ¥ OTCOeAMHEHWA Npubopa OT CeTw.
Mp1HaANEXHOCTU MOXHO MCNOJIb30BaThb TOIbKO B MOSIHOCTLIO CO-
6paHHOM BUZe.

Ucnonb3yinte NpuHaaANEXHOCTM TONbKO B NpeayCMOTPeHHOM pabo-
4yeM MOSIOXKEHUN.

CobntofaiTte 0OCTOPOXKHOCTb NPy NepepaboTke ropAYMX NPOAYKTOB.
3anpetleHo obpabaTbiBaTb NPOAYKTLI, TEMNEpPaTypa KOTOPbIX Bbl-
we 60 °C, B ctakaHe To-Go unu B CTEKNAHHON EMKOCTH

>

KOCTb CU/IbHbIM NepenagamMm temnepary-

ro ywep6a P,
He nepepabarbiBaiite npoAyKThl, coaep- > [nA xpaHeHus B XONOANSIbHUKE CHUMaNTe
XXawiue TBepable KOMMOHEeHTbI, Hanpu- Aepxxatesib HoXKa € HOXXOM-BCTaBKOW 1
Mep, KOCTHU, XpPALLUK Uin cemMmeHa. yCTaHaBJ'IMBaFITe Ha éMKOCTb KPbILLUKY.

60

3anpeLleHo obpabaTeiBaTb 3aMOPOXKEH-
Hble MPOAYKTbI B CTEKSIAHHOMW EMKOCTH.
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KomnneKTHoOCTb

3aecbk npuBeseH 0030p COCTaBHbIX YacTen
npubopa.

- Puc.H

3alLLUMTHBIN KOXYX HOXa

KpbillKa ¢ ynaoTHATENIEM U 3aKpPbl-
BaeMbIM OTBEPCTMEM ANA MUTbA'

[} CrakaH To-Go'

' B 3aBMCMMOCTH OT KOMIMEKTaLum

CumBonbl
CumBon OnucaHue
|| CobntopaiTe yKasaHuA B

MHCTPYKLMM MO 3KCMyaTaumu.

max MaKcuMalibHaA BMeCTUMOCTb

Hox-BcTaBka aAnAa nepemarnbi-
BaHWA (YEpPHbIV YNIOTHUTENDb)

NN

Hox-BcTaBka ana 6neHaepa u
[NA U3MenbyYeHunA (KpacHbIi

Vb

YNNOTHUTENb)
a8 duKcaTop saKpbIT
ﬂ dukcatop oTKPLIT

s 8¢S, OTKpOWTe UNK 3aKPOIiTE KPbILL-
Ky CTEKIAHHON EMKOCTH

8 € § OtkpoiiTe UK 3aKpPOIiTE KPbILL-
Ky C OTBepCTHEM ANA NUTbA'

6
¢ Vv

YcTaHoBHTe AepKatenb
Hoka ¥ 8 u saranure @ 8

' B 3aBMCMMOCTH OT KOMMNeKTauuu

0O630p OCHOBHbIX 6510KOB NpUbo-
pa

OT1a npMHaAne)XHoCTb COBMECTUMaA C pas-
JIMYHBIMU OCHOBHBLIMM B10KaMMU.

PeuenTbl

KomnneKkTHocTb  ru

MoAroToBbTE KYXOHHLIA KOMOaMH, KaK NnoKa-
3aHO Ha PUCYHKE.

- Puc.AA
KyxoHHbI KombaiH cepun MUMS4
nwnn MUMS

2]  KyxoHHbIt KombaiH cepumn MUMS2
KyXOHHbI KombaiH cepun MUM4

MoaroTroBka Hacaaku
CneayiTte MHCTPYKLMKU B KAPTUHKAX.

3ameTka: Cobnioaaite MakcUMasbHbIN
06bEMm obpabaTtbiBaeMblx NPOAYKTOB.
- "O630p pevenroB", CTpaHuya 62

- Puc.H-H

YcTtaHoOBKa nPUHaANeXHOCTU B

OCHOBHOWM 610K

CrnefyiTe MHCTPYKUWUMU B KAPTUHKaX.
- Puc.E1-EA

O6paboTka NpoaAyKTOB
CrnefyiTe UHCTPYKUMUU B KApTUHKaX.
- Puc. EHE - A

Mocne o6paboTku
CnepnyiTe MHCTPYKLUMK B KApPTUHKAX.

- Puc. EH - &
OuKucTKa NpUHaANeHoOCTEN U ae-
Taneu

» OTaesbHble AeTasu OYULLAKOTCA COrfIacHO
Tabnuue.
- Puc. EE1

Pasbopka npuHaanemHocT

CneayiTte MHCTPYKLMU B KAPTUHKAX.
- Puc. Hil - Fil

3necb npuBoAWTCA BbIOOPKA PELIeNTOB, paspaboTaHHbIX creuranbHO ANA Ballux NpUHaa-

NEXXHOCTEMN.

HaneuataHo Ha 6ymare, Ha 100 % 13roTOBNEHHOI M3 BTOPChIPLA 61



ru Peuentbl

0630p peuenTos

B aToM 0630pe NPMBOAATCA UHIPEAUEHTbI U

Lwaru nepepadoTku AnA pasinyHbIX pelen-

TOB.

- Puc. El

- Puc. PA

» 3anpelleHo oBpabaTbiBaTb NPOAYKTHI,
Temneparypa Kotopblix Bhilwe 60 °C, B
cTakaHe To-Go 11 B CTEKNAHHON EMKO-
(17

3ameTKa

MpoayKTbl, He noaxoAALIMe AnA 06paboTKu:

L] 5neH,uep He npegHasHa4vyeH aAnAa npuro-
TOBNEHMA ManoHe3sa.

JobaBbTe K TBEpALIM NPOAYKTaM focTa-
TOYHOE KONIMYECTBOM XMAKOCTH.
CwmeluaiTe nopolukoobpasHbie NPoayKThI
C 10CTaTO4HbIM KONIMYECTBOM XUAKOCTH
WM NOSIHOCTBIO PACTBOPUTE B XUAKOCTH.
K nopoLukoo6pasHbiM NpoayKTam OTHO-
cuTCA, HanpUMep, caxapHaa nyapa, Ka-
Ka0-MOPOLLIOK, XapeHble coeBble 606bI,
MYKa, NPOTENHOBbIV MOPOLLIOK.
3anpelueHo oBpabaTbiBaTb 3aMOPOXKEH-
Hble NPOAYKTbI B CTEKNAHHOW EMKOCTH.
3anpeLleHo KnacTb ropAYne UHrpeaneH-
Thl B OXNXAEHHYIO CTEKIAHHYIO EMKOCTb.

Peuent

UHrpeauneHTbl

O6paboTka

Coyc «necto» 13 6asunuka

= 10 r KeApOBbIX OPELLKOB
= 31 yecHoKa

= 5rconu

= 40 r cbipa «[lapmesaH»
= 10 r cBe)kero 6asunuka
= 70 r oNnMBKOBOro macna

Hacagnka:

= EmKoCTb M3 cTekna

= Hoyx 6neHaepa anA us-
menbuutens ¥é ¢ kpac-
HbIM YMOTHUTENEM

= [Tonoute B CTEKNAHHYLO
EMKOCTb KeapoBble
OPELLKM, YECHOK, A0BaBb-
Te conb U cbip «[lapme-
3aH» U 3aKpomnTe EMKOCTb
AepyaTenem Hoxa.

= M3menbyaiTe Ha Makcu-
ManbHoM cTynexun 7 (4) B
TeyeHue 15 c.

= Jlo6aBbTe BasuiuK u
OJIMBKOBOE Macso v
nepemeLunBanTe BCE Co-
aepxxumoe 10 ¢ Ha mak-
CUManbHOW CTyneHun 7 (4).

PeuenTt UHrpeaneHTbl O6paboTka
3eneHsbli cMy3u = 1 3enéHoe ABNOKO (OK. Hacaaka:
1007) = CrakaH To-Go
= COK OZHOrO NIMMOHa (oK.  ® Hoxx 6neHaepa anA us-
20T) menbuutens ¥é ¢ kpac-

62

20 r nMcTOBOW KanycThbl
10 r cTebnA cenbaepen
10 r NIUCTLEB KMH3bI

10 r cemMAH nNbHa

1 r MONOTOM KOpMUBbI
250 r xonoaHoM BoAbl

HLIM YMOTHUTENEM

= OunCTUTE M HapeXKbTe
ABNOKO KyCcOouKamu.

= [lopexbTe cTebenb cefb-
Zlepen KycouKamu.

HaneuaraHo Ha 6ymare, Ha 100 % 13roToBNEHHOV U3 BTOPCHIPLA



Peuentbl ru

Peuent UHrpeauneHTbl

O6paboTka

= Bce vHrpeaveHTbl Noso-
>uTe B ctakaH To-Go u
3aKpoWTe Aepxatenem
HOXa.

= CMmeluvBanTe MHrpeaneH-
Tbl HA MaKCMMaJsibHOM
CTyneHu 7 (4) B TeuyeHve
60 c.

HaneuataHo Ha 6ymare, Ha 100 % 13roTOBNEHHOI M3 BTOPChIPLA
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Service world-wide
Central Service Contacts

AE United Arab Emirates, 4yl <l jley)

saaiall

BSH Home Appliances FZE

Round About 13, PlotNr MO-0532A
Jebel AliFree Zone-Dubai
Tel:048814401*
mailto:service.uae@bshg.com
www.bosch-home.com/ae

*Sun-Thu 8amto 5pm (exclude public hol-
idays)

AM AM Armenia, Iwjwuunwl

ZIGZAGLLC
Charencistr.25

Yerevan 375025
Tel.:010556010
mailto:service@zigzag.am
Www.zigzag.am

Service world-wide

BY Belarus, benapycb

000 "BCX bbiToBasA TeXHMKaA"
1en.:495737 2961
mailto:mok-kdhl@bshg.com

CH Schweiz, Suisse, Svizzera, Switzerland

BSHHausgeréte AG

Bosch Hausgerate Service
Fahrweidstrasse 80

8954 Geroldswil

Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehdr,
Produkteinformationen Tel.: 0848 888
200

mailto:ch-service@bshg.com
mailto:ch-spareparts@bshg.com
www.bosch-home.ch

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos Espafia S.A.
Servicio Oficial del Fabricante

Parque Empresarial PLAZA, C/ Manfredo-
nia, 6

50197 Zaragoza

Tel.:976 305713
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es

AT Osterreich, Austria

BSH Hausgeréte Gesellschaft mbH
Werkskundendienst fiir Hausgeréte
Quellenstrasse 2a

1100 Wien

Online Reparaturannahme, Ersatzteile
und Zubehdr und viele weitere Infos
unter: www.bosch-home.at
Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehdr,
Produktinformationen Tel.: 0810 550
511"

mailto:vie-stoerungsan-
nahme@bshg.com

*Wirsind an 365 Tagenvon 07:00 bis
22:00 Uhr fur Sie erreichbar.

CY Cyprus, Kumpog, Kibris

BSH Ikiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou I Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 77778007

Fax: 022658128
mailto:EGO-CYCustomerSer-
vice@bshg.com

Argas Limited Company

37 Osman Pasa Cad. Kiiguk Giltlik
Lefkosa

Tel.. 02284070
mailto:argas.teknik@yar-group.com

Semson Ticaret Sti. Ltd.

Bedrettin Demirel Cad.no 17

Girne

Tel.. 081604 94
mailto:m.defterali@ercantangroup.com

F

Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy

Itdlahdenkatu 18 A,PL 123

00201 Helsinki

Tel.:0207510705*
mailto:Bosch-Service-FI@bshg.com
www.bosch-home.fi

*Soittajahinta on kiintedstd verkosta ja
matkapuhelimesta 8,35 snt/puh + 16,69
snt/min.

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.

Gate 1, 1555 Centre Road

Clayton, Victoria 3168

Tel: 1300369744
mailto:customersupport.au@bshg.com
www.hosch-home.com.au

*Mon-Fri24 hours

BE Belgique, Belgié, Belgium

BSH Home Appliances S.A.-N.V.

Rue Picard 7,box 400, Picardstraat 7, box
400

1000 Bruxelles-Brussel
Tel.:024757001
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

DE Deutschland, Germany

BSH Hausgeréte Service GmbH
Zentralwerkstatt flr kleine Hausgerate
Trautskirchener Strasse 6-8

90431 Nirnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-Kon-
figurator und viele weitere Infos unter:
www.bosch-home.com

Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehor,

Produkt-Informationen: Tel.:091170
440040
mailto:Kleingeraete@bshg.com

FR France

BSH Electroménager S.A.S.

26ave Michelet-CS 90045

93582 SAINT-OUEN cedex

Service interventions a domicile: 0140
101100

Service Consommateurs:

0 892 698 010
Service Pieces Détachées et Accessoires:
0 892 698 009

mailto:serviceconsommateur.fr@bosch-
home.com
www.bosch-home.com/fr

Service 0,40 €/min
¥ prix appel

Service 0,40 €/min
+ prix appel

BH Bahrain, ¢~ 4Sles

Khalaifat Est.

BLD 898,R 533, TASHAN 405

Manama

Tel.:017400553*
mailto:service@khalaifat.com

*Sat-Thu 7amto Spm (exclude public hol-
idays)

DK Danmark, Denmark

BSHHvidevarer A/S

Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel. 44898018
mailto:BSH-Service.dk@bshg.com
www.bosch-home.dk

GB Great Britain

BSHHome Appliances Ltd.

Grand Union House, Old Wolverton Road,
Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

Toarrange an engineer visit, to order
spare parts and accessories or for
productadvice please visit www.bosch-
home.co.uk Or call Tel.. 0344 892 8979*
*Callsare charged at the basic rate,
please check with your telephone service
provider for exact charges.

GR Greece, EA\GC

BSH Ikiakes Siskeves A.B.E.

Central Branch Service

17 kmE.O. Athinon-Lamias & Patamou
20

14564 Kifisia

TnAédwvo: 2104277 500,-701
mailto:nkf-CustomerService@bshg.com
www.bosch-home.gr
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Service world-wide

IE

Republic of Ireland

BSHHome Appliances Ltd.

M50 Business Park, Ballymount Road Up-
per, Walkinstown

Dublin 12

Toarrange an engineer visit, to order spare
partsand accessories or for product advice
please call Tel.: 01450 2655*
www.bosch-home.ie

*Callsare charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider
for exactcharges

NL

Nederland, Netherlands

BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp
Storingsmelding/Onderdelenverkoop:
Tel.:088424 4010
mailto:bosch-contactcenter@bshg.com
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

Iceland

Smith &Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik
Tel.:0520 3000
Www.sminor.is

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.:2266 0554
mailto:Bosch-Service-NO@bshg.com
www.bosch-home.no

SA

Kingdom Saudi Arabia, 4 =) 4<Leall

A gl

Abdul Latif Jameel Electronics and Aircon-
ditioning Co. Ltd.

BOSCH Service centre, Kilo 5 0ld Makkah
Road (Nextto Toyota), Jamiah Dist., P.O.
Box 7997

Jeddah21472

Tel.:800 1279999
mailto:ALJECC8@ALJ.COM
www.aljelectronics.com.sa

*Sat-Thu 8amto 11pm (exclude public holi-
days)

Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.
Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)
Tel.02412678100
mailto:info.it@bosch-home.com
www.bosch-home.com/it

Jo

Jordan, o2,

Diab Qawasmi & Sons Co.

Khaled Ben Al-Waleed Street, Jabal AlHus-
sein(11121)

P.0.Box212292, Amman

Tel.:06 4658505,-2650
Tel.:791103430
mailto:boschjo@yahoo.com

Nz

New Zealand
BSHHome Appliances Ltd.

Level 3, Air NZ Building, Smales Farm Busi-

ness Park, 74 Taharoto Road, Takapuna
Auckland 0622

Tel.:+64 0800245 700"
mailto:aftersales.nz@bshg.com
www.bosch-home.co.nz

*Mon-Fri 8.30amto 5pm (exclude public
holidays)

SE

Sverige, Sweden

BSH Home Appliances AB
Landsvagen 32

16929 Solna

Tel.:0771197000
mailto:Bosch-Service-SE@bshg.com
www.bosch-home.se

LB

Lebanon, il

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth, P.0. Box
90449

Jdeideh 12022040

Tel.:01255211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

P

-

Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa Domowego Sp.

70.0.
Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Tel.:+4842 2715555
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl

SG

Singapore, &7 b0

BSHHome Appliances Pte. Ltd.

38C Jalan Pemimpin, #01-01

Singapore 577180

Tel.:67515000*
mailto:bshsgp.service@bshg.com
www.bosch-home.com.sg

*Mon-Fri 9amto 6pm, Sat: 9amto 1pm (ex-
clude public holidays)

LU

Luxembourg

BSH électroménagers S.A.
13-15,7Z| Breedeweues

1259 Senningerberg
Tel.:26349811

Reparaturen: lux-repair@bshg.com
Ersatzteile: lux-spare@bshg.com
www.bosch-home.com/Iu

PT

Portugal

BSHP Electrodomésticos, Sociedade Uni-
pessoal Lda.

Rua Alto do Montijo,n° 15

2790-012 Carnaxide

Tel.:214250730
mailto:bosch.electrodo-
mesticos.pt@bshg.com
www.bosch-home.pt

TR

Tlirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S.
Fatih Sultan Mehmet Mahallesi, Balkan
CaddesiNo: 51

34771 Umraniye, Istanbul
Tel.:02164446333*
mailto:careline.turkey@bshg.com
www.bosch-home.com/tr
*Cagrimerkezini sabit hatlardan aramanin
bedeli sehirici ticretlendirme, Cep telefon-
larindanise kullanilan tarifeye gore
degiskenlik gostermektedir

MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14
Tel.:021442334
www.oxfordhouse.com.mt

RU Russia, Poccua

000 «bCX bbiToBbIE MPNGOPLI»
CepaiC 0T NpoN3BOANTENA
Ten.:8(800)2002961
mailto:hotlineru@bshg.com
www.bosch-home.com

UA Ukraine, Ykpaita

TOB"BCX Mo6yToBa TexHika"
Ten.:0800300 152"
mailto:BSH-serviceua@bshg.com
www.bosch-home.com.ua
*BeskotwrosHa IHdo-/liHia MH-M139.00 no
18.00
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ZA

South Africa

BSHHome Appliances (Pty) Ltd.

96 Fifteenth Road, Randjespark

1685 Midrand-Johannesburg
Tel.:086 0026724
mailto:bsh@iopen.co.za
mailto:applianceserviceza@bshg.com
www.bosch-home.com/za













JQ Thank you for buying a
Wl Bosch Home Appliance!

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

* Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

» Digital manual and all appliance data at hand

* Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directo-

ry.

Robert Bosch Hausgerate GmbH Valid within Great Britain:
Carl-Wery-StraBBe 34 Imported to Great Britain by
81739 Miinchen BSH Home Appliances Ltd.
GERMANY Grand Union House
www.bosch-home.com Old Wolverton Road
Wolverton, Milton Keynes
MK12 5PT
A U O United Kingdom
8001225317 (010618)

de, en, fr,it, nl,da, no, sv, fi, es, pt, el, tr, pl, uk, ru, ar
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