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FOOD SERVICE EQUIPMENT

Siatka do pizzy

617502-617595

Instrukcja uzytkowania i konserwacji

Nie mozna myc¢

Aluminium
w zmywarkach

ALUMINIUM

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy koniecznie doktadnie przeczyta¢
niniejszg instrukcje obstugi.



INFORMACJE OGOLNE

Siatka do pizzy marki Hendi wykonana jest z aluminiowej beznitowej siatki oraz obreczy.

Siatka do pizzy jest doskonatym rozwigzaniem zaréwno dla amatorskiego wypieku pizzy,

jak i na potrzeby gastronomi.

Dzieki gestej sieci otworéw woda odparowuje ze spodu pizzy, dzieki czemu spdd jest niezwykle
kruchy i chrupigcy.

Dodatkowa zaletg siatki jest tatwos¢ zdejmowania z niej ciasta, bez obawy o jego potamanie.

UZYTKOWANIE SIATEK DO PIZzY

Siatki do pizzy stuzg wyfgcznie do wypieku pizzy a nie do innych proceséw obrébki
produktow spozywczych ani do przygotowywania i przechowywania produktéw o odczynie
kwasnym lub o wiasciwosciach kwasotwadrczych.

Temperatura wypieku nie przekracza powinna przekraczaé 300°C

KONSERWACIJA SIATEK DO PIZzY

Pozostatosci ciasta lub innych skfadnikéw pizzy usuwac wytgcznie poprzez mycie
cieptg wodg z dodatkiem neutralnych srodkéw myjacych (np. ptyn Ludwik).

Nie wolno my¢ w zmywarkach.

Nie wolno stosowaé myjek drucianych ani past szorujgcyh mogacych zarysowac
obrecz lub uszkodzi¢ siatke aluminiowg

Po kazdorazowym umyciu siatki do pizzy nalezy jg doktadnie wysuszyc.



Dystrybutor w Polsce:

HENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT

Hendi Polska Sp. z 0.0.
ul. Magazynowa 5
62-023 Gadki
Polska

Tel: +48 61 6587000
Fax: +48 61 6587001
www.hendi.pl
info@hendi.pl

(ver. : 07/2014)



