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Zu lhrer Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitung sorgféltig vor dem Gebrauch, um
wichtige Sicherheits- und Bedienhinweise fir dieses Gerat zu
erhalten.

Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige Anwendung des
Geréates schlieBt eine Haftung des Herstellers flr daraus resultierende
Schaden aus.

Dieses Gerat ist fur die Verarbeitung haushaltstblicher Mengen im
Haushalt oder in haushaltsahnlichen, nicht-gewerblichen Anwendungen
bestimmt. Haushaltsahnliche Anwendungen umfassen z. B. die Ver-
wendung in Mitarbeiterkiichen von Laden, Buros, landwirtschaftlichen
und anderen gewerblichen Betrieben, sowie die Nutzung durch Gaste
von Pensionen, kleinen Hotels und ahnlichen Wohneinrichtungen.

Das Gerat nur fur haushaltsubliche Verarbeitungsmengen und -zeiten
benutzen, siehe Abschnitt ,Rezepte/Zutaten/Verarbeitung®.

Dieses Gerat ist zum Ruhren, Kneten, Schlagen, Schneiden und Raspeln
von Lebensmitteln geeignet. Bei Verwendung des vom Hersteller
zugelassenem Zubehors sind weitere Anwendungen maoglich. Es darf
nicht zur Verarbeitung von anderen Gegenstanden bzw. Substanzen
benutzt werden.

Das Gerat nur mit Originalzubehor benutzen.

Gebrauchsanleitung bitte aufbewahren. Bei Weitergabe des Gerates
an Dritte Gebrauchsanleitung mitgeben.

A Generelle Sicherheitshinweise

Stromschlag-Gefahr

Dieses Gerat darf von Kindern nicht benutzt werden.

Das Gerat und seine Anschlussleitung ist von Kinder fernzuhalten.
Geréate kdnnen von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder beziglich des
sicheren Gebrauchs des Geréates unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.
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Gerat nur gemal Angaben auf dem Typenschild anschlieen und
betreiben. Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine
Beschadigungen aufweisen.

Das Gerat ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem
Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz
Zu trennen.

Zuleitung nicht Uber scharfe Kanten oder heil3e Flachen ziehen. Wenn die
Anschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird, muss sie durch den
Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine ahnlich qualifizierte
Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

Reparaturen am Gerat nur durch unseren Kundendienst vornehmen
lassen.

A\ Sicherheitshinweise fir dieses Gerat

Verletzungsgefahr

Stromschlag-Gefahr

Bei Stromunterbrechung bleibt das Gerat eingeschaltet und 1auft nach
der Unterbrechung wieder an.

Zubehor und Werkzeug nur bei Stillstand (Drehschalter auf 0/off) und
gezogenem Netzstecker wechseln.

Das Grundgerat nie in Flssigkeiten tauchen, nie unter flieBendes Wasser
halten und nicht in der Spulmaschine reinigen.

Vor Behebung einer Stérung Netzstecker ziehen.

Verletzungsgefahr durch rotierende Werkzeuge!

Wahrend des Betriebes nie in die Schussel greifen. Zum Nachdrticken
von Zutaten immer den Stopfer (7a) verwenden. Nach dem Ausschalten
lauft der Antrieb noch kurze Zeit nach. Werkzeug nur bei Stillstand des
Antriebes wechseln.

Verletzungsgefahr durch scharfe Messer/rotierenden Antrieb!

Nie in den aufgesetzten Mixer greifen!

Mixer arbeitet nur mit festgedrehtem Deckel. Mixer nur bei Stillstand des
Antriebes abnehmen/aufsetzen.

Verletzungsgefahr durch scharfe Messer!

Besondere Vorsicht beim Hantieren mit den Einsétzen! Form und Lage
des Einsatzes beim Einsetzen in die Tragerscheibe beachten.
Tragerscheibe bzw. Pommes-Frites-Scheibe nur an den vorgesehenen
Griffmulden anfassen.

Nicht in die Nachfulloffnung greifen. Zum Nachschieben nur den Stopfer
verwenden.

Universalmesser nur am Kunststoff-Griffrand anfassen. Bei Nicht-
gebrauch Universalmesser immer in der Zubehdr-Schublade ablegen.
Mixermesser nicht mit bloBen Handen berthren. Zum Reinigen Blrste
benutzen.

4



Verbrihungsgefahr!
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Beim Verarbeiten von heiBem Mixgut tritt Dampf durch den Trichter im
Deckel aus. Maximal 0,4 Liter hei3e oder schaumende Flussigkeit

einfullen.
Verletzungsgefahr!

Mixer nie auf dem Grundgerat zusammenbauen.

A\ Erlauterung der Symbole am Gerat bzw. Zubehor

(4]
£y

Anweisungen der Gebrauchsanleitung befolgen.

Vorsicht! Rotierende Messer.

Vorsicht! Rotierende Werkzeuge.
Nicht in die Nachfulléffnung greifen.

Die Gebrauchsanleitung beschreibt
verschiedene Ausfuhrungen, siehe auch
Modelltibersicht (Bild [).

Unterschiede sind gekennzeichnet.

Das Gerét ist wartungsfrei.

Auf einen Blick

Grundgerit Bild IN
1 Drehschalter

A MCM41..:

0/off = Stopp

M = Momentschaltung mit hdchster
Drehzahl, Schalter fir gewlnschte
Mixdauer festhalten.

Stufe 1-2, Arbeitsgeschwindigkeit:
1 = niedrige Drehzahl — langsam,

2 = hohe Drehzahl — schnell.

B MCMA42..:

0/off = Stopp

M = Momentschaltung mit hdchster
Drehzahl, Schalter fir gewUnschte
Mixdauer festhalten.

= Arbeitsgeschwindigkeit stufenlos

einstellbar von niedrige bis hohe Drehzahl.

2 Betriebsanzeige (nur MCM42..)
Leuchtet wahrend des Betriebes
(Drehschalter auf M oder ).

Blinkt bei Fehlern in der Bedienung des
Gerates, beim Ausldsen der elektronischen
Sicherung bzw. bei einem Geréatedefekt,
siehe Kapitel ,Hilfe bei Stérungen*®.

3 Antrieb

4 Zubehor-Schublade (Bild ()
Zum Offnen des Fachs den Knopf an
der Unterseite des Gerates driicken und
Schublade herausziehen. Zum voll-
sténdigen Entnehmen das Fach leicht
nach oben neigen und herausziehen.
Beim Einsetzen das Fachs leicht nach
oben neigen und dann bis zum Anschlag
einschieben.
Beim Arbeiten mit dem Gerat die
Zubehor-Schublade geschlossen halten.

5 Kabelfach
Schissel mit Zubehor
6 Schissel

7 Deckel
7a Stopfer

8 Antriebsachse
Werkzeuge

9 Werkzeugtrager

9a Universalmesser

9b Schlagscheibe

9c¢ Knethaken

10 Tragerscheibe fiir Scheibeneinsatze
10a Schneid-Einsatz - grob (A)
10b Schneid-Einsatz - fein (B)
10c Raspel-Einsatz - grob (C)
10d Raspel-Einsatz - fein (D)

11 Pommes-Frites-Scheibe (E)
(bei einigen Modellen)
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12 Zitruspresse
13 Saftzentrifuge (bei einigen Modellen)
14 Universalzerkleinerer

(bei einigen Modellen)
Wenn ein Zubehor nicht im Lieferumfang
enthalten ist, kann dieses Uber den Kunden-
dienst bestellt werden.

Mixer
15 Mixbecher

16 Deckel
16a Trichter
16b Nachfllloffnung

Bedienen

Gerat und Zubehor vor dem ersten Gebrauch

grundlich reinigen, siehe ,Reinigen und

Pflegen®.

Vorbereiten

® (Grundgerat auf glatten, stabilen und
sauberen Untergrund stellen.

® Kabel bis zur benétigten Lange aus dem
Kabelfach herausziehen.

® Netzstecker einstecken.

® Beim Arbeiten mit dem Gerét die Zubehor-
Schublade geschlossen halten.

m Wichtige Hinweise

— Geréat ausschlieBlich mit dem Drehschalter
ein- und ausschalten. Das Geréat niemals
durch Drehen der Schissel, des Mixers oder
eines Werkzeugs ausschalten.

— Gerét nur einschalten, wenn Werkzeuge bzw.
Zubehor vollstandig montiert sind.

Schissel mit Zubehér/Werkzeug
Verletzungsgefahr durch

A rotierende Werkzeuge!

Wéhrend des Betriebes nie in die Schlissel
greifen. Zum Nachdriicken von Zutaten
immer den Stopfer (7a) verwenden.

Nach dem Ausschalten lauft der Antrieb
noch kurze Zeit nach. Werkzeug nur bei
Stillstand des Antriebes wechseln.

A Achtung!

Bei Arbeiten in der Schiissel kann das Gerét
nur mit aufgesetzter Schissel sowie
aufgesetztem und festgedrehtem Deckel
eingeschaltet werden.

Universalmesser (9a)
zum Zerkleinern, Hacken und Ruhren.

Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer!

Universalmesser nur am Kunststoff-
Griffrand anfassen.

Bei Nichtgebrauch Universalmesser immer
in der Zubehdr-Schublade ablegen.

Schlagscheibe (9b)

fUr Sahne, Eischnee, Mayonnaise.
Knethaken (9c)

zum Kneten von Teig und zum Untermischen
von Zutaten, die nicht zerkleinert werden
sollen (z. B. Rosinen, Schokoladenplattchen).
Bild
® Schussel aufsetzen (Pfeil an Schissel auf
Punkt am Gerét) und im Uhrzeigersinn bis
zum Anschlag drehen.
® Antriebsachse bis zum Einrasten in den
Werkzeugtrager drlcken.
® \Werkzeug einsetzen:
—  Werkzeugtréager in die Schissel
einsetzen.
— Universalmesser, Schlagscheibe oder
Knethaken auf den Werkzeugtrager
setzen und loslassen.

A Achtung!

Verarbeitungsgut immer erst nach dem
Einsetzen der Werkzeuge hinzugeben.

® Zutaten einflllen.

® Deckel mit Stopfer aufsetzen
(Pfeil am Deckel auf Punkt an Schissel)
und im Uhrzeigersinn drehen. Deckelnase
muss bis zum Anschlag
im Schlitz des Schusselgriffs sitzen.

® Drehschalter auf gewiinschte Stufe stellen.

® Um Zutaten nachzuftllen, Drehschalter auf
0/off stellen.

Stopfer herausnehmen und Zutaten durch
Nachfulléffnung einfllen.



Zerkleinerungs-Einséatze (10a-10d)

Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer!

Besondere Vorsicht beim Hantieren mit den
Einsétzen! Form und Lage des Einsatzes
beim Einsetzen in die Tragerscheibe
beachten. Trdgerscheibe bzw. Pommes-
Frites-Scheibe nur an den vorgesehenen
Griffmulden anfassen.

Schneid-Einsatz - grob (A)

Drehschalter auf niedrige Drehzahl stellen
zum Schneiden von: Gurken, Karotten.
Schneid-Einsatz - fein (B)

Drehschalter auf hohe Drehzahl stellen
zum Schneiden von: Gurken, Karotten.
Raspel-Einsatz - grob (C) *

Drehschalter auf hohe Drehzahl stellen zum
Raspeln von: Apfeln, Karotten, Kése.

Raspel-Einsatz - fein (D)

Drehschalter auf hohe Drehzahl stellen

zum Raspeln von: Karotten, Kase.
Pommes-Frites-Scheibe (E)

zum Schneiden von Pommes Frites und
Obstsalatzutaten.

Achtung!

Die Pommes-Frites-Scheibe ist nicht geeignet
fur die Verarbeitung von Hartkése, Nussen,
Meerettich und Ahnlichem.

Bild bl

® Schussel aufsetzen (Pfeil an Schissel auf
Punkt am Gerét) und im Uhrzeigersinn bis
zum Anschlag drehen.

® Antriebsachse in die Schissel einsetzen.

Je nach gewunschter Anwendung:

® GewUlnschten Einsatz in die Tragerscheibe
einsetzen. Form und Lage des Einsatzes
beachten (Bild [8]-5a)!

® Tragerscheibe auf Antriebsachse
aufsetzen.

oder:

® Pommes-Frites-Scheibe auf
Antriebsachse aufsetzen.
Deckel mit Stopfer aufsetzen (Pfeil am
Deckel auf Pfeil an Schissel) und im
Uhrzeigersinn drehen. Deckelnase muss
bis zum Anschlag im Schlitz des
Schusselgriffs sitzen.
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Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer!

Nicht in die Nachfilléffnung greifen.
Zum Nachschieben nur den Stopfer
verwenden.

® Drehschalter auf gewlinschte Stufe stellen.

® Schneid- oder Raspelgut einfullen.

® Schneid- oder Raspelgut nur mit leichtem
Druck mit Stopfer nachschieben.

® Stopfer herausnehmen und Zutaten durch
Nachfulléffnung einfullen.

Achtung!

Schussel entleeren bevor diese so voll ist,
dass das Schneid- oder Raspelgut die
Trdgerscheibe bzw. die Pommes-Frites-
Scheibe erreicht.

Zitruspresse (12)

zum Auspressen von Zitrusfrichten,

z. B. Orangen, Grapefruits, Zitronen.

® Schussel aufsetzen (Pfeil an Schissel auf
Punkt am Gerat) und im Uhrzeigersinn bis
zum Anschlag drehen.

® Antriebsachse in die Schissel einsetzen.

® Zitruspresse auf Antriebsachse aufsetzen
(Pfeil an Zitruspresse auf Pfeil an Schissel)
und im Uhrzeigersinn drehen.
Nase am Siebkorb muss bis zum
Anschlag im Schlitz des Schusselgriffs
sitzen.

® Auspresskegel aufsetzen und andrticken.

® Zum Auspressen der Friichte Drehschalter
auf niedrige Drehzahl stellen und Frucht
auf den Auspresskegel drticken.

Achtung!

Fllstand der Schiissel beachten.
Maximale Fullmenge: 500 ml.
Schussel rechtzeitig entleeren.

Saftzentrifuge (13) Bild €

zum Entsaften von Kernobst (z. B. Apfeln,

Birnen), Beerenobst, entkerntem Steinobst,

GemUse (z.B. Karotten, Tomaten).

® Schussel aufsetzen (Pfeil an Schissel auf
Punkt am Gerat) und im Uhrzeigersinn bis
zum Anschlag drehen.

® Antriebsachse in die Schissel einsetzen.

® Reibebehélter mit Filterkorb im Uhrzeiger-
sinn bis zum Anschlag festdrehen.

Bild

* Nicht geeignet flr sehr harte Lebensmittel, wie z.B. Salami. 7
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® Deckel fur Saftzentrifuge aufsetzen und im
Uhrzeigersinn drehen. Deckelnase muss
bis zum Anschlag im Schlitz des
Schusselgriffs sitzen.

® Drehschalter auf niedrige Drehzahl stellen.

® Obst oder Gemuse in den Einflllschacht
geben und nur mit leichtem Druck mit
Stopfer nachschieben.

Falls erforderlich, vorher zerkleinern.

® Am Ende des Arbeitsganges Drehschalter
kurz auf hohe Drehzahl stellen und das
Gerét so lange laufen lassen, bis das
Fruchtfleisch restlos entsaftet ist.

Achtung!

Fullstand der Schussel beachten. Maximale
Verarbeitungsmenge: 250 g Obst bzw.
Gemdise.

Mixer Bild [

Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer/rotierenden Antrieb!
Nie in den aufgesetzten Mixer greifen!
Mixer arbeitet nur mit festgedrehtem
Deckel. Mixer nur bei Stillstand des
Antriebes abnehmen/aufsetzen.

A Verbrihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heiBem Mixgut tritt
Dampf durch den Trichter im Deckel aus.
Maximal 0,4 Liter heiBe oder schdumende
Fltissigkeit einfillen.

Achtung!

Mixer kann beschédigt werden.

Keine tiefgefrorenen Zutaten (ausgenommen
Eiswdirfel) verarbeiten. Mixer nicht leer
betreiben.

® Mixbecher aufsetzen (Pfeil am Becher auf
Punkt am Gerét) und im Uhrzeigersinn bis
zum Anschlag drehen.

® Zutaten einflllen.
Maximalmenge, flissig = 1,25 Liter
(schdumende oder heil3e Flissigkeiten
maximal 0,4 Liter).
Optimale Verarbeitungsmenge,
fest = 80 Gramm.

® Deckel aufsetzen und im Uhrzeigersinn
drehen. Deckelnase muss bis zum

Anschlag im Schlitz des Mixergriffes sitzen.
® Drehschalter auf gewlnschte Stufe stellen.

® Um Zutaten nachzufullen, Drehschalter auf
0/off stellen.

® Deckel abnehmen und Zutaten einflillen

oder

® Trichter herausnehmen und feste Zutaten
nach und nach in Nachfulléffnung einfillen

oder

e flissige Zutaten durch den Trichter
einfullen.

Nach der Arbeit

® Drehschalter auf 0/off stellen.

® Netzstecker ziehen.

® \Werkzeug bzw. Zubehor entsprechend

der folgenden Beschreibung abnehmen.

Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und

Pflegen®.

Schissel mit Zubehoér/Werkzeug

abnehmen:

® Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

® \Werkzeug herausnehmen:

- Werkzeugtrager gemeinsam mit
Universalmesser, Schlagscheibe bzw.
Knethaken aus der Schussel
herausnehmen. Werkzeug vom
Werkzeugtrager abnehmen.

— Tragerscheibe bzw. Pommes-Frites-
Scheibe an den Griffmulden erfassen
und aus der Schissel herausheben.

— Tragerscheibe umdrehen und Einsatz
von der Unterseite vorsichtig
herausdriicken (Bild [3).

® Schussel gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

Zitruspresse abnehmen:

® Zitruspresse losdrehen und Schussel
abnehmen.

Saftzentrifuge abnehmen:

® Deckel der Saftzentrifuge gegen den
Uhrzeigersinn drehen und abnehmen.

® Reibebehalter aus der Schiissel nehmen.

® Schussel abnehmen.

Mixer abnehmen:

® Mixer gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

® Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

Tipp: Mixer am besten sofort nach Gebrauch

reinigen, siehe ,Reinigen und Pflegen®.



Reinigen und Pflegen

A Stromschlag-Gefahr!

Grundgeréat niemals in Wasser tauchen und
nie unter flieBendes Wasser halten.

Achtung!
Oberflachen kénnen beschéadigt werden.
Keine scheuernden Reinigungsmittel
verwenden.
Hinweis: Bei der Verarbeitung von z. B.
Mohren und Rotkohl entstehen Verfarbungen
an den Kunststoffteilen, die mit einigen
Tropfen Speisedl entfernt werden kdnnen.
Grundgerat reinigen
® Netzstecker ziehen.
® (Grundgerat feucht abwischen.
Bei Bedarf etwas Spulmittel benutzen.
® Gerat anschlieBend trockenreiben.
® Zubehdr-Schublade unter flieBendem
Wasser abspulen und trocknen lassen.
Nicht im Geschirrspuler reinigen!

Schissel mit Zubehér reinigen

Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer!

Universalmesser nur am Kunststoff-
Griffrand anfassen.

Bei Nichtgebrauch Universalmesser immer
in der Zubehdr-Schublade ablegen.

Alle Teile sind spulmaschinenfest.
Kunststoffteile in der Sptlmaschine nicht
einklemmen, da Verformung maglich.

Mixer reinigen

Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer!

Mixermesser nicht mit bloBen Héanden
berdhren. Zum Reinigen Blrste benutzen.

Mixer am besten sofort nach Gebrauch
reinigen. So trocknen Rickstande nicht an,
und der Kunststoff wird nicht angegriffen

(z. B. durch atherische Ole in GewUrzen).
Mixbecher (ohne Messereinsatz), Deckel und
Trichter sind spulmaschinenfest.
Messereinsatz nicht in der Sptlmaschine,
sondern unter flieBendem Wasser reinigen
(nicht im Wasser liegen lassen).
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Tipp: Etwas Wasser mit Spullmittel in den
aufgesetzten Mixer geben. Fir wenige
Sekunden auf Stufe M stellen. Wasser
ausschutten und Mixer mit klarem Wasser
aussptlen.
Mixer zerlegen Bild
® Den Messereinsatz an den FlUgeln gegen
den Uhrzeigersinn drehen.
Der Messereinsatz wird geldst.
® Messereinsatz entnehmen und den
Dichtungsring entfernen.
Mixer zusammensetzen

A Verletzungsgefahr!

Mixer nie auf dem Grundgerét
zusammenbauen.

® Dichtungsring am Messereinsatz
anbringen.

® Messereinsatz von unten in den
Mixerbecher einsetzen.

® Messereinsatz an den Fligeln im
Uhrzeigersinn fest schrauben.
Dabei mindestens so weit drehen, dass ein
Fligel die Markierung auf dem
Mixerbecher abdeckt (Positionierung —>
Bild M 6).

Zitruspresse reinigen

Alle Teile sind spUlmaschinenfest.

Auspresskegel am besten sofort nach

Gebrauch von allen Seiten unter flieBendem

Wasser abspulen. So trocknen Rickstande

nicht an.

Saftzentrifuge reinigen Bild [4
Zum Reinigen der Saftzentrifuge den Filterkorb
vom Reibbehélter abnehmen.

Teile unter flieBendem Wasser vorspulen.
Lamellen des Filterkorbes vorsichtig reinigen,
um sie nicht zu beschadigen.

Gerat aufbewahren Bild

® Netzstecker ziehen.

e Kabel im Kabelfach verstauen.

® \Werkzeuge in der Zubehor-Schublade
verstauen.
Schussel aufsetzen.

E Hinweis

Vor der Benutzung alle Zubehorteile aus
der Schussel bzw. dem Mixer nehmen.

Nur die bendtigten Teile einsetzen.
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Hilfe bei Stérungen

A Verletzungsgefahr!

Vor Behebung einer Stérung Netzstecker
Ziehen.

E Wichtiger Hinweis fiir MCM42..

Ein Fehler in der Bedienung des Gerétes,
ein Auslosen der elektronischen
Sicherungen bzw. ein Geratedefekt wird
durch Blinken der Betriebsanzeige
angezeigt.

Grundgerat

Stérung:

Gerét arbeitet nicht mehr.

Mégliche Ursache:

Das Geréat wurde Uberlastet (z. B. Werkzeug
durch ein Lebensmittel blockiert) und die
elektronische Sicherung hat ausgeldst.
Behebung:

® Drehschalter auf 0/off stellen.

® Netzstecker ziehen.

® Ursache der Uberlastung beseitigen.
® Gerat wieder in Betrieb nehmen.

Mdégliche Ursache:

Es wurde versucht, Schissel oder Mixer auf
das eingeschaltete Gerat zu setzen.
Behebung:

® Drehschalter auf 0/off stellen.

® Schissel oder Mixer aufsetzen.
® Gerat wieder in Betrieb nehmen.
Zubehor

Stérung:

Gerat lauft nicht an.

Mdgliche Ursache:

Zubehor nicht richtig aufgesetzt.
Behebung:

® Drehschalter auf 0/off stellen.

® Zubehdr entsprechend den

dazugehdrigen Anweisungen dieser
Anleitung aufsetzen.

° Wichtiger Hinweis

1 | Solte sich die Stdérung so nicht
beseitigen lassen, wenden Sie sich
bitte an den Kundendienst.
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Hinweise zur Entsorgung

Dieses Gerat ist entsprechend der
Ej europaischen Richtlinie 2012/19/EG
Uber Elektro- und Elektronik-Altgerate
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fur eine EU-
weit gliltige Ricknahme und Verwertung der
Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungshinweise
informieren Sie sich bitte bei Inrem
Fachhandler oder bei Ihrer
Gemeindeverwaltung.

Garantiebedingungen

FUr dieses Gerat gelten die von unserer jeweils
zustandigen Landesvertretung herausge-
gebenen Garantiebedingungen, in dem das
Gerét gekauft wurde. Sie kdnnen die Garantie-
bedingungen jederzeit Uber Ihren Fachhandler,
bei dem Sie das Geréat gekauft haben, oder
direkt bei unserer Landesvertretung anfordern.
Die Garantiebedingungen flr Deutschland und
die Adressen finden Sie auf der Heftrlickseite.
DarUber hinaus sind die Garantiebedingungen
auch im Internet unter der benannten
Webadresse hinterlegt. Fur die Inanspruch-
nahme von Garantieleistungen ist in jedem
Fall die Vorlage des Kaufbeleges erforderlich.
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Rezepte/Zutaten/Verarbeitung

Werk- |Drehzahl |Zeit Rezepte/Zutaten/Verarbeitung
zeug
niedrig/  |ca. Hefeteig
Alhoch™ 122 min |max. 500 g Meh
25 g Hefe oder 1 Packchen Trockenhefe
225 ml lauwarme Milch
1Ei
1 Prise Salz
80 g Zucker
60 g Fett (lauwarm)
Schale einer 2 Zitrone (Zitronenaroma)
® Alle Zutaten (auBer der Milch) in die Schissel geben.
® Drehschalter fir 10 Sekunden auf eine niedrige Drehzahl stellen.
® Milch hinzugeben und mit hoher Drehzahl rihren.
Zutaten sollten gleiche Temperatur haben.
Wenn der Teig glatt aussieht, an einem warmen Ort gehen lassen.
= M Zwiebeln, Knoblauch
Menge: ab 1 Zwiebel, geviertelt, bis 300 g
ab 1 Knoblauchzehe, bis 300 g
® Bis zum gewUlnschten Zerkleinerungsgrad verarbeiten.
hoch Fleisch, Leber
= (fur Hackfleisch, Tatar usw.)
Menge: 50 g bis 500 g
® Knochen, Knorpel, Haut und Sehnen entfernen.
Fleisch in Wirfel schneiden.
Fleischteige, Fullungen und Pasteten herstellen:
® Fleisch (Rind, Schwein, Kalb, Gefllgel, aber auch Fisch usw.)
zusammen mit weiteren Zutaten und Gewdrzen in die Schiussel
geben und zu einem Teig verarbeiten.
hoch ca. Erdbeersorbet
= 1,5 min 1250 g gefrorene Erdbeeren
bis 2 min|100 g Puderzucker

180 ml Sahne (knapp 1 Becher)

® Alle Zutaten in die Schussel geben. Sofort einschalten, da sich
sonst Klumpen bilden. So lange rUhren, bis sich cremiges Eis
bildet.

S

niedrig/
hoch

Eischnee

Menge: 2 bis 6 Eiweil3

® Mit hoher Drehzahl schlagen. Zum Unterheben niedrige
Drehzahl einstellen.

S

niedrig/
hoch

Schlagsahne

Menge: 200 g bis 400 g

® Mit hoher Drehzahl schlagen. Zum Unterheben niedrige
Drehzahl einstellen.

hoch/M

Nisse, Mandeln

Menge: 200 g bis 400 g

® Schalen restlos entfernen, Mixermesser wird sonst stumpf.
Bis zum gewUnschten Zerkleinerungsgrad verarbeiten.
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Werk- |Drehzahl |Zeit Rezepte/Zutaten/Verarbeitung
zeug

hoch/M Obst oder Gemiise plirieren

(Apfelmus, Spinat, Karotten-, Tomatenpuree; roh oder gekocht)

® Zutaten und GewUrze zusammen in den Mixer geben und zu
Plree verarbeiten.

niedrig/ Mayonnaise
hoch 1Ei
1 TL Senf

150 bis 200 ml Ol

1 EL Zitronensaft oder Essig

1 Prise Salz

1 Prise Zucker

Zutaten sollten gleiche Temperatur haben.

® Alle Zutaten (auBer Ol) einige Sekunden auf Stufe 1 mischen.

® Mixer auf Stufe 2 schalten, Ol langsam durch den Trichter
gieBen und so lange mixen, bis die Masse emulgiert.

Mayonnaise bald verbrauchen, nicht aufbewahren.

= [hoch Schokoladen-Milch

80 g bis 100 g Schokolade

ca. 400 ml heiBe Milch

® Schokolade im Mixer zerkleinern, hei3e Milch dazugeben und
kurz unterrUhren.

Anderungen vorbehalten.
12
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For your safety

Before use, read these instructions carefully in order to become
familiar with important safety and operating instructions for this
appliance.

If the instructions for correct use of the appliance are not observed,
the manufacturer’s liability for any resulting damage will be excluded.
This appliance is designed for processing normal household quantities
in the home or similar quantities in non-industrial applications.
Non-industrial applications include e.g. use in employee kitchens

in shops, offices, agricultural and other commercial businesses, as well
as use by guests in boarding houses, small hotels and similar dwellings.
Use the appliance for processing normal amounts of food for the
household; see “Recipe examples” section.

This appliance is suitable for mixing, kneading, beating, cutting and
shredding food. Other applications are possible if the accessories
approved by the manufacturer are used. It must not be used for
processing other objects or substances.

Use the appliance with original accessories only.

Please keep the operating instructions in a safe place.

If passing on the appliance to a third party, always include the operating
instructions.

A General safety instructions

Electric shock risk

The appliance must not be used by children.

The appliance and its power cord must be kept away from children.
Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory

or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the appliance
in a safe way and if they understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

Connect and operate the appliance only in accordance with the speci-
fications on the rating plate.

13
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Do not use the appliance if the power cord and/or appliance are
damaged. Always disconnect the appliance from the supply if it is left
unattended and before assembling, disassembling or cleaning.

Do not place the power cord over sharp edges or hot surfaces.

To prevent injury, a damaged power cord must be replaced by the
manufacturer or his customer service or a similarly qualified person.
Only our customer service may repair the appliance.

A\ Safety instructions for this appliance

Risk of injury

Electric shock risk

If the power is interrupted, the appliance remains switched on and
restarts when the power is restored.

Change accessories and tools only when the appliance is at a standstill
(rotary switch on 0/0off) and the mains plug has been pulled out.

Never immerse the base unit in liquids or place under running water and
do not clean in the dishwasher.

Before rectifying a fault, pull out the mains plug.

Risk of injury from the rotating tools!

While the appliance is operating, never place fingers in the mixing bowl.
Always use the pusher (7a) for adding ingredients.

After switching off, the drive continues running for a short time.
Change tools only when the drive is at a standstill.

Risk of injury from sharp blades/rotating drive!

Never place fingers in the attached blender!

Blender will not operate until the lid has been screwed on tight.

Do not remove/attach the blender until the drive is at a standstill.

Risk of injury from sharp blades!

Exercise particular caution when handling the attachments!

Note shape and location of the insert when inserting it into the carrier
disc. Take hold of carrier disc or chipper disc by the designated recessed
grips only.

Do not place fingers in the feed tube. Only use the pusher when adding
more ingredients.

Grip the universal blade by the edge of the plastic handle only.

When not in use, always put the universal blade back into the acces-
sories drawer.

Do not touch blender blades with bare hands. Clean them with a brush.
Risk of scalding!

If processing hot liquids, steam escapes through the funnel in the lid.
Add a max. 0.4 litres of hot or frothing liquid.

Risk of injury!

Never assemble blender on the base unit.

14
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A Explanation of the symbols on the appliance or accessory

4]
&

Caution! Rotating tools.
Do not place fingers in the feed tube.

Follow the instructions in the operating instructions.

Caution! Rotating blades.

The operating instructions describe several
models, see also overview of models (Fig. [).
Differences are identified.

The appliance requires no maintenance.

Overview

Base unit

Fig. [N
1 Rotary switch
A MCM41..:
0/off = Stop
M = Instantaneous switching at maximum
speed, hold switch for required blending
duration.
Settings 1-2, Operating speed:
1 = low speed — slow,
2 = high speed — fast.
B MCMA42..:
0/off = Stop
M = Instantaneous switching at maximum
speed, hold switch for required blending
duration.
. = Operating speed steplessly
adjustable from low to high speed.
2  On/Off display (MCM42.. only)
Is lit while the appliance is operating
(rotary switchon M or ).
Flashes if the appliance has been operated
incorrectly, the electronic fuse has tripped
or the appliance is defective — see section
“Troubleshooting”.

Drive

4  Accessories drawer (Fig. ()
To open the drawer, push the button on
the underside of the appliance and pull
out the drawer. To pull out the drawer
completely tilt slightly upwards and pull
out. When inserting the drawer, tilt slightly
upwards and then push in all the way.
Keep the accessories drawer closed while
working with the appliance.

w

5 Cord store
Bowl with accessories

6 Bowl
7 Lid
7a Pusher

8 Drive shaft

Tools

9 Tool holder

9a Universal blade

9b Whipping (beating) disc

9¢ Kneading hook

10 Carrier disc for disc inserts

10a Slicing attachment - coarse (A)
10b Slicing attachment - fine (B)
10c Shredding attachment - coarse (C)
10d Shredding attachment - fine (D)

11 Chipper disc (E)
(some models)

12 Citrus press
13 Juice centrifuge (some models)

14 Universal cutter
(some models)
If an accessory is not included in the scope
of supply, it can be ordered from customer
service.
Blender
15 Blender jug
16 Lid
16a Funnel
16b Refill opening

15
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Operation

Before operating the appliance and acces-

sories for the first time, clean thoroughly;

see “Cleaning and servicing”.

Preparation

® Place the base unit on a smooth, clean
surface.

® Pull cord out of the cord store to the
required length.

® [nsert the mains plug.

® Keep the accessories drawer closed while
working with the appliance.

m Important information

— Use only the rotary switch to switch the appli-
ance on or off. Never switch the appliance off
by rotating the bowl, the blender or a tool.

— Do not switch the appliance on unless tools
or accessories have been completely
attached.

Bowl with accessories/tools
Risk of injury from the rotating

A tools!

While the appliance is operating, never
place fingers in the mixing bowl.

Always use the pusher (7a) for adding
ingredients. After switching off, the drive
continues running for a short time.
Change tools only when the drive

is at a standstill.

A Warning!

When working with the bowl, the appliance
cannot be switched on until the bow! has
been attached and the lid has been
attached and screwed on tight.

Universal blade (9a)
For cutting, chopping and stirring.

A Risk of injury from sharp blades!

Grip the universal blade by the edge

of the plastic handle only.

When not in use, always put the universal
blade back into the accessories drawer.

16

Whipping (Beating) disc (9b)
for cream, egg white, mayonnaise.
Kneading hook (9c¢)

for kneading dough and mixing-in ingredients
that ought not be cut (e.g. raisins and
chocolate chips).
Fig.
® Attach the bowl (arrow on bowl on dot on
the appliance) and rotate as far as possible
in a clockwise direction.
® Press the drive shaft into the tool holder
until it locks into position.
® [nserting tools:
— Insert tool holder into the bowl.
— Insert universal blade, whisking disc
or kneading hook into the tool holder
and release.

A Warning!

Add ingredients to be processed always
after the tool has been inserted.

® Add ingredients.

® Attach lid with pusher (match arrow on lid
on dot on bowl) and rotate in a clockwise
direction.
Lid lug must be located fully in the slot
in the bow! handle.

® Set the rotary switch to the desired setting.

® To add more ingredients, set the rotary
switch to 0/off.

Remove the pusher and add ingredients
through t%e fged tube. g

Cutting attachments (10a-10d)

A Risk of injury from sharp blades!

Exercise particular caution when handling
the attachments! Note shape and location
of the insert when inserting it into the carrier
disc. Take hold of carrier disc or chipper
disc by the designated recessed grips only.

Slicing attachment - coarse (A)

Set rotary switch to low speed for slicing:
cucumbers, carrots.

Slicing attachment - fine (B)

Set rotary switch to high speed for slicing:
cucumbers, carrots.



Shredding attachment - coarse (C)*

Set rotary switch to high speed for grating:

apples, carrots, cheese.

Shredding attachment - fine (D)

Set rotary switch to high speed for grating:

carrots, cheese.

Chipper disc (E)

for slicing French fries (chips) and fruit salad

ingredients.

Warning!

The chipper disc is not suitable for processing

hard cheese, nuts, horseradish and similar

foods.

Fig. b1

® Attach the bowl (arrow on bowl on dot on
the appliance) and rotate as far as possible
in a clockwise direction.

® |Insert drive shaft into the bowl.

Depending on the required use:

® [nsert the required insert into the carrier
disc. Note the form and the location
(Fig. []-5a)!

® Attach the carrier disc to the drive shaft.

® Attach chipper disc to the drive shaft.
Attach lid with pusher (match arrow on lid
to arrow on bowl) and rotate in a clockwise
direction. Lid lug must be located fully
in the slot in the bowl handle.

A Risk of injury from sharp blades!

Do not place fingers in the feed tube.
Only use the pusher when adding more
ingredients.

® Set the rotary switch to the desired setting.

e Fill with contents which are to be sliced
or shredded.

® \When adding contents which are to be
sliced or shredded, apply only light pres-
sure to the pusher.

® Remove the pusher and add ingredients
through the feed tube.

Warning!
Empty the bowl before it becomes so full that

the sliced or grated contents reach the carrier
disc or the chipper disc.

* Not suitable for very hard food, e.g. salami.
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Citrus press (12) Fig.

for pressing the juice out of citrus fruits,

e.g. oranges, grapefruits, lemons.

® Attach the bowl (arrow on bowl on dot on
the appliance) and rotate as far as possible
in a clockwise direction.

® |[nsert drive shaft into the bowl.

® Attach the citrus press to the drive shaft
(arrow on citrus press on arrow on the
bowl) and rotate in a clockwise direction.
The lug on the strainer basket must be
located fully in the slot in the bowl handle.

® Attach and press on pressing cone.

® To extract juice from the fruits, set the
rotary switch to low speed and press
the fruit onto the pressing cone.

Warning!

Note the level in the bowl.

Max. quantity: 500 ml.

Empty the bowl! without delay.

Juice centrifuge (13) Fig.[d

For squeezing the juice out of pip fruits

(e.g. apples, pears), berries, pitted stone fruits,

vegetables (e.g. carrots, tomatoes).

® Attach the bowl (arrow on bowl on dot on
the appliance) and rotate as far as possible
in a clockwise direction.

® |[nsert drive shaft into the bowl.

® Screw on the grater with the filter basket
as far as possible in a clockwise direction.

® Attach lid for juice centrifuge and rotate
in a clockwise direction. Lid lug must be
located fully in the slot in the bowl handle.

® Turn the rotary switch to a low speed
setting.

® Add fruit or vegetables through the fill tube
and only gently push forward with the
pusher. Cut beforehand if necessary.

® After processing, set the rotary switch
briefly to high speed and leave the appli-
ance running until all the fruit pulp has been
squeezed out.

Warning!
Note the level in the bowl. Maximum proces-
sing quantity: 250 g fruit or vegetables.

17
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Blender Fig. [l
Risk of injury from sharp blades/
rotating drive!

Never place fingers in the attached blender!

Blender will not operate until the lid has

been screwed on tight.

Do not remove/attach the blender until the

drive is at a standstill.

A Risk of scalding!

If processing hot liquids, steam escapes
through the funnel in the lid. Add a max. 0.4
litres of hot or frothing liquid.

Warning!
Blender may be damaged. Do not process

deep-frozen ingredients (except ice cubes).
Do not operate blender when empty.

® Attach the blender jug (match arrow on the
jug to the arrow on the appliance) and
rotate as far as possible in a clockwise
direction.

® Add ingredients.
Maximum capacity, liquid = 1.25 litres
(frothing or hot liquids max. 0.4 litres).
Optimal processing capacity — solids =
80 g.

® Attach lid and rotate in a clockwise
direction. Lid lug must be located fully
in the slot in the blender handle.

® Set the rotary switch to the desired setting.

® To add more ingredients, set the rotary
switch to 0/off.

® Remove the lid and add ingredients

or

® remove the funnel and gradually add solid
ingredients through the refill opening

or

® pour liquid ingredients through the funnel.

After using the appliance

® Set the rotary switch to 0/off.

® Remove mains plug.

® Remove tool or accessory according
to the following description.

® (Clean all parts, see “Cleaning and
servicing”.

Remove the bowl with accessories/tools:

® Rotate thelid in an anti-clockwise direction
and remove.

® Remove tool:

18

— Taketool holder together with universal
blade, whisking disc or kneading hook
out of the bowl. Remove the tools from
the tool holder.

—  Grip the carrier disc or the chipper disc
by the recessed grips and lift out of the
bowl.

— Turn the carrier disc over and carefully
press out the insert from the underside
(Fig. 3).

o Rotate the bowl in an anti-clockwise
direction and remove.

Remove the citrus press

® Unscrew the citrus press and remove the
bowl.

Remove the juice centrifuge:

® Rotate the lid on the juicer in an anti-
clockwise direction and remove.

® Take the grater out of the bowl.

® Remove the bowl.

Remove the blender:

o Rotate the blender in an anti-clockwise
direction and remove.

o Rotate the lid in an anti-clockwise direction
and remove.

Tip: It is recommended to clean the blender

immediately after use see “Cleaning and

servicing”.

Cleaning and servicing

A Risk of electric shock!

Never immerse the base unit in water
or place under running water.

Warning!

Surfaces may be damaged.

Do not use abrasive cleaning agents.
Note: If processing e.g. carrots and red
cabbage, the plastic parts will become
discoloured by a red film which can be
removed with a few drops of cooking ail.

Cleaning the base unit

® Remove mains plug.

® Wipe the base unit with a damp cloth.
If required, use a little detergent.

® Then dry the base unit.

® Rinse the accessories drawer under
running water and leave to dry.
Do not clean in the dishwasher!



Cleaning the bowl and accessories

A Risk of injury from sharp blades!

Grip the universal blade by the edge of the
plastic handle only.

When not in use, always put the universal
blade back into the accessories drawer.

All parts are dishwasher-proof.
Do not wedge plastic parts in the dishwasher
as they could warp.

Cleaning the blender

A Risk of injury from sharp blades!

Do not touch blender blades with bare
hands. Clean them with a brush.

It is recommended to clean the blender
immediately after use. This will prevent residue
from drying on and attacking the plastic
(e.g. by essential oils in herbs).
The blender jug (without blade insert), lid and
funnel are dishwasher-proof.
Do not clean the blade insert in the dish-
washer, but under running water (do not
soak in water).
Tip: Pour a little water and washing-up liquid
into the attached blender. Switch to setting M
for several seconds. Pour out the water and
rinse the blender with clean water.
Taking the blender apart Fig.
e Upon the wings, rotate the blade insert
in an anti-clockwise direction.
The blade insert is released.
® Take blade insert out and remove sealing
ring.
Putting the blender together

A Risk of injury!

Never assemble blender on the base unit.

® Apply sealing ring on blade insert.

® |Insert blade insert from below into
blender jug.

® Firmly screw on the blade insert
by the wings in a clockwise direction.
Rotate the blade insert at least until
a wing covers the mark on the blender
jug (position —> Fig. 1 6).
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Cleaning the citrus press

All parts are dishwasher-proof. It is recommen-
ded to rinse the pressing cone immediately
after use on all sides under running water.
Doing so prevents residue from drying on.

Cleaning the juice centrifuge Fig. [
To clean the juice centrifuge remove the filter
basket from the disc holder.

Pre-rinse parts under running water.
Carefully clean the slats of the filter basket
S0 as not to damage them.

Storing the appliance

® Remove mains plug.

e Stow the cord in the cord store.

® Stow the tools in the accessories drawer.
® Attach the bowl.

m Note:

Take all accessory parts out of the bowl
and/or blender before use.
Only insert the parts needed.

Fig.

Troubleshooting

A Risk of injury!

Before rectifying a fault, pull out the mains
plug.

Important information for
MCM42..

The Operating indicator flashes if the appli-
ance has been operated incorrectly or the

electronic fuse has tripped or the appliance
is defective.

Base unit

Fault:

Appliance does not work.

Possible cause:

The appliance was overloaded (e.g. tool
jammed by food) and the electronic fuse
has tripped.

Remedial action:

® Set the rotary switch to 0/off.

® Remove mains plug.

® FEliminate the cause of the overload.
® Switch the appliance on again.

19



en

Possible cause:
An attempt was made to attach the bowl

or blender to the appliance while switched on.

Remedial action:

® Set the rotary switch to 0/off.
® Attach the bowl or blender.

® Switch the appliance on again.
Accessories

Fault:

Appliance does not start.

Possible cause:

Accessory not correctly attached.

Remedial action:

® Set the rotary switch to 0/off.

® Attach accessory according to the
appropriate instructions in this manual.

Important information

[
1 If the fault cannot be eliminated,
please contact customer service.

Recipes/Ingredients/Processing

Instructions on disposal

This appliance has been identified

in accordance with the European
directive 2012/19/EC on Waste
Electrical and Electronic Equipment —
WEEE. The Directive paves the way
for effective EU-wide withdrawal and utilization
of waste appliances.

Please ask your dealer or inquire at your local
authority about current means of disposal.

Warranty conditions

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from

the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must
be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

Tool |Speed [Time Recipes/Ingredients/Processing
low/high  |approx. |Yeast dough
= 1-2 min |Max. 500 g flour
25 g yeast or 1 packet of dried yeast
225 ml lukewarm milk
1 egg
1 pinch of salt
80 g sugar
60 g fat (lukewarm)
Graded rind of half a lemon
® Add all ingredients (except the milk) to the bowil.
® Set rotary switch to a low speed for 10 seconds.
® Add milk and mix at high speed.
Ingredients should be at the same temperature. When the dough
has a smooth appearance, place in a warm location.
M Onions, garlic
= Amount: from 1 onion, quartered, up to 300 g
from 1 clove of garlic up to 300 g
® Process the onion/garlic until it has been chopped to the
required size.
@ high Meat, liver
(for mince, steak tartare, etc.)
Amount: 50 g-500 g
® Remove bones, gristle and sinews. Dice the meat.
Making sausage meat, stuffing and pateé:
e Put meat (beef, pork, veal, poultry, or even fish, etc.) together
with other ingredients and spices into the bowl and mix into
a dough.

20



en

Tool |Speed [Time Recipes/Ingredients/Processing
a% high approx. |Strawberry sorbet

1.5 min—-1250 g frozen strawberries

2 min 100 g icing sugar

180 ml cream
o Put allingredients in the bowl. Switch on immediately, otherwise
the mixture will go lumpy. Mix until a creamy sorbet forms.

low/high

Beaten egg white
Amount: 2 to 6 egg whites
® \Whisk at high speed. Set low speed to fold in ingredients.

low/high

Whipped cream
Amount: 200 g-400 g
® \Whisk at high speed. Set low speed to fold in ingredients.

high/M

Nuts, almonds
Amount: 200 g-400 g
® Remove shells completely, otherwise the blender blade
will be blunted.
Process the onion/garlic until it has been chopped to the required
size.

high/M

Puréeing fruit or vegetables
(Apple sauce, spinach, carrot and tomato purée; raw or cooked)
® Put ingredients and spices into the blender and purée.

low/high

Mayonnaise

1egg

1 tsp. mustard

150-200 ml ail

1 tbs. lemon juice or vinegar

1 pinch of salt

1 pinch of sugar

Ingredients should be at the same temperature.

o Mix all ingredients (except oil) for several seconds at setting 1.

@ Switch blender to Setting 2, pour the oil slowly through
the funnel and mix until the mayonnaise emulsifies.

Eat the mayonnaise immediately, do not store.

- [high

Chocolate-milk

80 g—-100 g chocolate

approx. 400 ml hot milk

° (b3hoﬂp up the chocolate in the blender, add the hot milk and mix
riefly.

Subject to alterations.
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Pour votre sécurité

Veuillez lire la présente notice attentivement avant utilisation pour
connaitre les consignes de sécurité et d’utilisation importantes
visant cet appareil.

Le non-respect des instructions permettant d’utiliser correctement
I'appareil dégage le fabricant de toute responsabilité envers les
dommages qui pourraient en résulter.

Cet appareil est destiné a la préparation de quantités habituellement
nécessaires dans un foyer, ou dans des applications non
professionnelles similaires a celles d’un foyer. Les applications similaires
a celles d’un foyer comprennent par exemple I’utilisation dans les coins-
cuisine du personnel de magasins, de bureaux, d’entreprises agricoles
et autres entreprises commerciales et industrielles, ainsi que I’utilisation
par les clients de pensions, petits hotels et immeubles d’habitation
similaire. Utilisez cet appareil uniguement pour des quantités de
préparations culinaires courantes et pour des durées de service
normales, voir la section « Recettes ».

Cet appareil convient pour mélanger, pétrir, fouetter, couper et raper des
produits alimentaires. D’autres applications sont possible a condition
d’utiliser les accessoires homologués par le fabricant. Il ne doit pas servir
a transformer d’autres objets ou substances.

N’utilisez I'appareil qu’avec des accessoires d’origine.

Rangez soigneusement la notice d’instructions. Si vous remettez I'appa-
reil a un tiers, joignez sa notice d’utilisation.

A\ Consignes générales de sécurité

Risque d’électrocution

L’utilisation de I'appareil par les enfants est interdite.

Des enfants, éloignez I'appareil et son cordon de raccordement.

Les personnes souffrant d’un handicap physique, sensoriel ou mental
ou ne détenant pas I'expérience et / ou les connaissances nécessaires
pourront utiliser les appareils a condition de le faire sous surveillance,
ou que son utilisation sdre leur ait été enseignée et qu'elles aient compris
les dangers qui en émanent.
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Ne permettez jamais aux enfants de jouer avec 'appareil.

Ne branchez et faites marcher I'appareil que conformément aux indi-
cations figurant sur la plaque signalétique. N'utilisez I'appareil que si son
cordon d’alimentation et I'appareil lui-méme ne présentent aucun
dommage.

Débranchez toujours I'appareil du secteur s’il doit se trouver sans
surveillance, avant de I'assembler, de le démonter ou de le nettoyer.
Veillez a ce que le cordon de branchement ne frotte pas sur des arétes
vives ou des surfaces tres chaudes. Afin d’écarter tout danger,

seul le fabricant ou son service apres-vente ou une personne détenant
une qualification équivalente est habilité a remplacer un cordon

de branchement endommageé.

Les réparations sur I'appareil sont réservées a notre service apres-vente.

A Consignes de sécurité pour cet appareil

Risque de blessure

Risque d’électrocution !

Si une coupure de courant se produit, I'appareil reste en position allumée
et redémarrera des le retour du courant.

Ne changez les accessoires qu’appareil éteint (interrupteur rotatif

sur la position 0/off) et apres avoir débranche la fiche méle de la prise
de courant.

Ne plongez jamais I'appareil de base dans des liquides et ne le lavez
pas au lave-vaisselle.

Avant de supprimer un dérangement, débranchez la fiche male

de la prise de courant.

Risque de blessures avec les accessoires en rotation !

Pendant le fonctionnement, n’introduisez jamais les doigts dans le bol
mélangeur. Pour pousser des ingrédients, utilisez toujours le pilon
pOUSSOIr (7a). Apres que vous avez éteint I'appareil, son moteur continue
de tourner brievement. Ne changez d’accessoire qu’apres avoir
immobilisé I’'entrainement.

Risque de blessures avec les lames tranchantes / I’entrainement
en rotation !

N’introduisez jamais les doigts dans le mixeur en place !

Le mixeur ne fonctionne que si vous avez tourné Le couvercle a fond.
Ne retirez / posez le mixeur qu’apres avoir arrété I'entrainement.
Risque de blessures avec les lames tranchantes !

Faites preuve d’une prudence particuliere pendant les manipulations
d’inserts ! Attention a la forme et a la position de l'insert lorsque vous
le mettez en place dans le disque-support. Ne saisissez le disque-
support ou le disque a pommes frites que par les auges de prehension
prévues.
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N’introduisez pas les doigts dans I'orifice d’ajout. Pour ajouter des ali-
ments, n’utilisez que le pilon poussoir.

Ne saisissez la lame universelle que par son bord-poignée en plastique.
Lorsque la lame universelle ne sert pas, conservez-la toujours rangée
dans le tiroir d’accessoires.

Ne touchez pas les lames du mixeur avec les mains nues.

Pour nettoyer, utilisez une brosse.

Risque de brdlure !

Lorsque vous traitez des aliments mélangés tres chauds, de la vapeur
traverse I'entonnoir ménagé dans le couvercle.

Versez au maximum 0,4 litre de liquide tres chaud ou moussant.
Risque de blessures !

N’assemblez jamais le mixeur sur I'appareil de base.

A\ Explication des symboles sur I’'appareil et les accessoires

Respectez les instructions figurant dans la notice
EIE-J d’utilisation.
§| Prudence ! Lames rotatives.
Prudence ! Accessoires rotatifs.
@ N’introduisez pas les doigts dans lorifice d’ajout.

La notice d’utilisation vaut pour différents 2 Voyant de fonctionnement
modeles (voir également la vue d’ensemble (seulement MCM42..)
des modeéles, Figure [M). Les différences sont Il reste allume pendant la marche
indiquées. (sélecteur rotatif sur Mou ). N
L’appareil ne nécessite aucun entretien. Il clignote en cas d'erreurs pendant I'utili-
sation de I'apparell, si le fusible électronique
Vue d’ensemble disjoncte ou en présence d’un défaut dans
I'appareil, voir le chapitre « Dérangements
. et remedes ».
Appareil de base i
; ppl i Figure &Y 3 Entrainement
: terr'\:g":/?:; rc.otatl 4 Tiroir d’accessoires (Figure ).
0/off = Arrét - Pour ouvrir le tiroir, appuyez sur le bouton
M°_ T rrﬁ | " b ol situé sur la face inférieure de I'appareil et
v ouche pu se,l'aveo vitesse la pdus extrayez le tiroir. Pour retirer intégralement
elevée, maintenez l'interrupteur pendant le tiroir, inclinez-le légérement vers le haut
la durée de fonctionnement souhaitée. puis extrayez-le.
Positions 1-2, vitesses de travail : Lorsque vous remettez le tiroir en place,
1 = vitesse basse — marche lente, inclinez-le légérement vers le haut puis
2 = vitesse élevée — marche rapide. insérez-le jusqu’a la butée.
B MCM42..: Pendant les travaux avec I'appareil,
0/off = Arrét ' travaillez avec le tiroir d’accessoires
M = Touche pulse, avec vitesse la plus fermés.

élevée, maintenez I'interrupteur pendant 5
la durée de fonctionnement souhaitée.

~ = Vitesse de travail réglable en

continu, de réduite a élevée.

Rangement du cordon
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Bol mélangeur avec accessoires
6 Bol mélangeur

7 Couvercle
7a Pilon poussoir

8 Axe d’entrainement
Accessoires

9 Porte-accessoires
9a Lame universelle
9b Disque-fouet

9¢ Crochets pétrisseurs

10 Disque support pour accessoires
insérables

10a Insert pour découper grossiérement (A)
10b Insert pour découper finement (B)
10c Insert pour raper grossiérement (C)
10d Insert pour raper finement (D)
11 Disque a pommes frites (E)

(Sur certains modeles)
12 Presse-agrumes
13 Centrifugeuse (sur certains modeles)
14 Broyeur universel

(Sur certains modeles)
Si un accessoire n'a pas été livré d’origine,
vous pouvez le commander auprés du
service aprés-vente.
Mixeur
15 Bol mixeur
16 Couvercle

16a Entonnoir

16b Ouverture pour ajout

Utilisation

Avant de les utiliser pour la premiere fois,
nettoyez soigneusement I'appareil et ses
accessoires, Vvoir le chapitre intitulé «
Nettoyage et entretien ».
Préparatifs
® Placez I'appareil de base sur une surface
lisse, robuste et propre.
® Du rangement, sortez la longueur
de cordon requise.
® Introduire la fiche dans la prise de courant.
® Pendant les travaux avec I'appareil, tra-
vaillez avec le tiroir d’accessoires fermés.
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m Consignes importantes

— Allumez et éteignez I'appareil uniquement par
le sélecteur rotatif. Pour éteindre I'appareil,
ne tournez jamais le bol mélangeur, le mixeur
OU Un accessoire.

— Nallumez I'appareil qu’apres avoir entiere-
ment monté ses différents accessoires.

Bol mélangeur avec accessoires /
Outils

Risque de blessures avec
les accessoires en rotation !

Pendant le fonctionnement, n’introduisez
Jjamais les doigts dans le bol mélangeur.
Pour pousser des ingrédients, utilisez
toujours le pilon poussoir (7a).

Apres que vous avez éteint I'appareil,
son moteur continue de tourner brieve-
ment. Ne changez d’accessoire qu’apres
avoir immobilisé I'entrainement.

A Attention !

Si vous travaillez avec le bol mélangeur,
vous ne pourrez allumer I'appareil qu’apres
avoir mis le bol mélangeur en place, posé et
tourné le couvercle a fond jusqu’en position
fermée.

Lame universelle (9a)
Pour réduire, hacher et mélanger.

Risque de blessures avec
A les lames tranchantes !
Ne saisissez la lame universelle que par son
bord-poignée en plastique.
Lorsque la lame universelle ne sert pas,

conservez-la toujours rangee dans le tiroir
d’accessoires.

Disque-fouet (9b)

Pour monter la creme, les blancs d’ceuf en
neige, la mayonnaise.

Crochet pétrisseur (9¢)

pour pétrir la pate épaisse et incorporer
les ingrédients qu’il ne faut pas broyer

(par exemple les raisons secs, les plaquettes
de chocolat).
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Figure
® Mettez le bol mélangeur en place (la fleche
du bol doit regarder le point situé sur
I'appareil) puis tournez dans le sens des
aiguilles d’une montre jusqu’a la butée.
® FEnfoncez I'axe d’entrainement dans
le porte-accessoires jusqu’a ce qu'il
encrante.
® Mettez I'accessoire en place :
— Mettezle porte-accessoires dans le bol
mélangeur.
— Posez la lame universelle, le disque-
fouet ou le crochet a pétrir sur le porte-
accessoires puis lachez-le.

A Attention !

N’ajoutez les produits a traiter qu’apres
avoir monté les accessoires.

® Ajoutez des ingrédients.
® Montez le couvercle avec le pilon-poussoir
(la fleche du couvercle regarde le point

sur le bol) puis tournez dans le sens des
aiguilles d’une montre.

La saillie du couvercle doit venir reposer

jusgu’a la butée dans la fente ménagée
dans la poignée du bol.

° Réﬁlez I'interrupteur rotatif sur la position
VOUlUE.

o . o
RR SIS e gt amene

® Sortez le pilon poussoir et versez les
ingrédients par I'orifice d’ajout.

Inserts a broyer (10a-10d)

Risque de blessures avec

les lames tranchantes !
Faites preuve d’une prudence particuliere
pendant les manipulations d’inserts !
Attention a la forme et a la position de I'insert
lorsque vous le mettez en place dans le
disque-support. Ne saisissez le disque-
support ou le disque a pommes frites que
par les auges de préhension prevues.

Insert pour découper grossiérement (A)
Pour découper les concombres et les carottes,
réglez le sélecteur rotatif sur une basse vitesse.
Insert pour découper finement (B)

Pour émincer les concombres et les carottes
réglez le sélecteur rotatif sur une haute vitesse.

Insert pour raper grossiérement ©*

Pour réper les pommes, carottes, et le

fromage, réglez le sélecteur rotatif sur une

haute vitesse.

Insert pour raper finement (D)

Pour raper les carottes et le fromage, réglez

le sélecteur rotatif sur une haute vitesse.

Disque a pommes frites (E)

pour émincer les pommes de terre en frites

et émincer les ingrédients des salades de fruits.

Attention !

Le disque a pommes frites ne convient

pas pour traiter le fromage dur, les noix,

Le raifort et d’autres aliments durs.

Figure Bl

® Mettez le bol mélangeur en place (la fleche
du bol doit regarder le point situé sur
I’appareil) puis tournez dans le sens des
aiguilles d’une montre jusqu’a la butée.

® Mettez I'axe d’entrainement dans le bol.

Suivant I'application souhaitée :

® Mettez I'insert voulu dans le disque support.
Tenez compte de la forme et de la position
de Iinsert (Figure []-5a) !

® Posez le disque support sur I'axe d’entrai-

nement.

® Posez le disque a pommes frites sur I'axe
d’entrainement.

Posez le couvercle avec pilon poussoir
(fleche du couvercle sur la fleche du bol
mélangeur) puis tournez dans le sens

des aiguilles d’une montre.

La saillie du couvercle doit venir reposer
jusqu’a la butée dans la fente ménagée

dans la poignée du bol.
Risque de blessures avec
les lames tranchantes !
N’introduisez pas les doigts dans ['orifice

d’ajout. Pour ajouter des aliments, n’utilisez
que le pilon poussoir.

° Régilez I'interrupteur rotatif sur la position
voulue.

® \Versez les aliments a émincer ou raper.
® Ne faites avancer les aliments a émincer

ou raper qu’en appuyant peu avec le pilon
POUSSOiIr.

® Sortez le pilon poussoir et versez les ingré-
dients par I'orifice d’ajout.

26 * Ne convient pas aux aliments trés durs, par ex. le salami.



Attention !

Videz le bol mélangeur avant que les aliments
découpés, éminces ou rapés n’atteignent

le disque support ou le disque a pommes
frites.

Presse-agrumes (12) Figured

Il sert a extraire le jus des agrumes, dont

par exemple les oranges, pamplemousses

et citrons.

® Mettez le bol mélangeur en place (la fleche
du bol doit regarder le point situé sur
I'appareil) puis tournez dans le sens des
aiguilles d’une montre jusqu’a la butée.

® Mettez I'axe d’entrainement dans le bol.

® Posez le presse-agrumes sur I'axe
d’entrainement (la fleche sur le presse-
agrumes regarde vers le bol) puis tournez
dans le sens des aiguilles d’'une montre.
La saillie sur le panier-filtre doit venir
reposer jusqu’a la butée dans la fente
ménagée dans la poignée du bol.

® Posez le cone puis appuyez.

® Pour presser les fruits, réglez le sélecteur
rotatif sur une vitesse réduite et pressez
chaque fruit sur le céne.

Attention !

Surveillez le remplissage progressif du bol.

Quantité maximale : 500 ml.

Videz le bol suffisamment tét.

Centrifugeuse (13) Figure[®

Pour extraire le jus des fruits a graines

(par exemple pommes, poires), des baies,

des fruits dénoyautés, des légumes (par

exemple carottes, tomates).

® Mettez le bol mélangeur en place (la fleche
du bol doit regarder le point situé sur
I'appareil) puis tournez dans le sens des
aiguilles d’une montre jusqu’a la butée.

® Mettez I'axe d’entrainement dans le bol.

® Tournez le récipient a raper avec panier
filtre jusqu’a la butée, dans le sens des
aiguilles d’une montre.

® Posez le couvercle sur la centrifugeuse
puis tournez-le dans le sens des aiguilles
d’une montre. La saillie du couvercle doit
venir reposer jusqu’a la butée dans la fente
ménageée dans la poignée du bol.

® Réglez le sélecteur rotatif sur une vitesse
réduite.

® |Introduisez les fruits ou légumes par I'ori-
fice de remplissage et, pour les faire
avancer, n’appuyez dessus que légére-
ment a I'aide du pilon poussoir.
Découpez les au préalable en morceaux
Si nécessaire.
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® A lafin de cette opération, réglez brieve-
ment I'interrupteur rotatif sur une vitesse
élevée puis faites marcher I'appareil
le temps nécessaire a ce que le jus ait
été entierement extrait de la pulpe.

Attention !

Surveillez le remplissage progressif du bol.

Quantité préparable maximale :

250 g fruits / légumes.

Mixeur Figure [l

Risque de blessures avec
les lames tranchantes /

I’entrainement en rotation !

N’introduisez jamais les doigts dans

le mixeur en place !

Le mixeur ne fonctionne que si vous avez
tourné le couvercle a fond.

Ne retirez / posez le mixeur qu’apres avoir
arrété I'entralnement.

A Risque de brilure !

Lorsque vous traitez des aliments melangés
tres chauds, de la vapeur traverse I’enton-

noir menagé dans le couvercle.

Versez au maximum 0,4 litre de liquide tres
chaud ou moussant.

Attention !

Vous risquez d’endommager le mixeur !

Ne traitez pas d’ingrédients surgelés (sauf

les glacons). Ne faites pas tourner le mixeur

a vide.

® Posez le bol du mixeur (fleche du bol sur
le point situé sur I'appareil) puis tournez-le
dans le sens des aiguilles d’une montre
jusqu’a la butée.

® Ajoutez des ingrédients.
Quantité maximale d’ingrédients liquides
= 1,25 litres (Liquides moussants ou tres
chauds 0,4 litres maximum)
Quantité optimale si I'aliment est ferme
= 80 grammes

® Posez le couvercle puis tournez-le dans
le sens des aiguilles d’'une montre.
La saillie du couvercle doit arriver en assise
jusqu’a la butée située dans la fente que
comporte la poignée du mixeur.

® Réglez I'interrupteur rotatif sur la position
voulue.
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® Pour rajouter des ingrédients, amenez
I'interrupteur rotatif sur 0/off.

® Retirez le couvercle et ajoutez les ingré-
dients

ou

® retirez I'entonnoir et rajoutez progressive-
ment les ingrédients fermes par I'ouverture
ou

® versez les ingrédients liquides par
I’entonnoir.

Aprés le travail

® Amenez I'interrupteur rotatif sur la position
0/off.

® Débranchez la fiche méale de la prise
de courant.

® Retirez les accessoires conformément
a la description ci-apres.

® Nettoyez toutes les pieces, voir « Netto-
yage et entretien ».

Retirer le bol mélangeur

et les accessoires :

® Tournez le couvercle en sens inverse
des aiguilles d’une montre puis retirez-le.

® Retirez I'accessoire :

— Du bol, sortez le porte-accessoires
avec la lame universelle, le disque-
fouet et le crochet a pétrir.

Retirez 'accessoire du porte-
accessoires.

— Saisissez le disque-support ou le
disque a pommes frites que par les
auges de préhension prévues et
sortez-les du bol mélangeur.

— Retournez le disque-support et chas-
sez prudemment I'insert pour le déta-
cher de la face inférieure (Figure [3).

® Tournez le bol mélangeur en sens inverse
des aiguilles d’'une montre puis retirez-le.

Retirer le presse-agrumes :

® Tournez le presse-agrumes pour le libérer
puis retirez le bol mélangeur.

Retirer la centrifugeuse :

® Pour ce faire, tournez la centrifugeuse
en sens inverse des aiguilles d’'une montre
et retirez-la.

® Du bol mélangeur, sortez le récipient
araper.

® Enlevez le bol mélangeur.

Retirer le mixeur :

® Tournez le mixeur en sens inverse des
aiguilles d’une montre puis retirez-le.

® Tournez le couvercle en sens inverse des
aiguilles d’une montre puis retirez-le.
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Un conseil : nettoyez le mixeur de préférence
immédiatement aprés utilisation.
Voir « Nettoyage et entretien ».

Nettoyage et entretien

A Risque d’électrocution !

Ne plongez jamais I'appareil de base dans
I'eau et ne le tenez jamais sous I'eau
du robinet !

Attention !

Vous risquez d’endommager les surfaces.

Nutilisez pas de détergent abrasif.

Remarque : Lors du traitement de carottes

et de chou rouge par exemple, les pieces en

plastique changent de couleur ; vous pourrez

supprimer cette coloration avec quelques

gouttes d’huile alimentaire.

Nettoyage de I'appareil de base

® Débranchez la fiche méle de la prise de
courant.

® Essuyez 'appareil de base avec un essuie-
tout humide. Si nécessaire, ajoutez un peu
de produit a vaisselle.

® Ensuite, essuyez I'appareil avec un essuie-
tout sec.

® Ensuite, rincez le tiroir d’accessoires sous
I’eau du robinet puis laissez-le sécher.
Ne le mettez pas au lave-vaisselle !
Nettoyez le bol mélangeur
avec les accessoires

A

Ne saisissez la lame universelle que par son
bord-poignée en plastique.

Lorsque la lame universelle ne sert pas,
conservez-la toujours rangee dans le tiroir
d’accessoires.

Risque de blessures avec
les lames tranchantes !

Toutes les pieces vont au lave-vaisselle.
Ne coincez pas les pieces en plastique
dans le lave-vaisselle car elles risquent
de se déformer.



Nettoyer le mixeur

A

Ne touchez pas les lames du mixeur avec
les mains nues. Pour nettoyer, utilisez une
brosse.

Risque de blessures avec
les lames tranchantes !

Nettoyez le mixeur de préférence immédiate-
ment apres utilisation. Ceci empéche les rési-
dus de sécher dedans et d’attaquer le plas-
tique (par exemple par les huiles essentielles
présentes dans les épices). Le bol mixeur
(sans porte-lames), le couvercle et I’entonnoir
vont au lave-vaisselle.
Ne nettoyez pas le porte-lame au lave-
vaisselle mais sous I'eau du robinet
(ne le laissez pas tremper dans I'eau).
Un conseil : dans le mixeur en place, versez
un peu d’eau additionnée de produit a vais-
selle. Réglez I'entrainement pendant quelques
secondes sur la position M. Jetez ensuite I'eau
puis rincez le mixeur a I'eau claire.
Démonter le mixeur Figure
® Par les ailettes, tournez le porte-lame
en sens inverse des aiguilles d’'une montre.
Ceci desserre le porte-lame.
® Retirez le porte-lame puis enlevez la bague
d’étanchéité.
Assembler le mixeur

A Risque de blessures !

N’assemblez jamais le mixeur sur I'appareil
de base.

® Fixez la bague d’étanchéité contre
le porte-lame.
® Posez le porte-lame par le bas dans
le bol mixeur.
® Par ses ailettes, vissez fermement le porte-
lame dans le sens des aiguilles d’'une
montre. Au cours de cette opération,
vissez au minimum jusqu’a ce qu’une
ailette recouvre le repére sur le bol mixeur
(positionnement —> figure B 6).
Nettoyer le presse-agrumes
Toutes les pieces vont au lave-vaisselle.
Rincez le cone sur tous les cotés, sous 'eau
du robinet, et de préférence immédiatement

apres utilisation. Ceci empéche les résidus
de sécher dessus.
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Nettoyez la centrifugeuse  Figure [4
Pour nettoyer la centrifugeuse, retirez

le panier-filtre du récipient a raper.

Rincez d’abord les pieces sous I'eau

du robinet.

Nettoyez prudemment les lamelles du panier-
filtre pour ne pas les endommager.

Ranger I'appareil Figure
® Débranchez la fiche méle de la prise
de courant.
® Placez le cordon d’alimentation dans
son rangement.
® Rangez les accessoires dans le tiroir
a cet effet.
Posez le bol mélangeur.

E Remarque :

Avant I'utilisation, sortez tous les acces-
soires du bol mélangeur et / ou du mixeur.
Ne mettez en place que les pieces dont
vous avez besoin.

Dérangements et remédes

A Risque de blessures !

Avant de supprimer un dérangement,
débranchez la fiche méle de la prise
de courant.

Consigne importante pour

le MCM42..
Si une erreur a été commise dans le manie-
ment de I'appareil, si les fusibles électro-
niques disjonctent ou en présence
d’un défaut dans I'appareil, le voyant
de fonctionnement se met a clignoter.

Appareil de base

Dérangement :

L’appareil ne fonctionne plus.

Cause possible :

’appareil a subi une surcharge (par exemple
un accessoire a été brutalement stoppé par un

produit alimentaire) et le fusible électronique
a disjoncté.
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Remeéde :

® Amenez l'interrupteur rotatif sur la position
0/off.

® Débranchez la fiche méale de la prise
de courant.

® Supprimez la cause de la surcharge.

® Remettez I'appareil en service.

Cause possible :

Vous avez tenté de poser le bol mélangeur

ou le mixeur sur 'appareil allumé.

Remeéde :

® Amenez I'interrupteur rotatif sur la position
0/off.

® Posez le bol mélangeur ou le mixeur
sur I'appareil.

® Remettez I'appareil en service.

Accessoires

Dérangement :

L’appareil ne démarre pas.

Cause possible :

Accessoire incorrectement mis en place.

Reméde :

® Amenez l'interrupteur rotatif sur la position
0/off.

® Mettez les accessoires en place conformé-
ment aux instructions correspondantes
figurant dans cette notice.

Recettes / Ingrédients / Préparation

Remarque importante

Si vous n’arrivez pas a résoudre

le dérangement, veuillez s.v.p. vous
adresser a notre service apres-
vente.

i @

Conseils pour la mise au rebut

Cet appareil a été labélisé en conformité
E avec la directive communautaire

— européenne 2012/19/CE visant les
appareils électriques et électroniques
usageés (waste electrical and electronic
equipment — WEEE).

Cette directive fixe le cadre, en vigueur sur
tout le territoire de I'UE, d’une reprise et d’'un
recyclage des appareils usagés.

Pour connaitre les consignes actuelles relatives
ala mise au rebut, renseignez-vous aupres

de votre revendeur ou de votre municipalité.

Conditions de garantie

Les conditions de garantie applicables sont
celles publiées par notre distributeur

dans le pays ou a été effectué I'achat.

Le revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie

sur simple demande de votre part.

En cas de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Acces- Vitesse |Durée |Recettes / Ingrédients / Préparation
soire
£ faible/ |env.1-2 |Pate a la levure de boulanger

élevé minutes |500 g de farine maxi.

25 g de levure ou 1 sachet de levure en poudre

225 ml de lait tiede

1 ceuf

1 pincée de sel

80 g de sucre

60 g de matiere grasse (tiede)

Le zeste d’'un demi-citron (ou de I'aréme citron)

® \ersez tous les ingrédients dans le bol mélangeur, sauf le lait.

® Réglez le sélecteur rotatif pendant 10 secondes sur une vitesse
réduite.

® Ajoutez le lait et mélangez a une vitesse élevée.

Les ingrédients devront se trouver a la méme température.

Une fois que la pate a acquis un aspect lisse, laissez-la gonfler dans

un endroit chaud.
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Acces-
soire

Vitesse

Durée

Recettes / Ingrédients / Préparation

M

Oignons, ail

Quantité : 1 oignon minimum, jusqu’a 300 g, coupé en quatre.
1 gousse d’ail minimum, jusqu’a 300 g

® Réduisez ces léegumes jusqu’a la finesse voulue.

élevé

Viande, foie

(pour un plat de viande hachée, steak tartare, etc.)

Quantité : 50 a 500 g

® Retirez les os, cartilages, la peau et les tendons.
Découpez la viande en dés.

Confection des pates de viande, des farces et des patés :

® Dans le bol, versez la viande (de bceuf, cochon, veau, volaille,
mais aussi de poisson, etc.) avec les autres ingrédients et épices
puis malaxez ces ingrédients jusqu’a obtention d’une péte.

élevé

env.
1,5a2
minute

Sorbet aux fraises

250 g de fraises congelées

100 g de sucre glace

180 ml de creme (juste le contenu d’un pot).

® Versez tous les ingrédients dans le bol. Enclenchez immeédiate-
ment I'appareil sinon des grumeaux vont se former.
Meélangez tout le temps nécessaire a I'obtention d’une glace
crémeuse.

faible /
élevé

CEufs en neige

Quantité : 2 a 6 blancs d’ceuf

® [ouettez a une vitesse élevée. Pour incorporer, réglez I'appareil
sur une vitesse réduite.

faible /
élevé

Créme Chantilly

Quantité : 200 2400 g

® [ouettez a une vitesse élevée. Pour incorporer, réglez I'appareil
sur une vitesse réduite.

élevé /M

Noix, amandes

Quantité : 200 2400 g

® Retirez entierement les coquilles, sinon les lames du mixer
s’émoussent.

Réduisez ces légumes jusqu’a la finesse voulue.

6D &I

éleve /M

Réduire les fruits ou les Ilégumes en purée

(Compote de pomme, purée d’épinards, de carottes, de tomates ;

Ccuits ou crus)

® Versez les ingrédients et les épices dans le mixeur et trans-
formez-les en purée.
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Acces- |Vitesse |Durée |Recettes / Ingrédients / Préparation

faible / Mayonnaise

élevé 1 ceuf

1 ¢. a café de moutarde

150 a 200 ml d’huile

1 cuillere a soupe de jus de citron ou de vinaigre

1 pincée de sel

1 pincée de sucre

Les ingrédients devront se trouver a la méme température.

® Pendant quelques secondes, mélangez tous ces ingrédients
sauf I'huile, avec le mixeur réglé sur la position 1.

® Réglez ensuite le mixeur sur la position 2, versez I'huile
lentement par I'entonnoir puis battez le mélange jusqu’a
ce que la mayonnaise soit bien ferme.

La mayonnaise ne se conserve pas longtemps, consommez-la

rapidement.

élevé Lait au chocolat

80 a 100 g de chocolat

env. 400 ml de lait treés chaud

® Broyez le chocolat dans le mixeur, rajoutez le lait chaud
et mélangez brievement.

Sous réserve de modifications.
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Per la vostra sicurezza

Leggere attentamente questa guida prima dell’'uso, per conoscere
importanti istruzioni di sicurezza e per I'uso di questo apparecchio.
L’inosservanza delle istruzioni per I'uso corretto dell’apparecchio
esclude una responsabilita del costruttore per i danni da essa derivanti.
Questo apparecchio e destinato alla lavorazione di quantita usuali per
la famiglia o per impieghi non professionali, simili a quello domestico.
Gli impieghi simili a quello domestico comprendono ad es. I'impiego
cucine per il personale in negozi, uffici, aziende agricole e altre aziende
di produzione, nonché 'uso da parte di ospiti di pensioni, piccoli hotel
e simili strutture abitative. Usare I'apparecchio solo per lavorare quantita
adeguate ed in tempi usuali per la famiglia, vedi capitolo «Ricette/
ingredienti/lavorazione».

Questo apparecchio & idoneo a miscelare, impastare, montare, tagliare
e grattugiare alimenti. Altri impieghi sono possibili se si utilizzano dli
accessori autorizzati dal produttore. Il suo uso e vietato per la lavorazione
di altri oggetti o sostanze.

Usare I'apparecchio solo con accessori originali.

Si prega di conservare le istruzioni per I'uso. In caso di cessione
dell’apparecchio a terzi, consegnare unitamente questo libretto
d’istruzioni.

A Avvertenze di sicurezza generali

Pericolo di scariche elettriche

L'uso di questo apparecchio e vietato ai bambini.

Tenere I'apparecchio ed il suo cavo di collegamento fuori dalla portata
dei bambini.

Gli apparecchi possono essere usati da persone con ridotte capacita
fisiche, sensorali 0 mentali o da persone prive di esperienza e compe-
tenza se sono sorvegliate o sono state istruite sull’'uso sicuro dell’appa-
recchio ed hanno compreso i pericoli da esso derivanti.

Ai bambini e vietato giocare con I'apparecchio!
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Collegare e usare I'apparecchio solo rispettando i dati della targhetta
d’identificazione. Utilizzare solo se il cavo di alimentazione e I'apparec-
chio non presentano danni.

Staccare sempre I'apparecchio dalla rete quando non e sorvegliato

e prima del montaggio, dello smontaggio o della pulizia.

Non tirare il cavo di alimentazione su spigoli vivi né metterlo a contatto
con superfici calde. Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimentazione
di questo apparecchio subisce danni, deve essere sostituito dal produt-
tore, dal suo servizio assistenza clienti o da persona in possesso di simile
qualificazione.

Fare esequire le riparazioni all’apparecchio solo dal nostro servizio
assistenza clienti.

A\ Avvertenze di sicurezza per questo apparecchio

Pericolo di ferite

Pericolo di scariche elettriche

In caso d’interruzione dell’alimentazione elettrica I'apparecchio resta
inserito e dopo l'interruzione si rimette in funzione.

Sostituire gli accessori e gli utensili solo quando I'apparecchio & fermo
(manopola su 0/off) e spina di alimentazione & estratta.

Non immergere mai I'apparecchio base in liquidi, non metterlo mai sotto
I'acqua corrente e non lavarlo nella lavastoviglie.

Prima di eliminare un guasto estrarre la spina di alimentazione.
Pericolo di ferite a causa di utensili in rotazione!

Durante il funzionamento non introdurre mai le mani nella ciotola.

Per spingere gli ingredienti usare sempre il pestello (7a).

Dopo avere spento I'apparecchio, I'ingranaggio continua ancora
brevemente a girare. Sostituire I'utensile solo ad ingranaggio fermo.
Pericolo di ferite a causa di lame taglienti/ingranaggio in rotazione!
Non introdurre mai le mani nel frullatore applicato!

Il frullatore funziona solo con il coperchio ben stretto.
Rimuovere/applicare il coperchio solo quando il motore e fermo.
Pericolo di ferite da lame taglienti!

Prestare molta attenzione nel manipolare gli inserti!

Nell’inserimento nel disco portante prestare attenzione alla forma ed alla
posizione dell’inserto. Afferrare il disco portante o il disco per patatine
fritte solo sulle previste cavita di presa.

Non introdurre le mani nell’apertura di aggiunta ingredienti.

Per spingere usare solo il pestello.

Afferrare la lama universale solo sul bordo di presa in plastica.

Quando la lama universale non € utilizzata riporla sempre nel cassetto
portaccessori.
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Non toccare a mani nude le lame del frullatore. Per la pulizia usare una
spazzola.

Pericolo di scottature!
Durante la lavorazione di frullati molto caldi, dal bicchierino dosatore nel
coperchio esce vapore. Introdurre massimo 0,4 litri di liquido molto caldo
0 che produce schiuma.
Pericolo di ferite!

Non assemblare mai il frullatore quando € gia montato sull’apparecchio
base.

A\ Spiegazione dei simboli sull’apparecchio o sugli accessori

(4]
&

Attenzione: Lame rotanti.

Attenzione: Utensili rotanti.
Non introdurre le mani nell’apertura di aggiunta ingredienti.

Seguire le indicazioni del libretto d’istruzioni.

Questo libretto d’istruzioni per 'uso descrive
diverse versioni (cfr. anche prospetto dei
modelli, figura [M). Le differenze sono contras-
segnate.

L’apparecchio non ha bisogno di manuten-
zione.

Guida rapida

Apparecchio base

1

Figura I}
Interruttore rotante

A MCM41..:

0/off = spento

M = Funzionamento «pulse» alla massima
velocita, mantenere la manopola per la
durata desiderata.

Grado 1-2, velocita di lavoro:

1 = basso numero di giri — lento,

2 = alto numero di giri — veloce.

B MCM42..:

0/off = spento

M = Funzionamento «pulse» alla massima
velocita, mantenere la manopola per la
durata desiderata.

~~ = Regolazione continua della velocita
di lavoro da bassa ad alta.

2

w

5

Spia di funzionamento (solo MCM42..)
Si accende durante il funzionamento
(manopola su M oppure su ).
Lampeggia in caso di errori nell'uso
dell’'apparecchio, in caso di attivazione della
sicurezza elettronica ed in caso di un difetto
dell’apparecchio, vedi il capitolo «Rimedio
in caso di guasti».

Ingranaggio

Cassetto portaccessori (figura [)

Per aprire lo scomparto premere il pul-
sante sul lato inferiore dell’apparecchio
ed estrarre il cassetto. Per la rimozione
completainclinare il cassetto leggermente
in alto ed estrarlo.

Per I'inserimento inclinare leggermente

il cassetto in alto e poi spingerlo com-
pletamente nell'interno fino all’arresto.
Durante il lavoro con I'apparecchio
mantenere chiuso il cassetto
portaccessori.

Vano portacavo

Ciotola con accessori

6
7

Ciotola

Coperchio
7a Pestello

35



it
8 Asse motore
Utensili
9 Portautensili
9a Lama universale
9b Disco sbattitore
9c Impastatore
10 Disco portante per inserti del disco
10a Inserto per affettare — grosso (A)
10b Inserto per affettare - fine (B)
10c Inserto grattugia — grosso (C)
10d Inserto grattugia - fine (D)

11 Disco per patatine fritte (E)
(In alcuni modell)

12 Spremiagrumi
13 Centrifuga per succhi (in alcuni modelli)
14 Mini tritatutto

(In alcuni modelli)
Un accessorio non compreso nella fornitura
puod essere acquistato presso il servizio
assistenza clienti.
Frullatore
15 Bicchiere frullatore
16 Coperchio

16a Imbuto

16b Apertura di aggiunta

Uso

Al primo uso pulire accuratamente apparec-

chio ed accessori, vedi capitolo «Pulizia

€ cura».

Preparazione

® Disporre I'apparecchio base su una
superficie resistente e pulita.

e FEstrarre il cavo dal vano portacavo fino alla
lunghezza necessaria.

® |Inserire la spina.

® Durante il lavoro con I'apparecchio mante-
nere chiuso il cassetto portaccessori.

m Avvertenze importanti

— Accendere e spegnere I'apparecchio solo
con la manopola. Non spegnere mai I'appa-
recchio mediante rotazione della ciotola, del
frullatore o di un attrezzo.

— Accendere I'apparecchio solo se gli attrezzi
0 accessori sono completamente montati.
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Ciotola con accessori/Utensili

Pericolo di ferite a causa

di utensili in rotazione!
Durante il funzionamento non introdurre
mai le mani nella ciotola.
Per spingere gli ingredienti usare sempre
il pestello (7a). Dopo avere spento I'appa-
recchio, I'ingranaggio continua ancora
brevemente a girare. Sostituire I'utensile
solo ad ingranaggio fermo.

fi} Attenzione!

Per lavori nella ciotola, I'apparecchio puo
essere acceso solo con ciotola applicata
e coperchio applicato e fissato.

Lama universale (9a)
per sminuzzare, macinare, € miscelare.

A Pericolo di ferite da lame taglienti!

Afferrare la lama universale solo sul bordo
di presa in plastica.

Quando la lama universale non e utilizzata
riporla sempre nel cassetto portaccessori.

Disco sbattitore (9b)

per panna, albume montato a neve, maionese.
Braccio impastatore (9c)

per impastare pasta pesante e per incorporare
ingredienti, che non devono essere sminuzzati
(per es. uva passa, scaglie di cioccolato).
Figura
® Applicare la ciotola (freccia sulla ciotola
sopra il punto sull’apparecchio) e ruotare
in senso orario fino all’arresto.
® Spingere I'asse motore nel portautensile
fino all’arresto.
® Applicare I'utensile:
— Applicare il portautensile.
— Disporre la lama universale, il disco
sbattitore o il braccio impastatore
sul portautensile e rilasciare.



Attenzione!

Immettere alimenti da lavorare solo dopo
avere applicato gli utensili.

® Introdurre gli ingredienti.
® Applicare il coperchio con il pestello

(freccia sul coperchio sopra il punto sulla
ciotola) e ruotare in senso orario.

Il nasello del coperchio deve entrare fino

all’arresto nella fessura dell'impugnatura
della ciotola.

® Ruatare 1[a manopola sulla velocita
desiderata.

® Per aggiungere ingredienti, ruotare

la manopola su 0/off.
® Estrarre il pestello ed introdurre gli ingre-
dienti attraverso I'apertura d’introduzione.

Inserti sminuzzatori (10a-10d)

A Pericolo di ferite da lame taglienti!

Prestare molta attenzione nel manipolare gli
inserti! Nell’inserimento nel disco portante
prestare attenzione alla forma ed alla posi-
zione dell’inserto. Afferrare il disco portante
o il disco per patatine fritte solo sulle
previste cavita di presa.

Inserto per affettare — grosso (A)
Disporre la manopola su una bassa velocita
per affettare: cetrioli, carote.

Inserto per affettare - fine (B)

Disporre la manopola su un’alta velocita
per affettare: cetrioli, carote.

Inserto grattugia — grosso (C) *

Disporre la manopola su un’alta velocita
per grattugiare: mele, carote, formaggio.

Inserto grattugia - fine (D)

Disporre la manopola su un’alta velocita

per grattugiare: carote, formaggio.

Disco per patatine fritte (E)

per tagliare patatine fritte e ingredienti

per macedonia di frutta.

Attenzione!

Il disco per patatine fritte non & idoneo per
la /avq/(azione di formaggio duro, noci, rafano
e simili.

it
Figura ]
® Applicare la ciotola (freccia sulla ciotola
sopra il punto sull’apparecchio) e ruotare
in senso orario fino all’arresto.
® [nserire I'asse motore nella ciotola.

A seconda dell'impiego desiderato:

® Inserire nel disco portante I'inserto
desiderato. Attenzione alla forma ed alla
posizione dell'inserto (figura [8]-5a)!

® Applicare il disco portante sull’asse
motore.

oppure:

® Applicare il disco per patatine fritte
sull’asse motore.
Applicare il coperchio con pestello (freccia
sul coperchio sopra freccia sulla ciotola)
e ruotare in senso orario. Il nasello del
coperchio deve entrare fino all’arresto nella
fessura dell'impugnatura della ciotola.

A Pericolo di ferite da lame taglienti!

Non introdurre le mani nell’apertura
di aggiunta ingredienti.
Per spingere usare solo il pestello.

® Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

® [ntrodurre gli alimenti da tagliare o grattu-
giare.
® Spingere con il pestello gli alimenti da

tagliare o grattugiare solo con leggera
pressione.

® Estrarre il pestello ed introdurre gli ingre-
dienti attraverso I'apertura d’introduzione.

Attenzione!

Vuotare la ciotola prima che sia piena al punto
che gli alimenti tagliati o grattugiati raggiun-
gano il disco portante oppure il disco per
patatine fritte.

Spremiagrumi (12) Figurald

per spremere agrumi, per €s. arance,

pompelmi, limoni.

® Applicare la ciotola (freccia sulla ciotola
sopra il punto sull’apparecchio) e ruotare
in senso orario fino all’arresto.

® [nserire I'asse motore nella ciotola.

® Applicare lo spremiagrumi sull’asse motore
(freccia sullo spremiagrumi sopra freccia
sulla ciotola) e ruotare in senso orario.
Il nasello del cestello-filtro deve entrare fino
all’arresto nella fessura dell'impugnatura
della ciotola.

* Non adatto per alimenti molto duri, ades. salame. 37
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® Applicare e premere il cono di spremitura.
® Per spremere frutta disporre I'interruttore
rotante sulla velocita bassa e schiacciare
il frutto sul cono di spremitura.
Attenzione!
Attenzione al livello di riempimento nella
ciotola. Quantita di riempimento max.: 500 ml.
Vuotare tempestivamente il contenitore.

Centrifuga per succhi (13) Figurald

per estrarre succhi da frutta con semi (per es.

mele, pere), bacche, frutta snocciolata,

verdura (per es. carote, pomodori).

® Applicare la ciotola (freccia sulla ciotola
sopra il punto sull’apparecchio) e ruotare
in senso orario fino all’arresto.

® |nserire I'asse motore nella ciotola.

® Ruotare I'accessorio centrifuga con
cestello raccoglipolpa in senso orario fino
all’arresto.

® Applicare il coperchio della centrifuga per
succhi e ruotarlo in senso orario.
Il nasello del coperchio deve entrare fino
all’arresto nella fessura dell'impugnatura
della ciotola.

® Regolare la manopola a velocita bassa.

® Introdurre la frutta o verdura nella boc-
chetta di carico e spingere esercitando
solo una leggera pressione con il pestello.
Se necessario, prima spezzettare.

® Alla fine del lavoro ruotare brevemente
la manopola sull’alta velocita e fare funzio-
nare I’'apparecchio finché la polpa di frutta
non & stata completamente centrifugata.

Attenzione!

Attenzione al livello di riempimento nella

ciotola. Quantita massima di lavorazione:

250 g frutta o verdura.

Frullatore Figura [l
é Pericolo di ferite a causa di lame

taglienti/ingranaggio in rotazione!

Non introdurre mai le mani nel frullatore

applicato!

Il frullatore funziona solo con il coperchio

ben stretto. Rimuovere/applicare il coper-

chio solo quando il motore € fermo.

A Pericolo di scottature!

Durante la lavorazione di frullati molto caldi,
dal bicchierino dosatore nel coperchio esce
vapore. Introdurre massimo 0,4 litri di

liquido molto caldo o che produce schiuma.
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Attenzione!

Evitare danni al frullatore. Non lavorare
ingredienti surgelati (tranne cubetti di
ghiaccio). Non fare girare a vuoto il frullatore.

® Applicare il bicchiere frullatore (freccia sul
frullatore sopra il punto sull’apparecchio)
e ruotare in senso orario fino all’arresto.

® Introdurre gli ingredienti.
Quantita massima, liquido = 1,25 litro
(liquidi che formano schiuma o liquidi molto
caldi massimo 0,4 litri).
Quantita ottimale di lavorazione, solidi
= 80 grammi.

® Applicare il coperchio e ruotarlo in senso
orario. ll nasello del coperchio deve entrare
fino all’arresto nella fessura
dellimpugnatura del frullatore.

® Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

® Per aggiungere ingredienti, ruotare
la manopola su 0/off.

® Rimuovere il coperchio ed introdurre
gli ingredienti

oppure

® togliere il bicchierino dosatore ed aggiun-
gere un poco alla volta gli ingredienti solidi
attraverso I'apertura di aggiunta

oppure

e introdurre gli ingredienti liquidi attraverso
il bicchierino dosatore.

Dopo il lavoro

® Ruotare la manopola su 0/off.

® Staccare la spina.

® Rimuovere I'utensile o I'accessorio
secondo la descrizione seguente.

® Pulire tutte le parti, vedi «Pulizia e cura».

Rimuovere la ciotola con accessorio/

utensile:

® Ruotare il coperchio in senso antiorario
e rimuoverlo.

® FEstrarre I'utensile:

— Estrarre dalla ciotola il portautensile
con la lama universale, il disco sbatti-
tore o il braccio impastatore.
Staccare I'utensile dal portautensile.

— Afferrare il disco portante o il disco
per patatine fritte sulle cavita di presa
ed estrarlo dalla ciotola.

— Rovesciare il disco portante e spingere
fuori I'inserto premendo con precau-
zione dal lato inferiore (figura ).

® Ruotare la ciotola in senso antiorario
e rimuoverla.



Rimuovere lo spremiagrumi:

® Rimuovere lo spremiagrumi e togliere
la ciotola.

Rimuovere la centrifuga per succhi:

® Ruotare il coperchio della centrifuga
in senso antiorario e rimuoverlo.

® Estrarre 'accessorio centrifuga dalla
ciotola.

® Rimuovere la ciotola.

Rimuovere il frullatore:

® Ruotare il frullatore in senso antiorario
e rimuoverlo.

® Ruotare il coperchio in senso antiorario
e rimuoverlo.

Consiglio: & opportuno lavare il frullatore

subito dopo I'uso, vedi capitolo «Pulizia

e cura».

Pulizia e cura

A Pericolo di scossa elettrica!

Non immergere mai I'apparecchio base
in acqua, né lavarlo sotto acqua corrente.

Attenzione!

Possibili danni alle superfici.

Non utilizzare detergenti abrasivi.

Avvertenza: Nella lavorazione per es. di carote
e cavolo rosso, sulle parti di plastica si for-
mano macchie colorate, che possono essere

rimosse con qualche goccia di olio alimentare.

Pulire I'apparecchio base

® Staccare la spina.

® Pulire I'apparecchio base con un panno
umido. Se necessario utilizzare un poco
di detersivo per stoviglie.

® Infine asciugare I'apparecchio.

® Sciacquare infine il cassetto portaccessori
sotto acqua corrente e lasciarlo asciugare.
Non lavare in lavastoviglie!

Pulire la ciotola con gli accessori

A Pericolo di ferite da lame taglienti!

Afferrare la lama universale solo sul bordo
di presa in plastica.

Quando la lama universale non e utilizzata
riporla sempre nel cassetto portaccessori.

Tutte le parti sono lavabili in lavastoviglie.
Per evitare possibili deformazioni, non incas-
trare le parti di plastica nella lavastoviglie.

Pulire il frullatore

A Pericolo di ferite da lame taglienti!

Non toccare a mani nude le lame del frulla-
tore. Per la pulizia usare una spazzola.

E opportuno lavare il frullatore subito dopo

I'uso. Cosi facendo non si attaccano residui

e la plastica non viene corrosa (per es. da olf

eterici contenuti nelle spezie).

Il bicchiere frullatore (senza gruppo lame),

il coperchio e I'imbuto sono lavabili in

lavastoviglie.

Non lavare l'inserto lame in lavastoviglie, ma

sotto acqua corrente (non lasciarlo a lungo

nell’acqua).

Consiglio: versare un poco di acqua con

detersivo per piatti nel frullatore applicato.

Accendere il frullatore per pochi secondi alla

velocita M. Versare I'acqua e sciacquare

poi il frullatore con acqua pura.

Scomporre il frullatore Figura

® Afferrare I'inserto lame sulle alette e
ruotarlo in sento anti orario. L’inserto lame
Si stacca.

® Togliere I'inserto lame e rimuovere I'anello
di tenuta.

Comporre il frullatore

A Pericolo di ferite!

Non assemblare mai il frullatore quando
e gia montato sull’apparecchio base.

® Applicare I'anello di tenuta sullinserto
lame.

® [nserire 'inserto lame dal basso nel
bicchiere frullatore.

® Awvitare saldamente con le alette I'inserto
lame in senso orario. Cio facendo ruotare
almeno finché un’aletta non copre il riferi-
mento sul bicchiere frullatore (posizione
—> Figura H 6).

Lavare lo spremiagrumi

Tutte le parti sono lavabili in lavastoviglie.

E preferibile lavare il cono di spremitura su tutti

i lati sotto acqua corrente subito dopo I'uso.

Cosil i residui non si essiccano.
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Pulire la centrifuga
per succhi Figura [4
Per pulire la centrifuga per succhi estrarre
il cestello raccoglipolpa dall’accessorio
centrifuga.
Sciacquare preliminarmente le parti sotto
acqua corrente.
Pulire delicatamente le lamelle del cestello
raccoglipolpa, per non danneggiarle.

Conservare I'appa-
recchio

® Staccare la spina.
® Riporre il cavo nel vano portacavo.
® Conservare gli utensili nel cassetto
portaccessori.
Applicare la ciotola.

Figura

E Avvertenza

Prima dell’uso togliere dalla ciotola tutti
gli accessori e togliere il frullatore.
Applicare solo le parti necessarie.

Rimedio in caso di guasti

A Pericolo di ferite!

Prima di eliminare un guasto estrarre la
spina di alimentazione.

E Avviso importante per MCM42..

Un errore nell’'uso dell’apparecchio, un’atti-
vazione della sicurezza elettronica oppure
un difetto dell’apparecchio viene visualiz-
zato dall'intermittenza della spia di funzio-
namento.

Apparecchio base

Guasto:

L’apparecchio non funziona piul.

Causa possibile:

L’apparecchio & stato sovraccaricato (ad es.
utensile bloccato da un alimento) e si & attivata
la sicurezza elettronica.

Rimedio:

® Ruotare la manopola su 0/off.

® Staccare la spina.

® Eliminare la causa del sovraccarico.

® Rimettere I'apparecchio in funzione.
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Causa possibile:

E stato fatto il tentativo di applicare la ciotola
o il frullatore sull’apparecchio acceso.
Rimedio:

® Ruotare la manopola su 0/off.

® Applicare la ciotola o il frullatore.

® Rimettere I'apparecchio in funzione.

Accessori

Guasto:

L"apparecchio non si avvia.

Causa possibile:

Accessorio non applicato correttamente.

Rimedio:

® Ruotare la manopola su 0/off.

® Applicare I'accessorio seguendo le corris-
pondenti indicazioni in questo libretto
d’istruzioni.

° Avvertenza importante

1 Se non fosse possibile eliminare

il guasto, rivolgesi al servizio assis-
tenza clienti.

Avvertenze sulla rottamazione

Questo apparecchio & contrassegnato
E conformemente alla Direttiva europea
— 2012/19/CE Rifiuti di apparecchiature
elettriche ed elettroniche (waste
electrical and electronic equipement —
WEEE).

La direttiva prescrive il quadro normativo per
un recupero e riciclaggio degli apparecchi
dismessi.

Informarsi sulle attuali vie per la rottamazione
presso il proprio rivenditore specializzato

0 presso la propria amministrazione
comunale.

Condizioni di garanzia

Per questo apparecchio sono valide le condi-
zioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale € stato acquistato
I’apparecchio, € sempre ben disposto a fornire
a richiesta informazioni a proposito.

Per I'esercizio del diritto di garanzia

€ comungue necessario presentare

il documento di acquisto.



Ricette/ingredienti/lavorazione

Uten-
sile

Velocita

Tempo

Ricette/ingredienti/lavorazione

a2

bassa/alta

ca. 1-2
min.

Pasta con lievito per dolce

max 500 g farina

25 g lievito o 1 confezione di lievito secco

225 ml latte tiepido

1 uovo

1 pizzico sale

80 g zucchero

60 g grassi (tiepidi)

buccia di 2 limone (aroma di limone)

e Introdurre nella ciotola tutti gli ingredienti (tranne il latte).
® Regolare la manopola per 10 secondi su una bassa velocita.
® Aggiungere il latte e mescolare ad alta velocita.

Tutti gli ingredienti dovrebbero avere la stessa temperatura.
Quando la pasta assume un aspetto liscio, lasciarla lievitare
in un luogo caldo.

Cipolle, aglio

Quantita: da 1 cipolla divisa in quattro a 300 g

da 1 spicchio d’aglio a 300 g

® | avorare fino al grado di triturazione desiderato.

alta

Carne, fegato

(per carne macinata, tartara ecc.)

Quantita: da 50 g a 500 g

® Rimuovere ossi, cartilagini, pelle e tendini. Tagliare la carne
a pezzetti.

Preparare impasti di carne, farcie e pasticci:

® Introdurre nel contenitore la carne (manzo, suino, vitello,
pollame, ma anche il pesce ecc.) insieme con altri ingredienti
e spezie e lavorare fino a farne un impasto.

alta

ca. 1,5-
2 min.

Sorbetto di fragole

250 g di fragole congelate

100 g di zucchero a velo

180 ml panna (1 bicchiere scarso)

® Introdurre tutti gli ingredienti nel contenitore di miscelazione.
Inserire immediatamente, altrimenti si formano grumi.
Agitare finché si forma un gelato cremoso.

bassa/alta

Albumi montati a neve

Quantita: da 2 a 6 chiare d’uovo

® Battere ad alta velocita. Per incorporare regolare una velocita
bassa.

bassa/alta

Panna montata

Quantita: da 200 g a 400 g

® Battere ad alta velocita. Per incorporare regolare una velocita
bassa.
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Uten-
sile

Velocita

Tempo

Ricette/ingredienti/lavorazione

alta/M

Noci, mandorle

Quantita: da 200 g a 400 g

® FEliminare completamente tuttii gusci, che possono danneggiare
la lama mixer.

Lavorare fino al grado di triturazione desiderato.

alta/M

Purea di frutta o verdura
(passato di mele, purea di spinaci, carote, pomodori; crudi o cotti)
® Introdurre insieme nel frullatore ingredienti e condimenti

e lavorarli a purea.

bassa/alta

Maionese

1 uovo

1 cucchiaino di senape

da 150 a 200 ml olio

1 cucchiaio succo di limone o aceto

1 pizzico sale

1 pizzico di zucchero

Tutti gli ingredienti dovrebbero avere la stessa temperatura.

® Miscelare tutti gli ingredienti (eccetto I'olio) per alcuni secondi
a livello 1.

e Commutare il frullatore al grado 2, versare lentamente I'olio
attraverso I'imbuto e miscelare fino ad emulsionare la massa.

Consumare la maionese subito. Non conservarla.

alta

Latte al cioccolato

Da 80 a 100 g di cioccolata

ca. 400 ml latte molto caldo

® Sminuzzare la cioccolata nel frullatore, aggiungere il latte molto
caldo e mescolare brevemente.
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Voor uw veiligheid

Lees voor de ingebruikneming zorgvuldig deze gebruiksaanwijzing,
die belangrijke veiligheids- en bedieningsaanwijzingen over het
apparaat bevat.

Bij niet-naleving van de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het
apparaat is de fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende
schade.

Dit apparaat is bedoeld voor hoeveelheden die gebruikelijk zijn in het
huishouden en voor huishoudachtige, niet-zakelijke toepassingen.
Huishoudachtige toepassingen omvatten bijv. het gebruik in personeels-
ruimtes van winkels, kantoren, landbouwbedrijven en andere zakelijke
bedrijven, evenals het gebruik door gasten van pensions, kleine hotels
en soortgelijke woonvoorzieningen. Gebruik het apparaat uitsluitend
voor verwerkingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in het
huishouden, zie paragraaf ,Recepten-voorbeelden”.

Dit apparaat is geschikt voor het roeren, kloppen, snijden en raspen
van levensmiddelen. Bij gebruik van de door de fabrikant goedgekeurd
toebehoren zijn andere toepassingen mogelijk. Het mag niet worden
gebruikt om andere voorwerpen of substanties te verwerken.

Gebruik het apparaat uitsluitend met origineel toebehoren.

De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b. Overhandig ook de gebruiks-
aanwijzing als u het apparaat doorgeeft aan derden.

A Algemene veiligheidsvoorschriften

Gevaar van een elektrische schok

Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen.

Het apparaat en het aansluitsnoer dienen uit de buurt van kinderen

te worden gehouden.

Apparaten kunnen worden gebruikt door personen met verminderde
fysische, sensorische of mentale vaardigheden of gebrek aan ervaring
en kennis indien zij onder toezicht staan of zijn onderwezen in het veilige
gebruik van het apparaat en de daaruit resulterende gevaren hebben
begrepen.
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Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de gegevens
op het typeplaatje. Alleen gebruiken wanneer het aansluitsnoer en het
apparaat niet zijn beschadigd.

Het apparaat moet altijd worden losgemaakt van het stroomnet wanneer
er geen toezicht op is en voordat het in elkaar wordt gezet, uit elkaar
wordt genomen of wordt gereinigd.

Leid het aansluitsnoer niet langs scherpe randen of hete opperviakken.
Wanneer het aansluitsnoer van het apparaat beschadigd raakt, moet
om gevaren te vermijden het snoer worden vervangen door de fabrikant,
de klantenservice of een andere gekwalificeerde persoon.

Reparaties aan het apparaat mogen uitsluitend worden uitgevoerd door
onze klantenservice.

A\ Veiligheidsvoorschriften voor dit apparaat

Verwondingsgevaar

Gevaar van een elektrische schok

Bij een stroomstoring blijft het apparaat ingeschakeld; na de stroom-
storing gaat het automatisch weer lopen.

Toebehoren en hulpstukken uitsluitend vervangen wanneer het apparaat
stilstaat (draaischakelaar op 0/0off) en de stekker uit het stopcontact

is getrokken.

Het basisapparaat niet in vioeistof dompelen, niet onder stromend water
houden en niet reinigen in de afwasautomaat.

Trek de stekker uit het stopcontact voordat u storingen verhelpt.
Verwondingsgevaar door roterende hulpstukken!

Tijdens het gebruik nooit in de mengkom grijpen.

Voor het aandrukken van ingrediénten altijd de stopper (7a) gebruiken.
Na uitschakeling blijft de aandrijving nog even lopen.

Hulpstukken uitsluitend verwisselen wanneer de aandrijving stilstaat.
Verwondingsgevaar door scherpe messen/roterende aandrijving!
Niet in de aangebrachte mixer grijpen!

De mixer werkt alleen wanneer het deksel is vastgedraaid.

De mixer alleen verwijderen of aanbrengen wanneer de aandrijving
stilstaat.

Verwondingsgevaar door scherpe messen!

Wees bijzonder voorzichtig bij het hanteren van de inzetstukken!

De vorm en lengte van het inzetstuk in acht nemen bij het aanbrengen
in de draagschijf. De draagschijf resp. de patates-fritesschijf alleen
vastpakken aan de daartoe bestemde handgreep-uitholling.

Niet in de vulopening grijpen. Voor het aanduwen altijd de stopper
gebruiken.
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Universeel mes alleen vastpakken aan de kunststof greep.

Het universele mes altijd in de toebehorenlade leggen wanneer het
niet wordt gebruikt.

Mixermes niet met blote handen reinigen. Gebruik voor het reinigen
een borstel.

Risico van brandwonden!

Bij verwerking van hete mixvloeistoffen komt er stoom uit de trechter
in het deksel. Maximaal 0,4 liter hete of schuimende mixvloeistof
toevoegen.

Verwondingsgevaar!

De mixer niet in elkaar zetten terwijl het op het basisapparaat is aan-
gebracht.

A\ Toelichting bij de symbolen op het apparaat
en het toebehoren

[:[i-] Aanwijzingen in de gebruiksaanwijzing opvolgen.

Voorzichtig! Draaiende messen.

Voorzichtig! Draaiende hulpstukken.
@ Niet in de vulopening grijpen.

De gebruiksaanwijzing beschrijft verschillende = De werksnelheid kan traploos

modellen (zie ook het modeloverzicht, afb. [M). worden ingesteld van een laag tot een

De verschillen zijn aangegeven. hoog toerental.

Het apparaat behoeft geen verzorging. 2 Functie-indicatie (uitsluitend MCM42..)
Lz Brandt tijdens het gebruik

In één oogopslag (draaischakelaar op M of ).

Knippert bij een bedieningsfout van het
apparaat, bij activering van de elektronische

Basisapparaat Afb. IN zekering en bij een apparaatdefect, zie het
1  Draaischakelaar hoofdstuk ,Hulp bij storingen”.
A MCM41..: 3 Aandrijving
0/off = stop 4 Toebehorenlade (afb. )
M = Momentschakeling met hoogste Om het vak te openen de knop aan
toerental, schakelaar gedurende de onderzud_e van het apparaat indrukken
de gewenste mixduur vasthouden. en de lade uittrekken.
Stand 1-2, draaisnelheid: Het va_k iets kan}elen en uittrekken om het
1 = laag toerental — langzaam, volledig te verwiideren.
2 = hoog toerental — snel. Bij het aanbrengen het vak iets kantelen
B MCM42..: en dan tot aan de aanslag naar binnen
O/off = stop schuiven. .
M = Momentschakeling met hoogste Tijdens het gebruik van het apparaat
toerental, schakelaar gedurende de toebehorenlade gesloten houden.
de gewenste mixduur vasthouden. 5 Snoeropbergvak
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Mengkom met toebehoren

6 Kom
7 Deksel
7a Stopper

8 Aandrijfas
Hulpstukken
9  Hulpstukhouder
9a Universeel mes
9b Slagschijf
9c¢ Kneedhaak
10 Draagschijf voor schijfinzetstukken
10a Snij-inzetstuk - grof (A)
10b Snij-inzetstuk - fijn (B)
10c Rasp-inzetstuk - grof (C)
10d Rasp-inzetstuk - fijn (D)
11 Patates-fritesschijf (E)
(bij sommige modellen)
12 Citruspers
13 Sapcentrifuge (bij sommige modellen)
14 Universele fijnsnijder
(bij sommige modellen)
Een accessoire dat niet is meegeleverd, kan
bij de klantenservice worden besteld.

Mixer
15 Mengkom

16 Deksel
16a Trechter
16b Vulopening

Bedienen

Het apparaat en het toebehoren grondig

reinigen voordat u deze voor het eerst

gebruikt, zie ,Reiniging en onderhoud”.

Voorbereiden

® Basisapparaat op een gladde, stevige
en schone ondergrond zetten.

® Netsnoer tot de gewenste lengte uit het
snoeropbergvak trekken.

® Stekker in wandcontactdoos doen.

® Tijdens het gebruik van het apparaat
de toebehorenlade gesloten houden.
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m Belangrijke aanwijzingen

— Het apparaat uitsluitend in- en uitschakelen
met de draaischakelaar. Het apparaat nooit
uitschakelen door de kom, de mixer of een
hulpstuk te draaien.

— Het apparaat alleen inschakelen wanneer
hulpstukken resp. toebehoren volledig zijn
gemonteerd.

Mengkom met toebehoren/hulpstukken

Verwondingsgevaar door

roterende hulpstukken!
Tiidens het gebruik nooit in de mengkom
grijpen. Voor het aandrukken van ingre-
diénten altijd de stopper (7a) gebruiken.
Na uitschakeling blijjft de aandrijving nog
even lopen. Hulpstukken uitsluitend ver-
wisselen wanneer de aandrijving stilstaat.

fii Attentie!

Bij gebruik van de kom kan het apparaat
alleen worden ingeschakeld wanneer

de kom is aangebracht en het deksel

is aangebracht en vastgedraaid.

Universeel mes (9a)
voor fijinmaken, hakken en roeren.

Verwondingsgevaar door scherpe
messen!
Universeel mes alleen vastpakken aan
de kunststof greep.
Het universele mes altjjd in de toebehoren-
lade leggen wanneer het niet wordt
gebruikt.

Gardeschijf (9b)

voor slagroom, geklopt eiwit, mayonaise
Kneedhaak (9¢)
voor het kneden van dik deeg en het mengen

van ingrediénten die niet fijingemaakt moeten
worden (bijv. rozijnen, chocolaatjes).



Afb.
® De kom aanbrengen (pijl op de kom tegen
de stip op het apparaat) en met de klok
mee tot aan de aanslag draaien.
® De aandrijffas in de hulpstukhouder
drukken tot hij vastklikt.
® Hulpstukken aanbrengen:
— Hulpstukhouder aanbrengen
in de kom.
— Het universele mes, de gardeschijf of
de kneedhaak op de hulpstukhouder
plaatsen en loslaten.

A Attentie!

De ingrediénten pas toevoegen nadat
de hulpstukken zijin aangebracht.

® De ingrediénten toevoegen.

® Het deksel met de stopper aanbrengen
(pijl op het deksel tegen de stip op de kom)
en met de klok mee draaien.

De uitstulping van het deksel moet tot aan
de aanslag in de gleuf van de komhand-

greep zitten.

® Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

® Om ingrediénten toe te voegen de
draaischakelaar op 0/off zetten.

® De stopper verwijderen en de ingrediénten
toevoegen via de vulopening.

Fijnmaak-inzetstukken (10a-10d)
Verwondingsgevaar door

A scherpe messen!

Wees bijzonder voorzichtig bij het hanteren
van de inzetstukken! De vorm en lengte
van het inzetstuk in acht nemen bij het aan-
brengen in de draagschijf.

De draagschiff resp. de patates-Tfritesschijf
alleen vastpakken aan de daartoe
bestemde handgreep-uitholling.

Snij-inzetstuk - grof (A)

Draaischakelaar op een laag toerental zetten
voor het snijden van: augurken, wortels.
Snij-inzetstuk - fijn (B)

Draaischakelaar op een hoog toerental zetten
voor het snijden van: augurken, wortels.
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Rasp-inzetstuk — grof (C)*
Draaischakelaar op een hoog toerental zetten
voor het raspen van: appels, wortels, kaas.

Rasp-inzetstuk - fijn (D)

Draaischakelaar op een hoog toerental zetten

voor het raspen van: wortels, kaas.

Patates-fritesschijf (E)

voor het snijden van patates frites en

ingrediénten voor vruchtensalades.

Attentie!

De patates-fritesschiff is niet geschikt voor het

verwerken van harde kaas, noten, mieriks-

wortel en dergelijke.

Afb. bl

® De kom aanbrengen (pijl op de kom tegen
de stip op het apparaat) en met de klok
mee tot aan de aanslag draaien.

® Aandrijfas aanbrengen in de kom.

Afhankelijk van de gewenste toepassing:

® Het gewenste inzetstuk in de draagschijf
plaatsen. De vorm en positie van het
inzetstuk in acht nemen (afb. [8]-5a)!

® De draagschijf op de aandrijfas plaatsen

® De patates-fritesschijf op de aandrijfas
plaatsen.
Het deksel met de stopper aanbrengen
(de pijl op het deksel tegen de pijl op
de kom) en met de klok mee draaien.
De uitstulping van het deksel moet
tot aan de aanslag in de gleuf van
de komhandgreep zitten.

Verwondingsgevaar door
scherpe messen!
Niet in de vulopening grijpen.

Voor het aanduwen altjjd de stopper
gebruiken.

® Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

® Snij- of raspgoed toevoegen.

® Snij- of raspgoed slechts met lichte druk
aanduwen met de stopper.

® De stopper verwijderen en de ingrediénten
toevoegen via de vulopening.

Attentie!

De kom leegmaken voordat hij zo vol is dat
het snij- of raspgoed de draagschiff resp.
de patates-fritesschijf bereikt.

* Niet geschikt voor zeer harde levensmiddelen, zoals: Salami. 47
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Citruspers (12) Afb.
voor het uitpersen van citrusvruchten, bijv.
sinaasappels, grapefruits en citroenen.
® De kom aanbrengen (pijl op de kom tegen
de stip op het apparaat) en met de klok
mee tot aan de aanslag draaien.
® Aandrijffas aanbrengen in de kom.
o Citruspers op de aandrijffas plaatsen
(ijl op de citruspers tegen de pijl op
de kom) en met de klok mee draaien.
De uitstulping van de zeefkorf moet tot aan
de aanslag in de gleuf van de komhand-
greep zitten.
® De perskegel aanbrengen en aandrukken.
® \/oor het uitpersen van vruchten de draai-
schakelaar op een laag toerental zetten
en de vrucht op de perskegel drukken.

Attentie!

Vulpeil van de kom in acht nemen.
Max. hoeveelheid: 500 ml.

Kom op tijd leegmaken.

Sapcentrifuge (13) Afb. [€

voor het uitpersen van vruchten met pitten

(bijv. appels, peren), bessen, ontpitte steen-

vruchten, groenten (bijv. wortels, tomaten).

® De kom aanbrengen (pijl op de kom tegen
de stip op het apparaat) en met de klok
mee tot aan de aanslag draaien.

® Aandrijfas aanbrengen in de kom.

® \/ruchtvleesbakje met filterkorf met de klok
mee tot de aanslag vastdraaien.

® Deksel op de sapcentrifuge plaatsen
en met de klok mee draaien.
De uitstulping van het deksel moet
tot aan de aanslag in de gleuf van
de komhandgreep zitten.

® Draaischakelaar op een laag toerental
zetten.

® Fruit of groente in de vulschacht doen
en met lichte druk aandrukken met de
stopper. Indien nodig eerst fijnmaken.

® Na afloop van het werk de draaischakelaar
kort op een hoog toerental zetten en het
apparaat laten lopen tot het vruchtvlees
grondig van het sap is ontdaan.

Attentie!

Vulpeil van de kom in acht nemen.

Maximale verwerkingshoeveelheid: 250 g fruit
of groente.
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Mixer Afb. [
Verwondingsgevaar door scherpe
messen/roterende aandrijving!

Niet in de aangebrachte mixer grijpen!

De mixer werkt alleen wanneer het deksel
is vastgedraaid. De mixer alleen verwijderen
of aanbrengen wanneer de aandrijving
stilstaat.

A Risico van brandwonden!

Bij verwerking van hete mixvioeistoffen komt
er stoom uit de trechter in het deksel.
Maximaal 0,4 liter hete of schuimende
mixvloeistof toevoegen.

Attentie!

De mixer kan beschadigd raken.

Geen bevroren ingrediénten (uitgezonderd
iisblokjes) verwerken. De mixer niet zonder
vulling laten lopen.

® De mixkom aanbrengen (de pijl op de kom
tegen de punt op het apparaat) en met
de klok mee tot aan de aanslag draaien.

® De ingrediénten toevoegen.
Maximum hoeveelheid vioeistof = 1,25 liter
(schuimende of hete vloeistoffen maximaal
0,4 liter).
Optimale verwerkingshoeveelheid vaste
stof = 80 gram.

® Deksel aanbrengen en met de klok mee
draaien. De uitstulping van het deksel
moet tot aan de aanslag in de sleuf van
de mixerhandgreep steken.

® Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

® Om ingrediénten toe te voegen de draai-
schakelaar op 0/off zetten.

® Deksel verwijderen en de ingrediénten
toevoegen

of

® trechter verwijderen en vaste ingrediénten
beetje bij beetje toevoegen via de vul-
opening

of

® vloeibare ingrediénten toevoegen
via de trechter.



Na gebruik

® Draaischakelaar op 0/off zetten.

® Stekker uit wandcontactdoos nemen.

® Hulpstuk resp. toebehoren verwijderen
volgens de onderstaande beschrijving.

® Alle onderdelen reinigen, zie ,Reiniging
en onderhoud”.

Kom met toebehoren/hulpstuk

verwijderen:

® Deksel tegen de klok in draaien en verwij-
deren.

® Het hulpstuk verwijderen:

— Hulpstukhouder samen met het univer-
sele mes, de gardeschijf of de kneed-
haak uit de kom nemen. Het hulpstuk
van de hulpstukhouder nemen.

— De draagschijf resp. de patates-
fritesschijf aan de handgreep-uitholling
vastpakken en uit de kom tillen.

— De draagschijf omdraaien en het inzet-
stuk er voorzichtig vanaf de onderzijde
uitdrukken (afb. [3).

® De kom tegen de klok in draaien en verwij-
deren.

Citruspers verwijderen:

o Citruspers losdraaien en de kom verwij-
deren.

Sapcentrifuge verwijderen:

® Het deksel van de sapcentrifuge tegen
de klok in draaien en verwijderen.

® Vruchtvleesbakje uit de kom nemen.

® De kom verwijderen.

Mixer verwijderen:

® Mixer tegen de klok in draaien en verwij-
deren.

® Deksel tegen de klok in draaien en verwij-
deren.

Tip: U kunt de mixer het best direct na gebruik

reinigen, zie ,Reiniging en onderhoud”.

Reiniging en onderhoud

A Gevaar van een elektrische schok!

Het basisapparaat nooit in water dompelen
of onder stromend water houden.

Attentie!

De opperviakken kunnen beschadigd raken.
Geen schurende reinigingsmiddelen
gebruiken.

nl

N.B.: Bij het verwerken van bijv. wortels

en rodekool komt er een rood laagje

op de kunststof delen. Dit kunt u verwijderen
met een beetje slaolie.

Basisapparaat reinigen

® Stekker uit wandcontactdoos nemen.

® Het basisapparaat schoonvegen met een
vochtige doek. Indien nodig een beetje
afwasmiddel gebruiken.

® Daarna het apparaat afdrogen.

® De toebehorenlade afspoelen onder
stromend water en laten opdrogen.
Niet reinigen in de afwasautomaat!

Mengkom en toebehoren reinigen

é Verwondingsgevaar door
scherpe messen!

Universeel mes alleen vastpakken aan

de kunststof greep.

Het universele mes altijd in de toebehoren-

lade leggen wanneer het niet wordt
gebruikt.

Alle delen kunnen in de afwasautomaat
worden gereinigd.

Kunststof onderdelen niet vastklemmen

in de afwasautomaat, ze kunnen vervormd
raken.

Mixer reinigen

Verwondingsgevaar door
scherpe messen!
Mixermes niet met blote handen reinigen.
Gebruik voor het reinigen een borstel.

U kunt de mixer het best direct na gebruik
reinigen. Resten kunnen dan niet aankoeken
en de kunststof wordt niet aangetast (b.v. door
etherische olie in kruiden).

De mixbeker (zonder mesinzetstuk), het deksel
en de trechter kunnen in de afwasautomaat
worden gereinigd.

Het mesinzetstuk niet in de afwasautomaat
reinigen, maar onder stromend water

(niet in water laten liggen).

Tip: Doe een beetje water met afwasmiddel
in de aangebrachte mixer.

Schakel het apparaat enkele seconden

in op stand M. Daarna het water verwijderen
en de mixer met schoon water uitspoelen.
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Mixer uit elkaar nemen Afb.
® Het mesinzetstuk aan de vieugels tegen de

klok in draaien. Het mesinzetstuk zit nu los.

® Het mesinzetstuk eruit nemen en de af-
dichtring verwijderen.
Mixer in elkaar zetten

A Verwondingsgevaar!

De mixer niet in elkaar zetten terwijl het
op het basisapparaat is aangebracht.

® Afdichtring aanbrengen op het mesinzet-
stuk.
® Mesinzetstuk van onderaf in de mixkom
aanbrengen.
® Mesinzetstuk aan de vleugels met
de klok mee vastdraaien.
Daarbij minstens zo ver draaien dat een
van de vleugels de markering op de mix-
kom afdekt (positionering — afb. &1 6).
Citruspers reinigen
Alle delen kunnen in de afwasautomaat
worden gereinigd. De perskegel kunt u het
best direct na gebruik aan alle zijden afspoelen
onder stromend water. Zo kunnen er geen
restanten blijven plakken.

Sapcentrifuge reinigen Afb. [4
Voor het reinigen van de sapcentrifuge

de filterkorf van de houder nemen.
Onderdelen voorspoelen onder stromend
water.

Lamellen van de filterkorf voorzichtig reinigen
om ze niet te beschadigen.

Apparaat opbergen Afb.

® Stekker uit wandcontactdoos nemen.

® Het snoer opbergen in het snoer-
opbergvak.

® Hulpstukken opbergen in de toebehoren-
lade.
De kom op het apparaat plaatsen.

ENB

Voor het gebruik alle toebehoren uit
de kom of de mixer verwijderen.
Uitsluitend de benodigde onderdelen
aanbrengen.
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Hulp bij storingen

A Verwondingsgevaar!

Trek de stekker uit het stopcontact voordat
u storingen verhelpt.

Belangrijke informatie
voor MCM42..

Een bedieningsfout van het apparaat, een
activering van de elektronische zekeringen
en een apparaatdefect wordt aangegeven
door een knipperende in-bedrijf-indicatie.

Basisapparaat

Storing:

Het apparaat werkt niet meer.

Mogelijke oorzaak:

Het apparaat is overbelast geraakt (bijv. een
hulpstuk is geblokkeerd door het levens-
middel) en de elektronische zekering

is geactiveerd.

Oplossing:

® Draaischakelaar op 0/off zetten.

® Stekker uit wandcontactdoos nemen.

® QOorzaak van de overbelasting verhelpen.
® Apparaat weer in gebruik nemen.
Mogelijke oorzaak:

Er is een poging gedaan om de kom

of de mixer op het ingeschakelde apparaat
te plaatsen.

Oplossing:

® Draaischakelaar op 0/off zetten.

o Kom of mixer aanbrengen.

® Apparaat weer in gebruik nemen.
Toebehoren

Storing:

Het apparaat start niet.

Mogelijke oorzaak:

Toebehoren is niet goed aangebracht.
Oplossing:

® Draaischakelaar op 0/off zetten.

® Toebehoren aanbrengen volgens de des-

betreffende aanwijzingen in deze gebruiks-
aanwijzing.

° Belangrijke aanwijzing
1 Neem contact op met de klanten-
service als de storing niet kan

worden verholpen.




Opmerking betreffende recycling
Dit apparaat is geclassificeerd volgens de
Europese richtlin 2012/19/EG over oude
elektrische en elektronische apparatuur
(waste electrical and electronic equipment
—WEEE). Deze richtlijn vormt voor de

gehele EU een kader voor de terugname en

recycling van oude apparaten.

Voor actuele informatie over de afvoer van het
oude apparaat kunt u terecht bij de vakhandel
of bij uw gemeente.

Recepten/ingrediénten/verwerking

nl

Garantievoorwaarden

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het land
van aankoop. De leverancier bij wie u het
apparaat hebt gekocht geeft u hierover graag
meer informatie. Om aanspraak te maken op
de garantie hebt u altijd uw aankoopbewijs
nodig.

Hulp- (Toerental |Tijd
stuk

Recepten/ingrediénten/verwerking

laag/hoog |ca. 1-2 | Gistdeeg
=) min. max. 500 g meel

1ei

1 snufje zout
80 g suiker
60 g vet (lauw)

toerental.

warme plaats.

25 g gist of 1 pakje droge gist
225 ml lauwe melk

Y2 citroenschil (citroenaroma)
® Alle ingrediénten (behalve de melk) in de kom doen.
® Draaischakelaar 10 seconden inschakelen op een laag

® Melk toevoegen en roeren op een hoog toerental.
De ingrediénten moeten dezelfde temperatuur hebben.
Wanneer het deeg er glad uitziet, het laten rijzen op een

Uien, knoflook

hoeveelheid: vanaf 1 ui, in 4 stukken max. 300 g
vanaf 1 teentje knoflook, max. 300 g
® \erwerken tot de gewenste grootte.

Vlees, lever

ﬁ hoog

snijden.

(voor gehakt, tartaar enz.)
hoeveelheid: 50 g tot 500 g
® Been, kraakbeen, huid en zeen verwijderen. Het viees in blokjes

Vleesdeeg, vulling en pasteien maken:

® Vlees (rund-, varkens-, kalfsvlees, gevogelte, vis enz.)
samen met de ingrediénten in de mengkom doen
en er deeg van maken.

4% hoog

2 min.

ijs ontstaat.

ca. 1,5- |Aardbeiensorbet

250 g koude aardbeien

100 g poedersuiker

180 ml slagroom (1 beker)

® Alle ingrediénten in de mengkom doen. Direct inschakelen,
anders ontstaan er klonten. Roeren totdat er creme-achtig

51



Hulp- |Toerental
stuk

Tijd

Recepten/ingrediénten/verwerking

@ laag/hoog

Geklopt eiwit

hoeveelheid: eiwit van 2 tot 6 eieren

o Kloppen op een hoog toerental. Voor het mengen een laag
toerental instellen.

@ laag/hoog

Slagroom

hoeveelheid: 200 g tot 400 g

o Kloppen op een hoog toerental. Voor het mengen een laag
toerental instellen.

hoog/M

Noten, amandelen

hoeveelheid: 200 g tot 400 g

® Schalen geheel verwijderen, anders wordt het mixermes bot.
Verwerken tot de gewenste grootte.

hoog/M

Fruit of groente pureren

(appelmoes, spinazie, wortel- of tomatenpuree; rauw of gekookt)

® Ingrediénten en kruiden samen in de mixer doen en er puree van
maken.

laag/hoog

6D 0D 6D

Mayonaise

1ei

1 theelepel mosterd

150 tot 200 ml olie

1 eetlepels citroensap of azijn

1 snufje zout

beetje suiker

De ingrediénten moeten dezelfde temperatuur hebben.

® Alle ingrediénten (behalve de olie) enkele seconden op stand
1 mengen.

® De mixer op stand 2 zetten, de olie langzaam door de trechter
gieten en mixen tot de massa emulgeert.

De houdbaarheid van de mayonaise is beperkt.

hoog

Chocolademelk

80 g tot 100 g chocolade

ca. 400 ml hete melk

® Chocolade klein maken in de mixer, hete melk toevoegen
en kort roeren.
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For din egen sikkerheds skyld

Laes denne vejledning ngje igennem for brug for at fa vigtige
sikkerheds- og betjeningshenvisninger til dette apparat
Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der skyldes en manglende
overholdelse af anvisningerne vedr. korrekt brug af apparatet.

Dette apparat er beregnet til bearbejdning af meengder som er almin-
delige i husholdningen til brug i husholdningen eller til husholdnings-
lignende, ikke-kommercielle anvendelser. Husholdningslignende
anvendelser omfatter f.eks. brug i medarbejderkaokkener i forretninger,
pa kontorer, i landbrugsmeessige og andre kommercielle virksomheder
samt brug pa pensioner, sma hoteller og andre former for boliger,

hvor apparatet betjenes af gaesterne selv. Benyt kun apparatet til
bearbejdningsmaengder og -tider, som er almindelige i husholdningen,
se afsnittet ,Opskrifter/ingredienser/bearbejdning*.

Dette apparat er beregnet til at rore, elte, piske, skeere og rive levneds-
midler. Bruges det af producenten tilladte tiloeher, kan apparatet ogsa
bruges til andre ting. Den ma ikke bruges til at bearbejde andre
genstande hhv. substanser.

Apparatet méa kun bruges med originalt tilbeher.

Opbevar venligst brugsvejledningen. Giv brugsvejledningen videre

til en senere ejer.

A Generelle sikkerhedshenvisninger

Risiko for elektrisk stad

Dette apparat ma ikke bruges af barn.

Apparatet og dets tilslutningsledning skal holdes uden for barns
reekkevidde.

Apparater kan bruges af personer med begraensede fysiske, sensoriske
eller psykiske evner eller manglende erfaring og viden, hvis de overvages
eller er blevet instrueret i en sikker brug af apparatet og har forstaet

de farer, der er forbundet hermed.

Apparatet er ikke legetgj for bern.

Tilslut og benyt kun apparatet iht. angivelserne pa typeskiltet.
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Ma kun tages i brug, hvis ledningen og apparatet er ubeskadigede.
Apparatet skal altid aforydes fra nettet, nar det ikke er under opsyn,
for det samles, skilles ad eller rengores.

Ledningen méa ikke treekkes hen over skarpe kanter eller varme flader.
Huvis tilslutningsledningen til dette apparat er beskadiget, skal den
udskiftes af fabrikanten eller dennes kundeservice eller en lignende
kvalificeret person for at undga farer.

Apparatet méa kun repareres af vor kundeservice.

A\ Sikkerhedshenvisninger til dette apparat

Kvaestelsesfare

Risiko for elektrisk stad

| tilfeelde af stramsvigt forbliver apparatet teendt og gér automatisk i gang
igen, nér strammen vender tilbage.

Skift kun tilbeher og redskab nér apparatet star stille (drejekontakt

pa 0/off) og netstikket er trukket ud af stikkontakten.

Dyp aldrig motorenheden i vaesker, hold den aldrig ind under rindende
vand og seet den ikke i opvaskemaskinen.

Treek altid netstikket ud forinden du afhjeelper en fejl.

Kveestelsesfare som folge af roterende redskaber!

Stik aldrig handen ned i skdlen, nar apparatet er i gang.

Anvend altid stopperen (7a) til at stoppe ingredienser ned med.

Drevet karer kort efter, at apparatet er slukket. Skift kun redskab,

nar drevet stér stille.

Kvaestelsesfare som folge af skarpe knive/roterende drev!

Stik aldrig handen ned i den pasatte blender!

Blenderen arbejder kun med fastdrejet 1ag. Blenderen ma kun seettes
pa/tages af, ndr drevet stér stille.

Kveestelsesfare som folge af skarpe knive!

Handter indsatserne med stor forsigtighed! Hold gje med indsatsens
form og position, nar den sasttes ind i holdeskiven.

Tag kun fat i holdeskiven hhv. pommes-frites-skiven i de anbragte
gribefordybninger. Stik ikke fingrene ind i pafyldningsabningen.
Anvend altid stopperen til at skubbe efter med.

Tag altid kun fat i kunststofgrebet pa universalkniven.

Universalkniven skal altid opbevares i tilbeharsskuffen, nar den ikke

er i brug. Beror ikke blenderknivene med de bare fingre.

Benyt altid en berste, nar de skal rengores.

Fare for skoldning!

Ved bearbejdning af varme ingredienser kommer der damp ud gennem
tragten i laget. Pafyld maksimalt 0,4 liter varm eller skummende veeske.
Fare for kveestelser!

Blender ma aldrig samles pa motorenheden.

54



da

A\ Forklaring af symbolerne péa apparat hhv. tilbehoar

4]
&

Folg anvisningerne i brugsvejledningen.

Veer forsigtig! Roterende knive.

Veer forsigtig! Roterende redskaber.
Stik ikke fingrene ind i pafyldningsébningen.

Brugsvejledningen beskriver forskellige
udferelser, se ogsa modeloversigt (billede ).
Forskelle er markeret.

Apparatet er vedligeholdelsesfrit.

Overblik

Motorenhed Billede X

1

w

Drejekontakt

A MCM41..:

0/off = stop

M = momentfunktion med hgjeste
omdrejningstal, hold kontakten fast
for ansket blendetid.

Trin 1-2, arbejdshastighed:

1 = lavt omdrejningstal — langsom,

2 = hejt omdrejningstal — hurtig.

B MCMA42..:

0/off = stop

M = momentfunktion med hgjeste
omdrejningstal, hold kontakten fast
for ensket blendetid.

= arbejdshastighed kan indstilles
trinlest fra lavt til hejt omdrejningstal.

Driftsindikator (kun MCM42..)

Lyser under driften (drejekontakt pd M
eller ).

Blinker, hvis apparatet betjenes forkert, hvis
den elektroniske sikring udleses hhv. hvis
der opstar en defekt pa apparatet, se kapitel
2Hjeelp i tilfeelde af fejl“.

Drev

Tilbeharsskuffe (billede [£)

Tryk pa knappen pa undersiden af appa-
ratet for at &bne rummet og treek skuffen ud.
Skuffen tages helt ud ved at haelde den en
smule opad og treekke den ud.

Skuffen skal hasldes en smule opad, nar

den seettes i. Til sidst skubbes den helt ind.

Tilbehersskuffen skal veere lukket,
nar der arbejdes med apparatet.

5 Kabelrum
Skal med tilbehar

6 Skal
7 Lag

7a Stopper
8 Drivakse
Redskaber

9 Redskabsholder

9a Universalkniv

9b Piskeskive

9c Altekrog

10 Holdeskive til skiveindsatser
10a Skeere-indsats - grov (A)

10b Skeere-indsats - fin (B)

10c Rive-indsats — grov (C)

10d Rive-indsats - fin (D)

11 Pommes-frites-skive (E)
(ikke alle modeller)

12 Citruspresse
13 Saftcentrifuge (ikke alle modeller)

14 Minihakker
(ikke alle modeller)

Falger et tilbehgr ikke med leveringen, kan

det bestilles via kundeservice.

Blender
15 Blenderbaeger
16 Lag

16a Tragt
16b Pafyldningsabning
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Betjening
Renger apparat og tilbeher grundigt,
for den tages i brug forste gang,
se ,Rengering og pleje”.
Forberedelse
e Stil motorenheden pa en glat, stabil
og ren flade.
® Treek netkablet ud af kabelrummet
i den onskede leengde.
® Saet netstikket |.

® Tilbehorsskuffen skal veere lukket,
nar der arbejdes med apparatet.

m Vigtige henvisninger

— Apparatet ma kun teendes og slukkes med
drejekontakten. Apparatet ma aldrig slukkes
ved at dreje pa skalen, blenderen eller
et redskab.

— Apparatet ma kun taendes, hvis redskaber
hhv. tilbeher er helt monteret.

Skal med tilbeher/redskab

Kveestelsesfare som folge

af roterende redskaber!
Stik aldrig handen ned i skalen, nar appa-
ratet er i gang. Anvend altid stopperen (7a)
til at stoppe ingredienser ned med.
Drevet karer kort efter, at apparatet
er slukket. Skift kun redskab, nér drevet
star stille.

A 0BS!

Nar der arbejdes i skalen kan apparatet
kun teendes med péasat skal og med pasat
og fastdrejet lag.

Universalkniv (9a)

til at sméahakke, hakke og rere.

Kvaestelsesfare som folge
af skarpe knive!

Tag altid kun fat i kunststofgrebet

pa universalkniven.

Universalkniven skal altid opbevares

i tilbehersskuffen, nar den ikke er i brug.

Piskeskive (9b)
til flade, piskede aeggehvider, majonnaise.

FAltekrog (9¢)

Til at eelte dej og iblande ingredienser, som
ikke skal smahakkes (f.eks. rosiner, tynde
chokoladeblade).
Billede
® Szt skalen pa (pil pa skal skal veere
ud for punkt pa apparat) og drej den
til hgjre indtil stop.
® Tryk drivaksen ind i redskabsholderen
indtil den falder i hak.
® |[sezetning af redskab:
— Seet redskabsholderen i skélen.
— Anbring universalkniven, piskeskiven
eller eeltekrogen pé redskabsholderen
og slip den.

OBS!

Tilseet altid forst ingredienserne som skal
bearbejdes, ndr redskaberne er sat |.

e Pafyld ingredienserne.

® Szt laget med stopper pa (pil pa lag skal
veere ud for punkt pa skél) og drej til hajre.
Naesen i laget skal sidde i'abningen
pé skalegrebet indtil stop.

e Stil drejekontakten pa det enskede trin.
e Stil drejekontakten pé 0/off, for ingre-
dienserne pafyldes.

® Tag stopperen ud og fyld ingredienserne
gennem péfyldningsabningen.

Smahaknings-indsatser (10a-10d)

Kvaestelsesfare som folge

af skarpe knive!
Haénditer indsatserne med stor forsigtighed!
Hold aje med indsatsens form og position,
nér den seettes ind i holdeskiven.
Tag kun fat i holdeskiven hhv. pommes-
frites-skiven i de anbragte gribefordyb-
ninger.

Skaere-indsats - grov (A)

Stil drejekontakten pé et lavt omdrejningstal
til skeering af: agurker, gulerodder.
Skaere-indsats - fin (B)

Stil drejekontakten péa et hojt omdrejningstal
til skeering af: agurker, gulerodder.
Rive-indsats - grov (C) *

Stil drejekontakten pé et hojt omdrejningstal
til rivning af: aebler, guleredder, ost.
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Rive-indsats - fin (D)
Stil drejekontakten pa et hejt omdrejningstal
til rivning af: gulerodder, ost.
Pommes-frites-skive (E)
til skeering af pommes frites og ingredienser
til frugtsalat.
OBS!
Pommes-frites-skiven er ikke egnet til at bear-
bejde hard ost, nadder, peberrod og lignende.
Billede D]
® Sast skalen pé (pil pa skal skal vaere

ud for punkt pa apparat) og drej den

til hejre indtil stop.
® Saet drivaksen ind i skalen.

Afhaengigt af den onskede anvendelse:

® Seet den onskede indsats ind i holde-
skiven. Veer opmaerksom pa indsatsens
form og position (billede [21-5a)!

® Saet holdeskiven pa drivaksen.

eller:

® Sat pommes-frites-skiven pa drivaksen.
Seet laget med stopper pa (pil pa lag skal
vaere ud for pil pa skél) og drej mod hajre.
Neesen i laget skal sidde i dbningen
pa skalegrebet indtil stop.

Kveestelsesfare som folge
af skarpe knive!
Stik ikke fingrene ind i pafyldningséabningen.

Anvend altid stopperen til at skubbe efter
med.

e Stil drejekontakten pa det enskede trin.

e Pafyld ingredienserne som skal skaeres
eller rives.

® Skub ingredienserne som skal skaeres eller
rives ned med et let tryk pé stopperen.

® Tag stopperen ud og fyld ingredienserne
gennem péfyldningsabningen.

OBS!

Tom skalen, for den bliver sa fuld, at det
skarede/revede nar holdeskiven hhv.
pommes-frites-skiven.

Citruspresse (12) Billede
til presning af citrusfrugter, f.eks. appelsiner,
grapefrugter, citroner.
® Sast skalen pé (pil pa skal skal vaere

ud for punkt pa apparat) og drej den

til hejre indtil stop.
® Saet drivaksen ind i skalen.
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® Sast citruspressen pa drivaksen (pil pa
citruspresse skal vaere ud for pil pa skal)
og drej den til hojre.
Nassen pa sikurven skal sidde i &bningen
pé skalegrebet indtil stop.

® St pressekeglen pé og tryk den pa plads.

e Stil drejekontakten til frugtpresning pa lavt
omdrejningstal og tryk frugten pé presse-
keglen.

OBS!

Hold aje med pafyldningsniveauet i skélen.

Maksimal pafyldningsmseengde: 500 mi.

Tom skélen rettidigt.

Saftcentrifuge (13) Billede [€

Til presning af kernefrugt (f.eks. aebler, paerer),

beerfrugt, stenfrugt uden sten og grontsager

(f.eks. guleredder, tomater).

® Saet skélen pa (pil pa skal skal veere
ud for punkt pa apparat) og drej den
til hejre indtil stop.

® Sat drivaksen ind i skélen.

® Dregj rivebeholderen med filterkurv til hajre
indtil stop.

® Saat l&get til saftcentrifugen pa 0g drej det il
hejre. Nassen i laget skal sidde i abningen
pa skalegrebet indtil stop.

e Stil drejekontakten pa lavt omdrejningstal.

e Komfrugt eller grant i pafyldningsskakten og
skub dem ned med et let tryk pa stopperen.
Om nedvendigt, smahakkes de ferst.

® Ved afslutningen af arbejdsgangen stil dreje-
kontakten kort pa et hajt omdrejningstal og
lad apparatet kere, indtil al saften er presset
ud af frugtkedet.

OBS!

Hold aje med pafyldningsniveauet i skélen.

Maksimal bearbejdningsmeengde: 250 g frugt

hhv. gront.

Blender Billede [3]

Kveestelsesfare som folge af

skarpe knive/roterende drev!
Stik aldrig handen ned i den pasatte
blender! Blenderen arbejder kun med
fastdrejet Iag. Blenderen ma kun saettes
pé/tages af, nar drevet star stille.

A Fare for skoldning!

Ved bearbejdning af varme ingredienser
kommer der damp ud gennem tragten

i laget. Pafyld maksimalt 0,4 liter varm
eller skummende veeske.
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OBS!

Blenderen kan beskadiges.

Bearbejd ikke dybfrossede ingredienser
(undtagen isterninger). Blenderen skal ikke
arbejde, hvis den er tom.

® Saet blenderbasgeret pa (pil pa basger skal
veere ud for punkt pa apparat) og drej det
til hgjre indtil stop.

e Pafyld ingredienserne.
Maksimal meengde, flydende konsistens
= 1,25 liter (skummende eller varme
vaesker maks. 0,4 liter).
Optimal bearbejdningsmaengde, fast
konsistens = 80 gram.

® St laget pa og drej det til hojre.
Lagneesen skal sidde i dbningen
pa blendergrebet indtil stop.

e Stil drejekontakten pd det enskede trin.

e Stil drejekontakten pa 0/off, for
ingredienserne pafyldes.

e Tag laget af og pafyld ingredienserne

eller

e fiern tragten og péfyld faste ingredienserne
lidt ad gangen

eller

e pafyld flydende ingredienser gennem
tragten.

Efter arbejdet

e Stil drejekontakten pa 0/off.

® Treek netstikket ud.

® Tag redskab hhv. tilbeher af iht. folgende
beskrivelse.

® Renger alle dele, se ,Rengering og pleje”.

Skélen med tilbehgr/redskab tages af:

e Drej laget mod venstre og tag det af.

® Redskabet tages ud:

— Tag redskabsholder sammen med
universalkniv, piskeskive hhv. aeltekrog
ud af skalen. Tag redskabet af reds-
kabsholderen.

— Tag fat i holdeskiven hhv. pommes-
frites-skiven i de anbragte gribefordyb-
ninger og left den ud af skalen.

— Drej holdeskiven om og tryk indsatsen
forsigtigt ud fra undersiden (billede [3).

e Drej skdlen mod venstre og tag den af.

Citruspressen tages af:

e Drej citruspressen los og tag skélen af.

Saftcentrifugen tages af:

e Drejlaget péa saftcentrifugen mod venstre
0g tag det af.

e Tag rivebeholderen ud af skalen.

® Tag skalen af.
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Blenderen tages af:

® Drej blenderen mod venstre og tag den af.
e Drej laget mod venstre og tag det af.

Tip: Det anbefales at rengere blenderen straks
efter brug, se ,Rengering og pleje”.

Rengering og pleje

A Risiko for stromstod!

Dyp aldrig motorenheden i vand og hold
den aldrig ind under rindende vand.

OBS!

Overfladerne kan beskadiges.

Benyt ingen skurende rengeringsmidler.

Bemaerk: Ved bearbejdning af t.eks

guleradder og redkal opstar der misfarvninger

af plastdelene, som kan fiernes med et par

draber spiseolie.

Renggring af motorenhed

® Treek netstikket ud.

® Tor motorenheden af med en fugtig klud.
Benyt en smule opvaskemiddel efter
behov.

® Derefter tor apparatet af med en tor klud.

® Skyl tilbehersskuffen af under rindende
vand og lad den terre. Ma ikke sasttes
i opvaskemaskinen!

Rengering af skal med tilbehor

é Kveaestelsesfare som folge
af skarpe knive!

Tag altid kun fat i kunststofgrebet

pa universalkniven.

Universalkniven skal altid opbevares
i tilbeharsskuffen, nar den ikke er i brug.

Alle dele taler opvaskemaskine.
Forsag ikke at klemme plastdele fast i op-
vaskemaskinen, da de kan blive deformeret.

Renggring af blender

Kvaestelsesfare som folge
af skarpe knive!
Berar ikke blenderknivene med de bare

fingre. Benyt altid en berste, nar de skal
rengares.



Det anbefales at rengere blenderen straks

efter brug. Séledes torrer madrester ikke

ind, og kunststoffet angribes ikke (f.eks.

af aeteriske olier i krydderier).

Blenderbasger (uden knivindsats), Iag og tragt

kan tale opvaskemaskine.

Knivindsatsen ma ikke sasttes i opvaske-

maskinen, men skal rengeres under rindende

vand (mé ikke blive liggende i vand).

Tip: Fyld en smule vand med opvaskemiddel

i den pasatte blenderen. Stil drejekontakten

i et par sekunder pa trin M. Heeld vandet ud og

skyl blenderen med rent vand.

Adskillelse af blender Billede

® Drej knivindsatsens vinger mod venstre.
Knivindsatsen lgsnes.

® Tag knivindsatsen ud og fiern pakringen.

Samling af blender

A Fare for kveestelser!

Blender ma aldrig samles pa motorenheden.

® Anbring pakringen pa knivindsatsen.

® Seget knivindsatsen ind i blenderbaeger
nedefra.

® Skru knivindsatsens vinger fast til hojre.
Drej dem mindst s& meget, at en vinge
deskker markeringen pa blenderbasger
(positionering — billede Kl 6).

Rengering af citruspresse

Alle dele taler opvaskemaskine. Det anbefales

at rengore pressekeglen straks efter brug ved

at skylle den under rindende vand fra alle sider.

Séledes tarrer madrester ikke ind.

Renggaring af saft-

centrifuge Billede [4
Saftcentrifugen rengeres ved at tage filter-
kurven af rivebeholderen.

Skyl ferst alle delene under rindende vand.
Renger forsigtigt lamellerne i filterkurven,

da de ellers beskadiges.

Opbevaring af apparat

® Treek netstikket ud.

® Opbevar kablet i kabelrummet.

® Opbevar redskaberne i tilbehorsskuffen.
® Szt skalen pa.

Billede

m Bemeerk:

Alle tilbehersdele skal tages ud af skal hhv.
af blender for brug. Seet kun de dele ind,
der er brug for.

da
Hjeelp i tilfaelde af fejl

A Fare for kvaestelser!

Treek altid netstikket ud forinden du
afhjeelper en fejl.

E Vigtig henvisning for MCM42..

Forkert betjening af apparatet, en udlos-
ning af de elektroniske sikringer hhv.

en defekt pa apparatet vises med en
blinkende driftsindikator.

Motorenhed

Fejl:

Apparatet arbejder ikke mere.

Mulig arsag:

Apparatet er blevet overbelastet (f.eks. red-
skab er blevet blokeret af levnedsmidler)
og den elektroniske sikring er udlost.
Afhjeelpning:

e Stil drejekontakten pa 0/off.

® Treek netstikket ud.

e Afhjaslp arsagen til overbelastningen.
® Tag apparatet i brug igen.

Mulig arsag:

Man har forsegt at sastte skl eller blender
pé det teendte apparat.

Afhjaelpning:

e Stil drejekontakten pa 0/off.

® St skélen eller blenderen pé.

® Tag apparatet i brug igen.

Tilbehor

Fejl:

Apparatet starter ikke.

Mulig arsag:

Tilbeher er ikke sat rigtigt pa.
Afhjeelpning:

e Stil drejekontakten pé 0/off.

® St tilbeharet pa int. de tilherende
anvisninger i denne vejledning.

° Vigtig henvisning

1 Kan fejlen ikke afhjeelpes pa denne
méade, bedes du kontakte
kundeservice.
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Henvisninger til bortskaffelse

Dette apparat er meerket iht. bestem-
melserne i det europeeiske direktiv
2012/19/EF om affald af elektrisk
0g elektronisk udstyr (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Direktivet indeholder bestermelser mht. retur
0g brug af gammelt elektrisk og elektronisk
udstyr, der geelder i hele EU-omradet.
Brug genbrugsordningerne for emballage
og eeldre apparater og veer med til at skéne
miliget. Er der tvivl om ordningerne og hvor
genbrugspladsermne er placeret, kan kommunen
kontaktes.

Opskrifter/ingredienser/bearbejdning

Garantibetingelser

P& dette apparat yder BOSCH 1 &rs garanti.
Kebsnota skal altid vedleegges ved indsendelse
til reparation, hvis denne enskes udfert pa
garanti. Medfelger kebsnota ikke, vil repara-
tionen altid blive udfert mod beregning.
Indsendelse til reparation.

Skulle Deres BOSCH apparat ga i stykker,
kan indsendes til vort serviceveerksted:

BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 6,

2750 Ballerup, tif. 44-898985.

P& reparationer ydes 12 méneders garanti.
De kan naturligvis ogsé indsende apparatet
gennem Deres lokale forhandler.

Reds- [Omdrej- |Tid Opskrifter/ingredienser/bearbejdning
kab |ningstal

lavthejt  |ca. 1-2 |Geerdej
=G> min maks. 500 g mel

25 g geer eller 1 pakke torgeer

225 ml lunken maeelk

1&g

1 knivspids salt

80 g sukker

60 g fedt (lunken)

skal af en V2 citron (citronaroma)

e Kom alle ingredienserne (undtagen maslk) i skalen.

e Stil drejekontakten pé et lavt omdrejningstal i 10 sekunder.

e Kom meelken i og rer det hele med et hejt omdrejningstal.

Ingredienseme skal have samme temperatur.

Nar dejen er glat, stilles den til haevning pa et varmt sted.

M Lag, hvidlag
c% Maengde: fra 1 lag, skaret i kvarte, til 300 g
fra 1 fed hvidleg, til 300 g
® Bearbejdes indtil den enskede finhakningsgrad er naet.
hoijt Kad, lever
@ (til hakket ked, tartar osv.)

Meengde: 50 g til 500 g

® Fjern knogler, brusk, hud og sener. Skaer kadet i terninger.

Fremstilling af kadblandinger, fyldninger og postejer:

e Kom kad (okseked, svinekad, kalvekad, fierkrae, men ogsa fisk
osv.) sammen med ovrige ingredienser og krydderier i skalen
0g bearbejd det hele til en dej.

hojt ca. 1,5 - |Jordbaersorbet
é& 2 min 250 g frossede jordbeer

100 g puddersukker

180 ml flede (ca. 1 baeger)

e Kom alle ingredienserne i skalen. Teend straks for apparatet,
da massen ellers klumper. Rer til der dannes en cremet
isblanding.
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Reds- [Omdrej- |Tid Opskrifter/ingredienser/bearbejdning
kab |ningstal
lavt/hajt Piskede aeggehvider

Maengde: 2 til 6 eeggehvider
® Pisk med et hgjt omdrejningstal. Indstil et lavt omdrejningstal
til iblanding.

lavt/hoit

Piskeflode

Maengde: 200 g til 400 g

® Pisk med et hgjt omdrejningstal. Indstil et lavt omdrejningstal
til iblanding.

hojt/M

Nadder, mandler

Maengde: 200 g til 400 g

® Fjern alle skaller, da blenderkniven ellers bliver uskarp.
Bearbejdes indtil den enskede finhakningsgrad er naet.

hojtM

Purering af frugt eller gront
(eeblemos, spinat, gulerodspure, tomatpure; ra eller kogt)
® Kom ingredienser og krydderier i blenderen og purér det.

lavt/hojt

Mayonnaise

1&g

1 tsk sennep

150 til 200 ml olie

1 spsk citronsaft eller eddike

1 knivspids salt

1 knivspids sukker

Ingredienserne skal have samme temperatur.

o Ale ing1redienseme (undtagen olie) blandes i nogle sekunder
pa trin 1.

e Stil blenderen pé trin 2, heeld olien langsomt gennem tragten
og bland det hele, til mayonnaisen emulgerer.

Mayonnaise skal bruges i lgbet af kort tid og ikke opbevares.

= | Nojt

Chokolade-maelk

80 g til 100 g chokolade

ca. 400 ml varm meelk

® Finhak chokoladeniblenderen, tilseet den varme maelk og ibland
den kort.

Andringer forbeholdes.
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For din egen sikkerhet

Les noye igjennom denne veiledningen for bruk, for a fa viktige
sikkerhets- og betjeningshenvisninger for dette apparatet.
Dersom det ikke blir tatt hensyn til henvisningene for riktig bruk

av apparatet, er produsenten ikke ansvarlig for skader som oppstar
pa grunn av dette.

Dette apparatet er beregnet for bearbeidelse av vanlige mengder
for husholdningen eller for husholdningspreget, ikke industrielt bruk.
Husholdningspreget bruk omfatter f.eks. bruk i medarbeiderkjokken
| butikker, pa kontorer, landbruks- eller andre produksjonsbedrifter,
sasom bruk av gjester i pensjonater, sma hoteller eller lignende
oppholdsenheter. Apparatet ma kun brukes til & bearbeide vanlige
husholdningsmengder og ogsa innen vanlige bearbeidelsestider,

se avsnitt “Oppskrifter/ingredienser/bearbeiding”.

Dette apparatet er egnet for rering, elting, pisking, skjeering og rasping
av matvarer. Ved bruk av tiloeheret som er godkjent av produsenten,
er det ogsa mulig med andre anvendelser. Det ma ikke brukes

til bearbeidelse av andre gjenstander hhv. substanser.

Apparatet méa kun brukes med originalt tiloeher.

Bruksveiledningen ma oppbevares. Dersom du gir apparatet videre
til andre, ber bruksveiledningen leveres med.

A\ Generelle sikkerhetshenvisninger

Fare for stramstot

Dette apparatet méa ikke brukes av barn.

Apparatet og tilkoplingsledningen méa holdes borte fra barn.
Apparatene kan brukes av personer med redusert fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller som mangler erfaring, dersom de er under
oppsyn eller dersom de har fatt oppleering i en sikker bruk av apparatet
og det kan sikres at de har forstatt farene som kan resultere av dette.
Barn ma ikke fa leke med apparatet.

Apparatet méa kun tilkoples og brukes i henhold til angivelsene pa type-
skiltet. Det méa kun benyttes nar ledningen og apparatet ikke viser tegn
pa skade.
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Apparatet ma alltid skilles fra stremnettet nar det ikke kan overvakes
og for det settes sammen, tas fra hverandre eller rengjores.

lkke trekk ledningen over skarpe kanter eller varme flater.

Dersom tilkoplingsledningen pa dette apparatet er skadet, ma den
skiftes ut av produsenten, dens kundeservice eller av en lignende
kvalifisert person for & unnga at det oppstar fare.

Reparasjoner péa apparatet ma kun foretas av var kundeservice.

A\ Sikkerhetshenvisninger for dette apparatet

Fare for skade

Fare for stramstot

Dersom stremmen blir borte, blir apparatet innkoplet og gar videre
nar strammet kommer igjen.

Tilbehor og verktay ma kun skiftes nar apparatet star stille (dreiebryter
péa 0/off) og nar stopselet er trukket ut.

Basismaskinen ma aldri dyppes ned i veesker, aldri holdes under
rennende vann og ikke rengjeres i oppvaskmaskin.

For feil blir utbedret, ma stopselet trekkes ut.

Fare for skade pa grunn av roterende verktoy!

Under driften ma du aldri gripe ned i bollen. For a trykke ned ingre-
diensene ma det alltid brukes steteren (7a). Etter utkoplingen gar drevet
etter i kort tid. Verktayet ma kun skiftes nar drevet star stille.

Fare for skade pa grunn av skarpe kniver/roterende drev!

Grip aldri ned i den péasatte mikseren!

Mikseren arbeider kun nar lokket er skrudd fast. Mikseren ma kun settes
pa/tas av nar drevet star stille.

Fare for skade pa grunn av skarpe kniver!

Veer spesielt forsiktig nar du arbeider med innsatsene!

Ta hensyn til formen og plasseringen av innsatsen nar den settes
inn i holdeskiven. Holdeskiven hhv. pommes-frites skiven ma kun
tas pa i de fordypningene som er beregnet for dette.

lkke grip ned i pafyllingsdpningen. For a skyve ned ingrediensene
ma det kun brukes stateren.

Universalkniven ma kun tas pa ved plasthandtaket langs kanten.
Dersom den ikke er i bruk, ma universalkniven alltid legges i skuffen
for tilbeharet. Mikserkniven ma ikke bereres med bare hender.

For rengjering ber det brukes en borste.

Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme mikseprodukter, kommer det damp

ut av trakten i lokket. Fyll derfor pa maksimalt 0,4 liter varm eller
skummende veeske.

Fare for skade!

Mikseren ma aldri settes sammen oppa basismaskinen.
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A\ Forklaringer av symbolene pa apparatet hhv. tilbehgret

4]
6!

&

Anvisninger i bruksveiledningen ma folges.

Veer forsiktig! Roterende kniver.

Veer forsiktig! Roterende verktoy.
lkke grip ned i pafyllingsépningen.

Bruksveiledningen beskriver forskjellige
utferelser, se ogsd modelloversikt (bilde [M).
Forskjellene er kjennetegnet.

Dette apparatet er vedlikeholdsfritt.

En oversikt

Basismaskin Bilde [

1 Dreiebryter
A MCM41..:
0/off = stop
M = Momentkopling med hayeste turtall,
hold bryteren for ensket miksetid fast.
Trinn 1-2, arbeidshastighet:
1 = lavt turtall - langsomt,
2 = hoyt turtall — hurtig.
B MCM42..:
0/off = stop
M = Momentkopling med hayeste turtall,
hold bryteren for ensket miksetid fast.
= Arbeidshastigheten kan innstilles
trinnlost fra lavt til hayt turtall.

2 Diriftsindikasjon (kun MCM42..)

Lyser under driften (turtallsbryter pa M
eller ).

Blinker dersom det er gjort feil ved betje-
ningen av apparatet, dersom den elektro-
niske sikringen er utlest hhv. ved en defekt
pé apparatet, se kapittel “Hjelp ved feil”.
Drev

4  Skuff for tilbeher (bilde [)
For &pning av skuffen ma knappen
pa undersiden av apparatet trykkes
og skuffen kan séa trekkes ut.
For & ta ut skuffen fullstendig, beyes den
litt oppover og trekkes ut.
Nér skuffen skal settes inn igjen, bayes
den litt oppover og deretter skyves den
inn til anslag.
Under arbeider med apparatet ma skuffen
for tilbeheret holdes lukket.

w
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5 Kabelrom
Bolle med tilbehor

6 Bolle
7 Lokk
7a Stoter
8 Drivaksling
Verktoy

9 Verktgysholder
9a Universalkniv
9b Vispeskive
9c Eltekrok
10 Holdeskive for skivinnsatser
10a Skjeere-innsats - grov (A)
10b Skjaere-innsats - fin (B)
10c Raspe-innsats - grov (C)
10d Raspe-innsats - fin (D)
11 Pommes-frites skive (E)
(ved noen modeller)
12 Sitruspresse
13 Saftsentrifuge (ved noen modeller)
14 Universalkutter
(ved noen modeller)
Dersom et tilboeher ikke hgrer med til leverings-
omfanget, kan dette bestilles via kundeservice.
Mikser
15 Miksebeger
16 Lokk
16a Trakt
16b Pafyllingsépning



Betjening
Apparatet og tilbeharet ma rengjeres grundig

for forste gangs bruk, se “Rengjering og pleie”.

Forberedning

® Sett basismaskinen pa et glatt stabilt
og rent underlag.

® Trekk stromkabelen ut av kabelrommet
til nedvendig lengde.

® Stikk inn stopselet.

® Under arbeider med apparatet ma skuffen
for tilbeharet holdes lukket.

E Viktige henvisninger

— Apparatet ma kun slés pa og av med
dreiebryteren. Apparatet ma aldri slas
av ved & dreie pa bollen, pa mikseren
eller pa et verktoy.

— Apparatet ma kun slas pa nér verktoyene
hhv. tilbeheret er fullstendig montert.

Bolle med tilbehor/verktoy

Fare for skade pa grunn
A av roterende verktoy!
Under driften ma du aldri gripe ned i bollen.
For & trykke ned ingrediensene ma det alltid
brukes steteren (7a). Etter utkoplingen géar

drevet etter i kort tid. Verktayet ma kun
skiftes ndr drevet star stille.

A Obs!

Under arbeider i bollen kan apparatet
kun slés pa nar bollen er satt pa og lokket
er satt pa og skrudd fast.

Universalkniv (9a)
for kutting, hakking og rering.

Fare for skade pa grunn

A av skarpe kniver!

Universalkniven ma kun tas pa ved plast-
handtaket langs kanten. Dersom den ikke
er i bruk, ma universalkniven alltid legges

i skuffen for tilbehoret.

Vispeskive (9b)
for flote, stivpisket eggehvite, majones.
Eltekrok (9c)

for elting av deig og for & blande inn
ingredienser som ikke skal kuttes opp
(f.eks. rosiner, sjokoladebiter).

no

Bilde
® Sett pa bollen (pilen pa bollen ved punktet
pé apparatet) og drei i klokkens retning
inntil anslag.
® Trykk drivakslingen inn i verkteysholderen
inntil den smekker i.
® Innsetting av verktoy:
— Sett verkteyholderen inn i bollen.
— Universalkniven, vispeskiven og
eltekroken settes pa verktoysholderen
og slippes.

A Obs!

De ingrediensene som skal bearbeides ma
forst fylles pa etter at verktoyene er satt inn.

e Fyll pa ingrediensene.

® Sett pa lokket med stateren (pilen pa
lokket ved punktet pa bollen) og drei i
klokkens retning.

Nesen pa lokket ma sitte pa anslaget i
sprekken pa handtaket pa bollen.

Sett dreiebryteren pa ensket trinn.

e For & fylle p& mere ingredienser, settes
dreiebryteren pa 0/off.

e Ta ut steteren og fyll pa ingrediensene
igiennom pafyllingsapningen.
Kutteinnsatsene (10a-10d)
Fare for skade pa grunn
av skarpe kniver!
Veer spesielt forsiktig nar du arbeider
med innsatsene! Ta hensyn til formen og
plasseringen av innsatsen nar den settes
inn i holdeskiven. Holdeskiven hhv.

pommes-frites skiven ma kun tas pa i de
fordypningene som er beregnet for dette.

Skjeere-innsats - grov (A)
Dreiebryteren settes pa et lavt turtall for
a skjeere: agurk, gulretter.
Skjeere-innsats - fin (B)

Dreiebryteren settes pa et heyt turtall for
skjeere: agurk, gulrotter.

Raspe-innsats - grov (C) *
Dreiebryteren stilles pa et hoyt turtall for
a raspe epler, gulretter, ost.
Raspe-innsats - fin (D)

Dreiebryteren settes pa et hoyt turtall for
a raspe: gulrotter, ost.

* [kke egnet for svaert harde matvarer som f.eks. Salami. 65
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Pommes-frites skive (E)
for skjeering av pommes frites og ingredienser
til fruktsalat.
Obs!
Pommes-frites skiven er ikke egnet for bear-
beiding av hard ost, natter, pepperrot og
lignende.
Bilde Bl
® Sett pa bollen (pilen pa bollen ved punktet
pé apparatet) og drei i klokkens retning
inntil anslag.
® Drivakslingen settes inn i bollen.
Alt etter onsket bruk:
® Sett inn gnsket innsats i holdeskiven.
Ta hensyn til formen og stillingen
pa innsatsen (bilde [8]-5a)!
e Sett holdeskiven oppé drivakslingen.
eller:
® Sett pommes-frites skiven oppa drivaks-
lingen.
Sett pa lokket med stateren (pilen
pé lokket ved pilen pé bollen) og drei
i klokkens retning.
Nesen pa lokket ma sitte pa anslaget
i sprekken pa handtaket pa bollen.

Fare for skade pa grunn
A av skarpe kniver!
Ikke grip ned i pafyllingsapningen.
For a skyve ned ingrediensene ma det kun
brukes stoteren.

e Sett dreiebryteren pa ansket trinn.

e Fyll pa de ingrediensene som skal skjeeres
eller raspes.

® De ingrediensene som skal skjeeres eller
raspes skyves ned med stateren med et
lett trykk.

e Ta ut steteren og fyll pa ingrediensene
igiennom pafyllingsapningen.

Obs!

Tem bollen for denne er sa full, at de skarete
eller raspete tingene er nadd opp til holde-
skiven hhv. til pommes-frites skiven.
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Sitruspresse (12) Bilde @

For pressing av sitrusfrukter, f.eks. appelsiner,

grapefrukt, sitroner.

® Sett pa bollen (pilen pa bollen ved punktet
pé apparatet) og drei i klokkens retning
inntil anslag.

® Drivakslingen settes inn i bollen.

® Sett sitruspressen oppa drivakslingen
(pilen pa sitruspressen ved pilen pa bollen)
og drei i klokkens retning.
Nesen pa silkurven ma sitte pa anslaget
i sprekken pa handtaket pa bollen.

® Sett pa pressekjeglen og trykk den ned.

® For pressing av frukt settes dreiebryteren
pa et lavt turtall og frukten trykkes mot
pressekjeglen.

Obs!

Ta hensyn til fyllenivaet pa bollen.
Maksimal fyllemengde: 500 ml.
Bollen ma temmes | rett tid.

Saftsentrifuge (13) Bilde [€

for & presse ut kjernefrukt (f.eks. epler, paerer),

beerfrukt, steinfrukt uten stein, grennsaker

(f.eks. gulratter, tomater).

® Sett pa bollen (pilen pa bollen ved punktet
pé apparatet) og drei i klokkens retning
inntil anslag.

® Drivakslingen settes inn i bollen.

® Rivebeholderen med filterkurven dreies
i klokkens retning inntil anslag.

® | okk for saftsentrifugen settes pa
og dreies i klokkens retning.
Nesen pé lokket ma sitte pa anslaget
i sprekken pa handtaket pa bollen.

e Sett dreiebryteren pa et lavt turtall.

® Frukt eller gronnsaker fylles ned i pafyl-
lingssjakten og stateren skyves etter kun
med lett trykk. Om nedvendig ma det
kuttes opp i biter pa forhand.

® \ed slutten av arbeidsomgangen settes
dreiebryteren pa et hoyt turtall i kort tid.
La apparatet g& s lenge inntil alt
fruktkjottet er helt presset ut for saft.

Obs!

Ta hensyn til fyllenivaet pa bollen.

Maksimal mengde som kan bearbeides:

250 g frukt hhv. grennsaker.



Mikser Bilde [

Fare for skade p& grunn av skarpe
kniver/roterende drev!

Grip aldri ned i den pasatte mikseren!
Mikseren arbeider kun nar lokket er skrudd
fast. Mikseren ma kun settes péa/tas av nar
drevet stér stille.

A Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme mikseprodukter,
kommer det damp ut av trakten i lokket.
Fyil derfor pd maksimalt 0,4 liter varm eller
skummende vaeske.

Obs!

Mikseren kan bli skadet. Ikke bearbeid dyp-
frosne ingredienser (unntatt isbiter).

Ikke bruk mikseren nar den er tom.

e Sett p& miksebegeret (pilen pé begeret ved
punktet p& apparatet) og drei i klokkens
retning inntil anslag.

® Fyll pa ingrediensene.

Maksimal mengde, flytende = 1,25 liter
(skummende eller varme veesker
maksimalt 0,4 liter).

Optimal mengde som kan bearbeides,
fast = 80 gram.

® Sett pa lokket og drei i klokkens retning.
Nesen pa lokket ma sitte pa anslaget
i sprekken pa mikserhandtaket.

® Sett dreiebryteren pa ensket trinn.

e For & fylle pa mere ingredienser, settes
dreiebryteren pa 0/off.

® Talokket av og fyll pa ingredienser

eller

® ta ut trakten og fyll faste ingredienser etter
hverandre ned i pafyllingsapningen

eller

e fyll flytende ingredienser ned igjennom
trakten.

Etter arbeidet

® Sett dreiebryteren pa 0/off.

® Trekk ut stopselet.

® \erktoy hhv. tilbeher tas av i henhold
til felgende beskrivelse.

® Rengjor alle delene, se “Rengjering og
pleie”.
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Avtaking av bollen med tilbehgr/verktoy:

® Dreilokket mot klokkens retning og ta det
av.

e Uttaking av verktoyet:

— Verktoyholderen tas ut av bollen
sammen med universalkniven,
vispeskiven hhv. eltekroken.

Ta av verktoyet fra verktoyholderen.

— Holdeskiven hhv. pommes-frites
skiven méa holdes i fordypningene
og loftes sa ut av bollen.

— Holderskiven dreies om og innsatsen
trykkes forsiktig ut fra undersiden
(bilde [3).

® Drei bollen mot klokkens retning
og ta den av.

Avtaking av sitruspressen:

® Sitruspressen lgsnes og bollen tas av.

Avtaking av saftpressen:

e Drei lokket pa saftsentrifugen mot
klokkens retning og ta det av.

® Tarivebeholderen ut av bollen.

® Tabollen av.

Avtaking av mikseren:

® Drei mikseren mot klokkens retning
og ta den av.

® Drei lokket mot klokkens retning

og ta det av.

Tips: Mikseren ber helst rengjores straks
etter bruk, se “Rengjoering og pleie”.

Rengjoring og pleie

A Fare for stromstot!

Basismaskinen ma aldri dyppes ned i vann
och aldri holdes under rennende vann.

Obs!

Overflatene kan bli skadet. Ikke bruk skurende
rengjaringsmidler.

Henvisning: Ved bearbeiding av f.eks. gulrat
eller radkal, kan det oppsta misfarging

péa delene av kunststoff.

Dette kan fiernes med et par draper matole.

Rengjgring av basismaskinen

® Trekk ut stopselet.

® Tork av basismaskinen med en fuktig klut.
Om nedvendig ma det brukes litt oppvask-
middel.

® Deretter ma apparatet torkes av.

o Skuffen for tilbehar skylles under rennende
vann og terkes. Ma ikke vaskes i oppvask-
maskin!
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Rengjoring av bollen med tilbehor

é Fare for skade pa grunn
av skarpe kniver!

Universalkniven ma kun tas pa ved

plasthandtaket langs kanten.

Dersom den ikke er i bruk, ma universal-
kniven alltid legges i skuffen for tilbeheret.

Alle delene kan vaskes i oppvaskmaskin.
Ikke klem deler av kunststoff fast i
oppvaskmaskinen, da de kan bli deformert.

Rengjgring av mikseren

Fare for skade pa grunn
av skarpe kniver!

Mikserkniven ma ikke berares med bare
hender. For rengjering bar det brukes
en barste.

Mikseren bar helst rengjeres straks etter bruk.

Restene torker da ikke inn og kunststoffet

blir ikke angrepet (f.eks. ved eteriske oljer

i krydder). Miksebeger (uten knivinnsats),

lokk og trakt kan vaskes i oppvaskmaskin.

Knivinnsatsen ma ikke vaskes i oppvask-

maskinen, men rengjeres under rennende

vann (ikke la den bli liggende i vannet).

Tips: Fyll litt vann med oppvaskmiddel i den

pasatte mikseren. Sla pa i fa sekunder pa trinn

M. Sla av vannet og skyll mikseren med klart

vann.

Demontering av mikseren Bilde

® Knivinnsatsen dreies ved vingene mot
klokkens retning. Knivinnsatsen lasnes
séledes.

e Knivinnsatsen tas ut og pakningsringen
fiernes.

Sammensetting av mikseren

A Fare for skade!

Mikseren ma aldri settes sammen oppa
basismaskinen.

® Sett pakningsringen péa knivinnsatsen.
® Sett inn knivinnsatsen fra undersiden
i miksebegeret.
® Skru knivinnsatsen fast ved vingene
i klokkens retning. Drei minst sa langt
at en av vingene dekker markeringen
pa miksebegeret (plassering —>
bilde B4 6).
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Rengjoring av sitruspressen

Alle delene kan vaskes i oppvaskmaskin.
Pressekjeglen bor helst skylles straks etter
bruk fra alle sider under rennende vann.
Pa den maten torker ikke restene inn.

Rengjoring av saft-

sentrifugen Bilde [4
For rengjering av saftsentrifugen ma filter-
kurven tas av fra raspebeholderen.

Delene skylles forst under rennende vann.
Lamellene pa filterkurven rengjeres forsiktig
for ikke & skade dem.

Oppbevaring

® Trekk ut stopselet.

® Kabelen ma stues inn i kabelrommet.
e Verktoyene ma oppbevares i skuffen
for tilbehoret.

Sett bollen pa.

Bilde

m Henvisning

For bruk ma alle tilboehersdelene tas
ut av bollen hhv. mikseren. Sett inn kun
de delene som er ngdvendige.

Hjelp ved feil

Fare for skade!

For feil blir utbedret, ma stopselet trekkes
ut.

m Viktig henvisning for MCM42..

Driftsindikasjonen blinker dersom det opp-
star en feil ved betjeningen av apparatet,
dersom de elektroniske sikringene utloses
hhv. dersom det oppstéar en defekt pa
apparatet.

Basismaskin

Feil:

Apparatet arbeider ikke lenger.

Mulig arsak:

Apparatet er blitt overbelastet (f.eks. verktoyet
er blitt blokkert av matvarer) og den elektro-
niske sikringen er utlest av den grunn.
Utbedring:

® Sett dreiebryteren pa 0/off.

® Trekk ut stopselet.

e Fjern arsaken til overbelastningen.

® Ta apparatet i bruk igjen.



Mulig arsak:

Det ble gjort et forsek pa & sette bollen eller

mikseren pé apparatet nér det allerede var

i gang.

Utbedring:

® Sett dreiebryteren pa 0/off.

® Sett pa bollen eller mikseren.

® Ta apparatet i bruk igjen.

Tilbehor

Feil:

Apparatet starter ikke.

Mulig arsak:

Tilbeharet er ikke skikkelig satt pa.

Utbedring:

e Sett dreiebryteren pa 0/off.

e Sett tilbeharet pa i henhold til de tils-
varende anvisningene som finnes
i denne veiledningen.

° Viktig henvisning

1 Dersom feilen ikke lar seg utbedre
pé dette viset, ma du henvende
deg til kundeservice.

Oppskrifter/ingredienser/bearbeiding

no

Henvisning om avskaffing
Dette apparatet tilsvarer det europeiske
direktivet 2012/19/EF som kjennetegner
gamle elektro- og elektronikk apparater
(waste electrical and electronic equipment
— WEEE).

Dette direktivet angir rammen for returnering

0g gjenvinning av de gamle apparatene som

er gyldig for hele EU.

Tips om aktuelle mater & skrote apparatet

pa faes ved henvendelse til faghandelen eller

hos kommunen.

Garantibetingelser

For dette apparatet gjelder de garanti-
betingelser som er oppgitt av var representant
i det respektive land. Detaljer om disse
garantibetingelsene far du ved & henvende
deg til elektrohandelen der du har kjopt
apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall nedvendig

a legge fram kvittering for kjopet av apparatet.

Verktoy |Turtall |Tid

Oppskrifter/ingredienser/bearbeiding

lavt/hoyt | ca. Gjaerdeig
) 1-2 min

1 egg
1 Klype salt
80 g sukker

maks. 500 g mel
25 g gjeer eller 1 pakke torrgjeer
225 ml lunken melk

60 g fett (lunkent)

Skall av ¥z sitron (sitronaroma)

® Alle ingrediensene (unntatt melk) helles opp i bollen.

e Still dreigbryteren pa et lavt turtall i 10 sekunder.

® Fyll p&d melk og rer rundt med hoyt turtall.

Ingrediensene boer ha samme temperatur.

Nar deigen ser glatt ut, ma den f& heve seg pé et varmt sted.

M Lok, hvitlok
é& Mengde: fra 1 lok, delt i fire biter, til 300 g
fra 1 fedd hvitlek, til 300 g
® Bearbeides til ansket kuttegrad.
= hoyt Kjott, lever

(for kjottdeig, biff tartar osv.)
Mengde: 50 g til 500 g
® Fjern knoker, brusk, skinn og sener. Skjeer kjottet i terninger.
Framstilling av kjettdeig, fyllinger og posteier:
® |egg Kjottet (okse, svin, kalv, fjserkre, men ogsa fisk osv.)
sammen med andre ingredienser og krydder i bollen
og bearbeide det hele til en deig.
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Verktay |Turtall

Tid

Oppskrifter/ingredienser/bearbeiding

e [

ca. 1,5
min til
2 min

Jordbeaersorbet

250 g frosne jordbeer

100 g melis

180 ml flete (ca. 1 beger)

e Alle ingrediensene legges i bollen. Sla straks apparatet pa,
da det ellers danner seg klumper. Rer sé lenge til det har dannet
seg en kremaktig is.

lavt/hoyt

Stivpisket eggehvite
Mengde: 2 til 6 eggehviter
e Pisk med hoyt turtall. For innraring mé det stilles inn et lavt turtall.

lavt/hoyt

Stivpisket kremflote
Mengde: 200 g til 400 g
® Pisk med hayt turtall. For innrering mé det stilles inn et lavt turtall.

hoyt/M

Ngtter, mandler

Mengde: 200 g til 400 g

® Fjern skallene helt, ellers blir mikserkniven slav.
Bearbeides til ansket kuttegrad.

hayt/M

Mosing av frukt eller grannsaker

(Eplemos, spinat, gulret-, tomatpuré; ra eller kokt)

® Ingrediensene og krydder legges samtidig i mikseren og bear-
beides il puré.

lavt/hoyt

DD oD 6 6

Majones

1 egg

1 ts sennep

150 til 200 ml oljie

1 ss sitronsaft eller eddik

1 Klype salt

1 klype sukker

Ingrediensene ber ha samme temperatur.

® Bland sammen alle ingrediensene (unntatt oljen) i noen sekunder
pa trinn 1.

® Sla mikseren over pé trinn 2. La oljen renne langsomt igiennom
trakten og miks sé lenge til massen emulgerer.

Majonesen ma brukes opp snart, da den ikke taler lang lagring.

hoyt

Varm sjokolade

80 g til 100 g sjokolade

ca. 400 ml varm melk

e Kutt sjokoladen i mikseren, hell p& den varme melken
0g rer inn Kort.

70

Endringer forbeholdes.



sV

Vi gratulerar dig till ditt nya inkp av en Innehall

apparat fran BOSCH. Fordinsékerhet .................. 71
Du har dérmed bestdmt dig foren modern ~ Oversikisbilden ................... 73
hushallsapparat av hég kvalitet. égvandnmg ---------------------- 74
Mer information om vara produkter hittar Reﬁrggrrﬁweg;[egoh Sbtes T ;g
du pa var hemsida pa Internet. FONANNG » v v v oo s 77
Radvidfel ......... ... ... ........ 77
Anvisningar for avfallshantering . ... ... 78
Konsumentbestémmelser ........... 78
Recept/ingredienser/bearbetning . . . . .. 78

For din sakerhet

Las noga denna bruksanvisning fére anvandning for att fa viktiga
anvisningar om sakerhet och om hur denna apparat anvands.

Om anvisningar for riktig anvandning av apparaten ignoreras, uteslutar
det tillverkarens ansvar for skador som resulterar av detta.

Denna apparat ar avsedd att bearbeta sadana mangder som ar normala
i ett hushall och for anvanding i hushéllet eller for hushallsliknande, icke-
kommersiella anvandningar. Hushallsliknande anvandningar omfattar
t.ex. anvandning i personalkok i afférer, pa kontor, jordbruksrorelser
eller andra kommersiella verksamheter, samt att nyttjas av gaster

pa pensionat, sma hotell och liknande boendemrattnlngar

Anvand apparaten endast for sadana bearbetningsmangder som

ar normala i ett hushall. Detsamma géller bearbetningstiderna.

Se avsnittet "Recept/ingredienser/bearbetning”.

Denna apparat ar lamplig for att blanda, knada, vispa, skara, riva

och strimla livsmedel. Nar apparaten anvands tillsammans med

av tillverkaren tillatna tilloehor finns fler anvandnlngsomraden

Det far inte anvandas for att bearbeta andra féremal resp substanser.
Apparaten far endast anvandas tillsammans med originaltilloehor.
Spara bruksanvisningen. Lat bruksanvisningen félja med apparaten
vid ett eventuellt dgarbyte.

A Allmanna sakerhetsanvisningar

Risk for elektriska stétar

Denna apparat far inte anvandas av barn.

Hall apparaten och anslutningsledningen borta fran barn.

Apparater kan anvandas av personer med forminskad fysisk, sensorisk
eller mental formaga eller avsaknad av erfarenhet och kunskap, om

de stér under uppsikt eller undervisats i hur apparaten anvands pa sakert
satt och darmed forstéatt de faror som kan uppsta i samband med
anvandandet av apparaten. Barn far ej leka med apparaten.

Apparaten far endast anslutas och anvandas enligt angivelserna

pa apparatens typskylt.
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Apparaten far inte anvandas om den eller anslutningskabeln ar skadad.
Se alltid till att stickkontakten ar utdragen ur vagguttaget nar du inte har
uppsikt Gver apparaten, ndr den ska monteras samman resp. tas isar
eller rengoras.

Lat inte anslutningskabeln ligga dver vassa kanter eller heta ytor.

Om anslutningskabeln skulle skadas far den endast bytas ut av
tillverkaren, dennes kundtjanst eller liknande kvalificerad person,

for att undvika risker.

Reparationer pé apparaten far endast utféras av var kundtjanst.

A\ Sakerhetsanvisningar fér denna apparat

Risk for skada

Risk for elektriska stétar

Efter ett ev. stromavbrott forblir apparaten paslagen och fortsatter sedan
automatiskt nar strommen ater slas pa.

Byt tilloehdr och verktyg endast nér apparaten stér stilla (strdmvredet
pa 0/0off) och stickkontakten &r utdragen ur vagguttaget.

Doppa aldrig motordelen i vatskor, hall den aldrig under rinnande vatten
och rengoér den inte i diskmaskin.

Dra ut stickkontakten ur vagguttaget innan du forsoker atgérda ett fel.
Risk fér skada pga roterande verktyg!

Stoppa aldrig ned handen i blandarskalen nar apparaten &r igang.
Anvand alltid pamataren (7a) for att trycka ned.

Sedan apparaten stangts av fortsatter drivuttaget alltid rotera en kort
stund. Byt verktyg endast nar drivuttaget stér stilla.

Risk fér skada pga vassa knivarna/roterante drivuttag!

Stoppa aldrig ned fingrarna i den pasatta mixern.

Mixer gar bara att anvandas med locket ordentligt atdraget.

Satt pa/lossa mixern endast nar drivuttaget stér stilla.

Risk fér skada pga vassa knivarna!

Var extra forsiktig ndr du hanterar insatsernal Kontrollera noga insatsens
form och lage nar du ska séatta in den i insatshallaren.

Ta alltid insatshallaren resp pommes frites-skivan enbart i
fordjupningarna som ar avsedda for fingrar.

Stick aldrig ned fingrarna i matarréret. Anvand bara pamataren for att
mata ner.

Fatta endast universalkniven i greppkanten av plast.

Lat alltid universalkniven ligga i tillbehorslddan nar den inte anvands.
Ta aldrig i mixerknivarna med bara handerna. Anvand en borste for att
rengdra dem.

Risk for skallskador!

N&r du mixar heta ingredienser tranger anga ut genom tratten i locket.
Hall darfor aldrig i mera an 0,4 liter het eller skummande vatska.
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Risk for skada!

sV

Montera aldrig ihop mixern pa motordelen.

A\ Forklaring av symbolerna pa apparaten resp tillbehéren

(4]
£y

Varning! Roterande kniv.

FAlj anvisningarna i bruksanvisningen.

Varning! Roterande verktyg.
Stick aldrig ned fingrarna i matarréret.

Bruksanvisningen beskriver olika utférande,
se aven modellbversikt (bild [M).
Skillnaderna ar markerade.

Denna apparat ar underhallsfri.

Oversiktsbilden

Motordel Bild I
1 Stromvred

A MCM41..:

0/off = stop

M = momentlage (sé lange vredet halls
i det har laget arbetar apparaten med
hogsta varvtal).

Lage 1-2, arbetshastighet:

1 = |agt varvtal — langsamt,

2 = hogt varvtal — snabbt.

B MCMA42..:

0/off = stop

M = momentlage (s lange vredet halls
i det hér l1aget arbetar apparaten med
hogsta varvtal).

~~ = arbetshastigheten ar steglost
installbar fran 1&gt till hogt varvtal.

2 Kontrollampa (endast MCM42..)
Lyser nar apparaten anvands
(stromvredet &r i lage M eller ).
Blinkar nar apparaten anvands pa felaktigt
sétt, nér den elektroniska sékringen I6ses
ut resp nér det blir fel pa apparaten,
se avsnittet "Rad vid fel”.
Drivuttag
4 Tillbehorslada (bild )
For att dppna ladan tryck pa knappen pa
apparatens undersida och sedan dra ut
l&dan. For att ta ut Iddan helt och héllet
tryck den I&tt uppét och dra ut.

w

Satt in lddan genom att luta den en aning
uppat och skjuta in den till stoppet.
Tillbehdrsladan ska vara stangd nar du
anvander apparaten.

5 Kabelfack
Blandarskal med tilloehor
6 Blandarskal

7 Lock
7a Pamatare

8 Drivaxel

Verktyg

9 Verktygshallare

9a Universalkniv

9b Vispskiva

9c Degkrok

10 Insatshallare for skivinsatser
10a Skar-insats - grov (A)

10b Skér-insats - fin (B)

10c Riv- och strimmelinsats - grov (C)
10d Riv- och strimmelinsats - fin (D)

11 Pommes frites-skiva (E)
(pa vissa modeller)

12 Citruspress
13 Rasaftcentrifug (pa vissa modeller)
14 Minihackare
(pa vissa modeller)
Om ett tillbehor inte ingér i leveransen kan
det bestallas via kundtjansten.
Mixer
15 Mixerbagare
16 Lock
16a Tratt
16b Pafyliningstppning
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Anvandning

Rengor apparaten och tillbendr grundligt fore
forsta anvandningen, se "Rengdring och
skotsel”.

Férberedelser

e Stéll motordelen pé plant, rent och torrt
underlag.

® Dra ut kabeln ur kabelfacket till dnskad
langd.

® Satt stickkontakten i vagguttaget.

e Tillbehorsladan ska vara stangd nér
du anvander apparaten.

m Viktiga anvisningar

— Anvand endast stromvredet for att starta resp
sténga av apparaten. Stang aldrig av
apparaten genom att vrida pa blandarskalen,
mixemn eller ndgot av verktygen.

— Starta forst apparaten nér verktyg resp
tillbehor &r ordentligt pamonterade.

Blandarskal med tillbehor/verktyg

Risk fér skada pga roterande
verktyg!

Stoppa aldrig ned handen i blandarskalen
ndr apparaten &r igang. Anvénd alltid
pamataren (7a) for att trycka ned.

Sedan apparaten stangts av fortsétter
drivuttaget alltid rotera en kort stund.

Byt verktyg endast nér drivuttaget star stilla.

A Var férsiktig!

Nér du anvénder blandarskélen kan appa-
raten bara startas med blandarskalen
pasatt och med locket pasatt och atdraget.

Universalkniv (9a)
for att finfordela, hacka och blanda.

A Risk for skada pga vassa knivarna!

Fatta endast universalkniven i greppkanten
av plast. Lat alltid universalkniven ligga i
tilbehdrsladan nér den inte anvéands.

Vispskiva (9b)
fér gréadde, vispad aggvita, majonnés.
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Degkrok (9c¢)

for att kndda degar och for att blanda
ner ingredienser som inte ska finférdelas
(t.ex. russin, chokladknappar).
Bild
® Sitt pa blandarskalen (pilen pa blandar-
skalen mot punkten pé apparaten) och
vrid medurs till stoppet.
® Tryck in drivaxeln i verktygshallaren tills
den sitter fast.
e Satta in verktyg:
- Satt in verktygshallaren i blandar-
skélen.
— Sétt universalkniven, vispskivan eller
degkroken pa verktygshallaren och
slapp den.

A Var forsiktig!

Tillsatt livsmedel som ska bearbetas férst
efter det att verktyget satts in.

e Fyll pa ingredienserna.

e Sitt pd locket med pamataren (pilen
pé locket mot punkten pa blandarskalen)
och vrid medurs.
Laskilen ska sitta fast i Oppningen
pé& handtaget till blandarskalen.

® \/rid stromvredet till dnskat l1age.

® For att fylla p& ingredienser vrid strom-
vredet till IAge 0/off.

e Ta ut pdmataren och fyll pa ingredienser
genom matarroret.

Riv- och skérinsatser (10a-10d)

A Risk for skada pga vassa knivarna!

Var extra forsiktig nér du hanterar
insatsernal Kontrollera noga insatsens
form och ldge nér du ska sétta in den

i insatshéllaren. Ta alltid insatshéllaren

resp pommes frites-skivan enbart i forajup-
ningarna som &r avsedda for fingrar.

Skér-insats — grov (A)

Vrid stromvredet till Iagt varvtal for att skéra:
gurka, moroétter.

Skar-insats - fin (B)

Vrid stromvredet till hogt varvtal for att skéra:
gurka, moroétter.



Riv- och strimmelinsats — grov (C) *

Vrid stromvredet till hdgt varvtal for att riva och

strimla: &pplen, morotter, hardost.

Riv- och strimmelinsats - fin (D)

Vrid stromvredet till hdgt varvtal for att riva och

strimla: morétter, hardost.

Pommes frites-skiva (E)

for att skdra pommes frites och ingredienser

till fruktsallad.

Var férsiktig!

Pommes frites-skivan lampar sig inte for att

bearbeta hardost, nétter, pepparrot och

liknande.

Bild bl

® Satt pa blandarskélen (pilen pa blandar-
skélen mot punkten pa apparaten) och vrid
medurs till stoppet.

e Sétt in drivaxeln i blandarskélen.

Beroende pa 6nskad anvandning:

® Siattin dnskad insats i insatshallaren.
Var noga med insatsens form och lage
(bild b1-5a)!

e Sétt insatshéallaren pa drivaxeln.

eller:

® Sétt pommes frites-skivan pé drivaxeln.
Satt pa locket med pamataren (pilen pa
locket mot pilen péa blandarskalen) och vrid
medurs. Laskilen ska sitta fast i Sppningen
pé handtaget till blandarskélen.

A Risk foér skada pga vassa knivarna!

Stick aldrig ned fingrarna i matarroret.
Anvénd bara pamataren for att mata ner.

® \/rid stromvredet till dnskat lage.

® Fyll pa det som ska skéras eller strimlas
i matarroret.

® Tryck bara latt ned det som ska skéras
eller strimlas med pamataren.

® Ta ut pdmataren och fyll pa ingredienser
genom matarroret.

Var férsiktig!

Tém blandarskalen innan den &r sa full, att det
som skdras eller strimlas nar énda upp till
insatshéllaren resp pommes frites-skivan.

sV

Citruspress (12) Bild

for att pressa saft ur citrusfrukter,

t.ex. apelsiner, grapefrukt, citroner.

® Satt pa blandarskalen (pilen pa
blandarskalen mot punkten pa apparaten)
och vrid medurs till stoppet.

® Satt in drivaxeln i blandarskéalen.

® Satt citruspressen pa drivaxeln (pilen pa
citruspressen mot pilen pa blandarskalen)
och vrid medurs.
Laskilen pa silkorgen maste sitta fast i Opp-
ningen pé handtaget till blandarskalen.

e Sitt pa presskullen och tryck fast den.

® [Or att pressa ut saften vrid stromvredet
till lagt varvtal och tryck frukten mot
presskullen.

Var forsiktig!

Hall ett 6ga pd saftméangden i blandarskélen.
Max pafyliningsmangd: 500 ml.

T6m blandarskalen i god tid.

Rasaftcentrifug (13) Bild [€
for att pressa saft ur karnfrukt (t.ex. applen,
paron), barfrukt, urkarnad stenfrukt, gronsaker
(t.ex. mordtter, tomater).

® Satt pa blandarskalen (pilen pa
blandarskalen mot punkten pa apparaten)
och vrid medurs till stoppet.

e Satt in drivaxeln i blandarskéalen.

® Sattin rivbehallaren med silkorgen och vrid
medurs till stoppet.

e Sétt pa locket for rasaftcentrifug och vrid
medurs. Laskilen ska sitta fast i dppningen
pé handtaget till blandarskélen.

® Vrid stromvredet till lagt varvtal.

o Hall frukten eller gronsakerna i matarroret
och tryck bara latt ned med pamataren.
Skar dem vid behov i mindre bitar forst.

® Nér arbetet ar fardigt, vrid stromvredet en
kort stund till hogt varvtal och Iat apparaten
gé tills all saft pressats ut ur fruktkottet.

Var férsiktig!

Hall ett 6ga pa saftméngden i blandarskélen.

Maximal bearbetningsmangd: 250 g frukt resp
gronsaker.

Mixer Bild [

é Risk for skada pga vassa knivarna/
roterante drivuttag!

Stoppa aldrig ned fingrarna i den pasatta

mixern.

Mixer gar bara att anvandas med locket

ordentligt atdraget. Sétt pé/lossa mixern

endast nér drivuttaget star stilla.

* Inte lamplig for mycket harda matvaror, t.ex. salami. 75
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A Risk fér skallskador!

Nér du mixar heta ingredienser trédnger
anga ut genom tratten i locket.

Héll dérfér aldrig i mera &n 0,4 liter het eller
skummande vétska.

Var férsiktig!

Mixern kan skadas! Mixa aldrig djupfrysta

ingredienser (undantag &r isbitar).

Starta aldrig en tom mixer.

e Satt pd mixerbagaren (pilen pa bagaren
mot punkten p& apparaten) och vrid
medurs till stoppet.

e Fyll pa ingredienserna.

Max mangd vatska = 1,25 liter (skum-
mande eller heta vatskor max 0,4 liter).
Optimal bearbetningsmangd fasta ingre-
dienser = 80 gram.

e Sitt pa locket och vrid medurs.
Laskilen ska sitta fast i dppningen pa
handtaget till mixern.

® \/rid strdmvredet till dnskat lage.

® For att fylla p& ingredienser vrid strom-
vredet till 1age 0/off.

® Lossa locket och fyll pa ingredienser

eller

® Ta bort tratten och fyll fasta ingredienser
sakta p& genom pafyliningsdppningen

eller

e Fyll pa flytande ingredienser genom
tratten.

Efter arbetet

® Vrid stromvredet till Iage 0/off.

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® | ossa verktyget resp tillbehoret enligt
féliande beskrivning.

® Rengdr alla delar, se "Rengdring och
skotsel”.

Lossa blandarskal med tilloehor/verktyg:

® Vrid locket moturs och lossa det.

® Ta ut verktyget:

— Ta ut verktygshallaren tillsammans
med universalkniven, vispskivan resp
degkroken ur blandarskalen.

Lossa verktyget fran verktygshallaren.

— Fatta insatshallaren resp pommes
frites-skivan i férdjupningarna for
fingrar och lyft upp ur blandarskalen.

— Vand insatshallaren och tryck forsiktigt
ut insatsen underifran (bild 3).

e \/rid blandarskélen moturs och lossa den.
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Lossa citruspressen:

® \/rid loss citruspressen och lossa
blandarskalen.

Lossa rasaftcentrifugen:

® Vrid locket till rasaftcentrifugen moturs och
lyft av det.

e Ta ut rivbehéllaren ur blandarskalen.

e Lyft av skalen.

Lossa mixern:

® \/rid mixern moturs och lossa den.

® \/rid locket moturs och lossa det.

Tips: Rengdr helst mixern genast efter

anvandning, se "Rengoring och skotsel”.

Rengéring och skotsel

A Risk for elektriska stétar!

Doppa aldrig motordelen i vatten och hall
den aldrig under rinnande vatten.

Var férsiktig!

Apparatens ytor kan skadas.

Anvénd inga repande rengdringsmedel.

Obs! Plastdetaljer kan missfargas nér t.ex.

morétter eller rodkal bearbetas men denna

missfargning gar bort om du gnuggar den med

nagra droppar matolja.

Rengdra motordelen

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Torka av motordelen med en fuktig duk.
Anvéand lite handdiskmedel vid behov.

® Avsluta med att torka apparaten ordentligt
torrt.

® Skolj tillbehorsladan under rinnande vatten
och I&t den torka ordentligt torrt.
Rengdr den inte i diskmaskin!

Rengoéra blandarskalen med tillbehor

A Risk for skada pga vassa knivarna!

Fatta endast universalkniven i greppkanten
av plast.

Lat alltid universalkniven ligga i tillbehor-
sladan nér den inte anvands.

Alla delar kan rengéras i diskmaskin.

Klam inte fast plastdelaljerna i diskmaskinen
eftersom de da kan deformeras under
diskningen.



Rengdra mixern

A Risk fér skada pga vassa knivarna!

Ta aldrig i mixerknivarna med bara hénderna.
Anvénd en borste for att rengdra dem.

Rengor helst mixern genast efter anvandning.

D4 fastnar inget och plasten blir inte angripen

(t.ex. av eteriska oljor i kryddor).

Mixerb&garen (utan knivinsats), locket och

tratten kan rengoras i diskmaskin.

Knivinsatsen far inte rengdras i diskmaskin

utan enbart under rinnande vatten (lat den

inte ligga i blot).

Tips: Hall lite vatten med diskmedel i den

pasatta mixern. Vrid till lage M for nagra

sekunder. Hall sedan bort vattnet och

skdlj ur mixern med rent vatten.

Ta isar mixern Bild

® Fatta knivinsatsen i vingarna och vrid
moturs. Da lossnar knivinsatsen.

® Ta ut knivinsatsen och ta bort tatnings-
ringen.

Séatta ihop mixern

A Risk for skada!

Montera aldrig ihop mixern pa motordelen.

o Satt fast tAtningsringen i knivinsatsen.

e Satt in knivinsatsen i mixerbagaren
underifran.

® Skruva fast knivinsatsen genom att vrida
vingarna medurs. Knivinsatsen sitter
ordentligt fast nar en av vingarna tacker
markeringen é)lé mixerbégaren (riktigt
lage —> bild B4 6).

Rengbra citruspressen

Alla delar kan rengdras i diskmaskin.

Rengor helst presskullen genast efter anvand-

ning noggrant under rinnande vatten.

D4 fastnar inget.

Rengora rasaftcentrifugen Bild [4
For att rengdra résaftcentrifugen lossa
silkorgen fran rivbehallaren.

Rengdr alla delar under rinnande vatten.

Var forsiktig néar du rengdr lamellerna

i silkorgen sé att de inte skadas.

Férvaring Bild

@ Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.
® Stuva kabeln i kabelfacket.

® Forvara verktygen i tilloehorsladan.

® Satt pa blandarskalen.

sV

m Anvisning

Ta ut alla tillbehorsdelar ur blandarskalen
resp mixern fore anvandning. Satt in
endast de delar som behdvs.

Rad vid fel

A Risk for skada!

Dra ut stickkontakten ur vagguttaget innan
au férsoker atgérda ett fel.

m Viktig anvisning for MCM42..

Om apparaten anvands pé felaktigt satt,
om de elektroniska sékringarna utléses
eller det blir fel pa apparaten sd markeras
detta genom att kontrollampan blinkar.

Motordel

Fel:

Apparaten vill inte starta.

Méijlig orsak:

Apparaten har blivit dverbelastad (t.ex. blocke-

ras ett verktyg av nagot livsmedel) och darfor

har den elektroniska sakringen utlosts.

Atgard:

® Vrid stromvredet till Iage 0/off.

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Fjarn orsaken till Gverbelastningen.

e Starta ater apparaten.

Mojlig orsak:

Du har forsokt att satta blandarskélen eller

mixern pa apparaten nér den redan har startat.

Atgard:

® Vrid stromvredet till Iage 0/off.

e Sitt pa blandarskalen eller mixern.

e Starta ater apparaten.

Tillbehor

Fel:

Apparaten startar inte.

Mojlig orsak:

Tillbehoret sitter inte fast pa ratt satt.

Atgard:

® Vrid stromvredet till 1age 0/off.

® Satt pa tillbehoret enligt tilhdrande
anvisningar i denna brukanvisning.

° Viktig anvisning
1| omfeletinte gér att atgarda pa det
vis, vand dig till kundtjanst.
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Anvisningar for avfallshantering Konsumentbestammelser
Denna apparat uppfyller kraven for | Sverige géller av EHL antagna konsument-
E\/ det europeiska direktivet 2012/19/EG bestammelser. Den fullstandiga texten finns

om gamla elektriska och elektroniska hos din handlare. Spar kuvittot.
hushallapparater (waste electrical

and electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramen for atertagande och
atervinning av gamla apparater inom EU.
HOr med din kommun eller det stélle dar du kdpt
apparaten var du ldmnar en gammal apparat.

Recept/ingredienser/bearbetning

Verk- |Varvtal
tyg

Tid

Recept/ingredienser/bearbetning

ey lagt/hogt

ca
1-2 min

Jasdeg

max 500 g vetemjol

25 g farsk jast eller 1 pkt torrjast

225 ml fingervarm mjolk

1499

1 krm salt

80 g socker

60 g fett (fingervarm)

Skalet fran 2 citron (citronaroma)

e Hall alla ingredienser (utom mjclken) i blandarskalen.
e \/rid stromvredet till 1agt varvtal for 10 sekunder.
e Tillsatt mjdlken och blanda pa hogt varvtal.
Ingredienserna bér ha samma temperatur.

Nar degen ser slat ut, 1at den jasa pa varm plats.

Gul 16k, vitlok

Mangd: minst 1 10k, delad i fyra bitar, max 300 g
minst 1 vitloksklyfta, max 300 g

e Finfordelas efter dGnskemal.

= hogt

Kott, lever

(till kottfars, rabiff osv)

Méangd: 50 g till 500 g

® Avlagsna ben, brosk, skinn och senor. Tarna kottet.

Bereda farser, fyliningar och pastejer:

® | &gg kottet (n6t, gris, kalv, fagel, men aven fisk osv) tillsammans
med Ovriga ingredienser och kryddor i blandarskalen och
bearbeta till en deg.

= hogt

calb
min till 2
min

Jordgubbssorbet

250 g frysta jordgubbar

100 g florsocker

180 ml gréadde (ca 1 bagare)

e Hall alla ingredienser i blandarskalen. Starta genast apparaten
s att inte klumpar hinner bildas. Blanda tills du far kramig glass.

@ lagt/nogt

Vispad aggvita
Mangd: 2 till 6 &ggvitor
® Vispa pa hogt varvtal. For att blanda ner vrid till 1agt varvtal.
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Verk-
tyg

Varvtal

Tid

Recept/ingredienser/bearbetning

lagt/ndgt

Vispgradde
Méangd: 200 g till 400 g
e Vispa pa hogt varvtal. For att blanda ner vrid till 1agt varvtal.

hogt/M

Notter, mandlar

Méangd: 200 g till 400 g

® Avlagsna skal helt och hallet, annars blir mixerkniven slo.
Finfordelas efter dnskemal.

hogt/M

Mosa frukt eller gronsaker

(Appelmos, spenat, morotspuré, tomatpuré; raa eller kokta)

® | agg ingredienserna och kryddorna tillsammans i mixern
och bearbeta till puré.

= | l&gt/hogt

Majonnas

1499

1 tsk senap

150 till 200 ml matolja

1 msk citronsaft eller vinager

1 krm salt

1 krm socker

Ingredienserna bér ha samma temperatur.

® Blanda alla ingredienser (utom matoljan) nagra sekunder ilage 1.

e Vrid mixern till laget 2, hall matoljan ldangsamt genom tratten och
fortsatt mixa tills blandningen emulgerar.

Majonnasen ska inte férvaras utan konsumeras snart.

hogt

Mjoélkchoklad

80 g till 100 g choklad

ca 400 ml het mjolk

e Finfordela chokladen i mixern, tillsatt den heta mjolken
och blanda ner kort.

Ratten till andringar forbehélles.
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Turvallisuusasiaa

Lue kayttéohje huolellisesti ennen laitteen kayttoa.

Siina on tarkeita laitetta koskevia turvallisuus- ja kayttéohjeita.
Jos laitteen kayttdohjeet laiminlyddaan, valmistaja ei ole vastuussa
ohjeidenvastaisesta kaytdsta aiheutuvista vahingoista.

Tama laite on tarkoitettu méaarille, jotka ovat normaaleja
kotitalouskaytossa tai siihen rinnastettavassa kaytdssa.

Se ei sovellu ammattimaiseen kayttoon. Kotitalouskayttddn rinnastettava
kaytto kasittad esim. laitteen kayton likkeiden, toimistojen, maatalous- ja
muiden ammatillisten yritysten taukotiloissa, seka laitteen kayton pienien
hotellien ja palvelutalojen asiakas- ja vierastiloissa.

Noudata tassa ilmoitettuja valmistusmaaria ja -aikoja, katso kappale
»Ruokaohje-esimerkkejax.

Tama laite soveltuu ruoka-aineiden sekoittamiseen, vatkaamiseen,
viipalointiin ja raastamiseen seka taikinan vaivaamiseen.

Valmistajan hyvaksymien lisdvarusteiden kanssa voit kayttaa laitetta
myos muihin kayttotarkoituksiin. Sité ei saa kayttad muiden tarvikkeiden
tai aineiden kasittelyyn.

Kayta laitetta vain alkuperéisvarusteiden kanssa.

Sailyta kayttéohje huolellisesti. Muista antaa kayttdohje laitteen mahdolli-
selle uudelle omistajalle.

A\ Yleiset turvallisuusohjeet

Sahkoiskun vaara

Lapset eivat saa kayttaa laitetta.

Pida laite ja sen litantdjohto poissa lasten ulottuvilta.

Henkilot, joilla on alentunut fyysinen, aistillinen tai henkinen toimintakyky
tai joilta puuttuu kokemusta ja tietoa laitteen kaytdsta, saavat kayttaa
sité vain valvonnan alaisena tai kun heille on kerrottu, miten laitetta
kaytetaan turvallisesti ja he ovat ymmartaneet, mité vaaroja laitteen
kaytosta voi aiheutua.

Lapset eivat saa leikkia laitteella. Liita laite vain tyyppikilvessa olevan
kayttdjannitemerkinndn mukaiseen pistorasiaan.
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Kayta laitetta vain, kun litantajohto ja laite ovat moitteettomassa
kunnossa. Irrota laite aina sahkdverkosta, kun se jaa iiman valvontaa
ja ennen sen kokoamista, osiin purkamista tai puhdistamista.

Varo, etta teravat reunat tai kuumat pinnat eivat vaurioita litantajohtoa.
Jos laitteen litant&johto vioittuu, sen saa turvallisuussyisté vaihtaa vain
valmistaja, valtuutettu huoltoliike tai vastaavat valtuudet omaava
séhkbasentaja.

Jata sen vuoksi laitteen korjaukset vain valtuutetun huoltolikkeen
tehtavaksi.

A\ Laitetta koskevat turvallisuusohjeet

Loukkaantumisvaara

Sahkoiskun vaara

Sahkokatkon sattuessa laite ei kytkeydy pois paaltd; se kaynnistyy
uudelleen sahkdkatkon jalkeen.

Vaihda varusteet vain, kun laite on pysahdyksissa (valitsin asennossa
0/0off) ja pistotulppa irrotettu pistorasiasta.

Al& upota peruslaitetta veteen tai muihin nesteisiin, pese sita juoksevan
veden alla tai astianpesukoneessa.

Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen hairidn poistamista.

Varo pyorivia varusteita - loukkaantumisvaara!

Ala tartu kulhoon koneen ollessa toiminnassa. Kun lisdat aineksia, kayta
aina syottdpaininta (7a). Kone kay viela jonkin aikaa pysayttamisen
jalkeen. Vaihda varuste vasta sitten, kun moottori on pysahtynyt.
Varo teravaa terad/pyorivaa kayttdakselia — loukkaantumisvaara!
Ala tartu paikalleen kiinnitettyyn tehosekoittimeen!

Tehosekoitin toimii vain, kun kansi on lukittunut kunnolla paikalleen.
Irrota/kiinnita tehosekoitin vain kun koneen moottori on pysahtynyt!
Varo teravaa teraa - loukkaantumisvaara!

Muista kasitella terdosia erittain varovasti! Huomioi terdosan muoto ja
asento, kun kiinnitat sen pidikelevyyn. Tartu pidikelevyyn tai ranskan-
perunateraén vain sita varten olevista otekohdista.

Ald tartu tayttdaukkoon. Kun lisdat aineksia, kayta aina syottdpaininta.
Tartu yleisteraan vain muovikahvan reunasta. Kun et kayta yleisteraa,
sailytd sitd aina varustelaatikossa.

Ala koske tehosekoittimen terdan paljain kasin.

Kayta puhdistamiseen harjaa.

Palovamman vaara!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos hdyrya sekoitettaessa
kuumia aineksia. Tayta tehosekoittimeen kuumaa tai kuohuvaa nestetta
enintdan 0,4 litraa.

Loukkaantumisvaara

Ala kokoa tehosekoitinta sen ollessa kiinnitettyna peruskoneeseen.
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A\ Laitteeseen tai lisivarusteeseen kiinnitettyjen symbolien

selitykset

Varoitus! Pyoriva tera.

PO E

Noudata kayttdohjeita.

Varoitus! Pyoriva varuste.
Al3 tartu tayttdaukkoon.

Kéayttdohje on tarkoitettu eri malleille (katso
my6s oheinen taulukko eri malleista, kuva [M).
Mallikohtaiset erot on merkitty ohjeisiin.

Laite on huoltovapaa.

Laitteen osat

Peruskone Kuva X
1 Valitsin

A MCM41..:

0/off = seis

M = pitoasento, suurin kaytténopeus,
pida valitsin alaspainettuna haluamasi
ajan.

Tehoalueet 1-2, kaytténopeudet:

1 = alhainen kayttdnopeus — hidas,

2 = suuri kaytténopeus — nopea.

B MCMA42..:

0/off = seis

M = pitoasento, suurin kayttébnopeus,
pida valitsin alaspainettuna haluamasi
ajan.

=\ = Tehonsd&td portaattomasti
pienimmasta suurimpaan.

2 Toiminnan naytto (vain MCM42..)
Valo palaa laitteen ollessa toiminnassa
(valitsin asennossa M tai ).
Valo vilkkuu, jos laitetta kaytetaan vaarin,
jos elektroninen turvakytkin laukeaa tai
laitteeseen tulee vika, katso kappale
»Toimenpiteita kayttohairididen varalle«.
Kayttoliitanta
4  Varustelaatikko (kuva )
Avaa laatikko painamalla laitteen pohjassa
olevaa painiketta ja veda laatikko ulos.
Jos haluat poistaa laatikon kokonaan,
kallista sitd vahan yldspain ja veda pois
paikoiltaan.

w
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Kun asetat laatikon takaisin paikalleen,
kallista sitd vahan yldspéin ja tydnna
sisdén vasteeseen asti.

Varmista, etté varustelaatikko on suljettu,
ennen kuin alat tydskennella laitteella.

5 Liitantajohdon sailytystila
Kulho varusteineen

6 Kulho
7 Kansi
7a Syottopainin

8 Kayttoakseli
Varusteet
9 Varusteenpidin
9a Yleistera
9b Vatkaintera
9c¢ Taikinakoukku
10 Teraosien pidikelevy
10a Viipalointitera — karkea (A)
10b Viipalointitera - hieno (B)
10c Raastintera - karkea (C)
10d Raastintera - hieno (D)
11 Ranskanperunatera (E)
(vain joissain malleissa)
12 Sitruspuserrin
13 Mehulinko (vain joissain malleissa)
14 Minileikkuri
(vain joissain malleissa)
Jos jokin lisdvaruste ei kuulu laitteen vakio-
varusteisiin, voit tilata sen huoltopalvelusta.
Tehosekoitin
15 Sekoituskulho
16 Kansi

16a Suppilo
16b Tayttdaukko



Kayttd

Puhdista laite ja varusteet huolellisesti ennen
ensimmaista kayttokertaa, katso kappale
»Puhdistus«.

Esivalmistelut

® Aseta kone tasaiselle ja puhtaalle alustalle.

® \/eda johtoa ulos johdon sdilytystilasta,
kunnes se on sopivan pituinen.

® |aita pistotulppa pistorasiaan.

® \armista, etté varustelaatikko on suljettu,
ennen kuin alat tydskennella laitteella.

E Térkeita ohjeita

— Kaynnista ja pysayta laite ainoastaan valitsi-
mesta. Ala pysayta laitetta koskaan kaanta-
malla kulhoa, tehosekoitinta tai jotain
varustetta.

— Kaynnista laite vain, kun lisdosa tai varuste
on kiinnitetty paikalleen valmiiksi koottuna.

Kulho varusteineen/varusteet

Varo pyérivié varusteita -
loukkaantumisvaara!
Al tartu kulhoon koneen ollessa
toiminnassa. Kun liséét aineksia, kéayta aina
syéttépaininta (7a). Kone kay vield jonkin
aikaa pysdyttamisen jélkeen.
Vaihda varuste vasta sitten, kun moottori
on pysédhtynyt.

Huom.!

Kun kéytéat kulhoa, laite kdynnistyy vain, kun
kulho on paikallaan ja kansi on kiinnitetty
kunnolla paikalleen.

Yleistera (9a)

hienontaa, silppuaa ja sekoittaa.

Varo terdvéa terdd —
A loukkaantumisvaara!
Tartu yleisterdan vain muovikahvan
reunasta.

Kun et kéyta yleisterdd, sédilyta sita aina
varustelaatikossa.

Vatkaintera (9b)

vatkaa kerma- ja valkuaisvaahdon ja valmistaa
majoneesin.

fi
Taikinakoukku (9c)

vaivaa paksut taikinat ja sekoittaa taikinaan
ainekset, joita ei tarvitse hienontaa (esim.
rusinat, suklaalastut).
Kuva
® Aseta kulho paikalleen (kulhon nuoli ja
laitteen nuoli vastatusten) ja kdanna
mydtapaivaan vasteeseen asti.
® Paina kayttdakseli varusteenpitimeen,
niin ettd se napsahtaa kiinni.
® Kiinnitd varuste:
— Aseta varusteenpidin paikalleen
kulhoon.
— Aseta yleisterd, vatkaintera tai taikina-
koukku paikalleen varusteenpitimeen
ja paasta irti.

A Huom.!

Lisdéa ainekset vasta sitten, kun varuste
on Kiinnitettyné.

® Taytd ainekset.

® Aseta kansi paikalleen syottdpainimen
kanssa (kannen nuoli ja kulhossa oleva
piste vastatusten) ja kdanna myotapai-
vaan.
Kannen nokan tulee kiinnittya kulhon
kahvassa olevaan kiinnityskohtaan
vasteeseen asti.

® Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

® Kun lisdat aineksia, aseta valitsin ensin
asentoon 0/off.

® Poista sitten sydttdpainin ja liséé ainekset
tayttdaukon kautta.

Hienonnusterat (10a-10d)

Varo terdvéa terdd —
loukkaantumisvaara!
Muista kasitella terdosia erittédin varovasti!
Huomioi terdosan muoto ja asento, kun
kiinnitat sen pidikelevyyn.
Tartu pidikelevyyn tai ranskanperunaterdadn
vain sitéa varten olevista otekohdista.

Viipalointitera - karkea (A)

Valitse alhainen nopeus, kun viipaloit: kurkkuja,
porkkanoita.

Viipalointitera — hieno (B)

Valitse suuri nopeus, kun viipaloit: kurkkuja,
porkkanoita.
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Raastinter4 - karkea (C)*

Valitse suuri nopeus, kun raastat: omenoita,
porkkanoita, juustoa.

Raastintera - hieno (D)

Valitse suuri nopeus, kun raastat: porkkanoita,
juustoa.

Ranskanperunatera (E)

viipaloi ranskanperunat ja hedelmasalaatin
ainekset.

Huom.!

Ranskanperunatera ei sovellu kovan juuston,
pahkindiden, piparjuuren tms. kdsittelyyn.

Kuva D]
® Aseta kulho paikalleen (kulhon nuoli
ja laitteen nuoli vastatusten) ja kdanna
myo&tapaivaan vasteeseen asti.
e Kiinnitd kayttdakseli kulhoon.
Kayttétarkoituksen mukaan:
e Kiinnita sopiva terdosa pidikelevyyn.
Huomioi terdosan muoto ja asento
(kuva [B1-5a)!
Aseta pidikelevy paikalleen kayttdakseliin.

Aseta ranskanperunatera paikalleen
kayttdakseliin.
Aseta kansi ja syottdpainin paikalleen

(kannen nuoli ja kulhon nuoli vastatusten) ja

kaanna myotapaivaan. Kannen nokan
tulee Kiinnittyd kulhon kahvassa olevaan
kiinnityskohtaan vasteeseen asti.

Varo terédvdd terdd -
A loukkaantumisvaara!
Ald tartu téyttéaukkoon. Kun lisdét aineksia,
kéytd aina syottopaininta.

® Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

® Tayta kulhoon viipaloitavat tai raastettavat
ainekset.

® Tybdnna viipaloitavia tai raastettavia
aineksia sisdan vain kevyesti
syottdpainimella painaen.

® Poista sitten syottdpainin ja liséd ainekset
tayttdaukon kautta.

Huom.!

Tyhjenné kulho, ennen kuin se on niin taynnd,
ettd viipaloitavat tai raastettavat ainekset
ulottuvat terénpitimeen tai ranskanperu-
nateraén.

Sitruspuristin (12) Kuva

puristaa sitrushedelmat, esim. appelsiinit,

greipit, sitruunat.

® Aseta kulho paikalleen (kulhon nuoli ja
laitteen nuoli vastatusten) ja kdanna
mydtapaivaan vasteeseen asti.

o Kiinnitd kayttdakseli kulhoon.

® Aseta sitruspuserrin paikalleen kayttdak-
seliin (sitruspusertimen ja kulhon nuoli
vastatusten) ja kd&dnna myotapéaivaan.
Siivilakorin nokan tulee kiinnittya kulhon
kahvassa olevaan kiinnityskohtaan
vasteeseen asti.

® Aseta puristin paikalleen ja paina kiinni.

® Valitse alhainen nopeus hedelmien purista-
miseen ja paina hedelmaa puserrinosaa
vasten.

Huom.!

Tarkkaile kulhon téyttokorkeutta.
Max. tdyttémdérd: 500 ml.
Tyhjenné kulho ajoissa.

Mehulinko (13) Kuva [€

valmistaa tuoremehun siemenhedelmista

(esim. omenat, paarynat), marjoista, kivellisista

hedelmista (poista kivet ennen linkoamista)

ja vihanneksista (esim. porkkanat, tomaatit).

® Aseta kulho paikalleen (kulhon nuoli ja
laitteen nuoli vastatusten) ja kd&nna
mydtapaivaan vasteeseen asti.

o Kiinnitd kayttdakseli kulhoon.

e Kiinnita raastinastia ja siivildosa vasteeseen
asti myotapaivaan kaantamalla.

® | aita mehulingon kansi paikalleen ja
k&danna myotapaivaan.
Kannen nokan tulee kiinnittya kulhon
kahvassa olevaan kiinnityskohtaan
vasteeseen asti.

® \Valitse alhainen nopeus.

® |aita hedelmét tai vihannekset taytto-
suppiloon ja tydnna ainekset sisdan
syottdpainimella kevyesti painaen.
Paloittele ensin ainekset tarvittaessa.

® Valitse loppuvaiheessa hetkeksi suuri
nopeus ja anna laitteen kayda niin kauan,
ettd hedelmaliha on kokonaan puristunut
mehuksi.

Huom.!

Tarkkaile kulhon téyttokorkeutta.

Maksimi késittelymddrd: 250 g marjat tai

vihannekset.
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Tehosekoitin Kuva [

Varo terdvad terdd/pyérivdd kdytto-
akselia — loukkaantumisvaara!

Al tartu paikalleen kiinnitettyyn
tehosekoittimeen!

Tehosekoitin toimii vain, kun kansi on
lukittunut kunnolla paikalleen.

Irrota/kiinnité tehosekoitin vain kun koneen
moottori on pysahtynyt!

A Palovamman vaara!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos
héyryé sekoitettaessa kuumia aineksia.
Téaytd tehosekoittimeen kuumaa tai
kuohuvaa nestetta enintaan 0,4 litraa.

Huom.!

Tehosekoitin voi vaurioitua.

Ald Késittele pakasteita (paitsi jddpaloja).

Al kdyta tehosekoitinta tyhjand.

® Aseta tehosekoittimen kulho paikalleen
(kulhon nuoli ja koneen nuoli vastatusten)
ja kddnna mydtapaivaan vasteeseen asti.

® Taytd ainekset.
Maksimim&aré nesteité = 1,25 litraa;
(maksimimaara kuohuvia tai kuumia
nesteita 0,4 litraa).
Optimaali kasittelymaara, kiinteita aineksia
= 80 grammaa

® Aseta kansi paikoilleen ja kdanna
mydtapaivaan. Kannen nokan pitaa
painautua tehosekoittimen kahvassa
olevaan rakoon vasteeseen asti!

® Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

o Kun lisaat aineksia, aseta valitsin ensin
asentoon 0/off.

® |rrota kansi ja liséa ainekset

tai

® poista suppilo ja lisda kiinteat ainekset
vahitellen tayttdaukon kautta

tai

® kaada nestemaiset ainekset kulhoon
suppilon lapi.

Kayton jalkeen

® Aseta valitsin asentoon 0/off.

® |[rrota pistotulppa pistorasiasta.

® |[rrota varuste tai lisdvaruste jaliempana
annettujen ohjeiden mukaisesti.

® Puhdista kaikki osat, katso kohta
»Puhdistusc.
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Kulhon ja lisdvarusteen/varusteen
irrottaminen:

® |[rrota kansi vastapaivaan kaantaen.
® Poista varuste:

— Poista varusteenpidin kulhosta
yhdessa yleisteran, vatkainteran
tai taikinakoukun kanssa.

Irrota varuste pitimesté.

— Tartu pidikelevyyn tai ranskanperuna-
terédan otekohdista ja nosta pois
kulhosta.

— Kaanna pidikelevy toisinpain ja irrota
terdosa varovasti alhaalta péin painaen
(kuva 3).

@ Poista kulho kdantamalla vastapaivaan.
Sitruspusertimen irrottaminen:

e Kierra sitruspuserrin irti ja poista kulho.
Mehulingon irrottaminen:

o Kaanna kantta vastapaivaan ja poista.
® Poista raastinastia kulhosta.

® Poista kulho.

Tehosekoittimen irrottaminen:

® |[rrota tehosekoitin vastapaivaan kaantéen.
® |[rrota kansi vastapaivaan kaantaen.
Ohje: Puhdista tehosekoitin heti kaytdn
jalkeen, katso »Puhdistus«.

Puhdistus

A Sahkéiskun vaara!

Ald upota peruskonetta veteen tai pese sitd
Juoksevan veden alla.

Huom.!

Laitteen pinnat voivat vaurioitua.

Ald kdytd hankaavia puhdistusaineita.

Ohje: Porkkanoista, punakaalista tms. jaé

muoviosiin punaista varia, jonka voit poistaa

muutamalla tipalla ruokadljya.

Peruskoneen puhdistus

® |rrota pistotulppa pistorasiasta.

® Pyyhi peruskone puhtaaksi kostealla
linalla. K&ayta tarvittaessa hieman
kasinpesuun tarkoitettua
astianpesuainetta.

o Kuivaa kone lopuksi.

® Pese varustelaatikko juoksevan veden
alla ja anna kuivua.
Al& pese astianpesukoneessal
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Kulhon ja varusteiden puhdistus

Varo terédvdd terdd -

A loukkaantumisvaaral

Tartu yleisterdan vain muovikahvan
reunasta.

Kun et kdyta yleisterdd, sdilytd sitd aina
varustelaatikossa.

Kaikki osat ovat konepesun kestavia.

Varo, ettd muoviosat eivat jaa puristuksiin
astianpesukoneessa, niiden muoto saattaa
muuttua pesun aikana.

Tehosekoittimen puhdistus

Varo terdvad terédé —
A loukkaantumisvaara!
Al4 koske tehosekoittimen terdén paljain
késin. Kayté puhdistamiseen harjaa.

Pese tehosekoitin heti kaytdn jalkeen.

Silloin jalielle jaaneet ainekset eivat kuivu

kiinni eivatk&d muoviosat vahingoitu (esim.

yrteissa olevien eteeristen dljyjen takia).

Tehosekoittimen kulho (ilman terdosaa),

kansi ja suppilo ovat konepesun kestévia.

Ala pese tehosekoittimen terda astianpesu-

koneessa, vaan puhdista se juoksevan veden

alla (&la jaté likoamaan veteen).

Ohje: Kaada koneeseen kiinnitettyyn

tehosekoittimeen vahan vetta, johon on lisatty

kasinpesuun tarkoitettua astianpesuainetta.

Kaynnista tehosekoitin muutamaksi sekunniksi

nopeudelle M. Kaada pesuvesi pois ja

huuhtele tehosekoitin puhtaalla vedella.

Tehosekoittimen purkaminen

osiin

® Kaanna terdosaa vastapaivaan.
Teréosa irtoaa lukituksesta.

® Poista terdosa ja irrota tiivistysrengas.

Tehosekoittimen kokoaminen

A Loukkaantumisvaara

Al4 kokoa tehosekoitinta sen ollessa
Kiinnitettyna peruskoneeseen.

Kuva

e Kiinnit& tiivistysrengas teraosaan.

® Aseta terdosa terat edelld paikoilleen
tehosekoittimen kulhoon.

e Kiinnita terdosa myodtapaivaan kaantéen.
Kierra vahintaan niin paljon, etta toinen
siivekkeista peittd4 tehosekoittimen
kulhossa olevan merkin (oikea asento
—> kuva M 6).
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Sitruspusertimen puhdistus

Kaikki osat ovat konepesun kestavia.

Pese puristin heti kayton jalkeen joka puolelta
juoksevan veden alla. Nain siihen jaanyt
hedelmaliha ei kuivu kiinni.

Mehulingon puhdistus Kuva [4
Kun puhdistat mehulingon, irrota siivildosa
raastinastiasta. Huuhdo osat juoksevan veden
alla. Puhdista varovasti siivilaosan lamellit,

ne menevat helposti rikki.

Sailytys
® |rrota pistotulppa pistorasiasta.
o Kelaa litantgjohto sita varten olevaan tilaan.
® Aseta varusteet varustelaatikkoon.

® Aseta kulho paikalleen.

m Huomautus

Poista ennen kayttda kaikki varusteosat
kulhosta tai tehosekoittimesta.
Kiinnité paikoilleen vain tarvittavat osat.

Kuva

Toimenpiteita kayttéhairididen
varalle

A Loukkaantumisvaara

Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen
héirion poistamista.

Tarkeé ohje koskien mallia
MCM42..

Jos kaytat laitetta vaarin, jos elektroninen
turvakytkin laukeaa tai laitteeseen tulee vika,
niin toiminnan ndytoén valo alkaa vilkkua.

Peruslaite

Hairio:

Laite lakkaa toimimasta.

Mahdollinen syy:

Laite on ylikuormittunut (esim. varuste

on juuttunut kiinni elintarvikkeeseen) ja
elektroninen turvakytkin on lauennut.
Toimenpide:

® Aseta valitsin asentoon 0/off.

® |rrota pistotulppa pistorasiasta.

o Korjaa ylikuormituksen aiheuttanut syy.
o Kaynnista laite uudelleen.
Mahdollinen syy:

Yritit asettaa kulhon tai tehosekoittimen
paikalleen laitteeseen sen ollessa kytkettyna
sahkdverkkoon.



Toimenpide:

® Aseta valitsin asentoon 0/off.

® Aseta kulho tai tehosekoitin paikalleen.
o Kaynnista laite uudelleen.
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Kierratysohjeita
Téassa laitteessa on sahko- ja elektroniik-
kalaiteromusta annetun EU-direktiivin
2012/19/EY mukainen merkinta (waste

Varusteet

Hairio:

Laite ei kaynnisty.
Mahdollinen syy:
Lisavaruste ei ole oikein paikoillaan.

Toimenpide:

® Aseta valitsin asentoon 0/off.
® Aseta lisdvaruste paikalleen siihen
kuuluvien ohjeiden mukaisesti.

electrical and electronic equipment —

WEEE).
Direktiivi antaa puitteet kaytdsta poistettujen
laitteiden palautusoikeudesta ja hyddynta-
misesta ja se koskee kaikkia EU-maita.
Tarkempia tietoja kierratysmahdollisuuksista
saat koneen myyjalta sekd kaupungin tai kunnan
virastosta, jatehuoltoasioista vastaavilta
henkilgilta.

i

Tarkea ohje

Jos hairi6 ei poistu annettujen ohjei-
den avulla, k&anny valtuutetun
huoltopalvelun puoleen.

Takuuehdot

Talle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
myontamat takuuehdot.

Taydelliset takuuehdot saat myyntilikkeelta,
josta olet ostanut laitteen.

Takuutapauksessa on naytettava ostokuitti.

Ruokaohjeet/ainekset/kasittely

Tyd- |Nopeus |Kayttd- |Ruokaohjeet/ainekset/kasittely
valine aika

alhainen/ |n. 1-2 |Hiivataikina
o= korkea min max. 500 g jauhoja

25 g hiivaa tai vastaava maéra kuivahiivaa
225 ml haaleaa maitoa

1 muna

ripaus suolaa

80 g sokeria

60 g rasvaa (haaleaa)

2 sitruunankuorta (sitruuna-aromaa)

® |aita kulhoon kaikki ainekset (paitsi maito).
® \Valitse alhainen nopeus 10 sekunniksi.

® [isda maito ja sekoita suurella nopeudella.
Ainesten tulee olla huoneenlampaisia.

Kun taikina nayttaa silealta, anna sen nousta lampimassa paikassa.

Sipulit, valkosipuli

Maéara: 1 sipuli, nelja&n osaan paloiteltuna, 300 g
1 valkosipuli — 300 g

® Rouhi sopivan hienoksi.

=

korkea

Liha, maksa

(jauhelihaan, tartarpihviin jne.)

Méaara: 50 g-500 g

@ Poista luut, rustot, nahka ja janteet. Paloittele liha.

Lihataikinan, taytteen ja pasteijan valmistus:

e Laita liha (nauta, sika, vasikka, lintu, mutta myds kala jne.)
kulhoon yhdess& muiden aineiden ja mausteiden kanssa
ja alusta taikinaksi.
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Nopeus

Kaytto-
aika

Ruokaohjeet/ainekset/kasittely

korkea

n. 1,5-
2 min

Mansikkasorbetti

250 g pakastemansikoita

100 g tomusokeria

180 ml kermaa

® Mittaa kaikki ainekset kulhoon. Kaynnista kone heti, koska
muutoin ainekset paakkuuntuvat. Sekoita niin kauan, kunnes
syntyy kermaista jaateloa.

alhainen/
korkea

Valkuaisvaahto

Méaaréa: 2-6 munanvalkuaista

® \atkaa suurella nopeudella. Valitse alhainen nopeus, kun
sekoitat nostelemalla.

alhainen/
korkea

Kermavaahto

Maéra: 200 g-400 g

® \atkaa suurella nopeudella. Valitse alhainen nopeus, kun
sekoitat nostelemalla.

korkea/M

Pahkinat, mantelit

Maéra: 200 g-400 g

® Poista kuoret, muuten tera tylsyy.
Rouhi sopivan hienoksi

korkea/M

Hedelmien tai vihannesten soseuttaminen

(omenasose, pinaatti, porkkana-, tomaattisose; raakoina tai
keitettynd)

® | aita ainekset ja mausteet yhdessa tehosekoittimeen ja soseuta.

alhainen/
korkea

Majoneesi

1 muna

1 tl sinappia

150-200 ml 6liya

1 rkl etikkaa tai sitruunanmehua

ripaus suolaa

ripaus sokeria

Ainesten tulee olla huoneenlampaisia.

® Sekoita kaikkia aineksia (paitsi 8ljyd) muutama sekunti
nopeudella 1.

® Kytke tehosekoitin nopeudelle 2, kaada 8ljya hitaasti kulhoon
suppilon 1api ja sekoita niin kauan, kunnes majoneesi
emulgoituu.

Kéyta majoneesi tuoreena, ala sailyta.

- | korkea

Suklaamaito

80 g-100 g suklaata

noin 400 ml kuumaa maitoa

® Hienonna suklaa tehosekoittimessa, kaada sekaan kuuma
maito ja sekoita hetken.
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Observaciones para su seguridad

Lea las presentes instrucciones de uso detenidamente antes

de utilizar el aparato. En ellas se facilitan importantes advertencias
de seguridad y de manejo.

En caso de incumplimiento de las instrucciones relativas al uso correcto
del aparato, el fabricante excluye cualquier responsabilidad por los
danos que ello pudiera ocasionar.

Este aparato ha sido disefado para la elaboracion de alimentos en
cantidades usuales domésticas, quedando excluido su uso industrial.
Por aplicaciones semejantes a las de hogares particulares de caracter
no comercial se entienden cocinas para personal en oficinas, comercios,
explotaciones agricolas, etc., asi como cocinas para uso por huéspedes
o clientes de pensiones, hostales, casas de huéspedes o instalaciones
semejantes. No sobrepasar las cantidades a elaborar y los tiempos

de funcionamiento habituales para uso doméstico.

Véanse a este respecto los ejemplos que se facilitan en el apartado
«Recetas/Ingredientes/Elaboracion».

El presente aparato ha sido disenado para mezclar, amasar, batir, cortar
y rallar alimentos. En caso de usar los accesorios opcionales autorizados
y homologados por el fabricante, puede ampliarse el campo de aplica-
cion del aparato. Por lo tanto no debera usarse para procesar otros tipos
de alimentos o productos.

Usar el aparato solo en combinacion con los accesorios originales

del fabricante.

Lea detenidamente las instrucciones de uso del aparato y guardelas
para un posible propietario posterior. En caso de ceder o entregar

el aparato a otra persona, acompanelo siempre de las correspondientes
instrucciones de uso.

89



es

A\ Advertencias de seguridad de caracter general

iPeligro de descarga eléctrica!

Este aparato no debera ser usado por ninos.

Mantener a los ninos alejados del aparato y de su cable de conexion

a la red eléctrica.

Estos aparatos no podran ser usados por personas cuyas facultades
fisicas, sensoriales 0 mentales estén mermadas o cuya falta de conoci-
mientos o de experiencia les impida hacer un uso seguro de los mismos
si no cuentan con la supervision de una persona responsable

de su seguridad o no han sido instruidos previamente en su uso

y han comprendido los peligros que pueden derivarse del mismo.
Impida que los ninos jueguen con el aparato.

Conectar y usar el aparato solo de conformidad con los datos que
figuran en la placa de caracteristicas del mismo. No conectar el aparato
ala red eléctrica en caso de presentar el cable de conexion o el aparato
mismo huellas visibles de desperfectos.

El aparato debera desconectarse de la red eléctrica en caso no haber
una persona adulta que lo vigile, asi como al armarlo, desarmarlo

o limpiarlo.

No arrastrar el cable de conexion del aparato por encima de bordes

0 cantos cortantes. Prestar asimismo atencion a que el cable de
conexion del aparato no entre en ningln momento en contacto con
objetos o piezas calientes. Con objeto de evitar posibles situaciones de
peligro, la sustitucion del cable de conexion del aparato sélo podra ser
realizada por personal técnico del fabricante o de su Servicio Técnico.
Las reparaciones e intervenciones que debieran efectuarse en el aparato
so6lo podran ser ejecutadas por personal técnico cualificado del Servicio
Técnico Oficial de la marca.

A\ Advertencias de seguridad para este aparato

iPeligro de lesiones!

Peligro de descargas eléctricas

En caso de interrupcion del suministro de corriente, el aparato perma-
nece conectado y continla su marcha tras restablecerse la alimentacion
de corriente.

Cambiar los accesorios solo con el motor parado (mando giratorio

en la posicion «0/off» = Parada) y el aparato desconectado de la red
eléctrica (cable de conexion fuera de la toma de corriente).

No sumergir nunca la unidad motriz en liquidos. No lavarla debajo

del grifo de agua ni tampoco en el lavavajillas.

Antes de efectuar cualquier trabajo en el aparato, extraer el cable

de conexion de la toma de corriente.
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iPeligro de lesiones a causa de los accesorios giratorios!

iNo introducir nunca las manos en el recipiente mientras esté en funcio-
namiento el aparato! Usar siempre el empujador (7a) para empujar los
ingredientes. Tras desconectar el aparato, el accionamiento del mismo
contintia girando durante unos instantes. Por eso se deberan cambiar
los accesorios solo con el aparato completamente parado.

iPeligro de lesiones a causa de las cuchillas cortantes/el
accionamiento giratorio!

iNo introducir nunca las manos en la batidora montadal!

La batidora sdlo trabaja con la tapa enroscada. Desmontar o montar
la batidora sélo estando el accionamiento parado.

iPeligro de lesiones a causa de las cuchillas cortantes!

iPrestar particular atencion al manipular los accesorios!

iTénganse en cuenta la formay la posicion de los accesorios cortadores
o ralladores al montarlos en el disco de soporte! Sujetar el disco porta-
accesorios o el disco para patatas fritas solo en las cavidades previstas
a tal efecto.

No introducir las manos en la abertura para incorporar ingredientes.
Usar siempre el empujador para empujar los ingredientes.

Suijetar la cuchilla universal sdlo en el borde de plastico.

Guardar siempre la cuchilla universal en el cajon para los accesorios
una vez haya concluido su uso o en caso de no usarla.

No tocar ni manipular nunca las cuchillas con las manos.

Usar siempre un cepillo para limpiar la cuchilla.

iPeligro de quemadura!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes en la batidora, puede escapar
vapor caliente a través del embudo en la tapa. Llenar como maximo
0,4 litros de liquido caliente en la batidora.

iPeligro de lesiones!

iNo armar nunca la jarra batidora estando el vaso montado en el aparato!

A\ Explicacién de los simbolos en el aparato o los accesorios

[:[i-] iObsérvense estrictamente las instrucciones de uso!
iAtencion! Cuchillas giratorias.

iAtencion! jAccesorios giratorios.

No introducir las manos en la abertura para incorporar

ingredientes.
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Las presentes instrucciones de uso son
validas para diferentes modelos de aparato

(véase al respecto la vista general de modelos,

Fig. M). caracterizandose las diferencias
en cada caso.

El aparato no requiere un mantenimiento
especifico.

Descripcion del aparato

Base motriz Fig. IN
1 Mando giratorio
A MCM41..:

0/off = Parada

M = Accionamiento momentaneo
(permite trabajar con el maximo nimero
de revoluciones; hay que mantenerlo
accionado con la mano).

Posicion 1-2 = la velocidad de trabajo:
1 = velocidad de trabajo lenta,

2 = velocidad de trabajo rapida.

B MCMA42..:

0/off = Parada

M = Accionamiento momentaneo
(permite trabajar con el maximo numero
de revoluciones; hay que mantenerlo
accionado con la mano).

~~ = Velocidad de trabajo ajustable
de modo continuo de lenta a rapida.

2 Piloto de aviso para el funcionamiento

del aparato (s6lo MCM42..)

Se ilumina durante el funcionamiento
del aparato (mando giratorio en la posi-
cion Mo ).

Parpadea en caso de un error en el manejo
del aparato, al dispararse el fusible electro-

nico o en caso de registrarse una averia

en el aparato; véase al respecto el capitulo

«Localizacion de averias».
Accionamiento

4 Cajéraaara guardar los accesorios
(Fig. [=])
Para abrir el compartimento, pulsar
el mando en la parte inferior del aparato

w

Mantener cerrado el cajon para los
accesorios durante el trabajo con el
aparato.

5 Compartimento recogecables
Recipiente de mezcla con accesorios
6 Recipiente
7 Tapa

7a Empujador

8 Eje de accionamiento
Accesorios

9 Porta-accesorios

9a Cuchilla universal

9b Disco para batir

9c¢ Garfio amasador

10 Disco porta-accesorios para
accesorios cortadores y ralladores

10a Accesorio para cortar — grueso (A)
10b Accesorio para cortar - fino (B)
10c Accesorio para rallado - grueso (C)
10d Accesorio para rallado - fino (D)
11 Disco para cortar patatas fritas (E)
(s6lo en algunos modelos)
12 Exprimidor de citricos
13 Licuadora (sélo en algunos modelos)
14 Accesorio picador universal
(s6lo en algunos modelos)
Si su aparato no incluye alguno de los
accesorios descritos, puede solicitarlos al
servicio de asistencia técnica.
Batidora
15 Jarra batidora
16 Tapa
16a Embudo
16b Abertura para incorporar ingredientes

Usar el aparato

Se aconseja limpiar a fondo el aparato y sus
accesorios antes de usarlos por vez primera.
Véase a este respecto también el capitulo

y extraer el cajon tirando del mismo hacia
el usuario. Para retirar el cajon completa-
mente, inclinarlo ligeramente hacia arriba
y extraerlo de su alojamiento.

Para colocar el cajon en su sitio, inclinarlo
ligeramente hacia arriba e intoducirlo
hasta el tope en el alojamiento.

«Limpieza».

Preparativos

® Colocar la base motriz sobre una
superficie lisa y limpia.

® Extraer el cable de conexion en la longitud
deseada del recogecables.
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® Introducir el cable de conexion en la toma
de corriente.

® Mantener cerrado el cajon para los acce-
sorios durante el trabajo con el aparato.

m Advertencias importantes

— Conectar o desconectar el aparato exclusiva-
mente a través del mando giratorio.
No desconectar nunca el aparato girando
el recipiente, la batidora o un accesorio.

— Conectar el aparato sélo con las cuchillas

0 accesorios completamente montados.

Recipiente de mezcla con accesorios
iPeligro de lesiones a causa

A de los accesorios giratorios!

iNo introducir nunca las manos en el reci-
piente mientras esté en funcionamiento

el aparato! Usar siempre el empujador (7a)
para empujar los ingredientes.

Tras desconectar el aparato, el acciona-
miento del mismo continda girando durante
unos instantes. Por eso se deberan cam-
biar los accesorios sélo con el aparato
completamente parado.

A jAtencion!

Para procesar alimentos en el recipiente
de mezcla, el aparato solo se podra conec-
tar si el recipiente esta montado y la tapa
de éste colocada y enroscada.

Cuchilla universal (9a)

para picar y batir.
iPeligro de lesiones a causa
de las cuchillas cortantes!
Sujetar la cuchilla universal sélo en el borde
de plastico.
Guardar siempre la cuchilla universal en
el cajon para los accesorios una vez haya
concluido su uso o en caso de no usarla.

Disco para batir (9b)

para preparar nata, claras de huevo a punto
de nieve y mayonesa.

Garfio amasador (9c)
para amasar masas pesadas y mezclar ingre-

dientes que no deben picarse (por ejemplos
uvas pasas, laminas de chocolate).

es

Fig.
® Colocar el recipiente de mezcla en la
unidad motriz (la flecha del recipiente
de mezcla debera coincidir con la marca
en forma de punto en el cuerpo del apa-
rato) y girarlo hacia la derecha (sentido
de marcha de las agujas del reloj) hasta
el tope.
® Encajar el eje de accionamiento hasta
el tope en el soporte porta-accesorios.
® Montar los accesorios:
— Colocar el porta-accesorios en el reci-
piente de mezcla.
— Montar la cuchilla universal, el disco
para batir o el garfio amasador en el
soporte porta-accesorios y soltarlo.

A jAtencion!

Agregar los alimentos siempre después
de colocar los accesorios.

® Poner los ingredientes en la jarra batidora.

® Montar la tapa con empujador (la flecha
de la tapa debe coincidir con la marca
en forma de punto del recipiente de
mezcla) y girarla hacia la derecha (sentido
de marcha de las agujas del reloj).
El saliente de la tapa tiene que encajar
hasta el tope en la ranura del asa del
recipiente de mezcla.

® Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo apropiada.

® Para incorporar adicionalmente ingre-
dientes, colocar el mando giratorio
en la posicion «0/off».

® Extraer el empujador de su alojamiento e

incorporar los ingredientes a través de la
abertura.

Accesorios cortadores/picadores
(10a-10d)

iPeligro de lesiones a causa

de las cuchillas cortantes!
iPrestar particular atencion al manipular los
accesorios! jTénganse en cuenta la forma
y la posicion de los accesorios cortadores
o ralladores al montarlos en el disco de
soporte! Sujetar el disco porta-accesorios
o0 el disco para patatas fritas solo en las
cavidades previstas a tal efecto.
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Accesorio para cortar — grueso (A)

Ajustar con el mando giratorio una velocidad

de trabajo lenta para cortar: pepinos, zana-

horias.

Accesorio para cortar - fino (B)

Ajustar con el mando giratorio una velocidad

de trabajo rapida para cortar: pepinos, zana-

horias.

Accesorio para rallado - grueso (C)*

Ajustar con el mando giratorio una velocidad

de trabajo rapida para rallar: manzanas, zana-

horias, queso.

Accesorio para rallado - fino (D)

Ajustar con el mando giratorio una velocidad

de trabajo rapida para rallar: zanahorias,

queso.

Disco para cortar patatas fritas (E)

disco para cortar patatas fritas y frutas para

ensalada de frutas.

jAtencion!

El disco para patatas fritas no es adecuado

para elaborar queso duro, nueces, rabanos

picantes, etc.

Fig. bl

@ Colocar el recipiente de mezcla en la
unidad motriz (la flecha del recipiente
de mezcla debera coincidir con la marca
en forma de punto en el cuerpo del apa-
rato) y girarlo hacia la derecha (sentido
de marcha de las agujas del reloj) hasta
el tope.

® Montar el eje de accionamiento en el
recipiente.

Segun la aplicacion concreta que desee
hacer:
® Montar el accesorio correspondiente
en el disco porta-accesorios.
iPrestar atencioén a la formay la posiciéon
del accesorio (Fig. [B]-5a)!
® Montar el disco porta-accesorios en el gje
de accionamiento.

® Colocar el disco para patatas fritas sobre
eje de accionamiento.
Montar la tapa con el empujador (la flecha
de la tapa debe coincidir con la flecha
del recipiente). Girarla hacia la derecha
(sentido de marcha de las agujas del reloj).
El saliente de la tapa tiene que encajar
hasta el tope en la ranura del asa del reci-
piente de mezcla.

iPeligro de lesiones a causa
de las cuchillas cortantes!

No introducir las manos en la abertura para
incorporar ingredientes. Usar siempre €l
empujador para empujar los ingredientes.

® Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo apropiada.

® Incorporar los ingredientes que se desean
cortar o rallar.

® Agregar los alimentos empujandolos sélo
levemente con el empujador.

® [Extraer el empujador de su alojamiento e
incorporar los ingredientes a través de la
abertura.

jAtencion!

Vaciar el recipiente de mezcla antes de que
los ingredientes cortados o rallados entren
en contacto con el disco porta-accesorios
0 la cuchilla para patatas fritas.

Exprimidor de citricos (12) Fig.

para exprimir citricos, por ejemplo naranjas,

pomelos, limones.

® Colocar el recipiente de mezcla en la
unidad motriz (la flecha del recipiente
de mezcla debera coincidir con la marca
en forma de punto en el cuerpo del apa-
rato) y girarlo hacia la derecha (sentido
de marcha de las agujas del reloj) hasta
el tope.

® Montar el eje de accionamiento en el reci-
piente.

® Montar el exprimidor de citricos en el eje
de accionamiento (la flecha en el expri-
midor de citricos tiene que coincidir con
la flecha del recipiente de mezcla) y girarlo
hacia la derecha (sentido de marcha de las
agujas del reloj).
El saliente del cesto tamizador tiene que
encajar a tope en la ranura del asa del
recipiente de mezcla.

® Montar y encajar el cono exprimidor.

® Para exprimir las frutas, colocar el mando
giratorio en una velocidad de trabajo
lenta y presionar la fruta contra el cono
exprimidor.

jAtencion!

Prestar atencion al nivel de llenado del reci-

piente de mezcla. Capacidad maxima: 500 ml.

Vaciar el recipiente a tiempo.

94 * No adecuado para alimentos muy duros, p. €j., salami.



Licuadora (13) Fig.[d

Para licuar frutas con pepitas (por ejemplo

manzanas, peras), bayas, frutas deshuesadas,

hortalizas y verduras (por ejemplo zanahorias,

tomates).

® Colocar el recipiente de mezcla en la
unidad motriz (la flecha del recipiente
de mezcla debera coincidir con la marca
en forma de punto en el cuerpo del apa-
rato) y girarlo hacia la derecha (sentido
de marcha de las agujas del reloj) hasta
el tope.

® Montar el gje de accionamiento en el reci-
piente.

® FEnroscar fijamente la cazoleta ralladora
con el cesto tamizador girandola a tope
hacia la derecha (sentido de marcha
de las agujas del reloj).

® Montar la tapa de la licuadora y girarla
hacia la derecha (sentido de marcha de las
agujas de reloj). El saliente de la tapa tiene
que encajar hasta el tope en la ranura del
asa del recipiente de mezcla.

® Ajustar con el mando giratorio una veloci-
dad de trabajo lenta.

® [ntroducir la fruta o verdura en la boca
de carga 'y empuijar los ingredientes
levemente con el empujador.
En caso necesario, picar previamente
los ingredientes.

® Tras concluir la operacion, colocar
el mando giratorio brevemente en una
velocidad de trabajo rapida y hacer
funcionar el aparato hasta exprimir
completamente la pulpa.

jAtencion!

Prestar atencion al nivel de llenado del

recipiente de mezcla. Maxima cantidad de
elaboracion: 250 g fruta o verdura.

Batidora Fig. [l
iPeligro de lesiones a causa
de las cuchillas cortantes/
el accionamiento giratorio!
iNo introducir nunca las manos en la bati-
dora montada!
La batidora sdlo trabaja con la tapa enros-
cada. Desmontar o montar la batidora sdlo
estando el accionamiento parado.

es

A iPeligro de quemadura!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes
en la batidora, puede escapar vapor
caliente a través del embudo en la tapa.
Llenar como maximo 0,4 litros de liquido
caliente en la batidora.

jAtencion!

La batidora puede sufrir dafios.

iNo tratar de elaborar productos o ingre-
dientes congelados (excepto cubitos de hielo)!
No hacer funcionar la batidora en vacio.

® Montar lajarra batidora (la flecha de la jarra
debe coincidir con la marca en forma
de punto en el aparato).
Girarla hacia la derecha, hasta el tope.

® Poner los ingredientes en la jarra batidora.
Méxima cantidad de liquido admisible
= 1,25 litro (en caso de liquidos calientes
0 con propension a formar espuma, la
cantidad maxima admisible es de 0,4 litro).
Optima cantidad de elaboracion para
productos solidos = 80 gramos.

® Montar latapa sobre el aparatoy apretarla,
girandola hacia la derecha (sentido
de marcha de las agujas de reloj).
El saliente de la tapa tiene que encajar
a tope en la ranura del asa de la jarra
batidora.

® Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo apropiada.

® Para incorporar adicionalmente ingre-
dientes, colocar el mando giratorio
en la posicion «0/off».

® Retirar latapa e incorporar los ingredientes

® retirar el embudo y agregar los ingre-
dientes solidos a través de la abertura

® agregar los ingredientes liquidos a través
del embudo.

Tras concluir el trabajo

® Colocar el mando giratorio en la posicion
0/off.

® FExtraer el cable de conexion de latoma de
corriente.

® Retirar los accesorios segun la siguiente
descripcion.

® |impiar todas las piezas. Véase a este
respecto el capitulo «Cuidados y limpieza».
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Retirar el recipiente de mezcla
con los accesorios:
® Girar la tapa de la jarra hacia la izquierda

(sentido de marcha contrario al de las

agujas de reloj); retirarla.

® Retirar los accesorios:

— Retirar el porta-acccesorios conjunta-
mente con la cuchilla universal, la
cuchilla para batir o el garfio amasador
del recipiente de mezcla.

Retirar los accesorios del porta-
accesorios.

— Sujetar el disco porta-accesorios
o el disco para patatas fritas en las
cavidades correspondientes; retirarlo
del recipiente de mezcla alzandolo
a tal efecto.

— Dar la vuelta al disco porta-accesorios
y expulsar cuidadosamente el acce-
sorio de la parte inferior (Fig. ).

® Girar el recipiente de mezcla hacia la
izquierda (sentido de marcha contrario

al de las agujas de reloj) y retirarlo.

Desmontar el exprimidor de citricos:

® Soltar el exprimidor y retirar el recipiente
de mezcla.

Retirar la licuadora:

® Girar la tapa de la licuadora hacia la
izquierda (sentido de marcha contrario

al de las agujas del reloj); retirarla.

® Retirar la cazoleta ralladora del recipiente
de mezcla.

® Retirar el recipiente de mezcla.

Retirar la jarra batidora:

® Girar la jarra batidora hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas de reloj); retirarla.

® Girar la tapa de la jarra hacia la izquierda

(sentido de marcha contrario al de las

agujas de reloj); retirarla.

Consejo practico: Se recomienda limpiar
la batidora inmediatamente después de
usarla. Véase a este respecto el capitulo
«Cuidados y limpieza».

Cuidados y limpieza

A iPeligro de descarga eléctrica!

iNo sumergir nunca la base motriz en el
agua! iNo colocar nunca la base motriz
bajo el chorro de agua del grifo!
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jAtencion!
Las superficies pueden resultar dafiadas.
No emplear agentes agresivos o abrasivos.
Consejo practico: Al rallar zanahorias,
lombardas o productos similares, se acumula
sobre las piezas de plastico una capa de color
rojizo. Esta capa se puede eliminar aplicando
varias gotas de aceite comestible y frotando
con un pano.
Limpiar la base motriz
® Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.
® |impiar la base motriz con un pano
humedo. En caso necesario, agregar
un poco de lavavajillas manual.
® Secar la base motriz.
® FEnjuagar el cajon de los accesorios bajo
el grifo del agua; dejarlo secar.
iNo lavarlo en el lavavajillas!

Limpiar el recipiente de mezcla
con accesorios

iPeligro de lesiones a causa
de las cuchillas cortantes!

Sujetar la cuchilla universal sélo en el borde
de plastico.

Guardar siempre la cuchilla universal en el
cajon para los accesorios una vez haya
concluido su uso o en caso de no usarla.

Todas las piezas se pueden lavar en el lava-
vajillas.

Al colocar las piezas de plastico en el lava-
vajillas, prestar atencion a no aprisionarlas,
de lo contrario podrian sufrir deformaciones.

Limpiar la batidora

iPeligro de lesiones a causa
de las cuchillas cortantes!

No tocar ni manipular nunca las cuchillas
con las manos. Usar siempre un cepillo
para limpiar la cuchilla.

Limpiar la batidora inmediatamente después
de usarla. De este modo no quedan adheridos
restos de alimentos y el plastico no esta
expuesto a la accion agresiva de agentes
tales como aceites aromaticos o especias.
La jarra (sin cuchilla), la tapa y el embudo son
apropiados para el lavado en el lavavajillas.
iNo lavar la cuchilla en el lavavajillas!
Limpiarla siempre bajo el chorro de agua

del grifo. jNo sumergirla nunca en el agual



Consejo practico: Poner un poco de agua
con lavavajillas en la batidora montada.
Colocar el mundo giratorio durante algunos
segundos en la posicion M. Evacuar el agua
y enjuagar la jarra con agua limpia.
Desarmar la batidora Fig.
® Sujetar la cuchilla por las aletas y girarla
hacia la izquierda (sentido de marcha
contrario al de las agujas de reloj).
La cuchilla se ha soltado de su emplaza-
miento.
® Retirar la cuchilla y también la junta.
Armar la batidora

A iPeligro de lesiones!

iNo armar nunca la jarra batidora estando
el vaso montado en el aparato!

® Montar la junta en la cuchilla

® Introducir la cuchilla por abajo en el vaso
de la batidora; colocarla en su sitio.

® Sujetar la cuchilla por los salientes y enros-
carla firmemente girandola a la derecha
(sentido de marcha de las agujas del reloj).
Enroscar la cuchilla como minimo hasta
que un saliente cubra la marca del vaso
(para el Ei)Sicionamiento correcto
—> Fig. 81 6).

Limpiar el exprimidor de citricos

Todas las piezas se pueden lavar en el lava-

vajillas. Se aconseja enjuagar el cono expri-

midor inmediatamente después de concluir

su uso, colocandolo debajo del grifo de agua.

De este modo se evita que se sequen los

restos de las frutas.

Limpiar la licuadora Fig. [4
Para limpiar la licuadora, separar el cesto
tamizador de la cazoleta ralladora.

Lavar las piezas bajo el chorro de agua

del grifo.

Limpiar cuidadosamente las laminas del cesto
tamizador a fin de no dafarlas.

Guardar la maquina Fig.

® FExtraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

® Guardar el cable de conexion en el com-
partimento del cable.

® Guardar los accesorios en el cajon.

@ Colocar el recipiente de mezcla en su
emplazamiento.
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m Advertencia

Antes de usar el aparato, retirar todos
los accesorios que se pudieran encontrar
en el interior del recipiente de mezcla
o en la jarra batidora. Montar sélo los

accesorios que se vayan a usar.

Localizacion de averias

jPeligro de lesiones!

Antes de efectuar cualquier trabajo en
el aparato, extraer el cable de conexion
de la toma de corriente.

Advertencia importante para
los modelos MCM42..
En caso de manejo errdbneo del aparato,
dispararse el fusible electronico o regis-
trarse una averia en el aparato, el piloto

de funcionamiento del aparato parpadea.

Base motriz

Averia:

El aparato no funciona.

Posible causa:

El aparato ha sufrido una sobrecarga (por

ejemplo al quedar bloqueado un accesorio

durante el procesamiento de un alimento)

y se ha activado el fusible electrénico.

Forma de subsanarla:

® Colocar el mando giratorio en la posicion
0/off.

® [Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

® FEliminar la causa de la sobrecarga.

® \/olver a poner en marcha el aparato.

Posible causa:

Se ha tratado de colocar el recipiente de

mezcla o la jarra batidora sobre el aparato

conectado.

Forma de subsanarla:

® Colocar el mando giratorio en la posicion
0/off.

@ (Colocar el recipiente de mezcla o la jarra
batidora sobre el aparato.

® \/olver a poner en marcha el aparato.
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Accesorios

Averia:

El aparato no se pone en marcha.
Posible causa:

El accesorio no esta correctamente colocado.

Forma de subsanarla:

® Colocar el mando giratorio en la posicion
0/off.

® (Colocar el accesorio de conformidad
con las indicaciones de estas instruc-
ciones de uso.

Advertencia importante

[ )

1 En caso de no poder subsanar la
averia con estos consejos, avisar
al Servicio de Asistencia Técnica
Oficial de la marca.

Consejos para la eliminacién
de embalajes y el desguace
de aparatos usados
El presente aparato incorpora las
marcas prescritas por la directiva
europea CE/2012/19 relativa a la
retirada y el reciclaje de los aparatos
eléctricosy electrénicos usados (WEEE).
Esta directiva constituye el marco reglamentario
para una retirada y un reciclaje de los aparatos
usados con validez para toda la Union Europea.
Solicite una informacion detallada y actual
a este respecto a su distribuidor o Adminis-
tracion local.

Condiciones de garantia

CONDICIONES DE GARANTIA PAE BOSCH,
se compromete a reparar o reponer de forma
gratuita durante el periodo de 24 meses, a partir
de la fecha de compra por el usuario final, las
piezas cuyo defecto o falta de funcionamiento
obedezca a causas de fabricacion, asi como

la mano de obra necesaria para su reparacion,
siempre y cuando el aparato sea llevado por el
usuario al taller del Servicio Técnico Autorizado
por BOSCH.

En el caso de que el usuario solicitara la visita
del Técnico Autorizado a su domicilio para la
reparacion del aparato, estara obligado el usuario
a pagar los gastos del desplazamiento.
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Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias producidas
por causas ajenas a la fabricacién o por uso no
domeéstico. Igualmente no estan amparadas por
esta garantia las averias o falta de funcionamiento
producidas por causas no imputables al aparato
(manejo inadecuado del mismo, limpiezas,
voltajes e instalacion incorrecta) o falta de
seguimiento en las instrucciones de funciona-
miento y mantenimiento que para cada aparato
se incluyen en el folleto de instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del usuario

y ante el Servicio Autorizado de BOSCH, la fecha
de adquisicion mediante la correspondiente
FACTURA DE COMPRA o que el usuario
acompanara con el aparato cuando ante

la eventualidad de una averia lo tenga que llevar
al Taller Autorizado.

La intervencién en el aparato por personal ajeno
al Servicio Técnico Autorizado por BOSCH,
significa la pérdida de garantia.

GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA. Todos nuestros técnicos van provistos
del correspondiente carnet avalado por ANFEL
(Asociacion Nacional de Fabricantes de
Electrodomésticos) que le acredita como Servicio
Autorizado de BOSCH. Exija su identificacion.
MODELO: FD: E-Nr.. F. COMPRA:
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Recetas/Ingredientes/Elaboracion

Acce-
sorio
nece-
sario

Velocidad
de trabajo

Duraciéon

Recetas/Ingredientes/Elaboracién

a2

baja/alta

aprox.
1-2 min

Masa de levadura

Cantidad maxima: 500 gramos de harina

25 gramos de levadura 6 1 paquetito de levadura seca

225 ml de leche tibia

1 huevo

1 pizca de sal

80 gramos de azucar

60 gramos de mantequilla (tibia)

La cascara de V2 limon (o aroma de cascara de limén)

® Poner todos los ingredientes (excepto la leche) en el reci-
piente.

® Ajustar con el mando giratorio durante 10 segundos una
velocidad de trabajo lenta.

® Agregar la leche y mezclar con una velocidad de trabajo
rapida.

Prestar atencion a que todos los ingredientes tengan la misma

temperatura.

Tan pronto como la masa presente un aspecto liso, dejar reposar

(«levar») la masa en un lugar templado.

Cebollas, ajo

Cantidad: A partir de una cebolla, partida en trozos,

hasta 300 gramos

A partir de un diente, hasta 300 gramos

® FElaborar hasta que se ha alcanzado el grado de picado
deseado.

alta

Carne, higado

(para preparar carne picada, tartar, etc.)

Cantidad: 50 hasta 500 gramos

® Retirar los huesos, cartilagos, tendones y piel.
Cortar la carne en dados.

Para masas, pasteles y rellenos de carne:

® Poner la carne (vacuno, cerdo, ternera, ave, pescado, etc. )
conjuntamente con los restantes ingredientes y las especias,
en el bol. Elaborar todo hasta formar una masa.

alta

aprox.
1,5 min
hasta
2 min

Helado (sorbete) de fresa

250 gramos de fresas congeladas

100 gramos de azUcar glas

180 ml de nata (1 vaso aprox.)

® Poner todos los ingredientes en el bol. Conectar la maquina
inmediatamente, a fin de evitar que se formen grumos.
Batir hasta obtener un helado cremoso.

baja/alta

Claras de huevo a punto de nieve
Cantidad: 2 hasta 6 claras de huevo
® Batir con una velocidad de trabajo rapida.
Para mezclarlas, ajustar una velocidad de trabajo lenta.
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Velocidad
de trabajo

Duracién

Recetas/Ingredientes/Elaboracion

baja/alta

Nata montada
Cantidad: 200 hasta 400 gramos
® Batir con una velocidad de trabajo rapida.
Para mezclarlas, ajustar una velocidad de trabajo lenta.

alta/M

Nueces, almendras
Cantidad: 200 hasta 400 gramos
® Eliminar completamente las cascaras, de lo contrario,
la cuchilla puede perder su afilado.
Elaborar hasta que se ha alcanzado el grado de picado deseado.

alta/M

Triturar frutas o verduras

(Preparar purés de manzana, de espinacas o de tomates, con

productos crudos o cocidos)

® Poner los ingredientes y las especias en la batidora; triturarlos
hasta alcanzar el grado deseado.

baja/alta

882
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Mayonesa

1 huevo

1 cucharilla de mostaza

150-200 ml de aceite

1 cucharada sopera de zumo de limén o vinagre

1 pizca de sal

1 pizca de azlcar

Prestar atencion a que todos los ingredientes tengan la misma

temperatura.

® Mezclar todos los ingredientes (excepto el aceite) durante
unos segundos en la posicion 1.

® Colocar el mando en la posicion 2. Incorporar el aceite lenta-
mente a través del embudo. Proseguir batiendo la mayonesa
e incorporando aceite, hasta que la mayonesa emulsione.

Consumir la mayonesa tras su elaboracién. jNo guardarla!

alta

Batido de leche

80 hasta 100 gramos de chocolate

aprox. 400 ml de leche caliente

® Triturar el chocolate, agregar la lecha caliente y mezclar
brevemente.
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Nos reservamos el derecho
de introducir modificaciones.
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Para sua seguranca

Leia atentamente estas instrucdes antes de utilizar o aparelho, para
conhecer importantes indicagdes de seguranca e de servigo.

A néo observancia das indicacdes sobre a utilizacdo correcta do apa-
relho exclui uma responsabilidade do fabricante por danos dai resul-
tantes.

Este aparelho destina-se a ser utilizado no processamento de quanti-
dades habituais numa familia ou em aplicacoes similares € nao para uso
industrial. Utilizagdes semelhantes a um lar abragem, p. ex., a utilizacao
em cozinhas para colaborades de lojas, escritérios, empresas agricolas
e de outros ramos de actividade, bem como a utilizag&o por clientes
de pensdes, pequenos hotéis e de outras empresas do género.

Utilizar o aparelho apenas para as quantidades e tempos usuais

no sector domeéstico. Ver capitulo «<Exemplos de receitas».

Este aparelho é adequado para mexer, amassar, bater, cortar e raspar
alimentos. S&o possiveis outras aplicacdes mediante utilizac&o de aces-
soérios homologados pelo fabricante. Nao pode ser utilizado para pro-
cessar outros tipos de objectos ou substancias.

Utilizar o aparelno somente com os acessorios originais.

Favor, guardar as Instrucdes de servico. No caso do aparelho mudar
de dono, as Instrucdes de servico devem acompanha-lo.

A\ Indicagoes gerais de seguranca

Perigo de choque eléctrico

A utilizacao deste aparelho n&o é permitida a criancas.

Manter o aparelho e o respectivo cabo de alimentacao fora do alcance
de criangas.

Os aparelhos podem ser utilizados por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou psiquicas diminuidas ou com falta de experiéncia
e conhecimentos, desde que se encontrem sob vigilancia ou a utilizagéo
segura do aparelho Ihes tenha sido ensinada e tenham compreendido
0S perigos dai resultantes.

Criancas nao podem brincar com o aparelho.
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O aparelho s deve ser ligado e utilizado de acordo com as indicagcoes
constantes da chapa de caracteristicas. Utilizar o aparelho somente,
se 0 cabo de alimentag&o ou o proprio aparelho nao apresentarem
quaisquer danos.

Desligar o aparelho da corrente sempre que este nao se encontre

sob vigilancia e antes de se proceder a sua montagem, desmontagem
e limpeza.

Nao deixar que o cabo passe sobre arestas agucadas nem superficies
guentes. Se o0 cabo de alimentacao deste aparelho apresentar danos,
tera que ser substituido pelo fabricante ou pelos seus Servigcos Técnicos
ou por um técnico devidamente qualificado para o efeito, para se evita-
rem situacoes de perigo.

As reparacdes no aparelho devem ser executadas somente pelos
NOssos Servicos Técnicos.

A\ Indicag6es de seguranca para este aparelho

Perigo de ferimentos

Perigo de choque eléctrico

No caso duma falha de corrente, o aparelho continua ligado e volta

a funcionar, logo que volte a corrente.

Substituir acessorios e ferramentas s com o aparelho completamente
parado (selector na posicéo 0/off) e com a ficha desligada da tomada.
Nunca mergulhar o aparelho base em liquidos, ndo coloca-lo sob agua
corrente nem lava-lo na maquina de lavar loiga.

Antes de tentar eliminar uma anomalia, desligar a ficha da tomada.
Perigo de ferimentos devido a ferramentas em rotacao

Durante o funcionamento, nunca tente agarrar a tigela.

Para pressionar ingredientes, utilizar sempre o calcador (7a).

Depois de desligado, 0 accionamento ainda gira por breves instantes.
Substituir a ferramenta s6 com o aparelho completamente parado.
Perigo de ferimentos devido a lamina afiada/aos accionamentos
em rotacao!

Nunca segurar no misturador, depois deste estar montado!

O misturador so trabalha com a tampa apertada.

Desmontar/montar o misturador, s com o0 accionamento completa-
mente parado.

Perigo de ferimentos devido a lamina afiada!

Cuidado especial ao manejar as placas de intercalar! Ter em atencao
a forma e a posicéo da placa ao ser intercala no disco de suporte.
Pegar o disco de suporte ou o disco para batatas fritas em palitos

sO pelas cavidades previstas para esse fim.

N&o tocar na abertura de enchimento. Para empurrar os ingredientes,
usar s6 o calcador.
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Segurar a lamina universal s6 pelo bordo de plastico.

Quando nao em utilizagao, a lamina universal deve estar sempre
guardada na gaveta de acessorios.

N&o tocar com as maos na lamina do misturador. Para a limpeza, utilizar
uma escova.

Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar com produtos quentes, verifica-se uma passagem de vapor
através do funil para a tampa. Introduzir o maximo de 0,4 litros de liqui-
dos quentes ou que desenvolvam espuma.

Perigo de ferimentos

Nunca montar o misturador sobre o aparelho base.

A\ Explicacao dos simbolos no aparelho e nos acessorios

[:Iﬂ Sequir as indicacdes das Instrucdes de servico.

Cuidado: Laminas em rotagéao.

Cuidado: Ferramentas em rotacéo.
@ N&o tocar na abertura de enchimento.

Estas Instrucdes de servigo descrevem diver- 2 Indicagao de funcionamento

sos modelos (ver também a lista de modelos, (apenas MCM42..)

Fig. M). As diferencas est&o assinaladas. Esta iluminada durante o funcionamento

O aparelho nao carece de manutencao. (Selectorem Mou ). o
L Esta a piscar em caso de erros na utilizagao

Panoramica do aparelho do aparelho, na activagéo do dispositivo

electronico de seguranca ou de defeito
no aparelho, ver capitulo «Ajuda em caso

Aparelho base Fig. IN de a.nomahas».
. 3 Accionamento
1 Selector rotativo L. .
A MCM4..: 4 Gaveta para acessorios (Fig. [£)
0/off = Stop Para abrir o compartimento, pressionar

0 botéo na parte de baixo do aparelho

e puxar a gaveta para fora.

Para retirar completamente, inclinar
ligeiramente o compartimento para

cima e puxar para fora.

Para aplicar, inclinar ligeiramente o com-
partimento para cima e, depois, introduzir

M = Comutacdo momentanea com
velocidade méaxima, nao largar o selector,
se se pretender um funcionamento
continuo do misturador.

Fase 1-2, Velocidade de funcionamento:
1 = Rotagéo baixa — lento,

2 = Rotagéo elevada — rapido. até ao batente.
B MCM42... Ao trabalhar com o aparelho, manter
0/off = Stop a gaveta de acessorios fechada.

M = Comutacdo momentanea com
velocidade méaxima, nao largar o selector,
se se pretender um funcionamento
continuo do misturador.

~~ = Velocidade de funcionamento
regulavel sem escalonamento, de rotacao
baixa até elevada.

5 Compartimento do cabo
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Tigela com acessorios

6 Tigela
7 Tampa
7a Calcador

8 Veio de accionamento
Ferramenta

9 Suporte de ferramentas
9a Lamina universal

9b Disco de bater

9c Vara para massas grossas

10 Disco de suporte para placas de inter-
calar para corte

10a Placa de intercalar para cortar -
grosso (A)

10b Placa de intercalar para cortar -
fino (B)

10c Placa de intercalar para ralar -
grosso (C)

10d Placa de intercalar para ralar - fino (D)

11 Disco para batatas fritas (E)
(em alguns modelos)

12 Espremedor de citrinos

13 Centrifugador de sumos (em alguns
modelos)
14 Picador universal
(em alguns modelos)
Se um acessorio nao estiver incluido no
fornecimento, é possivel encomenda-lo
através do Servigo de Assisténcia Técnica.

Misturador
15 Copo misturador
16 Tampa

16a Funil
16b Abertura para adicionar ingredientes

Utilizacao do aparelho

Limpar bem o aparelho e os acessorios,

antes da primeira utilizacao, ver «Limpeza

€ manutencao».

Preparacao

® Colocar o aparelho base sobre uma super-
ficie inferior lisa, resistente e limpa.

® Desenrolar o cabo de alimentacao de
rede, s até ao comprimento necessario.

® Ligar a ficha a tomada.

® Ao trabalhar com o aparelho, manter
a gaveta de acessorios fechada.
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m Indicagbes importantes

— Ligar e desligar o aparelho exclusivamente
com o selector. Nunca desligar o aparelho
através da rotagao da tigela, do misturador
ou de uma ferramenta.

— 306 ligar o aparelho, quando ferramentas
ou acessorios estiverem completamente
montados.

Tigela com acessoérios/Ferramentas

Perigo de ferimentos devido

A a ferramentas em rotac&o!
Durante o funcionamento, nunca tente
agarrar a tigela. Para pressionar ingre-
dientes, utilizar sempre o calcador (7a).
Depois de desligado, o accionamento
ainda gira por breves instantes.

Substituir a ferramenta s6 com o aparelho
completamente parado.

A Atencéo!

Ao trabalhar com a tigela, o aparelho

SO pode ser ligado com a tigela montada,
bem como com a tampa montada e bem
apertada.

Lamina universal (9a)
Para ralar, picar e bater.

Perigo de ferimentos devido
a lamina afiada!

Segurar a léamina universal sé pelo bordo
de plastico.

Quando ndo em utilizag&o, a lamina uni-
versal deve estar sempre guardada na
gaveta de acessorios.

Disco de bater (9b)

Para natas, claras em castelo e maionese.
Vara para massas pesadas (9¢)

para amassar massas pesadas e para mistu-

rar ingredientes que néo devam ser triturados

(p. ex. passas de uvas, pedacgos de chocolate

em folha).

Fig.

® Colocar a tigela (a seta no tigela tem que
coincidir com o ponto no aparelho) e rodar
no sentido dos ponteiros do reldgio até ao
batente.



® Pressionar o eixo de accionamento até
este encaixar no suporte de ferramentas.
® Aplicacdo de ferramentas:
— Aplicar o suporte de ferramentas
na tigela.
— Montar e libertar a lamina universal,
o disco de batidos ou as varas para
massas pesadas no suporte de ferra-
mentas.

A Atencéo!

Adicionar os ingredientes a tratar s6 depois
de aplicadas as ferramentas.

® ntroduzir os ingredientes.

® Montar a tampa com o calcador (a seta
na tampa deve coincidir com o ponto da
tigela) e roda-la no sentido dos pon-teiros
do relégio.
O bico da tampa tem que assentar até ao
batente na ranhura da péga da tigela.

® Regular o selector para a fase pretendida.

® Para adicionar ingredientes, colocar
o selector na posicédo 0/off.

® Retirar o calcador € introduzir os ingre-
dientes através da abertura de enchi-

mento.

Placas de intercalar para triturar (10a-10d)

Perigo de ferimentos devido
a lamina afiada!

Cuidado especial ao manejar as placas

de intercalar! Ter em atencéo a forma

€ a posicdo da placa ao ser intercala no
disco de suporte. Pegar o disco de suporte
ou o disco para batatas fritas em palitos
SO pelas cavidades previstas para esse fim.

Placa de intercalar para cortar — grosso (A)
Colocar o selector na rotacao baixa para
cortar: Pepinos, cenouras.

Placa de intercalar para cortar - fino (B)
Colocar o selector na rotagao elevada para
cortar: Pepinos, cenouras.

Placa de intercalar para ralar - grosso (C)*
Colocar o selector na rotagao elevada para
ralar: Magas, cenouras, queijo.

Placa de intercalar para ralar - fino (D)
Colocar o selector na rotacao elevada para
ralar: Cenouras, queijo.

pt
Disco para batatas fritas (E)
para cortar batatas em palitos para fritar
e ingredientes para salada de frutos.
Atencéo!
O disco para batatas fritas em palitos ndo
¢ indicado para preparacdo de queijo rijo,
nozes, rabanos e produtos semelhantes.
Fig. bl
® Colocar a tigela (a seta no tigela tem que
coincidir com o ponto no aparelho) e rodar
no sentido dos ponteiros do reldgio até
ao batente.
® Montar o0 eixo de accionamento na tigela.

Conforme a utilizagao pretendida:

® Montar a placa de intercalar pretendida
no disco de suporte. Ter em atencao
a forma e a posicao da placa de intercalar
(Fig. []-5a)!

® Montar o disco de suporte no eixo
de accionamento.

® Montar o disco para batatas fritas

em palitos no eixo de accionamento.
Montar a tampa com o calcador (a seta na
tampa deve coincidir com a seta da tigela)
e roda-la no sentido dos ponteiros do
reldgio. O bico da tampa tem que assentar
até ao batente na ranhura da péga da
tigela.

Perigo de ferimentos devido
a lamina afiada!

Na&o tocar na abertura de enchimento.
Para empurrar 0s ingredientes, usar
SO o calcador.

® Regular o selector para a fase pretendida.

@ Adicionar o produto para cortar ou para
ralar.

® Com o calcador, empurrar suavemente
0 produto para cortar ou ralar.

® Retirar o calcador e introduzir os ingre-
dientes através da abertura de enchi-
mento.

Atencéo!

Esvaziar a tigela antes desta ficar tdo cheia
que o0s alimentos cortados ou ralados atinjam
o disco de suporte ou o disco para batatas
fritas em palitos.

* Nao adequado para alimentos muito duros, como p.ex. salame. 105
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Espremedor de citrinos (12)  Fig.

Para espremer citrinos, p. ex., laranjas,

toranjas, limdes.

® Colocar a tigela (a seta no tigela tem que
coincidir com o ponto no aparelho) e rodar
no sentido dos ponteiros do reldgio até ao
batente.

® Montar o eixo de accionamento na tigela.

® Montar o espremedor de citrinos no eixo
de accionamento (seta no espremedor de
citrinos coincidente com a seta na tigela)
e rodar no sentido dos ponteiros do
relogio.
O bico no cesto de filtro tem que assentar
até ao batente na ranhura da pega da
tigela.

® Montar o cone de espremer e exercer
pressao sobre 0 mesmo.

® Para espremer os frutos, colocar o selec-
tor na velocidade rotacao baixa e pressio-
nar os frutos contra o cone de espremer.

Atencéo!

Ter em atencéo o nivel de enchimento
da tigela. Quantidade maxima: 500 ml.
Esvaziar atempadamente a tigela.

Centrifugador de sumos (13) Fig.[d

Para extrair o sumo de frutos com carogo

mole (p. ex. magas, peras), frutos de de baga,

frutos de caro¢o duro ja retirado, legumes

(p. ex. cenouras, tomates).

® Colocar a tigela (a seta no tigela tem que
coincidir com o ponto no aparelho) e rodar
no sentido dos ponteiros do reldgio até
ao batente.

® Montar o eixo de accionamento na tigela.

® Rodar o recipiente de raspar com o cesto
de filtro, até ficar bem apertado contra
0 batente e no sentido dos ponteiros
do relogio.

® Montar a tampa para o centrifugador
de sumos e roda-la no sentido dos pon-
teiros do relégio. O bico da tampa tem
que assentar até ao batente na ranhura
da péga da tigela.

® Colocar o selector na velocidade de rota-
¢ao baixa.

® [ntroduzir a fruta ou legumes na abertura
de enchimento e empurrar com o calca-
dor, sob ligeira pressao. Se necessario,
cortar antes, em pedagos menores.

® No final da fase de trabalho colocar
0 selector, por um breve periodo, na
velocidade de rotacao elevada e deixar
o aparelho funcionar até a polpa dos
frutos ficar completamente espremida.
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Atencéo!

Ter em atencdo o nivel de enchimento

da tigela. Quantidade maxima a trabalhar:
250 g fruta ou legumes.

Misturador Fig. [@

Perigo de ferimentos devido
a lamina afiada/aos acciona-
mentos em rotacéo!

Nunca segurar no misturador, depois deste
estar montado! O misturador so trabalha
com a tampa apertada. Desmontar/montar
0 misturador, s6 com o accionamento
completamente parado.

A Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar com produtos quentes,
verifica-se uma passagem de vapor atraves
do funil para a tampa. Introduzir o maximo
de 0,4 litros de liquidos quentes ou que
desenvolvam espuma.

Atencéo!

O misturador pode ficar danificado.

N&o processar ingredientes ultracongelados

(excepto cubos de gelo).

N&o utilizar o misturador vazio.

® Montar o copo misturador (a seta no copo
tem que coincidir com o ponto no apa-
relho) e rodar no sentido dos ponteiros
do relégio até ao batente.

® Introduzir os ingredientes.
Quantidade maxima, liquida = 1,25 litros
(Liquidos que desenvolvam espuma
ou quentes, maximo 0,4 litros.
Quantidade ideal para trabalhar sélidos
= 80 gramas.

® Montar a tampa e roda-la no sentido dos
ponteiros do reldgio. A saliéncia da tampa
tem que assentar, até ao batente, na
ranhura da pega do misturador.

® Regular o selector para a fase pretendida.

® Para adicionar ingredientes, colocar
0 selector na posicéo 0/off.

® Desmontar a tampa e adicionar os ingre-
dientes

ou

® desmontar o funil e introduzir lentamente
os ingredientes solidos na abertura
de enchimento

ou

® introduzir os ingredientes liquidos através
do funil.



Depois do trabalho

® Posicionar o selector em 0/off.
® Desligar a ficha da tomada.
® Desmontar a ferramenta ou acessorio
de acordo com a seguinte descricéo.
® Limpar todos os componentes,
ver «Limpeza e manutencao».
Desmontar a tigela com acessoério/
ferramenta:
® Rodar a tampa em sentido contrario ao
dos ponteiros do relégio e desmonta-la.
® Desmontar a ferramenta:

— Retirar da tigela o suporte de ferra-
menta juntamente com a lamina uni-
versal, disco de batidos ou varas para
massas pesadas.

Desmontar a ferramenta do suporte
de ferramentas.

— Pegar o disco de suporte ou o disco
para batatas fritas em palitos nas
cavidades e retira-los para fora
da tigela.

— Rodar o disco de suporte e, pressio-
nando com cuidado de baixo para
cima, retirar a placa de intercalar
(Fig. ).

® Rodar a tigela em sentido contrario
ao dos ponteiros do relégio e retira-la.

Desmontar o espremedor de citrinos:

® Desmontar o espremedor de citrinos

e retirar a tigela.

Desmontar o centrifugador de sumos:

® Rodar em sentido contrario ao dos pon-
teiros do relégio e desmontar a tampa
do centrifugador de citrinos.

® Retirar da tigela o recipiente de raspar.

® Retirar a tigela.

Remover o misturador:

® Rodar o misturador em sentido con-
trario ao dos ponteiros do relégio

e desmonta-lo.

® Rodar a tampa em sentido contrario ao
dos ponteiros do relégio e desmonta-la.
Sugestao: De preferéncia, limpar o
misturador imediatamente depois da sua
utilizaga@o, ver «Limpeza e manutengao».

Limpeza e manutencéao

A Perigo de choque eléctrico!

Nunca mergulhar o aparelho base em dgua
e nem o lavar sob dgua corrente.

pt
Atencéo!
As zonas exteriores do aparelho podem ficar
danificadas. N&o utilizar, por isso, produtos
de limpeza abrasivos.
Indicacdo: Ao preparar, p. ex., cenouras
e couve roxa, formam-se manchas nas pecas
de plastico, que se eliminam facilmente com
algumas gotas de 6leo alimentar.
Limpar o aparelho base
® Desligar a ficha da tomada.
® Limpar o aparelho base com um pano
humido. Se necessario, utilizar um pouco
de detergente da loica.
® De seguida, secar bem o aparelho com
um pano.
® |avar sob agua corrente e deixar secar
a gaveta de acessorios.
Nao lavar na maquina de loical

Limpeza da tigela com os acessoérios

é Perigo de ferimentos devido
a lamina afiada!

Segurar a lamina universal s6 pelo bordo
de plastico.

Quando nédo em utilizacéo, a lamina uni-
versal deve estar sempre guardada na
gaveta de acessorios.

Todas as pegas podem ser lavadas na maquina
de lavar loica.

N&o prender as pecas de plastico na maquina
de lavar loica, para evitar que sofram defor-
macoes.

Limpeza do misturador

Perigo de ferimentos devido
a lamina afiada!

Néo tocar com as maos na lamina do mistu-
rador. Para a limpeza, utilizar uma escova.

De preferéncia, o misturador deve ser limpo
imediatamente depois de utilizado.

Assim, 0s residuos ndo secam e o plastico
nao é atacado (p. ex. através de dleos
destilados existentes nos condimentos).

O copo misturador (sem as laminas), a tampa
e o funil podem ser lavados na maquina

de lavar loica.

N&o lavar o adaptador da lamina na maquina
de lavar loica, mas sim, sob agua corrente
(n&o deixar este componente mergulhado

na agua).
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Sugestao: Deitar um pouco de agua com
detergente suave no misturador montado.
Regular, durante alguns segundos, a fase M.
Despejar a agua e lavar o misturador com
agua limpa.

Desmontar o misturador Fig.
® Rodar o adaptador da lamina pelas asas
em sentido contrario ao dos ponteiros

do relégio. Assim, o adaptador da lamina
fica solto.

® Retirar o adaptador dalamina e desmontar
o anel de vedacao.

Montar o misturador

A Perigo de ferimentos

Nunca montar o misturador sobre o apa-
relho base.

® Aplicar o anel de vedagao no adaptador
de laminas.

® Aplicar, por baixo, o adaptador da lamina
no copo misturador.

® Aparafusar bem o adaptador da lamina
pelas asas no sentido dos ponteiros do
relogio. Neste caso, rodar, no minimo, até
que uma das asas cubra a marca existente
no copo misturador (posicionamento
— Fig. M 6).

Limpeza do espremedor de citrinos

Todas as pegas podem ser lavadas na maquina

de lavar loica. De preferéncia, lavar o cone de

espremer imediatamente apods utilizacdo, com

agua corrente a incidir sobre todos os lados.

Evita-se, assim, que os residuos possam secar.

Limpar o centrifugador

de sumos, Fig. [4
Para limpeza do centrifugador de sumos,
retirar o cesto de filtro do recipiente de raspar.
Lavar as pegas sob agua corrente.

Limpar, com cuidado, as lamelas do cesto
de filtro, para nao as danificar.

Arrumar o aparelho

® Desligar a ficha da tomada.
® (Guardar o cabo no seu compartimento.
® Arrumar as ferramentas na gaveta
de acessorios.
® Colocar a tigela.

m Indicacao

Antes da utilizagao, retirar todos aces-
sorios da tigela ou do misturador. Utilizar,
somente, 0s acessorios necessarios.

Fig.
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Ajuda em caso de anomalia

A Perigo de ferimentos

Antes de tentar eliminar uma anomalia,
desligar a ficha da tomada.
m Informacéo importante para

o aparelho MCM42..
A indicacao de funcionamento a piscar
indica um erro no manuseamento do apa-
relho, uma activacao do dispositivo electro-

nico de seguranga ou uma avaria no
aparelho.

Aparelho base

Anomalia:

O aparelho nao trabalha.

Causa possivel:

O aparelho sofreu uma sobrecarga (p. ex.

a ferramenta esta bloqueada por um alimento)

e o dispositivo electrénico foi activado.

Como remediar:

® Posicionar o selector em 0/off.

Desligar a ficha da tomada.

Eliminar a causa da sobrecarga.

Voltar a colocar o aparelho em

funcionamento.

Causa possivel:

Foi feita a tentativa de colocar a tigela

ou o misturador no aparelho ligado.

Como remediar:

® Posicionar o selector em 0/off.

® Montar a tigela ou o misturador.

® \/oltar a colocar o aparelho em
funcionamento.

Acessorios

Anomalia:

O aparelho ndo arranca.

Causa possivel:

Acessorio montado incorrectamente.
Como remediar:

® Posicionar o selector em 0/off.

® Montar o acessorio de acordo com as

indicagdes correspondentes constantes
destas instrugdes de servigo.

Indicagéo importante!

[J

l Se nao for possivel eliminar a ano-
malia, deve dirigir-se aos Servicos
Técnicos.




Indicagbes sobre reciclagem
Este aparelho esta identificado de acordo
ﬁ com a Norma Europeia 2012/19/CE
— sobre aparelhos eléctricos e electronicos
usados (Waste electrical and electronic
equipment — WEEE). A Norma prevé as condi-
¢Oes para recolha e valorizagao de aparelhos
usados, a vigorar em toda a UE.
Podera informar-se sobre os meios actuais
de reciclagem Junto do seu Agente ou dos
Servicos Municipalizados.

Receitas/Ingredientes/Confecgcao

pt
Condigoes de garantia

Para este aparelho vigoram as condigbes de
garantia publicadas pelo nosso representante
no pais, em que 0 mesmo for adquirido.

O Agente onde comprou o aparelho podera
dar-lhe mais pormenores sobre este assunto.
Para a prestagéo de qualquer servico em
garantia é, no entanto, necesséria a apresen-
tacao do documento de compra do aparelho.

Ferra- |Velocidade |Tempo
menta (de rotacao

Receitas/Ingredientes/Confeccéao

baixa/ ca. 1-2
=2 elevada min

1 ovo
1 pitada de sal

elevada.

Massa levedada

méx. 500 g de farinha

25 g de fermento ou 1 pacote de fermento seco
225 ml de leite morno

80 g de agucar

60 g de gordura (morna)

Casca de 2 liméao (aroma de limao)

® Colocar todos os ingredientes (excepto leite) na tigela.

® Colocar o selector numa velocidade de rotagéo baixa durante
10 segundos.

® Adicionar o leite e misturar com uma velocidade de rotacao

Os ingredientes devem estar a mesma temperatura.
Quando a massa tiver um aspecto liso, coloque-a num local
quente, para levedar.

Cebolas, alhos

Quant.: a partir de 1 cebola, partida em quartos, até 300 g
a partir de 1 dente de alho até 300 g.

® Trabalhar até obter o grau de fragmentacéo desejado.

Carne, figado

1% elevada

(para rolo de carne, bife tartaro, etc.)

Quant.: 50 a 500 g

® Limpar a carne de 0ssos, cartilagens, pele e nervos.
Partir a carne em cubos.

Massas com carne, recheios e pastéis:

® Deitar a carne (de vaca, porco, vitela, aves, mas também
peixe) na tigela juntamente com outros ingredientes
e trabalha-los até obter uma massa.

= elevada ca. 1 Sorvete de morango
min. até |250 g de morangos congelados
2min. |100 g de agucar em pd

180 ml de natas (cerca de 1 copo)

® Deitar todos os ingredientes na tigela.
Ligar imediatamente o aparelho, para que nao se formem
grumos. Bater até se obter um gelado cremoso.
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Ferra-

Velocidade

menta|de rotagao

Tempo

Receitas/Ingredientes/Confeccéo

@ baixa/
elevada

Claras em castelo
Quant.: 2 a 6 claras
® Bater com velocidade de rotagéo elevada.
Para envolver, regular uma velocidade rotagéo baixa.

@ baixa/
elevada

Natas batidas
Quant.: 2002400 g
® Bater com velocidade de rotagéo elevada.
Para envolver, regular uma velocidade rotagéo baixa.

elevada/M Nozes, améndoas
Quant.: 200 a400 g
® Retirar as peles, caso contrario as laminas ficam embotadas.
Trabalhar até obter o grau de fragmentacao desejado.
elevada/M Fazer purés de frutos e de legumes
(mousse de maca, espinafres, cenouras, tomates; crus ou
cozidos).
® Deitar os ingredientes no misturador e trabalha-los até obter
um puré.
baixa/ Maionese
elevada 1 ovo
1 cl. de cha de mostarda
150-200 ml de dleo
1 colher de sopa de sumo de limao ou vinagre
1 pitada de sal
1 pitada de acUcar
Os ingredientes devem estar a mesma temperatura.
® Misturar todos os ingredientes (menos o dleo) durante alguns
segundos na fase 1.
® Ligar o misturador para a fase 2, adicionar lentamente
0 Oleo através do funil e bater até que a maionese tenha
a consisténcia pretendida.
Consumir a maionese rapidamente, ndo a guardar.
elevada Leite com chocolate

80 g a 100 g de chocolate
cerca 400 ml de leite quente
® Partir o chocolate no misturador, juntar o leite quente e mexer

um pouco.
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MNa tnv acpdieid oag

Mpiv T xprion 310BAOTE MMPOCEKTIKA TIG MTAPOUCEG OBNYIEG, WOTE
vVa YVWPICETE ONMAVTIKEG UTTOJEIEEIGC aoPaAeiag Kal XEIPIOHOU yia
TNV MapoUoa CUCKEUN.

H un mpnon twv 0dnylwv yia tTn 0woTn XPeron TG OUCKEUNG
arokAelel TNV euBUVN TOU KATAOKEUAOTH YA {NIEG TIOU
TIPOKUTTOUV ard auth.

H mapouoa ouokeur) mpoopifetal yla tnv ene&epyacia moooTrTwy,
OuVIBWV YL TO VOIKOKUPLO 1) O€ [I EMAYYEAUATIKEG EPAPHOYEG,
TIAPOMOLEG HE VOIKOKUPLO. Ot TAPOUOLEG |IE TO VOIKOKUPLO
EPAPHOYEG MEPINAUBAVOUV TI. X. TN XPrOT 0e KOUZIVES Yla TOUG
UTTAAANAOUG KATAOTNUATWY, YPAPEIWY, AYPOTIKWV KAl AANWY
ETIXEIPNOEWV, KABWGS KAl TN XPN O™ and EVOLKIAOTES EEVWOVWY,
WKOWV EEVOBOXEIWVY KAl TIAPOUOIWV KATOIKIWV.

XPNOIUOTIOLE(TE TN CUOKEUN) OVO YIa TIOOOTNTEG KAl XPOVOUG
enefepyaoiag, ouvnOeLg yia TNV OIKIaKY XPron, BA. "2uvtayeg/
YAKA/EktéNean”.

H napouoa cuokeun eivat KatdAANAN yia tnv avadeuon, To JUPwa,
XTUTINUA, KOYo Kat Tpidiuo tpodiuwy. Me tn xprjon twv anod

TOV KATAOKEUAOTT) EYKEKPIUEVWY EEQPTNUATWY elval OUVATEQ
TEEPAITEPW EPAPHPOYEG. AV ETUTPEMETAL VA XPNOLUomnomn el yia tnv
enegepyaoia AANWY QVTIKEWEVWY 1) QVTIOTOLXA OUCLWV.
XPNOOTIOLE(TE TN CUOKEUT| MOVO e Ta auBevTikd eEaptrjuata.
Mapakaieiobe va pUAGEETE TIq 0dnyieq xpriong. Katd tyv
TAPAXWENON TNG CUCKEUNG O€ TPITOUG OWaTe Hadi TiG oonyieg
xXpnong.

A Tevikég ummodeieic aopaleiag

Kivduvog nAektpomnAngiag

H napouca cuokeur) dev EMITPEMETAL VA XProLomnoleirat and
nawdid. Kpatdte Tn cuokeun Kat TO TPOPOOOTIKO KAAWSLO TNG
Makpld and radid.
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Ot OUOKEUEG UMOPOUV VA XPNOLOToLoUvVTaL ard MPOCWaA He

MELWUEVEG PUOLOAOYIKEG, ALOONTIPIEG N VONTIKEG IKAVOTNTEG KABWG

Kat EMen eunelpiag Kal yvwong, otav erpAEnovTal i €Xouv

KATAPTIOTEL OXETIKA E TNV A0PAAT) XPrion TNG CUOKEUNG Kal

£XOUV KATAVONJEL TOUG KIVEUVOUG TIOU aroppeEOUV arod auTr).

Ta nadid dev erutpenetal va naiouv e T GUOKEU).

2UVOEETE KAl AEITOUPYEITE TN OUOKEUN HOVO CUUPWVA LE TA
gtouxeia otny mvakida Turou. XpnoOTIOLETE TN CUTKEUN HOVOV,

dTav autn Kat To KAAWSL6 TG Sev mapouatafouv BAAREG.

‘Otav dev Tnv emPBAENETE — TPV TN CUVAPHOAGYNOM, TNV arto-

OUVaPUOAGYNON N TOV KABAPLOUO — N GUOKEUN TIPETIEL VA ATTo-

MOVVETAL TAVTOTE artd To diKTuo.

Mn pEpveTe TO TPOPOSOTIKO KAAWSIO O EMAPN LE AXMNPES AKPEG

1) M€ KAQUTEG erupaveleg. H alayn Tou TpopodoTIKOU KaAwdiou,

otav auto napouactadet kamota BAARN, TPETEL va yiveTat and Tov

KATAOKEUQOTN| 1 TNV QVT{OTOLXN UMNPETIa TEXVIKNG EEUNMMPETNONG

MEAATWV 1} aro KATAAANAQ KATAPTIOWEVO TIPOCWTIO, WOTE va

arnogeuvyovtal ot Kivduvol.

Ol eMIOKEUEG OTr) CUOKEUN TIPEMEL VA avatiBevtal povo otny

UTINPEEOIa TEXVIKNG €EUMMPEETNONG TWV TEAATWV UAG.

A Yrnodeieic ac@alegiag yia Tnv mapoloa GUOKEUR

Kivduvog Tpaupartiopou

Kivduvog nAekTpomAngiag

2 & mep(rTwar) dLaKommgG Tou PEUUATOG 1N CUCKEUT) TTAPAMEVEL
EVEQYOTTOINKEVT KAl LETA TN Slakortm) Eavagekuwva.

ANGCeTe Ta eEapTHATA KAl TA EPYAAE( HOVO OE TIEPITITWON
AKWVNTOT0NONG TNG OUOKEUNG (MEPLOTPEPOUEVOG SLAKOTTING

oto 0/off) kat To eIg ByaAugvo anod tnv rpi¢a. Mn BubioeTe MOTE )
Baoikr) cuokeun HETA OE UYPA, UNV TNV KPATIOETE TOTE KATW ard
TPEXOUMEVO VEPO OUTE va TNV MAUVETE OTO MAUVTNPLO TudTwv. Mptv
TNV QVTIHETWTION KArolag BAARNG Byalete To @ig and v mpida.
Kivduvog TpaupaTiopou amo nepioTpepopeva epyaleial

Katda ) Aettoupyia pr) BAeTe MOTE TO XEPL 0AG ECA OTO UITOA.
[Mla TO OTIPWEILO UNKWV XPNOLUOTIOIETE TIAVTOTE TOV TeaT) (7a).
MeTa ) B€0m ekTOg Aettoupyiag eEaKOAOUBE( va AetToupyei n
Kivnion yia Afyo xp6vo akoun. ANACeTe Ta epyaleia povov, étav

1 Kivnom givat akvnTorompuen.

Kivduvog TpaupaTiopol amo 1o KopTepd paxaipl Tou pigep/Tnv
TIEPIOTPEPOHEVN Kivnon!

Mnv BaCeTe MOTE TO XEPL 0OG PECA OTO TOMOBETNUEVO LiEeP!

To ui&ep douAeUel HOVO pe KAAA BIOWPEVO TO Kamndkl. Apalpeite/
TornoBeTteite 10 MiEEP HdvOV, dTav N Kivnon eival akvnToTomnuevn.
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Kivduvog TpaupaTtiogou amnd To KopTePo paxaipi!

ISlaitepn mpoooxn, 6Tav XPNoluoToLeite Ta evbetal

MPooEXETE TO OXNIA KAL TN BE0T TOU EVOETOU KATA TNV TOTOBETNOM
grov pepovta dioko. Mavete Tov pEpovTa SioKo 1) avtioTolXa Tov
S(0KO Y1a MATATEG TNYAVNTEG UOVO OTIG POPBAETIOUEVEG ETOXEQ
AaBEG. Mnv idveTe OTO QVOLYHA CUMMARPWONG UAIKWV.

A TO KATOTIV OTIPWELO TWV UAKWV XONOLUOTIOIETE UOVOV TOV
meot). MAVETE TO Haxaipt YEVIKNG XPNOoNG HOVO OTNV MAACTIKY
akpn Aapr). ‘Otav dev xpnoluomoLetal, GUAATE TO MaXaipL YEVIKNG
XPNONG TIAVTOTE YECA OTO GUPTAPL EEAPTNUATWV.

Mnv ayyiete To paxaipt Tou pigep pe Ta xepla yupva.

[a Tov kaBaplouod xpnaotuorolelte Bouptoa.

Kivduvog (spaﬂoquoq'

‘Otav SoUAEUETE KAUTA UAIKA, EEEPXETAL ATHOG QMO TO XWVi OTO
Karakt. Mepicete To mompt tou pigep pe 0,4 AMitpa KauTo 1 agpitov
UYPO TO TIOAU.

Kivduvog TpaupaTiopou!

Mn ouvapuoAoynoeTe TIOTE TO MiEep eMAvw OTN BACIKY) CUOKEUT).

A Enaﬁnynoq TWV CUUBOAWYV OTN CUCKEUN N avTioToixXa
ota eEapTnuara

AkolouBrote TIg 0dnyieg Twv 0dnylwv Xeriong.

4]
6!

&

Mpoooxn)! MeploTpePdueva paxaipla.

Mpoooxn)! MeploTpe@dueva epyaleia.
Mnv ruidvete 0To Avolya CUUTTAY)PWONG UALKWV.

OL odnyieg xpriong neptypdPouv SIAPopeg Babuida 1-2, Taxutnta Asttoupyiag:
napal\aygég, BA. eniong oTov ouvoTTTIKS 1 = 0 HIKPGTEPOG APIBHGG OTPOPWY,

niivaka povréhwv (Eikéva ). apya . :
Ot BLAPOPE VAL OTLELWHEVES, 2 = o JeyaAUTePOG apLBHOG OTPOPWY,

H . yprniyopa
OuoKeun 58V,)(pE:lGC8T(1l ouvtmpnon B MCM42..
Me pia paTia 0/off = Ston

M = ottypiaia Aettoupyia pe Tov
MEYLOTO aplOUd OTPOPWY, KPATATE TOV
SLOKOTTTT Yia TV erbupnTr SLApKeLa

Baoikr} ouoKeun Eixéva B avAuIENG.

1

MepioTpepOpevoq dIakOMTNG

A MCM41..:

0/off = >tom

M = otiypaia Aettoupyia pe Tov
MEYLOTO aplOUd OTPOPWV, KPATATE TOV
OLAKOTTTN Yla TNV emBuunTr) dldpkela
avAapEng.

~~ = Htaxutmta epyaoiag propei va
pubpiCetal xwpig dlapabuioelg and
XAUNAS €wg uPnAd aploud oTpoPuV.
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2 'Evdeign Asnoupylaq (pévo MCM42..)
AvaBel katd T Aettoupyia (mepLotpe-
POpevog dlakomng oto M1y ).
AvaBoopnivel oe MEPITwaT OPAaAUATWY
OTOV XELPLOMOG TNG OUOKEUNG, KaTd
TNV EVEPYOTIOINOT) TNG NAEKTPOVIKNG
aoq:a)\smq | avnomtxa oe BAAPN NG
ouoKeung, BA. "AvTtipeTwrion BAaABwV”.
Kivnon
4 Zuptdpi eEaptnudatwv (Eikéva E)
Na va avoi&ete TOV XWPO, Matdte TO
Koupmn( oTnv KATW PePLd TNG CUCKEUNG
KaL TPaBATe TO CUPTAPL TIPOG TA EEW.
Ma v mApn agaipeon KAIveTe Tov
XWPO EAaPPA TPOG Ta MAvVw Kat ToV
agatpelte.
Katd mv toroBemon KAveTe Tov xwpo
€NaPPA P0G Ta AVW KAt PETA TOV
WBELTE PEXOL TO TEPUA MPOG T HEDA.
Katd mv epyaoia pe Tn ouokeur
kpatdte TO oUPTAPL EEAPTNHATWY
KAELOTO.

5 Xwpog KaAwdiou
MroA pe e€apTipara

(]

6 MmoA
7 Kandaki
7a Mieotq

8 ’Atovag Kivnong
EpyaAeia
9 ©®opéag diokwv
9a Mayaipi yevikrig xpriong
9b Aiokog XTumjparog
9c¢ Epyaleio upwpaTtog
10 PEpwv diokog yia €vBeTa diokoug
10a 'EvOeT0 KOG — XOVTPO TPiYIpo (A)
10b 'EvOeTo KOTIG — YIAG KOYIpo (B)
10c 'EvOseTo TPIYIiPATOG — XOVTPO
TPiYIpo (C)
10d 'EvOeTo TpIYiparog — Yihé koyipo (D)
11 Aiokog yia mardreg Tnyavntég (E)
(o€ pePIKA LOVTENQ)
12 ZT0QTNG £0TIEPISOEIBWV
13 ExkXupwTtAg (o€ peplkd HOVTENQ)
14 Koé@tng yevikig Xxpriong
(o€ pEPIKA HOVTEAQ)
>e mepimTwon mou eva eEdpTnua dev
TEPINAPBAVETOI OTOL UNIKG TTOPAO00NG, UTTOPEI
auTO Vo TTapayyeABel teow TNG eEUTEETNONG
TTEAOTQV.

114

Mi&ep
15 TMoThp! pigep
16 Kamdki
16a Xwvi
16b Avolyud CUPIMAYPWONG UAKWY
Xelpiopog
MpLv TV MPWTN XpPrion kabapilete KaAd
TN ouoKeun Kat Ta eEaptripara, BA. oto
kepdaAato "Kabaplopdg kat ppovtida”.
MpocTolpacia
e ToroBeteite ™ BACIKA CUOKEUT EMAVW
oe Aela katl kaBapn emepdvela.
® Tpapnr&te To TPOPODOTIKO KAAWDIO
MEXPEL TO AMATOUUEVO UNKOG ard
TOV XWPO KaAwdiou.
® Bdlete 10 PIg omv npica.
® Kard tnv epyaocia pe ™ ouokeun
KPATATE TO OUPTAPL EEAPTNHATWY
KAELOTO.

m ZNHAVTIKEG UTTOJEIEEIG

— OETETE TN OUOKEU] OE KAl EKTOG
Aertoupylag anokAELOTIKA e ToV
TIEPLOTPEPOWEVO DLAKOTTIN.

Mn) B€oeTe TIOTE TN CUOKEUN EKTOG
Aeltoupyiag, OTPEPOVTAG TO UMTOA,
To UiEep 1 Karmolo epyaleio.

— O€ET1ETE TN OUOKeUN) O Aettoupyia pévov,

étav €xouv TornobeBel MApwg Ta

epyaieia v} avtiotoxa Ta eEaptruata.

MmoA pe e€aptripara/Epyaleia

Kivduvog Tpauuartiouou amo
ePIOTPEPOLEVA epyaleial
Katd ) Aettoupyia un Bdlete note
TO XEPL 0AC UETA OTO UITOA.
la 1o onpwéiuo UAIKwy xpnotuoroleite
ndvrote Tov reotr (7a). Metd ) 6gon
EKTOG Aettoupyiag eEakoAoubel va
Aettoupyei n kivnon yia Alyo xpdvo
akdéun. AAdAZete Ta epyaleia uovov,
drav n kivnon eivat akivnTomoinuewn.

A Mpoooxrj!

€ £pYQOIeG UEOQA OTO UMOA 1) CUOKEUN]
uropel va tebel o€ Aettoupyia uovo

UE TOMOBETNUEVO TO UITOA KABWG Kal
UE TOMTOBETNEVO KAl AOPAAITUEVO

TO KQrdKL.



Maxaipi yevikig xpriong (9a)
Y14 TO KOYIUO, TPIPIUO Kal avakdTea.

Kivéuvog Tpauuariopou

armo 1o KoPTePO paxaipi!
IMidvete TO paxaipt yYEVIKIG xpriong Uovo
otnv nAaotikn dkpn Aapn.
Ortav dev xpnouornoleital, pUAATE
TO paxaipt yevikiig xprong rndvrotre
UETa oTo oupTdpl eEQPTNUATWV.

Aiokog xTunjuarog (9b)
yla oavtiyi, papéyka, paytovela
EpyaAeio Jupwparog (9¢)

Ma 1o Uuwpa Baptdg ZUung kat yia mv
avAauEn UAIKWY, Ta ortola dev Tipemel
va KorouvV (. X. oTapideq, KOUUATAKLA
OOKOAATAG).

Eikéva

® TomnoBetelte TO UMOA (To BENOG OTO

MITOA va CUUTTITTTEL JE TNV KOUKKISa aTn

OUOKeUN) KAl TO OTPEPETE 0N Popd

TWV SEIKTWVY TOU POAOYLOU HEXPL TO

TépUa.

® TiECeTe Tov GEova Kivnong, HExpL va
KOUUMWOEL OTOV popéa epyaleiou.
e TormoBetelte TO epyaheio:

— TormoBetelte TOV PopEa epyaleinv
M€oa OTO UTTOA.

- Tornobeteite TO paxaipt yeVIKIg
Xprong, Tov dloko XTUTINUATOG i TO
EPYOAEI0 CULWHATOG EMAVW OTOV
popéa epyaleiou kal aprjvete To
epyaAeio ehelBepo.

A Mpoooxr!

lMpoobBETeTe Ta Mpog eneéepyaoia
ayabd nidvrote UeTd TNV TOMOBETNON
TWV EPYAAEIWV.

® Pixvete Ta UAKA.

® TormoBete(Te TO KAMAKL UE TOV TILEOTH
(to BENOG OTO KATAKL VA CUUTITTTEL e
TNV KOUKK{®a OTO UTOA) KAl TO OTPEPETE
oTn Popd TWV SEIKTWV TOU POAOYLOU.
H putn oto kandk rpéret va Bpioketal
MEXPL TO TEPHA OTN OXIOHN TNG AaBng
TOU WTTOA.

® Pubuilete Tov MeplotpePOUEVO
JlakATTTn otV erbupnT) Babuida.

® [avaTmnpooB€oeTte UNKA, pubuilete Tov
EPLOTPEPOEVO dlakdmTn oTo 0/off.
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® AQQIPE(TE TOV TIECTH KAl IPOCOETETE
UAIKA artd TO Avolya CUUIAYPWOoNG
UANIKWV.

‘EvOeTa komrg/TpiYiparog (10a-10d)

Kivéuvog tpauuartiopou

aro 1o KoPTEPO paxaipi!
Idtaitepn nmpoooxr, dtav xenoyuomnoleiTe
Ta gvBetal lMpooExeTe TO OXNMa KaL TN
B€om Tou EvBeTou Katd TnV TOrMoBETNON
orov pgpovra dioko. Mdvete Tov
pEpovra dioko 1 avtioTolxa Tov dioKo
yla matdreg TnyavnTeG UOVOo OTIG
MOOPBAENOUEVEG E00XEG AQBEG.

‘EvOeTO KOTIAG — XOVTPO TpiYipo (A)

PubuiCete Tov meplotpepduevo SLAKOTTTN

o€ XaUNAS aplOud oTPOPWY yia T KOYETE:

ayyoupla, kapdta.

‘EvOeTo KOTIHG — YIAG KOYIHO (B)

PubuiCete Tov meploTpePOEVO SLAKATTTN

0€ UYNAG apIBpo OTPOPWY YIa TA KOYETE:

ayyoupla, kapdta.

‘EvOeTo TPIYipaTog — XovTpo TpiYipo (C)

PubuiCete Tov meplotpeduevo SLAKOTTTN

o€ UPNAS aplBud oTpopwv yia Ta TpipeTe:

MAAQ, kapdta, Tupl.

‘EvOeTo TPIYipaTog — YIAS kéyipo (D)

PuBpiCete Tov neplotpepOUEVO dLaKOTTTN

o€ UYNAS aplbud oTpoPpwy yia Ta TpiPeTe:

kapdta, Tupl.

Aiokog yia marareg Tnyavnrég (E)

Yla TO KOWLUO aTdTag yia nMatdrteq

TNYAVNTEG Kal UNKWV YIA PPOUTOCAAATEG.

Mpoooxr!

O diokog yia nardreg Tnyavnteg dev eival

KatdAAnAog yia tnyv eneéepyaoia okAnpou

TUPLOU, KQPUOSIWV, POUVTOUKIWV, XPEVOU

Kat mapouoiwy.

Eikéva bl

® TormoBetelte TO UMoA (to BENog aTo
MIOA VA CUUTTIITTEL UE TNV KOUKKIdA TN
OUOKeUT) Kal TO OTPEPETE OTN Popd
TWV OEKTWV TOU POAOYLOU PEXPL TO
Téppa.

e TormoBeteite Tov dEova kivnong péoa
OTO MTTOA.

*

* Mn KOTGANAG yion TTOAU OKANPG TOODILA, OTTWG TT.X. OOANUI. 115
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AvdAoya e TNV embuuntr EQAPUOYN:

® ToroBeteite TO EMUOUUNTO EVOETO OTOV
(pepovra dloko. I'Ipoosxsrs TO OXHHa Kal
T 6€0mn Tou évBeTou (Eikéva [l-5a)!

e TomnoBete(te ToV Pépovta dloko aTov
d&ova kivnong

(33

TomnoBeTeite Tov dloko yla natdreq
nyavntég otov d€ova kivnong.
TormoBeTelte TO KAMAKL JUE TOV TIECTN
(BENOG OTO KaTAKL Je BEAOG OTO UTTOA)
KAl TO OTPEPETE 0N POPA TWV JEKTWV
TOou poAoyloU. H pitn oto Kamdkt
npénel va Bploketal YéxPL To TEPUA OTN
OXlouN TNG AAPNAG TOU UTTOA.

Kivduvog Tpaupartiouou

armo 1o KoPTePO paxaipi!
Mnv mudvete oTo dvolyua ouunAnpwong
UAIKWV. Ta To Katomy ompwéluo Twv
UAIK@V XONOIUOTOIEITE [UIOVOV TOV TIEDCTH.

® Pubuilete Tov MeplotpePOUEVO
SlakorTn otnyv erbupntr) Baduida.

e Bddete Ta ayabd yia To KOO
A 1O TP{YLO.

® JTPWXVETE KATOMIV Ta ayadd ya
KOYLUO 1] TPIPLO POVO e eEAappLa
Tiieon e Tov TeaT).

® AQaipeiTe TOV TIECTN KaL TIPOOBETETE
UANIKA amnd 1o Avolypa CUMMANPWOoNG
UNIKOV.

Mpoooxr!

Aéstag'ere TO UITOA, rpotou Ta KO/J[JEVG i
TpIuEVa ayabd gBdoouy oTo UYog Tou
pEpovta SioKou I} avtioTolxa Tou SloKoU
yla natdteg TNyavnTeg.

ZTipTng eomepido-
e1Idwv (12) Eikdva

Yla TO OTUYIHO EOTIEPIOOEDWVY, TT. X.

TIOPTOKAALWY, YKPEIMPEOUT, AELOVIWV.

® TormoBete(te TO UMoA (To BEANOG aTO
MITOA va ouprtirTel pe TV KOUKKI{da om
OUOKEUN) KL TO OTPEPETE OTN PpoPd
TV JEIKTWV TOU POAOYLOU PEXPL TO
TépUa.

e TormoBetelte Tov dEova kivnong pnéoa
OTO WITOA.

e TomnoBeteite TOV OTIPTN £0TIEPIDOEDWV
otov dgova kivnong (to BENOG oTov
OT{(TN VA CUNTUITTEL JE TNV KOUKK{BA
OTO UIMOA) Kal TOV OTPEPETE OTN popd
TWV OEIKTWV TOU poAoyloU.
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H pdtn oto kahdel piktpo npénet va
Bpioketal péxpL TO TEPUA OTN OXIOUNA
NG AaBNG TOU UITOA.

TomoBetelte and MAvw TOV KWVO

otuiuarog Kat Tov TIECETE.

e [1a 1o otuyio Twv ppoUTwv PubuileTe
TOV TIEPLOTPEPASUEVO BLAKATTTN OE
XQHNAO apBs OTPOPWV Kat TIEGETE TO
PPOUTO EMAVW OTOV KWVO OTUY{ATOG.

Mpoooxr!

lNpoogxete TN 0TABUN MARPWONG TOU UITOA.

Méyiotn noodmnta mArjpwong: 500 mi.

Adeldlete €ykalpa 1o UITOA.

EkxupwTng (13) Eikéva

yla ™V eKXUUWON MUpnvwdwv ¢PoUTwy

(T X. MNAQ, axAGdLa), Loupwy, TIUPNVO-

KAPTIWV GPOUTWV XwpPIg KoukoUuTaold,

AOXQVIKQWV (TT. X. KOPOTWV, VIOUATAG).

® TormnoBete(te TO UMoA (To BENOG OTO
MTTOA va QUUMITTTEL JE TNV KOUKKISa aTn
OUOKeUT)) KAl TO OTPEPETE OTN Popd
TWV SEIKTWV TOU POAOYLOU HEXPL TO
Tépua.

e TomnoBeteite Tov dEova kivnong péoa
OTO MTTOA.

® >TPEQETE TO SOXE(O TPWpipaTOg e
KaAd&oL (pl)\rpo otn GopaA TWV SEIKTWV
TOU poAOYLOU HEXPL TO TEPHA.

® TomoBeTNOTE TO KAMAKL YLA TOV EKXU-
HWTT| KAl OTPEYTE TO 01N POPA TWV
SEIKTWV TOU PoAoylou. H put oto
KQrAKL TIPETEL VA BP{OKETAL PEXPL TO
TéPMa 0N OXIOUA TNG )\cBnq TOU UITOA.

® PubuiCeTe TOV MePLOTPEPOEVO
JLOKATTIN o€ XaUNAS aplOud aTpoPwv.

e Bd\te Ta ppouta kal Ta Aaxavikd péoa
OTOV XWPO MANPWONG KAl TIEDTE TA
MOVO e EAAPOLA TTHEDT HE TOV TUETTN.
Av xpeladetal KOYTE TA TIPONYOUUEVWG.

® 3>T0 TéNOGQ g epyacnaq pueplCSTs TOV
TIEPLOTPEPOUEVO SLAKOTTTN Yia Alyo O€
UPNAS aplBud oTPoPwy Kal apr)veTe
TN oUoKeun va SoUAEYEL, UEXPL va
anoxupwOel Teeiwg n odpka Twv
PPOUTWV.

TMpoooxrj!

Hpoosxara m oTdbun nAn,owanc; TOU UITOA.

Méeyiotn nooomra enegepyaoiag:

250 g gppouta rj Aaxavika.



Mi&ep Eikéva [
Kivéuvog Tpauuarioyou amo 1o
KOQTEPO uaxaipi Tou pikep/Tnv
MEPIOTPEPOUEVN Kivnon!

Mnv Bddete moTe 10 XEPL 0ag HUEoA OTO
TOOBeTNUEVO iEEP!

To ui&ep douleUel Uovo e kaAd
BidwpEvo To Kardkl.
Apalpeite/TornobBeteite To UiEEP UOVOV,
dtav n kivnon eivat akivnTomomuevn.

A Kivduvog Zeuartiouarog!

Orav douAeuete KauTd UAIKA, eEEpxeTal
atuoG and To Xwvl OTO KAMAKL.

leuiCete T0 notript Tou uikep ue 0,4 Aitpa
KQutd 1} applifov uypo To MOAU.

IMpoooxr!

To ui&ep uropel va ndbet {nid. Mn

SOUAEUETE KATEYUYLEVA UAIKA (EKTOG aro

raydkia). Mn Aettoupyeite To ui&ep adelo.

e TomnoBetelte TO nornpl ToU Ui&ep
(to BEAog oTo oL va €pbet otV
KOUKK{Ba 0Tr OUOKEUT) KALTO OTPEPETE
0T POPA TWV SEIKTWV TOU PONOYLOU,
MEXPL TO TEPUA.

® Pixvete Ta UNIKA.
Meylotn noodtnta, uypd = 1,25 Aitpa
(oe uypa Tou a(pplCouv n otV
TEEPTTWOT KAUTWV UYPWV TO TTOAU
0,4 Aitpa).
I5avikr) mooomra enegepyaoiag,
otepea = 80 ypauuapla

® TomoBetelTe TO KAMAKL KAL TO OTPEPETE
ot @opd TwV SEIKTWV Tou poAoyLou.
H pu oto kandki mpéret va Bpioketal
MEXPL TO TEPUA OTN OXIOKN TNG AaBng
Tou Mi&ep.

° PqutZsrs TOV TePLOTPEPOHEVO
JlaKATTTN otV embupunTy Babuida.

® [avaTmnpooBEoeTe UNKA, pubuileTe Tov
TIEPLOTPEPOEVO 610K(’)rrrr] oto 0/off.

® AQaip€oTe TO KAMAKL KAl CUMMANPWOTE
Ta UAIKA

® apalpeite To Xwvi Kal pixvete Aya Alya
Ta oTePed UAIKA OTASIaKA pEoa armo To
Avolypa CUPNMANPWOoNG UNKWY

® xUvete Ta uypd UAIKA PEow Tou Xwviou.
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MeTa Tnv epyaoia

® Pubuilete Tov neplotpepduevo
dlakortn oto 0/off.

e Tpapdte To PIg and tnv npida.

o Agpaipeite Ta epyaleia rj avtioTola Ta
€5apTHaTa OUUPWVA LE TNV aKOAoUBN
neptypaen. .

o KaBapilete 6Aa ta pep), BA.
"Kabaplopdg kat ppovtida”.

A@aipeon Tou UTToA Pe TO EEAPTNHA/

epyaleio:

® >TpEPeTe TO KAMAKL avtiBeTa mpog
N ¢OPA TWV SEIKTWV TOU POAOYLOU
Kal To agpalpeite.

° A(palpsns TO spya)\mo

Agalpeite ToV (popsa SpYQ)\SlOU padi
HE TO Haxaipl YEVIKNAG XProng, ToV
Sioko XTurmMuarog i avtiotoa 1o
epyalelo CUPMWUATOG artd TO UTOA.
Agalpeite To epyaleio amnd Tov
popEa epyalelou.

— [Mavete Tov pépovta dioko 1
avtiotolya Tov d{oko yia natdreq
TNYavNnTES OTIG €00XEG ANABEQ Kal
TOoV agalpeite arnd To ProA.

— Avarnodoyupllete Tov pEpovta
dloko kat TELETE IPOTEKTIKA
TO €vBeTO amnod Tg/ KATW pepLd
va Byel (Eikéva

® >TPEPETE TO WMOA avtibeta mpog Tn
POoPA TWV JEIKTWY TOU poAoyloU Kal
TO apalpeite.

A@aipeon TOU OTIQTN £0TIEPIBOEIBWV:

® =gfRBwaoTe TOV OTUPTN €0TIEPLOOELD WV
KAl apalPECTE TO UIOA.

A@aipgon Tou PUYOKEVTPIKOU

sEaanpaToq unoxupwonq

ZTPEPETE TO KATIAKL TOU PUYOKEVTPIKOU

eEapmuaTog anoxUpwong aviibeta

TPOG TN POPA TWV JEIKTWV TOU

poAoytoU Kal TO apalpelTe.

® Bydlete To doxelo Tpwiparog and
TO MITOA.

® AQaIPECTE TO UIOA.

A(pmpeon TOU Hi&ep:

ZTps(psTs T0 ulﬁsp avtibeta npOoG N

POoPA TWV SEIKTWY TOU POAOYLOU Kal

TO APAlPEITE.

® 2TPEPeTE TO KAMAKL avTtiBeTa MPog
N GOPA TWV JEIKTWV TOU POAOYLOU
Kal TO agalpeite.

Ynédeign: Zag ouviotoupe va kabapilete

TO Hi&ep ap€owg PeTd TN Xprion, BA. oTo

kepdhalo "Kabaploudg kal ppovtida”.
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Ka6apiopog kai ppovTtida

A Kivéuvoc nAekrporAnéiac!

Mn BuBioete T Baoikr) CUOKeEUT] TOTE
UETa o€ vepO oUTE va TNV KOQATIIOETE
KATw aro TpeXOULEVO VEPO.

Mpoooxr!

Ol erupdveleg Umopouv va urnooTouv

®Bopeg. Mn xpnoiuornolsite ueoa

Kabaptouou rmou xapddouv.

ZupBouAr: Kara v ene&epyaocia

L. X. KAPOTWV KAl KOKKIVOU Adxavou

oxnuatiletal pia KOkkivn eriotpwon mdvw

oTa MAAOTIKA LEEN, N oTtoia propei va

ATOUaKPUVOEL pe HEPIKEG oTaydveg AadloU

payntou.

Kabapiopdg TnG BACIKAG CUOKEUNRG

e TpaBdrte To QI1g and v npila.

® >KOUTCeTE TN BACIKA CUCKEUN [E
Bpeyuévo navi. Av xpelaotel, xpnotuo-
TlolelTe Alyo anoppunavtikd mMAuaciua-
TOG TUATWV.

® 3TN ouvéxela OKOUTTCETE TN OUOKEUN)
va OTEYVWOEL.

® =cnAEveTe TO oUPTApPL EEQPTNUATWV
KATW ard TPEXOUUEVO vEPD KAl TO
APrVETE VA OTEYVWOEL
Mnv To TAUVETE OTO TTAUVTTPLO TILATWV!

Ka@apiopudg Tou PmoA pe Ta
eEapTiuara

Kivéuvog tpauuariopou
aro 1o KoPTEPO paxaipi!

lMidvete To paxaipt yeviknig xoriong Uovo
otV nAaotikr dkpn Aapr.

Orav dev xpnowuonoieital, pUAATE TO
uaxaipt Yevikni¢ xpriong ndvrote uéoa
oTo ouptdpt eEapTnUdTWV.

‘O\a ta pépn MAEvovTal OTO TIAUVTYPLO
TUATWV.

MPOCEXETE va Un HAYKWOOUV TA MAACTIKA
MEPN UECA OTO MAUVTHAPLO TUATWY, JLOTL
elval duvatdv va napapopewdouv.
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Ka@apiopdg Tou pigep

Kivduvog Tpauuartiouou
amo 1o KoPTePO paxaipi!

Mnv ayyilete To uaxaipt Tou UiEep
e Ta xepta yuuvd. a tov kabaptoud
Xpnotuoroleite foupTtoa.

2ag ouvioToUue va kaBapllete To uiep
AuEoWG PeTd TN xprjon. ‘Etol dev Ba
KON\ o€l T{noTa Kat To MAACTIKG UAKO dev
Ba PooBANBel (. X. and Ta albgpla EAala
TWV Uraxaplkwy). To otrpt pi&ep (xwpig
TO €vOETO paxaipt), To KamAKL kAl TO Xwvi
TIAEvovTal OTO TIAUVTHPLO TUATWV.
To €vBeTo paxalplou Unv To MAEVETE OTO
TIAUVTHPLO TILATWYV, AAAA KATW ard TpeXoU-
Mevo vepod (UnV TO arjoeTe va TIapapelvel
péoa oto vepo).
ZupBouAr: XUveTe Aiyo vepd pe anoppu-
TavTIKO HE€oa OTOo TOTIOBETNUEVO UiEep.
MNa pepikd deutepdAerta pubuilete
ot Baduida M. Adeldlete To vePO Kal
EemAéveTe TO i&ep pe KaBapd vepd.
AmocuvappoAdynon
TOU piZep Eikéva
® 3TPEPETE TO EVBETO paxaiplou ora

nTePUYLa avtiBeta npog T popd

TWV JEKTWV TOU POAOYLOU.

To évBeTo paxaiplol AUvetal.
® Agalpelte To évBeTO LaxalploU Kat

TOV OTEYQVOTIOINTIKO SAKTUALO.
ZuvappoAdynon Tou pi&ep

A Kivduvog Tpauuartiouou!

Mn ouvapuoAoyroeTe MOTE TO WiEeP
endvw otn [aCIKr) OUOKEUT.

e TormoBeTe(Te TOV OTEYAVOTOINTIKO
OaKTUALO OTO €vOeTO paxapLou.

® Torobeteite 10 EVBETO paxaplov and
Kd&Tw YECA OTO TIOTHPL TOU WIEEP.

e Bidwvete To €vbeTO paxalplol ota
nrepUyld ot Gopd TwV SEKTWV TOU
poAoylou.
2XeTIKA BdwveTE TOUNAXIOTOV TOTO,
wate €va TrrepUyLo va KAAUTTTEL TO
onuadt endvw oto r[0Tr’]p!L]u[Esp
(tonoBéton —> Eikéva Bl 6).



Kabapiopdg Tou oTipTn
E0TIEPISOEIdWV

‘OAa ta pépn mAEvovTat OTo AUVTAPLO
TUATWV. 2AG OUVIOTOUUE VA TAEVETE TOV
KWVO OTUYIATOG AUECWG META TN XPTON
and OAeg TIG MAEUPEG KATw amnd TpexoU-
pevo vepd. ‘ETol dev Ba oteyvwoouv Kat
va KOA\oouv Ta KatdAotra.

Kabapiopdg

TOU EKXUHWTAH Eikdva

Na Tov KaBaplopd TOU EKXUMWTY apal-

PEOTE TO KAAAOL-piATPO Ao To doxeilo

Tpwiparog.

I'I)\uvs:Ts T[pOKClTGpKTlKG Ta pépn Katw and

TpeXoUEeVO vepod.

KaBapiote Ta ehaoudtia tou gpiktpou-

KaAQBLoU TIPOOEKTIKA, Yia va nv iabouv

¢nuua.

®UAa&n TnG ocuokeurig Eikéva

e TpaBdre To PIg and v npica.

® Bdlete To KOAWSI0 OTOV XWPO
kaAwdiou.

e ToroBeteite Ta epyaleia yia ™ GUAAEN
OTO OUPTAPL s&apmpam)v
TomoBeteite and nMAvw TO UTOA.

m Yrniédeign

Mpw N xprion Bydlete OAa ta pepn
eEapmudtwyv and To UroA 1} avtiotolxa
and To pikep. Tomobeteite Povo Ta PEPN
TIoU Xpeldleate.

AvmipeTwmon BAaBwv

A Kivéuvog tpauuariouou!

lptv Tnv avriuetwmnion kdrolag BAGLNG
Bydlete 10 QIc and v npica.

el

Baoikn ouokeun

BAGBN:

H ouokeun] dev doUAeUEeL TIAEOV.

Mmeavn airia:

H ouokeun unep@opTwonkKe (1. X. TO

epyaleio elval pmhokaplopévo and Tpo-

PLUA) KAl EVEQYOTIOMONKE N NAEKTPOVIKY

acpdiela.

AvTIgeTOMION:

® Pubuilete Tov neplotpepduevo
dlakérn oto 0/off.

o TpaBdre To PIg and v npida.

® AVTILETWIIOTE TNV QITia TG UTEP-
opraome. ,

® OfteTe ™ ouoKeun Eavd oe Aettoupyia.

Meavn artia:

I'Ipocnaer]ccrra va Tonoesmosrs TO MO

1 1o pi&ep OTNV EvEPYOTIOINEVT CUCKEUN.

AvTIpgeTOMION:

° PqutZsre TOV TEPLOTPEPOIEVO
dlakérn oto 0/off.

e TomoBeTrOTE TO ur[o)\ 1 1o uiEep.

® Of€teTe TN OUOKeun Eavd og Aettoupyia.

EEZaptipara

BAGBN:

H ouokeun dev Eekvad.

Meavn arria:

To e&aptnua dev eival owoTa TomoBeTN-

pévo.

AvTIpeTOMION:

® Pubuilete Tov neplotpePOEVO
dlakérn oto 0/off.

e TomoBetote 1O €EGPTNUA CUUPWVA
e TIg avtioTolxeg uttodeielq o' auTeg
TIG 0dnyieq.

InpavTikn urrédeIgn yia TRV
MCM42..

Tuxov opAAIQ OTOV XELPLONO TNG OUC-

KEUNG, N evepyorolnomn Twv NAEKTPO-

VIKWV aOPAAELWV 1] avtloTolxa Kamola

BAGRN g ouokeung deixvovtal and To

avafdéoBnua g vdelgng Aettoupyiag.

e | ZNUavTIK UTIOdEIEN

| S neplrrwon mnou dev pnopeite
va QVTILETWTIOETE €0¢€(g TN
BAAGRN, mapakaleiobe va kaAE-
O€TE TNV UNNPeaia TEXVIKNG

eEUTMPETNONG MEAATWV.
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'Opo1 Eyyunong

1. H gyyunon kaAAg AeIToupyiag Twv TTPOIGVTWY POG TTOPEXETAI YIa XPOVIKO dIdoThHa €ikool TEOodpwyY (24)
HUNVWYV aTTé TNV NUEPOMNVia TNG TTPWTNG ayopdg TTou avaypd@eTal aTn Bewpnuévn amodeign ayopds. MNa v
TTaPOXN TNG €yyUNaNG ATTaITEITaI N ETTIOEIEN TNG BewpnEVNG aTTEBEIENG ayopdg oTNV oTToia avaypa@eTal o TUTTOG
Kal TO HOVTEAO TOU TTPOIOVTOG.

2. H etaipeia péoa oTa avwTEPW XPOVIKA OPIA, OE TTEPITITWOT TTANUUEAOUG AEITOUPYiag TNG CUOKEUNRG, avaAapu-
Bdvel TNV UTTOXPEWON TNG ETTAVOPOPAG TNG O€ OPAAR AEITOUPYia Kal TNG AVTIKATACTACNG KABE TUXOV EAATTWHA-
TIKOU PEPOUG (TTANV TWV aVOAWCIPWY KAl TWV EUTTABWY, OTIWG Ta YUAAIVA, AGUTITAPES KATT.). ATrapaitnTn TTpoU-
660N yIa va IoXUel N eyyunaon givai n pn AEIToupyia TG GUOKEUNG va TTPOEPXETAI OTTO TNV TTANUMEAT KOTAOKEUN
NG Kal Ol €1Ti TTapadeiypaTtt ammd Kakf xprion, AavBacpévn eykatdoTtaon, un TAPNCN Twv odnyiwv Xpriong Tng
OUOKEUNG, akaTtdAANAN cuvTrpnon atmd mpéowTta pn egouaiodotnuéva amod v BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
1 a1TO EEWYEVEIG TTOPAYOVTEG OTTWG BIAKOTTEG NAEKTPIKOU PeUPATOG A S1I0QOPOTTOINGNG TNG TAONG KATT.

3. ZTnVv TTEPITITWON TToU TO TTPOIGV dev AeIToupyei CwaTd Adyw TNG KATOOKEUNG TOU KAl €QOTOV N TIANPUEAAG
Aeimoupyia ekdnAWBNKe KaTtd TNV TTEPiodo eyyunang, n povada ZEPRIS (1 To egouaiodotnuévo auvepyeio) Tng BSH
Oikiakég Zuokeuég A.B.E. Ba To €TMIOKEUAOEI HE OKOTTO TN XPAON YIA TNV OTTOIa KATAOKEUAOTNKE, XWPIG VO UTTAPEE!
XPEWaoN yia avTaAAGKTIKG 1) TNV epyaaia.

4. Aev KaAUTTTOVTOI OTTO TNV EYYUNON OI KivOUVOI TTOU OXETICOVTal PE TTT METAPOPA TOU TTPOIOVTOG TTPOG ETTIOKEUN
oToV JETATTWANTA 1} TTPOG TNV povada ZEpRIG (A TTpog To EEouaiodotnuévo Zuvepyeio) Tng BSH OIKiakEG ZUOKEUEG
A.B.E. epdoov dev mpayparotroiodvtal ammd v BSH Oikiokég Zuokeuég A.B.E. ry amd eCouaiodotnuévo atr’
QUTAV TTPOOWTTO.

5. OAeg o1 €TMOKEUEG TNG €yyUNoNg TTPETTEN va yivovTal atrd 1o E§ouaiodotnuévo ZEpRIG (1 To e§ouaiodoTnuévo
ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.

6. H eyyunon dev KaAUTITEl KOVEVA TTPOIOV TTOU XPNOIUOTIOIEITAI TTEPAV TWV TTPOBIAYPAPWY YIa TIG OTTOIEG KATA-
OKEUAOTNKE (TT.X. OIKIOKN Xprion).

7. H gyyunon kaAig Asitoupyiag TTou TTapPEXETAI ATTO TOV KATOOKEUAOTH TTauel av atrokoAAnBouUv, aAAoiwBoulv 1
TPOTIOTTOINBOUV UE OTTOIOdNTTOTE TPOTTO Ol TaIViEG ATPAAEIAG ) o1 EIOIKEG DIOKPITIKEG QUTOKOAANTEG ETIKETEG ETTI TWV
OTTOIWV avaypdageTal 0 apIBUOS OEIPAS 1 N NUEPOUNVia ayopds.
8. H gyyunon 6ev KOAUTITEL:
— Emokeuég, petatpoTtrég 1 kabBapiopoug TTou éAaBav xwpa o€ KEVTPo ZEPRIG PN £&ouaiodoTnuévo atrd Tnv
BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
—A\dBog xprion, uTTEPBOAIKN XPrian, XEIPIOKO 1 A&IToupyia Tou TTPOIGVTOG KATd TPOTIO WN CUMQWVO WE TIG
0dnyieg TTOU TTEPIEXOVTAI OTA EYXEIPIDIO XPriONG Kal/f} OTA OXETIKA £yypaga XPAONG, CUPTTEPIAAUBAVOUEVWY
NG TTANMPEAOUG QUAAENG TNG GUOKEUNG, TNG TITWONG TNG GUOKEUNG KATT.
— lMpoidvta pe ducavdayvwaoTo apiBud oeipdg.
— ZNnMIEG TTOU TTIPOKOAOUVTAI EVOEIKTIKG OTTO AGTPATTEG, VEPO 1) UYPOCia, QwTId, TTOAEPO, dNUOCIEG avaTapayEg,
AGBog TdOEIG TOU BIKTUOU TTAPOXG PEUPATOG, 1 OTToIodATIOTE AGyo TTou gival TrEpav aTrd Tov €AEyX0 Tou
KATAOKEUOOTH 1] €60UTI000TNUEVOU GUVEPYEIOU.

9. AvTIKOTAOTOON TNG CUCKEUAG YiveTal pdvo epooov dev gival duvaTr n emdIOopOwan TNG KATOTTIV TTIOTOTToINGNG
NG aduvapiag €Tmokeung atd To E¢ouaiodotnuévo ZEpRIG (1) To egouaiodotnuévo auvepyeio) TG BSH Oikiakég
>uokeuég A.B.E.

10. H kB¢ eTTioKkeun A N AVTIKATAOTAGT EAATTWHATIKOU PEPOUG DEV TTAPATEIVEI TOV XPOVO £yyUNONG TOU TTPOIOVTOG.

11. E€apTrpaTa Kol UNIKG TTou avTIKaBIoTwvTal Katd T dIdPKEIa TG £yyUnong ETMIOTPEPOVTAl GTO CUVEPYEIO.

BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
17° xAu EBVIKAG 0000 ABnvwv - Aapiag & Motapou 20,145 64 Kneioid, ABrva

TA KENTPIKA ZHMEIA EZYMHPETHZHZ NEAATQN
ABNVA ...t 17° XAy EBvikrig 0dou ABnvwyv — Aapiag & Motapou 20,145 64 Kneioid
Bgolvikn. ...086¢ XAAkng, Matpiapyikd MuAaiag, 570 ol MuAaia, T.6. 60017 B¢pun

Narpa . ... XapoAduTTn 57. 262 24 WnAd AAwvia

HpdkAeio — ceeeeen NEWQ. EBVIKAG AvTIOTdOEWG 23 & KaAapd, 713 06 HpdkAgio
[0 1 ToT <, ApX. Makapiou I' 39. 2407 Eykwun Aeukwoia, Kitrpog

18182 .. 24 Wpeg / 7 nUEPEG, TUTTIKA XpEwan KARONG TTPOG €BVIKG SikTua

MANEAAAAIKO THAE®QNO EZYMNMHPETHZHZ NEAATQN

01/17



Anooupon

H ouokeun €xel onpavOel cuppwva
pe v Eupwraikr) odnyia
2012/19/E. K. mepl nAeKTPIKWV Kal
NAEKTPOVIKWV TIAALWV CUOKEUWY
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE).

H odnyia divel To mAaiolo yia Tnv o 0An
NV erikpdrela g E. E. 1oxUouoa napa-
AaBr) kat a&lomoinon Twv MAAWY CUCKEUWY
and Tov MwANT. Na nAnpopopieq oxeTikd
e Toug emikalpoug Tpdroug andoupong
areubuvBeite oTo €OIKO KATAOTNUA,

art’ énou ayopdoate Tn OUOKEUN 1] 0N
Anuotikn 1) Kowvotikry Apxry Tou Témou
Katolkiag oag.

hi¢

el

Zuvtayég/YMKA/EkTéAeon

Epya- |ApiOudg |Xpdvog |Zuvrayég/YAIkG/EKTENEON

Agio |oTpOPWV

£ [XOHNAY/ |mep. | ZOpn pe payid

uynAn 1-2 TO TIOAU 500 g aAeupL
Aetd |25 g payd n 1 pak. ano&npauévn payld oe okovn
225 ml xAapd ydAa
1 aByd
1 mpega aAdmt
80 g daxapn i
60 g Airtog (xAapod)
ZUopa ¥ Aepoviou () dpwpa Aepovépioudag)
® BdAte 6Aa Ta UNIKA (ekTdg amnd To YAAQ) HETA OTO UTTOA.
® PuBpiote Tov neploTpe@ouevo dlakdrm yia 10 deutepod-
AeTTa o€ XapnAo apldud otpoPpwv.
® [poobEate TO YAAQ Kal QvaKATEYTE LE UYNAS apiBpod
OTPOPWV.
Ta uAhikd Ba mperet va €xouv v Bla Beppokpaoctia.
‘Otav n quun eaivetat Aela, TV agrivete va "yivel” oe (e0To
HEPOG.
M Kpepuudia, oképdo

Mocdtnta: and 1 KpeuuUdL, KouuEvo ota T€ooepa, Ewg 300 g
arnd 1 okeAida oképdo €wg 300 g
o Ta tpiBete p€xpt Tov emBuuNTd Badud.
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Epya-
Aeio

Ap16uo
OTPOPWV

Xpévog

Zuvtay€g/YMkG/ExkTéAeon

<<

ugnAg

Kpéag, OukwTI

(Yla Kiud KAL)

Moodtra: 50 éwg 500 g

® AQaIPE(Te TA KOKAAQ, TOUG XOVBPOUG, TIG TIETOEG KAL TOUG
Tévovteq. KOBete TO Kp€ag ae kUBOUG.

Mapaokeur| UUNG HE KPEAG, YEUIOEWY Kal TIATE:

® Bdlete To KpEag (Bodvo, Xolpvd, pooxapiolo, and moule-
PIKA, AAAA Kat PApL KTA.) padl pe Ta AAa UNIKA Kat Ta
KapukeUpata H€oa oto PoA Kat Ta douleUlete ae TUun.

ugnAn

nep.
1,5
AETTTO
€wg

2 \ertd

Fpavita amé pdouleg

250 g kateYuypEveg PPAOUAEG

100 g gaxapn axvn

180 ml KpEUA YAAQKTOG (cavTyi) (Oxed0v 1 kouti)

® Bdlete 6Aa ta UNKA PETa OTO PoA. OETETE TN GUOKEUN
apEowg oe Aettoupyia, LTt SLlapopeTIKd OBwALAZEL TO
Miypa. AvakaTteUeTe, HEXPL VA OXNMATIOTE! KOEPWDES
naywto.

XQunArY/
UYnAn

Mapéyka

Moodtnra: 2 éwg 6 aompddia apywv

® Xturmote pe UYnAS aplBpd oTPOPV. Na TO MPOOEKTIKO
avakdtepa pubuiote Xaunid aplopud oTpoP®y.

XQunArY/
UYnAn

ZavTyi

Moodtnta: 200 €éwg 400 g

® Xturmote pe UYPnAS aplbpd oTPoPv. a TO MPOCEKTIKO
avakdtepa pubuiote xaunAd aplbud oTpopwv.

UPnNAYM

douvToukia, kaplidia, apdydaia

Moodmrta: 200 ewg 400 g

® Aaipeite TIq PAOUDEG, JIOTL dlAPOPETIKA Ba oTOUWOEL
TO paxaipt Tou uiEep.

Ta 1piBete péXPL TOV eMBUPNTO BabUO.

UPnAYM

Moupég ppolTwV ) Aaxavikwv

(Houg pNAwv, TIOUPEG a6 oTavAKL, KAPOTA, VIOUATEG, ano wud

N Bpaouéva Aaxavikd)

® Bdlete Ta UNKA kal Ta KapukeUpata pall péoa oto uiEep
KQL TQ TIOATOTIOLE(TE.

XQAHNAYY/
UnAr

MayiovéZa

1 aByd

1 K.T. houoTdpda

150 €wg 200 ml A&dt

1 KOUTOALEG oouTag XUMO Aepoviou 1y EUdL

1 npéla aldtl

1 mpgga taxapn

Ta UNIkd Ba Tpemel va €xouv TV (Bla Beppokpaaia.

® AvakateUete OAA Ta UAIKA (EKTOG TOou Aadlou) yia HEPIKA
deutepdAerta ot Babuida 1.

® PubpiGete to pi&ep om Babpida 2, pixvete To AadL apyd
péoa amd To Xwvi Kal avakateUeTe To Hiypa, HExPL va
yahaktwpatoroinBei (rmet) n payloveda.

KatavaAwveTte T payiovéfa olvropa, auTr dev diatnpeital

yia TTOAU.




el

Epya- |Api6ué |Xpdvog |Zuvrayég/YAIkG/EKTéNEON
Agio |oTpOoPwWV
= | UWNAT MiAk-0€1k ooKOAGTAG

80 €wg 100 g cokoAdta
nep. 400 ml kauté ydAa

® TpiBete TNV ookoAdta oto piEep, MPoobETeTe TO KAUTO YAAQ
Kat avakateUeTe yla Afyo.

TnpouUpe To dikaiwpa aAAaywy.
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Kendi guvenliginiz icin

Bu cihaz icin giivenlik ve kullanim bilgileri elde etmek icin,
cihazi kullanmaya baslamadan 6nce isbu kilavuzu itinayla
okuyunuz.

Cihazin dogru kullanimi icin verilmis olan talimatlara dikkat
edilmemesi veya uyulmamasi halinde s6z konusu olan hasarlardan
uretici sorumlu degildir.

Bu cihaz, ticaret amacl kullanim icin degil, evde veya ev ortamina
benzer mekanlarda kullanilan normal miktarlar i¢in tasarlanmistir.
Ev ortamina benzer mekanlardaki kullanim, 6rn. dikkanlarin,
birolarin, ciftlik veya ciftcilik isletmelerinin ve diger sanayi isletme-
lerinin elemanlarinin kullandigi mutfaklardaki kullanimi ve ayrica
pansiyonlarin, kucuk otellerin ve benzeri mesken tertibatlarinin
misafirlerinin kullanimini kapsar.

Cihazi sadece evde islenilen miktar ve sureler icin kullaniniz;
"Tarifeler — Ornekler” bolimine bakiniz, sayfa 6.

Bu cihaz, besinlerin karistirimasi, yogrulmasi, ¢irpilmasi, kesilmesi
ve rendelenmesi icin uygundur. Uretici tarafindan izin verilmig
aksesuarin kullaniimasi halinde, baska uygulamalar da mumkun-
dur. Baska cisimlerin ya da maddelerin islenmesi icin kullanilamaz.
Cihazi sadece orijinal aksesuarlari ile birlikte kullaniniz.

Kullanma kilavuzunu itinahl bir sekilde okuyunuz ve ileride lazim
olma ihtimalinden dolayi saklayiniz. Cihazi baska birine verecek
veya satacak olursaniz, kullanma kilavuzunu da veriniz.

A Genel giivenlik bilgi ve uyarilar

Elektrik carpma tehlikesi

Bu cihaz cocuklar tarafindan kullaniimamalidir.

Cihaz ve baglanti hatti cocuklardan uzak tutulmalidir.

Cihazlar, fiziksel, algisal veya zihinsel yetenekleri diisik kisiler veya
yeterli tecrlibesi ya da bilgisi olmayan kisiler tarafindan ancak
denetim altinda veya glivenli kullanim ve buna bagl tehlikeler
hususunda egitilmis ve anlamis olmalari sartiyla kullanilabilir.
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Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin vermeyiniz.

Cihazi sadece tipe etiketi lizerinde bildirilen bilgilere gére elektrik
gerilimine baglayiniz ve calistinniz. Cihazin kendisinde veya
baglanti kablosunda herhangi bir ariza varsa cihazi kullanmayiniz.
Cihaz, basinda kimse yokken, monte edilmeden o6nce, sokilip
parcalarina ayriimadan once veya temizlenmeden once daima
elektrik sebekesinden ayriimalidir.

Elektrik kablosunu keskin kenarlar ve sicak yuzeyler uzerinden
gececek sekilde cekmeyiniz. Herhangi bir tehlikeli duruma yer
vermemek icin, cihazin baglanti kablosunda herhagi bir hasar
oldugu zaman, sadece lretici tarafindan, ureticinin yetkili servisi
tarafindan veya benzeri yetki ve egitime sahip baska bir uzman
eleman tarafindan degistiriimelidir.

Cihazda yapilacak onarnimlar, herhangi bir tehlike olusmasini
onlemek icin, sadece yetkili servisimiz tarafindan yapiimaldir.

A\ Bu cihaz icin giivenlik bilgi ve uyarilari

Yaralanma tehlikesi

Elektrik carpma tehlikesi

Elektrik kesilmesi halinde, cihaz agik kalir ve elektrik yeniden
gelince, cihaz yeniden hareket etmeye baslar.

Cihazin aksesuarlari ve aletleri sadece cihaz dururken (doner salter
0/off konumunda) ve elektrik fisi cekilip prizden cikariimisken
degistirilmelidir.

Ana cihaz asla suya sokulmamalidir, asla akan su altinda tutulma-
maldir ve bulasik makinesinde yikanmamalhdir.

Bir ariza giderilmeden once, elektrik fisi cekilip prizden
cikanimahdir.

Donen alet ve takimlardan dolayi yaralanma tehlikesi

s6z konusudur!

Cihaz calisirken elinizi karistirma kabinin, yani canagin icine
kesinlikle sokmayiniz. Malzemeleri cihazin icine itmek i¢cin daima
tikaci (7a) kullaniniz. Cihaz kapatildiktan sonra, tahrik sistemi
(motor) kisa bir stre hareket etmeye devam eder.

Cihaza takilan aletleri sadece cihazin tahrik sistemi (motor)
dururken degistiriniz.

Keskin bicaklarindan/donen tahrik sisteminden (motordan)
dolay! yaralanma tehlikesi s6z konusudur!

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere elinizi sokmayiniz!
Mikser ancak kapagi takiimis ve kilitlenmis durumda calisir.
Mikseri cihazdan cikaracaginiz/cihaza takacaginiz zaman cihazin
durur vaziyette olmasina Ozellikle dikkat ediniz!
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Keskin bicaklardan dolay! yaralanma tehlikesi s6z konusudur!
Uniteler ile gahsirken cok dikkatli olunuz! Uniteyi tutma diskine
takarken, sekline ve konumuna dikkat edilmelidir.

Tutucu disk ya da kizartmalik patates diski sadece ongorulmus
tutamak cukurlar tzerinden tutulmahdir.

Elinizi malzeme ilave etme agzi icine sokmayiniz.

Malzemeleri iceri itmek icin sadece tikaci kullaniniz.

Universal bigagi sadece plastik tutamak kenarindan tutunuz.
Kullaniimadigr zaman, Universal bicagi daima aksesuar cekmece-
sinde muhafaza ediniz.
Mikserin bicaklarina ciplak elleriniz ile dokunmayiniz.
Temizleme islemi icin bir firca kullaniniz.

Haslanma tehlikesi!
Mikserde sicak malzeme islendigi zaman, kapakdaki huniden sicak
buhar cikar. En fazla 0,4 litre sicak veya kdpiren sivi doldurunuz.
Yaralanma tehlikesi!
Mikserin parcalarini kesinlikle ana cihaza takili sekilde birbirine
monte etmeyiniz.

A Cihazdaki ya da aksesuarlardaki sembollerin

aciklamasi

(4]

$

&

Dikkat: Donen bicaklar.

Dikkat: Donen aletler.
Elinizi malzeme ilave etme agzi icine sokmayiniz.

Kullanma kilavuzunun talimatlarina uyunuz.

Kullanma kilavuzu degisik modeller icin
gecerlidir (ekteki model listesine de baki-

niz, Resim [M). Modeller arasindaki
farkli-hklar belli edilmistir.

Cihazin bakima ihtiyaci yoktur.

Genel bakis

Ana cihaz

1
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Resim [

Doner salter

A MCM41..:

0/off = Stop

M = Azami devir sayisina sahip
moment fonksiyonu, istenilen
karistirma stiresi icin, bu diigme
ilgili konumda sabit tutulmaldir.
Kademeler 1-2, calisma hiz:

1 = Distk devir sayisi — Yavas

2 = Yiiksek devir sayisi — Hizli

B MCM42..:

0/off = Stop

M = Azami devir sayisina sahip
moment fonksiyonu, istenilen
karnistirma siresi icin, bu digme

ilgili konumda sabit tutulmalidir.

~~ = Calisma hizi, disuk devir
sayisindan yuksek devir sayisina kadar
kademesiz ayarlanabilir.

Isletme gostergesi

(sadece MCM42..)

Cihaz calistigi zaman yanar. (D6ner
salter M veya ~ konumunda.)
Cihazin kullanimindaki hatalarda,
elektronik glivenligin (sigorta) devreye
girmesinde ya da cihazda bir bozukluk
olmasi halinde yanip soner, bakiniz
bolim “Ariza durumda yardim”.



3 Tahrik sistemi

4 Aksesuar cekmecesi (Resim B))
llgili g6zl agmak icin, cihazin alt
tarafindaki diigmeye basiniz ve
cekmeceyi disar gekiniz.
llgili g6zu tamamen disari gikarmak
icin, hafifce yukari kaldirarak egik
konuma getiriniz ve disar ¢ekip
cikariniz.

llgili gozu yerine takarken, hafif yukan
dogru eginiz ve sonra sonuna kadar
igeri itiniz.
Cihaz ile calisirken, aksesuar
cekmecesini kapall tutunuz.

5 Kablo gozu

Kap ve aksesuarlar

6 Karnistirma kabi

7 Kapak
7a Tikag

8 Tahrik ekseni

Aletler

9 Alet tutucu

9a Universal bicak

9b DOvme diski

9c¢ Yogurma kancasi

10 Disk iiniteleri icin tutucu disk
10aKesme parcasi — kaba (A)
10bKesme parcasi — ince (B)
10cRaspalama parcasi — kaba (C)
10dRaspalama parcasi — ince (D)

11 Patates kizartmasi diski (E)
(bazi modellerde)

12 Narenciye sikma iinitesi

14 Genel dograyici

(bazi modellerde)
Aksesuar teslimat kapsaminda yer almiyorsa
musteri hizmetlerinden siparis edebilirsiniz.

Mikser
15 Mikser bardagi
16 Kapak

16a Huni

16b Malzeme ilave etme veya
doldurma agzi
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Kullaniimasi

Cihaz ilk kez kullanmaya baslamadan 6nce,
cihazi ve aksesuarlarini iyice temizleyiniz,
bkz. "Temizlenmesi ve Bakimi”.

Hazirlanmasi

® Ana cihazi diiz, saglam ve temiz bir
zemin uzerine yerlestiriniz.

® Elektrik kablosunu ihtiya¢c duydugunuz
uzunluga kadar, kablo goziinden ¢ekip
disar gikariniz.

® FElektrik fisini prize takiniz.

® Cihazile calisirken, aksesuar cekmece-
sini kapali tutunuz.

m Onemli bilgiler

— Cihazi sadece doner salter ile aginiz ve
kapatiniz. Cihazi kesinlikle kaplari, mikseri
veya bir aleti cevirerek kapatmayiniz.

— Cihazi sadece aletler ya da aksesuarlar
tamamen monte edildikten sonra devreye

sokunuz.

Kap ve aksesuarlar/aletler

Dénen alet ve takimlardan
dolayi yaralanma tehlikesi
s6z konusudur!

Cihaz calisirken elinizi karistirma
kabinin, yani canagin icine kesinlikle
sokmayiniz. Malzemeleri cihazin igine
itmek icin daima tikaci (7a) kullaniniz.
Cihaz kapatildiktan sonra, tahrik sistemi
(motor) kisa bir stire hareket etmeye
devam eder. Cihaza takilan aletleri
sadece cihazin tahrik sistemi (motor)
dururken degistiriniz.

A Dikkat!

Kabin icinde yapilan ¢alismalarda, cihaz
sadece kap takili oldugunda ve ayrica
kapak takili ve sikistirilmis oldugunda
devreye sokulabilir.
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Universal bicak (9a)

Dogramak, kiymak ve karistirmak icin
kullanilir.

Keskin bicaklardan dolayi yara-
lanma tehlikesi s6z konusudur!
Universal bicagi sadece plastik tutamak
kenarindan tutunuz.
Kullanilmadigi zaman, Universal bicagi
daima aksesuar cekmecesinde muha-
faza ediniz.

Cirpma diski (9b)

Kremsanti, yumurta aki kremasi, mayonez
icin kullanilir.

Yogurma kancasi (9¢)

Agir hamurlarin yogrulmasi ve dogranma-
masi gereken malzemelerin (Orn. kuru
tzum, cikolata parcaciklari) hamura
karistiriimasi igin kullanilir.
Resim
e Kabi yerine takiniz (kabin tzerindeki
ok isareti cihazdaki noktaya bakmali)
ve sonuna kadar saatin galisma
yoniinde ceviriniz.
® Tahrik eksenini yerine oturuncaya
kadar alet mesnedinin icine bastiriniz.
® Aleti takiniz.
— Alet tutucuyu kabin icine yerles-
tiriniz.
- Universal bicagi, cirpma diskini veya
yogurma kancasini alet mesnedine
takiniz ve serbest birakiniz.

A Dikkat!

Islenecek malzemeyi daima aletleri
taktiktan sonra ilave ediniz.

® Malzemeleri miksere doldurunuz.

® Tikach kapag takiniz (kapaktaki
ok isareti kabin Gizerindeki noktaya
bakmalidir) ve saatin calisma yoniinde
ceviriniz.
Kapagin dili sonuna kadar kabin
tutamagindaki yuvaya girip oturmaldir.

® Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

® Malzeme ilave etmek igin, doner salteri
0/off konumuna ayarlayiniz.

® Tikaci cikariniz ve malzemeleri ilave
etme agz lizerinden doldurunuz.

Dograma iiniteleri (10a—10d)

Keskin bicaklardan dolayi
yaralanma tehlikesi soz

Uniteler ile cahsirken ¢ok dikkatli
olunuz! Uniteyi tutma diskine takarken,
sekline ve konumuna dikkat edilmelidir.
Tutucu disk ya da kizartmalik patates
diski sadece 6ngorilmiis tutamak
cukurlar lzerinden tutulmalidir.

Kesme parcasi — kaba (A)

Su besinleri kesmek icin, doner salteri

dusik devir sayisina ayarlayiniz:

Salatalik, havuc.

Kesme parcasi — ince (B)

Su besinleri kesmek icin, doner salteri

yuksek devir sayisina ayarlayiniz:

Salatalik, havug.

Raspalama parcasi — kaba (C)*

Su besinleri raspalamak icin, doner salteri

yuksek devir sayisina ayarlayiniz:

Elma, havug, peynir.

Raspalama parcasi — ince (D)

Su besinleri raspalamak icin, doner salteri

yuksek devir sayisina ayarlayiniz:

Havug, peynir.

Patates kizartmasi diski (E)

patates kizartmasi ve meyve salatasi

malzemeleri kesmek igin kullanilir.

Dikkat!

Kizartmalik patates diski, sert peynir,

findik, bayir turpu ve benzeri besinlerin

islenmesi igin uygun degildir.

Resim [

e Kabi yerine takiniz (kabin Uzerindeki
ok isareti cihazdaki noktaya bakmali)
ve sonuna kadar saatin ¢calisma
yoninde ceviriniz.

® Tahrik eksenini kabin icine yerlestiriniz.

Istenilen kullanima gore:

® |Istediginiz Uiniteyi takma diskine yerles-
tiriniz. Unitenin sekline ve konumuna
dikkat edilmelidir (Resim []-5a)!

e Tutma diskini tahrik eksenine takiniz

veya

® kizartmalik patates diskini tahrik
eksenine takiniz.

Tikacl kapag takiniz (kapaktaki

ok isareti kabin ok isaretine denk
gelmelidir) ve saatin galisma yoniinde
ceviriniz. Kapagin dili sonuna kadar
kabin tutamagindaki yuvaya girip
oturmalidir.
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Keskin bicaklardan dolayi yara-
lanma tehlikesi s6z konusudur!
Elinizi malzeme ilave etme agzi icine
sokmayiniz. Malzemeleri iceri itmek
icin sadece tikaci kullaniniz.

® Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

® Kesme veya rendeleme malzemesini
doldurunuz.

o Kesilecek veya rendelenecek
malzemeleri tikag ile hafif bastirarak
iceri itiniz.

® Tikaci ¢ikariniz ve malzemeleri ilave
etme agz lizerinden doldurunuz.

Dikkat!

Kabi, kesilmis veya raspalanmis besinler
takma diskine ya da kizartmalik patates
diskine temas edecek kadar fazlalas-
madan once bosaltiniz.

Narenciye sikma

tinitesi (12) Resim

Orn. portakal, greypfrut, limon gibi

narenciyeleri sikip suyunu cikarmak

icin kullanilir.

e Kabi yerine takiniz (kabin tzerindeki
ok isareti cihazdaki noktaya bakmali)
ve sonuna kadar saatin galisma
yoninde ceviriniz.

® Tahrik eksenini kabin icine yerlestiriniz.

® Narenciye presini tahrik eksenine
takiniz (narenciye presi lizerindeki
ok isareti kabin lzerindeki noktaya
bakmali) ve saatin ¢alisma yoniinde
ceviriniz.

Silizgec¢ sepetindeki dil, sonuna kadar
kabin tutamag@indaki yuvaya girip
oturmalidir.

® Narenciye suyunu sikma konisini takiniz
ve oturmasi igin bastiriniz.

® Meyvelerin suyunun sikilmasi igin,
doner salteri dusuk devir sayisina ayar-
layiniz ve ilgili meyveyi huni seklindeki
meyve suyu sikma Unitesinin Uzerine
bastiriniz.

Dikkat!

Kabun dolum seviyesine dikkat ediniz.
Azm. doldurma miktari: 500 ml.

Kabi zamaninda bosaltiniz.
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Cekirdekli meyvelerin (6rn. elma, armut),
bogdrtlen turl meyvelerin, cekirdegi
cikarilmis meyvelerin, sebzelerin (6rn.
havu¢, domates) suyunun sikilmasi icin
kullanilir.

e Kabi yerine takiniz (kabin tzerindeki
ok isareti cihazdaki noktaya bakmali)
ve sonuna kadar saatin galisma
yoniinde ceviriniz.

® Tahrik eksenini kabin icine yerlestiriniz.

® Rendeleme kabini filtre sepeti ile saatin
calisma yonunde sonuna kadar cevirip
sikistiriniz.

® Su sikma santrifiijiiniin kapagini takiniz
ve saatin calisma yoniinde geviriniz.
Kapagin dili sonuna kadar kabin
tutamagindaki yuvaya girip oturmaldir.

® Doner salteri disuk devir sayisina
ayarlayiniz.

® Meyve veya sebzeleri doldurma
deligine doldurunuz ve tikag ile hafifce
bastirarak cihazin icine itiniz.
Gerekirse, malzemeleri 6nceden
dograyip kigiltiinliz.

® Calisma isleminin sonunda doner
salteri kisa suire yuksek devir sayisina
ayarlayiniz ve meyvenin etli kismindaki
meyve suyu tamamen sikilincaya kadar
calistiriniz.

Dikkat!

Kabun dolum seviyesine dikkat ediniz.
Islenebilecek azami miktar: 250 g meyve
veya sebze.

Mikser Resim [l

Keskin bicaklarindan/dénen
tahrik sisteminden (motordan)
dolayi yaralanma tehlikesi
s0z konusudur!
Mikser cihaza takiliyken kesinlikle
miksere elinizi sokmayiniz!
Mikser ancak kapagdi takilmis ve Kilitlen-
mis durumda calisir. Mikseri cihazdan
cikaracaginiz/cihaza takacaginiz zaman
cihazin durur vaziyette olmasina
ozellikle dikkat ediniz!
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A Haslanma tehlikesi!

Mikserde sicak malzeme islendigi
zaman, kapakdaki huniden sicak buhar
cikar. En fazla 0,4 litre sicak veya
kopliren sivi doldurunuz.

Dikkat!

Mikser zarar gorebilir. Bu cihaz ile, derin
dondurulmus malzemeler (kiip buz haric)
islemeyiniz. Mikseri kesinlikle bos
calistirmayiniz.

e Karistirma bardagini takiniz (bardak
Uzerindeki ok isareti, cihaz tzerindeki
noktaya denk gelmelidir) ve saatin
calisma yoniinde sonuna kadar
ceviriniz.

® Malzemeleri miksere doldurunuz.
Azami sivi malzeme miktari = 1,25 litre;
(azami kopuren veya sicak sivi
malzeme miktar = 0,4 litre).
Islenebilecek en uygun kati besin
miktari = 80 gram.

® Kapag yerine takip, sonuna kadar
saatin calisma yoniinde ceviriniz.
Kapaktaki dil, mikser kulpundaki yarik
icindeki temas parcgasina (sonuna)
kadar cevrilip oturtulmahdir!

e Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

® Malzeme ilave etmek icin, doner salteri
0/off konumuna ayarlayiniz.

e Kapag! acip aliniz ve malzemeleri
doldurunuz

veya

® huniyi cikariniz ve kati malzemeleri
islendikce ilave etme agdzi lizerinden
ilave ediniz

veya

® sivi malzemeleri huni lizerinden ilave
ediniz.

iniz sona erdikten sonra

|

® Doner salteri 0/off konumuna

ayarlayiniz.

Elektrik fisini cekip gikariniz.

Aleti ya da aksesuari, asagidaki tarife

gore cikariniz.

® Tum parcalar temizleyiniz, bakiniz
"Cihazin temizlenmesi ve bakimi”.
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Kabin, aksesuar/alet ile birlikte

cikarilmasi:

e Kapag! saatin calisma yoniiniin tersine
dogru ceviriniz ve cikariniz.

e Aleti cikariniz:

— Alet mesnedini, universal bicak,
cirpma diski ya da yogurma kancasi
ile birlikte canaktan disar ¢ikariniz.
Aleti, alet mesnedinden cikariniz.

— Tutucu diski ya da kizartmalik
patates diskini tutamak cukurlari
tzerinden tutunuz ve ganaktan
disan kaldirnniz.

— Tutma diskini geviriniz ve takili
Uniteyi alt taraftan dikkatlice bastirip
cikariniz (Resim 3).

e Kabi saatin calisma yonunin tersine
dogru ceviriniz ve cikariniz.

Narenciye presinin cikariimasi:

® Narenciye presini gevirip ¢ozinuz

ve anahtar ¢ikariniz.

Meyve suyu santrifiijiiniin cikarilmasi:

® Meyve suyu santrifiijiniin kapagini
saatin calisma yoninin tersine dogru
ceviriniz ve cikariniz.

® Rendeleme kabini ganaktan cikariniz.

e Kabi cikariniz.

Mikserin cikariimasi:

® Mikseri saatin calisma yoniniin tersine
dogru ceviriniz ve cikariniz.

e Kapag! saatin calisma yoniiniin tersine
dogru ceviriniz ve cikariniz.

Yararh bilgi: Mikser ile isiniz sona erdikten

sonra, mikseri hemen temizlemeniz iyi olur,

”Cihazin temizlenmesi ve bakimi”

bolimiine bakiniz.

Cihazin temizlenmesi ve bakimi

A Elektrik carpma tehlikesi!

Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz
ve akan su altina tutmayiniz.

Dikkat!

Cihazin ylizeyi zarar gérebilir.

Ovalama gerektiren deterjan veya temizlik
malzemesi kullanmayiniz.

Bilgi: Orn. havu¢ ve kirmizi lahana gibi
besinlerin islenmesinde, plastik parcalarda
renk alma s6z konusu olabilir; bu renkler,
yemekler igin kullanilan az miktarda likit
yag ile silinebilir.



Ana cihazin temizlenmesi

® FElektrik fisini cekip cikariniz.

® Ana cihazi nemli bir bez ile siliniz.
Gerekirse biraz bulasik deterjani
kullaniniz.

® Ardindan cihaz silip kurulayiniz.

® Aksesuar gekmecesini musluktan akan
su altinda durulayiniz ve kurumaya
birakiniz. Bulasik makinesinde
yikamayiniz!

Karistirma kabinin ve aksesuarlarin
temizlenmesi

Keskin bicaklardan dolayi yara-
lanma tehlikesi s6z konusudur!

Universal bigadi sadece plastik tutamak
kenarindan tutunuz.

Kullaniimadigi zaman, Universal bicagi
daima aksesuar cekmecesinde muha-
faza ediniz.

Tum pargalar bulasik makinesinde yikan-
maya elverislidir.

Plastik parcalarn bulasik makinesine
yerlestirirken, sikistirlmamasina dikkat
ediniz, aksi halde yikama islemi esnasinda
kalici deformasyonlar s6z konusu olabilir!

Mikserin temizlenmesi

Keskin bicaklardan dolayi yara-
lanma tehlikesi soz konusudur!

Mikserin bicaklarina ciplak elleriniz ile
dokunmayiniz. Temizleme islemi igin bir
firca kullaniniz.

Mikser ile isiniz sona erdikten sonra,
mikseri hemen temizlemeniz iyi olur.
Boylelikle artiklar kuruyup yapismaz

ve plastik kisimlara zarar verilmez (orn.
baharatlarin ihtiva ettigi eterli yaglardan
dolayi). Karnistirma bardagi (bicak unitesi
haric), kapak ve huni bulasik makinesinde
yikanabilir.

Bigak Unitesini bulasik makinesinde
yikamayiniz; musluktan akan su altinda
yikayiniz (su icinde birakmayiniz).

Yararh bilgi: Bunun icin, ana cihaza takil
olan miksere biraz bulasik deterjanh su
doldurunuz. Mikseri birka¢ saniye caligtiri-
niz (kademe M). Deterjanli suyu dokup
bosaltiniz ve mikseri temiz su ile duru-
layiniz.
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Mikserin parcalarina ayrilmasi Resim

® Mikser parcasini kanatlarindan saatin
calisma yonlnin tersine dogru
ceviriniz. Mikser pargasi ¢ozulir.

e Mikser parcasini ve contay! gikariniz.

Mikserin parcalarinin monte edilmesi

A Yaralanma tehlikesi!

Mikserin parcgalarini kesinlikle ana cihaza
takili sekilde birbirine monte etmeyiniz.

® Contayl bicak parcasina takiniz.

® Bicak pargasini alt taraftan mikser
bardag icine yerlestiriniz.

® Bicak parcasini kanatlar tzerinden
saatin ¢alisma yonlinde cgevirerek sikis-
tirniz. Bu islemi yaparken, bicagi dyle
ceviriniz ki, bir kanat karistirma barda-
gindaki |saret|n tizerini ortecek ko-
numda olsun (konum —> Resim R 6).

Narenciye sikma iinitesinin
temizlenmesi

Tum parcalar bulasik makinesinde yikan-
maya elverislidir. Meyve suyu sikma
konisini, isiniz sona erdikten hemen sonra,
her tarafindan musluktan akan su altinda
temizlemeniz iyi olur.

Boylelikle artiklar kuruyup yapismaz.

temizlenmesi Resim
Su sikma santriflijini temizlemek igin, filtre
sepetini rendeleme kabindan cikariniz.
Parcalart musluktan akan su altinda

on yikamaya tabi tutunuz.

Filtre sepetinin lamellerini (kanat) dikkatlice
temizleyerek, zarar gormelerini Onleyiniz.

Cihazin muhafaza
edilmesi

® Elektrik fisini gekip gikariniz.

® Elektrik kablosunu kablo gozu icine
yerlestiriniz.

® Aletleri aksesuar gekmecesinde
muhafaza ediniz.
Kabi yerine takiniz.

Resim

m Bilgi

Muhafaza etme olanaklari igin bakiniz
Resim I. Kullanmadan once tiim
aksesuar parcalarini kabin iginden

ya da mikserin i¢cinden cikariniz.

Sadece gerekli olan parcalari takiniz.
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Anza durumunda yardim

A Yaralanma tehlikesi!

Bir ariza giderilmeden énce, elektrik fisi
cekilip prizden c¢ikariimalidir.

E MCMA42.. icin 6nemli bilgi

Cihazin kullanimindaki bir hata, elek-
tronik guvenlik donanimlarinin (sigorta)
devreye girmesi ya da cihazda bir
bozukluk, isletme gostergesinin yanip
sonmesi ile gosterilir.

Ana cihaz

Arnza:

Cihaz artik cahismiyor.

Muhtemel nedeni:

Cihazda asiri yliklenme s6z konusu oldu

(6rn. alet bir besin tarafindan bloke edildi)

ve elektronik sigorta devreye girdi.

Giderilmesi:

® Doner salteri 0/off konumuna
ayarlayiniz.

® FElektrik figini gekip cikariniz.

® Asirn yiklenme sebebini gideriniz.

e Cihaz tekrar calistiriniz.

Muhtemel nedeni:

Acik olan cihaza kap veya mikser takiimaya

cahsildi.

Giderilmesi:

® Doner salteri 0/off konumuna
ayarlayiniz.

e Kabi veya mikseri takiniz.

e Cihaz tekrar calistiriniz.

Aksesuarlar

Anza:

Cihaz harekete gecmiyor.

Muhtemel nedeni:

Aksesuarlar dogru takilmamis.

Giderilmesi:

® Doner salteri 0/off konumuna
ayarlayiniz.

® Aksesuarlari, bu kilavuzdaki ilgili
talimatlara gore takiniz.

Onemli not

[
1 EQer ariza giderilemiyorsa, liitfen
yetkili servise basvurunuz.
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Elden gikartiimasi

AEEE Yénetmeligine Uyum ve Atik
Uriiniin Elden Gikarilmasi

mm=_ Ambalaj malzemesini ¢evre kural-
larina uygun sekilde imha ediniz.
Bu drtin T.C. Cevre ve Sehircilik
Bakanligi tarafindan yayimlanan
“Atik Elektrikli ve Elektronik Egyalarin
Kontroll Yénetmeligi’nde belirtilen
zararll ve yasakl maddeleri icermez.
AEEE ydnetmeligine uygundur.
Bu urlin, geri dénisimltu ve tekrar kullanila-
bilir nitelikteki yiksek kaliteli parga ve mal-
zemelerden Uretilmistir.
Bu nedenle, Grlind, hizmet 6mrinin
sonunda evsel veya diger atiklarla birlikte
atmayin. Elektrikli ve elektronik cihazlarin
geri dénisimu icin bir toplama noktasina
g6turin. Bu toplama noktalarini bélgeniz-
deki yerel yénetime sorun.
Kullaniimis Uriinleri geri kazanima vererek
cevrenin ve dogal kaynaklarin korunmasina
yardimci olun.
Uriinii atmadan énce ¢ocuklarin giivenligi
icin elektrik fisini kesin ve kilit mekanizma-
sini kirarak ¢alismaz duruma getirin.

Garanti

Bu cihaz igin, yurt disindaki temsilcilikleri-
mizin vermis oldugu garanti sartlari gegerli-
dir. Bu hususta daha detayl bilgi almak igin,
cihazi satin aldiginiz saticiya bas vurunuz.
Garanti suresi igerisinde bu garantiden yarar-
lanabilmek i¢in, cihazi satin aldiginizi goste-
ren fisi veya faturayi géstermeniz sarttir.

Makinenizi daha verimli

kullanabilmeniz igin:

m Bu cihazlar ev tipi kullanima uygundur,
endustriyel (sanayi tipi) kullanima
uygun degildir.

m Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere
uygun bir sekilde elektrik prizine baglayip
calistiriniz.

m Cihazinizi kullanmayacaksaniz,
digmesinden kapatip kaldiriniz.

Degisiklik haklari mahfuzdur.
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Tarifeler/Malzemeler/Malzemelerin islenmesi

Akse- |Devir Siure Tarifeler/Malzemeler/Malzemelerin islenmesi
suar |[sayisi

dusuk/ |yakl. Mayali hamur
= yiksek [1-2  |Azami 500 g un
dakika |25 g maya veya 1 paket kuru maya
225 ml ilik siit
1 yumurta
1 tutam tuz
80 g seker
60 g yag (ihk)
Y2 limonun kabugu (limon aromasi)
® Tum malzemeleri (sut hari¢) kabin icine doldurunuz.
® Doner salteri 10 saniye boyunca distik bir devir sayisina
ayarlayiniz.
e Siti ilave ediniz ve yiiksek devir sayisi ile karistiriniz.
islenecek malzemelerin sicakh@ ayni olmaldir.
Hamur diizgiin bir kivama ulasinca, hamuru sicak bir yerde
bekletiniz.

ﬁ M Sogan, sarmisak

Miktar: bir ve birden fazla sogan, dérde béliinmis, 300 g
kadar

1 dis sarimsak, 300 g

® Malzemeleri istediginiz kadar kiiclillinceye kadar isleyiniz.

4% yiksek Et, ciger
(kiyma et, tartar vs. icin)

Miktar: 50-500 g

e Kemikleri, kikirdaklari, deri ve sinirleri etten ayiriniz, eti
kusbasi seklinde dograyiniz. Eti kiiciik parcalar (kusbasi)
seklinde kesiniz.

Etli hamur, doldurma malzemesi ve borek hazirlamak igin:

e Eti (sigir, domuz, dana, tavuk, balk, vs.) diger ek malze-
meler ve baharatlar ile birlikte cihazin kabina doldurunuz ve
hamur kivamina gelinceye kadar isleyiniz.

ﬁ yiksek |yakl. Cilek kremasi
1,5-2 |250 g dondurulmus cilek

dakika 100 g pudra sekeri

180 ml kaymak (hemen hemen bir kiiclik kutu dolusu)

® TUm malzemeleri cihazin kabina doldurunuz.
Cihazi derhal calistiriniz, aksi halde malzemeler iyi
ve dizgun karismaz. Malzemeler krema kivamina
ulasincaya kadar karistirmaya devam ediniz.
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Akse- |Devir Siire Tarifeler/Malzemeler/Malzemelerin islenmesi
suar |[sayisi
@ dusuk/ yumurta aki kremasi

yiksek Miktar: 2—6 yumurta aki

® Yiksek devir sayisi ile cirpiniz. Malzeme ilave edip
karistirmak icin, diislik devir sayisina ayarlayiniz.

@ dusuk/ Kremsanti
yiksek Miktar: 200-400 g

® Yiksek devir sayisi ile cirpiniz. Malzeme ilave edip

karistirmak icin, diislik devir sayisina ayarlayiniz.
yuksek/ Findik tiirleri, badem
M Miktar: 200-400 g

e Kabuklarini tamamen ayiriniz, aksi halde mikserin bicagi
korelir.

Malzemeleri istediginiz kadar kiiclilinceye kadar isleyiniz.

yuksek/ Meyve veya sebze piiresi
M (elma ezmesi, 1spanak, havuc ve domates piiresi; ¢ig veya
pismis)

® Malzemeleri ve baharatlar birlikte miksere doldurunuz
ve pure haline gelinceye kadar isleyiniz.

dusuk/ Mayonez
yuksek 1 yumurta

1 kahve kasigi hardal

150-200 ml sivi yag

1 corba kasigi limon suyu veya sirke

1 tutam tuz

1 tutam seker

Islenecek malzemelerin sicakh@i ayni olmalidir.

® Bitiin malzemeleri (yag hari¢) kademe 1’de bir kac saniye
kanstiriniz.

o Mikseri kademe 2’e ayarlayiniz. Yagi yavas yavas huni
tizerinden mikserin icine dokiintiz ve mayonez gereken
kivarama gelinceye kadar karistiriniz.

Mayonezi kisa surede kullaniniz, fazla muhafaza

etmeyiniz.

yiiksek Cikolatal siit

80-100 g cikolata

yaklasik 400 ml sicak siit

® Cikolatayl mikserde dograyiniz, sicak siiti ilave ediniz
ve kisa bir siire karistiriniz.

Musteri hizmetleri

TUum yetkili servis istasyonlarinin iletisim bilgilerine asagidaki web sitemizden ulasabilirsiniz.
https://www.bosch-yetkiliservisi.com/

Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait bilgiler, ilgili bakanlik tarafindan olusturulan
www.servis.gov.tr adresli web sitesinde yer almaktadir.
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Bosch Cagni @ BOSCH

Merkezi

[444 6333

7/24 hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu gevirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda kullanmakta oldugunuz tarife Gzerinden, cep telefonu ile
yapilan aramalardaise kayitli oldugunuz GSM operatorinin tarifesi Gizerinden tcretlendirme yapilmaktadir.

Yazih bagvurular icin adresimiz
BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, Uriinliniizi iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

KUCUK EV ALETLERI

BELGES.:

+  Cihaziniz; kullanma kllavuzu_ndagdster\\dwgi %ek\\de_ku\\an!lmw ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar tarafindan
bakim, onarim veya baska blI’_I’]f enle mudahale edilmemis olmasi iartmla butin parcalari dahil olmak Gizere tamamen malzeme, iscilik
ve Uretim hatalarina karsi 2 (IKI) YIL SURE iLE GARANTI EDILM STIR.

+  Bugaranti belgesinde yer alan sartlar, Turkiye'de satilan Grlinler icin gecerlidir. . o

+ Anizalarin gideriimesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen firmamiza aittir.

- Malintesliminden sonraki ylkleme, bo%a\tma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar, ariza ve bilgilendirme hizmetleri garanti kapsami disindadir. .
Voltaj dusuklugu veya fazlalig, hatali elektrik tesisati, trun etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda kullanma nedenlerinden
meydana gelen hasar ve arizalar garanti kapsami dl'ismdad\r_._ ) .

+  Dogalafetler (Deprem -Sel baskiniv.b.) yangin ve yildinm dismesinden meydana gelecek arizalar ve hasarlar garanti kapsami disindadir.

Belge Uzerine tahrifat yapildigl, cihazin Gzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti gecersizdir.

GARANTI SARTLARI _ - .
1. Garanti slresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2. Malinbitin pargalari dahil olmak tzere tamami garantisi kapsamindadir. o .
3‘. Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tiketici, 6502 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer
alan;
a-Sozlesmeden dénme,
b-Satis bedelinden indirim isteme,
c- Ucretsiz onarilmasini isteme,
d-Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
_haklarindan birini kullanabilir. _ ) o )
. Tuketicinin bu haklarindan tcretsiz onarim hakkini secmesi durumunda saticr; iscilik masr@ﬂ,,deggt}rllen parca bedeli ya da baska
herhangi bir ad altinda higbir tcret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yukimluddr.
TUketicl Ucretsiz onarim hakkini Uretici veya ithalatglya karsi da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalati tiiketicinin bu hakkini kullanmasindan
muteselsilen sorumludur. )
5. Tuketicinin, ticretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;
- Garanti suresi icinde tekrar arizalanmasi,
- Tamiri icin gereken azami slrenin asiimasi,
- Tamirinin mumkin olmadiginin, yetkili servis istasyonu,

Sy

saticl, Uretici veya ithalatci tarafindan bir raporla Marka Urin Ismi
belirlenmesi durumlarinda; N

tliketici malin bedel iadesini, ay_llp oraninda bedel indirimini veya Bosch Kahve Makinasi
imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirilmesini saticidan talep edilir. Bosch Dilim Kesici

Saticy, tliketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi

durumunda satici, Ureticive ithalatci miteselsilen sorumludur. Bosch Ekmek Kizartma Mak.
6. Malin tamir stresi 20 |E‘§ununu gecemez. Bu slUre, garanti stresiicerisinde Bosch Su Isitici (Kettle)
mala iliskin arizanin Yetkili Servis Istasyonuna veya saticiya bildirimi tarihinde, Bosch Mikser
garanti stresi disinda ise malin Yetkili Servis Istasyonuna teslim tarihinden Bosch Mutfak Robotu
itibaren baslar. Malin arizasinin 10 is glinii icerisinde giderilememesi Bosch Kahve Degirmeni
halinde, Uretici veya ithalatcr; malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer h Ki
ozelliklere sahip baska bir mali tuketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Bosc Tost Makinasi
Malin garanti suresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen slre Bosch Kiyma Makinasi
aranti stresine eklenir. Bosch Sag Kurutma Mak.
7. Malin kullanim kilavuzunda yer alan huhuslara aykiri kullaniimasindan Bosch Baskiil
kaynaklanan arizalar garanti kapsami digindadir. B h il El Stipd .
8. Tuietici, %arantidem 0gan haki)arln\n kullaniimasi ile ilgili olarak ikabilecek 0s¢ sarjll El Stpdrgesi
uyusmazIiklarda yerlesim yerinin bulundugu ) Bosch utd
veya tlketici isleminin yaglldlgl yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Bosch Blender
Tiiketici Mahkemesine basvurabilir, . ) o Bosch Sac Sekillendirme cihazi
9. Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tiiketici 5
ALICT L < 5 AL 0 reler Bosch Meyva Sikacagi
Gumriik ve Ticaret Bakanligi Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Gézetimi Bosch Meyva ve Sebze Sikacag!
Genel Miidiirliigiine basvurabilir. 0S¢ eyvave sebze sikacag
Bosch Masaj Aletleri

Bu iiriin Bosch icin BSH Ev Aletleri San. ve Tic. A.S. tarafindan
imal/ithal edilmektedir.

BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S. i _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul
Tel.: (0216) 528 90 00 Faks: (0216) 528 91 88



Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarast ile, 7 giin 24 saat hizmet vermektedir. Dogrudan bu
numarayi cevirerek satis oncesi ve satis sonrasi hizmetlerimizden faydalanabilirsiniz.

Bosch Cagri Merkezimize ayrica www.bosch-home.com/tr adresindeki Misteri Hizmetleri bolimUinde bulunan
Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks ¢ekerek de ulasabilirsiniz.
Yetkili Servis listemize asagida yazili internet adreslerinden veya cagri merkezi numaramizdan ulasabilirsiniz.
www.bosch-home.com/tr

www.bosch-yetkiliservisi.com

Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gore kullanmaya ézen gosteriniz.

2. Uriintintzle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazil telefonlardan Cagri Merkezimizi arayiniz.

3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiicik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini diizenleyip vermek zorundadir. Bu
servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

DIiKKAT
Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

URETICI VEYA ITHALATCI FIRMANIN SATICI FIRMANIN
Unvani  : BSHEv Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Unvani

Adresi  : FSM Mh. Balkan Cd. No.51, Adresi
Umraniye 34771 Istanbul Telefonu:
Telefonu : 0216528 90 00 Pbx Faks
Faks 102165289188 E-posta
E-posta :.hoschcagrimerkezi@bshg.com Fatura Tarih ve sayisi:
Yetkilininimzasi Teslim Tarihi ve yeri

Yetkilinin imzasi
Firmanin Kasesi:

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Firmanin Kasesi
MALIN

Cinsi : KUCUK EV ALETLERI

Markasi : BOSCH

Modeli

Garanti Suresi : 2YIL

Azamitamir stresi :  201S GUNU

Bandrol ve Seri No. :




Serdecznie gratulujemy Panstwu zakupu SpIS tresci ) ’
nowego urzadzenia marki BOSCH. Dla wiasnego bezpieczenstwa . ... ..... 137
Tym samym wybor Parstwa padf na Opisurzadzenia . .. ................. 139
nowoczesne, wysokowartosciowe urzg- ggﬁ?agca;/ ------------------------- 1 ig
dzenie gospodarstwa domowego. N e
Dalsze informacije dotyczace naszych gs’:czﬁéeme;r‘;ffgn?ﬁfmé """""" ] ii
produktow znajda Panistwo na naszej Usuwanie drobnych usterek - .. 144
stronie internetowej, Wskazowki dotyczace usuwania
zuzytego urzadzenia ................ 144
Warunki gwarancji .. ................ 145
Przepisy kulinarne/skfadniki/
przygotowanie ... .................. 145

Dla wtasnego bezpieczenstwa

Przed uzyciem urzadzenia nalezy starannie przeczytac niniejszg
instrukcje obstugi, aby zapozna¢ sie ze wskazéwkami
bezpieczenstwa i obstugi.

Producent nie odpowiada za ewentualne szkody spowodowane zastosowa-
niem urzadzenia w sposob niezgodny z jego przeznaczeniem lub niewtas-
ciwg jego obstuga.

Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku komercyjnego

lecz skonstruowane z przeznaczeniem do przetwarzania ilosci typowych
dla gospodarstwa domowego itp. Uzytkowanie o charakterze podobnym
do domowego obejmuje np. uzywanie urzadzenia w pomieszczeniach
kuchennych w sklepach, biurach, gospodarstwach rolnych lub innych
(matych) przedsiebiorstwach oraz w pensjonatach, matych hotelach itp.
Uzywac tylko dla takiej ilosci produktow i czasu przygotowania, ktore sg
typowe dla gospodarstwa domowego; patrz rozdziat ,,Przepisy kulinarne/
sktadniki/przygotowanie®.

Niniejsze urzadzenie nadaje sie do mieszania, zagniatania, ubijania,

ciecia na plasterki i tarcia na wiorki produktow spozywczych.

Przy zastosowaniu wyposazenia dozwolonego przez producenta mozliwe
sg dalsze zastosowania. Nie uzywac do przetwarzania innych przedmiotow
lub substanciji oprocz tych zaleconych przez producenta.

Urzadzenie eksploatowac tylko z oryginalnym wyposazeniem.

Instrukcje obstugi prosze starannie przechowywac.

Prosze przekazac instrukcje wraz z urzadzeniem ewentualnemu kolejnemu
wtascicielowi.

A Ogolne wskazowki bezpieczenstwa

Niebezpieczenstwo porazenia pragdem elektrycznym

Nie wolno dzieciom obstugiwac tego urzadzenia.

Urzadzenie wraz z elektrycznym przewodem zasilajgcym nalezy
przechowywac z dala od dzieci.
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Urzadzenia moga by¢ obstugiwane przez osoby o ograniczonych zdolnos-
ciach fizycznych, czuciowych lub umystowych albo nie posiadajgcych od-
powiedniego doswiadczenia/wiedzy tylko pod kontrolg osoby odpowiada-
jacej za bezpieczenstwo osoby obstugujacej urzadzenie lub po doktadnym
pouczeniu w obstudze urzgdzenia oraz po zrozumieniu zagrozen wynika-
jacych z obstugi urzadzenia.

Nie pozwala¢ dzieciom na zabawe urzadzeniem.

Urzadzenie nalezy podtaczy¢ i uzytkowac zgodnie z parametrami podanymi
na tabliczce znamionowej. Urzadzenie mozna uzywac tylko wtedy, gdy
elektryczny przewod zasilajacy i samo urzadzenie nie sg uszkodzone.
Zawsze wytgczac urzadzenie gdy jest bez nadzoru, przed montazem

i demontazem oraz przed czyszczeniem.

Nie wolno ociera¢ elektrycznego przewodu zasilajgcego o ostre krawedzie
ani gorgce powierzchnie. Aby unikna¢ zagrozen w przypadku uszkodzenia
przewodu zasilajacego nalezy zlecic jego wymiane wytacznie producentowi
albo jego autoryzowanemu serwisowi lub osobie o podobnych kwalifikac-
jach i odpowiednich uprawnieniach.

Naprawy urzadzenia moze przeprowadzi¢ tylko nasz autoryzowany punkit
Serwisowy.

A Wskazowki bezpieczenstwa dla pracy z niniejszym
urzadzeniem

Niebezpieczenstwo skaleczenia

Niebezpieczenstwo porazenia prgdem elektrycznym

W przypadku przerwy w doptywie pradu, urzadzenie pozostaje wigczone

i po przerwie wznawia prace.

Wyposazenie i narzedzia wymieniac tylko po wytaczeniu urzadzenia (prze-
tacznik obrotowy w pozycji 0/off) i wyjeciu wtyczki z gniazdka sieciowego.
Korpusu urzadzenia nigdy nie zanurza¢ w zadnych ptynach, nigdy nie my¢
pod biezaca woda ani w zmywarce do naczyn.

Przed przystgpieniem do usuwania usterek nalezy wyjac¢ wtyczke z gniazdka
sieciowego.

Niebezpieczenstwo skaleczenia obracajgcymi sie narzedziami!
Podczas pracy urzadzenia nie wolno wkiadac rak do miski.

Do popychania sktadnikow uzywac tylko i wytacznie popychacza (7a).

Po wytaczeniu urzadzenia naped pracuje jeszcze przez krotki czas.
Narzedzia wymienia¢ tylko wtedy, gdy naped jest wytaczony i nieruchomy.
Niebezpieczenstwo skaleczenia ostrymi nozami/obracajgcym

sie napedem!

Nigdy nie wkfadac rak do zatozonego miksera!

Mikser pracuje tylko z zatozong i dokrecong pokrywa.

Mikser zaktada¢/zdejmowac tylko wtedy, gdy urzadzenie jest wytaczone
a naped nieruchomy.
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Niebezpieczenstwo skaleczenia ostrymi nozami!

Zaleca sie zachowanie szczegolnej ostroznosci przy umieszczaniu wktadek!
Zwracac uwage na ksztatt i potozenie wkiadek przy nasadzaniu na nosnik
wktadek. Nosnik wktadek lub tarcze do frytek chwyta¢ tylko za przezna-
czone do tego wgtebienie.Nie wkiadac rgk do otworu wsypowego.
Produkty popychac tylko popychaczem.

N6z uniwersalny chwytac tylko za uchwyt z tworzywa sztucznego (brzeg).
Jezeli n6z uniwersalny nie jest uzywany, wtedy nalezy go umiescic

w schowku na akcesoria.

Nozy miksera nie nalezy chwytac¢ gotymi rekoma. Do czyszczenia uzywac
szczotki.

Niebezpieczenstwo poparzenia!

Podczas przetwarzania goracych produktow przez lejek w pokrywie
wydostaje sie para. Napetnia¢c maksymalnie 0,4 litra goracych

lub pieniacych sie ptynow.

Niebezpieczenstwo skaleczenia!

Miksera nie wolno sktadac¢ na korpusie urzadzenia.

A\ Objasnienie symboli na urzadzeniu wzglednie wyposazeniu

Prosze przestrzegac¢ wskazéwek zawartych w instrukciji
obstugi.

Uwaga! Obracajace sie noze.

(4]
&

Uwaga! Obracajace sie narzedzia.
Nie wktadac¢ rak do otworu wsypowego.

B MCM42..
0/off = stop

Instrukcja obstugi opisuje rozne wersje
urzadzenia (patrz przeglad modeli, rysunek
[M). Roznice sa oznaczone. M = witgczanie chwilowe, najwyzsza liczba
Urzadzenie nie wymaga przegladow obrotéw, przetacznik przytrzymac zadany
ani konserwaciji. Czas.
= Predkosc¢ robocza mozna nastawiac
bezstopniowo, od najnizszej do najwyzszej
liczby obrotow.
2 Lampka kontrolna (tylko MCM42..)
Swieci sie podczas pracy (przetacznik

Opis urzadzenia

Korpus urzadzenia Rysunek [

1

Przetacznik obrotowy

A MCMA41..:

0/off = stop

M = wigczanie chwilowe, najwyzsza liczba
obrotow, przetacznik przytrzymac zadany
czas.

Zakresy 1-2, predkosc¢ robocza:

1 = niska liczba obrotéw - powoli,

2 = wysoka liczba obrotow - szybko.

obrotowy na M lub ).

Miga przy btednej obstudze urzadzenia,

przy uruchomieniu elektronicznego zabezpie-
czenia lub przy uszkodzeniu urzadzenia,
patrz rozdziat ,,Usuwanie drobnych
usterek®.

Naped
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4 Schowek na akcesoria (Rysunek [)
W celu otworzenia schowka, nacisna¢
przycisk znajdujacy sie na spodzie
urzgdzenia i wyciggna¢ schowek.
W celu catkowitego wyciagniecia schowka,

schowek lekko uniesé¢ do gory i wyciagnac.

W celu wiozenia schowka, schowek lekko
unies¢ do gory i wsung¢ az do oporu.
Urzadzenie uzywac tylko z zamknietym
schowkiem na akcesoria.

5 Schowek na przewdd elektryczny
Miska z wyposazeniem
6 Miska

7 Pokrywa
7a Popychacz

8 Wat napedowy

Narzedzia

9 Nosnik narzedzi

9a NoOz uniwersalny

9b Tarcza do ubijania

9c¢ Hak do zagniatania

10 Nosnik wktadek

10a Wktadka do ciecia - grubo (A),
10b Wktadka do ciecia - drobno (B),
10c Wkiadka do tarcia - grubo (C),
10d Wktadka do tarcia - drobno (D),

11 Tarcza do frytek (E)
(przy niektérych modelach)

12 Wyciskarka do owocéw cytrusowych
13 Sokowiréwka (w niektérych modelach)
14 Rozdrabniacz uniwersalny

(przy niektérych modelach)
Jezeli jakis$ element wyposazenia nie nalezy
do zakresu dostawy, mozna go zamoéwic za
posrednictwem naszego serwisu.
Mikser
15 Pojemnik miksera
16 Pokrywa

16a Lejek

16b Otwoér wsypowy

Obstuga

Urzadzenie i wyposazenie nalezy przed
pierwszym uzyciem doktadnie wyczyscié,
patrz ,,Czyszczenie urzadzenia®.
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Przygotowanie

® Postawi¢ korpus urzadzenia na gtadkiej,
stabilnej i czystej powierzchni.

® \Wyciagnac elektryczny przewod zasilajacy
ze schowka do odpowiedniej dtugosci.

® Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

® Urzadzenie uzywac tylko z zamknietym
schowkiem na akcesoria.

m Wazne wskazowki

- Urzadzenie wiaczac i wytaczac tylko przeta-
cznikiem obrotowym. Nigdy nie wytaczac
urzadzenia poprzez krecenie miski, miksera
lub narzedzia.

- Urzadzenie wtgczaé tylko z catkowicie zamonto-
wanym wyposazeniem lub narzedziami.

Miska z wyposazeniem/narzedziami

é Niebezpieczenstwo skaleczenia
obracajgcymi sie narzedziami!

Podczas pracy urzadzenia nie wolno

wkiadac rak do miski.

Do popychania sktadnikow uzywac tylko

i wytacznie popychacza (7a).

Po wytaczeniu urzadzenia naped pracuje

jeszcze przez krotki czas.

Narzedzia wymieniac tylko wtedy,

gdy naped jest wylgczony i nieruchomy.

A Uwaga!

Przy pracy z miska mozna wigczyc urzg-
dzenie tylko wtedy, gdy miska jest zafozona
a pokrywa miski jest zatozona i dokrecona.

N6z uniwersalny (9a)
do rozdrabniania, siekania i ucierania.

Niebezpieczenstwo skaleczenia
ostrymi nozami!

NGz uniwersalny chwytac tylko za uchwyt

z tworzywa sztucznego (brzeg).

Jezeli n6z uniwersalny nie jest uzywany,

wtedy nalezy go umiesci¢ w schowku

na akcesoria.

Tarcza do ubijania (9b)
do bitej Smietany, piany z biatek, majonezu.



Hak do zagniatania (9c¢)

do zagniatania ciast oraz mieszania sktadnikow,
ktore nie powinny ulec rozdrobnieniu
(np. rodzynki, ptatki czekoladowe).
Rysunek
® Natozy¢ miske (strzatke na misce na punkt
na urzadzeniu) i przekrecic az do oporu w kie-
runku zgodnym z ruchem wskazowek zegara.
® Wiozy¢ wat napedowy az do zatrzasku
w nos$nik narzedzi.
® Zatozy¢ narzedzie:
- Wiozy¢ nosnik narzedzi do miski.
- Noz uniwersalny, tarcze do ubijania
lub hak do zagniatania natozy¢ na nosnik
narzedzi i puscic.

A Uwaga!

Produkty przeznaczone do przetwarzania
wkfadac¢ dopiero po zatozeniu narzedzi.

® Wiozy¢ skiadniki.

® Natozy¢ pokrywe z popychaczem (strzatke
na pokrywie na punkt na misce) i przekrecic
w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek
zegara.
Nosek pokrywy musi wej$¢ az do oporu do
wyciecia w uchwycie miski.

® Nastawi¢ przetacznik obrotowy na zgdany
zakres.

® W celu dodawania skfadnikow przekrecic¢
przetacznik obrotowy do pozycji O/off.

® Wyjac popychacz i wtozy¢ sktadniki przez
otwor wsypowy.

Wktadki do rozdrabniania (10a-10d)
Niebezpieczenstwo skaleczenia
ostrymi nozami!

Zaleca sie zachowanie szczegolnej
ostrozno$ci przy umieszczaniu wktadek!
Zwracac uwage na ksztaft i pofozenie wkfa-
dek przy nasadzaniu na nosnik wkfadek.
Nosnik wkiadek lub tarcze do frytek

chwytac tylko za przeznaczone do tego
wgfebienie.

Wktadka do ciecia - grubo (A)

Nastawi¢ przetacznik obrotowy na niska liczbe
obrotoéw w celu ciecia ogorkow lub marchwi.
Wktadka do ciecia - drobno (B)

Nastawi¢ przetgcznik obrotowy na wysoka liczbe
obrotow w celu ciecia ogérkow lub marchwi.
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Wktadka do tarcia - grubo (C)*
Nastawi¢ przetgcznik obrotowy na wysoka liczbe
obrotéw w celu tarcia na widrki jabtek, marchwi,
sera.
Wkiadka do tarcia - drobno (D)
Nastawic przetgcznik obrotowy na wysoka liczbe
obrotow w celu tarcia na widrki marchwi lub sera.
Tarcza do frytek (E)
do ciecia frytek i sktadnikow na satatki owocowe.
Uwaga!
Tarcza do frytek nie nadaje sie do twardego
sera, orzechdéw, chrzanu lub podobnych
produktow.
Rysunek B
® Natozy¢ miske (strzatke na misce na punkt
na urzadzeniu) i przekreci¢ az do oporu
w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek
zegara.
® Wiozy¢ wat napedowy do miski.
W zaleznosci od wybranego zastosowania:
® Wybrang wkiadke nasadzi¢ na nosnik
wkiadek. Zwraca¢ uwage na ksztatt
i potozenie wktadki (rysunek [8)-5a)!
® Nosnik wktadek nasadzi¢ na wat napedowy.
albo:
® Tarcze do frytek nasadzi¢ na wat napedowy.
Natozy¢ pokrywe z popychaczem (strzatke
na pokrywie na strzatke na misce) i prze-
kreci¢ w kierunku zgodnym z ruchem wska-
z6wek zegara. Nosek pokrywy musi wejsé
az do oporu do wyciecia w uchwycie miski.
Niebezpieczenstwo skaleczenia
ostrymi nozami!
Nie wkiadac rak do otworu wsypowego.
Produkty popychac tylko popychaczem.

® Nastawi¢ przetgcznik obrotowy na zgdany
zakres.

® Wiozyc¢ sktadniki przeznaczone do ciecia
lub tarcia.

® Produkty przeznaczone do ciecia lub tarcia
popychac popychaczem lekko naciskajac,
bez uzywania sity.

® Wyjaé popychacz i wtozy¢ sktadniki przez
otwor wsypowy.

Uwaga!

Miske oprdzni¢ zanim bedzie catkiem petna,
aby rozdrobnione produkty nie dosiegaty
no$nika wkfadek lub tarczy do frytek.

* Nie nadaje sie do przetwarzania bardzo twardych artykutow spozywczych, takich jak np. salami. 141
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Wyciskarka do owocow
cytrusowych (12) Rysunek

do wyciskania soku z owocow cytrusowych,

np. z pomaranczy, grejpfrutow, cytryn.

® Natozy¢ miske (strzatke na misce na punkt
na urzadzeniu) i przekreci¢ az do oporu
w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek
zegara.

® Wiozy¢ wat napedowy do miski.

® Wyciskarke do owocow cytrusowych nasa-
dzi¢ na wat napedowy (strzatke na wycis-
karce na strzatke na misce) i przekrecic
w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek
zegara.
Nosek sitka musi wejs¢ az do oporu
do wyciecia na uchwycie miski.

® Natozyc¢ stozek wyciskajacy i docisnaé.

® Do wyciskania owocow nastawic przetacznik
obrotowy na niskie obroty i przycisna¢ owoc
do stozka wyciskajacego.

Uwaga!

Zwracac uwage na stopien napetnienia miski.

Maksymalna ilos¢: 500 ml.

Opréznia¢ miske w pore.

Sokowiréwka (13) Rysunek

Do wyciskania soku z owocow pestkowych

(np. jabtka, gruszki), owocéw jagodowych,

wypestkowanych owocow pestkowych, warzyw

(np. marchew, pomidory).

® Natozy¢ miske (strzatke na misce na punkt
na urzadzeniu) i przekreci¢ az do oporu
w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek
zegara.

® Wiozy¢ wat napedowy do miski.

® Zbiornik tracy z koszem filtrujgcym dokrecic
az do oporu w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara.

® Zatozy¢ pokrywe sokowirowki i przekrecic
w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek
zegara. Nosek pokrywy musi wej$¢ az do
oporu do wyciecia w uchwycie miski.

® Nastawi¢ przetgcznik obrotowy na niskie
obroty.

® Owoce i warzywa wtozy¢ do otworu wsypo-
wego i popcha¢ dociskajac lekko popycha-
czem. W razie potrzeby pokroi¢ uprzednio
produkty na mniejsze kawatki.

® Na zakonczenie procesu nastawi¢ prze-
facznik obrotowy na chwile na wysokie
obroty i urzadzenie pozostawié¢ tak dtugo
w trybie pracujacym, az sok zostanie
catkowicie wycisniety z migzszu.

Uwaga!

Zwracac uwage na stopien napetnienia miski.

Maksymalna ilo$¢ przetwarzanych produktéw:

250 g owocow lub warzyw.
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Mikser Rysunek [
Niebezpieczenstwo skaleczenia
ostrymi nozami/obracajacym
sie napedem!

Nigdy nie wkiadac rak do zatozonego
miksera! Mikser pracuje tylko z zatozong
i dokrecona pokrywa. Mikser zaktadac/
zdejmowac tylko wtedy, gdy urzadzenie
jest wylaczone a naped nieruchomy.

A Niebezpieczenstwo poparzenia!

Podczas przetwarzania goracych produk-
tow przez lejek w pokrywie wydostaje

sie para. Napetnia¢ maksymalnie 0,4 litra
gorgcych lub pienigcych sie ptynéw.

Uwaga!

Mikser moze ulec uszkodzeniu.

Nie wolno przetwarza¢ zadnych zamrozonych

produktow (z wyjatkiem kostek lodu).

Nie wigcza¢ pustego miksera.

® Natozy¢ pojemnik miksera (strzatke na po-
jemniku na punkt na urzadzeniu) i przekrecic
az do oporu w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara.

® Wiozyc¢ sktadniki.
Maksymalna ilos¢ ptynnych sktadnikow
= 1,25 litra (maksymalnie 0,4 litra pienigcych
sie lub goracych ptynow).
Optymalna ilos¢ miksowanych sktadnikow
statych = 80 gramow.

® Natozy¢ pokrywe i przekreci¢ w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek zegara.
Nosek pokrywy musi wejs¢ az do oporu
do wyciecia w uchwycie miksera.

® Nastawi¢ przetgcznik obrotowy na zgdany
zakres.

® W celu dodawania sktadnikéw przekrecic
przetacznik obrotowy do pozycji O/off.

® Zdja¢ pokrywe i dodawac sktadniki

albo

® wyjac lejek z pokrywy i dodawac state
sktadniki stopniowo przez otwoér wsypowy

albo

® dodawac ptynne sktadniki poprzez lejek.

Po pracy
® Nastawic przetacznik obrotowy na O/off.
® \Wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.
® Narzedzia lub akcesoria zdja¢ zgodnie
z nastepujacy opisem.
® Wyczysci¢ wszystkie czesci, patrz rozdziat
,Czyszczenie i pielegnacja“.



Zdejmowanie miski z wyposazeniem/

narzedziami:

® Przekreci¢ pokrywe w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara i zdjgc.

® \Wyjmowanie narzedzi:

- Wyjaé z miski nosnik narzedzi wraz
z nozem uniwersalnym, tarczg do ubija-
nia, wzglednie hakiem do zagniatania.
Zdja¢ narzedzia z nosnika narzedzi.

- Nosnik wktadek lub tarcze do frytek
chwyci¢ za przeznaczone do tego
wgtebienie i wyciagnac z miski.

- Odwrdci¢ nosnik wktadek i ostroznie
wypchna¢ nasadzong wktadke
(rysunek [3).

® Przekreci¢ miske w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazoéwek zegara i zdjac.

Zdejmowanie wyciskarki do owocow

cytrusowych:

® Odkreci¢ wyciskare do owocow
cytrusowych i zdja¢ miske.

Zdejmowanie sokowirowki:

® Pokrywe sokowirowki przekreci¢ w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara

i zdjac.

® Wyjac zbiornik tracy z miski.

® Zdjac miske.

Zdejmowanie miksera:

® Przekreci¢ mikser w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazowek zegara i zdjaé.

® Przekrecic¢ pokrywe w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara i zdjac.

Wskazéwka: Mikser wyczyscic¢ najlepiej zaraz po

uzyciu, patrz rozdziat ,,Czyszczenie i pielegnacja®“.

Czyszczenie i pielegnacja

Niebezpieczenstwo porazenia
A pradem elektrycznym!

Korpusu urzgdzenia nigdy nie zanurza¢
w wodzie ani nie my¢ pod biezaca woda.

Uwaga!

Powierzchnie moga ulec uszkodzeniu.

Nie stosowac zadnych szorujacych $rodkéw
czyszczacych.

Wskazoéwka: Przy tarciu np. marchwi i czerwonej
kapusty zabarwiajg sie elementy z tworzywa
sztucznego. Mozna je wyczyscic¢ za pomoca
kilku kropel oleju jadalnego.
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Czyszczenie korpusu urzadzenia

® Wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Urzadzenie wytrze¢ wilgotng Scierka.
W razie potrzeby uzyc¢ troche ptynu do mycia
naczyn.

® \Wytrze¢ urzadzenie do sucha.

® Schowek na akcesoria wyptukaé pod
biezaca wodg i pozostawi¢ do wyschniecia.
Nie my¢ w zmywarce!

Czyszczenie miski i wyposazenia

é Niebezpieczenstwo skaleczenia
ostrymi nozami!

NGOz uniwersalny chwytac tylko za uchwyt
z tworzywa sztucznego (brzeg).

Jezeli n6z uniwersalny nie jest uzywany,
wtedy nalezy go umiesci¢ w schowku

na akcesoria.

Wszystkie czesci mozna my¢ w zmywarce

do naczyn.

Zwracac¢ uwage na to, aby elementy z tworzywa
sztucznego nie zostaty zablokowane w zmy-
warce, poniewaz moga ulec deformaciji.

Czyszczenie miksera

Niebezpieczenstwo skaleczenia
ostrymi nozami!

Nozy miksera nie chwyta¢ gotymi rekoma.
Do czyszczenia uzywac szczotki.

Mikser wyczysci¢ najlepiej zaraz po uzyciu.
Witedy resztki nie przysychajg i nie uszkodza
tworzywa sztucznego (np. olejki eteryczne
przypraw kuchennych). Pojemnik miksera (bez
wktadu z nozami), pokrywe i lejek mozna my¢
w zmywarce do naczyn.
Wktadu z nozami miksera nie wktada¢
do zmywarki, tylko umy¢ pod biezacg wodg
(nie pozostawia¢ nozy w wodzie).
Wskazoéwka: Do zatozonego miksera wlac troche
wody z dodatkiem ptynu do mycia naczyn.
Wiaczy¢ urzadzenie na kilka sekund na zakres M.
Wyla¢ wode i wyptukaé mikser czystg woda.
Demontaz miksera Rysunek
® Chwycic¢ wkiad z nozami za skrzydetka

i przekreci¢ w kierunku przeciwnym

do ruchu wskazéwek zegara.

Wktad z nozami zostaje odkrecony.
® Wyja¢ wktad z nozami i zdja¢ uszczelke.
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Montaz miksera

A Niebezpieczenstwo skaleczenia!

Miksera nie wolno skfadac na korpusie
urzadzenia.

® Zatozy¢ uszczelke na wkiad z nozami.

® Wiozy¢ wktad z nozami od spodu do pojem-
nika miksera.

® Chwyci¢ wktad z nozami za skrzydetka
i przykreci¢ w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara. Przy tym nalezy go przy-
krecic tak daleko, az jedno skrzydetko
przykryje oznaczenie na pojemniku miksera
(ustawienie -> rysunek B4 6).

Czyszczenie wyciskarki do owocow

cytrusowych

Wszystkie czesci mozna my¢ w zmywarce do

naczyn. Stozek wyciskajacy umyc¢ ze wszystkich

stron pod biezaca woda najlepiej natychmiast

po uzyciu. Wtedy resztki nie przyschng.

Czyszczenie sokowiréwki Rysunek [4
W celu umycia sokowirowki wyjac kosz filtrujacy
z pojemnika tarki.

Czesci wyptuka¢ pod biezaca woda.

Wyczysci¢ ostroznie lamelki kosza filtrujacego,
zwracajac uwage na to aby ich nie uszkodzic.

Przechowywanie

urzadzenia Rysunek
Wyija¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Przewod elektryczny zwingé w schowku.

® Narzedzia umiesci¢ w schowku na akcesoria.
® Natozy¢ miske.

E Wskazowka

Przed uzyciem urzadzenia wyja¢ wszystkie
czesci wyposazenia z miski, wzglednie
z miksera. Zatozy¢ tylko potrzebne czesci.

Usuwanie drobnych usterek

A Niebezpieczenstwo skaleczenia!

Przed przystapieniem do usuwania usterek
nalezy wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.

E Wazna wskazowka dla MCM42..

Lampka kontrolna miga przy btednej obstudze
urzadzenia, przy uruchomieniu elekironicznego
zabezpieczenia lub przy uszkodzeniu urzadzenia.
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Korpus urzadzenia

Usterka:

Urzadzenie nie pracuje.

Mozliwa przyczyna:

Urzadzenie zostato przecigzone (np. poprzez
blokade narzedzi produktami spozywczymi)
w zwigzku z czym uruchomito sie elektroniczne
zabezpieczenie.

Usuwanie przyczyny:

® Nastawic przetacznik obrotowy na O/off.
® Wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Usungc¢ przyczyne przeciazenia.

® Ponownie uruchomi¢ urzadzenie.
Mozliwa przyczyna:

Probowano natozy¢ miske lub mikser

na witgczone urzadzenie.

Usuwanie przyczyny:

® Nastawic przetacznik obrotowy na O/off.
® Natozy¢ miske lub mikser.

® Ponownie uruchomi¢ urzadzenie.
Wyposazenie

Usterka:

Urzadzenie nie wigcza sie.

Mozliwa przyczyna:

Wyposazenie nie zostato prawidtowo zatozone.
Usuwanie przyczyny:

® Nastawic przetacznik obrotowy na 0/off.

® \Wyposazenie nasadzac¢ zgodnie z opisem
instrukcji obstugi.

° Wazna wskazéwka

l Jezeli w opisany sposoéb nie da

sie usuna¢ wystepujacych usterek,
prosze zwrocic sie do naszego auto-
ryzowanego punktu serwisowego.

Ekologiczna utylizacja

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie
E z Dyrektywa Europejskg 2012/19/UE
mmm  oraz polskg Ustawg z dnia 11 wrzesnia
2015 r. ,,O zuzytym sprzecie elek-
trycznym i elektronicznym” (Dz.U. z
dn. 23.10.2015 poz. 11688) symbolem
przekreslonego kontenera na odpady.
Takie oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego uzytko-
wania nie moze by¢ umieszczany
tgcznie z innymi odpadami pocho-
dzacymi z gospodarstwa domowego.



Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go
prowadzgcym zbieranie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego. Prowadzgcy
zbie-ranie, w tym lokalne punkty zbiorki, sklepy
oraz gminne jednostka, tworzg odpowiedni
system umozliwiajgcy oddanie tego sprzetu.
Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przy-czynia sie
do unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi i
Srodowiska natu-ralnego konsekwengciji,
wynikajgcych z obecnosci sktadnikow
niebezpiecz-nych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.
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Warunki gwarancji

Urzadzenie objete gwarancjg. Dystrybutor/
gwarant: BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego Sp. z 0.0., Al. Jerozolimskie 183,
02-222 Warszawa. Czas trwania gwaranciji:

24 miesigce od wydania rzeczy pierwszemu
kupujgcemu. Terytorialny zasieg ochrony
gwarancyjnej: Polska. Konieczny dowdd zakupu.
Uprawnienia przystugujgce kupujgcemu:
usuniecie wady fizycznej, a jezeli to nie jest
mozliwe — dostarczenie rzeczy wolnej od wady.
Gwarancja nie wytgcza, nie ogranicza ani nie
zawiesza uprawnien kupujacego wynikajacych z
przepisdw o rekojmi za wady rzeczy sprzedanej.
Dalsza tre$¢ oswiadczenia gwarancyjnego
(wraz z wytgczeniami z napraw gwarancyjnych)
dostepna na stronie internetowej: www.bosch-
home.pl/gwarancja. Gwarant udostepni tresc¢
os$wiadczenia gwarancyjnego rowniez na
pismie lub e-mailem — w tym celu oraz w celu
skorzystania z uprawnien z gwarancji prosimy o
kontakt z infolinig: +48 42 271 5555 (optata wg.
stawek operatora).

Przepisy kulinarne/sktadniki/przygotowanie

Narzedzie |Obroty |Czas |Przepisy kulinarne/sktadniki/przygotowanie
niskie/ |ok. Ciasto drozdzowe
o= wysokie |1-2 min|maks. 500 g maki

1 jajko
1 szczypta soli
80 g cukru

do wyrosniecia.

25 g drozdzy lub 1 paczka drozdzy suszonych
225 ml letniego mleka

60 g ttuszczu (letniego)

otarta skorka z 72 cytryny (aromat skorki cytrynowej)

® Wszystkie sktadniki (poza mlekiem) wtozy¢ do miski.

® Nastawi¢ przetgcznik obrotowy na 10 sekund na niskie obroty.
® Dodac¢ mleka i mieszac¢ na wysokich obrotach.

Wszystkie sktadniki powinny mie¢ taka sama temperature.

Jezeli ciasto jest juz gtadkie, pozostawi¢ je w cieptym miejscu

Cebula, czosnek

llos¢: od 1 cebuli, po¢wiartowanej, do 300 g
od 1 zabka czosnku do 300 g
® Przetwarza¢ do zgdanego stopnia rozdrobnienia.

wysokie Mieso, watrébka

(na mieso siekane, tatar itd.)

llos¢: 50 do 500 g

® Usunac kosci, chrzastki, skore i sciegna.
Mieso pokroi¢ w kostke.

Ciasta miesne, farsze i pasztety:

® Mieso (wotowina, wieprzowina, cielecina, dréb, jak rowniez
ryba itd.) wtozy¢ do miski razem z pozostatymi sktadnikami
i przyprawami i mieszaé¢, az do wyrobienia masy.
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Narzedzie |Obroty

Czas

Przepisy kulinarne/sktadniki/przygotowanie

ﬁ wysokie

ok. 1,5
min do
2 min

Sorbet truskawkowy

250 g mrozonych truskawek

100 g cukru pudru

180 ml smietany (prawie 1 kubek)

® Wiozy¢ wszystkie sktadniki do miski. Natychmiast wtgczy¢ urza-
dzenie, w przeciwnym przypadku tworza sie grudki.
Miesza¢ tak dtugo, az powstang kremowe lody.

niskie/
@ wysokie

Piana z biatek

llosé: 2 do 6 biatek z jaj

® Ubija¢ na wysokich obrotach. W celu mieszania nastawi¢
na niskie obroty.

niskie/
@ wysokie

Bita smietana

llos¢: 200 do 400 g

® Ubijac¢ na wysokich obrotach. W celu mieszania nastawi¢
na niskie obroty.

wysokie/
M

Orzechy, migdaty

llos¢: 200 do 400 g

® Doktadnie usuna¢ tupiny, w przeciwnym przypadku stepig
sie noze.

Przetwarza¢ do zadanego stopnia rozdrobnienia.

wysokie/
M

Purée z owocow lub jarzyn
(Przecier jabtkowy, szpinak, przecier marchewkowy, pomidorowy;
surowy lub gotowany)
® Produkty i przyprawy witozy¢ razem do miksera i miksowac
az do uzyskania purée.

niskie/
wysokie

Majonez

1 jajko

1 tyzeczka musztardy

150 do 200 ml oliwy

1 tyzka soku cytrynowego lub octu

1 szczypta soli

1 szczypta cukru

Wszystkie sktadniki powinny mie¢ taka samg temperature.

® \Wszystkie sktadniki (oprocz oliwy) zamieszac kilka sekund
na zakresie 1.

® Mikser przetaczy¢ na zakres 2, oliwe dolewac powoli przez lejek
i tak dtugo miksowac, az powstanie emulsja majonezu.

Majonez spozy¢ w krotkim czasie — nie przechowywac.

wysokie

Mileko czekoladowe

80 g do 100 g czekolady

ok. 400 ml goracego mleka

® (Czekolade rozdrobni¢ w mikserze, doda¢ gorace mleko i krotko
zmiksowac.
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Az On biztonsaga érdekében

Hasznalat el6tt gondosan olvassa el az utmutatoét a késziilékre
vonatkozé, fontos biztonsagi és kezelési utasitasok betartasa
érdekében.

A készulék helyes alkalmazasara vonatkozoé utasitasok figyelmen kivil
hagyasa esetén a gyartd nem felel az ebbdl eredé karokért.

Ezt a készlléket nem ipari felhasznalasra tervezték, a készllék haztartasi
vagy haztartasszerli mennyiségek feldolgozasara készlilt.

Haztartasszer(i alkalmazasnak mindstl példaul a készulék hasznalata
Uzletek, irodak, mezégazdasagi és egyéb ipari lizemek dolgozoi konyhai-
ban, valamint vendéghazakban, kis hotelekben és hasonlo éplletekben.
A készliléket csak a haztartasban szokasos mennyiségek feldolgozasara
és csak a haztartasban szokasos ideig hasznalja, lasd a ,,Recept-példak”
c. fejezetet.

Ez a készllék élelmiszerek keverésére, gyurasara, felverésére, vagasara és
reszelésére alkalmas A gyarto altal engedélyezett tartozékok hasznalataval
tovabbi alkalmazasok lehetsegesek. Tilos mas targyak vagy anyagok
feldolgozasara hasznalni.

A késziléket csak eredeti tartozékokkal hasznalja.

Keérjuk, 6rizze meg a hasznalati utasitast. Amennyiben a készUlléket tovabba-
dja harmadik személynek, kérjik, hogy a hasznalati utasitast is adja oda.

A\ Altalanos biztonsagi el6irasok

Aramiitésveszély

A készlléket gyermekek nem hasznalhatjak.

A készlléket és annak csatlakozovezetékét tartsa tavol a gyermekektol.

A készliléket csdokkent szellemi, érzékszervi vagy mentalis fogyatékkal élé
vagy tapasztalatlan személyek is hasznalhatjak felligyelet mellett, vagy ha
megtanultak a készlilék biztonsagos hasznalatat és megértették az abbol
eredd veszélyeket.

A gyermekek nem jatszhatnak a késztilekkel.

A készlléket csakis a tipustablan szerepld adatok szerint csatlakoztassa
és Uzemeltesse. Csak akkor hasznalja a készliléket, ha a csatlakozévezetek
és a készUllék teljesen hibatlan.
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Valassza le a készliléket az elektromos halozatrél, ha feliigyelet nélkdl
hagyja, tovabba dsszeszerelés, szétszedeés, illetve tisztitas eldtt.

A csatlakozovezetéket ne huzza végig éles széleken vagy forro fellleten.
Ha a készllék csatlakozovezetéke megseértil, akkor azt a gyartoval vagy
annak tgyfélszolgalataval vagy hasonloan képzett szakemberrel ki kell
cseréltetni, a veszélyek elkerllése érdekében.

A készllék javittatasat csak a vevdszolgalatunkkal végeztesse.

A\ Biztonsagi eléirasok a késziilékhez

Sérilesveszély

Aramités veszélye

Aramkimaradas esetén a készllék bekapcsolva marad, és aramszlinet utan
Ujra mikodésbe 1ép.

A tartozékokat és a szerszamot csak akkor cserélje, ha a késztilék megallt
(forgokapcsolo O/ off allasban) és a halozati csatlakozodugo ki van huzva.
Soha ne meritse az alapgépet vizbe, soha ne tartsa folyo viz ala és ne tisztitsa
mosogatdgeépben.

Az Gzemzavar megszlntetése elétt huzza ki a csatlakozo-dugot.

A szerszamok forgasa kovetkeztében fellépd veszély!

A készlilék lizemelése kdzben soha ne nyuljon a talba.

A hozzavalok utannyomasahoz mindig hasznalja a tomdeszkdzt (7a).
Kikapcsolas utan a meghajtomui meg rovid ideig tovabb muikodik.
Szerszamot csak leallitott hajtominél cseréljen.

Sériilésveszély az éles kés/forgd hajtémii miatt!

Soha ne nyuljon a felhelyezett turmixfeltétbe!

A turmixfeltét csak racsavart fedével tizemel. A turmixgépet csak a meghaj-
tomda allo helyzetében tegye fel/vegye le!

Sériilésveszély az éles kés miatt!

A betétek hasznalata soran legyen kilondsen ovatos! A betét tartotarcsaba
valo behelyezésekor figyeljen a betét formajara és helyzetére.

A tartotarcsat ill. a hasabburgonya-szeleteld tarcsat csak a kialakitott
fogovajatnal fogja meg.

Ne nyuljon az utantolté nyilasba. Az utantolashoz csak a tomdéeszkdzt
hasznalja.

Az univerzalis kést csak a muanyag fogantyunal fogja meg.

Ha nem hasznalja az univerzalis kést, mindig a tartozékfiokban tarolja.

A keverdkést ne fogja meg puszta kézzel. A tisztitashoz hasznaljon kefét.
Forrazasveszély!

Ha forro anyagot kever, akkor a fedélben 1évé tdlcséren keresztil goz
tavozik. Maximum 0,4 liter forrod vagy habzo folyadékot szabad betolteni.
Sériilésveszély!

A turmixfeltétet soha ne az alapgépen szerelje dssze.
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A A késziiléken, ill. tartozékokon talalhato szimbélumok

jelentése

BEE

Vigyazat! Forgo kések!

Tartsa be a hasznalati utasitasban foglaltakat.

Vigyazat! Forgd szerszamok.
Ne nyuljon az utantoltd nyilasba.

A hasznalati utmutatdban megtaldlja a kiilonbdz6

kivitel(i készlilékek leirasat (lasd modell

valaszté-kot is, M abra). A killdnbségek jeldlve
vannak. A késziilék nem igényel karbantartast.

A késziilék részei

Az alapkésziilék

1

w

I sbra

Forgathato6 kapcsold

A MCM41..:

0/off = stop

M = pillanat tizemmod legnagyobb
fordulatszammal, a kapcsolét a kivant
keverési idére tartsa nyomva.

1-2 fokozat, munkasebesség:

1 = alacsony fordulatszam - lassu,

2 = magas fordulatszam - gyors.

B MCM42..:

0/off = stop

M= pillanat izemmaod legnagyobb
fordulatszammal, a kapcsolét a kivant
keverési idore tartsa nyomva.

~~ = Amunkasebesség fokozatmentesen
beallithato az alacsony fordulatszamtol
a magas fordulatszamig.

Miikodésjelzé (csak MCM42..)

Uzem kézben vilagit (forgdkapcsolo M vagy
~~ dllasban).

Villog, ha a késziilék kezelésében hiba
tortéenik, ha kiold az elektronikus biztositék,
illetve a készlilek meghibasodasa esetén, lasd
a “Segitség lizemzavar esetéen” fejezetet.
Meghajtas

Tartozék-fiok (B abra)

A fiok kinyitdsahoz nyomja meg a készllék
aljan talalhatd gombot, és huzza ki a fiokot.

A fiok teljes kivételéhez dontse enyhén felfelé
es huzza ki. A fiok behelyezeéséhez enyhén
dontse felfelé, majd itkdzésig tolja be.

Munka kdzben a tartozék fiokot tartsa csukva.

5 Kabelrekesz
Tal tartozékokkal

6 Tal
7 Fedél
7a Tomobeszkoz

8 Meghajtétengely

Szerszamok

9 Szerszamtarto

9a Univerzalis kés

9b Habverdétarcsa

9c¢ Dagasztoszar

10 Tartétarcsa a tarcsabetéteknek

10a Vagoé-betét - durva (A)

10b Vago-betét - finom (B)

10c Orlé-betét - durva (C)

10d Orlé-betét - finom (D)

11 Hasabburgonya-szeletel6 tarcsa (E)
(egyes modelleknél)

12 Citrus-gyiimolcsprés

13 Gyilimolcsprés (egyes modelleknél)

14 Univerzalis aprité

(egyes modelleknél)
Ha valamelyik tartozék nem alaptartozék,
Ugyfélszolgalattdl megrendelhetd.

Turmixfeltéthez
15 Turmixpo
16 Fedeél

16a Tolcsér
16b Utantolté-nyilas

az
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A késziilék kezelése

A készliléket és a tartozékokat az els6é haszna-

latba vétel el6tt alaposan tisztitsa meg, lasd

a , Tisztitas és apolas” c. fejezetet.

El6készités

® Az alapkésziiléket sima, stabil és tiszta
fellleten allitsa fel.

® Ahalozati kabelt a szlikséges hosszusagban
hlzza ki a kabelrekeszbdl.

® Dugja be a halézati csatlakozodugot.

® Munka kdzben a tartozék fiokot tartsa
csukva.

m Fontos tudnivalék

- Akésziiléket kizardlag a forgdkapcsoloval
kapcsolja be- és ki. A késziiléket soha ne a tal,
a turmixfeltét vagy egy szerszam elforgatasaval
kapcsolja ki.

- Akésziiléket csak akkor kapcsolja be, ha
a szerszamok illetve a tartozékok teliesen
fel vannak szerelve.

Tal tartozékokkal/szerszammal
A szerszamok forgasa
A kovetkeztében fellépo veszély!
A készlilék lizemelése kbzben soha ne
nydljon a talba. A hozzavalok utannyomasa-
hoz mindig hasznalja a témdéeszkézt (7a).
Kikapcsolas utan a meghajtomi még révid

ideig tovabb miikédik. Szerszamot csak
leallitott hajtom(inél cseréljen.

A Figyelem!

A talban térténé munkavégzéshez a készi-
Iéket csak felhelyezett tallal és felhelyezett,
racsavart fedéllel szabad bekapcsolni.

Univerzalis kés (9a)

darabolashoz, apritashoz, és keveréshez.

A Sériilésveszély az éles kés miatt!

Az univerzalis kést csak a miianyag
fogantyunal fogja meg.

Ha nem hasznalja az univerzalis kést,
mindig a tartozékfiokban tarolja.

Habverdétarcsa (9b)

tejszinhez, tojashabhoz, majonézhez.
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Dagasztoszar (9¢)
nehéz tészta gyldrasahoz, és olyan hozzavaldk
Osszekeveréséhez, amelyeket nem kell apritani
(pl. mazsola, csokoladélapocska).
abra
® Atdalat tegye ra a késziilékre (a talan lévé
nyil a késziléeken lévé ponton legyen),
és az oramutaté jarasaval megegyezd
iranyban forditsa ttkdzésig.
® A meghajtotengelyt bekattanasig nyomja
a szerszamtartoba.
® Szerszam behelyezése:
- Tegye a szerszamtartét a talba.
- Azuniverzalis kést, a habverdtarcsat vagy
a tésztagyurot tegye a szerszamtartéra
és engedie el.

A Figyelem!

A feldolgozandé anyagot mindig csak
a szerszamok behelyezése utan adja hozza.

® Toltse be a hozzavaldkat.
® Tegye fel a fedelet a tomobeszkozzel
(a fedélen 1évd nyil a talon Iévé ponton
legyen) és forgassa el az 6ramutaté
jarasaval megegyez6 iranyban.
Afedélen |évé csap kertiljon a tal fogantyujan
|1évd résbe Utkdzésig.
® A forgokapcsolot allitsa a kivant fokozatra.
® A hozzavalok utantoltéséhez allitsa
a forgokapcsolot 0/off allasba.
® \Vegye ki a tomdeszkdzt és toltse be
a hozzavaldkat az utantolté nyilason.

Aprité-betétek (10a-10d)

A Sériilésveszély az éles kés miatt!

A betétek hasznalata soran legyen
kiilbnésen dvatos! A betét tartotarcsaba
valé behelyezésekor figyeljen a betét
formajara és helyzetére. A tartotarcsat ill.
a hasabburgonya-szeleteld tarcsat csak
a kialakitott fogdvajatnal fogja meg.

Vagoé-betét - durva (A)

Aforgokapcsolot allitsa alacsony fordulatszamra,
ha: uborkat, sargarépat szeletel.

Vago-betét - finom (B)

A forgdkapcsolot allitsa magas fordulatszamra,
ha: uborkat, sargarépat szeletel.



Orls-betét - durva (C)*
A forgdkapcsolot allitsa magas fordulatszamra,
ha: almat, sargarépat, sajtot reszel.

Oris-betét - finom (D)

A forgokapcsolot allitsa magas fordulatszamra,

ha: sargarépat, sajtot reszel.

Hasabburgonya-szeletel6 tarcsa (E)

hasabburgonya és gyliimolcssalata hozza-

valdinak a szeleteléséhez.

Figyelem!

A hasabburgonya-szeletel6 tarcsa nem alkal-

mas kemény sajt, dio, torma és hasonlok

feldolgozasahoz.

Bl abra

@ Atalat tegye ra a készllékre (a talan lévd
nyil a készliléken Iévé ponton legyen),
és az oramutaté jarasaval megegyezd
iranyban forditsa Utkdzésig.

® Tegye a meghajtotengelyt a talba.

A kivant felhasznalas szerint:

® Tegye a kivant betétet a tartotarcsaba.
Ugyeljen a betét formajara és helyzetére
(D)-5a abra)!

® Tegye a tartotarcsat a meghajtétengelyre.

vagy:

® Tegye a hasabburgonya-szeletel6 tarcsat
a meghajtétengelyre.
Tegye fel a fedelet a tomdbeszkdzzel
(a fedélen 1évé nyil a talon [évé nyilon legyen)
és forgassa el az 6ramutato6 jarasaval
megegyez6 iranyban. A fedélen lévé csap
kertljon a tal fogantyujan lévé résbe
Utkozésig.

A Sériilésveszély az éles kés miatt!

Ne nydljon az utantélté nyilasba. Az utan-
tolashoz csak a tomdeszkozt hasznalja.

® A forgokapcsolot allitsa a kivant fokozatra.

® Toltse be a szeletelni- vagy reszelnivalo
anyagot.

® A szeletelni- vagy reszelnivald anyagot csak
a tdmobeszkdz enyhe megnyomasaval tolja
be.

® \egye ki a tomobeszkdzt és toltse be a hozza-
valokat az utantolté nyilason.

Figyelem!

Uritse ki a talat, miel6tt annyira megtelik,
hogy a felszeletelt vagy lereszelt étel eléri
a tartotarcsat ill. a hasabburgonya-szeletel
tarcsat.

* Nem alkalmas nagyon szaraz ételekhez, mint pl szalami.
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Citrusgyiimélcs-prés (12) abra

Citrusfélék, pl. narancs, grapefruit, citrom

préseléséhez.

@ Atalat tegye ra a készulékre (a talan l1évd
nyil a készliléken 1évé ponton legyen),
és az éramutato jarasaval megegyezd
iranyban forditsa titk6zésig.

® Tegye a meghajtotengelyt a talba.

® Tegye fel a citrusgylimdlcs-prést a meg-
hajtétengelyre (a citrusgylimolcs-présen 1évo
nyil a télon lévé nyilon legyen) és forgassa el
az 6éramutato jarasaval megegyez6 iranyban.
A szlirékosaron lévd csap keriljon a tal
fogantyujan 1évé résbe (tkozésig.

® Tegye fel a présel6 kupot és nyomja be.

® Gyumolcsok kifacsarasahoz allitsa a forgo-
kapcsolot alacsony fordulatszamra, és
a gyumolcsot nyomija a préselé kupra.

Figyelem!

Ugyeljen a tal téltési szintjére.

Max. mennyiség: 500 ml.

A télat id6ében (ritse Ki.

Gyiimélcsprés (13) abra

Magvas gyimolcsok (pl. alma, korte), bogyos

gylimolcsok, kimagozott csonthéjas gyimol-

csOk, zoldségek (pl. karotta, paradicsom)

préseléséhez.

® Atalat tegye ra a készllékre (a talan lévd
nyil a készliléken 1évd ponton legyen),
és az oramutato jarasaval megegyezd
iranyban forditsa ttk6zésig.

® Tegye a meghajtotengelyt a talba.

® A reszelbtartot a szlir6kosarral az dramutato
jarasaval megegyez6 iranyban csavarja
ra Utkozésig.

® Tegye fel a gyiimolcspréshez a fedelet, és
forditsa el az 6ramutato jarasaval megegyez6
iranyban. A fedélen lévé csap kertiljon a tal
fogantyujan 1évé résbe (itkozésig.

® A forgokapcsolot allitsa alacsony
fordulatszamra.

® Tegye agyliimolcsot vagy a zoldséget a betol-
tényilasba, és csak enyhén nyomva tolja be
a tdmoéeszkozzel. Sziikség esetén eldtte
apritsa dssze a hozzavalokat.

® A munkamenet befejezésekor allitsa
a forgokapcsolot révid ideig alacsony
fordulatszamra, és addig mikodtesse
a készlléket, amig a gyimolcshus
maradéktalanul kipréselddik.

Figyelem!

Ugyeljen a tal toltési szintjére.

Maximalis feldolgozasi mennyiség:

250 g gytiimolcs vagy zoldség.
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Turmixfeltét abra

é Sériilésveszély az éles kés/forgo
hajtomd miatt!

Soha ne nydljon a felhelyezett turmixfel-

tétbe!

A turmixfeltét csak racsavart fedével

lizemel. A turmixgépet csak a meghajtomdi

allé helyzetében tegye fel/vegye le!

A Forrazasveszély!

Ha forré anyagot kever, akkor a fedélben
16vé tolcséren keresztiil g6z tavozik.
Maximum 0,4 liter forré vagy habzo
folyadékot szabad betélteni.

Figyelem!

A turmixgép megsériilhet. Ne dolgozzon

mélyh(tétt hozzavaldkkal (kivéve jégkocka).

Ne jarassa a turmixgépet lresen.

® Tegye fel a turmixpoharat (a poharon lévé
nyil a készlléken 1évé ponton legyen),
és az oramutaté jarasaval megegyezd iranyban
forditsa Utkdzesig.

® Toltse be a hozzavaldkat.
Maximalis mennyiseg, folyekony = 1,25 liter
(habzé vagy forro folyadék maximum 0,4 liter).
Az optimalis feldolgozandd mennyiség, szilard
= 80 gramm.

® Tegye fel a fedelet és forditsa el az 6ramutatd
jarasaval megegyezd iranyban.
A fedélen 1évd csap kertiljon a turmixfeltét
fogantydjan lévé résbe (itkbzésig.

® A forgokapcsolot allitsa a kivant fokozatra.

® A hozzavalok utantoltéséhez allitsa
a forgokapcsolot 0/ off allasba.

® \egye le a fedelet, és toltse be a hozzavalokat

vagy

® vegye ki atdlcsért, és a szilard hozzavalokat
egymas utan az utantolté nyilason keresztll
toltse be

vagy

® afolyekony hozzavalokat toltse be a tolcse-
ren keresztil.

A munka befejezése utan

® A forgokapcsolot allitsa 0/ off allasba.

® Huzza ki a halozati csatlakozodugot.

® A szerszamokat ill. a tartozékokat az alabbi
leirasnak megfeleléen vegye le.

® Minden alkatrészt tisztitson meg, lasd
a “Tisztitas és apolas” fejezetet.
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Vegye le a talat a tartozékkal/szerszammal:

® A fedelet forgassa az éramutato jarasaval
ellentétes iranyba és vegye le.

® Szerszam kivétele:

- A szerszamtartot az univerzalis késsel,

a habverdé-tarcsaval, ill. a tésztagyurdval
egyltt vegye ki a talbol. Vegye le a szer-
szamot a szerszamtartorol.

- Fogja meg a tartotarcsat ill. a hasabbur-
gonya-szeletel6 tarcsat a fogovajatnal
és emelje ki a talbol.

- Forditsa meg a tartotarcsat és a betetet
ovatosan nyomja ki alulrol (@ abra).

® Forditsa a talat az 6ramutato jarasaval
ellentétes iranyba és vegye le.

Vegye le a citrusgyiimolcs-prést:

® (Csavarja le a citrusgyiimdlcs-prést és vegye
le a talat.

Vegye le a gyiimolcsprést:

® A gylimolcsprés fedelét forgassa az éramu-
tato jarasaval ellentétes iranyba és vegye le.

® \Vegye ki a reszel6tartét a talbol.

® \Vegye ki a talat.

Vegye le a turmixfeltétet:

® A turmixfeltétet forgassa az dramutato
jarasaval ellentétes iranyba és vegye le.

® A fedelet forgassa az éramutato jarasaval
ellentétes iranyba és vegye le.

Tipp: Legjobb, ha a turmixfeltétet kdzvetlenil

hasznalat utan megtisztitja, lasd , Tisztitas

és apolas” fejezetet.

Tisztitas és apolas

A Aramiités veszélye!

Soha ne meritse az alapgépet vizbe,
és soha ne tartsa folyd viz ala.

Figyelem!

A késziilék fellilete megsériilhet. Ne hasznaljon
suroldszert a készlilék tisztitasahoz.

Megjegyzés: A miianyag alkatrészeken

elszinezddések johetnek létre, pl. répa és

voroskaposzta feldolgozasa soran, amelyek

néhany csepp étolajjal eltavolithatok.

Az alapgép tisztitasa

® Huzza ki a halozati csatlakozodugot.

® Torodlje at az alapgépet nedves ruhaval.
Sziikség esetén hasznéljon egy kevés
mosogatoszert.

® A készliléket ezutan torolje szarazra.

® A tartozék-fiokot folyo vizzel Oblitse le,
majd hagyja megszaradni.
Ne tisztitsa mosogatogépben!



Tal és tartozékok tisztitasa

A Sériilésveszély az éles kés miatt!

Az univerzalis kést csak a mianyag
fogantyunal fogja meg.

Ha nem hasznalja az univerzalis kést,
mindig a tartozékfiokban tarolja.

Minden alkatrész tisztithatdo a mosogatogépben.
A muanyag alkatrészeket a mosogatogépben
ne szoritsa be, mert deformalddhatnak.

A turmixfeltét tisztitasa

A Sériilésveszély az éles kés miatt!

A keverékést ne fogja meg puszta kézzel.
A tisztitashoz hasznaljon kefét.

Legjobb, ha a keverét kdzvetlenil a hasznalat
utan megtisztitjia. Igy nem szaradnak ra étel-
maradékok, és a miianyagot nem karositjak
(pl. a flszerekben levé illoolajok).

A turmixpohar (késbetét nélkil), a fedél és

a télcsér mosogatogépben moshato.

A késbetétet ne mosogatogépben, hanem folyo
vizben tisztitsa (ne hagyja vizben allni).

Tipp: Adjon egy kevés mosogatdszeres vizet

a felhelyezett turmixgépbe.

Néhany masodpercre éllitsa M fokozatra.
Ontse ki a vizet, és dblitse ki tiszta vizzel

a turmixgépet.

Turmixfeltét szétszedése abra

® A késbetétet a szarnyaknal fogva forditsa
az oramutato jarasaval ellentétes iranyba.
A késbetét kioldodik.

® Vegye ki a késbetétet és tavolitsa el a tomité-
gydr(t.

A turmixfeltét 6sszeszerelése

A Sériilésveszély!

A turmixfeltétet soha ne az alapgépen
szerelje 6ssze.

® Tegye fel a késbhetéten 1évd tomitégydrdt.

® A késbetétet alulrdl tegye be a turmixpo-
harba.

® Huzza meg jol a késbetétet a szarnyaknal
fogva az 6ramutaté jarasaval megegyezd6
iranyban. Ekozben legalabb addig tekerje,
mig az egyik szarny a turmixpoharon
lévé jelolést elfedi (a felhelyezést |.
a—> W1 6 abra).
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Tisztitsa meg a citrusgyiimolcs-prést
Minden alkatrész tisztithaté a mosogatogépben.
Legjobb, ha a préseld kupot kdzvetlendl a
hasznélat utan minden oldalrdl folyé vizben
ledbliti. Igy nem szaradnak ra ételmaradékok.

Gyilimolcsprés tisztitasa abra
A gylimolcsprés tisztitasahoz vegye le a szliré-
kosarat a reszelétartalyrol.

Az alkatrészeket folyoviz alatt mossa le.

A szlirékosar lemezeit a sértilés elkerllése
érdekében ovatosan tisztitsa.

A késziilék tarolasa abra

® Huzza ki a halozati csatlakozodugét.

® A kabelt a kabelrekeszben tarolja.

® A szerszamokat a tartozék-fiokban tarolja.
® Helyezze fel a talat.

m Megjegyzés

Hasznalat elétt az 6sszes tartozékot vegye
ki a talbol és a turmixfeltetbdl.
Csak a sziikséges tartozékokat helyezz be.

Segitség lizemzavar esetén

A Sériilésveszély!

Az lizemzavar megsziintetése el6tt huzza

ki a csatlakozo-dugot.

m Fontos Gtmutatas a MCM42..
késziilékhez

Ha a készlilék kezelésében hiba torténik,

ha kiold az elektronikus biztositék illetve

a keszllek meghibasodasa esetén villog

a mikodésjelzé.

Alapgép

Hibajelenség:

A készillek nem mukodik.

Lehetséges ok:

A készlilék tulterhel6doétt (pl. a szerszamot
akadalyozza egy élelmiszer) és az elektronikus
biztositék kioldott.

A hiba elharitasa:

® A forgokapcsolot allitsa O/off allasba.
Huzza ki a halozati csatlakozodugot.
Szlintesse meg a tulterhelés okat.
Helyezze ismét lizembe a készlléket.
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Lehetséges ok:

A talat vagy a turmixfeltétet a bekapcsolt

készulékre probalta meg felhelyezni.

A hiba elharitasa:

® A forgokapcsolot allitsa 0/off allasba.

® Tegye fel a talat vagy a turmixfeltétet.

® Helyezze ismét (izembe a készliléket.

Tartozékok

Hibajelenség:

A készilék nem indul el.

Lehetséges ok:

A tartozék nincs megfeleléen feltéve.

A hiba elharitasa:

® A forgokapcsolot allitsa O/off allasba.

® Atartozékot a jelen utmutaté idevonatkozé
utmutatasainak megfeleléen tegye fel.

° Fontos tudnivalé

l Ha az Gzemzavar nem sziintethet6
meg, kérjik forduljon az tigyfélszolga-
lathoz.
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Koérnyezetvédelmi tudnivalék
A készllék a 2012/19/EK, az elektro-
E mos és elektronikus hasznalt késztilé-
kekrél sz6l6 (waste electrical and
electronic equipment - WEEE) europai
iranyelveknek megfeleléen van jeldlve.
Ez az iranyelv megszabja a hasznalt készilekek
visszavételének és értékesitésenek kereteit
az egész EU-ban érvényes médon.
Az aktualis artalmatlanitasi utmutatasokrol kérjlk,
tajékozddjon szakkereskeddjénél vagy a helyi
Onkormanyzatnal.

Garancialis feltételek

A garancidlis feltételeketa 117/1991 (IX. 10)
szamu kormanyrendelet szabalyozza. 72 oran
bellli meghibasodas esetéen a készlleket

a kereskedelem kicseréli.

Ezutan vevészolgalatunk gondoskodik az eléirt
15 napon bellili, kdlcsdnkészilék biztositasa
esetén 30 napon bellli javitasrol.

A garancidlis szolgaltatasokat a vasarlasnal
kapott, szabalyosan kitoltott garanciajeggyel
lehet igénybevenni, amely minden egyéb
garancialis feltételt is részletesen ismertet.
Mindségtanusitas: A 2/1984. (111.10.)
BkM-IpM szamu rendelete alapjan, mint
forgalmazo tanusitjuk, hogy a készulék

a vasarlasi tajekoztatoban kozolt adatoknak
megfelel.
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Receptek/hozzavaldk/feldolgozas

Szer-
szamok

Fordulat-
szam

1dé

Receptek/hozzavalok/feldolgozas

a2

alacsony/
magas

kb. 1-2
perc

Kelt tészta

max. 500 g liszt

25 g éleszt6 vagy 1 zacsko szaraz éleszté

225 ml langyos tej

1 db tojas

1 csipet sO

80 g cukor

60 g zsir (langyos)

Egy fél citrom héja (citromaroma)

® Tegye az dsszes hozzavaldt (a tej kivételével) a talba.

® Aforgdkapcsolét 10 masodpercre allitsa alacsony fordulatszamra.
® Adja hozza a tejet és magas fordulatszamon keverje meg.
Ugyelien arra, hogy azonos hémérsékletli hozzavalokkal dolgozzon.
Ha a tészta lathatdan sima, meleg helyen kelessze.

Hagyma, fokhagyma

Mennyiség: 1 hagymatol, negyedelve, 300 g mennyiségig
1 gerezd fokhagymatoél 300 g-ig

® A kivant apritasi fokozatig dolgozza fel.

magas

Huas, maj

(daralt hushoz, tatar beefsteakhez stb.)

Mennyiség: 50 g-500 g

® A csontokat, a porcogodkat, a bért és az inakat tavolitsa el.
A hust vagja kockakra.

Hustésztak, toltelékek és pastétomok eléallitasa:

® Hus (marha, sertés, borju, szarnyas, de a hal is stb.) a tovabbi
Osszetevokkel és a fliszerekkel egyltt tegye a talba és dolgozza
fel egy masszava.

magas

kb.
1,5-2
percig

Eperszorbet

250 g fagyasztott eper

100 g porcukor

180 ml tejszin (1 jo bogrényi)

® Minden hozzavalot tegyen be a talba. Azonnal kapcsolja be, mert
kildénben csomos lesz. Addig keverje, amig krémallagu fagylalt
lesz beldle.

alacsony/
magas

Tojashab

Mennyiség: 1-2 tojasfehérje

® Magas fordulatszamon verje habba. A hozzakeveréshez alacsony
fordulatszamot éllitson be.

alacsony/
magas

Tejszinhab

Mennyiség: 200 g-400 g

® Magas fordulatszamon verje habba. A hozzakeveréshez alacsony
fordulatszamot éllitson be.
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Szer- |Fordulat- (Id6 Receptek/hozzavalok/feldolgozas
szamok [szam

magas/M Diofélék, mandula

Mennyiség: 200 g-400 g

® A héjat maradéktalanul tavolitsa el, a turmixfeltét kése kiilénben
életlen lesz.

A kivant apritasi fokozatig dolgozza fel.

magas/M Gylimolcs- és zoldségpiiré készitéséhez
(almapép, spenodt, répa-, paradicsompliré, nyersen vagy megfézve)
® A hozzavalokat és a fliszereket egy(tt tegye a turmixfeltétbe

és dolgozza fel péppé.

alacsony/ Majonéz

magas 1 db tojas

1 teaskanal mustar

150-200 ml olaj

1 evékanal citromlé vagy ecet

1 csipet sO

1 csipet cukor

Ugyeljen arra, hogy azonos hémeérsékletli hozzavalokkal dolgozzon.

® A hozzavalokat (az olaj kivételével) néhany masodpercig
az 1. fokozaton keverje Ossze.

® A turmixfeltétet kapcsolja a 2. fokozatra, az olajat a télcséren
keresztlil lassan adja hozza és keverje a masszat habosra.

A majonézt rogton hasznalja fel, ne tarolja.

magas Csokoladés tej

80 g-10 g csokoladé

kb. 400 ml forr6 tej

® A csokoladét apritsa fel a turmixfeltétben, adja hozza a forro tejet
és gyorsan keverje 0ssze.

A moédositas jogat fenntartjuk.
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Ona Bawoi 6e3neku

MpounTanTe yBaXKHO LIO iIHCTPYKLIO Nnepea BUKOPUCTaHHAM,
wo6 0o3HaMOMUTUCA i3 BaXKJIMBUMMU BKa3iBKaMU 3 TEXHIKK
6e3nekun i ynpaBniHHA ANA LLOro Npunaay.

Y pasi HepoTprMaHHA BKa3iBOK WOA40 NPaBUNbHOIO BUKOPUCTaAHHA
npunany BUpobHUK He Hece BiANOBiAANBHOCTI 3a 36UTKN,

AKiI BUHNKIi BHACNIAOK LLbOro.

Llen npunan npusaHadeHnin AnAa nepepobku NpoAyKTIB Y 3BMHANHIN
ANA AOMAaLWHbLOrO rocrnogapcTsa KilbKOCTi B AoMallHix abo nobyTo-
BUX YMOBax i He po3paxoBaHnin AN1A BUKOPUCTAHHA B MPOMMCIOBUX
uinAx. 3actocyBaHHA B No6yTOBMX YMOBax BKNto4ae, Hanp., BUKO-
pUCTaHHA B KYXHAX AJIA cniBpobiTHNKIB Mara3unHiB, odiciB, CinbCb-
KOrocrnogapcbKux i iHWMX NPOMUCAOBUX MiAMPUEMCTB, a TaKOX
KOPUCTYBaHHA FOCTAMM MNaHCIOHIB, HEBENVKUX rOTENIB i NOAIOHMX
3aknaais. BukopuctoByinTe npunag nuwe anA nepepobkun NnpoayKTiB
y 3BMHanHUX AN1A AOMALWHBLOIro rocrnoAapcTBa KifNbKOCTi i Biapi3kax
yacy, auB. po3ain «PeuenTu/iHrpeaieHT/nepepobka».

Llen npunan npusHa4eHnin AnA nepemillyBaHHA, BUMillyBaHHA,
36vBaHHA, Hapi3aHHA i WaTKyBaHHA NPOAYKTIB.

[HWi BAKM 3acToCcyBaHHA MOXNNBI 3aBAAKN Npunaanto, L03BONEHO-
MYy 4519 BUKOPUCTaHHA BUPOOHUKOM npunany.

MNpunapn 3a60poOHEHO BUKOPUCTOBYBATU ANA NepepobKu iHWKUX
npeaMeTIB Y1 Pe4OBUH.

BukopucToByimTe npunaa nvie 3 opuriHanbHUM Npunasnam.
36epirante, 6yab nacka, iHCTPYKLLiIO 3 BUKOPUCTaHHA.
MNepenaBariTe iIHCTPYKLiIO 3 BUKOPUCTAHHA HACTYMHUM
KOpucTyBa4am pa3oM i3 npunasom.

A\ 3aranbHi BKa3iBKU 3 TexHiku 6e3neku

Hebe3neka Bpa)xeHHA eSIeKTPUYHUM TOKOM
AiTAM 3ab60poHAETLCA KOPUCTYBATUCA LM NpUiaioM.
MNpunaa Ta NOro WHyp XUBAEHHA TPMMAaTN OCTOPOHb Bi4 AITEN.
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Ocobu i3 0bMexxeHnMU Pi3NHHUMMN, CEHCOPHUMMN abo PO3yMOBUMU
34i6BHOCTAMU 4K i3 HEAOCTaTHIM piBHEM AOCBIAY | 3HAHb MOXYTb
KopucTyBaTucA npuiiagamun Tifnbkuy nig HarnAagom abo nicnAa oTpu-
MaHHA BKa3iBOK 3 TEXHiKM 6e3nekun AnA BUKOPUCTaHHA npunaay
Ta NicNA Toro, AK BOHW YCBIiAOMWAN NOB'A3aHi i3 LUM PU3NKMN.
JiTAam 3abopoHeHO rpaTucA i3 npunanoMm.

Mpunaa cnig nigknioyaTy 40 eNeKTpoMepexi Ta ekcrinyaTysaTu
nuwe y BiANOBIAHOCTI i3 AaHUMM Ha Tabnn4ui 3 TEXHIYHMU
XapakTepucTkamu. He KkopucTynTeca npunanom, AKWO WHYpP
YKUBJIEHHA | Npunas MaloTb Oy Ab-AKi NOWKOAXKEHHS.

3annwato4m npunad 6e3 gornAay, a TakoXX nepejn noro cknagaH-
HAM, po36upaHHAM abo o4MLEeHHAM, Npunaa cnig, 3asxau
BiA’€AHYBaTW BiJ, eNleKTPOMEpEeXi.

He TArHITb WHYP XXNBREHHA Yepe3 rocTpi Kpai Ta rapA4i NOBEPXHI.
AKWO WHYP XXVBNEHHA LLbOro npunaasy nowkoaXXeHuim, To Noro
3aMiHa NoBUHHA BUKOHYBaTMCA BUPOOHNKOM, 1Oro cny»6oto
cepsicy abo BianosigHo KBasnidpikoBaHUM doaxiBLLeM 3 METOIO
YHUKHEHHA pU3KKIB.

PeMOHT npunaay NnpoBOAUTLCA NiMLIE HAWO CNy>K60t0 cepBicy.

A\ BkasiBKu 3 TexHikn 6e3neku ana uboro npunaay

Heb6e3neka nopaHeHHA

Hebe3neka Bpa)keHHA eNeKTPUYHUM TOKOM

Mg 4yac nepepsy B nogadi CTpymy npunag, 3anmiaeTbcA BKNIOYEHUM
i Npautoe aani nicnA nepepsu 3HOBY.

Mpunanna Ta HacaAkM MOXHa MIHATY TifIbKK NicNA 3yNUHKU
npunady (nepemuka4 Ha «0/off») Ta BUMMaHHA BUAKWN i3 pO3ETKM.
Hikonn He 3aHyplonTe OCHOBHUIN BNIOK Yy PiAVHU, HIKONU He Tpu-
MarTe Moro nifa NPOTO4HOIO BOAOIO Ta HE MUTE B MOCYAOMUMHIN
MalwwnHi. BUiMiTb BUNKY i3 po3eTKn Nepes TUM AK NpucTynaTu

[0 YCYHEHHA Hernonaaku.

Hebe3neka nopaHeHHA 06epToBUMUN HacaaKamu!

Hikonn He BCTpoMnANTe pyK A0 Yaui nig Hac poboTu.

JnAa nipwToBXyBaHHA NPOAYKTIB KOPUCTYNTECA 3aBXKAM WTOBXa4eM
(7a). MicnA BUMKHEHHA NpuBIA, We AeAKMUN Yac NPOAOBXYE pyxaTucA.
Hacanku MoXXHa MIHATK TinbKu NicnA 3yn1UHKU NpUBOAY .

Heb6e3neka nopaHeHHA rocTpuMmu HoXxamu/o6epTosum npusoaom!
Hikonu He BCTpoMnAnTe pyk A0 BCTaHOBsIeHOro 6neHaepy!

Min 4ac poboTn 6neHAep 3aBXXAM NOBUHEH BY TN 3aKpUTUN KPULLKOIO.
BrneHaep MoXHa 3HIMaTW/BCTaHOBMOBATU TiNlbKW MiCNA 3YNMNHKN
npuBeoaY.
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Heb6e3neka nopaHeHHA rOCTPUMMN HOXXamu!

ByabTe ocobnmeo obepexHi rnig 4ac poboTn 3 BcTaBkamu!
3BepTanTe yBary Ha qoopmMy Ta po3TalyBaHHA BCTaBKM Nij,

yac il BCTaBJIAHHA A0 AUCKY ANA KPirfieHHA BCTaBOK.

JAncK anAa KpinneHHA BCTaBOK Ta AUCK ANA Hapi3aHHA KapTonni dopi
MOXXHa bpaTu nuwe 3a BiANOBIAHI NOrNMbNeHHA AnA 3axsarty.

He BcTpomMnAnTe pyK A0 OTBOPY ANIA 3aBaHTa)KyBaHHA.

AnA niawToBXyBaHHA KOPUCTYMTECA NIMWIE WTOBXa4eM.
YHiBepcanbHUN HXX MOXXHa 6paTu nuwe 3a nnacTMacoBun Kpan py-
KW. YHiBEpcaNibHUIN HiXK MOBMHEH 3aBX AU NieXXaTun y AWKKY ANA Npu-
naapnA, AKWo By HUM He KopucTyeTecA. He TopkanTecA HOXiB Gnex-
Aepy orofieHMMu pykamn. KopuctymtecA ANA OHUILEHHSA LWITKOLO.
Hebe3neka onikis!

Min 4ac nepepobku rapA4nx NPOAYKTiB B 6NieHAepi i3 BOPOHKM

B KpULWLLi BUCTYNae napa. 3aBaHTaxkynte Makcumym 0,4 niTpis
rapA4oi abo NiHNCTOI piANHMN.

Hebe3neka nopaHeHHA!

Hikonun He 36upaTu 6neHaoep Ha HaA OCHOBHOMY 6JioLL.

A\ MNoAacHeHHA cumBoniB Ha Nnpunaai abo npunaaai

L4
6!

&

JlaHa iHCTpYKLIiA 3 BUKOPUCTaHHA onucye
Pi3Hi BUKOHAHHA Npunaay, AVB. TAKOX Or-
nan moneneii (mamonok [M). Ha BiamiHHOC-
Ti BKa3yeTbeA. [punag, He notpebye Tex-
Hi4YHOro ZornAay.

JoTpumyinTecA BKas3iBOK iIHCTPYKLIT 3 ekcrnnyaTadiii.

Ob6epexxHo! O6epToBi HOXI.

O6epexHo! ObepToBi HacaaKu.
He BcTpoMnAnTe pyK 40 OTBOPY ANA 3aBaHTa)KyBaHHA.

«1» = HU3bKe 4YMcno 060POTIB — MOBISILHO,
«2» = BUCOKe 41cno o6opoTiB — WBUAKO.
B MCM42..:

«0/off» = cTon

«M» = MOMeHTanbHe BKNOHEHHA 3 Han-
BULWMM HMCIoM 060poTiB, TpMManTe
nepemuKad NpoTAroM Yacy noTpibHoro
AnA nepepobKu.

~~ = Pobo4a WwBnaAKICTb perynoeTbecA
MOCTYyNanbHO Bif, HN3bKOro A0 BUCO-
KOro 4ncna oboporTiB.

KopoTkun ornaa

OCcHOBHMIA 610K ManioHok I}

1 MNepemukay IHankaTopHe Tabno (nMwe MCM42..)
A MCM41... CBiTuTbCA Nif Yac poboTn (nepemukad
«0/off» = cTon Ha «M» abo ).

«M» = MOMeHTanbHe BKYeHHA 3 Haw-
BULWMM Hucnom obopoTiB, TpUmanTe
nepemuKad NpoTAroM 4acy noTpibHoro
AnA nepepobKu.

CTtyneHi 1-2, pobo4a WwBnaAKICTb:

Bnumae B pasi Henonanok B ynpaeMiHHI
npunagy, npy cnpawoBaHHi eNeKTPoH-
Horo 3anobikHuka abo AedekTi Npu-
napy, AvB. po3ain «Jlonomora npu
Heronaakax».
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Mpusia,

4 Awwuk ana npunaaaa (mamoHok [E)
o6 BiAKPUTU ALWMK, HATUCHITb KHOMKY
3HM3Y Npunaay Ta BUMMITb ALWMK.

o6 BUNHATY ALLUK MOBHICTHO, NiAHIMITb
Moro 3nerka AoBepXy, a NoTiM
BUTArHITb.

o6 BCcTaBUTM AWMK, NiAHIMITb NOro
3nerka ooBepxy, a NoTiM BCTaBTe

[0 ynopy.

Nia, 4ac poboTn 3 Npunagom TpumanTe
AWNK ANA Npunaanna 3akpuTuUM.

5 Biacik ana kabenio
Yawa 3 npunaaaamv

w

6 Yawa
7 Kpuuwka
7a llToBxay

8 Ban npusoay

Hacapku

9 Tpima4 Hacapok

9a YHiBepcanbHUI HiXX

9b [Auck ana 36usaHHA

9c¢ Hacapka gnAa BuMmillyBaHHA

10 [Awuck AnAa KpinJieHHA BCTaBOK

10a BcTaBka AJia Hapi3aHHA — KpynHo (A)
10b BcTtaBka ana Hapi3aHHA — api6Ho (B)

10c BcTaBKa AnAa waTkKyBaHHA —
KpynHo (C)
10d BcTaBka AnAa waTKyBaHHA —
Api6Ho (D)
11 [Owuck anAa Hapi3aHHA kKapTonni
cbpi (E) (B neAkux moaensx)
12 Tpec aAna unTpycoBux
13 CokoBumxumanka-ueHTpudyra
(B ~eAKnx MoaenAx)
14 YHiBepcanbHuii NnoapibHIOBaY
(B BeAKNx Mopensx)
AKLWO npunasaA He BXOAUTb A0 KOMMIEKTY
MOCTaBKW, TOAi MOro MOXHa 3aMOBWTU Yepes
CEPBICHUIN LIEHTP.
Bnenpep
15 Kenux 6neHpepy
16 Kpwuwka
16a BopoHka
16b OTBip ANA 3aBaHTaXXyBaHHsA
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BukopucTaHHA

Mepea Nepwnm BUKOPUCTAHHAM MOHUCTITh

nbannueo Npunag Ta npunaansa, ave.

«O4nLLeHHA | JornAL».

MiaroTtoBka

® YCTaHOBITb OCHOBHMI 6510K Ha PIBHIl,
cTabinbHil Ta YWCTili NOBEPXHI.

® BuTArHiTh Kabenb Ha 6a)kaHy AOBXUHY
i3 BiACiKY AnA Kabento.

® BBIiMKHITb BUNKY [0 PO3ETKMW.

e [lia yac poboTu 3 NpunaLom TpumanTe
AWK ANA Npunagnn 3akpuUTUM.

m Ba)xnuei BKa3iBKu

— [lnA BMVKaHHA Ta BUMUKaHHA npunaay
KOPUCTYWTECA NuLie nepemyviKkaqem.
Hikonun He BUMKKanTe npunagy, nosep-
Talo4m Yawy, 6neHaep Yv Hacaaky.

— BwmukaviTe npunag, nvwe 3 NOBHICTIO BCTa-
HOBJNIEHMMU Hacaakamu Yy npunaanam.

Yawa 3 npunaaaam/Hacagkamu

Hebesneka nopaHeHHA obepTo-

BUMMU HacaaKamu!
Hikonn He BcTpomaaiTe pyk A0 Hawi
nig 4ac pobotu. Jnd rniawToBXyBaHHA
MPOAYKTIB KOPUCTYUTECA 3aBXAU
wroBxa4em (7a). llicaa BUMKHEHHA
npuBIA lWe AeAKUI Yac rnpoAoBXYye
pyxatuca. Hacaakv MoxHa MiHATU
TIIbKY MICJIA 3YMUHKA MPUBOAY.

A YBara!

[Mia 4ac nepepobku NPoAyKTIB B Haui
npunasa MoXHa BMUKaTH aulWe 3 ycra-
HOBJIEHOIO HallElo | 3 YCTaHOBIIEHOO
Ta 3aKpy4EeHOK KPUILIKOIO.

YHiBepcanbHuiA Hix (9a)

AnA noApibHeHHs, ciYeHHA Ta rnepemily-
BaHHA.

Hebesneka nopaHeHHA

rocTpymu Hoxxamu!
YHiBepcanbHui HiXx MoXxHa bpatu avwe
3a rnnacTmMacoBuii Kpas pyHKu.
YHiBEPCANBHMIT HIX MOBUHEH 3aBXAU
Jniexxarun 'y AnKy A4 npunaaaAqd, AKuo
Bu HUM He kopucTyeTecs.




Aunck ana 36usaHHA (9b)

[ANA BepPLKiB, 36MTUX 6iNkKiB, ManoHesy.
Hacaaka ana sumiwysaHHAa (9¢)

ANA BUMilWyBaHHA TicTa Ta niaMiwyBaHHA
iHrpefieHTIB, AKi He NOBMHHI NoapibHIoBa-
TnCA (Hanp., pOA3VHOK, WOKOoNaAHMX
nnacTiBLLiB).
ManioHok
® BcTaHOoBITbL Hawy (CTpinka Ha Yawi Ha-
NpPOTW Kpanku Ha npunagi) Ta noBepHiTh
il 3a rOAMHHMKOBOIO CTPINKOIO A0 Yropy.
® Ban npvBoAy BTUCHITb B TpUMaYy Haca-
LOK A0 dikcallii.
® YcTaHOBKa Hacaaku:
— BcTaBsTe B Hawy TpumMay Hacanok.
— BcTaHoBITL Ha TpuMay HacanoK
YHiBepcanbHUI HiX, AUCK AnA 36u-
BaHHA abo Hacanaky AnA BUMIlY-
BaHHA i NOTiM BiAMYCTiTb MOro.

A YBara!

3aBaHTaxyuTe npoAyKTU AJ1A nepepobku
Jmwe ricnA yCcTaHOBKN Hacalok.

® 3aBaHTaxTe iHrpedieHTn.

® BCTaHOBITb KPULLKY 3 WTOBXa4eM (CTpin-
Ka Ha KpuvLWLi HanpoTy Kpanku Ha Haii)
Ta NOBEPHITb 3a FOAMHHMKOBOIO CTPif-
KOH0.
HoCWK KpUWKKN MOBUHEH BBIATK A0 YNopy
B MPOPI3 py4KM Hali.

® YcTaHOBITb NepemMmkay Ha 6arkaHui
CTYNiHb.

e [lepesd TUM, AK AOKNaAaTW iHFPeaieHTH,
YCTaHOBITb NepemMunkay Ha «0/off».

® VAMITb WTOBXa4 Ta 3aBaHTaxTe
iHrpeaieHTn Yepes oTBip ANnA
3aBaHTa)XKyBaHHA.

BcTaBku ana noapi6bHeHHA (10a—10d)

Hebesneka nopaHeHHA
rocTpymu Hoxxamum!

ByabTe ocobanso obepexxHi rig 4ac
pobotu 3 BcTaBkamu! 3BepTariTe yBary
Ha gpopMy Ta po3TallyBaHHA BCTaBKU i
yac ii BCTaBAAHHA A0 AVCKY AJIA KPirieH-
HA BCTaBOK. JUCK AJ1A KpIreHHA BCTa-
BOK Ta AMNCK AJIA HaPi3aHHA KapTorii
¢bpi MoxcHa bpaTtu nvwe 3a BiArnoBiAHI
rornnMbNeHHA A0A 3axBary.

uk

BcTaBka anAa HapisaHHA — KpynHo (A)

BBiMKHITb NepemMuKay Ha H1U3bKe 41cno

060poTiB ANA Hapi3aHHA: OripKiB, MOPKBU.

BcTaBka ana HapisaHHAa — Api6Ho (B)

BBiMKHITb NepemMuKay Ha BUCOKE Y1CNO

060poTiB ANA Hapi3aHHA: OripKiB, MOPKBU.

BcTaBka ANA WaTKyBaHHA — KpynHo (C)*

BBiMKHITb NepemMurKay Ha BUCOKE Y1CNO

060poTiB ANA WaTKyBaHHA: AGNYK, MOPKBMU,

cupy.

BcTaBka anAa waTkyBaHHA — Api6HO (D)

BBiMKHITb NepemMuKay Ha BUCOKE YUCNO

060poTiB ANA WaTKyBaHHA: MOPKBWU, CUPY.

Avck ana HapisaHHAa kapToni dopi (E)

AnA Hapi3aHHA KapTonni ppi Ta iHrpe-

LIEHTiB ANA hpyKTOBOro canary.

VBara!

Aunck AnA Hapi3aHHA KapTori ¢opi Herpu-

AartHuii 477 nepepobKu TBEPAOIro cypy,

ropixis, XpiHy Ta rnoAibHoro.

MantoHok B

® BcTaHOoBITb Hawy (CTpinka Ha Yaui Ha-
NPOTU Kpanku Ha npunagi) Ta NoBepHiTb
ii 3a FOAMHHNKOBOIO CTPINKOO A0 Yropy.

e Ban npuBoay BCTaBTe A0 Halli.

B 3anexHocTi Bia 6axkaHoro Buay

3aCTOCYBaHHA:

® BcraBTe 6aaHy BCTaBKy B AUCK AJIA
KpinneHHA BCTaBOK. 3BepTainTe yBary
Ha chopmy Ta po3TallyBaHHA BCTaBKU
(manioHok [3]-5a)!

® BcCTaHOoBITb ANCK ANA KPiNNeHHA

BCTaBOK Ha Bany npveoLy.

abo:

® BcTaHOoBITb ANCK ANA Hapi3aHHA
KapTonni dopi Ha Bany npusoay.
BcTaHOBITb KpULLKY 3 WTOBXa4YeMm
(cTpinka Ha KpuLLLi HanpoTu CTPINKK Ha
Yali) Ta MOBEpHITb 3a FOANHHUKOBOIO
CTPinKot. HOCKK KpULWKM NOBUHEH
BBINTW A0 yNopy B NPOpPI3 py4KM Haui.

Hebeszneka nopaHeHHA
roctTpyumu Hoxxamum!
He BcTpomnsavite pyk 40 OTBOPY AA
3aBaHTaxyBaHHA. [ A niaWToBXyBaHHA
KOPUCTYVITECA INLIE LITOBXa4eM.

® YcTaHOBITb NepemMukayd Ha 6arkaHui
CTYMiHb.

® 3aBaHTa)kTe MPOAYKTU ANA Hapi3aHHA
41 WaTKYBaHHA.

* He nigxoamtb AnAa Oy>xe TBepaAnX NPOAYKTIB, AK-OT canAMmi. 161
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e [ligwToBXYyNTe NPOAYKTN ANA
Hapi3aHHA 41 WaTKyBaHHA WTOBXavyeM,
He HaTUC-Kar4m CUNLHO.

® VIMITb WTOBXa4 Ta 3aBaHTa)KTe iHrpe-
LIEHTW Yepes OTBIp ANA 3aBaHTaXy-
BaHHA.

VBara!

BuriopoxxHite yauy, rnoku HapisaHi 4u
HawaTKoBaHi MPOAYKTH e He TOPKarTHCA
ANCKY AJIA KPIrNeHHA BCTaBOK 4u AUCKY AJIA
HapizaHHa KapToriii ¢opi.

Mpec ana untpycosux (12)
ManioHoK
ANA BU4aBMIOBAHHA LUMTPYCOBUX (PPYKTIB,
Hanp., anenbCuHIB, rpenndpyTiB, TMMOHIB.
® BcTaHOoBITb Halwy (CTpinka Ha Yaui Ha-
NpOTW Kpanku Ha npunagi) Ta NoBepHiTb

il 3a FOAMHHNKOBOIO CTPINKOO L0 Yropy.

® Ban npueoAy BCTaBTe A0 Hali.

® BcTaHOoBITb NMpec ANA LMTPYCOBKX Ha
Ban NpuBOAY (CTpifika Ha npeci anA
LIMTPYCOBUX HANpOTU CTPINIKM Ha 4ali)
Ta MoBepHiTb 3a FOANHHUKOBOIO
CTPIiNKolo.
Hocuk cuTa-KowrKa NoBMHEH BBITY
[0 ynopy B Npopi3 py4yKkn Hati.

® BcCTaHOBITb KOHYC ANA BU4aBNOBaHHA
Ta NPUTUCHITb 1OrO.

® /inA Bu4aBnioBaHHA OPYKTIB BBIMKHITb
nepemMmnkad Ha H1u3bke 4ncso o6opoTiB
i NPUTUCHITL PPYKT A0 KOHYCY AnA
BMNYaBNIOBAHHS.

VBara!

CriaKyviTe 3a CTaHOM HaroOBHEHHA Hali.

MakcumanbHmii 06'em: 500 M.

BuropoxxHaiiTe Hawy cBoe4acHo.

CokoBmxunmanka-

ueHTpudcpyra (13) ManioHOK

LNA BU4ABNIOBAHHA COKY i3 HACIHHEBYX

nnoais (Hanp.: AGNYK, rpyw), Aria, KicTo4-

KOBMX MANOAIB 3 BUAANIEHNMU KiICTOHKaMW,

OBOH4iB (Hanp.: MOPKBW, NOMIAOPIB).

® BcTaHOoBITb Haly (CTpinka Ha Yaui Ha-
NpOTU Kparnku Ha Npunazi) Ta noBepHiTh

il 3a FOAMHHNKOBOIO CTPINKOO L0 Yropy.

® Ban npuBoay BCTaBTe A0 Hali.

® CMHICTb ANA nepeTepToi Macu 3 ginbT-
poM B hOopMi KOWKMKY 3adoikcyiTe,
NMOBEpHYBLWW A0 YNopy 3a roANHHU-
KOBOIO CTPINIKOKO.
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® BCTaHOBITb KpULKY COKOBMXMMASKY-
LLeHTpuddyrv Ta NOBEpPHIiTb 3a FOANH-
HUKOBOIO CTPINKOIO.
HOoC1K KpUWKM NOBUHEH BBINTW A0 yrNopy
B MPOPI3 pyHKM HaLi.

® BBiMKHITb NepeMnKa4 Ha HU3bKe 41CNo
obopoTi..

® 3aBaHTaxTe (PpyKTW 41 OBOHI A0
npuinoMHoro ByHKepy Ta nifWTOBXHITb
WTOBXa4eM, HaTMCKalo4M 3nerka.
3a HeobXxigHOCTI NopiXXTe NPOAYKTU
MEeHWMMU WMaTKamm.

® HanpuKiHui npouecy poboTu BBIMKHITb
nepemuKay KOpoTKO Ha BUCOKe Y1CHO0
060poTiB Ta He BUMMKaNTe npunany
[0 TWX Mip, NOKK CiK He By e MOBHICTIO
BMYaBNEHWI i3 M’AKOTI NNOAIB.

VBara!

CriakyviTe 3a CTaHOM HaroOBHEHHA Yalli.
MakcumarnbHa KinbKiCTb MPOAYKTIB ANA
rnepepobku: 250 r ¢opyKTIiB 411 OBOHIB.

BneHaep MantoHok [

Hebesneka nopaHeHHA
rocTpyumu Hoxamu/
obepToBum npusogom!
Hikonm He BcTpomaaAliTe pyK 40 BCTaHOB-
JsieHoro 6neHaepy!
[Mia 4yac poboTu 6neHaep 3aBXXAM 1OBU-
HeH 6y Ty 3aKpuTuvi KpuwKkor. baeHaep
MOXHA 3HIMaTN/BCTaHOBJIIOBATY TiNlbKU
1ica1A 3YMUHKU IPUBOAY.

A Hebeszneka onikis!

lig 4ac nepepobku rapA4Mx MPOAyKTIB
B br1eHaepi i3 BOPOHKU B KpyLLii BUCTY-
rnae rnapa. 3aBaHTaKyviiTe Makcumym

0,4 niTpis rapa4oi abo rniHUCTOI pianHN.

VBara!

BneHaep moxke OyTu MOWKOAXEHNI.

He nepepobnavite wB1aKO3aMOPOXEHI

nPoOAYKTU (3@ BUHATKOM KyOuKIB 1b04Y).

He Bmukavite nopoxHboro 6neHaepy.

® BcTaHOoBITb Kenux 6neHaepy (CTpinka Ha
KennxoBi HanpoTW Kpanku Ha npunaa,i)
Ta NOBEPHITb 3a FOAMHHMKOBOO
CTPINIKOIO 4,0 yriopy.

® 3aBaHTaxTe IHrpeLieHTH.
MakcurmanbHa KinbKicTb, pianHa
= 1,25 niTpa (niHucToi abo rapA4oi
piavHn makcmym 0,4 niTpa).
OnTrmanbHa KinbKicTb AnA Nepepobku
TBepAUX NPoAyKTiB = 80 rpam.



® BCTaHOBITb KpULWKY Ta MOBEPHITb
3a roAVHHMKOBOLO CTPINKOI0.
HocuK KpuwKM NOBMHEH 3alATK 4,0 YNOpy
B Mpopi3b py4Kkn 6neHaepy.

® YcTaHOBITb NepemMukay Ha 6akaHui
CTYniHb.

® [lepel TUM, AK AoKNaAaTU iHFPEAiEHTN,
YyCTaHOBITb Nepemukaq Ha «0/off».

® 3HATU KPULWKY | A0AaTHW iHFpeLieHTH

abo

® BUIHATW BOPOHKY i AoAaTu TBepai
iHFpeLiEHTM NOCTYMNOBO 4epe3 OTBIp
ANA 3aBaHTaXKyBaHHA

a6bo

® 3anUTW PiAKi IHFPemieHTN Yepes
BOPOHKY.

Micna po6otu

® YcTaHOoBITb NepemMukay Ha «0/off».

® BuiMiTb BUNKY i3 po3eTKu.

® 3HimManTe Hacanku Ta npunanaA y Bia-
MOBIAHOCTI 3 HACTYMHWUM OMUCaHHAM.

® [louuncTiTb BCi geTani, AnB.
«O4ueHHs i pornAan».

3HiMaHHA Yauwi 3 npunagaam/HacaaKamu:

® [loBepHITb KPULLKY NPOTU FOANHHUKOBOI
CTPINKM Ta 3HiMITb ii.
® BuimaHHA Hacanku:
— BwuimiTe Tpumad HacaZLok pa3om
3 YHiBepcasbHUM HOXEM, ANCKOM
AnA 36MBaHHA 41 HacaAKol ANA
BMMIlYBaHHS i3 Yaui.
3HiMiTb HacalKy 3 Tpumada
HacaloK.
— Jwnck AnA KpinneHHs BCTaBOK
Ta AUCK ANA Hapi3aHHA kapTonni
dopi Bi3bMIiTb 3a NOrnMbneHHA
ANA 3axBaTy Ta BUAMITb i3 Hali.
— [lepeBepHiTb ANCK ANA KpinneHHA
BCTaBOK Ta 06epeXkHO BUAABITb
BCTaBKy 3Hu3y (mantoHok [3).
® [loBepHiTb Yawy NpoTU FOANHHNKOBOT
CTPINIKM Ta 3HIMITb.
3HiMaHHA npecy As1A ULUTPYCOBUX:
® BiakpyTiTb Npec ANA LUTPYCOBUX
Ta BUNMITb Hauy.

3HiMaHHA COKOBMXUMaNKU-LeHTpudyru:

® KpuiwKy COKOBVIKUMAaNKN-LLEHTpUdpyrn
MOBEPHITb NPOTU FOAMHHWUKOBOI CTPINKN
Ta 3HiMiTb.

® BuiiMiTb EMHICTb ANA NepeTepToi
Macwm i3 Haui.

® 3HimiTb Hawy.
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3HiMmaHHA 6neHaepy:

® [loBepHiTb 6neHaep NpoTun
rOANHHWKOBOI CTPINKKW Ta 3HIMITb.

® [loBepHiTb KPULLKY MNPOTN FMOANHHUKOBOI
CTPINKM Ta 3HIMITb ii.

Mopapaa: bnenaep Halkpalle NOMUTH

Bifpasy X nicnA BUKOPUCTaHHA, AMB.

«O4uweHHA i gornan».

O4muweHHA i aornas

Hebe3neka BpaxxeHHA
eJIeKTPUYIHNM TOKOM!

OcHoBHWYI 610K Hi B AKOMY pa3i He 3a-
HyptoBaTy B BOAY i HIKOJI HE TpumaTu
ni4 rnpoTO4YHOK BOAOIO.

VBara!
Ha rnosepxHax MOXyTb BUHUKHYTU
MOWKOAXEHHA. He 3acTocoByriTe HiAkux
abpasunsHux 3acobiB AJIA YU EHHA.
Bkagiska: [Mpn nepepobuii, Hanp., MOPKBYU
Ta 4epBOHOI KanycTu Ha eflieMeHTax i3
nnacTMacy yTBOPIOETLCA YEPBOHUI HaniT,
AKMIN MOXXHa YCYHYTM 3a AOMOMOIOt0
LEKiNbKOX Kpanefnb CTONOBOI Onil.
OuniweHHA OCHOBHOIo 6J10Ky
® BuinMmiTb BUNKY i3 po3eTKu.
® [lpoTepTn OCHOBHMI 610K BONOroOK0
raH4ipkoto. 3a notpebu moxxHa
CKOPWUCTYBAaTUCA HEBENMKOIO KiNlbKICTIO
MUo4oro 3acoby.
e [licnA uboro NPOTEPTH NpUAAL Hacyxo.
o AwwK AnA NpunaanA npoMuinTe nia
NMPOTOYHOI BOAOIO Ta BUCYWITh.
He MuitTe B nocyA0MUIHIN MaLKHI!

OunweHHa Yawi 3 npuaasaam

Hebesneka nopaHeHHA
rocTpyumu Hoxxamum!

YHiBEPCANBHMIT HIX MOXCHA bpaTu nwe
3a rnaacTmMacoBuil Kpav pyHKu.
YHiBepcanbHuvi HiXx MOBUHEH 3aBXAN
n1iexxatu 'y AWKy 404 rnpunasnd, AKLo
By HuM He kKopucTyeTecA.

Bci enemMeHTV MOXXHa MUTK B NOCYA,0MUIA-
Hil MawWwHi.

EnemeHTM i3 nnactMmacu B Nocy LOMUMHIN
MalWWHi He 3aTUCKaTh, Tak AK BOHN MOXXYTb
AedopMyBaTUCA.
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OunweHHAa 6neHaepy
Hebesneka nopaHeHHA
roctTpumm HoXxamu!

He Topkaviteca Hoxis 6neHaepy orose-
HUMU PYKaMU.
KopucTyniteca A1 04 eHHA WITKOK.

BneHpep noyncTiTh Halkpalle ofpasy
XX nicnA ByKopucTaHHA. Lle aonomoxe
YHUKHYTU NPUCOXNNX 3aMWKIB NPOAYKTIB
Ta 3anobirae ncyBaHHIO nnacTMmacu (Hanp.,
niA, BNAvBoM edpipHUX Macen B npunpasax).
Kennx 6nenaepy (6e3 pi>ky4oi BCTaBku),
KPWLWKY Ta BOPOHKY MOXXHa MUTW B MOCy-
JOMUIHIN MalWVHi.
Pi>xy4y BCcTaBKy He KnaaiTb A0 MNOCYA0MUIA-
HOI MalWwWHW, a NPOMUNTE Mif MPOTO4HO
BOZLOIO (He 3anuniuanTe ne)xaTu B BOAI).
Mopapaa: Jonarte TpOXv BOAM 3 MUKOHUM
3acoboM [0 BCTaBneHoro bneHaepy.
BBiMKHITb 10ro Ha AeKinbka CekyHA,
Ha cTyniHb «M». Bunuinte Boay Ta
CMONOCHITL 6N1eHAep YNCTOO BOAOIO.
PosbupaHnHa 6neHaepy  ManioHok
® [loBepHiTb piXky4dy BCTaBKy NpoTu
rOAVHHUKOBOI CTPINKKW, TpUMato4n ii 3a
KpunbLA. Pixxyya BcTaBka BiAAINNTLCA.
® BunmiTb pixky4y BCTaBKy Ta 3HiMiTb
yuinbHIOBaNbHe KifnbLie.
CknapaHHA 6neHaepy

A Hebesneka nopaHeHHA!

Hikonn He 36upatu 6neHaep
Ha Ha OCHOBHOMY 610U

® YCTaHOBITb YliNbHIOBaNbHE KifbL,e
Ha pi>Ky4iln BCTaBL.
e BcTaBsTe piXy4y BCTaBKy 3HU3Y B Kennx
6neHpepy.
® [IpuKpyTiTb pi>XKy4y BCTaBKy 3a AOMNOMO-
rol0 KpUibLAT, NoBepTaloyy 3a roAnH-
HWKOBOIO CTpiNIKot0. [Npn LiIbOMY KpYTiTh
NMPUHaNMHI A0 TWX Mip, NOKW O4HE
KpunbLLe He NMPUKPUE NO3HAYKM
Ha kennxy 6nenHaepy (npasunbHe
nonoxxeHHA —> mantorok Bl 6).
OuniweHHA npecy ANA LUTPYCOBUX
Bci eneMeHTV MOXXHa MUTK B MOCY A,0MUIA-
Hin MawwHi. KoHyc anA Bu4aBnioBaHHA
Halnkpalle Biapasy X nicnAa BUKOPUCTaHHA
NponoJsiockaTy 3 YCiX CTOPIH Mif, NPOTO4HOIO
BOAOI. TakMM YNHOM 3aNuWKN NPOAYKTIB
He NMPUCOXHYThb.
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OuniEeHHA COKOBMXNMANKU-
LeHTpudoyru MantoHok [4
JnA o4neHHA COKOBMXNMAKN-
LLeHTpUyrn 3HiMiTb AinbTp B OpMi
KOWWKY 3 EMHOCTI ANA NepeTepToi Macw.
MpomuinTe enemMeHTH NiA NPOTO4HO
BOJOI0.

MnacTnHkn inbTpy B PopMi KOWKKY Mo-
YUCTITb 06epexHO, W06 iX He NMOWKOANTHN.

36epiraHHA
npunaay ManioHok

® BuliMiTb BUNKY i3 pO3ETKMN.

® Po3MicTiTb Kabenb y BiACiKY
anA kabento.

® Po3MiCTiTb Hacaaku y AWNKY
AnA npunaanA.
BcTaHoBITL Hauy.

m BkasiBka

Mepen BUKOpPUCTaHHAM BUIMITb BCi Npu-
napAaA i3 yawi abo 6neHaepy.
BcTasnavite nuwe HeobxiaHi npunasaA.

[onomora npu Henonaakax

A Hebesneka nopaHeHHA!

BuiimiTe BUSIKY i3 pO3ETKU repes TUM AK
npucTynaTy A0 YCyHEHHA Heroaankm.

m Ba)xnuea BkasziBka ana MCM42..

B pasi Henonaaku B ynpasniHHi Npu-
nany, npy cnpawoBaHHi eNeKTPOHHOIro
3anobixkHuka abo pedeKkTi npunany
6nnmae iHovkaTopHe Tabno.

OcHoBHUI 610K

Henonapka:

Mpunap He npauioe.

Mo>xnuea npu4nHa:

Mpunan 6yB nepeBaHTaXKeHWI (Hanp.,
Hacanka 3abnokoBaHa NMpoAyKToMm) i .
BHaCNiAOK LLbOro crpaLLtoBaB efleKTPOHHUI
3anobixkKHUK.




YcyHeHHA HenoslaaKu:

® YcTaHOoBITb NepemMukad Ha «0/off».

® BuiMiTb BUNKY i3 po3eTKM.

® YCyHbTe NPUHMHY NepeBaHTaXKEeHHH.

® [lponoBxxTe poboTy 3 NpMnasom.

Mo>xnuea npu4unHa:

Cnpoba BcTaHOBUTY Hawy 41 bneHaep

Ha BBIMKHYTUWI npunag.

YCcyHeHHA HenoJslaaKu:

® YCTaHOBITb Nepemukad Ha «0/off».

® BcTaHoBITb Yawy 4u 6neHaep.

® [IponoBxTe poboTy 3 NpMnasom.

MpunaaaAa

Henonaaka:

Mpunaa He BMUKaAETbCA.

Mo>xnuea npuyunHa:

MpunaanA HenpaBUNLHO BCTAHOBEHE.

YcyHeHHA HenonaaKu:

® YCTaHOoBITb NepeMukad Ha «0/off».

® BcTaHoBITL Npunaana 3rigHo Biano-
BiflHWX BKa3iBOK LLi€l IHCTPYKLIi.

° Ba)xnuea BKa3iBKa

l 3BepHiTbCA, Oyab nacka, 3a
Zonomoroto Ao cny>x6bu cepsicy,
AKwWo Bam He BoanocA ycyHyTn
Henonazaky Takvm YYMHOM.

PeuenTtu/iHrpeaieHtu/nepepobka
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PekomeHaauii 3 yTunisaull
JaHun npunan no3HaqveHni
Yy BiAMOBIAHOCTI i3 JIMpeKTMBOIO

= EBpOMelicekoro Cotosy 2012/19/EC
npo yTunisaLilo enekTpu4Horo
Ta eNeKTPOHHOro yCTaTKyBaHHA
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE).

JvpekTnBa BU3Ha4ae nopAAoK 36opy

Ta yTunisauii cTapux npunagis Ha TepuTopii

ycix kpaiH €C.

3a iHhopmauieto Npo akTyasnbHi WaAxXm

yTunisauii 3BepHiTbcA 6yab nacka

Jl0 CBOrO CneLiianizoBaHoro Topro.uA

abo A0 aaMiHicTpaLlii cBoei rpomanu.

FapaHTiHi ymoBum

YMOBUW rapaHTii AnA Lboro npunaay BU3Ha-
4aloTbCA HaWWM MPeACTaBHUKOM Y KpaiHi,
ne npunag, 6yB npofaHun.

MoapobuLi X yMOB MOXXHa OTpUMaTK Bif,
TOproBuUA, y AKOro npunag 6ys KynneHun.
Buicysaroun 6yab-AKy BUMOrY Y BiAMNOBIA-
HOCTI i3 faHO0 rapaHTieto, cnig noaasaTu
4Yek Ha NpoAaHun Toap abo KBUTaHLLIKO.

Hacaga- |Ymcno Yac

PeuenTtu/iHrpeaieHTu/nepepobka

Ka obopoTie
ey HU3bKe/ |npubn. |[Apixaxose TicTO
BUcoke |1-2xB |makc. 500 r 6GopolwHa

1 Anue
1 ny4ka coni
80 r uykpy

o6opoTiB.

25 r ApDKAXKIB 41 1 NaKyHOK CyXunx ApiKAXKIB
225 M5 Tennoro Monoka

60 r xupy (Tennoro)

ueapa 2 IMMOHY (IMMOHHWIA apomMarT)

® 3aBaHTaXXTe BCi iHrpedieHTn (KpiM MonoKa) A0 Halli.
® [lepeMuka4 BBIMKHITb Ha 10 CEKYHA Ha HU3bKe YMCNo

e JlopanTe MONIOKO Ta nepemiwanTe Ha BUCOKUX obepTax.
IHrpenieHTN NOBUHHI By TN OAHOI TemnepaTypu.

BumiwaHe 1,0 04HOPIAHOT KOHCUCTEHLLIT TICTO CTaBNATL

B Ternne micue anA 6pomiHHA.
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Hacag-
Ka

Yucno
ob6oporTiB

Yac

PeuenTtu/iHrpeaieHTu/nepepobka

«M>»

Linbyna, 4acHukK

KinbkicTb: Bia 1 unbynnHW, po3aineHoo Ha 4 HacTUHW,
no300r

BiA 1 3y64mka HacHuKy no 300 r

® [lepepobnanTe no 6axaHOro cTyneHA NoApiGHeHHs.

B/COKe

M’aco, nediHka

(ana m’AcHoro dapuy, cuporo GicwTekcy Towo)

KinbkicTb: 50 r no 500 r

® BuaaniTe KiCTKW, XpALLI, WKipy Ta cyxoxunna. HapixTte
M’ACO KyBrnkamu.

MpuroTyBaHHA M’ACHMX hapliB, HAYNHKN Ta NawWTeTiB:

® M’Aco (ANOBMYMHA, CBUHMHA, TENATUHA, NTULA, a TaKoX
puba Towo) pa3oMm i3 iHWNMM iHrpeaieHTaMn Ta
npunpasamu NOKNaAiTb B Hawy Ta nepepobnAnte Ao
OTPVMaHHA OAHOPIAHOrO TicTa.

BUCOKe

npuén.
1,5 xB
00 2 xB

CyHU4HMIA wepbeTt

250 r 3aMOpOXKeHi CyHULL

100 r LyKpoBoi nyapu

180 Mn BepuwKiB (1 HEMOBHUIA CTakaH)

® YciiHrpeaieHTN NoKNaAiTh B 4auy.
Cnip, HerariHo NpUCTYNUTK L0 Nepepobku, iHakwe
yTBOPATLCA rpyAoHKK. MNepeMiwynTe A0 yTBOPEHHA
MOpPO31Ba KPEMOBOI KOHCUCTEHLLI.

HU3bKe/
BUCOKE

36uTi 6inkun

KinbkicTb: Bia 2 10 6 6inkis

e 306uBalTe Ha BUCOKMX obepTax. AnAa nigmiwysaHHA
BBiIMKHiTb H/3bKe 41Cno 060pOTiB.

HU3bKe/
BUCOKE

36uTi BeplwKu

KinbkicTb: 200 r 1o 400 r

e 36uBalTe Ha BUCOKMX obepTax. AnAa nigmiwysaHHA
BBiIMKHITb H/3bKe 41Cno 060pOTiB.

BUcoke/
<<M>>

Fopixu, murpgans

KinbkicTb: 200 r 1o 400 r

e llkapanyny cnif BUAANUTW MOBHICTIO, iHAKWe HOXi
6neHaepy 3aTynAaTcA.

MepepobnaiTe Ao 6a>kaHOro CTyneHa NoApiGHeHHA.

BUCoke/
<<M>>

Mope i3 ppykTiB Ta oBOYIB
(ABNYHHMIA MyC, WNMHAT, MIOPE i3 MOPKBU, NOMIAO0PIB; cnpe abo

3BapeHe)

® |HrpeaieHTV Ta NpUnpaBu Noknaaite pa3om Ao 6neHaepy
Ta NpUroTyinTe ntope.
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Yucno
obopoTiB

Yac

PeuenTtu/iHrpeaieHTu/nepepobka

HU3bKe/
BUCOKE

MarioHe3

1 Anue

1 4. 0. ripynui

150-200 mn onii

1 CT. N. AMMOHHOro coky abo ouTy

1 ny4ka coni

1 ny4ka uykpy

I[HrpenieHTn NoBMHHI 6y TW OAHOI TeMnepaTypu.

® YciiHrpenieHTK (KpiM onii) nepemilwanTe Aekinbka CEKYHA,
Ha CTyMeHi «1».

® [licnA uboro BBIMKHITb 6neHAep Ha CTYNiHb «2».
3anvBaroym onito NoBiNbHO Yepe3 BOPOHKY, 36vBaliTe
BCe B 6neHAepi MOKM Maca He eMynbrye.

MaiioHe3 BukopucTaiiTe AKHaliwBsmnaLwe i He 36epiraiTe

noro.

BUCOKe

llokonaaHe MOJIOKO

80 r no 100 r wokonany

npnbn. 400 mn rapA4oro Monoka

® [loapibHiTk wWokonaa B 6neHaepi, LofanTe rapAHe MONOKO
Ta KOPOTKO nepemiwanTe.

BHeceHHA 3MiH He BUKNIOYaETbCA.
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Ona Bawewn 6e3onacHocTH

MNMepea ncnosb3oBaHNEM BHAMATEJIbHO NPOYTUTE 3TY UHCTPYK-
LMIO ANIA NOJIyYEeHUA BaXKHbIX yKa3aHU nNo TexHuke 6e3onac-
HOCTM 1 3KcnJlyaTauum agaHHoro npubopa.

Mpon3BoaunTeNb HE HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a MNOBPEXAEHUA,
BO3HUKLWME B pe3ynbTaTe HecobnioaeHNA yka3aHuii No npasuiib-
HOMY NMpUMeHeHUo npubopa.

JaHHbi npnbop npeaHasHa4eH AnA nepepaboTKu NPOAYKTOB

B OObIMHOM ANA AOMallHEro X03AncTBa KONNM4ecTBe B AOMaLIHUX
nnn 6bITOBbLIX YCNOBUAX N HE paccHMTaH ANA UCMNOoJIb30BaHNA

B KOMMep4YecKux uenax. NpnmeHeHne B GbITOBbIX YCIOBUAX
BKJIOHaET, HanpuMep: NCNOoNb30BaHNE B KYXHAX ANA COTPYAHUKOB
MarasuHoB, 0OMCOB, CENIbCKOXO3ANCTBEHHBIX 1 APYrnX Mpo-
MbIWIEHHbIX NPEANPUATUIN, a TaKXXe UCMoNb30BaHNe rocTAMMN
NaHCUOHOB, HeboNbWKX OTeNnen N NoAO06HLIX 3aBeAESHUN.

Mprbop MOXXHO UCMOJIb30BaTh TOJILKO ANA nepepaboTKn Takoro
KOJin4ecTBa NPOAYKTOB N B TEHEHNE TaKoro BpeMeHU, KOTopble
XapakTepHbl 451A AOMalHero Xxo3AncTea, CM. pasaen «Peuentbl/
NHrpeaneHTbl/nepepaboTka».

JaHHbi npnbop NnpuroaeH AnA NnepemMelnBaHnA, 3aMmelnBaHnaA,
B30VBaHWA, HAPE3KM 1 WNHKOBKWN NPOAYKTOB. [pn ncrnonb3osaHnm
pa3peleHHbIX MPOM3BOANTENEM MPUHAANIE)XHOCTEN BO3MOXHbI
Apyrne BapuaHTbl MPUMEHEHNA.

Mprbop Henb3A ncnonb3oBaTh ANA nepepaboTKn Apyrux
npeamMeToB NN BEWeCTB.

Mprbop MOXXHO MUCMOJIb30BaTb TOJIbKO C OPUrMHANBHLIMW
NPUHaANEXHOCTAMMU.

MoxxanymncTta, coxpaHUTe MHCTPYKLLUIO MO SKCnnyaTauumn.

Mpu nepenade npnbopa TpeTbeMy MLy HEOBXOAMMO TakXKe
nepenaTb eMy 3Ty MHCTPYKLUIO NO 3KCnnyaTauuu.

168



ru

A O6uwue ykasaHuA no TexHuke 6e3onacHocTuU

OnacHOCTb Nopa)KeHUA 3JIeKTPUHECKUM TOKOM

JlaHHbI Nprbop He nNpeaHa3Ha4veH AnA UCMOIb30BaHNA AeTbMMU.
Mpnbop 1 ero ceTeBoOW WHYP AepXKaTb BAANN OT AeTeN.

JIua ¢ orpaHny4eHHbIMU OU3NHECKUMIN, CEHCOPHBIMU UAW YMCTBEH-
HbIMW CMOCOBHOCTAMM UAN C HEAOCTATKOM OMbITa M 3HAHUA MOTYT
nosib30BaThbCA Npubopamm ToJIbKO NoA NPUCMOTPOM UAN €CN OHU
nony4mnnu ykasaHumsa no 6esonacHomMy ncnosib3osBaHuio npnbopa

1N 0CO3HaNN CBA3aHHbIEe C 3TUM OMacHOCTMU.

JetAmM Henb3Aa nrpatb ¢ Npnbopom.

Moakno4aTb U NCNoNb30BaTb NPUOGOP TONBKO B COOTBETCTBUMU

C TEXHUYECKUMW AaHHBbIMW Ha TUMOBOWN Tabnn4ke.

Ncnonb3oBaTk TONBKO B TOM ciy4ae, ecnn y npubopa u ero cete-
BOIO WHYypa HET HNKaKNX NOBPeXAEeHUN.

Mpnbop Bceraa oTcoeaAnHATb OT 3NEKTPOCETN, KOraa OH OCTaeTCA
6e3 NnpucmoTpa, a Takxxe rnepes ero cbopkomn, pazbopkom nnm
YUCTKOMN.

He npoTArnBaTtb CeTEBOW WHYP Yepe3 OCTpble KpaA Uan ropaque
noBepxHOCcTW. Ecnun ceTeBon WHyp AaHHoro npubopa 6yaet
noBpexXx.aeH, To, BO n3bexxaHve onacHbIX CUTyaunn, ero 4oJ>XKeH
6yneT 3aMeHUTb NPON3BOAMUTENb, NN ero cepBuUcHana cnyxba,
AN ANLLO C aHaNOrMYHON KBanudmkaLmen.

PeMoHT npubopa nopy4aTtb TONLKO Halen cepBuUcHOM cnyxbe.

A YKasaHuAa no TexHuke 6e3onacHoCTU ANA AaHHOIO
npubopa

OnacHocTb TpaBMUpOBaHUA

OnacHoCTb NopaXXeHUA 3JIEKTPUHECKUM TOKOM

MNpun nepeboAx anekTpocHabxxeHnA Npnbop ocTaeTcA BKNIOHEHHbLIM

N nocne BO30O6HOBNEHUA 3NIeKTpocHabXXeHnA CHoBa Ha4MHaeT

paboTaThb.

MNpuHaAneXxHOCTU N HacaAKU MOXXHO 3aMeHATb TONbKO nocne

OCTaHOBKM NMpuBoAa (MOBOPOTHbIN NMepekntoHaTenb B NONOXKEHNN

«0/off») n n3Bne4HeHnA BUIKU U3 PO3ETKMN.

OcHoBHoWM 610K HUKOrAa He Norpy>XaTb B XXKMAKOCTU, HUKOraa

He Aep)XaTb MoA NPOTOYHOW BOAOW N HE MbITb B NOCYA0MOE4HOM

MaluHe.

MNepen ycTpaHeHMEM HEVCNPaBHOCTU U3BJIEeYb BUJIKY U3 PO3ETKMU.
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OnacHoCTb TpaBMUPOBaHUA BpallaloWMMNCA Hacaakamu!

Bo BpemA akcnnyaTaumm HUKOraa He onyckaTb PyKu B CMecUTeb-
Hyto Hawy. JlnA noaTanknBaHWA UHIPEAVEHTOB BCeraa 1cnonb3o-
BaTb Tonkatenb (7a). Mocne BbIKNOHYEHNA NPUBOL, elle HEKOTopoe
BpeMA npoaonkaeT paboTaTb. Hacaakn MOXHO 3aMeHATb TOJIbKO
nocne oCTaHOBKW NpVBOAA.

OnacHocTb TpaBMuUpoBaHUA 06 ocTpbie HOXuW/BpaLalowninca
npusoa!

HuKoraa He onyckaTb pyKu B yCTaHOBNEHHbIV 6neHaep!

BneHaep paboTaeT TONIbKO C MAOTHO 3aKPyHEHHOWN KPbIWKOMN.
BneHaep MOXHO cHMMaTb/ycTaHaBIMBaTb TONBKO MOCSIE OCTaHOBKU
npueoaa.

OnacHocTb TpaBMupoBaHuUA 06 ocTpbie HOXu!

ByabTe ocobeHHO OCTOPOXKHbI BO BpeMsA paboTbl co BCTaBKamMu!
O6palante BHMMaHne Ha dopMy 1 NOSI0XKEHME BCTaBKW, BCTaBnAA
ee B ANCK AnA KpenneHua BcTaBoK. JINCK AnA KpenneHna BCTaBoK
N AUCK AnA KapTodoena ppu MOXXHO BpaTb TONBLKO 3a npeay-
CMOTpPEHHbIE ANnA 3Toro yrnybneHuAa aonA 3axseara.

He onyckaTb pyKy B 3arpy3o4Hoe oTBepcTMe.

AnA noaTankuBaHWA MHIrPEANEHTOB UCMOJIb30BaTb TOJIbKO
ToNKaTenb.

YHuBepcanbHbIn HOX 6paTb TOJIbKO 3a NiacTMaccoBble KpanA.

Mpwn Hencnonb3oBaHUN YHMUBEPCANbHbBIN HOX AOMKEH BCeraa
neXxaTb B AlMKE ANA NPUHAANEXHOCTEN.

He Tporatb HOXK 6neHaepa ronbiMm pykamu.

JnA 4MCTKM ncnonb3oBaTh WETKY.

OnacHocTb ownapusaHua!

Mpn nepepaboTke B 6neHAepe ropAHMX NPOAYKTOB HYepe3 BOPOHKY
B KpbllWKe BbIXoAUT nap. 3anmeaTb He 6onee 0,4 nuTpa ropaden nau
CUNbHOMEHALLENCA XNAKOCTW.

OnacHocTb TpaBMupoBaHua!l

Hukoraa He cobupaTb GneHaep Ha OCHOBHOM Bnoke.

A Pa3bAacHeHune cMMBOJIOB Ha Npu6ope U NpUHaanex-
HOCTAX

DE'] Cobniopatb YKa3aHnA B MHCTPYKLLN NO 3KCrjiyaTaunn.

5]
OcTopoxxHo! Bpauwatowmeca Hacaaku.
He onyckaTb pyKy B 3arpy304Hoe oTBepcTHe.

OcTopoxxHo! Bpaluatoumeca HoXW.
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WHCTpyKLMA no aKcnnyaTauum onvceiBaeT
npnbopbl pa3nn4yHbIX UCMONHEHWI, CM. Tak-
e 0630p Mozeneli (pucyHok M). OTnnyma
0603Ha4eHbl COOTBETCTBYOWNM 06pa3om.
JaHHbIn Npnbop He Hy)XXAaeTcA B TEXHU-
4eCKoM 0bCny»>X1BaHUN.

KomnneKTHbI 0630p

OcHOoBHoOI1 610K Pucynok B}

1 [NoBOpOTHbLIN NepeksovaTesb
A MCM41..:
«0/off» = ocTaHOBKa
«M» = MrHOBEHHOE BKJIHO4YEHME Ha Mak-
cuMansHoe 4mcno o6opoToB, yaAepKu-
BaTb Nepekno4aTens B Te4eHne BCero
npouecca nepepaboTkn NPOAYKTOB.
CtyneHb 1-2, pabo4anA ckopocThk:
1 = H13Koe 4ncno obopoToB —
MeAneHHo,
2 = BbICOKOE 41cno 060poToB — BbICTPO.
B MCM42..:
«0/off» = ocTaHOBKa
«M>» = MrHOBEHHOE BKJIHOHEHME Ha MaK-
crmanbHoe 41cno o60poToB, yaepXu-
BaTb Nepekn4aTenb B TeHeHne BCero
npotiecca nepepaboTKn NPOAYKTOB.
= pabo4anA ckopoCTb NnaBHO
nepeKknto4aeTCcA ¢ HU3KOM Ha BbICOKYIHO.

2 YkaszaTenb paboyero cocToAHUA
(Tonbko ana MCM42..)
CeeTuTCA BO BpeMA paboThbl (MOBOPOT-
HbI NepekntodaTens Ha «M» nnn ).
MwuraeT B cny4ae ownbok npwu aKcnnya-
Tauwumn npubopa, npu cpabaTtbiBaHUN
3NEKTPOHHOIO NPeLOXPaHUTENA UK NpK
HencnpaBHOCTY Npubopa, CM. pa3aen
«[MomolLb Npu ycTpaHeHnu
HeuncrpaBHOCTEN».

Mpusoa

4 Awwmk AnAa NpuHaasie)XXHoCTeNn
(pucyHok ()
HT06bl OTKPbITb AWMK, HY>XHO HaXXaTb
Ha KHOIMKY Ha HUXXHel CTopoHe
npubopa 1 BblABNHY Tb ALK,
Y106kl N3BNEYL AWMK MOAHOCTLIO,
ero HeobxoANMO cnerka HaknoHUTb
BBEPX U BbIABUHYTb.

w

ru

BcTaBnaa Awnk obpaTHO, ero Heobxo-
AVIMO cnerka HaknoHuTb BBepX,

a 3aTeM 3a4BWHYTb 4O yrnopa.

Bo Bpema paboTbl ¢ Npnbopom ALK
ANA NPUHAANEXHOCTEN AOMXKEH

6bITb 3aKpbIT.

5 OTceK AnA ceTeBOro wHypa

CmecuTenbHada 4awa ¢ npuHaanex-
HOCTAMU

6 CwmecuTenbHasa yawa

7 Kpblwka
7a TonkaTenb

8 [pusoaHasa ocb
Hacaakn
9 [epXxaTesb AJiA Hacaf oK
9a YHuBepcasbHbIA HOX
9b [Auck ana B3busaHnAa
9¢ MecunbHaa Hacaaka
10 [Awuck AnAa KpenJsieHna BCTaBOK
10a BcTaBka-pe3ka — KpynHo (A)
10b BcTaBka-pe3ka — mesko (B)
10c BecTaBka-lwumHKoBKa — KpynHo (C)
10d BcTaBka-wmHKoBKa — mesiko (D)
11 [Awuck ana kaptocpena copu (E)
(B HEKOTOPBIX MOAENAX)
12 CoKoBbhKMMaJsKa ANA LUTPYCOBbIX
13 LieHTpudchyra cokoBbDKUMasKu
(B HEKOTOPbIX MOAENAX)
14 YHuBepcasbHbIl U3MeNbLYUTENDb
(B HEKOTOPBIX MOAENAX)
Ecnn oaHa 13 nprvHaanexHocTen He BxoauT
B KOMMMEKT NOCTaBKN, ee MOXXHO 3aKa3aTb B
CepBUCHOW cnyxobe.

BneHpaep
15 CrakaH 6neHpepa

16 KpblwkKa
16a BopoHka
16b 3arpy3o4Hoe oTBepcTUNE
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ru
dkcnnyaTtauma

Mepen nepBbIM NCNONB30BaHNEM TLLATENb-
HO MOYUCTUTL NPUBOP 1 NPUHAANEXKHOCTH,

CM. pasgen «HucTka v yxon».
MoaroTtoeka

® [locTaBUTb OCHOBHOM BNOK Ha FNasKyto,

MNPOYHYIO N HNCTYIO MOBEPXHOCTD.
® I3Bneyb ceTeBoW WHYPp U3 oTCeka AnA

CEeTeBOro WHypa Ha HEOBXOAVMYO ANVHY.

® BcTaBuTb BUSIKY B PO3ETKY.

® Bo BpemA paboTbl ¢ MprbGopoM AWK
ANA NpYHaANEXHOCTEN AoMKeH BbITb
3aKpbIT.

E BaxkHaAa uHdopmauma

— BkntovaTb 1 BbIKO4aTb NPUGOP TONLKO
C MOMOLLBIO MOBOPOTHOIO NEPEKIIO-
YaTenAa. Hukoraa He BbiKnoYaTb Npnbop
NMOBOPOTOM CMECUTENBHOM Yawu, 6neH-
Zlepa Unn Hacaaku.

— Mpunbop MOXHO BKNOHATE TONIBKO Moche
MOJIHOW YCTaHOBKW HacaLoK vnm npu-
HaAneXXHOCTEN.

CmecuTesibHaA 4awa ¢ npuHaasiex-

HocTAMW/HacaakKamu

OrnacHocTb TPaBMUPOBaHUA
BpalarowmMmIcA Hacagkamum!

Bo Bpemsa akcrinyatalum HUKorAa He
orycKaTh PYKv B CMECUTESIbHYIO Hally.
Ana noaTanknBaHuA MHMPEANEHTOB
BcerAa m1croJib30BaTb ToJKaTesb (7a).

lNocne BbiKIOYEHNA rpuBoA ellle HeKoTo-

poe BpeMsdA rpoaomkaeT paborars.

Hacaakv MOXHO 3aMEHATL TOJILKO r1ocsie

OCTaHOBKU ripuBoA4a.

A Bruymarue!

[pu ucrionb30BaHNM CMECUTESIbHON
qauwm npubop MoXxeT ObiTb BKIIIOHEH
TOJIbKO C y/CTaHOBJIEHHOM Yallew,

a TakXe C yCTaHOBJIEHHOW U MI0THO
MPUKPY HEHHOM KPbILIKOM.

YHuBepcalibHbI HOX (9a)

ANA n3Mesib4eHunA, py6KI/| n
nepemMeuwmnBaHuA.
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OnacHoCTb TpaBMUPOBaHUA
06 ocTpble HoXxu!

YHuBepcanbHbiIvi HOX 6paTh TOJILKO

3a r1/1acTMaccoBble Kpas.

lNpu Heucrnonb30BaHUN yHUBEPCASbHBIN
HOXX [IOJIKEH BCErAa exartb B AlUKe
JJIA [PUHAEATIEXHOCTEU.

Ovck pna B36buBaHua (9b)
ANA cnnBoK, B36MTbIX 6eNKOB, MaloHe3a.
MecunbHaa Hacagka (9c)

ANA 3aMelrBaHnA TecTa 1 fobaBneHuA
WHFPEeAVNEHTOB, KOTOPbIE HE AOMKHbI
N3MenbyaTbCA (Hanp.: U3toMa, WoKoNaAHbIX
nnacwmo%

PucyHok

® YCTaHOBUTb CMECUTENBHYIO Haly

(cTpenka Ha cMecuTenbHOM Yale

HanpoTuB TO4KM Ha Npubope) 1 nosep-

HYTb €ee Mo 4acoBOW CTpenke A0 yrnopa.

® BcTaBuTb NPVBOAHYIO OCb B Aep)KaTelb

ANA Hacaf oK U HapaBuThb L0 chrKcaumu.

® YcTaHOBKa Hacalaku:

— BcTaBuTh nepxatenb AnA Hacanok
B CMECUTENbHYIO Hauy.

— YcTaHoBUTb YHMBEPCANbHBIA HOX,
ANCK AnA B3bmBaHuA nnm
MeCcuIibHYI0 HacallKy Ha aepXaTtefb
ANA HacaLoK 1 OTNYCTUTb.

A Bruymarue!

MMpoAyKTbI A71A epepaboTKM 3arpyathb
TOJIbKO I10CJI€ YCTaHOBKU HACA/OK.

® 3arpy3uTb UHIPELNEHTDI.

® YCTaHOBUTH KPbIWKY C TONKaTenem
(cTpenka Ha KpblllKe HanpoTUB TO4KM
Ha cMecuTenbHON Hale) 1 NOBEPHYTb
Mo 4acoBOWN CTPerKe.

HocuK KpbIWwKW AOMKEH 40 ynopa B
OVITN B NPOpe3b PyHKN CMeCUTENbHOMN
Hawm.

® YCTaHOBWUTbL NMOBOPOTHLIN Nepeknto-
YaTeNlb Ha He0BXOAMMYIO CTYMEHb.

e JlnA nobasneHvA NHrpeaAneHToB
nepeBecTV MOBOPOTHbIV NEPEKo-
YaTenb B nonoxeHune «0/off».

® I3Bne4yb TonkaTenb 1 3arpy3uTb
VNHrpe-AVeHTbl Yepes3 3arpy304Hoe OTB
epcTue.



BcTaBku ana nuameneyeHua (10a-10d)

OnacHocTe TpaBMUPOBaHUA
06 ocTpsie HoXu!

ByabTe 0cobeHHO OCTOPOXHbI BO BPEMA
paboTsl co BcTaBkamu!

Obpaiuavite BHUMaHne Ha gpopmy

U [10JI0XKEHUE BCTaBKu, BCTABJIAA

€e B AVCK AJ1A KPEraeHWA BCTaBOK.
,ﬂMCK AJIA KperlJleHWA BCTaBOK U ANCK
AJ1A KapToghesia ¢bpu MOXHO 6paTb
TOJIbKO 3a MPEAYCMOTPEHHbIE AJIA
aTOro yriybneHua A4 3axBara.

BcTaBka-pe3ka — kpynHo (A)
MoBOPOTHBLIN NepeknoyaTeNb YCTaHOBUTb
Ha HM3Koe 41cno 060pOTOB ANA HAPEe3KK:
OrypLLOB, MOPKOBM.

BcTaBka-pe3ka — meniko (B)
MoOBOPOTHLIN NepeknoyaTeNb YyCTaHOBUTb
Ha BbICOKOE 41Cn0 060POTOB ANA HAape3Ku:
OrypLLOB, MOPKOBM.

BcTaBKa-WWHKOBKA — KpynHo (C) *
MoBOPOTHLIN Nepekno4aTenb YCTaHOBUTb
Ha BbICOKOE 41Cno 060pOTOB ANA WMHKOB-
Kn: AGNOK, MOPKOBMU, Cbipa.

BcTaBka-wmHKoBKa — menko (D)
MoBOPOTHBLIN NepeknoyaTeNb YCTaHOBUTb
Ha BbICOKOE 41Ci0 060pOTOB AJIA WWHKOB-
K1: MOPKOBMU, CbIpa.
Ovck pna kaptocpena dopu (E)
ANA Hape3Kn KapTodena copu n
WHrpeaneHTOoB AnA cOpyKTOBOro canaTta.
BHumaHue!
Auck 4na kapToghena ¢chpu He rnpuroaeH
417 nepepaboTKy TBEPAOro Chipa, OPEXOB,
XpeHa n T.1.
PMcyHOK D]
YcTaHOBUTL CMecHTENbHYI0 Hally
(cTpenka Ha cMecuTEeNbHOM Halwe Ha-
NPOTWB TO4KM Ha Npnbope) 1 NOBEPHY Tb
ee Mo 4acoBoW CTPenKe A0 ynopa.
® BcTaBuTb NPMBOAHYIO OCb B CMECUTENb-
HYt0 Yaly.
B 3aBrcMMoOCTM OT >Kenaemoro npu-
MeHeHUs:
® BcTaBuUTb HY>XHYIO BCTaBKY B ANCK
ANA KpenneHvA BCTaBoK.
O6palwaTb BHMMaHue Ha chopmy 1 nosio-
»KeHue BCTaBku (pucyHok [1-5a)!
® YCTaHOBWUTb AUCK ANA KperyeHuA
BCTaBOK Ha NMPUBOAHYIO OCb.

ru

unu:

® YcTaHoBWUTb AMCK ANA KapTodensa pu
Ha NpVBOAHYO OCb.
YcTaHOBUTB KPbIWKY C TONKaTenem
(cTpenka Ha KpblIlWKe HanpoTHB CTPENKN
Ha CMeCUTENbHON Halle) 1 NOBEPHYThb
Mo 4acoBOW CTpenkKe.
HocuK KpbIWKK A0MKEH A0 yropa BOVTK
B NPOPEe3b Py4KM CMECUTENBHON Halu.

OnacHocTe TpaBMUPOBaHUA
06 ocTpsbie HoXwu!

He onyckaTb pyKy B 3arpy304Hoe 0TBepC-
Te. 1A NoATANKNBAHWA MHIPEANEHTOB
UCIIOIb30BaTh TOJILKO TOJIKATESb.

® YCTaHOBWTb MOBOPOTHBI Mepeko-
yaTenb Ha HeO6XOAMMYIO CTyMEeHb.

® 3arpysuTb NPOAYKTbI ANA HAPEe3Ku
UAW WWHKOBKMU.

® [polyKTbl ANA HAPE3KM MNN WNHKOBKM
nVlWb cnerka noaTankueartb TON-
KaTenem.

e I3Bneyb TonKaTenb 1 3arpy3nTb UHIpe-
LVEHTbI HYepea 3arpy304Hoe OTBEpCTHE.

BHumaHue!

Onycrowatb CMecUTENIbHYIO Yauly
HeobxoAnMo rpexkae, Yem Hape3aHHbIe
WIIN HAWWHKOBAHHbIE MPOAYKTbI JOCTUIHYT
AUCKa 1A KperieHWA BCTaBOK MW ANCKa
AJ1A KapToghena ¢hpu.

CokoBbDKMMarska aja

unTpycossbix (12) PucyHok

ANA OTXXMMa coKa 13 LMTPYCOBbIX, Hamp.:

anenbCUHOB, rpenndpyToB, JIMMOHOB.

® YCTaHOBUTb CMECUTESBHYIO Yawy
(cTpenka Ha cMecuUTeNbHOM Yalle Ha-
NPOTUB TOHKM Ha NpUBope) 1 NOBEPHYTb
ee Mo 4acoBOW CTpenke A0 yrnopa.

® BcTaBuWTb NPVBOAHYIO OCb B CMECUTENb-
HyO Hauy.

® YCTaHOBUTb COKOBBDKMMANKY ANA
LLMUTPYCOBbIX HA MPVBOAHYIO OCb
(cTpenka Ha CoKOBbIKMMaNKe Hanpo-
TVB CTPENIKN Ha CMeCUTENbHON Yale)
1 MOBEPHYTb MO 4acoBOW CTPESKe.
Hocuk cuTa nomKeH BOWTY Lo yriopa
B NMPOpe3b Py4KM CMECUTENBHOWN Halu.

® YCTaHOBUTb KOHYC COKOBLKMMANKKN 1
npuxaTtb ero.

e JinA omKMMa coka 13 opyKToB ycTa-
HOBWTb NMOBOPOTHbIN NepekyaTenb
Ha H13Koe 4Kcno o60poTOoB 1 NpuXKaTb
OPYKT K KOHYCY COKOBbDKMMAIKMW.

* He noaxoauT AnA 0UYeHb TBePblX NPOAYKTOB, TAKUX Kak canamu. 173
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BHumaHue!

Cneants 3a YypOBHEM HAMOJIHEHUA
CMECUTENIbHOM Haluu.

MakcumanbHbii o6bem: 500 mi.
CmecuTenbHyio Hauy cneayeTt cBoeBpe-
MEHHO OryCTOWAaTh.

LleHTpudbyra cokosbiku-
manku (13) PucyHok

LANA NoJy4eHnA cokKa N3 CEMEYKOBbIX

nnoAoB (Hanp.: AGNOK, rpyw), AroA,

KOCTO4YKOBbIX NMnoLoB (6e3 KOCTO4eEK),

oBOLWEN (Hanp.: MOPKOBK, TOMaTOB).

® YCTaHOBUTb CMECUTEJIbHYIO Hally
(cTpenka Ha CMecUTENBHOM Hale Ha-
NPOTMB TO4KM Ha NpMBOope) N NOBEPHYTh
€e Mo YacoBoW CTPeNKe L0 ynopa.

® BcTaBuTb NPYBOAHYIO OCb B CMECUTENb-
HYt0 Yauy.

® [lpuKpyTUTb EMKOCTb AJIA NEPETEPTON
Maccbl ¢ hnNbTPOM B DOPME KOPIUHKM
Mo 4acoBol CTpesKe A0 ynopa.

® YCTaHOBWUTb KPbIWKY ANA LeHTpuUdyru
COKOBBDKMMaNKM U MOBEPHYTb MO Haco-
BOW cTpenke. HocKK KpbIWKN LOMKEH
[0 ynopa BOWTY B NPOpPe3b Py4Kn
CMECUTENIbHOM Yawun.

® YCTaHOBMWTbL MOBOPOTHLIN MEPEKIO-
YaTenb Ha HU3KOEe 41CNIo 06OPOTOB.

® 3arpyxaTtb (ppyKTbl AV OBOWLMA
B 3arpy304HbIA CTBOJ U NNLWLb chnerka
noATankuBaTb UX TONKaTENEM.
Mpn HeobxoANMMOCTN NX MOXHO Npea-
BapUTENIbHO N3MENbYNTh.

® B koHue pabo4ero npowecca ycTaHo-
BUTb MOBOPOTHBIN MNepekioyaTenb
Ha KOPOTKOe BPEMA Ha BbICOKOE HNCNO
060pOTOB U He BbIKNO4YaTh NprMbop L0
Tex nop, Nnoka cok He 6yAeT NOJIHOCTLIO
oTXXaT 13 OPYKTOBOWN MAKOTHU.

BHumaHwue!

Cneants 3a ypOBHEM HAMOJIHEHNA
CMeCUTENIbHOM Yali.

MakcumanbHoe Konn4ecTBo rnpoAyKTOB
4514 nepepabotku: 250 I hpyKTOB U
oBoL .

BneHaep PucyHok [l
OnacHOCTb TpaBMUPOBAaHUA
06 ocTpble HoXxw/Bpalarowmvica
npusoa!
Hukoraa He onyckaTte pyku B ycTa-
HOBJIEHHbIV 6ieHAep! baeHaep pabotaet
TOJILKO C MI0THO 3aKPYy4EHHOM KPbILKOU.
GneHaep cHumats/ycTaHaBMBaThb TOJLKO
r1ocie noJiHovi OCTaHOBKM MPUBOAA.

174

A OnacHocTe ownapyBaHUA!

lpu nepepabotke B b6neHaepe ropa4nx
MPOAYKTOB Yepe3 BOPOHKY B KPbILKE Bbl-
xoaut nap. 3annsatb He bonee 0,4 nutpa
rOPAYEN MM CUITbHOMEHALLEVICA
JKUAKOCTH.

BHumaHwue!

GneHaep MoxHo rioBpeanTs.

He nepepabartbiBaTb 3aMOpPOXEHHbIE
UHIPEeAMNEHTHI (3a UCKITIOYEHNEM KyOUKOB
nbaa). bneHaep He nomxeH paboTaTb
1yCTbIM.

® YcTaHOBUTL CTakaH 6neHaepa (cTpenka
Ha cTakaHe 6neHaepa HanpPoTMB TOYKM
Ha npubope) 1 MOBEPHYTb ero rno 4aco-
BOW CTpesiKe A0 ynopa.

® 3arpy3uTb UHIPEeANEHTbI.
MakcumanbHoe KoNM4ecTBO XXUAKOCTH
= 1,25 nuTpa (cunbHOMeHAwWwnxcA
NN FOPAYMX XKUAKOCTeN He 6onee
0,4 nutpa).
OnTrmanbHoOe KoNN4ecTBo ANA nepe-
paboTKn TBEPAbIX UHFPEANEHTOB
=80 rpamm.

® YCTaHOBUTb KPbIWKY ¥ MOBEPHYTb
ee Mo 4acoBOW CTPefKe.
HOCVK KpbIWKW A0MKEH A0 ynopa BONTU
B Npope3b py4qku 6neHaepa.

® YCTaHOBUTb MOBOPOTHbIV NEPEKIIIO-
YaTenb Ha Heo6XOAMMY!IO CTYMEHb.

e JinA nobaBneHnA NHrpeanNeHTOB nepe-
BECTW NMOBOPOTHLIN Nepekno4aTens
B nonoxxeHue «0/off».

® CHATb KPbIWKY W 3arpy3nTb MHrpe-
OVEHTHI

nnm

® 13BNieYb BOPOHKY 1 NMOCTENeHHO
3arpy>kaTb TBepAble UHIPeANEHTI
Yyepes 3arpy304Hoe 0TBepCcTUe

nnm

® 3aUTb XUAKNE UHTPEANEHTbI HYepes
BOPOHKY.



Mocne paboThl

® [lepeBecTy NOBOPOTHbIN NEPEKIO-
yaTenb B nonoxxeHve «0/off».

® l13Bneyb BUNKY 13 PO3ETKMU.

® CHuMaTb HacaAKu Unu NpuHapnex-
HOCTM COrnacHo cneaywemy
onvcaHuio.

® [lpoBecTn YICTKY BCex AeTanen,

CM. pasfen «HucTka u yxon».

CHATUE cMecUTesIbHON Yawm ¢ npu-

HapJieXxHocTAMU/HacagKamm:

® [loBepHYTb KPbIWKY NMPOTMB HacOBOW
CTPENKMN U CHATb €e.

® lI3BneveHve HacaloK:

— W3Bne4b n3 cmecuTenbHOM Yawm
Lep)xaTenb HacaloK BMeCTe
C YHMBEpPCaNbHbIM HOXXOM, ANCKOM
AnA B36MBaHNA UM MeCUNbHON
Hacankon. CHATb Hacaaky c Aep-
)KaTenA AnA Hacalok.

— B3ATb AWCK ANA KpenneHns BCTaBOK
unu Anck anA kaptodpena cpu 3a
yrnybneHuna Ana 3axsata U BbIHYTb
N3 CMECUTENBHOW Halun.

— [lepeBepHyTb AUCK ANA KpernneHun
BCTaBOK M OCTOPOXXHO BbIAABUTb
BCTaBKY C HMXXHEI CTOPOHbI
(pucyHok [3).

® [loBepHYTb CMECUTENBHYIO Hally NPOTMB
4acoBOW CTPENKUN U CHATb €e.

CHATUE LUMTPYCOBOI COKOBbDKMMAIIKU:

® OTKpPYTUTb COKOBbIRKMMATKY ANA

LIUTPYCOBbIX N CHATb CMECUTENbHYIO

Yauwy.

CHATME LeHTPUYrn COKOBbDKMMAJIKU:
® [loBepHYTb KPbIWKY LEeHTpUdpyru

COKOBbDKMMaNKN NPOTUB 4acoBou

CTPENKM U CHATL €ee.

® l13Bneyb N3 cMecUTENBHOM Yawm
€MKOCTb AfA NepeTepTon Macchbl.

® CHATb CMEeCUTENBHYIO Yaly.

CHATue 6neHpepa:

® [loBepHyTb BneHaep NPOTMB HacoBOW
CTPENKM U CHATb €ero.

® [loBepHYTb KPbIWKY MNPOTMB HaCOBOW

CTPENKMN U CHATb €e.

PekomeHpauua: breHzep ny4ie Bcero
04MCTUTb Cpas3y Moche UCMoNb30BaHuA,
CM. pasgen «HucTka v yxoa».

ru
YHucTka n yxoga,

OnacHocTb ropaXkeHuA
SJIeKTpUHeCKUM TOKoOM!

OcHoBHOV 610K HU B KOEM CJly4ae He
rorpy>xarte B BOAY U HUKOr4a He Aep>xaTtbh
104 NPOTO4HOV BOAOM.

Bruyimarue!

lMosepxHocTu rnpmnbopa moryT bbITk I10-

BpexAeHbl. He ncrions3oBate abpasns-

Hble YUCTALME CPEACTBA.

Mpumeyanue: MNMpn nepepaboTke, Hanp.,

MOPKOBW UM KPACHOKOYaHHOW KanycTbl

Ha NnacTMaccoBbIX AeTaNAX NoABNAETCA

LLBETHOW HaneT, KOTOPbI MOXXHO yAannTb

C NOMOLLIO HECKOMNbKUX Kanelsb

pacTuTenbHOro mMacna.

YucTka ocHoBHOIro 6J10Ka
MN3Bneyb BUIIKY U3 PO3ETKM.

® [IpoTepeTb OCHOBHOM 610K BNaXkHOW
TpAnkon. Mpu HeobxoanMoCTH uc-
nonbL3oBaTbh HEMHOMO CpeAcTBa AnfA
MbITbA MOCYAbl.

® B 3aknioveHve BbITepeTb Nprbop Hacyxo.

® [IpombITb AWK ANA NpUHAANEXHOCTEN
B NMPOTO4YHON BOAE 1 BbICYWWTb €rO.
Henb3A MbITb B MOCYA0MOE4HON
MaumnHe!

YucTka cMecuTesibHOW Yaluu
C NPUHAAJNIEXXHOCTAMU

OnacHoCTb TpaBMUPOBaHUA
06 ocTpebie HoXu!

YHuBepcanbHbIli HOX 6paTh TONLKO

3a r1acTMaccoBble Kpas.

lNpun HeuncrnonbL30BaHN yHUBEPCASbHBbIM
HOX< I0JIKeH BCer/a fiexxatb B Al1Ke
AJIA MPUHAANEXHOCTEN.

Bce neTtann MOXXHO MbITb B MOCYLOMOEY-
HOWM MalnHe.

MnacTmaccoBble AeTann He 3aXXKUMaTb

B MOCYZLOMOEHHOM MalrHe MeX Ay nocy-
O, TaK KaKk BO3MO>KHa Ux gedhopmauima.
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YucTtka 6neHaepa

OnacHocTb TpaBMUPOBaHUA
06 ocTpsble HoXxu!

He tporats HoXu 6neHaepa ronsiMmu
pykamu. [na 41UCTKM MCIIOIb30BaTL LETKY.

Brnennep ny4uwe Bcero no4ucTUTL cpasy
nocne Ucrnonb30BaHuA.

Tak ocTaTKy NPOAYKTOB He MPUCOXHYT, U
nnactmacca He 6yneT pasbeneHa (Hanp.,
ahrpHBIMM MacnamMu U3 NPAHOCTEN).

CTtakaH 6neHaepa (6e3 HoXKeBOI BCTaBKM),

KPbIWKY 1 BOPOHKY MOXHO MbITb B MOCY-

LOMOEYHOM MallnHe.

Ho>keByto BCTaBKy cneayeT MbiTb He

B MOCYAOMOEHYHOM MallvHe, a B MPOTOYHOM

BoJe (He OCTaBNATb NeXkaTb B BOAE).

PekomeHpauma: Hanutb B yCTaHOBNEHHbIN

6neHAep HEMHOIo BOAbI CO CPEACTBOM

ANA MbITbA Nocyabl. Bkno4nTe 6neHaep

Ha HeCKOoNbKO CeKyHZ Ha cTyneHu «M».

BbinvTe BOAY M NPOMBITb YACTOM BOLOMN.

Pa36opka 6neHaepa PucyHok

® [loBepHYTb HOXKEBYIO BCTABKY 3a Mioc-
K1e BbICTYMbl MPOTUB HaCOBOW CTPENKMN.
HoxxeBaA BcTaBka pa3bnoknpyeTcs.

® BbiHYTb HOXKEBYHO BCTaBKY U CHATb
YMIOTHUTENBHOE KOJbLLO.

Cb6opka 6neHaepa

A OnacHocTb TpaBMUpPOBaHUA!

Hukoraa He cobupates bneHaep Ha
OCHOBHOM bJ10KE.

® HazeTb ynnoTHUTENbHOE KONbLLO
Ha HOXKEBYIO BCTaBKY.

® BcTaBuTb HOXXEBYIO BCTaBKY CHU3Y
B CTakaH bneHaepa.

® [1NOTHO NPUKPYTUTb HOXXEBYIO BCTaBKY
Mo 4acoBoOW CTPesKe, yAep)KnBan
ee 3a NNOCKME BbICTYMbI.
Mpn 8TOM NOBOpa4MBaTh Kak MUHUMYM
[0 Tex rnop, noka oOAuH U3 MiIoCKMX
BbICTYMOB He 3aKpOeT MapK/pPOBKY
Ha cTakaHe bneHaepa (NpasuibHoe
nonoxeHne —> pucyHok &1 6).
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YucTKa COKOBbIXUMAJIKU

ANA UMTPYCOBbLIX

Bce netany MOXXHO MbITb B MOCYZLOMOEH-
HOW MawwmHe. KOHYC COKOBBIXUMANKM
nyHuwe BCEro NpoMbITb cpasy Nnocne Ucrosb-
30BaHVA CO BCEX CTOPOH MO, MPOTOHHOM
BOZOW. Tak oCTaTKu He MPUCOXHYT.

YucTtka ueHTpudyru
COKOBbIXXUMAaJNKN PucyHok [4
JnA 41CTKN LeHTprdYr COKOBbKMMANKN
cnenyet nssnedb punbTp B opMe KOP3UH-
K1 U3 eMKOCTU AJIA NepeTepTon Macchl.
MpenBapnTensHO NPOMBITE BCE AeTanu

B MPOTO4YHOM BOAE.

MnacTvHkn hunbTpa B opMe KOP3UHKM
chefyeT YNCTUTb OCTOPOXKHO, HTOObI

He NoBpeAunTb UX.

XpaHeHue npubopa  PucyHok

® l13Bneyb BUSIKY U3 PO3ETKM.

® Pa3mecTuTb CETEBOW WHYp B OTAENE-
HWUM ANA ero XpaHeHuA.

® PaamecTuTb Hacaaku B AWMKe ANA
NPUHaANEXXHOCTEN.
YCcTaHOBUTbL CMECUTENBHYIO Hally.

m YKa3zaHue:

Mepen ncnonb3oBaHnem npubopa
cnenyeT 1U3BJeYb BCE NPUHAANEXHOCTU
N3 CMECUTENBHON HYawmn nan na net-
JAepa. YcTaHaBnvBaTh TOJILKO AeTanu,

HeobxoaunMble AnA paboTbl.

Momolub Npu ycTpaHeHUn
HeucnpasHOCTEN

A OnacHocTb TpaBMUpPOBaHUA!

Mepea ycTpaHeHnem HencrpaBHOCTU
U3BJIeYb BUTIKY U3 PO3ETKM.

m Ba)kHoe ykazaHue ana MCM42..

Ha ownbky npw akcnnyaTtauumn npnbopa,
cpabaTtbiBaHMe 3NEKTPOHHBIX Npeaoxpa-
HUTENen UM HemcnpasHOCTb Nprbopa
yKasbiBaeT Murawowmin nHamkaTtop pabo-
4Yero COCTOAHMA.




OcHoBHol 6J10K

HeuncnpaBHoOCTb:

Mpnbop npekpaTtun paboTy.

BoamoxxHaAa npuynHa:

Mpunbop 6bin Neperpy>keH (Hanp., Hacaaka

3a6510KMpoBaHa NPoAyKTOM) U B pe3yiib-

TaTe aTOro cpaboTan SNeKTPOHHbIN

npeaoxpaHnTenb.

YcTpaHeHue:

® [lepeBecTy MOBOPOTHbIN NEPEKIIIO-
yaTenb B rnonoxkeHue «0/off».

® l13Bneyb BUNKY 13 PO3ETKMU.

® YCTpaHWUTb NPUHKHY Neperpy3ku.

® [lpopomxunTb aKcnnyaTauuo npubopa.

Bo3amoxxHaAa npuynHa:

Bbina nonbiTka yCcTaHOBUTL CMECUTENBHYIO

Yawy nnu 6neHaep Ha BKIOHeHHbIN Nproop.

YcTpaHeHue:

® [lepeBecTy MOBOPOTHBIN NEPEKIIIO-
yaTtenb B rnonoxkeHue «0/off».

® YCTaHOBUTb CMECUTENBbHYIO Hally
unu 6neHaep.

® [lpopomxunTb akcnayaTauuio npubopa.

MpuHaaneXxHocTu

HeuncnpaBHoCTb:

Mpunbop He BKNtoHaeTcA.

Bo3morxHaAa npuynHa:

MprHaaneXxHOCTb HENPaBUABLHO

BCTaBleHa.

YcTpaHeHue:

® [lepeBecTy MOBOPOTHBIN NEPEKIO-
YyaTenb B nonoxxeHue «0/off».

® YcTaHaBnMBaTb NPUMHAANEXHOCTU
COracHoO COOTBETCTBYOWMM YKa3a-
HYAM LaHHON MHCTPYKLMN.

Ba)kHoe yka3aHue

[

1 Ecnn Takum o6pa3om He yaaeTcA
YCTpPaHTb HEUCNPaBHOCTb,

To obpaTuTech, NoXxanymncra,

B CEPBMCHYIO CNyX0y.

ru

YKa3aHua no yTuansaummn

JaHHbin npnbop nmeet o603Ha4e-

ﬁ/ Hue cornacHo TpeboBaHuAM
anpekTuebl EC 2012/19/EC

m= 06 OTCNYXXMBWIX CBOV CPOK

NEKTPUHECKMX N DNEKTPOHHbBIX

npubopax (waste electrical and

electronic equipment — WEEE).

B aTol AnpekTMBe NpuBeLeHbl Npasnna,

JLelcTBylolne Ha Bcen Tepputopumn EC,

Mo npuemy 1 yTuansaumnm oTCiy>XBLINX

CBOW CPOK NpnbopoB.

NHdopmaumio 06 akTyanbHbIX MeToaax

yTunusauum Bel cmoxXeTe nony4nTb

y Bawero Toproeoro areHTa nnv B opraHax

KOMMYHanbHOro yrnpasneHua no MecTy

Bawero xxutenbcTBa.

FapaHTUiiHbIE yCIOBUA

JnAa naHHoro 6eiToBoro npnbopa LencT-
BYIOT rapaHTUiHbIE YCNOBWA, onpefeneH-
Hble HaWWM NPeACTaBUTENBCTBOM

B CTpaHe, B KOTOpow 6bIToBOM Nprbop 6bin
KynneH. MHdopmMaLumio o rapaHTUAHbIX
ycnoBuAx Bel MoXXeTe nony4uTs B noboe
BpeMA B CBOEM CMeLnann3npoBaHHOM
MarasuHe, rae Bbl nprobpenu ceon
npubop, nnm obpaTMBWNCL HEMNOCPEACTBEH-
HO B Halle NpeACcTaBUTENbCTBO B COOT-
BETCTBYIOWEN CTPaHe.

"apaHTuiHbIe ycnosuA AnA fepmaHum

n agpeca Bbl HallaeTe Ha nocneaHen
CTpaHuLLe pyKOBOACTBA.

Kpome TOro, rapaHTuiiHele ycnoeua
N310XeHbl TakXKe B IHTepHeTe no
yKasaHHoMy Beb-anpecy.

JnA nony4eHvA rapaHTUMHOro obcnyxu-
BaHuA B Ntobom cnyvyae HeobxoAnmo
npeabABUTb AOKYMEHT, MOATBEP K A0 NI
hakT MoKynKu.
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PeuenTbli/MHrpeaneHTbl/nepepaboTka

Hacaga-
Ka

Yucno
o6opo-
TOB

Bpema

PeuenTbl/uHrpeaneHToli/nepepabortka

2

HU3Koe/
BbICOKOE

npuén.
1-2 MyH

LOpox>xeBoe TecTo

Makc. 500 r MyKu

25 1 cBEXUX UnK 1 NaKeTUK CYXMX APOXIKEN

225 mMn Tensioro Mosnoka

1 Anuo

1 wenoTka conu

80 r caxapa

60 r xupa (Tennoro)

Lenpa c nonoBrHbl IMMOHA (MMOHHBIA apoMaTn3aTop)

® 3arpy3uTb BCe MHIPeAneHTbl (KpoMe MOoMoKa)
B CMEeCUTElIbHYIO Haly.

® YcTaHOBWTbL MOBOPOTHLIN Nepekno4aTens Ha 10 CeKyHA,
Ha HM3Koe 41cno 060poTOB.

® Jlo6aBnTb MONOKO 1 NepemMellaTh BCe Ha BbICOKMX
obopoTax.

NHrpeaneHTbl LOMKHBI MMETb OAMHAKOBYIO TeMMepaTypy.

Koraa TecTo cTaHeT rnaakum, Aate eMy NOAOWTU B TEMIOM

MecTe.

«M>»

PenyaTbIil N1yK, YECHOK

Konn4ecTBo: OT 1 NyKOBULLbI, paspe3aHHon Ha 4 4acTu,

no300r

oT 1 3y64mKa 4ecHoka, Ao 300 r

® [lepepabaTtbiBaTb A0 HEOOXOAMMON CTENEHN
n3MenbHeHuA.

BbICOKOE

Maco, ne4yeHb

(anA doapwa, TapTapa UTA.)

Konnyectso: 50-500 r

® YaanuTb KOCTU, XPALLM, KOXKY U CYyXOXKMAWA.
Hape3aTtb MAco Kybukamu.

MpurotoBneHne MACHOro doaplua, Ha4MHOK, NaWwTeToB:

® 3arpys3uTb B CMeCUTENbHYIO HYally MACO (FOBAAMHY,
CBWHWHY, TENATUHY, NTULY, a TakKe pblby UTA.), BMecTe
C ApPYrUMW VHFpeAneHTamMun 1 npunpasamu 1 nepe-
pabaTtbiBaTb 4O NOAYyYEeHWA OLHOPOAHOIO TecTa.

BbICOKO€e

npmoén.
1,5 MUH
no2
MWH

Kny6Hu4HbIN copbeT

250 r 3aMOpPOXKEHHOWN KNyBOHVKM

100 r caxapHow nyapbl

180 mMn cnvBOK (NpUMeEpPHO 1 cTakaH4uK)

® Bce VHrpeAneHTbl 3arpy3nTb B CMECUTENbHYIO Hally.
Cpa3sy e BKNo41Tb Npnbop, nHa4ve o6pa3yroTcA KOMKM.
MNepemelwBaTh BCe A0 TeX NOp, NOKa He noay41TcA
KpemoobpasHoe MOpOXeHoe.

HU3Koe/
BbICOKOE

B36uTbie 6enkn
KonunyecTtBo: 2—6 6enkoB
® B36uBaTb Ha BbICOKMX 060pOTax.

AnAa noamewnsaHvA YCTaHOBUTb HU3KOE HYMCIIO 060poTOB.
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Yucno
ob6opo-
TOB

Bpema

PeuenTbl/MHrpeaneHTbl/nepepaboTka

HU3Koe/
BbICOKOE

B36uTbie cnuBku

Konunyectso: 200 r 1o 400 r

® B36uBaTb Ha BbICOKMX o6opoTax. [nAa noaMewvBaHnsA
YCTaHOBUTb HN3KOoe 4ncno o6opoToB.

BbICOKOE/
<<M>>

Opexu, MuHaanb

Konnyectso: 200 r o 400 r

® [lonHOCTLIO yAanuTb CKopyny, nHade HoX 6neHaepa
3aTynuTcA.

MepepabaTbiBaTh A0 HEOOXOANMON CTENEHN U3MENBYEHNA.

BbICOKOE/
<<M>>

MopupoBaHue oBouel u PpPyKTOB

(AGNOYHBIA MyCC, WNWHAT, MOpe U3 MOPKOBU, TOMaTOB, ChIPbIX

VAN BapeHbIx)

® VIHrpeaveHTbl U Npunpaskl 3arpy3nTb BMecTe B GneHaep
1 nepepabaTbiBaTh UX A0 NOpeobpa3HOro COCTOAHNA.

HU3Koe/
BbICOKOE

MarioHes

1 Anuo

1 4. n. ropynubl

150—200 mMn pacTuTenbHOro macna

1 CT. N. NIMMOHHOIO COKa UK ykcyca

1 wenoTka conu

1 wenoTka caxapa

WHrpeaveHTbl LOMKHBI UMETL OAMHAKOBYIO TEMMepaTypy.

® Bce nHrpeaneHTbl (KkpomMe Macna) nepemMewnBaTb
HECKOJIbKO CEKYH/, Ha CTYMNeHU «1».

® [lepeknio4nTb GneHaep Ha CTyneHb «2», MeAJIeHHO Biu-
BaTb Macno Yyepe3 BOPOHKY 1 B36uBaTL BCe A0 Tex nop,
rnoka macca He aMynbrmpyeTcs.

Wcnonb3oBaTb MalloHE3 B KOPOTKNE CPOKU, HE XPaHUTb

ero.

BbICOKOE

llokonaaHoe mosioko

80 r no 100 r wokonasa

npu6n. 400 Mn ropAYero MonokKa

e lllokonap namenbunTb B 6neHaepe, nobaBuTb ropsayee
MOJIOKO 1 BbICTPO NepemMelathb.

MpaBo Ha BHeCceHMe N3MEHEHMN
ocTaBnAem 3a cobol.

179



UHcopmauua M3rotoBuTenA 0 rapaHTUMHOM U CEPBUCHOM 0OCny>XUBaHUU

KpyrnocytouHbiit TenedoH cny><6bl noanepkKu*: 8 (800) 200-29-61
OcmumnanbHbii calT B UHTepHeTe: www.bosch-home.ru
Anpeca aBT X LUEHTPOB, a TaKXXe BCA UHG no y obcl AOCTYNHa Ha odMuManbHOM
caiite B UHTepHeTe: Www. bosch home.ru.
PekomeHgyem Bam nonb3oBaTbCA yCnyramu Tonbko P X cep X LLeHTPOB.
OpuruHanbHble akceccyapbl U CpeAcTBa no yxoay AnA 6biToBoi TexHukn Bosch Bbl uB (¢ ] WHTepHeT-
mara3uHe: www.bosch-home.ru/store. C ycnosuamu 3akasa, onnatbl U focTaBku Bbl moxkeTte oauaKOMuTbcn Ha cauTe. TaK)Ke OpUruHanbHble
aKceccyapbl U cpefcTBa no yxoay Bbi p pecTu B aBTOp LeHTpax.

1. Uspenue 2. Mogenb

rlyHKTbI 1-2 3anonHATCA TONbKO B CnyJyae, eCnuv 3TW aHHble He coAepXXaTcA B AOKYMeHTax O MOKynKe wu3genusa (KaCCOBbIl;I uek M/W’IM
TOBaprlﬁ yekK, ToBapHaAa HaknagHas).

3. [laHHaA MHhopMaLMA pacnpocTpaHAETCA Ha Manble BbiToBble NPpUbopbl TOoBapHOro 3Haka Bosch: kotheBapku, kohemallnHbl, KOtheMOonKu, Bechl,
KYXOHHble KOMBaWHbl, MUKCepbI, MbINecockl, Pe3ku, TOCTePbI, YTIOrW, theHbl, PacnPAMUTENW ANA BONOC, 3NeKTPOYalHUKKU, COKOBbIXUMANKH, U3Menb-
yutenu, bneHaepsbl, raaunbHble JOCKW, BAHHOUKM, HaNOMNbHbIE BECHI, YTIOrU, NapoBble CTaHUMWM, MafunbHble JOCKW U aHanorMyHble UM U3genua.

B COOTBETCTBMMU C 3aKOHO[ATENbCTBOM OCYyLieCcTBNAETCA B (hopMe 06A3aTeNnbHOM cepTUdUKaLUM U AeKNapupoOBaHUA COOTBETCTBUA.
WHdopmauuio 06 oba3aTensHOM NOATBEPKAEHWU COOTBETCTBUA HALLMX NPUOOPOB, B TOM UMCNE JaHHbIe O HOMepe cepTuduKara cooT-
BETCTBMA (AeKnapaunu o COOTBETCTBMM) U CpoKe ero (ee) AencTaua Bbl moxeTe nonyunts B8 OO0 «BECX BbiToBble Mpubopbi».
Halwa npoaykuuA NpouM3BOAMTCA MOA KOHTPONEM TpaHCHaUWOHanbHOM Kopnopauuu «BCX Xaycrepete M6X», agpec wrab-kBapTupbl: 81739
MioHxeH, Kapn-Bepw LWtpacce 34, lepmanus (BSH Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
OpraHu3sauuei, BbinonHALeh hyHKLMW MHOCTPAHHOTO U3rOTOBUTENA, YNONHOMOUYEHHOW N3rOTOBMTENEM Ha OCHOBAHWKU OrOBOPA C HUM, ABNA-
etcA OO0 «bCX BbiToBble Mprubopbl», 198515, CaHkT-MeTepbypr, r. Meteprod, yn. Kapna Cumenca, A.1 nut. A, bunuman B r. Mocksa, 119071, yn.
Manasn Kanyxckas, A.15, TenedoH (495) 737-2777, dakc (495) 737-2798.

5. ObA3aTenbHble CBEAEHNUA O TEXHUUECKUX XapaKTepucTMKax Npubopa npuseaeHbl Ha TUNOBOW Tabnuuke npubopa UNK Ha ero aTUKeTKe U/unu
B COMPOBOAUTENBHOM JOKYMEHTaLUK.

6. AKceccyapbl U CpeacTBa no yxogy

[ina GesynpeuHoro thyHKUMOHMPOBaHWA Ballel TeXHUKW M yxofa 3a Helt NPOU3BOAUTENb PEKOMEHYET UCMONb30BaTh TONbKO OPUrMHAmbHbIE
akceccyapbl U cpefcTsa no yxoay. OpuruHanbHble akceccyapbl paspaboTaHbl NPOM3BOAMTENEM, OHU WAeanbHO NOAXOAAT UMeHHO AnA Bawero
npubopa. OpuriHanbHble akceccyapbl M CPEACTBA MO YXO/y COOTBETCTBYIOT CaMbIM BbICOKUM TpeboBaHWAM KauyecTBa TOBapHOro 3Haka Bosch,
OHW NPOXOAAT 3aBOACKUE UCMbITaHUA ANA 0BecneyeHns MaKCMManbHOM HaaexxHoCTH B pabote. Mo BceM Bonpocam, CBA3aHHbIM C aKceccyapamu
1 CpeAcTBaMu No yxoay AnA Bawweit 6bITOBOM TEXHUKHM, Bbl MOXeTe 06paTUTbCA B aBTOPU30BAHHbIE CEPBUCHBIE LIEHTPBI UNK MO TenedoHy CnyxBbl
NOANEPXKKHU.

7. FapaHTHA u3rotoBuTensa

®dupma “3roToBUTENb NPEAOCTABNAET Ha NpUobpeTeHHbIN Bamu B Poccuiickoi deaepaumnn 6biToBoM NpUbop rapaHT1io B COOTBETCTBUU C Aeiic-
TBYIOLLMM 3aKkoHofatenbctBom P® cpokom 1 rog. Ha npuobpeteHHbiit B Pecnybnuke Benapych 6buiToBoi npubop, K KOTOpoMy Npu Nokynke bbin
BblaH rapaHTUIHbBINA TanoH, AeMCTBYIOT rapaHTUitHble YCNIOBWA, He NPOTUBOPeYallMe 3akoHoaaTenbcTBy Pecnybnuku benapych.

8. BHumaHnue! BaxxHaa uHcopmauua ana norpebutenen

[aHHbii Nnpubop npeaHasHaueH ANA UCMONb30BAHUA UCKMIOUMTENBHO ANA NUUHBIX, CEMENHbIX, JOMALIHUX U UHbIX HYX[, HE CBA3AHHbIX C OCYy-
LLLeCTBNEHWEM NPeANnPUHUMATENBCKOM AEATENBHOCTH NMBO yaoBneTBopeHnem BbiToBbIX NOTPEBHOCTEN B 0dhirce NPEANnpPUATUA, YUPEXAEHUA UK
opraHu3auuu. McnonbaosaHue npubopa B LENAX, OTIUUHbLIX OT BbllUEYKa3aHHbIX, ABNAETCA HApYLEHWEM NPaBWUN HaANexallen aKcnnyaraumum
npubopa.

Hanuuue cdmvpmeHHOM 3aBOACKOW TMMOBOM Tabnunuku Ha npubope obAsatensHo! Moxanyicra, ybeautech B ee HaNMUMK 1 COXpaHUTe ee Ha Npw-
bope B TeueHue Bcero cpoka cnyxosl npubopa. YaaneHnue 1abnuuku seget kK 06esnuueHmnio npubopa u K BO3MOXHbLIM HapyLIEHWAM NpPaBun ero
aKcnnyaTayum.

M3rotoBuTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a HEOCTATKK B Npubope, ecnn cepBUCHOI cnyx 6ot byaet AoKasaHo, UTo OHM BO3HMKIMW MOCTNEe NepeAaym
npubopa notTpebuTento BCNeACTBUE HAPYLLIEHWA UM NPABUI NONb30BAHUA, TPAHCMOPTUPOBKM, XPaHEHUA, AEMCTBII TPETbUX NNL, HENPEOJONNMOM
cunbl (Moxapa, NPMPOAHOM KaTacTPOMbI 1 T.M.), NONafaHNA ObITOBLIX HACEKOMBbIX 1 FPbI3YHOB, BO3AEHCTBUA MHBIX MOCTOPOHHNX (haKTOPOB, a TakKe
BC/EACTBUE CYLLECTBEHHbBIX HAapYLIEHUI TEXHUUECKIMX TPeBOBaHM1, OrOBOPEHHbIX B MHCTPYKLMM MO SKCMyaTaluumu, B TOM YUCe HeCTabunbHOCTH
napamMeTpoB 3NeKTPoceTH, ycTaHoBneHHbix TOCT 32144-2013.

[ina nopTBepXAeHUA AaThl MOKYMNKW npubopa npu rapaHTUIHOM PEMOHTE WK MPeAbABMNEHUU MHbIX MPEAyCMOTPEHHbIX 3aKOHOM TpeboBaHMi
ybeanTenbHO Npocum Bac coxpaHATb AOKYMEHTbI O MOKYMKe (UeK, KBUTaHLMIO, MHble AOKYMEHTbI, MOATBEPXKAAIOLME AATY U MECTO MOKYMKK).
CobntofieHne peKoMeHAALMI U YKa3aHUM, COAEPKALLMXCH B MHCTPYKLMK MO IKCNNyaTaumu (npasunax nonb3oBaHuaA), NOMOoXeT nabexarb npobnem
B 9KCMNyaTaunn npubopa n ero o6enyxuBaHuu.

HewncnpasHble y3bl NPUBOPOB B rapaHTHitHbIN NePUOA BECnNaTHO PEMOHTUPYIOTCA UMM 3aMEHAIOTCA HOBbIMU. PelleHue Bonpoca o uenecoob-
Pa3HOCTU UX 3aMEHbI UMW PEMOHTa OCTaeTcA 3a cnyxbamu cepeuca.

9. UHchopmauma o cepBuce

B nepuoa v nocne UCTeUeHUA rapaHTURHOTO cpoka Hawwa Cnyx6a CepBuca, a TakKe MacTepPCKUe HallMX NapTHEPOB BCerAa roToBbl NPeAnoXuTb
Bam cBou ycnyru. Cnucok aapecos YNONMHOMOUEHHbIX W3roToBUTeNeM MyHKTOB aBTOPU3OBAHHOMO CEPBMCHOrO 0bCNyXUBaHUA HaXOAMTCA Ha
ouumnansHom cante B MHTepHete: www.bosch-home.ru.

Cpok cnyxbbl Manbix 6bITOBbIX NPUBOPOB (KPOME KyXOHHbIX KOMBaMHOB W Mbinecocos) coctaBnAeT 2 roga. Cpok cnyxbbl KyxOHHbIX Kombaii-
HOB W MblNecocoB cocTaBnAet 5 net. CpoK cnyx0bbl U3AENUA UCUMCNAETCA C AaTbl €ro MOKyMNK1, NGO NP1 HEBO3MOXKHOCTH ee ONpeaeneHus, ¢
[laTbl U3rOTOBNEHUA W3[ENUA, HAHECEHHOW Ha TMMOBYIO TabnMUuKy M3genuA. B COOTBETCTBUM CO CTaHAAPTOM M3rOTOBWUTENA AaTa M3roTOBNeHWUA
Mapkupyetca FD ITMM, rge T - rog usrotoenexnua MmuHyc 1920, a MM — Mecsay uarotoBnexus. [inAa onpeaeneHuns roga M3rotoBneHuna npubopa
Heobxoanmo k 1920 npubaBuTb uncno IT.

[H[ 4. YBakaemble Aambl U rocnoaa, coobuiaem Bam, uto noaTBep>KAeHWe COOTBETCTBUA Hallel NPoAYKUWK obAsaTenbHbIM TpebGoBaHUAM

* BecnnatHbl¥ KPyrnocyTouHbli TenedoH ANnA 3BOHKOB Ha TeppuTopuun PO. B34C065N1-1M00  03/2017

BOSCH

PaspaboTaHo AAA KU3HHK




MHdopmauma o 6bIToBOM TEXHUKE, MPOU3BeAEeHHOW Mo KOHTPOJIEM KOHLEepHa
BCX Xaycrepete 'm6X, Kapn-Bepu-LUTtp. 34, 81739 MioHxeH, lepmaHus
B COOTBETCTBUM C TPeGOBAHUAMU 3aKOHOZATENbLCTBA O TEXHUYECKOM
perynvpoBaHuu U 3aKkoHoAaTeNbLCTBA O 3aluTe NpaB noTpeduTenen
Poccuiickon ®epepaunmn

MpoayKumsa: KyXoHHble KOMOaWHblI, ToBapHbI 3HaK: Bosch
KYXOHHbI€ MalUMHbI, MUKCEPbIl, U3MEeNLYNTENN

BHUMAHWE! AccopTUMEHT NpoayKLUun NOCTOSIHHO OBGHOBMSieTCS. TeXHWYeckue XapakTepUCTUKU NPOAYKLMM, B TOM YUCTe 3HeprodadekTUBHOCTH,
NOCTOSIHHO COBepLUeHCTBYOTCS. MpoaAyKLMS perynsipHo NpoxoauT obsizaTenbHyto npoLeaypy NOATBEPXIEHNSI COOTBETCTBIS COMMAcHO AefcTByoLLe-
My 3aKoHOAATENbCTBY. MIHopMaLMio O PeKBU3UTaX akTyarnbHbIX CEPTUUKATOB COOTBETCTBIS U CPOKaX X AeiCTBUS, MHCOPMaLMIO 06 akTyanbHOM
aCCOPTUMEHTE MPOAYKLMU MOXHO MOMNYHUTb Y OpraHun3aLyy, BbINOMHSIOLEN (YHKLUUM MHOCTPAHHOTO M3rOTOBUTENS Ha TeppuTopun Poccuiickoin de-
fAepauun OO0 «BCX BbitoBble Mpubopbl», 198515, CankT-MeTepbypr, r. MeTeprod, yn. Kapna Cumenca, 4.1 nut.A, dunuan B r. Mocksa, 119071,
yn. Manas Kanyxckasi, 4.15, TenedoH (495) 737-2777, cbakc (495) 737-2798.
KomnaHus OO0 «BCX BbiToBble Mpubopbi», 198515, CankT-MeTepbypr, . Meteprod, yn. Kapna CumeHca, 4.1 nuT.A, ounuan B r. Mockea, 119071,
yn. Manas Kanyxckas, A.15, Tenedon (495) 737-2777, cbakc (495) 737-2798 ocylecTBNsAeT CBO AATENbHOCTb MO NOATBEPXAEHNIO COOTBETCTBIA
NpOAYyKLMM OT UMEHW NPON3BOANTENS Ha EAVNHOM TAMOXEHHOW TeppUTOpUM EBPa3nincKoro SKOHOMUYECKOro COl3a B COOTBETCTBUM C AENCTBYOWMMA
TEXHUYECKUMU pernamMeHTamu, B Ka4ecTBe YNOMHOMOYEHHOro 3roToBuTtenem nuua, a Takke BbiNonHaeT TpeGoBaHus, NpeayCMOTpeHHble 3aKoHOM
P® Ne184-®3 «O TexHU4eCKoM perynmpoBaHun» ANs nuua, BbINOMHALWETO (OYHKLMN MHOCTPAHHOTO W3roTOBUTENS Ha Tepputopun Poccuiickoii de-
nepauuu.
VmnopTtepom B Poccuiickyto ®eaepaumio npoaykumumn, cepTudULIMPOBaHHO B KadyecTBe cepuitHo npoussoanmoit, sensetcst OO0 «BCX BeiToBble
Mpubopsbl», 198515, CaHkT-Metepbypr, r. Meteprod, yn. Kapna Cumerca, 4.1 nuT.A, cdounuan B r. Mockea, 119071, yn. Manas Kanyxckas 1.15,
TenedoH (495) 737-2777.
OpraHusaumen, ykasblBaemoi Ha npoayKUun B LensiX uaeHTUuKaLumm NpoaykumMm 1 OCyLLECTBASIIOLLEN NepBUYHOE pa3meLlieHre NpoayKLUMn Ha
pbiHke EBponeiickoro cotosa, sensietcst PobepT Bow Xaycrepete Mm6X Kapn-Bepu-LUTp. 34, 81739 MionxeH, lepmanus (Robert Bosch Hausgeréate
GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Minchen, Germany).
tOpuanyeckum nULIOM (M3roToBUTENeM), OCYLLIECTBMAIOLMM OT CBOETO0 UMEHU W3rOTOBMIEHME MPOAYKUMM W OTBETCTBEHHbIM 3@ €€ COOTBETCTBUE
TpeboBaHNAM NPUMEHNMbIX TEXHUYECKUX pernameHTos, senseTcs BCX Xaycrepete m6X, Kapn-Bepu-LTtp. 34, 81739 MioHxeH, Mepmanus (BSH
Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Munchen, Germany).
Mpwv nepeBo3ke, Norpyake, pasrpyake 1 XpaHeHUU NPOAYKLUMM CreflyeT PyKOBOACTBOBATLCS, MOMUMO U3MNOXKEHHBIX B MHCTPYKLMM NO SKCryatauum,
creaytoLWyMm TpeGoBaHUAMN:
« 3arnpelyaeTcs nofBepraTb NPOAYKLMIO CYLLECTBEHHBIM MEXaHU4YECKUM Harpyskam, KOTOpble MOTyT MPUBECTU K MOBPEXAEHWI0 MPOAYKLMM W/unu

HapyLLEHMIO ee YNaKoBKY.
* Heobxoanmo nsberaTb nonagaHns Ha ynakoBKy NPOAYKUMW BOAbI U APYTVX XWAKOCTE.
Mepen nepeBo3Koit NN Nepefaden Ha xpaHeHue BbiBLUEN B 3KCMyaTauun NpoAyKLMM Npu oTpuLaTensHoi TemnepaTtype Heobxoaumo ybeantecs B
OTCYTCTBWW B NPOAYKLMM BOABI.
Mpoaykumsa npeaHasHa4YeHa K UCMonb3oBaHWIio B YCroBusax Temnepatypbl Bolle 0°C 1 OTHOCUTENbHO BNaXHOCTH, He npesbiwaioen 93%.
Mepen Havanom akcnnyatauuy NPOAyKUMM, ANUTENbHOE BPEMSA HaxXOAMBLUEHCS Noj BO3AENCTBEM OTpULATENbHON TemMnepaTypbl, He0GX0AMMO Bbli-
[epxaTb ee B YCrIOBUSIX KOMHATHON TemMnepaTypbl HECKOSbKO 4acoB.
MpaBuna peanusauny NPOAYKUMM ONPEAENnsoTCS NPeanpUATUAMU PO3HUYHO TOPTOBMM B COOTBETCTBUM C TPeBOBaHMAMMU [e/CTBYIOLLETO 3aKOHO-
[artenbcrea.
YkasaHus o yTunusauum NpoayKuMM CoaepKaTcsl B MHCTPYKLMM MO 3KCnyaTauuy U MOryT GbiTb YTOUHEHbI Y MYHULMNANbHBLIX OPraHOB MCMOMHM-
TenbHON BNacTu.
[Ins npoayKUMK, peann3oBaHHOi U3rOTOBUTENEM B TEYEHME CpoKa AeNCTBUS cepTucmukaTa COOTBETCTBYS, 3TOT CepTUdMKaT AeiicTBUTENEH Npu ee
nocTaBke, NPOAaXe 1 UCTONb30BaHUM (MPUMEHEHNI) B TeHeHUe Cpoka Criyx0bbl, yCTAHOBMEHHOTO B COOTBETCTBUM CO cTaTbelt 18 3akoHa PO o sawute
npas notpeduteneit. Cpok cnyx6bl Ha NPOAYKLMIO ykasaH NpoussoauTenemM B NcToBke «VHMOpMaLMs U3roTOBUTENS O rapaHTUNHOM U CEPBUCHOM
oBcnyKuBaHUU».
MpoayKums MOXeT BbiTb MAEHTUdULMPOBaHa NO MoAernbHOMY obo3HadeHuto (none «E-Nr.»), anpobauuoHHoMy Tuny (none «Typex) v ToBapHOMY
3Haky Bosch, HaHeceHHbIM Ha MpoayKLMIO, yNaKkoBKy U (MNK) COAEPXaLLMXCS B 3KCMIyaTaUMOHHbIX JOKyMeHTax. B cooTBeTCTBUM C BHYTPEHHUM
CTaHAapTOM M3roToBUTENS BbITOBast TEXHWUKA UAEHTUMULMPYETCS MO cneaytoLLen cxeme:

E-Nr. <maTepuanbHblil HOMep> / <UHAEKC CEPBUCHOI CryX6bI>

MartepuanbHblii HOMep npefcTaensieT coboit GykBeHHO-LdpoBoe 06o3HaYeHne NpoaykumMn AnvHon He 6onee 10 cMMBONOB, UCMOMb3yeMoe Npu
npopaxe (MMeHyemoe MopenbHbIM 0603HaYeHemM unu moaensio 6biToBoro npubopa) Toprosoit Mapku Bosch. MatepuanbHblii Homep (Moaenb)
yKa3blBaeTCst Mex/y KOAoBbIM CrioBoM «E-Nr.» 1 kocoit YepTon «/».
WHpekc cepBUCHOM CryxObl — ABY3Ha4HOe LM poBoe 0603HauYeHne, NprcearBaeMoe eauHILIE NPOAYKLMM B NpoLiecce NPOU3BOACTBA U UCMONb3ye-
MO€E CEPBUCHON Cryx0oM.
OkcnnyaTtalmoHHble JOKYMeHTbI pa3pabaTthiBaloTcsi B YHU(ULIMPOBAHHOM chopMe Ansi LUIMPOKOTO acCOPTUMEHTa NpOoAYKLM, MO3TOMY U3roTOBUTENEM
NpelyCMOTPEHO yka3daHne TOproBoro 06o3HaueHnst NpuGopa B 3KCMTyaTaLMOHHbIX JOKYMEHTaX Kak MOMHOCTLIO, TaK U YacTU4HO, MpU YCHOBUU, YTO
3TO NO3BOMNSIET ONpeAeNUTb NPUHAANEXHOCTb JAHHOTO SKCMIyaTaLMOHHOTO AOKYMeHTa K 6bIToBOMY nprubopy, conpoBoXaaeMoMy aTiM aKcryaTtaum-
OHHbIM [JOKyMEHTOM. YCTaHOBMEHWE B NpoLiecce NaeHTUHUKALMM COOTBETCTBIA XapaKTepUCTVK GbITOBOrO Npubopa NonoXeHUsM, Coaepxaliymes B
npunaraembix kK HeMy SKCMyaTaLMOHHbIX AOKYMEHTaxX, NPOBOANTCS NMyTeM aHanuaa MHGopMaLmMy, N3NOXKEHHON B SKCTIYaTaLMOHHBIX OKyMEHTaX.
B cocTaB aKcnyaTaLMOoHHbIX JOKYMEHTOB, MPeyCMOTPEHHbIX M3roTOBMTENeM N5 MPOAYKLMM, MOTYT BXOAWUTL HACTOALLAs MHCHOPMALMS, MHCTPYKUMS
(pyKOBOACTBO) MO 3KCMyaTauuun, MHcopmaums 06 YCroBUsIX rapaHTURHOTO U CEPBUCHOTO 0BCITYXXMBaHUS.
MapkupoBaHue npoayKLMM OCYLLEECTBISETCS U3rOTOBUTENEM Ha TUMOBOW Tabnuyke Npubopa, Ha yNakoBOYHOW STUKETKE, HEMOCPEACTBEHHO Ha yna-
KOBKe npubopa, a Takke MOXeT NPOU3BOAUTLCS UHBIMK criocobGamm, o6ecneynBaloWMMU AOCTYMHOE W HAMMsAHOe NpeAcTaBrneHne WHopMaLuun o
npubope B MecTax npogax.

ro Coto3a W/Mn TEXHUYECKUX pernameHToB EBpaSMVICKOI’O 3KOHOMWYECKOro coro3a, MapkupyeTcs eauHbIM 3HaKOM OﬁpaLLLeHI/lFI npoaykuin

I']ponykumq, KOTOpas npowna npoueaypy noaTeepXXaeHns COOTBETCTBUSA COrmacHoO TpeGOBaHMRM TEXHUYECKNX pernameHToB TamoXXeHHo-
Ha pbIHKe rocyAapCTB-4neHoB TaMoXeHHOro coto3a (EBpasmniickoro 3KoHOMUYECKOro Coto3a).

MpoayKuUMs COOTBETCTBYET CreAYIOLLIMM TEXHUYECKUM pernameHTam TaMOoXeHHOro coto3a:

« TP TC 020/2011 OnekTpomMarHuTHasi COBMECTUMOCTb TEXHUYECKUX CPEACTB

« TP TC 004/2011 O 6€e30MacHOCTU HU3KOBOMNLTHOTO 06GOPYAOBaHUSA

« TP EASC 037/2016 O6 orpaHu4eHun NpUMEHEHUS ONAacHbIX BELLECTB B U3[ENUSAX ANIEKTPOTEXHUKN U PaANO3NEKTPOHUKN

OkcnnyaTtaumoHHble JOKYMEHTbI Ha MPOAYKLMIO BbINOMHSIOTCS HAa PYCCKOM 3blke. OKCMIyaTalMoHHbIE AOKYMEHTbI Ha rocyAapCTBEHHbIX A3blkax
rocyfapcTB-4rieHoB EBpa3uitckoro SKOHOMUYECKOTO COl3a, OTIMYHBIX OT PYCCKOro, NPU HaMM4UK COOTBETCTBYIOLLMX TpeboBaHUi B 3akoHoAaTENbC-
TBE MOXHO 6e3803ME3/IHO MOMNY4MTL Y TOPryloLLen OpraHn3aLn-pesneHTa CooTBETCTBYIOLLErO rocyapcTea-yneHa EBpasniickoro 3koHOMU4ECKoro
coto3a.

WHdbopmaums o komnnekTaumm NpoayKLmMmn npeacTasneHa B TOProBbiX 3anax, MoXeT ObiTb 3anpolueHa no TenedoHy 6ecnnaTHON «ropsven MHUMY
(800) 200-2961, a Takke AOCTYNHa B MHTEPHETE Ha caiiTe npoussoauTens http://www.bosch-home.ru.



Toprosoe AnpoBauuonHbii | Ceprudpukat cooTeeTCTBUA _ [ Crpana- HY* B | HH™ Iy | HM*, BT
0603HaueHne ™n Per. Homep ‘ Nata Bbigaun ‘ DencTayeT Ao ‘ nsrotoBuTenb
MC812M865 CNCM30 C-DE.AS146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnoseust 50/60 | 220-240 1250
MC8125814 CNCM30 C-DE.AS146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHust 50/60 | 220-240 1250
MC812W501 CNCM30 C-DE.A5146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHust 50/60 | 220-240 1000
MC812W620 CNCM30 C-DE.A5146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHust 50/60 | 220-240 1100
MC812W872 CNCM30 C-DE.A5146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHust 50/60 | 220-240 1250
MCM3100W CNCM12 C-DE.A5146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CroseHust 50/60 | 220-240 800
MCM3110W CNCM12 C-DE Af146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Criosenus 50/60 | 220-240 800
MCM3200W CNCM12 C-DE Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Criosenus 50/60 | 220-240 800
MCM3201B CNCM12 C-DE AS146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Criosenus 50/60 | 220-240 800
MCM3401M CNCM12 C-DE.AA146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnoseust 50/60 | 220-240 800
MCM3501M CNCM12 C-DE.A146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnoseust 50/60 | 220-240 800
MCM4000 CNCM20 C-DE.A146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Croseust 50/60 | 220-240 700
MCM4100 CNCM20 C-DE.AS146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Croseust 50/60 | 220-240 800
MUM4406 CNUM5ST C-DE.AS146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CroseHust 50/60 | 220-240 500
MUM4426 CNUM5ST C-DE.A5146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CroseHust 50/60 | 220-240 500
MUM44R1 CNUM5ST C-DE.A5146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Croseus 50/60 | 220-240 500
MUM4657 CNUM5ST C-DE.A5146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Croseust 50/60 | 220-240 550
MUM4855 CNUM5ST C-DE.A5146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Crosetus 50/60 | 220-240 600
MUM4856 CNUMS5ST C-DE Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Criosenuts 50/60 | 220-240 600
MUM4875EU CNUMS5ST C-DE A46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Criosenuts 50/60 | 220-240 600
MUM4880 CNUM5ST C-DE .Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Criosenus 50/60 | 220-240 600
MUM48SL CNUM5ST C-DE.AA146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Croserus 50/60 | 220-240 600
MUM52120 CNUMS50 C-DE.A146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CrioseHus 50/60 | 220-240 700
MUM54D00 CNUMS51 C-DE.A146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CroseHust 50/60 | 220-240 900
MUM54G00 CNUMS51 C-DE.A146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CrioseHust 50/60 | 220-240 900
MUM54100 CNUMS51 C-DE.A146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CroseHus 50/60 | 220-240 900
MUM54P00 CNUMS51 C-DE.AS146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Croseus 50/60 | 220-240 900
MUM54Y00 CNUMS51 C-DE.AS146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Crioseus 50/60 | 220-240 900
MUM58020 CNUMS51 C-DE.A5146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Criosetust 50/60 | 220-240 1000
MUM58225 CNUMS51 C-DE.A5146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Croseus 50/60 | 220-240 1000
MUM58231 CNUMS51 C-DE .Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Criosenus 50/60 | 220-240 1000
MUM58243 CNUMS51 C-DE.A46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Criosenutsa 50/60 | 220-240 1000
MUM5824C CNUMS51 C-DE Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Criosenus 50/60 | 220-240 1000
MUM58252RU CNUMS51 C-DE.A146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Croserus 50/60 | 220-240 1000
MUM58420 CNUMS51 C-DE.A146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CroseHus 50/60 | 220-240 1000
MUM58720 CNUMS51 C-DE.A146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CroseHust 50/60 | 220-240 1000
MUM58920 CNUMS51 C-DE.A146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CrioseHust 50/60 | 220-240 1000
MUM58B00 CNUMS51 C-DE.A146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CrioseHus 50/60 | 220-240 1000
MUM58K20 CNUMS51 C-DE.AS146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CrioseHus 50/60 | 220-240 1000
MUMS58L20 CNUMS51 C-DE.AS146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Crioseus 50/60 | 220-240 1000
MUM59343 CNUMS51 C-DE.A5146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Criosetus 50/60 | 220-240 1000
MUM59MS55 CNUMS51 C-DE.A5146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Crioseus 50/60 | 220-240 1000
MUM5XW10 CNUMS51 C-DE .A46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Criosenus 50/60 | 220-240 1000
MUMBXW20 CNUMS51 C-DE.A5146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHust 50/60 | 220-240 1000
MUMBXW40 CNUMS51 C-DE.A5146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CroseHust 50/60 | 220-240 1000
MUM9A32500 CNUM60A C-DE.A5146.B.77956 21.12.2016 20.12.2021 CroseHust 50/60 | 220-240 1200
MUM9Y35512 CNUM60B C-DE.Af46.B.81253 28.07.2017 27.07.2022 Criosenus 50/60 | 220-240 1500
MUM9YX5812 CNUM61B C-DE .A5146.B.81253 28.07.2017 27.07.2022 Criosenus 50/60 | 220-240 1500
MUMP1000 CNUM5ST C-DE A5146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Criosenus 50/60 | 220-240 600
Mukcepbl, U3mensunTenu
MFQ22100 CNHR30 C-DE A7146.B.76049 17.08.2016 16.08.2021 Croserust 50/60 | 220-240 375
MFQ2210D CNHR30 C-DE Af146.B.76049 17.08.2016 16.08.2021 CroseHus 50/60 | 220-240 375
MFQ2210K CNHR30 C-DE Af146.B.76049 17.08.2016 16.08.2021 Croseus 50/60 | 220-240 375
MFQ2210P CNHR30 C-DE Af146.B.76049 17.08.2016 16.08.2021 Croseus 50/60 | 220-240 375
MFQ2210Y CNHR30 C-DE A5146.B.76049 17.08.2016 16.08.2021 Croseus 50/60 | 220-240 375
MFQ24200 CNHR30 C-DE A5146.B.76049 17.08.2016 16.08.2021 Croseus 50/60 | 220-240 400
MFQ24208 CNHR30 C-DE A5146.B.76049 17.08.2016 16.08.2021 Crosetus 50/60 | 220-240 400
MFQ25208 CNHR30C C-DE.A5146.B.88695 22.10.2018 21.10.2023 Criosetus 50/60 | 220-240 500
MFQ2600G CNHR30 C-DE.AA46.B.76049 17.08.2016 16.08.2021 Criosenusa 50/60 | 220-240 375
MFQ2600W CNHR30 C-DE Af146.B.76049 17.08.2016 16.08.2021 Criosenus 50/60 | 220-240 375
MFQ3010 CNHR19 C-DE.Af146.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 Criosenus 50/60 | 220-240 300
MFQ3030 CNHR19 C-DE.Af146.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 CroseHus 50/60 | 220-240 350
MFQ3555 CNHR18 C-DE.Af146.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 CroseHus 50/60 | 220-240 350
MFQ36300Y CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 CrioseHus 50/60 | 220-240 400
MFQ36440 CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 CroseHus 50/60 | 220-240 450
MFQ36460 CNHR27 C-DE .Af146.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 CrioseHus 50/60 | 220-240 450
MFQ36470 CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 Crioseus 50/60 | 220-240 450
MFQ36480 CNHR27 C-DE .Af146.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 Crioseus 50/60 | 220-240 450
MFQ4020 CNHR22 C-DE A5146.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 Crioseus 50/60 | 220-240 450
MFQ4030K CNHR22 C-DE.As146.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 CrioseHust 50/60 | 220-240 500
MFQ4070 CNHR22 C-DE.AR46.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 Criosenus 50/60 | 220-240 500
MFQ4080 CNHR22 C-DE.A46.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 Criosenus 50/60 | 220-240 500
MFQP1000 CNHR19 C-DE.A46.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 Criosenus 50/60 | 220-240 300
MMROBAT CNCM13ST1 C-DE.A146.B.73343 29.01.2016 28.01.2021 CrioseHus 50/60 | 220-240 400
MMR15A1 CNCM13ST2 C-DE.A146.B.73343 29.01.2016 28.01.2021 CrioseHus 50/60 | 220-240 550
MMRP1000 CNCM13ST1 C-DE.AS146.B.73343 29.01.2016 28.01.2021 Crioserus 50/60 | 220-240 400

HY — HomMuHanbHas yactota unu AvanasoH HOMUHanNbHbIX YacTOT NePeMEeHHOro Toka I'WITaIOLLleVI cetn B I'epuax
HH — HomuHansHoe HanpsbkeHue nnv AManasoH HOMUHANbHOTO HaNpsHXXeHus B BonbTax
*** HM — HoMWHanbHas noTpebnsiemMast MOLHOCTb MW AManas3oH HOMUHarbHbIX NOTpeBnseMbIx MoLLHOCTe B BaTTax
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany

BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fiir kleine Hausgeréate
Trautskirchener Strasse 6-8

90431 Nirnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere Infos unter:
www.bosch-home.com
Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehdor,
Produkt-Informationen:

Tel.: 0911 70 440 040
mailto:Kleingeraete@bshg.com

AE United Arab Emirates,

Sanfalh A3 alh o LaYl
BSH Home Appliances FZE
Round About 13, Plot Nr MO-0532A
Jebel Ali Free Zone - Dubai
Tel.: 04 88144 01*
mailto:service.uae@bshg.com
www.bosch-home.com/ae
*Sun-Thu: 8am to 5pm (exclude public holidays)

AL  Republika e Shqiperise, Albania
Elektro-Service sh.p.k

Rruga Kasem Shima, Kodi postar-1050
Prane Ures Mezezit

1023 Tirane

Tel.: 4 227 8130; -131
mailto:info@elektro-servis.com
EXPERT Service

Rruga e Kavajes, Kulla B Nr 223/1 Kati |
1023 Tirane

Tel.: 4 480 6061, 4 227 4941

Cel: +355 069 60 45555
mailto:info@expert-servis.al

AM  Armenia, Zujwulnib
ZIG ZAG LLC

Charenci str. 25

Yerevan 375025

Tel.: 010 5560 10
mailto:service@zigzag.am
www.zigzag.am

AT  Osterreich, Austria

BSH Hausgeréate Gesellschaft mbH
Werkskundendienst fur Hausgeréate
Quellenstrasse 2a

1100 Wien

Online Reparaturannahme, Ersatzteile und
Zubehér und viele weitere Infos unter:
www.bosch-home.at

Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehor,
Produktinformationen

Tel.: 0810 550 511*
mailto:vie-stoerungsannahme@bshg.com
*Wir sind an 365 Tagen von 07.00 bis 22.00 Uhr fiir
Sie erreichbar.

AU  Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.

Gate 1, 1555 Centre Road

Clayton, Victoria 3168

Tel.: 1300 369 744*
mailto:customersupport.au@bshg.com
www.bosch-home.com.au

*Mon-Fri 24 hours

01.21

AZ  Azirbaycan Respublikasi,
Azerbaijan

Baku Service Company MMC

Narimanov r-nu, 8hmad Racabli kig¢.1,

bina 50C

Baku

Tel.: 12 991

mailto:info@bakuservice.az

www.ser-cen.az

Yurd Service MMC

75-79, Bakikhanov Str.

Baku, AZ1007

Tel.: 12480 33 01

mailto:info-service@yurd.az

www.yurd.az

Optimal Elektronika MMC

Hasanoghlu 7B, Narimanov discrit

Baku, AZ1072

Tel.: 12 954

mailto:STMS@optimal.az

www.optimal.az

BA Bosnai Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

“HIGH” d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Tel./Fax: 033 21 3513

mailto:centralniservis@yahoo.com

BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A. - N.V.
Rue Picard 7, box 400

Picardstraat 7, box 400

1000 Bruxelles - Brussel

Tel.: 02 47570 01
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria

BSH Domakinski Uredi Bulgaria EOOD
Business center FPI, floor 5,

Cherni vrah Blvd. 51B

1407 Sofia

Tel.: 0700 208 17
mailto:informacia.servis-bg@bshg.com
www.bosch-home.bg

BH  Bahrain, (sl dSlas
Khalaifat Est.

BLD 898, R 533, TASHAN 405
Manama

Tel.: 01 740 05 53*
mailto:service@khalaifat.com
*Sat-Thu 7am to 5pm (exclude public holidays)
BY Belarus, Benapycb
000 “BCX bbiToBas TexHUka”
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhl@bshg.com

CA Canada

BSH Home Appliances Ltd.

Tel.: 800 944 2904
mailto:bosch-canada-questions@bshg.com
www.bosch-home.ca

CH  Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland

BSH Hausgerate AG

Bosch Hausgerate Service

Fahrweidstrasse 80

8954 Geroldswil

Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehdor,

Produkteinformationen

Tel.: 0848 888 200

mailto:ch-service@bshg.com

mailto:ch-spareparts@bshg.com

www.bosch-home.ch

CN  China, F1E

HESTH SRR TS X 5 TR 18 S31E
BSH Home Appliances Service Jiangsu Co. Ltd.
Building 3, No. 18 Qingjiang South Road,
Gulou District,

Nanjing, Jiangsu Province

Service Tel.: 400 8855 888*
mailto:careline.china@bshg.com
www.bosch-home.cn

*phone rate depends on the network used

CY Cyprus, Kutrpog

BSH lkiakes Syskeves-Service

39, Arh. Makaariou Il Str.

2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)

Tel.: 777 78 007

mailto:EGO-CY CustomerService@bshg.com

CYN Turkish Rep. Of North Cyprus
Argas Limited Company

37 Osman Pasa Cad. Kugk Giftlik
Lefkosa

Tel.: 0228 40 70
mailto:argas.teknik@yar-group.com
Semson Ticaret Sti. Ltd.

Bedrettin Demirel Cad. no 17

Girne

Tel.: 0816 04 94
mailto:m.defterali@ercantangroup.com

cz  CGeska Republika, Czech Republic
Vice informaci (napf. zaruéni podminky,
prodlouZena zaruka aj.) naleznete na webovych
strankach www.bosch-home.com/cz/

nebo nas kontaktujte na +420 251 095 511
BSH doméci spotfebice s.r.o.

Radlicka 350/107¢c

158 00 Praha 5

Prijem oprav

Tel: +420 251 095 043
mailto:opravy@bshg.com

DK  Danmark, Denmark

BSH Hvidevarer A/S

Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 448980 18
mailto:BSH-Service.dk@bshg.com
www.bosch-home.dk

EE  Eesti, Estonia

Renerki Kaubanduse OU
Tammsaare tee 134B (Euronicsi kaupluses)
12918 Tallinn

Tel.: 0651 2222

mailto klienditeenindus@renerk.ee
www.renerk.ee

Eliser OU

Mustamée tee 24

10621 Tallinn

Tel.: 0665 0090
mailto:hooldus@eliser.ee
www.kodumasinate-remont.ee

ES Espaia, Spain

BSH Electrodomésticos Espafia S.A.
Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,

C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 976 305 713
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es

FI Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy

Itdlahdenkatu 18 A, PL 123

00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 705*
mailto:Bosch-Service-FI@bshg.com
www.bosch-home.fi

*Soittajahinta on kiinte&sté verkosta ja matkapu-
helimesta 8,35 snt/puh + 16,69 snt/min.



FR  France

BSH Electroménager S.A.S.
Service Aprés-Vente

26 ave Michelet - CS 90045
93582 SAINT-OUEN cedex
Service interventions a domicile:
0140101100

Service Consommateurs:
0892698 010 FravekkiCl |
Service Pieces Détachées et
Accessoires:

0892698 009 FeXWLLLl |
mailto:serviceconsommateur.fr@
bosch-home.com
www.bosch-home.com/fr

GB  Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House,

Old Wolverton Road,

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to order spare
parts and accessories or for product advice
please visit www.bosch-home.co.uk

Or call

Tel.: 0344 892 8979*

*Calls are charged at the basic rate, please check with
your telephone service provider for exact charges.

GE  Georgia, lLu s~
Elit Service Ltd.

Vake-Saburtalo district,

intersection of Al. Kazbegi ave.

and Kavtaradze Str. 0186

Kavtaradze str. 1

Thilisi

Tel.: 32 300 020

mailto:info@es.ge

GR Greece, EAAGg

BSH lkiakes Siskeves A.B.E.

Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias & Potamou 20
14564 Kifisia

TnAépwvo: 210 4277 500; -701
mailto:nkf-CustomerService@bshg.com
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &%

BSH Home Appliances Limited
EATREEE LA IK3885E PR ARE231207 %
Unit 07, 23/F, CDW Building,

388 Castle Peak Road,

Tsuen Wan, New Territories,

Hong Kong

Tel.: 2626 9655 (HK)

Toll free 0800 863 (Macao)
mailto:bosch.hk.service@bshg.com
www.bosch-home.com.hk

HR  Hrvatska, Croatia

BSH kuc¢anski uredaji d.o.o.

Ulica grada Vukovara 269F

10000 Zagreb

Tel:. 01 5520 888
mailto:informacije.servis-hr@bshg.com
www.bosch-home.com/hr

HU  Magyarorszag, Hungary

BSH Haztartasi Késziilék Kereskedelm Kit.
Arpad fejedelem utja 26-28

1023 Budapest

Call Center: +06 80 200 201

mailto: BSH-szerviz@bshg.com
www.bosch-home.com/hu

01.21

IE Republic of Ireland

BSH Home Appliances Ltd.

M50 Business Park,

Ballymount Road Upper,

Walkinstown

Dublin 12

To arrange an engineer visit, to order spare
parts and accessories or for product advice
please call

Tel.: 01450 2655*

www.bosch-home.ie

*Calls are charged at the basic rate, please check with
your telephone service provider for exact charges

IL Israel

C/S/B/ Home Appliance Ltd.

1, Hamasger St.,

North Industrial Park

Lod, 7129801

Tel.: 08 9777 222
mailto:csb-serv@csb-ltd.co.il
www.bosch-home.co.il

IN India, Bharat, #l{ci

BSH Household Appliances Mfg. Pvt. Ltd.
Arena House, Main Bldg, 2nd Floor,

Plot No. 103, Road No. 12,

MIDC, Andheri East

Mumbai 400 093

Toll Free 1800 266 1880*
www.bosch-home.in

*Mon-Sat: 8am to 8pm (exclude public holidays)

IS Iceland
Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
WWW.Sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.
Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (M)

Tel.: 02 412 678 100
mailto:info.it@bosch-home.com
www.bosch-home.com/it

JO  Jordan, ;¥

Diab Qawasmi & Sons Co.
Khaled Ben Al-Waleed Street,
Jabal Al Hussein (11121),
P.O. Box 212292

Amman

Tel.: 06 465 8505, -2650

Tel.: 79 110 3430
mailto:boschjo@yahoo.com

KG  Kyrgyzstan, Keipriiz Pecny6nukacs!
OcOO0 Alfa Systems

Jibek Jolu str. 40

Bishkek

Tel.: 0702 98 53 53
mailto:alfas-service@mail.ru

KR  Republic Korea,

Daehan Minguk, tf} 3F71 =
Empel Co. Ltd.
1201 ACE High Tech City 1 Building
775 Gyeongin-ro Youngdeungpo-gu
Seoul 07299 South Korea
Tel.: 1899-4636
mailto:hsshim@empel.co.kr

KZ  Kazakhstan, Kasakctan
BSH Home Appliances LLP
Dostyk 117/6,

Business Center “Khan Tengri”
Almaty

Hotline: 5454*
mailto:ALA-Service@bshg.com
*Toll free from mobile only

LB  Lebanon, jli/

Tehlni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth,
P.O. Box 90449

Jdeideh 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@tehini-hana.com

LT Lietuva, Lithuania
UAB “AG Service”

R. Kalantos g. 32

52494 Kaunas

Tel.: +370 (8) 700 556 55
mailto:servisas@agservice.lt
www.agservice. It

Baltic Continent Ltd.

Luksio g. 23

09132 Vilnius

Tel.: +370 (8) 700 555 95
mailto:info@balticcontinent.lt
www.balticcontinent. It

UAB Emtoservis

Savanoriy pr. 1 (Centriné bastiné)
03116 Vilnius

Tel.: +370 (8) 700 447 24
mailto:sve@emtoservis. It
www.emtoservis. It

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15, ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26 349 811

Reparaturen: lux-repair@bshg.com
Ersatzteile: lux-spare@bshg.com
www.bosch-home.com/Iu

Lv Latvija, Latvia
SIA “General Serviss”
Bullu iela 70c

1067 Riga

Tel.: +371 6742 5232
mailto:info@serviscentrs.lv
www.serviscentrs.lv
SIA Koroso

Vestienas iela 2

1004 Riga

Tel.: +371 2200 4203
mailto:servis@koroso.lv
www.koroso.lv

EMTA Serviss SIA
Katlakalna 1

1073 Riga

Tel.: +371 6602 0338
mailto:info@emta.lv
www.emta.lv

Sia Elektronika-Serviss
Tadaiku iela 4

1004 Riga

Tel.: +371 6771 7060
mailto:serviss@elektronika.lv
www.elektronika.lv

MD Moldova

S.R.L. “Rialto-Studio”

Mnowaab Amutpus Kantemupa, 1, atax 3,
2069 Knwmnxes

Ten.: +373 22 840 050, 840 054
mailto:service@rialto.md

ME Crna Gora, Montenegro
ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Oktobarske revolucije 129

81000 Podgorica

Tel./Fax: 020 674 631

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@t-com.me



MK  Macedonia, MakegoHus
GORENEC

Jane Sandanski 67 lok.3

1000 Skopje

Tel.: 022 454 600

Mobil: 070 233 689
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334
www.oxfordhouse.com.mt

MV  Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments and Management

Services Pvt. Ltd.

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 030 10 200

mailto:mohamed.zuhuree@lintel.com.mv

www.lintel.com.mv

NL Nederlande, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp

Storingsmelding/ Onderdelenverkoop:
Tel.: 088 424 4010
mailto:bosch-contactcenter@bshg.com
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 05 54
mailto:Bosch-Service-NO@bshg.com
www.bosch-home.no

NZ  New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.
Level 3, Air NZ Building,
Smales Farm Business Park
74 Taharoto Road,

Takapuna

Auckland 0622

Tel.: +64 0800 245 700*
mailto:aftersales.nz@bshg.com
www.bosch-home.co.nz
*Mon-Fri: 8.30am to 5pm (exclude public holidays)

PK  Pakistan, .St

MEGA Home Appliances

Plaza 46-A, Commercial Sector XX,
Phase 3, DHA

Lahore

Tel.: 0800-BOSCH (26724)*

Tel: 42 371 32 682-5 Ext: 8005*
mailto:customer.care@megahome.pk
www.megahome.pk

*Mon-Sat: 9am to 6pm (exclude public holidays)

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego Sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Tel.: +48 42 271 5555
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl

PT Portugal

BSHP Electrodomésticos, Sociedade
Unipessoal Lda.

Rua Alto do Montijo, n® 15

2790-012 Carnaxide

Tel.: 214 250 730
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@bshg.com
www.bosch-home.pt

01.21

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti, nr. 19-21, sect.1
013682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro

RU  Russia, Poccus

00O «BCX BbiToBble MpubopbI»
CepBWC OT Npon3BoaNTENs

Ten.: 8 (800) 200 29 61
mailto:hotlineru@bshg.com
www.bosch-home.com

SA  Kingdom Saudi Arabia,
L seaal) Lo el ASLaal

Abdul Latif Jameel Electronics and

Airconditioning Co. Ltd.

BOSCH Service centre, Kilo 5 Old Makkah

Road (Next to Toyota), Jamiah Dist.,

P.O. Box 7997

Jeddah 21472

Tel.: 800 127 9999*

mailto:ALJECC8@ALJ.COM

www.aljelectronics.com.sa

*Sat-Thu: 8am to 11pm (exclude public holidays)

SE  Sverige, Sweden

BSH Home Appliances AB
Landsvégen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 197 000
mailto:Bosch-Service-SE@bshg.com
www.bosch-home.se

SG  Singapore, TN

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
38C Jalan Pemimpin, #01-01
Singapore 577180

Tel.: 6751 5000*
mailto:bshsgp.service@bshg.com
www.bosch-home.com.sg

*Mon-Fri: 9am to 6pm, Sat: 9am to 1pm
(exclude public holidays)

Sl Slovenija, Slovenia

BSH Hisni aparati d.o.o.

Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 5830 700
mailto:informacije.servis-slo@bshg.com
www.bosch-home.com/si

SK Slovensko, Slovakia

Viac informacii (napr. zaruéné podmienky,
prediZena zaruka a i.) najdete nawebovych
strankach www.bosch-home.com/sk/ alebo
nas kontaktujte na +420 251 095 511

BSH domaci spotrebice s.r.o.

organiza¢na zlozka Bratislava

Trnavska cesta 50

821 02 Bratislava

Prijem oprav

Tel: +421 238 106 115
mailto:opravy@bshg.com

TH  Thailand, Mweanins ny
BSH Home Appliances Limited

Ital Thai Tower, 2034/31-39, 1st floor,
New Petchburi Road,

Bangkapi, Huay Kwang

Bangkok, 10310

Tel.: 02 495 2424~
www.bosch-home.com/th

*Mon-Sat: 8am to 6pm (exclude public holidays)

TJ Tadschikistan, Yymxypun
TOUMKUCTOH

P.E. Suhrob Muhitdinov

Shamsi street no: 67/A

Dushanbe

Tel.: 091 867 80 43

mailto:sino2003@list.ru

Vostok Co. Ltd.

Yakkacinarskaya street No: 144/4

Dushanbe

Tel.: 44 600 78 72

mailto:Lola.Mirzoeva@vostok.tj

www.volna.tj

TM  Tirkmenistan, Turkmenistan
Bayram Anna Yuryewna

Stariya marka, Atabeyeva str.
Spectrum magaza

Ashgabat

Tel.: 01226 94 16
mailto:steptm@mail.ru

TR  Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S.
Fatih Sultan Mehmet Mahallesi,

Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0216 444 6333
mailto:careline.turkey@bshg.com
www.bosch-home.com/tr

*Cagri merkezini sabit hatlardan aramanin bedeli
sehir i¢i Gcretlendirme, Cep telefonlarindan ise
kullanilan tarifeye gore degiskenlik géstermektedir
TW  Taiwan, =y

AP R S B SRR,
EEASRRBRR, BDEARRER
BSH Home Appliances Private Limited
AIETH N HE MF£8058 1112

11F., No.80, Zhouzi St., Neihu Dist.
Taipei City 11493

Tel.: 0800 368 888
mailto:bshtzn-service@bshg.com
www.bosch-home.com.tw

UA  Ukraine, YkpaiHa

TOB “BCX Mo6GyToBa TexHika”

Ten.: 0 800 300 152*
mailto:BSH-serviceua@bshg.com
www.bosch-home.com.ua

*BeskowuToBHa IHcbo-MiHia MH-MT 3 9.00 go 18.00

UZ  O‘zbekiston Respublikasi,
Republic of Uzbekistan

Elektronik Magnat

Beruni street No: 5/6

Tashkent

Tel.: 712 156 333

mailto:magnat.service.uzb@gmail.com

XK  Kosovo

Service-General SH.P.K.
rr.Magjistralja Ferizaj Prishtine

70000 Ferizaj

Tel.: 00381 (0) 290 330 723
mailto:servicegeneral527 @gmail.com

XS  Srbija, Serbia

BSH Kuéni aparati d.o.o.

Omladinskih brigada 90E

11070 Novi Beograd

Tel.: 011 353 70 08
mailto:informacije.servis-sr@bshg.com
www.bosch-home.rs

ZA  South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.

96 Fifteenth Road, Randjespark

1685 Midrand - Johannesburg

Tel.: 086 002 6724
mailto:bsh@iopen.co.za
mailto:applianceserviceza@bshg.com
www.bosch-home.com/za



DE Garantiebedingungen Bosch-Infoteam

BSH Hausgerate GmbH, Deutschland  (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)
Stand: Januar 2021 Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-
und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeraten:

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Tel.: 0911 70 440 040 oder unter
Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen die i

Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkéufers aus dem bosch mfoteam@bshg.com
Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unberihrt. Nur fiir Deutschland gultig!

Fir dieses Gerat leisten wir Garantie gemaR den nachstehenden Bedingungen:

1. Wir beheben unentgeltlich nach MaRgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2 — 6) Méngel am Gerét, die
nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziglich nach
Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet werden.
Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um einen Material-
oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw. Glihlampen.
Ebenfalls ausgenommen sind Teile, die einem gebrauchsbedingten oder sonstigen naturlichen Verschlei®
unterliegen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel6st durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit, die fir
Wert und Gebrauchstauglichkeit des Geréates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen und
elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen oder sach-
fremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Berlihrung gekommen ist.

Ebenso kann keine Garantie ibernommen werden, wenn die Mangel am Geréat auf Transportschaden, die nicht
von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage, Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsiibliche
Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzufiihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden, die
hierzu von uns nicht erméachtigt sind, oder wenn unsere Geréate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder Zubehor-
teilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich instand-
gesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fur die unter Bezugnahme auf diese
Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle oder
unserem Vertragskundendienst zu ibergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort kdnnen
nur flr stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Lieferdatum oder wenigstens mit dem Kaufdatum vorzulegen.
Ersetzte Teile gehen in unser Eigentum tber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschléagt, wird innerhalb der oben genannten Garantie-
zeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz aus dem lokalen Gerateportfolio geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue Garantiefrist
in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fir das ganze Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriche, insbesondere solche auf Ersatz auRerhalb des Gerates entstandener
Schéaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fur Geréte, die in Deutschland gekauft und betrieben werden. Werden Gerate
in ein anderes Land der EU/der EFTA verbracht (,Zielland“) und dort betrieben, die die technischen Voraus-
setzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fur das Zielland aufweisen und die fur die jeweiligen
Umweltbedingungen geeignet sind, gelten die Garantiebe-dingungen des Ziellandes, soweit wir in diesem Land
ein Kundendienstnetz haben.

Diese kénnen Sie bei der Landesvertretung des Ziellandes anfordern. Bei Verbringung in Léander auRerhalb

der EU/der EFTA erlischt die Garantie.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen lhnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner zur Verfiigung.

BSH Hausgerdte GmbH
Carl-Wery-StraRe 34

81739 Miinchen, GERMANY
A Bosch Company

07/21









:0 Thank you for buying a
Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

« Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
Youll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems
or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraBBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
A Bosch Company
www.bosch-home.com

8001231903 (010713)

Valid within Great Britain:
Imported to Great Britain by
BSH Home Appliances Ltd.
Grand Union House

Old Wolverton Road
Wolverton, Milton Keynes
MK12 5PT

United Kingdom





