
   Produktinformation: 20860

RHEOSOL-LM-Reiniger forte
Fettlöser für Küchen und Lebensmittelindustrie

Produktbeschreibung 
Zuverlässiger  alkalischer  Fettlöser  mit  Aluschutz  zur 
Grundreinigung  in  Küchen  und  anderen 
lebensmittelverarbeitenden  Betrieben.  Durch  die 
schaumgedämpfte  Einstellung  für  die  manuelle  sowie 
maschinelle  Verarbeitung  (Hochdruckreiniger  oder 
Scheuerautomaten)  geeignet.  Das  Produkt  kann  in 
konzentrierter Form als Grillreiniger eingesetzt werden. 

Anwendungsbereiche 
Reinigung  von  allen  alkalibeständigen  Oberflächen, 
einschließlich  Aluminium  in  der  Nahrungsmittel-  und 
Fleischwarenindustrie, sowie Großküchen. 

Anwendungshinweise 
1-  3%  verdünnt  anwenden,  je  nach  Verschmutzung 

Konzentration  erhöhen,  ggf.  einwirken  lassen.  Nicht 
auftrocknen lassen. Flächen mit  Trinkwasser  abspülen. Bei 
empfindlichen  Oberflächen  stets  Vorversuch  an 
unauffälliger  Stelle  machen. Maximale  Konzentration  bei 
Aluminium ist 5%, nach der Reinigung sofort und sorgfältig 
abspülen. 

Anwendungskonzentrationen 

Dosiervorgabe Dosierangabe Bemerkung

Empfohlen 3% -

Hochdruckreinigung 2-5 % -

Intensivreinigung 10% -

Unterhaltsreinigung 1-2% -

Grillreinigung unverdünnt -
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  Fettlöser

 geeignet für Reinigungsmaschinen

 kräftiger alkalischer Reiniger

 in schaumgedämpfter Einstellung

 besonders für Küchen und 
lebensmittelverabeitende Betriebe geeignet

 ohne Farbstoff und Parfüm
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Zusammensetzung 
<5%  Amphotere  Tenside,  <5%Phosphonate,  <5% 
Polycarboxylate.  Weitere  Inhaltsstoffe:  Kaliumhydroxid, 
Lösungsvermittler und Silikate. 

Physikalisch-chemische Daten 

 pH-Wert 
(Konzentrat) 

>13

 pH-Wert 
(Anwendung) 

>12

 Flammpunkt entfällt

Kennzeichnung gemäß EG-Richtlinien 

 R35 - Verursacht schwere Verätzungen.

 S02 - Darf nicht in die Hände von Kindern gelangen.

 S26 - Bei Berührung mit den Augen gründlich mit Wasser 
abspülen und Arzt konsultieren.

 S36/37/39 - Bei der Arbeit geeignete Schutzkleidung, 
Schutzhandschuhe und Schutzbrille/Gesichtsschutz tragen.

 S45 - Bei Unfall oder Unwohlsein sofort Arzt zuziehen (wenn 
möglich dieses Etikett vorzeigen).

Gutachten und Informationen 
Weiterführende  Informationen  zu  diesem  Produkt  finden 
Sie  unter   www.rheosol.com  -  individuelle  Fragen  oder→  
Informationen  zu  Gutachten  richten  Sie  bitte  an  unseren 
Innendienst:  Telefon:  02241  -  3923-70  E-Mail: 
info@rheosol.de. 

Umweltinformationen 
Die  Wachendorff-Chemie  GmbH  produziert  nach 
fortschrittlichen,  sicheren  und  umweltschonenden 
Verfahren unter Einhaltung hoher Qualitätsstandards. 
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