HENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT

Kloce masarskie, drewniane

506011, 505694, 505625, 505618 — z podstawq
505649, 505632 — bez podstawy

Instrukcja obstugi

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy koniecznie doktadnie przeczytaé
niniejszg instrukcje obstugi.




Wykonany z drewna bukowego

Zaleca sie prawidtowy dobdr wielkosci produktéw do potrzeb, jakie powinny one
spetniaé. Klocdw gastronomicznych o grubosci 100, 150 i 200 mm nie nalezy
stosowac w ubojniach i punktach o duzej i ciezkiej obrébce miesa.

Kloc nie powinien sta¢ w poblizu grzejnikdw, kottow, piecow, poniewaz drewno
pracujac powoduje powstawanie rys na powierzchni roboczej kloca.

UWAGA! Nie la¢ wodg! Mokre lub wilgotne drewno jest miekkie.

W wyniku nadmiernego namoczenia wodg, drewno moze napecznieé, a w
konsekwencji popekac, jak réwniez spowodowad to moze pekniecie obejmy, za co
producent nie ponosi odpowiedzialnosci.

Nie uderzac tylko w jednym punkcie.

Nalezy czysci¢ ( dodatkowo mozna nattuszczac) powierzchnie roboczg kloca minimum
raz dziennie. Nalezy uzywac szczotki do czyszczenia klocow lub skrobakéw.

Zaleca sie prawidtowy nadzdr sanitarny oraz zachowanie podstawowych zasad
higieny.

JeZeli zechcg Paristwo zastosowac sie do powyzszych zalecen, radosc z posiadania
naszego kloca bedzie wieloletnia.
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