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Bestimmungsgemaler Gebrauch de

BestimmungsgemaRer Gebrauch

Dieses Gerat ist nur fur den privaten Haushalt und das

hausliche Umfeld bestimmt. Gerat nur fir haushaltsubliche
Verarbeitungsmengen und -zeiten benutzen. Zulassige
Hochstmengen nicht Gberschreiten.

Dieses Gerat ist geeignet zum Mixen von Flussigkeiten (Smoothies,
Drinks, ...), zum Purieren von warmen und kalten Speisen und
zum Zerkleinern von gefrorenem Obst oder Eiswurfeln. Dieses
Gerat ist zur Erzeugung von Vakuum zur Verarbeitung oder zur
Aufbewahrung geeignet. Das Gerat darf nicht zur Verarbeitung von
anderen Substanzen bzw. Gegenstanden benutzt werden.

Das Gerat nur in Innenraumen bei Raumtemperatur und bis zu
2000 m Uber Meereshdhe verwenden.

Wichtige Sicherheitshinweise

Die Gebrauchsanleitung sorgfaltig durchlesen, danach handeln und
aufbewahren! Bei Weitergabe des Gerats diese Anleitung beilegen.
Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige Anwendung
des Gerates schlie3t eine Haftung des Herstellers fur daraus
resultierende Schaden aus.

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.
Kinder sind vom Gerat und der Anschlussleitung fernzuhalten und
durfen das Gerat nicht bedienen. Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht durch Kinder
vorgenommen werden.

A Stromschlaggefahr und Brandgefahr!

m Gerat nur gemal Angaben auf dem Typenschild anschliel3en
und betreiben. Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine
Beschadigungen aufweisen. Reparaturen am Gerat, wie z.B.
eine beschadigte Netzanschlussleitung auswechseln, durfen
nur durch unseren Kundendienst ausgefuhrt werden, um
Gefahrdungen zu vermeiden.

m Gerat niemals an Zeitschaltuhren oder fernbedienbaren
Steckdosen anschlieRen. Das Gerat wahrend des Betriebs stets
beaufsichtigen!

m Gerat nicht auf oder in die Nahe heil’er Oberflachen, wie z.B.
Herdplatten, stellen. Das Netzkabel nicht mit heil3en Teilen in
Beruhrung bringen oder Uber scharfe Kanten ziehen.



de Wichtige Sicherheitshinweise

m Das Grundgerat niemals in Wasser tauchen oder in den
Geschirrspuler geben. Keinen Dampfreiniger benutzen. Das
Gerat nicht mit feuchten Handen benutzen.

m Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener
Aufsicht, vor dem Zusammenbau, Auseinandernehmen oder
Reinigen und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt werden.

/\ Verletzungsgefahr!

m Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom
Netz getrennt werden.

m Vorsicht beim Umgang mit den scharfen Messern, bei der
Entleerung des Behalters und bei der Reinigung.

m Vor dem Ausschalten Drehwahler auf 0 stellen.

m Nach dem Ausschalten lauft der Antrieb kurze Zeit nach.
Vollstandigen Stillstand des Antriebs abwarten.

m Gerat nur im komplett zusammengesetzten Zustand verwenden.
m Mixbecher oder To-Go-Flasche nur mit diesem Gerat verwenden.

A Erstickungsgefahr!

m Kinder nicht mit Verpackungsmaterial spielen lassen.
m Vakuum-Zip-Beutel von Kindern fernhalten.

m Kinder nicht mit Vakuum-Zip-Beuteln spielen lassen.

A Achtung!

m Keine Flussigkeiten und Lebensmittel Gber 60°C in den
Mixbecher einflllen.

m Darauf achten, dass sich keine Fremdkérper im Mixbecher
befinden.

m Es wird empfohlen, das Gerat niemals langer eingeschaltet zu
lassen, wie fur die Verarbeitung der Lebensmittel notwendig.
Nicht im Leerlauf betreiben.

m Die maximal zugelassenen Fullmengen nicht Uberschreiten.

m Das Gerat nur mit zugelassenen Originalteilen und -zubehor
benutzen.

A Wichtig!

m Dichtungselemente auf keinen Fall mit scharfen, spitzen oder
metallischen Gegenstanden berlhren.

m Die Aufbewahrungsbehalter und Vakuum-Zip-Beutel sind fur
Geschirrspuler und Gefrierschranke geeignet.

m In der Mikrowelle konnen Lebensmittel im Behalter oder im
Beutel fur hochstens 90 Sekunden bei maximal 900 Watt erwarmt
werden. Vor der Verwendung in der Mikrowelle den Deckel des
Behalters entfernen bzw. den Beutel 6ffnen.



Wichtige Sicherheitshinweise de

m Die Aufbewahrungsbehalter und Vakuum-Zip-Beutel sind fur
einen Temperaturbereich von -18 °C bis 85 °C geeignet.

m Beutel, die fur die Lagerung von rohem Fleisch, Fisch oder
Geflugel verwendet worden sind, sollten nicht wiederverwendet

werden.

m Das Gerat nach jeder Verwendung oder nach langerem
Nichtgebrauch unbedingt grindlich reinigen. =» ,Reinigung und

Pflege” siehe Seite 13

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres
neuen Gerates aus dem Hause Bosch.
Weitere Informationen zu unseren
Produkten finden Sie auf unserer
Internetseite.

www.bosch-home.com

Zur Verwendung dieser Gebrauchs-
anleitung: Die Umschlagseiten dieser
Anleitung kénnen Sie ausklappen. Dort
finden Sie mit Buchstaben und Nummern
bezeichnete lllustrationen, auf die in dieser
Anleitung immer wieder verwiesen wird
(z.B. => Bildfolge ).
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Auf einen Blick
=> Bild Y

Grundgerat / Motorblock
Antrieb

Markierung @=—A
Auslauf-Offnung
Kabelaufwicklung
Kabelbefestigung

StandfiiRe (4 Stlck)
Vakuum-Einheit

a Verschlussklappe

b Halte-Clip fur Vakuum-Schlauch
¢ Feuchtigkeitssensoren

d Vakuum-Ventil

e Sieb

Bedienfeld

Taste (D (Ein/Aus)
Drehwahler mit Markierung
Taste Clean

Taste Ice

Taste Auto

Taste Vacuum

Markierung Pulse

Nullstellung 0

Markierung min / max
Anzeigefeld

a Statusanzeige

b Symbole

Mixbecher

a Behalter aus Tritan

b Skala mit 3 Markierungen Max
¢ Markierung ¥

d Aussparung fir Deckel-Lasche
e Messereinsatz mit Mixmesser
Deckel

a Vakuum-Verschluss

b Lasche

-0 Q00T

- JTQ "0 Q0O Tw



de Vor dem ersten Gebrauch

7 To-Go-Flasche *
a Behalter
b Trinkverschluss
¢ Deckel
d Vakuum-Verschluss
8 Aufbewahrungsbehilter
(0,75L/1,5L)*
a Schussel
b Deckel
¢ Vakuum-Verschluss
d Einstellringe fir Datum (Tag/Monat)
9 Vakuum-Zip-Beutel *
a Zip-Verschluss
b Markierungslinie max
¢ Vakuum-Verschluss
10 Vakuum-Schlauch
a Anschluss an Vakuum-Ventil
b Anschluss an Behalter

* Je nach Modell

Vor dem ersten Gebrauch

Bevor das neue Gerat benutzt werden
kann, muss dieses vollstandig entpackt,
gereinigt und geprift werden.

Achtung!

Ein beschadigtes Gerat nie in Betrieb

nehmen!

m  Grundgerat und alle Zubehorteile
aus der Verpackung nehmen und
vorhandenes Verpackungsmaterial
entfernen.

m Alle Teile auf Vollstandigkeit und
sichtbare Schaden priifen. =»> Bild I[N

m Vor dem ersten Gebrauch alle Teile
grundlich reinigen und trocknen.
=>  Reinigung und Pflege“ siche
Seite 13

Hinweis: Wenn der neue Mixer das erste
oder zweite Mal verwendet wird, kann ein
leichter Fremdgeruch entstehen. Dies ist
kein Anzeichen flr eine Fehlfunktion.

Teile und Bedienelemente

Hochleistungs-Motorblock
Der Mixer ist mit einem Hochleistungs-
Motor ausgestattet, der bis zu 37000
Umdrehungen pro Minute erméglicht.

Ein-/Aus-Schalter (D
Zum Ein- und Ausschalten des Gerats.

Vakuum-Einheit mit

Verschlussklappe

Der Mixer ist mit einer Vakuum-Pumpe
ausgestattet, die den Mixbecher vor

der Verarbeitung unter Vakuum setzen
kann. Dadurch wird die Oxidation der
Lebensmittel wahrend und nach der
Verarbeitung verringert. Dies bewirkt eine
homogenere Konsistenz, natlrlichere
Farben und eine langere Haltbarkeit

von Vitamin C und anderen Nahrstoffen,
die mit Sauerstoff reagieren. Ebenso
kénnen die To-Go-Flasche und die
Aufbewahrungsbehalter unter Vakuum
gesetzt werden, um die Frische und
Haltbarkeit der enthaltenen Lebensmittel zu
verlangern.

Die Verschlussklappe dient dazu, den
Mixbecher unter Vakuum zu setzen.

Statusanzeige und Symbole

Die Statusanzeige zeigt durch mehrere
LEDs die manuell gewahlte Drehzahl oder
den Fortschritt des Vakuumierens bzw.
eines Automatikprogramms an. Je hoher die
Drehzahl oder je weiter das Vakuumieren
bzw. ein Programm vorangeschritten ist,
umso mehr LEDs leuchten. Wenn alle LEDs
leuchten, dann ist die hochste Drehzahl
erreicht oder das gewahlte Programm
abgeschlossen. Zuséatzlich zeigen beleuchtete
Symbole weitere Informationen an.

Bedeutung
ﬂ Programm Vacuum l3uft.
Vakuum wird erzeugt.
% Lebensmittel werden manuell
gemixt.



Bedeutung

H Programm Auto lauft.
Vakuum wird erzeugt, danach
o9

wird automatisch gemixt.
Programm Ice lauft.
()
(¢

Bl
Hinweise und Markierungen

Symbol | Bedeutung

Max60°c  Warnhinweis auf dem

I/v Deckel

@ m Verarbeiten Sie keine
\.J\._), Zutaten, die warmer als
~—=7  60°C sind.

v Markierung auf dem
Mixbecher zum Aufsetzen.

‘_A Mixbecher aufsetzen A und
festdrehen @.

Markierung auf der
\ o

Verschlussklappe.
Drehwahler

Markierung auf dem Vakuum-
Ventil. Vakuum-Ventil

Zur stufenlosen Einstellung der Drehzahl

des Mixmessers.

aufsetzen ¥ und festdrehen .
Einstellungen

0 Nullstellung - Mixer lauft nicht.

Programm Clean lauft.

Fehler im Gerat =» ,Hilfe bei
Stérungen” siehe Seite 17

min  Niedrigste Drehzahl
max Hoéchste Drehzahl
Pulse Hochste Drehzahl, solange der

Drehwahler in dieser Stellung
gehalten wird.

Hinweis: Wenn der Drehwéahler beim
Einschalten nicht in Nullstellung ist, kann
das Gerat nicht bedient werden. Den
Drehwahler zuerst in Nullstellung bringen.

Teile und Bedienelemente de

Programmwahl-Tasten

Das Gerat verflgt Uber 4 Automatik-
Programme. Folgende Programme kénnen
ausgewahlt werden:

Programme

Auto Automatischer Mixvorgang
unter Vakuum

Vacuum Zur Erzeugung des Vakuums
(fir Mixbecher, To-Go-
Flasche, Vakuum-Zip-Beutel
und Aufbewahrungsbehalter)

Clean Reinigungsprogramm

Ice Far Crushed Ice

Hinweise:

— Zur Verwendung der Programme muss
der Drehwahler in Nullstellung sein.

— Durch Drehen des Drehwahlers
wahrend der Verwendung von Auto,
Clean oder Ice wird das jeweilige
Programm abgebrochen.

— Durch Drucken einer anderen
Programmwahl-Taste wird das aktuelle
Programm abgebrochen.

— Durch kurzes Driicken der Programmwahl-
Taste wird ein Programm pausiert. Durch
erneutes, kurzes Driicken wieder gestartet.

— Durch langes Dricken (ca. 2 Sekunden)
von Vacuum oder Auto wird das jeweilige
Programm abgebrochen. Um das
Programm erneut zu starten, das Gerat
aus- und wieder einschalten.

Mixbecher

Zur Verarbeitung von bis zu 1,5 Litern
Lebensmitteln. Der Mixbecher ist aus Tritan.
Tritan ist ein bruchsicherer, geschmacks-
und geruchsneutraler Kunststoff.

Achtung!

— Keine Flussigkeiten und Lebensmittel
Uber 60°C einfillen.

— Feste Lebensmittel nicht ohne Zugabe
von ausreichend Flussigkeit mixen.

— Pulverférmige Lebensmittel (z. B. Puder-
zucker, Kakaopulver, gerostete Sojaboh-
nen, Mehl, Eiweilpulver) mit ausreichend
Flussigkeit mixen oder vor dem Mixen
komplett in Flissigkeit auflosen.



de Teile und Bedienelemente

Beim Beflllen die folgenden Werte
einhalten und die Markierungen auf dem
Mixbecher beachten.

Maximale Verarbeitungsmengen

=> Max max. 1,5 L

Flussigkeiten

=>  Vacuum Max
Milk & Products

Schaumende Zutaten wie
Milch und Milchprodukte mit
weiteren Zutaten
= Vacuum Max

Milk
Schaumende Zutaten wie
Milch und Milchprodukte

max. 1,0 L

max. 0,75 L

To-Go-Flasche und

Aufbewahrungsbehalter
Zur Aufbewahrung von Lebensmitteln unter
Vakuum.

To-Go-Flasche * 0,5L
Behalter, klein * 0,75L
Behalter, grof3 * 15L

* Je nach Modell = ,Zubehér” siehe
Seite 14

Deckel mit Vakuum-Verschluss
Zum luftdichten VerschlielRen des
Mixbechers, der To-Go-Flasche und der
Aufbewahrungsbehélter.

Um einen Deckel bei bestehendem
Vakuum abzunehmen, zuerst den Vakuum-
Verschluss an einem Ende greifen und
nach oben ziehen. Es muss ausreichend
Luft ins Innere gelangen, um den Deckel
abnehmen zu konnen.

Die Deckel der Aufbewahrungsbehalter
sind mit einer Datumsanzeige ausgestattet.
Durch Drehen der beiden Ringe kdnnen
Tag und Monat eingestellt werden, an dem
die Lebensmittel eingeflllt wurden.

Vakuum-Zip-Beutel

Zur Aufbewahrung von Lebensmitteln unter
Vakuum, um die Frische und Haltbarkeit
der enthaltenen Lebensmittel zu verlangern,
sie zu marinieren oder sie fir das Sous-
vide-Garen vorzubereiten.

Nur original Bosch Vakuum-Zip-Beutel
verwenden.

Sous-vide-Garen
Sous-vide-Garen bedeutet Garen ,unter
Vakuum® bei niedrigen Temperaturen.

/\ Gesundheitsrisiko!

Bei der Zubereitung von Lebensmitteln fur

das Sous-vide-Garen missen unbedingt

immer die folgenden Anwendungs- und

Hygienehinweise befolgt werden:

m Nur frische Lebensmittel von bester
und absolut einwandfreier Qualitat
verwenden.

m Hande waschen und desinfizieren.
Einmalhandschuhe oder eine Koch-/
Grillzange verwenden.

m Kritische Lebensmittel wie z.B.
Gefllgel, Eier und Fisch mit besonderer
Aufmerksamkeit zubereiten.

m  Gemise und Obst immer griindlich
abwaschen und/ oder schalen.

m Oberflachen und Schneidebretter stets
sauber halten. Fir unterschiedliche
Lebensmittelsorten unterschiedliche
Schneidebretter verwenden.

m  Kihlkette einhalten. Unterbrechen
Sie diese nur kurz zum Vorbereiten
der Lebensmittel und lagern Sie die
vakuumierten Speisen anschliel3end
wieder im Kihlschrank, bevor Sie mit
dem Garprozess beginnen.

m Speisen sind nur zum Sofortverzehr
geeignet. Nach dem Garprozess
die Speisen sofort verzehren und
nicht langer lagern, auch nicht im
Kuhlschrank. Sie eignen sich nicht zum
Wiedererwarmen.



m Garen Sie die Speisen nicht in den 5.

Beuteln, in denen Sie sie gekauft
haben (z.B. portionierter Fisch). Diese

Beutel sind nicht zum Sous-vide-Garen 6.

Vorbereitung de

Den Messereinsatz mit Hilfe des
Deckels bis zum Anschlag im
Uhrzeigersinn drehen.

Deckel abnehmen.

geeignet. Wichtig: Die Aussparungen am Messer-
m Platzieren Sie die Lebensmittel im einsatz missen auf die Aussparungen am

Beutel moglichst nebeneinander und Mixbecher ausgerichtet sein.

nicht aufeinander. 7. Mixbecher umdrehen und wie gezeigt

m  Wir empfehlen, der Vakuum-Verschluss
nicht ins Wasser zu tauchen.

Fir professionelle Ergebnisse beim 8.

Sous-vide-Garen empfehlen wir die Bosch
Vakuumierschublade.

auf den Antrieb setzen. Markierung ¥
zeigt auf A.

Den Mixbecher bis zum Anschlag im

Uhrzeigersinn drehen. Markierung ¥
zeigt auf @.

. . 9. Die Lebensmittel vorbereiten und in den
Sicherheitssysteme Mixbecher geben. Die Markierung Max
Das Gerat verfugt Uber verschiedene nicht tiberschreiten.
Sicherheitssysteme. = ,Sicherheitssys- Hinweis: Lebensmittel stets mit
teme* siehe Seite 15 ausreichend Fliissigkeit mixen. Dadurch

: wird ein besseres Ergebnis erzielt. Beim
Vorbereitu ng Einflllen von schdumenden Zutaten wie
A Verletzungsgefahr Milch oder Michprodukte die Markierung

Nicht in das Mixmesser greifen. Messer-
einsatz nur am Kunststoff anfassen.

— Netzstecker erst einstecken, wenn alle
Vorbereitungen zum Arbeiten mit dem
Gerat abgeschlossen sind und der
Mixbecher korrekt auf das Grundgerat
aufgesetzt worden ist.

Vacuum Max nicht Uberschreiten.
10. Deckel aufsetzen und griindlich

festdriicken. Dabei die Aussparung am
Griff beachten.

Hinweis: Der Deckel kann nur in dieser
Position aufgesetzt werden.
11. Die Verschlussklappe schlief3en und bis

zum Anschlag nach unten drucken.

Achtung! 12. Netzstecker einstecken.

Den zusammengebauten Mixer nicht mit
dem Griff des Mixbechers anheben. Zum
Anheben immer das Grundgerat / den
Motorblock greifen.

= Bildfolge [E

1. Netzkabel auf die bendtigte Lange
abwickeln.

Wichtig: Darauf achten, dass das

Netzkabel durch die Kabel-Vertiefung auf

der Unterseite des Geréats verlauft.

2. Das Grundgerat auf eine stabile,
waagrechte Arbeitsflache stellen.
Verschlussklappe vollstandig offnen.

3. Messereinsatz mit Dichtungsring wie
gezeigt in den umgedrehten Mixbecher
setzen.

4. Deckel des Mixbechers auf den
Messereinsatz setzen.

Hinweis: Der Mixer kann nur verwendet
werden, wenn folgende Punkte erfillt sind.

Der Messereinsatz und der Deckel
mussen korrekt mit dem Mixbecher
verbunden sein.

Der Mixbecher muss korrekt mit dem
Grundgeréat verbunden sein.

Die Verschlussklappe muss vollstéandig
geschlossen sein.



de Verwendung

Verwendung

Hinweis: In Tabelle M finden Sie weitere
Beispiele zur Verwendung des Mixers. Die
Verarbeitung kann mit einem Automatik-
Programm oder manuell in Einzelschritten
(1, 2, 3) durchgeflihrt werden.

Informationen zur Verwendung:

— Dieses Geréat ist zur Herstellung von
Mayonnaise nicht geeignet.

— Dieses Gerét ist nicht geeignet zum
Schneiden und Zerkleinern von
halbfesten und festen Lebensmitteln
(Petersilie, Zwiebeln, Fleisch, Nusse,
Parmesan), kann aber in Kombination
mit FlUssigkeiten benutzt werden.
=> Tabelle M

— Dieses Geréat ist zur Herstellung von
Nuss-Aufstrichen (Haselnuss-Creme,
Nutella, ...) nicht geeignet.

Mixen mit dem
Automatik-Programm

=> Bildfolge

1. Drehwahler auf 0 stellen. Gerat
mit der Taste () einschalten. Alle
Anzeigeelemente blinken einmal kurz
auf und ein kurzer Signalton ist zu
héren. Die Taste (1) leuchtet.

2. Taste Auto driicken. Die Symbole Y€
und & leuchten.

3. Die Vakuum-Pumpe saugt die Luft
aus dem Mixbecher. Nach und nach
leuchten die LEDs der Statusanzeige.

Hinweis: Wird der voreingestellte

Unterdruck nicht erreicht, dann leuchtet

das Symbol [l und 2 kurze Signalténe sind

zu hoéren. =» _Hilfe bei Stérungen” siehe

Seite 17

4. Die Statusanzeige leuchtet zur Halfte.
Der voreingestellte Unterdruck ist
erreicht.

5. Der Mixer startet die Verarbeitung
automatisch und mixt die Zutaten in
einem pulsierenden Rythmus. Die
zweite Halfte der Statusanzeige leuchtet
nach und nach.

10

6. Der Mixer beendet die Verarbeitung
automatisch. Stillstand des Gerats
abwarten.

7. Gerat mit der Taste (1) ausschalten.
Netzstecker ausstecken.

8. Verschlussklappe vollstandig 6ffnen.

9. Mixbecher gegen den Uhrzeigersinn
drehen und abnehmen.

10. Vakuum-Verschluss an einem Ende
greifen und nach oben ziehen. Es muss
ausreichend Luft in den Mixbecher
gelangen, um den Deckel abnehmen zu
kénnen.

11. Deckel an der Lasche ziehen und
abnehmen.

12. Mixgut umfillen.

m Alle Teile reinigen. =» ,Reinigung und
Pflege” siehe Seite 13

Hinweis: Um die Frische zu

erhalten, die Lebensmittel nach der
Verarbeitung in die To-Go-Flasche oder
Aufbewahrungsbehalter fillen und erneut
unter Vakuum setzen. =» ,Aufbewahren
unter Vakuum® siehe Seite 11

Vakuum-Funktion mit manuellem
Mixen

=> Bildfolge Bl
1. Drehwahler auf 0 stellen. Geréat
mit der Taste (1) einschalten. Alle
Anzeigeelemente blinken einmal kurz
auf und ein kurzer Signalton ist zu
héren. Die Taste (D leuchtet.
2. Taste Vacuum driicken. Das Symbol 3¢
leuchtet.
3. Die Vakuum-Pumpe saugt die Luft
aus dem Mixbecher. Nach und nach
leuchten die LEDs der Statusanzeige.
Hinweis: Wird der voreingestellte
Unterdruck nicht erreicht, dann leuchtet
das Symbol IJ und 2 kurze Signalténe sind
zu héren. =»  Hilfe bei Stérungen” siehe
Seite 17
4. Alle LEDs der Statusanzeige leuchten.
Der voreingestellte Unterdruck ist
erreicht.



5. Drehwahler auf die gewtlinschte
Stufe oder Pulse stellen. Je hoher
die Drehzahl, umso mehr LEDs der
Statusanzeige leuchten.

6. Zutaten so lange verarbeiten, bis die
gewtinschte Konsistenz erreicht ist.

7. Drehwahler auf 0 stellen. Stillstand des
Gerats abwarten.

m  Gerat mit der Taste () ausschalten.
Netzstecker ausstecken.

m Die Schritte wie beschrieben ab 8.
ausfihren. =» ,Mixen mit dem
Automatik-Programm* siehe Seite 10

Pulse-Funktion verwenden

m Drehwahler gegen den Uhrzeigersinn
auf die Position Pulse drehen und
halten.

m Solange der Drehwahler gehalten wird

lauft das Gerat mit maximaler Drehzahl.

m Drehwahler loslassen.

Mixen ohne Vakuum-Funktion
Mixer wie beschrieben vorbereiten.
=> \Vorbereitung* siehe Seite 9

=> Bildfolge [

1. Drehwahler auf 0 stellen. Gerat mit der
Taste (D) einschalten.

2. Drehwahler auf die gewlinschte Stufe
oder Pulse stellen. Das Symbol %
leuchtet. Je héher die Drehzahl, umso

mehr LEDs der Statusanzeige leuchten.

Hinweis: Halten Sie wahrend der

Verarbeitung den Mixer mit einer Hand an

der Verschlussklappe fest.

3. Zutaten so lange verarbeiten, bis die
gewtnschte Konsistenz erreicht ist.

4. Drehwahler auf 0 stellen. Stillstand des
Gerats abwarten.

5. Gerat mit der Taste (1) ausschalten.

Netzstecker ausstecken.

Verschlussklappe vollstandig 6ffnen.

Mixbecher gegen den Uhrzeigersinn

drehen und abnehmen.

8. Deckel an der Lasche ziehen und
abnehmen. Mixgut umfllen.

m Alle Teile reinigen. =» ,Reinigung und
Pflege” siehe Seite 13

No

Aufbewahren unter Vakuum de

Crushed Ice herstellen

Mixer wie beschrieben vorbereiten und

Eiswdrfel einflllen. =» ,Vorbereitung” siehe

Seite 9

m Drehwahler auf 0 stellen. Gerat mit der
Taste (D einschalten.

m Taste Ice driicken. Das Symbol %
leuchtet.

m Der Mixer startet die Verarbeitung
automatisch und zerkleinert die
Eiswurfel in einem pulsierenden
Rythmus. Nach und nach leuchten die
LEDs der Statusanzeige.

m Der Mixer beendet die Verarbeitung
automatisch. Stillstand des Gerats
abwarten.

m  Gerat mit der Taste (I ausschalten.
Netzstecker ausstecken.

m Die Schritte wie beschrieben ab 8.
ausfuhren. = ,Mixen mit dem
Automatik-Programm* siehe Seite 10

Aufbewahren unter Vakuum

To-Go-Flasche, Aufbewahrungsbehalter
und Vakuum-Zip-Beutel kdnnen mit dem
Mixer unter Vakuum gesetzt werden, um
die Frische und Haltbarkeit der enthaltenen
Lebensmittel zu verlangern.

/A Achtung!

— Durch das Vakuumieren ist keine
antibakterielle Wirkung gegeben.

— Vakuumierte Lebensmittel auch
im Klhlschrank aufbewahren und
regelmafig die Frische prifen!

— Die Aufbewahrung in Vakuum ist
kein Ersatz fur die Aufbewahrung
von Lebensmitteln im Kihl- oder
Gefrierschrank.

— Lebensmittel vor dem Vakuumieren
immer abkihlen lassen.

11



de Aufbewahren unter Vakuum

To-Go-Flasche oder
Aufbewahrungsbehalter
vakuumieren

= Bildfolge

1. Die vorbereiteten oder zubereiteten
Lebensmittel in den gewiinschten
Behalter fiillen.

2. To-Go-Flasche: Deckel mit
Trinkverschluss aufsetzen und fest
verschlieen. Deckel aufklappen.

3. Behalter: Deckel aufsetzen und fest
verschliefen. Datum mit Hilfe der
beiden Scheiben auf dem Deckel
einstellen.

4. Verschlussklappe vollstandig 6ffnen.

5. Vakuum-Schlauch am Vakuum-Ventil
anbringen.

6. Die Verschlussklappe schlielRen.
Schlauch an der To-Go-Flasche oder
am Deckel des Behalters anbringen.

7. Drehwahler auf 0 stellen. Gerat mit der
Taste (D) einschalten.

8. Taste Vacuum driicken.

9. Die Vakuum-Pumpe saugt die Luft aus
dem Behélter. Das Symbol € leuchtet.
Nach und nach leuchten die LEDs der
Statusanzeige.

Hinweis: Wird der voreingestellte

Unterdruck nicht erreicht, dann leuchtet

das Symbol [2l]] und 2 kurze Signalténe sind

zu horen. =» ,Hilfe bei Stérungen“ siehe

Seite 17

10. Alle LEDs der Statusanzeige leuchten.
Der voreingestellte Unterdruck ist
erreicht.

11. Geréat mit der Taste (1) ausschalten.
Netzstecker ausstecken.

12. Den Schlauch von der To-Go-Flasche
oder vom Behalter abnehmen.
Verschlussklappe festhalten und den

Schlauch vom Vakuum-Ventil abnehmen.

12

Zip-Beutel vakuumieren

= Bildfolge [
1. Die Lebensmittel in den Beutel flllen.

Hinweis: Den Beutel nicht tberfullen.

Der Bereich des Vakuumverschlusses

muss sauber gehalten werden. Besondere

Sorgfalt ist beim Vakuumieren von saftigen,

feuchten oder marinierten Lebensmitteln

erforderlich.

2. Den Beutel auf einer ebenen Oberflache
platzieren. Die Luft leicht aus dem
Beutel drliicken und den Zip-Verschluss
auf der ganzen Lange fest verschlief3en.

Hinweis: Beim Vakuumieren von saftigen,
feuchten oder marinierten Lebensmitteln
den Vakuum-Zip-Beutel von der
Arbeitsplatte nach unten hangen lassen.
Der Vakuumverschluss muss sich auf der
Arbeitsplattenoberseite befinden. =» Bild Il
Wichtig!

— Der Inhalt darf die Markierungslinie max
nicht Gberschreiten.

— Beide Dichtungselemente und der
Bereich jenseits der Markierungslinie
max mussen sauber sein.

— Wenn der Zip-Verschluss nicht sauber
und vollstandig geschlossen ist, kann
kein Vakuum erzeugt werden.

3. Verschlussklappe vollstandig 6ffnen.

4. Vakuum-Schlauch am Vakuum-Ventil
anbringen.

5. Die Verschlussklappe schlieRen.

6. Anschluss des Vakuum-Schlauchs auf
den Vakuum-Verschluss des Beutels
driicken und festhalten.

7. Drehwahler auf 0 stellen. Gerat mit der
Taste (D einschalten.

8. Taste Vacuum dricken.

9. Die Vakuumpumpe saugt die Luft aus
dem Beutel. Das Symbol Y€ leuchtet.
Nach und nach leuchten die LEDs der
Statusanzeige.

Hinweis: Wird der voreingestellte

Unterdruck nicht erreicht, dann leuchtet

das Symbol [fL]l und 2 kurze Signalténe sind

zu horen. =» Hilfe bei Stérungen” siehe

Seite 17



10. Alle LEDs der Statusanzeige leuchten.
Der voreingestellte Unterdruck ist
erreicht.

11. Gerat mit der Taste () ausschalten.
Netzstecker ausstecken.

12. Den Anschluss des Vakuum-Schlauchs
vom Beutel abnehmen. Verschlussklappe
festhalten und den Schlauch vom
Vakuum-Ventil abnehmen.

Behalter, To-Go-Flasche oder Zip-
Beutel 6ffnen

= Bild [€d

m Zum Offnen des Behélters den
Vakuum-Verschluss an einem Ende
greifen und nach oben ziehen. Es
muss ausreichend Luft in den Behalter
gelangen.

m Den Deckel abnehmen.

m Zum Offnen der To-Go-Flasche den
Trinkverschlul aufdrehen.

m Zum Offnen des Beutels den Zip-
Verschluss auseinanderziehen und
vollstandig 6ffnen.

m Nach der Verwendung missen Vakuum-
Zip-Beutel sorgfaltig gereinigt und
vollstandig getrocknet werden.

Reinigung und Pflege

Das Gerat und die verwendeten Einzelteile
mussen nach jedem Gebrauch griindlich
gereinigt werden.

/\ Stromschlaggefahr!

— Vor dem Reinigen den Netzstecker
ausstecken.

— Das Grundgerat nie in Flissigkeiten
tauchen und nicht in der Spilmaschine
reinigen.

— Keinen Dampfreiniger verwenden.

A\ Verletzungsgefahr!

Mixmesser nie mit bloRen Handen
berUhren. Blrste benutzen.

Reinigung und Pflege de

Achtung!

— Keine alkohol- oder spiritushaltigen
Reinigungsmittel verwenden.

— Keine scharfen, spitzen oder
metallischen Gegenstande benutzen.

— Keine scheuernden Ticher oder
Reinigungsmittel verwenden.

Hinweise:

— Teile sofort nach Gebrauch reinigen. So
trocknen Rickstande nicht an und der
Kunststoff wird nicht angegriffen (z. B.
durch atherische Ole in Gewdirzen).

— Bei der Verarbeitung von z.B.

Karotten kénnen Verfarbungen an
den Kunststoffteilen entstehen, die
mit einigen Tropfen Speisedl entfernt
werden kdnnen.

Im Bild [T finden Sie eine Ubersicht, wie die
Einzelteile zu reinigen sind.

Reinigungsprogramm verwenden

Zur einfachen und schnellen Vorreinigung.

m Den leeren Mixbecher auf das Gerat
setzen.

m 0,25 Liter warmes Wasser und
2 Tropfen Spulmittel einflllen.

Achtung!

Die angegebene Menge von 0,25 Liter darf

nicht Uberschritten werden.

m Deckel aufsetzen und festdriicken.

m Die Verschlussklappe schlief3en und bis
zum Anschlag nach unten drticken.

m Drehwahler auf 0 stellen. Gerat mit der
Taste (D einschalten.

m Taste Clean driicken. Das Symbol (¥
leuchtet. Nach und nach leuchten die
LEDs der Statusanzeige.

m Das Gerat durchlauft die automatische
Vorreinigung inklusive einer kurzen
Vakuumierphase zu Beginn des
Programms. Das Programm endet
automatisch.

m  Gerat mit der Taste () ausschalten.
Netzstecker ausstecken.

m  Mixbecher mit Deckel abnehmen.

13



de Zubehor

m Vakuum-Verschluss an einem Ende
greifen und nach oben ziehen. Es muss
ausreichend Luft in den Mixbecher
gelangen, um den Deckel abnehmen zu
kdénnen.

m Die Teile grundlich abspulen und
gegebenfalls nachreinigen.

m Zur leichteren Reinigung des
Mixbechers die Griffabdeckung vom
Griff abziehen und nach dem Trocknen
wieder aufsetzen.

m  Vakuum-Zip-Beutel die wiederverwendet
werden, mussen sorgfaltig gereinigt
und vollstandig abgetrocknet werden.
Beutel, die fur die Lagerung von
rohem Fleisch, Fisch oder Geflligel
verwendet worden sind, sollten nicht
wiederverwendet werden.

m  Grundgeréat reinigen.

Messereinsatz entnhehmen

—> Bildfolge

1. Deckel abnehmen. Mixbecher umdrehen.

2. Deckel auf den Messereinsatz setzen.

3. Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

4. Messereinsatz entnehmen.

Vakuum-Ventil enthehmen

= Bildfolge [d

Das Vakuum-Ventil kann zur Reinigung

entnommen werden.

1. Vakuum-Ventil gegen den Uhrzeigersinn
drehen und abnehmen.

2. Verschlussklappe, die beiden
Feuchtigkeitssensoren, das Ventil und
das Sieb am Ventil griindlich reinigen.

3. Alle Teile unbedingt griindlich
abtrocknen.

4. Ventil wie abgebildet aufsetzen.
Markierung V¥ zeigt auf A. Ventil im
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.
Markierung V¥ zeigt auf g.

14

Einstellringe entnehmen

—> Bildfolge

Die Einstellringe im Deckel der Vakuum-

Behalter kdnnen zur griindlichen Reinigung

entnommen werden.

1. Einen kleinen Schraubenzieher in
eine der beiden Aussparungen des
Sicherungsrings stecken und den
Ring mit leichtem Druck vorsichtig
heraushebeln.

2. Sicherungsring und Einstellringe wie
abgebildet entnehmen. Alle Teile
grundlich reinigen und trocknen.

3. Einstellringe in der abgebildeten
Reihenfolge einsetzen. Sicherungsring
unter leichtem Druck einsetzen, bis er
einrastet.

Zubehor

Zubehor und Ersatzteile kdnnen Uber den
Handel und den Kundendienst erworben
werden. Da die Produktpalette stéandig
erweitert wird, kann es mittlerweile
weiteres Zubehdr geben, das hier nicht
aufgeflihrt ist. Besuchen Sie daher
www.bosch-home.com, um zu sehen,
welche aktuellen Zubehdérartikel angeboten
werden.

MMZVO0BT1 To-Go-Flasche (0,5 L)
MMZV0SB0 Behalter, rund (0,75 I)
MMZV0SB1 Behalter, rund (1,5 )
MMZV0SB2 2 Behalter, rund
(0,751und 1,51)
MSZVOFB1 10 Beutel klein, 1,2 |
MSZVOFB3 10 Beutel groR, 3,8 |



Sicherheitssysteme

Einschaltsicherung /

Abschaltautomatik

Das Gerat kann mit dem Mixbecher nur
verwendet werden, wenn der Mixbecher mit
Deckel korrekt aufgesetzt wurde und die
Verschlussklappe vollstandig und korrekt
geschlossen wurde. Das Gerat schaltet
automatisch ab, wenn die Verschlussklappe
wahrend der Verwendung geoffnet wird.

Feuchtigkeitssicherung

Im Vakuum-Verschluss befinden sich zwei
Feuchtigkeitssensoren. Dringt Feuchtigkeit
in die Vakuum-Einheit schaltet sich die
Vakuum-Pumpe automatisch ab. =» ,Hilfe
bei Stérungen” siehe Seite 17

Uberlastsicherung

Bei Uberhitzung schaltet sich der Motor
automatisch ab. = ,Hilfe bei Stérungen®
siehe Seite 17

Hinweis: Bei Aktivierung des
Uberlastungsschutzes kann ein leichter
Fremdgeruch entstehen. Dies ist kein
Anzeichen fir eine Fehlfunktion.

Rezepte

Hinweise:

— In Tabelle M finden Sie weitere
Beispiele zur Verwendung des Mixers.
Die Verarbeitung kann mit einem
Automatik-Programm oder manuell in
Einzelschritten (1, 2, 3) durchgefiihrt
werden.

— Lebensmittel vor der Verarbeitung reini-
gen und zerkleinern. Harte Bestandteile,
wie Kerne und Schalen entfernen.

— Die Rezepte und Anwendungsbeispiele
kdnnen auch ohne Automatik-Programm
durchgefihrt werden. Dazu mit dem
Drehwahler die Geschwindigkeit von
min bis max erhéhen und alle Zutaten
mixen, bis die gewlinschte Konsistenz
erreicht ist.

Sicherheitssysteme de

Erdbeer-Minz-Smoothie

— 650 g Erdbeeren

— 6 Stangel Minze

— 300 ml Apfelsaft

— 100 ml Wasser

m Erdbeeren waschen, Strunk entfernen
und halbieren. Minze waschen, trocken
schitteln und Blatter abzupfen.

m Alle Zutaten in den Mixbecher geben.
Deckel aufsetzen. Verschlussklappe
schlielRen und festdriicken.

m Taste Auto driicken. Das Automatik-
Programm setzt den Mixbecher
unter Vakuum und mixt alle Zutaten
automatisch.

m Das Automatik-Programm beendet die
Zubereitung automatisch. Den fertigen
Smoothie in vier Glaser fiillen und
servieren.

Tipp: Je nachdem wie reif die Erdbeeren
sind, eignen sich auch leicht gesufite
Fruchtsafte oder zuckerfreies Kokoswasser,
um den Smoothie damit zu mixen.

Ananas-Mango-Smoothie

— 300 g geschalte Ananas

— 1/2 Mango

— 150 ml kaltes Kokoswasser

— 150 g Eiswiirfel

— 1 Banane

m Ananasfruchtfleisch in kleine Wirfel
schneiden. Mango schalen. Das
Fruchtfleisch vom Stein schneiden und
in kleine Stlicke schneiden. Banane
schalen und wiirfeln.

m Alle Zutaten in den Mixbecher geben.
Deckel aufsetzen. Verschlussklappe
schlielRen und festdriicken.

m Taste Auto driicken. Das Automatik-
Programm setzt den Mixbecher
unter Vakuum und mixt alle Zutaten
automatisch.

m Das Automatik-Programm beendet die
Zubereitung automatisch. Den fertigen
Smoothie in vier Glaser fiillen und
servieren.
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de

Entsorgung

Tipp: Gewlrze wie Zimt, Kardamom,
Muskatblite oder Piment kdnnen diesem
exotischen Fruchtsmoothie einen
zusatzlichen Aromakick geben.

Griiner Kiwi-Smoothie

1 Avocado

5 Kiwis

200 g junger Blattspinat

400 ml Wasser

4 EL Ahornsirup

Spinat waschen, abtropfen lassen und
grob hacken. Avocado halbieren, Stein
entfernen und Avocado-Fruchtfleisch
aus der Schale I6ffeln. Kiwi schalen und
wirfeln.

Alle Zutaten in den Mixbecher geben.
Deckel aufsetzen. Verschlussklappe
schlief3en und festdriicken.

Taste Auto driicken. Das Automatik-
Programm setzt den Mixbecher

unter Vakuum und mixt alle Zutaten
automatisch.

Das Automatik-Programm beendet die
Zubereitung automatisch. Den fertigen
Smoothie in vier Glaser fillen und
servieren.

Tipp: Den Smoothie auf Crushed Ice
servieren.

Entsorgung

)74

Entsorgen Sie die Verpackung
umweltgerecht. Dieses Gerat ist

=mm entsprechend der europaischen
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Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic equip-
ment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fur
eine EU-weit gultige Rucknahme
und Verwertung der Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege
bitte beim Fachhandler informieren.

Garantiebedingungen

Fir dieses Gerat gelten die von unserer
jeweils zustandigen Landesvertretung
herausgegebenen Garantiebedingungen
des Landes, in dem das Gerat gekauft
wurde. Sie kdnnen die Garantiebedin-
gungen jederzeit tber Ihren Fachhandler,
bei dem Sie das Gerat gekauft haben,
oder direkt bei unserer Landesvertretung
anfordern. Die Garantiebedingungen fur
Deutschland und die Adressen finden
Sie auf den letzten vier Seiten dieses
Heftes. Darliber hinaus sind die Garantie-
bedingungen auch im Internet unter der
benannten Webadresse hinterlegt.

Fir die Inanspruchnahme von Garantie-
leistungen ist in jedem Fall die Vorlage des
Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.



Hilfe bei Stérungen de

Hilfe bei Stérungen

In der folgenden Tabelle finden Sie Losungen fiir Probleme oder Stérungen, die Sie einfach
selbst beheben kénnen. Sollte sich eine Stérung so nicht beseitigen lassen, wenden Sie
sich bitte an den Kundendienst.

mégliche Ursache | Abhife

Gerat lauft nicht

an oder schaltet
wahrend der
Benutzung ab. Das
Symbol Ll leuchtet.

Vakuumpumpe

lauft, aber der
voreingestellte
Unterdruck wird nicht
erreicht. Das Symbol
leuchtet und

2 kurze Signalténe
sind zu horen.

Vakuumpumpe

lauft nicht an oder
schaltet wahrend der
Benutzung ab. Das
Symbol I leuchtet.

Gerat lauft nicht
an oder schaltet
wahrend der
Benutzung ab.

Mixbecher ist nicht
korrekt aufgesetzt
oder hat sich geldst.
Die Verschlussklappe
ist nicht korrekt
geschlossen.

Deckel oder Vakuum-
Verschluss ist
verunreinigt oder
beschadigt.

Deckel nicht korrekt
und vollstandig
aufgesetzt.

Die Verschlussklappe
ist nicht korrekt
geschlossen.
Dichtung des
Messereinsatzes ist
verunreinigt oder
beschadigt.
Messereinsatz nicht
korrekt und vollstandig
eingesetzt.
Feuchtigkeit in der
Vakuum-Einheit

Maximale Fillmenge
wurde Uberschritten

Die Uberlastsicherung
ist aktiviert.

Mixbecher und Deckel korrekt aufsetzen.

Verschlussklappe vollstandig nach unten
drucken.

m Gerat ausschalten.

m Deckel, Vakuum-Verschluss und
Dichtung des Messereinsatzes auf
Beschadigungen Uberprufen.

m  Grundlich reinigen, trocknen und
wieder aufsetzen.

m Messereinsatz im Mixbecher bis
zum Anschlag drehen. Markierung
beachten.

m Deckel korrekt aufsetzen und
festdriicken. Dabei die Aussparung am
Griff beachten.

m Verschlussklappe vollstandig nach
unten drlicken.

Gerat einschalten und erneut
versuchen.

Vakuum-Ventil herausnehmen. Vakuum-

Ventil und Verschlussklappe griindlich

reinigen und trocknen.

Beim Beflllen je nach Mixgut die

entsprechende Max Markierung auf dem

Mixbecher nicht Uberschreiten.

m Drehwahler auf 0 stellen. Stillstand des
Gerats abwarten.

m  Gerat mit der Taste () ausschalten.
Netzstecker ausstecken.

m Gerat ca. 15-20 Minuten abkuhlen
lassen und dann erneut einschalten.

m Falls das Gerat nicht anlauft, weiter
abkilhlen lassen und spater erneut
versuchen.
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de Hilfe bei Stérungen

mogliche Ursache | Abhitfe

Im Vakuum-Zip-
Beutel kann kein
Vakuum erzeugt
werden.

Das Vakuum im
Vakuum-Zip-Beutel
bleibt nicht bestehen.

18

Der Zip-Verschluss [ ]
ist nicht vollstandig
geschlossen.

Der Zip-Verschluss [ ]
oder der
Vakuumverschluss ]
ist verunreinigt oder
beschadigt.

Der Vakuum-Zip-Beutel m
ist defekt.

Durch scharfe Teile im =
Vakuumiergut (z. B.
Knochen) kénnen

Locher entstehen.

Den Zip-Verschluss auf der gesamten
Lange fest verschlielRen.

Uberpriifen, ob die Dichtungselemente
sauber sind.

Grundlich reinigen und an der Luft
trocknen lassen. =» ,Reinigung und
Pflege“ siehe Seite 13

Den Vakuum-Zip-Beutel auf
Beschadigungen Uberprufen. Falls er
beschadigt ist, einen anderen Vakuum-
Zip-Beutel verwenden. =» ,Zubehdr”
siehe Seite 14

Falls durch scharfe Kanten am
Vakuumiergut Beschadigungen
verursacht worden sind, die scharfen
Kanten im Vakuum-Zip-Beutel so
positionieren, dass die Beutelwand
dadurch nicht beschadigt werden kann.



Intended use en

Intended use

This appliance is intended for domestic use and the household
environment only. Use the appliance only for processing normal
amounts of food and for normal amounts of time in domestic use.
Do not exceed the permitted maximum quantities.

This appliance is suitable for blending liquids (smoothies,

drinks, ...), for pureeing warm and cold food and crushing frozen
fruits or ice cubes. This appliance is suitable for applying a vacuum
for processing or storage purposes. The appliance must not be used
for processing other substances or objects.

Only use the appliance indoors at room temperature and up to
2000 m above sea level.

Important safety notices

Read and follow the instruction manual carefully and keep for later
reference! Enclose these instructions when you give the appliance
to someone else.

If the instructions for correct use of the appliance are not observed,
the manufacturer’s liability for any resulting damage will be
excluded.

This appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and/or
knowledge if they are given supervision or instruction concerning
safe use of the appliance and if they understand the hazards
involved. Keep children away from the appliance and connecting
cable and do not allow them to use it. Do not let children play

with the appliance. Cleaning and user maintenance must not be
performed by children.

/\ Risk of electric shock and fire!

m Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate. Do not use the appliance if the
power cord and/or appliance are damaged. Only our customer
service may repair the appliance, e.g. by replacing a damaged
power cord, in order to avoid hazards.

m Never connect the appliance to timer switches or remote-
controllable sockets. Never leave the appliance unattended while
it is switched on!

m Do not place the appliance on or near hot surfaces, e.g. hobs.
The power cord must not come into contact with hot parts or be
pulled across sharp edges.

m Never immerse the base unit in water or place it in the
dishwasher. Do not steam-clean the appliance. Do not use the
appliance with damp hands.
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en Important safety notices

m |t must always be disconnected from the mains after each use,
whenever the appliance is unsupervised, prior to assembly,
disassembly or cleaning and in the event of an error.

/\ Risk of injury!

m Before replacing accessories or additional parts which move
during operation, the appliance must be switched off and
disconnected from the power supply.

m Care should be taken when handling the sharp cutting blades,
emptying the container and during cleaning.

m To switch off the appliance, set the rotary selector to 0.

m After switching off, the drive continues running for a short time.
Wait until the drive has come to a standstill.

m The appliance must be completely assembled before use.

m The blender jug or ToGo bottle should only be used with this
appliance.

/\ Risk of suffocation!

m Do not allow children to play with the packaging material.

m Keep children away from vacuum zipper bags.

m Do not allow children to play with vacuum zipper bags.

A Warning!

m Do not add liquids or foods above 60 °C to the blender jug.

m Check that there are no foreign objects in the blender jug.

m We recommend that the appliance is never switched on for longer
than necessary to process food. Do not operate at no-load.

m Do not exceed the maximum permitted capacities.

m Only use the appliance with approved genuine parts and
accessories.

A Important!

m Never reach into sealing elements with sharp, pointed or metal
objects.

m Storage containers and zipper bags are dishwasher and freezer
safe.

m In the microwave, food can be re-heated in containers or bags
for no longer than 90 seconds at a maximum of 900W. Make
sure to remove the container lid or to open the zipper bag before
microwaving.

m Storage containers and zipper bags are suitable for a
temperature range of -18°C to 85°C.

m Bags used to store raw meat, fish or poultry should not be
reused.

m Itis essential to clean the appliance thoroughly after each use
or after it has not been used for a long period. = “Cleaning and
maintenance” see page 28
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Congratulations on the purchase of
your new Bosch appliance. You can find
further information about our products
on our website.

www.bosch-home.com

When using this instruction manual, you can
unfold the cover pages of these instructions.
There you will find illustrations marked with
letters and numbering. Reference will be
made to these illustrations throughout the
manual (e.g. =» Image sequence [3).
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Overview
= Fig. I
1 Base unit / Motor block

a Drive

b Marking @=—A

¢ Outlet opening

d Cord tidy

e Cord fastening

f Supporting feet (4)

2 Vacuum unit
a Cap
b Clip for vacuum hose
¢ Moisture sensors
d Vacuum valve
e Filter

Contents

Control panel

a (O button (On/Off)

b Rotary selector with marking
Clean button

Ice button

Auto button

Vacuum button

Marking Pulse

0 zero position

i Marking min/max

Display panel

a Status display

b Symbols

Blender jug

a Container made of Tritan

b Scale with 3 markings Max
¢ Marking ¥

d Recess for lid lug

e Blade insert with blender knife
Lid

a Vacuum seal

b Lug

ToGo bottle *

a Container

b Drinking cap

c Lid

d Vacuum seal

Storage container (0.751/1.51) *
a Bowl

b Lid

¢ Vacuum seal

d Setting rings for date (day/month)
Vacuum zipper bags *

a Zip lock

b Marking line max

¢ Vacuum seal

STQ 0 a0

10 Vacuum hose

a Connection to vacuum valve
b Connection to container

* Depending on model

en
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en Before using for the first time

Before using for the first time

Before the new appliance can be used,
it must be fully unpacked, cleaned and
checked.

Warning!

Never operate a damaged appliance!

m Remove the base unit and all
accessories from the packaging and
dispose of the packing materials.

m  Check that all parts are present and
examine them for obvious damage.
= Fig.

m  Thoroughly clean and dry all parts
before using for the first time.
=> “Cleaning and maintenance” see
page 28

Note: There may be a slight foreign smell

when using the new blender for the first

or second time. This is not a sign of any
malfunction.

Parts and controls

High-performance motor block
The blender is equipped with a high-
performance motor, enabling up to 37000
revolutions per minute.

On/off switch D

To switch the appliance on and off.

Vacuum unit with cap

The blender is equipped with a vacuum
pump that can apply a vacuum to the
blender jug before processing. This
reduces the oxidation of food during and
after processing. The result is a more
homogeneous consistency and a more
natural colour to food while preserving
vitamin C and other nutrients that react
to oxygen for longer. A vacuum can also
be applied to the ToGo bottle and storage
containers to maintain freshness and
extend the shelf life of food contained in
them.

The cap is used to apply a vacuum to the
blender jug.
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Status display and symbols

The status display indicates the manually
selected speed or the progress of the
vacuum application process or of an
automatic programme by means of several
LEDs. The higher the speed, or the more
advanced the vacuum application process
or a programme, the more LEDs will light
up. When all LEDs light up, the maximum
speed has been reached or the selected
programme completed.

llluminated symbols also show other
information.

| Display | Meaning |

Vacuum programme running.
Vacuum is being applied.

X
% Food is being blended
manually.
DE@eY

Auto programme running.
Vacuum is being applied,
followed by automatic
blending.

Ice programme running.

Clean programme running.

Fault in appliance
=> “Troubleshooting” see
page 31

Symbols and markings

| Symbol | Meaning |

Maxeocc  Warnings on lid
l/v m Do not process ingredients

hotter than 60 °C.

\/
Marking for positioning

v blender jug.

._A Position blender jug A and
screw on securely @.

Marking on cap.



| Symbol | Meaning |

Marking on vacuum valve.
v-ﬂ Position vacuum valve ¥ and
Rotary selector

screw on securely f.
For continuous adjustment of the blender
knife speed.

0 Zero position - Blender will not

start.
min  Lowest speed
max Highest speed
Pulse Highest speed, as long as rotary

selector is held in this position.

Note: If the rotary selector is not set to zero
when switched on, the appliance cannot be
operated. First turn the rotary selector to the
zero setting.

Programme selection buttons
The appliance has 4 automatic
programmes. The following programmes
can be selected:

Programmes

Auto Automatic blending with
vacuum applied

Vacuum To apply vacuum (for blender
jug, ToGo bottle, vacuum
zipper bags and storage
containers)

Clean Cleaning programme

Ice For crushed ice

Please note:

— To use the programmes, the rotary
selector must be set to zero.

— Turning the rotary selector while using
Auto, Clean or Ice will stop the relevant
programme.

— Pressing another programme selection
button will stop the current programme.

— Briefly pressing the programme
selection button will pause a
programme. Press briefly again to
restart.

Parts and controls en

— Pressing and holding Vacuum or
Auto (approx. 2 seconds) will stop
the relevant programme. To start the
programme again, switch the appliance
off and back on.

Blender jug

For processing up to 1.5 litres of food. The

blender jug is made of Tritan. Tritan is an

unbreakable plastic with no discernable
taste or smell.

Warning!

— Do not add liquids or foods above 60 °C.

— Do not blend solid food without adding
sufficient liquid.

— Mix powdered food (e.g. icing sugar,
cocoa powder, roasted soybeans,
flour or protein powder) with sufficient
liquid or fully dissolve it in liquid before
blending it.

When adding ingredients, observe the

following values and markings on the

blender jug.

Maximum processing quantities

=> Max max. 1.5 1

Liquids

=>  Vacuum Max
Milk & Products

Ingredients such as milk
and dairy products liable
to froth up with other
ingredients
=> Vacuum Max

Milk
Ingredients such as milk
and dairy products liable to
froth up

max. 1.0 |

max. 0.75 |

ToGo bottle and storage

containers
To store food with vacuum applied.

ToGo bottle * 051
Container, small * 0.751
Container, large * 151
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en Preparation

* Depending on model = “Accessories”
see page 29

Lid with vacuum seal

For an air-tight seal on the blender jug,
ToGo bottle and storage containers. To
remove a lid with vacuum applied, first
grip the vacuum seal at one end and pull
it up. Sufficient air has to get inside for the
lid to be removed. The lids of the storage

Food is suitable for immediate
consumption only. Once the food is
cooked, consume it immediately. Do
not store it after cooking — not even

in the refrigerator. It is not suitable for
reheating.

Do not cook the food in the bag you
bought it in (e.g. portions of fish). These
bags are not suitable for sous-vide

containers are equipped with a date
indicator. Turn the two rings to set the day
and month when the food was added.

Vacuum zipper bags

Use to store food under vacuum to preserve

the freshness and extend the shelf life of
food contained in them, to marinate food or
for sous-vide cooking.

For storing liquids (such as soup) we
recommend using containers.

Sous-vide cooking
Sous-vide cooking is a method of cooking
under a vacuum at low temperatures.

/\ Health risk!

When preparing food for sous-vide cooking
it is important that you always follow the
application and hygiene instructions below:
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Only use high-quality, perfectly fresh
food.

Wash and disinfect your hands. Use
disposable gloves or cooking/grill tongs.
Take extra care when preparing critical
food, such as poultry, eggs and fish.
Always thoroughly rinse and/or peel fruit
and vegetables.

Always keep work surfaces and
chopping boards clean. Use different
chopping boards for different types of
food.

Maintain the cold chain. Make sure that
you only interrupt it briefly to prepare
the food, and then return the food in its
vacuum-sealed bag to the refrigerator
for storage before you cook it.

cooking.

m  Where possible, position the items of
food in the bag next to each other and
not on top of each other.

m  We recommend to keep the vacuum
seal out of the water.

For professional sous-vide cooking results
we recommend to use Bosch vacuum
drawer.

Safety systems
The appliance has various safety systems.
=» “Safety systems” see page 29

Preparation

A Risk of injury
Do not reach into the blender knife. Grip
the blade insert by the plastic only.
— Do not insert the mains plug until
all preparations for working with the
appliance are complete and the blender
jug has been correctly positioned on the
base unit.
Warning!
When the blender is assembled, do not lift
it by the handle of the blender jug. To lift
the blender, always grip it by the base unit/
motor block.

=> Image sequence [5]

1. Unwind the power cord to the required
length.

Important: Make sure that the power cord

runs through the cable opening on the

underside of the appliance.

2. Place the base unit on a stable and level
work surface. Open the cap completely.

3. Turn the blender jug upside down and fit
the blade insert with the sealing ring in it
as shown.



4. Fit the lid of the blender jug onto the
blade insert.

5. Rotate the blade insert clockwise to the
stop with the help of the lid.

6. Remove the lid.

Important: The recesses on the blade

insert must be aligned with those on the

blender jug.

7. Turn the blender jug up the right way
and position on the drive as shown.
Marking ¥ pointing to A.

8. Rotate the blender jug clockwise to the
stop. Marking ¥ pointing to @.

9. Prepare the food and add to the blender
jug. Do not exceed the marking Max.

Note: Always blend food with sufficient

liquid as this will produce a better result.

When adding ingredients liable to froth up

such as milk and dairy products, do not

exceed the marking Vacuum Max.

10. Fit the lid and press on firmly. Observe

the recess on the handle when doing so.

Note: The lid can only be fitted in this

position.

11. Close the cap and press down to the
stop.

12. Insert the mains plug.

Note: The blender can only be used if the

following conditions are met.

— The blade insert and lid must be
properly connected to the blender jug.

— The blender jug must be properly
connected to the base unit.

— The cap must be completely closed.

Use

Note: Table M shows further examples

of application. The preparation can be

carried out with an automatic programme or

manually in single steps (1, 2, 3).

Usage informations:

— This appliance is not suitable for making
mayonnaise.

— This appliance is not suitable for
cutting and chopping semi-solid or
solid food (parsley, onion, meat, nuts,
parmesan cheese), but could be used in
combination with liquids. =»> Table [M

Use en

— This appliance is not suitable for
making nuts spreads (hazelnut cream,
nutella, ...).

Blending with automatic
programme

=> Image sequence

1. Set the rotary selector to 0. Switch
on the appliance with (D button. All
indicators light up briefly once and a
short signal tone sounds. The (D button
lights up.

2. Press Auto button. The Y€ and %
symbols light up.

3. The vacuum pump draws the air out of
the blender jug. The status display LEDs
light up one by one.

Note: If the preset vacuum level is

not reached, the [{J symbol then lights

up and 2 short signal tones sound.

=> “Troubleshooting” see page 31

4. The status display lights up halfway. The
preset vacuum level is reached.

5. The blender starts processing
automatically and blends the ingredients
in a pulsing rhythm. The second half of
the status display gradually lights up.

6. The blender ends processing
automatically. Wait until the appliance
comes to a standstill.

7. Switch off the appliance using D button.
Disconnect the mains plug.

8. Open the cap completely.

9. Turn the blender jug anticlockwise and
remove.

10. Grip the vacuum seal at one end and
pull it up. Sufficient air has to get inside
the blender jug for the lid to be removed.

11. Pull the lid by the lug to remove.

12. Pour the blended food into another
container.

m Clean all parts. = “Cleaning and
maintenance” see page 28

Note: To keep the food fresh, put it in the
ToGo bottle or storage containers after
processing and apply a vacuum again.
=> “Storage with vacuum” see page 26
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en Storage with vacuum

Manual blending with vacuum
function

=> Image sequence [

1. Set the rotary selector to 0. Switch
on the appliance with (D button. All
indicators light up briefly once and a
short signal tone sounds. The (D button
lights up.

2. Press Vacuum button. The symbol )¢
lights up.

3. The vacuum pump draws the air out of
the blender jug. The status display LEDs
light up one by one.

Note: If the preset vacuum level is

not reached, the [l symbol then lights

up and 2 short signal tones sound.

=> “Troubleshooting” see page 31

4. All status display LEDs are lit. The
preset vacuum level is reached.

5. Set the rotary selector to the required
level or Pulse. The higher the speed, the
more status display LEDs are lit.

6. Process the ingredients until the desired
consistency is achieved.

7. Set the rotary selector to 0. Wait until
the appliance comes to a standstill.

m Switch off the appliance using (D button.
Disconnect the mains plug.

m Perform steps from 8. as described.
=> “Blending with automatic
programme” see page 25

Using the Pulse function

m Turn the rotary selector anticlockwise to
the position Pulse and hold.

m The appliance will run at maximum
speed for as long as the rotary selector
is held.

m Release the rotary selector.

Blending without vacuum

function

Prepare blender as described.

=> “Preparation” see page 24

=> Image sequence 3

1. Set the rotary selector to 0. Switch on
the appliance with (D button.
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2. Set the rotary selector to the required
level or Pulse. The symbol & lights up.
The higher the speed, the more status
display LEDs are lit.

Note: During processing hold the blender

securely by putting one hand on the cap.

3. Process the ingredients until the desired
consistency is achieved.

4. Set the rotary selector to 0. Wait until
the appliance comes to a standstill.

5. Switch off the appliance using @ button.
Disconnect the mains plug.

6. Open the cap completely.

7. Turn the blender jug anticlockwise and
remove.

8. Pull the lid by the lug to remove. Pour
the blended food into another container.

m Clean all parts. = “Cleaning and
maintenance” see page 28

Making crushed ice

Prepare the blender as described and add

ice cubes. =» “Preparation” see page 24

m Set the rotary selector to 0. Switch on
the appliance with ® button.

m PressIce button. The symbol & lights
up.

m The blender automatically starts
processing and crushes the ice cubes
in a pulsing rhythm. The status display
LEDs light up one by one.

m The blender ends processing
automatically. Wait until the appliance
comes to a standstill.

m Switch off the appliance using @ button.
Disconnect the mains plug.

Perform steps from 8. as described.
=> “Blending with automatic
programme” see page 25

Storage with vacuum

A vacuum can be applied to the ToGo bottle,
storage containers and vacuum zip bags
with the blender to preserve the freshness
and extend the shelf life of food contained in
them.



Warning!

— No antibacterial effect results from
vacuum application.

— Keep such food in the refrigerator and
regularly check that it is still fresh!

— Storage in vacuum is not a substitute
for food storage in the refrigerator or
freezer.

— Always allow food to cool down before
vacuum-sealing.

Vacuuming the ToGo bottle or
storage containers

=> Image sequence [d

1. Add prepared or cooked food to the
container required.

2. ToGo bottle: Fit the lid with the drinking
cap and close securely. Fold up the lid.

3. Containers: Fit the lid and close
securely. Set the date using the two
rings on the lid.

4. Open the cap completely.

5. Fit the vacuum hose onto the vacuum
valve.

6. Close the cap. Fit the hose onto the
ToGo bottle or the lid of the container.

7. Set the rotary selector to 0. Switch on
the appliance with (D button.

8. Press Vacuum button.

9. The vacuum pump draws the air out of
the container. The 2¢ symbol lights up.
The status display LEDs light up one by
one.

Note: If the preset vacuum level is

not reached, the [ symbol then lights

up and 2 short signal tones sound.

=> “Troubleshooting” see page 31

10. All status display LEDs are lit. The
preset vacuum level is reached.

11. Switch off the appliance using (O button.

Disconnect the mains plug.

12. Remove the hose from the ToGo bottle
or container. Hold the cap securely and
remove the hose from the vacuum valve.

Storage with vacuum en

Vacuum-sealing with zipper bags

=> Image sequence [i]
1. Add the food to the bag.

Note: Do not overfill the bag. Make sure
the area of the vacuum seal is kept clean.
Special care is needed when vacuuming
juicy, moist or marinated food.

2. Place the bag on a flat surface. Lightly
press the air out of the bag and close
the zip lock tightly along the entire
length.

Note: When vacuuming juicy, moist or
marinated food, hang the vacuum zipper
bag from the worktop. Make sure that

the vacuum seal rests on the surface.

= Fig. I

Important!

— The contents must not exceed the max
marking line.

— The area beyond the max line and both
sealing elements must be clean.

— If zip lock is not clean and completelly
closed, vacuum cannot be generated.

3. Open the cap completely.

4. Fit the vacuum hose onto the vacuum
valve.

5. Close the cap.

6. Place the connection of the vacuum
hose on the vacuum seal of the bag and
hold securely.

7. Set the rotary selector to 0. Switch on
the appliance with (D button.

8. Press Vacuum button.

9. The vacuum pump draws the air out of
the bag. The P symbol lights up. The
status display LEDs light up one by one.

Note: If the preset vacuum level is

not reached, the [{LJ symbol then lights

up and 2 short signal tones sound.

=»> “Troubleshooting” see page 31

10. All status display LEDs are lit. The
preset vacuum level is reached.

11. Switch off the appliance using O button.
Disconnect the mains plug.

27



en Cleaning and maintenance

12. Remove the the connection of the
vacuum hose from the bag. Hold the cap
securely and remove the hose from the
vacuum valve.

Opening containers, the ToGo

bottle or zip bags

= Fig. [d

m To open the container, grip the vacuum
seal at one end and pull it up. Sufficient
air has to get inside the container.

=  Remove the lid.

m To open the ToGo bottle, turn the
drinking cap.

m To open a zipper bag, pull the zip lock
apart and open completely.

m After use, vacuum zipper bags must
be cleaned carefully and dried off
completely.

Cleaning and maintenance

The appliance and the individual parts used
must be thoroughly cleaned after each use.

/\ Risk of electric shock!

— Unplug the appliance before cleaning it.

— Never immerse the base unit in liquids
and do not clean it in the dishwasher.

— Do not use a steam cleaner.

/A Risk of injury!

Do not touch the blender knife with your

bare hands. Use a brush.

Warning!

— Do not use cleaning agents containing
alcohol or spirits.

— Do not use any sharp, pointed or metal
objects.

— Do not use abrasive cloths or cleaning
agents.

Notes:

— Clean all parts immediately after use.
This will prevent residues from drying on
and possibly attacking the plastic (e.g.
essential oils in herbs).

— When processing food such as carrots,
plastic parts may become discoloured,
but this can be removed with a few
drops of cooking oil.
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In Fig. [M you will find a summary of how to
clean the individual parts.

Using cleaning programme

For quick and easy precleaning.

m Fit the empty blender jug onto the
appliance.

m  Fill with 0.25 litres of warm water and
2 drops of washing-up liquid.

Warning!

The specified quantity of 0.25 litres must

not be exceeded.

m Fit the lid and press on firmly.

m Close the cap and press down to the
stop.

m Set the rotary selector to 0. Switch on
the appliance with (D button.

m Press Clean button. The symbol ¢ lights
up. The status display LEDs light up one
by one.

m  The appliance runs through automatic
precleaning including a brief vacuum
application phase at the start of the
programme. The programme ends
automatically.

m Switch off the appliance using (D button.
Disconnect the mains plug.

m  Remove the blender jug with the lid.

m  Grip the vacuum seal at one end and
pull it up. Sufficient air has to get inside
the blender jug for the lid to be removed.

m Rinse all parts thoroughly and clean
again if necessary.

m To make cleaning the blender jug easier,
remove the cover from the handle and
replace once dry.

m  Vacuum zipper bags which will be
reused, should be cleaned carefully and
dried off completely. Bags used to store
raw meat, fish or poultry should not be
reused.

m Clean the base unit.

Removing the blade insert

—> Image sequence

1. Remove the lid. Turn the blender jug
over.

2. Fit the lid onto the blade insert.

3. Rotate the lid anticlockwise and remove.



4. Remove the blade insert.

Removing the vacuum valve

=> Image sequence [d

The vacuum valve can be removed for

cleaning.

1. Rotate the vacuum valve anticlockwise
and remove.

2. Thoroughly clean the cap, the two
moisture sensors, the valve and the filter
on the valve.

3. Make sure you dry all parts thoroughly.

4. Fit valve as shown. Marking ¥ pointing
to A. Rotate the valve clockwise to the
stop. Marking ¥ pointing to .

Removing the setting rings

=> Image sequence

In order to clean them thoroughly, the

setting rings in the lid of the vacuum

container can be removed.

1. Insert a small screwdriver into one of
the two recesses of the safety ring and
carefully lever out the ring by applying
slight pressure.

2. Remove the safety ring and setting rings as
shown. Thoroughly clean and dry all parts.

3. Insert the setting rings in the order
shown. Insert the safety ring by applying
slight pressure until it clicks into place.

Accessories

Accessories and spare parts can be
purchased via trade stockists or customer
service. As the product range is being
constantly extended, it is possible that
there are meanwhile other accessories
that are not listed here. In this case, go to
www.bosch-home.com to see the latest
accessories available.

Accessories

MMZV0BT1 ToGo bottle (0.5 1)
MMZV0SBO 1 container (0.75 1)
MMZVO0SB1 1 container (1.5 1)
MMzZV0SB2 2 containers
(0.751and 1.51)
MSZVOFB1 10 bags small, 1.2 |
MSZVOFB3 10 bags large, 3.8 |

Accessories en

Safety systems

Start lock-out / automatic cut-out
The appliance can only be used with the
blender jug if it has been fitted properly
with the lid and the cap has been closed
completely and properly. The appliance
switches off automatically if the cap is
opened during use.

Moisture protection

The vacuum seal contains two moisture
sensors. If moisture gets into the vacuum
unit, the vacuum pump switches off
automatically. =» “Troubleshooting” see
page 31

Overload protection

The motor switches off automatically if the
appliance overheats. =» “Troubleshooting”
see page 31

Note: A slightly strange smell may occur if

overload protection is activated. This is not
a sign of any malfunction.

Recipes

Notes:

— Table M shows further examples
of application. The preparation can
be carried out with an automatic
programme or manually in single
steps (1, 2, 3).

— Clean and chop food before processing.
Remove hard components such as
cores and peel.

— The recipes and application examples
can also be carried out without an
automatic programme. To do so, use
the rotary selector to increase the
speed from min to max and blend
all ingredients until the required
consistency is reached.

Strawberry-mint smoothie
— 650 g strawberries

— 6 sprigs mint

— 300 ml apple juice

— 100 ml water
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en Disposal

m  Wash the strawberries, remove the
stalks and cut in half. Wash the mint,
shake dry and remove the leaves.

m Place all ingredients in the blender jug.
Fit the lid. Close the cap and press right
down.

m Press Auto button. The automatic
programme applies a vacuum to the
blender jug and blends all ingredients
automatically.

m The automatic programme ends
automatically after preparation. Pour the
finished fruit smoothie into four glasses
and serve.

Tip: Depending on the ripeness of the

strawberries, lightly sweetened fruit juices

or sugar-free coconut water can also be
used for making the smoothie.

Pineapple-mango smoothie

— 3009 peeled pineapple

— 1/2 mango

— 150ml cold coconut water

— 150 gice cubes

— 1 banana

m Cut the pineapple into small cubes. Peel
the mango. Cut the flesh from the stone
and chop into small pieces. Peel and
dice the banana.

m Place all ingredients in the blender jug.
Fit the lid. Close the cap and press right
down.

m Press Auto button. The automatic
programme applies a vacuum to the
blender jug and blends all ingredients
automatically.

m The automatic programme ends
automatically after preparation. Pour the
finished fruit smoothie into four glasses
and serve.

Tip: Spices such as cinnamon, cardamom,

mace or allspice can be used to give this

exotic fruit smoothie extra flavour.

Green kiwi smoothie

— 1 avocado

5 kiwis

200 g young spinach leaves
400 ml water
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— 4 tbsp maple syrup

m  Wash, drain and coarsely chop the
spinach. Halve the avocado, remove
the stone and spoon the flesh out of the
shell. Peel and dice the kiwis.

m Place all ingredients in the blender jug.
Fit the lid. Close the cap and press right
down.

m Press Auto button. The automatic
programme applies a vacuum to the
blender jug and blends all ingredients
automatically.

m The automatic programme ends
automatically after preparation. Pour the
finished fruit smoothie into four glasses
and serve.

Tip: Serve the smoothie on crushed ice.

Disposal

Dispose of packaging in an environ-
Ef mentally-friendly manner. This
mmm  gppliance is labelled in accordance
with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
The guideline determines the frame-
work for the return and recycling
of used appliances as applicable
throughout the EU. Please ask your
specialist retailer about current
disposal facilities.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from

the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must
be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

Changes reserved.
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Troubleshooting

In the following table you will find solutions for problems or faults which you can easily
rectify yourself. If a fault cannot be eliminated, please contact customer service.

Problem Possible cause Remedial action

Appliance fails to

start up or switches
off while in use. The
symbol lights up.

Vacuum pump is
running but the
preset vacuum level
is not reached. The
symbol lights up
and 2 short signal
tones sound.

Vacuum pump not

running or switches
off while in use. The
symbol lights up.

Appliance fails to
start up or switches
off while in use.

Blender jug is not
correctly positioned
or has become
detached.

The cap is not closed
properly.

Lid or vacuum seal is
soiled or damaged.
Lid is not fitted
properly / completely.
The cap is not closed
properly.

Seal of blade

insert is soiled or
damaged.

Blade insert is not
fitted properly /
completely.

Moisture in vacuum
unit

Max. capacity
exceeded

The overload
protection device is
activated.

Fit the blender jug and lid properly.

Press cap right down.

Switch off the appliance.

Check lid, vacuum seal and seal of

blade insert for damage.

Clean and dry thoroughly and then

replace.

m Rotate the blade insert in the blender
jug to the stop. Observe the marking.

m Fit the lid correctly and press on firmly.

Observe the recess on the handle when

doing so.

Press cap right down.

Switch on the appliance and try again.

Remove vacuum valve. Clean and dry the
vacuum valve and cap thoroughly.
Depending on the ingredients, do not fill
beyond the relevant Max marking on the
blender jug when filling.

m Set the rotary selector to 0. Wait until
the appliance comes to a standstill.

m Switch off the appliance using ® button.
Disconnect the mains plug.

m Let the appliance cool down for approx.
15-20 minutes and then switch it on
again.

m If the appliance still does not start, leave
the appliance to cool down further and
try it again later.

31



en Troubleshooting

Problem Possible cause Remedial action

No vacuum can be
generated in the zip
bag.

Zip lock is not
completely closed.
Zip lock or vacuum
seal is soiled or
damaged.

The zip bag is
defective.

The vacuum in the zip Holes may be made
bag is not maintained. in zip bags by sharp

objects in the food to

be vacuum-sealed
(e.g. bones).
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Close the zip lock tightly along the entire
length.

Check that sealing elements are clean.
Clean them thoroughly and leave

to dry in the air. =» “Cleaning and
maintenance” see page 28

Check the zip bag for damage.

If damaged, use another zip

bag.=» “Accessories” see page 29

If damage has been caused by sharp
edges on the food to be vacuum-sealed,
position them in the zip bag so they
cannot damage the walls of the bag.



Conformité d’utilisation fr

Conformité d’utilisation

Cet appareil est destiné exclusivement a une utilisation domestique
et non professionnelle. Utiliser cet appareil uniquement

pour des quantités de préparations culinaires courantes

et pour des durées de service normales. Ne pas dépasser les
guantités maximales.

Cet appareil convient pour mixer des liquides (smoothies,
boissons,...), réduire en purée des aliments chauds et froids et
concasser des fruits congelés ou des glagons. Cet appareil est
destiné a la génération de vide pour le traitement ou le stockage
d’aliments. L'appareil ne doit pas servir a transformer d’autres
substances ou objets.

N’utiliser 'appareil que dans des pieces intérieures a température
ambiante et jusqu’a 2000 m au-dessus du niveau de la mer.

Consignes de sécurité importantes

Lire attentivement cette notice d’utilisation. Respecter les
instructions qu’elle contient et la ranger soigneusement! Si I'appareil
change de propriétaire, lui remettre cette notice.

Le non-respect des instructions permettant d’utiliser correctement
I'appareil dégage le fabricant de toute responsabilité envers les
dommages qui pourraient en résulter.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes
inexpérimentées, a condition qu’elles soient surveillées ou qu’elles
aient été informées de I'utilisation slre de I'appareil et qu’elles
comprennent les risques inhérents a son usage. |l faut tenir les
enfants a I'écart de I'appareil et du cordon de branchement et ne
pas leur permettre d'utiliser 'appareil. Ne pas laisser les enfants
jouer avec I'appareil. Le nettoyage et I'entretien incombant a
I'utilisateur ne doivent pas étre effectués par des enfants.

/\ Risque de chocs électriques et d’incendie!

m Ne brancher et n’utiliser 'appareil que conformément aux
indications figurant sur la plaque signalétique. N'utiliser 'appareil
que si son cordon d’alimentation et I'appareil lui-méme ne
présentent aucun dommage. Afin d’écarter tout danger, seul notre
service apres-vente est habilité a réparer I'appareil, comme par
exemple, procéder au remplacement d’'un cordon d’alimentation
endommageé.

m Ne jamais raccorder I'appareil a des minuteries ou a des prises
pouvant étre commandées a distance. Surveiller toujours
I'appareil pendant son fonctionnement!
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fr Consignes de sécurité importantes

m Ne jamais poser I'appareil sur des surfaces chaudes (tables
de cuisson p. ex.) ou a proximité de celles-ci. Ne pas mettre le
cordon d’alimentation en contact avec des éléments brllants et
ne pas le faire glisser sur des arétes vives.

m Ne jamais plonger 'appareil de base dans I'eau ou le mettre dans
un lave-vaisselle. Ne jamais utiliser de nettoyeur a vapeur. Ne
pas utiliser 'appareil avec les mains humides.

m L’appareil doit toujours étre débranché du secteur, aprés chaque
utilisation, lorsqu’il n’est pas sous surveillance, lorsqu’il doit étre
monté ou démonté, avant de le nettoyer et en cas de panne.

/\ Risques de blessures!

m L’appareil doit étre éteint et débranché du secteur avant de
procéder au changement d’accessoires.

m Attention lors de la manipulation des lames acérées pendant le
vidage du récipient et son nettoyage.

m Avant d’éteindre, tourner le sélecteur rotatif sur 0.

m Aprés extinction de I'appareil, son moteur continue de tourner
brievement. Attendre I'arrét complet de I'entrainement.

m Utiliser l'appareil uniquement a I'état entierement assemble.
m Utiliser le bol mixeur ou la gourde uniquement avec cet appareil.

A Risque d’asphyxie!

m Ne jamais laisser les enfants jouer avec les emballages.

m Conserver les sacs a fermeture a curseur sous vide a I'écart des
enfants.

m Ne pas laisser les enfants jouer avec les sacs a fermeture a
curseur sous vide.

/\ Attention!

m Ne pas verser dans le bol mixeur de liquides ni d’aliments ayant
une température supérieure a 60 °C.

m Veiller a ce qu’aucun corps étranger ne se trouve dans le bol
mixeur.

m Ne jamais laisser I'appareil allumé plus longtemps que
nécessaire au traitement des produits alimentaires. Ne pas faire
tourner I'appareil a vide.

m Ne pas dépasser les quantités maximales admissibles.

m Ultiliser I'appareil uniqguement avec des piéces et accessoires
d’origine homologués.

A Important!

m Ne jamais toucher les éléments d’étanchéité avec des objets
tranchants, pointus ou métalliques.

m Les boites de stockage et les sacs a fermeture a curseur sous
vide vont au lave-vaisselle et au congélateur.
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Consignes de sécurité importantes fr

m Au micro-ondes, les aliments en récipient ou en sachet peuvent
étre réchauffés pendant une durée maximale de 90 secondes a
900 watts maximum. Retirer le couvercle du récipient ou ouvrir le
sachet avant de le mettre au micro-ondes.

m Les boites de stockage et sacs a fermeture a curseur sous vide
conviennent a une plage de température de -18 °C a 85 °C.

m Les sacs utilisés pour la conservation de viande, de volaille ou de
poisson cru ne devraient pas étre réutilisés.

m Nettoyer soigneusement I'appareil apres chaque utilisation
ou apres une longue durée sans utilisation. =» « Nettoyage et

entretien » voir page 43

Vous venez d’acheter ce nouvel appareil
Bosch et nous vous en félicitons
cordialement. Vous trouverez sur notre
site web plus d’informations sur nos
produits.

www.bosch-home.com

Utilisation de la présente notice d’utilisation:
les pages de couverture de cette notice
sont dépliables. Vous y trouverez les
illustrations de la machine avec les lettres
et numéros auxquels il est fait constamment
référence dans ce mode d’emploi (p. ex.

= Suite de la figure [1).
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Vue d’ensemble
=> Figure I}

1

2

Appareil de base / bloc-moteur
Entrainement
Repére @=—A
Orifice d’écoulement
Enrouleur
Fixation du cable
Pieds (4)

nité de mise sous vide
Capuchon
Clip de fixation du tuyau de vide
Capteurs d’humidité
Vanne de vide
Filtre

andeau de commande
Touche (D (Marche / Arrét)
Sélecteur rotatif avec repére
Touche Clean
Touche Ice
Touche Auto
Touche Vacuum
Repére Pulse
Position zéro 0
Repére min/ max

Bandeau d’affichage

a Affichage d’état

b Symboles

- STQ "0 o0 TOWOPOQLOTOONCTHTDOOTO
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fr Avant la premiére utilisation

5 Bol mixeur
a Récipient en Tritan
b Echelle avec 3 repéres Max
¢ Repere ¥
d Evidement pour la languette du
couvercle
e Porte-lame avec lames
6 Couvercle
a Bouchon pour vide
b Languette
7 Gourde*
a Récipient
b Bouchon sport
¢ Couvercle
d Bouchon pour vide
8 Boite de stockage (0,751/1,51)*
a Boite
b Couvercle
¢ Bouchon pour vide
d Bague de réglage pour la date
(jour/mois)
9 Sac a fermeture a curseur sous vide *
a Fermeture a curseur
b Ligne repére max
¢ Bouchon pour vide
10 Tuyau de mise sous vide
a Raccord pour la vanne de vide
b Raccord pour la boite

* Selon le modeéle

Avant la premiére utilisation

Avant de pouvoir utiliser le nouvel appareil,
le déballer complétement, le nettoyer et le
contrdler.

Attention!

Ne jamais mettre en service un appareil

endommagé!

m Sortir 'appareil de base ainsi que tous
les accessoires de 'emballage et retirer
les éventuels restes d’emballage.

m  Controler I'intégrité des piéces et vérifier
qu’elles ne présentent pas de dommage
visible. =»> Figure [\

m Avant de les utiliser pour la premiére
fois, nettoyer et sécher soigneusement
toutes les piéces. =» « Nettoyage et
entretien » voir page 43
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Remarque: lorsque le nouveau mixeur
est utilisé pour la premiére ou la deuxieme
fois, une légére odeur étrangere peut

se dégager. Ceci ne témoigne pas d’'un
dysfonctionnement.

Pieces et éléments de
commande

Bloc-moteur grande vitesse

Le mixeur est équipé d’'un moteur grande
vitesse assurant une rotation maximale de
37000 tours/minute.

Bouton Marche / Arrét (D
Pour la mise en marche et I'arrét de
I'appareil.

Unité de mise sous vide avec

capuchon

Le mixeur est équipé d’une pompe a vide
qui peut mettre sous vide le bol mixeur
avant le traitement des aliments. Ceci réduit
I'oxydation des aliments pendant et aprés
leur transformation.

Il en résulte une consistance plus
homogéne, des couleurs plus naturelles
et une plus longue durée de conservation
de la vitamine C et d’autres nutriments qui
réagissent avec I'oxygéne. La gourde et
les boites de stockage peuvent également
étre mises sous vide afin de prolonger la
fraicheur et la durée de conservation des
aliments qu'ils contiennent.

Le capuchon sert a mettre le bol mixeur
sous vide.



Affichage d’état et symboles
L’affichage d’état indique, par l'intermédiaire
de plusieurs LED, la vitesse sélectionnée
manuellement ou la progression de la mise
sous vide ou d’'un programme automatique.
Plus la vitesse est élevée ou plus la mise
sous vide ou un programme a progresse,
plus le nombre des LED qui s’allument est
élevé. Lorsque toutes les LED s’allument,
cela signifie que la vitesse la plus

élevée est atteinte ou que le programme
sélectionné est terminé.

Des symboles lumineux indiquent d’autres
informations.

Affichage | Signification

ﬂ Programme Vacuum en cours.
La mise sous vide est en cours.

Les aliments sont mixés
Y%

manuellement.

Programme Auto en cours.
La mise sous vide est en
cours, ensuite les aliments
sont mixés automatiquement.

Programme Ice en cours.

Programme Clean en cours.

Défaut au niveau de I'appareil
=»> « Dérangements et
solutions » voir page 47

Remarques et repéres

Symbole | Signification

Maxeo’c  Avertissement sur le
l/v couvercle
m Ne pas traiter d’aliments
> 3
—— i
supérieure a 60 °C.
Repére pour la mise en place
‘_A Ppser I‘e bol mixeur A, puis le
visser a fond @.

dont la température est
' sur le bol mixeur.
Repeéere sur le capuchon.

Pieces et éléments de commande fr

Symbole | Signification

Repére sur la vanne de vide.
v-i

Poser la vanne de vide 'V,
puis la visser a fond .
Sélecteur rotatif
Pour le réglage progressif de la vitesse de
rotation de la lame du mixeur.

Réglages

0 Position zéro - Le mixeur ne
démarre pas.

min  Vitesse la plus basse
max Vitesse la plus élevée
Pulse Vitesse maximale tant que le

sélecteur rotatif est maintenu
dans cette position.

Remarque: si le sélecteur rotatif ne se
trouve pas en position zéro lors de la mise
en marche, alors I'appareil ne peut pas étre
utilisé. Tourner d’abord le sélecteur rotatif
en position zéro.

Touches de sélection du
programme

L'appareil dispose de 4 programmes
automatiques. Les programmes suivants
peuvent étre sélectionnés:

Programmes

Auto Processus automatique de
mixage sous vide
Vacuum Pour la génération de
vide (pour le bol mixeur, la
gourde, sac a fermeture
a curseur sous vide et les
boites de stockage)
Clean Programme de nettoyage
Ice Pour glace pilée
Remarques:

— Pour pouvoir utiliser les programmes,
le sélecteur rotatif doit se trouver en
position zéro.

— Sile sélecteur rotatif est tourné
pendant l'utilisation de Auto, Clean
ou Ice, le programme correspondant est
interrompu.
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fr Pieces et éléments de commande

— Appuyer sur une autre touche de
sélection du programme pour annuler le
programme en cours.

— Appuyer brievement sur la touche
de sélection du programme pour
interrompre le programme. Appuyer a
nouveau brievement pour redémarrer.

— Appuyer longuement (env. 2 secondes)
sur Vacuum ou Auto pour annuler
le programme correspondant. Pour
redémarrer le programme, éteindre, puis
rallumer I'appareil.

Bol mixeur

Pour le traitement de max. 1,5 litre
d’aliments. Le bol mixeur est fabriqué en
Tritan. Le Tritan est un plastique incassable,
sans odeur ni goat.

Attention!

— Ne pas y verser de liquides ni d’aliments
ayant une température supérieure a 60 °C.

— Ne pas mixer les aliments solides sans
ajouter suffisamment de liquide.

— Mixer les aliments en poudre (p. ex.
sucre glace, cacao en poudre, feves
de soja grillées, farine, blanc d’ceuf en
poudre) avec suffisamment de liquide
ou les délayer complétement dans le
liquide avant de les mixer.

Lors du remplissage, respecter les valeurs
suivantes et les marquages figurant sur le
bol mixeur.

Quantités maximales a traiter

=> Max 1,5 | max.

Liquides

=»>  Vacuum Max
Milk & Products

Ingrédients moussants, tels
que le lait et les produits
laitiers avec d’autres
ingrédients
=> Vacuum Max

Milk
Ingrédients moussants, tels
que le lait et les produits
laitiers

1,0 | max.

0,75 | max.
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Gourde et boites de stockage
Pour la conservation sous vide d’aliments.

Quantités de remplissage

Gourde* 0,51
Boite, petite* 0,751
Boite, grande* 1,51

* Selon le modéle =» « Accessoires » voir
page 45

Couvercle avec bouchon pour vide
Garantit I'étanchéité a I'air du bol mixeur,
de la gourde et des boites de stockage.
Pour enlever un couvercle lorsque le
récipient est sous vide, saisir d’abord

une extrémité du bouchon pour vide et

le tirer vers le haut. Pour pouvoir retirer

le couvercle, une quantité suffisante d’air
doit pénétrer a l'intérieur du récipient. Les
couvercles des boites de stockage sont
équipés d’un indicateur de date. Tourner les
deux disques pour régler le jour et le mois
auxquels I'aliment a été rempli.

Sac a fermeture a curseur sous
vide

Pour conserver des aliments sous vide,
pour conserver la fraicheur des aliments
contenus et en rallonger la durée de vie,
pour les mariner ou pour les préparer a la
cuisson sous vide.

Utiliser uniquement des sacs a fermeture a
curseur sous vide Bosch d’origine.

Cuisson sous vide

La cuisson sous vide consiste a cuire des
aliments a basse température dans un
contenant scellé et vidé de son air.

/\ Risque pour la santé!

Observer sans faute les consignes

d’utilisation et d’hygiéne suivantes lors de la

préparation d’aliments pour la cuisson sous

vide:

m Utiliser uniquement des aliments
frais dont la qualité est optimale et
absolument irréprochable.

m Se laver et se désinfecter les mains.
Utiliser des gants jetables ou une pince
pour grillade.



m Préparer les aliments délicats tels que
la volaille, les ceufs et le poisson avec le
plus grand soin.

m Toujours laver ou éplucher
soigneusement les fruits et les légumes.

m Toujours conserver les surfaces et les
planches a découper propres. Utiliser
différentes planches a découper pour
différents types d’aliments.

m Respecter la chaine du froid.
N’interrompre celle-ci que brievement
pour préparer les aliments et remettre
les mets sous vide au réfrigérateur
avant de commencer le processus de
cuisson.

m Les mets doivent impérativement étre
consommeés sur le champ. Aprés le
processus de cuisson, consommer
les mets sur le champ et ne pas les
stocker plus longtemps, méme pas au
réfrigérateur. lls ne se prétent pas au
réchauffage.

m Ne cuisez pas les mets dans les
sachets dans lesquels ils ont été
achetés (par ex. poisson en portions).
Ces sachets ne sont pas compatibles
avec la cuisson sous vide.

m Dans la mesure du possible, placez les
aliments les uns a cbté des autres dans
le sachet au lieu de les empiler.

= Nous recommandons de ne pas plonger
la soupape dans l'eau.

Pour des résultats de cuisson sous vide
professionnels, nous recommandons le
tiroir sous vide de Bosch.

Systémes de sécurité

L’appareil posséde différents systémes de
sécurité. =» « Systemes de sécurité » voir
page 45

Préparation fr

Préparation

/\ Risques de blessures

— Ne pas toucher la lame du mixeur.
Toujours manier la lame en la tenant par
la partie en plastique.

— Ne brancher la fiche secteur qu’une
fois tous les préparatifs sur I'appareil
achevés et que le bol mixeur est placé
correctement sur I'appareil de base.

Attention!

Ne pas soulever le mixeur assemblé par la

poignée du bol mélangeur. Toujours saisir

I'unité de base/le bloc moteur pour soulever

I'appareil.

= Suite de la figure 3

1. Dérouler le cordon d’alimentation a la
longueur nécessaire.

Important: assurez-vous que le cordon

d’alimentation passe bien par I'évidement

pour cable de la partie inférieure de

I'appareil.

2. Poser l'appareil de base sur un plan
de travail stable et horizontal. Ouvrir
entiérement le capuchon.

3. Placer la lame, bague d’étanchéité
comprise, dans le bol mixeur inverse,
comme indiqué sur la figure.

4. Placer le couvercle du bol mixeur sur la
lame.

5. Tourner la lame dans le sens des
aiguilles d’'une montre jusqu’en butée a
I'aide du couvercle.

6. Retirer le couvercle.

Important: les évidements dans la lame

doivent étre alignés avec les évidements du

bol mixeur.

7. Retourner le bol mixeur et placer sur
I'entrainement tel qu’illustré. Le repére
V est orienté sur A.

8. Tourner le bol mixeur dans le sens des
aiguilles d’'une montre, jusqu’en butée.
Le repére ¥ est orienté sur @.

9. Préparer les aliments et les verser
dans le bol mixeur. Ne pas dépasser le
repére Max.
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Remarque : toujours mélanger les aliments
avec suffisamment de liquide. Le résultat
n’en est que meilleur. Ne pas dépasser le
repére Vacuum Max lors du remplissage
d’ingrédients moussants, tels que le lait ou
les produits laitiers.
10. Mettre le couvercle en place, puis
bien I'appuyer. Respecter ce faisant
I'évidement de la poignée.
Remarque: le couvercle ne peut étre placé
que dans cette position.
11. Fermer le capuchon et le pousser vers
le bas, jusqu’en butée.
12. Brancher la fiche dans la prise de
courant.

Remarque: le mixeur ne peut étre utilisé

que lorsque les points suivants sont

respectés.

— Lalame et le couvercle doivent étre
correctement montés sur le bol mixeur.

— Le bol mixeur doit étre solidement
monté sur I'appareil de base.

— Le capuchon doit étre complétement
fermé.

Utilisation

Remarque: le tableau [ liste des
exemples d’utilisation du mixeur. Le
traitement peut s’effectuer avec un
programme automatique ou manuellement
en plusieurs étapes (1, 2, 3).

Informations concernant I'utilisation

— Cet appareil ne convient pas a la
préparation de mayonnaise.

— Cet appareil ne convient pas pour
couper et broyer des aliments solides
et semi-solides (persil, oignons, viande,
noix, parmesan), mais peut étre utilisé
en combinaison avec des liquides.
=> Tableau M

— Cet appareil n’est pas adapté a la
production de pates a tartiner a base de
noix et noisettes (créme de noisettes,
Nutella,...).
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Mixer avec un programme
automatique

=> Suite de la figure

1. Positionner le sélecteur rotatif sur 0.
Allumer I'appareil en actionnant la
touche (. Tous les éléments d’affichage
clignotent une fois brievement et un
bref signal sonore retentit. La touche (D
s’allume.

2. Appuyer sur la touche Auto. Les
symboles Y€ et & s’allument.

3. La pompe a vide aspire I'air du bol
mixeur. Les LED de I'affichage d’état
s’allument progressivement.

Remarque: si la sous-pression préréglée

n’est pas atteinte, le symbole [IL] s’allume

et 2 brefs signaux sonores retentissent.

=»> « Dérangements et solutions » voir

page 47

4. La moitié de I'affichage d’état s’allume.
La sous-pression préréglée est atteinte.

5. Le mixeur démarre automatiquement
le traitement et traite les ingrédients
avec un rythme pulsé. Le voyant d’état
s’allume en rouge.

6. Le mixeur acheve la préparation
automatiquement. Attendre que
I'appareil se soit immobilisé.

7. Eteindre 'appareil en actionnant la
touche (1). Débrancher la fiche de la
prise de courant.

8. Ouvrir entierement le capuchon.

9. Tourner le bol mixeur dans le sens
inverse des aiguilles d’'une montre, puis
le retirer.

10. Saisir le bouchon pour vide par une
extrémité et le tirer vers le haut. Pour
pouvoir retirer le couvercle, une quantité
suffisante d’air doit pénétrer dans le bol
mixeur.

11. Tirer le couvercle au niveau de la
languette et le retirer.

12. Verser les ingrédients mixés dans un
autre récipient.

m Nettoyer toutes les pieces.
=> « Nettoyage et entretien » voir
page 43



Remarque: pour maintenir la fraicheur,
remplir les aliments dans la gourde ou la
boite de stockage apres leur traitement
et mettre de nouveau sous vide.

=»> « Conserver sous vide » voir page 42

Fonction de vide avec mixage
manuel

= Suite de la figure [l

1. Positionner le sélecteur rotatif sur 0.
Allumer I'appareil en actionnant
la touche (1. Tous les éléments
d’affichage clignotent une fois
brievement et un bref signal sonore
retentit. La touche (D s’allume.

2. Appuyer sur la touche Vacuum. Le
symbole )¢ s’allume.

3. La pompe a vide aspire I'air du bol
mixeur. Les LED de l'affichage d’état
s’allument progressivement.

Remarque: si la sous-pression préréglée

n’est pas atteinte, le symbole [2l] s’allume

et 2 brefs signaux sonores retentissent.
=»> « Dérangements et solutions » voir

page 47

4. Toutes les LED de I'affichage d’état
s’allument. La sous-pression préréglée
est atteinte.

5. Régler la position désirée au moyen du
sélecteur rotatif Pulse. Plus la vitesse
est élevée, plus le nombre des LED de

l'affichage d’état qui s’allument est éleve.

6. Travailler les ingrédients jusqu’a avoir
atteint la consistance souhaitée.

7. Positionner le sélecteur rotatif sur 0.
Attendre que I'appareil se soit
immobilisé.

m Eteindre I'appareil en actionnant la
touche (1. Débrancher la fiche de la
prise de courant.

m Exécuter les étapes comme décrit
a partir du point 8. =» « Mixer avec
un programme automatique » voir
page 40

Utilisation fr

Utiliser la fonction Pulse

m Tourner le sélecteur rotatif dans le sens
inverse des aiguilles d’'une montre
jusqu’en position Pulse et le maintenir
dans cette position.

m L'appareil tourne a vitesse maximale
tant que le sélecteur rotatif est maintenu
dans cette position.

m Relacher le sélecteur rotatif.

Mixer sans fonction de vide
Préparer le mixeur comme décrit
précédemment. =% « Préparation » voir
page 39

=> Suite de la figure @

1. Positionner le sélecteur rotatif sur 0.
Allumer I'appareil en actionnant la
touche (D.

2. Régler la position désirée ou Pulse au
moyen du sélecteur rotatif. Le symbole
% s’allume. Plus la vitesse est élevée,
plus le nombre des LED de I'affichage
d’état qui s’allument est élevé.

Remarque : pendant le traitement, tenir le

mixeur en posant la main sur le capuchon.

3. Travaliller les ingrédients jusqu’a avoir
atteint la consistance souhaitée.

4. Positionner le sélecteur rotatif sur 0.
Attendre que I'appareil se soit
immobilisé.

5. Eteindre I'appareil en actionnant la
touche (). Débrancher la fiche de la
prise de courant.

6. Ouvrir entierement le capuchon.

7. Tourner le bol mixeur dans le sens
inverse des aiguilles d’'une montre, puis
le retirer.

8. Tirer le couvercle au niveau de la
languette et le retirer. Verser les
ingrédients mixés dans un autre
récipient.

m Nettoyer toutes les piéces.
=> « Nettoyage et entretien » voir
page 43
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Produire de la glace pilée
Préparer le mixeur comme décrit
précédemment et y verser des glagons.
=> « Préparation » voir page 39

m Positionner le sélecteur rotatif sur 0.
Allumer I'appareil en actionnant la
touche Q.

(] Agpuyer sur la touche Ice. Le symbole
% s’allume.

m Le mixeur démarre automatiquement
le traitement et broyer les glagons avec
un rythme pulsé. Les LED de I'affichage
d’état s’allument progressivement.

m Le mixeur achéve la préparation
automatiquement. Attendre que
I'appareil se soit immobilisé.

m Eteindre I'appareil en actionnant la
touche (1. Débrancher la fiche de la
prise de courant.

m Exécuter les étapes comme décrit
a partir du point 8. =» « Mixer avec
un programme automatique » voir
page 40

Conserver sous vide

La gourde, les boites de stockage et les
sac sous vide a glissiere peuvent étre mis
sous vide avec le mixer, afin de prolonger
la fraicheur et la durée de conservation des
aliments gu'ils contiennent.

A\ Attention!

— La mise sous vide n’a pas d’effet
antibactérien.

— Les aliments mis sous vide doivent
également étre conservés au
réfrigérateur et leur fraicheur doit étre
vérifiée régulierement!

— La conservation sous vide ne remplace
pas la conservation d’aliments au
réfrigérateur ou congélateur.

— Toujours laisser refroidir les aliments
avant la mise sous vide.
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Mettre sous vide la gourde ou
une boite de stockage

= Suite de la figure @

1. Verser les aliments préparés dans le
récipient souhaité.

2. Gourde: mettre le couvercle avec
bouchon sport en place et bien le serrer.
Quvrir le couvercle.

3. Boites: placer le couvercle sur la boite

et bien refermer. Régler la date a l'aide

des deux disques situés sur le couvercle.

Quvrir entierement le capuchon.

Fixer le tuyau de vide sur la vanne de vide.

Refermer le capuchon. Fixer le tuyau sur

la gourde ou sur le couvercle de la boite.

7. Positionner le sélecteur rotatif sur 0.
Allumer I'appareil en actionnant la
touche (0.

8. Appuyer sur la touche Vacuum.

9. La pompe a vide extrait I'air de la
boite. Le symbole Y€ s’allume. Les
LED de l'affichage d’état s’allument
progressivement.

Remarque: si la sous-pression préréglée

n’est pas atteinte, le symbole [IL] s’allume

et 2 brefs signaux sonores retentissent.

=»> « Dérangements et solutions » voir

page 47

10. Toutes les LED de I'affichage d’état
s’allument. La sous-pression préréglée
est atteinte.

11. Eteindre 'appareil en actionnant la
touche (1). Débrancher la fiche de la
prise de courant.

12. Retirer le tuyau de la gourde ou de la
boite. Tenir le capuchon et retirer le
tuyau de la vanne de vide.

Mettre les sacs a fermeture a
curseur sous vide

—> Suite de la figure [l
1. Remplir le sac avec les aliments.

Remarque: ne pas trop remplir le sac. La
portion de la fermeture a curseur doit rester
propre. La prudence est de mise lorsqu’il
s’agit de mettre sous vide des aliments
juteux, humides ou marinés.
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2. Placer le sac sur une surface plane et
horizontale. Ejecter doucement I'air du
sac, puis fermer la fermeture a curseur
sur toute sa longueur.

Remarque: lors de la mise sous vide
d’aliments juteux, humides ou marinés,
laisser pendre le sac sous vide de la
surface de travail. La fermeture a curseur
doit se retrouver sur la surface de travail.
=> Figure I

Important!

— Le contenu ne doit pas dépasser le
repére max.

— Les deux éléments d’étanchéité et la
zone au-dela du repére max doivent
demeurer propre.

— Sila fermeture a curseur est malpropre

ou mal fermée, il sera impossible de la

mettre sous vide.

Ouvrir entiérement le capuchon.

Fixer le tuyau de vide sur la vanne de vide.

Refermer le capuchon.

Presser le raccord du tube de mise sous

vide sur le bouchon pour vide du sac et

le maintenir en place.

7. Positionner le sélecteur rotatif sur 0.
Allumer I'appareil en actionnant la
touche Q.

8. Appuyer sur la touche Vacuum.

9. La pompe a vide aspire I'air hors du
sac. Le symbole )¢ s’allume. Les
LED de l'affichage d’état s’allument
progressivement.

Remarque: si la sous-pression préréglée

n’est pas atteinte, le symbole 2] s’allume

et 2 brefs signaux sonores retentissent.

=> « Dérangements et solutions » voir

page 47

10. Toutes les LED de I'affichage d’état
s’allument. La sous-pression préréglée
est atteinte.

11. Eteindre I'appareil en actionnant la
touche (). Débrancher la fiche de la
prise de courant.

12. Retirer le raccord du tube de mise sous
vide du sac. Tenir le capuchon et retirer
le tuyau de la vanne de vide.
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Ouvrir la boite, la gourde ou le

sac a glissiére

=> Figure [d

m  Pour ouvrir le sac, saisir le bouchon
pour vide par une extrémité et le tirer
vers le haut. Une quantité suffisante
d’air doit pénétrer dans la boite.

m Enlever le couvercle.

m Pour ouvrir la gourde, dévisser le
bouchon.

m Pour ouvrir le sac, défaire la fermeture a
curseur et ouvrir complétement.

m Apres l'utilisation, laver le sac a
fermeture a curseur sous vide a fond et
le laisser sécher complétement.

Nettoyage et entretien

L'appareil et les composants utilisés doivent
étre soigneusement nettoyés aprés chaque
utilisation.

/\ Risque d’électrocution!

Avant le nettoyage, débrancher la fiche
male de la prise de courant.

— Ne jamais plonger I'appareil de base
dans des liquides et ne pas le laver au
lave-vaisselle.

— Ne pas utiliser de nettoyeur a vapeur.

/\ Risques de blessures!
Ne jamais toucher les lames du mixeur a
mains nues. Utiliser une brosse.

Attention!

— Ne pas utiliser de produit nettoyant
contenant de I'alcool ou de l'alcool a briler.

— Ne pas utiliser d’objets acérés, pointus
ou métalliques.

— Ne pas utiliser de chiffons abrasifs ou
de produits nettoyants.

Remarques:

— Nettoyer immédiatement toutes les piéces
apres utilisation. Ceci empéche les résidus
de sécher dedans et d'attaquer le plastique
(par exemple par les huiles essentielles
présentes dans les épices).
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— Dans le cas du mixage de de
carottes, peut entrainer une coloration
des pieces en plastique qui peut étre
supprimée grace a quelques gouttes
d’huile alimentaire.

La figure [M vous montre comment laver les

différentes piéces.

Utiliser le programme de

nettoyage

Pour un prénettoyage aussi simple que

rapide.

m  Mettre le bol mixeur vide en place.

m Le remplir de 0,25 litre d’'eau et de
2 gouttes de liquide vaisselle.

Attention!

Ne pas dépasser la quantité indiquée de

0,25 litre.

m Mettre le couvercle en place, puis bien
appuyer.

m Fermer le capuchon et le pousser vers
le bas, jusqu’en butée.

m Positionner le sélecteur rotatif sur 0.
Allumer I'appareil en actionnant la
touche (.

m  Appuyer sur la touche Clean. Le
symbole (¢ s’allume. Les LED de
I'affichage d’état s’allument
progressivement.

m Au début du programme, I'appareil
effectue un pré-nettoyage automatique
comprenant une bréve phase
d’aspiration. Le programme s’arréte
automatiquement.

m Eteindre I'appareil en actionnant la
touche (1. Débrancher la fiche de la
prise de courant.

m Retirer le bol mixeur et son couvercle.

m Saisir le bouchon pour vide par une
extrémité et le tirer vers le haut. Pour
pouvoir retirer le couvercle, une quantité
suffisante d’air doit pénétrer dans le bol
mixeur.

m  Rincer soigneusement toutes les pieces
et terminer le nettoyage manuellement,
si nécessaire.
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m Pour simplifier le nettoyage du bol
mixeur, retirer le couvercle de la
poignée et la remettre en place aprés le
séchage.

m Les sacs a fermeture a curseur sous
vide qui seront réutilisés doivent étre
lavés soigneusement et séchés par
la suite. Les sacs utilisés pour la
conservation de viande, de volaille ou
de poisson cru ne devraient pas étre
réutilisés.

m Nettoyer I'appareil de base.

Retirer la lame

=> Suite de la figure

1. Retirer le couvercle. Retourner le bol
mixeur.

2. Poser le couvercle sur la lame.

3. Tourner le couvercle en sens
inverse des aiguilles d’'une montre, puis
le retirer.

4. Retirer la lame.

Retirer la vanne de vide

=> Suite de la figure [d

La vanne de vide peut étre retirée a des fins

de nettoyage.

1. Tourner la vanne de vide dans le sens
inverse des aiguilles d’'une montre et la
retirer.

2. Nettoyer minutieusement le capuchon,
les deux capteurs d’humidité, la vanne
et le filtre de la vanne.

3. Laisser bien sécher tous les composants.

4. Mettre la vanne en place comme montré
dans l'illustration. Le repere V¥ est
orienté sur A. Tourner la vanne dans
le sens des aiguilles d'une montre,
jusqu’en butée. Le repére ¥ est orienté
sur fi.

Retirer les bagues de réglage
=> Suite de la figure
Les bagues de réglage dans le couvercle
du récipient de mise sous vide peuvent étre
retirées pour un nettoyage en profondeur.
1. Insérer un petit tournevis dans I'un
des deux évidements de I'anneau de
retenue et retirer doucement I'anneau
en exercant une légére pression.



2. Retirer la bague de retenue et les
bagues de réglage comme représenté
sur l'illustration. Nettoyer et sécher
soigneusement toutes les pieces.

3. Mettre les bagues de réglage en place
dans l'ordre indiqué sur lillustration.
Insérer la bague de retenue en exergant
une légére pression jusqu’a ce qu’elle
s’enclenche.

Accessoires

Les accessoires et piéces de rechange sont
disponibles dans le commerce ou aupres
du service aprés-vente. Comme la palette
de nos produits s’élargit en permanence,

il est possible que des accessoires
supplémentaires non listés ci-dessous
soient disponibles. Consulter donc le site
www.bosch-home.com pour voir les
accessoires actuellement disponibles.

Accessoires

MMZVO0BT1 Gourde (0,51)
MMZV0SBO 1 boite (0,75 1)
MMZV0SB1 1 boite (1,5 1)
MMZV0SB2 2 boites
(0,751et1,51)
MSZVOFB1 10 petits sachets, 1,2 |
MSZVOFB3 10 gros sacs, 3,8 |

Systémes de sécurité

Sécurité anti-enclenchement /

arrét automatique

L’appareil ne peut étre utilisé avec le bol
mixeur que si le capuchon a été placé
correctement sur le bol mixeur et si celui-ci
est fermé complétement et correctement.
L'appareil s’éteint automatiquement si le
capuchon est ouvert pendant I'utilisation.

Protection contre I'humidité

Le bouchon pour vide est doté de deux
capteurs d’humidité. Si de I'humidité
pénetre dans I'unité de mise sous vide, la
pompe a vide s’éteint automatiquement.
=> « Dérangements et solutions » voir
page 47

Accessoires fr

Sécurité anti-surcharge

En cas de surchauffe, le moteur s’arréte
automatiquement. =» « Dérangements et
solutions » voir page 47

Remarque: lorsque la sécurité anti-
surcharge est activée, une légére odeur
étrangére peut survenir. Ceci ne témoigne
pas d’'un dysfonctionnement.

Recettes

Remarques:

— Vous trouverez dans le tableau M
d’autres exemples d'utilisation. Le
traitement peut s’effectuer avec un pro-
gramme automatique ou manuellement
en plusieurs étapes (1, 2, 3).

— Nettoyer et broyer les aliments avant
de les traiter. Retirer les parties dures
comme les noyaux ou la peau des
aliments.

— Les recettes et exemples d'utilisation
peuvent également étre effectués dans
programme automatique. Pour cela,
augmenter la vitesse de min a max
avec le sélecteur rotatif et mixer tous
les ingrédients jusqu’a atteindre la
consistance souhaitée.

Smoothie fraise-menthe

— 650 g de fraises

— 6 tiges de menthe

— 300 ml de jus de pomme

— 100 ml d’eau

m Laver les fraises, les équeuter et les
couper en deux. Rincer la menthe, la
secouer pour la sécher et I'effeuiller.

m \Verser tous les ingrédients dans le bol
mixeur. Mettre le couvercle en place.
Fermer le capuchon et bien appuyer
dessus.

m  Appuyer sur la touche Auto.

m Le programme automatique termine la
préparation automatiquement. Verser
le smoothie fini dans quatre verres et le
servir.
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Conseil: selon le degré de maturité des
fraises, des jus de fruits légérement sucrés
ou de I'eau de coco sans sucre conviennent
également pour préparer le smoothie.

Smoothie ananas-mangue

— 300 g d’ananas épluché

— Y2mangue

— 150 ml d’eau de coco froide

— 150 g de glagons

— 1 banane

m Découper I'ananas en petits dés.
Eplucher la mangue. Retirer le noyau et
couper la chaire en morceaux. Eplucher
la banane et la couper en morceaux.

m Verser tous les ingrédients dans le bol
mixeur. Mettre le couvercle en place.
Fermer le capuchon et bien appuyer
dessus.

m Appuyer sur la touche Auto. Le
programme automatique met le bol
mixeur sous vide et mixe
automatiquement tous les ingrédients.

m Le programme automatique termine la
préparation automatiquement. Verser
le smoothie fini dans quatre verres et le
servir.

Conseil: des épices comme la cannelle,

la cardamome, le macis ou le piment

peuvent donner a votre smoothie aux fruits

exotiques un coup de fouet aromatique
supplémentaire.

Smoothie vert au kiwi

— 1 avocat

— 5kiwis

— 200 g de jeunes épinards

— 400 ml d’eau

— 4.c.as. de sirop d’érable

m Laver les épinards, les laisser égoutter
et les hacher grossiérement. Couper
I'avocat en deux, enlever le noyau et
retirer la pulpe d’avocat de la peau a
l'aide d’une cuillere. Eplucher les kiwis
et les couper en dés.

m Verser tous les ingrédients dans le bol
mixeur. Mettre le couvercle en place.
Fermer le capuchon et bien appuyer
dessus.
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m  Appuyer sur la touche Auto .
Le programme automatique met
le bol mixeur sous vide et mixe
automatiquement tous les ingrédients.
m Le programme automatique termine la
préparation automatiquement. Verser
le smoothie fini dans quatre verres et le
servir.
Conseil: servir le smoothie avec de la
glace pilée.

Mise au rebut

Eliminez I'emballage en respectant

K I'environnement. Cet appareil est
mmm  marqué selon la directive européenne
@ 2012/19/UE relative aux appareils

§" électriques et électroniques usagés
(waste electrical and electronic equip-
ment — WEEE). La directive définit
le cadre pour une reprise et une
récupération des appareils usagés
applicables dans les pays de la CE.
S’informer auprés du revendeur sur la
procédure actuelle de recyclage.

Garantie

Les conditions de garantie applicables
sont celles publiées par notre distributeur
dans le pays ou a été effectué I'achat. Le
revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part. En cas
de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.
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Dérangements et solutions
Le tableau suivant vous présente des solutions aux problemes ou dérangements auxquels
vous pouvez remédier vous-méme. Si le dérangement ne peut pas étre résolu ainsi, merci
de s’adresser a notre service apres-vente.

Cause possible __|Solution |

L'appareil ne Le bol mixeur Mettre le bol mixeur et le couvercle

fonctionne pas ou n’est pas posé correctement en place.

s’arréte pendant correctement ou s’est

I'utilisation. Le détaché.

symbole L s’allume. e capuchon n’est pas Enfoncer le capuchon entiérement vers le
bien fermé. bas.

La pompe a vide Le couvercle ou le m Mettre 'appareil hors tension.

fonctionne, mais la bouchon pour vide m Vérifier si le couvercle, le bouchon

sous-pression réglée est encrassé ou pour vide et le joint de la lame

n’est pas atteinte. Le endommagé. présentent des dommages.

symbole [Il]l s’allume | e couvercle n’est m Nettoyer et sécher minutieusement,

et 2 brefs signaux pas mis en place puis remettre en place.

sonores retentissent. complétement et m Tourner la lame dans le bol mixeur
correctement. jusqu’en butée. Respecter le repere.
Le capuchon n'est pas ® Mettre le couvercle correctement en
bien fermé. place, puis bien appuyer. Respecter ce

faisant I'évidement de la poignée.
Enfoncer le capuchon entierement
vers le bas.

Mettre I'appareil sous tension et
essayer une nouvelle fois.

Le joint de la lame
est encrassé ou
endommage.

La lame n’est pas
mise en place
completement et

correctement.

La pompe a vide Il'y a de 'lhumidité Retirer la vanne de vide. Nettoyer et

ne fonctionne pas dans l'unité de mise sécher minutieusement la vanne de vide

ou s’arréte pendant  sous vide. et le capuchon.

I'utilisation. Le La quantité maximale Lors du remplissage, ne pas dépasser

symbole [tl] s'allume. g été dépassée. le repére Max correspondant sur le bol
mixeur, en fonction des aliments a traiter.

L’appareil ne La protection anti- m Positionner le sélecteur rotatif sur 0.

fonctionne pas ou surcharge est activée. Attendre que I'appareil se soit

s’arréte pendant immobilisé.

I'utilisation. m Eteindre I'appareil en actionnant la

touche (). Débrancher la fiche de la
prise de courant.

m Laisser refroidir 'appareil pendant env.
15 a 20 minutes, puis le remettre en
marche.

m S’il ne démarre pas, laisser encore
refroidir 'appareil et essayer de
nouveau plus tard.
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Cause possible __|Solution |

Il n’est pas possible
de mettre sous vide
le sac a glissiére.

Le sac sous vide ne
tient pas le vide.
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La fermeture a ]
glissiére n'est pas
entiérement fermée.

La fermeture a ]
glissiére ou le bouchon =
sous vide est encrassé
ou endommageé.

Le sac sous vide [
a glissiére est
défectueux.

Les arétes vivesdes m
aliments a mettre sous
vide (os, par exemple)
peuvent provoquer des
trous.

Fermer la fermeture a glissiére sur
toute sa longueur.

Vérifier si les joints sont propres.
Nettoyer soigneusement et laisser
sécher a l'air. =» « Nettoyage et
entretien » voir page 43

Vérifier si le sac sous vide a glissiére
présente des dommages. Si celui-ci
est défectueux, utiliser un nouveau sac
sous vide a glissiere.=» « Accessoires »
voir page 45

Si des arétes vives des aliments a
mettre sous vide risquent de provoquer
des dommages, placer les arétes vives
dans le sac a glissiere de maniére a ce
gu’elles n"'endommagent pas la paroi
du sac.
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Uso corretto

Questo apparecchio € pensato esclusivamente per I'utilizzo in
abitazioni private e in ambito domestico. Utilizzare I'apparecchio
solo per quantita e tempi di preparazione usuali nell’attivita
domestica. Non superare le quantita massime ammesse.

Questo apparecchio & adatto per miscelare liquidi (smoothie,
drink...), per frullare cibi caldi e freddi e per sminuzzare frutta
surgelata o cubetti di ghiaccio. Questo apparecchio & adatto per
creare il vuoto per la lavorazione o la conservazione. L'apparecchio
non deve essere utilizzato per lavorare altri oggetti o sostanze.
Usare I'apparecchio solo in ambienti chiusi a temperatura ambiente
e ad un’altitudine massima di 2000 m s.l.m.

Importanti avvertenze di sicurezza

Leggere attentamente le istruzioni per I'uso, osservarle

e conservarle! Se I'apparecchio viene ceduto, allegare anche le
presenti istruzioni.

L'inosservanza delle istruzioni per I'uso corretto dell’apparecchio
esclude la responsabilita del costruttore per i danni da essa
derivanti.

Questo apparecchio pud essere usato da persone con ridotte
facolta psichiche, sensoriali o mentali o con conoscenze e/o
esperienza insufficienti, purché siano sotto il controllo di persone
adulte o siano state istruite sull’'uso sicuro dell’apparecchio

e abbiano compreso i pericoli connessi all’'uso dello stesso.

| bambini devono essere tenuti lontani dall’apparecchio e dal cavo
di collegamento e non devono utilizzare I'apparecchio. | bambini
non devono giocare con I'apparecchio. La pulizia e la manutenzione
a cura dell’'utente non devono essere eseguite da bambini.

/\ Pericolo di scossa elettrica e pericolo d’incendio!

m Collegare e usare I'apparecchio solo rispettando i dati della
targhetta d’identificazione. Usare I'apparecchio solo se il cavo
di alimentazione e I'apparecchio stesso non presentano danni.
Al fine di evitare pericoli, le riparazioni dell’apparecchio, come
ad es. la sostituzione di un cavo di alimentazione danneggiato,
devono essere eseguite solo dal nostro servizio assistenza
clienti.

m Non collegare mai I'apparecchio a timer o a prese telecomandate.
Sorvegliare sempre I'apparecchio durante il funzionamento!

m Non disporre 'apparecchio sopra oppure in prossimita di
superfici molto calde, come per es. fornelli. Non mettere mai il
cavo d’alimentazione a contatto con parti calde o tirarlo sopra
spigoli vivi.
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Importanti avvertenze di sicurezza

Non immergere mai 'apparecchio base in acqua

né lavarlo in lavastoviglie. Non pulire con il vapore. Non usare
I'apparecchio con le mani bagnate.

L'apparecchio va sempre scollegato dalla corrente elettrica dopo
ogni utilizzo, se lasciato incustodito, prima del montaggio, dello
smontaggio, della pulizia e in caso di guasti.

/\ Pericolo di lesioni!

Prima di sostituire accessori o parti aggiuntive che durante il
funzionamento si muovono, 'apparecchio deve essere spento
e staccato dalla corrente.

Prestare cautela nel maneggiare lame affilate durante lo
svuotamento del contenitore e durante la pulizia.

Prima di spegnere I'apparecchio posizionare il selettore su 0.
Dopo avere spento I'apparecchio, I'ingranaggio continua
brevemente a girare. Attendere I'arresto completo
dell’ingranaggio.

Usare I'apparecchio solo completamente montato.

Utilizzare il bicchiere frullatore o la bottiglia To-Go soltanto con
questo apparecchio.

/A Pericolo di soffocamento!

Non lasciare che i bambini giochino con il materiale di
imballaggio.

Tenere i bambini lontano dai sacchetti sottovuoto con cerniera.
Non lasciare che i bambini giochino con i sacchetti sottovuoto
con cerniera.

A Attenzione!

m Non versare nel bicchiere frullatore liquidi e alimenti aventi una
temperatura superiore a 60 °C.

m Prestare attenzione che non si trovino corpi estranei nel bicchiere
frullatore.

m Si consiglia di non lasciare mai I'apparecchio acceso piu a lungo
di quanto & necessario per la lavorazione dell’alimento. Non fare
girare a vuoto I'apparecchio.

m Non superare le quantita di riempimento massime ammesse.

m Usare I'apparecchio solo con gli accessori e i ricambi originali
approvati.

A Importante!

m Non toccare in nessun caso gli elementi di tenuta con oggetti
taglienti, appuntiti o metallici.

m | contenitori per la conservazione e i sacchetti sottovuoto con
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cerniera possono essere lavati in lavastoviglie e conservati nel
congelatore.



Importanti avvertenze di sicurezza it

m Nel microonde si possono scaldare alimenti nel contenitore o nel
sacchetto per un massimo di 90 secondi a una potenza massima
di 900 Watt. Prima dell’utilizzo nel microonde togliere il coperchio
del contenitore oppure aprire il sacchetto.

m | contenitori per la conservazione e i sacchetti sottovuoto con
cerniera sono idonei per temperature comprese tra -18 °C e
85 °C.

m | sacchetti che sono stati utilizzati per conservare carne, pesce o
pollame crudi non devono essere riutilizzati.

m Lavare sempre a fondo 'apparecchio dopo ogni utilizzo o dopo
un lungo periodo di inattivita. =% “Pulizia e cura” ved. pagina 59

Congratulazioni per 'acquisto di questo  Pgnoramica
nuovo apparecchio c_il ;?r_oduzwm_a = Figura
Bosch. Trovate ulteriori informazioni sui .
. . . 1 Apparecchio base / blocco motore
nostri prodotti nel nostro sito Internet. .
a Ingranaggio
www.bosch-home.com b Marcatura @=—A
Per utilizzare queste istruzioni per 'uso & ¢ Apertura di uscita
possibile aprire i risvolti, dove si trovano d Avvolgicavo
figure dell’'apparecchio contrassegnate con e Fermacavo
lettere e numeri alle quali verra sempre f Piedini (4 pezzi)
fatto riferimento nelle istruzioni stesse Unita sottovuoto
(ad es. = sequenza immagini [=). a Tappo di chiusura
b Graffetta di fissaggio per il tubo
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flessibile del sottovuoto
Sensori di umidita
Valvola del sottovuoto
Filtro

annello di comando
Pulsante (D (Acceso/Spento)
Selettore con marcatura
Pulsante Clean
Pulsante Ice
Pulsante Auto
Pulsante Vacuum
Marcatura Pulse
Posizione zero 0
Marcatura min / max

Campo degli indicatori

a Indicatore di stato

b Simboli

= STQ"T0 Q0T VDO

51



it Prima del primo utilizzo

5 Bicchiere frullatore
a Contenitore in Tritan
b Scala graduata con 3 marcature Max
¢ Marcatura ¥V
d Incavo per la linguetta del coperchio
e Gruppo lame con lame di
miscelazione
6 Coperchio
a Tappo sottovuoto
b Linguetta
7 Bottiglia To-Go *
a Contenitore
b Tappo a beccuccio
¢ Coperchio
d Tappo sottovuoto
8 Contenitore per la conservazione
0,751/1,51) *
a Ciotola
b Coperchio
¢ Tappo sottovuoto
d Anelli di impostazione della data
(giorno/mese)
9 Sacchetti sottovuoto con cerniera *
a Chiusura con cerniera
b Marcatura max
¢ Guarnizione sottovuoto
10 Tubo flessibile del sottovuoto
a Collegamento alla valvola del
sottovuoto
b Collegamento al contenitore

* a seconda del modello

Prima del primo utilizzo

Prima di utilizzare I'apparecchio nuovo per
la prima volta, va completamente rimosso
dal suo imballo, pulito e controllato.

Attenzione!

Non mettere mai in funzione un

apparecchio danneggiato!

m Estrarre dalla confezione I'apparecchio
base e tutti gli accessori e rimuovere
'imballo.

m  Controllare che vi siano tutti
i componenti e che non presentino
danni visibili. =» Figura I
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m Prima del primo utilizzo lavare
accuratamente tutte le parti
e asciugarle. =» “Pulizia e cura” ved.
pagina 59
Nota: quando il frullatore nuovo viene
utilizzato per la prima o per la seconda
volta, pud emettere un lieve odore strano.
Cio non indica un malfunzionamento.

Parti ed elementi di
comando

Blocco motore ad alta potenza
Le mixeur est équipé d’'un moteur grande
vitesse assurant une rotation maximale de
37000 tours/minute.

Interruttore acceso/spento ®
Per accendere e spegnere I'apparecchio.

Unita sottovuoto con tappo di

chiusura

Il frullatore € dotato di una pompa per
sottovuoto che crea il vuoto nel bicchiere
frullatore prima della lavorazione. In questo
modo si riduce I'ossidazione degli alimenti
durante e dopo la lavorazione, cosi la
consistenza & piu omogenea, i colori
sono piu naturali e la vitamina C e le altre
sostanze nutritive che reagiscono con
I'ossigeno si conservano piu a lungo.
Anche la bottiglia To-Go e il contenitore

di conservazione possono essere messi
sottovuoto per prolungare la freschezza

e la durata di conservazione degli alimenti
contenuti.

Il tappo di chiusura serve per mettere il
bicchiere frullatore sottovuoto.

Indicatore di stato e simboli
L'indicatore di stato mostra, tramite diversi
LED, la velocita impostata manualmente

o 'avanzamento della creazione del vuoto
o di un programma automatico. Maggiore &
la velocita o piu la creazione del vuoto o un
programma progrediscono, maggiore ¢ il
numero di LED acceso.



Quando tutti i LED sono accesi, significa
che é stata raggiunta la velocita piu alta o
che il programma selezionato & terminato.
Inoltre, i simboli illuminati indicano ulteriori
informazioni.

Significato

ﬂ Programma Vacuum in

esecuzione.
Viene creato il vuoto.
Y%

Gli alimenti vengono frullati
manualmente.

Programma Auto in
esecuzione.

Viene creato il vuoto,
quindi I'apparecchio frulla
automaticamente.

Programma Ice in

® esecuzione.

Programma Clean in
esecuzione.

Errore nell'apparecchio

=> “Rimedi in caso di guasti”
Zie pagina 63

Note e marcature

| simbolo | Significato

Maxeo°’c  Avvertenza sul coperchio

l/v = Non lavorare ingredienti
= che sono a una
Q temperatura superiore a
= 60 °C.

Marcatura di inserimento sul

v bicchiere frullatore.

Applicare il bicchiere frullatore
. A A e chiuderlo @.

Marcatura sul tappo di
v_ﬂ

chiusura.

Marcatura sulla valvola del
sottovuoto. Applicare la
valvola del sottovuoto ¥ e
chiuderla f.

Parti ed elementi di comando it

Selettore
Per la regolazione continua della velocita
delle lame di miscelazione.

Impostazioni

0 Posizione zero - il frullatore non
gira.
min  Velocita minima
max Velocita massima
Pulse Velocita massima finché il

selettore viene mantenuto in
questa posizione.

Nota: se all’accensione il selettore non si
trova in posizione zero, non & possibile
utilizzare I'apparecchio. Portare prima il
selettore in posizione zero.

Pulsanti di selezione programma
L'apparecchio prevede 4 programmi
automatici. Si possono selezionare i
programmi seguenti:

Programmi

Auto Frullare sottovuoto in modo
automatico

Vacuum Per creare il vuoto (per
il bicchiere frullatore, la
bottiglia To-Go, sacchetti
sottovuoto con cerniera e il
contenitore di conservazione)

Clean Programma di pulizia

Ice Per il ghiaccio tritato

Note:

— Per utilizzare i programmi, il selettore
deve trovarsi in posizione zero.

— Ruotando il selettore durante I'utilizzo
di Auto, Clean o Ice si interrompe il
relativo programma.

— Premendo un altro pulsante di selezione
del programma si interrompe il
programma in corso.

— Premendo brevemente il pulsante di
selezione del programma si mette in
pausa un programma. Premere di nuovo
brevemente per riavviarlo.
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it Parti ed elementi di comando

— Premendo a lungo (ca. 2 secondi)
Vacuum o Auto si interrompe il
programma in corso. Per riavviare il
programma, spegnere e riaccendere
I'apparecchio.

Bicchiere frullatore

Per lavorare fino a 1,5 litri di alimenti. Il

bicchiere frullatore € in Tritan, un materiale

plastico infrangibile che non assorbe i

sapori e gli odori.

Attenzione!

— Non riempire con liquidi e alimenti aventi
una temperatura superiore a 60 °C.

— Non frullare gli alimenti solidi senza
aggiungere una sufficiente quantita di
liquido.

— Frullare gli ingredienti in polvere (ad es.
zucchero a velo, cacao in polvere, semi
di soia tostati, farina, albume in polvere)
con una quantita sufficiente di liquido
oppure scioglierli completamente in un
liquido prima di frullarli.

Per lo riempimento attenersi ai valori
seguenti e rispettare le marcature sul
bicchiere frullatore.

Quantita di lavorazione massime

=> Max max. 1,5 |
Liquidi
=>  Vacuum Max

Milk & Products
Ingredienti che formano
schiuma come latte e
latticini con altri ingredienti
=> Vacuum Max

Milk

Ingredienti che formano

schiuma come latte e
latticini

max. 1,0 |

max. 0,75 |
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Bottiglia To-Go e contenitore per

la conservazione
Per la conservazione di alimenti sottovuoto.

Quantita di riempimento

Bottiglia To-Go * 0,51
Contenitore piccolo * 0,751
Contenitore grande * 1,51

* a seconda del modello = “Accessori”
ved. pagina 60

Coperchio con tappo sottovuoto
Per chiudere ermeticamente il bicchiere
frullatore, la bottiglia To-Go e il contenitore
di conservazione. Per togliere il coperchio
in presenza di sottovuoto, afferrare il tappo
sottovuoto da un lato e tirarlo verso l'alto.
Deve arrivare una quantita sufficiente di aria
allinterno per poter togliere il coperchio. |
coperchi dei contenitori di conservazione
sono dotati di indicatore della data.
Ruotando i due anelli & possibile impostare
il giorno e il mese in cui I'alimento é stato
inserito nel contenitore.

Sacchetti sottovuoto con

cerniera

Per conservare alimenti sottovuoto, per
prolungare la freschezza e la durata degli
alimenti contenuti, per marinarli o prepararli
per la cottura sottovuoto.

Utilizzare solo sacchetti sottovuoto con
cerniera originali Bosch.

Cottura sottovuoto
Cuocere sottovuoto significa cuocere
“senza aria” a basse temperature.

A\ Rischio per la salute!

Durante la preparazione di alimenti per la

cottura sottovuoto occorre tassativamente

osservare sempre le seguenti istruzioni per

I'uso e per ligiene:

m Usare soltanto alimenti freschi, di ottima
e ineccepibile qualita.

m Lavarsi le mani e disinfettarle. Utilizzare
guanti monouso oppure una pinza da
cucina o da griglia.



m Gli alimenti delicati, come per
es. pollame, uova e pesce, vanno
preparati con particolare attenzione.

m Lavare sempre con cura la frutta e la
verdura e/o sbucciarla.

m Tenere sempre pulite le superfici e i
taglieri. Utilizzare taglieri differenti per i
diversi tipi di alimenti.

m Mantenere la catena del freddo.
Interromperla solamente poco prima
della preparazione degli alimenti;
in seguito, conservare le pietanze
sottovuoto in frigorifero prima di iniziare
il procedimento di cottura.

m | cibi sono adatti solo per il consumo
immediato. Dopo il procedimento
di cottura consumare subito e non
conservare a lungo, neanche in
frigorifero. Non riscaldare.

m Non cuocere i cibi nei sacchetti in cui
sono stati acquistati (per es. pesce in
pezzi). Tali sacchetti non sono adatti per
la cottura sottovuoto.

m Collocare gli alimenti nel sacchetto
possibilmente uno vicino all’altro e non
uno sull’altro.

m Consigliamo di non immergere la
ventola nell’acqua.

Per una cottura sottovuoto dal risultato
professionale consigliamo di utilizzare il
cassetto per sottovuoto Bosch.

Sistemi di sicurezza
L’apparecchio prevede diversi sistemi di
sicurezza. =» “Sistemi di sicurezza” ved.
pagina 61

Preparazione

/\ Pericolo di lesioni

— Non toccare le lame di miscelazione con
le mani. Afferrare il gruppo lame soltanto
dalla parte in plastica.

— Inserire la spina di alimentazione solo
dopo che tutti i preparativi per il lavoro
con I'apparecchio sono stati conclusi
e il bicchiere frullatore € stato montato
correttamente sull’apparecchio base.

Preparazione it

Attenzione!

Non sollevare il frullatore montato

afferrandolo dal manico del bicchiere

frullatore. Per sollevarlo afferrare sempre

I'apparecchio base / il blocco motore.

=> Sequenza immagini [&

1. Avvolgere il cavo di alimentazione fino
alla lunghezza necessaria.

Nota: prestare attenzione che il cavo di

alimentazione passi dall’apposito incavo sul

lato inferiore dell’apparecchio.

2. Collocare I'apparecchio base su un
piano di lavoro stabile e orizzontale.
Aprire completamente il tappo di
chiusura.

3. Disporre il gruppo lame con I'anello di
tenuta nel bicchiere frullatore capovolto,
come raffigurato.

4. Mettere il coperchio del bicchiere
frullatore sul gruppo lame.

5. Ruotare il gruppo lame in senso orario
fino a battuta per mezzo del coperchio.
Togliere il coperchio.

Importante gli incavi del gruppo lame

devono essere allineati con gli incavi del

bicchiere frullatore.

7. Capovolgere il bicchiere frullatore e
posizionarlo sull’ingranaggio come
raffigurato. La marcatura V¥ indica A.

8. Ruotare il bicchiere frullatore in senso
orario fino a battuta. La marcatura ¥
indica @.

9. Preparare gli alimenti e metterli nel
bicchiere frullatore. Non superare la
marcatura Max.

Nota: frullare sempre gli alimenti con

una quantita sufficiente di liquido per

ottenere un miglior risultato. Se si versano

ingredienti che formano schiuma come
latte e latticini, non superare la marcatura

Vacuum Max.

10. Applicare il coperchio e premerlo a
fondo. Tenere conto della scanalatura
sul manico.

Nota: il coperchio puo essere applicato

soltanto in questa posizione.

11. Chiudere il tappo di chiusura e premerlo
verso il basso fino a battuta.

55



it Utilizzo

12. Inserire la spina di alimentazione.

Nota: il frullatore puo essere utilizzato

soltanto se sono rispettati i punti seguenti.

— Il gruppo lame e il coperchio devono
essere collegati correttamente al
bicchiere frullatore.

— Il bicchiere frullatore deve essere
collegato correttamente all’apparecchio
base.

— Il tappo di chiusura deve essere
completamente chiuso.

Utilizzo

Nota: nella tabella M sono riportati esempi

di utilizzo del frullatore. La lavorazione

pud essere effettuata con un programma

automatico oppure manualmente in fasi

singole (1, 2, 3).

Informazioni sul’utilizzo:

— Questo apparecchio non & idoneo per
preparare la maionese.

— Questo apparecchio non & adatto per
tagliare e sminuzzare alimenti duri e
semiduri (prezzemolo, cipolle, carne,
frutta secca, parmigiano), ma pud
essere utilizzato in combinazione con
liquidi.
=> Tabella M

— Questo apparecchio non & idoneo per
preparare creme spalmabili alla nocciola
(crema alla nocciola, Nutella...).

Frullare con il programma

automatico

=> Sequenza immagini

1. Posizionare il selettore su 0. Accendere
I'apparecchio con il pulsante (D. Tutti
gli elementi indicatori lampeggiano
brevemente una volta e viene emesso
un breve segnale acustico. Il pulsante
 si accende.

2. Premere il pulsante Auto. | simboli Ye
% si accendono.

3. La pompa per sottovuoto aspira
I'aria dal bicchiere frullatore.
Progressivamente si accendono i LED
dell'indicatore di stato.
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Nota: se la depressione preimpostata

non viene raggiunta, si accende il

simbolo !l e si sentono 2 brevi segnali

acustici. =» “Rimedi in caso di guasti” zie

pagina 63

4. Lindicatore di stato si accende a meta.
La depressione preimpostata & stata
raggiunta.

5. Il frullatore inizia automaticamente
a lavorare frullando gli ingredienti
a ritmo pulsante. La seconda meta
dell'indicatore di stato si accende
progressivamente.

6. Il frullatore termina automaticamente
la lavorazione. Attendere che
I'apparecchio sia fermo.

7. Spegnere I'apparecchio con il pulsante
(D. Staccare la spina di alimentazione.

8. Aprire completamente il tappo di
chiusura.

9. Ruotare il bicchiere frullatore in senso
antiorario e rimuoverlo.

10. Afferrare il tappo sottovuoto da un lato
e tirarlo verso I'alto. Deve arrivare una
quantita sufficiente di aria nel bicchiere
frullatore per poter togliere il coperchio.

11. Tirare il coperchio dalla linguetta e
toglierlo.

12. Travasare il contenuto.

m Lavare tutti i componenti. =» “Pulizia e
cura” ved. pagina 59

Nota: per conservare la freschezza,

dopo la lavorazione mettere gli alimenti

nella bottiglia To-Go o nel contenitore di

conservazione e ricreare il sottovuoto.

=» “Conservazione sottovuoto” ved.

pagina 58

Funzione di sottovuoto con

frullatura manuale

=> Sequenza immagini [

1. Posizionare il selettore su 0. Accendere
I'apparecchio con il pulsante (. Tutti
gli elementi indicatori lampeggiano
brevemente una volta e viene emesso
un breve segnale acustico. Il pulsante
@ si accende.



2. Premere il pulsante Vacuum. Il simbolo
Y€ si accende.

3. La pompa per sottovuoto aspira
I'aria dal bicchiere frullatore.
Progressivamente si accendono i LED
dell'indicatore di stato.

Nota: se la depressione preimpostata

non viene raggiunta, si accende il

simbolo 2l e si sentono 2 brevi segnali

acustici. = “Rimedi in caso di guasti” zie

pagina 63

4. Tuttii LED dell'indicatore di stato
si accendono. La depressione
preimpostata é stata raggiunta.

5. Posizionare il selettore sul livello
desiderato oppure su Pulse. Maggiore &
la velocita, maggiore € il numero di LED

dell’indicatore di stato che si accendono.

6. Lavorare gli ingredienti fino a ottenere la
consistenza desiderata.

7. Posizionare il selettore su 0. Attendere
che I'apparecchio sia fermo.

m Spegnere 'apparecchio con il pulsante
(. Staccare la spina di alimentazione.

m Eseguire i passi come descritto
a partire dal punto 8. =» “Frullare
con il programma automatico” ved.
pagina 56

Utilizzo della funzione Pulse

m Ruotare il selettore in senso antiorario
nella posizione Pulse e mantenerlo in
posizione.

m Finché il selettore rimane premuto,
I'apparecchio gira alla velocita massima.

m Rilasciare il selettore.

Frullare senza la funzione

sottovuoto

Preparare il frullatore come descritto.

=> “Preparazione” ved. pagina 55

= Sequenza immagini @

1. Posizionare il selettore su 0. Accendere
I'apparecchio con il pulsante (.

2. Posizionare il selettore sul livello
desiderato oppure su Pulse. Il
simbolo % si accende. Maggiore ¢ la
velocita, maggiore € il numero di LED

dell’indicatore di stato che si accendono.

Utilizzo it

Nota: durante la lavorazione tenere

saldamente il frullatore dal tappo di chiusura

con una mano.

3. Lavorare gli ingredienti fino a ottenere la
consistenza desiderata.

4. Posizionare il selettore su 0. Attendere
che I'apparecchio sia fermo.

5. Spegnere 'apparecchio con il pulsante
(D. Staccare la spina di alimentazione.

6. Aprire completamente il tappo di
chiusura.

7. Ruotare il bicchiere frullatore in senso
antiorario e rimuoverlo.

8. Tirare il coperchio dalla linguetta e
toglierlo. Travasare il contenuto.

m Lavare tutti i componenti. =» “Pulizia e
cura” ved. pagina 59

Produzione di ghiaccio tritato

Preparare il frullatore come descritto

e versarvi dentro i cubetti di ghiaccio.

=> “Preparazione” ved. pagina 55

m Posizionare il selettore su 0. Accendere
I'apparecchio con il pulsante (D.

m Premere il pulsante Ice. Il simbolo % si
accende.

m |l frullatore inizia automaticamente
a lavorare frantumando i cubetti
di ghiaccio a ritmo pulsante.
Progressivamente si accendono i LED
dell'indicatore di stato.

m |l frullatore termina automaticamente
la lavorazione. Attendere che
I'apparecchio sia fermo.

m  Spegnere 'apparecchio con il pulsante
(D. Staccare la spina di alimentazione.

m Eseguire i passi come descritto
a partire dal punto 8. =» “Frullare
con il programma automatico” ved.
pagina 56
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it Conservazione sottovuoto

Conservazione sottovuoto

La bottiglia To-Go, il contenitore di
conservazione e i sacchetti sottovuoto con
cerniera possono essere messi sottovuoto
con il frullatore per prolungare la freschezza
e la durata di conservazione degli alimenti
contenuti.

Attenzione!

— Il sottovuoto non ha effetto antibatterico.

— Conservare gli alimenti sottovuoto in
frigorifero e verificare regolarmente la
freschezza!

— La conservazione sottovuoto non
sostituisce la conservazione degli
alimenti in frigorifero o congelatore.

— Lasciare sempre raffreddare gli alimenti
prima di metterli sottovuoto.

Messa sotto vuoto della bottiglia
To-Go o del contenitore per la
conservazione

=> Sequenza immagini [@

1. Versare gli alimenti preparati nel
contenitore desiderato.

2. Bottiglia To-Go: applicare il coperchio
con il tappo a beccuccio e chiudere
bene. Aprire il coperchio.

3. Contenitore: mettere il coperchio e
chiudere bene. Impostare la data con
I'aiuto dei due anelli sul coperchio.

4. Aprire completamente il tappo di
chiusura.

5. Applicare il tubo flessibile del sottovuoto
sulla valvola del sottovuoto.

6. Chiudere il tappo di chiusura. Applicare
il tubo flessibile sulla bottiglia To-Go o
sul coperchio del contenitore.

7. Posizionare il selettore su 0. Accendere
I'apparecchio con il pulsante (.

8. Premere il pulsante Vacuum,

9. La pompa per sottovuoto aspira I'aria

dal contenitore. Il simbolo 2{ si accende.

Progressivamente si accendono i LED
dellindicatore di stato.
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Nota: se la depressione preimpostata

non viene raggiunta, si accende il

simbolo !l e si sentono 2 brevi segnali

acustici. =» “Rimedi in caso di guasti” zie

pagina 63

10. Tutti i LED dell'indicatore di stato
si accendono. La depressione
preimpostata € stata raggiunta.

11. Spegnere I'apparecchio con il pulsante
(. Staccare la spina di alimentazione.

12. Togliere il tubo flessibile dalla bottiglia
To-Go o dal contenitore. Tenendo fermo
il tappo di chiusura, togliere il tubo
flessibile dalla valvola del sottovuoto.

Messa sottovuoto in un
sacchetto con cerniera

=> Sequenza immagini [fl

1. Inserire gli alimenti nel sacchetto.

Nota: non riempire eccessivamente

il sacchetto. L'area della guarnizione

sottovuoto deve essere tenuta pulita.

Occorre prestare particolare attenzione

durante la messa sottovuoto di alimenti

succosi, umidi o marinati.

2. Disporre il sacchetto su una superficie
piana. Premere leggermente il sacchetto
per far uscire I'aria e chiudere bene
la chiusura con cerniera per tutta la
lunghezza.

Nota: durante la messa sottovuoto di
alimenti succosi, umidi o marinati lasciar
pendere verso il basso il sacchetto
sottovuoto con cerniera dal piano di lavoro.
La guarnizione sottovuoto deve trovarsi
sul lato superiore del piano di lavoro.

= Figura

Importante!

— Il contenuto non deve superare la
marcatura max.

— |l due elementi di tenuta e I'area al di
la della marcatura max devono essere
puliti.

— Se la chiusura con cerniera non &
pulita e completamente chiusa, non &
possibile mettere sottovuoto.

3. Aprire completamente il tappo di
chiusura.



4. Applicare il tubo flessibile del sottovuoto
sulla valvola del sottovuoto.

5. Chiudere il tappo di chiusura.

6. Premere il collegamento del tubo
flessibile per il sottovuoto sulla
guarnizione sottovuoto del sacchetto e
tenere premuto.

7. Posizionare il selettore su 0. Accendere
I'apparecchio con il pulsante (.

8. Premere il pulsante Vacuum,

9. La pompa per sottovuoto aspira I'aria
dal sacchetto. Il simbolo Y€ si accende.
Progressivamente si accendono i LED
dell'indicatore di stato.

Nota: se la depressione preimpostata

non viene raggiunta, si accende il

simbolo U e si sentono 2 brevi segnali

acustici. =» “Rimedi in caso di guasti” zie

pagina 63

10. Tutti i LED dell’'indicatore di stato
si accendono. La depressione
preimpostata € stata raggiunta.

11. Spegnere I'apparecchio con il pulsante
(. Staccare la spina di alimentazione.

12. Togliere il collegamento del tubo
flessibile per il sottovuoto dal sacchetto.
Tenendo fermo il tappo di chiusura,
togliere il tubo flessibile dalla valvola del
sottovuoto.

Apertura del contenitore, della
bottiglia To-Go o del sacchetto
con cerniera

=> Figura [d

m Per aprire il contenitore, tenere ferma
la guarnizione sottovuoto da un lato
e tirare verso l'alto. Deve arrivare
una quantita sufficiente di aria nel
contenitore.

m  Rimuovere il coperchio.

m Per aprire la bottiglia To-Go, svitare il
tappo.

m Per aprire il sacchetto, separare
la chiusura con cerniera e aprirla
completamente.

m Dopo I'utilizzo occorre lavare con cura
e asciugare completamente il sacchetto
sottovuoto con cerniera.

Pulizia e cura it

Pulizia e cura

L'apparecchio e le singole parti utilizzate

devono essere puliti accuratamente dopo

ogni utilizzo.

A\ Pericolo di scossa elettrica!

— Prima della pulizia estrarre la spina di
alimentazione.

— Non immergere mai I'apparecchio base
in liquidi né lavarlo in lavastoviglie.

— Non pulire con il vapore.

/\ Pericolo di lesioni!
Non toccare mai le lame di miscelazione
con le mani nude. Usare una spazzola.

Attenzione!

— Non impiegare detergenti a base di
alcol.

— Non utilizzare oggetti taglienti, appuntiti
o metallici.

— Non usare panni o detergenti abrasivi.

Note:

— Pulire le parti subito dopo I'uso. Cosi
facendo i residui non si incrostano e la
plastica non viene corrosa (per es. da ol
eterici contenuti nelle spezie).

— Durante la lavorazione ad esempio
di carote, sulle parti in plastica
possono formarsi macchie che possono
essere rimosse con qualche goccia
di olio alimentare.

La Figura [M mostra una panoramica per il
lavaggio delle singole parti.

Utilizzo del programma di pulizia

Per un prelavaggio semplice e rapido.

m Mettere il bicchiere frullatore vuoto
sull’apparecchio.

m Versare nel bicchiere frullatore 0,25 litri
di acqua calda e 2 gocce di detersivo
per piatti.

Attenzione!

La quantita indicata di 0,25 litri non deve

essere superata.

m Applicare il coperchio e premerlo forte.

m  Chiudere il tappo di chiusura e premerlo
verso il basso fino a battuta.

m Posizionare il selettore su 0. Accendere
I'apparecchio con il pulsante (D.
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it Accessori

m Premere il pulsante Clean. || simbolo
¥ si accende. Progressivamente si

accendono i LED dell'indicatore di stato.

m L’apparecchio effettua il prelavaggio
automatico, che comprende una breve
fase di vuoto all’inizio del programma. ||
programma termina automaticamente.

m Spegnere 'apparecchio con il pulsante
(. Staccare la spina di alimentazione.

m Staccare il bicchiere frullatore con il
coperchio.

m Afferrare il tappo sottovuoto da un lato
e tirarlo verso I'alto. Deve arrivare una
quantita sufficiente di aria nel bicchiere
frullatore per poter togliere il coperchio.

m Sciacquare tutti i pezzi con cura ed
eventualmente rilavarli.

m Per facilitare la pulizia del bicchiere
frullatore togliere la copertura dal
manico e riapplicarla dopo averla
asciugata.

m | sacchetti sottovuoto con cerniera da
riutilizzare devono essere lavati con
cura e asciugati completamente. |
sacchetti che sono stati utilizzati per
conservare carne, pesce o pollame
crudi non devono essere riutilizzati.

m Pulire 'apparecchio base.

Rimozione del gruppo lame

=»> Sequenza immagini

1. Togliere il coperchio. Capovolgere il
bicchiere frullatore.

2. Mettere il coperchio sul gruppo lame.

3. Ruotare il coperchio in senso antiorario
e rimuoverlo.

4. Rimuovere il gruppo lame.

Rimozione della valvola del

sottovuoto

—> Sequenza immagini [

La valvola del sottovuoto pud essere tolta

per la pulizia.

1. Ruotare la valvola del sottovuoto in
senso antiorario e rimuoverlo.

2. Pulire a fondo il tappo di chiusura, i due
sensori di umidita, la valvola e il filtro
sulla valvola.

60

3. E tassativo asciugare completamente i
pezzi.

4. Applicare la valvola come raffigurato.
La marcatura ¥ indica A. Ruotare la
valvola in senso orario fino a battuta. La
marcatura V¥ indica @.

Rimozione degli anelli di

impostazione

=> Sequenza immagini

Gli anelli di impostazione del coperchio

del contenitore per il sottovuoto possono

essere rimossi per lavarli a fondo.

1. Applicare un piccolo cacciavite in uno
dei due incavi dell’'anello di sicurezza ed
esercitando una leggera pressione fare
leva sull'anello per sollevarlo.

2. Togliere I'anello di sicurezza e gli anelli
di impostazione come raffigurato. Lavare
accuratamente tutte le parti e asciugarle.

3. Inserire gli anelli di impostazione nella
sequenza indicata. Inserire I'anello
di sicurezza esercitando una leggera
pressione finché non si incastra.

Accessori

Gli accessori e i ricambi possono essere
acquistati presso i rivenditori o tramite

il servizio assistenza clienti. Poiché la
gamma di prodotti viene continuamente
ampliata, & possibile che siano disponibili
accessori non riportati in queste istruzioni.
Visitare www.bosch-home.com per
vedere I'elenco aggiornato degli accessori
disponibili.

Accessori

MMZV0BT1 Bottiglia To-Go (0,5 1)
MMZV0SB0 1 contenitore (0,75 I)
MMZV0SB1 1 contenitore (1,5 1)
MMZV0SB2 2 contenitori
(0,751e1,51)
MSZVOFB1 10 sacchetti piccoli, 1,2 |
MSZVOFB3 10 sacchetti grandi, 3,8 |



Sistemi di sicurezza

Sicurezza d’accensione /

speghimento automatico
L’apparecchio puo essere utilizzato

con il bicchiere frullatore soltanto se

il bicchiere frullatore & stato applicato
correttamente e con il coperchio e il tappo
di chiusura é stato chiuso completamente
e correttamente. L'apparecchio si spegne
automaticamente se si apre il tappo di
chiusura durante I'utilizzo.

Protezione contro P'umidita

Nel tappo sottovuoto si trovano due sensori
di umidita. Se penetra umidita nell’'unita
sottovuoto, la pompa per sottovuoto si
spegne automaticamente. =» “Rimedi in
caso di guasti” zie pagina 63

Sicurezza di sovraccarico

In caso di surriscaldamento il motore si
spegne automaticamente. =» “Rimedi in
caso di guasti” ved. pagina 63

Nota: attivando la protezione contro
il sovraccarico potrebbe sentirsi

un odore strano. Cio non indica un
malfunzionamento.

Ricette

Note:

— Nella tabella M si trovano ulteriori
esempi d’impiego. La lavorazione puo
essere effettuata con un programma
automatico oppure manualmente in fasi
singole (1, 2, 3).

— Prima della lavorazione lavare e smi-
nuzzare gli alimenti. Rimuovere le parti
dure come i noccioli e le bucce.

— Lerricette e gli esempi applicativi
possono essere eseguiti anche senza
programma automatico. Con il selettore
aumentare la velocita da min a max
e frullare tutti gli ingredienti fino a
raggiungere la consistenza desiderata.

Sistemi di sicurezza it

Smoothie fragole e menta

— 650 g di fragole

— 6 ramoscelli di menta

— 300 ml di succo di mela

— 100 ml d’'acqua

m Lavare le fragole, togliere lo stelo e
tagliarle a meta. Lavare la menta,
asciugarla e staccare le foglioline.

m Mettere tutti gli ingredienti nel bicchiere
frullatore. Applicare il coperchio.
Chiudere il tappo di chiusura e premerlo
a fondo.

m Premere il pulsante Auto. Il programma
automatico mette il bicchiere frullatore
sottovuoto e frulla automaticamente tutti
gli ingredienti.

m |l programma automatico termina
automaticamente la preparazione.
Versare lo smoothie in quattro bicchieri
e servire.

Consiglio: a seconda del grado di

maturazione delle fragole, si possono

aggiungere anche succhi di frutta poco
dolci 0 acqua di cocco senza zucchero per
ottenere lo smoothie.

Smoothie ananas e mango

— 300 g di ananas sbucciato

— 1/2 mango

— 150 ml di acqua di cocco fredda

— 150 g di cubetti di ghiaccio

— 1 banana

m Tagliare la polpa dell’'ananas a dadini.
Sbucciare il mango. Togliere il nocciolo
e tagliare la polpa a pezzettini.
Sbucciare la banana e tagliarla a dadini.

m  Mettere tutti gli ingredienti nel bicchiere
frullatore. Applicare il coperchio.
Chiudere il tappo di chiusura e premerlo
a fondo.

m Premere il pulsante Auto. Il programma
automatico mette il bicchiere frullatore
sottovuoto e frulla automaticamente tutti
gli ingredienti.

m |l programma automatico termina
automaticamente la preparazione.
Versare lo smoothie in quattro bicchieri
e servire.
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it Smaltimento

Consiglio: spezie come cannella,
cardamomo, macis o pepe conferiscono
a questo smoothie esotico una nota
aromatica in piu.

Smoothie verde ai kiwi

— 1 avocado

— 5 kiwi

— 200 g di spinaci giovani in foglia

— 400 ml d’'acqua

— 4 cucchiai di sciroppo d’acero

m Lavare gli spinaci, sgocciolarli e tagliarli
grossolanamente. Tagliare a meta
I'avocado, rimuovere il picciolo ed
estrarre la polpa dalla buccia con un
cucchiaio. Sbucciare il kiwi e tagliarlo a
dadini.

m Mettere tutti gli ingredienti nel bicchiere
frullatore. Applicare il coperchio.
Chiudere il tappo di chiusura e premerlo
a fondo.

m Premere il pulsante Auto. Il programma
automatico mette il bicchiere frullatore
sottovuoto e frulla automaticamente tutti
gli ingredienti.

m |l programma automatico termina
automaticamente la preparazione.
Versare lo smoothie in quattro bicchieri
e servire.

Consiglio: servire lo smoothie con ghiaccio

tritato.

Smaltimento

Si prega di smaltire le confezioni nel
Ei rispetto del’ambiente. Questo

mmm  gpparecchio dispone di contrassegno
ai sensi della direttiva europea
2012/19/UE in materia di apparecchi
elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il riciclaggio
degli apparecchi dismessi valide su
tutto il territorio dell’Unione Europea.
Informarsi presso il rivenditore
specializzato sulle attuali disposizioni
per la rottamazione.
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Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le
condizioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale & stato
acquistato I'apparecchio, € sempre ben
disposto a fornire a richiesta informazioni

a proposito. Per I'esercizio del diritto di
garanzia € comunque necessario presen-
tare il documento di acquisto.

Con riserva di modifica.



Rimedi in caso di guasti it

Rimedi in caso di guasti

Nella seguente tabella trovate le soluzioni per problemi o guasti che potete risolvere da
soli. Se non fosse possibile eliminare un guasto, rivolgersi al servizio assistenza clienti.

L'apparecchio non
parte o si spegne
durante l'uso.

Il simbolo @ si
accende.

La pompa per
sottovuoto gira,

ma la depressione
preimpostata non
viene raggiunta.

Il simbolo B si
accende e vengono
emessi 2 brevi
segnali acustici.

La pompa per
sottovuoto non gira
o si spegne durante
l'uso. Il simbolo 12Ul si
accende.

L'apparecchio non
parte o si spegne
durante l'uso.

Il bicchiere frullatore
non € inserito
correttamente o si
sganciato.

Il tappo di chiusura
non € chiuso
correttamente.

Il coperchio o il tappo
sottovuoto sono

sporchi o danneggiati.

Coperchio applicato
non correttamente e
completamente.

Il tappo di chiusura
non é chiuso
correttamente.

La guarnizione del
gruppo lame ¢ sporca
o danneggiata.
Gruppo lame inserito
non correttamente e
completamente.
Umidita nell'unita
sottovuoto

La capacita massima
€ stata superata

La sicurezza di
sovraccarico si &
attivata.

Applicare correttamente il bicchiere
frullatore e il coperchio.

Premere completamente verso il basso il
tappo di chiusura.

m Spegnere I'apparecchio.

m Controllare che il coperchio, il tappo
sottovuoto e la guarnizione del gruppo
lame non siano danneggiati.

m Lavare bene, asciugare e riapplicare.

m Ruotare il gruppo lame nel bicchiere
frullatore fino a battuta. Rispettare la
marcatura.

m Applicare correttamente il coperchio
e premerlo forte. Tenere conto della
scanalatura sul manico.

m Premere completamente verso il basso
il tappo di chiusura.

m Accendere I'apparecchio e riprovare.

Estrarre la valvola del sottovuoto. Lavare

bene la valvola del sottovuoto e il tappo di

chiusura e asciugarli.

A seconda del contenuto versato, non

superare la corrispondente Max marcatura

sul bicchiere frullatore.

m Posizionare il selettore su 0. Attendere
che I'apparecchio sia fermo.

m Spegnere l'apparecchio con il pulsante
(. Staccare la spina di alimentazione.

m Lasciar raffreddare I'apparecchio per
ca. 15-20 minuti, quindi riaccenderlo.

m Se l'apparecchio non parte, lasciarlo
raffreddare ancora e riprovare dopo
qualche tempo.
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it Rimedi in caso di guasti

Non si riesce a creare La chiusura con

il vuoto nel sacchetto cerniera non e chiusa

sottovuoto con completamente.

cerniera. La chiusura con
cerniera o la

guarnizione sottovuoto m

sono sporche o
danneggiate.

Il sacchetto sottovuoto m

con cerniera &
difettoso.

Il sacchetto sotto- Le parti taglienti

vuoto con cerniera dell'alimento messo

non resta sottovuoto. sottovuoto (ad es.

ossa) possono forare |l

sacchetto.
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m Chiudere bene la chiusura con cerniera

per tutta la lunghezza.

Controllare che gli elementi di tenuta
siano puliti.

Pulire con cura e far asciugare all'aria.
=> “Pulizia e cura” ved. pagina 59

Controllare che il sacchetto sottovuoto
con cerniera non presenti danni.

Se € danneggiato, utilizzare un

altro sacchetto sottovuoto con
cerniera.=» “Accessori” ved.

pagina 60

Se sono stati provocati danni da spigoli
taglienti dell'alimento messo sottovuoto,
posizionare gli spigoli taglienti nel
sacchetto sottovuoto con cerniera in
modo da non danneggiare la parete del
sacchetto.



Bestemming van het apparaat nl

Bestemming van het apparaat

Dit apparaat is alleen bestemd voor huishoudelijk gebruik en

de huiselijke omgeving. Gebruik het apparaat uitsluitend voor
verwerkingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in het
huishouden. Toegestane maximumhoeveelheden niet overschrijden.
Dit apparaat is geschikt voor het mixen van vloeistoffen (smoothies,
drinks, ...), voor het pureren van warme en koude gerechten en
voor het verkleinen van bevroreren fruit en ijsblokjes. Dit apparaat
is geschikt voor het genereren van vacuims ten behoeve van het
verwerken of bewaren. Het apparaat mag niet worden gebruikt om
andere substanties of voorwerpen te verwerken.

Gebruik het apparaat alleen binnenshuis bij kamertemperatuur en
tot 2000 m boven de zeespiegel.

Belangrijke veiligheidsinstructies

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door, houd u eraan en
bewaar hem goed! Als u dit apparaat aan iemand anders geeft,
lever dan ook deze gebruiksaanwijzing mee.

Bij niet-naleving van de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het
apparaat is de fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende
schade.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of
kennis worden gebruikt indien dit onder toezicht gebeurt of indien
zij over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de
hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen. Kinderen moeten
van het apparaat en aansluitsnoer worden weggehouden en mogen
het apparaat niet bedienen. Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen. Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet door
kinderen worden uitgevoerd.

/\ Gevaar voor elektrische schokken en brand!

m Apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de
gegevens op het typeplaatje. Alleen gebruiken wanneer het
aansluitsnoer en het apparaat niet beschadigd zijn. Om gevaren
te vermijden, mogen reparaties aan het apparaat, zoals het
vervangen van een beschadigd aansluitsnoer, uitsluitend worden
uitgevoerd door onze Service.

m Apparaat nooit aansluiten op een tijdschakelaar of op een op
afstand bedienbaar stopcontact. Tijdens het gebruik altijd toezicht
houden op het apparaat!

m Apparaat niet neerzetten op of in de buurt van hete oppervlakken,
zoals fornuisplaten. Het netsnoer niet met hete delen in
aanraking brengen of over scherpe randen trekken.
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nl Belangrijke veiligheidsinstructies

m Het basisapparaat niet in water dompelen en niet in de
vaatwasser doen. Gebruik geen stoomreiniger. Het apparaat niet
met vochtige handen gebruiken.

m Het apparaat moet na ieder gebruik, als er geen toezicht
aanwezig is, voor de montage, demontage of reiniging en bij
storingen altijd van het net worden gescheiden.

/\ Gevaar voor letsel!

m Voordat u toebehoren of hulpstukken vervangt die bewegen
tijdens het gebruik, moet het apparaat worden uitgeschakeld en
worden losgemaakt van het stroomnet.

m Voorzichtig bij de omgang met de scherpe messen, bij het legen
van de beker en bij het reinigen.

m De draaiknop voor het uitschakelen op 0 zetten.

m Na het uitschakelen loopt de aandrijving nog even na. Wacht tot
de aandrijving geheel stilstaat.

m Het apparaat alleen in compleet samengebouwde toestand
gebruiken.

m De mengbeker of To-Go-fles alleen met dit apparaat gebruiken.

A Verstikkingsgevaar!

m Laat kinderen niet met verpakkingsmateriaal spelen.

m Houd kinderen uit de buurt van vacuimzakken met zipsluiting.
m Kinderen niet met vacuimzakken met zipsluiting laten spelen.

/\ Attentie!

m Geen vloeistoffen en levensmiddelen van meer dan 60 °C in de
mengbeker doen.

m Erop letten dat er zich geen vreemde voorwerpen in de
mengbeker bevinden.

m Wij adviseren u het apparaat niet langer ingeschakeld te laten
dan nodig is voor het verwerken van het levensmiddel. Niet
onbelast laten lopen.

m De maximaal toegestane inhoud niet overschrijden.

m Het apparaat uitsluitend met goedgekeurde originele onderdelen
en accessoires gebruiken.

A Belangrijk!

m De afdichtingselementen in geen geval met scherpe, puntige of
metalen voorwerpen aanraken.

m De bewaardozen en de vacuimzakken met zipsluiting zijn
geschikt voor vaatwassers en diepvriezers.

m In de magnetron kunnen levensmiddelen in een doos of in een
zak gedurende maximaal 90 seconden bij maximaal 900 watt
worden opgewarmd. Voor het gebruik in de magnetron het deksel
van de doos verwijderen of de zak openen.
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Belangrijke veiligheidsinstructies nl

m De bewaardozen en de vacuumzakken met zipsluiting zijn
geschikt voor een temperatuurbereik van -18 °C tot 85 °C.

m Zakken die voor opslag van rauw vlees, vis of gevogelte zijn
gebruikt, dienen niet te worden hergebruikt.

m Na elk gebruik of als u het apparaat langere tijd niet hebt
gebruikt, dient u het altijd grondig te reinigen. =» “Reiniging en

verzorging” zie pagina 75

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop
van uw nieuwe Bosch-apparaat. Meer
informatie over onze producten vindt u
op onze internetsite.

www.bosch-home.nl

Voor het gebruik van deze
gebruiksaanwijzing: de omslagpagina’s
van deze handleiding kunt u uitklappen.
Hierop vindt u afbeeldingen met

letters en cijfers, waarnaar in deze
gebruiksaanwijzing steeds wordt verwezen
(bijv. => Afbeeldingenreeks [E).
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In één oogopslag
- Afb. [N
1 Basisapparaat / Motorblok
a Aandrijving
b Markering @=—A
Uitloop-opening
Snoerhouder
Kabelbevestiging
Standvoeten (4 stuks)
2 Vacuiimeenheid
a Sluitklep
b Bevestigingsclip voor vacuiimslang
¢ Vochtigheidssensoren
d Vacuumventiel
e Zeef
3 Bedieningspaneel
Toets (D) (Aan/Uit)
Draaiknop met markering
Toets Clean
Toets Ice
Toets Auto
Toets Vacuum
Markering Pulse
Nulstand 0
i Markering min/max
4 Display
a Statusindicatie
b Symbolen
5 Mengbeker
a Beker van tritan
b Schaal met 3 markeringen Max
¢ Markering ¥
d Uitsparing voor deksellipje
e Mesinzetstuk met mixermessen
6 Deksel
a Vacuumsluiting
b Lipje

=0 o0

SQ 0 Q0T
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nl Voor het eerste gebruik

7 To-Go-fles *
a Fles
b Drinksluiting
¢ Deksel
d Vacuumsluiting
8 Bewaardozen (0,751/1,51) *
a Kom
b Deksel
¢ Vacuumsluiting
d Instelringen voor datum (dag/maand)
9 Vacuiimzakken met zipsluiting *
a Zipsluiting
b Markeringslijn max
¢ Vacuumsluiting
10 Vacuiimslang
a Aansluiting op vacuimventiel
b Aansluiting op fles of bewaardoos

* Afhankelijk van het model

Voor het eerste gebruik

Voordat het nieuwe apparaat kan worden
gebruikt, moet dit volledig uitgepakt,
gereinigd en gecontroleerd worden.

Attentie!

Een beschadigd apparaat nooit in bedrijf

nemen!

m Basisapparaat en alle toebehoren uit
de verpakking nemen en het aanwezige
verpakkingsmateriaal verwijderen.

m Alle onderdelen op volledigheid en
zichtbare beschadigingen controleren.
=> Afb. N

m Voor het eerste gebruik alle delen
grondig reinigen en drogen.
=> “Reiniging en verzorging” zie
pagina 75

Aanwijzing: als de nieuwe mixer voor de

eerste of tweede keer wordt gebruikt, kan

een licht vreemde geur ontstaan. Deze wijst
niet op een onjuiste werking.
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Onderdelen en
bedieningselementen

Highperformance-motorblok

De blender is uitgerust met een
highperformance-motor die tot 37000
omwentelingen per minuut mogelijk maakt.

Aan-/uit-schakelaar (O

Voor het in- en uitschakelen van het apparaat.

Vacuiimeenheid met sluitklep

De blender is uitgerust met een vaculimpomp
die de mengbeker voor de verwerking vacuim
kan zuigen. Dat vermindert de oxidatie van de
levensmiddelen tijdens en na de verwerking.
Dit zorgt voor een homogenere consistentie,
meer natuurlijke kleuren en een langere
houdbaarheid van vitamine C en andere
voedingsstoffen die met zuurstof reageren.
Ook in de To-Go-fles en bewaardozen kan een
vacuum worden gegenereerd om de versheid
en houdbaarheid van de hierin aanwezige
levensmiddelen te verlengen.

De sluitklep dient voor het genereren van een
vaculm in de mengbeker.

Statusindicatie en symbolen

De statusindicatie toont via meerdere leds
het handmatig geselecteerde toerental of de
voortgang van het vacumeren of een automa-
tisch programma. Hoe hoger het toerental of
hoe verder het vacumeren of een programma
is gevorderd, hoe meer leds gaan branden.
Als alle leds branden, is het hoogste toerental
bereikt of het geselecteerde programma
voltooid. Via verlichte symbolen wordt meer
informatie weergegeven.

Indicatie | Betekenis |

H Programma Vacuum loopt.
Vacuum wordt gegenereerd.

Levensmiddelen worden
Y%

handmatig gemengd.

Programma Auto loopt.

Er wordt een vacuiim
gegenereerd en daarna wordt
automatisch gemengd.



m

9 Programma Ice loopt.

&
1]

Programma Clean loopt.

Storing in het apparaat
=> “Hulp bij storingen” zie
pagina 78

Aanwijzingen en markeringen

Symbool

maxeo’c  Waarschuwing op het
( deksel

m Verwerk geen ingrediénten
\&-__/) die warmer dan 60 °C zijn.

Markering voor het plaatsen
op de mengbeker.

‘-A Mengbeker aanbrengen A en
vastdraaien @.

Markering op de sluitklep.
V—ﬂ

Markering op het
vaculimventiel.
Vaculmventiel aanbrengen ¥
en vastdraaien .

Draaiknop
Voor het traploos instellen van het toerental
van de mixermessen.

Instellingen

0 Nulstand - Blender draait niet.

min  Laagste toerental
max Hoogste toerental
Pulse Hoogste toerental zolang de

draaiknop in deze stand wordt
gehouden.

Aanwijzing: als de draaiknop bij

inschakeling niet in nulstand staat, kan
het apparaat niet worden bediend. De
draaiknop eerst op de nulstand zetten.

Onderdelen en bedieningselementen nl

Programmakeuzetoetsen

Het apparaat beschikt over 4 automatische
programma’s. De volgende programma’s
kunnen worden geselecteerd:

Programma's

Auto Automatisch mengproces
onder vacuim

Voor het genereren van het
vaculim (voor mengbeker,
To-Go-fles, vaculimzakken
met zipsluiting en
bewaardozen)
Reinigingsprogramma
Voor crushed ice

Vacuum

Clean
Ice

Aanwuzmgen
Om de programma’s te kunnen gebruiken,
moet de draaiknop in de nulstand staan.

— Als de draaiknop tijdens het gebruik
van Auto, Clean of Ice wordt verdraaid,
wordt het desbetreffende programma
geannuleerd.

— Door het indrukken van een andere
programmakeuzetoets wordt het actuele
programma afgebroken.

Door de programmakeuzetoets kort
in te drukken, wordt een programma
gepauzeerd. Door de toets nogmaals kort
in te drukken wordt het programma hervat.

— Door Vacuum of Auto lang in te
drukken (ca. 2 seconden), wordt het
desbetreffende programma geannuleerd.
Om het programma opnieuw te starten,
het apparaat uit- en weer inschakelen.

Mengbeker

Voor het verwerken van maximaal 1,5 liter
levensmiddelen. De mengbeker is van
tritan. Tritan is een breukvaste, smaak- en
geurneutrale kunststof.
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nl Onderdelen en bedieningselementen

Attentie!

— Geen vloeistoffen en levensmiddelen
van meer dan 60 °C in de mengbeker
doen.

— Vast voedsel niet zonder toevoeging van
voldoende vloeistof mengen.

— Poedervormige levensmidddelen (bijv.
poedersuiker, cacaopoeder, geroosterde
sojabonen, bloem, eiwitpoeder) met
voldoende vloeistof mixen eof voor het
mixen volledig in vloeistof oplossen.

Bij de het vullen de volgende waarden en de
markeringen op de mengbeker in acht nemen.

Maximale verwerkingshoeveelheden

=»> Max max. 1,51

Vloeistoffen

=>  Vacuum Max
Milk & Products

Schuimende ingrediénten
zoals melk en melkproducten
met andere ingrediénten

=> Vacuum Max

Milk
Schuimende ingrediénten
zoals melk en melkproducten

max. 1,0 |

max. 0,75 |

To-Go-fles en bewaardozen
Voor het onder vacuim bewaren van
levensmiddelen.

Hoeveelheden

To-Go-fles * 0,51
Bewaardoos, klein * 0,751
Bewaardoos, groot * 1,51

* Afhankelijk van het model
=»> “Toebehoren” zie pagina 76
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Deksel met vacuiimsluiting

Voor het luchtdicht afsluiten van de
mengbeker, de To-Go-fles en de
bewaardozen. Om een deksel bij

bestaand vaculim te verwijderen, eerst de
vacuiimafsluiting aan een einde vastnemen
en naar boven trekken. Er moet voldoende
lucht binnenkomen om het deksel te
kunnen verwijderen. De deksels van de
bewaardozen zijn van een datumindicatie
voorzien. Door het verdraaien van de beide
ringen kan worden ingesteld op welke dag
en maand de levensmiddelen zijn gevuld.

Vacuiimzakken met zipsluiting
Voor het onder vacuiim bewaren van
levensmiddelen om de versheid en
houdbaarheid ervan te verlengen, de
levensmiddelen te marineren of opnieuw op
te warmen in de magnetron dan wel om de
levensmiddelen voor het sous-vide koken
voor te bereiden.

Alleen originele Bosch vacuiimzakken met
zipsluiting gebruiken.

Sous-vide koken

Sous-vide koken betekent klaarmaken
van gerechten ‘onder vacuim’ bij lage
temperaturen.

A\ Gezondheidsrisico!

Bij het bereiden van levensmiddelen voor

het sous-vide koken moeten altijd de

volgende gebruiks- en hygiéne-instructies in
acht worden genomen:

m Alleen levensmiddelen gebruiken
die vers en van hoge, onberispelijke
kwaliteit zijn.

m Handen wassen en ontsmetten.
Wegwerphandschoenen of een kook-/
grilltang gebruiken.

m Kritische levensmiddelen zoals
gevogelte, eieren en vis dienen zeer
zorgvuldig te worden klaargemaakt.

m  Groente en fruit altijd grondig wassen
en/ of schillen.

m Bereidingsoppervlakken en snijplanken
altijd schoon houden. Voor verschillende
soorten levensmiddelen aparte
snijplanken gebruiken.



m Koelketen in acht nemen. Deze slechts
kort onderbreken voor het voorbereiden
van de levensmiddelen. Gevacumeerde
levensmiddelen vervolgens weer in
de koelkast bewaren alvorens met het
bereidingsproces te beginnen.

m De gerechten zijn alleen geschikt
voor directe consumptie. Na het
bereidingsproces de gerechten direct
consumeren en niet langer bewaren,
ook niet in de koelkast. Ze kunnen niet
opnieuw worden verwarmd.

m Maak de gerechten niet klaar in de
zakken waarin ze zaten bij verkoop
(bijv. vis in porties). Deze zakken zijn
niet geschikt voor het sous-vide koken.

m U kunt de levensmiddelen in de zak het
beste naast en niet op elkaar plaatsen.

m  We raden aan om het ventiel niet in
water onder te dompelen.

Voor professionele resultaten tijdens het
sous-vide koken adviseren wij gebruik te
maken van de Bosch vacumeerlade.

Veiligheidssystemen

Het apparaat beschikt over
verschillende veiligheidssystemen.

=> “Veiligheidssystemen” zie pagina 76

Voorbereiding

/\ Gevaar voor letsel

— Niet in het mixermes grijpen. Mes-
inzetstuk alleen aan de kunststof
vastpakken.

— De stekker pas in het stopcontact
steken wanneer alle voorbereidingen
voor het werken met het apparaat zijn
uitgevoerd en de mengbeker op het
basisapparaat is aangebracht.

Attentie!

De gemonteerde mixer niet met de greep
van de mengbeker optillen. Om op te tillen
altijd het basisapparaat/het motorblok
vastnemen.

Voorbereiding nl

=> Afbeeldingenreeks [&

1. Het netsnoer tot de benodigde lengte
afwikkelen.

Belengrijk: erop letten dat het netsnoer

door de kabeluitsparing aan de onderkant

van het apparaat loopt.

2. Het basisapparaat op een stabiel,
horizontaal werkvlak plaatsen. De
sluitklep volledig openen.

3. Het mesinzetstuk met de afdichtring
zoals afgebeeld in de omgekeerde
mengbeker aanbrengen.

4. Het deksel van de mengbeker op het
mesinzetstuk plaatsen.

5. Het mesinzetstuk met behulp van het
deksel met de klok mee tot aan de
aanslag draaien.

6. Deksel verwijderen.

Belangrijk: de uitsparingen op het mes-

inzetstuk moeten met de uitsparingen op de

mengbeker zijn uitgelijnd.

7. De blender omdraaien en zoals
afgebeeld op de aandrijving plaatsen.
Markering ¥ wijst naar A.

8. De mengbeker met de klok mee tot aan
de aanslag draaien. Markering ¥ wijst
naar @.

9. De levensmiddelen voorbereiden en in
de mengbeker doen. De markering Max
niet overschrijden.

Aanwijzing: levensmiddelen altijd met

voldoende vloeistof mengen. Hierdoor wordt

een beter resultaat bereikt. Bij het vullen
van schuimende ingrediénten zoals melk of
melkproducten de markering Vacuum Max
niet overschrijden.

10. Deksel aanbrengen en stevig
aandrukken. Hierbij op de uitsparing aan
de greep letten.

Aanwijzing: het deksel kan alleen in deze

stand worden aangebracht.

11. De sluitklep sluiten tot aan de aanslag
omlaag drukken.

12. Stekker in het stopcontact steken.
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nl Gebruik

Aanwijzing: de blender kan alleen worden
gebruikt als aan de volgende punten is
voldaan.

— Het mesinzetstuk en het deksel
moeten correct op de mengbeker zijn
aangesloten.

— De mengbeker moet correct met het
basisapparaat verbonden zijn.

— De sluitklep moet volledig gesloten zijn.

Gebruik

Aanwijzing: in tabel M vindt u
gebruiksvoorbeelden van de blender.
De verwerking kan met een automatisch
programma of handmatig in individuele
stappen (1, 2, 3) worden uitgevoerd.

Informatie over het gebruik:

— Dit apparaat is niet geschikt voor het
maken van mayonaise.

— Dit apparaat is niet geschikt voor het
snijden en verkleinen van halfvaste en
vaste levensmiddelen (peterselie, ui,
vlees, noten, parmesan), maar kan in
combinatie met vloeistoffen worden
gebruikt.
= Tabel M

— Dit apparaat is niet geschikt voor
het maken van notenpasta’s
(hazelnootcréme, Nutella, ...).

Mengen met het automatische
programma

=> Afbeeldingenreeks

1. Draaiknop op 0 draaien. Apparaat met
de toets () inschakelen. Alle indicatie-
elementen lichten één keer kort op en er
is een kort geluidssignaal te horen. De
toets (D is verlicht.

2. Toets Auto indrukken. De symbolen )¢
en % zijn verlicht.

3. De vacuimpomp zuigt de lucht uit de
mengbeker. Er gaan steeds meer leds
van de statusindicatie branden.

Aanwijzing: als de vooraf ingestelde

onderdruk niet wordt bereikt, licht

het symbool [2l]l op en zijn er 2 korte

signaaltonen te horen. =» “Hulp bij

storingen” zie pagina 78
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4. De statusindicatie brandt voor de helft.
De vooraf ingestelde onderdruk is
bereikit.

5. De blender start de verwerking
automatisch en mengt de ingrediénten
in een pulserend ritme. De tweede
helft van de statusindicatie gaat steeds
verder branden.

6. De blender beéindigt de verwerking
automatisch. Wachten tot het apparaat
stilstaat.

7. Apparaat met de toets (D uitschakelen.
Stekker uit het stopcontact nemen.

8. De sluitklep volledig openen.

9. De mengbeker tegen de klok in draaien
en verwijderen.

10. Vacuiimafsluiting aan een einde
vastnemen en naar boven trekken. Er
moet voldoende lucht in de mengbeker
komen om het deksel te kunnen
verwijderen.

11. Deksel aan het lipje open trekken en
verwijderen.

12. Product uit blender gieten.

m Alle onderdelen reinigen. = “Reiniging
en verzorging” zie pagina 75

Aanwijzing: om de versheid te behouden,

de levensmiddelen na de verwerking in de

To-Go fles of bewaardoos doen en opnieuw

vaculim zuigen. =» “Bewaren onder

vaculim” zie pagina 73

Handmatig mengen met
vacuiimfunctie

=> Afbeeldingenreeks [1]

1. Draaiknop op 0 draaien. Apparaat met
de toets (D) inschakelen. Alle indicatie-
elementen lichten één keer kort op en er
is een kort geluidssignaal te horen. De
toets (D is verlicht.

2. Toets Vacuum indrukken. Het symbool
Y is verlicht.

3. De vacuimpomp zuigt de lucht uit de
mengbeker. Er gaan steeds meer leds
van de statusindicatie branden.



Aanwijzing: als de vooraf ingestelde

onderdruk niet wordt bereikt, licht

het symbool ]l op en zijn er 2 korte

signaaltonen te horen. =» “Hulp bij

storingen” zie pagina 78

4. Alle leds van de statusindicatie branden.
De vooraf ingestelde onderdruk is
bereikt.

5. De draaiknop op de gewenste stand of
Pulse zetten. Hoe hoger het toerental,
hoe meer leds van de statusindicatie
gaan branden.

6. De ingrediénten zo lang verwerken tot
de gewenste consistentie is bereikt.

7. Draaiknop op 0 draaien. Wachten tot het
apparaat stilstaat.

m Apparaat met de toets (D uitschakelen.
Stekker uit het stopcontact nemen.

m De beschreven stappen vanaf
stap 8 uitvoeren. =» “Mengen met
het automatische programma” zie
pagina 72

Puls-functie gebruiken

m De draaiknop tegen de klok in op stand
Pulse draaien en in deze stand houden.

m Zolang de draaiknop ingedrukt wordt
gehouden, draait het apparaat op
maximaal toerental.

m Draaiknop loslaten.

Mengen zonder vacuumfunctie
De blender zoals beschreven voorbereiden.
=> “Voorbereiding” zie pagina 71

=> Afbeeldingenreeks [H

1. Draaiknop op 0 draaien. Apparaat met
de toets () inschakelen.

2. De draaiknop op de gewenste stand of
Pulse zetten. Het symbool % is verlicht.
Hoe hoger het toerental, hoe meer leds
van de statusindicatie gaan branden.

Aanwijzing: houd de blender tijdens de

verwerking met één hand aan de sluitklep

vast.

3. De ingrediénten zo lang verwerken tot
de gewenste consistentie is bereikt.

4. Draaiknop op 0 draaien. Wachten tot het
apparaat stilstaat.

Bewaren onder vacuim nl

5. Apparaat met de toets (D) uitschakelen.
Stekker uit het stopcontact nemen.

6. De sluitklep volledig openen.

7. De mengbeker tegen de klok in draaien
en verwijderen.

8. Deksel aan het lipje open trekken en
verwijderen. Product uit blender gieten.

m Alle onderdelen reinigen. =» “Reiniging
en verzorging” zie pagina 75

Crushed ice maken

De blender volgens de beschrijving

voorbereiden en ijsblokjes in de blender

doen. =» “Voorbereiding” zie pagina 71

m Draaiknop op 0 draaien. Apparaat met
de toets (1) inschakelen.

m Toets Ice indrukken. Het symbool % is
verlicht.

m De blender start de verwerking automa-
tisch en verkleint de ijsblokjes in een
pulserend ritme. Er gaan steeds meer
leds van de statusindicatie branden.

m De blender beéindigt de verwerking
automatisch. Wachten tot het apparaat
stilstaat.

m Apparaat met de toets (1) uitschakelen.
Stekker uit het stopcontact nemen.

m De beschreven stappen vanaf stap 8
uitvoeren. =» “Mengen met het automa-
tische programma” zie pagina 72

Bewaren onder vacuuim

De To-Go-fles, bewaardozen en vacuiim-
ritssluitingszak kunnen met de blender
vacuim worden getrokken om de versheid
en houdbaarheid van de hierin aanwezige
levensmiddelen te verlengen.

Attentie!

— Het vacuim zuigen biedt geen
antibacteriéle werking.

— Gevacumeerde levensmiddelen ook in
de koelkast bewaren en regelmatig op
versheid controleren!

— Opslag onder een vacuim is geen
vervanging voor het bewaren van
levensmiddelen in de koelkast of vriezer.

— Levensmiddelen voor het vacumeren
altijd laten afkoelen.
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nl Bewaren onder vacuiim

To-Go-fles of bewaardoos
vacumeren

—> Afbeeldingenreeks [d

1. De voorbereide of bereide
levensmiddelen in de fles of gewenste
bewaardoos doen.

2. To-Go-fles: deksel met drinksluiting
aanbrengen en goed afsluiten. Deksel
openklappen.

3. Bewaardoos: deksel aanbrengen en
goed afsluiten. De datum met de beide
ringen op het deksel instellen.

4. De sluitklep volledig openen.

5. Vacuumslang op het vaculiimventiel
aanbrengen.

6. De sluitklep sluiten. De slang op
de To-Go-fles of het deksel van de
bewaardoos aanbrengen.

7. Draaiknop op 0 draaien. Apparaat met
de toets (D) inschakelen.

8. Toets Vacuum indrukken.

9. De vaculiimpomp zuigt de lucht uit de
fles of doos. Het symbool Y€ is verlicht.
Er gaan steeds meer leds van de
statusindicatie branden.

Aanwijzing: als de vooraf ingestelde

onderdruk niet wordt bereikt, licht

het symbool ]l op en zijn er 2 korte

signaaltonen te horen. =» “Hulp bij

storingen” zie pagina 78

10. Alle leds van de statusindicatie branden.
De vooraf ingestelde onderdruk is
bereikt.

11. Apparaat met de toets (D uitschakelen.
Stekker uit het stopcontact nemen.

12. De slang van de To-Go-fles of
bewaardoos nemen. De sluitklep
vasthouden en de slang van het
vaculmventiel verwijderen.

Zak met zipsluiting vacumeren

=> Afbeeldingenreeks [l
1. De levensmiddelen in de zak doen.

Opmerking: de zak niet te ver vullen.

Het gedeelte van de vacuumsluiting moet
schoon blijven. Bij het vacumeren van
sappige, vochtige of gemarineerde levens-
middelen is extra zorgvuldigheid nodig.

74

2. De zak op een plat oppervlak plaatsen.
De lucht enigszins uit de zak drukken
en de zipsluiting over de gehele lengte
goed sluiten.

Opmerking: bij het vacumeren van
sappige, vochtige of gemarineerde
levensmiddelen de vacuiimzak met
zipsluiting vanaf het werkblad omlaag laten
hangen. De vacuimsluiting moet zich op
de bovenkant van het werkblad bevinden.
=> Afb. Il

Belangrijk!

— De inhoud mag niet boven de
markeringslijn max komen.

— Beide afdichtingselementen en het
gedeelte boven de markeringslijn max
moeten schoon zijn.

— Als de zipsluiting niet schoon en volledig
gesloten is, kan er geen vacuim worden
opgebouwd.

3. De sluitklep volledig openen.

4. Vaculmslang op het vacuiimventiel
aanbrengen.

5. De sluitklep sluiten.

6. Aansluiting van de vaculiimslang op de
vacuumsluiting van de zak drukken en
vasthouden.

7. Draaiknop op 0 draaien. Apparaat met

de toets (1) inschakelen.

Toets Vacuum indrukken.

De vacuimpomp zuigt de lucht uit de

zak. Het symbool Y€ is verlicht. Er gaan

steeds meer leds van de statusindicatie
branden.

Aanwijzing: als de vooraf ingestelde

onderdruk niet wordt bereikt, licht

het symbool [tL] op en zijn er 2 korte

signaaltonen te horen. =» “Hulp bij

storingen” zie pagina 78

10. Alle leds van de statusindicatie branden.
De vooraf ingestelde onderdruk is
bereikt.

11. Apparaat met de toets (D uitschakelen.
Stekker uit het stopcontact nemen.

12. De aansluiting van de vacuiimslang van
de zak afhalen. De sluitklep vasthouden
en de slang van het vacuumventiel
verwijderen.
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Bewaardoos, To-Go-fles of
ritssluitingszak openen

=> Afb. [€

m  Om de bewaardoos te openen de
vacuumesluiting aan één uiteinde
beetpakken en omhoogtrekken. Er
moet voldoende lucht in de bewaardoos
komen.

m Het deksel eraf halen.

m  Om de To-Go-fles te openen de
drinksluiting opendraaien.

m Voor het openen van de zak de
zipsluiting uit elkaar trekken en volledig
openen.

m Vaculimzakken met zipsluiting moeten
na gebruik zorgvuldig worden gereinigd
en volledig worden gedroogd.

Reiniging en verzorging
Het apparaat en de gebruikte onderdelen
moeten na elk gebruik grondig worden
gereinigd.

/\ Gevaar voor elektrische schok!

— Voor het reinigen de stekker uit het
stopcontact halen.

— Het basisapparaat niet in vlioeistof
dompelen en niet reinigen in de
vaatwasser.

— Gebruik geen stoomreiniger.

/\ Gevaar voor letsel!
Raak de mixermessen nooit met blote
handen aan. Een borstel gebruiken.

Attentie!

— Gebruik geen reinigingsmiddelen die
alcohol of spiritus bevatten.

— Gebruik geen scherpe, puntige of
metalen voorwerpen.

— Gebruik geen schurende doeken of
schurende reinigingsmiddelen.

Reiniging en verzorging nl

Aanwijzingen:

— Onderdelen direct na gebruik reinigen.
Resten kunnen dan niet aankoeken en
de kunststof wordt niet aangetast (bijv.
door etherische olie in kruiden).

— Bij de verwerking van bijv. wortels
ontstaan verkleuringen op de
kunststofonderdelen. Deze kunt u
verwijderen met een beetje slaolie.

In afbeelding [ vindt u een overzicht
van de manier waarop de afzonderlijke
onderdelen moeten worden gereinigd.

Reinigingsprogramma gebruiken

Voor een simpele en snelle voorreiniging.

m De lege mengbeker op het apparaat
zetten.

m De mengbeker met 0,25 liter warm
water en 2 druppels afwasmiddel vullen.

Attentie!

De opgegeven hoeveelheid van 0,25 liter

mag niet worden overschreden.

m Deksel aanbrengen en aandrukken.

m De sluitklep sluiten tot aan de aanslag
omlaag drukken.

m Draaiknop op 0 draaien. Apparaat met
de toets (1) inschakelen.

m Toets Clean indrukken. Het symbool (¥
is verlicht. Er gaan steeds meer leds
van de statusindicatie branden.

m Het apparaat doorloopt de automatische
voorreiniging inclusief een korte
vacumeerfase aan het begin van het
programma. Het programma eindigt
automatisch.

m Apparaat met de toets (D) uitschakelen.
Stekker uit het stopcontact nemen.

m De mengbeker met het deksel
verwijderen.

m Vacuumafsluiting aan een einde
vastnemen en naar boven trekken. Er
moet voldoende lucht in de mengbeker
komen om het deksel te kunnen
verwijderen.

m De onderdelen grondig afspoelen en zo
nodig nareinigen.
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nl Toebehoren

m Voor een gemakkelijkere reiniging van
de mixbeker de handgreepafdekking
van de handgreep trekken en na het
drogen weer aanbrengen.

m Vacuimzakken met zipsluiting die
worden hergebruikt, moeten zorgvuldig
worden gereinigd en volledig worden
afgedroogd. Zakken die voor opslag
van rauw vlees, vis of gevogelte
zijn gebruikt, dienen niet te worden
hergebruikt.

m Basisapparaat reinigen.

Mesinzetstuk verwijderen

=> Afbeeldingenreeks

1. Deksel verwijderen. Mengbeker
omdraaien.

2. Deksel op het mesinzetstuk plaatsen.

3. Deksel tegen de klok in draaien en
verwijderen.

4. Mesinzetstuk verwijderen.

Vacuumventiel verwijderen

—> Afbeeldingenreeks [4

Het vaculimventiel kan voor de reiniging

worden verwijderd.

1. Vacuimventiel tegen de klok in draaien
en verwijderen.

2. De sluitklep, de beide vochtigheids-
sensoren, het ventiel en de zeef op het
ventiel grondig reinigen.

3. Alle onderdelen altijd zorgvuldig
afdrogen.

4. Ventiel zoals afgebeeld aanbrengen.
Markering ¥ wijst naar A. Ventiel
tot aan de aanslag met de klok mee
draaien. Markering ¥ wijst naar g.

Instelringen verwijderen

=> Afbeeldingenreeks

De instelringen in het deksel van de

vaculmreservoirs kunnen voor een

grondige reiniging worden verwijderd.

1. Een kleine schroevendraaier in een van
de beide uitsparingen van de borgring
steken en de ring met lichte druk
voorzichtig eruit tillen.

2. Borgring en instelringen zoals afgebeeld
verwijderen. Alle delen grondig reinigen
en drogen.
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3. Instelringen in de afgebeelde volgorde
aanbrengen. Borgring onder lichte druk
plaatsen tot deze vastklikt.

Toebehoren

Toebehoren en reserveonderdelen zijn

in de handel en via de servicedienst
verkrijgbaar. Omdat het productpalet
permanent wordt uitgebreid, kan er
inmiddels nog meer toebehoren zijn dat
hier niet worden vermeld. Ga daarom naar
www.bosch-home.com om te zien welk
toebehoren actueel wordt aangeboden.

MMZV0BT1 To-Go-fles (0,5 1)
MMZV0SBO0 1 bewaardoos (0,75 I)
MMZV0SB1 1 bewaardoos (1,5 1)
MMZV0SB2 2 bewaardozen
(0,751en 1,51)
MSZVOFB1 10 zakken klein, 1,2 |
MSZVOFB3 10 zakken groot, 3,8 |

Veiligheidssystemen

Inschakelbeveiliging /

automatische uitschakeling

Het apparaat kan alleen in combinatie

met de mengbeker worden gebruikt als

de mengbeker met het deksel op de juiste
wijze is aangebracht en de afsluitklep
volledig en correct is gesloten. Het apparaat
wordt automatisch uitgeschakeld als

de afsluitklep tijdens het gebruik wordt
geopend.

Vochtbeveiliging

In de vacuimsluiting bevinden zich

twee vochtsensoren. Als er vocht in de
vacuiimeenheid binnendringt, schakelt de
vaculimpomp automatisch uit. =% “Hulp bij
storingen” zie pagina 78

Overbelastingsbeveiliging

In geval van een oververhitting wordt de
motor automatisch uitgeschakeld. = “Hulp
bij storingen” zie pagina 78



Aanwijzing: als de overbelastingsbeveili-
ging wordt geactiveerd, kan er een lichte
vreemde geur optreden. Deze wijst niet op
een onjuiste werking.

Recepten

Aanwijzingen:

— In tabel M vindt u verdere
toepassingsvoorbeelden. De verwerking
kan met een automatisch programma
of handmatig in individuele stappen
(1, 2, 3) worden uitgevoerd.

— Levensmiddelen voor verwerking reini-
gen en verkleinen. Harde bestanddelen
zoals pitten en schillen verwijderen.

— De recepten en toepassingsvoorbeelden
kunnen ook zonder automatisch
programma worden uitgevoerd.
Daarvoor met de draaiknop de snelheid
van min tot max verhogen en alle
ingrediénten mixen tot de gewenste
consistentie is bereikt.

Aardbei-munt-smoothie

— 650 g aardbeien

— 6 takjes munt

— 300 ml appelsap

— 100 ml water

m De aardbeien wassen, van de stronkjes
ontdoen en in tweeén snijden. De munt
wassen, droog schudden en de blaadjes
afrissen.

m Alle ingrediénten in de mixkom vullen.
Deksel aanbrengen. De sluitklep sluiten
en vastdrukken.

m Toets Auto indrukken. Het automatische
programma zuigt de mengbeker vacuiim
en mengt alle ingrediénten automatisch.

m Het automatische programma beéindigt
de bereiding automatisch. De bereide
smoothies in vier glazen gieten en
serveren.

Tip: afhankelijk van de rijpheid van de

aardbeien kan de smoothie ook met licht

gezoete vruchtensappen of suikervrij
kokoswater worden gemengd.

Recepten nl

Ananas-mango-smoothie

— 300 g geschilde ananas

— 1/2 mango

— 150 ml koud kokoswater

— 150 g ijsblokjes

— 1 banaan

m Het vruchtvlees van de ananas in kleine
blokjes snijden. De mango schillen.

Het vruchtvlees van de pit snijden en in
stukjes snijden. De banaan pellen en
kleinsnijden.

m Alle ingrediénten in de mixkom vullen.
Deksel aanbrengen. De sluitklep sluiten
en vastdrukken.

m Toets Auto indrukken. Het automatische
programma zuigt de mengbeker vacuiim
en mengt alle ingrediénten automatisch.

m Het automatische programma beéindigt
de bereiding automatisch. De bereide
smoothies in vier glazen gieten en
serveren.

Tip: kruiden zoals kaneel, kardemom,

foelie of piment kunnen deze exotische

vruchtensmoothie een extra aromatische
kick geven.

Groene kiwismoothie

— 1 avocado

— 5 kiwi's

— 200 g jonge bladspinazie

— 400 ml water

— 4 el ahornsiroop

m De spinazie wassen, goed laten
uitlekken en grof hakken. De avocado
in tweeén snijden, de pit verwijderen
en het vruchtvlees van de avocado uit
de schil lepelen. De kiwi schillen en in
kleine blokjes snijden.

m Alle ingrediénten in de mixkom vullen.
Deksel aanbrengen. De sluitklep sluiten
en vastdrukken.

m Toets Auto indrukken. Het automatische
programma zuigt de mengbeker vacuiim
en mengt alle ingrediénten automatisch.

m Het automatische programma beéindigt
de bereiding automatisch. De bereide
smoothies in vier glazen gieten en
serveren.

Tip: de smoothie op crushed ice serveren.
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nl Afval

Afval

Gooi verpakkingsmateriaal op een
milieuvriendelijke manier weg. Dit
mmm gpparaat is gekenmerkt in overeen-
stemming met de Europese richtlijn
2012/19/EU betreffende afgedankte
elektrische en elektronische appara-
tuur (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). De richtlijn
geeft het kader aan voor de in de EU
geldige terugneming en verwerking
van oude apparaten. Raadpleeg uw
gespecialiseerde handelaar voor
de geldende voorschriften inzake
afvalverwijdering.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het
land van aankoop. De leverancier, bij wie u
het apparaat heeft gekocht, geeft u hierover
graag meer informatie. Om aanspraak te
maken op de garantie heeft u altijd uw
aankoopbewijs nodig.

Wijzigingen voorbehouden.

Hulp bij storingen

In de volgende tabel vindt u oplossingen voor problemen of storingen die u makkelijk zelf
kunt verhelpen. Neem contact op met de servicedienst als een storing niet kan worden

verholpen.

Mogelijke oorzaak Oplossing

Het apparaat start De mengbeker is niet
niet of schakelt uit correct geplaatst of is
tijdens het gebruik. losgeraakt.

Het symbool Ll is

verlicht. gesloten.

Het deksel of de
vacuuimsluiting is vuil of
beschadigd.

Deksel niet correct en
volledig aangebracht.

De vacuiimpomp
draait, maar de
vooraf ingestelde
onderdruk wordt
niet bereikt. Het
symbool [I[J brandt
en er zijn 2 korte
geluidssignalen te
horen.

gesloten.
Afdichting van het
mesinzetstuk is
verontreinigd of
beschadigd.

Mesinzetstuk niet correct

en volledig aangebracht.
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De sluitklep is niet correct

De sluitklep is niet correct

Mengbeker en deksel correct
aanbrengen.

De sluitklep volledig omlaag drukken.

m Apparaat uitschakelen.

m Deksel, vacuimsluiting en
afdichting van het mesinzetstuk op
beschadigingen controleren.

m Grondig reinigen, drogen en weer
aanbrengen.

m Het mesinzetstuk in de mengbeker
tot aan de aanslag draaien. De
markering in acht nemen.

m Deksel correct plaatsen en
vastdrukken. Hierbij op de uitsparing
aan de greep letten.

De sluitklep volledig omlaag drukken.
Apparaat inschakelen en het opnieuw
proberen.



Hulp bij storingen nl

Mogelijke oorzaak Oplossing

De vacuimpomp  Vocht in de Vacuumventiel verwijderen. Het

start niet of vacuumeenheid vacuumventiel en de sluitklep grondig

schakelt uit tijdens reinigen en drogen.

het gebruik. Het  Maximale inhoud is Bij het vullen afhankelijk van het

symbool [tl] is overschreden menggoed de desbetreffende

verlicht. markering Max op de mengbeker niet
overschrijden.

Het apparaat start De m Draaiknop op 0 draaien. Wachten tot

niet of schakelt uit overbelastingsbeveiliging het apparaat stilstaat.

tijdens het gebruik. is geactiveerd. m Apparaat met de toets (D)

uitschakelen. Stekker uit het
stopcontact nemen.

m Het apparaat ca. 15-20 minuten
laten afkoelen en daarna opnieuw
inschakelen.

m Als het toestel niet opstart, het
toestel verder laten afkoelen en later
opnieuw proberen.

In de vaculim-rits- De vaculim-ritssluitingszak m De vacuume-ritssluitingszak over de

sluitingszak kan is niet volledig gesloten. gehele lengte stevig afsluiten.

geen vacuim De ritssluiting of de m Controleren of de

worden getrokken.  vacuiimsluiting is vuil of afdichtingselementen schoon zijn.
beschadigd. m Grondig reinigen en aan de lucht laten

drogen. = “Reiniging en verzorging”
zie pagina 75

De vacuum-ritssluitingszak m De vacuim-ritssluitingszak

is kapot. controleren op beschadigingen. Indien
deze is beschadigd, een andere
vacuume-ritssluitingszak gebruiken.
=> “Toebehoren” zie pagina 76

Het vacuim in de  Door scherpe delen in m Indien door scherpe randen aan het
vacuume-ritsslui- het te vacumeren product te vacumeren product beschadigingen
tingszak blijft niet  (bijv. bot) kunnen gaten zijn veroorzaakt, moeten de

bestaan. ontstaan. scherpe randen zo in de vacuim-

ritssluitingszak worden gepositioneerd
dat de zakwand daardoor niet
beschadigd kan raken.
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da Bestemmelsesmaessig brug

Bestemmelsesmaessig brug

Dette apparat er kun beregnet til anvendelse i private husholdninger
og i hjemmet. Brug kun apparatet til forarbejdningsmaengder og
-tider, som er almindelige i husholdningen. Overskrid ikke tilladte
maks. maengder.

Dette apparat er beregnet til at blende vaesker (smoothies,

drinks, ...), til at purere varme og kolde madvarer samt til at
hinhakke frossen frugt eller isterninger. Dette apparat er beregnet til
at generere vakuum til forarbejdning eller opbevaring. Apparatet ma
ikke bruges til at forarbejde andre genstande eller substanser.
Apparatet ma kun anvendes indendgrs ved stuetemperatur og
maks. 2000 m over havets overflade.

Vigtige sikkerhedshenvisninger

Laes brugsanvisningen grundigt, falg den, og opbevar den pa et
sikkert sted! Ved overdragelse af apparatet skal denne vejledning
vedleegges.

Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der skyldes en
manglende overholdelse af instrukserne vedr. korrekt brug af
apparatet.

Dette apparat kan bruges af personer med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring og/eller
viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i sikker brug
af apparatet og har forstaet de farer, der kan vaere forbundet med
brugen af apparatet. Apparatet og tilslutningsledningen skal veere
utilgaengelige for barn, og de ma ikke betjene apparatet. Apparatet
er ikke legetgj for barn. Rengaring og brugervedligeholdelse ma
ikke foretages af barn.

/\ Fare for elektrisk stod og brandfare!

m Apparatet ma kun tilsluttes og bruges iht. angivelserne pa
typeskiltet. Brug kun apparatet, hvis netledningen og apparatet
er uden skader. Reparationer pa apparatet som f.eks. udskiftning
af en beskadiget tilslutningsledning ma kun foretages af vores
kundeservice for at undga fare.

m Tilslut aldrig apparatet til kontakture eller stikdaser, der kan
fiernbetjenes. Apparatet skal altid vaere under opsyn, nar det
anvendes!

m Apparatet ma ikke stilles pa eller i naerheden af varme overflader,
f.eks. komfur. Netkablet ma ikke komme i kontakt med varme
dele eller treekkes over skarpe kanter.

m Motorenheden ma aldrig dyppes ned i vand eller kommes i
opvaskemaskine. Anvend ikke nogen damprenser. Brug ikke
apparatet med fugtige heender.
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Vigtige sikkerhedshenvisninger da

Apparatet skal altid afbrydes fra stramnettet efter hver brug, nar
det ikke er under opsyn, fgr det samles, adskilles eller rengares
og i tilfeelde af fejl.

/\ Fare for at komme til skade!

For udskiftning af tilbehar eller ekstradele, der beveeges under
driften, skal apparatet slukkes og afbrydes fra stremnettet.

Veer forsigtig ved omgangen med de skarpe knive, nar
beholderen teammes og ved renggringen.

Far apparatet slukkes, skal drejeknappen stilles pa 0.

Drevet kgrer stadig kort efter, at apparatet er slukket. Vent, til
drevet star helt stille.

Apparatet ma kun bruges, nar det er helt samlet.

Brug kun blenderbaegeret eller To-Go-flasken sammen med dette
apparat.

/\ Fare for kvaelning!

Lad ikke bgrn lege med emballagemateriale.
Opbevar vakuumzipposer utilgaengeligt for barn.
Lad ikke bgrn lege med vakuumzipposer.

A\ OBS!

Fyld ikke veesker eller fadevarer i blenderbaegeret, som er over
60°C.

Sarg for, at der ikke er nogen fremmedlegemer i blenderbaegeret.
Det anbefales, at apparatet kun er taendt, sa laeenge fadevarerne
forarbejdes. Brug ikke apparatet i tomgang.

Overskrid ikke de maksimalt tilladte fyldningsmaengder.

m Brug kun apparatet med tilladte originale dele og tilbehgar.

A Vigtigt!

m Bergr under ingen omstaendigheder teetningselementerne med
skarpe, spidse eller metalliske genstande.
Opbevaringsbeholderne og vakuumzipposerne er egnet til at
komme i opvaskemaskine og fryseskabe.

Fadevarer kan opvarmes i mikrobglgeovnen i en beholder

eller i en pose i hgjest 90 sekunder ved maks. 900 watt. Fjern
henholdsvis laget pa beholderen, eller abn posen, for de bruges i
mikrobglgeovnen.

Opbevaringsbeholderne og vakuumzipposerne er egnet til et
temperaturomrade fra -18 °C til 85 °C.

Poser, der er brugt til at opbevare rat kad, ra fisk eller rat fjerkree,
ma ikke genbruges.

Renger altid apparatet grundigt efter hver brug eller efter laengere
tid, hvor det ikke har veeret i brug. = "Renggaring og pleje” se
side 89
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da Indhold

Tillykke med kgbet af dit nye apparat
fra firmaet Bosch. Flere informationer
om vores produkter findes pa vores
internetside.

www.bosch-home.com

Anvendelse af brugsanvisningen:
Brugsanvisningens omslagssider kan foldes
ud. Her findes illustrationer maerket med
bogstaver og numre, der henviser til en
naermere beskrivelse i brugsanvisningen
(f.eks. =» Billedraekke ).
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Overblik
=> Billede
1 Motorenhed/motorblok

a Drev

b Markering @=—A

¢ Udlgbsabning

d Kabeloprulning

e Kabelfastggrelse

f Fodder (4 stk.)

2 Vakuumenhed

Lukkeklap

Holdeclips til vakuumslange
Fugtighedssensorer
Vakuumventil

Filter

T o

® Qo

82

3

Betjeningsfelt

Knap (O (teend/sluk)
Drejeknap med markering
Knap Clean

Knap Ice

Knap Auto

Knap Vacuum

Markering Pulse
Nulstilling 0

Markering min / max
Displayfelt

a Statusvisning

b Symboler

Blenderbager

a Beholder af tritan

b Skala med 3 markeringer Max
¢ Markering ¥

d Udsparing til Iaglaske

e Knivindsats med blenderkniv
Lag

a Vakuumlukning

b Laske

To-Go-flaske *

a Beholder

b Drikkelag

c Lag

d Vakuumlukning

- JSKQ "0 Q0T

Opbevaringsbeholdere (0,75 L/1,5L) *

a Skal
b Lag
¢ Vakuumlukning

d Indstillingsringe til dato (dag/maned)

Vakuumzipposer *

a Ziplukning

b Markeringslinje max
¢ Vakuumlukning

10 Vakuumslange

a Tilslutning til vakuumventil
b Tilslutning til beholder

* Afhaengigt af modellen



Inden den forste
ibrugtagning

Far det nye apparat kan bruges, skal det
pakkes helt ud, renggres og kontrolleres.

OBS!

Et beskadiget apparat ma aldrig tages i

brug!

m Tag motorenheden og alle
tilbehgrsdele ud af emballagen, og fjern
emballagematerialet.

m Kontrollér, om alle dele er fuldstaendige
og uden synlige skader. =» Billede

m Renger og ter alle dele grundigt af inden
den fgrste ibrugtagning. =» "Rengaring
og pleje” se side 89

Bemaerk: Nar den nye blender anvendes

for farste eller anden gang, kan der opsta

en mild usaedvanlig lugt. Dette er ikke tegn
pa en fejlfunktion.

Dele og betjeningselementer

Hgjtydende motorblok

Blenderen er udstyret med en hgjtydende
motor, der muligger op til 37000
omdrejninger i minuttet.

Tand-/sluk-knap O

Til at teende og slukke for apparatet.

Vakuumenhed med lukkeklap
Blenderen er udstyret med en
vakuumpumpe, der kan seette
blenderbageret under vakuum far
forarbejdningen. Dermed reduceres
oxideringen af fgdevarerne under og efter
forarbejdningen. Dette giver en mere
ensartet konsistens, mere naturlige farver
og en laengere holdbarhed for C-vitamin og
andre neeringsstoffer, der reagerer med ilt.
To-Go-flasken og opbevaringsbeholderne
kan ligeledes seettes under vakuum for at
forlaenge friskheden og holdbarheden af
fadevarerne, der findes i dem.

Lukkeklappen er beregnet til at seette
blenderbageret under vakuum.

Inden den farste ibrugtagning da

Statusvisning og symboler

Via flere LED’er viser statusvisningen

den manuelt valgte hastighed eller
vakuumeringens eller et automatikprograms
afvikling. Jo hgjere hastigheden er, eller jo
leengere vakuumeringen eller et program

er afviklet, desto flere LED’er lyser der.

Nar alle LED’er lyser, er den hgjeste
hastighed naet, eller det valgte program er
afsluttet. Derudover giver symboler med lys
yderligere information.

Betydning

Programmet Vacuum kearer.
Der genereres vakuum.
Fedevarerne blendes manuelt.

Programmet Auto karer.
Der genereres vakuum,
og derefter blendes der
automatisk.

| |
G 9 =

Programmet Ice karer.

©
%

&
1]

Henvisninger og markeringer

Symbol | Betydning
max60°c  Advarselshenvisning pa

I/' laget

=

—" varmere end 60°C.
Markering pa blenderbaegeret
drej det fast @.

» Markering pa lukkeklappen.
Markering pa vakuumventilen.
- Seet vakuumventilen pa ¥, og

m Forarbejd ikke
v til pasaetning.
drej den fast 1.

Programmet Clean kgrer.

Fejl pa apparatet =» "Hjzelp i
tilfaelde af fejl” se side 92

ingredienser, der er
._A Saet blenderbaegeret pa A, og
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Drejeknap
Til trinlgs indstilling af blenderknivens
hastighed.

Indstillinger

0 Nulstilling - Blenderen kearer
ikke.
min Laveste hastighed
max Hgjeste hastighed
Pulse Hwajeste hastighed sa laenge

drejeknappen holdes i denne
stilling.
Bemaerk: Hvis drejeknappen ikke er i
nulstilling, nar der teendes for apparatet, kan
det ikke betjenes. Bring farst drejeknappen
i nulstilling.

Programvalgsknapper
Apparatet har 4 automatik-programmer. Der
kan veelges fglgende programmer:

Programmer

Auto Automatisk blendning under
vakuum

Vacuum Til generering af vakuummet
(til blenderbzeger, To-Go-
flaske, vakuumzipposer og
opbevaringsbeholdere)

Clean Renggringsprogram

Ice Til knust is

Henvisninger:

— For at anvende programmerne skal
drejeknappen veere i nulstilling.

— Nar der drejes pa drejeknappen under
anvendelsen af Auto, Clean eller Ice,
afbrydes det pageeldende program.

— Nar der trykkes pa en anden
programvalgknap, afbrydes det aktuelle
program.

— Nar der trykkes kort pa
programvalgknappen, saettes et
program pa pause. Nar der trykkes kort
pa den igen, startes programmet igen.

— Nar der trykkes leenge (ca. 2 sekunder)
pa Vacuum eller Auto, afbrydes det
pageeldende program. For at genstarte
programmet sluk da for apparatet, og
teend for det igen.
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Blenderbager

Til forarbejdning af op til 1,5 liter fedevarer.
Blenderbaegeret er lavet af tritan. Tritan

er et brudsikkert, smags- og lugtneutralt
plastmateriale.

OBS!

— Fyld ikke veesker eller fadevarer i, som
er over 60°C.

— Blend ikke faste fedevarer uden at
tilseette rigeligt veeske.

— Blend fgdevarer i pulverform (f.eks.
flormelis, kakaopulver, ristede
sojabgnner, mel, aaggehvidepulver)
med rigeligt veeske, eller oplgs dem
fuldsteendigt i vaeske far blendningen.

Overhold de fglgende veerdier, og vaer
opmaerksom pa markeringerne pa
blenderbaegeret, nar det fyldes.

Maksimale forarbejdningsmangder

=> Max maks. 1,5 |
Vaesker

= Vacuum Max
Milk & Products

Skummende ingredienser
som maelk og
meelkeprodukter sammen
med andre ingredienser

=> Vacuum Max
Milk
Skummende ingredienser

som meelk og
meelkeprodukter

maks. 1,0 |

maks. 0,75 |

To-Go-flaske og

opbevaringsbeholdere
Til at opbevare fgdevarer under vakuum.

Fyldningsmangder

To-Go-flaske * 0,51
Beholder, lille * 0,751
Beholder, stor * 1,51

* Afhaengigt af modellen =» "Tilbehar” se
side 90



Lag med vakuumlukning

Til at lukke blenderbaegeret, To-Go-flasken
og opbevaringsbeholderne lufttaet. For at
tage et lag af nar der findes et vakuum, tag
da ferst fat pa vakuumlukningen i en ende,
og treek opad. Der skal komme tilstraskkeligt
med luft indvendigt for at kunne tage laget
af. Lagene til opbevaringsbeholderne er
udstyret med en datovisning. Ved at dreje
pa de to ringe kan den dag og maned
indstilles, hvor fadevarerne blev fyldt i.

Vakuumzipposer

Bruges til at opbevare fadevarer under
vakuum for at forleenge friskheden og
holdbarheden af de fedevarer, der er i
vakuumzipposerne, marinere dem eller
forberede dem til sous-vide-tilberedning.

Brug kun originale Bosch-vakuumzipposer.

Sous-vide-tilberedning
Sous-vide-tilberedning betyder tilberedning
"under vakuum” ved lave temperaturer.

A\ Sundhedsrisiko!

Nar der tilberedes fadevarer til sous-

vide-tilberedning skal falgende brugs- og

hygiejnehenvisninger altid fglges:

m Brug kun friske fgdevarer af bedste og
absolut fejlfri kvalitet.

m Vask og desinficer heenderne. Brug
engangshandsker eller en gryde-/
grilltang.

m Veer seerligt opmaerksom ved
tilberedning af kritiske fgdevarer, som
f.eks. fierkrae, eeg og fisk.

m Vask altid grgntsager og frugt grundigt,
og/eller skrael dem.

m Hold altid bordoverflader og
skeerebraetter rene. Brug forskellige
skaerebraetter til forskellige typer
fgdevarer.

m Bryd ikke kalekeeden. Afbryd den kun
kortvarigt for at forberede fgdevarerne,
og opbevar igen de vakuumerede retter
i keleskabet, inden du gar i gang med
tilberedningsprocessen.

Forberedelse da

m Retterne egner sig kun til at
blive spist med det samme. Efter
tilberedningsprocessen skal retterne
spises med det samme, og de ma
ikke opbevares til senere (heller
ikke i kgleskab). De egner sig ikke til
genopvarmning.

m Tilbered ikke fgdevarerne i de
poser, som du har kebt dem i (f.eks.
portionsopdelt fisk). Disse poser egner
sig ikke til sous-vide-tilberedning.

m Laeg sa vidt muligt fedevarerne ved
siden af hinanden i posen og ikke oven
pa hinanden.

m Vianbefaler ikke at dykke ventilen ned
i vand.

Vi anbefaler Bosch-vakuumskuffen for

at opna professionelle resultater med
sous-vide-tilberedningen.

Sikkerhedssystemer
Apparatet har forskellige sikkerhedssystemer.
=» "Sikkerhedssystemer” se side 90

Forberedelse

A\ Fare for at komme til skade

— Berar ikke blenderkniven med fingrene.
Tag kun fat i plastikken pa knivindsatsen.

— Seet forst netstikket i, nar alle
forberedelser til arbejdet med apparatet
er afsluttet, og nar blenderbeegeret er
sat korrekt pa motorenheden.

OBS!

Loft ikke den samlede blender ved hjeelp
af blenderbeegerets greb. Tag altid fat pa
motorenheden/motorblokken for at Iafte
den.

= Billedraekke [[

1. Rul netkablet ud til den ngdvendige
leengde.

Vigtigt: Sgrg for, at netkablet Igber gennem

kabelfordybningen pa undersiden af

apparatet.

2. Stil motorenheden pa en stabil og
vandret flade. Abn lukkeklappen helt.

3. Seet som vist knivindsatsen med
teetningsringen i blenderbaegeret, der er
vendt pa hovedet.
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da Brug

4. Seet laget til blenderbaegeret pa
knivindsatsen.

5. Drej knivindsatsen i retning med uret
indtil stop ved hjeelp af laget.

6. Tag laget af.

Vigtigt: Udsparingerne pa knivindsatsen

skal veere pa linje med udsparingerne pa

blenderbaegeret.

7. Vend blenderbaegeret om, og seet det pa
drevet som vist. Markeringen ¥ peger
ud for A.

8. Drej blenderbaegeret i retning med uret
indtil stop. Markeringen ¥ peger ud
for @.

9. Forbered fgdevarerne, og kom dem
i blenderbaegeret. Overskrid ikke
markeringen Max.

Bemaerk: Blend altid fadevarer med rigeligt

veeske. Derved opnas et bedre resultat.

Overskrid ikke markeringen Vacuum Max,

nar der fyldes skummende ingredienser

som meelk eller meelkeprodukter i.

10. Szt laget pa, og tryk det omhyggeligt
fast. Veer i den forbindelse opmaerksom
pa udsparingen pa grebet.

Bemaerk: Laget kan kun saettes pa i denne

stilling.

11. Luk lukkeklappen, og tryk den ned indtil
stop.

12. Seet netstikket i.

Bemaerk: Blenderen kan kun anvendes,

nar de felgende punkter er opfyldte.

— Knivindsatsen og laget skal veere
korrekt forbundet med blenderbaegeret.

— Blenderbaegeret skal veere korrekt
forbundet med motorenheden.

— Lukkeklappen skal veere helt lukket.

Brug

Bemaerk: | tabel M findes eksempler pa

blenderens brug. Forarbejdningen kan

udfgres med et automatik-program eller

manuelt i enkelttrin (1, 2, 3).

Informationer om anvendelse:

— Dette apparat er ikke beregnet til at
fremstille mayonnaise.
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— Dette apparat er ikke beregnet til at
skaere og finhakke halvfaste og faste
fedevarer (persille, lag, ked, nadder,
parmesan), men kan anvendes i
kombination med vaesker. = Tabel M

— Dette apparat er ikke beregnet til
at fremstille neddesmgarepalaeg
(hasselngddecreme, Nutella, ...).

Blendning med
automatik-programmet

—> Billedrazkke

1. Stil drejeknappen pa 0. Teend for
apparatet med knappen (. Alle
visningselementer blinker kort én gang,
og der kan hgres en kort signaltone.
Knappen (D lyser.

2. Tryk pa knappen Auto. Symbolerne )¢
og & lyser.

3. Vakuumpumpen suger luften ud af
blenderbaegeret. Statusvisningens
LED’er lyser gradvist.

Bemaerk: Hvis det forindstillede undertryk

ikke opnas, lyser symbolet [, og der kan

hgres 2 korte signaltoner. = "Hjaelp i

tilfeelde af fejl” se side 92

4. Halvdelen af statusvisningen lyser. Det
forindstillede undertryk er opnaet.

5. Blenderen starter forarbejdningen
automatisk og blender ingredienserne
i en pulserende rytme. Den anden
halvdel af statusvisningen lyser gradvist.

6. Blenderen afslutter automatisk
forarbejdningen. Vent, indtil apparatet
star stille.

7. Sluk for apparatet med knappen (.
Traek netstikket ud.

8. Abn lukkeklappen helt.

9. Drej blenderbaegeret i retning mod uret,
og tag det af.

10. Tag fat pa vakuumlukningen i en ende, og
traek opad. Der skal komme tilstraekkeligt
med luft ind i blenderbaegeret for at kunne
tage laget af.

11. Traek i laget pa lasken, og tag det af.

12. Heeld de blendede fadevarer over i en
anden beholder.

m Renggr alle delene. = "Renggaring og
pleje” se side 89



Bemaerk: For at bevare friskheden skal
f@devarerne efter forarbejdningen fyldes i
To-Go-flasken eller opbevaringsbeholderne
og seettes under vakuum igen.

=»> "Opbevaring under vakuum” se

side 88

Vakuumfunktion med manuel
blendning

—> Billedraekke []

1. Stil drejeknappen pa 0. Teend for
apparatet med knappen (D. Alle
visningselementer blinker kort én gang,
og der kan hgres en kort signaltone.
Knappen (D lyser.

2. Tryk pa knappen Vacuum. Symbolet )¢
lyser.

3. Vakuumpumpen suger luften ud af
blenderbaegeret. Statusvisningens
LED’er lyser gradvist.

Bemaerk: Hvis det forindstillede undertryk

ikke opnas, lyser symbolet B, og der kan

hgres 2 korte signaltoner. =» "Hjaelp i

tilfeelde af fejl” se side 92

4. Alle statusvisningens LED’er lyser. Det
forindstillede undertryk er opnaet.

5. Stil drejeknappen pa det gnskede trin
eller Pulse. Jo hgjere hastigheden er,
desto flere af statusvisningens LED’er
lyser der.

6. Forarbejd ingredienserne, indtil den
ognskede konsistens er opnaet.

7. Stil drejeknappen pa 0. Vent, indtil
apparatet star stille.

m Sluk for apparatet med knappen (D.
Traek netstikket ud.

m Udfer trinnene fra 8. som beskrevet.
=»> “Blendning med automatik-
programmet” se side 86

Anvendelse af Pulse-funktion

m Drej drejeknappen i retning mod uret til
stillingen Pulse, og hold den der.

m Sa leenge drejeknappen holdes
der, kgrer apparatet med maksimal
hastighed.

m Slip drejeknappen.

Brug da

Blendning uden vakuumfunktion
Forbered blenderen som beskrevet.
=» "Forberedelse” se side 85

—> Billedraekke [3

1. Stil drejeknappen pa 0. Teend for
apparatet med knappen (.

2. Stil drejeknappen pa det gnskede
trin eller Pulse. Symbolet & lyser. Jo
hgjere hastigheden er, desto flere af
statusvisningens LED’er lyser der.

Bemaerk: Hold blenderen fast med

den ene hand pa lukkeklappen under

forarbejdningen.

3. Forarbejd ingredienserne, indtil den
gnskede konsistens er opnaet.

4. Stil drejeknappen pa 0. Vent, indtil
apparatet star stille.

5. Sluk for apparatet med knappen (.
Traek netstikket ud.

6. Abn lukkeklappen helt.

7. Drej blenderbaegeret i retning mod uret,
og tag det af.

8. Treek i laget pa lasken, og tag det af.
Heeld de blendede fadevarer over i en
anden beholder.

m Renggr alle delene. = "Rengaring og
pleje” se side 89

Fremstilling af knust is

Forbered blenderen som beskrevet, og

fyld isterninger i. =» "Forberedelse” se

side 85

m  Stil drejeknappen pa 0. Taend for
apparatet med knappen (D.

m  Tryk pa knappen Ice. Symbolet o lyser.

m Blenderen starter forarbejdningen
automatisk og finhakker isterningerne i
en pulserende rytme. Statusvisningens
LED’er lyser gradvist.

m Blenderen afslutter automatisk
forarbejdningen. Vent, indtil apparatet
star stille.

m  Sluk for apparatet med knappen Q.
Traek netstikket ud.

m Udfar trinnene fra 8. som beskrevet.
=» "Blendning med automatik-
programmet” se side 86
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Opbevaring under vakuum

To-Go-flasken, opbevaringsbeholderne

o0g vakuumzipposerne kan seettes under
vakuum med blenderen for at forleenge
friskheden og holdbarheden af fgdevarerne,
der findes i dem.

OBS!

— Der opnas ingen antibakteriel virkning
med vakuumeringen.

— Opbevar ogséa vakuumerede fadevarer
i kgleskabet, og kontrollér regelmaessigt
deres friskhed!

— Opbevaring i vakuum er ikke nogen
erstatning for opbevaring af fedevarer i
kale- eller fryseskab.

— Lad altid fedevarerne kgle af for
vakuumeringen.

Vakuumering af To-Go-flaske
eller opbevaringsbeholdere

—> Billedraekke [d

1. Fyld de forberedte eller tilberedte
fgdevarer i den gnskede beholder.

2. To-Go-flaske: Seet laget med drikkelag
pa, og luk det fast. Klap laget op.

3. Beholder: Saet Iaget pa, og luk det fast.
Indstil datoen ved hjaelp af de to skiver
pa laget.

4. Abn lukkeklappen helt.

5. Anbring vakuumslangen pa
vakuumventilen.

6. Luk lukkeklappen. Anbring slangen
pa To-Go-flasken eller pa laget il
beholderen.

7. Stil drejeknappen pa 0. Taend for
apparatet med knappen (D.

8. Tryk pa knappen Vacuum.

9. Vakuumpumpen suger luften ud
af beholderen. Symbolet )¢ lyser.
Statusvisningens LED’er lyser gradvist.

Bemaerk: Hvis det forindstillede undertryk

ikke opnas, lyser symbolet [, og der kan

hgres 2 korte signaltoner. =» "Hjaelp i

tilfaelde af fejl” se side 92

10. Alle statusvisningens LED’er lyser. Det
forindstillede undertryk er opnaet.

11. Sluk for apparatet med knappen (D.
Traek netstikket ud.
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12. Tag slangen af To-Go-flasken eller
beholderen. Hold lukkeklappen fast, og
tag slangen af vakuumventilen.

Zipposevakuumering

—=> Billedraekke [l
1. Fyld fedevarerne i posen.

Bemaerk: Undga at overfylde posen.

Omradet omkring vakuumlukningen

skal holdes rent. Der kreeves seerlig

omhyggelighed, nar der vakuumeres

saftige, fugtige eller marinerede fgdevarer.

2. Anbring posen pa en jeevn overflade.
Tryk forsigtigt luften ud af posen, og luk
ziplukningen fast i hele laengden.

Bemaerk: Lad vakuumzipposen haenge
ned fra bordpladen, nar der vakuumeres
saftige, fugtige eller marinerede fgdevarer.
Vakuumlukningen skal befinde sig pa
bordpladens overside. => Billede Il
Vigtigt!

— Indholdet ma ikke overskride
markeringslinjen max.

— De to teetningselementer og omradet
oven for markeringslinjen max skal
veere rent.

— Huvis ziplukningen ikke er ren og ikke
er lukket helt, kan der ikke genereres
noget vakuum.

3. Abn lukkeklappen helt.

4. Anbring vakuumslangen pa
vakuumventilen.

5. Luk lukkeklappen.

6. Tryk vakuumslangens tilslutning pa
posens vakuumlukning, og hold fast.

7. Stil drejeknappen pa 0. Teend for
apparatet med knappen (D.

8. Tryk pa knappen Vacuum.

9. Vakuumpumpen suger luften
ud af posen. Symbolet Y€ lyser.
Statusvisningens LED’er lyser gradvist.

Bemaerk: Hvis det forindstillede undertryk

ikke opnas, lyser symbolet I, og der kan

hgres 2 korte signaltoner. =» "Hjaelp i

tilfeelde af fejl” se side 92

10. Alle statusvisningens LED’er lyser. Det
forindstillede undertryk er opnaet.

11. Sluk for apparatet med knappen (D.
Treek netstikket ud.



12. Tag vakuumslangens tilslutning af posen.
Hold lukkeklappen fast, og tag slangen
af vakuumventilen.

Abning af beholdere, To-Go-
flaske eller zipposer

=> Billede [d

m For at abne beholderen tag da fat pa
vakuumlukningen i en ende, og traek
opad. Der skal komme tilstraekkeligt
med luft ind i beholderen.

m Tag laget af.

m For at abne To-Go-flasken skru da
drikkelaget af.

m For at dbne posen traek da ziplukningen
fra hinanden, og abn den helt.

m Efter brug skal vakuumzipposer
rengeres omhyggeligt og tarres helt.

Rengering og pleje
Apparatet og de anvendte enkeltdele skal
renggres grundigt efter hver brug.

/\ Fare for elektrisk stad!

— Treek netstikket ud far rengaring.

— Dyp aldrig motorenheden i vaeske, og
renggr den aldrig i opvaskemaskinen.

— Brug ikke nogen damprenser.

A\ Fare for at komme til skade!
Bergr aldrig blenderknivene med de bare
heender. Brug en bgrste.

OBS!

— Brug ikke renggringsmidler, der
indeholder alkohol eller sprit.

— Brug ikke skarpe, spidse eller metalliske
genstande.

— Der méa ikke anvendes skurrende klude
eller renggringsmidler.

Henvisninger:

— Renggar straks delene efter brug. Derved
undgas, at madrester tarrer ind, og
at plastmaterialet angribes (f.eks. af
eeteriske olier i krydderier).

— Ved forarbejdning af f.eks. gulergdder
kan der opsta misfarvninger pa
plastikdelene, som kan fijernes med
nogle draber spiseolie.

Pa billede [T ses en oversigt over, hvordan
enkeltdelene skal rengares.

Renggring og pleje da

Anvendelse af

renggringsprogram

Til nem og hurtig forrenggring.

m Saet det tomme blenderbaeger pa
apparatet.

m  Kom 0,25 liter varmt vand og 2 draber
opvaskemiddel i.

OBS!

Den angivne maengde pa 0,25 liter ma ikke

overskrides.

m Seet laget pa, og tryk det fast.

m  Luk lukkeklappen, og tryk den ned indtil
stop.

m Stil drejeknappen pa 0. Teend for
apparatet med knappen (D.

m Tryk pa knappen Clean. Symbolet (¥
lyser. Statusvisningens LED’er lyser
gradvist.

m Apparatet udfgrer den automatiske
forrengering, herunder en kort
vakuumeringsfase i starten af
programmet. Programmet slutter
automatisk.

m  Sluk for apparatet med knappen Q.
Treek netstikket ud.

m Tag blenderbasgeret med laget af.

m Tag fat pa vakuumlukningen i en ende, og
traek opad. Der skal komme tilstraekkeligt
med luft ind i blenderbaegeret for at kunne
tage laget af.

m Skyl delene grundigt af, og renger dem
eventuelt yderligere.

m Treek afdaekningen af handtaget, sa
renggringen af blenderbaegeret bliver
nemmere, og seet den pa igen efter
terring.

m Vakuumzipposer, der genbruges, skal
renggres omhyggeligt og tarres helt.
Poser, der er brugt til at opbevare rat
kad, ra fisk eller rat fierkrae, ma ikke
genbruges.

m Renggr motorenheden.

Udtagning af knivindsats

—> Billedraekke

1. Tag laget af. Vend blenderbaegeret pa
hovedet.

2. Saet laget pa knivindsatsen.

3. Drej laget i retning mod uret, og tag det af.
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4. Tag knivindsatsen ud.

Udtagning af vakuumventil

—> Billedraekke [{

Vakuumventilen kan tages ud til renggring.

1. Drej vakuumventilen i retning mod uret,
og tag den af.

2. Renggr lukkeklappen, de to fugtigheds-

sensorer, ventilen og filtret pa ventilen

grundigt.

Tor altid alle dele grundigt.

Séeet ventilen pa som afbilledet.

Markeringen ¥ peger ud for A. Drej

ventilen i retning med uret indtil stop.

Markeringen V¥ peger ud for g.

Udtagning af indstillingsringe

—> Billedraekke

Indstillingsringene i vakuumbeholderens lag

kan tages ud til grundig rengering.

1. Stik en lille skruetraekker ind i en af
sikringsringens to udsparinger, og loft
forsigtigt ringen ud med let tryk.

2. Tag sikringsringen og instillingsringene
ud som vist. Renggr og tar alle dele
grundigt af.

3. Seetindstillingsringene i i den viste
reekkefglge. Seet sikringsringen i med let
tryk, indtil den ga i hak.

Tilbehor

Tilbehar og reservedele kan kegbes

i handlen og hos kundeservice. Da
produktpaletten hele tiden udvides, kan
der imidlertid findes yderligere tilbehar,
som ikke er anfgrt her. Besgg derfor
www.bosch-home.com for at se, hvilke
aktuelle tilbehgrsartikler, der tilbydes.

Tilbehor

Lol

MMZVO0BT1 To-Go-flaske (0,5 )
MMZV0SBO 1 beholder (0,75 1)
MMZV0SB1 1 beholder (1,5 1)
MMZV0SB2 2 beholdere
(0,7510g 1,51)
MSZVOFB1 10 sma poser, 1,2 |
MSZVOFB3 10 store poser, 3,8 |
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Sikkerhedssystemer

Indkoblingssikring/
afbryderautomatik

Apparatet kan kun anvendes med
blenderbaegeret, nar blenderbsegeret med
laget er sat korrekt pa, og lukkeklappen er
lukket helt og korrekt. Apparatet slukker
automatisk, hvis lukkeklappen abnes under
anvendelsen.

Fugtighedssikring

| vakuumlukningen findes to
fugtighedssensorer. Hvis der treenger
fugtighed ind i vakuumenheden, slukker
vakuumpumpen automatisk. = "Hjeelp i
tilfeelde af fejl” se side 92

Overbelastningssikring

Motoren slukker automatisk i tilfeelde af
overophedning. =» "Hjeelp i tilfeelde af fejl”
se side 92

Bemaerk: Nar overbelastningsbeskyttelsen

aktiveres, kan der opsta en mild usaedvanlig
lugt. Dette er ikke tegn pa en fejlfunktion.

Opskrifter

Henvisninger:

— | tabel M findes yderligere eksempler
pa brug. Forarbejdningen kan udfgres
med et automatik-program eller manuelt
i enkelttrin (1, 2, 3).

— Rens fagdevarerne, og skeer dem i fine
stykker, fgr de forarbejdes. Fjern harde
bestanddele som kerner og skaller.

— Opskrifterne og eksemplerne pa brug
kan ogsa udfgres uden automatik-
program. @g dertil hastigheden fra min
tilmax med drejeknappen, og blend
alle ingredienserne, indtil den gnskede
konsistens er opnéaet.

Jordbar-/myntesmoothie

— 650 g jordbeer

— 6 steengler mynte

— 300 ml aeblesaft

— 100 ml vand

m Vask jordbeerrene, fiern stilken, og
halvér dem. Vask mynten, ryst den ter,
og pluk bladene af.



m Kom alle ingredienser i blenderbaegeret.
Saet laget pa. Luk lukkeklappen, og tryk
den fast.

m  Tryk pa knappen Auto. Automatik-
programmet seetter blenderbsegeret
under vakuum og blender automatisk
alle ingredienserne.

m Automatik-programmet afslutter
automatisk tilberedningen. Fyld den
feerdige smoothie i fire glas, og servér.

Tip: Afhaengigt af hvor modne jordbzerrene

er, egner let sgdet frugtsafter eller sukkerfrit

kokosvand sig ogsa til at blive blendet
sammen med smoothien.

Ananas-/mangosmoothie

— 300 g skreellet ananas

— 1/2 mango

— 150 ml koldt kokosvand

— 150 g isterninger

— 1 banan

m Skeer ananassens frugtked i sma tern.
Skreel mangoen. Skeer frugtkgdet af
stenen, og skeer det i sma stykker.
Skreel bananen, og skaer den i tern.

m  Kom alle ingredienser i blenderbaegeret.
Saet laget pa. Luk lukkeklappen, og tryk
den fast.

m  Tryk pa knappen Auto. Automatik-
programmet seetter blenderbsegeret
under vakuum og blender automatisk
alle ingredienserne.

m Automatik-programmet afslutter
automatisk tilberedningen. Fyld den
feerdige smoothie i fire glas, og servér.

Tip: Krydderier som kanel, kardemomme,

muskatblomme eller allehande kan give

denne eksotiske frugtsmoothie et ekstra
aromakick.

Gron kiwismoothie
— 1 avocado

— 5 kiwier

— 200 g ny bladspinat
— 400 ml vand

— 4 spsk. ahornsirup

Bortskaffelse da

m Vask spinaten, lad den dryppe af, og
hak den groft. Halvér avocadoen, fiern
stenen, og grav avocadoens frugtkgd ud
af skallen med en ske. Skreel kiwierne,
og skeer dem i tern.

m Kom alle ingredienser i blenderbaegeret.
Saet laget pa. Luk lukkeklappen, og tryk
den fast.

m  Tryk pa knappen Auto. Automatik-
programmet seetter blenderbaegeret
under vakuum og blender automatisk
alle ingredienserne.

m Automatik-programmet afslutter
automatisk tilberedningen. Fyld den
feerdige smoothie i fire glas, og servér.

Tip: Servér smoothien pa knust is.

Bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes pa
miljgvenlig vis. Dette apparat er klas-

mmm  sificeret iht. det europaeiske direktiv
2012/19/EU om affald af elektrisk- og
elektronisk udstyr (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater geeldende for hele EU. Du
kan fa naermere informationer om
aktuelle muligheder for bortskaffelse
i faghandlen.

Reklamationsret

Pa dette apparat yder Bosch 2 ars rekla-
mationsret. Kgbsnota skal altid vedlsegges
ved indsendelse til reparation, hvis denne
gnskes udfert indenfor retten til reklamation.
Medfglger kabsnota ikke, vil reparationen
altid blive udfert mod beregning.

Indsendelse til reparation

Skulle Deres Bosch apparat ga i stykker,
kan det indsendes til vort servicevaerksted:
BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 4,

2750 Ballerup, tif. 44 89 88 10.

Ret til eendringer forbeholdes.
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da Hjeelp i tilfeelde af fejl

Hjeelp i tilfaelde af fejl
| den fglgende tabel findes der Igsninger til problemer eller fejl, som du nemt selv kan
afhjeelpe. Kan en fejl ikke afhjeelpes pa denne made, sa kontakt kundeservice.

Mulig arsag Afhjeelpning

Seet blenderbaegeret og laget korrekt

Apparatet starter
ikke eller slukker
under brug.
Symbolet U lyser.

Vakuumpumpen
karer, men det
forindstillede
undertryk opnas
ikke. Symbolet
[ lyser, og der
kan hgres 2 korte
signaltoner.

Vakuumpumpen
starter ikke eller

slukker under brug.

Symbolet [ lyser.

Apparatet starter
ikke eller slukker
under brug.
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Blenderbaegeret er ikke
sat korrekt pa eller har

lgsnet sig.

Lukkeklappen er ikke

lukket korrekt.

Laget eller
vakuumlukningen er

snavset eller beskadiget.
Laget er ikke sat korrekt

og helt pa.

Lukkeklappen er ikke

lukket korrekt.

Knivindsatsens teetning

er snavset eller
beskadiget.

Knivindsatsen er ikke sat

korrekt og helt i.

Fugtighed i
vakuumenheden

Maksimal

fyldningsmaengde blev

overskredet

er aktiveret.

pa.

Tryk lukkeklappen helt ned.

Sluk for apparatet.

Kontrollér laget, vakuumlukningen
og knivindsatsens teetning med
hensyn til beskadigelser.

Renger dem grundigt, ter dem, og
saet dem pa igen.

Drej knivindsatsen i blenderbzegeret
indtil stop. Veer opmeerksom pa
markeringen.

Seet laget korrekt pa, og tryk det fast.
Veer i den forbindelse opmaerksom
pa udsparingen pa grebet.

Tryk lukkeklappen helt ned.

Teend for apparatet, og prav igen.

Tag vakuumventilen ud. Renger
vakuumventilen og lukkeklappen
grundigt, og tar dem.

Overskrid ikke den pageeldende
Max-markering pa blenderbaegeret for
fedevarerne, nar de fyldes i.
Overbelastningssikringen = Stil drejeknappen pa 0. Vent, indtil

apparatet star stille.

Sluk for apparatet med knappen Q.
Treek netstikket ud.

Lad apparatet kele af i ca.

15-20 minutter, og teend derefter for
det igen.

Hvis apparatet ikke starter, sa lad
det kgle yderligere af, og prav igen
senere.



Hjeelp i tilfeelde af fejl da

Mulig arsag Afhjaelpning

Der kan ikke gene-
reres vakuum i
vakuumzipposen.

Vakuummet i
vakuumzipposen
opretholdes ikke.

Ziplukningen er ikke
lukket helt.

Ziplukningen eller
vakuumlukningen er
snavset eller beskadiget.

Vakuumzipposen er
defekt.

Der kan opstéa huller som
folge. af skarpe dele i
vakuumeringsmaterialet
(f.eks. knogler).

Luk ziplukningen fast i hele
lzengden.

Kontrollér, om teetningselementerne
er rene.

Renger dem grundigt, og lad dem
lufttarre. =» "Rengaring og pleje” se
side 89

Kontrollér vakuumzipposen for
beskadigelser. Brug en anden
vakuumzippose, hvis den er
beskadiget. = “Tilbehar” se

side 90

Hvis der er forarsaget beskadigelser
som felge af skarpe kanter pa
vakuumeringsmaterialet, sa vend
de skarpe kanter i vakuumzipposen
pa en sadan made, at posens sider
ikke kan blive beskadiget som fglge
af dem.
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no Korrekt bruk

Korrekt bruk

Dette apparatet er bare ment for bruk i private husholdninger.
Apparatet ma kun brukes til & bearbeide vanlige
husholdningsmengder og ogsa innen vanlige bearbeidelsestider.
Tillatte starste mengder ma ikke overskrides.

Dette apparatet er egnet til & mikse vaesker (smoothies, drinker, ...),
til @ mose varme og kalde matvarer, og til & kutte opp frossen
frukt eller isbiter. Dette apparatet er egnet til & produsere vakuum
for bearbeiding eller oppbevaring. Apparatet ma ikke brukes til
bearbeidelse av andre gjenstander eller substanser.

Apparatet skal kun brukes innendgrs ved romtemperatur, og ikke
hayere enn 2000 meter over havet.

Viktige sikkerhetsanvisninger

Les n@ye igjennom bruksanvisningen og rett deg etter den. Den ma
oppbevares omhyggelig! Dersom apparatet blir levert videre, ma
denne veiledningen vedlegges.

Dersom det ikke blir tatt hensyn til henvisningene for riktig bruk av
apparatet, er produsenten ikke ansvarlig for skader som oppstar pa
grunn av dette.

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/

eller kunnskap dersom de er under oppsyn eller har fatt

oppleering i sikker bruk av apparatet og er informert om farene

ved bruk av apparatet. Barn ma holdes borte fra apparatet og
tilkoblingsledningen. De ma ikke fa lov & betjene apparatet. Barn ma
ikke leke med apparatet. Rengjgring og brukervedlikehold ma ikke
utfgres av barn.

/\ Fare for elektrisk stot og brannfare!

m Apparatet ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene pa
typeskiltet. Ma kun benyttes nar ledningen og apparatet ikke viser
tegn pa skade. Reparasjoner pa apparatet, f.eks. utskifting av
skadet tilkoblingsledning, méa kun foretas av var kundeservice, for
a unnga at det oppstar farer.

m Dette apparatet ma aldri kobles til tidsur eller stikkontakter med
fiernkontroll. Hold alltid tilsyn med apparatet nar det er i bruk!

m Apparatet ma ikke settes pa eller i naerheten av varme overflater,
f.eks. pa plater pa komfyren. La aldri stremkabelen komme i
bergring med varme deler, og trekk den aldri over skarpe kanter.

m Basisapparatet ma aldri dyppes ned i vann eller vaskes i
oppvaskmaskin. Ikke bruk damprenser. Apparatet ma ikke brukes
med fuktige hender.
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Viktige sikkerhetsanvisninger no

Apparatet ma alltid kobles fra nettet etter bruk, nar det ikke
er under tilsyn, fgr det settes sammen, tas fra hverandre eller
rengjgres og ved feil.

Fare for personskader!
Apparatet ma slas av og kobles fra nettet, for det skiftes
tilbehgrsdeler eller ekstrautstyr som beveges under bruk.
Veer forsiktig nar du handterer de skarpe knivene, nar du tammer
beholderen og under rengjgring.
Sett dreieknappen pa 0 fgr utkobling.
Etter at apparatet er slatt av, fortsetter drevet a ga en kort tid. Det
ma ventes til drevet star helt stille.
Apparatet ma kun brukes i komplett sammensatt tilstand.
Blandebeger eller To-Go-flaske skal bare brukes med dette
apparatet.

/\ Fare for kvelning!

Barn ma ikke fa leke med emballasjen.
Hold vakuumposen med glidelas borte fra barn.
Ikke la barn leke med vakuumposen med glidelas.

/\ Obs!

m Fyll ikke veeske og matvarer over 60 °C pa blandebegeret.

Pass pa at det ikke finnes uvedkommende gjenstander i
miksebegeret.

Det anbefales ikke a la maskinen veere innkoblet lenger enn
det som er ngdvendig for bearbeidingen av matvarene. Ma ikke
brukes pa tomgang.

Ikke overskrid maks. tillatte fyllmengder.

Apparatet skal kun brukes med godkjente originaldeler og
-tilbehgr.

A V|kt|g|

m Du ma ikke under noen omstendighet bergre tetningselementer
med skarpe, spisse gjenstander eller metallgjenstander.
Oppbevaringsbeholderne og vakuumposene med glidelas er
egnet for oppvaskmaskin og fryseskap.

| mikrobglgeovnen kan matvarer oppvarmes i maksimalt

90 sekunder ved maksimalt 900 W i beholderen eller i posen.
Ta av lokket pa beholderen eller apne posen faor de brukes i
mikrobglgeovn.

Oppbevaringsbeholderne og vakuumposene med glidelas er
egnet for et temperaturomrade fra -18 °C til 85 °C.

Poser som har veert brukt til oppbevaring av ratt kjgtt, fisk eller
fugl, ber ikke brukes om igjen.
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no Viktige sikkerhetsanvisninger

m Det er tvingende ngdvendig a rengjgre apparatet grundig etter
hver bruk eller nar det ikke har vaert i bruk i en lengre periode.
=> "Rengjaring og pleie” se side 103

Gratulerer med ditt nye Bosch-produkt.

Mer informasjon om vare produkter
finner du pa var internettside.

www.bosch-home.com

Vedrgrende bruken av denne
bruksanvisningen: Du kan brette ut
veiledningens omslagssider. Der
finner du illustrasjoner av apparatet
merket med bokstaver og tall som det
henvises til i denne veiledningen (f.eks.
=> Bildesekvens [E).

Innhold

Korrekt bruk...........coooveiiiiiiiiieee.
Viktige sikkerhetsanvisninger .................
Enoversikt......ccccooeiiiiiiii
For forste gangs bruk..........ccccoeceiinnneen.
Deler og betjeningselementer.................
Forberedelse ........ccooooiiiiiiiiiiiii

Oppbevaring under vakuum ...................
Rengjgring og pleie .........cccocvviviicninenn.
Tibeh@r ...
Sikkerhetssystemer ..........c.cccociviiiiie
OPPSKHfter.....cooeieeeeeee e
Avfallshandtering .........cccccceeveeiiennnnn,
Garanti.....ccccoeeeiiiieee e
Hjelp ved feil ...

En oversikt

=> Bilde

1 Basisapparat / motorblokk
Drev

Markering @=—A
Utlapsapning
Kabeloppvikling
Kabelfeste

Fatter (4 stk.)

-0 Q0T
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2 Vakuumenhet

a Deksel

b Holdeklips for vakuumslange

¢ Fuktighetssensorer

d Vakuumventil

e Sil

Betjeningsfelt

(D-tast (pa/av)

Dreieknapp med markering

Clean-tast

Ice-tast

Auto-tast

Vacuum-tast

Markering Pulse

Nullstilling 0

i Markering min/max

Display

a Statusindikator

b Symboler

Miksebeger

a Beholder av tritan

b Skala med 3 markeringer Max

¢ Markering ¥

d Utsparing for lokkets laske

e Kbnivinnsats med miksebeger

Lokk

a Vakuumlas

b Lask

To-Go-flaske *

a Beholder

b Drikkelokk

¢ Lokk

d Vakuumlas

Oppbevaringsbeholder (0,751/1,51) *

a Bolle

b Lokk

¢ Vakuumlas

d Innstillingsringer for dato (dag/
maned)

Vakuumpose med glidelas *

a Glidelas

b Markeringslinje max

¢ Vakuumlas

T o

SKQ 0 a0



10 Vakuumslange
a Tilkobling pa vakuumventil
b Tilkobling pa beholder

* Avhengig av modell

For forste gangs bruk

Fer det ny apparatet kan tas i bruk, ma
det pakkes fullstendig ut, rengjgres og
kontrolleres.

Obs!

Du ma aldri ta i bruk et apparat som har

skader!

m Ta basisapparatet og alle
tilbehgrsdelene ut av emballasjen og
fiern eksisterende forpakningsmateriell.

m Kontroller at alle delene er fullstendige
og ikke har synlige skader. =» Bilde [

m Rengjor og terk alle deler grundig for
forste bruk. =» "Rengjoring og pleie” se
side 103

Merk: Nar den nye blenderen brukes for
forste eller andre kang kan det oppsta en
mild fremmed lukt. Dette er ikke et tegn pa
feilfunksjon.

Deler og
betjeningselementer

Hoyeffektsmotorblokk
Blenderen er utstyrt med en hgyeffekts-
motorblokk som muliggjer inntil 37000
omdreininger i minuttet.

Pa/av-bryter O

For & sla apparatet pa og av.

For fgrste gangs bruk no

Vakuumenhet med deksel
Blenderen er utstyrt med vakuumpumpe
som kan sette miksebegeret under
vakuum fgr bearbeidningen. Dermed
reduseres oksideringen av matvarene
under og etter bearbeidningen. Dette

gir en homogen konsistens, naturlige
farger og lengre holdbarhet for vitamin C
0g andre neeringsstoffer som reagerer
med oksygen. Ogsa To-Go-flasken og
oppbevaringsbeholderne kan settes under
vakuum for & forlengde ferskheten og
holdbarhetene til matvarene i dem.

Dekslet brukes for & sette miskebegeret
under vakuum.

Statusindikator og symboler
Statusindikatoren viser gjennom flere
lysdioder manuelt valgt turtall eller
fremdriften for vakuumeringen eller et
automatisk program. Jo hgyere turtallet
er, eller jo lenger vakuumerings eller et
programs fremdrift er kommet, desto flere
lysdioder lyser. Nar alle lysdioder lyser, er
hgyeste turtall nadd, eller valgt program
er avsluttet. | tillegg viser belyste symboler
annen informasjon.

[ Indikator | Betydning
ﬂ Program Vacuum kjarer.
Vakuum produseres.

Matvarene mikses manuelt.
X%

Program Auto kjgrer.
Det produseres vakuum,
deretter mikses det
automatisk.

Program Ice kjarer.

@ Program Clean kjarer.

Feil i apparatet =» "Hjelp ved
feil” se side 106
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no Deler og betjeningselementer

Merknader og markeringer

Symbol | Betydning

vaxeo’c  Advarsel pa lokket
I/v@ m |kke bearbeid ingredienser

SOom er varmere enn
(=)

~—/ 60 °C.
Markering for pasetting pa

v miksebegeret.

. - A Sette miksebegeret pa A og
skru det fast @.

Markering pa deksel.
v-ﬁ

Dreieknapp
For trinnlgs innstilling av mikseknivens
turtall.

0 Nullstilling - blenderen gar ikke.

Markering pa vakuumventil.
Sett vakuumventilen pa ¥ og
skru den fast .

min  Laveste turtall
max Hgyeste turtall
Pulse Heayeste turtall sa lenge

dreieknappen holdes i denne
stillingen.
Merk: Hvis dreieknappen ikke er i nullstilling
idet apparatet slas pa, kan apparatet ikke
betjenes. Sett farst dreieknappen i nullstilling.

Programvalgtaster
Apparatet har over 4 automatiske programmer.
Falgende programmer kan velges:

Programmer

Auto Automatisk mikseprosess
under vakuum

Vacuum For & produsere vakuum (for
miksebeger, To-Go-flaske,
vakuumpose med glidelas og
oppbevaringsbeholder)

Clean Rengjgringsprogram

Ice For Crushed Ice
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Merknader:

— Dreieknappen ma veere i nullstilling for a
bruke programmene.

— Nar dreieknappen dreies under bruken
av Auto, Clean eller Ice, avbrytes det
aktuelle programmet.

— Nar en annen programvalgtast trykkes,
avbrytes det aktuelle programmet.

— Nar programvalgtasten gis et kort trykk,
settes programmet pa pause. Det startes
igien med et nytt kort trykk pa tasten.

— Nar du trykker lenge (ca. 2 sekunder)
pa Vacuum eller Auto, avbrytes det
aktuelle programmet. Sla av apparatet
og sa pa igjen for a starte programmet
pa nytt.

Miksebeger

Bearbeidning av inntil 1,5 liter matvarer.
Miksebegeret er laget av tritan. Tritan er
et bruddsikkert, smaks- og luktngytral
plastmateriale.

Obs!

— Fyll ikke pa vaeske og matvarer over
60 °C vaeske.

— lkke miks faste matvarer uten & tilsette
tilstrekkelig vaeske.

— Mati pulverform (f.eks. Melis,
kakaopulver, rgstede soyabgnner, mel,
eggehvitepulver) ma blandes med
tilstrekkelig menge veeske eller lgses
helt opp i vaeske for blanding.

Overhold felgende verdier nar du fyller

pa, og hold gye med markeringene pa

miksebegeret.



Maksimale arbeidsmengder

=> Max maks. 1,5 |
Veesker

=>  Vacuum Max
Milk & Products

Skummende ingredienser
som melk og
melkeprodukter med andre
ingredienser

=> Vacuum Max

Milk
Skummende ingredienser
som melk og
melkeprodukter

maks. 1,0 |

maks. 0,75 |

To-Go-flaske og

oppbevaringsbeholdere
Til oppbevaring av matvarer under vakuum.

Fyllmengder

To-Go-flaske * 0,51
Beholder, liten * 0,751
Beholder, stor * 1,51

* Avhengig av modell =» "Tilbehar” se
side 104

Lokk med vakuumlas

Til lufttett lukking av miksebegeret, To-Go-
flasken og oppbevaringsbeholderne. For

a fierne et lokk med undetrykk, grip forst
vakuumlasen i en ende og trekk oppover.
Det ma komme inn tilstrekkelig luft til
innsiden for at lokket skal kunne tas av.
Lokkene pa oppbevaringsbeholderne er
utstyrt med datoindikator. Ved a dreie pa de
to skivene kan dag og maned da matvarene
ble fylt pa stilles inn.

Vakuumpose med glidelas

Til oppbevaring av matvarer under vakuum
for & forlenge matvarenes ferskhet og
holdbarhet, for @ marinere dem eller for &
forberede dem for sous vide-tilberedning.

Bruk kun originale Bosch vakuumposer
med glidelas.

Deler og betjeningselementer no

Sous vide-tilberedning
Sous vide-tilberedning betyr tilberedning
"under vakuum” ved lave temperaturer.

A\ Helserisiko!

Under tilberedning av matvarer for

sous vide-tilberedning er det tvingende

ngdvendig a alltid falge merknadene om

bruk og hygiene nedenfor:

m  Bruk kun ferske matvarer av optimal og
upaklagelig kvalitet.

m Vask og desinfiser hendene. Bruk
engangshansker eller en grilltang.

m Under tilberedning av kritiske matvarer,
som f.eks. fugl, egg og fisk, ma disse
folges ekstra naye.

m Vask og/eller skrell frukt og grgnnsaker
ngye.

m Hold alltid skjeerebrett og overflater
rene. Bruk forskjellige skjeerebrett til
forskjellige typer matvarer.

m Pass pa a oppbevare matvarene kaldt.
Vakuumpakkede retter skal bare veere
i romtemperatur mens de klargjgres og
deretter legges tilbake i kjgleskapet frem
til tilberedningen starter.

m Rettene er bare egnet til umiddelbar
servering. Spis rettene etter at de er
ferdig tilberedt, og ikke sett dem: til
oppbevaring, selv ikke i kjgleskapet. De
er ikke egnet til gjenoppvarming.

m Tilbered ikke maten i posen du kjgpte
den i (f.eks. porsjonsfisk). Disse posene
er ikke egnet for sous vide-tilberedning.

m Matvarene skal sa langt det er mulig
legges ved siden hverandre i posen,
ikke oppa hverandre.

m Vianbefaler a ikke senke ventilen ned i
vann.

Vi anbefaler & bruke Bosch vakuumskuff

for & oppna profesjonelle resultat pa sous
vide-tilberedningen.

Sikkerhetssystemer
Apparatet er utstyrt med

ulike sikkerhetssystemer.

=> "Sikkerhetssystemer” se side 104
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no Forberedelse

Forberedelse

/\ Fare for personskader

— Girip ikke inn i miksekniven. Ta bare tak i
plasten pa knivinnsatsen.

— Stopselet ma farst kobles til nar
alle forberedelsene til arbeidet med
apparatet er avsluttet og miksebegeret
er satt korrekt pa basisapparatet.

OBS!

Ikke lagft en sammensatt blender etter
handtaket. Grip alltid hovedapparatet /
motorblokken under lgfting.

—> Bildesekvens &

1. Vikle av stramkabelen i ngdvendig
lengde.

Viktig: Pass pa at stramkabelen ligger

i kabelfordypningen pa undersiden av

apparatet.

2. Plasser basisapparatet pa en stabil,
vannrett arbeidsflate. Apne dekslet
fullstendig.

3. Sett knivinnsatsen med tetningsring i det
omsnudde miksebegeret som vist.

4. Sett miksebegerets deksel pa
knivinnsatsen.

5. Drei knivinnsatsen med urviseren til
stopp ved hjelp av lokket.

6. Ta av lokket.

Viktig: Utsparingene pa knivinnsatsen

ma vaere innrettet pa utsparingene pa

miksebegeret.

7. Snu miksebegeret og sett det pa drevet
som vist. Markeringen V¥ peker pa A.

8. Drei miksebegeret til stopp med
urviseren. Markeringen V¥ peker pa @.

9. Forbered matvarene og ha demii
miksebegeret. Markeringene Max ma
ikke overskrides.

Merk: Bland alltid matvarer med

tilstrekkelig veeske. Dette gir bedre

resultater. Markeringen Vacuum Max

ma ikke overskrides nar det fylles pa

skummende ingredienser som melk eller

melkeprodukter.

10. Sett pa lokket og trykk det forsvarlig fast
pa. Veer oppmerksom pa utsparingene
pa handtaket.
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Merk: Det er bare mulig & sette lokket pa i
denne stillingen.

11. Lukk dekslet og trykk det ned til stopp.
12. Sett i stopselet.

Merk: Blenderen kan bare brukes nar

felgende punkter er oppfylt.

— Knivinnsatsen og lokket ma veaere koblet
korrekt til miksebegeret.

— Miksebegeret ma veere koblet korrekt til
basisapparatet.

— Dekslet ma veere helt lukket.

Bruk

Merk: | tabell M finner du eksempler pa
bruk av blenderen. Bearbeidelsen kan
utfgres med et automatikkprogram eller
manuelt i enkeltskritt (1, 2, 3).

Informasjon om bruken:

— Dette apparatet er ikke egnet til &
produsere majones..

— Dette apparatet er ikke egnet til &
skjeere og kutte opp halvharde og
harde matvarer (persille, lgk, kjott,
ngtter, parmesanost), men kan brukes i
kombinasjon med vaesker. =»> Tabell M

— Dette apparatet er ikke egnet til &
produsere ngttepalegg (hasselnattkrem,
Nutella, ...).

Miksing med automatisk program

—> Bildesekvens

1. Sett dreieknappen pa 0. Sla
apparatet pa med (D-tasten. Alle
indikatorelementer blinker en gang
kort, og det lyder en kort signaltone.
(D-tasten lyser.

2. Trykk pa Auto-tasten. Symbolene Y€ og
K lyser.

3. Vakuumpumpen suger luften ut av
miksebegeret. Litt etterhvert lyser
statusindikatorens lysdioder.

Merk: Hvis forhandsinnstilt vakuum ikke

oppnas, lyser symbol 2] og det lyder 2 korte

signaltoner. =» "Hjelp ved feil” se side 106

4. Halvparten av statusindikatoren lyser.
Forhandsinnstilt vakuum er oppnadd.




5. Blenderen starter automatisk
bearbeidningen og mikser
ingrediensene i en pulserende
rytme. Den andre halvdelen av
statusindikatoren lyser litt etterhvert.

6. Blenderen avslutter bearbeidningen
automatisk. Vent til apparatet star stille.

7. Sla apparatet av med (D-tasten. Trekk
ut stgpselet.

8. Apne dekslet fullstendig.

9. Drei miksebegeret mot urviseren og ta
det av.

10. Grip vakuumlasen i den ene enden
og trekk oppover. Det ma komme
tilstrekkelig luft inn i miksebegeret for at
lokket skal kunne tas av.

11. Trekk lokket etter lasken og ta det av.

12. Fyll om mikseproduktet.

m Rengjgr alle delene. = "Rengjgring og
pleie” se side 103

Merk: Etter bearbeidningen fyller du
matvarene pa To-Go-flasken eller pa
oppbevaringsbeholdere og setter dem pa
nytt under vakuum, slik at de holder seg
ferske. = "Oppbevaring under vakuum” se
side 102

Vakuumfunksjon med manuell

miksing

—> Bildesekvens [1]

1. Sett dreieknappen pa 0. Sla
apparatet pa med (D-tasten. Alle
indikatorelementer blinker en gang
kort, og det lyder en kort signaltone.
(D-tasten lyser.

2. Trykk pa Vacuum-tasten. Symbolet
X< lyser.

3. Vakuumpumpen suger luften ut av
miksebegeret. Litt etterhvert lyser
statusindikatorens lysdioder.

Merk: Hvis forhandsinnstilt vakuum ikke

oppnas, lyser symbol [Il] og det lyder 2 korte

signaltoner. =» "Hjelp ved feil” se side 106

4. Alle lysdiodene i statusindikatoren lyser.
Forhandsinnstilt vakuum er oppnadd.

5. Sett dreieknappen pa gnsket trinn eller
Pulse. Jo hayere turtallet er, desto flere
av statusindikatorens lysdioder lyser.

Bruk no

6. Bearbeid ingrediensene helt til ansket
konsistens er oppnadd.

7. Sett dreieknappen pa 0. Vent til
apparatet star stille.

m Sl apparatet av med (D-tasten. Trekk
ut stepselet.

m Utfar trinnene som beskrevet fra 8.
=»> "Miksing med automatisk program”
se side 100

Bruk av Pulse-funksjonen

m Vridreieknappen til stopp mot urviseren
til Pulse-stilling og hold den der.

m Salenge dreieknappen holdes nede,
gar apparatet med maksimailt turtall.

m Slipp lgs dreieknappen.

Miksing uten vakuumfunksjon
Forbered blenderen som beskrevet.
=> “Forberedelse” se side 100

= Bildesekvens [

1. Sett dreieknappen pa 0. Sla apparatet
pa med (D-tasten.

2. Sett dreieknappen pa gnsket trinn
eller Pulse. Symbolet & lyser. Jo
hgyere turtallet er, desto flere av
statusindikatorens lysdioder lyser.

Merk: Under bearbeidningen ma du holde

blenderen fast med en hand pa dekslet.

3. Bearbeid ingrediensene helt til gnsket
konsistens er oppnadd.

4. Sett dreieknappen pa 0. Vent til
apparatet star stille.

5. Sla apparatet av med (D-tasten. Trekk
ut stopselet.

6. Apne dekslet fullstendig.

7. Drei miksebegeret mot urviseren og ta
det av.

8. Trekk lokket etter lasken og ta det av.
Fyll om mikseproduktet.

m Rengjor alle delene. =» "Rengjgring og
pleie” se side 103

Produsere Crushed Ice

Forbered blenderen som beskrevet og fyll

pa isbiter. =» "Forberedelse” se side 100

m Sett dreieknappen pa 0. Sl apparatet
pa med (D-tasten.

m  Trykk paIce-tasten. Symbolet & lyser.
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no Oppbevaring under vakuum

m Blenderen starter bearbeidningen
automatisk og knuser isbitene i en
pulserende rytme. Litt etterhvert lyser
statusindikatorens lysdioder.

m Blenderen avslutter bearbeidningen
automatisk. Vent til apparatet star stille.

m Sla apparatet av med (D-tasten. Trekk
ut stgpselet.

m Utfar trinnene som beskrevet fra 8.
=> "Miksing med automatisk program”
se side 100

Oppbevaring under vakuum

To-Go-flasken, oppbevaringsbeholderne og
vakuumposen med glidelas kan settes under
vakuum med blenderen for at matvarene
skal holde seg ferske lenger og fa utvidet
holdbarhet.

A\ Obs!

— Vakuumering innebeerer ikke en
antibakteriell virkning.

— Ogsa vakuumerte matvarer ma
oppbevares i kjgleskap. Kontroller med
jevne mellomrom at de er ferske!

— Oppbevaring under vakuum er ingen
erstatning for oppbevaring av matvarer i
kjgle- eller fryseskap.

— La alltid matvarene avkjgles fgr de
vakuumeres.

Vakuumering av To-Go-flaske
eller oppbevaringsbeholder

=> Bildesekvens [@

1. Fyll de forberedte eller tilberedte
matvarene pa den gnskede beholdern.

2. To-Go-flaske: Sett pa lokket med
drikkelokket og lukk det forsvarlig. Apne
lokket.

3. Beholder: Sett lokket pa og lukk det
forsvarlig. Still inn datoen ved hjelp av
de to skivene pa lokket.

4. Apne dekslet fullstendig.

5. Monter vakuumslangden pa
vakuumventilen.

6. Lukk dekslet. Monter slangen pa To-Go-
flasken eller pa beholderens lokk.

7. Sett dreieknappen pa 0. Sla apparatet
pa med (D-tasten.
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8. Trykk pa Vacuum-tasten.

9. Vakuumpumpen suger luften ut av
beholderen. Symbolet Y€ lyser. Litt
etterhvert lyser statusindikatorens
lysdioder.

Merk: Hvis forhandsinnstilt vakuum ikke

oppnas, lyser symbol [Il]] og det lyder 2 korte

signaltoner. =» "Hjelp ved feil” se side 106

10. Alle lysdiodene i statusindikatoren lyser.
Forhandsinnstilt vakuum er oppnadd.

11. Sla apparatet av med (D-tasten. Trekk
ut stepselet.

12. Fjern slangen fra To-Go-flasken eller fra
beholderen. Hold dekslet fast og fiern
slangen fra vakuumventilen.

Vakuumering av pose med
glidelas

=»> Bildesekvens [il

1. Fyll matvarene pa posen.

Merk: Ikke fyll for mye pa posen. Omradet
rundt vakuumlasen ma holdes rent. Det
kreves spesiell omhu nar saftige, fuktige
eller marinerte matvarer skal vakuumeres.
2. Plasser posen pa en flat overflate.
Press luften lett ut av posen og lukke
glidelasen forsvarlig over hele lengden.

Merk: Ved vakuumering av saftige,
fuktige eller marinerte matvarer ma du la
vakuumposen med glidelas henge ned fra
arbeidsplaten. Vakuumlasen ma befinne
seg pa arbeidsplatens overflate. = Bilde Il
Viktig!

— Innholdet mé ikke overskride
markeringslinjen max.

— De to tetningselementene og omradet
utenfor markeringslinjen max ma veere
rene.

— Det er ikke mulig & produsere vakuum

dersom glidelasen ikke er ren og

fullstendig lukket.

Apne dekslet fullstendig.

Monter vakuumslangden pa

vakuumventilen.

5. Lukk dekslet.

6. Trykk vakuumslangens kobling inn pa
posens vakuumlas og hold den fast.

o



7. Sett dreieknappen pa 0. Sla apparatet
pa med (D-tasten.

8. Trykk pa Vacuum-tasten.

9. Vakuumpumpen suger luften ut av
posen. Symbolet Y€ lyser. Litt etterhvert
lyser statusindikatorens lysdioder.

Merk: Hvis forhandsinnstilt vakuum ikke

oppnas, lyser symbol [IL] og det lyder 2 korte

signaltoner. =» "Hjelp ved feil” se side 106

10. Alle lysdiodene i statusindikatoren lyser.
Forhandsinnstilt vakuum er oppnadd.

11. Sla apparatet av med (D-tasten. Trekk
ut stgpselet.

12. Ta vakuumslangens kobling av posen.
Hold dekslet fast og fjern slangen fra
vakuumventilen.

Apne beholder, To-Go-flaske eller

glidelaspose

=> Bilde [€@

m  Grip vakuumlasen i den ene enden og
trekk oppover for & apne beholderen.
Det ma komme tilstrekkelig luft inn i
beholderen.

m Ta av lokket.

m  Skru opp drikkedpningen for & apne
To-Go-flasken.

m Trekk glidelasen fra hverandre og apne
den helt for & apne posen.

m Etter bruk ma vakuumposen med
glidelas rengjgres og terkes fullstendig.

Rengjoring og pleie
Apparatet og enkeltdelene som brukes ma
rengjeres grundig etter hver bruk.

/\ Fare for elektrisk stat!
— For rengjering ma stopselet trekkes ut.
— Basisapparatet ma aldri dyppes ned
i vaeske og ma heller ikke rengjores i
oppvaskmaskin.
— Det ma ikke brukes damprenser.

/\ Fare for personskader!
Miksekniven ma aldri bergres med bare
hender. Bruk barste.

Rengjering og pleie no

Obs!

— Ikke bruk rengjgringsmidler som
inneholder alkohol eller sprit.

— lkke bruk skarpe, spisse gjenstander
eller metallgjenstander.

— Ikke bruk skurekluter eller skurende
rengjeringsmidler.

Merknader:
Rengjar delene straks etter bruk. Restene
tarker da ikke inn, og plasten blir ikke
angrepet (f.eks. av eteriske oljer i krydder).
Nar du arbeider med f.eks. gulergtter, kan
det oppsta misfarging av plastdelene. Den
kan fiernes med noen draper matolje.

P& bilde [M finner du en oversikt over
hvordan de enkelte delene blir rengjort.

Bruk av rengjogringsprogram

For enkel og rask forrengjering.

m  Sett det tomme miksebegeret pa apparatet.

m  Fyll pa 0,25 liter varmt vann og 2 draper
oppvaskmiddel.

Obs!

Angitt mengde pa 0,25 liter ma ikke

overskrides.

m Sett lokket pa og trykk det fast.

m Lukk dekslet og trykk det ned til stopp.

m Sett dreieknappen pa 0. Sla apparatet
pa med (D-tasten.

m Trykk pa Clean-tasten. Symbolet (¢
lyser. Litt etterhvert lyser
statusindikatorens lysdioder.

m Apparatet kjgrer den automatiske
forrengjeringen inkludert en kort
vakuumfase i starten av programmet.
Programmet avsluttes automatisk.

m Sl apparatet av med (D-tasten. Trekk
ut stgpselet.

m Ta av miksebegeret med lokket.

m  Grip vakuumlasen i den ene enden
og trekk oppover. Det ma komme
tilstrekkelig luft inn i miksebegeret for at
lokket skal kunne tas av.

m Skyll alle delene grundig og rengjer dem
igjen ved behov.
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no Tilbehar

m For lettere & kunne rengjgre
miksebegeret, kan du trekke
handtaksdekslet av handtaket og sette
det pa igjen etter tarkingen.

m Vakuumposer med glidelas som brukes
om igjen, ma rengjgres omhyggelig og
torkes fullstendig. Poser som har veert
brukt til oppbevaring av ratt kjett, fisk
eller fugl, bar ikke brukes om igjen.

m Rengjer basisapparatet.

Ta ut knivinnsatsen

—> Bildesekvens

1. Ta av lokket. Snu miksebegeret.

2. Sett lokket pa knivinnsatsen.

3. Drei lokket mot urviseren og ta det av.
4. Ta ut knivinnsatsen.

Ta ut vakuumventilen

=> Bildesekvens [{

Vakuumventilen kan tas ut for rengjering.

1. Drei vakuumventilen mot urviseren og
ta den av.

2. Rengjer grundig dekslet, de to
fuktighetssensorene, ventilen og silen
pa ventilen.

3. Det er tvingende ngdvendig a terke alle
delene grundig.

4. Sett ventilen pa som vist pa bildet.
Markeringen V¥ peker pa A. Drei
ventilen til stopp med urviseren.
Markeringen V¥ peker pa f.

Fjern justeringsringene

=> Bildesekvens

Justeringsringene pa lokket til

vakuumbeholderen kan fjernes for grundig

rengjgring.

1. Stikk en liten skrutrekker i en av de to
utsparingene til sikringsringen og vipp ut
ringen med et forsiktig trykk.

2. Fjern sikringsringen og justeringsringene
som vist pa bildet. Rengjer og terk alle
delene grundig.

3. Sett justeringsringene inn igjen i den
viste rekkefglgen. Sett inn sikringsringen
med et lett trykk inntil den faller helt pa
plass.
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Tilbehar

Tilbehgr og reservedeler kjgpes hos
forhandleren eller hos kundeservice.
Ettersom produktutvalget stadig utvides,
kan det veere kommet til tilbehgr

som ikke er angitt her. Besgk derfor
www.bosch-home.com for & se hvilke
aktuelle tilbehgrsartikler som tilbys.

Tilbehor

MMZV0BT1 To-Go-flaske (0,5 I)
MMZV0SBO0 1 beholder (0,75 1)
MMZV0SB1 1 beholder (1,5 1)
MMZV0SB2 2 beholdere
(0,75109 1,51)
MSZVOFB1 10 poser, sma, 1,2 |
MSZVOFB3 10 poser, store, 3,8 |
Sikkerhetssystemer

Innkoblingssikring / automatisk

utkobling

Apparatet kan kun brukes med miksebeger
nar miksebegeret med lokk er satt korrekt
pa og dekslet er lukket fullstendig og
korrekt. Apparatet slas automatisak av hvis
dekslet apnes under bruk.

Fuktighetsvern

| vakuumlasen er det integrert to
fuktighetssensorer. Hvis det trenger
fuktighet inn i vakuumenheten, slas
vakuumpumpen automatisk av. =% "Hjelp
ved feil” se side 106

Overlastvern
Motoren slas automatisk av hvis den blir for
varm. =» "Hjelp ved feil” se side 106

Merk: Nar overlastvernet aktiveres, kan det
oppsta en svak fremmed lukt. Dette er ikke
et tegn pa feilfunksjon.



Oppskrifter

Merknader:

— | tabell M finner du flere eksempler pa
bruk. Bearbeidelsen kan utfgres med
et automatikkprogram eller manuelt i
enkeltskritt (1, 2, 3).

— Rengjegr og kutt opp matvarende for de
bearbeides. Fjern de harde bestandde-
lene, f.eks. kjerner og skall.

— Oppskriftene og brukseksemplene
kan ogsa utferes uten automatiske
programmer. Da ma du gke hastigheten
fra min til max med dreieknappen og
mikse alle ingrediensene til gnsket
konsistens er oppnadd.

Jordbaer- og myntesmoothie

— 650 g jordbaer

— 6 stilker mynte

— 300 ml eplejuice

— 100 ml vann

m Vask jordbaerene, fjern stilken og del
dem i to. Vask mynten, rist den tgrr og
knip av bladene.

m Fyll alle ingrediensene pa miksebegeret.
Sett lokket pa. Lukk dekslet og trykk det
fast.

m  Trykk pa Auto-tasten. Det automatiske
programmet setter miksebegeret under
vakuum og mikser automatisk alle
ingrediensene.

m Det automatiske programmet avslutter
tilberedningen automatisk. Fyll den
ferdige smoothien pa glass og server.

Tips: Lett sgtet juice eller sukkerfritt

kokosvann er ogsa egnet til & mikse

smoothien, alt etter hvor modne jordbaerene
er.

Ananas- og mangosmoothie
— 300 g skrelt ananas

— 1/2 mango

— 150 ml kaldt kokosvann

— 150 g isbiter

— 1 banan

Oppskrifter no

m  Skjeer fruktkjattet fra ananasen i sma
terninger. Skrell mangoen. Skjaer
fruktkjottet fri fra steinen og skjeer det i
sma stykker. Skrell bananen og skjeer
den i terninger.

m Fyll alle ingrediensene pa miksebegeret.
Sett lokket pa. Lukk dekslet og trykk det
fast.

m  Trykk pa Auto-tasten. Det automatiske
programmet setter miksebegeret under
vakuum og mikser automatisk alle
ingrediensene.

m Det automatiske programmet avslutter
tilberedningen automatisk. Fyll den
ferdige smoothien pa glass og server.

Tips: Krydder som kanel, kardemomme,

muskatblomst eller allehande kan gi

denne eksotiske fruktsmoothien et ekstra

aromatisk kick.

Gronn kiwi-smoothie

— 1 avokado

— 5 kiwier

— 200 g ung bladspinat

— 400 ml vann

— 4 ss lgnnesirup

m Vask spinaten, la den renne av seg og
grovhakk den. Del avokadoen i to, fiern
steinen og hent avokadoens fruktkjett ut
av skallet med en skje. Skrell kiwien og
skjeer den i terninger.

m Fyll alle ingrediensene pa miksebegeret.
Sett lokket pa. Lukk dekslet og trykk det
fast.

m  Trykk pa Auto-tasten. Det automatiske
programmet setter miksebegeret under
vakuum og mikser automatisk alle
ingrediensene.

m Det automatiske programmet avslutter
tilberedningen automatisk. Fyll den
ferdige smoothien pa glass og server.

Tips: Server smoothien pa crushed ice.
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no Avfallshandtering

Avfallshandtering

Vennligst kast innpakningsmaterialet
E pa en miljg- og forskriftsmessig

Garanti

For dette apparatet gjelder de garantibe-
tingelser som er oppgitt av var representant

mmm mate. Dette apparatet er klassifisert i de respektive land. Detaljer om disse
i henhold til det europeiske direk- garantibetingelsene far du ved a henvende
tivet 2012/19/EU om avhending av deg til elektrohandelen der du har kjgpt
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste apparatet. Ved krav i forbindelse med
electrical and electronic equipment —  garantiytelser, er det i alle fall ngdvendig a
WEEE). Direktivet angir rammene legge fram kvittering for kjgpet av apparatet.
for innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter. Faghandelen Det tas forbehold om endringer.
kan gi opplysninger om aktuelle
avfallsmottak.

Hjelp ved feil

| tabellen nedenfor finner du lgsninger pa problemer eller feil som du enkelt kan
utbedre selv. Dersom en feil ikke lar seg utbedre pa dette viset, ma du henvende deg til

kundeservice.

Mulig arsak Utbedring

Apparatet starter
ikke eller slar seg
av under bruk.
Symbolet [ lyser.

Miksebegeret er ikke
satt korrekt pa, eller
det er lgsnet.

Dekslet er ikke lukket
korrekt.

Lokk eller vakuumlas
er tilsmusset eller
skadet.

Lokket er ikke satt
korrekt og helt pa.
Dekslet er ikke lukket
korrekt.
Knivinnsatsens
tetning er tilsmusset
eller skadet.
Knivinnsatsen er
ikke satt korrekt og
fullstendig inn.
Fuktighet i
vakuumenheten

Vakuumpumpen gair,
men forhandsinnstilt
vakuum oppnas ikke.
Symbolet [l lyser

og det lyder 2 korte
signaltoner.

Vakuumpumpen
starter ikke eller slar
seg av under bruk.
Symbolet [l lyser.  Maksimal fyllmengde

er overskredet
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Sett miksebegeret og lokket korrekt pa.

Trykk dekslet helt ned.

m Sla av apparatet.

m  Kontroller lokk, vakuumlas og
knivinnsatsens tetning med tanke pa
skader.

m Rengjer grundig, tark og sett dem pa
igjen.

m Drei knivinnsatsen i miksebegeret til
stopp. Ta hensyn til markeringen.

m Sett lokket korrekt pa og trykk det fast.
Veer oppmerksom pa utsparingene pa
handtaket.

Trykk dekslet helt ned.
Sla apparatet pa og prav pa nytt.

Ta vakuumventilen ut. Rengjar
vakuumventilen og dekslet grundig, og tark
dem.

Nar du fyller pa, ma du ikke overskride

den respektive Max markeringen pa
miksebegeret, alt etter matvarer som skal
mikses.



Hjelp ved feil no

Mulig arsak Utbedring

Apparatet starter
ikke eller slar seg av
under bruk.

Det kan ikke pro-
duseres vakuum i
vakuumposen med
glidelas.

Vakuumet oppretthol-
des ikke i vakuumpo-
sen med glidelas.

Overlastvernet er
aktivert.

Glidelasen er ikke
helt lukket.
Glidelasen eller
vakuumlasen er
tilsmusset eller
skadet.
Vakuumposen med
glidelas er defekt.

Det kan oppsta hul
pa grunn av skarpe
deler i varene som
vakuumeres (f.eks.
bein).

Sett dreieknappen pa 0. Vent til
apparatet star stille.

Sla apparatet av med (D-tasten. Trekk
ut stgpselet.

La apparatet avkjgles i ca.

15-20 minutter og sla det deretter pa
igjen.

Hvis apparatet ikke starter, ma det
avkjoles ytterligere. Forsgk pa nytt
senere.

Lukk glidelasen forsvarlig over hele
lengden.

Kontroller om tetningselementene er
rene.

Rengjer grundig og la dem tarke i luften.
=»> "Rengjaring og pleie” se side 103
Kontroller om det finnes skader pa
vakuumposen med glidelas. Hvis den
har skader, ma du bruke en annen
vakuumpose med glidelas. = “Tilbehar”
se side 104

Dersom skarpe kanter pa varene som
vakuumeres har forarsaket skader,
ma de skarpe kantene plasseres slik i
vakuumposen med glidelas at de ikke
kan skade poseveggen.
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sv Avsedd anvéandning

Avsedd anvandning

Apparaten ar bara avsedd for normal anvandning i hemmet. Anvand
apparaten bara for att bearbeta sddana mangder som ar normala i
ett hushall. Detsamma galler bearbetningstiderna. Overskrid inte de
tillatha maximala mangderna.

Apparaten ar lamplig for blandning av vatskor (smoothies, drinkar
etc.), for mosning av varma och kalla matratter och for finférdelning
av fryst frukt eller istarningar. Denna apparat ar lampad for att skapa
vakuum for bearbetning eller férvaring. Apparaten far inte anvandas
for att bearbeta andra foremal eller amnen.

Apparaten far bara anvandas inomhus vid rumstemperatur och inte
pa hogre hojd an 2 000 m éver havsytan.

Viktiga sakerhetsanvisningar

Las igenom bruksanvisningen noggrant, folj den och spara den!
Bifoga bruksanvisningen om du ger apparaten till nAgon annan.
Om du inte foljer instruktionerna for ratt anvandning av apparaten
patar sig tillverkaren inte nagot ansvar for eventuella skador som
detta kan orsaka.

Denna apparat far anvandas av personer med reducerade fysiska,
sensoriska eller mentala férmagor och brist pa erfarenhet och/eller
kunskap, om de star under uppsikt eller om de har undervisats

om saker anvandning av apparaten och har forstatt riskerna med
anvandningen. Lat inte barn komma i narheten av apparaten och
natkabeln och lat dem inte mandvrera apparaten. Lat inte barn leka
med apparaten. Rengoéring och anvandarunderhall far inte utféras
av barn.

A\ Risk for elektrisk stét och brand!

m Apparaten far bara anslutas och anvandas enligt uppgifterna
pa typskylten. Anvand den bara om natkabeln och apparaten
ar oskadade. Reparation av apparaten, t.ex. om natkabeln har
skadats och maste bytas, far bara utféras av var kundtjanst for att
undvika risker.

m Anslut aldrig apparaten till en timer eller till ett eluttag som styrs
med fjarrkontroll. Ha alltid apparaten under uppsikt nar den ar
igang!

m Stall inte apparaten i narheten av heta ytor, t.ex. kokplattor. Lat
aldrig natkabeln komma i kontakt med varma delar eller skarpa
kanter.

m Sank aldrig ned motordelen i vatten och maskindiska den inte.
Anvand aldrig angrengéring. Ta inte i apparaten med vata hander.
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Viktiga sakerhetsanvisningar sv

m Dra alltid ut natkabeln ur uttaget efter varje anvandning, nar du
inte har apparaten under uppsikt, fore hopsattning, isartagning
eller rengdring och om ett fel skulle uppkomma.

/\ Risk for personskador!

m Innan du byter tillbehor eller tillsatser som ror sig under
anvandningen maste du forst stanga av apparaten och dra ut
natkabeln ur uttaget.

m Var forsiktig nar du hanterar de vassa knivarna, nar du tommer
behallaren och vid rengdringen.

m Stall vridreglaget pa 0 fére avstangning.

m Efter avstangningen fortsatter drivenheten att rotera en kort
stund. Vanta tills drivenheten star helt stilla.

m Anvand endast apparaten i komplett hopsatt tillstand.

m Anvand endast mixerbagare eller To-Go-flaska med denna
apparat.

/\ Risk for kvavning!

m Lat inte barn leka med férpackningsmaterialet.

m Hall vakuumpasar med zip-las utom rackhall fér barn.

m Lat inte barn leka med vakuumpasar med zip-las.

A\ Obs!

m Fyllinte i nagra vatskor eller livsmedel 6ver 60 °C i mixerbagaren.

m Se noga till att det inte finns nagra frammande féremal i
mixerbagaren.

m Virekommenderar dig att inte lata apparaten vara igang langre
tid an vad som behdvs for att bearbeta matvarorna. Lat inte
apparaten ga pa tomgang.

m Overskrid inte maximalt tillatna pafyliningsvolymer.

m Apparaten far bara anvandas med godkanda originaldelar och
originaltillbehor.

A\ Viktigt!

m ROr aldrig vid tatningselement med vassa, spetsiga eller
metalliska féremal.

m Forvaringsbehallarna och vakuumpasarna med zip-las ar
lampade foér diskmaskiner och frysar.

m | mikrovagsugnen kan du varma matvaror i ask eller pase under
hdgst 90 sekunder med maximalt 900 W. Ta fére anvandningen i
mikrovagsugnen av locket fran asken resp. 6ppna pasen.

m Forvaringsbehallarna och vakuumpasarna med zip-las ar
lampade fér temperaturer fran -18 °C till 85 °C.

m Pasar som har anvants till forvaring av ratt kétt, fisk eller fagel
ska inte ateranvandas.
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sv Viktiga sakerhetsanvisningar

m Du maste rengdra apparaten noggrant efter varje anvandning
och om den inte har anvants under en langre tid. =» "Rengéring

och skotsel” se sidan 117

Vi gratulerar dig till ditt kép av en ny
apparat fran Bosch. Mer information om
vara produkter finns pa var hemsida pa
internet.

www.bosch-home.com

Sa har anvander du bruksanvisningen:
Omslagssidorna gar att vika ut. Dar

hittar du illustrationer med bokstaver och
nummer, som det ofta hanvisas till i denna
bruksanvisning (t.ex. = Bildserie [&).

Innehall
Avsedd anvandning ...........cccceeeeeiiiinnnnn. 108
Viktiga sakerhetsanvisningar.................. 108
OVErSIKE ... 110
Fore forsta anvandningen....................... 11
Delar och mandverorgan............cccceuee.. 11
Forberedelser ..., 113
ANVandNiNg........cooiiiiiiieeee e 114
Foérvaring under vakuum.............cccoeee. 115
Rengdring och skétsel.........cccceeeeiineee. 117
TIPEROT ... 118
Sakerhetssystem........cccocccvvviiieniinenne. 118
ReCept ... 119
Avfallshantering........cccccoceeeiiiinineieeen. 120
Konsumentbestammelser....................... 120
Rad vid fel ..., 120
Oversikt
= Bild Y
1 Grundapparat/motordel

a Drivenhet

b Markeringen @=—A

¢ Utloppsoppning

d Kabelvinda

e Kabelfaste

f Stativfotter (4 st.)
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Vakuumenhet

a Forslutningsring

b Fastklamma for vakuumslang

¢ Fuktsensorer

d Vakuumventil

e Sil

Manoverpanel

a Knapp @ (PA/AV)

b Vridreglage med markering

¢ Knappen Clean

d Knappenlce

e Knappen Auto

f Knappen Vacuum

g Markeringen Pulse

h Nollage 0

i Markeringen min/max

Display

a Statusvisning

b Symboler

Mixerbagare

Behallare av tritan

Skala med 3 markeringar Max

Markeringen W

Urtag for lockflik

e Knivinsats med mixerkniv

Lock

a Vakuumforslutning

b Flik

To-Go-flaska *

a Behallare

b Drycklas

¢ Lock

d Vakuumforslutning

Forvaringsbehallare (0,751/1,51) *

a Skal

b Lock

¢ Vakuumforslutning

d Instéllningsringar for datum (dag/
manad)

Vakuumpase med zip-las *

a Zip-forslutning

b Markeringslinje max

¢ Vakuumforslutning

00T



10 Vakuumslang
a Anslutning till vakuumventil
b Anslutning till behallare

* beroende pa modell

Fore forsta anvandningen

Innan du anvéander den nya apparaten
maste du packa upp den helt och rengéra
och kontrollera den.

Obs!

Anvand aldrig apparaten om den ar skadad!
m Ta ut motordelen och alla tillbehéren
ur férpackningen och omhanderta

férpackningsmaterialet.

m Kontrollera att alla delar ar kompletta
och oskadade. => Bild N

m Rengor och torka alla delar noggrant
fére den férsta anvandningen.
=»> "Rengdring och skétsel” se
sidan 117

Anm.: Nar du anvander den nya mixern
for forsta eller andra gangen kan du kanna
en svag frammande lukt. Det tyder inte pa
nagot funktionsfel.

Delar och mandéverorgan
Hogeffektmotordel

Mixern ar utrustad med en hogeffektmotor
som kan koras med upp till 37000 varv per
minut.

PA/AV-knapp ®

For start och stopp av apparaten.

Vakuumenhet med

forslutningsring

Mixern ar utrustad med en vakuumpump
som kan vakuumera mixerbagaren fore
bearbetningen. Darigenom minskas
livsmedlens oxidation under och efter
bearbetningen. Detta ger en homogen
konsistens, naturliga farger och en

langre hallbarhet for vitamin C och andra
naringsdmnen som reagerar med syre. Aven
To-Go-flaskan och forvaringsbehallaren kan
vakuumeras for att férlanga farskheten och
hallbarheten for de livsmedel de innehaller.

Fore forsta anvandningen sv

Forslutningsringen ar till for att vakuumera
mixerbagaren.

Statusvisning och symboler
Statusvisningen visar med flera

lysdioder det manuellt valda varvtalet

eller forloppet fér vakuumeringen resp.
automatprogrammet. Ju hogre varvtal eller
ju langre vakuumeringen resp. ett program
har kommit desto fler lysdioder lyser. Nar
alla lysdioder lyser har hogsta varvtal
uppnatts eller det valda programmet &r
avslutat. Darutdver visar upplysta symboler
ytterligare information.

Indikering | Innebsrd |

ﬂ Programmet Vacuum kérs.

Vakuum skapas.
@ Matvaror mixas manuellt.
Y%

©
e@

Programmet Auto kors.
Vakuum skapas, darefter
utférs automatisk mixning.

Programmet Ice kors.

Programmet Clean kors.

Fel i apparaten =» "Rad vid
fel” se sidan 120

Hanvisningar och markeringar

Symbol

Max60°c  Varningar pa locket
l/v m Bearbeta inga ingredienser
som ar varmare an 60 °C.

Markering for pasattning pa
mixerbagaren.

._A Sétt pa mixerbagaren A och
vrid fast den @.

Markering pa

forslutningsringen.

Markering pa vakuumventilen.
v-ﬂ Satt pa vakuumventilen ¥ och

vrid fast den §.
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sv Delar och mandverorgan

Vridreglage
For steglos instalining av mixerknivens
varvtal.

Installningar

0 Nollage — mixern ar inte
paslagen.
min  Lagsta varvtal
max Hogsta varvtal
Pulse Hogsta varvtal salange

vridreglaget halls i detta lage.
Obs: Om vridreglaget inte star i nollaget vid

start kan apparaten inte mandvreras. Stall
forst vridreglaget i nollage.

Programvalsknappar
Apparaten har 4 automatprogram. Du kan
valja foljande program:

Auto Automatiskt mixforlopp under
vakuum

Vacuum For att skapa vakuum (for
mixerbagare, To-Go-flaska,
vakuumpase med zip-las och
forvaringsbehallare)

Clean Rengdéringsprogram

Ice For krossad is

Anmarkningar:

— For anvandning av program maste
vridreglaget vara i nollaget.

— Om vridreglaget vrids under anvandning
av Auto, Clean eller Ice avbryts
respektive program.

— Genom att trycka pa en annan
programvalsknapp avbryts aktuellt
program.

— Genom att trycka kort pa
programvalsknappen satts ett program
pa paus. Programmet startas igen nar
man ater trycker kort pa knappen.

— Nar man trycker lange (ca 2 sekunder)
pa Vacuum eller Auto avbryts
motsvarande program. Sla av och pa
enheten igen for att starta programmet
igen.
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Mixerbagare

For bearbetning av upp till 1,5 liter matvaror.
Mixerbagaren ar av tritan. Tritan ar en
spricksaker och smak- och luktneutral plast.

Obs!

— Fyllinte i nagra vatskor eller livsmedel
Over 60 °C.

— Mixa inte fasta matvaror utan tillsats av
tillrackligt mycket véatska.

— Pulverformiga matvaror (t.ex. pudersocker,
kakaopulver, rostade sojabonor, mjol,
aggvitepulver) maste blandas ut med
tillrackligt mycket vatska eller I6sas upp helt
i vatska fére mixningen.

Folj foljande varden vid pafylining och

beakta markeringarna pa mixerbagaren.

Maximala bearbetningsméangder

= Max max. 1,51
Vatskor

= Vacuum Max
Milk & Products

Skummande ingredienser,
sasom mjolk och
mjo6lkprodukter, med andra
ingredienser

=» Vacuum Max
Milk
Skummande ingredienser,

sasom mjolk och
mjo6lkprodukter

max. 1,0 |

max. 0,751

To-Go-flaska och

forvaringsbehallare
For forvaring av matvaror under vakuum.

Pafyliningsvolymer

To-Go-flaska * 0,51
Behallare, liten * 0,751
Behallare, stor * 1,51

* beroende pa modell = "Tillbehdr” se
side 118



Lock med vakuumfoérslutning

For lufttat forslutning av mixerbagaren,
To-Go-flaskan och forvaringsbehallaren.
For att du ska kunna ta av locket nar det ar
vakuum maste du forst fatta vakuumlaset

i ena anden och dra det uppat. Det maste
komma in tillrackligt med luft innan locket
kan tas av. Forvaringsbehallarnas lock ar
utrustade med datumindikering. Genom att
vrida de bada brickorna kan dag och manad
stallas in nar matvaran fylldes pa.

Vakuumpase med zip-las

For forvaring av matvaror i vakuum for
att férlanga matvarornas farskhet och
hallbarhet, for att marinera dem eller
forbereda dem for sous-vide-tillagning.

Anvand bara originalvakuumpasar fran
Bosch med zip-las.

Sous-vide-tillagning
Sous vide-tillagning &r vakuumtillagning pa
lag temperatur.

A\ Hilsorisk!

Nar matvaror tillreds for sous-vide-tillagning

maste man alltid folja dessa anvandnings-

och hygienanvisningar:

m  Anvand bara farska matvaror av bra och
felfri kvalitet.

m Tvatta och desinficera hdnderna.
Anvand engangshandskar eller en
matlagnings-/grilltang.

m Var sarskilt noggrann nér du tillagar
kritiska matvaror som t.ex. fagel, agg
och fisk.

m Skolj alltid noggrant av grénsaker och
frukter och/eller skala dem.

m Hall alltid ytor och skarbrador rena.
Anvand olika skarbrador till olika slag av
matvaror.

m Var noga med kylkedjan. Bryt den
forst strax innan du ska férbereda
matvarorna och lagg sedan tillbaka de
vakuumerade matvarorna i kylskapet
innan du bérjar med tillagningen.

Forberedelser sv

m Ratterna ar enbart avsedda for att atas
omedelbart. At upp maten omedelbart
efter tillagningen och foérvara den inte
under langre tid, inte ens i kylskap. Det
ar inte lampligt att varma upp den pa
nytt.

m Tillaga inte maten i de pasar som du har
kopt den i (t.ex. portionsférpackad fisk).
Sadana pasar ar inte lampliga for sous
vide-tillagning.

m Lagg helst matvarorna bredvid varandra
i pasen, inte pa varandra.

m Virekommenderar dig att inte sanka
ned ventilen i vatten.

For professionella resultat vid sous-
vide-tillagning rekommenderar vi Bosch
vakuumlada.

Sdkerhetssystem
Apparaten har olika sékerhetssystem.
=» "Sékerhetssystem” se side 118

Forberedelser

A Risk for personskador
Stick inte in fingrarna i mixerkniven. Hall
endast knivinsatsen i plastdelen.
— Satt inte in stickkontakten forréan
alla forberedelser for arbetet med
apparaten ar klara och du har satt pa
mixerbagaren korrekt pa motordelen.
Varning!
Lyft inte den hopsatta mixern i
mixerbagarens handtag. Fatta alltid i
motordelen/motorblocket vid Iyft.

—> Bildserie =

1. Linda upp natkabeln till den langd som
behovs.

Viktigt: Se noga till att natkabeln dras

genom kabelférdjupningen pa apparatens

undersida.

2. Stall motordelen pa ett stabilt
och vagrétt underlag. Oppna
forslutningsringen helt.

3. Sattin knivinsatsen med tatningsring i
den omvanda mixerbagaren pa sa satt
som visas pa bilden.

4. Satt mixbagarens lock pa knivinsatsen.
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sv Anvandning

5. Vrid knivinsatsen medurs till stopp med
hjalp av locket.

6. Ta av locket.

Viktigt: Knivinsatsen urtag maste vara

riktade efter mixerbagarens urtag.

7. Vrid mixerbagaren och satt den pa
drivenheten pa sa satt som visas pa
bilden. Markeringen ¥ visar pa A.

8. Vrid mixerbagaren medurs till stopp.
Markeringen V¥ visar pa @.

9. Forbered matvarorna och lagg
dem i mixerbégaren. Overskrid inte
markeringen Max.

Obs: Mixa alltid matvaror tillsammans med

tillrackligt med vatska. Da blir resultatet

battre. Overskrid inte markeringen

Vacuum Max nar skummande ingredienser

som mjolk och mjolkprodukter fylls pa.

10. Satt pa locket och tryck fast det
ordentligt. Var noga med urtaget i
handtaget.

Obs: Locket kan endast sattas pa i detta

lage.

11. Staéng férslutningsringen och tryck ner
den till stopp.

12. Satt i kontakten.

Obs: Mixern kan endast anvandas nar

féljande punkter ar uppfyllda.

— Knivinsatsen och locket maste vara
korrekt anslutna till mixerbagaren.

— Mixerbagaren maste vara korrekt
ansluten till motordelen.

— Forslutningsringen maste vara helt
stangd.

Anvandning

Obs: | tabell M hittar du
anvandningsexempel fér mixern.
Bearbetningen kan utféras med ett
automatiskt program eller fér hand i
enskilda moment (1, 2, 3).

Information om anvéandningen:
— Apparaten ar inte lamplig for tillagning
av majonnas.
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— Apparaten ar inte [amplig for skarning
och finférdelning av halvfasta och fasta
matvaror (persilja, 10k, kott, notter,
parmesanost), men den kan anvandas i
kombination med vétskor. =» Tabell M

— Apparaten ar inte lamplig for tillagning av
nétpalagg (hasselnotkram, Nutella etc).

Mixa med automatprogram

= Bildserie

1. Stall vridreglaget pa 0. Starta apparaten
med (D. Alla indikeringselement blinkar
kort en gang och en kort ljudsignal hors.
O tands.

2. Tryck pa Auto. Y€ och  tands.

3. Vakuumpumpen suger ut luften ur
mixerbagaren. En efter en tands
lysdioderna i statusvisningen.

Obs: Om det forinstéllda trycket inte

uppnas tands [ och 2 korta ljudsignaler

hors. =» "Rad vid fel” se sidan 120

4. Statussymbolen tands till halften. Det
forinstéllda undertrycket ar uppnatt.

5. Mixern startar bearbetningen
automatiskt och mixar ingredienserna
med en pulserande rytm. Den andra
halften av statusvisningen tands efter
hand.

6. Mixern avslutar bearbetningen
automatiskt. Vanta tills apparaten star
stilla.

7. Stang av apparaten med (D. Ta ut
stickkontakten.

8. Oppna férslutningsringen helt.

9. Vrid mixerbagaren moturs och ta loss
den.

10. Fatta vakuumlaset i ena anden och
dra det uppat. Det maste komma in
tillréckligt med luft i mixerb&garen innan
locket kan tas av.

11. Dra i lockets flik och ta av det.

12. Hall ut mixen.

m  Rengor alla delar. = "Rengdring och
skétsel” se sidan 117



Obs: For att halla matvarorna farska efter
bearbetning bér de hallas i To-Go-flaskan
eller forvaringsbehallaren och ater sattas
under vakuum. =» "Férvaring under
vakuum” se side 115

Vakuumfunktion med manuell

mixning

—> Bildserie []

1. Stall vridreglaget pa 0. Starta apparaten

med (. Alla indikeringselement blinkar

kort en gang och en kort ljudsignal hors.

@ tands.

Tryck pa Vacuum. Y€ tands.

Vakuumpumpen suger ut luften ur

mixerbagaren. En efter en tands

lysdioderna i statusvisningen.

Obs: Om det forinstallda trycket inte

uppnas tands [ och 2 korta ljudsignaler

hérs. =» "Rad vid fel” se sidan 120

4. Alla lysdioder i statusvisningen lyser.
Det forinstallda undertrycket ar uppnatt.

5. Stall vridreglaget pa onskat lage eller
Pulse. Ju hogre varvtal, desto fler
lysdioder ténds i statusvisningen.

6. Bearbeta ingredienserna tills de har fatt
onskad konsistens.

7. Stall vridreglaget pa 0. Vanta tills
apparaten star stilla.

m Stang av apparaten med (D. Ta ut
stickkontakten.

m Utfor stegen enligt beskrivningarna
fran och med 8. =» "Mixa med
automatprogram” se sidan 114

Anvéandning av Pulse-funktionen

m Vrid vridreglaget moturs till I1aget Pulse
och hall det dar.

m Salange vridreglaget halls i det laget
kors apparaten med maximalt varvtal.

m Slapp vridreglaget.

Mixning utan vakuumfunktion
Gor i ordning mixern enligt beskrivningen
ovan. =» "Forberedelser” se sidan 113

—=> Bildserie @

1. Stall vridreglaget pa 0. Starta apparaten

med (.

wnN

Férvaring under vakuum sv

2. Stall vridreglaget pa onskat lage eller
Pulse. & tands. Ju hégre varvtal, desto
fler lysdioder tdnds i statusvisningen.

Obs: Hall mixern med ena handen i

forslutningsringen under férberedelsen.

3. Bearbeta ingredienserna tills de har fatt
Onskad konsistens.

4. Stall vridreglaget pa 0. Vanta tills
apparaten star stilla.

5. Sténg av apparaten med (0. Ta ut
stickkontakten.

6. Oppna férslutningsringen helt.

7. Vrid om mixerbagaren moturs och ta
loss den.

8. Drai lockets flik och ta av det. Hall ut
mixen.

m  Rengor alla delar. = "Rengdring och
skétsel” se sidan 117

Forbereda krossad is

Gor i ordning mixern enligt beskrivningen

ovan och fyll i isbitar. =» "Férberedelser” se

sidan 113

m Stall vridreglaget pa 0. Starta apparaten
med Q.

m Tryck palce. % tands.

m Mixern startar bearbetningen
automatiskt och krossar isbitarna med
en pulserande rytm. En efter en tdnds
lysdioderna i statusvisningen.

m Mixern avslutar bearbetningen
automatiskt. Vanta tills apparaten star
stilla.

m Stang av apparaten med (D). Ta ut
stickkontakten.

m  Utfér stegen enligt beskrivningarna
fran och med 8. =» "Mixa med
automatprogram” se sidan 114

Forvaring under vakuum
To-Go-flaskan, férvaringsbehallaren och
vakuumpasen med zip-las kan vakuumeras
med mixern for att férlanga farskheten och
hallbarheten for de livsmedel de innehaller.
/A Varning!
— Ingen antibakteriell effekt uppnas med
vakuumeringen.
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sv Férvaring under vakuum

— Forvara aven vakuumerade matvaror
i kylskapet och kontrollera farskheten
regelbundet!

— Forvaringen i vakuum ersatter inte

forvaring av matvaror i kylskap eller frys.

— Lat alltid matvarorna svalna innan
vakuumering pabodrjas.

Vakuumera To-Go-flaska eller
forvaringsbehallare

—> Bildserie

1. Fyllide férberedda eller tillagade
matvaror i 6nskad behallare.

2. To-Go-flaska: Satt pa drycklaset och
stang ordentligt. Fall upp locket.

3. Behallare: Satt pa locket och stang
det. Stall in datumet med hjalp de bada
brickorna pa locket.

4. Oppna férslutningsringen helt.

5. Satt pa vakuumslangen pa
vakuumventilen.

6. Stang forslutningsringen. Satt pa
slangen pa To-Go-flaskan eller pa
behallarens lock.

7. Stall vridreglaget pa 0. Starta apparaten
med (.

8. Tryck pa Vacuum.

9. Vakuumpumpen suger ut luften ur
behallaren. Y€ tands. En efter en tands
lysdioderna i statusvisningen.

Obs: Om det forinstallda trycket inte

uppnas tands [ och 2 korta ljudsignaler

hors. =» "Réad vid fel” se sidan 120

10. Alla lysdioder i statusvisningen lyser.
Det forinstallda undertrycket ar uppnatt.

11. Sténg av apparaten med (. Ta ut
stickkontakten.

12. Ta av slangen fran To-Go-flaskan eller
behallaren. Hall fast forslutningsringen
och ta av slangen fran vakuumventilen.
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Vakuumera zip-pase

= Bildserie [i]
1. Fyll pa matvarorna i pasen.

Observera: Fyll inte pasen fér mycket.
Omradet kring vakuumférslutningen maste
hallas rent. Sarskild noggrannhet kravs

vid vakuumering av saftiga, fuktiga eller

marinerade matvaror.

2. Placera pasen pa en jamn yta. Tryck
ut luften Iatt ur pasen och forslut zip-
forslutningen ordentligt éver hela dess
langd.

Observera: Vid vakuumering av saftiga,

fuktiga eller marinerade matvaror ska

vakuumpasen med zip-las hanga ned fran
arbetsplattan. Vakuumforslutningen maste
befinna sig pa arbetsplattans ovansida.

= Figur I

Viktigt!

— Innehallet far inte dverskrida
markeringslinjen max.

— B&da tatningselementen och omradet
pa andra sidan markeringslinjen max
maste vara rena.

— Om inte zip-forslutningen ar ren och helt
stédngd kan inget vakuum genereras.

3. Oppna férslutningsringen helt.

4. Satt pa vakuumslangen pa
vakuumventilen.

5. Stang forslutningsringen.

6. Tryck pa vakuumslangens anslutning pa
pasens vakuumforslutning och hall fast.

7. Stall vridreglaget pa 0. Starta apparaten
med Q).

8. Tryck pa Vacuum.

9. Vakuumpumpen suger ut luften ur
pasen. Y( tinds. En efter en téands
lysdioderna i statusvisningen.

Obs: Om det forinstallda trycket inte

uppnas tands [2l] och 2 korta ljudsignaler

hoérs. =» "Rad vid fel” se sidan 120

10. Alla lysdioder i statusvisningen lyser.
Det forinstallda undertrycket ar uppnatt.

11. Sténg av apparaten med (D. Ta ut
stickkontakten.



12. Avlagsna vakuumslangens anslutning
fran pasen. Hall fast forslutningsringen
och ta av slangen fran vakuumventilen.

Oppna behallare, To-Go-flaska
eller pase med zip-las

=> Figur €

m Fatta vakuumférslutningen i ena
anden och dra det uppat for att dppna
behallaren. Det maste komma in
tillrackligt med luft i behallaren.

m Ta av locket.

m  Skruva upp drickférslutningen for att
6ppna To-Go-flaskan.

m Dra isar zip-forslutningen och 6ppna
den helt fér att ppna pasen.

m Nar de anvants maste vakuumpasar
med zip-las rengdras noggrant och torka
fullstandigt.

Rengoring och skotsel

Apparaten och de tillbehdr som har anvants
maste rengdras noggrant efter varje
anvandning.

A\ Risk for elektrisk stot!

— Ta ut stickkontakten fére rengdringen.

— Sank aldrig ned motordelen i vatska och
maskindiska den inte.

— Anvand inte angrengorare.

/\ Risk for personskador!
Vidror inte kniven med bara handerna.
Anvand en borste.

Obs!

— Anvand inga alkoholhaltiga
rengdringsmedel.

— Anvand inga vassa, spetsiga eller
metalliska foremal.

— Anvand inga trasor eller
rengdringsmedel som kan repa
apparaten.

Rengdring och skotsel sv

Obs:

— Rengor delarna omedelbart efter
anvandningen. Da torkar inte resterna
in, och plasten angrips inte (t.ex. av
eteriska oljor i kryddor).

— Vid bearbetning av t.ex. morotter kan
plastdelarna bli missfargade. Rengor
dessa missfargningar med nagra
droppar matolja.

Pa bild [M finns en dversikt dver hur de
enskilda delarna ska rengoras.

Anvandning av

rengoringsprogrammet

For enkel och snabb forrengéring.

m Satt den tomma mixerbagaren pa
apparaten.

m  Fyll pa 0,25 liter varmt vatten och
2 droppar diskmedel.

Obs!

Den angivna mangden pa 0,25 | far inte

Overskridas.

m  Satt pa locket och tryck fast det.

m Stang forslutningsringen och tryck ner
den till stopp.

m Stall vridreglaget pa 0. Starta apparaten
med Q.

m  Tryck pa Clean. (¢ ténds. En efter en
ténds lysdioderna i statusvisningen.

m Apparaten kér igenom den automatiska
férrengdringen inklusive en kortvarig
vakuumeringsfas vid programmets
bérjan. Programmet stannar
automatiskt.

m Sténg av apparaten med (D). Ta ut
stickkontakten.

m Ta av mixerbagaren med locket.

m Fatta vakuumlaset i ena &nden och
dra det uppat. Det maste komma in
tillréackligt med luft i mixerbagaren innan
locket kan tas av.

m Skolj alla delarna noggrant och
efterrengdr dem vid behov.

m Det gar lattare attt rengora
mixerbagaren om du drar av
handtagskapan fran handtaget och
satter pa den igen efter torkningen.
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sv Tillbehor

m Vakuumpasar med zip-las som
ateranvands maste rengodras noggrant
och torkas fullstéandigt. Pasar som har
anvants till forvaring av ratt kott, fisk
eller fagel ska inte ateranvandas.

m Rengor apparaten.

Ta av knivinsatsen

=> Bildserie

1. Ta av locket. Vrid om mixerbagaren.
2. Satt locket pa knivinsatsen.

3. Vrid locket moturs och ta av det.

4. Ta av knivinsatsen.

Ta av vakuumventilen

—> Bildserie [

Vakuumventilen kan tas ur for rengdring.

1. Vrid vakuumventilen moturs och ta av
den.

2. Rengor forslutningsringen, de bada
fuktsensorerna, ventilen och silen pa
ventilen ordentligt.

3. Torka alltid alla delar ordentligt.

4. Séatt pa ventilen enligt bilden.
Markeringen V¥ visar pa A. Vrid ventilen
medurs till stopp. Markeringen ¥ visar
pa f.

Uttagning av instéallningsringar

= Bildserie

Instéllningsringarna i vakuumbehallarens

lock gar att ta ut och reng6ra noggrant.

1. Sattin en liten skruvmejsel i det ena
av sakringsringens tva urtag och lyft
forsiktigt ut ringen med ett Iatt tryck.

2. Ta ut sakringsring och installningsringar
sa som figuren visar. Rengoér alla
delarna noggrant och torka dem.

3. Sattin installningsringarna i den visade
ordningsféljden. Satt in sékringsringen
med ett |att tryck tills den snapper fast.
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Tillboehor

Tillbehor och reservdelar kan képas i
handeln eller bestallas fran kundtjansten.
Eftersom produktsortimentet standigt
utvidgas kan det nyligen ha tagits fram
tillbehor som inte raknas upp har. Ga darfor
in pA www.bosch-home.com. Dér kan du
se vilka aktuella tillbehorsartiklar som finns
att kopa.

Tillbehor

MMZVO0BT1 To-Go-flaska (0,5 I)
MMZV0OSBO 1 behallare (0,75 I)
MMZV0SB1 1 behallare (1,5 1)
MMZV0SB2 2 behallare

(0,751 0ch 1,51)
MSZVOFB1 10 pasar, sma, 1,2 |
MSZVOFB3 10 pasar, stora, 3,8 |
Sakerhetssystem

Startsakring/franslagsautomatik
Apparaten kan endast anvandas med
mixerbagaren nar mixerbagaren med locket
har satts pa korrekt och forslutningsringen
har sténgts helt och korrekt. Apparaten
stdngs av automatiskt nar forslutningsringen
Oppnas under anvandningen.

Fuktsakring

| vakuumférslutningen finns tva
fuktsensorer. Om fukt tranger in i
vakuumenheten stangs vakuumpumpen av
automatiskt. = "Ré&d vid fel” se sidan 120

Overlastskydd
Om motorn blir éverhettad stéangs den av
automatiskt. = "Ré&d vid fel” se sidan 120

Obs: Nar 6verlastskyddet aktiveras kan en
svag frammande lukt méarkas. Det tyder inte
pa nagot funktionsfel.



Recept
Obs:

| tabell M hittar du ytterligare anvand-
ningsexempel. Bearbetningen kan
utféras med ett automatiskt program
eller for hand i enskilda moment

(1, 2, 3).

Rengdr och finférdela matvarorna fére
bearbetningen. Ta bort harda bestands-
delar som karnor och skal.

Recepten och anvandningsexemplen
gar ocksa att utféra utan
automatprogram. HOj da hastigheten
med vridreglaget fran min till max och
mixa alla ingredienserna tills de har fatt
onskad konsistens.

Jordgubbs-mynta-smoothie

650 g jordgubbar

6 stjalkar mynta

300 ml appeljos

100 ml vatten

Skolj jordgubbarna, ta bort skaftet och
halvera dem. Skdélj myntan, skaka torra
och nyp av bladen.

Lagg alla ingredienser i mixerbagaren.
Sétt pa locket. Stéang forslutningsringen
och tryck ner den.

Tryck pa Auto. Automatprogrammet
satter mixerbagaren under vakuum och
mixar alla ingredienserna automatiskt.
Automatprogrammet stannar
tillagningen automatiskt. Hall upp

den fardiga smoothien i fyra glas och
servera.

Tips: Beroende pa hur mogna
jordgubbarna ar passar aven lattsétad
jos eller sockerfritt kokosvatten bra for
mixningen av smoothien.

Recept sV

Ananas-mango-smoothie

— 300 g skalad ananas

— 1/2 mango

— 150 ml kallt kokosvatten
150 g isbitar

— 1 banan

m Skar ananasfruktkottet i sma tarningar.
Skala mangon. Skar av fruktkottet fran
karnan och skar i sma bitar. Skala och
térna bananen.

m Lagg alla ingredienser i mixerbagaren.
Satt pa locket. Stang forslutningsringen
och tryck ner den.

m  Tryck pa Auto. Automatprogrammet
satter mixerbagaren under vakuum och
mixar alla ingredienserna automatiskt.

m Programmet stannar tillagningen
automatiskt. Hall upp den fardiga
smoothien i fyra glas och servera.

Tips: Kryddor som kanel, kardemumma,

muskotblomma eller kryddpeppar kan ge

denna exotiska fruktsmoothie en extra
smakkick.

Gron kiwismoothie

— 1 avocado

— 5 kiwier

— 200 g ung spenat

— 400 ml vatten

— 4 msk Iénnsirap

m Skdlj och lat spenaten rinna av och
grovhacka den. Halvera avocadon,
avlagsna karnan och ta ut fruktkottet
ur skalet med en sked. Skala och tarna
kiwin.

m Lagg alla ingredienser i mixerbagaren.
Satt pa locket. Stang forslutningsringen
och tryck ner den.

m  Tryck pa Auto. Automatprogrammet
satter mixerbagaren under vakuum och
mixar alla ingredienserna automatiskt.

m Programmet stannar tillagningen
automatiskt. Hall upp den fardiga
smoothien i fyra glas och servera.

Tips: Servera smoothien pa krossad is.
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sv Avfallshantering

Avfallshantering

Kassera forpackningen pa ett
miljévanligt satt. Denna enhet ar

mmm  markt i enlighet med der europeiska
direktivet 2012/19/EU om avfall som
utgors av eller innehaller elektro-
niska produkter (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramarna fér inom
EU giltigt atertagande och korrekt
atervinning av uttjanta enheter.
Kontakta din fackhandel om du vill
ha ytterligare information.

Konsumentbestammelser

| Sverige galler av EHL antagna konsument-
bestammelser. Den fullstdndiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratt till andringar forbehalls.

Rad vid fel

| tabellen nedan hittar du I6sningar pa problem eller fel som du sjalv enkelt kan avhjélpa.
Om felet inte gar att atgarda pa detta satt maste du vanda dig till kundtjanst.

Msjlig orsak Atgird

Apparaten startar
inte eller stangs av
under anvandningen.

ratt pasatt eller har
lossnat.

tands. Férslutningsringen &r
inte ratt stangd.

Vakuumpumpen gar, Locket eller

men det forinstallda  vakuumforslutningen

undertrycket uppnas uppvisar

inte. Obs: nedsmutsning eller

tands och 2 korta skada.

ljudsignaler hors. Locket &r inte pasatt

helt och korrekt.

Forslutningsringen ar

inte ratt stangd.

Knivinsatsens tatning

ar nedsmutsad eller
skadad.
Knivinsatsen ar inte
isatt helt och korrekt.

Vakuumpumpen Fukt i

startar inte eller vakuumenheten
sténgs av under

anvandningen. Maximal

tands. pafyliningsvolym har

overskridits
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Mixerbagaren ar inte Satt pa mixerbagaren och locket ratt.

Tryck ner forslutningsringen helt.

m Sla av apparaten.

Kontrollera skador pa lock,

vakuumforslutning och knivinsatsens

tatning.

m Rengor ordentligt, torka och satt pa
igen.

m Vrid knivinsatsen i mixerbagaren till

stopp. Beakta markeringen.

Satt pa locket korrekt och tryck fast det.

Var noga med urtaget i handtaget.

Tryck ner forslutningsringen helt.

Starta apparaten och férsok igen.

Ta ut vakuumventilen. Rengér och torka
vakuumventilen och férslutningsringen
ordentligt.

Overskrid inte respektive Max-markeringar

for den mix som fylls pa.



Rad vid fel sV

Msjlig orsak Atgéird

Apparaten startar
inte eller stangs av

under anvandningen.

Inget vakuum kan
skapas i vakuumpa-
sen med zip-las.

Vakuumet i vakuum-
pasen med zip-las
kommer inte finnas
kvar.

Overlastskyddet har =
aktiverats.
| |

Zip-forslutningen éar m
inte helt stangd.
Zip-forslutningen eller m
vakuumforslutningen

ar smutsig eller ]
skadad.

Vakuumpasenmed m
Zip-las ar defekt.

Vassa delar i det som =
vakuumeras (t.ex.
benbitar) kan ge
upphov till hal.

Stall vridreglaget pa 0. Vanta tills
apparaten star stilla.

Stang av apparaten med (. Ta ut
stickkontakten.

Lat apparaten svalna cirka i

15—20 minuter och starta den sedan pa
nytt.

Om apparaten inte startar maste du
lata den svalna pa nytt och forsdka igen
senare.

Stang zip-forslutningen ordentligt dver
hela dess langd.

Kontrollera att tatningselementen ar
rena.

Rengor noggrant och lat torka i

luft. =» "Rengdring och skétsel” se
sidan 117

Kontrollera om vakuumpasen med
Zip-las ar skadad. Om den ar skadad,
anvand en annan vakuumpase med zip-
I1as. =» "Tillbehér” se sidan 118

Om vassa kanter i det som ska
vakuumeras orsakat skador ska de
vassa kanterna i vakuumpasen med
zip-las placeras sa att de inte kan skada
pasvaggen.

121



fi Maarayksenmukainen kayttd

Maarayksenmukainen kaytto

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi yksityisessa kotitaloudessa
ja kodinomaisessa ymparistossa. Kayta laitetta vain kotitalouksissa
tavallisten maarien kasittelyyn ja keskeytyksetta ainoastaan
ohjeissa ilmoitetun ajan. Ala ylita maksimimaaria.

Tama laite soveltuu nesteiden (smoothie, juomat, ...)
sekoittamiseen, kylmien ja Iampimien ruokien soseuttamiseen seké
pakastemarjojen ja -hedelmien tai jaapalojen hienontamiseen. Laite
muodostaa tyhjion elintarvikkeiden sekoittamista tai sailyttamista
varten. Laitetta ei saa kayttaa muiden tarvikkeiden/aineiden
kasittelyyn.

Kayta laitetta vain sisatiloissa huoneenlammadssa ja enintaan

2000 metrin korkeudessa merenpinnan ylapuolella.

Tarkeita turvallisuusohjeita

Lue kayttoohje tarkkaan, noudata siina olevia ohjeita ja sailyta se
huolellisesti! Kun annat laitteen toiselle henkilolle, anna mukana
my0s tama kayttoohje.

Jos laitteen oikeaa kayttda koskevat ohjeet laiminlyddaan,
valmistaja ei ole vastuussa ohjeidenvastaisesta kaytosta
aiheutuvista vahingoista.

Fyysisilta, sensorisilta tai henkisiltd valmiuksiltaan rajoitteiset taikka
kokemattomat ja/tai taitamattomat henkilot voivat kayttaa tata
laitetta, jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkilo valvoo heita
tai on perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttoon ja kaytosta
aiheutuviin vaaroihin. Lapset on pidettava loitolla laitteesta ja
virtajohdosta eivatka he saa kayttaa laitetta. Lapset eivat saa leikkia
laitteella. Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta ja itse tehtavaa
huoltoa.

/\ Sihkoisku- ja palovaara!

m Kytke laite ja kayta sita ainoastaan tyyppikilvessa mainittujen
tietojen mukaisessa sahkoverkossa. Kayta laitetta vain, kun
litantajohto ja laite ovat moitteettomassa kunnossa. Laitteen saa
turvallisuussyista korjata, esim. vaihtaa vioittuneen liitantajohdon,
vain valtuutettu huoltoliike.

m Al3 kytke laitetta ajastimeen tai kauko-ohjattavaan pistorasiaan.
Valvo laitetta aina kayton aikanal

m Ald aseta laitetta kuumien pintojen, esim. keittolevyjen, paalle
tai [aheisyyteen. Verkkojohto ei saa joutua kosketuksiin kuumien
osien kanssa eika sita saa vetaa teravien reunojen vyli.

m Ala koskaan upota laitetta veteen tai pese sita
astianpesukoneessa. Ala kayta hdyrypuhdistinta. Ala kayta
laitetta marin kasin.
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Tarkeita turvallisuusohjeita fi

m Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kayttd
lopetetaan, sita ei voida valvoa, ennen sen kokoamista,
purkamista tai puhdistusta seka hairiétilanteissa.

/\ Loukkaantumisvaara!

m Katkaise laitteesta virta ja irrota laite verkkovirrasta, ennen kuin
vaihdat varusteita tai lisdosia, jotka liikkuvat laitteen ollessa
toiminnassa.

m Ole varovainen kasitellessasi teravia teria, tyhjentaessasi astiaa
ja puhdistaessasi laitetta.

m Aseta kiertovalitsin asentoon 0, ennen kuin kytket koneen pois
toiminnasta.

m Kone kay viela jonkin aikaa pysayttamisen jalkeen. Odota, etta
kone pysahtyy kokonaan.

m Kayta laitetta vain, kun se on koottu kokonaan.

m Kayta sekoituskannua tai To-Go-pulloa vain taman laitteen
kanssa.

/\ Tukehtumisvaara!

m Ald anna lasten leikkia pakkausmateriaalilla.
m Pida vakuumipussit poissa lasten ulottuvilta.
m Ald anna lasten leikkid vakuumipusseilla.

A__Huomlo!

m Ala tayta sekoituskannuun nesteita ja elintarvikkeita, joiden
lampatila on yli 60 °C.

m Varmista, ettei sekoituskannussa ole vierasosia.

m Alajata laitetta kayntiin pidemmaksi aikaa kuin mita tarvitset
elintarvikkeiden kasittelyyn. Ala kayta laitetta tyhjakaynnilla.

m Ala ylitd suurimpia sallittuja tayttémaaria.

m Kayta laitteessa ainoastaan hyvaksyttyja valmistajan alkuperaisia
osia ja varusteita.

A\ Tarkesa!

m Ala missaan tapauksessa koske tiiviste-elementteihin
teravareunaisilla tai -karkisilla tai metalliesineilla.

m Sailytysastiat ja vakuumipussit soveltuvat pestaviksi
astianpesukoneessa ja pakastettaviksi.

m Mikroaaltouunissa elintarvikkeita voidaan [ammittaa kulhossa
tai pussissa enintaan 90 sekunnin ajan enintaan 900 watin
teholla. Poista kulhon kansi tai avaa pussi ennen kuin laitat sen
mikroaaltouuniin.

m Sailytysastiat ja vakuumipussit soveltuvat lampétila-alueelle
-18 °C ... 85 °C.

m Ala kayta uudestaan pusseja, joita on kaytetty raa’an lihan, kalan
tai kananlihan sailytykseen.
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fi Tarkeita turvallisuusohjeita

m Laite on ehdottomasti puhdistettava huolellisesti jokaisen kayton
jalkeen tai kun sita ei ole kaytetty pitkdan aikaan. =% "Puhdistus

Ja hoito” katso sivu 131

Onneksi olkoon, valintasi on Bosch.
Lisatietoja tuotteistamme 16ydat
internet-sivuiltamme.

www.bosch-home.com

Kayttdohjeen kayttda koskeva vinkki: Voit
kaantaa ohjeen kansilehdet auki. Niissa
on kirjaimin ja numeroin merkittyja kuvia,
joihin kayttéohjeessa viitataan (esim.

=> Kuvasarja [1).

Sisalto

Maarayksenmukainen kaytto................. 122
Tarkeita turvallisuusohjeita....................

Yhdella silmayksella..........ccccoceeeiinenns

Ennen ensimmaista kayttdéa
Laitteen osat........ccoceviiiiiiiiiiic e
Valmistelut ...
KEBYHO .
Sailyttdminen tyhjiossa..........ccccoeeeeenee.
Puhdistus ja hoito ..........ccccoocviiiiiicinnenn.
Varusteet .......cooeviiiiiie
Turvajarjestelmat ...
Reseptit .....cceviiiiiiii
Jatehuolto ........cooviiieii e

Yhdella silmayksella

= Kuva
1 Laite/moottoriosa
Moottori
Merkinta @=—A
Ulostuloaukko
Johtokela
Johtokiinnitin
Jalat (4 kpl)
2 Tyhjioyksikko
a Tehosekoittimen kansi
b Tyhjidletkun kiinnitysklipsi
¢ Kosteustunnistimet
d Tyhjidventtiili
e Sihti
124
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3 Ohjauspaneeli
Painike (D (paalle/pois)
Kiertovalitsin, jossa merkinta
Painike Clean
Painike Ice
Painike Auto
Painike Vacuum
Merkinta Pulse
Nolla-asento 0
i Merkintd min/max
4 Nayttoruutu
a Tilanayttod
b Symbolit
5 Sekoituskannu
a Tritaanikannu
b Asteikko, jossa 3 merkintda Max
¢ Merkinta ¥
d Lovi kansilapalle
e Terdosa ja sekoitustera
6 Kansi
a Tyhjidsuljin
b Lappa
7 To-Go-pullo *
a Astia
b Korkki
¢ Kansi
d Tyhjidsuljin
8 Sailytysastia (0,751/1,51)*
a Kulho
b Kansi
¢ Tyhjidsuljin
d Paivamaaran saatorenkaat (paiva/
kuukausi)
9 Vakuumipussi *
a Zip-suljin
b Merkintaviiva max
¢ Tyhjidsuljin
10 Tyhjidletku
a Liitanta tyhjidventtiiliin
b Liitanta astiaan
* Mallista riippuen

> Q MT0 Q0T



Ennen ensimmaista kayttoa

Uusi laite on otettava pakkauksesta,
puhdistettava ja tarkastettava ennen
kayttoa.

Huomio!

Viallista laitetta ei saa koskaan kayttaa!

m Ota laite ja kaikki varusteet
pakkauksesta ja poista
pakkausmateriaali.

m Tarkista, etta kaikki osat ovat mukana
eika niissa ole nakyvia vaurioita.
=> Kuva

m Puhdista ja kuivaa osat huolellisesti
ennen ensimmaista kayttokertaa.
=> "Puhdistus ja hoito” katso sivu 131

Huomautus: Kun uutta tehosekoitinta
kaytetdan ensimmaisia kertoja, voi
muodostua lievaa hajua. Tdma ei ole merkki
toimintavirheesta.

Laitteen osat

Suurtehomoottoriosa
Tehosekoittimessa on suurtehomoottori, joka
voi pydria jopa 37000 kierrosta minuutissa.

Virtakytkin (O

Laitteen paalle ja pois paalta kytkemista
varten.

Tyhjioyksikko ja tehosekoittimen
kansi

Sekoitin on varustettu tyhjiopumpulla,

joka ilmee ilman pois kannusta ennen
sekoittamisen aloittamista. Taméa vahentaa
elintarvikkeiden hapettumista sekoittamisen
aikana ja sen jalkeen. Tuloksena on
tasaisempi koostumus, luonnollisemmat
varit ja C-vitamiinin sekd muiden hapen
kanssa reagoivien ravintoaineiden

pitempi sailyvyys. Myds To-Go-pullosta ja
sailytysastiasta voidaan poistaa ilma niiden
sisdltdmien elintarvikkeiden tuoreuden ja
sailyvyyden pidentamiseksi.
Sekoituskannusta imetaan ilma
tehosekoittimen kannen kautta.

Ennen ensimmaista kayttoéa fi

Tilandyttd ja symbolit

Tilanayttd ilmoittaa useamman LED-
valon kautta manuaalisesti valitun
kierrosnopeuden ja ilman imemisen

tai automatiikkaohjelman edistymisen.
Mita korkeampi kierrosnopeus ja mita
pitemmalle ilman poistaminen tai ohjelma
on edennyt, sitd useampi LED-valo palaa.
Kun kaikki LED-valot palavat, on saavutettu
korkein kierrosnopeus tai valittu ohjelma
on paattynyt. Valaistut symbolit nayttavat
lisaksi muita tietoja.

Naytto Merkitys

Ohjelma Vacuum on
kaynnissa.

Tyhijié luodaan.

Elintarvikkeet sekoitetaan
manuaalisesti.

Ohjelma Auto on kaynnissa.
Tyhjié luodaan, ja sen jalkeen
elintarvikkeet sekoitetaan
automaattisesti.

Ohjelma Ice on kaynnissa.

X
%
@Y

Ohjelma Clean on kaynnissa.

Laitteessa on hairid

=> “Toimenpiteitd
kéyttéhairididen varalle” katso
sivu 134

Huomautukset ja merkinnat

Symboli | Merkitys

vaxeo’c  Kanteen merkitty varoitus
l/v m Al4 sekoita elintarvikkeita,

joiden lampdtila on yli
(&) g
\/
Sekoituskannussa kiinnitysta

60°C.

v varten oleva merkinta.
._A Aseta kannu paikoilleen A ja
kierra se kiinni @.
> Merkinta tehosekoittimen

kannessa.
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fi Laitteen osat

Symboli | Merkitys

Merkinta tyhjidventtiilissa.
- Aseta tyhjidventtiili paikoilleen
V ja kierra se kiinni g.

Kiertovalitsin
Sekoitusteran kierrosnopeuden portaatonta
saatoa varten.

0 Nolla-asento - Tehosekoitin ei
ole kaynnissa.

min  Alhaisin kierrosnopeus
max  Suurin kierrosnopeus
Pulse Suurin kierrosnopeus niin kauan

kuin kiertovalitsinta pidetaan
tassa asennossa.

Huom: Laitetta voi kayttaa, jos kiertovalitsin
ei ole nolla-asennossa, kun laite
kaynnistetaan. Kdanna kiertovalitsin ensin
nolla-asentoon.

Ohjelmavalitsimet
Laitteessa on 4 automaattiohjelmaa.
Valittavissa ovat seuraavat ohjelmat:

Auto Automaattinen sekoittaminen
tyhjiossa

Vacuum Tyhjion luominen
(sekoituskannulle, To-Go-
pullolle, vakuumipussi ja
sailytysastialle)

Clean Puhdistusohjelma

Ice Crushed Ice

Huomautuksia:

— Kiertovalitsimen on oltava nolla-
asennossa, jotta ohjelmia voi kayttaa.

— Kaantamalla kiertovalitsinta ohjelman
Auto, Clean tailce kayton aikana
keskeytetaan kulloinenkin ohjelma.

— Kaynnissa oleva ohjelma
keskeytetaan painamalla jotakin toista
ohjelmanvalitsinta.
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— Painamalla lyhyesti ohjelmanvalitsinta
tauotetaan ohjelma. Ohjelmaa jatketaan
painamalla ohjelmanvalitsinta lyhyesti
uudelleen.

— Painamalla pitkdan (noin 2 sekuntia)
painiketta Vacuum tai Auto kulloinenkin
ohjelma keskeytetaan. Kytke laite
pois paalta ja taas paalle, kun haluat
kaynnistaa ohjelman uudelleen.

Sekoituskannu

Enintaan 1,5 litran elintarvikemaaran
kasittelyyn. Kannu on valmistettu tritaanista.
Tritaani on kestava, haju- ja makuneutraali
muovi.

Huomio!

— Al téyta tehosekoittieen nesteita ja
elintarvikkeita, joiden lampdtila on yli 60 °C.

— Al3 sekoita kiinteita elintarvikkeita
lisddmatta riittvasti nestetta.

— Sekoita jauhemaiset elintarvikkeet
(esim. tomusokeri, kaakaojauhe,
paahdetut soijapavut, jauhot,
valkuaisjauhe) riittdvaan maaraan
nestetta tai liuota ne kokonaan
nesteeseen ennen kuin aloitat
sekoittamisen.

Noudata tayttdmisessa seuraavia arvoja ja
sekoituskannussa olevia merkintdja.

Suurimmat mahdolliset kasittelymaarat

=> Max enint. 1,51

Nesteet

=  Vacuum Max
Milk & Products

Vaahtoavat raaka-aineet,
esimerkiksi maito ja
muita aineksia sisaltavat
maitotuotteet
=»> Vacuum Max

Milk
Vaahtoavat raaka-aineet,
esimerkiksi maito ja
maitotuotteet

enint. 1,0 |

enint. 0,75 |



To-Go-pullo ja sailytysastia
Elintarvikkeiden sailyttamiseen tyhjiossa.

Tayttomaarat

To-Go-pullo * 0,51
Astia, pieni * 0,75 |
Astia, iso * 1,51

* Mallista riippuen =» "Varusteet” katso
sivu 132

Tyhjiosulkimella varustettu kansi
Sekoituskannun, To-Go-pullon ja
sailytysastian ilmatiiviiseen sulkemiseen.
Ota kiinni tyhjiosulkimen paasta ja veda

se ylos, jotta voit avata tyhjididyn astian
kannen. Kannen irrottamiseksi sisélle on
paastava riittavasti ilmaa. Sailytysastioiden
kannet on varustettu paivamaaranaytolla.
Kumpaakin kiekkoa kiertamalla voidaan
asettaa elintarvikkeiden tayttamisen paiva
ja kuukausi.

Vakuumipussi

Elintarvikkeiden sailyttamiseen tyhjidssa,
niiden tuoreuden ja sailyvyyden
pidentamiseen, marinoimiseen tai sous vide
-kypsennyksen valmisteluun.

Kéyta vain Boschin alkuperaisia
vakuumipusseja.

Sous vide -kypsennys

Sous vide -kypsennys tarkoittaa

kypsennysta "tyhjiossad” matalissa

lampatiloissa.

/\ Terveysriski!

Valmistettaessa elintarvikkeita sous vide

-kypsennysta varten on aina ehdottomasti

noudatettava seuraavia kaytto- ja

hygieniaohjeita:

m Kayta vain tuoreita elintarvikkeita,
joiden laatu on paras mahdollinen ja
ehdottoman moitteeton.

m Pese ja desinfioi katesi. Kayta
kertakayttokasineita tai keittio-/
grillipinteja.

m  Kayta kriittisten elintarvikkeiden kuten
esim. linnunlihan, kananmunien
ja kalan valmistamisessa erityista
tarkkaavaisuutta.

Valmistelut fi

m Huuhtele ja/tai kuori vihannekset ja
hedelmat aina huolellisesti.

m Pida pinnat ja leikkuulaudat aina
puhtaina. Kayta eri elintarvikelaaduille
eri leikkuulautaa.

m Pida kylmaketju katkeamattomana.
Katkaise se vain lyhyesti
elintarvikkeiden esivalmistelua varten, ja
laita tyhjidpakatut ruoat sen jalkeen taas
jaakaappiin odottamaan kypsennyksen
aloittamista.

m Ruoat soveltuvat vain heti nautittaviksi.
Nauti ruoat heti kypsennyksen jalkeen
alaka sailyta niitd pidempaan, edes
jadkaapissa. Ne eivat sovellu uudelleen
lammitettaviksi.

m Al3 kypsenna ruokia pakkauksissa,
joissa ostit ne (esim. pakattu kala).
Nama pakkaukset eivat sovellu sous
vide -kypsennykseen.

m Aseta elintarvikkeet pussiin mieluiten
vierekkain, ei paallekkain.

m  Suosittelemme, ettd venttiilia ei upoteta
veteen.

Ammattimaisen lopputuloksen
saavuttamiseksi sous vide -kypsennyksessa
suosittelemme Bosch-vakumointilaatikkoa.

Turvajarjestelmat
Laitteessa on erilaisia turvajarjestelmia.
=> "Turvajérjestelmét” katso sivu 133

Valmistelut

/\ Loukkaantumisvaara

— Al3 koske sekoitusteraan. Tartu
teraosaan vain muoviosasta.

— Kytke pistoke pistorasiaan vasta sitten,
kun kaikki valmistelut koneella tydsken-
telya varten on tehty ja sekoituskannu
on asetettu oikein laitteeseen.

Huomio!

Ala nosta tehosekoitinta sekoituskannun
kahvan varassa. Kayta nostamiseen aina
peruslaitetta / moottoriosaa.

=»> Kuvasarja &
1. Kelaa verkkojohto vaadittavaan
pituuteen.
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fi Kaytto

Tarkeaa: Varmista, etta verkkojohto kulkee
laitteen alla olevan johtosyvennyksen
kautta.

2. Aseta laite tukevalle, vaakasuoralle
pinnalle. Avaa tehosekoittimen kansi
kokonaan.

3. Aseta teraosa tiivisterenkaan
kanssa ylosalaisin kdannettyyn
sekoituskannuun kuvan osoittamalla
tavalla.

4. Aseta sekoituskannun kansi teraosaan.

5. Kaanna terdosa kannen avulla
myo6tapaivaan vasteeseen asti.

6. Ota kansi pois.

Tarkedaa: Teraosassa olevat lovet on koh-

distettava sekoituskannun lovien kanssa.

7. Kaanna sekoituskannu ympari ja aseta
kuvan mukaisesti kayttolitannan paalle.
Merkintd ¥ osoittaa kohtaan A.

8. Kaanna sekoituskannu myoétapaivaan
vasteeseen asti. Merkintd ¥ osoittaa
kohtaan @.

9. Valmistele elintarvikkeet ja tayta
ne sekoituskannuun. Al3 ylita Max
-merkintaa.

Huomautus: Sekoita elintarvikkeisiin aina

riittavasti nestetta. Nain lopputulos on

parempi. Kun taytat kannuun vaahtoavia
raaka-aineita (esimerkiksi maitoa tai maito-
tuotteita), ala ylita Vacuum Max-merkintaa.

10. Kiinnita kansi ja paina se lujasti kiinni.
Huomioi kahvassa olevan kolon sijainti.

Huom: Kannen voi asettaa paikoilleen vain

tassa asennossa.

11. Sulje tehosekoittimen kansi ja paina
alas vasteeseen asti.

12. Liita pistoke pistorasiaan.

Huom: Tehosekoitinta voi kayttaa vain, jos

seuraavassa mainitut kohdat tayttyvat.

— Teraosa ja kansi on yhdistetty
sekoituskannuun oikein.

— Sekoituskannu on yhdistetty laitteeseen
oikein.

— Tehosekoittimen kansi on suljettu
kokonaan.
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Kayttd

Huom: Taulukossa M on esimerkkeja
tehosekoittimen kaytosta. Kasittelyyn
voidaan kayttda automaattiohjelmaa

tai se voidaan tehda manuaalisesti eri

tyévaiheissa (1, 2, 3).

Ohjeita kayttoa varten:

— Laite ei sovellu majoneesin
valmistamiseen.

— Laite ei sovellu puolikovien tai kovien
elintarvikkeiden (persilja, sipulit, liha,
pahkinat, parmesaani) leikkaamiseen
ja hienontamiseen, mutta sita voidaan
kayttda yhdessa nesteiden kanssa.
= Taulukko M

— Laite ei sovellu pahkinalevitteiden
(hasselpahkinatahna, Nutella, ...)
valmistamiseen.

Sekoittaminen
automatiikkaohjelmalla

=> Kuvasarja

1. Aseta kiertovalitsin asentoon 0. Kytke
laite paalle painikkeella (D. Kaikki
nayttéelementit vilkkuvat kerran ja
kuuluu lyhyt merkkiaani. Painikkeen (D
valo palaa.

2. Paina painiketta Auto. Symbolin Y€ ja %
valot palavat.

3. Tyhjiépumppu imee ilman
sekoituskannusta. Tilandyton LED-valot
syttyvat perakkain.

Huom: Jos asetettua alipainetta ei

saavuteta, symbolin [iL] valo syttyy ja kuuluu

2 lyhyttéd merkkidanta. =» “Toimenpiteitéa

kayttéhairididen varalle” katso sivu 134

4. Tilanayton valo palaa puoliksi. Asetettu
alipaine on saavutettu.

5. Tehosekoitin kdynnistda sekoittaminen
automaattisesti ja sekoittaa raaka-aineet
sykkivalla rytmilla. Tilanaytdn toisen
puoliskon valo syttyy vahitellen.

6. Tehosekoitin lopettaa sekoittamisen
automaattisesti. Odota, kunnes laite
pysahtyy.

7. Kytke laite pois paalta painikkeella (.
Irrota pistoke pistorasiasta.

8. Avaa tehosekoittimen kansi kokonaan.



9. Irrota sekoituskannu vastapaivaan
kaantaen.

10. Ota kiinni tyhjiésulkimen paasta ja
veda se ylos. Kannen irrottamiseksi
sekoituskannun sisalle on paastava
riittavasti iimaa.

11. Tartu kiinni kannen lapasta ja irrota
kansi.

12. Kaada sekoitetut ainekset toiseen
astiaan.

m Puhdista kaikki osat. =» "Puhdistus ja
hoito” katso sivu 131

Huom: Jotta sekoitetut elintarvikkeet
sailyvat tuoreina, tayta ne sekoittamisen
jalkeen To-Go-pulloon tai séilytysastiaan

ja poista niista ilma uudelleen.

=> "Sdilyttdminen tyhjiéssé” katso sivu 130

Tyhjiotoiminto manuaalisen
sekoittamisen yhteydessa

=> Kuvasarja Bl

1. Aseta kiertovalitsin asentoon 0. Kytke
laite paélle painikkeella (D. Kaikki
nayttéelementit vilkkuvat kerran ja
kuuluu lyhyt merkkiaani. Painikkeen (D
valo palaa.

2. Paina painiketta Vacuum. Symbolin )¢
valo palaa.

3. Tyhjidpumppu imee ilman
sekoituskannusta. Tilanaytdn LED-valot
syttyvat perakkain.

Huom: Jos asetettua alipainetta ei

saavuteta, symbolin 2] valo syttyy ja kuuluu

2 lyhyttéd merkkidanta. = “Toimenpiteité

kéayttéhéiribiden varalle” katso sivu 134

4. Kaikki tilandytén LED-valot palavat.
Asetettu alipaine on saavutettu.

5. Aseta kiertovalitsin halutun tehon
kohdalle tai asentoon Pulse. Mita
suurempi kierrosnopeus, sitd useampi
LED-valo palaa.

6. Sekoita aineksia, kunnes seoksen
koostumus on sopiva.

7. Aseta kiertovalitsin asentoon 0. Odota,
kunnes laite pysahtyy.

m  Kytke laite pois paalta painikkeella (.
Irrota pistoke pistorasiasta.

Kaytts  fi

m Suorita kuvatut vaiheet kohdasta
8 lahtien. =» "Sekoittaminen
automatiikkaohjelmalla” katso sivu 128

Pulse-toiminnon kaytto

m Kaanna kiertovalitsin vastapaivaan
asentoon Pulse ja pida sita tassa
asennossa.

m Laite kayttdd maksiminopeutta niin
kauan kuin kiertovalitsinta pidetaan
téssa asennossa.

m Paasta irti kiertovalitsimesta.

Sekoittaminen ilman
tyhjiotoimintoa

Tee tehosekoittimen alkuvalmistelut
kuvatulla tavalla. =» "Valmistelut” katso
sivu 127

=> Kuvasarja @

1. Aseta kiertovalitsin asentoon 0. Kytke
laite paalle painikkeella (.

2. Aseta kiertovalitsin halutun tehon
kohdalle tai asentoon Pulse. Symbolin
$ valo palaa. Mita suurempi
kierrosnopeus, sita useampi LED-valo
palaa.

Huom: Pida kayton aikana yhdella kadella

kiinni tehosekoittimen kannesta.

3. Sekoita aineksia, kunnes seoksen
koostumus on sopiva.

4. Aseta kiertovalitsin asentoon 0. Odota,
kunnes laite pysahtyy.

5. Kytke laite pois paalta painikkeella (.
Irrota pistoke pistorasiasta.

6. Avaa tehosekoittimen kansi kokonaan.

7. Irrota sekoituskannu vastapaivaan
kaantaen.

8. Tartu kiinni kannen lapasta ja irrota
kansi. Kaada sekoitetut ainekset toiseen
astiaan.

m Puhdista kaikki osat. = “"Puhdistus ja
hoito” katso sivu 131
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fi Sailyttdminen tyhjiéssa

Crushed Ice -jaamurskan

valmistaminen

Tee tehosekoittimen alkuvalmistelut

kuvatulla tavalla ja tayta sekoitin

jaakuutiolla. =» "Valmistelut” katso

sivu 127

m Aseta kiertovalitsin asentoon 0. Kytke
laite paalle painikkeella (D.

m Paina painiketta Ice. Symbolin & valo
palaa.

m Tehosekoitin kdynnistaa murskaamisen
automaattisesti ja murskaa jaakuutiot
sykkivalla rytmilla. Tilandyton LED-valot
syttyvat perakkain.

m Tehosekoitin lopettaa sekoittamisen
automaattisesti. Odota, kunnes laite
pysahtyy.

m Kytke laite pois paalta painikkeella (D.
Irrota pistoke pistorasiasta.

m Suorita kuvatut vaiheet kohdasta
8 lahtien. =» "Sekoittaminen
automatiikkaohjelmalla” katso sivu 128

Sailyttaminen tyhjiossa
Myds To-Go-pullosta, sailytysastiasta ja
vakuumipussista voidaan poistaa ilma
tehosekoittimella niiden sisaltamien
elintarvikkeiden tuoreuden ja sailyvyyden
pidentamiseksi.

/A Huomio!

— llman poistamisella ei ole antibakteerista
vaikutusta.

— Sailyta tyhjidityja elintarvikkeita
jaakaapissa ja tarkista niiden tuoreus
saanndllisesti!

— Tyhjiésailytys ei korvaa elintarvikkeiden
sailyttamista jaadkaapissa tai
pakastimessa.

— Anna elintarvikkeiden aina jaahtya
ennen vakumointia.

To-Go-pullon tai sailytysastian
vakumointi

=> Kuvasarja [d

1. Tayta valmistellut tai valmistetut
elintarvikkeet haluamaasi astiaan.

2. To-Go-pullo: Aseta kansi ja korkki
paikoilleen ja sulje hyvin. Avaa kansi.
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3. Astia: Laita kansi paikalleen ja sulje
hyvin. Aseta paivamaara kannessa
olevien kiekkojen avulla.

4. Avaa tehosekoittimen kansi kokonaan.

5. Kiinnita tyhjidletku tyhjidventtiiliin.

6. Avaa tehosekoittimen kansi. Kiinnita
letku To-Go-pulloon tai astian kanteen.

7. Aseta kiertovalitsin asentoon 0. Kytke
laite paalle painikkeella (D.

8. Paina painiketta Vacuum.

9. Tyhjibpumppu imee ilman astiasta.
Symbolin € valo palaa. Tilanéytén LED-
valot syttyvat perakkain.

Huom: Jos asetettua alipainetta ei

saavuteta, symbolin [2]] valo syttyy ja kuuluu

2 lyhyttéd merkkidanta. =» "Toimenpiteité

kéayttéhéirididen varalle” katso sivu 134

10. Kaikki tilanayton LED-valot palavat.
Asetettu alipaine on saavutettu.

11. Kytke laite pois paalta painikkeella (.
Irrota pistoke pistorasiasta.

12. Ota letku pois To-Go-pullosta tai
astiasta. Pida kiinni tehosekoittimen
kannesta ja irrota letku tyhjidventtiilista.

Pussin vakumointi

=> Kuvasarja [l
1. Tayta elintarvikkeet pussiin.

Huomautus: Al3 tayta pussia liian
tayteen. Tyhjidsulkimen alue on pidettava
puhtaana. Ole erityisen huolellinen, kun
vakumoit mehuisia, kosteita tai marinoituja
elintarvikkeita.

2. Aseta pussi tasaiselle pinnalle. Paina
ilma kevyesti ulos pussista ja sulje
tyhjidsuljin tiiviisti koko pituudeltaan.

Huomautus: Jos vakumoit mehuisia,

kosteita tai marinoituja elintarvikkeita,

anna vakuumipussin riippua tydtasolta

alaspain. Tyhjidsulkimen tulee olla ty6tason

ylapuolella. =»> Kuva Il

Tarkeaa!

— Sisalto ei saa ylittda merkintaviivaa
max.

— Kummankin tiiviste-elementin seka
merkintaviivan max ylapuolisen alueen
tulee olla puhtaita.



— Jos zip-suljinta ei ole suljettu kokonaan
ja puhtaasti, vakumointi ei onnistu.
Avaa tehosekoittimen kansi kokonaan.
Kiinnita tyhjidletku tyhjidventtiiliin.

Avaa tehosekoittimen kansi.

Paina tyhjidletkun liitanta pussin

tyhjiosulkimen paalle ja pida niista kiinni.

Aseta kiertovalitsin asentoon 0. Kytke

laite paalle painikkeella (D.

8. Paina painiketta Vacuum.

9. Vakumointipumppu imee ilman pussista.
Symbolin Y€ valo palaa. Tilanaytén LED-
valot syttyvat perakkain.

Huom: Jos asetettua alipainetta ei

saavuteta, symbolin 2] valo syttyy ja kuuluu

2 lyhyttéa merkkiadanta. =» "Toimenpiteité

kayttéhéirididen varalle” katso sivu 134

10. Kaikki tilanaytén LED-valot palavat.
Asetettu alipaine on saavutettu.

11. Kytke laite pois paalta painikkeella (D.
Irrota pistoke pistorasiasta.

12. Irrota tyhjidletkun liitdnta pussista. Pida
kiinni tehosekoittimen kannesta ja irrota
letku tyhjidventtiilista.

Astian, To-Go-pullon tai zip-
pussin avaaminen

=> Kuva [€d

m Avaa astia tarttumalla tyhjidsulkimen
toiseen paahan ja vetamalla se ylos.
Astian sisélle on paastava riittavasti
ilmaa.

m Ota kansi pois.

m  Avaa To-Go-pullo kiertamalla korkki
auki.

m Avaa pussi vetdmalla zip-suljin erilleen
ja avaa se kokonaan.

m Vakuumipussit on kayton jalkeen
puhdistettava huolellisesti ja kuivattava
kokonaan.

oarw
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Puhdistus ja hoito fi

Puhdistus ja hoito

Laite ja kaytetyt osat on puhdistettava
huolellisesti aina kayton jalkeen.

A\ Sahkoiskun vaara!

— Irrota verkkopistoke pistorasiasta ennen
puhdistamista.

— A& koskaan upota laitetta veteen
tai muihin nesteisiin tai pese sita
astianpesukoneessa.

— Al& kayta héyrypuhdistinta.

A\ Loukkaantumisvaara!
Ala koske sekoitusterdan paljain kasin.
Kayta pesemiseen harjaa.

Huomio!

— A& kéyta alkoholi- tai spriipitoista
puhdistusainetta.

— A& kayta terévareunaisia tai -karkisia tai
metalliesineita.

— A4 kéyta hankaavia liinoja tai
puhdistusaineita.

Huomautuksia:

— Puhdista osat heti kayton jalkeen. Silloin
jaljelle jaaneet ainekset eivat kuivu kiinni
eivatkd muoviosat vahingoitu (esim.
yritien sisaltamien eteeristen Gljyjen takia).

— Jos esimerkiksi porkkanoista jaa varia
muoviosiin, pyyhi osat puhtaaksi
muutamalla tipalla ruokadljya.

Kuvasta [l ndet, miten osat tulee
puhdistaa.

Puhdistusohjelman kayttaminen

Helppoa ja nopeaa esipuhdistusta varten.

m Aseta tyhja sekoituskannu laitteeseen.

m Lisaa 0,25 litraa lamminta vetta ja
2 tippaa astianpesuainetta.

Huomio!

Vetta ei saa laittaa enempaa kuin

0,25 litraa.

m Aseta kansi paikoilleen ja paina se
lujasti kiinni.

m Sulje tehosekoittimen kansi ja paina
alas vasteeseen asti.

m Aseta kiertovalitsin asentoon 0. Kytke
laite paalle painikkeella (D.
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fi Varusteet

m Paina painiketta Clean. Symbolin ¢ valo
palaa. Tilanaytén LED-valot syttyvat
perakkain.

m Laite suorittaa automaattisen
esipuhdistuksen, johon sisaltyy lyhyt
vakumointivaihe ohjelman alussa.
Ohjelma paattyy automaattisesti.

m Kytke laite pois paalta painikkeella (D.
Irrota pistoke pistorasiasta.

m Ota sekoituskannu kansineen laitteesta.

m Ota kiinni tyhjiésulkimen paasta ja
veda se ylos. Kannen irrottamiseksi
sekoituskannun sisalle on paastava
riittavasti iimaa.

m Huuhtele kaikki huolellisesti ja puhdista
tarvittaessa lisaa.

m Sekoitusastian puhdistuksen
helpottamiseksi veda kahvan suojus irti
kahvasta. Kiinnita se paikoilleen osien
kuivuttua.

m Uudelleen kaytettavat vakuumipussit on
puhdistettava huolellisesti ja kuivattava
kokonaan. Al kayta uudestaan pusseja,
joita on kaytetty raa’an lihan, kalan tai
kananlihan sailytykseen.

m Puhdista peruslaite.

Terdosan irrottaminen

=> Kuvasarja

1. Ota kansi pois. Kaanna sekoituskannu
ympari.

2. Aseta kansi terdosaan.

3. Ké&anna kantta vastapaivaan ja ota pois.

4. Ota terdosa pois.

Tyhjioventtiilin poistaminen

=> Kuvasarja [d

Tyhjiéventtiili voidaan poistaa puhdistamista

varten.

1. Ka&anna tyhjidventtiilia vastapaivaan ja
ota pois.

2. Puhdista korkki, kumpikin
kosteustunnistin, venttiili ja venttiilissa
oleva sihti huolellisesti.

3. Kuivaa ehdottomasti kaikki osat
huolellisesti.
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4. Aseta venttiili paikoilleen kuvan
osoittamalla tavalla. Merkinta ¥ osoittaa
kohtaan A. Kierra venttiili myotapaivaan
vasteeseen asti. Merkintd ¥ osoittaa
kohtaan .

Saatorenkaiden irrottaminen

=> Kuvasarja

Tyhjidastioiden kannessa olevat

saatorenkaat voidaan irrottaa perusteellista

puhdistusta varten.

1. Tydnna varmuusrenkaan toiseen koloon
pieni ruuvitaltta ja vaanna rengas
varovasti irti kevyesti painaen.

2. Irrota varmuusrengas ja saatoérenkaat
kuvan esittamalla tavalla. Puhdista ja
kuivaa kaikki osat huolellisesti.

3. Kiinnita sadatérenkaat kuvan mukaisessa
jarjestyksessa. Paina kevyesti
varmuusrengasta, kunnes se lukkiutuu
paikoilleen.

Varusteet

Lisdvarusteita ja varaosia on saatavissa
jalleenmyyijilta tai huoltopalvelusta. Koska
tuotevalikoima laajenee jatkuvasti, voi
saatavilla olla uusia lisdvarusteita, joita
tassa ei ole mainittu. Sivustoltamme
www.bosch-home.com naet, mita
lisdvarusteita talla hetkella on saatavilla.

Varusteet

MMZV0BT1 To-Go-pullo (0,5 )
MMZV0SB0 1 astia (0,75 1)
MMZV0SB1 1 astia (1,5 1)
MMZV0SB2 2 astiaa
(0,751ja1,51)
MSZVOFB1 10 pienta pussia, 1,2 |
MSZVOFB3 10 isoa pussia, 3,8 |



Turvajarjestelmat

Turvalukko / automaattinen

virrankatkaisu

Laitetta ja sekoituskannua voi kayttaa vain,
kun sekoituskannu ja kansi on asetettu

oikein laitteeseen ja tehosekoittimen

kansi on suljettu kokonaan ja oikein. Laite
kytkeytyy pois paaltéd automaattisesti, jos
tehosekoittimen kansi avataan kayton aikana.

Kosteussuoja

Tyhjiésulkimessa on kaksi
kosteustunnistinta. Jos tyhjidyksikkdon
paasee kosteutta, tyhjiopumppu

kytkeytyy automaattisesti pois paalta.

=» "Toimenpiteitd kayttéhéiribiden varalle”
katso sivu 134

Ylikuormitussuoja

Ylikuumeneminen sammuttaa moottorin
automaattisesti. =» "Toimenpiteita
kayttéhéirididen varalle” katso sivu 134
Huom: Ylikuormitussuojan aktivoitumisesta
voi aiheutua lievaa hajua. Tama ei ole
merkki toimintavirheesta.

Reseptit

Huom:

— Taulukosta [M I16ytyy lisda kayttoesi-
merkkeja. Kasittelyyn voidaan kayttaa
automaattiohjelmaa tai se voidaan tehda
manuaalisesti eri tydvaiheissa (1, 2, 3).

— Puhdista ja pilko elintarvikkeet ennen
kasittelya. Poista kovat ainesosat kuten
siemenet ja kuoret.

— Reseptit ja kayttdesimerkit
voidaan toteuttaa myos ilman
automaattiohjelmia. Lisaa silloin
nopeutta kiertovalitsimella asetuksesta
min asetukseen max ja sekoita
aineksia, kunnes sopiva koostumus on
saavutettu.

Mansikka-minttusmoothie
650 g mansikoita

6 mintun vartta

— 300 ml omenamehua

— 100 ml vetta

Turvajarjestelmat fi

m Huuhdo mansikat, poista kanta ja
puolita. Huuhdo minttu, ravistele
kuivaksi ja nypi lehdet irti.

m Laita kaikki ainekset sekoituskannuun.
Laita kansi paikalleen. Sulje
tehosekoittimen kansi ja paina kiinni.

m Paina painiketta Auto.
Automatiikkaohjelma poistaa ilman
sekoituskannusta ja sekoittaa kaikki
ainekset automaattisesti.

m Automatiikkaohjelman lopettaa
sekoittamisen automaattisesti. Kaada
valmis smoothie neljaan lasiin ja tarjoile.

Vinkki: Jos mansikat eivat ole hyvin kypsia,

voit lisata sekoitettavaan smoothieen myos

kevyesti makeutettua hedelmdmehua tai
sokeroimatonta kookosvetta.

Ananas-mangosmoothie

— 300 g kuorittua ananasta

— 1/2 mango

— 150 ml kylmaa kookosvetta

— 150 g jadkuutioita

— 1 banaani

m Paloittele ananas pieniksi kuutioiksi.
Kuori mango. Leikkaa hedelmalihan
kiven ymparilta ja paloittele pieniksi
paloiksi. Kuori ja kuutioi banaani.

m Laita kaikki ainekset sekoituskannuun.
Laita kansi paikalleen. Sulje
tehosekoittimen kansi ja paina kiinni.

m Paina painiketta Auto.
Automatiikkaohjelma poistaa ilman
sekoituskannusta ja sekoittaa kaikki
ainekset automaattisesti.

m Automatiikkaohjelman lopettaa
sekoittamisen automaattisesti. Kaada
valmis smoothie neljaan lasiin ja tarjoile.

Vinkki: Mausteet kuten esimerkiksi

kaneli, kardemumma, muskottikukka tai

maustepippuri antavat talle eksoottiselle
hedelmasmoothielle aromaattisen
lisasavayksen.
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fi Jatehuolto

Vihrea kiivismoothie

— 1 avokado

— 5 kiivia

— 200 g babypinaattia

— 400 ml vetta

— 4 rkl vaahterasiirappia

m Pese, valuta hienonna pinaatti karkeaksi
silpuksi. Halkaise avokado, poista kivi
ja lusikoi hedelmaliha kuoresta. Kuori ja
kuutioi Kiivi.

m Laita kaikki ainekset sekoituskannuun.
Laita kansi paikalleen. Sulje
tehosekoittimen kansi ja paina kiinni.

m Paina painiketta Auto.
Automatiikkaohjelma poistaa ilman
sekoituskannusta ja sekoittaa kaikki
ainekset automaattisesti.

m Automatiikkaohjelman lopettaa
sekoittamisen automaattisesti. Kaada
valmis smoothie neljaan lasiin ja tarjoile.

Vinkki: Tarjoile smoothie Crushed Ice

-jd@murskan kanssa.

Jatehuolto

Havita pakkaus ymparistoystaval-
Ei lisesti. Taman laitteen merkinta
mmm  perustuu kaytettyja sahko- ja
elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment — WEEE)
koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen
laitteiden palautus- ja kierratys-saan-
nokset koko EU:n alueella. Tietoja
oikeasta jatehuollosta saa myyjalta
tai kunnalliselta jateneuvojalta.

Takuu

Talle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
mydntamat takuuehdot. Taydelliset takuue-
hdot saat myyntiliikkeeltd, josta olet ostanut
laitteen. Takuutapauksessa on naytettava
ostokuitti.

Oikeus muutoksiin pidatetaan.

Toimenpiteita kayttohairioiden varalle

Seuraavasta taulukosta I6ydat ratkaisuja ongelmiin tai hairidihin, jotka voit korjata helposti
itse. Jos hairio ei poistu annettujen ohjeiden avulla, kdanny huoltopalvelun puoleen.

Mahdollinen syy

Sekoituskannua ei ole
kiinnitetty oikein tai se
on irronnut.
Tehosekoittimen
kantta ei ole suljettu
oikein.

Laite ei kdynnisty
tai kytkeytyy pois
toiminnasta kayton
aikana. Symbolin
valo palaa.

TyhjiGpumppu on
kaynnissa, mutta
asetettu alipainetta ei
saavuteta. Symbolin

likainen tai viallinen.
Kantta ei ole asetettu
oikein ja kokonaan

valo syttyy ja paikoilleen.
kuuluu 2 lyhytta Tehosekoittimen
merkkiaanta.

kantta ei ole suljettu
oikein.

Teraosan tiiviste on
likainen tai vioittunut.
Teraosaa ei ole
asetettu oikein ja
kokonaan paikoilleen.
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Kansi tai tyhjiosuljin on

Aseta sekoituskannu ja kansi oikein
paikalleen.

Paina tehosekoittimen kansi kokonaan
alas.

Kytke laite pois paalta.

m Tarkista, onko kansi, tyhjidsuljin tai
terdosan tiiviste viallinen.

m Puhdista ja kuivaa huolellisesti ja aseta
takaisin paikalleen.

m  Kierrd terdosa sekoituskannuun
vasteeseen asti. Huomioi merkinta.

m Aseta kansi oikein paikoilleen ja paina
se lujasti kiinni. Huomioi kahvassa
olevan kolon sijainti.

m Paina tehosekoittimen kansi kokonaan
alas.

m  Kytke laite paalle ja yritd uudelleen.



Toimenpiteitd kayttdhairididen varalle fi

Mahdollinen syy

TyhjiGpumppu

ei kaynnisty tai
kytkeytyy pois
toiminnasta kayton
aikana. Symbolin
valo palaa.

Laite ei kaynnisty
tai kytkeytyy pois
toiminnasta kayton
aikana.

Vakuumipussiin ei
synny tyhjiota.

Tyhijio ei saily
vakuumipussissa.

Tyhjidyksikdssa on
kosteutta

Maksimitayttomaara
ylitettiin

Ylikuormitussuoja on
aktivoitunut.

Zip-suljin ei ole
kokonaan Kkiinni.
Zip-suljin tai tyhjiosuljin
on likainen tai viallinen.

Vakuumipussi on
viallinen.

Jos tyhjiopakatuissa
tuotteissa on teravia
osia (esim. luita), voi
pussiin tulla reikia.

Ota tyhjidventtiili ulos. Puhdista ja kuivaa
tyhjidventtiili ja tehosekoittimen kansi
huolellisesti.

Ala ylita elintarvikkeita téytaessasi

sekotuskannussa olevaa vastaavaa Max

merkintaa.

m Aseta kiertovalitsin asentoon 0. Odota,
kunnes laite pysahtyy.

m  Kytke laite pois paalta painikkeella (D).
Irrota pistoke pistorasiasta.

= Anna laitteen jaahtya n.

15-20 minuuttia ja kytke se sitten
uudelleen paalle.

m Jos laite ei kdynnisty, anna laitteen
jaahtya pitempaan ja yrita myéhemmin
uudelleen.

m Sulje zip-suljin tiiviisti koko

pituudeltaan.

Tarkista, ovatko tiiviste-elementit

puhtaita.

m Puhdista huolellisesti ja anna kuivua.
=> "Puhdistus ja hoito” katso sivu 131

m Tarkista vakuumipussin mahdolliset
vauriot. Jos se on viallinen, kayta toista
vakuumipussia. =» "Varusteet” katso
sivu 132

m Jos teravat reunat ovat vahingoittaneet
pussia, sijoita teravat reunat
vakuumipussiin niin, etta ne eivat voi
rikkoa pussia.
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es Uso conforme a lo prescrito

Uso conforme a lo prescrito

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente para uso privado en
el ambito doméstico. No sobrepasar las cantidades de elaboracién
ni los tiempos de funcionamiento habituales para uso doméstico. No
sobrepasar las cantidades maximas admisibles.

Este aparato es apto para batir liquidos (smoothies, bebidas, ...),
hacer purés de comidas frias y calientes y para triturar frutas
congeladas o cubos de hielo. Este aparato es adecuado para
generar vacio que puede utilizarse tanto para elaborar como para
conservar alimentos. El aparato no debera usarse para procesar
otros tipos de alimentos o productos.

Utilizar el aparato solo en recintos interiores y a temperatura
ambiente, asi como no utilizarlo por encima de los 2000 m sobre el
nivel del mar.

Indicaciones de seguridad importantes

jLea detenidamente las instrucciones de uso del aparato y
guardelas para una posible consulta posterior! No olvide adjuntar
estas instrucciones si entrega el aparato a otra persona.

El fabricante no asume ninguna responsabilidad por posibles dafios
resultantes del incumplimiento de las instrucciones relativas al uso
correcto del aparato.

Este aparato puede ser manejado por personas con facultades
fisicas, sensoriales 0 mentales disminuidas, o bien con falta de
experiencia y/o de conocimientos, si lo hacen bajo supervision

o han sido instruidas acerca del uso seguro del aparato y han
comprendido los peligros resultantes de ello. Los nifios deben
mantenerse alejados del aparato y del cable de alimentacion vy,
ademas, no deben manejar el aparato. Se debe impedir que los
nifios jueguen con el aparato. La limpieza y el mantenimiento a
cargo del usuario no deben ser realizados por nifios.

A iPeligro de electrocucioén y de incendio!

m Conectar y usar el aparato unicamente de acuerdo con las
indicaciones especificadas en la placa de caracteristicas del
modelo. No utilizar el aparato en caso de que el cable de
conexion o el propio aparato presenten dafnos visibles. Para
evitar riesgos, el aparato solo debe ser reparado (p. ej., cambio
de un cable de alimentacién dafiado) por nuestro servicio de
asistencia técnica.

m No conectar nunca el aparato a temporizadores ni enchufes
teledirigidos. jVigilar siempre el aparato mientras esté
funcionando!
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Indicaciones de seguridad importantes es

No colocar el aparato sobre o cerca de superficies calientes
como, p. €j., placas eléctricas. Evitar que el cable de conexion
del aparato entre en contacto con piezas calientes y cantos
afilados.

No sumergir nunca la base motriz en agua ni lavarla en el
lavavajillas. No utilizar limpiadoras de vapor. No usar el aparato
con las manos humedas.

El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica
después de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia,
antes del montaje, desmontaje o limpieza y en caso de averia.

A iPeligro de lesiones!

Antes de cambiar accesorios 0 piezas que se muevan durante
el funcionamiento, apagar el aparato y desconectarlo de la red
eléctrica.

Tener cuidado al manipular las cuchillas afiladas al vaciar el
recipiente de mezcla y durante la limpieza.

Antes de desconectar el aparato, ajustar el mando giratorio a 0.
Tras desconectar el aparato, el accionamiento del mismo
continua girando durante unos instantes. Esperar a que el
accionamiento se detenga completamente.

Usar el aparato solo cuando esté montado del todo.

Utilizar el vaso de la batidora o la botella To Go solo con este
aparato.

A iPeligro de asfixia!

No permita que los nifios jueguen con el embalaje.

Mantener la bolsas para envasar al vacio con cierre tipo zip fuera
del alcance de los nifos.

No permita que los nifios jueguen con las bolsas para envasar al
vacio con cierre tipo zip.

A jAtencion!

No verter liquidos ni introducir alimentos en el vaso de la batidora
que superen los 60 °C.

Asegurarse de que no haya cuerpos extrafios en el vaso de la
batidora.

Se aconseja dejar el aparato conectado solo el tiempo
absolutamente indispensable para elaborar los alimentos. No
usar el aparato en seco sin alimentos.

No sobrepasar las cantidades de llenado maximas permitidas.
Utilizar el aparato solo con piezas y accesorios originales
autorizados.
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es Indicaciones de seguridad importantes

/\ ilmportante!
|

metales, filudos o puntiagudos.
|

No dejar entrar en contacto los elementos de sellado con objetos

Los recipientes de conservacion y las bolsas para envasar al

vacio con cierre tipo zip son aptos para el lavavajillas y el aparato

congelador.

En el microondas pueden calentarse alimentos dentro de un

recipiente o en una bolsa durante maximo 90 segundos a
900 vatios como maximo. Retirar la tapa del recipiente o abrir la
bolsa antes de utilizarlos en el microondas.

Los recipientes de conservacion y las bolsas para envasar al

vacio con cierre tipo zip son aptas para un rango de temperatura

de -18 °C hasta 85 °C.

Las bolsas que han sido utilizadas para guardar pescado, carne

o pollo crudos no se deben volver a utilizar.

Es imprescindible limpiar en profundidad el aparato después

de cada uso y después de que no se haya utilizado durante
un tiempo prolongado. =» «Limpieza y cuidado» véase la

pagina 146

Enhorabuena por la compra de su nuevo
aparato de Bosch. En nuestra pagina
web encontrara mas informacion sobre
nuestros productos.

www.bosch-home.com

Para utilizar estas instrucciones de uso:
pueden desplegarse las paginas con

las instrucciones. En ellas encontrara
ilustraciones con letras y numeros a los que
se hace referencia en estas instrucciones
(p. €j., =» secuencia de imagenes [3).
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Descripcién del aparato

= Figura
1 Base motriz/bloque de motor
Accionamiento
Marca @=—A
Abertura de salida
Recogecables
Sujecion de cable
Pies de apoyo (4 piezas)
2 Unidad de vacio
a Tapa de cierre
b Clip de sujecion para el tubo de vacio
¢ Sensores de humedad
d Valvula de vacio
e Tamiz
3 Panel de mando
Tecla (D (conexion/desconexion)
b Mando giratorio con marca
¢ TeclaClean
d Teclalce
e Tecla Auto
f
9
h
i

-0 Q0T

Q

Tecla Vacuum
Marca Pulse
Posicion cero 0
Marca min/max
4 Panel indicador
a Indicador de estado
b Simbolos
5 Vaso de la batidora
a Recipiente de Tritan
b Escala con 3 marcas Max
¢ MarcaVv
d Muesca para la pestafia de la tapa
e Portacuchillas con cuchilla
6 Tapa
a Cierre de vacio
b Pestana
7 Botella To Go *
a Recipiente
b Tapon para beber
¢ Tapa
d Cierre de vacio

Descripcion del aparato es

8 Recipiente de conservacion
(0,75111,51) *
a Recipiente de mezcla
b Tapa
¢ Cierre de vacio
d Anillos de ajuste para la fecha
(dia/mes)
9 Bolsa de envasado al vacio con
cierre tipo zip *
a Cierre tipo zip
b Linea de referencia max
¢ Cierre de vacio
10 Tubo de vacio
a Conexion para la valvula de vacio
b Conexion para el recipiente

* Segun modelo

Antes de usar el aparato

por vez primera

Antes de utilizar el aparato por primera vez,
desembalarlo completamente, limpiarlo y
comprobarlo.

jAtencion!

iNo poner nunca en funcionamiento un

aparato dafiado!

m Extraer la base motriz y todos los
accesorios del embalaje y retirar el
material de embalaje.

m  Comprobar que estén todas las
piezas y que no haya dafos visibles.
=> Figura IN

m Limpiar y secar bien todas las piezas
antes del primer uso. =» «Limpieza y
cuidado» véase la pagina 146

Nota: La primera o la segunda vez que
utilice la batidora puede notar un ligero
olor extrafno. Esto no indica un fallo de
funcionamiento.

Componentes y elementos
de mando

Bloque de motor de alta potencia
La batidora dispone de un motor de alta

potencia que alcanza hasta 37000 revolu-
ciones por minuto.
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es Componentes y elementos de mando

Interruptor para conexién/

desconexion
Para encender y apagar el aparato.

Unidad de vacio con tapa de

cierre

La batidora esta equipada con una bomba
de vacio que puede generar vacio en el
vaso de la batidora antes de la elaboracion.
De esta forma se reduce la oxidacion

de los alimentos durante y después de

la elaboracion. Esto proporciona una
consistencia mas homogénea, unos
colores mas naturales y un mayor tiempo
de conservacion de la vitamina C y otros
nutrientes que reaccionan en contacto con
el oxigeno. Igualmente puede generarse
vacio en la botella To Go y el recipiente de
conservacion para prolongar la frescura y
durabilidad de los alimentos que contienen.

La tapa de cierre sirve para generar el
vacio en el vaso de la batidora.

Indicador de estado y simbolos

El indicador de estado muestra mediante
varios LED la velocidad seleccionada
manualmente, o bien el progreso de la
generacion de vacio o de un programa
automatico. Cuanto mayor sea la velocidad o
mas haya progresado la generacién de vacio
0 un programa, se iluminaran mas LED.
Cuando se iluminan todos los LED, se

ha alcanzado la velocidad maxima o ha
concluido el programa seleccionado.
Ademas, los simbolos que se iluminan
ofrecen mas informacion.

Significado

El programa Vacuum se pone
en funcionamiento.

Se genera vacio.

Los alimentos se baten
manualmente.

El programa Auto se pone en
funcionamiento.

Se genera vacio, a
continuacion, se bate
automaticamente.
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Significado

Q &) El programa Ice se pone en
® funcionamiento.

&
1]

El programa Clean se pone
en funcionamiento.

Averia en el

aparato =» «Localizacion
de averias» véase la
pagina 151

Indicaciones y marcas

m Significado

vaxeo’c  Advertencia en la tapa

m No procesar ingredientes
que superen una
temperatura de 60 °C.

(@
\
Marca en el vaso de la

v batidora para montarlo.

. A Montar el vaso de la batidora
A y girarlo @.

Marca en la tapa de cierre.
v—-i

Mando giratorio
Para la regulacién continua de las
revoluciones de la cuchilla de mezcla.

0 Posicién cero: la batidora no se
pone en marcha.

Numero minimo de revoluciones

Marca en la valvula de vacio.
Montar la valvula de vacio ¥ y
girarla .

min

max Numero maximo de
revoluciones

Pulse El nimero maximo de

revoluciones se mantiene
mientras el mando giratorio esté
en dicha posicion.
Nota: si el mando giratorio no se encuentra
en la posicion cero al encender el aparato,
este no puede manejarse. Poner primero el
mando giratorio en la posicion cero.



Teclas selectoras de programas
El aparato dispone de 4 programas
automaticos. Se pueden seleccionar los
siguientes programas:

Programas

Auto Proceso de batido
automatico al vacio

Vacuum Para generar vacio (en el
vaso de la batidora, la botella
To Go, bolsa de envasado al
vacio con cierre tipo zip y el
recipiente de conservacion)

Clean Programa de limpieza

Ice Para hielo picado

Notas:

— Para hacer uso de los programas,
el mando giratorio debe estar en la
posicién cero.

— Si se gira el mando giratorio mientras se
utiliza Auto, Clean o Ice se interrumpe
el programa correspondiente.

— Si se pulsa otra tecla selectora de
programa, se interrumpe el programa
actual.

— Si se pulsa brevemente una tecla
selectora de programa, el programa
hace una pausa. Si se vuelve a pulsar
brevemente, el programa se inicia de
nuevo.

— Si se pulsa durante mas tiempo
(aprox. 2 segundos) Vacuum o
Auto,se interrumpe el programa
correspondiente. Para volver a iniciar el
programa, debe apagarse y encenderse
el aparato.

Vaso de la batidora

Para elaborar hasta un maximo de 1,5 litros

de alimentos. El vaso de la batidora esta

hecho de Tritan. Tritan es un plastico a

prueba de rotura y neutro frente a sabores

y olores.

jAtencion!

— No verter liquidos ni introducir alimentos
que superen los 60 °C.

— No batir alimentos sdélidos sin afiadir
suficiente liquido.

Componentes y elementos de mando es

— Batir los alimentos en polvo (p. ;.
azucar en polvo, cacao en polvo,
habas de soja tostada, harina, clara de
huevo en polvo) con suficiente liquido o
diluirlos completamente en liquido antes
de batirlos.

— Batir los alimentos en polvo (p. ej. azucar
en polvo, cacao en polvo, habas de soja
tostada, harina, clara de huevo en polvo)
con suficiente liquido o diluirlos comple-
tamente en liquido antes de batirlos.

Al realizar el llenado, deben respetarse los
siguientes valores y las marcas en el vaso
de la batidora.

Cantidades de elaboracion maximas

=»> Max max. 1,51
Alimentos liquidos

= Vacuum Max
Milk & Products

Ingredientes espumosos
como la leche y sus
derivados con otros
ingredientes

=> Vacuum Max
Milk
Ingredientes espumosos

como la leche y sus
derivados

max. 1,0 |

max. 0,75 |

Botella To Go y recipiente de

conservacion
Para la conservacioén de alimentos al vacio.

Cantidades de llenado

Botella To Go * 0,51
Recipiente pequefio * 0,751
Recipiente grande * 151

* Segun modelo =» «Accesorios» véase la
pagina 148
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Tapa con cierre de vacio

Para cerrar herméticamente el vaso de la
batidora, la botella To Go y el recipiente de
conservacion. Para retirar la tapa cuando
hay vacio, sujetar primero el cierre de vacio
por un extremo y tirar de él hacia arriba.
Debe penetrar suficiente aire en el interior
para poder retirar la tapa. Las tapas del
recipiente de conservacion cuentan con un
indicador para la fecha. Si se giran ambos
anillos, pueden seleccionarse el dia y el
mes en los que se rellend el recipiente con
alimentos.

Bolsa de envasado al vacio con

cierre tipo zip

Para conservar alimentos envasados al
vacio, prolongar la frescura y caducidad de
los alimentos que contiene, marinarlos o
prepararlos para la cocciéon Sous-vide.

Utilizar solamente bolsas para envasar
al vacio con cierre tipo zip originales de
Bosch.

Coccioén sous-vide
Este tipo de coccion consiste en cocinar «al
vacio» a bajas temperaturas.

/A iRiesgos para la salud!

Al preparar alimentos para su coccion

Sous-vide, se tienen que seguir siempre

las siguientes referencias de utilizacion e

higiene:

m Utilizar exclusivamente alimentos de la
mejor calidad y en perfecto estado de
conservacion.

m Lavary esterilizar las manos. Utilizar
guantes desechables o pinzas para grill/
cocinar.

m Preparar con especial atencién los
alimentos delicados, por ejemplo, aves,
huevos y pescado.

m Lavar siempre las verduras y la fruta
cuidadosamente y/o pelarlas.

m  Mantener siempre limpias las
superficies y la tabla de cortar. Utilizar
distintas tablas de cortar para los
distintos tipos de alimentos.
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m Respetar la cadena de frio. Interrumpirla
solo poco antes de preparar el alimento
y, posteriormente, volver a guardar los
alimentos al vacio en el frigorifico antes
de iniciar el proceso de coccion.

m Los alimentos solo son aptos para un
consumo inmediato. Tras el proceso
de cocciodn, consumir los alimentos
de inmediato y no guardarlos durante
mucho tiempo ni siquiera en el
frigorifico. No son aptos para recalentar.

m  No cocer los alimentos en las bolsas
en que se han adquirido (por ejemplo,
pescado en porciones). Esas bolsas no
son aptas para la coccién sous-vide.

m Colocar los alimentos en la bolsa de
modo que queden uno al lado de otro y
no encima.

m Recomendamos no sumergir la valvula
en agua.

Para resultados profesionales en la coccion
Sous-vide, recomendamos el cajon de
envasado al vacio de Bosch.

Sistemas de seguridad

El aparato dispone de distintos sistemas
de seguridad. =% «Sistemas de seguridad»
véase la pagina 148

Preparativos

/\ Peligro de lesiones

— No tocar la cuchilla de mezcla. Tocar
el portacuchillas solo por la parte de
plastico.

— Introducir el enchufe en la toma de
corriente solo una vez concluidos todos
los preparativos para trabajar con el
aparato y el vaso de la batidora esté
colocado correctamente sobre la base
motriz.

jAtencion!

No sujetar la batidora montada por el asa

del vaso para levantarla. Para hacerlo,

sujetarla siempre por la base motriz o el
bloque de motor.

=»> Secuencia de imagenes [&
1. Desenrollar la cantidad de cable
necesaria.



Importante: Prestar atencion a que el
cable pase por la hendidura para cables de
la parte inferior del aparato.

2. Colocar la base motriz sobre una
superficie de trabajo estable y
horizontal. Abrir completamente la tapa
de cierre.

3. Colocar el portacuchillas con la junta en
el vaso de la batidora invertido tal como
se muestra.

4. Colocar la tapa del vaso de la batidora
sobre el portacuchillas.

5. Girar el portacuchillas en sentido horario
hasta el tope con ayuda de la tapa.

6. Retirar la tapa.

Importante: las muescas del portacuchillas

deben estar alineadas con las muescas del

vaso de la batidora.

7. Colocar el vaso de la batidora sobre el
accionamiento tal como se muestra. La
marca V¥ esta orientada como A.

8. Girar el vaso de la batidora hasta el
tope en sentido horario. La marca ¥
esta orientada como @.

9. Preparar los alimentos e introducirlos en
el vaso de la batidora. No sobrepasar la
marca Max.

Nota: Batir siempre los alimentos con

suficiente liquido. Asi se conseguira un

mejor resultado. Al agregar ingredientes
espumosos como leche y sus derivados, no
sobrepasar la marca Vacuum Max.

10. Montar la tapa sobre el vaso y apretarla
bien. Al hacerlo, tener en cuenta la
posicion de la muesca del asa.

Nota: la tapa solo puede colocarse en esta

posicion.

11. Cerrar la tapa de cierre y presionarla
hacia abajo hasta el tope.

12. Introducir el enchufe en la toma de
corriente.

Nota: la batidora solo puede utilizarse si se

cumplen los siguientes puntos.

— El portacuchillas y la tapa deben estar
correctamente unidos al vaso de la
batidora.

— Elvaso de la batidora debe estar
correctamente unido a la base motriz.

Utilizacion es

— La tapa de cierre debe estar
completamente cerrada.

Utilizacién

Nota: en la tabla [ encontrara ejemplos
sobre la utilizacion de la batidora. La
elaboracion se puede realizar con un
programa automatico o manualmente en
etapas individuales (1, 2, 3).

Informaciones de uso:

— Este aparato no es apto para preparar
mayonesa.

— Este aparato no es apto para cortar o
triturar alimentos duros o semi duros
(perejil, cebollas, carne, nueces,
parmesano), pero si cuando se usa en
combinacién con liquidos. =» Tabla [M

— Este aparato no es apto para elaborar
crema de nueces (crema de avellanas,
nutella, ...).

Batir con el programa automatico

=> Secuencia de imagenes

1. Ajustar el mando giratorio a 0. Encender
el aparato pulsando la tecla (0. Todos
los elementos indicadores parpadean
una vez brevemente y se escucha una
breve sefial acustica. La tecla (D se
ilumina.

2. Pulsar la tecla Auto. Se iluminan los
simbolos Y€ y .

3. La bomba de vacio aspira el aire del
vaso de la batidora. Poco a poco se
iluminan los LED del indicador de
estado.

Nota: si no se obtiene el vacio

preajustado se ilumina el simbolo [fl] y

se escuchan 2 breves sefales acusticas.

=» «Localizacion de averias» véase la

pagina 151

4. Elindicador de estado se enciende
hasta la mitad. Se ha alcanzado el vacio
preajustado.

5. La batidora comienza la elaboracién
automaticamente y mezcla los
ingredientes con un ritmo marcado. Se
ilumina poco a poco la segunda mitad
del indicador de estado.
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es

10.

1

12.

Utilizacion

La batidora finaliza la elaboracion
automaticamente. Aguardar a que el
aparato se detenga.

. Apagar el aparato pulsando la tecla (.

Extraer el enchufe de la toma de
corriente.

Abrir completamente la tapa de cierre.
Girar el vaso de la batidora en sentido
antihorario y retirarlo.

Sujetar el cierre de vacio por un
extremo y tirar de él hacia arriba. Debe
penetrar suficiente aire en el vaso de la
batidora para poder retirar la tapa.

. Tirar de la tapa por la pestafia 'y

retirarla.

Verter en otro recipiente los alimentos
elaborados.

Limpiar todas las piezas. =% «Limpieza
y cuidado» véase la pagina 146

Nota: para mantener su frescura, introducir
los alimentos en la botella To Go o el
recipiente de conservacion después de
elaborarlos y volver a generar vacio.

=»> «Conservacion al vacio» véase la
pagina 145

Funcion de vacio con batido
manual
—> Secuencia de imagenes [5]

1.

Ajustar el mando giratorio a 0. Encender
el aparato pulsando la tecla (D. Todos
los elementos indicadores parpadean
una vez brevemente y se escucha una
breve sefial acustica. La tecla (D se
ilumina.

Pulsar la tecla Vacuum. Se ilumina el
simbolo Y ¢.

La bomba de vacio aspira el aire del
vaso de la batidora. Poco a poco se
iluminan los LED del indicador de
estado.

Nota: si no se obtiene el vacio
preajustado se ilumina el simbolo [l y
se escuchan 2 breves sefales acusticas.
=» «Localizacion de averias» véase la
pagina 151
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4. Se iluminan todos los LED del indicador
de estado. Se ha alcanzado el vacio
preajustado.

5. Ajustar el mando giratorio al nivel
deseado o en Pulse. Cuanto mas
elevadas sean las revoluciones,
mas LED del indicador de estado se
iluminan.

6. Procesar los alimentos hasta alcanzar la
consistencia deseada.

7. Ajustar el mando giratorio a 0. Aguardar
a que el aparato se detenga.

m Apagar el aparato pulsando la tecla (D.
Extraer el enchufe de la toma de
corriente.

m Ejecutar los pasos como se describe
a partir del punto 8. =» «Batir con
el programa automatico» véase la
pagina 143

Uso de la funcion Pulse

m Girar el mando giratorio en sentido
antihorario hasta la posicion Pulse y
mantenerlo.

m El aparato funciona con el nimero
maximo de revoluciones mientras el
mando giratorio se mantenga asi.

m Soltar el mando giratorio.

Batir sin funcién de vacio
Preparar la batidora tal como se describe.
=> «Preparativos» véase la pagina 142

—> Secuencia de imagenes 3

1. Ajustar el mando giratorio a 0. Encender
el aparato pulsando la tecla (D.

2. Ajustar el mando giratorio al nivel
deseado o en Pulse. Se ilumina el
simbolo ¥. Cuanto méas elevadas sean
las revoluciones, mas LED del indicador
de estado se iluminan.

Nota: durante la elaboracion, sujete la

batidora con una mano en la tapa de cierre.

3. Procesar los alimentos hasta alcanzar la
consistencia deseada.

4. Ajustar el mando giratorio a 0. Aguardar
a que el aparato se detenga.

5. Apagar el aparato pulsando la tecla (0.
Extraer el enchufe de la toma de
corriente.



Abrir completamente la tapa de cierre.
Girar el vaso de la batidora en sentido
antihorario y retirarlo.

8. Tirar de la tapa por la pestafia 'y
retirarla. Verter en otro recipiente los
alimentos elaborados.

m Limpiar todas las piezas. =» «Limpieza

y cuidado» véase la pagina 146

Preparar hielo picado

Preparar la batidora tal como se

describe y llenarla con cubitos de hielo.

=> «Preparativos» véase la pagina 142

m Ajustar el mando giratorio a 0. Encender
el aparato pulsando la tecla (1.

m Pulsar la teclalce. Se ilumina el
simbolo %.

m La batidora comienza la elaboracion
automaticamente y pica los cubitos de
hielo con un ritmo marcado. Poco a
poco se iluminan los LED del indicador
de estado.

m La batidora finaliza la elaboracion
automaticamente. Aguardar a que el
aparato se detenga.

m Apagar el aparato pulsando la tecla (D.
Extraer el enchufe de la toma de
corriente.

m Ejecutar los pasos como se describe
a partir del punto 8. =» «Batir con
el programa automatico» véase la
pagina 143

No

Conservacion al vacio

Puede generarse vacio en la botella To Go,
en el recipiente de conservacion y en la
bolsa para envasar al vacio con cierre

tipo zip con la batidora para prolongar la
frescura y durabilidad de los alimentos que
contienen.

Conservacion al vacio es

jAtencion!

— La generacion de vacio no aporta
ningun efecto antibacteriano.

— jConservar los alimentos al vacio
también en el frigorifico y comprobar su
frescura regularmente!

— La conservacion al vacio no reemplaza
a la conservacion de alimentos en el
frigorifico o congelador.

— Dejar siempre enfriar los alimentos
antes de envasar al vacio.

Generar vacio en la botella
To Go o en el recipiente de
conservacion

=»> Secuencia de imagenes [@

1. Introducir los alimentos preparados
o elaborados en el recipiente que se
desee.

2. Botella To Go: montar la tapa con el
tapon para beber y cerrarla bien. Abrir
la tapa.

3. Recipiente: colocar la tapa y cerrarla
bien. Ajustar la fecha con ayuda de los
dos discos de la tapa.

4. Abrir completamente la tapa de cierre.

5. Conectar el tubo de vacio en la valvula
de vacio.

6. Cerrar la tapa de cierre. Conectar el
tubo a la botella To Go o la tapa del
recipiente.

7. Ajustar el mando giratorio a 0. Encender
el aparato pulsando la tecla (D.

8. Pulsar la tecla Vacuum.

9. La bomba de vacio aspira el aire del
recipiente. Se ilumina el simbolo ¢
. Poco a poco se iluminan los LED del
indicador de estado.

Nota: si no se obtiene el vacio

preajustado se ilumina el simbolo Bl y

se escuchan 2 breves sefales acusticas.

=> «Localizacién de averias» véase la

pagina 151

10. Se iluminan todos los LED del indicador
de estado. Se ha alcanzado el vacio
preajustado.
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es Limpieza y cuidado

11. Apagar el aparato pulsando la tecla (D.
Extraer el enchufe de la toma de
corriente.

12. Quitar el tubo de la botella To Go o del
recipiente. Sujetar la tapa de cierre y
quitar el tubo de la valvula de vacio.

Envasar al vacio la bolsas con
cierre tipo zip

=> Secuencia de imagenes [il
1. Introducir los alimentos en la bolsa.

Nota: no sobrellenar la bolsa. El area

del cierre de vacio tiene que mantenerse

limpia. Es necesario tener especial cuidado

al envasar al vacio alimentos jugosos,
huimedos o marinados.

2. Colocar la bolsa sobre una superficie
plana. Presionar ligeramente hacia
afuera el aire de la bolsa y cerrar
completamente el cierre tipo zip.

Nota: Al envasar al vacio alimentos
jugosos, humedos o marinados, colgar
hacia abajo de la encimera la bolsa para
envasar al vacio con cierre tipo zip. El
cierre de vacio debe encontrarse en

la parte superior de la superficie de la
encimera. =» Figura

jlmportante!

— El contenido no debe sobrepasar la
linea de referencia max.

— Ambos elementos de sellado, asi como
la zona sobre la linea de referencia
max. tienen que estar limpias.

— Si el cierre tipo zip no esta limpio o
completamente cerrado, no se puede
producir vacio.

3. Abrir completamente la tapa de cierre.

4. Conectar el tubo de vacio en la valvula
de vacio.

5. Cerrar la tapa de cierre.

6. Presionary sujetar la conexion de la
manguera de envasado al vacio con el
cierre de vacio de la bolsa.

7. Ajustar el mando giratorio a 0. Encender
el aparato pulsando la tecla (1.

8. Pulsar la tecla Vacuum.
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9. La bomba de vacio succiona el oxigeno
de la bolsa. Se ilumina el simbolo Y&

. Poco a poco se iluminan los LED del
indicador de estado.

Nota: si no se obtiene el vacio

preajustado se ilumina el simbolo [ y

se escuchan 2 breves senales acusticas.

=»> «Localizacién de averias» véase la

pagina 151

10. Se iluminan todos los LED del indicador
de estado. Se ha alcanzado el vacio
preajustado.

11. Apagar el aparato pulsando la tecla (D.
Extraer el enchufe de la toma de
corriente.

12. Retirar de la bolsa la conexion de la
manguera de sellado al vacio. Sujetar
la tapa de cierre y quitar el tubo de la
valvula de vacio.

Abrir el recipiente, la botella
To Go o bolsa para envasar al
vacio con cierre tipo zip

=> Figura [d

m Para abrir el recipiente, sujetar el cierre
de vacio por un extremo vy tirar de él
hacia arriba. Debe penetrar suficiente
oxigeno en el recipiente.

m Retirar la tapa.

m Para abrir la botella To Go, girar el
tapon para beber.

m Para abrir la bolsa, separar el cierre tipo
zip y abrir completamente.

m Después de utilizarse las bolsas
para envasar al vacio con cierre tipo
zip, se deben limpiar bien y secar
completamente.

Limpieza y cuidado
Limpiar bien el aparato y las piezas
individuales utilizadas después de cada uso.

A iPeligro de descarga eléctrica!

— Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente antes de limpiar el aparato.

— No sumergir nunca la base motriz en
liquidos ni lavarla en el lavavaijillas.

— No utilizar nunca una limpiadora de
vapor.



/\ iPeligro de lesiones!

No tocar nunca la cuchilla directamente con

las manos. Utilizar siempre un cepillo.

jAtencion!

— No utilizar productos de limpieza que
contengan alcohol.

— No utilizar objetos afilados, en punta o
metalicos.

— No utilizar pafios ni productos de
limpieza abrasivos.

Notas:

— Limpiar las piezas directamente
después de su uso. De este modo no
quedan adheridos restos de alimentos
y el plastico no esta expuesto a la
accion agresiva de agentes tales como
los aceites etéreos contenidos en las
especias.

— Al procesar alimentos como, p. €j.,
zanahorias, las piezas de plastico
pueden adquirir un color rojizo que
puede eliminarse aplicando unas gotas
de aceite de cocina y frotando con un
pafno.

En la figura [ encontrara un resumen de

cémo limpiar cada pieza.

Utilizar el programa de limpieza

Para limpiar el aparato de forma sencilla y

rapida antes de su uso.

m Colocar el vaso de la batidora vacio
sobre el aparato.

m Introducir 0,25 litros de agua templada y
2 gotas de lavavajillas.

jAtencion!

No puede sobrepasarse la cantidad

indicada de 0,25 litros.

m Montar la tapa y apretarla.

m Cerrar la tapa de cierre y presionarla
hacia abajo hasta el tope.

m Ajustar el mando giratorio a 0. Encender
el aparato pulsando la tecla (1.

m Pulsar la tecla Clean. Se ilumina el
simbolo (. Poco a poco se iluminan los
LED del indicador de estado.

Limpieza y cuidado es

m Se activa el prelavado automatico del
aparato y una breve fase de vacio al
inicio del programa. El programa se
detiene automaticamente.

m Apagar el aparato pulsando la tecla (D.
Extraer el enchufe de la toma de
corriente.

m Retirar el vaso de la batidora con la
tapa.

m Sujetar el cierre de vacio por un
extremo vy tirar de él hacia arriba. Debe
penetrar suficiente aire en el vaso de la
batidora para poder retirar la tapa.

m Lavar bien todas las piezas y, en caso
necesario, volverlas a limpiar.

m Para facilitar la limpieza del vaso de la
batidora, retirar la cubierta del asa y
volver a colocarla después de secarla.

m Las bolsas para envasar al vacio con
cierre tipo zip que se vayan a volver a
utilizar, se tiene que limpiar de manera
minuciosa y secar completamente. Las
bolsas que han sido utilizadas para
guardar pescado, carne o pollo crudos
no se deben volver a utilizar.

m Limpiar la base motriz.

Retirar el portacuchillas

=> Secuencia de imagenes

1. Retirar la tapa. Dar la vuelta al vaso de
la batidora.

2. Colocar la tapa sobre el portacuchillas.

3. Girar la tapa en sentido antihorario y
retirarla.

4. Retirar el portacuchillas.

Retirar la valvula de vacio

=> Secuencia de imagenes [d

La valvula de vacio puede retirarse para la

limpieza.

1. Girar la valvula de vacio en sentido
antihorario y retirarla.
Limpiar a fondo la tapa de cierre, ambos
sensores de humedad, la valvula y el
tamiz de la valvula.
Es imprescindible secar muy bien todas
las piezas.
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4. Colocar la valvula como se muestra.
La marca ¥ esta orientada como A.
Girar la valvula hasta el tope en sentido
horario. La marca V¥ esta orientada
como f.

Retirar los anillos de ajuste

= Secuencia de imagenes

Los anillos de ajuste de la tapa del vaso de

vacio se pueden retirar para limpiar a fondo

la batidora.

1. Insertar un destornillador pequefio en
una de las dos muescas del anillo de
seguridad. Hacer palanca aplicando una
ligera presion en el anillo y extraerlo con
cuidado.

2. Retirar el anillo de seguridad y los anillos
de ajuste como se muestra en la imagen.
Limpiar y secar bien todas las piezas.

3. Montar los anillos de ajuste en el orden
indicado en la imagen. Presionar
ligeramente el anillo de seguridad para
insertarlo hasta que quede encajado.

Accesorios

Los accesorios y las piezas de repuesto
pueden obtenerse a través de distribuidores
o del servicio de asistencia técnica.

Puesto que la gama de productos

se esta ampliando constantemente,

pueden existir accesorios que no se
indiquen en este manual. Visite la pagina
www.bosch-home.com para consultar

los accesorios que pueden obtenerse
actualmente.

Accesorios

MMZVO0BT1 Botella To Go (0,5 I)
MMZVO0SBO0 1 recipiente (0,75 1)
MMZV0SB1 1 recipiente (1,5 1)
MMZV0SB2 2 recipientes

0,751y 1,51)
MSZVOFB1 10 bolsas pequenas, 1,2 |
MSZVOFB3 10 bolsas grandes, 3,8 |
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Sistemas de seguridad

Dispositivo de seguridad de
conexion/sistema automatico de

desconexion

El aparato solo puede utilizarse con el
vaso de la batidora si se ha montado
correctamente el vaso de la batidora con
la tapa y si se ha cerrado la tapa de cierre
correctamente y por completo. El aparato
se apaga automaticamente si la tapa de
cierre se abre durante el uso.

Proteccion antihumedad

En la valvula de vacio hay dos sensores de
humedad. Si penetra humedad en la unidad
de vacio, la bomba de vacio se desconecta
automaticamente. =» «Localizacion de
averias» véase la pagina 151

Seguro contra sobrecarga

En caso de sobrecalentarse el motor

se desconecta automaticamente.

=» «Localizacion de averias» véase la
pagina 151

Nota: cuando se activa el seguro contra
sobrecarga se puede notar un ligero
olor extrafo. Esto no indica un fallo de
funcionamiento.

Recetas

Notas:

— Enla tabla M encontrara mas ejemplos
de uso. La elaboracion se puede
realizar con un programa automatico
o0 manualmente en etapas individuales
(1, 2, 3).

— Limpiar y trocear los alimentos antes de
elaborarlos. Retirar los elementos duros
como huesos o pepitas y cascaras.

— Las recetas y los ejemplos de uso se
pueden elaborar también sin necesidad
de usar los programas automaticos.
Para ello aumentar la velocidad con el
mando giratorio de min a max y batir
todos los ingredientes hasta alcanzar la
consistencia deseada.



Batido de fresa y menta

— 650 g de fresas

— 6 tallos de menta

— 300 ml de zumo de manzana

— 100 ml de agua

m Lavar las fresas, quitarles el troncho y
partirlas por la mitad. Lavar la menta,
sacudir para secarla y arrancar las hojas.

m Agregar al vaso de la batidora todos los
ingredientes. Colocar la tapa sobre el
recipiente. Cerrar y apretar la tapa de
cierre.

m Pulsar la tecla Auto. El programa
automatico genera vacio en el vaso de
la batidora y bate todos los ingredientes
automaticamente.

m El programa automatico finaliza la
elaboracion automaticamente. Verter el
batido en cuatro vasos y servir.

Consejo: en funcién de lo maduras que

estén las fresas, el batido también puede

mezclarse con zumos de frutas ligeramente
azucarados, o bien con agua de coco sin
azucar.

Batido de pifia y mango

— 300 g de pifa pelada

— 1/2 mango

— 150 ml de agua de coco fria

— 150 g de cubitos de hielo

— 1 platano

m Cortar la pifia en dados pequefios. Pelar
el mango. Separar la pulpa del hueso
y cortarla en pequefos trozos. Pelar el
platano y cortarlo en dados.

m Agregar al vaso de la batidora todos los
ingredientes. Colocar la tapa sobre el
recipiente. Cerrar y apretar la tapa de
cierre.

m Pulsar la tecla Auto. El programa
automatico genera vacio en el vaso de
la batidora y bate todos los ingredientes
automaticamente.

m El programa automatico finaliza la
elaboracion automaticamente. Verter el
batido en cuatro vasos y servir.

Eliminacion es

Consejo: las especias como la canela, el
cardamomo, la flor de nuez moscada o la
pimienta pueden aportar un toque aromatico
adicional a este exotico zumo de frutas.

Batido verde de kiwi

— 1 aguacate

— 5 kiwis

— 200 g de hojas de espinacas

— 400 ml de agua

— 4 cuch. de sirope de arce

m Lavar las espinacas, dejar que escurran
y picarlas gruesas. Partir el aguacate
por la mitad, quitar el hueso y sacar la
carne del aguacate con una cuchara.
Pelar los kiwis y cortarlos en dados.

m Agregar al vaso de la batidora todos los
ingredientes. Colocar la tapa sobre el
recipiente. Cerrar y apretar la tapa de
cierre.

m Pulsar la tecla Auto. El programa
automatico genera vacio en el vaso de
la batidora y bate todos los ingredientes
automaticamente.

m El programa automatico finaliza la
elaboracion automaticamente. Verter el
batido en cuatro vasos y servir.

Consejo: servir el batido con hielo picado.

Eliminacion

Elimine el embalaje respetando el
ﬁ medio ambiente. Este aparato esta
mmm  marcado con el simbolo de cum-
plimiento con la Directiva Europea
2012/19/UE relativa a los aparatos
eléctricos y electronicos usados
(Residuos de aparatos eléctricos
y electronicos RAEE). La directiva
proporciona el marco general valido
en todo el ambito de la Unién Euro-
pea para la retirada y la reutilizacion
de los residuos de los aparatos eléc-
tricos y electronicos. Informese sobre
las vias de eliminacion actuales en su
distribuidor.
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Garantia

Bosch se compromete a reparar o reponer
de forma gratuita durante un periodo de

24 meses, a partir de la fecha de compra por
el usuario final, las piezas cuyo defecto o
falta de funcionamiento obedezca a causas
de fabricacién, asi como la mano de obra
necesaria para su reparacion, siempre y
cuando el aparato sea llevado por el usuario
al taller del Servicio Técnico Autorizado por
Bosch.

En el caso de que el usuario solicitara la
visita del Técnico Autorizado a su domicilio
para la reparacion del aparato, estara
obligado el usuario a pagar los gastos del
desplazamiento.

Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias produ-
cidas por causas ajenas a la fabricacion o
por uso no doméstico. lgualmente no estan
amparadas por esta garantia las averias o
falta de funcionamiento producidas por cau-
sas no imputables al aparato (manejo inade-
cuado del mismo, limpiezas, voltajes e insta-
lacion incorrecta) o falta de seguimiento de
las instrucciones de funcionamiento y mante-
nimiento que para cada aparato se incluyen
en el folleto de instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del usua-
rio y ante el Servicio Autorizado de Bosch, la
fecha de adquisicion mediante la correspon-
diente FACTURA DE COMPRA que el usua-
rio acompafara con el aparato cuando ante la
eventualidad de una averia lo tenga que lle-
var al Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por perso-

nal ajeno al Servicio Técnico Autorizado

por Bosch, significa la pérdida de garantia.
GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA.

Todos nuestros técnicos van provistos del
correspondiente carnet avalado por ANFEL
(Asociacion Nacional de Fabricantes de Elec-
trodomésticos) que le acredita como Servicio
Autorizado de Bosch.

Reservado el derecho a cambios y
modificaciones sin previo aviso.
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Localizacion de averias

En la tabla siguiente encontrara la solucion a problemas o averias que podra subsanar
usted mismo. En caso de no poder subsanar una averia con estos consejos, avisar al
servicio de asistencia técnica.

El aparato no
arranca o se
desconecta
durante la marcha.
Se ilumina el
simbolo [J.

La bomba de
vacio esta en
funcionamiento,
pero no se
alcanza el vacio
preajustado.

Se ilumina el
simbolo B y se
escuchan 2 breves
sefales acusticas.

La bomba de
vacio no arranca
o se desconecta
durante la marcha.
Se ilumina el
simbolo [I[J.

El aparato no
arranca o se
desconecta durante
la marcha.

El vaso de la batidora

no esta colocado

correctamente o se ha

soltado.

La tapa de cierre
no esta completa y

correctamente cerrada.
La tapa o el cierre de

vacio estan sucios o
danados.

La tapa no esta

montada correctamente

y por completo.

La tapa de cierre
no esta completa y

correctamente cerrada.

La junta del
portacuchillas esta
sucia o danada.

El portacuchillas

no esta montado
correctamente y por
completo.

Humedad en la unidad

de vacio

Se ha sobrepasado la

cantidad de llenado
maxima

La proteccion contra
sobrecarga se ha
activado.

Colocar correctamente el vaso de la
batidora y la tapa.

Presionar hacia abajo completamente la
tapa de cierre.

m Desconectar el aparato.

m Comprobar si la tapa, el cierre de
vacio y la junta del portacuchillas
presentan danos.

m Limpiar a fondo, secar y volver a
colocar.

m Girar hasta el tope el portacuchillas en
el vaso de la batidora. Tener en cuenta
la marca.

m Montar la tapa correctamente y

apretarla. Al hacerlo, tener en cuenta

la posicion de la muesca del asa.

Presionar hacia abajo completamente

la tapa de cierre.

Conectar el aparato y volver a

intentarlo.

Extraer la valvula de vacio. Limpiar a
fondo y secar la valvula de vacio y la tapa
de cierre.

Al introducir ingredientes, no sobrepasar

la marca Max correspondiente del vaso de

la batidora en funcién del alimento.

m Ajustar el mando giratorio a 0.
Aguardar a que el aparato se detenga.

m Apagar el aparato pulsando la
tecla (D). Extraer el enchufe de la toma
de corriente.

m Dejar que el aparato se enfrie durante
unos 15-20 minutos y encenderlo de
nuevo.

m Si el aparato no se pone en marcha,
dejar que se enfrie un poco mas e
intentarlo de nuevo mas tarde.

151



es Localizacién de averias

No se produce
vacio en la bolsa de
envasada al vacio
con cierre tipo zip.

El vacio en la bolsa
de sellado al vacio
con cierre tipo zip
no persiste.
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El cierre tipo zip no [ ]
se ha cerrado por
completo.

El cierre tipo zip o el [ ]
cierre de vacio estan
sucios o dafiados. ]

La bolsa de envasado al =
vacio con cierre tipo zip
esta defectuosa.

Pueden producirse [ ]
agujeros a causa de
alimentos cortantes

(p. €j., huesos) en los
alimentos que estan
envasados al vacio.

Cerrar por completo el cierre tipo zip.

Comprobar que los elementos de
sellado estén limpios.

Limpiar bien y dejarlos secar al aire
libre. =» «Limpieza y cuidado» véase la
pagina 146

Comprobar que la bolsa de envasado
al vacio con cierre tipo zip no

esté dafnada. En caso de que se
encuentre dafiada, utilizar otra bolsa.
=»> «Accesorios» véase la pagina 148
En caso de que se hayan producido
dafos en los alimentos envasados al
vacio a causa de alimentos cortantes,
posicionar los alimentos cortantes en
la bolsa de sellado al vacio con cierre
tipo zip, de tal manera que las paredes
de la bolsa no puedan ser dafiadas por
estos.
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Utilizagao correta

Este aparelho destina-se exclusivamente a uso privado e
doméstico. Utilizar o aparelho somente para as quantidades e
tempos de utilizagdo normais no uso doméstico. Nao ultrapassar as
quantidades maximas permitidas.

Este aparelho € adequado para misturar liquidos (batidos,
bebidas, ...), para passar alimentos quentes e frios em puré e
para picar fruta congelada ou cubos de gelo. Este aparelho é
adequado para produzir vacuo destinado ao processamento ou
armazenamento de alimentos. O aparelho ndo pode ser utilizado
para processar outros tipos de objetos ou substancias.

Utilizar o aparelho apenas em espacos interiores a temperatura
ambiente e até 2000 m acima do nivel do mar.

Indicagoes de seguranga importantes

Leia atentamente o manual de instrugcdes, proceda em
conformidade e guarde-o! Se o aparelho mudar de proprietario,
estas instrugbes devem acompanha-lo.

A ndo observancia das indicacdes sobre a utilizagao correta do
aparelho exclui uma responsabilidade do fabricante por danos dai
resultantes.

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais limitadas ou com falta de experiéncia
e/ou conhecimentos, desde que supervisionadas ou informadas
sobre como trabalhar com o aparelho de forma segura e instruidas
sobre os perigos inerentes. O aparelho e o cabo elétrico devem
ser mantidos fora do alcance de criangas. As criangas nao podem
brincar com o aparelho. As criangas ndo podem efetuar a limpeza e
manutencgao do aparelho.

/\ Perigo de choque elétrico e de incéndio!

m Ligar e utilizar o aparelho apenas de acordo com as indicagbes
da chapa de caracteristicas. Utilizar o aparelho somente se o
cabo de alimentacéo e o proprio aparelho ndo apresentarem
quaisquer danos. Reparacgdes no aparelho como, p. ex., a
substituicdo de um cabo elétrico danificado, s6 podem ser
efetuadas pelos nossos Servigos de Assisténcia Técnica, para se
evitarem situacdes de perigo.

m Nunca ligar o aparelho a relégios temporizadores ou a
tomadas telecomandadas. Vigiar sempre o aparelho durante o
funcionamento!
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Indicacdes de seguranca importantes

Nao colocar o aparelho sobre ou na proximidade de superficies
quentes, como, por exemplo, placas de fogao. Nao permitir que
o cabo de alimentacao toque em pecgas quentes nem o puxar
sobre arestas vivas.

Nunca mergulhar o aparelho base em agua ou lavar na maquina
de loica. Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor. Nao utilizar o
aparelho com as maos humidas ou molhadas.

Desligar o aparelho da corrente apds cada utilizagéo, sempre
que fique sem vigilancia, antes de se montar, desmontar ou
limpar, e em caso de anomalia.

A Perigo de ferimentos!

Antes de se trocar pecas acessoérias ou opcionais que se
movimentam durante o funcionamento, tem de se desligar o
aparelho e retirar a ficha da corrente.

Cuidado ao manusear as laminas afiadas durante o
esvaziamento do recipiente e durante a limpeza.

Antes de desligar, colocar o seletor rotativo na posigao 0.
Depois de desligado, o acionamento ainda gira por breves
instantes. Aguardar que o acionamento esteja completamente
parado.

S6 utilizar o aparelho em estado totalmente montado.

Utilizar o copo misturador ou a garrafa de transporte apenas com
este aparelho.

/\ Perigo de asfixia!

m N&o permitir que criangas brinquem com o material de
embalagem.

m Manter as criangas afastadas do saco para vacuo com fecho de
correr.

m Nao permitir que criangcas brinquem com 0s sacos para vacuo
com fecho de correr.

A Atencao!

m Nao introduza liquidos nem alimentos com temperaturas
superiores a 60°C no copo misturador.

m Certifique-se de que nao ha objetos estranhos no copo
misturador.

m Recomenda-se que o aparelho nunca fique ligado mais tempo do
que o0 necessario para a preparagao dos alimentos. Nao utilizar
em vazio.

m Nao ultrapassar as capacidades maximas permitidas.

m Este aparelho s6 pode ser utilizado com pecgas e acessoérios

originais autorizados.
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/\ Importante!

m Nao tocar nunca nos elementos de vedagao com objetos
cortantes, pontiagudos ou metalicos.

m Os recipientes de armazenamento e sacos para vacuo com
fecho de correr sdo adequados para maquinas de lavar loica e
congeladores.

m No micro-ondas é possivel aquecer alimentos em recipiente ou
em saco durante o maximo 90 segundos e com um maximo de
900 Watt. Retirar a tampa do recipiente ou abrir 0 saco antes da
utilizacdo no micro-ondas.

m Os recipientes de armazenamento e sacos para vacuo com
fecho de correr sdo adequados para uma faixa de temperatura
de -18 °C a 85 °C.

m Os sacos que foram utilizados para o armazenamento de carne,
peixe ou carne de ave cruas n&do devem ser reutilizados.

m E impreterivel limpar cuidadosamente o aparelho apés
cada utilizagado ou apés um longo periodo de n&o utilizagao.
=> ‘| impeza e manutengdo” ver pagina 164

Muitos parabéns por ter comprado indice
um novo aparelho da marca Bosch. e
P - Utilizagao correta............oooe oo 153
Na nossa pagina da Internet podera ST ;
. ~ Indicacdes de seguranca importantes.... 153
encontrar mais informagdes sobre os i
Panoramica do aparelho ........................ 156
nossos produtos. e e
Antes da primeira utilizagéao ................... 156
www.bosch-home.com Componentes e comandos..................... 156
Relativamente a utilizacdo deste manual Preparagao......ccccceeveveeieeeceeieieeeeeeees 159
de instrucdes: as paginas de contracapa (01172 To%= (o PR 160
destas instrugdes sao desdobraveis. Ai Armazenamento sob vacuo.................... 162
encontram-se ilustra¢des assinaladas com Limpeza e manutengéo.............cccccuueene 164
letras e numeros que s&o mencionados ACESSONOS ..cceeeeeeeee e 165
recorrentemente nestas instrugdes (por ex. Sistemas de seguranga............ccccceeeennee 165
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Panoramica do aparelho

= Fig.

1 Aparelho base/bloco do motor
Acionamento
Marcagéo @=—A
Abertura de saida
Enrolamento do cabo
Fixacdo do cabo
Base de apoio (4 pecas)

nidade de vacuo
Tampa de bloqueio
Clipe de fixagdo da mangueira de
vacuo

¢ Sensores de liquidos

d Valvula de vacuo

e Filtro

Painel de comandos

a Botao (D (ligar/desligar)

b Seletor rotativo com marcagéo

c

d

e

f

9

h

ToOC™TD0DQO0TO

Botdo Clean
BotéoIce
Botéo Auto
Botdo Vacuum
Marcagéo Pulse
Posigéo zero 0
i Marcagcdo min/max
4 Painel de indicagées
a Indicagéo de funcionamento
b Simbolos
5 Copo misturador
Recipiente de Tritan
Escala com 3 marcagdes Max
Marcacao ¥
Ranhura para patilha da tampa
Adaptador da lamina com lamina de
mistura
6 Tampa
a Fecho de vacuo
b Patilha
7 Garrafa de transporte *
a Recipiente
b Tampa para beber
¢ Tampa
d Fecho de vacuo

® Q0T
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8 Recipiente de armazenamento
(0,75111,51) *
a Tacga
b Tampa
¢ Fecho de vacuo
d Anéis de ajuste da data (dia/més)
9 Saco para vacuo com fecho de
correr *
a Fecho de correr
b Linha de marcagdo max
¢ Fecho de vacuo
10 Mangueira de vacuo
a Ligagéo a valvula de vacuo
b Ligagéo ao recipiente
* Conforme o modelo

Antes da primeira utilizacao

Antes de poder utilizar o novo aparelho, tem

de o desembalar por completo, limpar e testar.

Atencao!

Nunca coloque um aparelho danificado em

funcionamento!

m Retire o aparelho base da embalagem
junto com todos os acessorios e remova
o material de embalagem existente.

m Verificar se foram fornecidas todas
as pecas e se estas ndo apresentam
danos visiveis. =»> Fig. [\

m Antes da primeira utilizagao, limpe bem
e seque todas as pecgas. =»> ‘Limpeza e
manutencéo” ver pagina 164

Nota: Quando o liquidificador novo é
utilizado pela primeira ou segunda vez pode
desenvolver-se um ligeiro odor estranho.
Isto ndo € uma indicagao de anomalia.

Componentes e comandos

Bloco do motor de alta poténcia
O liquidificador esta equipado com um
motor de alta poténcia, que pode atingir até
37000 rpm.

Botdo Ligar/Desligar O

Para ligar e desligar o aparelho.



Unidade de vacuo com tampa de
bloqueio

O liquidificador esta equipado com uma
bomba de vacuo, que permite aplicar
vacuo no copo misturador antes de se
processarem os alimentos. Este processo
permite reduzir a oxidagéo dos alimentos
durante e depois do processamento, o
que permite obter uma consisténcia mais
homogénea e cores mais naturais, bem
como conservar durante mais tempo a
vitamina C e outros nutrientes que reagem
ao oxigénio. E igualmente possivel aplicar
vacuo na garrafa de transporte e no
recipiente de armazenamento, de modo a
prolongar a frescura e a conservagéo dos
alimentos guardados nestes recipientes.

A tampa de bloqueio permite aplicar vacuo
no copo misturador.

Indicagao de funcionamento e

simbolos

Gragas a varios LEDs integrados, a indica-
¢ao de funcionamento exibe a velocidade
selecionada manualmente, bem como o pro-
gresso da fungéo vacuo ou de um programa
automatico. O numero de LEDs acesos
aumenta quanto maior for a velocidade ou
quanto mais avangada estiver a fungéo
VAcuo ou o respetivo programa. A velocidade
maxima foi atingida ou o programa sele-
cionado foi concluido quando se acendem
todos os LEDs. Adicionalmente, os simbolos
iluminados apresentam outras informagoes.

Significado

Programa Vacuum em curso.
A gerar vacuo.

A misturar manualmente os
alimentos.

Programa Auto em curso.

A gerar vacuo. Em seguida,
os alimentos sao misturados
automaticamente.

e |
G D =

Programa Ice em curso.

Componentes e comandos pt

Significado

<‘9 Programa Clean em curso.

Anomalia no aparelho
=> “Ajuda em caso de
anomalia” ver pagina 167

Instrugoes e marcagoes

m Significado

Adverténcia na tampa

m Na&ao processar
ingredientes com
temperaturas superiores a
60 °C.

Marcagao no copo misturador

para colocagéo.

._A Colocar o copo misturador A
e rodar firmemente @.

Marcacao na tampa de
v—ﬂ

Max 60°C

blogueio.

Marcacao na valvula de
vacuo. Colocar a valvula de
vacuo V e rodar firmemente

Seletor rotativo
Para regulacdo continua da velocidade da
I&mina misturadora.

Regulacgoes

0 Posigao zero - O liquidificador
nao trabalha.
Velocidade minima

min
max Velocidade maxima
Pulse Velocidade maxima, enquanto

o seletor rotativo for mantido
nesta posigao.
Nota: Nao é possivel utilizar o aparelho,
se o seletor rotativo ndo estiver na posicao
zero ao ligar o aparelho. Colocar primeiro o
seletor rotativo na posigéo zero.
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Botoes de selegcdo do programa
O aparelho dispde de 4 programas
automaticos. Podem ser selecionados os
seguintes programas:

Programas

Auto Mistura automatica sob vacuo

Vacuum Produgéo de vacuo (para o
copo misturador, a garrafa de
transporte, saco para vacuo
com fecho de correr e o
recipiente de armazenamento)

Clean Programa de limpeza

Ice Para gelo picado

Notas:

— Para utilizar os programas, o seletor
rotativo tem de estar na posigéo zero.

— Se o seletor rotativo for rodado durante
a utilizagdo de Auto, Cleanoulce, o
respetivo programa é interrompido.

— O programa em curso ¢é interrompido
premindo o botédo de selegao de outro
programa.

— E possivel fazer uma pausa no
programa em curso premindo
brevemente o botéo de selegcdo do
programa. Para reiniciar o programa,
basta premir brevemente o botéo outra
vez.

— Se o botao de sele¢do de Vacuum
ou Auto for premido durante mais
tempo (aprox. 2 segundos), o respetivo
programa é interrompido. Para reiniciar
0 programa, é necessario desligar e
voltar a ligar o aparelho.
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Copo misturador

Para processar até 1,5 litros de alimentos.

O copo misturador & de Tritan. Tritan € um

plastico inquebravel, inodoro e sem sabor.

Atencgao!

— Nao introduza liquidos nem alimentos
com temperaturas superiores a 60 °C
no aparelho.

— Misturar alimentos soélidos apenas se for
adicionado liquido suficiente.

— Misturar os alimentos em po (p. ex.,
agucar em po, cacau em po, feijdes
de soja torrados, farinha, proteina em
po) com liquido suficiente ou dissolver
completamente em liquido antes de
misturar.

Ao adicionar, respeitar os seguintes valores
e ter em atencao as marcagdes no copo
misturador.

Quantidades maximas

=> Max Max. 1,5 |
Liquidos
=>  Vacuum Max

Milk & Products
Ingredientes que fazem
espuma, como leite e lactici-
nios, com outros ingredientes
=> Vacuum Max

Milk

Ingredientes que fazem

espuma, como leite e
lacticinios

Max. 1,0 |

Max. 0,75 |

Garrafa de transporte e

recipiente de armazenamento
Para armazenar alimentos sob vacuo.

Capacidades

Garrafa de transporte * 0,51
Recipiente, pequeno 0,751
Recipiente, grande * 1,51

* Conforme o modelo =» “Acessorios” ver
pagina 165



Tampa com fecho de vacuo

Para fechar hermeticamente o copo
misturador, a garrafa de transporte e o
recipiente de armazenamento. Para retirar
a tampa sob vacuo, primeiro é necessario
pegar no fecho de vacuo numa extremidade
e depois puxar para cima. Para poder
retirar a tampa, é necessario que entre

ar suficiente no interior do recipiente. As
tampas dos recipientes de armazenamento
possuem uma indicagao de data. Rodando
os dois anéis, é possivel ajustar o dia e

0 més em que se guardou os respetivos
alimentos.

Saco para vacuo com fecho de

correr

Para armazenar alimentos sob vacuo,

de modo a prolongar a frescura e a
conservacao dos alimentos guardados,
para os marinar ou para os preparar para a
cozedura a vacuo.

Utilizar apenas sacos para vacuo com
fecho de correr originais da Bosch.

Cozedura a vacuo

Cozinhar com a técnica de cozedura a
vacuo significa cozinhar “a vacuo” a baixas
temperaturas.

/\ Risco para a saude!

Na preparacao de alimentos para a

cozedura a vacuo, as seguintes indicacdes

de utilizagao e higiene tém de ser sempre
impreterivelmente seguidas:

m Utilizar apenas alimentos frescos da
melhor qualidade e em perfeito estado.

m Lavar e desinfetar as méos. Usar luvas
descartaveis ou uma pinga de cozinhar/
para grelhados.

m Preparar alimentos mais sensiveis
como, p. ex. aves, ovos e peixe, com
especial atengao.

m Lavar sempre muito bem e/ou
descascar legumes e frutas.

m Manter as superficies e a tabua de
cozinha sempre limpas. Usar diferentes
tabuas de cozinha para diferentes tipos
de alimentos.

Preparacéao pt

m Manter a cadeia de frio. Interrompa-a
pouco antes de preparar os alimentos
e, em seguida, volte a guardar os
alimentos em vacuo no frigorifico, antes
de iniciar o processo de cozedura.
Os alimentos s6 sdo adequados para
0 consumo imediato. Apds o processo
de cozedura, consumir imediatamente
os alimentos e ndo armazenar durante
muito tempo, nem mesmo no frigorifico.
Eles ndo devem voltar a ser aquecidos.
m Nao cozinhe os alimentos nas bolsas
em que foram comprados (p. ex.,
porgéo de peixe). Estes sacos ndo sédo
adequados para a cozedura a vacuo.
m Coloque os alimentos no saco, se
possivel, lado a lado e ndo sobrepostos.
m Recomendamos que a valvula ndo seja
mergulhada em agua.

Para resultados profissionais na cozedura
a vacuo, recomendamos a gaveta a vacuo
da Bosch.

Sistemas de segurancga

O aparelho dispde de diferentes sistemas
de seguranga. =» “Sistemas de seguranca”
ver pagina 165

Preparacao

/\ Perigo de ferimentos

— Né&o tocar com os dedos na [&amina
misturadora. Agarrar no adaptador
da lamina apenas pelo elemento de
plastico.

— 86 ligar a ficha a tomada quando
estiverem concluidos todos os
preparativos para o trabalho com o
aparelho e o copo misturador estiver
corretamente colocado no aparelho
base.

Atencao!

N&o levantar o liquidificador montado pela

pega do copo misturador. Levantar sempre

pelo aparelho base/bloco do motor.

—> Sequéncia de imagens [&
1. Enrolar o cabo de alimentagéo até ao
comprimento pretendido.
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pt Utilizagao

Importante: Assegurar que o cabo passa
pela reentrancia do cabo situada na base
do aparelho.

2. Colocar o aparelho base sobre uma
superficie de trabalho estavel e
horizontal. Abrir completamente a tampa
de bloqueio.

3. Aplicar o adaptador da lamina com o
anel de vedagéo no copo misturador
virado para baixo, conforme indicado.

4. Colocar a tampa do copo misturador no
adaptador da lamina.

5. Com o auxilio da tampa, rodar o
adaptador da lamina no sentido dos
ponteiros do reldgio até prender.

6. Retirar a tampa.

Importante: As reentrancias no adaptador

da lamina devem estar alinhadas com as

reentrancias no copo misturador.

7. Virar o copo misturador para cima e
coloca-lo no acionamento, conforme
indicado. A marcagédo V¥ aponta para A.

8. Rodar o copo misturador no sentido
dos ponteiros do reldgio até prender. A
marcacgao V¥ aponta para @.

9. Preparar os alimentos e coloca-los
no copo misturador. Nao exceder a
marcagao Max.

Nota: Misturar sempre os alimentos com

liquido suficiente. Dessa forma obtém-se

um melhor resultado. N&o exceder a

marcagéo Vacuum Max ao adicionar

ingredientes que produzem espuma como
leite ou lacticinios.

10. Colocar a tampa e pressionar bem. Ter
atencao ao entalhe na pega.

Nota: S¢ é possivel colocar a tampa nesta

posigéo.

11. Fechar a tampa de bloqueio e premir
para baixo até prender.

12. Ligar a ficha a tomada.
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Nota: O liquidificador sé pode ser utilizado

se 0s pontos seguintes forem cumpridos.

— O adaptador da lamina e a tampa tém

de estar fixados corretamente ao copo

misturador.

O copo misturador tem de estar fixado

corretamente ao aparelho base.

— Atampa de bloqueio tem de estar
completamente fechada.

Utilizacao

Nota: A tabela M apresenta exemplos

de utilizagao do liquidificador. O

processamento pode ser efetuado com um

programa automatico ou manualmente com

os passos individuais (1, 2, 3).

Informagoes sobre a utilizagao:

— Este aparelho ndo é adequado para
fazer maionese.

— Este aparelho ndo é adequado para
cortar e picar alimentos semissolidos
e solidos (salsa, cebola, carne, nozes,
parmesao), mas pode ser utilizado em
combinagado com liquidos. =» Tabela [

— Este aparelho ndo é adequado para
fazer cremes para barrar de frutos
secos (creme de avelas, Nutella, ...).

Misturar com o programa
automatico

=> Sequéncia de imagens

1. Colocar o seletor rotativo na posigéo 0.
Ligar o aparelho com o bot&o (D. Todos
os indicadores piscam brevemente uma
Unica vez e ouve-se um sinal sonoro
breve. O botao (I) acende-se.

2. Premir o botdo Auto. Os simbolos Y€ e
% acendem-se.

3. Abomba de vacuo aspira o ar do copo
misturador. Os LEDs da indicagao
de funcionamento acendem-se
progressivamente.

Nota: Se o vacuo predefinido nao for

atingido, o simbolo [Il] acende-se e

ouvem-se 2 sinais sonoros breves.

=> “Ajuda em caso de anomalia” ver

pagina 167



4. Aindicagao de funcionamento
acende-se até metade. O vacuo
predefinido foi atingido.

5. O liquidificador inicia automaticamente o
processamento e mistura os ingredien-
tes com um ritmo vibrante. A segunda
metade da indicagdo de funcionamento
acende-se progressivamente.

6. O copo misturador termina o
processamento automaticamente.
Aguardar até o aparelho parar.

7. Desligar o aparelho com o botédo (D.
Retirar a ficha da tomada.

8. Abrir completamente a tampa de
bloqueio.

9. Rodar o copo misturador em sentido
contrario ao dos ponteiros do reldgio e
desmonta-lo.

10. Pegar no fecho de vacuo numa
extremidade e depois puxar para cima.
Para poder retirar a tampa, é necessario
que entre ar suficiente no interior do
copo misturador.

11. Puxar a tampa pela presilha e retirar.

12. Passar o produto misturado para outro
recipiente.

m Limpar todos os componentes.
=> “Limpeza e manutengdo” ver
pagina 164

Nota: Para manter a frescura

dos alimentos, passa-los, apos o

processamento, para a garrafa de

transporte ou para o recipiente de
armazenamento e aplicar vacuo
novamente. =» “Armazenamento sob

vacuo” ver pagina 162

Funcao vacuo com mistura
manual

= Sequéncia de imagens 1]

1. Colocar o seletor rotativo na posigéo 0.
Ligar o aparelho com o botdo (. Todos
os indicadores piscam brevemente uma
unica vez e ouve-se um sinal sonoro
breve. O botédo () acende-se.

2. Premir o botdo Vacuum. O simbolo 3¢
acende-se.

Utilizagao pt

3. Abomba de vacuo aspira o ar do copo
misturador. Os LEDs da indicagéo
de funcionamento acendem-se
progressivamente.

Nota: Se o vacuo predefinido n&o for

atingido, o simbolo [Il] acende-se e

ouvem-se 2 sinais sonoros breves.

=> “Ajuda em caso de anomalia” ver

pagina 167

4. Todos os LEDs da indicagéo de
funcionamento se acendem. O vacuo
predefinido foi atingido.

5. Colocar o seletor rotativo na posi¢ao
pretendida ou em Pulse. Quanto mais
elevada for a velocidade, mais LEDs
da indicagao de funcionamento se
acendem.

6. Processar os ingredientes até obter a
consisténcia pretendida.

7. Colocar o seletor rotativo na posigao 0.
Aguardar até o aparelho parar.

m Desligar o aparelho com o bot&o (D.
Retirar a ficha da tomada.

m Realizar os passos conforme descrito
a partir do passo 8. =» “Misturar com o
programa automatico” ver pagina 160

Utilizar a fungao Pulse

m Rodar o seletor rotativo em sentido
contrario ao dos ponteiros do relégio
para a posicédo Pulse e manter nessa
posigao.

m O aparelho funciona a velocidade
maxima enquanto o seletor rotativo for
mantido nesta posigao.

m Soltar o seletor rotativo.

Misturar sem fungao vacuo
Preparar o misturador conforme
anteriormente descrito. =» “Preparagdo” ver
pagina 159

= Sequéncia de imagens [d

1. Colocar o seletor rotativo na posigéo 0.
Ligar o aparelho com o botéo (D.

2. Colocar o seletor rotativo na posicao
pretendida ou em Pulse. O simbolo %
acende-se. Quanto mais elevada for a
velocidade, mais LEDs da indicagao de
funcionamento se acendem.
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pt Armazenamento sob vacuo

Nota: Durante o processamento dos

alimentos, mantenha o liquidificador firme

colocando uma méao na tampa de bloqueio.

3. Processar os ingredientes até obter a
consisténcia pretendida.

4. Colocar o seletor rotativo na posigao 0.
Aguardar até o aparelho parar.

5. Desligar o aparelho com o botédo (D.
Retirar a ficha da tomada.

6. Abrir completamente a tampa de
bloqueio.

7. Rodar o copo misturador em sentido
contrario ao dos ponteiros do reldgio e
desmonta-lo.

8. Puxar a tampa pela presilha e retirar.
Passar o produto misturado para outro
recipiente.

m Limpar todos os componentes.
=> ‘| impeza e manutengdo” ver
pagina 164

Fazer gelo picado

Preparar o misturador conforme

anteriormente descrito e adicionar cubos

de gelo. =» “Preparagdo” ver pagina 159

m Colocar o seletor rotativo na posigéo 0.
Ligar o aparelho com o bot&o (D.

m Premir o botéo Ice. O simbolo %
acende-se.

m O liquidificador inicia automaticamente
0 processamento e tritura os cubos
de gelo com um ritmo vibrante. Os
LEDs da indicagao de funcionamento
acendem-se progressivamente.

m O copo misturador termina o
processamento automaticamente.
Aguardar até o aparelho parar.

m Desligar o aparelho com o botdo (D.
Retirar a ficha da tomada.

m Realizar os passos conforme descrito
a partir do passo 8. =» “Misturar com o
programa automatico” ver pagina 160
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Armazenamento sob vacuo

E possivel aplicar vacuo com o copo
misturador na garrafa de transporte, no
recipiente de armazenamento e no saco
para vacuo com fecho de correr, de modo
a prolongar a frescura e a conservagao dos
alimentos guardados.

/\ Atengio!

— Afuncao vacuo néo possui um efeito
antibacteriano.

— Guardar os alimentos sob vacuo no
frigorifico e verificar regularmente a
respetiva frescural!

— O armazenamento em vacuo nao
substitui 0 armazenamento dos
alimentos no frigorifico ou congelador.

— Deixar sempre os alimentos
arrefecerem antes da criagdo de vacuo.

Criar vacuo na garrafa de
transporte ou recipiente de
armazenamento

= Sequéncia de imagens [d

1. Adicionar os alimentos preparados ou
confecionados no recipiente desejado.

2. Garrafa de transporte: Colocar a
tampa com tampa para beber e fechar
firmemente. Abrir a tampa.

3. Recipiente: Colocar a tampa e fechar
firmemente. Regular a data com os dois
anéis.

4. Abrir completamente a tampa de
bloqueio.

5. Montar a mangueira de vacuo na
valvula de vacuo.

6. Fechar a tampa de bloqueio. Montar a
mangueira na garrafa de transporte ou
na tampa do recipiente.

7. Colocar o seletor rotativo na posigao 0.
Ligar o aparelho com o botéo (1.

8. Premir o botdo Vacuum.

9. Abomba de vacuo aspira o ar do
recipiente. O simbolo )¢ acende-se. Os
LEDs da indicagédo de funcionamento
acendem-se progressivamente.



Nota: Se o vacuo predefinido nao for
atingido, o simbolo [ILll acende-se e
ouvem-se 2 sinais sonoros breves.

=» “Ajuda em caso de anomalia” ver

pagina 167

10. Todos os LEDs da indicagéo de
funcionamento se acendem. O vacuo
predefinido foi atingido.

11. Desligar o aparelho com o botdo (D.
Retirar a ficha da tomada.

12. Retirar a mangueira da garrafa de
transporte ou do recipiente. Segurar na
tampa de bloqueio e retirar a mangueira
da valvula de vacuo.

Criar vacuo no saco com fecho
de correr

= Sequéncia de imagens [il
1. Introduzir os alimentos no saco.

Nota: n&o encher excessivamente o saco.
A area do fecho de vacuo tem de ser
mantida limpa. E necessario um cuidado
especial ao criar vacuo de alimentos
suculentos, humidos ou marinados.

2. Colocar o saco numa superficie plana.
Pressionar ligeiramente o ar para fora
do saco e fechar firmemente o fecho de
correr em todo o comprimento.

Nota: ao criar vacuo de alimentos
suculentos, himidos ou marinados, deixar
0 saco para vacuo com fecho de correr
ficar pendurado para baixo na bancada

de trabalho. O fecho de vacuo tem de se
encontrar na parte superior da bancada de
trabalho. =» Fig. Il

Importante!

— O conteldo ndo pode ultrapassar a
linha de marcagéo max.

— Os dois elementos de vedacao e a area
para além da linha de marcagao max
tém de estar limpos.

— Nao é possivel gerar vacuo se o fecho
de correr n&o estiver limpo e totalmente
fechado.

3. Abrir completamente a tampa de
blogueio.

4. Montar a mangueira de vacuo na
véalvula de vacuo.

Armazenamento sob vacuo pt

5. Fechar a tampa de bloqueio.

6. Pressionar e segurar a ligagdo da
mangueira de vacuo no fecho de vacuo
do saco.

7. Colocar o seletor rotativo na posigao 0.
Ligar o aparelho com o botédo (D.

8. Premir o botdo Vacuum.

9. Abomba de vacuo aspira o ar do
saco. O simbolo Y€ acende-se. Os
LEDs da indicagéao de funcionamento
acendem-se progressivamente.

Nota: Se o vacuo predefinido n&o for

atingido, o simbolo [Il] acende-se e

ouvem-se 2 sinais sonoros breves.

=> “Ajuda em caso de anomalia” ver

pagina 167

10. Todos os LEDs da indicagao de
funcionamento se acendem. O vacuo
predefinido foi atingido.

11. Desligar o aparelho com o botao (1.
Retirar a ficha da tomada.

12. Retirar a ligacdo da mangueira de vacuo
do saco. Segurar na tampa de bloqueio
e retirar a mangueira da valvula de
vacuo.

Abrir o recipiente, a garrafa de
transporte ou o saco com fecho
de correr

= Fig @

m Para abrir o recipiente, pegar no fecho
de vacuo numa extremidade e puxar
para cima. E necessario que entre ar
suficiente no recipiente.

m Retirar a tampa.

m Desenroscar o fecho para beber para
abrir a garrafa de transporte.

m Para abrir o saco, afastar os dois lados
do fecho de correr e abrir totalmente.

m  ApOs a utilizagado, os sacos para
vacuo com fecho de correr tém de ser
cuidadosamente limpos e totalmente
SEecos.
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pt Limpeza e manutengéao

Limpeza e manutencao

O aparelho e as pegas utilizadas tém de ser
bem limpos apos cada utilizagao.

/\ Perigo de choque elétrico!

— Antes da limpeza, desligar a ficha da
tomada.

— Nunca mergulhar o aparelho base em
liquidos nem lava-lo na maquina de
lavar loica.

— Nao utilizar aparelhos de limpeza a
vapor.

/\ Perigo de ferimentos!

N&o tocar na lamina de mistura com as

maos desprotegidas. Utilizar uma escova.

Atencgéo!

— N&ao utilizar detergentes que contenham
alcool ou alcool etilico.

— Nao utilizar objetos cortantes,
pontiagudos ou metalicos.

— N&o utilizar panos ou detergentes
abrasivos.

Notas:

— Limpar as pegas imediatamente apos
a sua utilizagdo. Assim, os residuos
ndo secam e o plastico ndo € atacado
(p. ex., através de 6leos destilados
existentes nos condimentos).

— Ao preparar, p. ex., cenoura, podem
surgir manchas nos componentes de
plastico, que podem ser eliminadas com
algumas gotas de 6leo alimentar.

Para saber como lavar cada uma das
pecas, consultar a figura [.

Utilizar o programa de limpeza

Para pré-limpeza facil e rapida.

m Colocar o copo misturador vazio no
aparelho.

m Adicionar 0,25 | de agua quente e
2 pingos de detergente.

Atencao!

A quantidade indicada de 0,25 | ndo deve

ser ultrapassada.

m Colocar a tampa e pressionar bem.

m Fechar a tampa de bloqueio e premir
para baixo até prender.
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m Colocar o seletor rotativo na posigéo 0.
Ligar o aparelho com o botéo (D.
Premir o botao Clean. O simbolo (¢
acende-se. Os LEDs da indicagao
de funcionamento acendem-se
progressivamente.

m O aparelho executa a pré-limpeza
automatica, incluindo uma breve
fase de criagdo de vacuo, no inicio
do programa. O programa termina
automaticamente.

m Desligar o aparelho com o bot&o (D.
Retirar a ficha da tomada.

m Retirar o copo misturador com a tampa.

m Pegar no fecho de vacuo numa
extremidade e depois puxar para cima.
Para poder retirar a tampa, é necessario
que entre ar suficiente no interior do
copo misturador.

m Lavar muito bem as pecas e, se
necessario, voltar a limpar.

m Para limpar mais facilmente o copo
misturador, retirar a cobertura da pega
e recolocar apds a secagem.

m Os sacos para vacuo com fecho de
correr que sao reutilizados, tém de ser
cuidadosamente limpos e totalmente
secos. Os sacos que foram utilizados
para o armazenamento de carne, peixe
ou carne de ave cruas nao devem ser
reutilizados.

m Limpar o aparelho base.

Retirar o adaptador da lamina

=> Sequéncia de imagens

1. Retirar a tampa. Virar o copo
misturador.

2. Colocar a tampa no adaptador da
lamina.

3. Rodar a tampa no sentido contrario ao
dos ponteiros do reldgio e desmonta-la.

4. Retirar 0 adaptador da lamina.

Retirar a valvula de vacuo

= Sequéncia de imagens [{

E possivel retirar a valvula de vacuo para
proceder a limpeza.



1. Rodar a valvula de vacuo no sentido
contrario ao dos ponteiros do reldgio e
desmonta-la.

2. Limpar bem a tampa de bloqueio, os
dois sensores de liquidos, a valvula e o
filtro da valvula.

3. E impreterivel secar bem todas as
pecas.

4. Colocar a valvula conforme indicado.
A marcagéo V¥ aponta para A. Rodar
a valvula no sentido dos ponteiros do
relégio até prender. A marcagao W
aponta para i

Retirar os anéis de ajuste

= Sequéncia de imagens

Os anéis de ajuste na tampa do recipiente

de vacuo podem ser retirados para serem

bem limpos.

1. Inserir uma chave de parafusos
pequena numa das duas ranhuras
do anel de seguranca e retirar o anel
elevando-o cuidadosamente com uma
ligeira presséao.

2. Retirar o anel de seguranga e os anéis
de ajuste conforme indicado. Limpar
bem e secar todas as pecas.

3. Inserir os anéis de ajuste pela
sequéncia indicada. Inserir o0 anel de
seguranga com uma ligeira pressao até
encaixar.

Acessorios

Os acessorios e as pegas de substituicao
podem ser adquiridos no comércio e
através dos Servigos de Assisténcia
Técnica. Uma vez que a gama de produtos
é constantemente desenvolvida, poderao
estar disponiveis outros acessorios nao
apresentados nesta documentagéo. Para
consultar a oferta de acessorios atual, visite
0 nosso site www.bosch-home.com.

Acessorios pt

Acessorios

MMZVOBT1 Garrafa de transporte
0,51)

MMZV0SBO0 1 recipiente (0,75 1)

MMZV0SB1 1 recipiente (1,5 1)

MMZV0SB2 2 recipientes
(0,751e1,51)

MSZVOFB1 10 sacos pequenos, 1,2 |

MSZVOFB3 10 sacos grandes, 3,8 |

Sistemas de seguranga

Protecao de ligagao/sistema

automatico de corte

S6 é possivel utilizar o aparelho com o
copo misturador, se o copo com tampa tiver
sido corretamente colocado e a tampa de
bloqueio estiver completa e corretamente
fechada. O aparelho desliga-se
automaticamente se a tampa de bloqueio
for aberta durante a utilizagao.

Protecao contra liquidos

O fecho de vacuo possui dois sensores
de liquidos. Se entrar liquido na unidade
de vacuo, a bomba de vacuo desliga-se
automaticamente. =» “Ajuda em caso de
anomalia” ver pagina 167

Protecao contra sobrecarga

O motor desliga-se automaticamente em
caso de sobreaquecimento. =» “Ajuda em
caso de anomalia” ver pagina 167

Nota: Se a protegao contra sobrecarga
for ativada pode sentir-se um ligeiro odor
estranho. Isto ndo é uma indicagao de
anomalia.
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Receitas

Notas:

— Na tabela M encontra outros exemplos
de utilizagdo. O processamento pode
ser efetuado com um programa auto-
matico ou manualmente com os passos
individuais (1, 2, 3).

— Antes do processamento, lavar e cortar
em pedacos pequenos os alimentos.
Remover as partes duras como carogos
e casca.

— As receitas e os exemplos de utilizagéo
também podem ser preparados sem
0 programa automatico. Para tal,
aumentar a velocidade de min para max
com o seletor rotativo e misturar todos
os ingredientes até obter a consisténcia
pretendida.

Smoothie de morangos e hortela

— 650 g de morangos

— 6 ramos de hortela

— 300 ml de sumo de maca

— 100 ml de agua

m Lave os morangos, retire o pé e
corte-os ao meio. Lave a hortel,
sacuda-a para secar e ripe as folhas.

m Deite todos os ingredientes no copo
misturador. Coloque a tampa. Feche a
tampa de bloqueio e prima firmemente.

m Prima o botdo Auto. O programa
automatico aplica vacuo no copo
misturador e mistura automaticamente
todos os ingredientes.

m O programa automatico termina a prepa-
racéo automaticamente. Deite 0 smoo-
thie pronto em quatro copos e sirva.

Dica: Dependendo do grau de maturagéo

dos morangos, também é possivel usar

sumos de fruta ligeiramente adocicados ou
agua de coco sem agucar, para misturar
com o smoothie.

Smoothie de ananas e manga
— 300 g de ananas descascado

— 1/2 manga

— 150 ml de agua de coco fria

— 150 g de cubos de gelo

— 1 banana
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m Corte a polpa do ananas em cubos
pequenos. Descasque a manga. Retire
a polpa do carogo e, depois, corte
em pequenos pedacos. Descasque a
banana e corte em cubos.

m Deite todos os ingredientes no copo
misturador. Coloque a tampa. Feche a
tampa de bloqueio e prima firmemente.

m Prima o botdo Auto. O programa
automatico aplica vacuo no copo
misturador e mistura automaticamente
todos os ingredientes.

m O programa automatico termina a
preparagéo automaticamente. Deite
0 smoothie pronto em quatro copos e
servir.

Dica: Especiarias como canela, cardamomo,

noz-moscada ou pimenta ddo um sabor

especial a este smoothie de fruta exaético.

Smoothie verde de quivi

— 1 abacate

— 5 kiwis

— 200 g de espinafres pequenos

— 400 ml de agua

— 4 c. sopa de xarope de acer

m Lave os espinafres, deixe escorrer
e pique em pedagos grandes. Corte
0 abacate ao meio, retire o carogo
e recolha a polpa com uma colher.
Descasque os kiwis e corte em cubos.

m Deite todos os ingredientes no copo
misturador. Coloque a tampa. Feche a
tampa de bloqueio e prima firmemente.

m Prima o botdo Auto. O programa
automatico aplica vacuo no copo
misturador e mistura automaticamente
todos os ingredientes.

m O programa automatico termina a
preparagao automaticamente. Deite
0 smoothie pronto em quatro copos e
sirva.

Dica: Sirva o smoothie sobre gelo picado.



Eliminagao do aparelho pt

Eliminagao do aparelho

Eliminar a embalagem de forma
E ecologica. Este aparelho esta

mmm  marcado em conformidade com a
Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos
e electrénicos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).

A directiva estabelece o quadro para
a criagao de um sistema de recolha

e valorizacao dos equipamentos
usados valido em todos os Estados
Membros da Unido Europeia.
Contactar o revendedor especializado
para mais informagoes.

Garantia

Para este aparelho vigoram as condi¢bes
de garantia publicadas pelo nosso repre-
sentante no pais em que o mesmo for
adquirido. O representante onde comprou

o aparelho podera dar-lhe mais pormenores
sobre este assunto. Para a prestagéo de
qualquer servico dentro da garantia é,

no entanto, necessaria a apresentagéo do
documento de compra do aparelho.

Salvo alteragdes técnicas.

Ajuda em caso de anomalia

Na seguinte tabela encontra solu¢des para problemas ou anomalias que pode resolver
facilmente sozinho. Se néo for possivel eliminar uma anomalia, deve dirigir-se aos

Servigos de Assisténcia Técnica.

Problema Causapossivel __|Solugso

O aparelho néo liga
ou desliga durante
o funcionamento.

O simbolo
acende-se.

O copo misturador
néo esta colocado
corretamente ou
desapertou-se.

A tampa de bloqueio
nao esta fechada
corretamente.

A bomba de vacuo
funciona, mas o
vacuo predefinido
nao é atingido.

vacuo estao sujos ou
danificados.

A tampa foi mal

O simbolo colocada ou nédo
acende-se e esta completamente

ouvem-se 2 sinais
sonoros breves.

colocada.

A tampa de bloqueio
nao esta fechada
corretamente.

A vedacgao do
adaptador da lamina

esta suja ou danificada.

O adaptador da lamina
foi mal colocado ou ndo

esta completamente
colocado.

A tampa ou o fecho de

Colocar corretamente o copo misturador
e a tampa.

Premir a tampa de bloqueio
completamente para baixo.

m Desligar o aparelho.

Verificar se a tampa, o fecho de

vacuo e a vedagao do adaptador da

lamina apresentam danos.

m Limpar e secar bem e colocar
novamente.

m Rodar o adaptador da Iamina no
copo misturador no sentido dos
ponteiros do reldgio até prender.
Prestar atengdo a marcagao.

m Colocar a tampa corretamente e
pressionar bem. Ter atengéo ao
entalhe na pega.

Premir a tampa de bloqueio
completamente para baixo.
Ligar o aparelho e tentar novamente.

167



pt Ajuda em caso de anomalia

Problema Causa possivel Solugao

Liquidos na unidade de Desmontar a valvula de vacuo. Limpar e

A bomba de
vacuo nao liga ou
desliga durante

o funcionamento.
O simbolo
acende-se.

O aparelho néo liga
ou desliga durante o
funcionamento.

Nao é possivel criar
VAcuo no saco para
vacuo com fecho de
correr.

O vacuo nao perma-
nece no saco para
vacuo com fecho de
correr.

168

vacuo

Quantidade maxima
excedida

A protecao contra
sobrecarga foi ativada.

O fecho de correr nédo

esta totalmente fechado.

O fecho de correr ou
o fecho de vacuo esta
sujo ou danificado.

O saco para vacuo com

fecho de correr tem
defeito.

As partes agugadas no

produto a colocar em
vacuo (p. ex. 0ssos)
podem fazer buracos.

secar bem a valvula de vacuo e a tampa

de bloqueio.

Ao adicionar, ndo exceder a respetiva

marcagdo Max no copo misturador, em

fungéo do produto misturado.

m Colocar o seletor rotativo na posigéao
0. Aguardar até o aparelho parar.

m Desligar o aparelho com o bot&o (.
Retirar a ficha da tomada.

m Deixar arrefecer o aparelho aprox.
15-20 minutos e voltar a liga-lo.

m Se o aparelho ndo arrancar, deixa-lo
arrefecer mais um pouco e tentar
novamente mais tarde.

m Fechar firmemente o fecho de correr
em todo o comprimento.

m Verificar se os elementos de vedagéo
estdo limpos.

m Limpar bem e deixar secar ao ar.
=> ‘L impeza e manutengdo” ver
pagina 164

m Verificar se o saco para vacuo com
fecho de correr esta danificado. Se
estiver danificado, utilizar outro saco
para vacuo com fecho de correr.
=> “Acessorios” ver pagina 165

m Se as arestas agugadas no produto a
colocar em vacuo tiverem provocado
danos, posicionar as arestas
agucadas no saco para vacuo com
fecho de correr, de modo a que
a parede do saco ndo possa ser
danificada pelas mesmas.



Xprion cUP@WVA e TOV OKOTTO TTPOOPICHOU el

XpRon cUN@EWVA JE TOV OKOTTO TTPOOPICHOU

AuTr n ouokeur TTpoopieTal HAVo YIa OIKIOKA XPAoN Kal yid OIKIOKO
TEPIBAANOV. XpNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUR JOVO YIA TTOOOTNTEG

Kl XpOVOUG ETTECEPYATiag OUVABEIS yia TNV OIKIoK Xpron. Mnv
UTTEPPEITE TIG ETTITPETITEG PEYIOTEG TTOOOTNTEG.

AuUTR N ouoKeun gival KATAAANAN yia TNV avaueign uypwy (ououl,
TTOTWV, ...), YIQ TNV TTOATOTTOINCTN (E0TWV KAl KPUWV QaynTwy Kai
yIQ TOV TEPAXIOUO KATEWUYPEVWY @POoUTWYV A TTayokUBwv. AuTr n
OUOKEUN gival KATAAANAN yIa TRV TTapaywyr KEVOU yia €TTEEEPYATia
 ammoBnikeucon. H ocuokeur dgv ETTITPETTETAI VA XPNOIUOTIOINBEI yia
TNV ETTECEPYQTIA AAAWY OUCIWV I AVTIKEIMEVWV.

XPNOIUOTTOIEITE TN CUCKEUN JOVO O€ ECWTEPIKOUG XWPOUGS, OE
Beppokpacia dwuaTiou Kal o€ UPOPETPO PEXPI 2000 m TTdvw aTrd
TNV ETTIQAVEIQ TNG BAAQCOCAG.

ZnNMavTIKEG UTTodEigEIG ao@aAgiag

AlaBAOTE TTPOCEKTIKA TIG 0dNYIEG XPAONG, EVEPYAOTE CUPPWVA UE
QUTEG KAl QUAAETE TIG! Z€ TTEPITITWON TTAPAXWPENONG TNG CUOKEUNG
O€ TPITOUG TTPETTEI VO OWOETE Padi KAl AUTEG TIG OONYiEG.

H pn 1ipnon Twv odnyiwv yia Tn CwoTh XpHon TNG CUOKEUNG

QTTOKAEIEI TNV €EUBUVN TOU KATAOKEUAOTA YIa CNUIEG TTOU TUXOV

TTPOKUTITOUV.

AUTA N OUOKEUN PTTOPEI va XpNOoIYOTTOINBEI aTTO ATOUA E

TTEPIOPIOPEVES QUOIKEG, AIOONTAPIES 1] TIVEUUATIKEG IKAVOTNTEG 1] UE

QVETTOPKI) EUTTEIPIO KA/} AVETTAPKEIG YVWOEIG, OTAV ETTITAPOUVTAI

1 €XOUV EVNUEPWOEI OXETIKA YE TNV AOQPAAN XPron TNG OUOKEUNG

Kal £€XOUV KaTavonoel Toug TTBavoug atro TN Xpron TNG CUOKEUNG

KIvOUvoug. Ta TTaudid TTPETTEN va KPATIOUVTAl JAKPIA OTTO TN

OUOKEUN Kal TO NAEKTPIKO KOAWDIO OUVOEDNG Kal OEV ETTITPETTETAI VO

XEIPIOTOUV TN OUOKEUN. Ta TTaIdIA dev ETITPETTETAI VA TTAICOUV HE TN

ouokeur. O KaBapIoPog Kal N ouvTiPENon XPnoTn Ogv eTITPETTETAI

va ekTeAOUVTAI OTTO TTaIOId.

A Kivduvog nAektpotrAnsiag kai Kivduvog Trupkayidg!

m 2UVOEETE KAl AEITOUPYEITE TN CUOKEUR JOVO CUUPWVA UE TA
oToIXEia oTnV Tvakida TUTToU. XpNOIUOTTIOIEITE TN CUOKEUN UOVO,
OTaV TO NAEKTPIKO KAAWDIO KAl N cUOKeun Ogv TTapoucialouv
Kapia ¢nuia. ETTIOKEUEG OTN CUOKEUN, OTTWG TT.X. AAAayN
EVOG KOTEOTPAPMEVOU KAOAWDIOU oUvOEONG OTO DIKTUO TOU
PEUPATOG ETTITPETTETAI VA EKTEAOUVTAI JOVO ATTO THV UTTNPETIQ
eCUTTNPETNONG TTEAQTWYV, WOTE VO ATTOPEUYOVTAI OI KivOUVOl.

m Mn ouvO£oETE TTOTE TN OUOKEUN O€ XPOVOODIOKOTITEG I O€
TNAEXEIPICOPEVEG TTPICEG. MMapPAKOAOUBEITE TTAVTOTE TN OUOKEUN)
Katd 1n dlapKela TNG AsiItoupyiag!
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2nUAavTIKEG UTTOOEIEEIC aoPaAeiag

Mnv TOTTOBETEITE TN CUOKEUN TTAVW I KOVTA O€ TTOAU (EOTEG
ETTIQAVEIEG, OTTWG TT.X. TTAAKEG €0TIWV. Mn QEPETE TO NAEKTPIKO
KAAWDIO O€ €TTAPI YE KAUTA QVTIKEIMEVA A PNV TO TPARATE TTAVW
QTTO KOPTEPES OKMEG.

Mn BuBiCeTe TTOTE TN BACIKA CUOKEUA OTO VEPO 1 UNV TNV PBAdleTe
o010 TTAUVTAPIO TIATWV. Mn xpnolyoTroleiTe atuokabapioTh. Mn
XPNOIUOTTOIEITE TN OUOKEUN PE Bpeyuéva XEpIa.

H ouokeun petd atd KABe xpAon, O€ TTEPITITWON Un EMITAPNONG,
TTPIV aTTd TN oUVapPPOoAdYNoN, TNV ATTOCUVAPUOAdYNoN i

TOV KABapIoud Kal O€ TTEPITITWON OPAAUATOG TTPETTEI VO
QTTOCUVOEETAI TTAVTOTE ATTO TO OIKTUO TOU PEUNATOG.

/A Kivduvog Tpaupatiopoy!

Mpiv TNV aAAayn €€apTANATWY i TTPOCAPTANATWY, TA

OTTOIa KIVOUVTAI KATA TN AEITOUPYIA, N CUOKEUN TTPETTEI VA
artrevepyoTroinBei Kal va atroouvoeBei atrd 1o diKTUO Tou
pPEUUATOG.

Mpoooxn Katd Tnv €pyacia Ye KOPTEPA Paxaipia, KATd TO
adeloopa Tou OXEIOU Kal KATA TOV KOBAPIoPO.

Mpiv TNV atrevepyoTToinon: @£0TE TOV TTEPICTPOPIKO ETTIAOYEQ OTO

MeTa TNV aTTEVEPYOTTOINON N Kivnon €CaKOAOUBEI va AsiToupyei
yla Aiyo XpOvo akoun. lMepiyévete Tnv TTARPN aKivATOTToinoN TOu
MNXaviopou Kivnong.

XPNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUN JOVO 0€ TTAPWGS OUvapuUOAOynUEVN
KaraoTaon.

XpnolyoTrolgite To doxeio avapeigng f) 1o doxeio To Go povo pe
QUTHRV TN OUCOKEUN.

A\ Kivduvoc aoguéiag!

Mnv aprivete Ta TTaIdIA va TTaiouv pe Ta UAIKG OuoKeuaaoiag.
KpatdaTe Tn cokoUuAd kevou Zip pakpid amd 1a maidid.
Mnv a@rvete Ta TTaIdIA va TTAICOUV UE OAKOUAEG Kevou Zip.

A Mpoooxn!

Mn BaleTe péoa 010 doxEIO AVANEIENG UYPA KAl TPOPIUA UE
Bepuokpacia Tadvw atrd 60 °C.

MpooéTe va un Bpioketal kavéva £Evo owpa oTo doxeio
QavAapeIEng.

2UVioTaTAl VO PNV QQAVETE TN OUOKEUN TTOTE EVEPYOTTOINUEVN
yIa TTEPICCOTEPO XPOVO, ATTO AUTOV TTOU ATTAITEITAI VIO TNV
emegepyaoia Twv TPOPiNwY. Mn AEITOUPYEITE TN CUOKEUR XWPIG
TPOQIUa (KEVA AcIToupyia).

Mnv uTtepBaiveTe TN PEYIOTN ETTITPETTTH) TTOCOTNTA TTARPWONG.
XPNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN MOVO PE EYKEKPIPEVA, YVNOIA
eCApTNUa Kal TTPOCAPTAMATA.
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2nUAavTIKEG UTTOOEIEEIC aoPaAeiag el

m Mnv aKOUMTIAOETE O€ Kapia TTEPITITWON Ta OTOIXEID
OTEYAVOTIOINONG YE KOPTEPA, AIXUNPA N HETAAAIKA QVTIKEIYEVQ.
m Ta doxeia QUAAENS Kal Ol COKOUAEG KevoU Zip gival KATAANAEGS yia

TTAUVTHPIA TTIATWYV Kal YUYEia.

m 2TOV QOUPVO UIKPOKUHATWY JUTTOPOUV Va (e0TaBOUV TPOPINQ
o€ doxEio ) cakoUAa yia 1o TTOAU 90 deUTEPOAETTTA OE PEYIOTO
900 W. Mpiv Tn Xprion O0ToV (OUPVO WIKPOKUNATWY, APAIPECTE TO
KATTAKI TOU OOXEIOU i avoigTe T COKOUAQ.

m Ta doxeia QUAAENG Kal Ol COKOUAEG KeVOU Zip gival KATAANAEGS yia
Mia TTeploxn Bepuokpaaciag atmmod -18 °C péxpr 85 °C.

m O1 0OKOUAEG, TTOU €XOUV XPNOIKOTTOINBE yia TNV atroBrikeuon
WHOU KPEATOG, WHWYV WAPIWVY I WHWVY TTOUAEPIKWY, OE Ba TTPETTEN

va avaxpnaoluoTroineouy.

m KaBapidete oTTwodATIOTE T OUOKEUN PETG aTTd KABE Xprion N
OTTOTE N OUOKEUN TTAPAMPEIVEI axXPNOIKMOTToINTN VIO JEYOAUTEPO
XPoVIKO diaoTnua. =» «Kabapiouog kai gpovrida» BAETTE oTn

oclida 180

ZuyxopnTipIa yia TNV ayopd Tng véag
oag ouokeung atroé Tov Oiko Bosch.
MepaiTépw TANPOPOPiIEG OXETIKA UE TA
mpoidvTa pag Oa Bpeite oTNV I0TOCEAIdA
HaG.

www.bosch-home.com

2XETIKA WE TN XPron autwy Twv odnylwv
xpRong: MTopeite va avoigete Ta eWQUAAa
auTtou Tou eyxelpidiou odnyiwv. Ekei Ba
Bpeite elIkOvOypaPAOEIG XOPOKTNPIOUEVEG
pe ypdupaTta kal apiBuoug, é1rou yiveTal
OUVEXWG TTOPATIOUTTF) O€ QUTEG TIG 0dNYieg
(T1.X. => Ze1pd eikévwyv ().

Mepiexopeva

Xprion ocUPPWVa YE TOV OKOTTO
TTPOOPITHOU ...t
ZnNUavTIKEG UTTODEIEEIC AOPAAEING...........
1Y/ E= ¥ [To Q¥ o 4 o
Mpiv atrd TNV TTPWTN XPNON....eeeerenes
E¢aptipaTa Kal oToIxeia XeIpIopou........
TTPOETOIMOCTO ...
XPMOT ettt
DUAAEN UTTO KEVO....eeeeeeiiieeee e
KaBapiopdg Kal @PovTida ........ceeeeeennee.
ECOPTAMOTO .o e
SUOTAPATA AOQOAEING weveeeeeeiiiiieae e
SUVTOVEG cteiniiieerireee ettt
ATTOOUPON .ot
AVTIHETWTTION BAABWV i
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Me pia pamé

Me pia paTia

= Eik. [
1 BaOIKA CUOKEUNH/ZWHA HOTEP

co=z+ 00T

c
d
e

Mnyaviopog kivnong
Mapkdapiopya @=—A

2TOIO EKPONG

TuNixTpag kaAwdiou
repéwon kaAwdiou

Média omPIENG (4 TeEpaxia)

ovdada kevou

KAatréTo @payng

KAITT ouyKpdaTnong yia Tov CwARva
KEvoU

AloBnTpES Uypaaiag

BaABida kevou

20UpwTAPI

3 Medio xeipiopou

a
b

>oQ 0 Qo

MARkTpo O (On/Off)

MePIOTPOPIKOG BIOKOTITNG WE ETTIAOY
AeiToupyiag

MAARkTpo Clean

MAAKTpO Ice

MAAKTPO Auto

MAAKTPO Vacuum

Mapkdpioua Pulse

©¢on undév 0

Mapkdpiopa min / max

4 MNedio evdeiewv

a
b

‘Evdeign katdotaong

ZUpBoAa

5 Aoxeio avapei§ng

Q

b
c
d

e

Aoxeio arrd Tritan

KAigoka pe 3 papkapiopata Max
Mapkdpiopa W

Ymodoxn yia TNV TTPOoEgoxT| Tou
KOTTOKIOU

‘EVOETO paxaIpIwv Pe paxaipl

avapeigng

6 Katrdki

a
b

KAgioTpo kevou
Mpoegoxn

7 Aoxeio To Go *

a
b
c
d
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Aoxeio
Katraki méong
KaTtrdki
KAgioTpo kevou

8 Aoxeio @UuAagng (0,75 Aitpa/1,5
AiTpa) *
a MroA
b Katdki
¢ KAeioTpo kevou
d Kpikol pUiBuiong yia nuepopnvia
(nuépalurvag)
9 ZakoUAa kevou Zip *
a KAegioTpo Zip
b popun popkopiopyaTog max
¢ KAegioTpo kevou
10 ZwARvag kevou
a 20vdeon BaABidag kevou
b Zuvdeon oto doxeio

* AvaAoya e TO JOVTEAO

Mpiv a1ré TNV TTPpWTN XPHON
MpoToU va ptropei va xpnaoipoTroinBei n véa
OUOKEUN, TIPETTEI TIPWTA VA LETTAKETOPIOTEI
EVTEAWG, VO KABapPIOTED Kal va eAeyxOEi.
Mpoooxn!

Mn B€oeTe o€ AsiToupyia TTOTE pIO CUOKEUR

TTou €xel BAGRN!

m  AQaip€0TE Tn BACIKI) CUOKEUN] Kal OAG
T €EAPTAMATA OTTO TN CUCKEUATIQ Kal
ATTOPOKPUVETE TA UTTAPXOVTA UAIKA
ouokeuaoiag.

m  EAéyEre OAa Ta e€oprApaTa yia TTANPOTNTA
Kal eupaveic nuiEg. =» Eik.

m [piv amd v TpwTn Xprnon kabapioTe
TIPOOEKTIKA OAQ TO HEPN KAl OTEYVWOTE
T0. = «KaBapiouods kai gpovridar
BAémre atn oghida 180

Y1modeign: Otav 10 véo pitep

xpnoigotroinBei yia TpwTn fj 8eUTEPN Qopd,

pTTopEi va dnuioupynBei pia eAappid E€vn
ooun. Autd dev ival £voeign yia AdBog

AeiToupyia.



ESapTApaTa Kal oToIxEia
XEIPIOHOU

ZUYKPOTNHA KIVNTAPA UPNARS
10XU0g

To pigep eivar e€orAiopévo pe évav KivnTRpa
uYnAnG 1ox00g, TTou KaBIaTd duvaTég PEXPI
kal 37000 aTpo®EG TO AETTTO.

Ailak61rTng ON/OFF (D

Ma TNV evepyoTToinan Kal aTrevePyoTToinan
TNG OUOKEUNG.

Movada Kevou pe KAATTETO
ppayng

To pitep diaBETel pia avTAia Kevou, n oTroia
pTTOpPEi va B€oel To doyeio avapeiEng utrd
KEVO TTpIv atrd Tnv emmeéepyaania. Me autdv
TOV TPOTIO UEIWVETAI N 0&eidwan Twv
TPOQIPWYV KATA TN BIAPKEIQ KAl ETA TV
emegepyaoia. AuTo €xel WG ATTOTEAEOUA
MIO OPOIOYEVH) OUOTAON, QUOIKA XPWHATA
Kal heyaAUTEPO XPOVO dIaTrPNong

NG Brrapivng C kar GAAwv BpeTTTIKWV
OUOCTATIKWY, TA OTToia avTI®POUV HE TO
o&uyoévo. Y116 kevd utropoulv, €TTiong,

va 1eBoUV T0 doxeio To Go kal To doxeio
QUAOENG, TTPOKEINEVOU VO ETTEKTOBET

TO XPOVIKO dIA0TNPA GPETKAdAS Kal
d1aTAPNONG TWV TPOPIUWY TTOU TTEPIEXOUV.
To KAOTTETO @PaYAG €XEl WG OKOTTO TN Béon
Tou doyeEiou avAapeIigng UTTO Kevo.

‘Evdeign kardoTaong Kai

ouUuBoAa

H évdeign katdoTaong deixvel HETW
ToAatTAwv LED Tov xelpokivnta
EMAEYPEVO apIOPS OTPOPWIV ) TV

TPG0d0 TNG dnuioupyiag Kevou A

€VOG TTPOYPAUUATOG QUTONATIGHOU.

‘Ooo peyaAiTepog eival o apiBuog N

600 TTEPIOCOTEPO EXEI TTPOXWPNOEI N
onuioupyia Kevou 1 éva TTpOypaApa, TO0O
mepioodTepeg LED avaBouv. Otav avapouv
OAeg o1 LED, 107€ €x€1 emiTeEuXBEi 0 pEyIoTOg
apIBPSGS OTPOPWV 1) €€l OAOKANPWOEI TO
ETMAEYUEVO TTPOYPANMA. ETTITTAéOV, TO
QWTIOPEVA CUPPBOAD TTAPEXOUV TTEQAITEPW
TTANPOPOPIEG.

E¢aptiuara kal oToixeia xeipioyou el

| EvBeign | Znpooia |

To Tpdypappa Vacuum
EKTEAEITOI.
To kevé dnuioupyeital.

Ta Tpé@IMa avapelyvuovTal

XEIPOKivNTa.

ﬂ @ To Tpoypappa Auto ekTeAgiTal.
To kevo dnuioupyeiTal, ETTEITA

yiveTal autépaTa Peign.

To TTpoypappa lce ekTeAeiTal.

To rpoypappa Clean
EKTEAEITOI.

2@AAPQ OTn OUCKEUNR

=> «Avriuetwrrion BAaBwvy
BAémre otn ogAida 184

ZUuBoAa Kal papKapiopaTa

Maxe0°c  [pogIdorroinon oTo KATTAKI
I/' m  Mnv emegepydleoTe UAIKA

Je Bepuokpaaia Tévw aTTd
&) b%

Mapkdpiopa oo doxeio

v avaueigng yia Tnv TomroBétnan
TOU KOTTOKIOU.

TotroBetroTE TO dOXEIO
._A avAapeigng A Kal o@ite 10 @.
> Mapkdpiopa 610 KAQTTETO
Ppayng.
Mapkdpiopa otn BaARida
v—ﬁ Kevou. ToTroBeTAOTE TN
BaABida kevou W kai opicTe @
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el E¢aptipata kar oToixeia xeipioyou

MepioTpo@IkdGg emmIAoyéag
Ma Tn ouvexn pubuion Tou apIBuou
OTPOPWV TOU Payaipiod avAauEeIEnG.

PuBuioeig
0 ©¢on undév - To pigep dev
AEITOUPYEI.

min  XapnAdTEPOG apIBUGS OTPOPWV

max  YWnASTEPOG apIBUOG OTPOPWV
Pulse YWnAGTEPOG APIBUOS OTPOPWY,

600 O TTEPIOTPOPIKOG ETTIAOYEQG
dlatnpeital o€ auTtrv Tn pUBJIoN.

YTodei§n: Ztnv mePITITwon TTou 0

TTEPIOTPOPIKOG ETTIAOYEQG BEV eival 0T Béon

pNdEv Katd TNV EVEPYOTTOINGN, N GUOKEUR
Oev uTTopei va Asitoupyroel. @€aTe TTPWTA

TOV TTEPIOTPOPIKO €TTIAOYEQ OTN B€0N UNOEV.

MAAKTPa emIAOYAG
TTPOYPAUHATOG

H ouokeun 01a6éTel 4 autduata

TpoypdupaTa. Ta akdAouba TTpoypduuaTta

MTTOPOUV va €TTIAEYOUV:

Mpoypdupata

Auto Autépuartn diadikacia
avAPEIENG UTTO KEVO

Vacuum MNa TTapaywyr] kevou (yia
doxeio avaueigng, doxeio To
Go, oakoUAa kevou Zip Kai

doxeio eUAagNg)
Clean Mpoéypappa kabBapiopuol
Ice MNa BpuppaTiopévo Trayo

Ymodeigeig:

— T va xpnaoiyotroin®ei To TTpdypauua,
O TTEPIOTPOPIKOG ETTIANOYEAG TTPETTEI VO
Bpioketal otn B€on Pndév.

— Méow Tng Kivnong Tou TTEPIOTPOPIKOU
emAoyéa Katd Tn xpron Twv Auto,
Clean 1 Ice diakoTITETAN TO EKACTOTE
TTPOYPANMQ.

— Mg 10 TTdTNUA EVOG AGANOU TTARKTPOU

€MAOYAG TTPOYPAPUATOG, DIGKOTITETAI TO

TPEXOV TTPOYPANMA.
— Mg 10 gUvTOpO TTATNUA EVOG GAAOU
TIANKTPOU €TTIAOYNG TTPOYPAUATOG,

OloKOTITETAI £va TTPOYPANMA. Me éva ek

vEOU OUVTOMO TTATNUA ETTAVEKKIVEITAL.
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— Mg mapareTapévo Tatnua (Trep.
2 deuTepoAeTTTa) TwV Vacuum rj Auto
OIOKOTITETAI TO EKACTOTE TTPOYPAMMA. [a
va EEKIVAOETE €K VEOU TO TTPOYPOMUA,
OTTEVEPYOTTOINOTE KOI EVEPYOTTOINOTE
gava mn ouokeur).

Aoyeio avdpeigng

MNa v ereepyaaia péxpr kai 1,5 Airpou

TPOoYiuwyv. To doyeio avaueigng eivar atrd

Tritan. To Tritan €ival éva ao@aAég atrd

Bpalon, dyeuaTo Kol GO0 CUVOETIKO UAIKO.

Mpoooxn!

— Mn Bddete péoa uypd Kal TIPOPIYA PE
Bepuokpaaia TTavw arré 60 °C.

—  Mnv avapelyvUeTe OTEPEQ TPOPIUA XWPIG
TNV TTPOCONKN ETTAPKWY UYPWV.

— Avopgigte TpOQIpa OE HopPr) oKOVNG (TT.X.
{axapn axvn, okOvn KOKAo, GPUYaVvICPEVN
ooyia, aAelpl, TIPWTEIVN O€ HopePn
OKOVNG) ME APKETO UYPO 1 TTPIV aTTd TNV
avapeign diaAloTe Ta TTAPWG o€ uypPo.

Katd tnv TAfNpwon Tneeite Pe TIg €EN1G TINEG

Kol AauBAveTe UTTOWN TO JOPKAPIOUATA GTO

doxeio avapeigng.

MéyioTeg TTOOOTNTEG EMESEPYATiQG

=> Max 10 TTOAU 1,5

Yypd Aitpa

=»>  Vacuum Max TO TTOAU
Milk & Products 1,0 Aitpo

YAIK& 110U dnuioupyouv

appo, OTTWG YAAa Kai

TTPOIOVTA YAAAKTOG Yadi JE

GAAQ UAIKG

=> Vacuum Max TO TIOAU
Milk 0,75 Aitpa

YAIK& TT0U dnuioupyouv
appPo, 6TTWG YAAa Kal
TTPOIOVTA YAAAKTOG



Aoxeio To Go kai doxeio @UAAgng

MNa atmmoBrikeuon TPOPiwY UTTO KEVO.

Moo. ava @AITgavi

Aoxeio To Go * 0,5 Aitpa
Aoxegio, pikpod * 0,75 Aitpa
Aoxeio, peyaho * 1,5 Aitpo

* Av@hoya e 1o povTéAo = «Eéaprriuara»
BAérre atn oeAida 181

Katrdki pe KA€ioTpo KevoU

MNa epunTIKO OPPAyIcUa Tou doxeiou
avdueigng, Tou doxeiou To Go kal Tou
doxeiou UAagNG. MNa va apaipeéaeTe Eva
KOTTAKI O€ TTEPITITWAON KEVOU, TTIACTE

TIPWTA TO KAEIOTPO KEVOU OTO £va AKPO

Kal TpaBAgTe To TTpog Ta TTavw. Na va
MTTOPETETE VA OQPAIPECETE TO KATTAKI, TTPETTEI
va QTACEl ETTAPKNG AEPAG OTO ECWTEPIKO.
Ta katrdkia Tou doxeiou QUAAENG PEpouv
€vOeIEn nuepopnviag. Me TrepIoTpOPA TWV
OUO daKTUAIWY PTTOPEi va puBuIaTei N nuépa
KQl O Uvag TOTToB£TNONG TWV TPOPIHWV.

ZakoUAa kevou Zip

MNa tn @UAagN TpoYipwyv UTTd KEVO, yia va
€TTEKTOBEI TO XPOVIKO dIAOTNUA PPETKAdAG
Kal d1aTAPNONG TWV TPOPINWV TTOU
TTEPIEXOUV, VIO VO TA JAPIVAPETE 1) yIa TNV
TIPOETOIUACIA TWV TPOPIUWY YIa PJayeipepa
Sous-vide.

XpnOoIYOTIOIEITE HOVO YVIOIEG OAKOUAEG
Kevou Zip Tng Bosch.

Mayeipepa Sous-vide (couivr)

Mayeipepa Sous-vide onuaivel

MOYEIPEPA «OE KEVO AEPOGH UTTO XAUNAEG

BepuoKpaaieg.

A\ Kivduvog yia Tnv uyeial

Katd Tnv TTapaoKeur] TPO@INWY yida TO

Mayeipepa Sous-vide, TTpéTTel va TnpnBouv

TTavToTE OTTWOBOATTOTE Ol AKOAOUBEG

UTTOBEICEIG XPrIONG KAl UYIEIVAG:

m  XpnoIYoTToIEiTE HOVO PPECKA TPOPIUA
apioTng Kal atroAUTWG dyoyng
TTo16TNTAG.

m  [TAUveTE KOl ATTOAUPAVETE Ta XEPIA.
XpNOIYOTIOIEITE YAVTIA PIAG XPAONG 1 MIa
TOIUTTIOA payeipéPaTog / TOINTTIOA YKPIA.

E¢aptiuara kal oToixeia xeipioyou el

m [apaokeudleTe Ta euaicOnTa TPOPIUA,
OTTWG TT.X. TTOUAEPIKA, auyd Kal Wapl Je
101aiTEPN TTPOCOXI).

m  [1AéveTe Kal / ) ATTOPAOIWVETE TO
Aaxavikd Kai Ta poUTa TTAVTOTE KOAQ.

m  Kpatdre Tig TMIQAVEIESG KAl TIG OAVIOEG
KOTTNG TTAVTOTE KABAPES. XPNOIPOTTOIEITE
yia SI0QOPETIKA €idN TPOPINWV
OIAPOPETIKEG CAVIOEG KOTTAG.

m AlaTnprioTe TNV WUKTIKN aAucida.
AlakdWTE TNV WUKTIKA aAucida poévo yia
Aiyo yIia TNV TTPOETOINACIA TWV TPOYINWV
Kal a1roBnKeUOTE TO OPPAYIOUEVA OE
KEVO AEPOG aynTa OTN CUVEXEID {avda
OTO Wuyeio, TTpoToU EEKIVATETE PE TN
dladikaaia Tou YayEIpEPOTOG.

m  Ta @ayntd gival KaTdAAnAa povo yia Tnv
dueon karavédAwaon. Metd tn diadikaoia
MOYEIPEUATOG KATAVOAWDOTE APECTWGS TA
@aynTa Kal unv Ta ammobnkeloete dAAo,
ouTe 01O Yuyeio. Aev gival KATGAANAQ yia
EavaléoTapa.

m  Mn payeipeleTe Ta QayNTA OTIG
OQKOUAEG, OTIG OTTOIEG TA AyopdoaTe
(TT.X. Wap! o€ pepideg). AUTEG OI
O0aKOUAgG B¢V gival KATAAANAEG yia TO
Mayeipepa Sous-vide.

m  TotroBeTeiTe Ta TPOPIYA OTN GAKOUAQ
KaTa TO duvaTOv TO £va diTTAa 0TO GAAO
Kal Ox1 To £va TTavw OTo GAAO.

m  2UVIOTOUUE, va un BuBilete Tn BaABida
OTO VEPO.

MNa eTTayyeAPaTIKA ammoTeAéopaTa KaTé

TO Mayeipeua Sous-vide, cuvioToUUE TO

OupTApI OPPAYIONG O€ KEVO AEPOG TNG

Bosch.

ZuoTAuaTa aoc@aAgiag

H ouokeun d1a6£Tel didgopa cucTAPATA
QO0QOAEIag. = «ZuaTiuara acpaAsiacy
BAérre otn oedida 182
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el MpoeTolpacia

MposTolipacia

A KivSuvog TpaupaTIGHoU
Mn Bdalete Ta xépia 0ag GTO paxaipl
avapeigng. Miavete 1o £€vBETO paxaipiou
HOVO OTO TTAACTIKO PEPOG.

— TotoBetOTE TO PIG OTNV TIPICa TOU
PEUPATOG, aPOU TTPWTA OAOKANpwOoUV
OAEG oI TTPOETOIPATIES YIa TNV Epyaaia
ME TN CUOKEUN Kal TO BOXEIO avAUEIENG
gival owaoTd ToTroBeTNUEVO TTAVW OTN
Baolkr cuokeun.

Mpoooxn!

Mn onkwveTe T0 ouvappoloynuévo pigep

amd Tn Aapn Tou doxeiou avaueigng. MNa 1o

onNKwua aveTte TTAvVTaA TN Baciki ouokeun /

TO GWHMA TOU KIVNTAPA.

=> ZeiIpd sikévwy [E

1. =€TUAIETE TO NAEKTPIKO KAAWDIO OTO
aTrapaiTnTo MAKOG.

ZnuavTiKO: MpooéTe, va TTepvd TO

NAEKTPIKO KOAWDIO pEoa aTrd TNV KOIAGTNTA

TOU KaAWDIOU aTNV KATW TTAEUPA TNG

OUOKEUNG.

2. TomoBeTAOTE TN BACIKA GUCKEUR TTAVW
o€ Pl o1aBepry, opIfOVTIa ETTIPAVEID
epyaciog. AvoitTe TEAEIWG TO KAATTETO
ppayng.

3. TotmoBetroTe TO €VOETO PaxaipioU
ME oTeEyavoTToINTIKG SOKTUAIO, OTTWG
@aiveTal, OTO AVECTPAUUEVO DOXEID
avapeigng.

4. TotmoBeTAOTE TO KATTAKI TOU dOYEIOU
avapeigng aTo £vBeTo paxaipiou.

5. TupioTe 1O £vOETO paxaipioU PEXPI TEPUO
TTPOG TN POPA TWV BEIKTWYV TOU PoAoyIoU
ME TN BonBeia Tou KATTaKIOU.

6. AQaIpéOTE TO KATTAKI.

ZnpavTiko: O1 uTTodoyEG Tou £EvBETOU

paxaipiol TTPETTEI VO EiVal OTPAPUEVEG TTPOG

TIG UTTOO0XEG OTO DOXEIO AVANEIENG.

7. TomoBetraTe 10 doxEio avapEIENng, OTTWG
@aiveral, oTov punxaviopoé kivnong. To
papkapiopa A deixvel Tpog V.

8. TupioTe 10 doxeio avapeigng
Oe€l6oTpOPa PEXPI TEPUA. TO
papkapiopa @ Seiyvel mpog V.
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9. [lpoecToiydoTe Ta TPOPIPA KAl BAATE TO
oTo doxeio avaueigng. Mnv utrepBaiveTe
TO hapkdpiopa Max,

Ymodei§n: AvapelyvUeTe Ta TpO@IUA

TIAVTOTE PE APKETO UYPO. 'ETOI eTTITUYXAVETQI

£va KaAUTePO aTroTéAeopa. Katd Tnv

TIAPWGN UAIKWYV TTou dnuioupyoulv agpo,

OTTWG YAaAa A TTpoidvTa YAAAKTOG, AauBAaveETE

TTAVTA UTTOWN TO papkdpiopa Vacuum Max.

10. ToroB€eTAOTE TO KATIAKI KAl TTIECTE TO
TIPOCEKTIKA. ESW TTPOCELTE TNV EYKOTT)
oTtn AaBn.

Ymodeign: To katrdki uTropei va a@aipedei

MOvo o€ auTtAv TN B€on.

11. Ti€oTe TO KAQTTETO OPAYNG TTPOG TA KATW
Kal TTIECTE TO TTPOG TA KATW PEXPI TEPHA.

12. ZuvdéoTe TO QIg OTNV TIPIda.

Y1odeign: To piCep utropei va

xpnoiygotroinBei pévo érav TAnpouvTal ol

akéAoubeg TTpolTToBETEIG.

— To évBeTo paxaipioU Kal TO KATTAKI
TTPETTEI VA gival ouvoedeéVa CWOTA OTO
doxeio avapeigng.

— To doxeio avapeigng TPETTEl va ivai
OwaoTd ouvdEdEPEVO OTN BATIK
OUOKEUN.

— To KAQTTETO @PaYAG TTPETTEN va gival
EVTEAWG AVOIKTO.

Xpnon
Ymwoédeign: tov mivaka M 6a Bpeite
Tapadeiypara yia Tn XpHon Tou pigep. H
emeepyacia PTropei va TTpayuatoTroindei ye
£Va QUTOPOTO TTPOYPANMA ) XEIPOKiVATA O
EexwpioTd Bruara (1, 2, 3).
MAnpogopieg yia Tn xprion:
— Autn n ouokeun &gv gival KOTAAANAN yia
TNV TTAPACKEUN paylovEélag.
— Autn n ouokeun &gv gival KATAAANAN yia
TO KOWIYO Kal TOV TEMAXIOUO NUICTEPEWV
KOl OTEPEWV TPOPINWYV (HaivVTavOg,
KPEPMUAIa, KpEag, Enpoi KapTToi,
TTapueddva), UTropei va xpnaigoTroinoei
Ouwg o€ ouvduaouo PE Uypa.
= Mivakag M
— AuTti n ouokeun dev gival KATAAANAN
yIO TNV TTAPOOKEUN OAEINPATWV
ENpwv KapPTTWV (KPEUA QOUVTOUKIOU,
Nutella, ...).




Avdpueign pe autépaTto

TPOypapHa

= ZeIpd EIKOVWV

1. ©£0TeE TOV TTEPIOTPOPIKO ETTIAOYEQ
o010 0. EvepyoTToIoTe TN CUOKEUN PE TO
mAfkTPo (D. OAa Ta oToixeia £veIgng
avafBooBrivouv cUVTOUa KAl AKOUYETal
€vag oUVTOUO NXNTIKOG orpa. To
mARkTpo D avépel.

2. MartAoTe 1o TANKTPO Auto. Ta cUuBoAa
)¢ kot S avéaBouv.

3. HavrAia kevou attroppo@d Tov aépa aTTd
10 doxeio avapeigng. O Auyvieg LED
NG €vOEIENG KATAOTAONG AEITOUpYiag
avapouv S1adoxIKA.

Ywodei§n: Ztnv mepiTrTwan TTou dgv

EMTUYXAVETAI N TTPOKABOPIoUEVN

uTToTTiEDN, TOTE avApel To cUBoAO U kai

aKouyovTal 2 oUVTOPd NXNTIKG OHpara.

=> «Avriuetwmon BAaBwvx» BAETe atn

oeAida 184

4. H évdeign katdoTtaong avapel
KaTd 1O AUIoL. ‘Exel emiTeuxBei n
TTPOKaBOopPIoUEVN UTTOTTIEDN.

5. To pigep Eekiva autépata TNV
emegepyaaia Kal avapeyvuel Ta UAIKA
ME 10xupd Babuo. To delTepo YOG TNG
€vdeIENG KATAOTAONG AITOUpPYiag avapel
O1000XIKA.

6. To pigep oAokAnpwvel autdpaTa
TNV emreéepyaaia. MNepipévere TNV
QKIVNTOTTOINGN TNG CUOKEUNG.

7. ATTeEvEPYOTTOINCTE TN CUCKEUN UE TO
TAAKTPO (D). ATTOOUVSEDTE TO @IG.

8. AvoiTe TEAEIWG TO KAQTTETO QPOAYAG.

9. Z1péwrTe TO doxeio avapeIigng
APIOTEPOOTPOPA KOI APAIPEDTE TO.

10.MidoTe TO KAEIOTPO KEVOU OTO €va AKPO
Kal TpapAgTe To TTPOG Ta TTAvW. MNa va
MTTOPECETE VA APAIPETETE TO KATTAKI,
TIPETTEI VA QTACEI ETTAPKAG AEPAG OTO
doxeio avapeigng.

11. TpaBn&Te 1o KATTAKI aTTO TNV TTPOEEOXN
KQl aQaIpETTE TO.

12. AdeIdaTe TO peiypa.

m  KaBapiote 6Aa Ta e€apTAuaTa.
=> «KabBapiouog kai ppovrida» LAETE
ortn oegldida 180

Xpnon el

Ymwodeign: Metd atmo tnv emegepyaaia
TOTTOBETAOTE Ta TPOYIUA oTo doxeio To Go A
oT0 doxeio PUAaENG Eava uTrd Kevo, yia va
dlatnpAoeTe TN PPeakada. =» «duAaén umoé
KEVO» BAETTE 0T O€Aida 178

AgiToupyia KEVOU PE XEIPOKIVNTN

AvAMEIEN

= Zeipd gikovwy Bl

1. ©£oTe TOV TTEPIGTPOPIKO ETTIAOYEQ
oT1o 0. EvepyoTroIfoTe TN CUOKEUN PE TO
mAnkTpo (D. OAa Ta oToIxEia £VOEIENG
avapBoaofrivouv oUVTOUa Kal AKOUYETaI
£€vag oUVTOHO NXNTIKG onua. To
mAfkTpo (D avépel.

2. Tatiote 10 TAAKTPO Vacuum. To
oupBoro 1€ avapel.

3. H avtAia kevou atroppo®d Tov aépa atro
10 doxeio avapeigng. Or Auxvieg LED
NG €vOeIgNG KaTdoTaong AeiIroupyiag
avapouv dIadoxIKA.

Ywodei§n: v mepimTwon mou dev

ETMTUYXAVETAI N TTPOKABOPIoUEVN

uTToTTiean, ToTe avapel To auuBoAo U kai

akouyovTal 2 gUVTONa NXNTIKA orjuara.

=> «Avriuetwmon BAaBwv» BAETe otn

oehida 184

4. OAeg o1 Auyvieg LED 1ng €vdeigng
KaTdaTaong Asitoupyiag avdapouv. ‘Exel
€MITEUXOEi N TTPOKOABOPICUEVN UTTOTTIEDT.

5. ©¢&oTe TOV TTEPIOTPOPIKG BIAKOTITN
otnv €mBupunTh Babuida i Pulse. Oco
uYnAOTEPOG 0 apPIBUOG GTPOPWIV, TOCO
TEPIOOOTEPEG Au)Vieg LED €vdeitng
KaTaoTaoNG AsiToupyiag avapouv.

6. EmeCepyaareite Ta UNIKG TOOO PéXPI Va
€mTeUXOei N emOBUPNTH oUOTOCGN UAIKWV.

7. ©¢oTe ToV TTEPIOTPOPIKG £TTIAOYEQ OTO 0.
Mepipévete TNV akivnToTToinGn TNG
OUOKEUNG.

m  ATTEVEPYOTTOINOTE TN GUOKEUN HE TO
mANKTPo (D). ATTOGUVSEDTE TO QIG.

m  ExteAéoTe Ta BApATA, OTTWG
TEpIypd@ovTal atro 1o 8. =» «Avdaueién
UE auToOuaTo TTPoypauua» BAETTE oTn
oehida 177
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el dUAagn utré kevo

XpARon tng Asitoupyiag TraApou

(Pulse)

B 2TPEYTE TOV TTEPIOTPOPIKO ETTIAOYEQ
aploTepdaTpo@a oTn Béon Pulse kai
KPaTAOTE TOV.

m  Ooco mapapével TaTnuévog o
TTEPIOTPOPIKOG ETTIAOYEAG, N CUOKEUN
AerToupyei aTov péyioTo aplBud
OTPOPWV.

m  ATTeAEUBEPWOTE TOV TTEPICTPOPIKO
eTTIAOYEQ.

Avdpeign xwpig Asitoupyia Kevou

MpoeToiydoTe TO Pigep, OTTWG TTEPIYPAPETAI.

=> «[lpocroiuacia» LAETe otn oeAida 176

= Zeipd eik6évwy 3

1. ©£0TE TOV TTEPIOTPOPIKO ETTIAOYEQ
o010 0. EvepyoTToIoTeE TN OUCKEUN PE TO
ARKTPO (D).

2. O€£oTe TOV TTEPIOTPOPIKO OIOKOTITH OTNV
emBuunTr Badpida A Pulse. To oUupoAo
B avaBel. Ooo uwnAdTEPOC 0 APIBUGS
OTPOPWYV, TOOO TTEPITOOTEPES AUXVIEG
LED £évdeigng katdoTaong Asitoupyiag
avapouv.

Ymodeign: Kard tn didpkela 1ng

emegepyaniag, KPATATTE TO Yigep PE TO Eva

XEPI OTO KAQTTETO QpaynG.

3. EmegepyaoTeite Ta UNIKG TOOO PéXPI VO

emTeuxOei N emBUPNTA oUCTACN UAIKWV.

4. O¢EoTe TOV TTEPIOTPOYIKO £TTIAOYEQ OTO 0.
Mepipévete TNV akivnToTrOinOoN TNG
OUOKEUNG.

5. ATrevepyoTTOINOTE TN CUCKEUN UE TO

TAAKTPO (D). ATTOOUVSEDTE TO QIG.

AvoigTe TeEAEiWG TO KAOTTETO PPaYAG.

ZTp€WTe TO doyEio avauEeIEng

apIOTEPOOTPOPA KAl APAIPETTE TO.

8. TpaPnére 1o KATTGKI OTTO TNV TTPOECOXNA
Kal a@aip€oTe T0. ABEIGOTE TO PEiya.

m  KaBapiote 6Aa Ta e€apTAuaTa.
=> «KabBapiouog kai gpovrida» LAETTE
oTtn oelida 180

No

178

Mapaywyn 6puppaticpévou

méyou

MpoeToIudoTeE TO Pigep, OTTWG TTEPIYPAPETal,

Kal yeWioTe pe TTayakia. = «llpocroiuacia»

BAémre otn oehida 176

m  O£0TE TOV TTEPIOTPOPIKO ETTIAOYEQ
oT1o 0. EvepyOoTroIfoTe TN GUOKEUN PE TO
ARKTPO (D).

m [MatRoTe T0 TAAKTPO Ice. To aUuBoio o
avapel.

m  To pigep Eekiva autdpaTa TNV
emmeepyacia kal OpuppaTiCel Ta TTAYAKIO
ME 10XUp06 BaBuo. Or Auxvieg LED
NG €voeigng katdoTaong AeiIroupyiag
avépouv d1adoXIKA.

m  To pi€ep oAokAnpwvel autdpaTa
TNV emregepyaaia. MNepipévere TNV
QKIVNTOTTOINGN TNG CUOKEUNG.

m  ATTEVEPYOTTOINATE TN GUCKEUN HE TO
mANKTPo (D). ATTOGUVSEDTE TO QIG.

m  EkteAéoTe Ta BApATA, OTTWG
TTEPIYPA@OVTal OTT6 TO 8. = «Avdueién
UE auToOuaTo Tpoypauua» BAETTE oTn
oehida 177

®UAagn utré kevo

To doxeio To Go, 10 doxeio PUAAENG Kai N
OQKOUAQ Kevou Zip JuTropouv va TeBouv Je To
Mi€ep UTTO KeVo, yia va ETTEKTABET TO XPOVIKO
d1d0TNUA PPECKAdAG Kal dlaThpNong Twv
TPOYIKWV TTOU TTEPIEXOUV.

/A Npoooxn!

— Mg 1n dnuioupyia kevou atropeUyeTal O
OXNUATIONOG BakTnpiwv.

— QuAagTE Ta OPPAYICUEVA TPOPIPA KAl
OTO WUYEIO KAl EAEYXETE OUXVA AV
dlatnpouvtal gpéokal

— H ¢@uAagn oTo Kevd dev avTikaBIoTd Tn

@UAAEN TWV TPOYINWV € Yuyeia.

— A@nveTe Ta TPOQIUA TTPIV TN OPPAYION

€ KEVO 0€POG VO KPUWOOUV.



Z@pdayion o€ KevO aépog Tou
doxeiou To Go kail Tou doxeiou
@UAagng

=> Zei1pd sikévwyv @

1. ToTroBETAOTE TA TIPOETOIUACHEVA N
TTPOTTAPACKEUAOUEVD TPOPIUA OTA
emOuunTtda doxeia.

2. Aoxeio To Go: ToroBeTrOTE TO KATTAKI
TOONG KAl o@payioTe epUNTIKA. AVoigTe
TO KATTAKI.

3. Aoxeio: ToTroBeTAOTE TO KATTAKI KOl
oppayioTte epunTika. PuBpioTe TNV
nuepounvia pe n Bondeia Twv dUo
OioKwV OTO KATTAKI.

4. Avoigte TeAgiwg TO KAOTTETO PAYAG.

5. 2TepewoTE TOV CWANVA KEVOU OTN
BaABida kevou.

6. KAcioTe TO KAOTTETO QPaYNG. ZTEPEWOTE
TOoV OwArva oTo doxeio To Go A aTo
KOTTAKI TOU dOYEiOU.

7. ©£0TE TOV TTEPIOTPOQIKO ETTIAOYEQ

o010 0. EvepyoTToIoTE TN CUCKEUN PE TO

ARKTPO (D).

MartoTe To TTARKTPO Vacuum.

H avTtAia kevou ammoppo®d Tov aépa aTo

10 Soxeio. To aupBoAo 1€ avapel. Ol

Auxvieg LED Tng évdeigng kardotaong

Aeitoupyiag avapouv S1ad0xIKA.

Yodei§n: Ztnv mepitTwaon mou dev

EMTUYXAVETAI N TTPOKABOPIoUEVN

utroTTieon, ToTe avdapel To ouppoAo LU kai

akoUyovTal 2 gUVTopa NXNTIKG CAUaTA.

=> «Avriuetwmon BAaBwvx» BAETe atn

oelida 184

10. OAeg o1 Auyvieg LED tng évdeigng
KaTaoTaong Asiroupyiag avapouv. Exel
emTeUXOei n TTpokaBopIouEvn UTTOTTIEDT.

11. ATTEvEPYOTTOINGTE T CUCKEUN] PE TO
TARKTPO (D). ATTOOUVSEDTE TO QIG.

12. A@aipéoTe Tov cwAAva atrd 10 doxEio
To Go 1} a11é 10 doxeio. KpatiaTe T0
KAQTTETO @PAyNG KAl 0QaIPETTE TOV
owAnva a1to TN BaABida kevou.

© ®

dUAagn utTd Kevo el

Z@pPAyIon og KeEVO aépog
oakoUAag Zip

=> Zeipd sikévwy [

1. BdATE Ta TPOQIUA OTN OOKOUAQ.

Yodei§n: Mnv TTapa@opTWVETE TN

oaKoUAa. H TTeploxn Tou KAEioTpou Kevou

TpéTrel va dlatnpeital kabapr). 1&iaitepn

TIPOCOXN €ival atrapaitnTn KAt 10

oQPAyIoHa O€ KEVO AEPOG (OUPEPWV, UYPWV

1 HOPIVAPIOUEVWY TPOPIUWV.

2. TotroBeTAOTE TN GAKOUAA TTAVW O€ MIa
eTTiTTeEdN em@daveia. Méote eAa@pd Tov
aépa atro Tn cakKoUAa Kal KAgioTe TO Zip-
lock o@ixTd o€ 6AO TO PrKOG TOU.

Ymodeign: Kard 1o oppdyioua o€ kevo
a€P0G COUPEPWYV, UYPWV i HOPIVAPICHEVWV
TPOQIUWYV, KPEUAOTE TN OAKOUAQ KEVOU Zip
atrd Tov TTAYKO £pyaciag TTPog Ta KATW.

To KA€ioTpO KeEVOU TTPETTEI va BpioKETaI
OTNV TTAVW TTAEUPE TOU TTAYKOU EPYATIOG.
= Eik. Il

ZnUAVTIKO!

— To TrepIEXOUEVO OEV ETTITPETTETAI VA
EeTepAOEl TN YPAUUN HOPKOPITUATOG
max.

— Kai 1a 800 oToixeia oTeyavoTToinong
Kal N TTEPIOXN TTEPA OTTO TN YPOUUN
MapKopiopaTog max, TTPETTEl va gival
Kabapa.

— Ortav 10 Zip-lock d¢v eival kaBapd
Kal EVTEAWDG KAEIOTO, eV PTTOPET va
dnuioupynBei kavéva Kevo.

3. AvoiTe TeAEiWG TO KAQTTETO PPAYAG.

4. >TEPEWOTE TOV OWAARVA KEVOU OTN
BaABida kevou.

5. KAcioTe 10 KAQTTETO QPAYNAG.

6. [Mi€oTe TN oUvdeoN TOU CWARVA KevoU
TTAvw OTO KAEIOTPO KEVOU TNG GAKOUAAG
KQI KPOTAOTE TNV.

7. ©OE0Te TOV TTEPIOTPOPIKO ETTIAOYEQ
o710 0. EvepyoTroInoTe TN CUOKEUN WE TO
TARKTPO (D).

8. [latAoTe 1O TTAAKTPO Vacuum.

9. H avtAia kevou avappo@d Tov agpa armmo
N cokoUAa. To cUpBoAo Y€ avapel. Oi
Auxvieg LED 1ng évdeigng kardotaong
Aeiroupyiag avapouv d1adoyIka.
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el KaBapiopdg kar povrida

Ywodei§n: Ztnv mepimTwaon mou dev
EMTUYXAVETAI N TTPOKABOPIoUEVN
uTroTTiean, 1T avapel To cUuBoAo LBl kal
akouyovTal 2 GUVTOPa NXNTIKG oruara.
=> «Avriuetwmon BAaBwvy BAEme otn
oehida 184
10. OAeg o1 Auyvieg LED tng évdeigng
KaTaoTaong Asiroupyiag avapouv. Exel

emTeUXOEi N TTpOKOBOPICUEVN UTTOTTIEDT.

11. ATTEVEPYOTTOINOTE TN CUCKEUN HE TO
TARKTPO (D). ATTOOUVSEDTE TO IG.

12. ApaipéaTe Tn 0UVOECN TOU CWARVaA
Kevou atrd Tn oakoUAa. KparthoTe To
KAQTTETO @PAYNG KOl GQAIPETTE TOV
owArva atré TN BaABida kevou.

Avoigte To doxeio, To doyeio To

Go 1] Tn ocakoUAa Zip

=> Eikéva [d

m [a 10 dvolyua Tou doxeiou AOTE
TO KAEIOTPO KeEVOU OTO £va AKPO Kal
TPABAELTE TO TTPOG Ta TTAVW. MpéTTel va
PTACE ETTAPKAG AEPAG OTO dOYEIO.

m  AQaIpECTE TO KATTAKI.

m [la 10 dvoryua Tou doxeiou To Go
OTPEWTE TO KAEIOTPO.

m [la 70 dvolypa TnG oakoUuAag, avoigre
eVTEAWG TO Zip-lock.

m  Metd Tn xprion, TTPETTEI OI GAKOUAEG
KevoU Zip va kabBapioToUVv TTPOCEKTIKA
KOl VO OTEYVWOOUV EVTEAWG.

KaBapiopég kai gpovrida

H ouokeun kai Ta xpnoIuoTToloUEVa

EexwpioTa CapTrpaTa TPETTEN va KabBapilovTal

TTPOCEKTIKG PETE aTTd KABE Xprion.

A KivSuvog nAekTpotrAnéiog!

Mpiv a1é Tov KaBapIoud aTroouvoEaTE
TO @IG aT1rd TNV TTpIda.

— Mn BuBiCeTe TTOTE TN BOCIK CUCKEUN
o€ uypd Kal gnv Tnv kaBapifete oTo
TTAUVTAPIO TWV TTIATWYV.

— Mn xpnoigotroinoeTe aTpoKaBaPIOTH.

A\ KivSuvog Tpaupatiopou!

Mnv aQKOUUTIAOETE TTOTE TO YaXaipl AvAPEIENG

ME YUPVA Xéplia. XpnoluoTroleite BoupToa.
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I'Ipoooxn'
Mn xpnoipoTrolgite KaBAPIOTIKG TTOU
TTEPIEXOUV AAKOOAN A OIVOTTVEUA.

— Mn XpnOIUOTIOINCETE KAVEVO KOPTEPOD,
aAIXUNPEO 1 METOAAIKO QVTIKEIMEVO.

— Mn xpnoigotroifoete okANPa TTavid 1
KaBapPIOTIKA.

Ymodeigeig:

— KaBapioTe Ta e€apTrpaTa auéowg
METG TN xpAon. 'ETol dev {npaivovTal
Ta uTToAEipuaTa Kal & @OeipeTal To
TAACTIKO (T7.X. o110 aIBépia EAaia oTa
MTTaXapIka).

—  Karta v emegepyaaia .. Ta kapoTa
MTTOPOUV Va TTPOKAAECOUV aAAaYEG
OTO XpWHa OTa TTAAOTIKA PéPN, TTOU
MTTOPOUV Va ATTOPAKPUVOOUV UE HEPIKEG
oTayoveg atod Aadi eaynTou.

>tnv Eik. [T 6a Bpeite pia oUVOTITIKNA

TTapoudiaon OXETIKA PE TTWG TTPETTEN va

KaBapifovTal Ta ETTINEPOUG ECOPTHMATAL.

Xpnon mpoypdappaTog

Kafapiouou

Ma atrAd Kal ypriyopo TTpokabapioud.

m TommoBetAaTE TO AdEI0 doyEio avAUEIENG
OTn OUOKEUN.

m [lpocBéoTe 0,25 Aitpa CeoTd vEPO Kal
2 oTayOVEG ATTOPPUTTAVTIKO TTIATWV.

Mpoooxn!

H kaBopiopévn moodTnTa TV 0,25 AiTpwv

Oev EMTPETTETAI VA EETTEPAOTEI.

m  TOTTOBeTAOTE TO KATTAKI KOl TTIECTE TO
duvartd.

m  [li€oTe TO KAATTETO @PAYNG TTPOG TA KATW
Kal TTIECTE TO TTPOG TA KATW PEXPI TEPHA.

m  O£0TE TOV TTEPIOTPOPIKO ETTINOYEQ OTO
0. EvepyoTToINOTE TN CUCKEUN UE TO
mARkTPo .

m [atAoTe 1o TAAKTPO Clean. To ocUpBoio
(0 avéBer. O1 Auyviec LED Tng évaeiEng
KOaTaoTaONG AsIToupyiag avapouv
dO1adoxIKA.

m  H ouokeur ekTeAE TOV QUTOUATO
TTpokaBapiopd padi ye pio cuvToun
@aon dnuioupyiag Kevou aTnv apxr Tou
TTpoypdaupaTog. To TTpdypauua oTauaTa
auTouaTa.



m  ATTEVEPYOTTOINGTE T GUOKEUN E TO
TARKTPO (D). ATTOOUVSEDTE TO QIG.

m  AQaip£oTe TO BOXEIO AVAUEIENG LE TO
KOTTOKI.

m [MidoTe 10 KAEioTPO KEVOU OTO £va AKPO
Kal TpapAgTe To TTpog Ta TTavw. MNa va
MTTOPECETE VA APAIPETETE TO KATTAKI,
TIPETTEl VA PTACEI ETTAPKAG AEPAG GTO
doxeio avapeigng.

m  =eTTAUveTE KaAd Ta €CapTAPOTA Kal
eVOEXOMEVWG EavakaBapioTe Ta.

m [0 Tov EUKOAOTEPO KABapPIoUO Tou
Ooxeiou avaueiEng agaipéaTe TO
KGAUPPa TG AaBng atrd tn Aapn Kai
META TO OTEYVWHA TOTTOBETACTE TO Eavd.

m  O1 0aKOUAEG Kevou Zip, TTou Ba
ETTAVAXPNCIYOTTOINBOUY, TTPETTEI
va KaBapIoToUV TTPOCEKTIKG Kal VO
OTEYVWOOUV eVTEAWG. O1 0OKOUAEG,
TTOU €X0UV XpPNolhoTToINGEi yia TNV
aTroBAKEUON WHOU KPEQTOG, WHWV
WOoPIWY i WHWY TTOUAEPIKWYV, € Ba
TIPETTEl Va {avaypnoiuoTToinouy.

m  KaBapioTte Tn Bacik GUOKEUN.

A@aipéoTe TO £vOETO ayaipioU

= ZeIpd EIKOVWV

1. A@aip€éoTe TO KOTTAKI. AVOTTOS0YUPIOTE
10 dOXEi0 AVANEIENG.

2. ToTmoBeTAOTE TO KATTAKI OTO €VOETO
paxaipiou.

3. Z1péyTe TO KATTAKI APIOTEPOCTPOPA KAl
APAIPEDTE TO.

4. A@aipéoTe TO £€vBETO paxaipiou.

ApaipéoTte Tn BaABida kevou

=> Zeipd sikévwy [

H BaABida kevou pTropei va agaipedei yia

KaBapIiouo.

1. TupioTe TN BaABida kevou
apIoTEPOOTPOPA KAl OPAIPETTE TNV.

2. KaBopioTe TIPOCEKTIKA TO KAQTTETO
@payng, Toug dUo aIoONTPEG uypaaiag,
TN BaABida kal To GoupwTr Pl TN BaABida.

3. ZKOUuTTIOTE OTTWOBNTIOTE TTPOCEKTIKA OAQ
Ta €€ApPTAMATA.

4. TomoBetioTe TN BaABida oTwg deixveTal.
To papkapiopa A eiyxvel pog V.
lupioTe TN BaABida deCidaTpo@a PEXPI
Téppa. Mapkdpiopa W ue £voeign f.

E¢apmpata el

A@aipgon Twv SakTUAIWV PUOUIONHG
=> ZeIpd EIKOVWV
O1 dakTUAIOI pUBUICNG OTO KATTAKI TOU
doxeio KevoU yia TOV aTToTEAECUATIKO
KaBapIopo ptropouv va agaipeboulv.
1. TepdoTe éva piIkpo KaToaBidl o€ pia
aTTo TIG dUO £YKOTTEG TOU BOKTUAIOU
A0QAAEIOG KAl OTTOOTIACETE TOV OOAKTUAIO
TIPOCEKTIKA PE EAAPPIA TTiECN.
2. AgaipéoTte Tov SAKTUAIO ao@aAeiag
Kal Toug daKTUAIOUG pUBJIONG, OTTWG
atreikovigeTal. KabapioTe TTPOCEKTIKG Kal
oTeEYVWOTE OAa Ta €COPTAMATAL.
3. TomoBeTroTe TOUg BAKTUAIOUG
pUBUIONG PE TNV OTTEIKOVIOUEVN OEIPa.
TotroBeTr|0TE TOV SAKTUANIO 00QaAEiag pe
eAaQPIA TTiEGN, HEXPI VO GOQAAICEL.

ESapTiipaTta

Ta e€apTpaTa Kal Ta AVTOAAOKTIKG UTTOPET
va ayopaoToUV HEGW TOU EPTTOPIOU Kal TNG
uTTnpeaiag eCuTTnPETNONG TreEAaTWwy. ETTeidn n
YKAPA TV TTPOIOVTWY SIEUPUVETOI CUVEXWG,
MTTOPE] VO UTTAPXOUV EVTWHETAEU TTEPAITEPW
eCaptripara, Ta otroia dev avagpEpovTal

edw. ETmokeTeiTe yI' auTO TNV I0TOOEAIdQ
www.bosch-home.com yia va deite TToia
€COPTANATA TTPOCPEPOVTAI QUTA TN OTIYUA.

ESapripata

MMZVOBT1 Aoxeio To Go (0,5 Aitpa)

MMZV0SBO0 1 doxeio (0,75 Aitpa)

MMZV0SB1 1 doxeio (1,5 Aitpa)

MMZV0SB2 2 doxeia (0,75 Aitpa kai
1,5 Aitpa)

MSZVOFB1 10 coKOUAEG, HIKPEG,
1,2 Aitpa

MSZVOFB3 10 ookoUAEG, peYAAEG,
3,8 Aitpa
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el JuoThuaTa ac@aAgiag

ZUOTHHOTO ao@aAgiag

Aoc@dAsia evepyotroinong/
200TNUA QUTOMATNG
ATTEVEPYOTTOINONG

H ouokeun ptropei va xpnoiuotroinBei

JE TO doxeio avaueigng pévo étav 1o
O0xeio avAapeIgns €xel TOTTOBETNOEI CWOTA
ME KATTAKI KAl TO KAQTTETO PPAYNAG EXEI
KAgioel TTANpwG ka1 owaoTd. H ouokeun
QATTEVEQYOTTOIEITAI AQUTOUATA, EAV AVOIEEl TO
KAQTTETO @payrg KaTd Tn Xprnon.

Aoc@dAion amé uypacia

270 KA€ioTpO Kevou BpiokovTtal dUo
aI00NTAPES UYPACIaG. ZTNV TTEPITITWON
TToU uypaacia diatrepdoel Tn Jovada Kevou,
n avTAia kevou KAEIVEL = «AVTILETWTTION
BAaBwv» BAETe atn aedida 184

Aoc@AaAsia UTTEPEOPTWONG

Y& TTEPITITWON UTTEPBEPUAVONG, O
KIVATAPOG ATTEVEPYOTTOIEITAI AUTOUATA.

= «Avriuerwrion BAaBwvy» BAéme otn
oehida 184

Yodei§n: e mePITITWON EvEPYOTTOINONG
TNG TTPOCTACIAG UTTEPPOPTWONG UTTOPEI

vVa EPAVIOTED PIa eEAa@pIA TTEPiEPYN OO HN.
AuTo d¢ev eival évoeign yia AdBog Asitoupyia.

ZUVTaYEG

Ymobdeigeig:

— Zrov mrivaka M utrdpxel ki GAAa TTopa-
Ociypata epapuoywv. H eregepyaaia
MTTOPEI va TTpayuaToTToInBei e Eva
QAUTOUATO TTPOYPAUMA 1) XEIPOKIVNTA O€
EexwpioTtd BApata (1, 2, 3).

— KoBapioTe Ta TpO@IPa TTPIV OTTO TNV
emegepyacnia Kal Tepayiote Ta. AQaIpECTE
Ta OKANPA cuaTaTikd, OTTWG OTTOPOUG
Kal AOUSEG.

— O1 ouvtayég Kal Ta TTapadeiypara
€QAPPOYNG HTTOPOUV Va EKTEAEOTOUV,
€TTIONG, XWPIG aUTOPOTO TTPOYPAU Q.

[’ auté au&AOTE PE TOV TTEPIOTPOPIKO
emAoy€a TNV TaxUTNTA a1md min PEXpI
max Kal avaueigte 6Aa Ta UNIKA, pEXPI va
€MITEUXOEI N €MOUPNTI CUVEKTIKOTNTA.
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Smoothie @pdouAa pévra

— 650 yp. ppaouAeg

— 6 KAwvapia pévta

— 300 ml xupdg pihou

— 100 ml vepd

m  [TAOveTe TIC PPAOUAEG, apaipéoTe TO
KOTOAVI Kal KOWTE TIG 0TNn Péor. MAUveTe
TN MEVTQ, TIVAETE TNV VIO VO OTEYVWOEI
KAl HadRoTE T QUAAQL.

m  BdAte 6Aa T UNIKG OTO Boyeio avapEeIgng.
TotroBetroTe TO KOTTAKI. KAgiOTE TO
KAQTTETO PAYNG KAl TTIECTE TO dUVATA.

m [latioTe 1o TAAKTPO Auto. To autépaTo
TTPOYPAPPa BETEI TO doyEio avaueiEng
UTTO KEVO Kal avapelyvUel autéopata OAa
TO OUCTATIKA.

= To autéuaTo TTPOYPAUUA OAOKANPWVEI
auTOUOTA TNV TTAPACKEUR. BAATE TO
£€710I4O0 smoothie gpoUTwV o€ TEoaepa
TIOTAPIO Kal oePRipeTe.

ZupBouAn: Avaloya e To TTO0O WPIKES

gival ol @pdaouleg, Ptropeite va PBAAeTE

€TTIONG GPOUTOXUNOUG e Aiyn {axapn

1 vepd Kapudag xwpig faxapn yia va

avapicere To smoothie.

moothie pdvyko avavdg

— 300 yp. kaBapiouévog avavag

— 1/2 pévyko

— 150 ml kpUo vepd Kapudag

— 150 yp. Tayakia

— 1 pmmavava

m  Kowre v wixa Tou avava o€ TToAd PIKpG
KouudTia. KaBapioTe 1o pdvyko. AQaipéaTe
TNV Yixa Tou @PoUTou aTTO TO KOUKOUTO! KAl
KOWTE O€ PIKPA KopuaTia. KabapioTe TNV
pTTOVAVA Kal KOWTE O€ KUBAKIQ.

m  BdAte 6Aa 10 UAIKG oTO doxeio
avapeigng. TOoTTOBETACTE TO KATTAKI.
KAegioTe TO KAATTETO @PAYNG KAl TTIECTE TO
duvard.

m [latiote 10 TAAKTPO Auto. To autéuarto
TTPOYPaPPa BETEI TO doyEio avauEeiEng
UTTO KEVO Kal avaUEIyVUEl QUTOUOTA OAQ
TO CUOTOTIKG.

m  To autOuaTo TTPOYPAUUA OAOKANPWVEI
auTtépaTa TNV TTOPACKEUR. BAATE TO
£€T10I0 smoothie @poUTwyY o€ TEooEpa
TTOTHPIa Kol OEPPIPETE.



Améoupaon

ZupBouAn: Mmaxapikd 0TTwg n KavéAa, To
KAPOAWO, TO JOGYXOKAPUDO I TO PTTaxdpI
pTTOpPOUV Va dWOoOoUV pia £EWTIKA YeUON OTO
smoothie @poUTwv.

Smoothie rpdoivo akTividio

— 1 aBokdvTto

— 5 akTvidia

— 200 yp. omravaki baby

— 400 ml vepd

— 4 Kk.0. o1poTT 0PEVOAUOU

m [TAUveTE TO OTTAVAKI, QQHOTE TO VO
oTpayYiEel Kal KOYTE TO 0€ peydAa
KoppdTia. MoipdaTe 10 afokavTo,
APAIPEDTE TO KOUKOUTOI KAl BYAATE e
€va KOUTAAI TNV wixa Tou afokdavto atro
TN PAoUda. KaBapiaTe Kal KOWTE o€
KOMMATAKIO TO OKTIVIOIAL.

m  BdAte 6Aa 1o UNIKG OTO BOXEIO AVAMEIENG.
TotroBetoTE TO KATTAKI. KAgIOTE TO
KAQTTETO @PAYNG KaI TTIECTE TO dUVATA.

m [lamioTe 10 MARKTPO Auto. To autéuaTo
TPOypappa BETel To doxeio avapeigng
UTTO KEVO KOl avauelyvUel auTopata OAa
TA CUCTOTIKA.

= To QuTOUATO TTPOYPAUUA OAOKANPWVEI
AuTOuaTa TNV TTapackeun. BAATe 10
£ToIJo smoothie @poUTwyV o€ TEoTEPa
TTOTAPIA Kal oepPipeTe.

ZupBouAn: ZepBipete To smoothie e

OpuppaTiopévo Tayo.

Atmréoupon
ATTOppPIYTE TN CUCKEUACTIO PE TPOTTO
@IAIKO TTPOG TO TTEPIBAAAOV. AUTA N

mmm  QUOKEUN XOPOKTNPIZETAI CUUQWVA UE
TNV eupwTTaikr odnyia 2012/19/EE
TTEPI NAEKTPIKWV Kl NAEKTPOVIKWV
guokeuwv (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
H 0dnyia Trpokabopidel Ta TAaioIa yia
MIa aTTOoUPaOT Kal agloTroinan Twv
TTAAIV CUOKEUWV PE 1I0XU G° OAn TNV
EE. lNa Toug TpéTTOUG aTTOKOUIONAG
TToU 1I0XUOUV ETTi TOU TTAPOVTOG, Ba
0ag EVNUEPWOEI O €1I0IKOG EUTTOPOG.

Me em@UAaEN yia TIG 6TToIEG AAAQYEG.

el
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el AvTigeTwTrion BAaBwv

AvTiyeTwTrion BAaBwyv

>Tov Trivaka TTou akoAouBei Ba Bpeite AUoeig yia TTpoAfuaTta i BAARES TToU PTTOPEITE Va
QAVTIMETWTTIOETE YOVOI 0AG PE ATTAG TPOTTO. Z€ TTEPITITWOTN TTOU OEV UTTOPET VA AVTIMETWTTIOTEI
€101 pia BAGBN, atreuBuvBeiTe OTNV UTTNPECIA EEUTTNPETNONG TTEATWV.

Mp6BAnua

H ouokeun To doxeio avaueigng TotroBeTr|oTE TO BOXEIO AVAUEIENG KAl TO
O¢ev EeKiva n dev eival owoTd KOTTAKI OWOTA.
QATTEVEQYOTTOIEITAI TOTTOBETNUEVO 1 €XEI

KATA TN SIAPKEIA TNG  XOAOPWOEL.

xpnong. To oupBoro  To kAamréTo @payig ev  MiE0Te TeAEiwg TTPOG T KATW TO KATTETO
I avaper. gival owoTd KAEIOPEVO.  Qpayng.

H avTAia kevou To KaTTdKI fj TO KAEIOTPO =
AeIToupyei, aAAG Kevou gival Aepwpévo i m
O¢ev €xel emTEUXOEI KOTEOTPANMEVO.

N TPOKABOPICUEVN  To kaTrdKi BEV EXEl

utrotiean. Avapel TOTORETNOEl CWOTA Ko ™
T0 GUPBOAO TTARPWG.

ATTEVEPYOTTOINOTE TN CUOKEUT).
EA€yETe TO KATTAKI, TO KAEIOTPO KEVOU
Kal T OTEYAVOTTOiNOnN ToU £vOETOU
HaxaiploU yia nuI€G.

KaBapioTe TTPOTEKTIKA, OTEYVWOTE
Kal TOTTOBETAOTE ava.

Kal akouyovTal To kAaTTéTo @payAc dev @ 2TPéWTE TO £vOETO payaipl oTo doxeio
2 gUvTopa NXNTIKA £ival CWOTE KAEIGPEVO. avaueigng péxpl Tépua. AGReTe
ofipara. H oTteyavotroinon Tou Loy 10 papdelqpa. .
£VBETOU HaXQIPIDV To]'roescha OWwOTA TO KATIAKI Kal
. . , méoTe To duvaTd. ESW TTpocégTe TNV
gival Bpwuikn i : ;
KOTECTPANMEVN. gykotmn o LB .
- - MéoTe TeAEiWG TTPOG TA KATW TO
To eyesTo HaxaIpILV KAQTTETO QPaYAC.
Bev Exel ToTroBe e EvepyoTIoIfOTE TN CUOKEUN Kal
OwoTd Kal TANPW. TIPOCTIABNOTE §avd.
H avTAia kevou Yypacia otn povada AopaipéoTe Tn BaABida kevou. KaBapioTte
OEV EKKIVEITAI KEVOU evOEAEXWG Kal oppayioTe Tn BaABida
QATTEVEQYOTIOIEITAI KEVOU Kal TO KAQTTETO @payng.
KOTA TN DIGPKEIA TNG  YTrépBacn WEYIOTNG Katd Tnv TAfpwon avéAoya pe 1o
xpriong. To oUpBoA0  TroodTNTag TARPWONG  WElYHA PNV UTTEPRAIVETAI TO AVTIGTOIXO
i avaper. papkdpiopa Max oTo 3oxeio avapeigng.
H ouokeun dev H aopdAeia m  O£0TE TOV TTEPIOTPOPIKO ETTIAOYEQ OTO
EKKIVEITAI 1) uTTEPPOPTWONG Eival 0. MepipéveTe TNV aKIvATOTTOINGN TNG
QATTEVEPYOTTOIEITAI EVEPYOTTOINMEVN. OUOKEUNG.
KaTd TN dIAPKEIa TNG m  ATTEVEPYOTTOINGTE T GUOKEUN UE TO
XProng. TARKTPO (D). ATTOOUVSEDTE TO QIG.
m  AQNOTE TN GUOKEUN VA KPUWOEI
ePITTou 15-20 AeTITé KOl PETA
EVEPYOTIOINOTE TNV €K VEOU.
B X€ TTEPITITWON TTOU N CUCKEUN
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OEV EKKIVEITAI, APrOTE TN CUCKEUN)
Va KPUWOEl TTEPAITEPW KAl
TTPOCTIOBNOTE APYOTEPA EK VEOU.



AvTipyetwTrion BAaBwv el

Mp6BAnua

2T 0OKOUAQ Kevou
Zip dgv utropei va
OnuioupynBei kavéva
KEVO.

To kevod aTn caKOUAQ
Kevou Zip 0¢
dlarnpeital.

To Zip-lock d¢v givai
EVTEAWG KAEIOTO.

To Zip-lock | To KA€ioTpO m

KeVOU gival AepwPEVO N
KOTEGTPANMEVO.

H cakoUAa kevou Zip
gival EAATTWPATIKA.

AOyw aixunpwyv
QAVTIKEINEVWY OTO

UAIKG oppdyiong

o€ KEVO a€POg (TT.X.
KOKKOAQ), UTTOpEi va
onuioupynBouv TPUTTEG.

KAgioTe 10 Zip-lock o@ix1d o€ 6Ao TO
URKOG TOU.

EAéyEre, edv Ta aToixeia
oTeyavoTroinang eival kabapd.
KaBapioTe Ta TIPOCEKTIKA KAl APOTE
TA VA OTEYVWOOUV OTOV 0€PA.

=> «Kabapiouog kai gpovrida» PAETTE
orn oehida 180

EAéyEte Tn cakoUAa kevou Zip yia
{NUIEG. Z€ TTEPITITWON TTOU €ival
KOATEOTPAMMEVN, XPNOIKMOTTOINOTE

Hia GAAN cokoUAa kevou Zip.

=> «Eéapriuara» BAETE oTn

oehida 181

>& TTEPITITWON TTOU AGYW aIXUNPWV
OKMWVY OTO UAIKO 0@PAYIoNG O€ KEVO
aépog Exouv dnuioupynBei ¢nuIEG,
B€0TE TIG AIXUNPEG AKPEG OTN COKOUAQ
Kevou Zip €101, OOTE VA PNV PTTOPET va
TAOEI {NUIG TO TOIXWUA TNG GAKOUAAG.
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Opoi Eyyunong

1. H gyyunon KaAAg AeIToupyiag Twv TTPOIOVTWY Pag TTOPEXETAI Yia XPOVIKO dIAoTNHa €ikool TEOOApwWY (24)
UNVWV oTré TNV NUEPOMNVia TG TTPWTNG ayopdg TTou avaypageTtal oTn Bewpnuévn amodeign ayopdg. MNa v
TTaPOXI TNG €yyUnong aTraiTeital n eTTiOEIEN TNG Bewpnpévng aTrddeIENG ayopdg oTnv oTToia avaypa@eTal o TUTTOG
KQI TO HOVTEAO TOU TTPOIOVTOG.

2. H etaipeia péoa oTa avwTéPW XPOVIKA OPIA, OE TTEPITITWON TTANUUEAOUG AEITOUPYIOG TNG CUOKEUAG, avaAOu-
Bdvel TNV uTTOXPEWON TNG ETTAVOPOPAG TNG O€ OMAAR AEITOUPYIa KAl TNG AVTIKATAOTACNG KABE TUXOV EAATTWHA-
TIKOU PEPOUG (TTANV TV aVOAWGCIUWY KAl TWV EUTTABWY, OTTWG T YUGAIVA, AAUTITAPES KATT.). ATTapaitnTn TTpoU-
TO0EDN yia va IoXUel N eyyUnon gival n un AEIToupyia TNG CUOKEUAG va TIPOEPXETAI aTTO TNV TTANUMEAR KOTOOKEUR
NG Kai Ol €TTi TTapadeiypaTt ammd KakA xprion, AavBacuévn eykatdaTtaon, Un TAPNCN Twv odnyiwv Xpriong tng
OUOKEUNG, akaTdAANAN cuvTrpnon atmmd mpdowta pn e¢ouaiodotnuéva amoé tnv BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
n atrod e§wyeveig TTapdyovTeg OTTWG BIAKOTTEG NAEKTPIKOU PEUPATOG A IAQOPOTTOINGNG TNG TAONG KATT.

3. ZTnV TTePITITWon TToU TO TTPOIdV 8ev AeiIToupyei CwaoTd Adyw TNG KATOOKEUNG TOU Kal €QACOV N TIANUUEAAG
AerIToupyia ekdnAwBNKe Katd TNV TrEPiodo £yyunaong, n povada PRI (1) To egouaiodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH
Oikiakég Zuokeuég A.B.E. Ba To £TMIOKEUAOEI PE GKOTTO TN XPHON YIA TNV OTToIa KATAOKEUAOTNKE, XWPIG VO UTTAPEE!
XPEWaon yia avTOAAAKTIKG A TNV Epyaaia.

4. Aev KaAUTTTOVTOI OTTO TNV EYYUNON O1 KiVOUVOI TTOU GXETICOVTaI PE TTT HETAPOPEG TOU TTPOIOVTOG TTPOG ETTIOKEUN
oToV PETATTWANTA 1 TTPOG TNV povada ZEpRIG (A TTpog To E€ouaiodotnuévo Zuvepyeio) Tng BSH OIKIOKEG ZUOKEUEG
AB.E. epboov dev mpayparotroloUvtal atmd v BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E. ) amd eCouaiodotnuévo atr’
auTAv TTPAOWTTO.

5. 'OAeg o1 €TMOKEVEG TNG €yyUnang TTPETTEl va yivovTal atrd 1o E§ouciodotnuévo ZEpRIG (1) To e§ouaiodoTnuévo
ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.

6. H eyyunon dev KaAUTITEl KOVEVQ TTPOIOV TTOU XPNOIUOTIOIEITAI TTEPAV TWV TTPOBIAYPAPWY YIa TIG OTTOIEG KOTA-
OKEUAOTNKE (TT.X. OIKIOKN XPron).

7. H eyyunon kaAig Asitoupyiag TTou TTApEXETAI ATTO TOV KATAOKEUAOTH TTauel av atrokoAAnBouUv, aAAoiwboulv
TPOTTOTTOINBOUV E OTTOIOdNTIOTE TPOTIO Ol TAIVIEG AOPAAEING I OI EIDIKEG DIOKPITIKEG AUTOKOAANTEG ETIKETEG ETTI TWV
OTTOiWV avaypAageTal 0 apIBPOS GeEIPAG 1 N NUEPOUNVia ayopds.
8. H gyyunon &ev KOAUTITEL:
— Emokeuég, petatpotrég ) kaBapiopoUg Tou éAaBav xwpa o€ KEVTpo ZEPPIG PN £§ouaiodoTnuévo atrd Tnv
BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
—A\&Bog xprion, uTTEPBOAIKN XPrion, XEIPIOWO i AsIToupyia Tou TTPOIGVTOG KaTd TPOTIO Wn CUMQWVO PE TIG
0dnyYieg TTOU TTEPIEXOVTAI OTA EYXEIPIDIO XPAONG Kal/ff OTa OXETIKA £yypaga XPAonG, CUPTTEPIAAUBAVOUEVWY
NG TTANPPEAOUG QUAAENG TNG GUOKEUNG, TNG TITWONG TNG GUOKEUNG KATT.
— lMpoidvTa pe duoavayvwaTo apiBud oeipdg.
— ZnMIEG TTOU TTPOKOAOUVTAI EVOEIKTIKG OTTO ACTPATTEG, VEPO 1 UYPaOia, GwTIA, TTOAEPO, dNUOTIEG avaTAPAXEG,
AGBog TéOoEIg TOU BIKTUOU TTAPOXNG PEUMATOG, i OTToIOdATIOTE AGyo TTou gival TrEpav aTTd Tov €AEyX0 Tou
KATAOKEUOOTH 1} €60UCI000TNPEVOU GUVEPYEIOU.

9. AvTikaTdaTaon TNG CUCKEUAG YiveTal uovo epooov dev gival duvaTr n emdIOpOwaon TNG KATOTTIV TTIOTOTIoiNGNG
NG aduvapiag emokeung amod 1o E§ouaiodotnuévo ZEpPig (f) To e§ouaiodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég
>uokeuég A.B.E.

10. H kB¢ eTTioKeUr A N AVTIKATAOTACN EAATTWHATIKOU HEPOUG DEV TTAPATEIVEI TOV XPOVO £yyUNONG TOU TTPOIOVTOG.

11. E€apTrpaTa kol UANIKG TTou avTIKaBioTwvTal Katd Tn SIdpKeia TG £yyUnong ETIOTPEPOVTAl GTO CUVEPYEIO.

BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
17° AW EBVIKAG 000U ABnvwy - Aapiag & Motapou 20,145 64 Kneioid, ABrAva

TA KENTPIKA ZHMEIA EZYMHPETHZHZ NMEAATQN
ABAVA ... 17° xAu EBvikrig 0d0oU ABnvwv — Aapiag & Motapou 20,145 64 Kngioia
Beo/vikn. ...006¢ XaAkng, Matpiapyiko MuAaiag, 570 ol MNuAaia, T.6. 60017 B£pun

Marpa . . XapaAdutn 57. 262 24 WnAd AAwvia

HpdkAeio — ceeeee NEWQ. EBVIKAG AvTIOTAOEWG 23 & KaAapd, 713 06 HpdkAgio
KUTTPOG. ..ot ApX. Makapiou I' 39. 2407 Eykwpn Aeukwoaia, KUtrpog

18182 ... 24 wpeg | 7 NUEPEG, TUTTIKN XPEwan KAAANG TTPog €BVIKA dikTua

MANEAAAAIKO THAE®QNO EZYMNMHPETHZHZ NEAATQN

01/17



Amaca uygun kullanim tr

Amaca uygun kullanim

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda kullaniimak igin
tasarlanmistir. Cihazi sadece eviniz icin hazirlayacaginiz miktarda
artnler igin kullaniniz. Izin verilen azami miktarlari agsmayiniz.

Bu cihaz sivilarin (sivi meyve pureleri, igecekler, ...) karistiriimasi,
sicak ve soguk yiyeceklerin pure haline getiriimesi ve donmus
meyvelerin ya da kiap buzlarin par¢galanmasi i¢in uygundur. Bu
cihaz, islemek veya muhafaza etmek amaciyla vakum olusturmak
igin uygundur. Cihaz bagka cisimlerin veya maddelerin iglenmesi icin
kullaniimamalidir.

Cihazi sadece normal oda sicakliginda ve deniz seviyesinden en
fazla 2000 m yukseklikte kullaniniz.

Onemli giivenlik uyarilar

Kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyunuz, verilen bilgilere gore
hareket ediniz ve ileride bagvurmak uzere 6zenle saklayiniz! Cihazi
baska birine verirken cihaz ile birlikte bu kilavuzu da teslim ediniz.
Cihazin dogru kullanimina yonelik talimatlarin dikkate alinmamasi
nedeniyle olusabilecek hasarlardan Uretici sorumlu tutulamaz.

Bu cihaz fiziksel, duyusal ya da zihinsel engeli olan ya da deneyimi
ve bilgisi yetersiz olan kKisiler tarafindan sadece, sorumlu bir

kisinin nezareti altinda veya cihazin guvenli kullanimi konusunda
bilgilendirilmig olmalari ve kullanimdan kaynaklanan tehlikeleri
anlamis olmalari halinde kullanilabilir. Cocuklar cihazdan ve baglant
kablosundan uzak tutulmalidir ve cihazi kullanmalar yasaktir.
Gocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve kullanici bakimi
calismalari gocuklar tarafindan gercgeklestiriimemelidir.

/\ Elektrik garpma tehlikesi ve yangin tehlikesi!

m Cihazi kesinlikle tip etiketi Uzerindeki bilgilere uygun sekilde
baglayiniz ve galistiriniz. Cihazin kendisinde veya elektrik
kablosunda hasar varsa cihazi kesinlikle kullanmayiniz. Her tarlt
tehlikenin 6nlenmesi amaciyla, orn. hasarl bir elektrik baglant
kablosunun degistiriimesi gibi cihaz Uzerinde gerceklestirilecek
tum onarimlar sadece yetkili servisimiz tarafindan yuruttulmelidir.

m Cihazi kesinlikle zaman ayarli salterlere veya uzaktan kumandali
prizlere baglamayiniz. Cihazi igletim sirasinda surekli olarak
gOzetim altinda tutunuz!

m Cihazi, sicak ylzeylerin (6rn. ocaklar) Gzerine veya yakinina
koymayiniz. Elektrik sebekesi kablosunu sicak pargalar ile temas
ettirmeyiniz veya sivri kenarlar Uzerine gekmeyiniz.

m Cihazi kesinlikle suya daldiriimayiniz veya bulagik makinesinde
yikamayiniz. Buharli temizleme aleti kullanmayiniz. Cihazi,
elleriniz nemli veya 1slak durumdayken kullanmayiniz.
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tr Onemli giivenlik uyarilari

m Cihazi her kullanimdan sonra, gézetim altinda degilken,
parcalarini ayirmadan, birlestirmeden ve temizlemeden 6nce ve
acil durumlarda mutlaka elektrik sebekesinden ayiriniz.

/\ Yaralanma tehlikesi!

m Cihazin kullanimi sirasinda hareket eden aksesuar pargalarini
veya yedek pargalari degistirmeden 6nce, cihazi kapatiniz ve
elektrik sebekesinden ayiriniz.

m Keskin bigaklar ile ¢alisirken, kabi bosaltirken ve temizlik
yaparken dikkatli olunuz.

m Cihazi kapatmadan 6nce doner digmeyi 0 konumuna
ayarlayiniz.

m Cihaz kapatildiktan sonra, tahrik sistemi (motor) kisa bir sure
hareket etmeye devam eder. Tahrik sisteminin (motorun)
tamamen durmasini bekleyiniz.

m Cihazi sadece komple monte edilmis durumdayken kullaniniz.

m Karistirma kabini veya portatif siseyi sadece bu cihaz ile birlikte
kullaniniz.

A Bogulma tehlikesi!

m Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile oynamasina izin vermeyiniz.

m Vakumlu fermuarli torbayi ¢ocuklardan uzak tutunuz.

m Cocuklarin vakumlu fermuarli torbalarla oynamasina izin
vermeyiniz.

/\ Dikkat!

m Karistirma kabina 60°C’nin Gzerindeki sivilari ve gida maddelerini
doldurmayiniz.

m Karigtirma kabinda yabanci cisimlerin mevcut olmamasina dikkat
ediniz.

m Cihazin, besinlerin hazirlanmasi igin gerekli olandan uzun
sureyle acik tutulmasi kesinlikle tavsiye edilmez. Cihazi bos
calistirmayiniz.

m Izin verilen azami dolum miktarlarini agmayiniz.

m Cihazi sadece izin verilen orijinal parcalari ve aksesuarlari ile
birlikte kullaniniz.

A Onemli!

m Conta elemanlarina kesinlikle keskin, sivri veya metal cisimler
temas etmemelidir.

m Muhafaza kaplari ve vakumlu fermuarli torbalar, bulasik
makinesinde yikanabilir ve derin dondurucuya koyulabilir.

m Mikrodalgada, bir kap veya poset igerisindeki yiyecekler
maksimum 900 watt ayarda ve en fazla 90 saniye slreyle
Isitilabilir. Mikrodalga firina koymadan énce kaplarin kapaklarini
cikartiniz veya posetleri aginiz.
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Onemli giivenlik uyarilari tr

m Muhafaza kaplari ve vakumlu fermuarli torbalar, -18 °C ile 85 °C
arasinda sicaklik bolgesi icin uygundur.
m Cig et, balik veya tavuk saklamak icin kullanilan torbalar tekrar

kullaniimamaldir.

m Cihaz her kullanimdan sonra veya uzun sure kullaniimadiysa
mutlaka iyice temizlenmelidir. =» “Temizlik ve bakim” bkz.

sayfa 196

Yeni bir Bosch cihazi satin aldiginiz
icin sizi candan kutluyoruz. Uriinlerimiz
hakkindaki ayrintili bilgileri internet
sayfamizda bulabilirsiniz.

www.bosch-home.com

Bu kullanim kilavuzunun kullanimi: Bu
kilavuzun kapak sayfalarini disari dogru
acabilirsiniz. Actiginiz sayfada, Gzerinde
numara ve harf tanimlamalarinin yer
aldigi ve bu kullanim kilavuzunda surekli
olarak kendisine referans verilen gizimleri
bulabilirsiniz (6rn. =» Resim sirasi [5).
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Genel Bakig

=> Resim
1 Ana cihaz / motor blogu
a Tabhrik sistemi
b @=A isareti
Cikis agzi
d Kablo sarma mekanizmasi
e Kablo sabitlemesi
f Stant ayaklari (4 adet)
2 Vakum unitesi
a Kilitteme kapagi
b Vakum hortumu igin tutucu klips
¢ Nem sensorleri
d Vakum valfi
e Slzgeg
3 Kumanda béliimu
a (D (Agma/Kapama) tusu
b isaretli déner diigme
Clean tusu
Ice tusu
Auto tusu
Vacuum tusu
Pulse isareti
Sifir konumu 0
min/ max isareti
4 Gosterge alani
a Durum gostergesi
b Semboller
5 Karigtirma kabi
a Tritan kap
b 3 Max isaretli 6lgek
c Visareti
d Kapak mandali igin girinti
e Karistirma bigakh bigak tnitesi
6 Kapak
a Vakumlu kilit
b Mandal

(1]

- JTQ "0 oo
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tr ilk kullanimdan énce

7 Portatif sise *
a Hazne
b igme kapag!
¢ Kapak
d Vakumlu kilit
8 Muhafaza kabi1 (0,75L/1,5L)*
a Kap
b Kapak
¢ Vakumlu kilit
d Tarih igin ayar halkalari (gtin/ay)
9 Vakumlu fermuarh torba *
a Fermuar kilidi
b isaretleme gizgisi max
¢ Vakumlu kilit
10 Vakum hortumu
a Vakum valfine baglant
b Hazneye baglanti

* Modele bagl

ilk kullanimdan 6nce

Yeni bir cihaz ilk kez kullanilmadan 6nce
ambalajindan ¢ikartilmali, temizlenmeli ve
kontrol edilmelidir.

Dikkat!

Hasarli bir cihazi kesinlikle kullanmayiniz!
m Ana cihazi ve tim aksesuar pargalarini
ambalajdan digari aliniz ve mevcut

ambalaj malzemesini ¢ikartiniz.

m TUm pargalarin eksiksiz oldugunu ve
gOrundr bir hasar olmadigini kontrol
ediniz. = Resim [

m Ik kullanimdan énce tim pargalari iyice
temizleyiniz ve kurutunuz. = “Temizlik
ve bakim” bkz. sayfa 196

Bilgi: Mikser ilk defa veya ikinci defa

kullanildiginda hafif bir yabanci koku

olabilir. Bu durum fonksiyonlarda ariza
olduguna isaret etmez.

190

Pargalar ve kumanda
elemanlan

Yiiksek performansli motor blogu
Mikser, dakikada 37000’e kadar donus
yapilmasini saglayan yiksek performansh
bir motor ile donatiimistir.

(O Agmalkapama salteri

Cihazin agilmasi ve kapatiimasi igindir.

Kilitleme kapakh vakum iinitesi
Mikser, isleme dncesinde karistirma
kabinda vakum olugmasini saglayan

bir vakum pompasi ile donatiimistir. Bu
sayede igleme sirasinda ve sonrasinda
gida maddelerinde daha az oksitlenme
olmasi saglanir. Bu da homojen bir
kivamin ve dogal renklerin elde edilmesini,
C vitamininin ve oksijen ile tepkimeye
giren diger besleyici maddelerin daha uzun
stre muhafaza edilmesine olanak saglar.
iclerine koyulan maddelerin tazeligini ve
dayanikhligini daha uzun sure korumalarini
saglamak amaciyla portatif siseye ve
muhafaza kabina da vakum uygulanabilir.

Kilitteme kapagi, karistirma kabina vakum
uygulanmasina olanak saglar.

Durum gostergesi ve semboller
Durum gostergesi; manuel olarak segilen
devir sayisini, vakumlama islemindeki veya
bir otomatik programdaki ilerleme durumunu
Uzerindeki birkag LED araciligiyla gosterir.
Devir sayisi ne kadar yliksekse veya
vakumlama isleminde ya da bir programda
ne kadar ilerlenmisse o kadar fazla sayida
LED yanar. Tium LED’lerin yanmasi, en
ylksek devire ulasildigini veya segilen
program tamamlandigini gosterir. Isikli
semboller baska bilgiler de verir.

ﬂ Vacuum programi calisiyor.

Vakum olusturulur.

Gida maddeleri manuel olarak
karigtirihr.



| Gosterge [ Anlami |

ﬂ Auto programi galisiyor.

Vakum olusturulur, ardindan
otomatik olarak karistirma
yapllir.

Ice programi caliglyor.
Clean programi galisiyor.

=»> “Ariza durumunda yardim”
bkz. sayfa 200 cihazinda
ariza

Bilgiler ve isaretler

vax60°c  Kapak tizerindeki uyari
I/v bilgisi

m Cihaz 60°C'den sicak
malzemeleri islemek igin

kullanmayiniz.
v Karistirma kabi Gzerindeki
yerlestirme isareti.
‘-A Karistirma kabini takiniz A ve
cevirip sikiniz @.
’ Kilitteme kapagindaki isaret.
v_ﬂ

Doner diigme
Karistirma bigcagi devir sayisinin kademesiz
olarak ayarlanmasi icindir.

0 Sifir konumu - Mikser
calismiyor.

Vakum valfindeki isaret.
Vakum valfini takiniz ¥ ve
cevirip sikiniz g.

min  En duslk devir sayisi
max En yuksek devir sayisi
Pulse Doner digme bu konumda

tutuldugu surece en yiksek
devir sayisi.

Bilgi: Déner diigme cihaz agilirken sifir
konumunda degilse cihaz kullanilamaz.
Oncelikle déner diigme sifir konumuna
getirilmelidir.

Parcgalar ve kumanda elemanlari tr

Program se¢me tuslari
Cihazda 4 otomatik program mevcuttur.
Asagidaki programlardan biri segilebilir:

Programlar

Auto Vakumla otomatik karistirma
islemi

Vacuum Vakum olusturmak icin
(karnistirma kabi, vakumlu
fermuarli torba, portatif sise
ve muhafaza kabi igin)

Clean Temizleme programi

Ice Kirik buz igin

Bilgiler:

— Programlarin kullanilmasi i¢in déner
digmenin sifir konumunda olmasi
gerekir.

— Auto, Clean veya Ice kullanilirken déner
digme cevrildiginde ilgili program iptal
edilir.

— Bagka bir program se¢me tusuna
basildiginda giincel program iptal edilir.

— Program se¢me tusuna kisa sure
basildiginda ilgili program duraklatilir.
Tusa tekrar kisa slre basildiginda
program tekrar baglatilir.

— Vacuum veya Auto Uzerine uzun
slre basildiginda (yakl. 2 saniye) ilgili
program iptal edilir. Programi tekrar
baslatmak igin cihazi kapatiniz ve
yeniden aginiz.

Karistirma kabi

En fazla1,5 litre gida maddesinin igslenmesi
icindir. Karistirma kabi tritandan tretilmistir.
Tritan, kirlmaya karsi dayanikli olan, tat ve
koku 6zellikleri olmayan bir plastiktir.

Dikkat!

— 60°C’nin Uzerindeki sivilari ve gida
maddelerini doldurmayiniz.

— Kati gida maddelerini yeterince sivi
eklemeden karistirmayiniz.

— Toz seklinde yiyecekleri (6rn. Pudra
sekeri, kakao tozu, kavrulmus soya
fasulyesi, un, protein tuzu) yeterli
miktarda siviyla karigtiriniz veya
karistirmadan 6nce tamamen sivi
icerisinde ¢ozduriniz.
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tr Parcalar ve kumanda elemanlari

Dolum sirasinda asagidaki degerlere
uyunuz ve karistirma kabinin tGzerindeki
isaretleri dikkate aliniz.

Azami isleme miktarlarn

=> Max maks. 1,5 L

Sivilar

=>  Vacuum Max
Milk & Products

Sut gibi koplren

malzemeler ve baska

malzemeler de igeren siit
urtnleri

=> Vacuum Max
Milk

Sut ve sit trunleri gibi

koéplren malzemeler

maks. 1,0 L

maks. 0,75 L

Portatif sise ve muhafaza kabi
Gida maddelerinin vakumlu ortamda
muhafaza edilmesi igin.

Dolum miktarlan

Portatif sise * 0,5L
Hazne, kiglk * 0,75L
Hazne, buyuk * 15L

* Modele bagh =» “Aksesuarlar” bkz.
sayfa 198

Vakum Kilitli kapak

Karistirma kabinin, portatif sisenin ve muha-
faza kabinin hava sizdirmayacak sekilde
kilittenmesi icin. Kapagi vakum mevcutken
cikartmak icin éncelikle vakum kilidini bir
ucundan tutup yukariya dogru ¢ekiniz.
Kapagin cikartilabilmesi igin iceriye yeterli
miktarda hava girmis olmalidir. Muhafaza
kabinin kapaginda bir tarih géstergesi mev-
cuttur. Kabin i¢ine ne zaman gida maddesi
dolduruldugu iki halka ¢evrilerek yapilan gin
ve tarih ayariyla gdsterilebilir.

Vakumlu fermuarh torba
Yiyeceklerin tazeligini ve son kullanma
tarihini uzatmak, yiyecekleri marine etmek
veya sous-vide pisirme i¢in hazirlamak
amaciyla yiyecekleri vakumlu sekilde
saklamak igin.
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Sadece orijinal Bosch marka vakumlu
fermuarl torbalar kullaniniz.

Sous-vide pigirme
Sous-vide pisirme, dislk sicaklikta
“Vakumlu” pisirme anlamina gelir.

A\ Saglik riski!

Yiyecekleri sous-vide pisirme igin

hazirlarken asagidaki kullanim ve hijyen

bilgilerine her zaman mutlaka uyulmahdir:

m Sadece en iyi durumda ve kesinlikle
sorunsuz kalitede taze yiyecekler
kullaniniz.

Ellerinizi yikayiniz ve dezenfekte ediniz.
Tek kullanimlik eldivenler veya pisirme/
1zgara masasi kullaniniz.

m  KlUmes hayvanlari, yumurta ve balik
gibi kritik yiyecekleri pisirirken 6zellikle
dikkat edilmesi gereklidir.

m  Meyve ve sebzeleri iyice yikayiniz ve/
veya soyunuz.

m  Ylzeyleri ve kesme tahtasini her zaman
temiz tutunuz. Farkl yiyecek tirleri igin
farkli kesme tahtalari kullaniniz.

m  Sogutma zincirini bozmayiniz. Bu
zinciri sadece yemegi hazirlamak igin
kisa stire bozunuz ve vakumlanmis
yiyecekleri pisirme islemine baslayana
kadar yeniden buzdolabina yerlestirerek
burada saklayiniz.

m  Yiyecekler sadece hemen tiketiimek
icindir. Pisirme strecinin ardindan
yiyecekler hemen tiiketilmelidir,
buzdolabinda olsa bile uzun sire
saklanmamalidir. Yeniden isitiimalari
uygun degildir.

m  Yiyecekleri, satin aldiginiz posetler
icinde pisirmeyiniz (6rnegin porsiyonluk
baliklar). Bu torbalar, sous-vide pisirme
icin uygun degildir.

m Gidalari torba icinde mimkiin
oldugunca yan yana yerlestiriniz, Ust
Uste koymayiniz.

m Valfi suya daldirmamanizi tavsiye
ederiz.



Sous-vide pisirme sirasinda profesyonel
sonuglar elde etmeniz i¢in Bosch
vakumlama gekmecesini kullanmanizi
Oneririz.

Guvenlik sistemleri
Cihazda cesitli glvenlik sistemleri mevculttur.
=> “Glivenlik sistemleri” bkz. sayfa 198

Hazirhk

/\ Yaralanma tehlikesi

— Karistirma bigagini tutmayiniz. Bigcak
Unitesini sadece plastik béliminden
tutunuz.

— Elektrik figini ancak, cihaz ile ¢galismak
icin gerekli olan tim hazirliklarin
tamamlanmis ve karistirma kabinin
ana cihaza dogru sekilde yerlestirilmis
olmasi halinde takiniz.

Dikkat!

Monte edilmis mikseri karigtirma kabinin
tutamagindan kaldirmayiniz. Kaldirmak
icin her zaman ana cihazi / motor blogunu
tutunuz.

—> Resim sirasi [£]

1. Elektrik sebekesi kablosunu gereken
uzunlukta ¢ekerek aginiz.

Onemli: Elektrik kablosunun cihazin alt

tarafindaki kablo girintisinden ilerlemesine

dikkat ediniz.

2. Ana cihazi duz ve dengeli bir calisma
yuzeyine yerlestiriniz. Kilitteme kapagini
tamamen aginiz.

3. Conta halkali bigak Unitesini,
dondurdlmas karistirma kabinin igine
gOsterilen sekilde yerlestiriniz.

4. Karigtirma kabinin kapagini bigak
Unitesinin Gzerine yerlestiriniz.

5. Bigak unitesini, kapagin yardimiyla
dayanak noktasina kadar saat donusg
yénunde c¢eviriniz.

6. Kapagi cikartiniz.

Onemli: Bigak iinitesindeki girintiler,

karistirma kabindaki girintiler ile ayni hizada

olmalidir.

7. Karistirma kabini geviriniz ve gosterildigi
gibi tahrik Uzerine yerlestiriniz. ¥ isareti
A yoninl gosterir.

Hazirlik tr

8. Karistirma kabini dayanak noktasina
kadar saat donls yoniinde geviriniz. ¥
isareti ® yonlinl gosterir.

9. Besinleri hazirlayiniz ve karigtirma
kabina koyunuz. Max isaretini
asmayiniz.

Bilgi: Yiyecekleri her zaman yeterli

miktarda sivi ile karnistiriniz. Boylelikle daha

iyi bir sonug elde edilir. Sit ve st Granleri
gibi kbplren malzemeleri doldururken

Vacuum Max isaretini asmayiniz.

10. Kapag yerlestiriniz ve iyice bastirarak
sabitleyiniz. Bu sirada tutamaktaki
girintiye dikkat ediniz.

Bilgi: Kapak sadece bu pozisyonda

yerlestirilebilir.

11. Kilitteme kapagini kapatiniz ve dayanak
noktasina kadar asagi dogru bastiriniz.

12. Elektrik fisini prize takiniz.

Bilgi: Mikser sadece asagidaki maddeler

yerine getirildiyse kullanilabilir.

— Bigak Unitesi ve kapak, karistirma
kabina dogru sekilde baglanmis
olmalidir.

— Karistirma kabi, ana cihaz ile dogru
sekilde baglanmis olmalidir.

— Kilitli kapak tamamen kapatiimis
olmalidir.

Kullanimi

Bilgi: Tablo M icinde mikserin kullanimi

ile ilgili drnekleri bulabilirsiniz. Isleme

calismalari otomatik programla veya
manuel olarak tekli adimlar (1, 2, 3) halinde
gerceklestirilebilir.

Kullanim bilgileri:

— Bu cihaz mayonez yapimi i¢in uygun
degildir.

— Bu cihaz yari kati ve kati besinlerin
(maydanoz, sogdan, et, kuruyemis,
parmesan peyniri) kesilmesi ve
parcalanmasi icin uygun degildir,
bunlar ancak sivilara katilarak cihazda
islenebilir. =»> Tablo M

— Bu cihaz findik ezmesi (findik kremasi,
Nutella, ...) yapimi icin uygun degildir.
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tr Kullanimi

Otomatik program ile karistirma
—> Resim sirasi

1. Doner digmeyi 0 konumuna ayarlayiniz.

Cihazi (D tuguna basarak aginiz. Tim
gOsterge elemanlar bir kez kisa sureli
yanip sOner ve kisa sureli bir sinyal sesi
duyulur. @ tusu yanar.

2. Auto tusuna basiniz. Y€ ve & sembolii
yanar.

3. Vakum pompasi, karistirma kabindaki
havayi emer. Durum gostergesindeki
LED’ler arka arkaya yanmaya baslar.

Bilgi: Onceden ayarlanmig olan vakum

seviyesine ulasilamazsa [Il] semboll yanar

ve 2 kisa sinyal sesi duyulur. =» “Ariza

durumunda yardim” bkz. sayfa 200

4. Durum gostergesinin yarisi yanar.
Onceden ayarlanan vakum seviyesine
ulagiimigtir.

5. Mikser otomatik olarak islemeye baslar
ve icindeki malzemeleri darbeli ritmik
hareketler yaparak karistirir. Durum
gostergesinin ikinci yarisi da arka
arkaya yanmaya baslar.

6. Cihaz islemeyi otomatik olarak sona
erdirir. Cihazin durmasini bekleyiniz.

7. Cihazi (D tusu ile kapatiniz. Elektrik
fisini gekiniz.

8. Kilitteme kapagini tamamen aginiz.

9. Karigtirma kabini saat dénts yonunin
tersine geviriniz ve gikartiniz.

10. Vakum kilidini bir ucundan tutup
yukariya dogru cekiniz. Kapagin
cikartilabilmesi icin karigtirma kabinin
icine yeterli miktarda hava girmis
olmalidir.

11. Kapagi mandalindan ¢ekiniz ve
cikartiniz.

12. Karigtinlan malzemeyi bosaltiniz.

m TUm parcalari temizleyiniz. =» “Temizlik
ve bakim” bkz. sayfa 196

Bilgi: Tazeliklerini korumak igin gida

maddelerini isledikten sonra tekrar portatif

sisenin veya muhafaza kabinin igine
doldurunuz ve yine vakum uygulamasi
yapiniz. =» “Vakum ile muhafaza etme”

bkz. sayfa 195
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Manuel kanigtirmali vakum
fonksiyonu

—> Resim sirasi [3]

1. Doner digmeyi 0 konumuna ayarlayiniz.
Cihazi (D) tusuna basarak aginiz. Tim
gOsterge elemanlari bir kez kisa streli
yanip sOner ve kisa sureli bir sinyal sesi
duyulur. @ tusu yanar.

2. Vacuum tusuna basiniz. 3¢ sembolii
yanar.

3. Vakum pompasi, karistirma kabindaki
havay1 emer. Durum gostergesindeki
LED’ler arka arkaya yanmaya baslar.

Bilgi: Onceden ayarlanmis olan vakum

seviyesine ulasilamazsa [ILl| semboli yanar

ve 2 kisa sinyal sesi duyulur. = “Ariza

durumunda yardim” bkz. sayfa 200

4. Durum gostergesindeki tim LED’ler
yanar. Onceden ayarlanan vakum
seviyesine ulasiimigtir.

5. Doner dugmeyi istediginiz kademeye
veya Pulse konumuna ayarlayiniz.
Devir sayisi ne kadar yiksekse, durum
gOstergesinde yanan LED sayisi da o
kadar fazla olur.

6. istediginiz kivama ulagana kadar
malzemeler tzerinde ¢alisiniz.

7. Doner digmeyi 0 konumuna ayarlayiniz.
Cihazin durmasini bekleyiniz.

m Cihazi D tusu ile kapatiniz. Elektrik
fisini ¢ekiniz.

m 8. adimdan sonraki aciklamalari takip
ederek ilerleyiniz. =» “Otomatik program
ile karigtirma” bkz. sayfa 194

Pulse fonksiyonunun

kullanilmasi

m Doner diigmeyi saat donis yoninin
tersine dogru Pulse konumuna kadar
geviriniz ve o sekilde tutunuz.

m Doner diigme tutuldugu slrece cihaz
maksimum devirle galismaya devam
eder.

Doéner digmeyi birakin.



Vakum fonksiyonu olmadan

karistirma
Mikseri tarif edildigi sekilde hazirlayiniz.
=> “Hazirlik” bkz. sayfa 193

=»> Resim sirasi @

1. Doner digmeyi 0 konumuna ayarlayiniz.

Cihazi (D tusuna basarak aginiz.

2. Doner dugmeyi istediginiz kademeye
veya Pulse konumuna ayarlayiniz. &
semboll yanar. Devir sayisi ne kadar
yuksekse, durum gostergesinde yanan
LED sayisi da o kadar fazla olur.

Bilgi: isleme sirasinda mikseri kiliteme

kapagindan bir elinizle sikica tutunuz.

3. lIstediginiz kivama ulagana kadar
malzemeler uzerinde ¢alisiniz.

4. Doner dugmeyi 0 konumuna ayarlayiniz.

Cihazin durmasini bekleyiniz.

5. Cihazi (D tusu ile kapatiniz. Elektrik

fisini ¢ekiniz.

Kilitteme kapagini tamamen aginiz.

Karistirma kabini saat donis yoninin

tersine geviriniz ve gikartiniz.

8. Kapagdi mandalindan gekiniz ve
cikartiniz. Karigtirilan malzemeyi
bosaltiniz.

m TUm parcalar temizleyiniz. =» “Temizlik
ve bakim” bkz. sayfa 196

Kirik buz yapma

Mikseri tarif edildigi sekilde hazirlayiniz ve
kiip buzlar doldurunuz. =» “Hazirlik” bkz.
sayfa 193

No

m  Doner digmeyi 0 konumuna ayarlayiniz.

Cihazi (D tusuna basarak aginiz.

m Ice tusuna basiniz. % sembolii yanar.

m  Mikser otomatik olarak islemeye baslar
ve kiip buzlari darbeli ritmik hareketler
yaparak kirar. Durum gostergesindeki
LED’ler arka arkaya yanmaya baslar.

m Cihaz islemeyi otomatik olarak sona
erdirir. Cihazin durmasini bekleyiniz.

m Cihazi O tusu ile kapatiniz. Elektrik
fisini ¢ekiniz.

m 8. adimdan sonraki agiklamalari takip
ederek ilerleyiniz. =» “Otomatik program
ile karigtirma” bkz. sayfa 194

Vakum ile muhafaza etme tr

Vakum ile muhafaza etme

iglerine koyulan maddelerin tazeligini ve
dayanikliigini daha uzun stre korumalarini
saglamak amaciyla portatif siseye, muhafaza
kabina ve vakumlu fermuarli torbaya
mikserle vakum uygulanabilir.

Dikkat!

— Vakumlama iglemiyle antibakteriyel bir
etki elde edilmez.

— Vakumlanan gida maddelerini de yine
buzdolabinda muhafaza ediniz ve
tazeliklerini koruyup korumadiklarini
dizenli olarak kontrol ediniz!

— Vakumlu saklama yontemi, yiyeceklerin
buzdolabinda veya derin dondurucuda
saklanmasinin yerini almaz.

— Yiyecekleri vakumlamadan énce her
zaman sogumaya birakiniz.

Portatif siseyi veya muhafaza
kabini vakumlama

—> Resim sirasi

1. Hazirlanan gida maddelerini istediginiz
haznelerin igine doldurunuz.

2. Portatif sise: icme yeri olan kapagi
takiniz ve iyice kapatiniz. Kapagdi aginiz.

3. Hazne: Kapag Gzerine yerlestiriniz ve

iyice kapatiniz. Kapak tzerindeki iki

diskin yardimiyla tarihi ayarlayiniz.

Kilitteme kapagini tamamen aginiz.

Vakum hortumunu vakum valfine takiniz.

Kilitteme kapagini kapatiniz. Hortumu

portatif siseye veya hazne kapagina

takiniz.

7. Doéner digmeyi 0 konumuna ayarlayiniz.
Cihazi (D) tusuna basarak aginiz.

8. Vacuum tusuna basiniz.

9. Vakum pompasi, hazne icerisindeki
havayi emer. )¢ sembolii yanar. Durum
gOstergesindeki LED’ler arka arkaya
yanmaya baslar.

Bilgi: Onceden ayarlanmis olan vakum

seviyesine ulasilamazsa [2l] sembolu yanar

ve 2 kisa sinyal sesi duyulur. =»> “Ariza

durumunda yardim” bkz. sayfa 200

10. Durum gostergesindeki tim LED’ler
yanar. Onceden ayarlanan vakum
seviyesine ulasiimistir.

o0
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tr Temizlik ve bakim

11. Cihazi (D tusu ile kapatiniz. Elektrik
fisini ¢ekiniz.

12. Hortumu portatif siseden veya hazneden
ayiriniz. Kilitteme kapagini sikica
tutunuz ve hortumu vakum valfinden
cikartiniz.

Fermuarh torbayi vakumlama

—> Resim sirasi [l
1. Yiyecekleri torbaya doldurunuz.

Bilgi: Torbayi ¢cok fazla doldurmayiniz.
Vakum kilidinin bulundugu bdlge temiz
tutulmahdir. Sulu, nemli veya marine edilmis
yiyecekleri vakumlarken 6zellikle dikkatli
olmalisiniz.

2. Torbayi duz bir ylizeye koyunuz. Havayi
hafifce torbaya basarak ¢ikartiniz ve
fermuar kilidini tim uzunluk boyunca
sikica kapatiniz.

Bilgi: Sulu, nemli veya marine edilmis

yiyecekleri vakumlarken vakumlu fermuarli

torbayI mutfak tezgahindan asagiya dogru
asili sekilde tutunuz. Vakum kilidi mutfak
tezgahinin Ust tarafinda bulunmalidir.

= Sekil 1

Onemili!

— Igerik, max isaretleme cizgisini
asmamalidir.

— Iki conta elemani ve max isaretleme
gizgisinin disindaki bolge temiz
olmalidir.

— Fermuar kilidi temiz ve tamamen kapall

degilse, vakum olusturulamaz.

Kilitteme kapagini tamamen aginiz.

Vakum hortumunu vakum valfine takiniz.

Kilitteme kapagini kapatiniz.

Vakum hortumunun baglantisini

torbanin vakum kilidine bastiriniz ve

tutunuz.

7. Doner digmeyi 0 konumuna ayarlayiniz.
Cihazi (D tusuna basarak aginiz.

8. Vacuum tusuna basiniz.

9. Vakum pompasi, torbanin igindeki
havayi emer. )¢ sembolii yanar. Durum
gOstergesindeki LED’ler arka arkaya
yanmaya baslar.

L
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Bilgi: Onceden ayarlanmis olan vakum
seviyesine ulasilamazsa [ILl| semboli yanar
ve 2 kisa sinyal sesi duyulur. = “Ariza
durumunda yardim” bkz. sayfa 200

10. Durum gostergesindeki tim LED’ler
yanar. Onceden ayarlanan vakum
seviyesine ulasiimigtir.

11. Cihazi (D) tusu ile kapatiniz. Elektrik
fisini ¢ekiniz.

12. Vakum hortumunun baglantisini torbadan
cikartiniz. Kilitteme kapagini sikica
tutunuz ve hortumu vakum valfinden
cikartiniz.

Hazneyi, portatif siseyi veya
fermuarl torbayi1 agma

=> Resim [d

m Hazneyi agmak igin vakum kilidini bir
ucundan tutup yukariya dogru ¢ekiniz.
Kapagin igine yeterli miktarda hava
girmelidir.

m  Kapagi ¢ikartiniz.

m Portatif siseyi agmak icin sise kilidini
aciniz.

m Torbayl agmak igin fermuarli kilidi
cekerek tamamen aginiz.

m  Kullanimdan sonra vakumlu fermuarli
torbalar iyice temizlenmeli ve tamamen
kurutulmalidir.

Temizlik ve bakim

Cihazi ve kullanilan minferit pargalari, her
kullanimdan sonra iyice temizleyiniz.

/\ Elektrik garpma tehlikesi!

— Temizlemeden 6nce elektrik figini
cekiniz.

— Ana cihazi kesinlikle sivilara
daldirmayiniz ve bulasik makinesinde
temizlemeyiniz.

— Temizleme iglemi icin buharli temizleme
cihazi kullanmayiniz.

/A Yaralanma tehlikesi!

Karistirma bigcagina kesinlikle ¢iplak
elleriniz ile dokunmayiniz. Temizleme icin
firca kullaniniz.



Dikkat!

— Alkol veya ispirto igeren temizleme
maddeleri kullanmayiniz.

— Keskin, sivri uclu veya metalik cisimler
kullanmayiniz.

— Asindirici nitelikte bez veya temizleme
maddeleri kullaniimamalidir.

Bilgiler:

— Tum pargalari kullandiktan hemen sonra
temizleyiniz. Boylelikle artiklar kuruyup
yapismaz ve plastik kisimlara zarar
verilmez (6rn. baharatlarin ihtiva ettigi
eterli yaglardan dolayi).

— Ornegin havug ile galisildiginda cihazin
plastik parcalarinin rengi degisebilir. Bu
renklenmeler birka¢ damla sivi yemek
yagdi ile silinip temizlenebilir.

Resim [] Gizerinde miinferit pargalarin

nasil temizlenecegine iliskin bir genel bakis

sunulmustur.

Temizleme programini kullanma
Hizli ve kolay bir 6n temizligin
gerceklestiriimesi icindir.

m Bos karistirma kabini cihaza
yerlestiriniz.

m 0,25 litre sicak su ve 2 damla bulasik
deterjani ekleyiniz.

Dikkat!

Belirtilen 0,25 litre miktari agilmamaldir.

m Kapagi yerlestiriniz ve bastirarak
sabitleyiniz.

m Kilitteme kapagini kapatiniz ve dayanak
noktasina kadar asagdi dogru bastiriniz.

m Dodner diugmeyi 0 konumuna ayarlayiniz.
Cihazi (D tusuna basarak aginiz.

m Clean tusuna basiniz. (¢ sembolii yanar.
Durum géstergesindeki LED’ler arka
arkaya yanmaya baslar.

m Cihazda otomatik 6n temizleme
uygulanir, buna programin basinda kisa
bir vakumlama asamasi da dahildir.
Program otomatik olarak sona erer.

m Cihazi O tusu ile kapatiniz. Elektrik
fisini ¢ekiniz.

m  Karistirma kabini kapak ile birlikte
cikartiniz.

Temizlik ve bakim tr

m  Vakum kilidini bir ucundan tutup
yukariya dogru ¢ekiniz. Kapagin
cikartilabilmesi icin karigtirma kabinin
icine yeterli miktarda hava girmis
olmalidir.

m Parcalari iyice durulayiniz ve gerekirse
tekrar temizleyiniz.

m  Karistirma kabini daha kolay
temizlemek igin tutamak kapagini
tutamaktan c¢ekerek ¢ikariniz ve
kuruduktan sonra tekrar takiniz.

m Yeniden kullanilacak vakumlu fermuarli
torbalar iyice temizlenmeli ve tamamen
kurutulmalidir. Cig et, balik veya tavuk
saklamak icin kullanilan torbalar tekrar
kullaniimamalidir.

m Ana cihazi temizleyiniz.

Bigak linitesini gikartma

—> Resim sirasi

1. Kapagi ¢ikartiniz. Mikser kabini
geviriniz.

2. Kapagi bigak Unitesinin lGzerine
yerlestiriniz.

3. Kapagi saat donls yonunin tersine
dogdru geviriniz ve ¢ikartiniz.

4. Bigak Unitesini gikartiniz.

Vakum valfini ¢ikartma

=> Resim sirasi [[{

Vakum valfi sadece temizlik igin ¢ikartilabilir.

1. Vakum valfini saat donis yoninin
tersine geviriniz ve ¢ikartiniz.

2. Kilitteme kapagini, iki nem sensorind,
valfi ve valfteki siizgeci iyice
temizleyiniz.

3. Tim pargalari mutlaka iyice kurutunuz.

4. Valfi resimde gosterilen sekilde
yerlestiriniz. V¥ isareti A yonini gosterir.
Valfi dayanak noktasina kadar saat
doénus yonunde geviriniz. W isareti @
yonunu gosterir.
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tr Aksesuarlar

Ayar halkalarinin gikartilmasi

—> Resim sirasi

Vakum kaplarinin kapagindaki ayar

halkalari derinlemesine temizlik igin

cikartilabilir.

1. Emniyet halkasinin iki agikligindan birine
kucuk bir tornavida sokunuz ve halkay!

hafif baski uygulayarak dikkatlice gikartiniz.

2. Emniyet halkasini ve ayar halkalarini
resimde gosterilen sekilde ¢ikartiniz.
Tum pargalari iyice temizleyiniz ve
kurutunuz.

3. Avyar halkalarini resimde gosterilen sirayla

yerlestiriniz. Emniyet halkasini yerine
oturana kadar hafifce bastirarak takiniz.

Aksesuarlar

Aksesuarlar ve yedek pargalar piyasadan
ve musteri hizmetlerinden temin edilebilir.
Uriin yelpazemiz siirekli genigledigi igin,
burada belirtimeyen baska aksesuarlarin
mevcut olmasi da s6z konusu olabilir. Bu
nedenle sizlere sundugumuz en glincel
aksesuar pargalarini incelemek igin
www.bosch-home.com adresini ziyaret
ediniz.

MMZVO0BT1 Portatif sise (0,5 L)
MMZV0SB0 1 hazne (0,75 L)
MMZV0SB1 1 hazne (1,51L)
MMZV0SB2 2 hazne
(0,75Lve1,5L)
MSZVOFB1 10 Torba, kiglk, 1,2 |
MSZVOFB3 10 Torba, biyuk, 3,8 |

Guvenlik sistemleri

Devreye sokma emniyeti /

Otomatik kapanma
Cihazin karistirma kabi ile birlikte
kullanilabilmesi igin karistirma kabinin

kapak ile birlikte dogru sekilde yerlestiriimis

ve kilitteme kapaginin timuyle ve dogru

sekilde kapatiimis olmasi gerekir. Kullanim
sirasinda kilitteme kapagi agildiginda cihaz

otomatik olarak kapanir.
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Nem emniyeti

Vakum kilidinde iki nem sensori mevcuttur.
Vakum Unitesine nem girisi oldugunda
vakum pompasi otomatik olarak kapanir.

=

“Ariza durumunda yardim” bkz.

sayfa 200

Asin yiiklenme emniyeti

Asiri 1Isinma durumunda motor otomatik
olarak kapanir. = “Ariza durumunda
yardim” bkz. sayfa 200

Bilgi: Asiri yiklenme korumasi devreye
girdiginde hafif bir koku olugabilir. Bu durum
fonksiyonlarda ariza olduguna isaret etmez.

Tarifler
Bilgiler:

Tablo M icinde dider kullanim érnek-
lerini bulabilirsiniz. Isleme calismalari
otomatik programla veya manuel
olarak tekli adimlar (1, 2, 3) halinde
gerceklestirilebilir.

Isleyeceginiz gida maddelerini éncelikle
temizleyiniz ve dograyiniz. Cekirdekler
ve kabuklar gibi sert pargalari ayriniz.
Tarifler ve uygulama &rnekleri, otomatik
program olmadan da ydurutdlebilir.
Bunun icin déner digme ile hizi min

- max arasinda bir seviyeye cikartiniz
ve tim malzemeleri istediginiz kivama
gelinceye kadar karistiriniz.

Cilekli naneli smoothie

650 g cilek

6 sap nane

300 ml elma suyu

100 ml su

Cilekleri yikayip saplarini ¢ikartiniz
ve ikiye bollinuz. Naneleri yikayiniz,
sallayarak kurutunuz ve yapraklarini
kopartiniz.

Tdm malzemeleri karistirma kabina
doldurunuz. Kapag: takiniz. Kilitteme
kapagini kapatiniz ve iyice bastirarak
sabitleyiniz.

Auto tuguna basiniz. Otomatik program
karistirma kabina vakum uygulamasi
yapar ve tim icerikleri otomatik olarak
karistirir.



m Malzemelerin islenmesi
tamamlandiginda Otomatik program
otomatik olarak sona erer. Hazirladiginiz
Smoothie icecegi dort bardaga
bosaltiniz ve servis ediniz.

ipucu:e Cileklerin ne kadar olgun olduguna

bagl olarak, smoothie karigimini yaparken

hafif sekerli meyve sulari veya sekersiz
hindistan cevizi suyu kullanilabilir.

Ananasli mangolu smoothie

— 300 g ayiklanmig ananas

— 1/2 mango

— 150 ml soguk hindistan cevizi suyu

— 150 g kip buz

- 1muz

m  Ananasin etli kismini kiigtik kupler
halinde kesiniz. Mangoyu soyunuz.
Meyvenin gekirdegini ¢cikartiniz ve
etli kismini kiiclik pargalar halinde
dograyiniz. Muzu soyup kip kip
dograyiniz.

m  TUm malzemeleri karistirma kabina
doldurunuz. Kapag takiniz. Kilitteme
kapagini kapatiniz ve iyice bastirarak
sabitleyiniz.

m Auto tusuna basiniz. Otomatik program
karistirma kabina vakum uygulamasi
yapar ve tim igerikleri otomatik olarak
kanigtirir.

m Malzemelerin islenmesi
tamamlandiginda Otomatik program
otomatik olarak sona erer. Hazirladiginiz
Smoothie icecegi dort bardaga
bosaltiniz ve servis ediniz.

ipucu: Targin, kakule, muskat veya

yenibahar gibi baharatlari, bu egzotik

meyveli smoothie igeceklere katarak bir
aroma patlamasi elde edebilirsiniz.

Kivili Yesil Smoothie
— 1 avokado

— 5kivi

— 200 g bebek ispanak yapragi
— 400 ml su

— 4 YK akgaagac pekmezi

Elden gikartiimasi tr

m Ispanagi ayiklayiniz, yikayip stiziinuz
ve kabaca dograyiniz. Avokadoyu
ikiye bolinuz, ¢ekirdegini ¢ikartiniz ve
icerisindeki etli meyve kismini bir kagik
yardimiyla aliniz. Kiviyi soyup kip kip
dograyiniz.

= TUm malzemeleri karistirma kabina
doldurunuz. Kapag takiniz. Kilitteme
kapagini kapatiniz ve iyice bastirarak
sabitleyiniz.

m Auto tusuna basiniz. Otomatik program
karistirma kabina vakum uygulamasi
yapar ve tim igerikleri otomatik olarak
karigtirir.

m  Malzemelerin islenmesi
tamamlandiginda Otomatik program
otomatik olarak sona erer. Hazirladiginiz
Smoothie igecegi dort bardaga
bosaltiniz ve servis ediniz.

ipucu: Smoothie iceceginizi kirik buzlar ile

servis ediniz.

Elden gikartiimasi

AEEE Yonetmeligine Uyum ve Atik
Uriiniin Elden Cikariimasi

mm=_ Ambalaj malzemesini gevre kural-
larina uygun sekilde imha ediniz.
Bu Grun T.C. Cevre ve Sehircilik
Bakanligi tarafindan yayimlanan
“Atik Elektrikli ve Elektronik Egyalarin
Kontrolu Yonetmeligi’nde belirtilen
zararh ve yasakli maddeleri icermez.
AEEE ybénetmeligine uygundur.
Bu Urin, geri ddntsgumll ve tekrar kullanila-
bilir nitelikteki ylksek kaliteli parga ve mal-
zemelerden Uretilmistir.
Bu nedenle, Grind, hizmet 6mrindn
sonunda evsel veya diger atiklarla birlikte
atmayin. Elektrikli ve elektronik cihazlarin
geri ddondsumd icin bir toplama noktasina
g6turun. Bu toplama noktalarini bélgeniz-
deki yerel ydnetime sorun.
Kullaniimig Grtnleri geri kazanima vererek
cevrenin ve dogal kaynaklarin korunmasina
yardimci olun.
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tr Garanti

Uriint atmadan énce gocuklarin giivenligi
icin elektrik figini kesin ve kilit mekanizma-
sini kirarak galismaz duruma getirin.

Tum yetkili servis istasyonlarinin ileti-
sim bilgilerine asagidaki web sitemizden
ulasabilirsiniz.
https://www.bosch-yetkiliservisi.com/
Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait bil-
giler, ilgili bakanlk tarafindan olusturulan
www.servis.gov.tr adresli web sitesinde
yer almaktadir.

Garanti

Bu cihaz igin, yurt disindaki temsilcilikleri-
mizin vermis oldudu garanti sartlari gecerli-
dir. Bu hususta daha detayli bilgi almak igin,
cihazi satin aldiginiz saticiya bas vurunuz.
Garanti suresi igerisinde bu garantiden yarar-
lanabilmek icin, cihazi satin aldiginizi goste-
ren fisi veya faturayi gostermeniz sarttir.

Makinenizi daha verimli

kullanabilmeniz igin:

m Bu cihazlar ev tipi kullanima uygundur,
endustriyel (sanayi tipi) kullanima
uygun degildir.

m Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere
uygun bir sekilde elektrik prizine baglayip
calistiriniz.

m Cihazinizi kullanmayacaksaniz,
digmesinden kapatip kaldiriniz.

Degisiklik haklari mahfuzdur.

Ariza durumunda yardim

Asagidaki tabloda, kendi basiniza ¢ézebileceginiz sorunlara veya giderebileceginiz
arizalara yonelik ¢éztumleri bulabilirsiniz. Ariza giderilemiyorsa litfen yetkili servise

basvurunuz.

| Sorun | Olasi neden Coziim

Cihaz caligmiyor Karistirma kabi
veya kullanim yerine dogru sekilde
sirasinda kapaniyor. takilmamis veya
semboll yanar. yerinden gikmis.

Kilitleme kapagi

dogru kapatiimamis.

Vakum pompasi Kapak veya vakum
galisiyor ancak kilidi kirlenmis veya
onceden ayarlanan  hasar gérmdas.
vakum seviyesine Kapak tam olarak

ulagilamiyor. veya dogru sekilde
semboll yanar ve takilmamis.

2 kisa sinyal sesi Kilitleme kapagi
duyulur. dogru kapatiimamis.

Bigak Unitesinin
contasi kirlenmis
veya hasar gérmus.
Bicak Unitesi tam
olarak veya dogru
sekilde takilmamis.
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Karistirma kabini ve kapagi dogru sekilde
yerlestiriniz.

Kilitteme kapagini tamamen asagi dogru

bastiriniz.

m Cihaz kapatiniz.

m  Kapagin, vakum kilidinin ve bigak Unitesi
contasinin hasar durumu kontrol ediniz.

m lyice temizleyiniz, kurutunuz ve tekrar
takiniz.

m Bigak Unitesini karistirma kabinda
dayanak noktasina geviriniz. isarete
dikkat ediniz.

m Kapagi dogru sekilde takiniz ve
bastirarak sabitleyiniz. Bu sirada
tutamaktaki girintiye dikkat ediniz.

m Kilitteme kapagini tamamen asagi dogru
bastiriniz.

m Cihazi galistiriniz ve tekrar denetiyiniz.



Ariza durumunda yardim tr

| Sorun | Olasi neden Coziim

Vakum pompasi
calismiyor veya
kullanim sirasinda
kapaniyor.
semboll yanar.

Cihaz calismiyor
veya kullanim
sirasinda kapaniyor.

Vakumlu fermuarl
torbada vakum
olusturulamiyor.

Vakumlu fermuarli
torbada vakum
kalmiyor.

Vakum Unitesinde
nem var

Azami doldurma
miktari asildi

Asiri yiklenme
emniyeti devreye
girmis.

Fermuar kilidi tam
kapali degil.
Fermuar kilidi veya
vakum Kilidi kirlenmis
veya hasar gormus.

Vakumlu fermuarli
torba hasarli.

Vakumlanan Griinde
(6rn. kemik) keskin
pargalar varsa, torba
delinebilir.

Vakum valfini sokiintiz. Vakum valfini ve
kilitteme kapagini iyice temizleyiniz ve
kurutunuz.

Dolum sirasinda, karistirilacak malzemeye

gore karistirma kabinin Gzerindeki ilgili Max

isareti agsilmamalidir.

m Doner dugmeyi 0 konumuna ayarlayiniz.
Cihazin durmasini bekleyiniz.

m Cihazi D tusu ile kapatiniz. Elektrik
figini gekiniz.

m Cihaz yakl. 15-20 dakika sogumaya
birakiniz ve sonra tekrar aciniz.

m Cihaz calismaya baslamazsa, biraz
daha sogumasini bekleyiniz ve bir siire
sonra tekrar deneyiniz.

m Fermuar kilidini tim uzunluk boyunca
sikica kapatiniz.

m Conta elemanlarinin temiz oldugunu
kontrol ediniz.

m lyice temizleyiniz ve havada kurutunuz.
=> “Temizlik ve bakim” bkz. sayfa 196

m Vakumlu fermuarli torbayi hasar olup
olmadigina dair kontrol ediniz. Hasarl
ise baska bir vakumlu fermuarli torba
kullaniniz. = “Aksesuarlar” bkz.
sayfa 198

m Vakumlanan uriinde keskin kenarlar
nedeniyle hasarlar meydana geldiyse,
keskin kenarlari, vakumlu fermuarli
torbaya torba hasar gérmeyecek sekilde
yerlestiriniz.
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Bosch Cagni @ BOSCH

Merkezi

[444 6333

7/24 hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu gevirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda kullanmakta oldugunuz tarife Gzerinden, cep telefonu ile
yapilan aramalardaise kayitli oldugunuz GSM operatorinin tarifesi Gizerinden tcretlendirme yapilmaktadir.

Yazih bagvurular icin adresimiz
BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, Uriinliniizi iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

KUCUK EV ALETLERI

BELGES SI

+  Cihaziniz; kullanma kllavuzu_ndagdster\\dwgi %ek\\de_ku\\an!lmw ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar tarafindan
bakim, onarim veya baska blI’_I’]f enle mudahale edilmemis olmasi iartjala butln parcalar dahil olmak Gizere tamamen malzeme, iscilik
ve Uretim hatalarina karsi 2 (IKI) YIL SURE iLE GARANTI EDILM STIR.

+ Bugaranti belgesinde yer alan sartlar, Turkiye'de satilan Grlinler icin gecerlidir. . o

+Anizalarin gideriimesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen firmamiza aittir.

- Malintesliminden sonraki ylkleme, bo%a\tma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar, ariza ve bilgilendirme hizmetleri garanti kapsami disindadir. .
Voltaj dusuklugu veya fazlalig, hatali elektrik tesisati, trun etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda kullanma nedenlerinden
meydana gelen hasar ve arizalar garanti kapsami dl'ismdad\r_._ ) .

+  Dogalafetler (Deprem -Sel baskiniv.b.) yangin ve yildinm dismesinden meydana gelecek arizalar ve hasarlar garanti kapsami disindadir.

Belge Uzerine tahrifat yapildigl, cihazin Gzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti gecersizdir.

GARANTI SARTLARI _ - .
1. Garanti slresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2. Malinbitin pargalari dahil olmak tzere tamami garantisi kapsamindadir. . o .
3‘. Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tiketici, 6502 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer
alan;
a-Sozlesmeden dénme,
b-Satis bedelinden indirim isteme,
c- Ucretsiz onarilmasini isteme,
d-Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
_haklarindan birini kullanabilir. _ ) o )
. Tuketicinin bu haklarindan tcretsiz onarim hakkini secmesi durumunda saticy; iscilik masr@ﬂ,,deggt}rllen parca bedeli ya da baska
herhangi bir ad altinda higbir tcret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yukimludr.
TUketicl Ucretsiz onarim hakkini tretici veya ithalatglya karsi da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatgi tiiketicinin bu hakkini kullanmasindan
muteselsilen sorumludur. .
5. Tuketicinin, ticretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;
- Garanti suresi icinde tekrar arizalanmasi,
- Tamiri icin gereken azami slrenin asiimasi,
- Tamirinin mumkin olmadiginin, yetkili servis istasyonu,

Sy

satici, Uretici veya ithalatci tarafindan bir raporla Marka Urin Ismi
belirlenmesi durumlarinda; B

tliketici malin bedel iadesini, ay_llp oraninda bedel indirimini veya Bosch Kahve Makinasi
imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirilmesini saticidan talep edilir. Bosch Dilim Kesici

Saticy, tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi

durumunda satici, Ureticive ithalatci miteselsilen sorumludur. Bosch Ekmek Kizartma Mak.
6. Malin tamir stresi 20 |E‘§ununu gecemez. Bu sUre, garanti stresiicerisinde Bosch Su Isitici (Kettle)
mala iliskin arizanin Yetkili Servis Istasyonuna veya saticiya bildirimi tarihinde, Bosch Mikser
garanti stresi disinda ise malin Yetkili Servis Istasyonuna teslim tarihinden Bosch Mutfak Robotu
itibaren baslar. Malin arizasinin 10 is glinii icerisinde giderilememesi Bosch Kahve Degirmeni
halinde, Uretici veya ithalatcr; malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer h Ki
ozelliklere sahip baska bir mali tuketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Bosc Tost Makinasi
Malin garanti suresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen slre Bosch Kiyma Makinasi
aranti stresine eklenir. Bosch Sag Kurutma Mak.
7. Malin kullanim kilavuzunda yer alan huhuslara aykiri kullaniimasindan Bosch Baskill
kaynaklanan arizalar garanti kapsami digindadir. B h Sarjll El Sipil .
8. Tuietici, %arantidem 0gan haki)arln\n kullaniimasi ile ilgili olarak ikabilecek 0s¢ 2anii Bl supurgest
uyusmazIiiklarda yerlesim yerinin bulundugu ) Bosch uta
veya tlketici isleminin yaglldlgl yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Bosch Blender
Tiiketici Mahkemesine basvurabilir, . ) o Bosch Sac Sekillendirme cihazi
9. Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tilketici 5
LICT L < 5 AL 0 reler Bosch Meyva Sikacagi
Gumriik ve Ticaret Bakanligi Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Gézetimi Bosch Mevva ve Sebze Sikacag!
Genel Miidiirliigiine basvurabilir. 0S¢ eyvave sebze sikacag
Bosch Masaj Aletleri

Bu iiriin Bosch icin BSH Ev Aletleri San. ve Tic. A.S. tarafindan
imal/ithal edilmektedir.

BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S. i _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul
Tel.: (0216) 528 90 00 Faks: (0216) 528 91 88



Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarast ile, 7 giin 24 saat hizmet vermektedir. Dogrudan bu
numarayi cevirerek satis oncesi ve satis sonrasi hizmetlerimizden faydalanabilirsiniz.

Bosch Cagri Merkezimize ayrica www.bosch-home.com/tr adresindeki Misteri Hizmetleri bolimuinde bulunan
Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks ¢ekerek de ulasabilirsiniz.
Yetkili Servis listemize asagida yazili internet adreslerinden veya cagri merkezi numaramizdan ulasabilirsiniz.
www.bosch-home.com/tr

www.bosch-yetkiliservisi.com

Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gore kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Uriintintzle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazil telefonlardan Cagri Merkezimizi arayiniz.

3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiicik
elemanlara veriimemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini diizenleyip vermek zorundadir. Bu
servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

DIiKKAT
Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

URETICI VEYA ITHALATCI FIRMANIN SATICI FIRMANIN
Unvani  : BSHEv Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Unvani

Adresi  : FSM Mh. Balkan Cd. No.51, Adresi
Umraniye 34771 Istanbul Telefonu:
Telefonu : 0216528 90 00 Pbx Faks
Faks 102165289188 E-posta
E-posta :.hoschcagrimerkezi@bshg.com Fatura Tarih ve sayisi:
Yetkilinin imzasi Teslim Tarihi ve yeri

Yetkilinin imzas
Firmanin Kasesi:

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Firmanin Kasesi
MALIN

Cinsi : KUCUK EV ALETLERI

Markasi : BOSCH

Modeli

Garanti Suresi : 2YIL

Azamitamir sresi :  201S GUNU

Bandrol ve Seri No. :




pl Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku w gospodarstwie
domowym i podobnych otoczeniach. Uzywaé urzgdzenia tylko do
przygotowywania produktow w ilosciach typowych dla gospodarstw
domowych i przez czas typowy dla gospodarstw domowych. Nie
przekracza¢ maksymalnie dopuszczalnej ilosci produktow.

To urzadzenie jest przeznaczone do miksowania ptyndw (smoothies,
drinki itp.), do przyrzadzania puree z zimnych i cieptych potraw

oraz do rozdrabniania mrozonych owocéw lub kostek lodu. To
urzgdzenie nadaje sie do wytwarzania prézni do rozdrabniania lub
przechowywania. Urzgdzenia nie wolno uzywac do przetwarzania
innych substancji i przedmiotow.

Urzadzenia wolno uzywac tylko w pomieszczeniach przy
temperaturze pokojowej i na wysokosci nie wiekszej niz 2000 m nad
poziomem morza.

Wazne wskazoéwki dotyczace bezpieczenstwa

Nalezy doktadnie przeczytac instrukcje obstugi, stosowac sie do niej
i starannie jg przechowywac! Przekazujgc urzgdzenie innej osobie
nalezy dotgczy¢ do niego niniejszg instrukcje.
Niezastosowanie sie do wskazdéwek instrukcji korzystania
z urzagdzenia wyklucza odpowiedzialnos¢ producenta za wynikte
szkody.
To urzadzenie moze by¢ obstugiwane przez osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych
oraz osoby nieposiadajgce wystarczajgcego doswiadczenia
i/lub wiedzy pod warunkiem, ze pozostajg one pod nadzorem
lub zostaty pouczone o sposoble bezpiecznego korzystanla
z urzadzenia i zrozumiaty zwigzane z tym zagrozenia. Nie
dopuszczac dzieci do urzadzenia i przewodu zasﬂamcego i nie
pozwalac im na obstugiwanie urzgdzenia. Dzieciom nie wolno
bawi¢ sie urzgdzeniem. Dzieciom nie wolno czysci¢ urzgdzenia
ani wykonywac przewidzianych dla uzytkownika czynnosci
konserwacyjnych.
Niebezpieczenstwo porazenia pradem i pozaru!
m Urzgdzenie nalezy podtgczyc¢ i uzytkowa¢ zgodnie z parametrami
podanymi na tabliczce znamionowej. Urzgdzenia mozna
uzywac tylko wtedy, gdy elektryczny przewdd zasilajgcy i samo
urzgdzenie nie sg uszkodzone. Aby unikng¢ zagrozen, nalezy
zleca¢ naprawy urzadzenia, jak np. wymiane uszkodzonego
przewodu zasilajgcego, tylko naszemu autoryzowanemu
Serwisowi.
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Wazne wskazoéwki dotyczgce bezpieczehstwa pl

Nigdy nie podtgcza¢ urzgdzenia do automatycznych wytgcznikow
czasowych lub do zdalnie sterowanych gniazdek sieciowych.
Zawsze nadzorowac prace urzgdzenia!

Nie stawiaC urzgdzenia na gorgcych powierzchniach, np. ptytach
grzewczych kuchenek, ani w ich poblizu. Wykluczy¢ kontakt
przewodu zasilajgcego z gorgcymi elementami i nie ciggngé go
przez ostre krawedzie.

Korpusu urzgdzenia nigdy nie zanurza¢ w wodzie ani nie myc¢

w zmywarce do naczyn. Nie stosowaé¢ myjek parowych. Nigdy nie
uzywac urzgdzenia z mokrymi rekami.

Urzadzenie musi by¢ odigczane od sieci po kazdym uzyciu,

w razie braku nadzoru, przed ztozeniem, roztozeniem

i rozpoczeciem czyszczenia oraz w przypadku wystgpienia
usterki.

/\ Niebezpieczenstwo zranienia!

Przed wymiang elementow wyposazenia lub czesci dodatkowych,
ktére znajdujg sie w ruchu podczas pracy urzgdzenia, nalezy
koniecznie wytgczy¢ urzgdzenie i wyja¢ wtyczke z gniazdka
sieciowego.

Nalezy zachowywac¢ ostroznos¢ podczas obchodzenia sie

z ostrymi nozami, podczas oprdzniania pojemnika oraz
czyszczenia.

Przed wytgczeniem ustawic przetgcznik obrotowy na 0.

Po wytgczeniu urzgdzenia naped pracuje jeszcze przez krotki
czas. Zaczekac, az naped catkowicie sie zatrzyma.
Urzadzenia uzywac tylko w stanie catkowicie zmontowanym.
Uzywac pojemnika do miksowania i butelki To-Go tylko z tym
urzgdzeniem.

/\ Niebezpieczenstwo uduszenia!

Nie pozwala¢ dzieciom na zabawe opakowaniem.

Zasuwane woreczki do pakowania prozniowego nalezy trzymac
poza zasiegiem dzieci.

Nie nalezy pozwalac dzieciom na zabawe zasuwanymi
woreczkami do pakowania prézniowego.

A Uwaga!

Nie umieszczac¢ w pojemniku do miksowania ptynow i artykutow
spozywczych o temperaturze ponad 60°C.

Zwracac uwage, aby w dzbanku do miksowania nie byto zadnych
ciat obcych.

Zaleca sie nie pozostawia¢ wigczonego urzgdzenia dtuzej,

niz jest to konieczne do obrébki produktow spozywczych. Nie
wigczadé pustego urzgdzenia.

Nie przekracza¢ maksymalnej dopuszczalnej ilosci.
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pl Wazne wskazéwki dotyczgce bezpieczehnstwa

m Urzadzenia uzywac tylko z zaaprobowanymi, oryginalnymi

czesciami i akcesoriami.
/\ Wazne!

m Nigdy nie dotykac elementéw uszczelniajgcych przedmiotami
posiadajgcymi ostre, lub spiczaste czubki i przedmiotami

wykonanymi z metalu.

m Pojemniki do przechowywania i zasuwane woreczki do
pakowania prézniowego mozna my¢ w zmywarkach i

przechowywac¢ w lodowce.

m Podgrzewanie artykutéw spozywczych w kuchence mikrofalowe;j
w pojemniku lub w woreczku jest mozliwe przez najwyze;j
90 sekund przy mocy maksymalnie 900 W. Przed podgrzaniem
artykutéw spozywczych w kuchence mikrofalowej zdjg¢ pokrywke
pojemnika lub otworzy¢ woreczek.

m Pojemniki do przechowywania i zasuwane woreczki do
pakowania prézniowego sg przystosowane do temperatur od

-18°C do 85°C.

m Woreczkow, ktére byly juz raz uzyte do przechowywania
surowego miesa, surowych ryb lub surowego drobiu, nie nalezy

uzywac ponownie.

m Urzagdzenie nalezy koniecznie czysci¢ po kazdym uzyciu lub po
dtuzszym okresie nieuzywania. =» ,Czyszczenie i konserwacja”

patrz strona 215

Serdecznie gratulujemy Panstwu zakupu
nowego urzadzenia marki Bosch.

Dalsze informacje dotyczace naszych
produktéw znajda Panstwo na naszej
stronie internetowe;j.

www.bosch-home.com

Podczas korzystania z instrukcji obstugi
mozna otworzy¢ jej sktadane kartki.
Znajdujq sie tam ilustracje oznaczone
literami i numerami, do ktérych odwotuje sie
wielokrotnie niniejszy tekst

(np. =» Cykl rysunkéw [5).
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Opis urzadzenia
=> Rysunek IN
1 Korpus urzadzenia / blok silnika
Naped
Oznaczenie @=—A
Otwor wylotowy
Nawijacz kabla
Mocowanie kabla
No6zki (4 sztuki)
espot préozniowy
Klapa zamykajgca
Zacisk mocujgcy do wezyka
prézniowego
¢ Czujniki wilgotnosci
d Zawor prézniowy
e Sitko
Panel obstugi
a Przycisk (D (wh./wyt.)
b Przetgcznik obrotowy z oznaczeniem
¢ Przycisk Clean
d
e
f
9
h
i

TON—"D®DQQO T

Przycisk Ice
Przycisk Auto
Przycisk Vacuum
Oznaczenie Pulse
Pozycja zerowa 0
Oznaczenie min / max
4 Wyswietlacz
a Wskaznik stanu
b Symbole
5 Dzbanek do miksowania
Pojemnik z tritanu
b Skala z 3 znakami Max
¢ Oznaczenie ¥
d Podciecie na wystep pokrywy
Wktadka tngca z nozem miksujgcym
6 Pokrywa
a Zamknigcie prézniowe
b Wystep
7 Butelka To-Go *
a Pojemnik
b Nasadka do picia
¢ Pokrywa
d Zamkniecie prozniowe

Q

(]

Opis urzadzenia pl

8 Pojemniki do przechowywania
(0,75L/1,5L)*
a Miska
b Pokrywa
¢ Zamkniecie prézniowe
d Pierscienie do ustawiania daty
(dzien/miesigc)
9 Zasuwany woreczek przystosowany
do pakowania prézniowego *
a Zamkniecie zasuwane
b Linia oznaczajgca poziom max
¢ Zamkniecie prézniowe
10 Wezyk prézniowy
a Przytacze do zaworu prézniowego
b Przytgcze do pojemnika

* W zaleznosci od modelu

Przed pierwszym uzyciem

Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy
rozpakowac, wyczysci¢ i sprawdzic¢
urzadzenie.

Uwaga!

Nigdy nie uzytkowa¢ uszkodzonego

urzgdzenia!

m  Wyja¢ z opakowania korpus urzgdzenia
i wszystkie akcesoria oraz usung¢
opakowanie.

m Sprawdzi¢ wszystkie czesci pod katem
kompletnosci i widocznych uszkodzen.
= Rysunek

m Przed pierwszym uzyciem doktadnie
umyc¢ i wysuszy¢ wszystkie czesci.
=» ,Czyszczenie i konserwacja” patrz
strona 215

Wskazowka: Przy pierwszym i/lub drugim
uzyciu nowego miksera moze powstac lekki
nietypowy zapach. Nie oznacza to awarii.

Czesci i elementy obstugowe
Wysokowydajny naped miksera

Mikser jest wyposazony w silnik o duzej
mocy, ktéry umozliwia osigganie predkosci
obrotowej do 37000 obr/min.

Przetacznik wt./wyt. ©
Stuzy do wigczania i wytgczania
urzadzenia.
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pl Czesci i elementy obstugowe

Zespot prézniowy z klapa
zamykajaca

Blender jest wyposazony w pompe préz-
niowa, ktéra umozliwia wytworzenie pod-
ci$nienia w dzbanku przed miksowaniem.
Zmniejsza to utlenianie zywnosci podczas

i po obrobce. Daje to bardziej jednorodng
konsystencje, bardziej naturalne kolory

i dtuzszy okres trwatosci witaminy C i innych
sktadnikdw odzywczych, ktére reagujg

z tlenem. Podcisnienie mozna wytwarzac
rowniez w butelce To-Go oraz w pojemni-
kach do przechowywania, aby wydtuzy¢
Swiezos$¢ i trwatos¢ zawartej zywnosci.
Klapa zamykajgca stuzy do doprowadzenia
podcisnienia do dzbanka.

Wskaznik stanu i symbole
Wskaznik stanu wskazuje za pomoca

kilku diod LED recznie wybrang predkos¢
obrotowg lub postep wytwarzania
podcisnienia, wzglednie program
automatyczny. Im jest wigksza predkos$c lub
zaawansowane wytwarzanie podcisnienia
lub postep programu, tym Swieci sie wiecej
diod LED. Gdy sag wigczone wszystkie
diody LED, oznacza to, ze jest osiggnieta
najwyzsza predkos¢ lub zostat zakonczony
wybrany program. Ponadto podswietlane
symbole oznaczajg dodatkowe informacije.

ﬂ Trwa program Vacuum.
Préznia jest wytwarzana.

Produkty sg miksowane
DEGeN

recznie.

Trwa program Auto. Préznia
jest wytwarzana, potem
nastgpi automatyczne
miksowanie.

Trwa program Ice.
Trwa program Clean.
Usterka w urzadzeniu

=> Usuwanie usterek” patrz
strona 219
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Wskazoéwki i oznaczenia

| Symbol | Znaczenie |

maxgo'c  Ostrzezenie na pokrywie
K’ m Nie przetwarza¢ zadnych
(= sktadnikéw cieplejszych
\\4 niz 60°C.

v

Oznaczenie na dzbanku do

zakfadania.
’ - A NatozyC dzbanek A i
dokreci¢ @.
» Oznaczenie na zamykajgce;j
klapie.

Oznaczenie na zaworze
v—ﬁ prozniowym. Wiozy¢ zawor
prézniowy V i dokreci¢ .
Przelacznik obrotowy
Do ptynnej regulacji predkosci obrotowej
noza miksujgcego.

0 Pozycja zerowa - blender nie
dziata.
min  Najnizsza predkos¢ obrotowa

max  Najwyzsza predkosc obrotowa
Najwyzsza predkos¢ obrotowa,
jak dtugo przetacznik jest
utrzymywany w tej pozycji.
Wskazoéwka: Jesli podczas wigczania
przetgcznik obrotowy nie znajduje sie w
pozycji zerowej, nie mozna obstugiwacé
urzgdzenia. Ustawi¢ najpierw przetgcznik
w potozenie zerowe.

Pulse



Przyciski wyboru programu
Urzadzenie dysponuje 4 programami
automatycznymi. Do wyboru sg nastepujace
programy:

Auto Automatyczne miksowanie w
prozni

Vacuum Do wytworzenia prozni (w
dzbanku do miksowania, butelce
To-Go, zasuwany woreczek
przystosowany do pakowania
prézniowego i pojemnikach do
przechowywania)

Clean  Program czyszczenia

Ice Dla kruszonego lodu

Wskazowki:

— Aby korzysta¢ z programéw, przetgcznik
obrotowy musi sie znajdowac w pozyciji
zerowej.

— Obrocenie przetacznika podczas
stosowania Auto, Clean lub Ice
spowoduje anulowanie danego
programu.

— Nacisniecie innego przycisku wyboru
programu powoduje przerwanie
biezgcego programu.

— Krotkie nacisniecie przycisku wyboru
programu powoduje zatrzymanie
programu. Ponowne, krétkie nacisniecie
powoduje kontynuacje programu.

— Dtugie nacisniecie (przez okoto 2 s)
Vacuum lub Auto powoduje przerwanie
danego programu. Aby ponownie
uruchomic program, wytgczy¢ i na nowo
wigczy¢ urzgdzenie.

Dzbanek do miksowania

Do miksowania maksymalnie 1,5 litra
produktéw. Dzbanek do miksowania jest
wykonany z tritanu. Tritan to niettukace,
obojetne smakowo i zapachowo tworzywo
sztuczne.

Czesci i elementy obstugowe pl

Uwaga!

— Nie nalezy wlewa¢ ptyndéw i artykutéw
spozywczych o temperaturze ponad
60°C.

— Nie miksowa¢ statych produktow bez
dodawania wystarczajgcej ilosci ptynu.

— Sproszkowane artykuty spozywcze (np.
cukier puder, kakao w proszku, prazone
orzeszki sojowe, magka, sproszkowane
biatko jaj) zmiesza¢ z dostateczng
iloscig ptynu albo przed zmiksowaniem
catkowicie rozpusci¢ w ptynie.

Podczas napetniania nalezy przestrzegacé

podanych nizej ilosci oraz oznaczen na

dzbanku.

=»> Max maks. 1,5L

Plyny

=>  Vacuum Max
Milk & Products

Pienigce sie sktadniki, takie
jak mleko i produkty mleczne
z innymi dodatkami

=> Vacuum Max

Milk
Pienigce sie sktadniki, takie
jak mleko i produkty mleczne

maks. 1,0 L

maks. 0,75 L

Butelka To-Go i pojemniki do

przechowywania
Do przechowywania produktéw
zywnosciowych w prézni.

Pojemnosci

Butelka To-Go * 0,5L
Pojemnik, maty * 0,75L
Pojemnik, duzy * 15L

* W zaleznosci od modelu =» ,Akcesoria”
patrz strona 216
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pl Czesci i elementy obstugowe

Pokrywa z zamknieciem
prézniowym

Do hermetycznego zamykania dzbanka do
miksowania, butelki To-Go oraz pojemnikow
do przechowywania. Aby zdja¢ pokrywe
przy wystepujgcej prézni, nalezy najpierw
chwyci¢ zamkniecie prézniowe za jeden z
koncow i pociagngc je do gory. Wewnatrz
musi by¢ wystarczajgco duzo powietrza,
aby mozna byto zdja¢ pokrywe. Pokrywy
pojemnikéw do przechowywania sg
wyposazone we wskaznik daty. Obracajac
oba pierscienie mozna ustawi¢ dzien

i miesigc, w ktérym pojemnik zostat
napetniony artykutami.

Zasuwany woreczek
przystosowany do pakowania
prézniowego

Do prézniowego przechowywania artykutéw
spozywczych w celu przedtuzenia ich
Swiezosci i przydatnosci do spozycia,
marynowania lub odgrzewania w
kuchenkach mikrofalowych lub gotowania
metodg sous vide.

Uzywac tylko oryginalnych zasuwanych
woreczkow do przechowywania
prézniowego marki Bosch.

Gotowanie sous vide
Gotowanie sous vide to gotowanie ,w
proézni“ w niskich temperaturach.

/\ Zagrozenie dla zdrowia!

Przy przygotowywaniu produktéw do

gotowania metodg sous vide nalezy sie

koniecznie stosowaé do nastepujacych
zasad postepowania i higieny:

m Uzywac wytgcznie swiezych artykutow
spozywczych najlepszej jakosci.

m  Myc¢idezynfekowac rece. Uzywac
rekawiczek jednorazowych lub
szczypiec do gotowania/grillowania.

m Delikatne produkty spozywcze, jak np.
dréb, jaja i ryby, nalezy przyrzadzac
z zachowaniem szczegodlnej
starannosci.

m  Warzywa i owoce zawsze doktadnie
my¢ i/lub obiera¢.

210

m  Utrzymywacé w czystosci powierzchnie
i deski do krojenia. Do poszczegodlnych
rodzajow artykutow spozywczych
uzywac osobnych desek do krojenia.

m Zachowywac ciggtos¢ tancucha
chtodniczego. Mozna go przerywaé
wytgcznie na krétko w celu
przygotowania produktéw spozywczych,
a zapakowane prozniowo potrawy
nalezy do momentu rozpoczecia
gotowania ponownie umieszcza¢ w
lodéwce.

m Potrawy s3g przeznaczone wytgcznie
do natychmiastowego spozycia. Po
zakonczeniu gotowania natychmiast
spozy¢ przyrzgdzone potrawy i nie
przechowywac ich dtuzej, nawet
w lodoéwce. Nie nadajg sie one do
odgrzewania.

m Nie przyrzadza¢ potraw w torebkach,

w ktorych zostaty zakupione (np.
porcjowana ryba). Torebki te nie nadajg
sie do gotowania sous vide.

m  Artykuly spozywcze uktada¢ w woreczku
mozliwie obok siebie, a nie jedne na
drugich.

m Nie zalecamy zanurzania tego zaworu
w wodzie.

Zalecamy stosowanie szuflady do
pakowania prozniowego Bosch, ktéra
zapewnia profesjonalne rezultaty gotowania
metodg sous vide.

Systemy zabezpieczajace
Urzadzenie dysponuje réznymi systemami
zabezpieczajgcymi. =% ,Systemy
zabezpieczajgce” patrz strona 216



Przygotowanie

A Niebezpieczenstwo zranienia

— Nie wktadac¢ rak do noza miksujgcego.
Whktadke tngcg chwytac tylko za element
z tworzywa sztucznego.

— Wiozy¢ wtyczke do gniazdka sieciowego
dopiero wtedy, gdy wszystkie
przygotowania do pracy z urzagdzeniem
zostaty zakonczone, a dzbanek do
miksowania jest poprawnie ustawiony
na korpusie.

Uwagal!

Nie podnosi¢ ztozonego miksera za

uchwyt pojemnika do miksowania. Przy

podnoszeniu urzgdzenia zawsze chwytaé

za jego korpus urzadzenia lub blok silnika.

=> Cykl rysunkéw [F

1. Rozwing¢ kabel na zgdang dtugosc.

Wazne: Zwrdci¢ uwage, aby kabel byt

przeprowadzony przez odpowiednie

wgtebienie w spodzie urzadzenia.

2. Korpus urzgdzenia ustawi¢ na stabilnej,
poziomej powierzchni. Otworzy¢
catkowicie klape zamykajaca.

3. Wiozy¢ wkiadke thaca z uszczelkg do
odwroconego dzbanka do miksowania,
jak pokazano na rysunku.

4. Na wkfadce tngcej potozy¢ pokrywe
dzbanka.

5. Obrdci¢ wkiadke tngcg za pomocg
pokrywy w kierunku zgodnym z ruchem
zegara az do oporu.

6. Zdjgc pokrywe.

Wazne: Wyciecia we wkiadce tnacej oraz w

dzbanku muszg sie pokry¢.

7. Odwrdci¢ dzbanek i ustawi¢ na
napedzie, jak pokazano na rysunku.
Oznaczenie ¥ wskazuje na A.

8. Obroci¢ dzbanek do oporu w kierunku
zgodnym z ruchem zegara.
Oznaczenie ¥ wskazuje na @.

9. Przygotowaé produkty spozywcze
i wtozy¢ do dzbanka do miksowania. Nie
przekracza¢ znaku Max.

Przygotowanie pl

Wskazoéwka: State artykuly spozywcze

miksowac¢ wytgcznie z dodatkiem

wystarczajgcej ilosci ptynu. Zapewnia

to lepszy rezultat miksowania. Podczas

wprowadzania pienigcych sie sktadnikow,

takich jak mleko lub produkty mleczne, nie

nalezy przekracza¢ znaku Vacuum Max.

10. Natozy¢ pokrywe i doktadnie przycisng¢
mocno. Zwréci¢ przy tym uwage na
wyciecie w uchwycie.

Wskazéwka: Pokrywe mozna ustawi¢ tylko

w tej pozyciji.

11. Zamknac¢ klape i docisng¢ do oporu.

12. Podigczy¢ wtyczke do gniazdka.

Wskazéwka: Blendera mozna uzywaé

tylko wtedy, gdy spetnione sg nastepujgce

warunki.

— Whkiadka tngca i pokrywa muszg byé
poprawnie potgczone z dzbankiem.

— Dzbanek musi by¢ poprawnie potgczony
z korpusem urzgdzenia.

— Klapa musi by¢ catkowicie zamknieta.

Stosowanie

Wskazowka: W tabeli M podano przyktady
zastosowania blendera. Urzgdzenie
moze pracowac zgodnie z programem
automatycznym lub by¢ obstugiwane
recznie w pojedynczych krokach (1, 2, 3).
Informacje dotyczace stosowania:
— To urzadzenie nie nadaje sie do
przyrzgdzania majonezu.
— To urzgdzenie nie nadaje sie krojenia
i rozdrabniania pétstatych i statych
artykutéw spozywczych (pietruszka,
cebula, mieso, orzechy, parmezan),
ale moze by¢ uzywane w potgczeniu z
ptynami. =»> Tabela M
To urzadzenie nie nadaje sie do
przyrzgdzania orzechowych past do
smarowania pieczywa (krem z orzechow
laskowych, nutella itp.).

211



pl Stosowanie

Miksowanie w programie
automatycznym

=> Cykl rysunkow [¢

1. Ustawi¢ przetgcznik obrotowy na 0.
Wigczy¢ urzadzenie przyciskiem (.
Wszystkie elementy wyswietlacza
btysnag jeden raz i stycha¢ krotki sygnat
dzwiekowy. Swieci sie przycisk (.

2. Nacisng¢ przycisk Auto. Zaswiecg sie
symbole )¢ i %.

3. Pompa prozniowa zasysa powietrze
z dzbanka do miksowania. Stopniowo
zapalajg sie diody LED wskaznika
stanu.

Wskazoéwka: Jesli ustawione podcisnienie

nie zostanie osiggniete, swieci sie

symbol Ul i zabrzmig 2 krotkie dzwigki.

=»> Usuwanie usterek” patrz strona 219

4. Wskaznik stanu $wieci sie w potowie.
Ustawione podcis$nienie jest osiggniete.

5. Blender automatycznie rozpoczyna
przetwarzanie i miksuje sktadniki
w pulsujgcym rytmie. Druga potowa
wskaznika stanu wigcza sige stopniowo.

6. Blender konczy miksowanie
automatycznie. Odczekac¢ do
zatrzymania sie urzgdzenia.

7. Wylgczy¢ urzgdzenie przyciskiem (D.

Odtaczy¢ od gniazdka wtyczke sieciows.

8. Otworzyc¢ catkowicie klape zamykajaca.
9. Obréci¢ dzbanek do miksowania
w kierunku przeciwnym do ruchu zegara
i zdjac.
10. Chwyci¢ zamknigecie prozniowe
za jeden z koncow i pociggng¢ do
gory. Wewnatrz dzbanka musi by¢
wystarczajgco duzo powietrza, aby
mozna byto zdja¢ pokrywe.
11. Pociagna¢ pokrywe za wystep i zdjac.
12. Przenie$¢ zmiksowany produkt do
innego naczynia.
m  Wyczysci¢ wszystkie czesci.
=»> Czyszczenie i konserwacja” patrz
strona 215
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Wskazowka: Aby zachowaé swiezosc¢,
nalezy wla¢ produkt zywnosciowy

po zmiksowaniu do butelki To-Go lub
pojemnika do przechowywania, a nastepnie
ponownie wytworzy¢ proznie. =» ,Usuwanie
usterek” patrz strona 219

Funkcja prézni z miksowaniem
manualnym

= Cykl rysunkéw [3]

1. Ustawi¢ przetgcznik obrotowy na 0.
Wigczy¢ urzadzenie przyciskiem (.
Wszystkie elementy wyswietlacza
btysna jeden raz i stycha¢ krotki sygnat
dzwiekowy. Swieci sie przycisk (.

2. Nacisngé przycisk Vacuum. Swieci sie
symbol )€.

3. Pompa prézniowa zasysa powietrze
z dzbanka do miksowania. Stopniowo
zapalajg sie diody LED wskaznika
stanu.

Wskazoéwka: Jesli ustawione podcisnienie

nie zostanie osiggniete, swieci sie

symbol U i zabrzmig 2 krotkie dzwigki.

=»> Usuwanie usterek” patrz strona 219

4. Swiecs sie wszystkie diody LED
wskaznika stanu. Ustawione
podcisnienie jest osiggniete.

5. Ustawic¢ przetgcznik obrotowy na
zgdany stopien lub na Pulse. Im wyzsza
predkosé¢, tym wiecej diod LED swieci
sie na wskazniku stanu.

6. Tak dtugo miksowa¢ sktadniki,
az zostanie osiggnieta pozgdana
konsystencja.

7. Ustawic przefacznik obrotowy na 0.
Odczekac¢ do zatrzymania sie
urzgdzenia.

m  Wytgczy¢ urzadzenie przyciskiem (D.
Odtaczyc¢ od gniazdka wtyczke sieciows.

m  Wykona¢ wszystkie czynnosci
opisane od punktu 8. =» ,Miksowanie
w programie automatycznym” patrz
strona 212

Stosowanie funkcji Pulse

m Obroci¢ przetgcznik obrotowy
w kierunku przeciwnym do ruchu zegara
do pozycji Pulse i przytrzymac.



m Przez caly czas trzymania przetgcznika
w tej pozycji urzgdzenie pracuje
z najwyzszg predkoscia.

m  Zwolni¢ przetgcznik obrotowy.

Miksowanie bez funkcji prézni
Przygotowac blender w sposob powyze;j
opisany. =» , Przygotowanie” patrz

strona 211

= Cykl rysunkow H

1. Ustawi¢ przetgcznik obrotowy na 0.
Wiaczy¢ urzadzenie przyciskiem (.

2. Ustawic przetgcznik obrotowy na
zgdany stopien lub na Pulse. Swieci
sie symbol $8. Im wyzsza predkosé,
tym wiecej diod LED $wieci sig na
wskazniku stanu.

Wskazoéwka: Podczas miksowania nalezy

trzymac blender jedng rekg potozong na

klapie zamykajgcej.

3. Tak dtugo miksowa¢ sktadniki,
az zostanie osiggnieta pozgdana
konsystencja.

4. Ustawic przetgcznik obrotowy na 0.
Odczeka¢ do zatrzymania sie
urzgdzenia.

5. Wylaczy¢ urzadzenie przyciskiem (.

Odtgczyc¢ od gniazdka wtyczke

sieciowa.

Otworzy¢ catkowicie klape zamykajaca.

Obroci¢ dzbanek do miksowania

w kierunku przeciwnym do ruchu zegara

i zdjac.

8. Pociggnac¢ pokrywe za wystep i zdjac.
Przenies¢ zmiksowany produkt do
innego naczynia.

m  Wyczysci¢ wszystkie czesci.
=»> Czyszczenie i konserwacja” patrz
strona 215

Przygotowanie kruszonego lodu

Przygotowac blender w sposéb

powyzej opisany i wrzuci¢ kostki lodu.

=> Przygotowanie” patrz strona 211

m Ustawi¢ przetgcznik obrotowy na 0.
Wiaczy¢ urzgdzenie przyciskiem (.

m Nacisngé przycisk Ice. Swieci sie
symbol %.

No

Przechowywanie w prézni pl

m Blender automatycznie rozpoczyna
przetwarzanie i rozdrabnia kostki
lodu w pulsujgcym rytmie. Stopniowo
zapalajg sie diody LED wskaznika
stanu.

m Blender konczy miksowanie
automatycznie. Odczekac do
zatrzymania si¢ urzgdzenia.

m  Wytgczy¢ urzadzenie przyciskiem (D.
Odtaczyc¢ od gniazdka wtyczke sieciows.

m  Wykona¢ wszystkie czynnosci
opisane od punktu 8. =» ,Miksowanie
w programie automatycznym” patrz
strona 212

Przechowywanie w prozni

Za pomocg miksera mozna wytwarzac
proznie w butelkach To-Go, w pojemnikach
do przechowywania i zasuwanych
woreczkach do pakowania prézniowego, aby
wydtuzy¢ Swiezos¢ i trwato$¢ zawartych w
nich artykutéw spozywczych.

A\ Uwagal!

— Wytwarzanie prozni nie daje efektu
antybakteryjnego.

— Takze produkty zamkniete prézniowo
nalezy przechowywac w lodéwce
i sprawdzac regularnie ich $wiezos¢!

— Przechowywanie artykutow
spozywczych w prézni nie moze
zastgpic¢ ich przechowywania w lodéwce
lub zamrazarce.

— Przed zamknieciem prézniowym
wszystkie artykuty spozywcze muszg
wystygnac.

Wytwarzanie préozni w butelkach

To-Go i pojemnikach do

przechowywania

= Cykl rysunkéw [d

1. Wiozy¢ zmiksowane produkty
zywnosciowe do wybranego pojemnika.

2. Butelka To-Go: Umiesci¢ pokrywe z
nasadkg do picia i mocno dokrecic.
Otworzy¢ pokrywe.

3. Pojemnik: Umiesci¢ pokrywe i mocno
dokrecic. Ustawi¢ date za pomocg
dwdch pierscieni na pokrywie.
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pl Przechowywanie w prézni

4. Otworzyc catkowicie klape zamykajaca.

5. Podtgczy¢ wezyk prozniowy do zaworu
prozniowego.

6. Zamknac¢ klape zamykajacg. Podtgczyé
wezyk do butelki To-Go lub do pokrywy
pojemnika.

7. Ustawic przetacznik obrotowy na 0.
Wigczy¢ urzadzenie przyciskiem (.

8. Nacisng¢ przycisk Vacuum.

9. Pompa prozmowa zasysa powietrze
z pojemnika. Swieci sie symbol Y €.
Stopniowo zapalajg sig diody LED
wskaznika stanu.

Wskazoéwka: Jesli ustawione podcisnienie

nie zostanie osiggniete, swieci sie

symbol Ul i zabrzmig 2 krotkie dzwigki.

=»> Usuwanie usterek” patrz strona 219

10. Swieca sie wszystkie diody LED
wskaznika stanu. Ustawione
podcisnienie jest osiggniete.

11. Wytgczy¢ urzadzenie przyciskiem (.

Odtaczy¢ od gniazdka wtyczke sieciows.

12. Odtaczy¢ wezyk od butelki To-Go
lub od pojemnika. Przytrzymac klape
zamykajacg i zdjg¢ wezyk z zaworu
prozniowego.

Pakowanie prézniowe w
woreczkach

= Cykl rysunkoéw [l

1. Umiesci¢ artykuty spozywcze w
woreczku.

Wskazéwka: Nie przepetni¢ woreczka.

Obszar zamkniecia prozniowego musi

by¢ czysty. Szczegdlna starannos¢ jest

wymagana przy pakowaniu prézniowym

soczystych, wilgotnych lub marynowanych
artykutéw spozywczych.

2. Umiesci¢ woreczek na réwnej, ptaskiej
powierzchni. Wycisng¢ z woreczka
powietrze i doktadnie zamkng¢ suwak
na catej jego dtugosci.

Wskazowka: Przy pakowaniu prézniowym

soczystych, wilgotnych lub marynowanych

artykutdéw spozywczych woreczek powinien
zwisa¢ na dot z ptyty roboczej. Zamkniecie
prézniowe musi sie znajdowac na goérnej

stronie ptyty roboczej. = Rys. il
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Wazne!

— Zawartos¢ nie moze siegac¢ powyze;j linii
Oznaczajgcej poziom max.

— Oba elementy uszczelniajgce i obszar
nad linig oznaczajgcg poziom max
muszg by¢ czyste.

— Jezeli zamkniecie zasuwane nie jest
czyste i doktadnie zamkniete, nie jest
mozliwe wytworzenie prozni.

3. Otworzyc¢ catkowicie klapg zamykajaca.

4. Podtgczy¢ wezyk prozniowy do zaworu
prézniowego.

5. Zamkna¢ klape zamykajaca.

6. Wocisngc¢ zlgcze wezyka prozniowego
na zamkniecie prozniowe woreczka i
przytrzymac.

7. Ustawic przefacznik obrotowy na 0.
Wigczy¢ urzadzenie przyciskiem (.

8. Nacisng¢ przycisk Vacuum.

9. Pompa prozmowa wysysa powietrze
z woreczka. Swieci sie symbol 3 €.
Stopniowo zapalajg sie diody LED
wskaznika stanu.

Wskazoéwka: Jesli ustawione podcisnienie

nie zostanie osiggniete, swieci sie

symbol U i zabrzmig 2 krotkie dzwigki.

=»> Usuwanie usterek” patrz strona 219

10. Swiecy sie wszystkie diody LED
wskaznika stanu. Ustawione
podcisnienie jest osiggniete.

11. Wytgczy¢ urzadzenie przyciskiem (D.
Odtaczyc¢ od gniazdka wtyczke sieciows.

12. Odtgczy¢ zlgcze wezyka prozniowego
od woreczka. Przytrzymac klape
zamykajaca i zdjg¢ wezyk z zaworu
prézniowego.

Otwieranie butelek To-Go

pojemnikéw lub zasuwanych

woreczkéw do pakowania
prézniowego

—> Rysunek [€

m W celu otwarcia pojemnika chwyci¢
zamkniecie prozniowe za jeden
z koncow i pociggnac¢ do gory.

Do pojemnika musi sie dosta¢

wystarczajgca ilos¢ powietrza.
m  Zdjg¢ pokrywe.



m W celu otwarcia butelki To-Go odkreci¢
ustnik.

m W celu otwarcia woreczka rozciggnac¢ i
catkowicie otworzy¢ suwak.

m Po uzyciu zasuwane woreczki do
pakowania prézniowego nalezy
starannie wyczysci¢ i doktadnie
wysuszyc.

Czyszczenie i konserwacja

Urzadzenie i wykorzystane czesci musza
by¢ doktadnie oczyszczone po kazdym
uzyciu.

A Niebezpieczenstwo porazenia
pradem!

— Przed przystgpieniem do czyszczenia
odfgczy¢ wtyczke od gniazdka
sieciowego.

— Nigdy nie zanurza¢ korpusu urzadzenia
w cieczach ani nie my¢ go w zmywarce
do naczyn.

— Nie uzywac myjek parowych.

A Niebezpieczenstwo zranienia!

Nigdy nie dotykac¢ nozy gotymi rekoma. Do

czyszczenia uzy¢ szczotki.

Uwagal!

— Nie uzywac¢ srodkow czyszczacych
zawierajgcych alkohol lub spirytus.

— Nie uzywac ostrych, spiczastych czy
metalowych przedmiotow.

— Nie stosowac szorstkich sciereczek ani
srodkéw do szorowania.

Wskazowki:

— Czesci oczysci¢ natychmiast po uzyciu.
Zapobiega to zasychaniu resztek
i niszczeniu tworzywa sztucznego
(np. przez olejki eteryczne zawarte
w przyprawach).

— Podczas przetwarzania np. marchewek
na elementach z tworzywa sztucznego
mogg powstawac przebarwienia, ktére
dajg sie usuwac przy uzyciu kilku kropel
oleju spozywczego.

Na rysunku [ jest pokazany sposob

czyszczenia poszczegolnych czesci.

Czyszczenie i konserwacja pl

Uzywanie programu do

czyszczenia

Do tatwego i szybkiego czyszczenia

wstepnego.

m Ustawi¢ na urzgdzeniu oprézniony
dzbanek do miksowania.

m  WIla¢ 0,25 litra cieptej wody z dodatkiem
2 kropli $rodka do mycia naczyn.

Uwagal!

Nie wolno przekracza¢ podanej ilosci 0,25

litra.

m  Natozy¢ pokrywe i mocno przycisngc.

m  Zamkngc¢ klape i docisngé do oporu.

m Ustawic przetgcznik obrotowy na 0.
Witgczy¢ urzadzenie przyciskiem (D.

m Nacisnaé przycisk Clean. Swieci sie
symbol (%. Stopniowo zapalajg sie diody
LED wskaznika stanu.

m Na poczatku programu urzgdzenie
przeprowadza automatyczne
czyszczenie wstepne obejmujace krétkg
faze wytwarzania prézni. Program
konczy sie automatycznie.

m  Wytgczyé urzadzenie przyciskiem (.
Odtgczy¢ od gniazdka wtyczke sieciowg.

m Zdjag¢ dzbanek z pokrywa.

m  Chwyci¢ zamkniecie prézniowe
za jeden z koncow i pociggng¢ do
gory. Wewnatrz dzbanka musi byé
wystarczajgco duzo powietrza, aby
mozna byto zdjgé pokrywe.

m Czesci doktadnie optukac i ewentualnie
doczyscic.

m W celu tatwiejszego oczyszczenia
pojemnika miksera zdjg¢ pokrywe
z uchwytu i po osuszeniu ponownie
zatozy¢.

m Zasuwane woreczki do pakowania
prézniowego przeznaczone do
ponownego uzycia nalezy starannie
wyczyscic i doktadnie wysuszyé.
Woreczkow, ktdre byly juz raz uzyte
do przechowywania surowego miesa,
surowych ryb lub surowego drobiu, nie
nalezy uzywac¢ ponownie.

m  Oczysci¢ korpusu urzadzenia.
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pl Akcesoria

Wyjmowanie wkiladki tnacej

=> Cykl rysunkow Ml

1. Zdjac¢ pokrywe. Obrdéci¢ dzbanek do
miksowania.

2. Umiesci¢ pokrywe na wktadce tngce;.

3. Obroci¢ pokrywe w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara i zdjac.

4. Wyja¢ wktadke tngca.

Wyjmowanie zaworu

prézniowego

=> Cykl rysunkéw [4

Zawor prézniowy mozna wyjac do

czyszczenia.

1. Obrdci¢ zawor prézniowy w kierunku
przeciwnym do ruchu zegara i zdjgc.

2. Doktadnie oczy$¢ klape zamykajgca,
dwa czujniki wilgoci, zawér i sitko na
zaworze.

3. Koniecznie doktadnie wysuszy¢
wszystkie czesci.

4. Umiesci¢ zawor jak pokazano na
rysunku. Oznaczenie ¥ wskazuje na A.
Obréci¢ zawdr do oporu w kierunku
zgodnym z ruchem zegara.
Oznaczenie ¥ wskazuje na fi.

Wyjmowanie pierscieni

regulacyjnych

=> Cykl rysunkéw @

Pierscienie regulacyjne w pokrywie

pojemnikéw prézniowych mozna wyjmowac

w celu doktadnego wyczyszczenia.

1. Wsunag¢ maty Srubokret w jedno lub oba
wyciecia pierscienia zabezpieczajgcego
i lekko, ostroznie podwazy¢ pierscien.

2. Wyjac pierscien zabezpieczajgcy
i pierscienie regulacyjne w pokazany
sposéb. Doktadnie umy¢ i wysuszy¢
wszystkie czesci.

3. Zatozy¢ pierscienie regulacyjne
w pokazanej kolejnosci. Lekko wcisng¢
pierscien zabezpieczajacy tak,
by nastgpito jego zablokowanie.
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Akcesoria

Akcesoria i czesci zamienne mozna naby¢
w handlu oraz w serwisie. Poniewaz
asortyment stale sie rozwija, obecnie

moga wystepowac kolejne akcesoria, tutaj
niewymienione. Zachgcamy do odwiedzenia
strony www.bosch-home.com, aby
zobaczyc¢, jakie wyposazenie dodatkowe
jest obecnie oferowane.

Akcesoria

MMzZV0BT1 Butelka To-Go (0,5 L)

MMZV0SBO0 1 pojemnik (0,75 L)

MMZV0SB1 1 pojemnik (1,5 L)

MMZV0SB2 2 pojemniki (0,75 L i
1,5L)

MSZVOFB1 10 woreczkéw matych,
1,21

MSZVOFB3 10 woreczkéw duzych,
3,81

Systemy zabezpieczajace

Blokada wiaczenia /

automatyczne wytaczanie
Urzgdzenia mozna uzywac z dzbankiem
tylko wowczas, jesli dzbanek z pokrywa
zostat prawidtowo umieszczony oraz klapa
zostata catkowicie i prawidtowo zamknieta.
Urzadzenie wytgcza sie automatycznie,
gdy klapa zamykajgca zostanie otwarta

w czasie pracy.

Zapewnienie wilgotnosci

W zamknieciu préozniowym znajdujg sie
dwa czujniki wilgotnosci. Jesli wilgo¢
przedostanie sie do zespotu prézniowego,
to pompa prozniowa wytgczy sie
automatycznie. =» ,Usuwanie usterek”
patrz strona 219

Zabezpieczenie przed
przecigzeniem

W przypadku przegrzania silnik wytacza
sie automatycznie. =» ,Usuwanie usterek”
patrz strona 219



Wskazowka: po zadziataniu ochrony
przecigzeniowej moze by¢ wyczuwany lekki
obcy zapach. Nie oznacza to awarii.

Przepisy kulinarne

Wskazowki:

— W tabeli M mozna znalez¢ dalsze przy-
ktady zastosowania. Urzgdzenie moze
pracowac zgodnie z programem auto-
matycznym lub by¢ obstugiwane recznie
w pojedynczych krokach (1, 2, 3).

— Przed miksowaniem oczyscic¢ i rozdrob-
ni¢ produkty. Usuna¢ twarde sktadniki,
jak pestki i tupiny.

— Potrawy podane w przepisach
i przyktadach przygotowania moga by¢
rowniez miksowane bez stosowania
programu automatycznego. W tym celu
zwigkszac¢ predkos¢ przetgcznikiem
obrotowym od min do max i miksowac
wszystkie sktadniki, az zostanie
osiggnieta pozadana konsystencja.

Smoothie z truskawek i miety

— 650 g truskawek

— 6 todyzek miety

— 300 ml soku jabtkowego

— 100 ml wody

m  Truskawki umy¢, usung¢ szyputki i
przekroi¢ na pot. Miete umyc, otrzgsngc
z wody i oberwac listki.

m  Umiesci¢ wszystkie skfadniki w dzbanku
do miksowania. Natozy¢ pokrywe.
Zamkna¢ klape zamykajacg i docisngc.

m Nacisng¢ przycisk Auto. Automatyczny
program wytwarza w dzbanku préznie
i automatycznie miksuje wszystkie
sktadniki.

m Automatyczny program konczy mikso-
wanie samoczynnie. Przelac¢ gotowe
smoothie do czterech szklanek i podac.

Porada: W zaleznosci od tego, jak dojrzate

sg truskawki, do zmiksowania smoothie

nadajg sie rowniez lekko stodzone soki
owocowe lub pozbawiona cukru woda
kokosowa.

Przepisy kulinarne pl

Smoothie z ananasa i mango

— 300 g obranego ananasa

— 1/2 mango

— 150 ml zimnej wody kokosowej

— 150 g kostek lodu

— 1banan

m Pokroi¢ migzsz ananasa na drobng

kostke. Mango obra¢. Oddzieli¢ migzsz

od pestki i pokroi¢ na kawatki. Banana
obrac i pokroi¢ w kostke.

Umiesci¢ wszystkie sktadniki w dzbanku

do miksowania. Natozy¢ pokrywe.

Zamkngc klape zamykajacg i docisnagc.

m Nacisng¢ przycisk Auto. Automatyczny
program wytwarza w dzbanku préznie
i automatycznie miksuje wszystkie
sktadniki.

m  Automatyczny program konczy mikso-
wanie samoczynnie. Przelac¢ gotowe
smoothie do czterech szklanek i podac.

Porada: Przyprawy takie jak cynamon,

kardamon, gatka muszkatotowa lub ziele

angielskie moga nada¢ temu egzotycznemu
smoothie owocowemu dodatkowy impuls
smakowy.

Zielony smoothie z kiwi

— 1 avocado

— 5 kiwi

— 200 g mtodych lisci szpinaku

— 400 ml wody

— 4 tyzki syropu klonowego

m  Szpinak umy¢, osgczyc¢ i posiekac.
Avocado przekroi¢ na pét, usungé
pestke i wytuskac tyzka migzsz. Kiwi
obrac i pokroi¢ w kostke.

m  Umiesci¢ wszystkie sktadniki w dzbanku
do miksowania. Natozy¢ pokrywe.
Zamkna¢ klape zamykajgca i docisngc.

m  Nacisng¢ przycisk Auto. Automatyczny
program wytwarza w dzbanku préznie
i automatycznie miksuje wszystkie
sktadniki.

m Automatyczny program konczy
miksowanie samoczynnie. Przela¢
gotowe smoothie do czterech szklanek
i podac.

Porada: Podawac¢ smoothie na kruszonym

lodzie.
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To urzadzenie jest oznaczone zgodnie
z Dyrektywg Europejska 2012/19/UE
oraz polskg Ustawg z dnia 11 wrzesnia
2015 . ,,0 zuzytym sprzecie elek-
trycznym i elektronicznym” (Dz.U. z
dn. 23.10.2015 poz. 11688) symbolem
przekreslonego kontenera na odpady.
Takie oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego uzytko-
wania nie moze by¢ umieszczany
tgcznie z innymi odpadami pocho-
dzgcymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do
oddania go prowadzgcym zbieranie
zuzytego sprzetu elektrycznego

i elektronicznego. Prowadzacy zbie-
ranie, w tym lokalne punkty zbiérki,
sklepy oraz gminne jednostka, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy
oddanie tego sprzetu. Wiasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przy-
czynia sie do unikniecia szkodliwych
dla zdrowia ludzi i Srodowiska natu-
ralnego konsekwencji, wynikajgcych
z obecnosci sktadnikdw niebezpiecz-
nych oraz niewtasciwego sktadowania
i przetwarzania takiego sprzetu.

Gwarancja

Urzgdzenie objete gwarancjg. Dystrybutor/
gwarant: BSH Sprzet Gospodarstwa Domo-
wego Sp. z 0.0., Al. Jerozolimskie 183,
02-222 Warszawa. Czas trwania gwaranc;ji:
24 miesigce od wydania rzeczy pierwszemu
kupujgcemu. Terytorialny zasieg ochrony
gwarancyjnej: Polska. Konieczny dowod
zakupu. Uprawnienia przystugujgce kupu-
jacemu: usuniecie wady fizycznej, a jezeli
to nie jest mozliwe — dostarczenie rzeczy
wolnej od wady. Gwarancja nie wytgcza,
nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien
kupujgcego wynikajgcych z przepiséw

o rekojmi za wady rzeczy sprzedane;.
Dalsza tre$¢ oswiadczenia gwarancyjnego
(wraz z wytgczeniami z napraw gwaran-
cyjnych) dostepna na stronie internetowe;j:
www.bosch-home.pl/gwarancja. Gwarant
udostepni tres¢ oswiadczenia gwarancyj-
nego réwniez na pismie lub e-mailem —

w tym celu oraz w celu skorzystania z
uprawnien z gwarancji prosimy o kontakt

z infolinig: +48 42 271 5555 (optata wg.
stawek operatora).

Zmiany zastrzezone.
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Usuwanie usterek

W ponizszej tabeli mozna znalez¢ rozwigzania problemoéw lub usterek, fatwych do
samodzielnego usunigcia. Jezeli w opisany sposéb nie da sie usung¢ wystepujacych
usterek, prosze zwrdécic sie do naszego autoryzowanego punktu serwisowego.

Mozliwe przyczyny | Sposéb usunigcia

Urzadzenie nie Dzbanek nie jest Prawidtowo zatozy¢ dzbanek i pokrywe.

daje sie wigczy¢ lub
wytgcza sie podczas
pracy. Swieci sie

prawidtowo zatozony
lub poluzowat sie.

Klapa zamykajgca

Docisng¢ catkowicie klape zamykajgcg.

symbol . nie jest domknieta.

Pompa prézniowa Pokrywa lub m  Wylaczy¢ urzadzenie.

pracuje, ale zamkniecie m Sprawdzi¢ pod katem uszkodzenia
ustawione prézniowe sg pokrywe, zamkniecie prozniowe

podcisnienie nie jest
osiggane. Swieci sie
symbol ]l i stychaé¢
2 krotkie dzwigki.

Pompa prozniowa
nie daje sie wigczy¢
lub wytgcza sie
podczas pracy.
Swieci sie symbol (.
Urzadzenie nie

daje sie wigczy¢ lub
wytgcza sie podczas
pracy.

zabrudzone lub
uszkodzone.
Pokrywa nie jest
poprawnie lub
catkowicie zatozona.
Klapa zamykajgca
nie jest domknieta.
Uszczelka

wktadki thgcej jest
zabrudzona lub
uszkodzona.
Wktadka tngca nie
jest poprawnie lub
catkowicie wtozona.
Wilgo¢ w zespole
prézniowym
Przekroczono
maksymalng ilosé

System
zabezpieczajacy
przed przecigzeniem
jest aktywny.

i uszczelke wkiadki tnace;.

Dokfadnie oczysci¢, wysuszyc¢

i ponownie zainstalowac.

Obroci¢ wktadke tngcg w dzbanku do
oporu. Zwrdci¢ uwage na oznaczenie.
Prawidtowo zatozy¢ pokrywe i docisngc.
Zwrdci¢ przy tym uwage na wyciecie w
uchwycie.

Docisng¢ catkowicie klape zamykajaca.
Wigczy¢ urzadzenie i ponowic probe.

Wyja¢ zawér prézniowy. Zawor préozniowy
i klape doktadnie oczysci¢ i wysuszyc.
Podczas napetniania nie przekraczaé
odpowiedniego znaku Max na dzbanku,
w zaleznosci od miksowanego produktu.

Ustawi¢ przetgcznik obrotowy na 0.
Odczeka¢ do zatrzymania sie
urzgdzenia.

Wytaczy¢ urzadzenie przyciskiem (.
Odtaczyc¢ od gniazdka wtyczke sieciows.
Urzadzenie pozostawi¢ na okoto
15-20 minut do ochtodzenia,

a nastepnie ponownie wigczyc.
Jezeli urzgdzenie nie uruchamia sie,
przedtuzy¢ czas jego schtadzania,

a nastepnie ponowi¢ probe.
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Mozliwe przyczyny | Sposéb usunigcia

W zasuwanym
woreczku do pako-
wania prézniowego
nie mozna wytworzy¢
prozni.

W woreczku nie
utrzymuje sie proznia.
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Suwak woreczka
nie jest catkowicie
zamkniety.

Suwak lub
zamkniecie
prézniowe sg
zabrudzone lub
uszkodzone.

Woreczek jest
uszkodzony.

Ostre czesci
pakowanego
artykutu (np. kosci)
moga podziurawi¢
woreczek.

Doktadnie zamkna¢ suwak na catej jego
dtugosci.

Sprawdzi¢, czy elementy uszczelniajgce
sg czyste.

Dokfadnie umy¢ wszystkie czesci

i wysuszyc¢ je na powietrzu.

=> ,Czyszczenie i konserwacja” patrz
strona 215

Sprawdzi¢, czy woreczek nie jest
uszkodzony. Jezeli woreczek

jest uszkodzony, uzy¢ innego
woreczka.=» ,Akcesoria” patrz

strona 216

Jezeli ostre krawedzie pakowanych
artykutéw podziurawity woreczek, nalezy
je umiescic tak, by nie mogty uszkodzic¢
materiatu woreczka.



BukopucTaHHs 3a npusHavyeHHAM uk

BI/IKOpMCTaHHil 3a NPpU3Ha4YeHHAM

Llen npunag npuaHavyeHui Tinbkn gna nobyToBOro BUKOPUCTaHHS.
Mpunag cnig BUKOpUCTOBYBATH, TiNbKM LWO6 06pobnsaTy npoaykTu

y 3BUYANHNX ANA JOMALLHBbOro rocrnogapcTsa KiflbKOCTSX 3i
3BMYaNHOK TpuBanicTo. He MOXHa nepeBuLLyBaTN MakCUManbHO
AOMYCTUMY KiNbKiCTb NPOAYKTIB.

Liei npunaf npusHaYeHnin Ans nepemillyBaHHs piavH (cMmysi,
KOKTe/niB TOLLO), MPUroTyBaHHS rapsiduX i XONo4HUX Miope, a Takox
noapibHIBaHHA 3aMOPOXeHNX PPYKTIB i Arig abo Kybukis neoay.
Llen npunag npungatHui, wob ctBoptoBaT BakyyM A5isi 06pobku
abo 36epiraHHA npoaykTiB. He BMKkopucToBynTE Npunag, wob
00pOo6NATY iHLWI PEYOBUHK YN NPpegMETH.

BukopuctoByinte npunag nuwe BcepenuHi NpUMilLEHb 3a KIMHATHOI
Temnepartypu Ha BucoTi He Buwe 2000 M Hag piBHEM MOpPA.

MpaBuna TexHikn 6e3neku

YBaXKHO npoynTanTe iHCTPYKLiO 3 eKkcrnyartadil, JoTpumymTecs ii
BKasiBOK, He BuknganTte 1! Nepenatoum npunag y KOpUCcTyBaHHS
iHLWWM Nogsam, gogante 40 HbOro M L0 IHCTPYKLH.

Y pasi HegoTpPUMaHHS BKa3iBOK LLOAO MPaBUibHOIO BUKOPUCTAHHSA
npunagy BMpPoGHUK He Hece BiANOBIgANbHOCTI 3@ 30MTKM, SKi
BUHWUKITM BHACNIAOK UbOro.

Ocobu 3 hisnyHMMn, ceHcopHUMM abo MeHTanbHMMK Bagamm abo
ocobu, skum Bpakye 3HaHb Ta 4OCBIQY, MOXYTb KOPUCTYBaTUCS
npunagom nuwe nig Harnsaom abo AKWo BOHM MPOWLLNAN NigrOTOBKY
3 KOPUCTYBAHHA NpUNagoM Ta po3yMitoTb MOXIMBY Hebes3neky.
Bepexitb npunapg i kabenb XUBNEHHN BiA AiTen, iM 3a00POHEHO
KopucTyBatuca npunagom. itam 3abopoHeEHO rpaTncsa 3 npunagom.
[iTam 3a6opoHeHO YncTuTK N obCnyroByBaTy Nnpunag.

/\ He6e3neka ypaXKeHHSs1 efIeKTPUYHUM CTPYMOM i Noxexi!

m [lpyvnag go3BoneHo nigknoyaTy 40 PO3EeTKU 1 eKcnyaTyBaTu
nuvile BiANOBIAHO A0 AAaHUX, 3a3HAaYEeHUX Ha 3aBOACHKiN
Tabnuyui. KopuctyBatucs npunagom MOXHa, fivwe Konm BiH
caMm i Kabenb XMBIEHHSA HE MaKOTb XXOAHMX NOLWKOAKEHb. LLlo6
YHUKHYTU HeBe3nekn, peMOoHTyBaTu npunag — Hanpuknag,
3aMiHATM NOLIKOAXKEHWI Kabernb XUBNEHHS — OO03BOSEHO NuLle
creuianictam HallOi CEpPBICHOT Cry>owu.

m Hikonn He nigkniovYanTe npunag 4o BUMUKaYiB 3 rOgMHHUKOBUM
MeXaHi3MOM 41 PO3ETOK 3 AUCTaHLUINHUM KepyBaHHAM. Hikonv He
3anuwanTte BBIMKHeHUN npunag 6e3 Harngaay!

m He cTaBTe npunag Ha rapsayi NOBEpXHi, Hanpuknag nauMTtu, abo
nobnunay Big HMX. He MoxHa, Wob kabernb XUBNEHHs1 TOPKaBCA
rapsiumx 4acTtnH abo rocTpumx Kpais.
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uk MpaBuna TexHikn 6eanekn

m Hi B gdkomy pasi He 3aHyptonTe OCHOBHUI BNOK Npunaay y
BOAY | HE MUITE B NOCYOOMWUWNHIA MaLUKHI. He BUKOpuCTOBYMNTE
Nnapoo4vnCHUK. He KopuctynTecs npunagom, Konuv saLli pyku
BOOT.

m OBOB’SA3KOBO BigKNOYaNTe NpuUaz Big enekTpoMepexi B Takmx
BUNagKax: nicnsa KOXXHOro BUKOPUCTaHHS; Nepes CKragaHHAM,
po36npaHHAM abo OUULLIEHHAM; SKLLIO BMHUKIIA HecnpaBHiCTb abo
BW MnaHyeTe 3anuwntn npunag 6es3 Harnagy.

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs!

m [lepen 3amiHow npunagas abo 4oOaTKOBUX €MEMEHTIB, SiKi
pyxarTbca nig Yac pobotn, Nnpunag cnig BUMKHYTU Ta Big'egHaTu
BiZl eneKkTpomMepexi.

m [1OBOAXXEHHS 3 TOCTPUMM HOXaMU, CMIOPOXXHEHHS N OYMLLEHHS
noTpebyoTb 06epPEXHOCTI.

m [lepea BUMKHEHHSIM MOBEPHITL perynsitop y nosuuito 0.

m [licns BUMKHEHHS NPUBOA e AesKMI Yac NPOJOBXKYE pyxaTucs.
LoyekaiiTecsi NOBHOI 3ynuHku NprBoAa.

m BukopuctoBynTe npunag TinbKn B MOBHICTIO 3ibpaHOMY CTaHi.

m Yawy 6neHgepa abo nepeHOCHyY NAsiLWKy MOXHa
BMKOPMCTOBYBATM TiNbKX 3 LM NpUnagom.

/\ He6e3neka 3aaylweHHs!

m He gosBonanTte JiTam rpatncs 3 nakyBanbHUM MaTtepianioMm.
m bBepexiTb BakyyMHi nakeTu Big giten.

m He gosBonsinTe AiTAM rpatucs 3 BaKyyMHUMU NakeTamu.

/\ YBara!

m He 3aBaHTaxynTe B Yally brneHaepa pignHu 1 NpoayKTu
Temnepartypoto noHag 60 °C.

m Cnigkynte 3a Tum, Wob y yawi 6neHgepa He Byno CTOPOHHIX
npeamerTiB.

m PekomeHOyeTbCs Hi B AKOMY pasi He 3anuwiati npunag
yBIMKHEHMM [OBLUE, HiX Le NoTpidbHOo anst o6pobkn npoaykTie. He
BMUKaWTE Npunag yxorocTy.

m He nepeBuLynTe MakcMmanbHy MIiCTKICTb.

m BukopuctoBynTe npunag Tinbkn 3 4O03BONIEHUMU OPUTiHASTBHUMMU
YacTMHaMK Ta NpunNagasam.

/\ Baxnugo!

m Y XXOOHOMY pasi He TopKanTecs YL iNbHIOBaNbHUX ENEMEHTIB
roctpummn abo MeTanesBnMun npeameTamu.

m KOHTenHepu n BakyyMHi NakeTu MOXHa MUTU B MOCYAOMUNHUX
MaLUMHax i 36epiratv B MOPO3USTbHUKAX.
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MpaBuna TexHiku 6eaneku uk

m [1TpoaykTn B KOHTENHEpax abo nakeTax MOXHa poasirpiBatu
MIKpOXBUNAMU He foBLue Hix 90 € 3 NOTYXXHICTIO MakCUMyM
900 BrT. MNepL Hix cTaBUTU KOHTENHep abo KnacTu NakeT y
MIKPOXBUNbLOBY Mid, BIAKPUIATE MOrO.

m KoHTenHepu n BakyyMHi NakeTu po3paxoBaHi Ha TemnepaTypy Big

-18 no 85 °C.

m [lakeTu, y akmx 36epiranu cupe m’sico, puby abo nTuuto, He
MOXHa BUKOPMUCTOBYBATK MOBTOPHO.

m [licnsa KOXXHOro BUKOPUCTaHHS, @ TakoX Micnsi TpuBanoro
HEBUKOPUCTaHHA npunag HeobxigHo ounwatn. =% «HuweHHs ma

0oensid» ous. cmop. 231

LLinpo BiTaemo Bac i3 NOKynKo HOBOro
npunagy dipmu Bosch. loaaTkoBy
iHhopmauito npo Hawy npoaykKuito BU
3HangeTe Ha HalIOMy CaWTi.
www.bosch-home.com

[nsa 3py4YHOCTi KOPUCTYBaHHSA LS

IHCTPYKLUiA MICTUTb CKnageHi CTOPiHKK, WO
pos3ropTatoTbCs. Tam HaBegeHo intcTpadii 3
BOyKkBEeHUMM Ta LMPPOBMMU NO3HAYKaMK, Ha
SKi MOCUNAETLCS LA IHCTPYKLiA (Hanpvknag,
=> Papg manioHkis E).
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OcHoBHuM 6nok npunaagy / 6rnok
ABUryHa

TO WO QOO0 T

- STQ"T0 Q0T JD0QO0

n
a
b

MpuBog
Mo3Hauka @=—A
BunyckHun oTBip
Micue ons HamoTyBaHHA kabento
KpinneHnHs ans kabento
Hixxkn (4 wtykn)
aKyyMHUI 6ok
Hakpueka
3aTnckay-TpymMad nig BakyyMHUiA
LunaHr
CeHcopu BOMOrocTi
BakyymHuin knanaH
Cityactun cinstp
aHenb ynpaBniHHSA
KHonka (D (yBiMK./BUMK.)
[MOBOPOTHWI PerynaTop i3 NO3Ha4KoH
KHonka Clean
KHorika Ice
KHorka Auto
KHorka Vacuum
Mo3Hauka Pulse
HynboBa nosuuisi 0
Mo3Hayka min / max
one iHoukauii
IHovkaTop cTany
CumBonu
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uk [MNepen nepwnm BUKOPUCTAHHSM

5 Yawa 6neHpepa
a [ocyauHa 3 TpuTaHy
b Llkana 3 Tpboma nosHaykamm Max
c [losHauka ¥
d Bwuimka nig s1I3M4OK KPULLIKK
e Hoxosa BcTaBka
6 Kpuwka
a BakyywmHa 3arnyiuka
b Asnyok
7 MepeHocHa nnsLwka *
a [MocyaouHa
b Kpuvweuka gna nutta
¢ Kpuwka
d BakyymHa 3arnywuka
8 BaKyyMHUI KOHTelHep
(0,75n/1,5n)*
a Yawa
b Kpuwka
¢ BakyymHa 3arnywika
d Kinbus BCTaHOBNEHHA AaTh
(meHb/micaub)
9 BakyymHun naket *
a 3acribka
b MosHayka max
¢ BakyymHa 3arnywika
10 BakyymMHWW LinaHr
a 3’egHyBad i3 OOKy BakyyMHOro
KnanaHa
b 3’egHyBauv i3 6oky nocyanHu
* 3anexHo Big moaeni

Mepen nepwnm
BUKOPUCTAHHAM

[Mepen novaTkoM ekcnnyaTtauii HoBOro
npunagy “oro noTpibHO NOBHICTIO
po3nakyBaTu, OYMCTUTW Ta NEpPeBipUTU.

YBara!

Y xogHoMy pasi He BBOAbTE B

ekcnnyartauito NowwKoaXeHnn npunag!

m  BuiiMiTb OCHOBHWMIA ONoK i Bce npunaaas
3 YNakoBKM Ta 3HIMiTb NakyBanbHUN
mMaTepian.

m [lepesipTe BCi AeTani Ha
KOMMIIEKTHICTb | BUAMMI NOLLKOOXKEHHS.
=> MantoHok [
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m [lepen nepLunm BUKOPUCTAHHAM
peTenbHO OYNCTLTE Ta BUCYLLITh YCi
petani. =» «YuweHHss ma 0oanso» ous.
cmop. 231

BkasiBka: Konu HoBuiA GneHaep
BMKOPUCTOBYETLCS B NepLunii abo apyrun
pas, MOXe BUHMKHYTU NErkuin CTOPOHHIN
3anax. Lie He Bka3ye Ha HECMPAaBHICTb.

Oetani Ta enemeHTU
ynpaBniHHSA

MoTyXHUW 6Gnok ABUTyHa

5neHL|,ep YCTaTKOBaHO NOTYXXHUM OBUTYHOM,
3gatHUM pobuTtn go 37000 obepTis 3a
XBUITNHY.

Bumukauy xuenerHs O
Cnyrye ans BBIMKHEHHS Ta BUMKHEHHS
npunagay.

BakyyMHui 6nokK i3 HaKpuBKOHO
Brnenpgep yctaTtkoBaHO BakyyMHVUM
HaCcoCOM, SKUA MOXe CTBOPIOBATH B Yali
6neHgepa Bakyym nepeg o6pobkoto
npoaykTis. Lle ameHLLye okucnoBaHHA
NPOAYKTIB Mig vac i nicna o6pobku.
3aBOsikM LbOMY 0OCAraeTbCsA PiBHOMIpHiLa
KOHCUCTEHLIiS, HE 3HWKaKOTb NPUPOLHI
6apBu, goBLle 30epiraeTbes BiTaMiH C Ta
iHLLIi NOXMBHI PEYOBMHM, LLIO BCTYNaThb

y peakLuito 3 kucHem. Bakyym moxHa
CTBOPIOBATU TAKOX y MEPEHOCHIM NNALWLi Ta
BaKyyMHOMY KOHTEWNHepI

HakprBka BMOXNUBMIOE CTBOPEHHS
BaKkyyMmy B valli bneHpgepa.

IHguMKaTop cTaHy © cMMBONM
IHAMKaTOpP CTaHy 3a JOMOMOTOH0 KiflbKOX
CBITNOAIOAIB NOKa3ye BCTAHOBIEHY BPYUHY
yacToTy ob6epTaHHsa abo nepebir CTBOPEHHSA
BaKyyMy Y1 BUKOHAHHSA aBTOMaTUYHOI
nporpamm.



LLlo BMLa YacToTa 06epTaHHs abo Lwo
Aani NpoCyHyrnocs CTBOPEHHS BaKyymy

UM BMKOHAHHS nporpamu, To GinbLue
cBiTnoaioaiB cBiTUTbCA. Konu cBiTATLCSA BCi
cBiTnogioan, ue o3Havae, LWo A0CATHYTO
HaVBULLIOT YacToTh 06epTaHHs abo
3aBepLueHo BubpaHy nporpamy. Kpim Toro,
nigcBiYEeHi CUMBONN NOKa3ylTb J0OATKOBY
iHdopMmaLlito.

ﬂ BukoHyeTbca nporpama

Vacuum.
CTBOPIOETHCA BaKyyM.
DI

[MpooykTn nepemillyoTbea
BPYYHY.

BukoHyeTbca nporpama Auto.
CTBOpPHOETLCA BakyyM, TOgj
30iICHIOETLCHA aBTOMaTUYHE
nepemMilllyBaHHs.

BukoHyeTbcsa nporpama lce.

BrKoHY€eTbCS Mporpama
Clean.

HecnpagHictb y
npunagi =» «YcyHeHHs
HecrpasHocmeli» dus.
cmop. 235

Bka3iBku Ta no3Ha4Yku

| Cumzon | 3navenws |

Max60°c  MonepemKxeHHs Ha KpULLLLi
m He obpobnsiite
iHrpegieHTn
Temneparypoto noHag
60 °C.
[Mo3Hauka Ha yawi 6neHgepa
ANsi BCTAHOBIEHHS.

._A YctaHoBiTb Yally 6neraepa A
Ta 3aKpyTiTh ii @.

[Mo3Hayka Ha HaKpUBLI.
MosHayka Ha BakyyMHOMY
v-i

KnanaHi. YCTaHOBITb
BaKyyMHui knanaH Vi
3aKpyTiTb 1Oro f.

[OeTani Ta enemMeHTV ynpasniHHA uk

MoBoOpOTHUI perynsaTop
Cnyrye Ana nnaBHONO HACTPOKBAHHA
4acToTun OGepTaHHﬂ HOXa 6neH/:lepa.

HanawTtyBaHH#

0 HynboBa noswuuis — 6neHaep
He Mpauoe.
min  HanHwkye yncno obepTis
max Haieuie umcno obeprtis
Pulse Hansuwe uncno obeptis

36epiraeTbCd, NOKN perynaTop

TPUMaKTb Y Ui NO3ULLi.
BkasiBka: SKLIO HA MOMEHT YBIMKHEHHS
perynatop He nepebyBae B HyNbOBIl
no3uuii, TO BUKOPUCTOBYBATU Npunag He
MoxHa. CnepLuy NOBEPHITb perynstop y
HYNbOBY MO3WULIitO.

KHonkun BUGOpy nporpam
uum-MixerMixerY npunagi nepeg6adyeHo
4YOTMPU aBTOMAaTUYHI nporpamu. MoxHa
BUOMpaTK Taki nporpamu:

Auto ABTOMaTU4HE
nepeMilllyBaHHs y BakyyMi

Vacuum [ns CTBOPEHHs Bakyymy
(ans vawi 6neHagepa,
NepeHOCHOI MISLLKN,
BaKyyMHWI NakeT Ta
BaKyyMHOrO KOHTeNHepa)

Clean Mporpama o4nLLEHHS

Ice [na konotoro nbogy

BkasiBku:

— LUWo6 moxHa 6yno BukopucTatu
nporpamy, NOBOPOTHWIA PEryNAToOp Mae
OyTV B HYMbOBIM NO3MLil.

— fAKwo noBepHyTH perynaTop nig
Yyac KopucTyBaHHs dyHkuieto Auto,
Clean a6o Ice, BignosiaHa nporpama
nepepBeTbCS.

—  SKWO HaTUCHYTK KHOMKY BMGOpY
iHLWOT Nnporpamu, NoTovHa nporpama
nepepBeTbCS.

—  SAKWO KOPOTKO HATUCHYTU KHOMKY
BMbOpY nporpamu, nporpama
Npu3ynMHUTBLCS. NOBTOPHE KOPOTKE
HaTUCHEHHS 3HOBY 3anyCTUTb NPOrpamy.
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uk [Jetani Ta enemMeHTV ynpasniHHSA

—  Axkwo Hagosro (MpubnmsHo Ha 2 ¢)
HaTUCHYTU kHonky Vacuum a6o Auto,
BiAMoBiAHa nNporpama nepepBeThCS.
LLlo6 3aHOBO 3anycTuTy Nporpamy,
BVMMKHITb | 3HOBY BBIMKHITb Npunaa.

Yawa bneHpgepa

Migxoantb Ansa o6pobku WwoHanbinbLwe

1,5 n npoaykTiB. Yawy 6neHaepa 3pobneHo
3 TpUTaHy. TpuTaH sBNse cobo MiLHy
nnactmacy 6e3 cmaky Ta 3anaxy.

YBara!

— He 3anuBanTte piguHu 1 He
3aBaHTaXyWnTe NPOAYKTU TEMNEpaTypoto
noHaa 60 °C.

— He nepewmiwynTe TBepai npogyktn 6e3
[OCTaTHBOI KiNIbKOCTI PianHM.

— [MopowkonogibHi npoaykTv (Hanpuknag,
LyKpOBY MyZApY, KaKao-MopoLLOK,
cMaxkeHi coesi 606u1, MyKy, NpoTeiHOBUIA
MOPOLLOK) NOTPIGHO 3MmilyBaTh 3
[OCTaTHBOIO KiNbKICTIO PiAnHN abo
MOBHICTIO PO3YMHATY iX Y piavHi nepen
3MilLyBaHHSAM.

3anoBHtoun Yawy bneHaepa,

DOTPUMYIMTECS HABEOAEHMX HKYE 3HAYEHD i

6epiTb A0 yBary NO3HaYKN Ha Yali.

MakcumanbHa o6pobntoBaHa KinbKicTb

=> Max Makc. 1,5 n
PignnHun
=>  Vacuum Max

Milk & Products
MiHncTi iHrpegieHTw, Taki
SIK MOJTOKO 1 MOFOYHi
NpoayKTu 3 4OAATKOBUMM
iHrpegieHTamun
=»> Vacuum Max

Milk

MMiHXCTI iHrpedieHTw, Taki 9K
MOJTOKO 1 MOJFIOYHI NPOAYKTU

makc. 1,0 n

makc. 0,75 n
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lNMepeHocHa NnsLWKa N BaKyyMHUMN

KOHTenHep
[ns 30epiraHHA NPOAYKTIB Y BaKyyMi.

MicTkicTb

[MepeHocHa nnsLwka * 0,5n
KoHnTtenHep, manun * 0,75 n
KoHTenHep, Benukunin * 1,5n

* 3anexHo Big moaeni =» «[lpunaddsi» dus.
cmop. 232

KpVILIJKa 3 BaKyyMHOIO 3arnyLwKkoro
[ns repmMeTNYHOro 3aKpMBaHHS YaLui
6nexgepa, NepeHoCHOT NMSLWKA Ta
BaKyyMHOrO KOHTelHepa. LLob 3HaTH
KPULLIKY 32 HasiBHOCTI BakyyMy, criepLuy
Crif, B3SITU BaKyyMHy 3arnyLUKy 3 O4HOMO
00Ky i noTarHyTu ii goropu. YcepeanHy mae
noTpanuTn AOCUTb NOBITPS, WO6 MOXHa
Oyno 3HATU KpULLKY. KpyLkn BakyyMHUX
KOHTEMHEepIB yCTaTKOBAHO iHONMKATOPOM
Aatu. [NosepTatoun obmasa KinbLs, MOXHa
BCTAHOBUTW AEHb i MiCsLIb 3aBaHTaXeHHS
NPOAYKTIB.

BakyymHui naket

[ns 36epiraHHa NPOAYKTIB Y BaKyyMmi, LLO6
BOHW JOBLUE 3anu1LIanmcs CBixi 1 NpuaaTHi
[0 BXMUTKY, W06 3aMapriHyBaTh NpoayKTU
abo nigrotysatu ix o 06po6KuM cy-BiA.

BukopucTtoBynTe Tifibku opuriHanbHi
BaKyyMHi naketn Bosch.

FoTyBaHHA Ccy-Bif
[oTyBaHHSA Cy-Big — Lie roTyBaHHSA «y
BaKyyMi» Npy HU3bKMX TemnepaTtypax.

/\ He6e3zneka ans 3nopos’s!

loTytoum npoaykTn 0o o6pobku cy-Bia,

HeobXxigHO AOTPMMYBaATUCS TaKNX

NPaKTUYHUX nopag, i BUMOr 40 FirieHn:

m BukopucToBynTe nuwe cBixi npogykTu
HalKpaLLoi sikocTi B 6e3goraHHOMY
CTaHi.

m  MwunTte i gesiHdikynTe pyku.
3acTocoBynTe 04HOPA30Bi PyKaBUYKM
abo Wwunui Ans roTyBaHHs Ym Ang
rpunto.



m  KpuTWYHiI 3 ririeHiYHMX MipKyBaHb
NpoAYKTN, SIK-OT NTULSA, Snusa 1 puba,
cnig rotyBaTt ocobnmeo A6annmeo.

m  OBoYi 1 pyKTU 3aBXAMN peTENbHO
MuUiiTe /abo oumanTe.

m  3aBxau TpumanTe B YNCTOTI poboui
MOBEPXHi 1 Hapi3anbHi JowkK. Pi3Hi
BUOWN NPOAYKTIB PiKTE Ha Pi3HUX
[OOLUKax.

m  Llvkn oxonomkeHHs npoaykTiB mae 6yTu
6e3nepepsHuii. MNepepuBaiite Moro
nvwe HeHagosro, Wwob nigrotysaTtu
NPOAYKT; MiCNsi LbOro NOKNaAiTb CTpaBy
Yy BakyyMi B XONOAUNMbHUK | HE BUNManTe
iT @ 40 caMoro noyatky TepMidHOl
0Bpo6KN.

m Ctpasu npusHadeHi nuwe ans
HerariHoro BXvBaHHS. BxuBaniTe cTpasu
ofpasy nicnsa npuroTyBaHHS i 36epirante
X HEOBro, HaBITb Y XOMNOAUIbHUKY.
BoHu He npuaaTtHi 4ns NOBTOPHOrO
pOo3irpiBaHHS.

m He roTynTte cTpaBmn B NaKeTi, y AKOMY iX
npugbanu (Hanpvknag, nopuinHa puba).
Lli nakeTn He npugaTHi NS rotyBaHHs
3a TEXHOIOrIE Cy-BiA.

m [lpoaykTn B naketi 6axaHo
pO3TalLOBYBaTW NOPYY, @ HE OAMH Ha
OfHOMY.

m He pekomeHayeMO 3aHyptoBaTy KnanaH
y Boqy.

LLlo6 rotyBaTn cTpaBu cy-Big K

crpaBXHi npodecioHanu, pekoMeHayeMO

3aCTOCOBYBaTU BakyyMHy LLyxnsgy Bosch.

Cuctemu 6e3nekun

Mpunag obnagHaHuin PisHUMK cucTEMaMM
Oesnekn. =» «Cucmemu 6e3neku» ous.
cmop. 233

MigrotoBka uk

MiarotoBKa

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHS

— He GepiTtbca 3a Hixk bnengepa. HoxoBy
BCTaBKy MOHa Gpatu Tinbku 3a
nnacTMacoBuii eNlEMEHT.

— He nig’egHyinTe npunag oo
enekTpomMepexi, JOKU He 3aBepLunTe
BCi onepauii 3 nigrotoBkn Ao poboTu
Ta He BCTaHOBUTE Yally bneHaepa Ha
OCHOBHMI BNOK.

YBara!

He nigHimanTe 3ibpaHnii bneHgep 3a pyyky
Yawli 6neHaepa. Ans nigHATTS 3aBXAau
BepiTbca 3a 0OCHOBHWI Brok npunagy / 6rnok
ABUryHa.

=»> Papg mantoHkiB [

1. Po3moTtaiTe kabenb XMBNEHHS Ha
NOTPIOHY JOBXUHY.

BaxnuBo: CtexTe 3a TMM, W06 Kabenb

NPOXOAMB Yepes creLianbHy 3arnnbnHy

BHU3Y Npunagy.

2. [MlocTtaBTe OCHOBHWIA BNOK Npunagy
Ha CTillKy ropu3oHTanbHy pobody
NOBEPXHH0. [MOBHICTIO BiAYMHITb
HaKpUBKY.

3. YcTaHOoBITb HOXOBY BCTaBKY 3
YLLINbHIOBANbHUM KinbLUEM, 5K
NnokasaHo, B MEPEBEPHYTY Yally
oneHgepa.

4. YCTaHOBITb KPULLKY YaLli brieHaepa Ha
HOXXOBY BCTaBKY.

5. [loBepHiTb HOXOBY BCTaBKy 3a
O0MOMOTOK KPULLKM 4O ynopy 3a
FOAVHHUKOBOK CTPINKOH.

6. 3HIMITb KpULLKY.

BaxxnuBo: BMiMKM Ha HOXOBIN BCTaBL

MatoTb ByTV HABNPOTM BUIMOK Ha Yalli

6nengepa.

7. TNepeBepHiTb Yawy bneHaepa Ta
BCTaHOBITb Ha MPUBOA, SK NMoKasaHo.
lMo3Hayka ¥ Mae BKasyBaTtu Ha A.

8. [MoBepHiTb Yaly Gnengepa 4o ynopy 3a
rOANHHUKOBOIO CTPIinKoto. MNMosHavka W
Mae BKasyBaTu Ha @.

9. TligroTynte NpoAyKTV N 3aBaHTaxTe iX
y yawy énengepa. He nepesuiyiite
nosHayky Max.
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uk 3acTtocyBaHHS

BkasiBka: 3aBxau nepemillyinTe npogyKTm
3 AOCTaTHbLO KifbKICTHO pignHu. Lle
[O03BONSE AOCAITU KPaLLOro pesynsrary.
PiBeHb NIHUCTUX IHFPEaieHTIB, TaknX sIK
MOIOKO abo MOSOYHI MPOAYKTU, HE Mae
nepeswuLLyBaTK No3Hayky Vacuum Max.

10. YcTaHoBITb | 4OOPE NPUTUCHITL KPULLIKY.
3BepHiTb yBary Ha 3arnubneHHs B py4Li.

BkasiBKa: yCTaHOBUTU KPULLKY MOXHa

TiNbKN B Ui NO3WLIT.

11. 3a4nHITb HAKPUBKY N MPUTUCHITb YHU3
[0 ynopy.

12. BcTaBTe WTencensHy BUIKY B PO3ETKY.

BkasiBka: BukopucToByBaTy bneHaep

MOXHa, TifMbKN KON BUKOHAHO HaBeAeHi

HIKYe YMOBW.

— HoxoBa BcTaBka i KpuLLIKa MatoTb
OyTV NpaBumbHO 3’€aHaHi 3 Yallero
bnengepa.

— Yawa 6neHaepa mae 6yTu NpaBusibHO
3'e4HaHa 3 OCHOBHUM ONokom npunagy.

— HakpuBka mae GyTv NOBHICTIO 3a4MHEHA.

3acTtocyBaHHA

BkasiBka: y Tabnuui Ml moxHa 3HanTn
npuKnagu 3actocyBaHHs 6neHaepa.
O6pobka Moxe 3gincHioBaTUCA 3a
[0MOMOror aBToMaT4HoI nporpamu abo
noetanHo (1, 2, 3) y py4HOMY PEXUMI.

IHcbopMmaLif Woao KOpUCTyBaHHA

— LUewn npunag He npusHaveHu ang
NPUroTyBaHHA ManoHesy.

— Llen npunag He npusHaveHumn
AN Hapi3aHHA 1 nogpibHIOBaHHS
HaniBTBEPAMX | TBEPANX NPOAYKTIB
(neTpyLukum, unbyni, m’aca, ropixis,
napmesaHy), KpiMm BUNazgKiB NOEAHaHHS 3
pignHamn. =»> Ta6nuus M

— Llen npunag He npuaHaveHnn onsa npuro-
TYBaHHS ropixoBux Mac (ropixoBoi nactu,
ananoris npogykTy Nutella Towo).
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MepemiwyBaHHA 3a 4ONOMOro
aBTOMaTUYHOI Nporpamm

=> Pap manioHKiB

1. TloBepHiTb perynstop y noaudito 0.
YBiMKHITb npunag kHonkoto (D). Yci
eneMeHTM iHauKauii KOpoTKO BNMMMHYTb
OOWH pas, i NPornyHae KOPOTKUN
3ByKOBUIA curHan. lMigcsiTntbes
kHonka (D.

2. HatucHiTb kHonky Auto. MigceitaTbea
cumBonn )¢ i .

3. BakyymHuii Hacoc BUTArHe NoBiTps
3 vawi 6neHaepa. O4uH 3a ogHUM
niaCBITATBCA CBiTNOAIOAM iHAMKaTOpa
CTaHy.

BkagziBKa: siKLLO He BOACTbCHA [OCATTH

Hanepep yCTaHOBMNEHOIO 3HUXKEHOIO TUCKY,

nigceituTecs cumaon (1 i nponyHae aea

KOPOTKi 3BYKOBi CUrHanu. =» « YCyHeHHs1

HecripasHocmel» dus. cmop. 235

4. |HovkaTop CTaHy MiacBiTUTLCA
HanonoBwHy. Hanepen yctaHOBReHWN
3HWKEHWI TUCK JOCSITHYTO.

5. BneHgep aBTOMaTWM4HO NOYHE
06pobNATH iHrpeaieHTn, Nnepemillyoym
X B iMnynbcHOMY putmi. [ipyra
NnoroBuWHa iHAMKaTopa cTaHy byae
NocTyrnoBo MiAcBivyBaTUCS.

6. BbrneHpgep 3aBepluye 06pobKy
aBTOMaTWYHO. [loyekaTecst 3ynmHKM
npunaay.

7. BumkHiTb npunag kHorkoto (D). Bunmite
LiTencenbHy BUIKY 3 PO3ETKU.

8. TlOBHICTIO BiAYMHITb HAKPUBKY.

9. [loBepHiTb Yawy 6neHgepa npotu
rOANHHUKOBOT CTPISIKM Ta 3HIMITb Ti.

10. Bi3bMiTb BakyyMHy 3armyLuKy 3 O4HOro
OOKy i noTArHiTh ii goropu. Y vawy
OneHgepa Mae noTpanuTy 4OCUTb
noBiTps, Wob MoxHa Byno 3HATH
KPULLIKY.

11. T1OTArHITE KPULLKY 32 A3MYOK i 3HIMITb.

12. MepemicTiTb 06pOGNEHi NpoayKkTH B
iHLLY NOCYAMNHY.

m  Ouwnctbre Bei getani. = «YuweHHss ma
0o2s1510» dus. cmop. 231



BkasiBka: w06 36epertn npoaykTm
CBIXXKMMM, NEPEMICTITb iX nicnst o6pobku
B MEePEHOCHY NNsLKy abo BaKyyMHUN
KOHTEeWHep i 3HOBY nigaanTe Aii Bakyymy.
=> «36epieaHHs1 y 8aKyyMi» Ous.

cmop. 230

BakyymHa chyHKUiIA 3 pyYyHUM
nepemilyBaHHAM

=»> Pag mantoHkis 5]

1. TloBepHiTb perynaTop y nosuuito 0.
YBiIMKHITb npunag kHonkowo (D. Yai
eneMeHTV iHaMKaLii KOpOTKO GNMMMHYTb
OOMH pas, i NPofyHae KOPOTKUIA 3BYKOBUIA
curHan. Migesitutees kHonka (D.

2. HatucHiTb kHonKy Vacuum.
MiacsiTutbes cumeon ).

3. BakyymHuin Hacoc BUTArHe NoBiTps
3 yawi 6neHagepa. OguH 3a ogHUM
NiACBITATLCS CBITNOAIOAN iHAMKaTOopa
CTaHy.

BkasiBka: SKL0 He BAACTbCA AOCAITH

Hanepea YCTaHOBMEHOrO 3HMXEHOTO TUCKY,

nigcsiTntecs cumson 2] i nponyHae gBa

KOPOTKi 3BYKOBi CUrHanu. =» «YcyHeHHs1

HecripasHocmeli» 0us. cmop. 235

4. TligceiTATbCA BCi CBiTNOAIOAN
iHOukaTopa cTtaHy. Hanepen
YCTaAHOBMEHUI 3HWKEHUIN TUCK
DOCSTHYTO.

5. TloBepHiTb perynsatop Ha 6axaHy
LBMAKicTb abo B nosuito Pulse .

LLlo Buwa yacTtoTa obepTaHHsi, TO
Oinblue cBiTNoAioAiB iHANKaTopa CTaHy
CBITUTbLCA.

6. lepepobnsaiTe iHrpedieHTH, 4OKN He
Oyne [ocArHyTo 6axxaHoi KOHCUCTEHLT.

7. TMoBepHiTb perynatop y nosuuito 0.
[ouekariTecsa 3ynuHkM npunaay.

m  BuMkHiTb npunag kHonkowo (D). Bunmitb
LUTENncenbHy BUITKY 3 PO3ETKMU.

m BukonanTe onucaHi gii, nounHaro4m
3 NyHKTY 8. = «[lepemiwysaHHs 3a
00rMomMo20r0 asmomamuy4YHoI rpozpamu»
dus. cmop. 228

3acTtocyBaHHs uk

BukopuctaHHSA iMmnynbCHOI

hyHKLT

m [loBepHiTb perynaTtop npoTu
rOAVHHUKOBOI CTPIinku B no3udito Pulse i
noTpMmawnTe oro Tam.

m [lokv B BTpUMy€ETE NOBOPOTHUIA
perynsitop, npunag npauoe 3
MaKCHMMaIbHOK YacTOTO 0bepTaHHS.

m  BignycTiTe noBOpOTHUIA perynaTop.

MepemiwyBaHHA 6e3 BaKyyMHOI
pyHKUiT

MigrotyinTe 6GneHaep 3rigHo 3 ONMCOM.

=> «[lidcomoska» dus. cmop. 227

=»> Papg mantoHkis 3

1. TloBepHiTb perynstop y noaudito 0.
YBiMKHITb npunag kHornkowo ().

2. TloBepHiTb perynatop Ha 6axaHy
WBKMAKICTb abo B nosuito Pulse.
MigceiTuTbest cumeon K. Lo Buiwa
yacToTa obepTaHHs, To BinbLue
CBITNOAIOAIB iHOMKATOpa CTaHy
CBITUTbLCH.

BkagziBka: nepepobnitotouy npoayKtu,

TpumariTe 6rneHaep OHIE PyKoK 3a

HaKpUBKY.

3. lMepepobnsanTe iHrpedieHT!, AOKN He
Oyne pocArHyTo 6aXkaHoT KOHCUCTEHLT.

4. T[loBepHiTb perynsatop y noauuito 0.
[oyekanTecs 3ynuHKK npunaay.

5. BumkHiTh npunag kHonkow (D). BuitMite
LTencenbHy BUSKY 3 PO3ETKMU.

6. [loBHICTIO BIOYMHITb HAKPUBKY.

7. TloBepHiTb Yawwy GneHgepa npotu
FOAVHHWUKOBOI CTPINKKN Ta 3HIMITb i.

8. TOTArHITb KPULLIKY 3a SA3UYOK i 3HIMITb.
MepemicTiTb 06pobneHi npoaykTn B
iHLLY NOCYAMNHY.

m  Ouwnctebre BCi getani. = «YuweHHss ma
0oaznsd» ous. cmop. 231

anrOTyBaHHFI KONoToro nboay

MigroTynTe Gnenaep 3rigHoO 3 ONUCOM Ta

3acunTe Kyouku neoay. =» «[lideomoska»

ous. cmop. 227

m [loBepHiTb perynatop y nosuuito 0.
YBIMKHITb npunag kHonkowo (D).

m HaTucHiTb kHOMKy Ice. MiaceiTutbea
cumeon %,
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uk 306epiraHHs y BakyyMi

m bBrneHpep aBToMaTnyHO NovHe o6pobKy
1 nogpibHoBaTUME KyOMKmn nboay B
iMnynbcHoMy puTMmi. OOMH 3a O4HUM
NigCBITATLCS CBITNOAIOAN iHAMKaTOpa
CTaHy.

m bneHpgep 3aBepluye o6pobky
aBTOMaTM4HO. [lodekanTecs 3ynuHKN
npvnagy.

m  BuMkHiTb npunag kHonkowo (D). Bunmite
LITEncenbHy BUMKY 3 PO3ETKN.

m BukoHanTe onucani gii, nounHaroumn
3 NyHKTYy 8. =» «[lepemiwysaHHs 3a
00rMomMo200 agmomMamu4HoI rnpozpamu»
ous. cmop. 228

36epiraHHA y BaKyyMmi

3a ponomoroto brieHaepa MoXxHa
CTBOPIOBATU BaKyyM Y NEePEeHOCHIN NAsLLLY,
BaKyyMHOMY KOHTEHepI 1 BaKyyMHOMY
nakeTi, Wob NpoayKTV 3anuwanmcs CBiXMMmn
" NpuaaTHUMM A0 BXMTKY LLe AOBLLE.

/A Ygara!

— BakyymHa obpobka He mae
aHTnbakTepianbHOro edexTy.

— MNippaHi BakyyMHin 06pobui npoaykTy Bce
ofHo Tpeba 36epiraTvt B XONOAUIbHUKY,
perynspHo nepesipstoyn, Y1 BOHW AOCI
cBixi!

— 306epiraHHs NpoayKTiB y BakyyMi He
3aMmiHg€e 30epiraHHs B XONoAWIbHUKY
a60 MOPO3UIBHKKY.

— [lepw HixX BakyymMyBaTu NPOAYKTH,
3aBXau AaBanTe iM OXOMOHYTU.

BakyymyBaHHA nepeHOCHOI
NASAWKKM abo KOHTenHepa

=»> Papg manioHkKiB

1. TloknagiTb NiAroToBNeHi NpoayKTn y
BaxkaHy NOCyanHy.

2. lNepeHocCHa NnsWKa: YCTAHOBITb i
LLiIMBHO 3a4MHITb KPULLKY 3 KPULLEYKOD
ANs NUTTA. BigKMHBETE KPULLIKY.

3. KoHTeWnHep: yCTaHOBITH i LWiNbHO
3a4YMHITb KPULLKY. YCTaHOBITb Ha KPULLILLi
AaTy 3a 4OMOMOrol0 ABOX KineLb.

4. TTOBHICTIO BIAYMHITb HAKPUBKY.

5. lNpuegHante BakyyMHUI WMaHr 4o
BaKyyMHOro Knanawa.
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6. 3a4uHiTe HakpuBky. MpuegHanTe WnaHr
00 MepPeHOCHOT NASALWKM abo KPULLIKK
KOHTENHepa.

7. lMoBepHiTb perynaTop y nosuuito 0.
YBIMKHITb npunag kHornkowo (D).

8. HatucHiTb kHONKy Vacuum.

9. BakyymHuWIn HAacoC BUTSATHe NOBITPS 3
nocyauHu. CeituTbest cumeon Y€ OauH
3a OOHUM NiACBITATLCS CBITNOAIOAN
iHOuKaTopa CTaHy.

BkaziBKa: siKLLO He BOACTbCS 4OCAITU

Hanepen yCTaHOBMEHOTO 3HMXEHOrO TUCKY,

nigceitTuTecst cumeon (! i nponyHae aea

KOPOTKi 3BYKOBi CUrHanNun. = « YcyHeHHs

HecrnpasHocmeli» dus. cmop. 235

10. MipceiTATLCA BCi CBiTNOAIOAM iHOVKA-
Topa cTaHy. Hanepen yctaHoBneHuin
3HWKEHUI TUCK AOCSTHYTO.

11. BUMKHiTb npunag kHonkowo (D). BuiimiTs
LUTencenbHy BUIKY 3 PO3ETKM.

12. Big’egHanTe wnaHr Big NepeHoCcHol
NNsilwkn abo KoHTeHepa. YTpUMyo4m
HaKpPUWBKY, Bif'eQHanTe LWNaHr Big
BaKyyMHOrO KranaHa.

BakyymyBaHHA naketa

=> Psapg mantoHkiB [Tl
1. TMomicTiTe NpOAYKTU B Naker.

BkasziBka: He nepenoBHioMTe naketa.
[ingHka BakyyMHOI 3arnyLuku Mae 6yTu
yncta. Ocobnmeo gdannmeo Tpeba
BaKyyMmyBaTW COKOBWTI, Bonori abo
MapUHOBaHI NPOAYKTU.

2. TloknagiTe nakeT Ha piBHY MOBEPXHIO.
3nerka BUTUCHITb 3 NakeTa NoBiTps 1
MiLIHO 3aKpUITE MOro 3acTiOKOK Mo BCil
[OBXWHI.

BkasiBka: BakyyMytun COKOBUTI, BOMOTi
abo MapuHOBaHi MPOAYKTH, 3BiCkTE
BaKyyMHMWI NakeT yHU3 i3 pobo40i NoBEPXHI.
BakyymHa 3arnywka mae 6yt 3 BEpXHbOro
Goky poGoyoi nosepxHi. = MantoHok Il

Baxnueo!

— PiBeHb BMICTY He Mae nepesuLLyBaTh
NO3HaYkM max.

— O6vaBa yLinbHoBarnbHi enemMeHTy i1
JinsiHKa 3a No3Ha4Yko max mMarTb 6yTu
YUCTI.



— HAkuwo 3acTibka He YncTa i He
MOBHICTIO 3aMKHEHa, CTBOPUTU BakyyM
HEMOXXITMBO.

3. TloBHICTIO BiAYMHITE HAKPUBKY.

4. TpueaHanTe BaKyyMHWUIA LUNAaHr 4O
BaKyyMHOrO KrianaHa.

5. 3a4unHiTb HaKpuBKY.

6. [MpuTUCHITE NaTpybOK BaKyyMHOro
LuraHra 4o BaKyyMHOI 3arnyLUK/ naketa
N yTpumynTe.

7. TloBepHiTb perynsatop y noaudito 0.

YBIMKHITb npunag kHorkoo (D).

HaTtucHiTe kHomky Vacuum.

BakyymHuin Hacoc BUTArye nosiTps 3

nakeTa. CiTuTbca cumeon ) €. OauH

3a OHUM MiOCBITATLCS CBiTNOAIOAN
iHOMKaTopa CTaHy.

BkasiBKka: SKL0 He BAACTbCA 4OCAITH

Hanepea yCTaHOBMEHOrO 3HMXEHOTO TUCKY,

nigcsiTutecs cumson 2] i nponyHae gBa

KOPOTKi 3BYKOBi CUrHanu. =» «YcyHeHHs1

HecrnpagHocmel» dus. cmop. 235

10. MNigcBiTATLCA BCi CBITNOAIOAN iHANKA-
Topa CTaHy. Hanepen ycraHoBneHum
3HWKEHUI TUCK AOCATHYTO.

11. BuMKHiTb npunag kHonkowo (D). Bunmits
LITencenbHy BUMKY 3 PO3ETKN.

12. Big’egHante natpybok BakyyMHOro
LnaHra Big naketa. YTpumyoum
HaKPWBKY, BiJ €QHaNTe LUMaHr Bif
BaKyyMHOrO KrianaHa.

BiokpnBaHHA KOHTENHepa,
nepeHOCHOI NNSALWKKM abo nakeTta

—> MantoHok [€

m LLo6 BigKpUTU KOHTENHEP, Bi3bMiTbCA
3a BaKyyMHY 3arnyLuky 3 o4Horo 6oky 1
NOTSATHITL Ti JOropn. Y KOHTENHEP Mae
noTpanuTn JOCUTb NOBITPS.

m  3HiMiTb KPULLKY.

m  LLo6 BigKpUTU NEPEHOCHY MASILLKY,
BiOKPYTiTb MUTHY NPOGKY.

m LLo6 BigkpuTK NakeT, po3cTiOHITb
3acTiOKy 11 NOBHICTIO po3kpuiiTe ii.

m [licns BMKOPUCTaHHS BaKyyMHUI nakeTt
NoTpibHO peTenbHO NoYMCTUTN K obpe
BUCYLLUWTW.

© w

YuLieHHs Ta gornsaa uk

UunweHHA Ta pornsapg

Mpunag i BUKOpMCTOBYBaHi OKpemi getani
HeobXigHO I'PYHTOBHO YMCTUTK Micns
KOXXHOTO BUKOPUCTaHHS.

/\ Heb6ezneka ypPaXeHHs1 eNneKTPpU4HUM
cTpymom!

— [lepepn ounLLeHHsIM BUimarite
LUTencenbHy BUMKY 3 PO3ETKU.

— Hikonu He 3aHyptoiTe OCHOBHMI BroK
npvnaay B piAvHN Ta He MUIATeE B
NOCYAOMUWHIA MaLUUHI.

— He kopuctyntecsi napoo4MCHUKOM.

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs!
He Topkantecsa HoxiB bneHgepa ronvMmu
pykamu. KopuctyniTtecs LUITKOL.

YBara!

— He BukopucToByiiTe 3acobu ons
OYMLLIEHHS, O MICTATb CMMPT.

— He BukopwucToByinTe 3aroctpeHi abo
MeTarnesi NpeaMeTy.

— He BukopucToByInTE XOPCTKI raHYipku
abo 3acobu Ans OYULLIEHHS.

BkasiBku:

— YucteTe getani ogpasy nicns
BUKOPUCTaHHS. Lle 3anobirae
NPUCUXaHHIO 3anuLLKIB NPOAYKTIB i
po3’igaHHIo NnacTMacy (Hanpuknag, nig
BMIIMBOM eipHMX OMilA, LU0 MICTATLCH Y
npunpaeax).

— Tig Yac 06pobKM TakMx NPOAYKTIB, AK
MOpPKBA, MIacTMacoBi eNeMeEHTU MOXYTb
3abapentoBaTucs. Taki 3a6apBneHHs
MOXHa YCYHYTU 32 ZOMNOMOIOH KiNlbKOX
Kpanenb Xap4oBoi orfii.

Ha man. [ nokasaHo, sik YUCTUTK OKpeMi
aetani.

BVIKOpVICTaHHH nporpamum

OYULEHHA

Cnyrye ans npocToro Ta LUBUAKOro

nonepeaHbLOro YMLLEHHS.

m  YCTaHOBITb NOPOXHIO Yally brneHaepa
Ha npunag.

m  3anunTte 0,25 n Tennoi Bogn Ta ABi
Kpanni M1inHoro 3acoby.

YBara!

He moxHa nepeBuLLyBaTK BKasaHy

Kinbkictb 0,25 n.
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uk Mpunagas

m  YCTaHOBITb i NPUTUCHITb KPULLIKY.

m  3a4MHITb HAKPUBKY N MPUTUCHITb YHU3
A0 ynopy.

m [loBepHiTb perynsatop y noaudito 0.
YBIMKHITb npunag kHonkowo (.

m HatucHite kHonky Clean. MigcsiTntbea
cumson (¥. OanH 3a 0AHUM MiACBITATLCA
cBiTnoAiogun iHAnKaTtopa CTaHy.

m [lpunag npoxoauTb aBTOMaTUYHY
nonepeaHIo OYMCTKY, BKIOYaoun
KOpOTKY hasy BakyyMyBaHHsi Ha
novatky nporpamu. [Nporpama
aBTOMAaTUYHO 3aBEPLUYETHCS.

m  BuMkHiTb npunag kHonkowo (D). Bunmits
LUTencenbHy BUMKY 3 PO3ETKN.

m  3HiMiTb Yawy GneHaepa 3 KPULLKOHO.

m  Bi3bMiTb BakyyMHy 3arnyLuky 3 O4HOro
OOKy i NoTArHiTL i goropu. Y vawy
OneHgepa Mae noTpanuTy 4OCUTb
noBiTps, Wo6 MoXXHa Oyno 3HATK
KPULLIKY.

m PeTenbHO ononocHiTe yci getani, y pasi
noTpebu ouncTsTe iX 4OAATKOBO.

= [Ind npoCTiLWOro YMLeHHs YaLui
6neHgepa 3HIMITb KPULLKY 3 pyYKu; nicns
CYLUiIHHS MOBEPHITB ii Ha MicLe.

m BakyymHi nakeTw, wo 6yayTtb
BMKOPUCTaHi NOBTOPHO, Tpeba peTenbHO
uncTuTn 1 gobpe cywmtu. MNaketn, y
sKux 3bepiranu cupe m'aco, puby abo
NTULI0, HE MOXHA BMKOPMCTOBYBATU
NMOBTOPHO.

m  OuyuncTbTe OCHOBHWIA BMOK.

BuiimMaHHA HOXOBOI BCTaBKM1

=> Paa MantoHKiB

1. 3HimMiTb KpULLKy. MNepeBepHiTb YaLly
6neHgepa.

2. YCTaHOBITb KPULLKY Ha HOXOBY BCTaBKY.

3. ToBepHiTb KPULLKY NPOTU FOAUHHUKOBOI
CTPISIKM Ta 3HIMITb 1.

4. BuiMiTb HOXOBY BCTaBKYy.

BuimaHHA BakyyMHOro KnanaHa

= Paa mantoHkis [d

BakyyMHuIA knanaH MoXxHa BUAMaTu 4ns

YNLLEHHS.

1. TloBepHiTb BakyyMHUIA KnanaH npoTu
rOAVHHMKOBOI CTPIMKM Ta BUAMITb NOTO.
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2. PetenbHO o4MCTbTE HAKPUBKY, 06uaBa
CEHCOpW BOMOroCTi, KNnanaH i cityactum
iNbTP Ha KnanaHi.

3. O60B’s13k0BO J0Ope BUCYLLITb YCi
nertani.

4. YCTaHOBITb KrnanaH, sk nokasaHo Ha
MantoHky. NosHavka W mMae BkasyBaTtu
Ha A. [1o ynopy NOBepHiTb kKranaH 3a
rOANHHUKOBOIO CTPIinKoto. MNosHavka W
Mae BKasyBaTu Ha f.

3HATTA Kineub BCTaHOBIEHHA

=> Psag ManioHKiB

KinbLsa BCTaHOBNEHHS B KPULLLI BAKYYMHOIO

KOHTEMHEepa MOXHa 3HATU AN1S PETENbHOro

OYMLLEHHS.

1. BCTpoOMIiTb HEBENMUKY BUKPYTKY B OOHY
3 BUIMOK CTONOPHOrO KiflbLs i 3 fEerkum
HaTMUCKOM 06epeXxHo niadiHeTe | BUAMITb
noro.

2. 3HiMiTb CTOMOPHE KinbLe 1 peryntoBarbHi
KinbLs, sIKk 300pakeHo. PeTenbHO
O4MCTBTE Ta BUCYLLITL YCi AeTarni.

3. BcraBTte peryntoBanbHi Kinbus B
306paeHil nocnigoBHOCTI. 3nerka
NPUTUCKAKOYK, YCTAHOBITb CTOMOPHE
KinbLie Tak, Wob BOHO 3adhikcyBanocs.

Mpunapnnn

Mpunapnsa Ta 3anacHi YacTUHU MOXHA
npuabatn B mara3uHi abo cepBicHOMY
ueHTpi. OCKinbk1 acopTUMEHT NPOAYKLi
NOCTINHO PO3LUMPIOETHLCS, TO B Npogaxi
Moxe ByTn HoBe nNpunaaas, Le He onucaHe
B LM iHCTpyKUii. LLo6 o3HanomuTucs 3
aKTyanbHUM acopTUMEHTOM, BiagiganTe
cant www.bosch-home.com.

MMZVO0BT1 [NepeHocHa nnswka

(0,5 n)
MMZV0SBO0 1 koHTerHep (0,75 n)
MMZV0SB1 1 KoHTenHep (1,5 )
MMZV0SB2 2 koHTeiHepu

(0,751 1,5 n)
MSZVOFB1 10 manux naketiB 1,2 n
MSZVOFB3 10 Benuknx naketiB 3,8 n



Cucrtemu 6e3neku

3axucT Big yBiMKHeHHA /

aBTOMaTuU4YHe BUMKHEHHA

Mpunag MoXxHa BUKOPUCTOBYBATH 3

Yawleto brieHaepa Tinbku To4i, Konu vally
6neHaepa 3 KpULLKOK BCTAHOBMNEHO
NpaBuUNbHO, @ HAaKPUBKY MOBHICTIO

" NpaBubHO 3a4mHeHo. MNpunag
aBTOMaTUYHO BUMKHETBCS, SKLLO BiAYNHUTK
HaKpVBKY nig Yac “oro poboTu.

3axucT Big Bonoru

Y BaKyyMHi 3arnyLuLi BCTAHOBMNEHO ABa
CEHCOopU BONOTOCTi. AKLLO Y BaKyyMHUN
6nok NnoTpanuTb Bosora, BakyyMHUA Hacoc
aBTOMaTUYHO BUMKHETLCH. = « YCYHEHHS
HecripasHocmel» dus. cmop. 235

3axucT Bi,q nepeBaHTaXeHHA

Y pasi neperpiBaHHs ABUIYH aBTOMaTUYHO
BUMUKaETLCS. = « YCYHEHHS
HecrnpasHocmel» dus. cmop. 235

BkasiBka: cnpaLloBaHHSA 3ax1CTy Bif
nepeBaHTaXXEHHS1 MOXe CynpOBOAXyBaTUCS
He3Ha4YHMM CTOPOHHIM 3anaxom. Lie He
BKa3y€ Ha HECMNpPaBHICTb.

PeuenTtun

BkasiBku:

— Y ta6nuui M HaBeaeHo npuknaam
3acTocyBaHHs. O6pobka Moxe
3[i1CHIOBaTUCS 3a JOMNOMOroH
aBTOMaTMYHOI Nnporpamu abo noetanHo
(1, 2, 3) y py4HOMY pexumi.

— Tlepw Hixk 06podNATM NPOAYKTH, iX
cnig noYncTuTK N noapidHuTW. Teepai
YaCTMHM, SK-OT KICTOYKM Ta LUKipKK, chig,
BUOANUTHU.

— [lotyBaTu 3a HaBegeHMMM peLienTamm
Ta NpuvKagamu 3acToCyBaHHS MOXHA
1 6e3 aBTOMaATUYHMX Nporpam. ns
LbOro 30inbLUyNTe MOBOPOTHUM
perynsaTopom LWBMAKICTb BiA min 4o max
i nepeMillynTe iHrpeaieHTn, LOKN BOHU
He J0CArHyTb BaxaHOi KOHCUCTEHLiT.

Cuctemu 6esneku uk

MonyHU4YHO-M’ATHUI CMY3i

— 650 r nonyHuub

— 6 rinovyok M’ATH

— 300 mn s6ny4YHoro coky

— 100 mn Boamn

m [lomunte nonyHwuui, BUOanite XBOCTUKM,
nopixTe arogu Haenin. MNMomwuiTe
M’sITY, O6TPYCiTb BOAY M MOBIAWMNYIATE
TINCTOMKM.

m 3aBaHTaxTe BCi iHrpedieHTn B yally
6neHpepa. YCTaHOBITb KPULLIKY. 3a4MHIiTb
i NPUTUCHITb HAKPUBKY.

m HaTucHiTb kHOMKy Auto. ABTOMaTM4Ha
nporpama CTBopuTb y Yalli bneHgepa
BaKyyM i aBTOMaTtU4HO nepemillae BCi
iHrpegieHTn.

m [Iporpama 3aBepLunTb NPUrOTYBaHHS
aBTOMaTun4HO. HanwuiTe rotoBuii cMysi B
YOTMPU CKINSHKN 1 NodanTe Ha CTin.

Mopapa: 3anexHo BiA TOro, HaCKiNbKK

nonyHuUi AOCTUMI, 3amilaTti CMy3i MOXHa

1 Ha TPOXU NiAcoNoaXeHoMy (PpyKTOBOMY

coui abo kokocoBii BoAi 6e3 LyKpy.

AHaHacoBO-MaHroBum cmys3i

— 300 r oynweHoro aHaHaca

— 1/2 manro

— 150 mn xonogHoi KOKOCOBOI Boau

— 150 r kybukiB nbogy

— 1 6aHaH

m [lopixTe M’'AKOTb aHaHaca ApidH1MM
Kybukamn. OuncTtsTe MaHro. 3pikTe
M’SIKOTb i3 KICTOYKM 1 HapiXTe ApibHUMHN
wmatkamu. OuncTbte GaHaH i nopixkTe
KyOukamu.

m 3aBaHTaxTe BCi iHrpedieHTn B Yally
6neHpepa. YCTaHOBITb KPULLIKY. 3a4MHITb
i NPUTUCHITb HAKPUBKY.

m HaTucHiTb kHoMKy Auto. ABTOMaTM4Ha
nporpama cTBOpUTb Yy Yalli bneHpepa
BaKyyM i aBTOMaTU4HO nepemillae BCi
iHrpegieHTn.

m [porpama 3aBepLunTb NPUrOTyBaHHS
aBTOMaTun4HO. HanuiTe rotoBuii cMysi B
YOTMPU CKNSAHKN 1 NodanTe Ha CTin.

Mopapa: Taki NpsiHOLLi, K KopuLs,

KapaamoH, MyckaT abo AyxMsHWUIA nepeLb,

MOXYTb A04aTV LbOMY €K30TUYHOMY

(PPYKTOBOMY CMy3i MiKkaHTHOro apomary.
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uk YTunisauis

3eneHun cMys3i 3 KiBi

— 1 aBokago

— b5«iBi

— 200 r monogoro fIMCTKOBOTO LUNMHATY

— 400 mn Boan

— 4 CT. N. KNEHOBOTO cUpony

m [loMuiTe WNWHaT, JanTe BOAi CTEKTH,
HapiKTe BENVKMMU LUMaTkamu. Po3pixTte
aBoOKaZ0 HaBMin, BUAaniTb KiCTOYKK,
BUMYLLITb M’SIKOTb MOXKO. [louncrere
KiBi N HapixTe Kybukamu.

m 3aBaHTaxTe BCi iHrpedieHTy B yally
bneHgepa. YCTaHOBITb KPULLKY. 3a4MHITb
i NPUTUCHITb HaKpPUBKY.

m HaTtucHiTb kHonky Auto. ABTOmMaTnyHa
nporpama CTBOpUTL y Yalli bneHaepa
BaKyyM i aBTOMaTU4HO nepemillae BCi
iHrpedieHTw.

m [lporpama 3aBepLUnTb NPUroTYBaHHS
aBTOMaTMyHO. Hanuinte rotoBmin cmysi B
YOTUPW CKISIHKK 11 MoganTe Ha CTif.

Mopapa: nogaBanTe cMy3i 3 KONOTUM

nbogoMm.

YTunisauis
Llen npunag mapkipoBaHo 3rigHO

E NonoXeHb €BpoONencbKoi Anpektmuen

mmm  2012/19/EU CTOCOBHO €NEKTPOHHUX
Ta enekTponpunagis, Wo 6ynuy
BUKOpPUCTaHHI (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
[NpeKTMBO BU3HAYaOTbCA MOXITN-
BOCTI, SKi € LINCHUMN Y MexXax
€BpONENCHLKOro coa3y, WoA0
NPURHATTA Hasapg Ta ytunisauii
OyBLUMX Y BUKOPUCTAHHI Npunagis.
[po akTyanbHi MOXNNBOCTI ANs
BMAANEHHs MOXHa Ji3HaTnca
B criewianisaoBaHoMy MarasuHi.
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YMoBM rapaHTii

CTOCOBHO LibOro Npunagy 4itoTb YMOBU
rapaHTii, Lwo6 Oynu onybnikoBaHi HaLWMm
KOMMNETEHTHUM MPeaCTaBHULTBOM B KpaiHi,
B skt Bu npug6anu npunag. Bu moxeTte

B Oyab-sIKMI Yac ofepaTv YMOBM rapaHTil
y cneuianisoBaHOMY Mara3uHi, B skomy Bu
npuabanu npunag, abo 6e3nocepegHLO

B HallOMy npegcTaBHUUTBI y Bac B kpaiHi.
YMoBWU rapaHTii ona Hime4yumHu Ta agpecu
Bu 3Hangete Ha OCTaHHIX YOTMPbLOX
cTopiHKkax uiei 6poLuypu. Kpim Toro, ymosu
rapaHTii po3MmiLLleHi TakoxX i B IHTepHeTI 3a
3a3Ha4YeHo agpecoto. [ins KOpUCTyBaHHS
rapaHTiiHUMK nNocrnyramMmy HeobXxigHo B
OyOb-sIKOMyY BUMaKy nokasaTu KBUTaHLto
npo onnary.

MoxnuBi 3miHW.



YCyHeHHs HecrnpaBHOCTEWN uk

YcyHeHHS1 HecrpaBHOCTEN

Y Tabnuui HMx4e HaBefeHO cnocobu caMmoCTINHOIO Po3B’A3aHHs Npobnem abo yCyHeHHs
HecrnpaBHOCTEN. AKLLO YCYHYTM HECMPABHICTb B ONMCAHUI CNoCib He BOAETLCS, 3BEPHITLCS

[0 cepBiCcHOI crnyxo6u.

Mpunag He Yawy 6neHagepa [MpaBunbHO BCTaHOBITL Yally 6neHaepa v
3anyckaeTbcsi abo BCTaHOBMEHO KPULLIKY.

BUMWKAETLCA Mig Yac HenpaBuIibHO, abo ii
pobotu. CeitTuTbcs  chikcaLito ocnabneHo.

cvmeon (0. HakpuBKy 3a4nHeHo [MpUTUCHITL HaKpUBKY A0 YNOpy BHUS.
HenpaBumbHO.
BakyymHuin Kpuwky abo BakyymHy m BuMKHiTL npunag.
Hacoc npautoe, 3arnyLwky 3abpyaHeHo m  [lepeBipTe KpULLKY, BakyyMHY
arne Harnepeq ab0o MoLLKOAXKEHO. 3arnyLKy 1 ywinbHoBaYy HOXXOBOT
yCTaHOBJ’IeHVIVI TUCK pr“_uKy BCTAHOBIIEHO BCTaBKW Ha npeaMeT NOLKOOAXEHb.
He OOCAraeTbCs. HenpaBunbHO abo He B  PeTenbHO OYMCTLTE, BUCYLLITL i 3HOBY
CBiTUTbCA CUMBOI 10 Yropy. BCTa@HOBITb.
i nyHae ABa KOPOTKI  Haypyeky 3aunHeHo s [o yMopy NpOKpyTiTb HOXOBY BCTaBKY
3BYKOBi CUrHanu. HenpaBunLHO. B YaLli bneHaepa. 3BepHiTb yBary Ha
YulinbHioBaY HOX0BOT no3Hatky. . .
[MpaBunNbHO BCTAHOBITb | MPUTUCHITH
BCTaBKu 3abpyaHeHo .
60 NOLIKOMKEHO. KPULLIKY. 3BEPHITb ysary Ha
3arnmMbneHHs B pyuLi.
Hoxosy BCTaBKY m [IpUTUCHITb HAKPVBKY 4O YNOpYy BHUS3.
BCTABIIEHO m  YBIMKHIiTb Npunag i NoBTOPiTe Cnpoby.
HenpasuibHO abo He
[0 ynopy.
BakyymMHuii Hacoc He Borora y BakyymHOMY BuimiTe BakyymHUI KnanaH. PeTensHo
3anyckaeTbcsa abo 6noui OYMCTBTE N BUCYLLITL BAKYYMHWUI KnanaH i
B/MMKaETLCS Nig Yyac HaKpUBKY.
po6otu. CBITMTECS  [epeBuLLEHO 3anoBHIoloYM Yallly 6rneHgepa, 3Baxaiite
cumson B MakcumarbHy Ha nosHayky Max MakcMMarnbHOro piBHs,
MICTKIiCTb. LLIO 3aNeXuTb Bif MPOOYKTY.
Mpunag He CnpautoBaB 3axucT m [loBepHiTb perynsTop y noaudito 0.

3anyckaeTbcsi abo Bifl NepeBaHTaXEHHS.
BMMMKaETbCA Nif Yac m
poboTu.
n
| |

[ouvekaritecs 3ynuHK/ npunagy.
BuMKHIiTb npunag kHonkoto (D).
BuiimiTb uTencensHy BUNKY 3 PO3ETKN.
[anTe npunagy OXONoHyTU BNPOOOBX
necb 15-20 xBUNWH, TOAi 3HOB
YBIMKHITb.

AKLo npunag He 3anycTuTbes, fanTte
NOMY OXOJIOHYTH LUe Ta cnpobyinTe
nisHiwe.
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uk YCyHeHHs1 HecrpaBHOCTEMN

He BoaeTbcH CcTBO-
pUTK BaKyyM y NakeTi. A0 KiHUS.

3acTibky 3abpyaHuno

abo noLukoamno.

BakyymMHui naket
MOLLKOOXKEHUNA.

Bakyym He 36epira-
€TbCS B MaKeTi.

[ocTpi yacTuHu
BaKyyMOBaHOIro

NpoayKTy (SK-OT KICTKW)
MOXYTb MpopuBaTh

OTBOPM.
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3acTibka He 3acTibHyTa m

LLlinbHo 3acTibHITL 3acTibKy no Bein
OOBXWHI.

[NepeBipTe, Yv YNCTI yLUiNbHIOBanbHi
enemMeHTw.

PeTenbHO noyncTsTe 1 BUCYLLITE Ha
noBiTpi. =% «YuweHHs ma doansox»
ous. cmop. 231

lMepeBipTe nakeT Ha NpegmeT
MOLLKOAXKEHb. AKLO BiH MOLLUKOAKEHWUNA,
3aCTOCyMTE iHLUNIA BaKyyMHWU MakKeT.
=> «[lpunadds» dus. cmop. 232
AKLIO rocTpi Kpankn BakyyMOBaHOIO
NPOAYKTY CNPUYUHUIM NMOLUKOIXKEHHS,
TO Ui rOCTpi Kparku crif posTtallyBatu
B MaKeTi Tak, 0O BOHN HE MOMMK
npopBaTu CTiHKM NakeTa.



Vcnonb3oBaHme nNo Ha3Ha4YeHUo ru

Mcnonb3oBaHWe NO Ha3HAYEeHUIO

[aHHbIM Npubop NpeaHasHavYeH TONbKO ANd AoMaLUHEro
ncnonb3oBaHu4. [Nprnbop MOXHO MCMONb30BaThb TOSLKO ANA
nepepaboTKn Takoro KonmyecTsa NPOAYKTOB U B Te4EHMEe Takoro
BPEMEHW, KOTOPbIE XapaKTepHbl A4S JOMaLLHero xo3sncrea. He
npeBbILWAaTh MakCcMMarnbHO AOMYCTUMOE KONMYeCTBO NPOAYKTOB.
[aHHbIM Npubop NpeaHasHavYeH Angd nepemMeLllnBaHns XUaKocTemn
(cMmy3un, HaNUTKK, ...), 4Nsa NPUPOBAHUSA FOPSYMX N XONOAHbIX 6rtoa,
a Takke ansa namernb4yeHns 3aMopoXKEeHHbIX (PPYKTOB Un Kyburkos
nbga. AToT Npubop NpurogeH AN co3gaHus Bakyyma C Lienbio
nepepaboTkun nnu xpaHeHus. MNMprubop 3anpeLLaeTcs Ucnonb3oBaTb
Ans nepepaboTkun Apyrmx BeLeCcTB Unn NpegMeToB.

McnonbaynTte npnbop TOMbKO BHYTPY NOMELLEHUI NPY KOMHATHOW
TemnepaType Ha BbicoTe He Bbilwe 2000 M Hag ypoBHEM MOpPS.

BaxHble npaBuiia TeXHUKN 6e3onacHocTH

BHMMaTenbHO 03HAKOMBTECH C MHCTPYKLUMEN NO 3KCNnyaTauuu,

npv paboTte pyKoBOACTBYMTECH YKa3aHUSIMU aHHOW MHCTPYKLNN

N COXpaHanTe ee aAnsa ganbHenwero ncnonb3osaHus! MNepenasas
npubop ApyrMm nuuam, npunarante aHHY MHCTPYKLUMIO.
MponsBoanTenb He HECET OTBETCTBEHHOCTM 3a NOBPEXAEHNS,
BO3HUKLUME B pe3ynbraTe HecobniogeHus ykazaHuin no npaBuiibHOMY
npumeHeHuto npnbopa.

OTOT NpMBOP MOryT NCMOMb30BaTb fMLa C OrpaHNYeHHbIMM
U3nYECKMMN, CEHCOPHBIMUN NN YMCTBEHHBIMW CMOCOBHOCTAMM
W HE UMEIOLLIMMWN JOCTAaTOYHOrO OMbITa UMK 3HAHWUIA, ECIN OHU
HaXoAATCsA Nog, NPUCMOTPOM UMK MPOLUSIN COOTBETCTBYHOLLMI
WMHCTPYKTaX OTHOCUTENbHO 6e30nacHOro norb3oBaHnst Npnubopom

n yscHunu ans cebs, kakyto onacHOCTb HeceT B cebe npnbop.
HeTen Henb3a nognyckatb K Nprbopy 1 LUHYPY NUTaHKSA, UM HEMNb3s
nonb3oBartbcs Npubopom. [letsim 3anpeLleHo nrpatb ¢ npnbopom.
Mpoun3BoanTb OYUCTKY 1 TEXOBCNyXMBaHME OETSM He paspeLuaeTcs.

/\ OnacHocTb nopaxeHUst TOKOM 1 Bo3ropaHus!

m [1pn nogkntoyeHnn npnbopa 1 ero akcnnyaTaumm cobnogante
AaHHble, NpuBeaeHHble Ha upmMeHHon Tabnnyke. Monb3oBaTtbcs
nNpnbopom paspeLuaeTcs TONbKO NPy OTCYTCTBMU NOBPEXOEHUN
kabens n npubopa. Bo nsbexaHne BOZHNKHOBEHWSI OMACHOM
CcUTyaLmmn peMoHT npubopa, Hanpumep, 3aMeHy NOBPEXAEHHOIO
CETEeBOrO LUHYpa, pa3peLlaeTcs NPon3BoaUTb TOSbKO HaLlen
cepBUCHOW cryxbe.

m KaTeropuyecku 3anpeLiaercs nogknodarb npubop Kk Tanmepam
UK po3eTkam C AUCTaAHUMOHHbIM ynpasneHnem. Bo Bpemsi
akcnnyaTtauum npubop AormkeH 6bITb Bceraa nog npucMoTpom!
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ru BaxHble npaBuna TEXHMKN Ge3onacHocTn

m Hu B KOoem cryyae He cTaBbTe NPUBOP Ha ropsivume NOBEPXHOCTY,
Hanpumep, Ha ANeKTponnuTy, nnn Bérnmam Hux. Ceteson kabenb
He OO0SMKEH conpuKkacaTbCs C ropsyMMmn YacTamMm UM NPOXOAnTb
Yyepes OCTpPble rPaHM.

m Hwu B KoeMm criyyae He norpyxanTte OCHOBHOW OrioK B BOAY U He
MOWTE ero B NoCyAOMOeYHON MalumHe. He ncnonb3ynTte naposble
ounctTutenu. He ncnonbaynte npubop BRaXXHbIMN pyKamu.

m [locne kaxxgoro npUMeHeHus, Npu oTCYTCTBUN NPUCMOTPA,
nepen cbopkomn, pa3bopKon 1M O4YMCTKOM, a TakkKe B criydae
HencnpaBHOCTU 00s3aTENbHO OTCOEeaUHUTE NPUOOP OT CETU.

/\ He ncknioyeHa onacHocTb TpaBMUpOBaHus!

m [lepen 3ameHON NPUHAANEXHOCTEN UK OOMNONHUTENbHBLIX
Aetanen, Kotopble BO Bpems paboTbl NPUBOAATCS B ABUXKEHUE,
npubop AOMKEeH BbITb OTKIHOYEH U OTCOEAMHEH OT CETW.

m CobnoganTte OCTOPOXHOCTb NPy 0BpaLLEHUN C OCTPbIMU HOXaMW,
npu OMOPOXHEHUN pe3epByapa 1 Npu OYUCTKE.

m [lepen BbIKNIOYEHMEM YCTAHOBUTE NOBOPOTHBIN NepekrnoyaTenb
Ha 0.

m [locne BbIKNOYEHUS NPUBOA eLLe OBWMKETCS HEKOTOPOEe BPEMSI.
[oxanTecb NONHOM OCTaHOBKM NpMBOAA.

m [1pnBop MOXHO MCNOMb30BaTh TOSNBKO B MOSTHOCTLIO COBPaAHHOM
Buae!

m CrakaH 6neHgepa unm nepeHoCcHyo ByTbINKY MOXHO
NCMONb30BaTb TOMBbKO C 3TUM NpUBOpOM.

/\ OnacHocTb yaywbs!

m He nossonante AeTsiM urpatb C YNakoBOYHbIM Marepuarnom.
m bepervte BakyymMHble NakeTbl OT JETEN.

m He nossonante AeTsMm urpatb C BaKyyMHbIMU NakeTamu.

/\ BHumaHme!

m He 3anuBanTte B Yally 6rneHaepa XXuakoCTn N He 3arpyxanTte
NpoAyKTbl, TeMnepaTypa KoTopbix npesbiwaeT 60 °C.

m Cneaute 3a Tem, YTOOLI B CTakaHe brieHaepa He Haxoaunucb
NMOCTOPOHHME NPEAMETI.

m PekomeHayeTcs He ocTaBnAaTb NpMbOop BKMOYEHHbIM J0MbLUE, YeM
3TO HeobxoauMo Anga nepepaboTkm NpoaykToB. He BkntovanTte
nNpmnbop BXOMOCTYIHO.

m He npesbiwarite MakcumanbHO JONYCTUMY BMECTUMOCTb.

m [1pnbop paspeLlaeTca NCNonb30BaTh TOMBKO C JOMNYLLEHHBIMN
YacTMU U NPUHALNEXHOCTAMMN.

A BaxHo!
m Kateropuuyecku 3anpeLleHo kacaTbCsl YNIIOTHUTENbHbIX S1EMEHTOB
OCTPbIMUX, 32a0CTPEHHBLIMU UIM METANNIMYECKUMU NpegMETaMM.
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BakHble npaBuna TeXHUKN 6e3onacHocTn ru

m KOHTenHepbl Ana XpaHeHnst 1 BakyyMHble NakeTbl MOXHO MbiTb B
NOCYAOMOEYHbIX MalUMHaXxX 1 AepXaTb B MOPO3UIIbHUKAX.

m [1poayKTbl B KOHTEMHEPAX UM NaKeTax MOXXHO HarpeBaTb B
MUKPOBOSTHOBOM neyn He gorblue 90 cekyH ¢ MOLLHOCTbLIO He
oonee 900 BatT. Npexae Yem cTaBUTb KOHTENHEP UM KNacTb
nakeT B MUKPOBOSTHOBYO MeYb, HYXKHO ero OTKPbITb.

m KOHTenHepbl Ana XpaHeHnst U BakyyMHble NakeTbl paccyMTaHbl Ha

Temnepatypy ot —18 go 85 °C.

m [lakeThbl, B KOTOPbIX XpaHUIN CbIPpO€ MACO, pb|6y nnn NTuuy,

HEIb34 NCMOJib30BaTb NOBTOPHO.

m [locrne Kaxgoro NpUMMeHeHNs Unu nocrie AfMTerNbHOro
Hencnonb30BaHMsA 0653aTeNnbHO TWATENbHO O4YUCTUTE NPUBOP.
=» «Oyucmka u yxo0» cm. cmp. 247

OT Bcero ceppua nosgpasnsieMm Bac

C MOKYMNKOW HOBOro npuéopa hupmbl
Bosch. [lononHuTtenbHyto UHopmaLuo
0 Hawewn npoaykuun Bbl HanaeTe Ha
Hawewn cTpaHuue B MHTepHeTe.

www.bosch-home.com

Mpy nonb3oBaHWM J4aHHOW MHCTPYKLMEN MO
JKCnyaTaummn ee CTpaHnLbl 0BNMOXKM MOXHO
pa3BepHyTb. Tam NpuBeaeHbl PUCYHKN C
BykBaMu N HOMepamm, Ha KoTopble AaeTcs
CCblIfika B TEKCTe UHCTPYKLMK (Hanpumep,

= Psap pucyHkoB [5).

OrnaBneHue

Vcnonb3oBaHue No Ha3Ha4YeHUHo ............. 237
BakHble npaBunia TeXHWKN

BE30MACHOCTU ... 237
KOMMMEKTHBIN 0630P......cccueeeveeeieeerenee 239
[Mepen nepBbIM NCMOMb30BAHWEM ........... 240
OrnemeHTbl ynpasneHus 1 akceccyapsi ... 240
[TOAMOTOBKA ......vveeeciieeeeeeeeeeeee e 243
[TPUMEHEHWUE ... 244
XpaHeHne B YCNOBUSX BaKYYMa .............. 246
(O 117 1oy 7= 7 1Y) (o) H 247
[PMHAONEXHOCTA ... 249
Cunctembl BE30MACHOCTU .....ccevveeeieeianns 249
PELENTBI..vvveeeeiieee e 249
YTUMMBALMS ..o 250

YcnoBusi rapaHTuiiHoro obcnyxmeanus .. 251
MomoLupb Npu ycTpaHeHnm
HEUCTPABHOCTEM ..o 251

KomnnekTHbIN 0630p

=> PUCYHOK
1 OcHoBHOWM 610K / 6ok gBurarens
a [pueoa
b MeTka @=—A
BbinyckHoe oTBepcTue
d CwmatbiBaHue kabens
e Kpennenwve kabens
f OnopHble HOXKM (4 LWT.)
2 BaKyyMmHbI 6nok
a KnanaHHbI 3aTBOP
b dukcaTop onsa BakyyMHOro LunaHra
¢ [aTymKm BNaxHOCTH
d BakyymHbIn knanaH
e Cuto
3 MaHenb ynpaBneHus
a Kuonka (D) (Bkn/Bblikn)
b TNoBopoTHLIN NepekntoyaTens ¢
OTMETKON
KHonka Clean
KHonka Ice
KHonka Auto
KHonka Vacuum
Mertka Pulse
Hynesoe nonoxeHvie 0
Metka min / max
4 [Oucnnen
a VHpukatop cocTosiHuA
b CwumBonsl

(1]

- JQ "0 a0
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ru MNepen nepBbIM UCMONb30BaHNEM

5 CrakaH GneHagepa
a KoHTenHep 13 TpuTaHa
b LWkana ¢ 3 meTkamun Max
c Metka V¥
d Bblemka Ang si3bluka KpbILLKA
e Hox-BcTaBka ¢ HOXOM bneHaepa
6 Kpbiwka
a BakyymHbI 3aTBOP
b A3blyvok
7 TlepeHocHas OyTbinka *
a KoHTterHep
b Kpbiwka ang nutbs
¢ Kpbiwka
d BakyymHbI 3aTBOP
8 KoHTelHepbl ANs XpaHeHus
(0,75n/1,5n)*
a CwmecutenbHas vawa
b Kpbiwka
¢ BakyymHbIli 3aTBOp
d Kombua ans HacTporkn aatbl (OeHb/
MecsiL)
9 BakyyMmHbIN nakeT *
a 3acTexka
b OtmeTka max
¢ BakyymHbI 3aTBOP
10 BakyyMHbIW LWinaHr
a [logkntoyeHne K BakyyMHOMY KranaHy
b TlMogkntoyeHne K KOHTENHepPY

* B 3aBMCUMOCTM OT Moaenu

MNMepen nepBbIM
MCMoNb30BaHUEeM

MNepen ncnonb3oBaHMeM HOBOTO Npubopa
ero HeobxoayMOo MOSHOCTLIO pacnakoBaTh,
OUYUCTUTL U NPOBEPUTL.

BHumaHwme!

BBoguTb B AeNCTBME NOBPEXOEHHbIN

npmbop KaTeropmyeckn 3anpeLLeHo!

m BbIiHbTE OCHOBHOW GMNOK 1 BCe
NPUHAANEXHOCTU U3 YNAKOBKU, CHAMUTE
VUMELLMIACS YNaKOBOYHbIN MaTepuar.

m [lpoBepbTe KOMMMEKTHOCTL BCEX YacTen
N OTCYTCTBME BUAMMbIX NOBPEXOEHWIA.
= PucyHok

m [lepen nepBbIM UCNOMb30BAHNEM
TLIATENbHO OYMCTUTE U BbICYLLNTE BCE
petann. =» «O4ucmka u yxo0» cM.
cmp. 247
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YKasaHwue: ecrniv HoBbIN bneHaep
UCMnonb3yeTcs B NEPBbIV UV BTOPOW pas,
MOXET NOSIBUTLCS NErKUiA NOCTOPOHHUIA
3anax. OTO He ABNAETCS NPU3HaKoM
HeWCnpaBHOCTY.

AneMeHTblI ynpaBJiieHUA n

akceccyapbl

BneHpep ob6opynoBaH BbICOKOMOLLHBIM
aneKkTpoaBUraTenem, KOTopbIi MOXET
BpaLLaTbCs Co ckopocTbio Ao 37000
060pOTOB B MUHYTY.

Boikntoyatens (D
[ns BKMOYEHMSA 1 BbIKMOYEHNs npubopa.

BakyyMHbIN G5OK € KnanaHHbIM

3aTBOpPOM

BrneHpep ocHalleH BakyyMHbIM HAacoCoM,
KOTOPbIN MOXET co34aTb Bakyym B CTakaHe
OneHpepa nepen o6paboTkoin. 3a cyeT 3Toro
CHWXaETCS OKUCNEHME NPOJYKTOB BO BPEMS
06paboTku 1 nocne Hee. ITo cnocobcTByeT
©onee 0AHOPOOHOM KOHCUCTEHLNN,
COXpaHeHWo HaTypanbHoro LseTa 1 6onee
ONNTEeNbHOMY COXpPaHEeHU0 BUTaMUHa Cwu
APYIVX NUTaTenbHbIX BELLECTB, BCTYNALLNX
B peaKLMIo C KUCNOpPoAoM. Takke MOXHO
€o3faTb BaKyyM B NepeHOCHOW ByTbInke

N B KOHTENHEPax ANt XpaHeHNs, YToObI
NPOANUTb CBEXECTb U CPOK XPaHEHWS
NMOMELLIEHHbIX TyAa NPOAYKTOB.

KnanaHHbI 3aTBOP CNY>XWUT 4118 TOro, YTOObI
co3fgatb Bakyym B CTakaHe GrneHaepa.

Ungn KaToOp COCTOAHUA U

CUMBOIJbI

NHOvKaTop COCTOSIHMS NMPU MOMOLLIM
HECKOIbKMX CBETOAMOMO0B MOKa3biBaeT
BbIGpaHHOE BPYYHYHO YMCIO 06OPOTOB

W NPOrpecc BakyyMUPOBaHWS NWGO xe
BbINOSIHEHNE aBTOMaTMYECKON NPOorpammbl.
YeMm BblLLE YMCIO OGOPOTOB UMK YEM
Jornblue ANUTCA BakyyMUpOBaHWe Unu
BbINOJIHAETCS NporpaMmMa, Tem Gornblue
cBeToaMonoB cBeTuTcs. Ecnin ceetsTtea
BCe CBeToaMoabl, TO MakCMMarbHOe YMCIo
060pPOTOB AOCTUIHYTO WNK e BbiGpaHHas
nporpammMa 3aBepLueHa. Kpome Toro,
NOACBEYEHHbIE CUMBOIbI COOBLLAIT U

APYryto nHgopmaumio.



[Mporpamma Vacuum
BbIMOMHAETCS.
CosgaeTtcs BakyyMm.
MpooykTbl cMeLLnBatoTCA
BPYYHY!IO.

[Mporpamma Auto
BbIMOSTHSETCS.

Co3pgaertcsi Bakyym, NOTOM
CMeLUMBaHue Npov3BOANTCS
aBTOMaTUYECKN.

Mporpamma Ice
® BbINOMHSAETCS.

Mporpamma Clean
BbIMOSIHSETCS.
HeuncnpaBHoCTb
npubopa =» «lTomowb
fpu ycmpaHeHuu
HeucripagHocmeU» CM.
cmp. 251

YKasaHusi U MeTKu

| Cuwson | 3navenve |

MpeaynpexaeHue Ha

KpbILIKe

m He nepepabartbiBante
VHIPEeaneEHTHI,
TeMnepartypa KoTopbixX
npesbiwaet 60 °C.

MerTka Ha cTakaHe 6neHaepa

ANs YyCTaHOBKM.

‘ . YcTaHoBuTe cTakaH bneHgepa
A v noBepHuTe Ao ynopa @.

MeTka Ha knanaHHOM 3aTBOpeE.
v—-i

Max 60°C

MeTka Ha BakyyMHOM KrianaHe.
YcTtaHoBUTE BaKyyMHbI
knanaH V¥ v noBepHuTe Jo
ynopa fi.

OnemeHTbI ynpaBneHua n akceccyapbl ru

MoBOpPOTHLIN NepekntoyaTenb
[ns NnnaBHOM yCTaHOBKM YMcria 06opoToB
HoXa Grnengepa.

0 HyneBoe nonoxeHve — bneHaep
He paboTaer.

min  Camoe Hu3Kkoe Yncno o6opoToB

max Camoe BbICOKOE Yncro
obopoToB

Pulse Camoe BblCOKOE 41Cro

060pOoTOB, NMOKa NOBOPOTHbIN
nepekrnoyaTenb yaepXUBaeTcs B
3TOM MOMOXEHNM.

Yka3saHue: ecriv NnoBOpOTHbIN
nepeknoyYaTesnb Npu BKIKOYEHUN He
HaxoaMTCs B HYNEBOM MOSIOXKEHUU, TO
npubop obcnyxmeaTtb Henb3si. BHadane
YCTaHOBUTE MOBOPOTHbIN NepeknoyaTens B
HyNEBOE MOJTOXEHUE.

KHonku BblIGoOpa nporpamm
Mpubop nmeet 4 aBTomaTmyeckmne
nporpaMmbl. MoryT GbITb BbIOpaHbI
crieqytoLLme nporpaMmbl;

Auto ABTOMaTM4ECKMIA NpoOLiecC
CMELLMBAHNSA B YCIOBUSIX
BaKyyma

Vacuum [nAa cosgaHns Bakyyma
(B ctakaHe bnieHgepa,
nepeHocHoM ByTblIrke,
BaKyyMHbI NakeT u
KOHTeNHepe Ans XpaHeHus)

Clean Mporpamma o4ncTkm

Ice [ns konoToro nbaa

YkasaHus:

— [ns ncnonb3oBaHWs Nporpamm
NMOBOPOTHbIN NepeknoyaTens
[OOIMKEH ObITb YCTAHOBIMEH B HYNEBOE
NonoXeHue.

— [lyTem BpaLLeHMs MOBOPOTHOIO
nepekno4aTens Bo BpeMs
ucnone3oBaHus Auto, Clean unu
Ice cooTBeTCTBYIOLLAA NporpamMmma
npepbIiBaeTcs.
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ru OnemeHTbI ynpaBneHua n akceccyapbl

— [yTem HaxaTnsa apyron KHOMKK Bbibopa
nporpaMm BbINOSIHAEMas B AaHHOe
BpPeMs mporpaMmMa npepbiBaeTcs.

— [TlyTem BbICTPOro HaXxaTns KHOMKK
BblbOpa NporpamMmM COOTBETCTBYIOLLAS
nporpammMa octaHaenmeaeTtcs. [lytem
MOBTOPHOTO BbICTPOro HaXaTusi oHa
CHOBA 3anycKaeTcs.

— [lyTem ANUTENBHOTO HAXaTns
(npvM. 2 cekyHabl) Vacuum unum
Auto cooTBeTCTBYIOLLAsA NporpamMmma
npepsbiBaeTcs. UTobbl CHOBa 3anycTutb
nporpamMmy, NpMbop HYXHO BbIKMHOYNTb U
CHOBA BKITOUUTD.

CrakaH bneHpgepa

[na nepepaboTkn NPOAYKTOB B KONMYeCTBE
8o 1,5 nutpa. CtakaH bneHagepa BbIMOnHeH
13 TpuTaHa. TpUTaH — 3TO NPOYHbIN MNACTUK,
HenTpanbHbIN Ha BKYC 1 3anax.

BHumaHwme!

— He 3anuBanTe XXnakoctn n He
3arpy)kante npoadyKTbl, Temneparypa
KoTopbIx npeBbiwaet 60 °C.

— He cmelumBaiite TBepable NpoaykThl 6e3
no6aBneHns 4oCTaTo4HOro KonmyecTtsa
KUOKOCTW.

— [poaykTbl B hopme nopoLuka
(Hanpumep, caxapHyto nyapy, kakao-
MOPOLLOK, 0BXXapeHHbIe MOSOThle
coeBble 606bI, MyKy, 6ENKOBbIN
MOPOLLIOK) CrealyeT CMeLIMBATL C
[0CTaTOYHbIM KONMMYECTBOM XUAKOCTU
Unv nepen CMelLIMBaHNEM MOSTHOCTbIO
pacTBOPUTbL UX B XKMUOKOCTU.

Mpw 3anonHeHuy cobnofanTe cneaytoLime
3HaYeHus 1 crieduTe 3a NoSIoKEHNEM METOK
Ha cTakaHe GnieHaepa.
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MakcumanbHoe nepepaGaTHBaemoe
Konu4yectBo

=> Max Makc. 1,5 n
YKngkocTtu

=  Vacuum Max
Milk & Products

[NeHaLwmneca NHrpeaneHTol,
TaKne Kak MOJ10KO U
MOJ10YHbI€ NPOAYKTbI C
ApYyrmMn KOMNoHEeHTaMu

= Vacuum Max
Milk
[MNeHawmecs nHrpeaneHTbI,

TaKne Kak MOJ10KO U
MOJI04HbIE NMPOAYKTbI

makc. 1,0 n

makc. 0,75 n

MNMepeHocHas OyThinka u

KOHTeMHepbl AN XpaHeHUA
,D,J'Iﬂ XpaHeHnd nNpoayKToB B YCI1OBUAX
Bakyyma.

BmectumocTb

[MepeHocHasi ByTbinka * 0,5n
KoHTenHep, manbin * 0,75 n
KoHTenHep, 6onbLuon * 1,5n

* B 3aBMCUMOCTM OT MOAenu
=> «[lpuHadnexHocmu» cM. cmp. 249

KprI.IJKa C BaKyyMHbIM 3aTBOPOM
[ns repMeTUYHOro 3aKpbiBaHWS CTakaHa
OneHpepa, NnepeHOCHOM By ThINKK U
KOHTEWHEepPOB Ansi XpaHeHus. YTobbl CHATL
KPbILLKY NPV Hanu4nmM B EMKOCTU BaKyyMma,
HY>XKHO CHavarna B3siTbCS 3a Kpai BaKyyMHOro
3aTBOpa M NOTHAHYTL ero BBepX. BoBHYTpb
OOIDKHO nomnacTb AOCTAaTOYHO BO3adyxa,
YTOObI KPbILLKY MOXHO ObIN10 CHATb. KpbILLKM
KOHTEWHEPOB A5si XpaHeHWs CHabXeHbI
ykasartenem gatbl. Bpawas oba gucka,
MOXXHO YCTaHOBUTb A€Hb U MECsL, Korga
NpoayKTbl ObINM NOMELLEHbI B KOHTENHEP.

BakyyMHbIN nakeT

[na xpaHeHnsa NpoaykToB B BaKyyme C
Lenblo Kak MOXHO Aornbllue COXPaHUTb UX
CBEXeCTb U NPUroaHOCTb, 3aMapunHOBATb UX
M NPUroToBUTb NO TEXHONOMMN CyBUA.



Mcnonb3ayiiTe TONbKO OpUrMHasnbHble
BaKyyMHble nakeTbl Bosch.

MpuroToBneHue No TeXHONOrum
cyBug

TexHonorusa CyBug — 3TO NpUroToBI1IEHNE B
BaKyymMe Npun HU3KUX TemMmnepartypax.

/\ Puck ansa sgopoBbs!

Mpu npurotoBNeHMM NPoayKTOB Mo

TEXHONorMn cyBua, Heobxogumo cobnogatb

cnegyoLme npakTnyeckne CoBeTbl U

yKasaHus Nno rurueHe:

m Vcnonb3ynTe TONbKO CBEXME NPOAYKTbI
CaMOro BbICOKOrO Ka4ecTBa.

= MowTe n gesavHpuumupyinTe pyku.
Vcnonb3yiite ogHOpasoBble NepyaTku
W LWMNUBI A8 BapKu/rpuns.

m  CkoponopTsLumecs IpoayKTbl, HanpuMep
nTuly, Sruua u peidy, cneayeT rotoBUTb C
0Cco0O0W TLATENBHOCTLIO.

m Bcerga TwarensHo monte n/vnm
ouuLLaniTe OBOLM U (OPYKThI.

m [lepxute B YNCTOTE MOBEPXHOCTU U
pas3fenoyHble 4oCKKU. [N pasnuyHbIX
NPOAYKTOB UCMONb3yNTe pasnuyHble
pa3genoyHble AOCKU.

m  CobOnioganTe meTon XonoaunnsHom
uenu, KoTopasi MOXeT ObITb HEHAZ0Mro
npepBaHa nuLb 415 NOArOTOBKM
npoaykToB. [lo npouecca NpuroToBrieHus
XpaHuTe NPOAYKTbl B BAKYYMHbIX NakeTax
B XONOAMIbHUKE.

m brroga npegHasHadeHbl ons
HeMe[JIEHHOro YNoTpebneHnst B NuLLY.
[Mocne npuroToBneHns NpoayKThbl
cregyet ynotpebutb B NnLLy
HemeaneHHo. [inutensHoe XpaHeHue,

B TOM YMCIEe B XONOANUNbHUKE,
HegonycTMmMo. OHU He NpeaHa3HaYveHbl
Ons nogorpesa.

m He rotoBbTe NpoayKThl B TEX NakeTax, B
KOTOPbIX OHM BbINK KynneHsl (Hanpumep,
NOpLIMOHHas pbiba). TN nakeTbl He
noaxoasiT Ansi NPUroTOBMNEHUsI NO
TEXHONOrMN CyBUA.

m Pasmellante npogyKkTbl B nakete no
BO3MOXHOCTM pAaoOM Apyr € APYrom, HO
He Opyr Ha apyre.

MNoprotoBka ru

m KnanaH He pekoMeHayeTcsi NorpyxaTb B
BOAY.

[ns npodheccrnoHanbHOro NPUroTOBINEHUS

6nog No TeXHoONoruM cyBma, peKoMmeHayem

BbIABWXHONM AWMK Bosch ans

BaKyyMUPOBaHMSI.

Cucrtembl 6e3onacHocTu

Mpubop ocHalleH pa3nuyHbIMA
cuctemamm 6esonacHocTu. =% « Cucmemabl
6esonacHocmu» cMm. cmp. 249

MoaroroBKa

/\ He ncknioueHa onacHocTb
TpaBMUPOBaHUsI

— He npukacaiitech k HoXy GneHaepa.
Hox-BcTaBKy MOXHO 6paTb TOMbKO 3a
nyacTMaccoBy YacTb.

— LTencensHyto BUIKY MOXHO BCTaBMsATb
B PO3€ETKY TOMbKO MOCIIE NOMHOMo
OKOHYaHWsi MOArOTOBKM K paboTe ¢
nNpnubopoM 1 Hagnexallen yCTaHOBKN
cTakaHa bneHaepa Ha OCHOBHOW Orok.

BHumaHue!

He nogHvumavite cobpaHHbIn BneHaep,
B3SABLUMCb 3a Py4Ky CTakaHa bneHgepa.
YUTtobbl nogHsTeL Grenaep, Bcerga 6eputech
3a OCHOBHOW 0ok / 6nok asuraTtens.

=> Psap pucyHkos [F

1. Pa3mortavite ceTeBon kabenb Ha Hy>XHYHO
ANUHY.

BaxHo: cnegute 3a TeM, YTOObI CETEBOM

kabenb npoxoawn vyepes yrnybnenve ans

kabens ¢ HWKHeN CTOpoHbI Npubopa.

2. YcTtaHoBWTE OCHOBHOW OOK Ha NPOYHYHO
FOPW30HTanbHYH NOBEPXHOCTb.
KnanaHHbI 3aTBOP AOIMKEH ObITb
MOMHOCTBLIO OTKPBIT.

3. YcTaHoBUTE HOX-BCTaBKY C
YNAOTHUTESNBbHBIM KOMbLIOM, Kak
MoKa3aHO Ha PUCYHKe, B MepeBepHyTbIN
CTakaH GrneHgepa.

4. YctaHoBUTE KpbILLKY CTakaHa brneHaepa
Ha HOX-BCTaBKY.

5. [lpy MOMOLLM KPbILLK/ MOBEPHUTE HOX-
BCTaBKy [0 ynopa Mo 4YaCcoBOWN CTPerKe.

6. CHVMWTE KPbILLKY.
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ru MprmeHeHne

BaXHO: BblEMKM Ha HOXE-BCTaBKE AOIDKHbI
ObITb HanpaBrneHbl K BbleMKaM Ha CTakaHe
GneHaepa.

7. TepeBepHUTe CcTakaH brieHaepa
N YCTaHOBUTE €ro Ha Np1BoA, Kak
nokasaHo Ha pucyHke. MeTka W
yKasblBaeT Ha A.

8. [MoBepHuTe cTakaH bneHgepa no
YyacoBoW cTperike o ynopa. Metka ¥
ykasblBaeT Ha @.

9. [llogroTtoBbTE NPOAYKTHLI U 3arpy3unte ux
B CTakaH bnieHaepa. He BbixoauTe 3a
npeaensl etk Max.

YkasaHue: cvmelunBaiiTe NpoAyKThl, BCeraa

[obaensas JocTaToMHOE KONMMYecTBO

xupokocTu. Bnarogaps atomy gocturaetcst

nyywnin pesynetart. MNpy 3anonHeHum

NEHALLNXCA UHIPEANEHTOB, TaKMNX Kak

MOJIOKO WS MOMOYHbIE NPOAYKTbI, HEe

BbIXxOAWTe 3a npefensl MeTkn Vacuum Max.

10. YcTaHOBUTE KPbILLKY W MAIOTHO NPYXMUTE
ee. Crneaute npy 3TOM 32 NPaBUIbHbIM
MOSIOXXEHNEM Ma3a Ha pydKe.

YkasaHue: KpbILLKY MOXHO YCTaHOBUTb

TOMNbKO B 3TOM MOMOXEHWMN.

11. 3akpoiTe KnanaHHbI 3aTBOP U
NpyXmMmTe BHW3 40 yropa.

12. BcTaBbTe LUTENncenbHY BUMKY B PO3ETKY.

Yka3aHue: bneHaep paspeluaeTcs
1cnonb3oBaThb NLLb B TOM Cryyae, ecrnm
BbIMOMHAOTCA CreayoLmne nyHKTbI.

— Hox-BCcTaBka 1 KpblILLKa JOIMKHbI
COeaMHATLCA CO CTakaHoM brneHaepa
Hagnexatum obpasom.

— CrakaH bneHaepa JOomkeH coeanHATLCS
C OCHOBHbIM BIOKOM Hagnexatium
obpasom.

— KnanaHHbIVi 3aTBOp AOMKeH ObITb
MOMHOCTbIO 3aKPbIT.

NMpumeHeHune

YkasaHue: B Tabnuue M Bbl HaigeTe
npumepbl NpUMeHeHns brnieHaepa.
MepepabaTbiBaTh NPOAYKTbI MOXHO B
aBTOMaTU4eCKON NporpamMmme Unm Bpy4Hy!o,
oTaenbHbiMM Wwaramm (1, 2, 3).
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UHdopmauus no ncnosnb30BaHUIO:

— [HaHHbIi npnbop He nNpefHasHaveH ans
NPUroTOBIEHNS MaoHe3a.

— [OaHHbIi npnbop He NpefHa3HaveH ans
Hapeskn 1 N3MenbYeEHUs NONyTBEpPAbIX
1 TBEpAbIX NPOAYKTOB (NETPYLLKM, fyKa,
Msica, OpexoB, NnapmesaHa), OogHako
MOXET UCMOMNb30BaTbCA B KOMOMHALMN C
»xugkoctamu. =» Taonuua M

— [aHHbIi Npbop He npegHasHayYeH
ANs NPUroTOBIEHUS] OPEXOBbIX
OyTepOpoaHbIX Macc (kpema 13 NecHbIX
OpEXOB, HyTeNMbl, ...).

CMewumBaHue ¢ UCnosib30BaHNEM
aBTOMaTM4YeCcKoMu NporpaMmb|

= Psap pycyHKoB

1. YcTaHoBMTE MOBOPOTHBIN
nepekntodatens Ha 0. Bkntounte npndop
kHorkon (D. Bce anemeHTbl uHamKaumm
3aropatoTcst Ha KOpPOTKOe BpeMS U
CrbILLEH KOPOTKMI 3BYKOBOW CUrHar.
KHonka (1) 3aropaeTcs.

2. Haxmwute kHonky Auto. 3aropatotcs
cumeonbl Y€ n K.

3. BakyyMHbI Hacoc oTkaumBaeT BO3ayX
u3 ctakaHa brneHgepa. [pyr 3a gpyrom
3aroparoTcsi CBETOAMOAb! MHAMKaTopa
COCTOSIHMNS.

Yka3aHwue: ecnv npeasapuTensHO

HacTpOeHHOe MOHWKEHHOe AaBreHne He

pocturaetcs, 3aropaetcs cumon (I n

pasfatoTcst 2 KOPOTKUX 3BYKOBBIX CUrHana.

=> «[lomowb nNpu ycmpaHeHuu

HeucrnipasHocmeut» cm. cmp. 251

4. VHavkaTop COCTOSHUSI CBETUTCH
A0 nonosuHbI. MNpeasapuTensHO
HacTpOeHHOe MOHWKEeHHOe AaBneHne
[OCTUTHYTO.

5. bneHngep 3anyckaet nepepaboTky
aBTOMaTU4eCckun U cMelLmBaeT
WHIPEANEHTbI B MMYSIbCHOM pUTME.
Brtopas nonosuHa nHankatopa
COCTOSIHMSI MOCTENEHHO 3aropaeTcs.

6. BneHgep 3akaHuvBaeT nepepaboTky
aBTomarunyecku. [loxamtecb NONHON
OoCTaHoBKM npubopa.

7. Kronkoit () BbikntounTe npubop. BoiHsTe
LUTeNcenbHYH BUINKY 13 PO3ETKM.



8. KrnanaHHbIn 3aTBOp AOMmMKeH ObITb
MOMHOCTbLIO OTKPbIT.

9. [oBepHuTe cTakaH brieHgepa npoTms
4acoBOW CTPENKN N CHUMUTE €ero.

10. Bo3bmuTeCh 3a kpar BakyyMHOro
3aTBOpa v NOTsHUTE ero BBepx. B ctakaH
OneHaepa JOMKHO MoMacTb AOCTAaTOYHO
BO34yXa, YTODbI KPbILLKY MOXHO 6bIno
CHATb.

11. ToTAHMTE KPBILLKY 3a S3bI4OK Y CHUMUTE.

12. Mepenente cMeLlLaHHbIN NPOAYKT.

m  Ouwncrtute BCce yactu npubopa.
=» «Oyucmka u yxo0» cm. cmp. 247

YKazaHue: Ansi COXpaHeHUsl CBEXECTU
MpoAyKThI Nocre nepepaboTkv NOMECTUTE B
MEPEHOCHY0 BYTbINKY UMW KOHTEHep Ans

XpaHEeHUs 1 CHOBa co3fanTe BHYTPU BakyyM.

=> «XpaHeHue 8 ycriogusix 8aKyyma» CM.
cmp. 246

®DyHKUUA BaKyyMma npum
CMeLUMBaHUMN BPYUHYHO

=> Psap pucyHkos []

1. YcraHOBMTE MOBOPOTHBIV
nepekntovarens Ha 0. BknounTe npmubop
kHonkon (D. Bce anemMeHTbl MHaMKaumum
3aropatoTcsi Ha KOpoTKoe BpeMsi 1
CrbILLIEH KOPOTKMI 3BYKOBOW CUrHan.
KHonka (D) 3aropaeTcsi.

2. Haxwmure kHonky Vacuum. Cumson )¢
FOPUT HEMPEPbIBHO.

3. BakyyMmHbIN Hacoc oTkaumMBaeT Bo3gyX
13 ctakaHa bneHgepa. Apyr 3a gpyrom
3aroparoTcsi CBETOANOAbI NHAMKaTopa
COCTOSHUS.

YkasaHue: ecnv npeaBapuTensHO

HacTPOEHHOe MOHWXEHHOe AaBneHne

He [OCTUraeTcsi, 3aropaeTcs CMMBOI

1 pa3faroTcs 2 KOPOTKMX 3BYKOBbIX

curHana. =» «llomMowb npu ycmpaHeHuu

HeucripagHocmel» cm. cmp. 251

4. Bce cBetoamoabl nHavkartopa
cocTosHus ceetaTtcs. [NpeasaputensHo
HacTpOeHHOe MOHWXKEHHOe AaBneHne
[OCTUTHYTO.

[MpnmeHeHne ru

5. YcraHOBWTE MOBOPOTHBIN
nepeknovaTenb B HyXXHbIN PEXUM Ui
Ha Pulse. YeM Bblilwe yncrno o60poTos,
Tem OonblLle CBETOAMOA0B MHAMKaTopa
COCTOSIHUSI CBETUTCS.

6. [MepepabaTbiBanTe UHrPEANEHTLI A0
NonyyYeHUs xenaemMom KOHCUCTEHLUN.

7. YcTaHoBMWTE NOBOPOTHbIN
nepekntovatens Ha 0. [JoxauTech
MOJSHOWM OCTaHOBKM Npubopa.

m  Knonkon () BbikntounTe npubop. BeiHbTe
LUTENCENbHYI0 BUMKY U3 PO3ETKN.

m BbinonHuTe warn, HaunHas ¢ 8-ro, Kak
onncaHo Bbilwe. =» «CMmewusaHue ¢
ucronbL308aHUEM agmomamu4yeckou
npoepammbl» cM. cmp. 244

Monb3oBaHue ¢yHKUumnen Pulse

m [loBepHUTE NOBOPOTHbLIN NepeknYaTens
NPOTUB YaCOBOW CTPENKN B MO3ULIMIO
Pulse n yoepxusaiite ero.

m [loka NOBOPOTHbIV BbIKIKOYaTENb
YOEPXKUBAETCSA HaxaTbiM, Npubop
paboTaeTt ¢ MakcrMarnbHbIM YACITOM
06opoToB.

m  OTnycTvTe NOBOPOTHLIN NepeKnoyaTens.

CwmewmBaHum 6e3 hpyHKLUM

BaKyyma
MoaroToBbTe BrieHAEp, Kak ONMCaHO BbILLE.
=»> «[lod2comoska» cm. cmp. 243

=> Psap pucyHkos 3

1. YcTaHoBWUTE NOBOPOTHbLIN
nepekntovatens Ha 0. Bkntounte npubop
kHonkon (D).

2. YcTtaHoBWTE NOBOPOTHLIN
nepeknoYaTenb B HYyXXHbIN PEXUM Ui
Ha Pulse. Cumson ¥ roput HenpepbisHo.
Yem BhbILLEe YMCrio 060poTOB, TEM
OonbLUe CBETOAMOA0B MHAMKaTOpa
COCTOSIHUS CBETUTCS.

YkasaHwue: Bo Bpemsi nepepaboTku

yaoepxuBariTe brieHaep pykow, B3SBLUUCH 3a

KnanaHHbIN 3aTBOp.

3. lMepepabaTbiBaniTe UHIPEANEHTbI A0
nonyyeHus xxenaemom KOHCUCTEHLUN.

4. YctaHoBUTE NOBOPOTHbLIN
nepeknoyatens Ha 0. Joxautechb
MOJHOW OCTaHOBKM Npubopa.
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ru XpaHeHue B ycroBusix Bakyyma

5. Kuonkown (D BbIkMounTe Npubop. BoiHbTe
LUTENCenbHY BUIKY 13 PO3ETKM.

6. KnanaHHbIn 3aTBOp AOMKEH ObITb
MOSTHOCTBIO OTKPbIT.

7. TloBepHuTe cTakaH brnieHaepa npoTvB
4aCoBOW CTPENKN N CHUMUTE €Ero.

8. TloTsIHWTE KPbILLKY 3a S3bI4OK M CHUMUTE.
Mepenente cMmelLaHHbIN NPOAYKT.

m  Ouwnctute Bce Yactu npubopa.
=» «Oyucmka u yxo0» cm. cmp. 247

lMpuroTroBneHne KornoToro nbaa

MoaroToBbTe BrieHaep, kak ON1caHo BbiLLe

W 3anornHnTe cTakaH bnexgepa Kybukamum

nbga. =» «[lodzomoska» cm. cmp. 243

m  YCTaHOBMUTE MOBOPOTHbIV
nepekntoyatens Ha 0. BkntounTte npnbop
kHonkon (D).

m  Haxmute kHonky Ice. CumBon & roput
HenpepbIBHO.

m bneHpep 3anyckaeT nepepaboTky
aBTOMaTUYECKM U U3MeNbYaeT Kyoukn
nbAa B UMNyrnbCHOM putme. Opyr
3a [Ipyrom 3aroparoTcsi CBETOANOAbI
WHOMKaTOpa COCTOSIHUS.

m bneHpep 3akaH4MBaeT nepepaboTky
aBTomaTnyeckn. [oxautecb NorHom
OCTaHOBKM npubopa.

= KHonkon (D) BbikntounTe npuGop. BbiHbTe
LUTENCENbHY BUIKY 13 PO3ETKM.

m  BbinonHute warn, HaynHasa ¢ 8-ro, Kak
onucaHo Bbile. = « CMewusaHue ¢
ucrionb308aHUeEM agmomamu4eckol
npozpamMmbi» CM. cmp. 244

XpaHeHue B ycrnoBusix

BaKyyMma

B nepeHocHoW ByTbinke, KOHTEHEpax Ans
XpaHEeHMs1 N BaKyyMHbIX NakeTax MOXHO
co3faBaTh BakyyM Mpu nomMoLy 6nenaepa,
4YTOObI NPOASIUTL CBEXECTb M CPOK XPaHEHMS
NMOMELLIEHHBIX TyAa NPOAYKTOB.

BHumaHme!

— [yTem BakyymMupoBaHUs He JOCTUraeTcs
aHTMOaKTepuanbHbIn 3DdEKT.

— BakyymupoBaHHble npoaykTbl crieqyet
TaKKe XPaHUTb B XONOAUMNbHUKE U
perynsipHo NpoBepsiTb NX CBEXECTb!
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— XpaHeHue B BakyymMe He 3aMeHsieT
XpaHeHWe NpoayKTOB B XONOAMIbHUKE
WM MOPO3UTbHYKE.

— Tepen BakyymupoBaHneMm obs3aTeribHo
AaunTe npogyKTam oCTbITb.

BakyyMupoBaHue nepeHoCHoOM
OyTbINIKM UM KOHTEWHepa Ans
XpaHeHus

=> Psap pucyHkos [H

1. TloaroToBneHHbIE UM NPUIrOTOBINEHHbIE
NPOAYKThI 3arOMHUTE B HY>HYH €MKOCTb.

2. MMepeHocHas GyTbinkKa: HakponTe
KPbILLKOW C KranaHoMm Ans NUTbs 1
NpPoYHO 3akponTe ee. OTKPONTE KPbILLIKY.

3. KoHTenHepbI: HAKPONTE KPBILLKOW 1
NPOYHO 3aKpounTe ee. YCTaHOBWTE Aarty
npuv NOMOLLM ABYX INCKOB Ha KPbILLKE.

4. KnanaHHbI 3aTBOP OOMKeH ObITb
MOSTHOCTBLIO OTKPbIT.

5. TNogcoeouHWTe BaKyyMHbIN LUAHT K
BaKyyMHOMY Hacocy.

6. 3akpoviTe KnanaHHbIA 3aTBOP.
MoacoennHWTE WNaHr K NepeHOCHOM
OyThISIKE NN K KPbILLKE KOHTENHEPA.

7. YcTtaHoBWTE NOBOPOTHLIN
nepekntoyvarens Ha 0. BkntounTte npndop
kHonkon (D).

8. Haxmute kHonky Vacuum.

9. BakyyMHbI Hacoc oTKaumBaeT BO3AyX U3
emKkocTh. Cumson )€ ropuT HenpepsbIBHo.
Opyr 3a gpyrom 3aropatoTcs CBETOAMOAbI
MHOMKATOPa COCTOSIHUS.

YKasaHue: ecnv npeaBapuTensHO

HaCTPOEHHOE MOHWKEHHOE AaBrneHne

He JoCTUraeTcs, 3aropaeTcs CMMBOS

1 pasgaroTcs 2 KOPOTKUX 3BYKOBbIX

curHana. =» «Tomouwib rpu ycmpaHeHuu

HeucripasHocmeti» cm. cmp. 251

10. Bce ceeTtoamoapl uHamkatopa
cocTosiHus cBeTaTcs. [NpeaBapuTensHO
HaCTPOEHHOE MOHWKEHHOE faBrneHne
OOCTUTHYTO.

11. Kronkon (D BblknoumTe npuéop. BeiHste
LUTENCENbHYI0 BUMKY U3 PO3ETKN.

12. OTcoeanHuUTe LWNaHr oT NepeHOCHOM
OyThINKN UNW KOHTEWHepa. YaepxveanTte
KrnanaHHbI 3aTBOP M OTCOEANHUTE
LUMaHr OT BaKyyMHOrO KranaHa.



BakyymupoBaHue nakerta

=> Pag pucyHkos [i]
1. MNomecTnTe NPOAYKTHI B MaKeT.

Yka3aHwue: He nepenonHsainTe naker.
ObnacTb BaKyyMHOro 3aTBOpa AOMKHa
copepxatbcs B unctore. Ocobo TujarernbHo
OencTByNTE Npy BakyyMUPOBAHUN COYHbIX,
MOKPbIX UM MapWHOBAHHbIX MPOAYKTOB.
2. TlomecTuTe NakeT Ha POBHYHO
nosepxHocTb. Crerka BblaaBuTe
BO34yX 13 Naketa u NI0THO 3acTerHnTe
3aCTeXKy Mo BCel AnuHe.

Yka3aHue: npn BaKyyMUpOBaHUM COYHbIX,
MOKPbIX UIN MapVUHOBaHHbIX NPOAYKTOB
CBeCbTe BaKyyMHbIN MakeT BHU3 C paboyen
NMOBEPXHOCTU. BakyymHbI 3aTBOP AOMKEH
6bITb CBEPXY paboyet MOBEPXHOCTY.

= Puc.l

BaxHo!

— YpoBeHb COAEPKMMOIO HE JOMKEH
npeBbllaTb OTMETKY max.

— O6a ynnoTHUTENbHbIX SreMeHTa 1
obnacTb 3a OTMETKON max AOMKHbI ObITb
YNCTBIMMU.

— Ecnu 3acTexka He yncTta u He
MOSTHOCTbIO 3acTerHyTa, co3gaHue
BaKyyMa HEBO3MOXHO.

3. KnanaHHbI 3aTBOp AOMKEH ObITb
MOSTHOCTBIO OTKPbIT.

4. TMogcoeavHuTe BaKyyMHbIV LUMAAHT K
BaKyyMHOMY Hacocy.

5. BakpouTe knanaHHbIN 3aTBOP.

6. TMpwkmunTe naTpybok BakyyMHOro
LuriaHra K BaKkyyMHOMY 3aTBOpY MakeTa un
yaepxuBanTe.

7. YcTaHOBMTE MNOBOPOTHbIN
nepekntoyarens Ha 0. BkntounTte npubop
kHorkou (D).

8. HaxmwuTe kHonky Vacuum.

9. BakyymHbIi HACOC OTKa4YMBaET BO3AYX M3
nakeTa. CuMBOM ) ropuUT HEMpPepbIBHO.
[pyr 3a opyrom 3aroparoTcs CBETOAMOAbI
WHOMKaTopa COCTOSIHUS.

OuuncTtka 1 yxon ru

YkasaHwue: ecnu npeaBapuTensHO

HaCTPOEHHOE MOHWKEHHOE AaBrneHve

He [JOoCTUraeTcs, 3aropaeTcs CMMBOI

1 pasgaloTes 2 KOPOTKMUX 3BYKOBbIX

curHana. =» «Tomouwib rpu ycmpaHeHuu

HeucripasHocmeti» cm. cmp. 251

10. Bce ceeTtoamoapl nHamkatopa
cocTosiHug ceeTATcd. [NpegBapuTensHO
HaCTPOEHHOE MOHWKEHHOE faBreHne
OOCTUTHYTO.

11. Kronkon (D BblknounTe npubop. BeiHsTe
LUTENCENbHYI0 BUMKY U3 PO3ETKN.

12. OTcoenmHuTe naTpybok BakyyMHOro
LUnaHra oT naketa. YaepxusanTe
KrnanaHHbI 3aTBOP W OTCOEANHUTE
LUMaHr OT BaKyyMHOrO KranaHa.

OTKpbITUE KOHTEeNHepa,
nepeHOCHOM OYTbISIKA UNN NakeTa

=> PucyHok [€d

m  YTOObI OTKPbITL KOHTENHEP, BO3bMUTECH
3a OJVH KpaWl BaKyyMHOro 3atBopa
1 NOTSIHWUTE ero Beepx. B koHTenHep
[OOIMKHO nonacTk JOCTATOYHO BO3AyXa.

m  CHUMUWTE KPBbILLKY.

m  YTOGbI OTKPLITE NEPEHOCHYIO BYThINKY,
OTKPYTUTE NUTLEBYIO NPOOGKY.

m  YTOObI OTKPBITL NAKET, pacCcTerHMTe
3aCTEXKY M MOMHOCTLIO packpounTe ee.

m [locne ncnonb3oBaHUs BakyyMHble
nakeTbl HY>XHO TLLATENbHO YACTUTL U
XOPOLLO CYLUNTB.

OuuncTtka n yxon

Mocne kaxzoro NpuMeHeHus NpuGop v
UCMONb30BaHHbIE OTAENbHbIE YAaCTV JOMKHbI
ObITb TLATENBHO OYMLLEHDI.

/\ OnacHocTk nopaxeHus Tokom!

— [lepen o4MCTKONM N3BREKUTE BUMKY U3
pO3eTKN.

— Hw B k0oem cnyyae He norpyxawnTte
OCHOBHOW BNOK B XXNOKOCTM U HE MOWTE
€ro B NOCy4OMOEYHOM MaLlUHE.

— He vcnonb3yite napoouncTuTens.
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ru OuucTtka n yxon

/\ He nckntoueHa onacHoCTb
TpaBMUpoBaHUA!

Hu B KOeM criyyae He TporanTe HOXu

6nenaepa ronbivy pykamu. icnonb3ayinte

LLIETKY.

BHumaHwme!

— He ucnonb3yinte motoLme cpeacTea,
coaepkallpme ankorosb Unm Cnupr.

— He ucnone3ynte metannunyeckue n
OCTPOKOHEYHbIe NPeaMEeTbl, a TakkKe
npeameTbl C OCTPbIMU KPOMKaMW.

— He npumeHsiite rpy6yto TkaHb unn
abpasunBHbIe YNCTSLLME CPEACTBA.

YkasaHus:

— Ounctute Yactu npubopa cpasy
nocrne Mcnonb3oBaHus. Toraa octaTku
MPOJYKTOB HE NMPUCOXHYT, 1 Mractmacca
He OyaeT noBpexaeHa (Hanpumep,
3UPHBIMW Macnammn U3 NPSHOCTEN).

— [pw nepepabotke, Hanpumep, MOPKOBU
Ha MracTMaccoBbIX AeTansX MOXeT
NOSIBUTLCA LiBETHOW HamMET, KOTOPbIN
yOAnsAeTcsi C MOMOLLbIO HECKOMBbKUX
Kanenb pacTUTensHOro Macna.

Ha pucyHke [l nokasaHo, Kak 04MCTUTb
oTAenbHble YacTu npubopa.

Ucnonb3oBaHue nporpamMmmbli

OYUCTKMAN

[na npocTon n GeiCTpoV NpeaBapuUTeNbHON

OYMCTKM.

m YcTaHoBMTE MyCcTON cTakaH brieHaepa Ha
npuoop.

m 3anente 0,25 nutpa Tensnon Boabl U
pobaBbTe 2 kKannv MotLLEero cpeacTaa.

BHumaHume!

He npeBbiwaniTe yka3aHHbI 0O0beM B

0,25 nuTpa.

m  3aKpoNnTE KPLILLKOM M MIIOTHO NPUXMUTE
ee.

m  3akponTe KnanaHHbI 3aTBOp U
NPWKMUTE BHU3 4O yrnopa.

m YCTaHOBMWTE NOBOPOTHbLIN
nepekntovarens Ha 0. BkntounTte npubop
kHonkon (D).

m HaxwmuTe kHonky Clean. Cumson (9
roput HenpepbIBHO. Jpyr 3a Apyrom
3aroparoTcs CBETOAUOAbI MHAMKATOpPa
COCTOSIHUSI.
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m [Ipnbop BbINONHAET aBTOMATUYECKYHO
npeaBapuTeribHY0 OYNCTKY, BKIHOYas
KOPOTKYto (ha3dy BaKyyMMpOBaHUSA
B Hayarne nporpammbl. lNporpamma
3aKaH4M1BaeTCs aBTOMaTUYECKN.

m  Knornkoi (D BbiknounTe npubop. BiHbTe
LUTENCENbHYI0 BUIKY U3 PO3ETKU.

m  CHumuTe cTakaH bneHaepa C KpPbILLIKON.

m BosbmuTech 3a kpav BakyyMHOro
3aTBOpa M NOTAHWTE ero BBepx. B cTakaH
6neHaepa JOMKHO NMonacTe AOCTAaTOMHO
BO3AyXa, YTOObI KPbILLKY MOXHO ObIno
CHATB.

m  TuwartenbHO BbIMONTE OTAEMbHbIE YacTH
W, ecnun noTpebyeTcst, OYNCTUTE KX
[AOMOMHUTENBHO.

= [Ing ynpoLeHusi O4MCTKN CTakaHa Aans
CMELUNBAHUS CHUMWUTE KPbILLIKY C PYYKU 1
nocrie CyLUKv YCTaHOBWTE ee Ha MeCTO.

m  BakyymHble nakeTbl, ICNOMb3yemble
MOBTOPHO, HYXHO TLLATENbHO YNCTUTD
M XOPOLLO CYLUUTb. [aKeTbl, B KOTOPbIX
XpaHUNn Cbipoe MSACO, pbIBy 1nn NTuLy,
Hernb3si NCNorb30BaTb NOBTOPHO.

m  OumncTnTe OCHOBHOM BMOoK.

CHSATMe HOXa-BCTaBKMU

=> Psag pucyHkoB

1. CHumMuTe KpbILLKyY. [MepeBepHUTE cTakaH
oneHpepa.

2. YcTaHOBWTE KPbILLKY HA HOX-BCTaBKY.

3. TlloBepHUTE KPBbILLKY NPOTMB 4acOBON
CTPENKM 1 CHUMUTE ee.

4. CHMMUTE HOX-BCTaBKY.

CHATMe BaKyyMHOro KnanaHa

= Psg pucyHkos [

BakyyMmHbIli KnanaH MOXHO CHSITb B LIENsiX

OUUCTKN.

MoBepHWTE BaKyyMHbIN KnanaH npoTvs
4aCcoBOW CTPENKM U CHUMUTE €ro.

2. TwartenbHo ouncTUTe oba gaTyuka
BMa)XHOCTW, KNanaH 1 CUTO Ha KrnanaHe.

3. Bce petanu obsi3aTenbHO XOpoLLo
npocyLuuTe.

4. YcTtaHOBMTE KNnanaH, Kak nokasaHo Ha
pucyHke. MeTka W ykasbiBaeT Ha A.
[MoBepHWTE KNanaH no YacoBOW CTperke
po ynopa. Metka ¥ yka3biBaeT Ha fi.



CHsaTHE YCTaHOBOYHbIX KOJey

=> Psp pUCyHKOB

YCTaHOBOYHbIE KOMbLi@, PacnoNOXeHHbIE B

KpbILLKE BaKyyMHOIO KOHTeHepa, MOXHO

CHSTb ANS BbINOMHEHWS TLLATENLHON

OYUCTKN.

1. BcraBbTe ManeHbKyo OTBEPTKY B OAUH
13 ABYX Ma3oB CTOMOPHOrO KornbLia u
OCTOPOXHO M3BMEKUTE KOSbLIO C NErknmM
HaXXMMOoM.

2. CHumUTE CTOMOPHOE KOMbLIO
N YCTaHOBOYHbIE KOrbLia, Kak nokasaHo
Ha pvcyHke. Bce getanu TwarensHo
O4YNCTUTE Y MPOCYyLLKTE.

3. BcraBbTe ycTaHOBOYHbIE KOMbL@

B MOCNeAoBaTeNbHOCTU, yKa3aHHOM

Ha pucyHke. BcTaBbTe cTonopHoe
KOIbLO C NErKUM HaXXMMOM, YTOGbI OHO
3adMKCMpPOBarnoch.

MpuHagnexHocTun

MprHagNeXHOCTN 1 3an4acTh MOXHO
nprobpecTn B TOProBOM CETU NN Yepes
Hally cepBUCHYHO crnykby. Tak Kak accop-
TUMEHT BbIMyCKaeMbIX U3OENUIA NOCTOSTHHO
paclumpsieTcs, B npogaxe MoryT UMeTbCs
He yKasaHHble 30eCb NPUHAANEXHOCTH.

Ha cante www.bosch-home.com moxHO
03HaAKOMUWTBCS C aKTyarbHbIM NepeYHeM
NPUHaANEeXHOCTEN.

MpuHagnexHocTu

MMZVOBT1 [lepeHocHas OyTbinka

(0,5 n)
MMZV0SBO0 1 koHTeliHep (0,75 n)
MMZV0SB1 1 koHTeiHep (1,5 n)
MMZV0SB2 2 koHTeliHepa

(0,75 nmn1,5n)
MSZVOFB1 10 manbix naketos, 1,2 n
MSZVOFB3 10 6onbLunx naketos, 3,8 n

MpuHagnexHocTu ru

Cucrtembl 6e30nacHOCTH

BrnokupoBka BKno4YeHus /

aBTOMaTU4eckKoe BbIKITlO4YeHue
Mpnbop MOXHO MCNONb30BaTb CO CTakaHOM
6neHgepa nNuwb B TOM Criydae, ecrnv ctakaH
OneHaepa 3aKkpbIT KPbILLKOW HaZnexalimm
06pa3om 1 KnanaHHbIN 3aTBOp ObIn
MOMHOCTLIO U NPaBUNbHO 3akpbIT. Mpubop
OTKIIOYaeTCsl aBTOMaTN4eCKu, ecnv BO
BpEMS MUCMNOmNb30BaHWSA OTKPbITb KNamnaHHbIN
3aTBop.

3awmTa ot Bnaru

B BakyymHOM 3aTBOpE MMeeTcs ABa
AaTtyuka BraxHocTu. Ecnuv Bnara npoHvkaeT
B BaKyyMHbI BnOK, BaKyyMHbIN HAcoc
aBTOMaTuyecku oTknvaetcs. =% «loMowib
fpu ycmpaHeHuU HeucripagHocmeti» CM.
cmp. 251

YCTpPOMCTBO 3alMTbI OT Neperpy3ku
B cnyyae neperpeBa anekTpoasuratens
aBTOMaTUYECKM Bblkntodaetcs. = «[Tomouwib
rpu ycmpaHeHuuU HeucripasHocmeti» cM.
cmp. 251

YkasaHue: npu cpabatbiBaHnM 3aLLmMThl
OT Neperpy3ku MOXET NOSIBUTHLCS NErkui
MOCTOPOHHMIA 3anax. OTO He SIBMSETCS
NPU3HAKOM HEUCTIPABHOCTU.

PeuenTbl

Yka3aHus:

— B T1abnuue M Bbl Hagete n gpyrve
npumepsbl ncnons3osaHus. Nepepaba-
TbIBaTb MPOAYKTbI MOXHO B aBTOMa-
TUYECKOW NporpammMe Unv BPyYHYyto,
oTaenbHbiMK Wwaramm (1, 2, 3).

— Tepen nepepaboTkoi BbIMONTE U
n3MensunTe NPoJyKThl. Yaanure
TBEepAble KOMMOHEHTbI, B TOM Yncne
CEeMEYUKN N KOXKYPY.

— PeuenTbl 1 npMMepbl NPUMEHEHNS
MOryT BbITb TakKe BbINONHEHbI 6e3
aBToMaTuyeckomn nporpammbl. Ons
3TOrO HYXXHO YBENWYUTH MOBOPOTHBLIM
nepeksno4aTenem CKopocTb ¢ min o
max 1 cMeLaTb BCe UHrpeaneHTbI 40
MOMyYeHNsT HY>KHOV KOHCUCTEHLIMN.
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ru YTununsauus

KnyOGHMYHO-MATHLIA CMy3K1

— 650 r kny6HMKM

— 6 BeToYeK MAThI

— 300 mn si6royHoro coka

— 100 mn Boabl

m  Kny6HyKy NOMbITb, yAanuTb NAOAOHOXKKY
1 nopesartb Arofbl Ha ABe YacTu. MsTy
MPOMbITb, 06CYLLNTL 1 060pPBaTL INCTUKM.

m  3arpy3uTb BCE MHIPEANEHTbI B CTaKaH
6neHgepa. YCTaHOBUTb KpbILLKY. 3aKpbIiThb
KranaHHbIN 3aTBOP M NpuXaThb ero.

m  Haxmute kHoMKy Auto. ABTomMaTnyeckas
nporpaMmmMa co3gaeT Bakyym B
CTakaHe brnieHgepa u cMeLuMBaeT Bce
WHIPEeaneHTbl aBTOMaTUYeCKM.

m ABTOMaTu4eckasi nporpaMmma
3aKaH4VBaeT NPUroToBreHne
aBTOMaTN4eckn. FOTOBLIM CMYy3M pasnuTb
Mo YeTbIpeM CTakaHaM ¥ nogathb K CTOny.

CoBeT: B 3aBMCYMOCTY OT 3penocTu

KIMyOHUKM 415 NPUTOTOBNEHNS CMY3M MOXHO

Mcnonb3oBaThb Takke NoACNaLleHHble

OPYKTOBbIE COKM U KOKOCOBYIO BOAy 6e3

caxapa.

Cmysu U3 aHaHaca U MaHro

— 300 r oumLeHHoro aHaHaca

— Y2 MaHro

— 150 mn xonogHoWm KOKOCOBOW BOAbI

— 150 r kybukoB nbaa

— 1 6aHaH

m  MsKOTb aHaHaca HapesaTb MenKMmm
Kybmkamu. MaHro ounctutb. Cpesatb
MSIKOTb C KOCTOYKM U Hape3aTb ee
HebonbLMMK Kycodkamn. baHaH
OYNCTUTb M Hape3aTb Kybukamu.

m  3arpysuTb BCe UHIPeanEeHTbI B CTakaH
bneHaepa. YCTaHOBUTBL KPbILLIKY. 3aKpbiTh
KnanaHHbIN 3aTBOP M MpWXaTb ero.

m  Haxmute kHonky Auto. ABToMaTnyeckas
nporpaMmMa Co3gaeT BakyyM B
CTakaHe OrneHgepa u cMeLuMBaeT Bce
WHIpeaneHTbl aBTOMaTUYeCKM.

m ABTOMaTtuMyeckas nporpamma 3akaHqu-
BaeT NPUroToBIIEHNE aBTOMaTUYECKM.
[OTOBbIN CMY3KM Pas3nnTb NO YeTbIpeM
CTakaHam 1 nogatb K CTOfy.
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CoBeT: MNpsiHOCTY, Takune Kak kopuua,
KapaaMoH, MycKaT Uiy NUMEHT MOryT NpuaaTh
STUM 3K30TUYECKUM (DPYKTOBLIM CMY3M
[OOMONHUTENBHbIN UHTEPECHBI apoMaT.

3eneHbI CMy3U U3 KUBU

— 1 aBokago

— S5kKkuBu

— 200 r monoaoro NUCTOBOIO LUNMHAaTa

— 400 mn BoAbl

— 4 cT. n. KNeHoBoro cvpona

m LnuHat nomblTb, 06CyLLNTE 1 rpy6o
n3mens4nTb. ABOKaJo paspesarb
Hanornomnam, 13Brneyb KOCTOYKY 1 JOCTaTb
TIOXKKOW 13 KOXYPbl MSKOTb nnoaa. Kuen
OYUCTUTb N Hape3aTb Kybukamu.

m  3arpy3vTb BCE MHrPeaneHTbl B CTakaH
6neHaepa. YCTaHOBUTb KPbILLKY. 3aKpbiTh
KnanaHHbIN 3aTBOP W NpuXaThb ero.

m  Haxwmute kHonky Auto. ABTomaTnyeckas
nporpamMmMa co3faeT BakyyM B
CTakaHe bnieHgepa 1 cMelumBaeT BCe
WHIPEANEHTbI aBTOMAaTUYECKN.

m ABTOMaTu4eckas nporpamma
3aKaHuMBaeT NpuUroToBrieHne
aBToOMaTtnyecku. FOTOBbLIV CMY3W Pa3nuTb
Mo YeTbIpeM CTakaHaM W NOAATb K CTONY.

CoBeT: CMy3/ MOXHO CepBUpoBaThb Ha

KOMOTOM nbAy.

YTunusauusa

YTnnuaunpymnTe ynakoBky C UCMOMb30-
ﬁ BaHWeM 3aKonornyecky 6esonacHbix
mmm  \VeTOAO0B. [aHHbIN npubop nmeet
OTMETKY O COOTBETCTBUN €BPONen-
ckum Hopmam 2012/19/EU yTunu-
3aLMM ANEKTPUYECKUX N ANEKTPOH-
HbIX Npubopos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). lan-
Hble HOPMbI ONPeAEeNnsoT AENCTBYO-
e Ha Tepputopumn EBpocotosa npa-
BWIa BO3BpaTa v yTUnunsaumm ctapbix
npubopos. MiHdopmaumio 06 akTy-
anbHbIX BO3MOXHOCTSAX yTUIM3aumm
Bbl MOXeTe nonyymTb B MarasmHe,

B KOTOpom Bl nprobpenu npnbop.



YcnoBus rapaHTUAHOIO O6Cﬂy)KI/IBaHI/I9I

YcnoBusa rapaHTUUHOIO

o6cnyXuBaHus

Mony4nTb ncyepnbiBaoLLyO NHDOPMaLUIO
00 ycnoBusix rapaHTUIHOIO 06CnyXK-
BaHVs Bbl moxeTe B Bawwewm Gnvkariem
aBTOPM30BaHHOM CEPBUCHOM LiEHTPE, Unu
B CEPBUCHOM LiEHTPEe OT NPOU3BOAMTENS
00O «BCX BbiToBbIE [pMGOPLIY, UK

B COMNPOBOANTENBHON AOKYMEHTAaLMN.

Mbl ocTaBnsiem 3a cobon npaBo Ha
BHECEHNE N3MEHEHUI.

ru

Momowib npu yctpaHeHuu HEMCﬂpaBHOCTEﬁ

B cnepytoulen Tabnvue ykasaHbl 4ENCTBUS B Criyqae NpobrnemM unm HemcnpaBHOCTEN,
KOTOpbIE Bbl MOXETE YCTPaHUTb CaMOCTOATENbHO. Ecnn Takum o6pa3om yCcTpaHnTb
HEencnpaBHOCTb He yAanock, 06paTUTECh B CEPBUCHYIO CITyXDY.

[Mpnbop He 3anycka-
€TCs UMW BbIKITHO-

CrakaH bnengepa
HernpaBuIIbHO YCTaHOB- BrieHpgepa 1 KpbILLKY.

YcTaHoBUTE Hagnexalmm o6pa3om ctakaH

YaeTcsd BO BpeMs

TNeH unu ocnabna ero

1CMOSb30BaHUSI. duKcaums.
Cumeon LU roput KnanaHHbIi 3aTBOp He  [pvXMUTE KnanaHHbIA 3aTBOP BHWU3 4O

HEMpepbIBHO. 3aKpbIT Haanexawmm  yropa.
obpasom.
BakyymHbI Hacoc KpbliLwka nnm m  Bbikntouute npnbop.

pabotaer, Ho npea- BaKyyMHbI 3aTBOP m [lpoBepbTe KPbILLKY, BaKyYMHbIA 3aTBOP
BapuTeNbHO HAacTpo-  3arpsA3HeHbl Unu 1 YNIOTHEHME HOXa-BCTaBKN Ha OTCYT-
€HHOE MOHWKEHHOE  MOBPEXAEHDI. CTBUWE NOBPEXAEHWNA.
AaBMeHne He JOCTU-  Kpbillka 3akpbiTa m  TLWaTenbHO O4YMCTUTE, BbICYLUMTE U
raeTcq. 3aropaeTC$| HernpaBuIbHO U CHOBa yCTaHOBUTE eTanu.
CUMBOIN n pas- HEenoOJSIHOCTLIO. m [loBepHWTE HOX-BCTaBKY B CTakaHe
[0aloTCs 2 KOPOTKMX KnanaHHbiit 3aTBOp He 6neHpepa fo ynopa. Cnegute 3a pacno-
3BYKOBbIX CUrHana. 3aKPbIT HAANEeXaLMM TNIOXXEHNEM METKM.
06pasom. m YCTaHOBUWTE KPbILLKY HaAmexalmm
e — 06pasom 1 MIOTHO NPUXMUTE ee.
BCTABKY 3arPA3HEHO Cnepyte nNpu 3TOM 3a NpaBUsbHbLIM
VAN NOBPEXAEHO. NONOXEHNeM nasa Ha pyuke.
m [lpwKmuTe KnanaHHbIA 3aTBOP BHU3 4O
Hox-BcTaBKka yCcTaHOB- yrnopa.
feH HernpasmnbHo 1 m Bknounte npnbop v nonpobynTte eLle

HEMOJTHOCTbHO.

pas.
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ru Momoulb npu yCTpaHeHnn HeuncnpasHOCTEN

BakyymHbI Hacoc
He 3anycKaeTcs Unm
BbIKMOYAETCA BO
BPEMS UCMOMb30-
BaHusl. CUMBON
TOPUT HEMpPEPbIBHO.

[Mpnbop He 3anycka-
€TCs UMW BbIKITHO-
YyaeTcs BO BpeMs
1CMOSb30BaHUSI.

He ynaetcs co3natb
BaKyyMm B BaKyyMHOM
nakere.

Bakyym B nakete He
OEepXuTcs.
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Bnara B BakyyMHOM
oroke.

Bbina npeBbilweHa
MaKkcumarnbHast
BMECTMOCTb.

AKTMBMpOBaHa 3almTa
OT Meperpysku.

3acTtexka He
3acTerHyTa o KoHua.
3acrexka nnm
BaKyyMHbIN 3aTBOP
3arpsi3HeHbI Unn
NMOBPEXAEHbI.

BakyyMHbIV nakeT
NoBpeXaeH.

OcTtpble yacTtn
BaKyyMVpPyEeMOro
npogykTta (Hanpumep,
KOCTW) MOTyT

npopbiBaTb OTBEPCTUA.

V3BnekuTe BakyyMHbIV KnanaH. TuwartensHo
O4MCTMTE M MPOCYyLUMNTE BaKyyMHbI KnanaH
1 KnanaHHbIA 3aTBop.

B 3aBMCMMOCTM OT CMeLLUMBaeMbIX NPOAYK-

TOB MPY 3aNONHEHNN He JOMKHA NPEeBbI-

LaTbCcs cooTBeTCTBYOWasn MeTka Max Ha

CTakaHe bneHpgepa.

m YCTaHOBUTE MOBOPOTHbIN NEPEKITHO-
yartenb Ha 0. [Joxantech nonHomn
OCTaHOBKM npubopa.

m  Knonkoit (D) BbIknounTe npubop. BuiHeTe
LUTENCenNbHYH BUIKY 13 PO3ETKM.

m [lante npubopy OCTbITb B TEHYEHUE MPU-
MepHO 15-20 MUHYT, MOcrne Yero CHoBa
BKITHOUMTE NpUbop.

m  Ecnun npubop He 3anyckaeTcsi, Hy»HO
[aTb eMy OCTbITb AOrMbLLE 1 NONpPo6o-
BaTb 3aMyCTUTb €LLe pa3 No3xe.

m [INOTHO 3acTerHuTe 3acTexKy no Bcew
AnnHe.

m [IpoBepbTe, YUCThI NN YMNOTHUTENBbHBbIE
SMEMEHTHI.

m TwarenbHO OYUCTUTE U BbICYLLUUTE Ha
Bo3ayxe. =» «Oyucmka u yxo0» CM.
cmp. 247

m [lpoBepbTe BaKyyMHbIN NakeT
Ha NpegMeT NOBPEXAEHUN.

Ecnun oH noBpexaeH, BoO3bMuUTE
OpYrovi BakyyMHbIN MaKeT.
=> «[IpuHadnexHocmu» cMm. cmp. 249

m Ecnu us-3a ocTpbix KPOMOK
BaKyyMUPYEMOTo NpoAdyKTa BO3HUKITU
NoBpEeXAeHWs, crieqyeT pasmecTuTb
OCTpble KPOMKM B NaKeTe TaK, Y4Toobl
OHMW He MOrTV NOBPEAUTL CTEHKU
nakera.



HUHcopmaumua M3rotoBUTENA 0 raPpaHTUMHOM U CEPBUCHOM 0OCny>XUBaHUKU

KpyrnocyTtouHblit Tened)oH cny>6bl noanepkku*: 8 (800) 200-29-61
OcdmuymnanbHbii cauT B UHTepHeTe: www.bosch-home.ru
Anpeca p X LUEHTPOB, a TaKXKe BCA UHG no y 06 AOCTYNHa Ha odMuUanbHOM
caiite B UHTepHeTe: WWW. bosch home.ru.
PekomeHgyem Bam nonb3oBaTbCA yCnyramu Tonbko P X X LLeHTPOB.
OpuruHanbHble akceccyapbl U cpeAcTBa no yxoay AnA 6biToBoi TexHukn Bosch Bbl moxeTe npuo6 uB (¢ ] WHTepHeT-
marasuHe: www.bosch-home.ru/store. C ycnoBuamu 3akasa, onnatbi U not:TaaKu Bbl moXxeTte 03HaKOMMTbCiI Ha cauTe. TaK)Ke OpUruHanbHble
aKceccyapbl U cpefcTBa no yxoay Bbi P pecTu B aBTOp LeHTpax.

1. Uspenue 2. Mogenb

nyHKTbI 1-2 3anonHATCA TONbKO B Cny4yae, eCnuv 3TM aHHble He cofepXXaTcA B AOKYMeHTax O MOKynKe wu3genua (KaCCOBbIl;I uek M/MHM
TOBaprIlﬁ yekK, ToBapHaa HaknaaHan).

3. [laHHaA MHbOpMaLMA pacnpocTpaHAETCA Ha Manble BbiToBble NpUbopbl TOoBapHOTO 3Haka Bosch: kotheBapku, kohemallnHbl, KotheMonKku, Bechl,
KYXOHHble KOMBaWHbl, MUKCePbI, MbINecockl, Pe3Ku, TOCTePbI, YTIOMM, theHbl, PacNpPAMUTENN ANA BONOC, 3NEKTPOYaNHUKK, COKOBbIXUMANKH, U3Menb-
uuTenu, bneHaepsbl, raaunbHble JOCKU, BAHHOUKM, HaNoMbHbIE BECHI, YTIOTU, NapoBble CTaHUMWM, rafunbHble JOCKW U aHanorMyHble UM U3genua.

B COOTBETCTBMMU C 3aKOHO[ATENbCTBOM OCYyLiecTBNAETCA B (hopMe 06A3aTeNnbHOM cepTUdUKaLUM U AeKNapupoOBaHUA COOTBETCTBUA.
WHdopmauuio 06 oba3aTensHOM NOATBEPKAEHWU COOTBETCTBUA HALIMX NPUOOPOB, B TOM UMCNE faHHbIE O HOMEpe cepTuduKara cooT-
BETCTBMA (AeKnapalunu o COOTBETCTBUM) U CPOKe ero (ee) AencTBua Bbl moxeTe nonyunts B OO0 «BECX BbiToBble Mpubopbi».
Halwa npogykuua NpouM3BOAMUTCA MOA KOHTPONEM TpaHCHaUWOHanbHOM Kopnopauun «BCX Xaycrepete M6X», agpec wTab-kBapTupbl: 81739
MionxeH, Kapn-Bepw LWtpacce 34, Nepmanus (BSH Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
OpraHu3sauuei, BbinonHALeh hyHKLMA MHOCTPAHHOTO U3rOTOBUTENA, YNTONHOMOUYEHHOW N3rOTOBMTENEM Ha OCHOBAHWK 0rOBOPa C HAM, ABNA-
etcA OO0 «bCX bbiToBble Mpubopbi», 198515, CaHkT-MeTepbypr, r. Meteprod, yn. Kapna Cumenca, a.1 nut. A, ounuan B r. Mocksa, 119071, yn.
Manan Kanyxckas, A.15, TenedoH (495) 737-2777, dakc (495) 737-2798.

5. ObA3aTenbHble CBEAEHNA O TEXHUUECKMX XapaKTepucTMKax Nnpubopa npuBeaeHsbl Ha TUNOBOM Tabnuuke npubopa UNK Ha ero aTUKeTKe U/unu
B CONPOBOAUTENBHOM JOKYMEHTaLUK.

6. AKceccyapbl U CpeacTBa no yxogy

[ina GesynpeuHoro thyHKUMOHMPOBaHWA Ballei TeXHUKU M yxofa 3a Helt NPOU3BOAUTENb PEKOMEHYET UCMONb30BaTh TONbKO OPUrMHANbHbIE
akceccyapbl U cpeacTsa no yxoay. OpuruHanbHble akceccyapbl paspaboTaHbl NPOM3BOAMTENEM, OHU WAeanbHO NOAXOAAT UMeHHO AnA Bawero
npubopa. OpuruHanbHble akceccyapbl 1 CPEACTBA NO YXOAY COOTBETCTBYIOT CaMbiM BbICOKMM TpeBoBaHMAM KayecTBa ToBapHoro 3Haka Bosch,
OHM NPOXOAAT 3aBOACKUE UCMbITaHUA ANA oBecneyeHns MaKCUManbHOM HafeXHOCTH B paboTe. o BceM BONpocam, CBA3aHHbLIM C akceccyapamu
1 CpeAcTBaMu No yxoay ANnA Bawweit 6bITOBOM TEXHUKHM, Bbl MOXeTe 06paTUTbCA B aBTOPU30BAHHbIE CEPBUCHDBIE LIEHTPbI UNK MO TenedoHy Cryxbbl
NOANEPXKKH.

7. FapaHTHA u3rotoBuTena

®dupma U3roToBUTENb NPEAOCTABMAET Ha NpUobpeTeHHbIN Bamu B Poccuiickoi deaepaumnn 6biToBOM NpUbop rapaHTUio B COOTBETCTBUM C Aeic-
TBYIOLMM 3aKkoHofatenbctBom P® cpokom 1 rog. Ha npuobpeteHHbiit B Pecnybnuke benapych 6biToBoi nprbop, K KOTOPOMY Npu NoKynke 6bin
BblaH rapaHTUIHbINA TanoH, AeMCTBYIOT rapaHTUiHble YCNIOBUA, He NPOTUBOPeYallMe 3akoHoaaTenbeTBy Pecnybnmku benapych.

8. BHumaHue! BaxkHasa uHdopmauua ana norpebutenen

[aHHbii npubop NpefHa3HaueH ANA UCMONb30BaHUA UCKMIOUMTENBHO ANA NMUUHBIX, CEMENHbIX, JOMALIHNAX U UHbIX HYX[, HE CBA3AHHBIX C OCYy-
LLleCTBNEHWEM MPeAnPUHIUMATENBCKOM AEATENBHOCTH NMBO yaoBneTBopeHnem BbIToBbIX NOTPEBHOCTEN B 0duce NPEAnpUATUS, YUPEXAEHUA UK
opraHu3auuu. Mcnonb3osaHue npubopa B LENAX, OTNUUHBIX OT BbIlUEYKa3aHHbIX, ABNAETCA HapylWeHMEM NPaBUN Hanexallen sKcnnyaraunum
npubopa.

Hanuuue dvpmeHHOM 3aBOACKOW TMMOBOM Tabnuuku Ha npubope obasatensHo! MoxanyicTa, ybeautech B ee HaNMUMK U COXPaHWUTE ee Ha Npu-
bope B TeueHne Bcero cpoka cnyxbel npubopa. YaaneHue 1abnuuku senet k 06e3nuueHmnio npubopa u K BO3MOXHbLIM HapyLUIEHWAM NpPaBun ero
aKcnnyaTayum.

M3rotoBuTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a HEOCTATKK B NPUBOpPe, ecnn CepBUCHOI cnyxBoit byaet AoKa3aHo, UTo OHM BO3HUKIMW NOCTEe NepeAaym
npubopa noTpebuTento BCNeACTBUE HAPYLLIEHWA UM NPABKI NONb30BAHUA, TPAHCMOPTUPOBKM, XPaHEHUS, AEMCTBUI TPETbUX NNL, HEMPEOJONUMOM
cunbl (Moxapa, NPUPOAHOM KAaTacTPOMmbl 1 T.M.), NonafaHnsA ObITOBbIX HACEKOMBIX 1 FPbI3YHOB, BO3AENCTBUA MHBIX MOCTOPOHHNX (haKTOPOB, a TakKe
BC/IEACTBUE CYLLECTBEHHbBIX HAapYLIEHUI TEXHUUECKMX TPeBOBaHM, OrOBOPEHHbIX B MHCTPYKLMK MO 3KCMyaTalmmu, B TOM YUCNe HECTaBUIbHOCTH
napamMeTpoB 3N1eKTpPoceTH, ycTaHoBneHHbix TOCT 32144-2013.

[na nopTBepXKAEHUA AaTbl MOKYNKW Npubopa npu rapaHTUtHOM PEMOHTE WK MPeAbABIEHUU MHBIX MPEfyCMOTPEHHbIX 3aKOHOM TpeboBaHMii
ybeanTenbHO Npocum Bac coxpaHATb AOKYMEHTbI O MOKYMKe (UeK, KBUTaHLMIO, MHble AOKYMEHTbI, MOATBEPXKAAIOLME AATY M MECTO MOKYMKH).
CobntofieHne peKoMeHAALMI U yKa3aHWM, COAEPKALLMXCH B MHCTPYKLMHM MO IKCNNyaTaumu (npasunax nonb3osaHua), NOMOXeT nabexarb npobnem
B 9KCMNyaTauun npubopa n ero o6enyxuBaHum.

HewncrnpasHble y3ibl NPpUBOPOB B rapaHTUitHbIN NEPUOA BECnNaTHO PEMOHTUPYIOTCA UMM 3aMEHAIOTCA HOBbIMU. PelueHme Bonpoca o uenecoob-
Pa3HOCTU UX 3aMEHbI UMW PEMOHTa OCTaeTcA 3a cnyxbamu cepeuca.

9. UHchopmauma o cepBuce

B nepuoa v nocne UCTeUeHUA rapaHTUHOTO cpoka Hawwa Cnyx6a CepBiuca, a TaKKe MacTepPCKUE HallKMX MapTHEPOB BCerAa roToBbl NPeAnoXuTb
Bam cBou ycnyru. Cnucok aapecos YNONMHOMOUEHHbIX U3roToBUTENeM MyHKTOB aBTOPU3OBAHHOIMO CEPBMCHOrO 0bCNyXMBaHUA HaXOAMTCA Ha
othuumansHom cante B MHTepHete: www.bosch-home.ru.

Cpok cnyxbbl Manbix 6bITOBbIX NPUBOPOB (KPOME KyXOHHbIX KOMBaMHOB W Mbinecocos) cocTaBnAeT 2 roaa. Cpok cnyxbbl KyxOHHbIX Kombaii-
HOB W MblNecocoB cocTaBnAet 5 net. CpoK Cnyx0bbl U3[AeN1A UCUMCNAETCA C AaTbl €ro MOoKynKu, NGO Npu HEBO3MOXKHOCTH ee OMnpeAeneHus, ¢
[laTbl U3TOTOBNEHWUA W3[ENUA, HAHECEHHOW Ha TMMOBYIO TabnMUuKy M3genuA. B COOTBETCTBUM CO CTaHAAPTOM M3rOTOBWUTENA AaTa U3roTOBNEHWUA
Mapkupyetca FD ITMM, rge I'T - rog usrotoenexnua MmuHyc 1920, a MM — Mecay usrotoBnexus. [inAa onpeageneHuna rona M3rotoBneHua npubopa
Heobxoanmo k 1920 npubaButb uncno .

[H[ 4. YBakaemble Aambl U rocnopa, coobujaem Bam, uto noaTBep>KAeHWe COOTBETCTBUA Hallei NPOAYKLWK obA3aTenbHbIM TpeGoBaHUAM

* BecnnatHbl¥ KPYyrnocyTouHblit TeneoH ANnA 3BOHKOB Ha Tepputopuun PO. B34C065N1-1M00  03/2017

BOSCH

PaspaboTtaHo AN KMU3HU




MHdopmaumsa o 6bIToBOM TEXHUKE, MPOU3BeAEHHOWN Mo KOHTPOJIEM KOHLepHa
BCX Xaycrepete 'm6X, Kapn-Bepu-LUTtp. 34, 81739 MioHxeH, lepmaHus
B COOTBETCTBUM C TPeGOBaAHUAMU 3aKOHOZATENBLCTBA O TEXHUYECKOM
perynvpoBaHuu 1 3aKkoHoAaTeNbLCTBA O 3alyuTe NpaB noTpeduTenen
Poccuiickon ®epepaunmn

Mpoaykuus: MacopybKkn, COKOBbhKMMarnku, bneHaepbl ToBapHbI 3HaK: Bosch

BHUMAHME! AccopTUMeHT NpoayKLUun NOCTOSIHHO OBGHOBMSieTCS. TeXHWYeckue XapakTepUCTUKW NPOoAYKLUMU, B TOM YUCTE 3HEProdadPeKTUBHOCTH,
NOCTOAHHO COBepLUeHCTBYOTCS. MpoayKUMA perynsapHo NpoxoauT obs3aTenbHyto NpoLeaypy NoATBEPX/AEHNS COOTBETCTBIS COMMacHo AeiCTByoLLe-
My 3aKoHoAaTenbCTBy. MIHhopMaLmio 0 peKBU3UTaX akTyarnbHbIX CePTUUKATOB COOTBETCTBIS U CPOKaX UX AeCTBUS, MHCOPMALMIO 06 akTyanbHoM
aCCOPTUMEHTE NPOAYKLMM MOXHO MOSYYUTh Y OpraHu3auunm, BbINOMHSAIOLLEN (OYHKLMU MHOCTPAHHOMO U3roTOBUTENS Ha Tepputopun Poccuiickoin de-
Aepauun OO0 «BCX Beitosble Mpubopei», 198515, CaHkT-TMNetepbypr, . Meteprod, yn. Kapna Cumenca, a.1 nuT.A, dunnan B r. Mocksa, 119071,
yn. Manasi Kanysxckasi, A.15, TenedoH (495) 737-2777, dpakc (495) 737-2798.
Komnanus OO0 «BCX BbiToBble Mpubopel», 198515, CaxkT-MeTepbypr, . MNeteprod, yn. Kapna CumeHca, 4.1 nuT.A, ounuan B r. Mockea, 119071,
yn. Manasi Kanysxckas, A.15, TenedoH (495) 737-2777, cbakc (495) 737-2798 ocyLLECTBNSET CBOIO AEATENBHOCTb NO NOATBEPXKAEHUIO COOTBETCTBUS
npoayKuun OT UMEHN NPOU3BOAUTENS HA €ANHON TAMOXEHHOI TeppuTopun EBpasmniickoro 3KoHOMU4ECKOro Colo3a B COOTBETCTBUM C AENCTBYIOLLMMU
TEXHUYECKUMU pernameHTamu, B Ka4ecTee yrnonHOMOYEeHHOro WarotoButenem nuua, a Takke BbINnonHaeT TpeﬁOBaHMﬂ, npeaycMoTpeHHble 3akoHOM
P® Ne184-®3 «O TexHU4eCckoM perynmpoBaHun» ANs nuua, BbINOMHSALETO OYHKLIMM MHOCTPaHHOTO W3roTOBUTENS Ha Tepputopun Poccuiickoii de-
Aepauuu.
MmnopTtepom B Poccuiickyto ®eaepaumio npoaykummn, cepTuduLMpoBaHHoi B kadyecTBe cepuitHo npoussoaumoit, siensietcss OO0 «BCX BbiToBble
Mpubopsbl», 198515, CaHkT-Metepbypr, r. MeTteprod, yn. Kapna Cumerca, 4.1 nut.A, cdunuan B r. Mockea, 119071, yn. Manas Kanyxckas 1.15,
TenedoH (495) 737-2777.
OpraHusaumeii, ykasbiBaemoii Ha NpoAyKUuMM B LEensx uaeHTUMKaumm nNpoaykuuMmM U OCyLLECTBASIOLE NepBUYHOE pasMeLLeHne NpodykuMn Ha
pblHke EBponeiickoro cotosa, siBnsietca Pobept Bow Xaycrepete 'M6X Kapn-Bepu-LUTp. 34, 81739 MioHxeH, lepmanus (Robert Bosch Hausgerate
GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
Opuanyeckum nULOM (M3roToBUTENeM), OCYLLECTBMAIOLMM OT CBOETO UMEHU W3rOTOBMEHME MPOAYKLUMM W OTBETCTBEHHBIM 3@ €€ COOTBETCTBUE
TpeBoBaHMAM NPUMEHUMbIX TEXHUYECKUX pernameHToB, sinsieTcs BCX Xaycrepete MM6X, Kapn-Bepu-LUTtp. 34, 81739 MioHxeH, Mepmanus (BSH
Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
I'IpI/I nepesBo3ke, NOrpyske, pasrpyske n XxpaHeHnn npoaykunn cnegyetr pykoBoACTBOBATLCSA, MOMUMO U3MOXEHHbIX B MHCTPYKUMK NO 3KCnnyaTtaumn,
cnepyowmMmn TpeboBaHUsaMU:
* 3anpellaeTca nogsepratb NPOAYKLMIO CYLLECTBEHHBIM MEXaHU4ECKUM HarpyskaMm, KOTOpble MOTyT MPUBECTU K MOBPEXAEHWI0 NPOAYKLMA n/unu

HapyLLEHMIO ee yNaKoBKY.
+ Heobxoanmo nsberatb nonagaHns Ha ynakoBKy NpoAyKLUMW BOAbI U APYTvX XUAKOCTEA.
Mepen nepeBo3koON MNK Nepeaayeit Ha xpaHeHue BbiBLLE B dKCnyaTauum npoayKumumu npy otpuuaTtensHo Temneparype Heobxoanmo ybeanTscs B
OTCYTCTBUM B NPOAYKUMN BOAbI.
Mpoaykumsa npeaHasHayYeHa K 1CMonb3oBaHMIo B YCNIOBUAX TemnepaTypbl Beille 0°C 1 OTHOCUTENbHOI BNaXHOCTH, He npesbiwatoen 93%.
I'Iepea Havanom akcnnyataunuu npoaykumn, anutenbHoe BpemMs HaXOﬂMBUJeﬁCSI noa BO3LLe§ICTBMeM OTpML(aTeJ'IbHOVI Temneparypebl, HeO6XO,ClI/IMO Bbl-
[epXaTb ee B yCroBUAX KOMHATHOI TeMNepaTypbl HECKOMbLKO YacoB.
MpaBuna peanu3auuy NPOAYKUMM ONPEAENsoTCs NMPeanpUATUAMU PO3HUYHOI TOPTOBMM B COOTBETCTBUM C TpeGOBaHUAMU [efCTBYIOLIETO 3aKOHO-
Aarenbcrea.
YkasaHust no yTunusaumm npoaykuum cogepxarcs B MHCTPYKLMM NO dKCryaTaumm u MOryT 6biTb YTOUYHEHb! Y MyHULMNANbHbLIX OPraHoB UCMOMHK-
TenbHOI BNacTu.
,ﬂ]‘lﬂ npoaykuuu, peaJ'II/I3OBaHHOI;I n3roToBuTENEM B Te4eHne cpoka [Zlel;ICTBVIﬂ CepTI/Id)I/IKaTa COOTBETCTBUSA, ITOT CepTVIdI)VIKaT ﬂel:ICTBI/ITeJ'IeH npu ee
nocTaBke, MPOAaXe 1 UCMONb30BaHNM (MPUMEHEHNN) B TeHeHNe Cpoka CryGbl, yCTaHOBMEHHOro B COOTBETCTBUM CO cTaTkbeil 18 3akoHa PP o sawumTe
npas notpeduteneit. Cpok cnyx6bl Ha NPOAYKLMIO ykasaH NpoussoauTenemM B NUcToBke «VHopMaLms U3roToBUTENS O rapaHTUIMHOM U CEPBUCHOM
oBcnyxuBaHun .
Mpoaykuma MoxeT BbiTh MAeHTUdMLMPOBaHa No MoaenbHOMY obo3HaueHumio (none «E-Nr.»), anpobauvonHomy Tuny (none «Type») u ToBapHOMY
3HaKky BOSCh, HaHeCeHHbIM Ha NpoAyKUWUIO, YyNnakoBKy U (I/IJ'II/I) coaepxXalmnxcsa B aKCnnyataumoHHbIX AOKYyMEHTax. B cooTBeTcTBUM C BHYTPEHHUM
CTaHOapTOM U3rotosuTens 6bITOBasi TEXHUKA MﬂeHTMd}MLlMpyeTCﬂ no CﬂeﬂyKJLueVl cxeme:

E-Nr. <maTepuanbHblil HOMep> / <UHAEKC CEPBUCHOI CryX6bI>

MatepuanbHbliii Homep npeacTaenseT coboit BykseHHO-LMGPoBoe 0603HaYeHne NpoayKLUMK AnNnMHON He Gonee 10 CMMBOMOB, MUCMONb3yeMoe Npu
npogaxe (MMeHyemoe MopenbHbIM 0603HaYeHemM unu Mopaernbio 6biToBoro npuGopa) ToproBoit Mapku Bosch. MatepuanbHelii Homep (Moaenb)
yKa3blBaeTCsi Mex/y KOaoBbIM CNIoBOM «E-Nr.» 1 kocoi 4epTon «/».
MHﬂeKC CepBMCHOVI CJ'Iy)KGbI — ABY3Ha4HoOe Lmd)poaoe OﬁOSHaHSHI’Ie, npuceaneBaemoe eguMHuue nNpoayKuuu B npouecce npoMs3BoaCcTsa U Ucnornbaye-
MO€E CEPBUCHON CryxBoM.
OkcnnyaTauyoHHble AOKYMeHTbI paspabaTbiBaloTcs B yHUULMPOBaHHON hopMe AN1s LUMPOKOro acCOPTUMEHTa NPOAYKLIMK, MO3TOMY U3roToBUTENEM
npeslyCMOTPEHO ykasaHue TOproBoro 0603HaueHns Npubopa B 9KCMITyaTaLMOHHbIX JOKYMEHTaX Kak MOMHOCTbI0, Tak U YacTUYHO, MpU YCNIOBUM, YTO
3T0 NO3BOMNSAET ONpeaenTb NPUHAANEXHOCTb JaHHOTO SKCMIyaTaLMOHHOTO AOKYMeHTa K GbIToBOMY Nprubopy, conpoBoXaaeMoMy aTUM aKcryaTtaum-
OHHbIM JOKYMEHTOM. YCTaHOBIEHNE B NpoLecce naeHTUdMKaLmMM COOTBETCTBUS XapakTepucTuk 6bITOBOro Npubopa nonoxeHUsM, Coaepxallnumcs B
npunaraemMbix K HeMy 3KCnyaTaunoHHbIX AOKYMEHTax, NpOBOAUTCA NyTEM aHanuisa I/IH(t)OpMaLlI/IVI, V3MNOXEHHON B 3KCNyaTauMoOHHbIX AOKYMEHTaxX.
B coctas 3KcnnyaTauMoHHbIX AOKYMEHTOB, NPeAyCMOTPEHHbIX U3roToBUTENEM ANA NPOAYKUUU, MOTYyT BXOAUTL HAacToAwas I/IHd)OpMaLlVIﬂ, WHCTPYyKUNSA
(pykoBOACTBO) MO 3KCMTyaTaLmuu, MHchopmaums 06 YCroBUsX rapaHTUIHOTO 1 CEPBUCHOTO 0GCITYKMBaHNS.
MapkupoBaHue npoayKLUKM OCYLLEECTBISETCS U3rOTOBUTENEM Ha TUMOBOW Tabnunyke Npubopa, Ha yNakoBOYHOW 3TUKETKE, HEMOCPEACTBEHHO Ha yna-
KoBKe npuBopa, a Takke MOXET NPOU3BOAUTLCS UHbIMK crocobamu, obecrneumBatoLLyMn JOCTYNHOE W HarMsAHOE NpeacTaBneHne MHopmMaumumn o
npubope B MecTax npoaax.

rO COK3a /UMK TEXHUYECKIX pernameHToB EBpasniickoro akOHOMUYECKOro Col3a, MapKUpyeTCst €AMHBLIM 3HaKOM oBpalleHust NpoayKLumn

Mpoaykuusi, koTopas npoLuna npoLeaypy NoATBEPXAEHUS COOTBETCTBUS COrMAacHO TpeboBaHUAM TEXHUYECKUX pernaMeHToB TaMoXKeHHO-
Ha pblHKe rocyapcTB-4neHoB TaMoXeHHOro cotosa (EBpasmniickoro 3KOHOMUYECKOro coto3a).

MpoayKuus COOTBETCTBYET CrEAYIOLLMM TEXHUYECKUM pernameHTam TaMoXEHHOro coto3a:

« TP TC 020/2011 OnekTpomarHuTHasi COBMECTUMOCTb TEXHUYECKMX CPeacTB

« TP TC 004/2011 O 6e30nacHOCTU HU3KOBOSLTHOrO 060pyAOBaHMS

« TP EASC 037/2016 O6 orpaHM4eHUN NPUMEHEHUS ONACHbIX BELLECTB B U3AENMUSIX 3NIEKTPOTEXHUKN N PaANO3NEKTPOHUKN

3KCI'I]'IyaTaL|I/IOHHbIe AOKYMEHTbI Ha NPOAYKUMUIO BbIMNOMTHAKTCA Ha PYCCKOM A3blKe. aKcnﬂyaTaLLVIOHHbIe AOKYMEHTbI Ha roCyAapCTBEHHbIX A3blKax
rocygapcTe-4yieHoB EBPBSVIIZCKOI'O 3KOHOMWYECKOro cok3a, OT/INYHbIX OT PYCCKOro, npu Hann4Mm COOTBETCTBYHOLMX TpeﬁOBaHMVI B 3aKkoHoaaTtenbCc-
TBE MOXHO GE3BO3MEe3/IHO MOMYYUTh Y TOPryloLLEen opraH13aLmn-pesnaeHTa CooTBETCTBYIOLLETO FoCyAapcTBa-yreHa EBpasniickoro 9kOHOMUYECKOro
coto3a.

WHdbopmaums o KoMnnekTaumum NpoayKLMW NpeacTaBneHa B TOProBbIX 3anax, MOXKET ObiTb 3anpolueHa no TenedoHy 6ecnnarHoi «ropsyeit TMHUN»
(800) 200-2961, a Takke AOCTYMNHA B MHTEPHETE Ha caiTe nponasoauTens http://www.bosch-home.ru.



Toprosoe A i ‘ CepTudmkat cooTseTCTBUSA ‘ CrpaHa- HY, B HH™, [y | HM™, Br
060o3HauYeHne ™n ‘ Per. Homep ‘ Nata Buipaun | feicteyet Ao ‘ n3rotoBuTENbL
Mscopy6ku
MFW2500W CNFW4 C-DE.Af146.8.06079/19 | 18.07.2019 17.07.2024 Kurait 50/60 | 220-240 350
MFW2510W CNFW4 C-DE.A146.8.06079/19 | 18.07.2019 17.07.2024 Kurain 50/60 | 220-240 350
MFW2514W CNFW4 C-DE.Af146.B.06079/19 | 18.07.2019 17.07.2024 Kurai 50/60 | 220-240 350
MFW2515W CNFW4 C-DE.Af146.8.06079/19 | 18.07.2019 17.07.2024 Kurait 50/60 | 220-240 350
MFW2517W CNFW4 C-DE.Af146.8.06079/19 | 18.07.2019 17.07.2024 Kurain 50/60 | 220-240 350
MFW2520W CNFW4 C-DE.Af146.B.06079/19 | 18.07.2019 17.07.2024 Kurai 50/60 | 220-240 350
MFW3520G CNFW3A C-DE.A5146.B.82954 24.11.2017 23.11.2022 Monbwa 50/60 | 220-240 500
MFW3520W CNFW3A C-DE.AS146.B.82954 24112017 23.11.2022 Monbuwa 50/60 | 220-240 500
MFW3540W CNFW3A C-DE.A5146.B.82954 24.11.2017 23.11.2022 Monbuwa 50/60 | 220-240 500
MFW3600W CNFW3A C-DE.A5146.B.82954 24.11.2017 23.11.2022 Monbwa 50/60 | 220-240 500
MFW3630A CNFW3B C-DE.A5146.B.82954 24.11.2017 23.11.2022 Monbwa 50/60 | 220-230 500
MFW3630I CNFW3B C-DE.AS146.8.82954 24.11.2017 23.11.2022 Monbua 50/60 | 220-230 500
MFW3640A CNFW3B C-DE.A5146.B.82954 24.11.2017 23.11.2022 Monbwa 50/60 | 220-230 500
MFW3710B CNFW3A C-DE.A5146.B.82954 24.11.2017 23.11.2022 Monbwa 50/60 | 220-240 500
MFW38508 CNFW3B C-DE.AS146.B.82954 24112017 23.11.2022 Monbuwa 50/60 | 220-230 500
MFW3910W CNFW3A C-DE.A5146.B.82954 24.11.2017 23.11.2022 Monbuwa 50/60 | 220-240 500
MFW3X108 CNFW3B C-DE.A5146.B.82954 24.11.2017 23.11.2022 Monbwa 50/60 | 220-230 500
MFW3X10W CNFW3B C-DE.AS146.B.82954 24.11.2017 23.11.2022 Monbuwa 50/60 | 220-230 500
MFW3X13W CNFW3B C-DE.AS146.B.82954 24.11.2017 23.11.2022 Monbwa 50/60 | 220-230 500
MFW3X14B CNFW3B C-DE.A5146.B.82954 24.11.2017 23.11.2022 Monbwa 50/60 | 220-230 500
MFW3X14W CNFW3B C-DE.A5146.B.82954 24.11.2017 23.11.2022 Monbwa 50/60 | 220-230 500
MFW3X188 CNFW3B C-DE.AS146.8.82954 24112017 23.11.2022 Monbuwa 50/60 | 220-230 500
MFW3X18W CNFW3B C-DE.A5146.B.82954 24.11.2017 23.11.2022 Monbuwa 50/60 | 220-230 500
MFW45000 CNFW5 C-DE.Af146..06079/19 | 18.07.2019 17.07.2024 Kurait 50/60 | 220-240 500
MFW45020 CNFW5 C-DE.Af146.8.06079/19 | 18.07.2019 17.07.2024 Kurait 50/60 | 220-240 500
MFW45120 CNFW5 C-DE.Af146.8.06079/19 | 18.07.2019 17.07.2024 Kurain 50/60 | 220-240 500
MFW66020 CNFW6 C-DE.Af146.B.06079/19 | 18.07.2019 17.07.2024 Kurai 50/60 | 220-240 600
MFW67440 CNFW7 C-DE.Af146.8.06079/19 | 18.07.2019 17.07.2024 Kurait 50/60 | 220-240 700
MFW67450 CNFW7 C-DE.Af146.8.06079/19 | 18.07.2019 17.07.2024 Kurait 50/60 | 220-240 700
MFW67600 CNFW7 C-DE.Af146.B.06079/19 | 18.07.2019 17.07.2024 Kurai 50/60 | 220-240 700
MFW68100 CNFW6 C-DE.Af146.B.06079/19 | 18.07.2019 17.07.2024 Kurain 50/60 | 220-240 600
MFW68640 CNFW8 C-DE.Af146.8.06079/19 | 18.07.2019 17.07.2024 Kurait 50/60 | 220-240 800
MFW68660 CNFW8 C-DE.Af146.B.06079/19 | 18.07.2019 17.07.2024 Kurain 50/60 | 220-240 800
MFW68680 CNFW8 C-DE.Af146.B.06079/19 | 18.07.2019 17.07.2024 Kurain 50/60 | 220-240 800
COKOBbIKUMANKuU
MCP3000N CNZzP3 C-DE.AS46.8.00250/18 | 19.12.2018 18.12.2023 ; reiﬂifzina 50/60 | 220-240 25
MCP3500N CNzP3 C-DE.A146.B.00250/18 19.12.2018 18.12.2023 " reif;zsma 50/60 | 220-240 25
MCP72GPB CNzP4 C-DE .A5146.B.82955 24.11.2017 23.11.2022 Kurait 50/60 | 220-240 40
MES25A0 CNCJ03 C-DE.AS146.B.73451 08.02.2016 07.02.2021 Kurait 50/60 | 220-240 700
MES3500 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 08.02.2016 07.02.2021 Kurain 50/60 | 220-240 700
MES4010 CNCJ05 C-DE.A5146.B.73451 08.02.2016 07.02.2021 Kurain 50/60 | 220-240 1200
MESM500W CNSJO1 C-DE.A5146.B.80092 24.05.2017 23.05.2022 Kurait 50/60 | 220-240 150
MESM731M CNSJO1 C-DE.A5146.8.80092 24.05.2017 23.05.2022 Kurait 50/60 | 220-240 150
Bnenpepb!
MMB21POR CNSM10 C-DE.A5146.B.84228 27.02.2018 26.02.2023 Kurain 50/60 | 220-240 500
MMB21P1W CNSM10 C-DE.A5146.B.84228 27.02.2018 26.02.2023 Kurai 50/60 | 220-240 500
MMB42G0B CNSM11 C-DE.A5146.B.84228 27.02.2018 26.02.2023 Kurait 50/60 | 220-240 700
MMB42G1B CNSM11 C-DE.AS146.B.84228 27.02.2018 26.02.2023 Kurait 50/60 | 220-240 700
MMB43G2B CNSM12 C-DE.A5146.B.84228 27.02.2018 26.02.2023 Kurai 50/60 | 220-240 700
MMB65G5M CNSM13 C-DE.A5146.B.84228 27.02.2018 26.02.2023 Kuraii 50/60 | 220-240 800
MMB66G5M CNSM15 C-DE.AS146.B.84228 27.02.2018 26.02.2023 Kurait 50/60 | 220-240 900
MMB66G7M CNSM15 C-DE.A5146.B.84228 27.02.2018 26.02.2023 Kurain 50/60 | 220-240 900
MMBH6P6B CNSM16 C-DE.A5146.B.82171 22.09.2017 21.09.2022 Kurai 50/60 | 220-240 1600
MMBM401W CNSM14 C-DE.AS146.B.80114 25.05.2017 24.05.2022 Kurait 50 220-240 350
MMBM4G6K CNSM14 C-DE.AS146.B.80114 25.05.2017 24.05.2022 Kurait 50 220-240 350
MMBM7G2M CNSM14 C-DE.Af146.B.80114 25.05.2017 24.05.2022 Kurai 50 220-230 350
MMBM7G3M CNSM14 C-DE.AS146.B.80114 25.05.2017 24.05.2022 Kuraii 50 220-230 350
MMBP1000 CNSM14 C-DE.AS146.8.80114 25.05.2017 24.05.2022 Kurait 50 220-230 350
MMBV621M CNSM18 C-DE.Af146.8.00388/18 | 20.12.2018 19.12.2023 Kurai 50/60 | 220-240 1000
MMBV625M CNSM18 C-DE.Af146.8.00388/18 | 20.12.2018 19.12.2023 Kuraii 50/60 | 220-240 1000

HY — HomnHanbHas YacTtoTa Unn AnanasoH HOMUHANbHbIX YacTOT NePeMEeHHOTo Toka nuTaroLen cetn B Mepuax
HH — HOMMHanNBLHOE HaNpPsKEHNe UK AMaNasoH HOMUHANBHOTO HaNpskeHns B BonkTax

*** HM — HomuHanbHas notpebnsemas MOLWHOCTb WK ANana3oH HOMUHANbLHBIX NOTPEBNseMbIX MOLHOCTEN B BaTTax
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DE Garantiebedingungen Bosch-Infoteam

BSH Hausgerate GmbH, Deutschland  (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)
Stand: Januar 2021 Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-
und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeraten:

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Tel.: 0911 70 440 040 oder unter
Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen die i

Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkadufers aus dem bosch mfoteam@bshg.com
Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unberihrt. Nur fiir Deutschland gultig!

Fir dieses Gerat leisten wir Garantie gemafR den nachstehenden Bedingungen:

1. Wir beheben unentgeltlich nach MaRgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2 — 6) Méngel am Gerét, die
nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziiglich nach
Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet werden.
Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um einen Material-
oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw. Gliihlampen.
Ebenfalls ausgenommen sind Teile, die einem gebrauchsbedingten oder sonstigen natirlichen Verschlei
unterliegen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgeldst durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit, die fir
Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen und
elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen oder sach-
fremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Berlihrung gekommen ist.

Ebenso kann keine Garantie ibernommen werden, wenn die Mangel am Geréat auf Transportschaden, die nicht
von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage, Fehlgebrauch, eine nicht haushaltstbliche
Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von Bedienungs- oder Montagehinweisen zurtickzufiihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden, die
hierzu von uns nicht ermachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder Zubehor-
teilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich instand-
gesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fir die unter Bezugnahme auf diese
Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle oder
unserem Vertragskundendienst zu libergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort kdnnen
nur flr stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Lieferdatum oder wenigstens mit dem Kaufdatum vorzulegen.
Ersetzte Teile gehen in unser Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten Garantie-
zeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz aus dem lokalen Gerateportfolio geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue Garantiefrist
in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fir das ganze Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auflerhalb des Gerates entstandener
Schéaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir Geréte, die in Deutschland gekauft und betrieben werden. Werden Gerate
in ein anderes Land der EU/der EFTA verbracht (,Zielland“) und dort betrieben, die die technischen Voraus-
setzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fir das Zielland aufweisen und die fir die jeweiligen
Umweltbedingungen geeignet sind, gelten die Garantiebe-dingungen des Ziellandes, soweit wir in diesem Land
ein Kundendienstnetz haben.

Diese kdnnen Sie bei der Landesvertretung des Ziellandes anfordern. Bei Verbringung in Léander auRerhalb

der EU/der EFTA erlischt die Garantie.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen lhnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner zur Verfiigung.

BSH Hausgerédte GmbH
Carl-Wery-StraRe 34

81739 Miinchen, GERMANY
A Bosch Company

07/21









:0 Thank you for buying a
Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

« Digital manual and all appliance data at hand

* Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
Youll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems
or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraBBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
A Bosch Company
www.bosch-home.com

8001198988 (010818)

Valid within Great Britain:
Imported to Great Britain by
BSH Home Appliances Ltd.
Grand Union House

Old Wolverton Road
Wolverton, Milton Keynes
MK12 5PT

United Kingdom
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