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de Bestimmungsgemaler Gebrauch

BestimmungsgemalBer Gebrauch

Dieses Gerat ist nur fur den privaten Haushalt und das hausliche
Umfeld bestimmt. Gerat nur fir haushaltsibliche Verarbeitungs-
mengen und -zeiten benutzen.

Das Gerat ist zum Ruhren, Kneten und Schlagen von Lebensmitteln
geeignet. Das Gerat darf nicht zur Verarbeitung von anderen
Substanzen bzw. Gegenstanden benutzt werden. Bei Verwendung
der vom Hersteller zugelassenen, weiteren Zubehorteile sind
zusatzliche Anwendungen moglich. Das Gerat nur mit zugelassenen
Originalteilen und -zubehor benutzen. Niemals die Zubehorteile fur
andere Gerate verwenden.

Das Gerat nur in Innenraumen bei Raumtemperatur und bis zu
2000 m Uber Meereshohe verwenden.

Wichtige Sicherheitshinweise

Die Gebrauchsanleitung sorgfaltig durchlesen, danach handeln und
aufbewahren! Bei Weitergabe des Gerats diese Anleitung beilegen.
Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige Anwendung
des Gerates schlie3t eine Haftung des Herstellers fur daraus
resultierende Schaden aus.

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
bezlglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.
Kinder sind vom Gerat und der Anschlussleitung fernzuhalten und
durfen das Gerat nicht bedienen. Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht durch Kinder
vorgenommen werden.

A Stromschlaggefahr und Brandgefahr!

m Gerat nur gemafld Angaben auf dem Typenschild anschliel3en
und betreiben. Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine
Beschadigungen aufweisen. Reparaturen am Gerat, wie z.B. eine
beschadigte Netzanschlussleitung auswechseln, durfen nur durch
unseren Kundendienst ausgeflihrt werden, um Gefahrdungen zu
vermeiden.

m Gerat ausschlielich mit dem Drehschalter ein- und ausschalten.
Gerat niemals an Zeitschaltuhren oder fernbedienbaren
Steckdosen anschlielen. Das Gerat wahrend des Betriebs stets
beaufsichtigen!

m Gerat nicht auf oder in die Nahe heil3er Oberflachen, wie z.B.
Herdplatten, stellen. Das Netzkabel nicht mit hei3en Teilen in
Bertihrung bringen oder tber scharfe Kanten ziehen.
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Wichtige Sicherheitshinweise de

m Das Grundgerat niemals in Wasser tauchen oder in den
Geschirrspuler geben. Keinen Dampfreiniger benutzen. Das Gerat
nicht mit feuchten Handen benutzen.

m Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener
Aufsicht, vor dem Zusammenbau, Auseinandernehmen oder
Reinigen und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt werden.

/\ Verletzungsgefahr!

m Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom
Netz getrennt werden. Nach dem Ausschalten lauft der Antrieb
kurze Zeit nach. Vollstandigen Stillstand des Antriebs abwarten.

m Schwenkarm nicht verstellen, wahrend das Gerat eingeschaltet ist.

m Werkzeuge nur mit eingesetzter Schissel, angebrachtem
Deckel und aufgesetzten Antriebsschutzdeckeln betreiben!

Bei Verwendung von Zubehor Schussel, Deckel und
Antriebsschutzdeckel je nach Anweisung anbringen!

m Wahrend des Betriebes nie mit Handen in die Schiussel oder den
Einfullschacht greifen. Keine Gegenstande (z.B. Kochloffel) in
die Schussel oder den Einfullschacht einfiUhren. Hande, Haar,
Kleidung und andere Utensilien von rotierenden Teilen fern halten.

m Niemals Werkzeuge und Zubehor oder 2 Zubehore gleichzeitig
verwenden. Bei Gebrauch des Zubehdrs sowohl diese, wie auch
die jeweils beigelegten Gebrauchsanleitungen beachten.

m Zubehdr nur im komplett zusammengesetzten Zustand verwenden.
Zubehor nie am Grundgerat zusammenbauen. Zubehor nur in der
daflr vorgesehenen Arbeitsposition verwenden.

m Nicht in die scharfen Messer und Kanten der Zerkleinerungs-
scheiben greifen. Zerkleinerungsscheiben nur am Rand anfassen!

m Mixermesser nicht mit bloRen Handen berUhren.

m Niemals in den aufgesetzten Mixer greifen! Mixer nie ohne
aufgesetzten Deckel betreiben.

m Vorsicht beim Umgang mit den scharfen Messern, bei der
Entleerung des Behalters und bei der Reinigung.

/\ Verbriihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heilem Mixgut tritt Dampf durch den Trichter

im Deckel aus.

A Erstickungsgefahr!
Kinder nicht mit Verpackungsmaterial spielen lassen.

A Achtung!

Es wird empfohlen, das Gerat niemals langer eingeschaltet zu
lassen, wie fur die Verarbeitung der Lebensmittel notwendig. Nicht
im Leerlauf betreiben.
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de Wichtige Sicherheitshinweise

/A Wichtig!

Das Gerat nach jeder Verwendung oder nach langerem
Nichtgebrauch unbedingt grundlich reinigen (=» ,Reinigen und

Pflegen* siehe Seite 17).

A Erlauterung der Symbole am Gerat bzw. Zubehor

[E Anweisungen der Gebrauchsanleitung befolgen.

Vorsicht! Rotierende Messer.

Vorsicht! Rotierende Werkzeuge.
Nicht in die Nachfull6ffnung greifen.

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres
neuen Gerates aus dem Hause Bosch.
Weitere Informationen zu unseren
Produkten finden Sie auf unserer
Internetseite.
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Sicherheitssysteme

Einschaltsicherung

Siehe Tabelle ,Arbeitspositionen®.

Das Geréat lasst sich in Position 1 und 3 nur

einschalten:

m wenn die Schissel (11) eingesetzt und bis
zum Einrasten gedreht wurde.

Wiedereinschaltsicherung

Bei Stromunterbrechung bleibt das Gerat
eingeschaltet, aber der Motor lauft danach
nicht wieder an. Zum Wiedereinschalten
Drehschalter auf 0/off drehen, dann
einschalten.

Uberlastsicherung

Schaltet der Motor wahrend der Benutzung
selbstandig ab, ist der Uberlastungsschutz
aktiviert. Eine mdgliche Ursache kann

die gleichzeitige Verarbeitung zu grof3er
Mengen an Lebensmitteln sein.

Zum Verhalten bei Aktivierung eines
Sicherheitssystems siehe ,,Hilfe bei
Storungen®.

Das Geréat ist wartungsfrei.
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Auf einen Blick
Bild EX:

Grundgerit
1 Entriegelungstaste
2 Schwenkarm
»Easy Armlift“-Funktion zur
Unterstltzung der Bewegung des Armes
nach oben (siehe ,Arbeitspositionen®).
3 Drehschalter
Nach dem Ausschalten (Stellung 0/off)
lauft das Gerat automatisch in die
optimale Position zum Wechseln der
Werkzeuge.
0/off = Stopp
M = Momentschaltung mit héchster
Drehzahl, Schalter fur gewlnschte
Mixdauer festhalten.
Stufe 1-7, Arbeitsgeschwindigkeit:
1 = niedrige Drehzahl — langsam,
7 = hohe Drehzahl — schnell.
4 Betriebsanzeige
Leuchtet wahrend des Betriebes
(Drehschalter auf M oder 1-7). Blinkt bei
Fehlern in der Bedienung des Gerates,
beim Auslésen der elektronischen
Sicherung bzw. bei einem Geratedefekt,
siehe Kapitel ,Hilfe bei Stérungen®.
5 Antriebsschutzdeckel
Zum Abnehmen des
Antriebsschutzdeckels auf den hinteren
Bereich driicken und Deckel abnehmen.
6 Antrieb fiir
— Durchlaufschnitzler und
— Zitruspresse (Sonderzubehor*)
Bei Nichtgebrauch Antriebsschutzdeckel
aufsetzen.
7 Antrieb fiir Werkzeuge
(RUhrbesen, Schlagbesen, Knethaken)
und Fleischwolf (Sonderzubehdr*)
8 Mixerantriebsschutzdeckel
9 Antrieb fir Mixer (Sonderzubehdr*)
Bei Nichtgebrauch
Mixerantriebsschutzdeckel aufsetzen.
10 Kabelaufbewahrung
Kabel im Kabelfach verstauen

Schiissel mit Zubehor
11 Edelstahl-Riihrschiissel
12 Deckel

Gedruckt auf 100% Recyclingpapier

Auf einen Blick de

Werkzeuge

13 Riihrbesen

14 Schlagbesen

15 Knethaken mit Teigabweiser

16 Zubehortasche
Zur Aufbewahrung der Werkzeuge und
Zerkleinerungsscheiben.

Durchlaufschnitzler

17 Stopfer

18 Deckel mit Einfiillschacht

19 Zerkleinerungsscheiben
a Schneidwendescheibe — dick / diinn
b Raspelwendescheibe — grob / fein
¢ Reibscheibe — fein
d Reibscheibe — grob*

20 Scheibentrager

21 Gehause mit Auslasso6ffnung

Mixer*

22 Mixbecher

23 Deckel

24 Trichter

* Wenn ein Zubehorteil nicht im Lieferumfang
enthalten ist, kann es lGiber den Handel und
den Kundendienst erworben werden.

Arbeitspositionen
Bild B&:

Achtung!

Gerat nur betreiben, wenn Werkzeug /
Zubehdr nach dieser Tabelle am richtigen
Antrieb und in der richtigen Position
angebracht und in Arbeitsstellung ist.

Der Schwenkarm muss in jeder Arbeits-
position eingerastet sein.

Hinweis

Der Schwenkarm ist mit der ,,Easy Armlift*-
Funktion ausgestattet, welche die Bewegung
des Schwenkarmes nach oben unterstiitzt.

Einstellen der Arbeitsposition:

m Entriegelungstaste driicken und Schwen-
karm bewegen. Bewegung mit einer Hand
unterstitzen.

m Schwenkarm bis zum Einrasten auf die
gewlnschte Position bewegen.

13



de Bedienen

Position Antriecb  Werk-  Arbeitsge-
zeug/  schwindigkeit
Zubehor
®
il i N YR
C 1-3
33 | -
A
33 g
LN\ 35
|
9 j 5-7
« i
e
-

* Einsetzen / Abnehmen von Schlag-,
Rihrbesen und Knethaken.

Bedienen

/A Verletzungsgefahr!

Netzstecker erst einstecken, wenn alle
Vorbereitungen zum Arbeiten mit dem Gerat
abgeschlossen sind.

Achtung!

Gerat nur mit Zubehor / Werkzeug in

Arbeitsstellung betreiben. Gerat nicht leer

betreiben. Gerat und Zubehorteile keinen

Hitzequellen aussetzen. Teile sind nicht

mikrowellengeeignet.

m Gerat und Zubehor vor dem ersten
Gebrauch grundlich reinigen, siehe
,Reinigen und Pflegen*.

14

Vorbereiten

m Grundgerat auf glatten und sauberen
Untergrund stellen.

m Kabel herausziehen (Bild [®).

m Netzstecker einstecken.

Schissel und Werkzeuge
Beachten Sie die Anwendungsbeispiele in
der Tabelle. [d

/A Verletzungsgefahr durch

rotierende Werkzeuge!
Wahrend des Betriebes nie in die Schussel
greifen. Nur mit aufgesetztem Deckel (12)
arbeiten!
Werkzeug nur bei Stillstand des Antriebes
wechseln — nach dem Ausschalten |auft der
Antrieb kurze Zeit nach und bleibt in der
Werkzeugwechselposition stehen.
Schwenkarm erst nach Stillstand des
Werkzeugs bewegen.
Nicht genutze Antriebe stets mit den
Antriebsschutzdeckeln abdecken.

Achtung!
Schussel nur fir Arbeiten mit diesem Geréat

verwenden.
Riihrbesen (13) |

zum Ruhren von Teig, z.B. Kuch-
enteig, Obstkuchen usw. und zum
Unterheben von Zutaten wie
Rosinen und Schokoladenstlickchen

Schlagbesen (14)

zum Schlagen von Eischnee

und Sahne (mindestens 30 %
Fettgehalt) und zum Mischen von
Biskuitteig

Knethaken (15)

zum Kneten von Teig, z. B. Hefeteig,
Brotteig, Pizzateig, Nudelteig,
Gebackteig und zum Unterheben
von Zutaten wie Saaten in den Teig

Arbeiten mit der Schiissel und den

Werkzeugen

Bild [):

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 2 bringen.

hi
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m Schussel einsetzen:

Nach vorne geneigte Schissel aufsetzen
und dann abstellen, gegen den Uhrzeiger-
sinn bis zum Einrasten drehen.

m Je nach Verarbeitungsaufgabe Rihrbe-
sen, Schlagbesen oder Knethaken bis
zum Einrasten in den Antrieb einstecken.

Hinweis:

Beim Knethaken Teigabweiser drehen, bis

der Knethaken einrasten kann (Bild []-4b).

m Die zu verarbeitenden Zutaten in die
Schissel einfullen.

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 1 bringen. j

m Deckel aufsetzen.

m Drehschalter auf gewlinschte
Stufe stellen.

Zutaten nachfiillen

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

m Zutaten durch die Nachfull6ffnung im
Deckel nachflllen.

oder

m Deckel abnehmen.

m Entriegelungstaste drticken und
Schwenkarm in Position 2 bringen. ﬁ

m Zutaten einflllen.

Nach der Arbeit

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

m Netzstecker ziehen.

m Deckel abnehmen.

m Entriegelungstaste drticken und
Schwenkarm in Position 2 bringen. ﬁ

m Werkzeug aus dem Antrieb
nehmen.

m Schissel entnehmen.

m Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Durchlaufschnitzler
Beachten Sie die Anwendungsbeispiele in
der Tabelle.

/\ Verletzungsgefahr

Nicht in die scharfen Messer und Kanten der
Zerkleinerungsscheiben greifen.
Zerkleinerungsscheiben nur am Rand
anfassen!

Gedruckt auf 100% Recyclingpapier

Bedienen de

Durchlaufschnitzler nur bei Stillstand des
Antriebes und bei gezogenem Netzstecker
aufsetzen / abnehmen.

Nicht in den Einfillschacht greifen.

Achtung!
Durchlaufschnitzler nur in komplett
zusammengesetztem Zustand verwenden.

Codfoed

e oy

der aufgefiihrten Betriebsposition betreiben.
Um bei einer Uberlastung des Durchlauf-
Durchlaufschnitzlers tber eine Einkerbung
Scheibentrager mit Antriebswelle ist beim
dick / diinn

Gemdse.

m 3 = dunne Scheiben

Schokolade.

Raspelwendescheibe — S
oder feine Stiicke, z.B. Obst, Gemlise oder
m 2 = grobe Seite

von Nussen oder Hartkase, z.B. Parmesan.

Durchlaufschnitzler nie am Grundgerat
zusammenbauen. Durchlaufschnitzler nur in
Schutz vor Uberlastung

Bild [3:

schnitzlers gréRere Schaden an Ihrem Gerat
zu verhindern, verfugt die Antriebswelle des
(Sollbruchstelle). Bei Uberlastung bricht die
Antriebswelle an dieser Stelle. Ein neuer
Kundendienst erhaltlich.
Schneidwendescheibe - ®
zum Schneiden von Lebensmitteln in

dicke oder diinne Scheiben, z.B. Obst und
Kennzeichnung:

m 1 =dicke Scheiben

Hinweis: Nicht geeignet zur Verarbei-

tung von Hartkase, Brot, Brotchen oder
Tipp: Schneiden Sie gekochte Kartoffeln
erst nach dem Auskuhlen.

grob / fein

zum Raspeln von Lebensmitteln in grobe
Kése, wie Gouda oder Edamer.
Kennzeichnung:

m 4 = feine Seite

Hinweis: Nicht geeignet zur Verarbeitung
Tipp: Raspeln Sie Weichkase mit der
groben Seite.

15



de Bedienen

Reibscheibe — fein
zum Raspeln von Lebensmitteln
fein, z.B. NUsse oder Hartkase, wie

ST
G0

Parmesan.

Hinweis: Nicht geeignet zur Verarbeitung

von Weichkéase und Schnittkase.

Reibscheibe — grob

zum Reiben roher Kartoffeln z.B. fir

Reibekuchen oder KloRe.

Arbeiten mit dem Durchlaufschnitzler

Bild [[:

m Entriegelungstaste dricken und
Schwenkarm in Position 2 j
bringen.

m Schussel einsetzen:

Nach vorne geneigte Schissel aufsetzen
und dann abstellen, gegen den Uhrzeiger-
sinn bis zum Einrasten drehen.

m Entriegelungstaste drticken und
Schwenkarm in Position 3 bringen. j

m Antriebsschutzdeckel vom Antrieb
des Durchlaufschnitzlers abneh-
men (Bild [@-5a).

m Scheibentrager am unteren Ende fest-
halten, dabei mussen die beiden Spitzen
nach oben zeigen.

m Gewlinschte Schneid- oder Raspel-
scheibe vorsichtig auf die Spitzen des
Scheibentragers auflegen (Bild [@-6a).
Bei Wende-Scheiben darauf achten, dass
die gewlinschte Seite nach oben zeigt.

m Scheibentrdger am oberen Ende
ergreifen und in das Gehause einsetzen
(Bild [@-6b).

m Deckel aufsetzen (Markierung beachten)
und im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag
drehen.

m Durchlaufschnitzler wie in Bild [@-8
gezeigt auf den Antrieb setzen und im
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.

m Drehschalter auf empfohlene Stufe
stellen.

m Zu verarbeitende Lebensmittel in den
Einflllschacht geben und mit dem Stopfer

nachschieben.

16

Achtung!
Einen Rickstau des Schneidgutes in der
Auslassoffnung vermeiden.

Tipp: Fir gleichméaRige Schneidergebnisse
diinnes Schnittgut bundweise verarbeiten.

Hinweis: Sollten zu verarbeitende Lebens-
mittel im Durchlaufschnitzler festklemmen,
Klichenmaschine ausschalten, Netzstecker
ziehen, Stillstand des Antriebes abwarten,
Deckel des Durchlaufschnitzlers abnehmen
und Einflllschacht entleeren.

Nach der Arbeit

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

m Durchlaufschnitzler gegen den Uhrzeiger-
sinn drehen und abnehmen.

m Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

m Scheibentrager mit Scheibe entnehmen.
Dazu mit dem Finger von unten gegen die
Antriebswelle driicken (Bild [€]).

m Teile reinigen.

Mixer

Beachten Sie die Anwendungsbeispiele in
der Tabelle. M

A Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer / rotierenden Antrieb!

Nie in den aufgesetzten Mixer greifen! Mixer

nur bei Stillstand des Antriebes abnehmen /

aufsetzen! Den Mixer nur im zusammen-

gesetzten Zustand und mit aufgesetztem

Deckel betreiben. Mixer nicht leer betreiben.

A\ Verbrithungsgefahr!
Beim Verarbeiten von heilem Mixgut tritt
Dampf durch den Trichter im Deckel aus.
Arbeiten mit dem Mixer
Bild [l
m Entriegelungsknopf driicken und
Schwenkarm in Position 4 bringen. j
m Mixerantriebsschutzdeckel
abnehmen.
m Mixbecher aufsetzen (Markierung am
Griff auf Markierung am Grundgerat)
und gegen den Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag drehen.
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m Zutaten einfillen.

Maximalmenge flissig = 1,25 Liter;
Maximalmenge schaumende oder heilte
Flussigkeiten = 0,75 Liter.

m Deckel aufsetzen und gegen den Uhrzei-
gersinn bis zum Anschlag in den Mixergriff
drehen. Der Deckel muss eingerastet
sein.

m Drehschalter auf gewlinschte Stufe
stellen.

Zutaten nachfiillen

Bild [E1-8:

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

m Deckel abnehmen und Zutaten einfillen

oder

m Trichter herausnehmen und feste Zutaten
nach und nach in Nachfulléffnung einfullen

oder

m flissige Zutaten durch den Trichter
einfillen.

Nach der Arbeit

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

m Mixer im Uhrzeigersinn drehen und
abnehmen.

Tipp: Mixer am besten sofort nach
Gebrauch reinigen.

A\ Achtung!

Durch ungeeignete Lebensmittel kann das

Gerat beschadigt werden.

m Keine heilRen Lebensmittel Giber 70°C im
Mixbecher verarbeiten.

m Keine tiefgefrorenen Lebensmittel verar-
beiten, ausgenommen Eiswrfel, wenn sie
in eine ausreichende Menge Flussigkeit
gegeben wurden.

m Keine Lebensmittel verarbeiten, die harte
Bestandteile enthalten. Vor der Verar-
beitung von Kern- und Steinobst (Apfel,
Pfirsiche usw.) die Kerne oder Steine
entfernen.

Hinweise

Einschrankungen fiir die Verarbeitung:

m Keine Zutaten wie Mandeln, Zwiebeln,
Petersilie und Fleisch zerkleinern.

m Der Mixer kann Aufstriche wie Erdnuss-
butter, Kokosnussbutter oder Nussmus
nicht herstellen.
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Reinigen und Pflegen de

m Feste Lebensmittel mit ausreichend Flis-
sigkeit mischen.

m Pulverférmige Lebensmittel vor dem
Mixen mit ausreichend FlUssigkeit
mischen oder vollstandig in Flissigkeit
I6sen. Pulverférmige Lebensmittel sind
z. B. Puderzucker, Kakaopulver, gerostete
Sojabohnen, Mehl, Eiweipulver.

Reinigen und Pflegen

Die verwendeten Zubehdrteile missen nach
jedem Gebrauch griindlich gereinigt werden.
=> Tabelle M

Achtung!

Keine scheuernden Reinigungsmittel
verwenden. Oberflachen kdnnen beschadigt
werden.

Grundgerat reinigen

/\ Stromschlaggefahr!

Grundgerat niemals in Wasser tauchen und

unter flieRendes Wasser halten. Keinen

Dampfreiniger verwenden.

m Netzstecker ziehen.

m Grundgerat und Antriebsschutzdeckel
feucht abwischen. Bei Bedarf etwas Splil-
mittel benutzen.

m Gerat anschlieRend trockenreiben.

Schussel und Werkzeug reinigen
Schissel und Werkzeuge sind spl-
maschinenfest. Kunststoffteile in der Spiil-
maschine nicht einklemmen, da bleibende
Verformungen wahrend des Spllvorgangs
moglich sind!

Durchlaufschnitzler reinigen

A Verletzungsgefahr durch

scharfe Messer!
Nicht in die scharfen Messer und Kanten
der Zerkleinerungsscheiben greifen. Zum
Reinigen eine Blrste benutzen.

Alle Teile des Durchlaufschnitzlers sind
spllmaschinenfest.

17



de Aufbewahrung

Tipp: Zum Entfernen von rotem Belag
nach der Verarbeitung von z. B. Karotten
etwas Speisedl auf ein Tuch geben

und den Durchlaufschnitzler (nicht die
Zerkleinerungsscheiben) damit abreiben.
Durchlaufschnitzler dann spulen.

Mixer reinigen

A Verletzungsgefahr durch
scharfe Messer!

Mixermesser nicht mit blofien Handen

berlihren.

Mixerbecher, Deckel und Trichter sind
spulmaschinenfest.

Tipp: Nach der Verarbeitung von Flissigkei-
ten reicht es oft, den Mixer zu reinigen, ohne

ihn vom Geréat abzunehmen.
Dazu 700 ml Wasser mit einem Tropfen

Spilmittel in den aufgesetzten Mixer geben.

Fir ca. 1 Minute den Mixer einschalten
(Stufe 7). Splilwasser ausschutten und
Mixer mit klarem Wasser ausspulen.

Wichtiger Hinweis
Zubehdrtasche bei Bedarf reinigen.
Pflegehinweise in der Tasche beachten.

Aufbewahrung

/A Verletzungsgefahr!

Bei Nichtbenutzung des Geréates den Netz-

stecker ziehen.

Bild FI:

m Werkzeuge und Zerkleinerungsscheiben
in der Zubehortasche verstauen.

m Zubehdrtasche in der Schiissel
aufbewahren.

Hilfe bei Storungen

A\ Verletzungsgefahr!
Vor Behebung einer Stérung den Netz-
stecker ziehen.

Wichtiger Hinweis

Ein Fehler in der Bedienung des Gerates,
ein Auslosen der elektronischen Siche-
rungen bzw. ein Geratedefekt wird durch
Blinken der Betriebsanzeige angezeigt.
Der Schwenkarm muss in jeder Arbeits-
position eingerastet sein.

18

Versuchen Sie als Erstes das aufgetretene
Problem an Hand der folgenden Hinweise
zu beseitigen.

Stérung
Gerat lauft nicht an.

Abhilfe

m Stromversorgung Uberprifen.

m Netzstecker Uberprifen.

m Schwenkarm kontrollieren.
Richtige Position? Eingerastet?

m Mixer bzw. Schissel bis zum Anschlag
festdrehen.

m Mixerdeckel aufsetzen und bis zum
Anschlag festdrehen.

m Antriebsschutzdeckel an nicht genutzten
Antrieben anbringen.

m Die Wiedereinschaltsicherung ist aktiv.
Gerat auf 0/off stellen und dann zuriick
auf gewiinschte Stufe stellen.

Stérung

Gerat schaltet wahrend der Benutzung
ab. Die Uberlastsicherung ist aktiviert. Es
wurden zu viele Lebensmittel gleichzeitig
verarbeitet.

Abhilfe
m Gerat abschalten.
m Verarbeitungsmenge reduzieren.

Stérung

Bei laufendem Antrieb wurde versehent-
lich die Entriegelungstaste betatigt. Der
Schwenkarm bewegt sich nach oben. Der
Antrieb schaltet ab, bleibt aber nicht in der
Werkzeugwechselposition stehen.

Abhilfe
m Drehschalter auf 0/off stellen.
m Schwenkarm in Position 1

bringen. j
m Gerat einschalten (Stufe 1).
m Gerat wieder ausschalten.
Werkzeug bleibt in Werkzeugwechsel-
position stehen.
Stérung
Mixer beginnt nicht zu arbeiten oder bleibt
wahrend der Benutzung stehen, der Antrieb
LJrummt®. Das Messer ist blockiert.

Abhilfe
m Gerat abschalten und Netzstecker ziehen.
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m Mixer abnehmen und das Hindernis
entfernen.

m Mixer wieder aufsetzen.

m Gerat einschalten.

Wichtiger Hinweis

Sollte sich die Stérung so nicht beseitigen
lassen, wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst.

Anwendungsbeispiele

Beachten Sie die allgemeinen Empfehlun-

gen in den Tabellen. [4, M und [M.

Zulassige Hochstmengen nicht
Uberschreiten.

Biskuitteig

Grundrezept

— 2 Eier

— 2-3 EL heil3es Wasser

— 100 g Zucker

— 1 Packchen Vanillezucker

— 70 g Mehl

— 70 g Starkemehl

— evtl. Backpulver

m Zutaten (auBer Mehl und Starkemehl) ca.
4-6 Minuten auf Stufe 7 mit dem Schlag-
besen schaumig schlagen.

m Drehschalter auf Stufe 1 stellen und das
gesiebte Mehl und Starkemehl in ca. V2
bis 1 Minute l6ffelweise untermischen.

Hochstmenge: 2 x Grundrezept

Riihrteig

Grundrezept O

— 6 Eier

— 500 g Zucker

— 1 Prise Salz

— 2 Packchen Vanillezucker oder Schale
von %2 Zitrone

— 500 g Butter oder Margarine
(Raumtemperatur)

— 1000 g Mehl

— 1 Packchen Backpulver

— 250 ml Milch

m Eier, Zucker, Salz und Vanillezucker bzw.
Zitronenschale ca. 10 Sekunden auf Stufe

1 mit dem Ruhrbesen verrihren.
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Anwendungsbeispiele de

m Auf Stufe 5 stellen und ca. 120 Sekunden
verarbeiten.

m Butter hinzufigen und ca. 60 Sekunden
auf Stufe 3 verarbeiten.

m Mehl und Backpulver hinzufligen und ca.
2 Minuten auf Stufe 1 verarbeiten.

m Auf Stufe 3 stellen und innerhalb
2 Minuten die Milch nach und nach
hinzufligen.

Hoéchstmenge: 1 x Grundrezept

Schwerer Fruchtkuchen

Basic recipe

— 3 Eier

— 135 g Zucker

— 135 g Margarine

— 255 g Mehl

— 10 g Backpulver

— 150 g Korinthen

— 150 g gemischte Trockenfriichte

m Rihrbesen einsetzen.

m Alle Zutaten aulRer den Trockenfriichten
einflillen.

m 30 Sekunden auf Stufe 1verarbeiten.

m Dann 3-5 Minuten auf Stufe 5 verarbeiten.

m Auf Stufe 2 stellen.

m Innerhalb von 30-60 Sekunden die Tro-
ckenfriichte dazugeben.

Hoéchstmenge: 2 x Grundrezept

e

O

Miirbeteig

Grundrezept

— 125 g Butter
(Raumtemperatur)

— 100-125 g Zucker

- 1Ei

— 1 Prise Salz

— etwas Zitronenschale oder Vanillezucker

— 250 g Mehl

— evtl. Backpulver

m Alle Zutaten ca. ¥z Minute auf Stufe 1,
dann ca. 3-6 Minuten auf Stufe 3 mit dem
Riihrbesen verarbeiten.

Ab 250 g Mehl:

m Zutaten mit dem Knethaken ca. 2 Minute
auf Stufe 1, dann ca. 5-6 Minuten auf
Stufe 3 kneten.

Hoéchstmenge: 2 x Grundrezept
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de Sonderzubehor

Hefeteig

Grundrezept a

— 500 g Mehl

- 1Ei

— 80 g Fett (Raumtemperatur)

— 80 g Zucker

— 200-250 ml lauwarme Milch

— 25 g frische Hefe oder 1 Packchen
Trockenhefe

— Schale von V% Zitrone

— 1 Prise Salz

m Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 3-6 Minuten auf Stufe 3 mit dem
Knethaken verarbeiten.

Hochstmenge: 2 x Grundrezept

Nudelteig

Grundrezept a

— 300 g Mehl

— 3 Eier

— nach Bedarf 1-2 EL (10-20 g) kaltes
Wasser

m Alle Zutaten ca. 3 bis 5 Minuten auf
Stufe 3 zu einem Teig verarbeiten.

Hochstmenge: 1,5 x Grundrezept

Brotteig

Grundrezept a

— 1000 g Mehl

— 2 Packchen Trockenhefe

— 2TL Salz

— 600-650 ml warmes Wasser

m Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 6-7 Minuten auf Stufe 3 mit dem

Knethaken verarbeiten.

Mayonnaise

— 1Ei

— 1TL Senf

- %10l

— 1 EL Zitronensaft oder Essig

— 1 Prise Salz

— 1 Prise Zucker

Zutaten missen Zimmertemperatur haben.

Zubereitung von Mayonnaise ist nur mit

ganzen Eiern méglich.

m Zutaten (auRer Ol) einige Sekunden auf
Stufe 3 oder 4 im Mixer verarbeiten.

20

m Mixer auf Stufe 7 schalten und das Ol
langsam durch den Trichter gieen und so
lange weiter mischen, bis die Mayonnaise
emulgiert.

Mayonnaise bald verbrauchen, nicht

aufbewahren.

Sonderzubehor

SonderzubehérZubehdr kdnnen Sie beim
Kundendienst, im Fachhandel oder im
Internet kaufen. Verwenden Sie nur Origi-
nalzubehor, da dieses genau auf |hr Gerat
abgestimmt ist.

Zubehor ist geratespezifisch. Geben Sie
beim Kauf immer die genaue Bezeichnung
(E-Nr.) Ihres Geréats an.

Welches Zubehor fur Ihr Gerat verfugbar ist,
erfahren Sie in unserem Katalog, im Online-
Shop oder beim Kundendienst.

www.bosch-home.com

Entsorgung

Entsorgen Sie die Verpackung
Ef umweltgerecht. Dieses Gerat ist
mmm  entsprechend der europaischen
Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic equip-
ment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fiir
eine EU-weit glltige Ricknahme
und Verwertung der Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege
bitte beim Fachhandler informieren.

Kundendienst

Detaillierte Informationen Uber die Garan-
tiedauer und die Garantiebedingungen

in Ihrem Land erhalten Sie bei unserem
Kundendienst, Ihrem Handler oder auf
unserer Webseite.

Die Kontaktdaten des Kundendiensts finden
Sie im beiliegenden Kundendienstver-
zeichnis oder auf unserer Webseite.
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Intended use en

Intended use

This appliance is intended for domestic use only. Use the appliance
only for processing normal amounts of food and for normal amounts
of time for domestic use.

The appliance is suitable for mixing, kneading and beating food.
The appliance must not be used for processing other substances
or objects. Additional applications are possible if the accessories
approved by the manufacturer are used. Only use the appliance
with approved genuine parts and accessories. Never use the
accessory parts for other appliances.

Only use the appliance indoors at room temperature and up to
2000 m above sea level.

Important safety information

Read and follow the instruction manual carefully and keep for later
reference! Enclose these instructions when you give this appliance
to someone else. If the instructions for correct use of the appliance
are not observed, the manufacturer’s liability for any resulting
damage will be excluded.

This appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and/or
knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved. Keep children away from the
appliance and connecting cable and do not allow them to use the
appliance. Do not let children play with the appliance. Cleaning and
user maintenance must not be performed by children.

/\ Risk of electric shock and fire!

m Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate. Do not use the appliance if the
power cord and/or appliance are damaged. Only our customer
service may repair the appliance, e.g. by replacing a damaged
power cord, in order to avoid hazards.

m Use only the rotary switch to switch the appliance on or off. Never
connect the appliance to timer switches or remote-controllable
sockets. Never leave the appliance unattended while it is
switched on!

m Do not place the appliance on or near hot surfaces, e.g. hobs.
The power cord must not come into contact with hot parts or be
pulled across sharp edges.

m Never immerse the base unit in water or place it in the dishwasher.
Do not steam-clean the appliance. Do not use the appliance with
damp hands.
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en Important safety information

m After each use, whenever the appliance is unsupervised, prior to
assembly, prior to disassembly, prior to cleaning and in the event
of an error, the appliance must always be disconnected from
the mains.

/\ Risk of injury!

m Before replacing accessories or additional parts which move
during operation, the appliance must be switched off and
disconnected from the power supply. After switching off, the
drive continues for a short time. Wait until the drive has come
to a standstill.

m Do not adjust the swivel arm while the appliance is switched on.

m Only use tools when the bowl is inserted, the lid is fitted and the
protective drive covers are in place! When using accessories, fit
the bowl, lid and drive covers according to the instructions!

m While operating the appliance, never reach into the bowl or filling
shaft with your hands. Do not insert any objects (e.g. wooden
spoon) into the bowl or filling shaft. Keep hands, hair, clothing
and other utensils away from rotating parts.

m Never use tools and accessories or 2 accessories at the same
time. When using the accessories, follow the individual operating
instructions enclosed.

m The accessory must be completely assembled before use. Never
assemble the accessory on the base unit. The accessory should
only be used in the intended operating position.

m Do not grip the sharp blades or edges of the cutting discs. Take
hold of cutting discs by the edge only.

m Do not touch blender blades with bare hands.

m Never reach into the attached blender! Never use the blender
without the lid in place.

m Care shall be taken when handling the sharp cutting blades,
emptying the container and during cleaning.

/\ Risk of scalding!

If processing hot liquids, steam escapes through the funnel in the lid.

/\ Risk of suffocation!

Do not allow children to play with packaging material.

/\ Caution!

We recommend that the appliance is never switched on for longer

than is necessary to process the ingredients. Do not operate

at no-load.
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/\ Important!

Important safety information en

It is essential to clean the appliance thoroughly after each use or
after it has not been used for an extended period (= “Cleaning and

servicing” see page 28).

/\ Explanation of the symbols on the appliance or accessory

(4]
@

Congratulations on the purchase of
your new Bosch appliance. You can find
further information about our products
on our web page.

Caution! Rotating blades.

Caution! Rotating tools.
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Follow the instructions in the operating instructions.

Do not place fingers in the feed tube.

Safety systems
Start lock-out

See “Operating positions” table.

The appliance can be switched on in

pos. 1 and 3 only:

m when the bowl (11) has been inserted and
turned until it locks into place.

Restart lock-out

If the power is interrupted, the appliance
remains switched on but the motor does
not start running again when the power

is restored. To switch the appliance on
again, turn the rotary switch to 0/off, then
switch on.

Overload protection

If the motor switches itself off while the
appliance is being used, the overload pro-
tection feature has been activated. A possi-
ble cause may be that too much food was
processed at one time.

If a safety system is activated, see
“Troubleshooting”.

The appliance requires no maintenance.
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en Overview

Overview

Fig. IX:

Base unit

1 Release button

2 Swivel arm
“Easy Armlift” function to support
the upward movement of the arm
(see “Work positions”).

3 Rotary switch
When the appliance has been switched
off (position 0/off), the appliance runs
automatically to the optimum position for
changing the tools.
0/off = Stop
M = Instantaneous switching at
maximum speed, hold switch for
required blending duration.
Settings 1-7, Operating speed:
1 = low speed — slow,
7 = high speed — fast.

4 On/Off display
Is lit while the appliance is operating
(rotary switch on M or 1-7). Flashes
if the appliance has been operated
incorrectly, the electronic fuse has
tripped or the appliance is defective —
see section “Troubleshooting”.

5 Drive cover
To remove the drive cover, press on the
rear area and remove cover.

6 Drive for
— Continuous-feed shredder and
— Citrus press (optional accessory*)
When not in use, attach the drive cover.

7 Drive for tools (stirrer, whisk, kneading
hook) and mincer (optional accessory*)

8 Blender drive cover

9 Drive for blender (optional accessory*)
When not in use, attach the blender
drive cover.

10 Cord store
Stow the cord in the cord store

Bowl with accessories
11 Stainless steel stirring bowl
12 Lid

24

Tools
13 Stirrer
14 Whisk
15 Kneading hook with dough deflector
16 Accessories bag
For storage of the tools and cutting
discs.

Continuous-feed shredder
17 Pusher
18 Cover with filling shaft
19 Cutting discs
a Reversible cutting disc — thick / thin
b Reversible shredding disc —
coarse / fine
¢ Fine grating disc
d Grating disc — coarse*
20 Disc holder
21 Housing with outlet opening

Blender*

22 Blender jug

23 Lid

24 Funnel

* If an accessory is not included in the
product package, it can be purchased via
the trade or customer service.

Operating positions

Fig. E:

Attention!

Before operating the appliance, attach the
tool / accessory to the correct drive and

in the correct position and place in the
operating position according to this table.
The swivel arm must be engaged in every
operating position.

Note

The swivel arm features an “Easy Armlift”
function which supports the upwards move-
ment of the swivel arm.
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Selecting the operating position:

m Press the Release button and move the
swivel arm. Support movement with your
hand.

m Move the swivel arm until it engages in
the required position.

Position  Drive Tool /

Accesso

Operating
speed

1-7

1-5

%ii

1-3

5-7

2B O e

* Insert / remove whisk, stirrer or kneading
hook.

Operation

/\ Risk of injury!

Do not insert mains plug until all prepa-
rations for working with the appliance are
complete.
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Operation en

Attention!

Do not operate the appliance without an

accessory/tool in the operating position.

Do not operate the appliance empty. Do not

expose appliance or accessories to heat

sources. Parts are not microwave-safe.

m Before operating the appliance and
accessories for the first time, clean thor-
oughly; see “Cleaning and servicing”.

Preparation

m Place the base unit on a smooth, clean
surface.

m Pull out the power cord (Fig. [€).

m Insert the mains plug.

Bowl and tools
Observe the application examples in
table [4

A\ Risk of injury from the rotating tools
While the appliance is operating, never
place fingers in the mixing bowl. Attach the
cover (12) before operating the appliance!
Do not change tools until the drive has
come to a standstill — when the appliance
is switched off, the drive continues running
briefly and stops in the tool change position.
Do not move the swivel arm until the tool
has come to a standstill.

Always secure unused drives with protec-

tive drive covers.
Attention!
Use bowl with this appliance only.
in ingredients such as raisins and
chocolate chips

(min. 30 % fat content) and for @
mixing sponge mixture

Kneading hook (15)
for kneading dough e.g. yeast

Whisk (14)
for whisking egg whites and cream

Stirrer (13)
for stiring mixtures, e.g. cake

mixture, fruit cake, ... and folding

dough, bread dough, pizza dough,

pasta dough, pastry and folding in
ingredients such as seeds into the dough
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en Operation
Fig. B
m Press the Release button and
move the swivel arm to ﬁ
m Insert the bowl:
Tilt the bowl forwards and then set it
down. Turn anti-clockwise until it locks
m Depending on the processing task, insert
the stirrer, whisk or kneading hook until it
locks into position.
If using the kneading hook, rotate the dough
deflector until the kneading hook can lock
into position (Fig. []-4b).
the bowl.
m Press the Release button and
move the swivel arm to j
m Attach the cover.
m Set the rotary switch to the desired
setting.
m Switch off the appliance with the rotary
switch.
m Add more ingredients through the feed
or
m Remove lid.
m Press the Release button and
move the swivel arm to
position 2.
m Add ingredients.
m Switch off the appliance with the rotary
switch.
m Remove mains plug.
m Remove lid.
m Press the Release button and
move the swivel arm to ﬁ
m Take the tool out of the drive.
m Remove the bowl.
m Clean all parts, see “Cleaning and

Working with the bowl and the tools
position 2.
into place.
Note:
m Put the ingredients to be processed into
position 1.
Adding more ingredients
tube in the cover.
3
After using the appliance
position 2.
servicing”.

26

Continuous-feed shredder
Observe the application examples in

table

A\ Risk of injury

Do not grip the sharp blades or edges of the
cutting discs. Take hold of cutting discs by
the edge only. Before attaching / removing
the continuousfeed shredder, wait until the
drive has come to a standstill and pull out
the mains plug. Do not reach into the feed
tube.

Warning!

The continuous-feed shredder must be
completely assembled before use. Never
assemble the continuous-feed shredder on
the base unit. Operate the continuous-feed
shredder in the indicated operating position
only.

Predetermined breaking point

Fig. 3:

The built-in predetermined breaking point
protects the drive of the appliance. If an
overload occurs, the drive shaft of the con-
tinuous-feed shredder breaks. However, the
drive shaft can easily be replaced. A new
disc holder with drive shaft is available from
customer service.

Reversible cutting disc —

thick / thin ®
for cutting food into thick or thin slices, e.g.
fruit and vegetables.

Marking:

m 1 = thick slices

m 3 = thin slices

Note: Not suitable for processing hard
cheese, bread, rolls or chocolate.

Tip: Only cut up cooked potatoes
once they have cooled down.

Reversible shredding disc —
coarse / fine

for shredding food coarsely or finely, e.g.
fruit, vegetables or cheese as Gouda or
Edam.

Marking:

m 2 = coarse side

m 4 = fine side

Zooiaget
A
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Note: Not suitable for processing nuts or
hard cheese, e.g. Parmesan.

Tip: Shred soft cheese with the coarse side
only.

Fine grating disc

for shredding food finely, e.g. nuts
or hard cheese such as Parmesan.

Note: Not suitable for processing soft
cheese and cheese slices.

Grating disc — coarse
for grating raw potatoes, e.g. for
potato pancakes or dumplings.

Working with the continuous-feed
shredder

hj

Fig. [3:

m Press the Release button and
move the swivel arm to
position 2.

m Insert the bowl:

Tilt the bowl forwards and then set it
down. Turn anti-clockwise until it locks
into place.

m Press the Release button and
move the swivel arm to j
position 3.

m Remove drive cover from the
drive of the continuous-feed shredder
(Fig. [{-5a).

m Hold disc holder at the lower end, ensur-
ing that the two tips are face up.

m Carefully place the required slicing or
shredding disc onto the tips of the disc
holder (Fig. [@-6a).

In the case of reversible discs, ensure
that the required side is face up.

m Grip disc holder at the upper end and
insert into the housing (Fig. [@-6b).

m Attach the cover (note mark) and turn all
the way in a clockwise direction.

m Place continuous-feed shredder on the
drive and rotate all the way in a clockwise
direction, as illustrated in Fig. [{-8.

m Turn rotary switch to recommended
setting.

m Put food to be processed in the feed tube

and push down with the pusher.
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Operation en

Warning!
Prevent the cut ingredients from building up
in the outlet opening.

Tip: To ensure even cutting results, process
thin ingredients in bunches.

Note: If the food to be processed sticks in
the continuous-feed shredder, switch food
processor off, pull out mains plug, wait until
the drive comes to a standstill, remove
cover from the continuous-feed shredder
and empty feed tube.

After using the appliance

m Switch off the appliance with the rotary
switch.

m Rotate the continuous-feed shredder in
an anti-clockwise direction and remove.

m Rotate the lid in an anti-clockwise direc-
tion and remove.

m Remove disc holder with disc. To do this,
press finger from below against the drive
shaft (Fig. [€).

m Clean parts.

Blender
Observe the application examples in
table M

A\ Risk of injury from sharp blades /
rotating drive!

Never place fingers in the attached blender!

Do not remove / attach the blender until the

drive is at a standstilll Operate the assem-

bled blender only and with the lid attached.

Do not operate blender when empty.

A\ Risk of scalding!
If processing hot liquids, steam escapes
through the funnel in the lid.

Working with the blender

Fig. [

m Press the release button and
move the swivel arm to J
position 4.

m Remove the blender drive cover.

m Attach blender jug (mark on the handle
on mark on the base unit) and turn all the
way in an anti-clockwise direction.
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en Cleaning and servicing

m Add ingredients.

Maximum amount of liquid = 1.25 litres;
maximum amount of frothing or hot
liquids = 0.75 litres.

m Attach the cover and turn anti-clockwise
all the way into the blender handle. The
cover must be locked in position.

m Set the rotary switch to the desired
setting.

Adding more ingredients

Fig. [11-8:

m Switch off the appliance with the rotary
switch.

m Remove the lid and add ingredients

or

m remove the funnel and gradually add solid
ingredients through the refill opening

or

m pour liquid ingredients through the funnel.

After using the appliance

m Switch off the appliance with the rotary
switch.

m Rotate the blender in a clockwise direc-
tion and remove.

Tip: It is recommended to clean the blender

immediately after use.

/A Attention!

Using unsuitable food may damage the

appliance.

m Do not process food that is hotter than
70°C in the blender jug.

m Do not process frozen ingredients, apart
from ice cubes, unless they have been
added into a sufficient amount of liquid.

m Do not process food that contains hard
components. Before processing pip
and stone fruits (apples, peaches, etc.),
remove the pips or stones.

Notes

Restrictions on processing:

m Do not use it to chop ingredients like
almonds, onions, parsley and meat.

m The blender cannot produce spreads,
such as peanut butter,coconut butter or
nut spreads.

m Use enough liquid when mixing solid
food.
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m Mix powdered food with sufficient liquid
before blending, or dissolve it entirely
in liquid. Examples of powdered food
include icing sugar, cocoa powder,
roasted soy-beans, flour, protein powder.

Cleaning and servicing

The attachments and accessories used
must be thoroughly cleaned after each use.
=> Table M

Attention!
Do not use abrasive cleaning agents. Sur-
faces may be damaged.

Cleaning the base unit

A Danger of electric shock!

Never immerse the base unit in water or

place under running water. Do not use a

steam cleaner.

m Remove mains plug.

m Wipe the base unit and drive cover with
a damp cloth. If required, use a little
detergent.

m Then dry the base unit.

Cleaning the bowl and tools
The bowl and tools are dishwasher-proof.
Do not wedge plastic parts in the dish-
washer, as they could be permanently
deformed during the washing process!

Cleaning the continuous-feed
shredder

/\ Risk of injury from sharp blades!
Do not grip the sharp blades or edges of the
cutting discs. Clean them with a brush.

All parts of the continuous-feed shredder
are dishwasher-proof.

Tip: To remove the red film after processing
e.g. carrots, pour a little cooking oil on

a cloth and rub the film off the continu-
ous-feed shredder (not the cutting discs).
Then rinse the continuous-feed shredder.
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Cleaning the blender

/\ Risk of injury from sharp blades!
Do not touch blender blades with bare
hands.

The blender jug, lid and funnel are
dishwasher-proof.

Tip: After processing liquids, it is often suffi-
cient to clean the blender without removing
it from the appliance. Pour 700 ml of water
and a drop of washing-up liquid into the
attached blender. Switch on the blender

for aproximately 1 minute (setting 7). Pour
out the water and rinse out the blender with
clear water.

Important information
If required, clean accessories bag. Follow
care instructions in the bag.

Storage

/A Risk of injury!

When the appliance is not in use, pull out

the mains plug.

Fig. Bl

m Store tools and cutting discs in the
accessories bag.

m Keep accessories bag in the bowl.

Troubleshooting

A\ Risk of injury!

Before eliminating a fault, pull out the
mains plug.

Important information

The Operating indicator flashes if the appli-
ance has been operated incorrectly or the
electronic fuse has tripped or the appliance
is defective.

The swivel arm must be engaged in
every operating position.

Initially try to eliminate the problem which
has occurred with the help of the following
information.

Fault
Appliance does not start.

Remedial action
m Check the power supply.
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m Check the mains plug.

m Check swivel arm. Correct position?
Engaged?

m Screw on blender or bowl as far as
possible.

m Attach the blender cover and screw on as
far as possible.

m Attach drive cover to unused drives.

m The safety lock is active. Switch
appliance to 0/off and then back to the
required setting.

Fault

Appliance switches off during use. The
overload protection feature has been
activated. Too much food was processed at
one time.

Remedial action
m Switch off the appliance.
m Reduce processing quantity.

Fault

While the drive was running, the release
button was inadvertently pressed. The
swivel arm moves up. The drive switches
off, but does not stop in the tool change
position.

Remedial action

m Set the rotary switch to 0/off.

m Move swivel arm to position 1.
m Switch on appliance (setting 1).
m Switch off appliance again.

Tool stops in tool change position.

Fault

Blender does not start working or stops
during use, the drive is “humming”. Blade is
blocked.

Remedial action

m Switch off the appliance and pull out the
mains plug.

m Detach the blender and remove the
obstruction.

m Re-attach the blender.

m Switch on the appliance.

Important information
If the fault cannot be eliminated, please
contact customer service.
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Application examples

Observe general recommendations in
table [, table [, table M.

Do not exceed permitted maximum
quantities.

Sponge mixture

Basic recipe

— 2 eggs

— 2-3 tbs. hot water

— 100 g sugar

— 1 packet of vanilla sugar

— 70 g flour

— 70 g cornflour

— Baking powder if required

m Beat the ingredients (except flour and
cornflour) with the whisk for approx.
4-6 minutes at setting 7 until frothy.

m Rotate switch to setting 1 and spoon
in the sifted flour and cornflour within
approx. ¥z to 1 minute.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

— 500 g sugar

— 1 pinch of salt

— 2 packets of vanilla sugar or peel from
Y lemon

— 500 g butter or margarine (room
temperature)

— 1000 g flour

— 1 packet of baking powder

— 250 ml milk

m Mix the eggs, sugar, salt and vanilla
sugar or lemon peel with the stirrer for
approx. 10 seconds at setting 1.

m Set to setting 5 and process for approx.
120 seconds.

m Add butter and process for approx.
60 seconds at setting 3.

m Add flour and baking powder and process
for approx. 2 minutes at setting 1.

m Set to setting 3 and gradually add the

milk within 2 minutes.
Maximum quantity: 1 x basic recipe

)

Cake mixture
Basic recipe
— 6 eggs
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Heavy fruit cake
Basic recipe
— 3 eggs
— 135 g sugar
— 135 g margarine
— 255 g flour
— 10 g baking powder
— 150 g currants
— 150 g mixed dried fruit
m Insert stirring whisk.
m Add all ingredients except the dried fruit.
m Process for 30 seconds at setting 1.
m Then process for 3-5 minutes at setting 5.
m Select setting 2.
m Add the dried fruit within the next
30-60 seconds.
Maximum quantity: 2 x basic recipe

e

O

Short pastry

Basic recipe

— 125 g butter (room
temperature)

— 100-125 g sugar

- 1egg

— 1 pinch of salt

— Alittle lemon peel or vanilla sugar

— 250 g flour

— Baking powder if required

m Using the stirrer, process all ingredients
for approx. %2 minute at setting 1, then for
approx. 3-6 minutes at setting 3.

From 250 g flour:

m Knead the ingredients with the kneading
hook for approx. 2 minute at setting 1,
then for approx. 5-6 minutes at setting 3.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Yeast dough

Basic recipe

— 500 g flour

- 1egg

— 80 g fat (room temperature)

— 80 g sugar

— 200-250 ml lukewarm milk

— 25 g fresh yeast or 1 packet of dried
yeast

— Peel of Y2 lemon

— 1 pinch of salt
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m Process all ingredients for approx.
2 minute at setting 1, then for approx. 3-6
minutes at setting 3 using the kneading
hook.
Maximum quantity: 2 x basic recipe
— 300 g flour a
— 3 eggs
— 1-2 tbs. (10-20 g) cold water as required
m Process all ingredients for approx.
3-5 minutes at setting 3 until a dough

forms.
Maximum quantity: 1,5 x basic recipe

C

Pasta dough
Basic recipe

Bread dough

Basic recipe

— 1000 g flour

— 2 packets of dry yeast

— 2 tsp. salt

— 600-650 ml warm water

m Process all ingredients for approx.
% minute at setting 1, then for approx.
6-7 minutes at setting 3 using the knead-

ing hook.

Mayonnaise

- 1egg

— 1 tsp. mustard

- Yloll

— 1 tbs. lemon juice or vinegar

— 1 pinch of salt

— 1 pinch of sugar

Ingredients must be at room temperature.

Making mayonnaise is only possible with

whole egg.

m Process the ingredients (except the oil) in
the blender for several seconds at setting
3or4.

m Switch the blender to setting 7 and slowly
pour the oil through the funnel and mix
until the mayonnaise emulsifies.

Eat the mayonnaise immediately, do not

store.
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Special accessories

You can buy accessories from the after-
sales service, from specialist retailers or
online. Only use genuine accessories as
these have been specifically designed for
your appliance.

Accessories vary from one appliance to
another. When purchasing accessories,
always quote the exact product number
(E-Nr.) of your appliance.

You can find out which accessories are
available for your appliance in our cata-
logue, in the online shop or from our after-
sales service.

www.bosch-home.com

Disposal
Dispose of packaging in an environ-
mentally-friendly manner. This

mmm  gppliance is labelled in accordance
with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
The guideline determines the frame-
work for the return and recycling
of used appliances as applicable
throughout the EU. Please ask your
specialist retailer about current
disposal facilities.

Customer Service

Detailed information on the warranty period
and terms of warranty in your country is
available from our after-sales service, your
retailer or on our website.

The contact details for Customer Service
can be found in the enclosed Customer
Service directory or on our website.
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Conformité d’utilisation

Cet appareil est destiné exclusivement a une utilisation domestique
et non professionnelle. Utiliser cet appareil uniquement pour des
quantités de préparations culinaires courantes et pour des durées
de service normales.

Cet appareil convient pour mélanger, pétrir et fouetter des produits
alimentaires. L'appareil ne doit pas servir a transformer d’autres
substances ou objets. D’autres applications sont possibles a
condition d’utiliser d’autres accessoires homologués par le fabricant.
Utiliser I'appareil uniquement avec des piéces et accessoires
d’origine homologués. Ne jamais utiliser les accessoires destinés a
d’autres appareils.

N’utiliser 'appareil que dans des pieces intérieures a température
ambiante et jusqu’a 2000 m au-dessus du niveau de la mer.

Consignes de sécurité importantes

Lire attentivement cette notice d’utilisation. Respecter les
instructions qu’elle contient et la ranger soigneusement! Si I'appareil
change de propriétaire, lui remettre cette notice. Le non-respect
des instructions permettant d’utiliser correctement I'appareil dégage
le fabricant de toute responsabilité envers les dommages qui
pourraient en résulter.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes
inexpérimentées, a condition qu’elles soient surveillées ou qu’elles
aient été informées de I'utilisation slre de I'appareil et qu’elles
comprennent les risques inhérents a son usage. |l faut tenir les
enfants a I'écart de I'appareil et du cordon de branchement et ne
pas leur permettre d’utiliser 'appareil. Ne pas laisser les enfants
jouer avec I'appareil. Le nettoyage et I'entretien incombant a
I'utilisateur ne doivent pas étre effectués par des enfants.

A Risque de chocs électriques et d’incendie!

m Ne brancher et n’utiliser 'appareil que conformément aux
indications figurant sur la plaque signalétique. N'utiliser
I'appareil que si son cordon d’alimentation et 'appareil lui-méme
ne présentent aucun dommage. Afin d’écarter tout danger,
seul notre service apres-vente est habilité a réparer 'appareil,
comme par exemple procéder au remplacement d’'un cordon
d’alimentation endommageé.

m Allumez et éteignez I'appareil uniquement par l'interrupteur rotatif.

m Ne jamais raccorder I'appareil a des minuteries ou a des prises
pouvant étre commandées a distance. Surveiller toujours
I'appareil pendant son fonctionnement!
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Ne jamais poser I'appareil sur des surfaces chaudes (tables

de cuisson p. ex.) ou a proximité de celles-ci. Ne pas mettre le
cordon d’alimentation en contact avec des éléments brllants et
ne pas le faire glisser sur des arétes vives.

Ne jamais plonger I'appareil de base dans I'eau ou le mettre
dans un lave-vaisselle. Ne jamais utiliser de nettoyeur a vapeur.
Ne pas utiliser I'appareil avec les mains humides.

L'appareil doit toujours étre débranché du secteur, aprés chaque
utilisation, lorsqu’il n’est pas sous surveillance, lorsqu’il doit étre
monté ou démonté, avant de le nettoyer et en cas de panne.

/\ Risques de blessures!

L'appareil doit étre éteint et débranché du secteur avant

de procéder au changement d’accessoires ou de pieces
complémentaires mobiles en fonctionnement. Aprés extinction de
I'appareil, son moteur continue de tourner brievement. Attendre
I'arrét complet de I'entrainement.

Ne pas déplacer le bras pivotant lorsque I'appareil est allumé.
Exploiter les ustensiles uniquement lorsque le bol, son couvercle
ainsi que les couvercles de protection des entrainements sont
mis en place! Lors de I'utilisation d’'ustensiles, monter le bol,

son couvercle et les couvercles de protection des entrainements
conformément a la notice!

Pendant le fonctionnement, ne jamais introduire les mains dans
le bol ni dans I'ouverture pour ajout. Ne pas introduire d’objet

(p- ex. cuillere en bois) dans le bol ni dans I'ouverture pour ajout.
Tenir les mains, les cheveux, les vétements et autres ustensiles
a distance des piéces en rotation.

Ne jamais utiliser simultanément des ustensiles et accessoires

ni 2 accessoires. Lors de l'utilisation des accessoires, respecter
aussi bien la présente notice que les notices d’utilisation jointes.
Utiliser uniquement I'accessoire a I'état entierement assemblé. Ne
jamais assembler les accessoires sur I'appareil de base. Utiliser
uniquement I'accessoire dans la position de travail prévue.
N’approchez pas les doigts des lames et des arétes, tranchantes,
des disques a réduire. Ne saisissez les disques a réduire que par
leurs bords!

Ne touchez pas les lames du mixeur avec les mains nues.

Ne jamais introduire les doigts dans le mixeur en place!

Ne jamais exploiter 'appareil sans couvercle.

Attention quand vous manipulez les lames acérées lors du vidage
du récipient ou de son nettoyage.
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/\ Risque de briilures !

Lorsque vous traitez des aliments mélangés trés chauds, de la
vapeur traverse I'’entonnoir ménagé dans le couvercle.

A Risque d’asphyxie!

Ne jamais laisser les enfants jouer avec les emballages.

/\ Attention! | |

Ne jamais laisser I'appareil allumé plus longtemps que nécessaire
au traitement des produits alimentaires. Ne pas faire tourner
I'appareil a vide.

A Important!

Nettoyer soigneusement I'appareil aprés chaque utilisation ou apres
une longue durée sans utilisation (= « Nettoyage et entretien » voir
page 40).

A Explication des symboles sur I’appareil et les accessoires

Respectez les instructions figurant dans la notice
d’utilisation.

Prudence! Lames rotatives.

Prudence! Accessoires rotatifs.
N’introduisez pas les doigts dans l'orifice d’ajout.

®O

Vous venez d’acheter ce nouvel appareil Sommaire
Bosch et nous vous en félicitons

cordialement. Sur notre site web, vous Confqrmlte d ut|I’|sat|.o’n. ............................. 32
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Systémes de sécurité

Sécurité anti-enclenchement

Voir le tableau « Positions de travail ».

L’appareil se met en marche sur les

positions 1 et 3 uniquement:

m Si vous avez mis le bol (11) en place et
I'avez fait tourner jusqu’a ce qu’il encrante.

Sécurité anti-réenclenchement

En cas de coupure de courant, 'appareil reste
en position allumée mais le moteur ne redé-
marre pas une fois le courant revenu. Pour
rallumer, tournez l'interrupteur rotatif sur
0/off puis ramenez-le en position allumée.

Sécurité anti-surcharge

Si le moteur s’éteint tout seul pendant I'uti-
lisation, ceci signifie que la protection anti-
surcharge s’est activée. L'une des causes
possibles: trop grande quantité d’aliments
traitée en méme temps.

Pour savoir comment procéder si le
systéme de sécurité s’active, voir
«Aide en cas de dérangement ».
L'appareil ne nécessite aucun entretien.

Vue d’ensemble
Figure IX:

Appareil de base

1 Touche de déverrouillage

2 Bras pivotant
Fonction « Easy Armlift» pour assister
le mouvement montant du bras (voir
« Positions de travail »).

3 Interrupteur rotatif
Aprés I'extinction (position 0/off),
I'appareil se rend automatiquement sur
la position optimale pour changer les
accessoires.
0/off = Arrét
M = Touche pulse, avec vitesse la plus
élevée, maintenez l'interrupteur pendant
la durée de fonctionnement souhaitée.
Vitesse 1-7, vitesse de travail :
1 = vitesse basse — marche lente,
7 = vitesse élevée — marche rapide.
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4 Voyant de fonctionnement
Il reste allumé pendant la marche
(interrupteur rotatif sur M ou 1-7).
Il clignote en cas d’erreurs pendant
I'utilisation de I'appareil, si le
fusible électronique disjoncte ou en
présence d’'un défaut dans I'appareil,
voir le chapitre «Aide en cas de
dérangement».

5 Couvercle protégeant le mécanisme
d’entrainement
Pour retirer le couvercle protégeant
I'entrainement, appuyez sur la zone
arriere puis retirez le couvercle.

6 Entrainement pour
— accessoire rapeur / éminceur et
— presse-agrumes
(accessoire en option*)
Lorsque vous n’utilisez pas I'entraine-
ment, protégez-le avec son couvercle.

7 Entrainement pour les accessoires
(fouet mélangeur, fouet batteur, crochet
pétrisseur) et hachoir a viande
(accessoire en option*)

8 Couvercle protégeant I’entrainement
du mixeur

9 Entrainement du bol mixeur
(accessoire en option*)
Lorsque vous n’utilisez pas
I'entrainement, protégez-le avec son
couvercle.

10 Rangement du cordon
Placez le cordon d’alimentation dans
son rangement

Bol mélangeur avec accessoires

11 Bol mélangeur en acier inoxydable

12 Couvercle

Accessoires

13 Fouet mélangeur

14 Fouet batteur

15 Crochet pétrisseur avec
déflecteur de pate

16 Sacoche d’accessoires
Pour ranger les accessoires et les
disques a réduire.

Accessoire rapeur / éminceur

17 Pilon-poussoir

18 Couvercle avec ouverture pour ajout
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19 Disques a réduire
a Disque réversible a émincer —
épais / fin
b Disque réversible a raper —
grossier / fin
¢ Disque a raper — fin
d Disque a raper — grossier®
20 Porte-disque
21 Boitier avec orifice de sortie
Mixeur*
22 Bol mixeur
23 Couvercle
24 Entonnoir

* Si un accessoire n’a pas été livré
d’origine, vous pouvez vous le procurer
dans le commerce et auprés du service
aprés-vente.

Positions de travail
Figure [(:

Attention!

Ne faites fonctionner I'appareil que si les
accessoires se trouvent sur I'entrainement
correct, sur la position correcte et en
position de travail. Le bras pivotant doit
encranter dans chaque position de travail.

Remarque

Le bras pivotant est doté de la fonction

« Easy Armlift» qui assiste le mouvement
montant du bras pivotant.

Réglage de la position de travail:

m Appuyez sur la touche de déverrouillage
puis faites tourner le bras pivotant. Aidez
le mouvement d’'une main.

m Amenez le bras pivotant sur la position
voulue jusqu’a ce qu’il encrante.
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* Mise en place / retrait du fouet batteur,
fouet mixeur et crochet a pétrir.

Utilisation

/\ Risque de blessure!

Ne branchez la fiche méle dans la prise de
courant qu’une fois tous les préparatifs sur
I'appareil achevés.

Attention!

Ne faites fonctionner I'appareil qu'avec les
accessoires / outils en position de travail.
Ne faites pas fonctionner I'appareil a vide.
N’exposez pas I'appareil et ses accessoires
a des sources de chaleur. Les piéces ne
vont pas au four a micro-ondes.
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m Avant de les utiliser pour la premiére fois,
nettoyez soigneusement I'appareil et
ses accessoires, voir le chapitre intitulé
«Nettoyage et entretien ».

Préparatifs

m Posez 'appareil de base sur une surface
lisse et propre.

m Sortez le cordon de son rangement
(figure [€).

m Introduisez la fiche dans la prise
de courant.

Bol et accessoires
Tenez compte des exemples d’utilisation
donnés dans le tableau. [d

A Risque de blessure avec les piéces
en rotation!

Pendant le fonctionnement, n’introduisez

jamais les doigts dans le bol mélangeur.

Utilisez-le uniquement avec le couvercle

(12) en place!

Changez les accessoires uniquement

lorsque I'appareil est au repos — une

fois 'appareil éteint, le mécanisme

d’entrainement continue de tourner un

certain temps puis s’immobilise sur la

position de changement des accessoires.

Tournez le bras pivotant seulement aprés

que I'appareil s’est immobilisé.

Toujours recouvrir les entrainements qui

ne servent pas avec des couvercles de

protection.

Attention!
Utilisez le bol uniquement en
fonctionnement sur cet appareil.

Fouet mélangeur (13)
pour pétrir de la pate, par exemple
de la pate a gateau, de la tarte aux

fruits, etc. et pour incorporer des

ingrédients comme des raisons secs et des

éclats de chocolat

Fouet batteur (14)

pour monter des ceufs en neige,
battre de la créeme (au moins 30 %
de matiére grasse) et pour mélan-
ger de la pate génoise
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pour pétrir de la pate, par exemple

Crochet pétrisseur (15) é

de la pate levée, de la pate a pain,

de la pate a pizza, de la pate a

nouilles, de la pate a viennoiserie et pour

incorporer des ingrédients comme des

graines dans la pate

Travailler avec le bol et les outils

Figure [B]:

m Appuyez sur la touche de
déverrouillage et amenez le bras ﬁ
pivotant sur la position 2.

m Mise en place du bol: Présentez
le bol incliné vers I'avant puis posez-le.
Tournez en sens inverse des aiguilles
d’'une montre jusqu’a 'encrantement.

m Suivant besoins, enfoncez le fouet
mélangeur, le fouet batteur ou le crochet
pétrisseur jusqu’a ce qu’il encrante dans
I'entrainement.

Remarque:

Si vous choisissez le crochet pétrisseur

tournez le déflecteur de pate jusqu’a ce que

le crochet encrante (figure []-4b).

m Versez les ingrédients a préparer dans
le bol.

m Appuyez sur la touche de
déverrouillage et amenez le bras j
pivotant sur la position 1.

m Mettez le couvercle en place.

m Réglez I'interrupteur rotatif sur la vitesse

voulue.

Rajouter des ingrédients

m Eteignez 'appareil par l'interrupteur
rotatif.

m Rajoutez les ingrédients par I'ouverture
pour ajout ménagée dans le couvercle.

ou

m Enlevez le couvercle.

m Appuyez sur la touche de
déverrouillage et amenez le bras ﬁ
pivotant sur la position 2.

m Ajoutez des ingrédients.

Ap’rés le travail
m Eteignez I'appareil par l'interrupteur
rotatif.

37



fr Utilisation

m Débranchez la fiche male de la prise de
courant.

m Enlevez le couvercle.

m Appuyez sur la touche de
déverrouillage et amenez le bras ﬁ
pivotant sur la position 2.

m Détachez I'accessoire de
I'entrainement.

m Retirez le bol.

m Nettoyez toutes les piéces, voir
«Nettoyage et entretien ».

Accessoire rapeur / éminceur
Tenez compte des exemples d’utilisation
donnés dans le tableau.

A\ Risque de blessure!

N’approchez pas les doigts des lames et
des arétes, tranchantes, des disques a
réduire. Ne saisissez les disques a réduire
que par leurs bords! Ne posez / retirez
I'accessoire répeur / éminceur qu’aprés
avoir éteint le moteur et débranché la fiche
maéle de la prise de courant. N'introduisez
pas les doigts dans I'ouverture d’ajout.

Attention!

N’utilisez I'accessoire rapeur / éminceur
qu’entierement assemblé. N'assemblez
jamais I'accessoire rapeur / éminceur sur
'appareil de base. N'utilisez I'accessoire
rapeur / éminceur que dans la position de
service indiquée.

Protection contre la surcharge

Figure [3:

Pour empécher un endommagement
important de votre appareil en cas de
surcharge de I'accessoire rapeur /
éminceur, I'arbre d’entrainement de ce
dernier comporte une entaille (zone de
rupture programmeée). En cas de surcharge,
I'arbre d’entrainement casse a cet endroit.
Un nouveau porte-disques a arbre
d’entrainement est disponible auprés du
service aprés-vente.
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Disque réversible a émincer — ®
épais / fin

pour émincer des aliments en tranches
épaisses ou fines, par exemple des fruits et
des légumes.

Marquage :

m Grob = tranches épaisses

m Fein = tranches fines

Remarque : Ne convient pas pour le
fromage a pate dure, le pain, les petits-
pains ou le chocolat.

Conseil : Ne coupez les pommes de terre
cuites qu’une fois qu’elles ont refroidi.
Disque réversible a raper — oY
grossier / fin a4
pour raper des aliments en morceaux

gros ou fins, par exemple des fruits, des
légumes ou du fromage comme le gouda
ou I'édam.

Marquage :

m 2 = cbté grossier

m 4 = coté fin

Remarque : Ne convient pas pour les noix
ou les fromages a pate dure, par exemple
le parmesan.

Conseil : Rapez le fromage a pate molle
avec le coté grossier.

Disque a raper — fin

pour raper finement des aliments,
par exemple des noix ou du fromage a pate
dure comme le parmesan

Remarque : Ne convient pas pour le
fromage a pate molle et le fromage en
tranches.

Disque a raper — grossier
pour raper des pommes de terre
crues, par exemple pour faire des galettes
ou des boulettes de pommes de terre.

Travailler avec I’accessoire rapeur /

éminceur

Figure [[:

m Appuyez sur la touche de déver-
rouillage et amenez le bras
pivotant sur la position 2.
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m Mise en place du bol:

Présentez le bol incliné vers I'avant puis
posez-le. Tournez en sens inverse des
aiguilles d’'une montre jusqu’a
I'encrantement.

m Appuyez sur la touche de déver-
rouillage et amenez le bras j
pivotant sur la position 3.

m Retirez le couvercle d’entraine-
ment de I'accessoire rapeur/éminceur
(figure [@-5a).

m Retenez I'extrémité inférieure du porte-
disque; il faut ce faisant que les deux
pointes regardent vers le haut.

m Posez prudemment le disque a découper
ou le disque a raper sur les pointes du
porte-disques (figure [@-6a).

Avec les disques réversibles, veillez bien
a ce que le coté souhaité regarde vers le
haut.

m Saisissez I'extrémité supérieure du por-
tedisques et introduisez-la dans le boitier
(figure [3-6b).

m Posez le couvercle (respectez le repere)
puis tournez dans le sens des aiguilles
d’'une montre jusqu’a la butée.

m Posez 'accessoire rapeur / éminceur sur
I'entrainement comme sur la figure [@-8,
puis tournez-le dans le sens des aiguilles
d’'une montre jusqu’a la butée.

m Réglez le interrupteur rotatif a la vitesse
recommandée.

m Versez les produits alimentaires a traiter
dans l'ouverture d’ajout et faites-les
avancer avec le pilon poussoir.

Attention!

Evitez que les aliments coupés ne

s’accumulent directement a la sortie.

Conseil: pour que la coupe des aliments

soit réguliére, présentez les aliments

minces en bottes.
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Remarque: Siles aliments a traiter
devaient se coincer dans I'accessoire
rapeur / éminceur, éteignez le robot culi-
naire, débranchez la fiche male de la prise
de courant et attendez que I'entrainement
se soit immobilisé, retirez le couvercle de
I'accessoire rapeur / éminceur puis videz
I'ouverture d’ajout.

Apreés le travail

m Eteignez I'appareil par l'interrupteur rotatif.

m Tournez I'accessoire rapeur / éminceur en
sens inverse des aiguilles d’'une montre
puis retirez-le.

m Tournez le couvercle en sens inverse des
aiguilles d’'une montre puis retirez-le.

m Retirez le porte-disques avec le disque.
Pour ce faire, appuyez avec le doigt,
par le bas, contre I'arbre d’entrainement
(figure [€).

m Nettoyez les piéces.

Mixeur
Tenez compte des exemples d’utilisation
donnés dans le tableau. [

A Risque de blessures avec les lames
tranchantes / I’entrainement en
rotation!

N’introduisez jamais les doigts dans le

mixeur en place! Ne retirez / posez le

mixeur qu’aprés avoir arrété I'entrainement!

N’utilisez le mixeur qu’une fois assemblé et

avec son couvercle en place. Ne pas faire

fonctionner le mixeur a vide.

A Risque de bralure!

Lorsque vous traitez des aliments mélangés
trés chauds, de la vapeur traverse I'enton-
noir ménagé dans le couvercle.

Utilisation du mixeur

Figure [I1:

m Appuyez sur le bouton de déver-
rouillage et amenez le bras
pivotant sur la position 4.

m Retirez le couvercle protégeant
I'entrainement du mixeur.

i
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fr Nettoyage et entretien

m Mettez le bol mixeur en place (le repere
sur la poignée et celui sur I'appareil de
base doivent coincider) puis tournez en
sens inverse des aiguilles d’'une montre
jusqu’a la butée.

m Ajoutez des ingrédients.

Quantité maximale de liquide = 1,25 litre;
quantité maximale de liquides moussants
ou trés chauds = 0,75 litre.

m Posez le couvercle et tournez-le en sens
inverse des aiguilles d’'une montre jusqu’a
la butée dans la poignée du mixeur. Le
couvercle doit avoir encranté.

m Réglez l'interrupteur rotatif a la vitesse
désirée.

Rajouter des ingrédients

Figure [11-8:

m Eteignez I'appareil par l'interrupteur
rotatif.

m Retirez le couvercle et ajoutez les
ingrédients

ou

m retirez 'entonnoir et rajoutez progres-
sivement les ingrédients fermes par
I'ouverture

ou

m versez les ingrédients liquides par
I'entonnoir.

Aprés le travail

m Eteignez 'appareil par l'interrupteur
rotatif.

m Tournez le mixeur dans le sens des
aiguilles d’'une montre puis retirez-le.

Conseil: il est préférable de nettoyer le
mixeur immédiatement aprés utilisation.

/\ Attention !

Des aliments non appropriés peuvent

endommager 'appareil.

m Ne pas traiter d’aliments chauds a plus
de 70 °C dans le bol mixeur.

m Ne pas traiter d’aliments surgelés, sauf
des glagons s'ils sont placés dans une
quantité de liquide suffisante.
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m Ne pas traiter d’aliments qui comportent
des constituants durs. Avant de traiter
des fruits a pépins et noyaux (pommes,
péches, etc.), enlever les pépins et
noyaux.

Remarques

Restrictions d'utilisation :

m Ne pas broyer d’ingrédients tels que des
amandes, des oignons, du persil et de la
viande.

m Le mixeur ne peut pas réaliser de pates
a tartiner telles que du beurre de caca-
huétes, du beurre de noix de coco ou de
la compote de noix.

m Mélanger les aliments durs avec suffi-
samment de liquide.

m Avant de les mixer, mélanger les aliments
en poudre avec suffisamment de liquide
ou les dissoudre completement dans du
liquide. Les aliments en poudre sont,
par exemple, le sucre glace, le cacao en
poudre, les feves de soja torréfiées, la
farine, le blanc d’oeuf en poudre.

Nettoyage et entretien

Les accessoires utilisés doivent étre
soigneusement nettoyés aprés chaque
utilisation.

=> Tableau M

Attention!
N’utilisez pas de détergent abrasif. Vous
risquez d’'endommager les surfaces.

Nettoyage de I’appareil de base

A Risque de chocs électriques!

Ne plongez jamais I'appareil de base dans

I'eau et ne le tenez jamais sous I'eau du

robinet! Ne le nettoyez jamais avec un

nettoyeur a vapeur.

m Débranchez la fiche male de la prise de
courant.

m Essuyez I'appareil de base et les
couvercles de protection du mécanisme
d’entrainement avec un chiffon humide.
Si nécessaire, ajoutez un peu de produit
a vaisselle.

m Ensuite, essuyez I'appareil avec un
essuie-tout sec.
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Nettoyage du bol mélangeur et

des accessoires

Le bol mélangeur et les accessoires peuvent
aller au lave-vaisselle. Ne coincez pas les
piéces en matiere plastique dans le lave-
vaisselle car elles risqueraient de se défor-
mer de fagon irréversible pendant le lavage!

Nettoyer I’accessoire rapeur /
éminceur

A Risque de blessures avec les lames
tranchantes!

N’approchez pas les doigts des lames et des

arétes, tranchantes, des disques a réduire.

Pour les nettoyer, utilisez une brosse.

Toutes les piéces de I'accessoire rapeur /
éminceur vont au lave-vaisselle.

Conseil: Pour enlever le dép6t rouge
laissé aprés le traitement des carottes par
exemple, versez un peu d’huile alimentaire
sur un chiffon et frottez I'accessoire rapeur /
éminceur avec (pas les disques a réduire).
Ensuite, rincez I'accessoire rapeur /
éminceur.

Nettoyer le mixeur

A Risque de blessures avec les lames
tranchantes!

Ne touchez pas les lames du mixeur avec

les mains nues.

Le bol mixeur, le couvercle et I'entonnoir

vont au lave-vaisselle.

Conseil : Aprés le traitement de liquides, il
suffit souvent de nettoyer le mixeur sans le
détacher de I'appareil.

Pour cela, versez 700 ml d’eau additionnée
d’une goutte de détergent dans le mixeur
en place. Faites fonctionner le mixeur
pendant env. 1 minute (position 7). Jetez
'eau de nettoyage puis rincez le mixeur a
I'eau claire.

Remarque importante

Nettoyez la sacoche d’accessoires suivant
besoin. Respectez les consignes d’entretien
mentionnées dans la sacoche.
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Rangement

/\ Risque de blessure!
Si 'appareil ne sert pas, débranchez sa
fiche méle de la prise de courant.

Figure M:

m Rangez les accessoires et les disques a
réduire dans la sacoche d’accessoires.

m Rangez la sacoche d’accessoires dans
le bol.

Aide en cas de dérangement

/\ Risque de blessure!

Avant de supprimer tout dérangement,
débranchez la fiche male de la prise a
courant.

Consigne importante

Si une erreur a été commise dans le
maniement de 'appareil, si les fusibles
électroniques disjonctent ou en présence
d’'un défaut dans I'appareil, le voyant de
fonctionnement se met a clignoter.

Le bras pivotant doit encranter dans
chaque position de travail.
Commencez par supprimer le probléme
a l'aide des consignes qui suivent.

Dérangement
L'appareil ne démarre pas.

Solution

m Vérifiez I'alimentation électrique.

m Vérifiez la fiche male.

m Contrélez le bras pivotant. Position
correcte ? Encranté ?

m Faites tourner le mixeur ou le bol jusqu’a
la butée.

m Mettez le couvercle en place et faites-le
tourner jusqu’a la butée.

m Posez les couvercles de protection sur
les entrainements non utilisés.

m La sécurité anti-réenclenchement est
active. Amenez I'appareil sur la position
0/off et puis ramenez-le a la vitesse
désirée.
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Dérangement

L'appareil s’éteint pendant son utilisation.
La protection anti-surcharge est activée.

Trop grande quantité de produits alimen-
taires traitée en méme temps.

Solution
m Eteignez I'appareil.
m Réduisez la quantité a traiter.

Dérangement

La touche de déverrouillage a été actionnée
par mégarde pendant que le mécanisme
d’entrainement tournait. Le bras pivotant

se déplace vers le haut. Le mécanisme
d’entrainement s’éteint mais ne demeure
pas dans la position de changement d’outil.

Solution

m Amenez l'interrupteur rotatif sur la
position 0/off.

m Amenez le bras pivotant sur la
position 1.

m Allumez 'appareil (vitesse 1).

m Eteignez & nouveau l'appareil.

L’appareil s'immobilise en position de

changement d’accessoire.

]

Dérangement

Le mixeur ne démarre pas ou s’arréte
pendant I'utilisation. Le moteur « bour-
donne ». Les lames sont bloquées.

Solution

m Eteignez I'appareil et débranchez la fiche
male de la prise de courant.

m Enlevez le mixeur et retirez I'obstacle.

m Remettez le mixeur en place.

m Allumez 'appareil.

Remarque importante

Si vous n’arrivez pas a résoudre le déran-

gement, veuillez s.v.p. vous adresser a

notre service apres-vente.
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Exemples d’utilisation

Respectez les recommandations générales
données dans les tableaux [4, M et [.

Ne dépassez pas les quantités maximales.

Pate a biscuits

Recette de base @

— 2 oeufs

— 2-3 cuilléres a soupe d’eau trés
chaude

— 100 g de sucre

— 1 sachet de sucre vanillé

— 70 g de farine

— 70 g de fécule

— éventuellement de la levure chimique

m Battez les ingrédients (sauf la farine et la
fécule) env. 4 a 6 minutes avec le fouet
batteur a la vitesse 7, jusqu’a ce que
vous obteniez une mousse ferme.

m Réglez l'interrupteur rotatif a la vitesse 1
et, en Y2 a 1 minute environ, incorporez
par cuillerées la farine et la fécule que
vous aurez préalablement passées au
tamis.

Quantité maximale : 2 fois la recette

de base

Pate a cake

Recette de base

— 6 ceufs

— 500 g de sucre

— 1 pincée de sel

— 2 sachets de sucre vanillé ou
le zeste d'/% citron

— 500 g de beurre ou de margarine (a la
température ambiante)

— 1000 g de farine

— 1 sachet de levure chimique

— 250 ml de lait

m Travailler les ceufs, le sucre, le sel et le
sucre vanillé ou le zeste de citron avec
le fouet pendant env. 10 secondes au
niveau 1.

m Régler a la vitesse 5 et travailler la pate
pendant env. 120 secondes.

m Incorporer le beurre et travailler la pate
pendant env. 60 secondes a la vitesse 3.
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m Ajouter la farine et la levure chimique et
travailler la pate durant env. 2 minutes a
la vitesse 1.

m Régler la vitesse 3 et verser le lait peu a
peu dans les 2 minutes qui suivent.

Quantité maximale : 1 x la recette de base

Gateau aux fruits secs |

Recette de base

— 3 ceufs

— 135 g de sucre

— 135 g de margarine

— 255 g de farine

— 10 g de levure chimique

— 150 g de raisins de Corinthe

— 150 g de mélange de fruits secs

m Mettez en place le fouet mixeur.

m Versez tous les ingrédients a I'exception
des fruits secs.

m Travaillez pendant 30 secondes sur la
position 1.

m Continuez ensuite pendant 3 a 5 minutes
sur la position 5.

m Réglez sur la position 2.

m Ajoutez les fruits secs en I'espace de 30
a 60 secondes.

Quantité maximale : 2 x la recette de base

Pate brisée a./ |

Recette de base

— 125 g de beurre
(a la température ambiante)

— 100 a 125 g de sucre

— 1 oeuf

— 1 pincée de sel

— un peu de zeste de citron ou du
sucre vanillé

— 250 g de farine

— éventuellement de la levure chimique

m Travaillez tous les ingrédients pendant
env. %2 minute sur la position 1, puis
pendant env. 3 a 6 minutes sur la posi-
tion 3 avec le fouet mixeur.

A partir de 250 g de farine :

m Pétrissez les ingrédients avec le crochet
pétrisseur pendant env. %2 minute a la
vitesse 1, puis env. 5 a 6 minutes a la
vitesse 3.

Quantité maximale: 2 fois la recette

de base
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¢

Pate a la levure de
boulanger

Recette de base
— 500 g de farine
— 1 oeuf
— 80 g de matiére grasse
(a la température ambiante)
— 80 g de sucre
— 200 a 250 ml de lait tiede
— 25 g de levure de boulanger fraiche ou
1 sachet de levure.
— Le zeste d’un demi-citron
— 1 pincée de sel
m Travaillez tous les ingrédients environ
Y% minute a la vitesse 1, puis environ
3-6 minutes a la vitesse 3 avec le crochet
pétrisseur.
Quantité maximale: 2 fois la recette de
base
Pate a pates
Recette de base C
— 300 g de farine
— 3 oeufs
— 1a 2 cuilléeres a soupe (10 a 20 g) d’'eau
froide, selon le besoin
m Travaillez tous les ingrédients pendant 3
a 5 minutes environ a la vitesse 3 jusqu’a
obtention d’'une pate.
Quantité maximale: 1,5 fois la recette
de base
Pate a pain
Recette de base C
— 1000 g de farine
— 2 sachet de levure
— 2 c. a café de sel
— 600-650 ml d’eau chaude
m Travaillez tous les ingrédients environ
2 minute a la vitesse 1, puis environ
6-7 minutes a la vitesse 3 avec le crochet
pétrisseur.
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Mayonnaise

— 1 ceuf @

— 1 c. a café de moutarde

— Yal d’huile

— 1c. as. dejus de citron ou de vinaigre

— 1 pincée de sel

— 1 pincée de sucre

Les ingrédients doivent étre a la tempéra-

ture ambiante. La mayonnaise ne peut étre

préparée qu'avec des ceufs entiers.

m Pendant quelques secondes, mélangez
tous ces ingrédients (sauf I'huile) avec le
mixeur réglé a la vitesse 3 ou 4.

m Réglez ensuite le mixeur a la vitesse 7,
versez I'huile lentement par I'entonnoir
puis travaillez le mélange jusqu’a ce que
la mayonnaise soit bien ferme.

La mayonnaise ne se conserve pas

longtemps, consommez-la rapidement.

Accessoires en option

Accessoires en optionVous pouvez acheter
les accessoires auprés de notre service
aprées-vente, de revendeurs spécialisés ou
sur Internet. Utilisez uniquement les acces-
soires d’origine, car ils sont parfaitement
adaptés a votre appareil.

Les accessoires sont spécifiques a
I'appareil. Lors de I'achat, indiquez toujours
la désignation exacte de votre appareil
(E-Nr.).

Pour connaitre les accessoires disponibles
pour votre appareil, consultez notre cata-
logue, notre boutique en ligne ou le service
aprés-vente.

www.bosch-home.com
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Mise au rebut

Eliminez I'emballage en respectant
Ef 'environnement. Cet appareil est
mmm  marqué selon la directive européenne
Y 2012/19/UE relative aux appareils
§" électriques et électroniques usagés
(waste electrical and electronic equip-
ment — WEEE). La directive définit
le cadre pour une reprise et une
récupération des appareils usagés
applicables dans les pays de la CE.
S’informer auprés du revendeur sur la
procédure actuelle de recyclage.

Service aprés-vente

Pour plus d‘informations sur la durée et les
conditions de la garantie dans votre pays,
adressez-vous a notre service aprés-vente,
a votre revendeur ou consultez notre site
Web.

Vous trouverez les données de contact du
service aprés-vente dans la liste ci-jointe ou
sur notre site Web.
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Uso corretto it

Uso corretto

Questo apparecchio € pensato esclusivamente per 'utilizzo in
abitazioni private e in ambito domestico. Utilizzare I'apparecchio solo
per quantita e tempi di preparazione usuali nell’attivita domestica.
Questo apparecchio € idoneo per miscelare, impastare e montare
alimenti. L'apparecchio non deve essere utilizzato per lavorare

altri oggetti o sostanze. Altri impieghi sono possibili se si utilizzano
ulteriori accessori autorizzati dal produttore. Usare I'apparecchio
solo con gli accessori e i ricambi originali approvati. Non utilizzare
mai le parti degli accessori con altri apparecchi.

Usare I'apparecchio solo in ambienti interni a temperatura ambiente
e ad un’altitudine massima di 2000 m s.l.m.

Importanti avvertenze di sicurezza

Leggere attentamente le istruzioni per 'uso, osservarle e
conservarle! Se I'apparecchio viene ceduto, allegare anche le
presenti istruzioni. L'inosservanza delle istruzioni per I'uso corretto
dell’apparecchio esclude la responsabilita del costruttore per i danni
da essa derivanti.

Questo apparecchio pud essere usato da persone con ridotte
facolta psichiche, sensoriali o mentali o con conoscenze e/o
esperienza insufficienti, purché siano sotto il controllo di persone
adulte o siano state istruite sull’'uso sicuro dell’apparecchio e
abbiano compreso i pericoli connessi all’'uso dello stesso. | bambini
devono essere tenuti lontani dall’apparecchio e dal cavo di
alimentazione e non devono utilizzare I'apparecchio. | bambini non
devono giocare con I'apparecchio. La pulizia e la manutenzione a
cura dell’'utente non devono essere eseguite da bambini.

/\ Pericolo di scossa elettrica e pericolo d’incendio!

m Collegare e usare I'apparecchio solo rispettando i dati della
targhetta d’identificazione. Usare I'apparecchio solo se il cavo di
alimentazione e I'apparecchio stesso non presentano danni. Al
fine di evitare pericoli, le riparazioni dell’'apparecchio, come ad es.
la sostituzione di un cavo di alimentazione danneggiato, devono
essere eseguite solo dal nostro servizio assistenza clienti.

m Accendere e spegnere I'apparecchio solo con la manopola. Non
collegare mai I'apparecchio a timer o a prese telecomandate.
Sorvegliare sempre I'apparecchio durante il funzionamento!

m Non disporre I'apparecchio sopra oppure in prossimita di superfici
molto calde, come per es. fornelli. Non mettere mai il cavo
d’alimentazione a contatto con parti calde o tirarlo sopra spigoli vivi.
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it Importanti avvertenze di sicurezza

m Non immergere mai I'apparecchio base in acqua né lavarlo in
lavastoviglie. Non pulire con il vapore. Non usare I'apparecchio
con le mani bagnate.

m L’apparecchio va sempre scollegato dalla corrente elettrica dopo
ogni utilizzo, se lasciato incustodito, prima del montaggio, dello
smontaggio, della pulizia e in caso di guasti.

A\ Pericolo di lesioni!

m Prima di sostituire accessori o parti aggiuntive che durante il
funzionamento si muovono, 'apparecchio deve essere spento
e staccato dalla corrente. Dopo avere spento I'apparecchio,
l'ingranaggio continua brevemente a girare. Attendere I'arresto
completo dell'ingranaggio.

m Non spostare il braccio oscillante quando I'apparecchio € in
funzione.

m Mettere in funzione gli utensili soltanto con la ciotola inserita, il
coperchio chiuso e i coperchi di sicurezza applicati! Per I'utilizzo
degli accessori, montare la ciotola, il coperchio e i coperchi di
sicurezza in base alle istruzioni!

m Durante il funzionamento non introdurre mai le mani nella ciotola
o nel pozzetto di riempimento. Non introdurre oggetti (ad es.
cucchiai) nella ciotola o nel pozzetto di riempimento. Tenere
lontano mani, capelli, abiti e altri utensili dalle parti in rotazione.

m Non utilizzare mai contemporaneamente utensili e accessori
0 2 accessori. Per 'uso degli accessori osservare sia il libretto
d’istruzioni accluso sia le presenti istruzioni per 'uso.

m Usare I'accessorio solo completamente montato. Non
assemblare mai I'accessorio sull’apparecchio base. Utilizzare
I'accessorio soltanto nell’apposita posizione di lavoro.

m Tenere le mani lontano dalle lame taglienti e dai bordi dei dischi
sminuzzatori. Afferrare i dischi sminuzzatori solo sul bordo!

m Non toccare a mani nude le lame del frullatore.

m Non introdurre mai le mani nel frullatore collegato! Non azionare
mai il frullatore senza il coperchio.

m Prestare cautela nel maneggiare lame affilate durante lo
svuotamento del contenitore e durante la pulizia.

A\ Pericolo di ustioni! . o
Durante la lavorazione di frullati molto caldi, dal imbuto nel
coperchio esce vapore.

/\ Pericolo di soffocamento!
Non lasciare che i bambini giochino con il materiale di imballaggio.
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A Attenzione!

Importanti avvertenze di sicurezza it

Si consiglia di non lasciare mai I'apparecchio acceso piu a lungo di
quanto € necessario per la lavorazione dell’alimento. Non fare girare

a vuoto l'apparecchio.
/\ Importante!

Lavare sempre a fondo I'apparecchio dopo ogni utilizzo o dopo un
lungo periodo di inattivita (=» “Pulizia e cura” ved. pagina 52).
A Spiegazione dei simboli sull’apparecchio o sugli accessori

l:[ﬂ Seguire le indicazioni del libretto d’istruzioni.

Attenzione: Lame rotanti.

Attenzione: Utensili rotanti.

Non introdurre le mani nell’apertura di aggiunta ingredienti.

Congratulazioni per 'acquisto di questo
nuovo apparecchio di produzione Bosch.
Trovate ulteriori informazioni sui nostri
prodotti nel nostro sito Internet.
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Sistemi di sicurezza

Sicurezza d’accensione

Vedi tabella “Posizioni di lavoro”.

L'apparecchio puo essere acceso nelle pos.

1 e 3 solo:

m se la ciotola (11) & stata inserita e ruotata
fino allo scatto.

Blocco di riaccensione

In caso d'interruzione dell’energia elettrica,
I'apparecchio resta inserito, ma il motore
dopo l'interruzione non si riavvia. Per la
riaccensione ruotare la manopola su 0/off,
poi accendere.

Sicurezza di sovraccarico

Se durante I'uso il motore si spegne auto-
maticamente, si & attivata la protezione
contro i sovraccarichi. Una causa possibile
puo essere la lavorazione contemporanea
di quantita eccessive di alimenti.

Per il comportamento in caso di attiva-
zione di un sistema di sicurezza vedi
“Rimedio in caso di guasto”.
L'apparecchio non ha bisogno di
manutenzione.
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it Guida rapida

Guida rapida
Figura IX:

Apparecchio base

1 Pulsante di sblocco

2 Braccio oscillante
Funzione “Easy Armlift” per favorire
il movimento del braccio verso l'alto
(vedi “Posizioni di lavoro”).

3 Interruttore rotante
Dopo lo spegnimento (posizione 0/off)
I'apparecchio va automaticamente nella
posizione ottimale per il cambio degli
utensili.
0/off = spento
M = Funzionamento “pulse” alla
massima velocita, mantenere la
manopola per la durata desiderata.
Grado 1-7, velocita di lavoro:

1 = basso numero di giri — lento,
7 = alto numero di giri — veloce.

4 Spia di funzionamento
Si accende durante il funzionamento
(manopola su M oppure su 1-7).
Lampeggia in caso di errori nell’'uso
dell’apparecchio, in caso di attivazione
della sicurezza elettronica ed in caso
di un difetto dell’apparecchio, vedi il
capitolo “Rimedio in caso di guasti”.

5 Coperchio di sicurezza ingranaggio
Per rimuovere il coperchio di sicurezza
ingranaggio premere nella parte
posteriore e sollevare.

6 Ingranaggio per
— sminuzzatore continuo e
— spremiagrumi (Accessori speciali*).
Applicare il coperchio di sicurezza, se
l'ingranaggio non viene utilizzato.

7 Ingranaggio per utensili
(frusta per mescolare, frusta per
montare, gancio impastatore)

e tritacarne (Accessori speciali*)

8 Coperchio di sicurezza ingranaggio
frullatore

9 Motore per frullatore
(Accessori speciali*)

Applicare il coperchio di sicurezza, se
l'ingranaggio del frullatore non viene
utilizzato.
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10 Custodia del cavo
Riporre il cavo nel vano portacavo

Ciotola con accessori
11 Ciotola impastatrice di acciaio inox
12 Coperchio

Utensili
13 Frusta
14 Sbattitore
15 Braccio impastatore con spatola
16 Borsa portaccessori
Per conservare gli utensili ed i dischi
sminuzzatori.

Sminuzzatore continuo

17 Pestello

18 Coperchio con bocca di carico

19 Disco sminuzzatore
a Disco taglierina — spesso/fine
b Disco grattugia — fine/grossa
¢ Disco a fori fini per grattugiare
d Disco grattugia — grosso*

20 Portadisco

21 Carcassa con apertura di uscita

Frullatore*

22 Bicchiere frullatore

23 Coperchio

24 Imbuto

* Se un accessorio non € compreso nella
fornitura, puo essere acquistato nel commer-
cio e presso il servizio assistenza clienti.

Posizioni di lavoro
Figura [E1:

Attenzione!

Usare I'apparecchio solo se I'utensile /
accessorio secondo la seguente tabella
€ applicato all'ingranaggio indicato nella
posizione corretta ed & in posizione di
lavoro. Il gancio oscillante deve essere
arrestato in ogni posizione.
Avvertenza

Il braccio oscillante & dotato della fun-
zione “Easy Armlift”, che favorisce suo
sollevamento.
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Regolazione della posizione di

lavoro:

m Premere il tasto di sblocco e muovere |l
braccio oscillante. Aiutare il movimento
con una mano.

m Muovere il braccio oscillante fino
all'arresto nella posizione desiderata.

Posizione Ingranag- Utensili/ Velocita di
gio accessori lavoro

1-7

1-3

° 4

5-7

il SN IR a Nt e =S

7j(_

* Montare / smontare lo sbattitore, le fruste
ed il gancio impastatore.

Uso

/\ Pericolo di lesioni!

Inserire la spina di rete solo dopo che tutti
i preparativi per il lavoro con I'apparecchio
sono stati conclusi.

Stampato su carta riciclata al 100%

Uso it

Attenzione!

Usare I'apparecchio solo con l'utensile /

accessorio in posizione di lavoro. Non fare

funzionare I'apparecchio a vuoto. Non

esporre apparecchio ed accessori a fonti di

calore. Le parti non sono idonee per 'uso in

forno a microonde.

m Al primo uso pulire accuratamente
apparecchio ed accessori, vedi capitolo
“Pulizia e cura”.

Preparazione

m Disporre I'apparecchio base su una
superficie liscia e pulita.

m Estrarre il cavo (figura [@).

m Inserire la spina.

Ciotola ed utensili

Osservare gli esempi d’'impiego nella

tabella. [d

/\ Pericolo di lesioni da utensili in
rotazione!

Durante il funzionamento non introdurre mai

le mani nella ciotola. Lavorare solo con il

coperchio (12) applicato!

Sostituire I'utensile solo quando

l'ingranaggio & fermo — dopo lo

spegnimento I'ingranaggio gira ancora un

poco per inerzia e si ferma nella posizione

di sostituzione utensile. Muovere il braccio

oscillante solo quando l'utensile si &

fermato.

Coprire sempre gli ingranaggi non utilizzati

con gli appositi coperchi di sicurezza.

Attenzione!

Usare la ciotola solo per il lavoro con

questo apparecchio.

Frusta (13)

per mescolare impasti, ad es.
impasti per torte, torte alla frutta
ecc. e per incorporare ingredienti
quali uvetta e cioccolato in pezzi
Sbattitore (14)

per montare albume d‘uovo e
panna (almeno il 30% di grassi) e
per preparare la pasta biscotto

O
)
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it Uso

per lavorare impasti, ad es. pasta

lievitata, pasta per il pane, impasto

per la pizza, pasta, impasti per dolci

e per incorporare nell'impasto ingredienti

come i semi

m Applicare la ciotola impastatrice:
sovrapporre la ciotola impastatrice

Lavoro con la ciotola e gli utensili
inclinata verso avanti e poi abbassarla,

Braccio impastatore (15) a

Figura [

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella
posizione 2.

ruotare in senso antiorario fino allo scatto.

m A seconda del compito di lavorazione,
inserire fino all’arresto nell’ingranaggio
la frusta, lo sbattitore o il gancio
impastatore.

Avvertenza:

Per il gancio impastatore ruotare la spatola,

finché il gancio impastatore non s’arresta

(figura B]-4b).

m Introdurre nella ciotola gli ingredienti da
lavorare.

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella j
posizione 1.

m Applicare il coperchio.

m Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

Aggiungere ingredienti

m Spegnere 'apparecchio con l'interruttore
rotante.

m Aggiungere gli ingredienti attraverso
posizione 2.
m Introdurre gli ingredienti.

I'apertura di aggiunta nel coperchio.
Dopo il lavoro

oppure
m Rimuovere il coperchio.

m Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella

m Staccare la spina.

m Rimuovere il coperchio.
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m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella j
posizione 2.

m Estrarre l'utensile
dall'ingranaggio.

m Rimuovere la ciotola impastatrice.

m Pulire tutte le parti, vedi “Pulizia e cura”.

Sminuzzatore continuo

Osservare gli esempi d’'impiego nella
tabella.

/\ Pericolo di lesioni!

Tenere le mani lontano dalle lame taglienti e
dai bordi dei dischi sminuzzatori. Afferrare i
dischi sminuzzatori solo sul bordo!

Montare / smontare lo sminuzzatore
continuo solo ad ingranaggio fermo e spina
di alimentazione estratta.

Non introdurre le mani nel pozzetto di carico.

Attenzione!

Usare lo sminuzzatore continuo solo

nello stato di montaggio completo. Non
montare mai lo sminuzzatore continuo
sull’apparecchio principale. Usare lo
sminuzzatore continuo solo nella posizione
di funzionamento mostrata.

Protezione da sovraccarico

Figura 3:

Al fine di evitare maggiori danni
allapparecchio in caso di sovraccarico sullo
sminuzzatore continuo, I'asse di
azionamento dello sminuzzatore continuo
¢ dotato di un intaglio (punto di rottura
prestabilita). In questo punto I'asse di
azionamento si spezza in caso di
sovraccarico. Un nuovo portadisco con
asse di azionamento puo essere acquistato
presso il servizio assistenza clienti.

Disco taglierina — spessol/fine
per tagliare alimenti a fette spesse
o sottili, ad es. frutta e verdura.
Identificazione:

m Grosso = fette spesse

m Fine = fette sottili

Nota: non idoneo per la lavorazione di
formaggio duro, pane, panini o cioccolato.

Consiglio: tagliare le patate bollite solo a

freddo.
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Disco grattugia — fine/grossa
per grattugiare finemente o grosso- <L~
lanamente ad es. frutta, verdura o formag-
gio, come Gouda o Edamer.
Identificazione:

m 2 = lato grosso

m 4 = lato fine

Nota: non idoneo per la lavorazione di noci
o formaggio duro, ad es. parmigiano.
Consiglio: grattugiare il formaggio tenero
con il lato grosso.

Disco a fori fini per grattugiare
per grattugiare alimenti, ad es. noci
o formaggio duro, per es. parmigiano.

Nota: non idoneo per la lavorazione di
formaggio tenere e formaggio da taglio.
Disco grattugia — grosso 2
per grattugiare patate crude, ad es.
per frittelle di patate o canederli.

Lavoro con lo sminuzzatore continuo
Figura [&:
m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella ﬁ
posizione 2.

m Applicare la ciotola impastatrice:
sovrapporre la ciotola impastatrice incli-
nata verso avanti e poi abbassarla, —
ruotare in senso antiorario fino allo scatto.

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella j
posizione 3.

m Rimuovere il coperchio di
sicurezza dall’ingranaggio dello
sminuzzatore continuo (figura [d-5a).

m Tenere il portadisco sull’estremita infe-
riore con le due punte rivolte verso I'alto.

m Deporre con precauzione il disco per
affettare o il disco grattugia desiderato
sulle punte del portadisco (figura [d-6a).
Nel caso di dischi doppia funzione
prestare attenzione che il lato desiderato
sia rivolto in alto.

m Afferrare il portadisco sull’estremita
superiore ed introdurlo nella carcassa

(figura [3-6b).
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Uso it

m Applicare il coperchio (attenzione al
riferimento) e ruotarlo in senso orario fino
allarresto.

m Applicare lo sminuzzatore continuo
sullingranaggio, come si mostra nella
figura [@-8, e ruotarlo in senso orario fino
allarresto.

m Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

m Introdurre gli alimenti da lavorare nel poz-
zetto di carico e spingerli con il pestello.

Attenzione!
Evitare un intasamento dell’alimento
tagliato nell’apertura di uscita.

Consiglio: per risultati di taglio uniformi
tagliare prodotti a gambo sottile riuniti in
mazzetti.

Avvertenza: se nello sminuzzatore
continuo dovessero restare attaccati
alimenti da lavorare, spegnere il robot
da cucina, estrarre la spina, attendere
che l'ingranaggio sia fermo, rimuovere il
coperchio dello sminuzzatore continuo e
vuotare il pozzetto di carico.

Dopo il lavoro

m Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

m Ruotare lo sminuzzatore continuo in
senso antiorario e rimuoverlo.

m Ruotare il coperchio in senso antiorario e
rimuoverlo.

m Rimuovere il portadisco con il disco.
A tal fine spingere da sotto I'asse di
azionamento con il dito (figura [€).

m Pulire le parti.

Frullatore
Osservare gli esempi d’'impiego nella
tabella. M
/\ Pericolo di lesioni a causa di lame
taglienti / ingranaggio in rotazione!
Non introdurre mai le mani nel frullatore
applicato! Rimuovere/applicare il coperchio
solo quando il motore & fermo! Mettere in
funzione il frullatore solo completamente
assemblato e con il coperchio applicato.
Non fare girare a vuoto il frullatore.
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it Pulizia e cura

/A Pericolo di ustioni!
Durante la lavorazione di frullati molto caldi,
dal imbuto nel coperchio esce vapore.

Lavorare con il frullatore

Figura [l

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella j
posizione 4.

m Rimuovere il coperchio di sicu-
rezza dell'ingranaggio frullatore.

m Applicare il bicchiere frullatore (riferi-
mento sul manico allineato al riferimento
dell’apparecchio base) e ruotarlo in senso
antiorario fino all’arresto.

m Introdurre gli ingredienti.

Massima quantita di liquido = 1,25 litri;
massima quantita di liquidi che formano
schiuma o liquidi molto caldi = 0,75 litro.

m Applicare il coperchio e ruotarlo in senso
antiorario fino all’arresto nellimpugnatura
del frullatore. Il coperchio deve innestarsi.

m Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

Aggiungere ingredienti

Figura [11-8:

m Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

m Rimuovere il coperchio ed introdurre gl
ingredienti

oppure

m togliere I'imbuto ed aggiungere un poco
alla volta gli ingredienti solidi attraverso
I'apertura di aggiunta

oppure

m introdurre gli ingredienti liquidi attraverso
I'imbuto.

Dopo il lavoro

m Spegnere 'apparecchio con l'interruttore
rotante.

m Ruotare il frullatore in senso orario e
rimuoverlo.

Consiglio: il frullatore deve essere lavato
preferibilmente subito dopo l'uso.

/\ Attenzione!

Con alimenti non adatti 'apparecchio puo
danneggiarsi.
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m Non lavorare alimenti caldi con una tem-
peratura superiore a 70 °C nel bicchiere
frullatore.

m Non lavorare ingredienti surgelati, tranne
i cubetti di ghiaccio, se sono stati immersi
in una quantita sufficiente di liquido.

m Non lavorare alimenti contenenti parti
dure. Prima della lavorazione di frutta con
semi 0 con nocciolo (mele, pesche ecc.)
rimuovere i semi o i noccioli.

Note

Limitazioni per la lavorazione:

m non sminuzzare alimenti quali mandorle,
cipolle, prezzemolo e carne.

m |l frullatore non & idoneo per produrre
mousse spalmabili come il burro di ara-
chidi, burro di cocco o salsa di noci.

m Mescolare gli alimenti solidi utilizzando
una quantita sufficiente di liquido.

m Prima di frullare, mescolare i cibi in
polvere con una quantita di liquido
sufficiente oppure farli sciogliere comple-
tamente. | cibi in polvere sono ad es. lo
zucchero a velo, il cacao in polvere, semi
di soia tostati, farina, integratori proteici.

Pulizia e cura

Le parti degli accessori utilizzate vanno
lavate accuratamente dopo ogni utilizzo.
=> Tabella M

Attenzione!
Non utilizzare detergenti abrasivi. Possibili
danni alle superfici.

Pulire I'apparecchio base

A\ Rischio di scossa elettrica!

Non immergere mai I'apparecchio base

in acqua, né lavarlo sotto acqua corrente.

Non usare pulitrici a getto di vapore.

m Staccare la spina.

m Pulire I'apparecchio base ed i coperchi
di sicurezza ingranaggi con un panno
umido. Se necessario utilizzare un poco
di detersivo per stoviglie.

m Infine asciugare I'apparecchio.
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Pulire la ciotola impastatrice e

I'utensile

Ciotola impastatrice ed utensili sono lavabili
in lavastoviglie. Non incastrare le parti di
plastica nella lavastoviglie, poiché questo
durante il lavaggio potrebbe causare
deformazioni permanenti!

Pulire lo sminuzzatore continuo

/\ Pericolo di lesioni da lame taglienti!
Tenere le mani lontano dalle lame taglienti
e dai bordi dei dischi sminuzzatori. Per la
pulizia usare una spazzola.

Tutte le parti dello sminuzzatore continuo
sono lavabili in lavastoviglie.

Consiglio: per la rimozione della patina
rossa dopo la lavorazione, per es. delle
carote, mettere un poco di olio alimentare su
un panno e con questo strofinare lo sminuz-
zatore continuo (non i dischi sminuzzatori).
Lavare poi lo sminuzzatore continuo.

Pulire il frullatore

/\ Pericolo di lesioni da lame taglienti!
Non toccare a mani nude le lame del
frullatore.

Il bicchiere frullatore, il coperchio e I'imbuto
sono lavabili in lavastoviglie.

Consiglio: dopo la lavorazione di liquidi
spesso e sufficiente lavare il frullatore
senza separarlo dall’'apparecchio.

A tal fine introdurre 700 ml di acqua con una
goccia di detersivo nel frullatore montato.
Accendere il frullatore per ca. 1 minuto
(velocita 7). Versare via I'acqua e sciac-
quare il frullatore con acqua pulita.
Avvertenza importante

Se necessario lavare la borsa
portaccessori. Osservare le indicazioni per
il trattamento nella borsa.
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Conservazione it

Conservazione

/A Pericolo lesioni!

Quando I'apparecchio non € in uso estrarre

la spina di rete.

Figura BI:

m Riporre gli utensili ed i dischi sminuzzatori
nella borsa portaccessori.

m Conservare la borsa portaccessori nella
ciotola.

Rimedio in caso di guasti

/A Pericolo lesioni!
Prima di riparare un guasto, estrarre la
spina d’alimentazione.

Avvertenze importanti

Un errore nell’'uso dell’apparecchio,
un’attivazione della sicurezza elettronica
oppure un difetto dell’apparecchio viene
visualizzato dall'intermittenza della spia di
funzionamento.

Il gancio oscillante deve essere arrestato
in ogni posizione.

Provare prima a risolvere il problema
insorto con l'aiuto delle istruzioni seguenti.

Guasto

L’apparecchio non si avvia.

Rimedio

m Controllare I'alimentazione elettrica.

m Controllare la spina di alimentazione.

m Controllare il braccio oscillante.
Posizione corretta? Braccio in arresto?

m Ruotare il frullatore o la ciotola
impastatrice fino all’arresto.

m Applicare il coperchio del frullatore e
ruotarlo fino all’arresto.

m Applicare il coperchio di sicurezza
ingranaggio sugli ingranaggi non utilizzati.

m E attivo il blocco di riaccensione. Disporre
l'interruttore su 0/off e poi indietro sul
grado desiderato.

Guasto

L'apparecchio si spegne durante l'uso.
La sicurezza di sovraccarico si & attivata.
Sono stati lavorati troppi alimenti
contemporaneamente.
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it Esempi d’impiego

Rimedio
m Spegnere I'apparecchio.
m Ridurre la quantita di lavorazione.

Guasto
Ad ingranaggio in rotazione & stato azionato
per errore il pulsante di sblocco. Il braccio
oscillante si solleva. L'ingranaggio si
disinserisce, ma non resta fermo nella
posizione di cambio utensile.
Rimedio
m Ruotare la manopola su 0/off.
m Portare il braccio nella

posizione 1. j
m Accendere I'apparecchio

(velocita 1).
m Spegnere di nuovo I'apparecchio.
L'utensile resta fermo nella posizione di
cambio utensile.

Guasto

Il frullatore comincia a non funzionare o si

ferma durante I'uso, I'ingranaggio “ronza”.

La lama é bloccata.

Rimedio

m Spegnere I'apparecchio ed estrarre la
spina d’alimentazione.

m Rimuovere il frullatore e togliere
I'ostacolo.

m Applicare di nuovo il frullatore.

m Accendere I'apparecchio.

Avvertenza importante
Se non fosse possibile eliminare il guasto,
rivolgesi al servizio assistenza clienti.

Esempi d’impiego

Seguire le raccomandazioni generali nelle

tabelle [, M e [M.

Non superare le quantita massime
ammesse.

Pasta biscotto

Ricetta base

— 2 uova

— 2-3 cucchiai acqua calda

— 100 g zucchero

— 1 bustina zucchero vanigliato
— 70 g farina
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— 70 g fecola

— eventualmente lievito in polvere

m Montare gli ingredienti (tranne farina e
fecola) con lo shattitore per ca. 4-6 minuti
alla velocita 7.

m Disporre l'interruttore rotante sul grado 1
e mescolare farina e fecola passate al
setaccio, 1 cucchiaio per volta, in un
tempo da ca. Y2 a 1 minuto.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

O

Pasta fluida miscelata

Ricetta base

— 6 uova

— 500 g zucchero

— 1 pizzico sale

— 2 bustine zucchero vanigliato o
buccia di %z limone

— 500 g burro o margarina
(a temperatura ambiente)

— 1000 g farina

— 1 bustina di lievito in polvere

— 250 ml latte

m Mescolare uova, zucchero, sale e zuc-
chero vanigliato o buccia di limone con la
frusta per ca. 10 secondi alla velocita 1.

m Impostare la velocita 5 e lavorare per ca.
120 secondi.

m Aggiungere il burro e lavorare per
ca. 60 secondi alla velocita 3.

m Aggiungere la farina e il lievito in polvere
e lavorare per ca. 2 minuti alla velocita 1.

m Impostare la velocita 3 e aggiungere
lentamente il latte durante i 2 minuti
successivi.

Quantita massima: 1 volta la dose della

ricetta base

Torta alla frutta

Ricetta base

— 3 uova

— 135 g di zucchero

— 135 g di margarina

— 255 g difarina

— 10 g di lievito in polvere

— 150 g di uvetta di Corinto

— 150 g di frutta secca mista

m Inserire la frusta per mescolare.
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m Versare tutti gli ingredienti tranne la frutta
secca.

m Frullare per 30 secondi alla velocita 1.

m Quindi lavorare per 3-5 minuti alla velo-
cita 5.

m Portare alla velocita 2.

m Entro 30-60 secondi aggiungere la frutta
secca.

Quantita massima: 2 volta la ricetta base

L O

Pasta frolla

Ricetta base

— 125 g burro
(a temperatura ambiente)

— 100-125 g zucchero

— 1 uovo

— 1 pizzico sale

— un poco di buccia di limone o zucchero

— vanigliato

— 250 g farina

— eventualmente lievito in polvere

m Lavorare tutti gli ingredienti con la frusta
per ca. 2 minuto alla velocita 1, poi ca.
3-6 minuti alla velocita 3.

A partire da 250 g di farina:

m Mescolare tutti gli ingredienti con i gancio
impastatore per ca. 2 minuto alla velo-
cita 1, poi ca. 5-6 minuti alla velocita 3.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Ricetta base

— 500 g farina

— 1 uovo

— 80 g burro (a temperatura ambiente)

— 80 g zucchero

— 200-250 ml latte tiepido

— 25 g di lievito fresco o 1 pacchetto di
lievito secco

— Buccia di ¥z limone

— 1 pizzico sale

m Lavorare tutti gli ingredienti per
ca. ¥2 minuto alla velocita 1, poi per
ca. 3-6 minuti con il gancio impastatore
alla velocita 3.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Pasta con lievito per dolce Z_/

Stampato su carta riciclata al 100%

Esempi d’impiego it

Pasta

Ricetta base é

— 300 g farina

— 3 uova

— secondo necessita 1-2 cucchiai (10-20 g)
di acqua fredda

m Lavorare tutti gli ingredientida 3 a 5
minuti circa alla velocita 3 in una pasta.

Quantita massima: 1,5 volte la ricetta base

Pasta per pane a_/

Ricetta base

— 1000 g farina

— 2 confezioni lievito secco

— 2 cucchiaini sale

— 600-650 ml acqua calda

m Lavorare tutti gli ingredienti per
ca. 2 minuto alla velocita 1, poi per
ca. 6-7 minuti con il gancio impastatore
alla velocita 3.

— 1 cucchiaino di senape @

— Yaldiolio

— 1 cucchiaio di succo di limone o aceto

— 1 pizzico di sale

— 1 pizzico di zucchero

Gli ingredienti devono essere a temperatura

ambiente. La maionese puo essere prepa-

rata soltanto con uova intere.

m Mescolare gli ingredienti (tranne l'olio)
nel frullatore per qualche secondo alla
velocita 3 oppure 4.

m Commutare il frullatore alla velocita 7
e versare lentamente I'olio attraverso
il bicchierino dosatore e continuare
mescolare fino ad emulsionare la
maionese.

Consumare la maionese subito.
Non conservarla.

Maionese
— 1 uovo
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it Accessori speciali

Accessori speciali

Gli accessori speciali possono essere
acquistati presso il servizio clienti, i riven-
ditori specializzati o su Internet. Utilizzare
solo gli accessori originali, i quali sono stati
progettati appositamente per I'apparecchio.
Gli accessori sono specifici dell'apparec-
chio. Al momento dell’acquisto indicare
sempre il codice prodotto preciso (E-Nr.)
dell’apparecchio.

Per conoscere gli accessori disponibili per il
proprio apparecchio consultare il catalogo, il
punto vendita online o il servizio clienti.

www.bosch-home.com

Smaltimento

Si prega di smaltire le confezioni nel

E rispetto del’ambiente. Questo

mmm  gpparecchio dispone di contrassegno
ai sensi della direttiva europea
2012/19/UE in materia di apparecchi
elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il riciclaggio
degli apparecchi dismessi valide su
tutto il territorio dell’Unione Europea.
Informarsi presso il rivenditore
specializzato sulle attuali disposizioni
per la rottamazione.

Servizio di assistenza clienti

Informazioni dettagliate sulla durata della
garanzia e sulle condizioni di garanzia in
ciascun Paese sono reperibili presso il
nostro servizio di assistenza clienti, presso
il proprio rivenditore o sul nostro sito
Internet.

| dati di contatto del servizio di assistenza
clienti sono disponibili nell’elenco dei centri
di assistenza allegato o sul nostro sito
Internet.
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Bestemming van het apparaat nl

Bestemming van het apparaat

Dit apparaat is alleen bestemd voor huishoudelijk gebruik en

de huiselijke omgeving. Gebruik het apparaat uitsluitend voor
verwerkingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in het
huishouden.

Het apparaat is geschikt voor het mixen, kneden en kloppen van
levensmiddelen. Het apparaat mag niet worden gebruikt om andere
substanties of voorwerpen te verwerken. Bij gebruik van door

de fabrikant goedgekeurde andere accessoires zijn aanvullende
toepassingen mogelijk. Het apparaat uitsluitend met goedgekeurde
originele onderdelen en accessoires gebruiken. De toebehoren
nooit voor andere apparaten gebruiken.

Gebruik het apparaat alleen binnenshuis bij kamertemperatuur en
tot 2000 m boven de zeespiegel.

Belangrijke veiligheidsinstructies

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door, houd u eraan en
bewaar hem goed! Als u dit apparaat aan iemand anders geeft,
lever dan ook deze gebruiksaanwijzing mee. Bij niet-naleving van
de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het apparaat is de
fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende schade.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of
kennis worden gebruikt indien dit onder toezicht gebeurt of indien
zij over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de
hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen. Kinderen moeten
van het apparaat en aansluitsnoer worden weggehouden en mogen
het apparaat niet bedienen. Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen. Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet door
kinderen worden uitgevoerd.

/\ Gevaar voor elektrische schokken en brand!

m Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de
gegevens op het typeplaatje. Alleen gebruiken wanneer het
aansluitsnoer en het apparaat niet beschadigd zijn. Om gevaren
te vermijden, mogen reparaties aan het apparaat, zoals het
vervangen van een beschadigd aansluitsnoer, uitsluitend worden
uitgevoerd door onze klantenservice.

m Het apparaat uitsluitend in- en uitschakelen met de draaischakelaar.

m Het apparaat nooit aansluiten op een tijdschakelaar of op een op
afstand bedienbaar stopcontact. Tijdens het gebruik altijd toezicht
houden op het apparaat!
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Belangrijke veiligheidsinstructies

Het apparaat niet neerzetten op of in de buurt van hete
oppervlakken, zoals fornuisplaten. Het netsnoer niet met hete
delen in aanraking brengen of over scherpe randen trekken.

Het basisapparaat niet in water dompelen en niet in de
vaatwasser doen. Gebruik geen stoomreiniger. Het apparaat niet
met vochtige handen gebruiken.

Het apparaat moet na ieder gebruik, als er geen toezicht
aanwezig is, voor de montage, demontage of reiniging en bij
storingen altijd van het net worden gescheiden.

/\ Gevaar voor letsel!

Voordat u toebehoren of hulpstukken vervangt die bewegen tijdens
het gebruik, moet het apparaat worden uitgeschakeld en worden
losgemaakt van het stroomnet. Na het uitschakelen loopt de
aandrijving nog even na. Wacht tot de aandrijving geheel stilstaat.
Verstel de draaiarm niet wanneer het apparaat ingeschakeld is.
Hulpstukken alleen gebruiken als de kom is geplaatst, het deksel
is aangebracht en het aandrijvingsbeschermdeksel is geplaatst! Bij
gebruik van toebehoren de kom, het deksel en het aandrijvings-
beschermdeksel volgens de gebruiksaanwijzing aanbrengen!
Tijdens het gebruik nooit met de handen in de kom of in de
vulopening grijpen. Geen voorwerpen (bijv. kooklepel) in de kom
of de vulopening steken. Handen, haren, kleding en andere
voorwerpen op een afstand houden van roterende delen.
Hulpstukken nooit gelijktijdig met een of 2 toebehoren gebruiken.
Neem bij gebruik van toebehoren zowel deze als ook de
bijgevoegde gebruiksaanwijzingen in acht.

De toebehoren alleen in compleet samengebouwde toestand
gebruiken. Toebehoren nooit samenbouwen terwijl het op het
basisapparaat is aangebracht. Toebehoren alleen gebruiken in
de hiervoor bestemde werkstand.

Niet in de scherpe messen en randen van de fijnmaakschijven
grijpen. Fijnmaakschijven alleen aan de rand vastpakken!
Mixermes niet met blote handen reinigen.

Grijp nooit in de aangebrachte mixer! Gebruik de mixer nooit als
het deksel niet is aangebracht.

Voorzichtig bij de omgang met de scherpe messen, bij het legen
van het reservoir en bij het reinigen.

/A Gevaar voor brandwonden!
Bij verwerking van hete mixvloeistoffen komt er stoom uit de trechter
in het deksel.

A Verstikkingsgevaar!
Laat kinderen niet met verpakkingsmateriaal spelen.
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/\ Attentie!

Belangrijke veiligheidsinstructies nl

Wij adviseren u het apparaat niet langer ingeschakeld te laten dan
nodig is voor het verwerken van het levensmiddel. Niet onbelast

laten lopen.
/\ Belangrijk!

Na elk gebruik of als u het apparaat langere tijd niet hebt gebruikt,
dient u het altijd grondig te reinigen (=» “Reiniging en onderhoud”

Zie pagina 64).

A Toelichting bij de symbolen op het apparaat en het

toebehoren

[:[ﬂ Aanwijzingen in de gebruiksaanwijzing opvolgen.

Voorzichtig! Draaiende messen.

Voorzichtig! Draaiende hulpstukken.
Niet in de vulopening grijpen.

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop
van uw nieuwe Bosch-apparaat. Meer
informatie over onze producten vindt u
op onze internetsite.
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Veiligheidssystemen

Inschakelbeveiliging

Zie tabel “Bedrijfsposities”

Het apparaat kan in pos. 1 en 3 alleen

worden ingeschakeld:

m wanneer de kom (11) is aangebracht en
door hem te draaien is vastgeklikt.

Beveiliging tegen opnieuw

inschakelen

Bij een stroomstoring blijft het apparaat

ingeschakeld, maar na de stroomstoring

gaat de motor niet opnieuw lopen. Opnieuw

inschakelen: draaischakelaar op 0/off

draaien, dan inschakelen.

Overbelastingsbeveiliging

Als de motor zichzelf tijdens het gebruik
uitschakelt, is de overbelastingsbeveiliging
geactiveerd. Een mogelijke oorzaak is het
verwerken van een te grote hoeveelheid
levensmiddelen tegelijk.

Wat u moet doen indien een
veiligheidssysteem wordt geactiveerd,
zie “Hulp bij storingen”.

Het apparaat behoeft geen verzorging.
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nl In één oogopslag

In één oogopslag
Afb. IX:

Basisapparaat

1 Ontgrendelknop

2 Draaiarm
“Easy Armlift”-functie ter ondersteuning
van de omhoogbeweging van de arm
(zie “Werkstanden”).

3 Draaischakelaar
Na uitschakeling (stand 0/off ) wordt het
apparaat automatisch op de optimale
stand voor het verwisselen van de
hulpstukken gezet.
0/off = stop
M = Momentschakeling met hoogste
toerental, schakelaar gedurende de
gewenste mixduur vasthouden.
Stand 1-7, draaisnelheid:
1 = laag toerental — langzaam,
7 = hoog toerental — snel.

4 Functie-indicatie
Brandt tijdens het gebruik
(draaischakelaar op M of 1-7). Knippert
bij een bedieningsfout van het apparaat,
bij activering van de elektronische
zekering en bij een apparaatdefect, zie
het hoofdstuk “Hulp bij storingen”.

5 Aandrijvingsbeschermdeksel
Om het aandrijvingsbeschermdeksel te
verwijderen op het achterste gedeelte
drukken en het deksel verwijderen.

6 Aandrijving voor
— doorloopsnijder en
— citruspers (extra toebehoren*)
Het aandrijvings-beschermingsdeksel
aanbrengen als de aandrijving niet
wordt gebruikt.

7 Aandrijving voor hulpstukken
(roergarde, klopgarde, kneedhaak)
en vleesmolen (extra toebehoren *)

8 Aandrijvingsbeschermdeksel mixer

9 Aandrijving voor mixer
(extra toebehoren*)
Het mixeraandrijvingsbeschermings-
deksel aanbrengen als de aandrijving
niet wordt gebruikt.
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10 Kabelvak
Het snoer opbergen in het
snoeropbergvak

Mengkom met toebehoren
11 Roestvrijstalen kom
12 Deksel

Hulpstukken

13 Roergarde

14 Klopgarde

15 Kneedhaak met deegvanger

16 Opbergzak voor toebehoren
Voor het opbergen van de hulpstukken
en de fijnmaakschijven.

Doorloopsnijder
17 Stopper
18 Deksel met vulschacht
19 Fijnmaakschijven
a Snijschijf — dik/dun
b Raspschijf — grofffijn
¢ Maalschijf — fijn
d Maalschijf — grof*
20 Schijfhouder
21 Behuizing met uitlaat-opening
Mixer*
22 Mixkom
23 Deksel
24 Trechter

* Indien een van de toebehoren niet is
meegeleverd, kan het in de speciaalzaak of
bij de klantenservice worden aangeschaft.

Bedrijfspositie
Afb. [&:

Attentie!

Het apparaat alleen gebruiken wanneer
het hulpstuk / toebehoren volgens

deze tabel is aangebracht op de juiste
aandrijving en in de juiste positie, en op de
bedrijfsstand staat. De draaiarm moet in
elke bedrijfspositie zijn vastgeklikt.

N.B.

De draaiarm beschikt over een

“Easy Armlift’-functie, die de omhoog-
beweging van de draaiarm ondersteunt.
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Instellen van de bedrijfspositie:

m Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm draaien. De beweging met een
hand ondersteunen.

m De draaiarm op de gewenste positie
zetten en laten vastklikken.

Bedrijfs-  Aandrijving Hulp-  Werksnelheid

stand stuk/

toebeho-
ren

1-7

%ii

1-3

w
=

s - 5

° 4

+

5-7

e - O &

7j‘_

* Aanbrengen/verwijderen van de (roer)
garde en de kneedhaak.

Bedienen

A\ Gevaar voor letsel!

De stekker pas in het stopcontact steken
wanneer alle voorbereidingen voor het
werken met het apparaat zijn uitgevoerd.

Gedrukt op 100% kringlooppapier

Bedienen nl

Attentie!

Het apparaat alleen met het toebehoren /

hulpstuk in de bedrijfsstand gebruiken.

Het apparaat niet zonder ingrediénten

gebruiken. Apparaat en toebehoren niet

blootstellen aan warmtebronnen. De onder-

delen zijn niet geschikt voor gebruik in een

magnetron.

m Het apparaat en het toebehoren grondig
reinigen voordat u deze voor het eerst
gebruikt, zie “Reiniging en onderhoud”.

Voorbereiden

m Het basisapparaat op een vlakke en
schone ondergrond zetten.

m Het snoer afwikkelen (afb. [@).

m Stekker in wandcontactdoos
doen.

Kom en hulpstukken
Neem de toepassingsvoorbeelden in de
tabel in acht. 4

A\ Verwondingsgevaar door roterende
hulpstukken!
Tijdens het gebruik nooit in de mengkom
grijpen. Altijd werken met aangebracht
deksel (12)!
Hulpstukken alleen vervangen bij stilstaande
aandrijving — na het uitschakelen loopt de
aandrijving nog even na en blijft dan staan
op de hulpstukwisselpositie. De draaiarm
pas bewegen wanneer het hulpstuk stilstaat.
Niet-gebruikte aandrijvingen altijd afdekken
met aandrijvingsbeschermdeksels.

Attentie!
Kom alleen gebruiken voor werkzaamheden
met dit apparaat.

Roergarde (13)

voor het roeren van deeg, bijv. O
taartdeeg, fruittaart enz. en voor het
mengen van ingrediénten, zoals
rozijnen en stukjes chocolade

Klopgarde (14)

voor het kloppen van eiwit en @
slagroom (minstens 30 % vetge-

halte) en voor het mengen van
biscuitdeeg
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nl Bedienen

Kneedhaak (15)

voor het kneden van dag, bijv.

gebakdeeg en voor het mengen

van ingrediénten zoals zaden in het deeg

Werken met de kom en de hulpstukken

m Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 2 zetten.

m Kom aanbrengen:
houden en aanbrengen, tegen de klok in
draaien tot hij vastklikt.

m Afhankelijk van de uit te voeren taak de
aandrijving steken tot deze vastklikt.

Opmerking:

Bij de kneedhaak de deegvanger draaien

(afb. 1)-4b).

m De ingrediénten in de kom doen.

m Ontgrendelknop indrukken en de j

m Deksel aanbrengen.

m Draaischakelaar op de gewenste
stand zetten.

m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

m ingrediénten toevoegen via de vulopening

of

m Deksel verwijderen.

m Ontgrendelknop indrukken en de

m De ingrediénten toevoegen.

Na gebruik

m Apparaat uitschakelen met de

m Stekker uit wandcontactdoos nemen.

m Deksel verwijderen.

m Ontgrendelknop indrukken en de j

m Hulpstuk uit de aandrijving trekken.

m Kom verwijderen.

m Alle onderdelen reinigen, zie “Reiniging

gistdeeg, brooddeeg, pastadeeg,
afb. Bl
hi
de kom schuin naar voren
roergarde, slaggarde of kneedhaak in de
tot de kneedhaak kan worden vastgeklikt
draaiarm op positie 1 zetten.
Ingrediénten toevoegen
in het deksel.
draaiarm op positie 2 zetten. j
draaischakelaar.
draaiarm op positie 2 zetten.
en onderhoud”.
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Doorloopsnijder
Neem de toepassingsvoorbeelden in de
tabel in acht.

A\ Gevaar voor letsel

Niet in de scherpe messen en randen van de
fijnmaakschijven grijpen. Fijnmaakschijven
alleen aan de rand vastpakken!
Doorloopsnijder alleen aanbrengen / verwij-
deren wanneer de aandrijving stilstaat en de
stekker uit het stopcontact is getrokken.

Niet in de vulschacht grijpen.

Attentie!

Doorloopsnijder alleen in compleet
samengebouwde toestand gebruiken.
Doorloopsnijder nooit samenbouwen terwijl
het op het basisapparaat is aangebracht.
Doorloopsnijder alleen gebruiken in de
afgebeelde bedrijfsstand.

Beveiliging tegen overbelasting

afb. 3:

Om bij overbelasting van de doorloopsnijder
grotere schade aan uw apparaat te
voorkomen, is de aandrijfas van de
doorloopsnijder voorzien van een inkerving
(breekpunt). Bij overbelasting breekt de
aandrijfas op dit punt. Een nieuwe
schijfhouder met aandrijfas is verkrijgbaar

bij de klantenservice.

Snijschijf — dik/dun

voor het snijden van levensmidde- ®
len in dikke of dunne plakken, bijv. fruit en
groente.

Aanduiding:

m Grof = dikke plakken

m Fijn = dunne plakken

Aanwijzing: niet geschikt voor de verwer-
king van harde kaas, brood, broodjes of
chocolade.

Tip: snij gekookte aardappelen pas nadat
ze zijn afgekoeld.

Raspschijf — grof/fijn

voor het raspen van levensmid- -
delen in grove of fijne stukken, bijv. fruit,
groente of kaas, zoals Goudse of Edammer
kaas.
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Aanduiding:

m 2 = grove zijde

m 4 = fijne zijde

Aanwijzing: niet geschikt voor de verwer-
king van noten of harde kaas, bijv. Parme-
zaanse kaas.

Tip: rasp zachte kaas met de grove zijde.
Maalschijf — fijn
voor het raspen van levensmid-

delen fijn, bijv. noten of harde kaas, zoals
Parmezaanse kaas.

Aanwijzing: niet geschikt voor de verwer-
king van zachte kaas en snijdbare kaas.

Maalschijf grof

voor het raspen van rauwe aardap-
pels, bijv. voor aardappelkoekjes of
knoedels.

Werken met de doorloopsnijder

afb. [@:

m Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 2 zetten.

m Kom aanbrengen: De kom schuin
naar voren houden en aanbren-
gen, tegen de klok in draaien tot hij
vastklikt.

m Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 3 zetten. j

m Aandrijvingsbeschermdeksel
verwijderen van de aandrijving
van de doorloopsnijder (afb. [@-5a).

m De schijfhouder onderaan vasthouden,
daarbij moeten de twee punten naar
boven wijzen.

m De gewenste snij- of raspschijf voorzichtig
op de punten van de schijfhouder leggen
(afb. [A-6a).

Bij draaischijven erop letten dat de
gewenste zijde naar boven wijst.

m Schijfhouder bovenaan vastpakken en in
de behuizing aanbrengen (afb. [d-6b).

m Deksel aanbrengen (markering in acht
nemen) en tot aan de aanslag met de
klok mee draaien.

m Doorloopsnijder volgens afb. [@-8 op de
aandrijving plaatsen en met de klok mee
tot aan de aanslag draaien.

hj

Gedrukt op 100% kringlooppapier

Bedienen nl

m Draaischakelaar op de aanbevolen stand
zetten:

m De te verwerken levensmiddelen in de
vulschacht doen en aandrukken met de
stopper.

Attentie!

Zorgen dat het gesneden product zich niet
ophoopt in de uitloop-opening.

Tip: Voor een gelijkmatig snijresultaat
kunt u dun snijgoed het best gebundeld
verwerken.

Opmerking: Als er levensmiddelen vast
komen te zitten in de doorloopsnijder, dient
u de keukenmachine uit te schakelen en de
stekker uit het stopcontact te trekken. Dan
wacht u tot de aandrijving stilstaat, neemt u
het deksel van de doorloopsnijder en maakt
u de vulschacht leeg.

Na gebruik

m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

m Doorloopsnijder tegen de klok in draaien
en verwijderen.

m Deksel tegen de klok in draaien en
verwijderen.

m Schijfhouder met schijf verwijderen.
Daartoe met de vinger van onderaf tegen
de aandrijfas drukken (afb. [€]).

m Onderdelen reinigen.

Mixer
Neem de toepassingsvoorbeelden in de
tabel in acht. [M

A Verwondingsgevaar door scherpe
messen / roterende aandrijving!
Niet in de aangebrachte mixer grijpen! De
mixer alleen verwijderen of aanbrengen
wanneer de aandrijving stilstaat! De mixer
uitsluitend in samengebouwde toestand en
met aangebracht deksel gebruiken. Mixer
niet zonder vulling laten lopen.

/\ Gevaar voor brandwonden!
Bij verwerking van hete mixvloeistoffen
komt er stoom uit de trechter in het deksel.
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nl Reiniging en onderhoud

Werken met de mixer

afb. [T:

m De ontgrendelknop indrukken en
de draaiarm op bedrijfsstand 4
zetten.

m Het beschermdeksel van de
mixeraandrijving verwijderen.

m Mixkom aanbrengen (markering op
de handgreep tegen de markering op
het basisapparaat) en tegen de klok in
draaien tot aan de aanslag.

m De ingrediénten toevoegen.
Maximumhoeveelheid vioeistof
=1,25 liter;
maximumhoeveelheid schuimende of
hete vloeistof = 0,75 liter.

m Deksel aanbrengen en tegen de klok in
tot aan de aanslag in de mixerhandgreep
draaien. Het deksel moet vastgeklikt zijn.

m Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

Ingrediénten toevoegen

afb. [11-8:

m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

m Deksel verwijderen en de ingrediénten
toevoegen

of

m trechter verwijderen en vaste ingrediénten
beetje bij beetje toevoegen via de
vulopening

of

m vloeibare ingrediénten toevoegen via de
trechter.

Na gebruik

m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

m Mixer met de klok mee draaien en
verwijderen.

i

Tip: U kunt de mixer het best direct na
gebruik reinigen.
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A\ Attentie!

Door ongeschikte levensmiddelen kan het

apparaat beschadigd raken.

m Geen hete levensmiddelen heter dan
70 °C in de mengbeker verwerken.

m Geen diepvriesproducten verwerken, met
uitzondering van ijsblokjes als die in een
voldoende grote hoeveelheid vloeistof
werden gedaan.

m Geen levensmiddelen verwijderen die
harde bestanddelen bevatten. Véor de
verwerking van pit- en steenvruchten
(appels, perziken enz.) moeten de pitten/
stenen worden verwijderd.

Aanwijzingen

Beperkingen voor de verwerking:

m Geen ingrediénten zoals amandelen,
uien, peterselie of vlees verkleinen.

m De menger kan geen smeerbeleg zoals
pindakaas, cocosnootboter of notenpasta
maken.

m Vaste levensmiddelen met voldoende
vloeistof mengen.

m Poedervormige levensmiddelen véoér
het mixen met voldoende vloeistof
mengen of volledig in vloeistof oplossen.
Poedervormige levensmiddelen zijn bijv.
poedersuiker, cacaopoeder, geroosterde
sojabonen, meel, eiwitpoeder.

Reiniging en onderhoud

Het gebruikte toebehoren moet na elk
gebruik grondig worden gereinigd.

= tabel M

Attentie!

Geen schurende reinigingsmiddelen
gebruiken. De oppervlakken kunnen
beschadigd raken.

Basisapparaat reinigen

/\ Gevaar voor elektrische schokken!
Het basisapparaat nooit in water dompelen
of onder stromend water houden. Geen
stoomreiniger gebruiken.

Gedrukt op 100% kringlooppapier



m Stekker uit wandcontactdoos nemen.

m Basisapparaat en aandrijvings-
beschermdeksel afvegen met een
vochtige doek. Indien nodig een beetje
afwasmiddel gebruiken.

m Daarna het apparaat afdrogen.

Kom en hulpstukken reinigen
De kom en de hulpstukken kunnen in
de afwasautomaat worden gereinigd.
Kunststof onderdelen niet vastklemmen
in de afwasautomaat, omdat ze dan
onherstelbaar vervormd kunnen raken!

Doorloopsnijder reinigen

A Verwondingsgevaar door

scherpe messen!
Niet in de scherpe messen en randen
van de fijnmaakschijven grijpen. Voor het
reinigen een borstel gebruiken.

Alle onderdelen van de doorloopsnijder
kunnen in de afwasautomaat worden
gereinigd.

Tip: Om na het verwerken van bijv. wortels
het rode laagje te verwijderen, kunt u

een beetje slaolie op een doek doen

en daarmee de doorloopsnijder (niet de
fijnmaakschijven) schoonwrijven. Daarna
de doorloopsnijder afwassen.

Mixer reinigen

/\ Verwondingsgevaar door

scherpe messen!
Mixermes niet met blote handen reinigen.
De mixbeker, het deksel en de trechter
kunnen in de afwasautomaat worden
gereinigd.
Tip: Na verwerking van vloeistoffen is het
meestal voldoende om de mixer te reinigen
zonder deze van het apparaat te nemen.
Hiervoor doet u 700 ml water met een
druppel afwasmiddel in de gemonteerde
mixer. Gedurende ca. 1 minuut de mixer
inschakelen (stand 7). Afwassop weggieten
en de mixer uitspoelen met schoon water.
Belangrijke aanwijzing
Zo nodig de opbergzak voor toebehoren
reinigen. De aanwijzingen in de opbergzak
in acht nemen.

Gedrukt op 100% kringlooppapier

Opbergen nl

Opbergen

/\ Gevaar voor letsel!

De stekker uit het stopcontact trekken

wanneer het apparaat niet wordt gebruikt.

afb. BI:

m Hulpstukken en fijnmaakschijven
opbergen in de opbergzak.

m Opbergzak in de kom bewaren.

Hulp bij storingen

/\ Gevaar voor letsel!

Trek de stekker uit het stopcontact voordat
u een storing verhelpt.

Belangrijke aanwijzing

Een bedieningsfout van het apparaat, een
activering van de elektronische zekeringen
en een apparaatdefect wordt aangegeven
door een knipperende inbedrijf-indicatie.
De draaiarm moet in elke bedrijfspositie
zijn vastgeklikt.

Probeer eerst het probleem te verhelpen
aan de hand van de volgende aanwijzingen.

Storing

Het apparaat start niet.

Oplossing

m Stroomvoorziening controleren.

m Netstekker controleren.

m Draaiarm controleren. Juiste positie?
Vastgeklikt?

m Mixer / kom tot aan de aanslag
vastdraaien.

m Mixerdeksel aanbrengen en tot aan de
aanslag vastdraaien.

m Beschermdeksels aanbrengen op
nietgebruikte aandrijvingen.

m De beveiliging tegen herinschakeling is
actief. Apparaat op 0/off zetten en dan
opnieuw op de gewenste stand zetten.

Storing

Het apparaat schakelt uit tijdens het
gebruik. De overbelastingsbeveiliging is
geactiveerd. Er werden teveel levens-
middelen tegelijk verwerkt.

Oplossing

m Apparaat uitschakelen.

m Kleinere hoeveelheid verwerken.
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Storing

De ontgrendelknop is per ongeluk
ingedrukt terwijl de aandrijving liep.

De draaiarm beweegt naar boven. De
aandrijving schakelt uit, maar blijft niet op
de hulpstukwisselpositie staan.
Oplossing

m Draaischakelaar op 0/off zetten.
m Draaiarm op positie 1 zetten.

m Apparaat inschakelen (stand 1).
m Apparaat weer uitschakelen.

Het hulpstuk blijft op de
hulpstukwisselpositie staan.

Storing

Mixer werkt niet of blijft tijdens het gebruik

stilstaan, de aandrijving “bromt”. Het mes is

geblokkeerd.

Oplossing

m Apparaat uitschakelen en de stekker uit
het stopcontact trekken.

m Mixer van het apparaat nemen en de
hindernis verwijderen.

m Mixer weer aanbrengen.

m Apparaat inschakelen.

Belangrijke aanwijzing

Neem contact op met de klantenservice als

de storing niet kan worden verholpen.

j

Toepassingsvoorbeelden

Neem de algemene aanbevelingen in de
tabellen [4, [M en [ in acht.

Toegestane maximumhoeveelheden niet

overschrijden.

Biscuitdeeg

Basisrecept

— 2 eieren

— 2-3 eetlepels heet water

— 100 g suiker

— 1 pakje vanillesuiker

— 70 g meel

— 70 g zetmeel,

— eventueel bakpoeder

m De ingrediénten (behalve het meel en
het aardappelmeel) ca. 4 tot 6 minuten
tot schuim kloppen met de klopgarde op
stand 7.
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m De draaischakelaar op stand 1 zetten
en het gezeefde meel en aardappelmeel
in ca. ¥z tot 1 minuut er lepel voor lepel
Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

Roerdeeg

Basisrecept

— 500 g suiker

— 1 snufje zout

— 2 pakjes vanillesuiker of de schil van

— 500 g boter of margarine
(op kamertemperatuur)

— 1.000 g bloem

— 250 ml melk

m Eieren, suiker, zout en vanillesuiker of
citroenschil ca. 10 seconden op stand 1

m Op stand 5 zetten en ca. 120 seconden
door elkaar werken.

m Boter toevoegen en ca. 60 seconden op
m Bloem en bakpoeder toevoegen en ca. 2
minuten op stand 1 door elkaar werken.

m Op stand 3 zetten en binnen 2 minuten
Maximum hoeveelheid: 1 x basisrecept
Zware vruchtencake
Basic recipe
— 135 g suiker
— 135 g margarine
— 255 g bloem
— 150 g krenten
— 150 g gemengde gedroogde vruchten
m Roergarde plaatsen.
vruchten erin doen.
m 30 seconden op stand 1 verwerken.
m Vervolgens 3-5 minuten op stand 5
m Op stand 2 zetten.
m Binnen 30-60 seconden de gedroogde
vruchten erbij doen.

doorroeren.
— 6 eieren
2 citroen
— 1 pakje bakpoeder
met de roergarde roeren.
stand 3 door elkaar werken.
geleidelijk de melk toevoegen.
— 3 eieren
— 10 g bakpoeder
m Alle ingrediénten behalve de gedroogde
verwerken.
Maximale hoeveelheid: 2 x basisrecept

Gedrukt op 100% kringlooppapier



Zandtaartdeeg

Basisrecept

— 125 g boter
(kamertemperatuur)

— 100-125 g suiker

—1ei

— 1 snufje zout

— stukje citroenschil of vanillesuiker

— 250 g meel

— eventueel bakpoeder

m Alle ingrediénten ca. 72 minuut op
stand 1, dan ca. 3-6 minuten op stand 3
met de roergarde verwerken.

Vanaf 250 g bloem:
m De ingrediénten ca. 72 minuut kneden

L O

met de kneedhaak op stand 1, daarna ca.

5-6 minuten op stand 3.
Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

Gistdeeg

Basisrecept a

— 500 g meel

—1ei

— 80 g vet (kamertemperatuur)

— 80 g suiker

— 200-250 ml lauwe melk

— 25 g verse gist of 1 pakje gedroogde gist

— schil van % citroen

— 1 snufje zout

m Alle ingrediénten ca. %2 minuut verwerken
op stand 1, dan ca. 3-6 minuten op stand
3 verwerken met de kneedhaak.

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

Pastadeeg
Basisrecept a
— 300 g meel
— 3 eieren
— naar wens 1-2 eetlepels (10-20 g)
koud water
m Alle ingrediénten ca. 3 tot 5 minuten op
stand 3 tot deeg kneden.
Maximum hoeveelheid: 1,5 x basisrecept

Gedrukt op 100% kringlooppapier

Speciale accessoires nl
Brooddeeg
Basisrecept é
— 1000 g meel
— 2 pakjes gedroogde gist
— 2 TL zout
— 600-650 ml warm water
m Alle ingrediénten ca. 2 minuut verwerken
op stand 1, dan ca. 6-7 minuten op
stand 3 verwerken met de kneedhaak.

Mayonaise @

—1ei

— 1 tl mosterd

— Yalolie

— 1 el citroensap of azijn

— 1 snuifje zout

— 1 snuifie suiker

Ingrediénten moeten kamertemperatuur

hebben. Bereiding van mayonaise is alleen

met hele eieren mogelijk.

m De ingrediénten (behalve de olie) enkele
seconden mixen op stand 3 of 4.

m De mixer op stand 7 zetten en de olie
langzaam in de trechter gieten; mengen
totdat de mayonaise emulgeert.

De houdbaarheid van de mayonaise is

beperkt.

Speciale accessoires

Speciale accessoires kunt u bij de service-
dienst, in de vakhandel of op het internet
kopen. Gebruik alleen originele accessoi-
res, omdat deze precies op uw apparaat
zijn afgestemd.

Accessoires zijn apparaatgerelateerd. Geef
bij de aankoop altijd de precieze aanduiding
(E-Nr.) van uw apparaat op.

Welke accessoires beschikbaar zijn voor
uw apparaat, kunt u in onze catalogus, in
de online-shop of bij de servicedienst te
weten komen.

www.bosch-home.com
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Afval

Gooi verpakkingsmateriaal op een
milieuvriendelijke manier weg. Dit
mmm gpparaat is gekenmerkt in overeen-
stemming met de Europese richtlijn
2012/19/EU betreffende afgedankte
elektrische en elektronische appara-
tuur (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). De richtlijn
geeft het kader aan voor de in de EU
geldige terugneming en verwerking
van oude apparaten. Raadpleeg uw
gespecialiseerde handelaar voor
de geldende voorschriften inzake
afvalverwijdering.

Servicedienst

Gedetailleerde informatie over de garantie-
periode en garantievoorwaarden in uw land
kunt u opvragen bij onze servicedienst, uw
dealer of op onze website.

De contactgegevens van de servicedienst
vindt u in de meegeleverde servicedienst-
lijst of op onze website.
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Bestemmelsesmaessig brug da

Bestemmelsesmaessig brug

Dette apparat er kun beregnet til anvendelse i private husholdninger
og i hjemmet. Brug kun apparatet til forarbejdningsmaengder og
-tider, som er almindelige i husholdningen.

Apparatet er egnet til at rgre, selte og piske fadevarer. Apparatet

ma ikke bruges til at forarbejde andre genstande eller substanser.
Bruges andre af producenten tilladte tilbehgrsdele, er andre
anvendelser ogsa mulige. Brug kun apparatet med tilladte originale
dele og tilbehgr. Brug aldrig tilbehgrsdelene til andre apparater.
Apparatet ma kun anvendes indendgrs ved stuetemperatur og
maks. 2000 m over havets overflade.

Vigtige sikkerhedshenvisninger

Laes brugsanvisningen grundigt, falg den, og opbevar den pa et
sikkert sted! Ved overdragelse af apparatet skal denne vejledning
vedlaegges. Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der
skyldes en manglende overholdelse af instrukserne vedr. korrekt
brug af apparatet.

Dette apparat kan bruges af personer med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring og/eller
viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i sikker brug
af apparatet og har forstaet de farer, der kan vaere forbundet med
brugen af apparatet. Apparatet og tilslutningsledningen skal vaere
utilgaengelige for barn, og de ma ikke betjene apparatet. Apparatet
er ikke legetgj for barn. Rengaring og brugervedligeholdelse ma
ikke foretages af barn.

/\ Fare for elektrisk sted og brandfare!

m Apparatet ma kun tilsluttes og bruges iht. angivelserne pa
typeskiltet. Brug kun apparatet, hvis netledningen og apparatet
er uden skader. Reparationer pa apparatet som f.eks. udskiftning
af en beskadiget tilslutningsledning ma kun foretages af vores
kundeservice for at undga fare.

m Apparatet ma kun taendes og slukkes med drejekontakten.
Tilslut aldrig apparatet til kontakture eller stikdaser, der kan
fiernbetjenes. Apparatet skal altid vaere under opsyn, nar det
anvendes!

m Apparatet ma ikke stilles pa eller i neerheden af varme overflader,
f.eks. komfur. Netkablet ma ikke komme i kontakt med varme
dele eller treekkes over skarpe kanter.

m Motorenheden ma aldrig dyppes ned i vand eller kommes i
opvaskemaskine. Anvend ikke nogen damprenser. Brug ikke
apparatet med fugtige heender.
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da Vigtige sikkerhedshenvisninger

m Apparatet skal efter hver brug, nar det ikke er under opsyn, altid
afbrydes fra stramnettet, far det samles, adskilles eller renggres
og i tilfeelde af fejl.

/\ Fare for at komme til skade!

m Fgr udskiftning af tilbehgr eller ekstradele, der bevaeges under
driften, skal apparatet slukkes og afbrydes fra stremnettet. Drevet
kgrer stadig lidt kort efter, at apparatet er slukket. Vent, til drevet
star helt stille.

m Indstil ikke svingarmen, mens apparatet er teendt.

m Redskaber ma kun benyttes, nar skalen er sat i, laget er anbragt
og drevbeskyttelseslagene er sat pa! Bruges der tilbehgr, sa
anbring skalen, laget og drevbeskyttelseslagene afhaengigt af
anvisningen!

m Stik aldrig heenderne ned i skalen eller pafyldningsskakten under
driften. Fgr ikke genstande (f.eks. grydeske) ned i skalen eller
pafyldningsskakten. Hold haender, har, tgj og andre genstande
veek fra roterende dele.

m Redskaber og tilbehgar eller 2 slags tilbehgr ma aldrig anvendes
samtidigt. Overhold bade denne brugsanvisning og de pagaeldende
vedlagte brugsanvisninger i forbindelse med brug af tilbehgret.

m Tilbehgret ma kun bruges, nar det er helt samlet. Tilbehgret ma
aldrig samles pa motorenheden. Tilbehgret ma kun bruges i den
dertil beregnede arbejdsposition.

m Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og kanter pa
finhakningsskiverne. Tag altid kun fat i kanten pa
finhakningsskiverne!

m Bergr ikke blenderknivene med de bare fingre.

m Stik aldrig fingrene ned i den pasatte blender! Brug aldrig
blenderen uden pasat lag.

m Veer forsigtig ved omgangen med de skarpe knive, nar
beholderen tammes og ved renggringen.

/\ Fare for skoldning!

Ved forarbejdning af varme ingredienser kommer der damp ud

gennem tragten i laget.

/\ Fare for kvalning!

Lad ikke bgrn lege med emballagemateriale.

A\ OBS!

Det anbefales, at apparatet kun er teendt, sa laeenge fadevarerne

forarbejdes. Brug ikke apparatet i tomgang.

A\ Vigtigt!

Renggar altid apparatet grundigt efter hver brug eller efter lzengere tid,

hvor det ikke har veeret i brug (= "Renggaring og pleje” se side 76).
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A Forklaring af symbolerne pa apparat hhv. tilbehgr

[E Folg anvisningerne i brugsvejledningen.

Veer forsigtig! Roterende knive.

Veer forsigtig! Roterende redskaber.
Stik ikke fingrene ind i pafyldningsabningen.

Tillykke med kgbet af dit nye apparat fra
firmaet Bosch. Yderligere informationer
om vores produkter finder du pa vores
internetside.
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Indkoblingssikring

Se tabel "Arbejdspositioner”

Apparatet kan kun teendes i pos. 1 og 3:

m hvis skalen (11) er sat i og drejet fast indtil
den falder i hak.

Genindkoblingssikring

Ved strgmsvigt forbliver apparatet teendt,
men motoren gar herefter ikke i gang igen.
For at genindkoble apparatet drej drejekon-
takten hen pa 0/off og sa teend for det igen.

Trykt pa 100 % genbrugspapir

Overbelastningssikring

Slukker motoren automatisk under brug, er
overbelastningsbeskyttelsen aktiveret. En
mulig arsag kan veere, at for store meengder
levnedsmidler er blevet forarbejdet pa en
gang.

Om opfoersel ved aktivering af et af
sikkerhedssystemerne se "Hjeelp i
tilfelde af fejl”.

Apparatet er vedligeholdelsesfrit.

Overblik
Billede IX:

Motorenhed

1 Sikkerhedsknap

2 Svingarm
"Easy Armlift’-funktion til understgttelse
af armens bevaegelse opad
(se "Arbejdspositioner”).

3 Drejekontakt
Efter slukningen (position 0/off) karer
maskinen automatisk i den optimale
position til udskiftning af redskaberne.
0/off = stop
M = momentfunktion med hgjeste
omdrejningstal, hold kontakten fast for
gnsket blendetid.
Trin 1-7, arbejdshastighed:
1 = avt omdrejningstal — langsom,
7 = hgjt omdrejningstal — hurtig.

4 Driftsindikator
Lyser under driften (drejekontakt pa
M eller 1-7). Blinker, hvis apparatet
betjenes forkert, hvis den elektroniske
sikring udlgses hhv. hvis der opstar en
defekt pa apparatet, se kapitel "Hjeelp i
tilfeelde af fejl”.
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5 Beskyttelseslag til drevudtag
Til aftaging af beskyttelseslaget til
drevudtag tryk pa det bageste omrade
og tag laget af.
6 Drevudtag til
— hurtigsnitter og
— citruspresse (Ekstratilbehar*)
Saet beskyttelseslaget til drevudtag pa,
nar drevet ikke er i brug.
7 Drev til redskaber (roreris,
piskeris, eeltekrog) og kedhakker
(ekstratilbehgr*)
Beskyttelseslag til blenderdrev
Drevudtag til blender (ekstratilbehgr*)
Saet beskyttelseslaget til blenderdrevet
pa, nar blenderen ikke er i brug.
10 Kabelopbevaring
Opbevar kablet i kabelrummet

Skal med tilbehor
11 Rereskal af rustfrit stal
12 Lag

Redskaber
13 Roreris
14 Piskeris
15 Altekrog med dejskraber
16 Tilbehgrstaske
Til opbevaring af redskaber og
finhakningsskiver.

Hurtigsnitter

17 Stopper

18 Lag med pafyldningsskakt

19 Finhakningsskiver
a Vendbar skeereskive — tynd/tyk
b Vendbar raspeskive — grov/fin
¢ Riveskive —fin
d Riveskive — grov*

20 Skiveholder

21 Hus med udgangsabning

Blender*

22 Blenderbaeger

23 Lag

24 Tragt

* Fglger en tilbeharsdel ikke med
leveringen, kan den kgbes i handlen og hos
kundeservice.

© oo
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Arbejdspositioner
Billede [3:

OBS!

Apparatet ma kun bruges, hvis redskab /
tilbehgr er anbragt pa den rigtige drev og

i den rigtige position efter denne tabel og
befinder sig i arbejdsstilling. Svingarmen skal
veere faldet i hak i enhver arbejdsposition.

Bemaerk

Svingarmen er udstyret med "Easy Armlift’-
funktionen, der understgtter svingarmens
bevaegelse opad.

Indstilling af arbejdsposition:

m Tryk pa sikkerhedsknappen og bevaeg
svingarmen. Understgt bevaegelsen med
en hand.

m Beveeg svingarmen, til den falder i hak
i den gnskede position.

Position  Drev Redskab/ Arbejds-
tilbehgr hastighed

1-7

1-5

&ii

1-3

w
=

s |s 5

° 4
7j(_

5-7

w2e O E

Trykt pa 100 % genbrugspapir



* Iseetning / udtagning af rgreris, piskeris og
eeltekroge.

Betjening

/\ Fare for tilskadekomst!
Seet farst netstikket i, nar alle forberedelser
til arbejdet med apparatet er afsluttet.

OBS!

Apparatet ma kun bruges, nar tilbeher /

redskab befinder sig i arbejdsstilling.

Teend ikke for apparatet, hvis det er tomt.

Udseet ikke apparat og tilbehgrsdele

for varmekilder. Delene er ikke egnet til

mikrobglgeovnen.

m Rengar apparat og tilbehgr grundigt,
for de tages i brug farste gang, se
"Rengegring og pleje”.

Forberedelse

m Stil motorenheden pa et glat og rent
underlag.

m Treek kablet ud (billede [).

m Seet netstikket i.

Skal og redskaber
Veer opmeerksom pa eksemplerne pa brug i
tabellen. [4

A\ Kvastelsesfare som folge af
roterende redskaber!

Stik aldrig handen ned i skalen under driften.

Arbejd kun med pasat lag (12)!

Udskift kun redskab, nar drevet star stille —

drevet karer kort efter, at apparatet er

slukket og bliver stdende i den position, hvor

redskabet skiftes. Beveeg forst svingarmen,

nar redskabet star stille.

Tildeek altid ikke anvendte drev med

drevbeskyttelseslagene.

OBS!
Brug kun skalen til arbejde med dette
apparat.

Roreris (13)

til at rore dej, f.eks. kagedej, frugt-
kagedej osv. og til at iblande ingre-
dienser sdsom rosiner og
chokoladestykker

O

Trykt pa 100 % genbrugspapir

Betjening da

)
¢

Piskeris (14)

til at piske aeggehvider og flade
(fedtindhold p& mindst 30 %) og til
at blande lagkagedej

FAltekrog (15)

til at eelte dej, f.eks. geerdej,
breddej, pizzadej, pastadej, smaka-
gedej og til at iblande ingredienser
sasom frg i dejen

Arbejde med skal og redskaber
Billede [:
m Tryk pa sikkerhedsknappen og
stil svingarmen i position 2. ﬁ
m Skalen isaettes:
vip skalen fremad, seet den pa og
herefter saet den pa plads, drej den mod
venstre, indtil den falder i hak.
m Alt efter arbejdsopgave stik det gnskede
redskab (rgreris, piskeris eller eeltekrog)
ind i drevet, indtil det falder i hak.

Bemaerk:
Ved zltekrogen drej dejskraberen, indtil
eltekrogen kan falde i hak (billede []-4b).
m Kom ingredienserne der skal forarbejdes
i skalen.
m Tryk pa sikkerhedsknappen og
stil svingarmen i position 1. j
m Szt laget pa.
m Stil drejekontakten pa det
gnskede trin.

Pafyldning af flere ingredienser

m Sluk for apparatet med drejekontakt.

m Pafyld ingredienserne gennem
pafyldningsabningen i laget.

eller

m Tag laget af.

m Tryk pa sikkerhedsknappen og
stil svingarmen i position 2.

m Fyld ingredienserne i.

Efter arbejdet

m Sluk for apparatet med drejekontakt.

m Treek netstikket ud.

m Tag redskabet ud af drevet. j
m Tag skalen ud.

m Tag laget af.
m Tryk pa sikkerhedsknappen og
m Renggr alle dele, se "Rengering og pleje”.

stil svingarmen i position 2.
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da Betjening

Hurtigsnitter
Veer opmeerksom pa eksemplerne pa brug i
tabellen.

/\ Fare for tilskadekomst

Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og
kanter pa finhakningsskiverne. Tag altid kun
fat i kanten pa finhakningsskiverne!
Hurtigsnitteren ma kun szettes pa / tages af,
nar drevet star stille og netstikket er trukket
ud af stikkontakten.

Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskakten.

OBS!

Hurtigsnitteren ma kun benyttes, nar den
er helt samlet. Hurtigsnitteren ma aldrig
samles pa motorenheden. Hurtigsnitteren
ma kun bruges i den angivne driftsposition.

Beskyttelse mod overbelastning
Billede [3:

Hurtigsnitterens drivaksel har et hak (fast
brudsted), som modvirker stgrre skader pa
dit apparat, hvis hurtigsnitteren
overbelastes. Drivakslen braekker pa dette
sted i tilfaelde af overbelastning. En ny
skiveholder med drivaksel kan kabes hos

kundeservice.
Vendbar skzreskive — tynd/tyk ®
til at skeere fgdevarer i tykke eller

tynde skiver, f.eks. frugt og grentsager.
Maerkning

m Grov = tykke skiver

m Fin = tynde skiver

Bemaerk: lkke egnet til at forarbejde hard
ost, brgd, rundstykker eller chokolade.

Tip: Skeer farst kogte kartofler, nar de er
kolet af.

Vendbar raspeskive — grov/fin
til at raspe fedevarer i grove eller
fine stykker, f.eks. frugt, grantsager eller ost
sasom gouda eller edamer.

Gopclas

AD

Meerkning
m 2 = grov side
m 4 = fin side

Bemaerk: Ikke egnet til at forarbejde
ngdder eller hard ost, f.eks. parmesan.

Tip: Rasp blgd ost med den grove side.

74

Riveskive — fin
til at raspe fg@devarer fint, f.eks.
ngdder eller hard ost sdsom parmesan.

Bemaerk: lkke egnet til at forarbejde blad
ost og skeereost.

Riveskive — grov
til at rive ra kartofler til f.eks.
sgsterkage eller kartoffelboller.

Arbejde med hurtigsnitteren
Billede [{:
m Tryk pa sikkerhedsknappen og
stil svingarmen i position 2.
m Skalen isaettes:
vip skalen fremad, saet den pa og

hj

herefter saet den pa plads, drej den mod

venstre, indtil den falder i hak.

m Tryk pa sikkerhedsknappen og
stil svingarmen i position 3. j

m Tag beskyttelseslaget til drevud-
tag af drevet pa hurtigsnitteren
(billede [3-5a).

m Hold fast skiveholderen i den nederste
ende, her skal de begge spidser pege
opad.

m Anbring den gnskede skaere- eller
raspskive forsigtigt pa spidserne af
skiveholderen (billede [@-6a).

Hvis der benyttes en vendeskive, skal
man vaere opmaerksom pa, at den
ognskede side peger opad.

m Tag fat i den gverste ende pa
skiveholderen og saet den ind i huset
(billede [3-6b).

m Seet laget pa (hold gje med markeringen)
og drej det mod hgijre indtil stop.

m Seet hurtigsnitteren pa drevet og drej
den mod hgijre indtil stop som vist i
billede [d-8.

m Stil drejekontakten pa det anbefalte trin.

m Kom fgdevarerne der skal bearbejdes
i pafyldningsskakten og skub dem ned
med stopperen.

OBS!

Undga tilstopning af det som skeeres i
udgangsabningen.

Tip: Forarbejd tynde levnedsmidler i
bundter, det giver et mere ensartet snit.

Trykt pa 100 % genbrugspapir



Bemaerk: Hvis fgdevarerne der skal
bearbejdes klemmer sig fast i hurtigsnitteren,
sluk for kekkenmaskinen, traek netstikket

ud af stikkontakten, vent til drevet star

stille, tag laget af hurtigsnitteren og tem
pafyldningsskakten.

Efter arbejdet

m Sluk for apparatet med drejekontakt.

m Drej hurtigsnitteren mod venstre og tag
den af.

m Drej laget mod venstre og tag det af.

m Tag skiveholder med skive ud. Tryk hertil
med fingeren mod drivakslen nedefra
(billede [€]).

m Renger delene.

Blender
Veer opmeerksom pa eksemplerne pa brug i
tabellen.

A\ Kvastelsesfare som folge af skarpe
knive / roterende drev!
Stik aldrig handen ned i den pasatte
blender! Blenderen ma kun sezettes pa /
tages af, nar drevet star stille! Blenderen
ma kun anvendes, nar den er samlet rigtigt
og laget er sat pa. Brug ikke blenderen, hvis
den er tom.

/\ Fare for skoldning!

Ved forarbejdning af varme ingredienser
kommer der damp ud gennem tragten i
laget.

Arbejde med blenderen
Billede [l
m Tryk pa sikkerhedsknappen og
stil svingarmen i position 4. j
m Tag beskyttelseslaget af
blenderdrevet.
m Seet blenderbaegeret pa (markering
pa greb skal veere ud for markering pa
motorenhed) og drej det mod venstre
indtil stop.
m Fyld ingredienserne i.
Maks. maengde, flydende konsistens =
1,25 liter;
maks. maengde skummende eller varme
veesker = 0,75 liter.

Trykt pa 100 % genbrugspapir

Betjening da

m Seet laget pa og drej det mod venstre
indtil stop ind i blendergrebet. Laget skal
veere faldet i hak.

m Stil drejekontakten pa det gnskede trin.

Pafyldning af flere ingredienser

Billede [31-8:

m Sluk for apparatet med drejekontakt.

m Tag laget af og fyld ingredienserne i

eller

m tag tragten ud og fyld faste
ingredienserne lidt ad gangen i
pafyldningsabningen

eller

m fyld flydende ingredienser gennem
tragten.

Efter arbejdet
m Sluk for apparatet med drejekontakt.
m Drej blenderen mod hgjre og tag den af.

Tip: Det anbefales at renggre blenderen
straks efter brug.

/\ OBS!

Uegnede fadevarer kan beskadige

apparatet.

m Forarbejd ikke varme fgdevarer pa over
70 °C i blenderbaegeret.

m Forarbejd ikke dybfrosne fgdevarer,
undtagen isterninger, nar de er kommet i
en tilstreekkelig maengde vaeske.

m Forarbejd ikke fadevarer, som indeholder
harde bestanddele. Far forarbejdningen
af kerne- og stenfrugt (aebler, ferskner
osv.) skal kernerne eller stenene fiernes.

Henvisninger

Begraensninger for forarbejdningen:

m Ingredienser sasom mandler, lag, persille
eller kgd ma ikke hakkes.

m Blenderen kan ikke bruges til fremstilling
af smgrepalseg sasom jordngddesmer,
kokossmgr eller ngddemos.

m Bland faste fgdevarer med tilstraekkelig
meget vaeske.

m Bland fgdevarer i pulverform med til-
straekkelig meget veeske, eller oplgs dem
fuldsteendigt i vaeske, for de blendes.
Fadevarer i pulverform er f.eks. flormelis,
kakaopulver, ristede sojabgnner, mel,
proteinpulver.
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da Renggring og pleje

Rengoring og pleje
De anvendte tilbehgrsdele skal renggres

grundigt efter hver brug.
=> Tabel M

OBS!
Benyt ingen skurende renggringsmidler.
Overfladerne kan beskadiges.

Rengegring af motorenhed

A\ Fare for elektriske stad!

Dyp aldrig motorenheden i vand og hold

den aldrig ind under rindende vand. Brug

ikke nogen damprenser.

m Traek netstikket ud.

m Tor motorenhed og beskyttelseslag til
drevuttag af med en fugtig klud. Benyt en
smule opvaskemiddel efter behov.

m Derefter tgr apparatet af med en ter klud.

Rengering af skal og redskab
Skal og redskaber kan tale opvaskema-
skine. Plastdele ma ikke klemmes fast i
opvaskemaskinen, da de kan blive defor-
meret under opvasken!

Rengoring af hurtigsnitter

/\ Fare for at komme til skade pa grund
af skarpe knive!

Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og

kanter pa finhakningsskiverne. Benyt en

barste til renggring.

Alle dele pa hurtigsnitteren kan tale
opvaskemaskine.

Tip: Til at fierne den rade beleegning efter
forarbejdning af f.eks. gulergdder kom en
smule spiseolie pa en klud og gnid med den
hen over hurtigsnitteren (ikke over finhak-
ningsskiverne). Skyl herefter hurtigsnitteren.

Renggring af blender

A\ Kvastelsesfare som falge af skarpe
knive!

Berar ikke blenderknivene med de bare

fingre. Blenderbaeger, lag og tragt kan tale

opvaskemaskine.
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Tip: Efter forarbejdning af veesker behgver
man normalt ikke at tage blenderen af
apparatet til rengaring.

Kom hertil 700 ml vand med en drabe
opvaskemiddel i den pasatte blender. Teend
for blenderen, og lad den kgre i ca. 1 minut
(trin 7). Haeld opvaskevandet ud, og skyl
blenderen med rent vand.

Vigtig henvisning

Renggr tilbehgrstasken efter behov. Fglg
plejehenvisningerne i tasken.

Opbevaring

/\ Fare for tilskadekomst!

Treek netstikket ud, nar apparatet ikke eri

brug.

Billede BI:

m Gem redskaber og finhakningsskiver i
tilbehgrstasken.

m Opbevar tilbehgrstasken i skalen.

Hjeelp i tilfaelde af fejl

/\ Fare for tilskadekomst!

Treek netstikket ud forinden du afhjeelper en

fejl.

Vigtig henvisning

Forkert betjening af apparatet, en udlgsning

af de elektroniske sikringer hhv. en defekt

pa apparatet vises med en blinkende

driftsindikator.

Svingarmen skal veere faldet i hak i

enhver arbejdsposition.

Forsag ferst at afhjaelpe det opstaede

problem ved hjeelp af efterfalgende

henvisninger.

Fejl

Apparatet starter ikke.

Afhjeelpning

m Kontrollér strgmtilfgrslen.

m Kontrollér netstikket.

m Kontrollér svingarmen. Rigtig position?
Faldet i hak?

m Drej blenderen hhv. skalen fast indtil stop.

m Saet blenderlaget pa og drej det fast indtil
stop.

Trykt pa 100 % genbrugspapir



m Seet beskyttelseslag til drevudtag pa de
drevudtag, der ikke er i brug.

m Genindkoblingssikringen er aktiveret.
Stil forst apparatet pa 0/off og herefter
tilbage pa det gnskede trin.

Fejl

Apparatet slukker under brug. Overbelast-

ningssikringen er aktiveret. Der er blevet

forarbejdet for mange f@devarer pa en gang.

Afhjzelpning

m Sluk for apparatet.

m Reducér forarbejdningsmeengden.

Fejl

Sikkerhedsknappen blev ved en
fejltagelse betjent, mens drevet var i gang.
Svingarmen bevaeger sig opad. Drevet
slukker, men bliver ikke stdende i den
position, hvor redskabet skiftes.
Afhjeelpning

m Stil drejekontakten pa 0/off.

m Stil svingarmen i position 1.

m Taend for apparatet (trin 1). j
m Sluk for apparatet igen.

Redskabet bliver stdende i den

position, hvor redskabet skiftes.

Fejl

Blenderen starter ikke eller bliver stdende
under brug, drevet "brummer”. Kniven er
blokeret.

Afhjzelpning

m Sluk for apparatet og treek netstikket ud.
m Tag blenderen af og fjern hindringen.

m Seet blenderen pa igen.

m Taend for apparatet.

Vigtig henvisning

Kan fejlen ikke afhjeelpes pa denne made,
bedes du kontakte kundeservice.

Trykt pa 100 % genbrugspapir

Eksempler pa brug da

Eksempler pa brug

Folg de generelle anbefalinger i tabel-
lerne [4, M og [M.

Overskrid ikke tilladte maks. maengder.

)

Lagkagedej
Grundopskrift

-2 &g

— 2-3 spsk varmt vand

— 100 g sukker

— 1 pakker vanillesukker
— 70 g mel

— 70 g maizenamel

— evt. bagepulver

m Ror ingredienserne (undtagen mel og
maizenamel) sammen i ca. 4-6 minutter
pa trin 7 med piskeriset, til det skummer.

m Stil drejekontakt pa trin 1 og tilsaet det
sigtede mel og maizenamel skevis i Igbet
af et halvt til et minut.

Maks. maengde: 2 gange grundopskrift

Rort dej

Grundopskrift O

— 6 &g

— 500 g sukker

— 1 knivspids salt

— 2 breve vaniljesukker eller skal af en
> citron

— 500 g smar eller magarine
(stuetemperatur)

— 1000 g mel

— 1 brev bagepulver

— 250 ml meelk

m Ror &g, sukker, salt og vaniljesukker eller
citronskal sammen i ca. 10 sekunder med
piskeriset pa trin 1.

m Indstil pa trin 5, og forarbejd blandingen i
ca. 120 sekunder.

m Tilsaet smar, og forarbejd i
ca. 60 sekunder pa trin 3.

m Tilsaet mel og bagepulver, og forarbejd
i ca. 2 minutter pa trin 1.

m Indstil pa trin 3, og tilsaet maelken lidt ad

gangen inden for 2 minutter.

Maks. maengde: 1 x grundopskrift
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da Eksempler pa brug

Rig frugtkage

Grundopskrift

- 3 &g

— 135 g sukker

— 135 g margarine

— 255 g mel

— 10 g bagepulver

— 150 g korender

— 150 g blandede tarrede frugter

m Seet rgreriset i.

m Fyld alle ingredienserne i, bortset fra de
terrede frugter.

m Forarbejd i 30 sekunder pa trin 1.

O

m Forarbejd herefter i 3-5 minutter pa trin 5.

m Indstil pa trin 2.

m Tilsaet de tarrede frugter inden for 30-60
sekunder.

Maks. mangde: 2 x grundopskrift

L O

Mordej

Grundopskrift

— 125 g smer
(stuetemperatur)

— 100-125 g sukker

- 1&g

— 1 knivspids salt

— en smule citronskal eller vanillesukker

— 250 g mel

— evt. bagepulver

m Forarbejd alle ingredienserne i ca. 72
minut pa trin 1, herefter i ca. 3-6 minutter
pa trin 3 med rgreriset.

Fra 250 g mel:

m Ror alle ingredienserne i ca. et halvt
minut pa trin 1 med eeltekrogen, herefter
dejen ltes i ca. 5-6 minutter pa trin 3.

Maks. mangde: 2 gange grundopskrift

Gaerdej
Grundopskrift a
— 500 g mel

- 1ag

— 80 g fedt (rumtemperatur)

— 80 g sukker

— 200-250 ml lunken meelk

— 25 g frisk geer eller 1 pakke tergeer

— skal af ¥z citron

— 1 knivspids salt
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m Ror alle ingredienserne i ca. et halvt
minut pa trin 1, herefter i ca. 3-6 minutter
pa trin 3 med eeltekrogen.

Maks. maengde: 2 gange grundopskrift

Nudeldej

Grundopskrift a-/

— 300 g mel

-3 &g

— Efter behov 1-2 spsk. (10-20 g) koldt vand

m Alle ingredienser rares til en dej i ca. 3 til
5 minutter pa trin 3.

Maks. maengde: 1,5 gange grundopskrift

Braddej

Grundopskrift C

— 1000 g mel

— 2 pakker tgrgeer

— 2 tsk salt

— 600-650 ml varmt vand

m Rar alle ingredienserne i ca. et halvt
minut pa trin 1, herefter i ca. 6-7 minutter

pa trin 3 med eeltekrogen.

Mayonnaise

- 1eg

— 1 tsk. sennep

— Yalolie

— 1 spsk. citronsaft eller eddike

— 1 knsp. salt

— 1 knsp. sukker

Ingredienserne skal have stuetemperatur.

Det er kun muligt at tilberede mayonnaise

med hele ag.

m /g, sennep, citronsaft, salt og sukker
kommes i blenderen og blandes i nogle
sekunder pa trin 3 eller 4.

m Stil blenderen pa trin 7. Heeld langsomt
olie gennem hullet i Iaget og bliv ved med
at blande mayonnaisen, til den har faet
en fast konsistens.

Mayonnaise skal bruges i lobet af kort

tid og ikke opbevares.

Trykt pa 100 % genbrugspapir



Ekstratilbehor

Ekstratilbehgr kan kabes hos kundeservice,
hos forhandleren eller pa Internettet.
Anvend kun originalt tilbehgr, fordi det er
fuldsteendig tilpasset til det aktuelle apparat.
Tilbehgr er specifikt for det enkelte apparat.
Angiv altid den ngjagtige betegnelse (E-Nr.)
for apparatet ved kagb af ekstratilbehar.

Det tilgeengelige tilbehgr til det aktuelle
apparat kan ses i vores katalog, i onlines-
hoppen eller hos kundeservice.

www.bosch-home.com

Bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes pa

E miljgvenlig vis. Dette apparat er klas-

mmm  sjficeret iht. det europaeiske direktiv
2012/19/EU om affald af elektrisk- og
elektronisk udstyr (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater geeldende for hele EU. Du
kan fa naermere informationer om
aktuelle muligheder for bortskaffelse
i faghandlen.

Kundeservice

Der findes detaljerede oplysninger om
garantiperiode og garantibetingelser for det
aktuelle land hos vores kundeservice, den
lokale forhandler og pa vores hjemmeside.
Kontaktdata for kundeservice findes i ved-
lagte liste over kundeserviceafdelinger eller
pa vores hjemmeside.

Trykt pa 100 % genbrugspapir

Ekstratilbehgr

da
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no Korrekt bruk

Korrekt bruk

Dette apparatet er bare ment for bruk i private husholdninger.
Apparatet ma kun brukes til & bearbeide vanlige
husholdningsmengder og ogsa innen vanlige bearbeidelsestider.
Apparatet er egnet til rgring, elting og pisking av matvarer.
Apparatet ma ikke brukes til bearbeidelse av andre gjenstander
eller substanser. Ved bruk av andre tilbeharsdeler som er godkjent
av produsenten, er det ogsa mulig med annen bruk i tillegg.
Apparatet skal kun brukes med godkjente originaldeler og -tilbehgr.
Tilbehgrsdelene ma aldri brukes for andre apparater.

Apparatet skal kun brukes innendgrs ved romtemperatur, og ikke
hayere enn 2000 meter over havet.

Viktige sikkerhetsanvisninger

Les ngye igjennom bruksanvisningen og rett deg etter den. Den
ma oppbevares omhyggelig! Dersom apparatet blir levert videre,
ma denne veiledningen vedlegges. Dersom det ikke blir tatt hensyn
til henvisningene for riktig bruk av apparatet, er produsenten ikke
ansvarlig for skader som oppstar pa grunn av dette.

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/eller
kunnskap dersom de er under oppsyn eller har fatt oppleering i
sikker bruk av apparatet og er informert om farene ved bruk av
apparatet. Barn ma holdes borte fra apparatet og tilkoplingsledningen.
De ma ikke fa lov a betjene apparatet. Barn ma ikke leke med
apparatet. Rengjgring og brukervedlikehold ma ikke utfgres av barn.

Fare for elektrisk stot og brannfare

m Apparatet ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene pa
typeskiltet. Ma kun benyttes nar ledningen og apparatet ikke viser
tegn pa skade. Reparasjoner pa apparatet, f.eks. utskifting av
skadet tilkoblingsledning, ma kun foretas av var kundeservice, for
a unnga at det oppstar farer.

m Apparatet ma kun slas pa og av med dreiebryteren.

m Dette apparatet ma aldri kobles til tidsur eller stikkontakter med
fiernkontroll. Hold alltid tilsyn med apparatet nar det er i bruk!

m Apparatet ma ikke settes pa eller i naerheter av varme overflater,
f.eks. komfyren. La aldri stramkabelen komme i bergring med
varme deler, og trekk den aldri over skarpe kanter.

m Basisapparatet ma aldri dyppes ned i vann eller vaskes i
oppvaskmaskin. Ikke bruk damprenser. Apparatet ma ikke brukes
med fuktige hender.

80 Trykt pa 100 % resirkulert papir



Viktige sikkerhetsanvisninger no

m Apparatet ma alltid kobles fra nettet etter bruk, nar det ikke
er under tilsyn, fgr det settes sammen, tas fra hverandre eller
rengjgres og ved feil.

Fare for skade!

m Apparatet ma slas av og kobles fra nettet, far det skiftes
tilbehgrsdeler eller ekstrautstyr som beveges under bruk. Etter
at apparatet er slatt av, fortsetter drevet a ga en kort tid. Det ma
ventes til drevet star helt stille.

m Svingarmen ma ikke flyttes pa nar apparatet er slatt pa.

m Verktgyet ma bare brukes med innsatt bolle, pasatt lokk
og beskyttelseslokk satt pa drevet! Sett pa bolle, lokk og
beskyttelseslokk for drev iht. instruksjonene ved bruk av tilbehgr!

m Under bruk ma du aldri gripe ned i bollen eller pafyllingssjakten
med hendene. Far ikke gjenstander (f.eks. sleiv) ned i bollen eller
pafyllingssjakten. Hold hender, har, kleer og andre gjenstander pa
avstand fra roterende deler.

m Det ma aldri brukes verktay og tilbehgr eller 2 tilbehgr samtidig.
Ved bruk av tilbehgret, ma denne og de andre vedlagte
bruksanvisningene falges.

m Tilbehgret ma kun brukes i komplett sammensatt tilstand.
Tilbehgret ma aldri settes sammen pa basisapparatet. Tilbehgret
ma kun brukes i hertil tiltenkt arbeidsstilling.

m Det ma ikke gripes i de skarpe knivene og kantene pa
kutteskivene. Kutteskivene ma kun tas i langs kanten!

m Mikserkniven ma ikke bergres med bare hender.

m Grip aldri inn i den pasatte mikseren! Mikseren ma aldri brukes
uten pasatt lokk.

m Veer forsiktig nar du handterer de skarpe knivene, nar du temmer
beholderen og under rengjgring.

/\ Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme mikseprodukter, kommer det damp ut av

trakten i lokket.

/\ Fare for kvelning!

Barn ma ikke fa leke med emballasjen.

/\ Obs!

Det anbefales ikke a la maskinen veere innkoblet lenger enn det
som er ngdvendig for bearbeidingen av matvarene. Ma ikke brukes
pa tomgang.

A\ Viktig!

Det er tvingende ngdvendig a rengjgre apparatet grundig etter
hver bruk eller nar det ikke har veert i bruk i en lengre periode

(=» "Rengjaring og pleie” se side 87).
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no Viktige sikkerhetsanvisninger

A Forklaringer av symbolene pa apparatet hhv. tilbehgret

[ji] Anvisninger i bruksveiledningen ma fglges.

Veer forsiktig! Roterende kniver.

Veer forsiktig! Roterende verktgy.
Det ma ikke gripes inn i pafyllingsapningen.

Hjertelig tillykke med kjopet av det nye
apparatet fra Bosch. Videre informasjo-
ner om vare produkter finner du pa var
nettside.

Innhold
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Spesialtilbehar..........ccccooiiiiiiiie 90
Avfallshandtering..........coccoviviiiieiiiiinens 90
Kundeservice........ccooveviiiiiiniiiiiiic e 90
Sikkerhetssystemer
Innkoblingssikring

Se tabell "Arbeidsposisjoner”.

Apparatet lar seg kun sla pa i pos. 1 og 3:

m nar bollen (11) er satt inn og dreiet inntil
den smekket i.

Sikring mot gjeninnkobling

Ved strgmbrudd forblir apparatet innkoblet,
men motoren starter ikke igjen deretter. For
gjeninnkobling drei dreiebryteren pa 0/off,

deretter sla den pa.
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Overbelastningssikring

Slas motoren av under bruk av seg selyv,
er overbelastningsvernet aktivert. En mulig
arsak kan veere en samtidig bearbeidelse
av for store mengder matvarer.

Hvordan du gar fram dersom et av
sikkerhetssystemene er aktivert, se
”Hjelp ved feil”.

Apparatet er vedlikeholdsfritt.

En oversikt
Bilde IX:

Basismaskin

1 Utlesningstast

2 Svingarm
"Easy Armlift” funksjon for understgottelse
av bevegelsen av armen oppover
(se "Arbeidsposisjoner”).

3 Dreiebryter
Etter utkoblingen (stilling 0/off) gar
apparatet automatisk i den optimale
posisjonen for skift av verktgy.
0/off = stop
M = Momentkobling med hgyeste turtall,
bryteren holdes fast for gnsket miksetid.
Trinn 1-7, arbeidshastighet:
1 = lavt turtall — langsomt,
7 = hogyt turtall — hurtig.

4 Driftsindikasjon
Lyser under driften (dreiebryter pa M
eller 1-7). Blinker dersom det er gjort feil
ved betjeningen av apparatet, dersom
den elektroniske sikringen er utlgst hhv.
ved en defekt pa apparatet, se kapittel
"Hjelp ved feil”.
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5 Beskyttelsesdeksel for drevene
For a ta beskyttelseslokket av drevet,
trykk pa baksiden og ta av lokket.

6 Drev for
— gjennomlgpskutter i
— sitruspresse (ekstra tilbehgr*)

Nar det ikke brukes sett
beskyttelseslokket pa drevet.

7 Drev for verktay (rerepinne, visp,
eltekrok) og kjattkvern (ekstra
tilbehar*)

8 Beskyttelseslokket for mikserdrevet

9 Drev for mikser (ekstra tilbehgr*)
Nar det ikke er i bruk, sett
beskyttelseslokket pa mikserdrevet.

10 Kabeloppbevaring
Kabelen ma stues inn i kabelrommet

Bolle med tilbehor
11 Rorebolle i rustfritt stal
12 Lokk

Verktoy

13 Rerepinne

14 Visp

15 Eltekrok med deigskrape

16 Veske for tilbehor
For oppbevaring av verktay og
kutteskiver.

Gjennomlgpskutter
17 Stoter
18 Lokk med pafyllingssjakt
19 Kutteskiver
a Skjeerevendeskive — tykk/tynn
b Raspevendeskive — grov/fin
¢ Riveskive —fin
d Riveskive — grov*
20 Skiveholder
21 Kasse med utlgpsapning

Mikser*
22 Miksebeger
23 Lokk
24 Trakt

* Dersom en av tilbehgrsdelene ikke er med
i leveringsomfanget, kan den faes i handelen
og hos kundeservice.
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Arbeidsposisjoner
Bilde [&:

Obs!

Maskinen ma kun brukes nar verktayet /
tilbehgret er satt pa det riktige drevet

i henhold til denne tabellen og satt i

riktig posisjon og er i arbeidsstilling.
Svingarmen ma vaere smekket i ved hver
av arbeidsposisjonene.

Henvisning

Svingarmen er utstyrt med "Easy Armlift”
funksjon som understgtter bevegelsen til
svingarmen oppover.

Innstilling av arbeidsposisjonen:

m Trykk utlgsningstasten og flyt pa
svingarmen. Bevegelsen understgttes
med en hand.

m Flytt svingarmen inntil den smekker i
gnsket posisjon.

Posisjon Drev Verktoy/ Arbeids-

tilbehor/ hastighet

1-7

%l

1-3

w
=

H{—

3-5

5-7

w2 eh O E

7j<_
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no Betjening

* Innsetting / uttaking av visp/rgrepinne og
eltekrok.

Betjening

/\ Fare for skade!

Stepselet ma farst stikkes inn nar alle
forberedelsene til arbeidet med apparatet er
avsluttet.

Obs!

Apparatet ma kun drives med tilbehgr /

verktay i arbeidsstilling. Apparatet méa

ikke brukes nar det er tomt. Apparatet

og tilbehgrsdelene ma ikke utsettes for

varmekilder. Delene er ikke egnet for

mikrobglge.

m Apparatet og tilbehgret ma rengjgres
grundig fer farste gangs bruk, se
"Rengjgring og pleie”.

Forberedning

m Basismaskinen stilles pa et glatt og rent
underlag.

m Trekk ut kabelen (bilde [9).

m Stgpselet stikkes inn.

Bolle og verktay
Ta hensyn til eksemplene pa bruk i
tabellen. [4

/\ Fare for skade pa grunn av
roterende verktoy!

Under driften ma det aldri gripes inn i

bollen. Det ma kun arbeides med pasatt

lokk (12)!

Verktayet ma kun skiftes nar drevet star

stille — etter utkoblingen gar drevet etter

i kort tid og blir stdende i posisjonen for skift

av verktgy. Svingarmen ma forst beveges

etter at verktoyet star stille.

Drev som ikke blir brukt, ma alltid dekkes til

med beskyttelseslokk for drev.

Obs!
Bollen ma kun brukes for arbeider med
dette apparatet.
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Rerepinne (13)

til rgring av deig, f.eks. kakedeig,
fruktkake, osv., og til & skjeere inn
ingredienser som rosiner og
sjokoladebiter

Visp (14)

til pisking av eggehvite og krem-
flate (minst 30 % fett), og til blan-
ding av sukkerbrgdrgre

Eltekrok (15)

til elting av deig, f.eks. gjeerdeig,

breddeig, pizzadeig, pastadeig, C

smakakedeig, og til & skjeere inn ingredien-
svingarmen i posisjon 2.

m Innsetting av bollen:
vispen eller eltekroken inn i drevet til de
smekker i.

O

ser som frg i deigen

Arbeider med bollen og verktoy

Bilde [l

m Trykk utlgsningstasten og sett ﬁ
Sett inn bollen som er bayet
framover og plasser den, drei den imot
klokkens retning inntil den smekker i.

m Alt etter arbeidsoppgave stikk rgrepinnen,

Henvisning:

Ved bruk av eltekroken dreies deigskrapen

inntil eltekroken kan smekke i (Bilde [3]-4b).

m Fyll pa ingrediensene som skal bearbeides
i bollen.

m Trykk utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 1. j

m Lokket settes pa.

m Dreiebryteren settes pa gnsket
trinn.

Pafylling av ingredienser

m Sla av apparaten med dreiebryteren.

m Fyll pa ingredienser igjennom
pafyllingsapningen i lokket.

eller

m Lokket tas av.

m Trykk utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2.

m Ingrediensene fylles pa.

Etter arbeidet

m Sla av apparaten med dreiebryteren.
m Stopselet trekkes ut.
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m Lokket tas av.

m Trykk utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2. ﬁ

m Ta verktgyet ut av drevet.

m Ta ut bollen.

m Alle delene rengjgres, se "Rengjgring og
pleie”.

Gjennomligpskutter
Ta hensyn til eksemplene pa bruk i
tabellen.

/\ Fare for skade

Det ma ikke gripes i de skarpe knivene og
kantene pa kutteskivene. Kutteskivene ma
kun tas i langs kanten!
Gjennomlgpskutteren ma kun settes pa /
tas av nar drevet star stille og nar stgpselet
er trukket ut.

Det ma ikke gripes ned i pafyllingssjakten.
Obs!

Gjennomlgpskutter ma kun brukes i komplett
sammensatt tilstand. Gjennomlgpskutteren
ma aldri settes sammen pa basismaskinen.
Gjennomlgpskutteren méa kun brukes i den
oppferte arbeidsposisjonen.

Beskyttelse mot overbelastning

Bilde [3:

For a forhindre stgrre skader pa apparatet
ditt, dersom gjennomlgpskutteren blir
overbelastet, er drivakslingen pa
gjennomlgpskutteren utstyrt med en kjerv
(fastlagt bruddsted). Ved overbelastning
bryter drivakslingen pa dette stedet. En ny
skiveholder med drivaksling faes hos
kundeservice.

Skjeerevendeskive — tykk/tynn ®
til skjaering av matvarer i tykke eller

tynne skiver, f.eks. frukt og grennsaker.
Merking:

m Grov = tykke skiver

m Fin = tynne skiver

Merk: Ikke egnet til bearbeidning av hard
ost, brad, rundstykker eller sjokolade.

Tips: Vent med a skjeere kokte poteter til de
er blitt kalde.
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Raspevendeskive — grov/fin Zod e
til rasping av matvarer i grove eller A
fine biter, f.eks. frukt, grennsaker eller ost,
som gouda eller edamer.

Merking:
m 2 = grov side
m 4 = fin side

Merk: lkke egnet til bearbeidning av ngtter
eller hard ost, f.eks. parmesanost.

Tips: Rasp myk ost med den grove siden.
Riveskive — fin

til fin rasping av matvarer, f.eks.
natter eller hard ost, f.eks. parmesanost.
Merk: Ikke egnet til bearbeidning av myk
ost og ost i skiver.

Riveskive — grov

til riving av ra poteter, f.eks. for
potetkaker eller kumler.
Arbeider med

gjennomigpskutteren
Bilde [3:

hi

m Trykk utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2.
m Innsetting av bollen:
Sett inn bollen som er bayet
framover og plasser den, drei den imot
klokkens retning inntil den smekker i.
m Trykk utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 3. j
m Ta beskyttelseslokket av drevet
pa gjennomlgpskutteren (bilde
[3-5a).
m Hold skiveholderen fast i nederste enden,
derved ma begge spissene peke oppover.
m Legg den gnskede skjeere- eller
raspeskiven forsiktig oppa spissene av
skiveholderen (bilde [d-6a).
Ved vendeskiver ma det passes pa at den
gnskede siden peker oppover.
m Ta skiveholderen i den gvre enden og sett
den inn i kassen (bilde [@-6b).
m Sett pa lokket (ta hensyn til markeringen)
og drei det i klokkens retning inntil anslag.
m Sett gjennomlgpskutteren som vist pa
bilde [d-8 settes oppa drevet og drei den
i klokkens retning inntil anslag.
m Sett dreiebryteren pa anbefalt trinn.

85



no Betjening

m Fyll de matvarene som skal bearbeides
inn i pafyllingssjakten og skyv dem ned
med stgteren.

Obs!

Unngé at skjeeregodset hoper seg opp i

utlgpsapningen.

Tips: For jevne skjeereresultater ma tynt

skjeeregods bearbeides i bunter.

Henvisning: Dersom matvarene som skal

bearbeides blir klemt fast i gjennomlgps-

kutteren, sla av kjgkkenmaskinen, trekk ut

stgpselet, vent til drevet star stille, ta lokket

av og tem pafyllingssjakten.

Etter arbeidet

m Sla av apparaten med dreiebryteren.

m Drei gjennomlgpskutteren imot klokkens
retning og ta av den.

m Lokket dreies imot klokkens retning og
tas av.

m Ta av skiveholderen med skiven.
Trykk hertil med fingeren nedenfra mot
drivakslingen (bilde [€]).

m Rengjor delene.

Mikser
Ta hensyn til eksemplene pa bruk i
tabellen. M

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver / roterende drev!
Det ma aldri gripes inn i den pasatte
mikseren! Mikseren ma kun settes pa / tas
av nar drevet star stille! Mikseren ma kun
brukes i komplett sammensatt tilstand og
med pasatt lokk. Blenderen mé ikke brukes
nar den er tom.

/A Fare for skolding!
Ved bearbeiding av varme mikseprodukter,
kommer det damp ut av trakten i lokket.

Arbeider med mikseren

Bilde [

m Trykk utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 4. j

m Ta beskyttelseslokket av
mikserdrevet.
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m Sett pa miksebegeret (markeringen
pa handtaket mot markeringen pa
basismaskinen) og drei den imot klokkens
retning inntil anslag.

m Ingrediensene fylles pa.

Maksimal mengde, flytende = 1,25 liter;
maksimal mengde skummende eller
varme vaesker = 0,75 liter.

m Sett pa lokket og drei det inn i mikser-
handtaket imot klokkens retning inntil
anslag. Lokket ma veere smekket i.

m Dreiebryteren settes pa egnsket trinn.

Pafylling av ingredienser

Bilde [31-8:

m Sla av apparaten med dreiebryteren.

m Lokket tas av og ingrediensene fylles pa

eller

m trakten tas ut og faste ingrediensene fylles
etter hverandre ned i pafyllingsapningen

eller

m flytende ingrediensene fylles ned
igiennom trakten.

Etter arbeidet

m Sla av apparaten med dreiebryteren.

m Drei mikseren i klokkens retning og ta
den av.

Tips: Rengjeor mikseren helst straks
etter bruk.

/\ 0BS!

Uegnede matvarer kan skade apparatet.

m Varme matvarer pa over 70 °C ma ikke
tilberedes i miksebegeret.

m Det ma ikke bearbeides dypfryste
matvarer, unntatt isbiter, med mindre det
tilsettes en tilstrekkelig mengde vaeske.

m |kke bearbeid matvarer som inneholder
harde komponenter. Fgr bearbeiding av
kjerne- og steinfrukt (epler, fersken osv.),
ma kjernene eller steinene fijernes.
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Merknader

Begrensninger for tilberedning:

m Ingredienser som mandler, lgk, persille og
kjott ma ikke moses.

m Blenderen kan ikke brukes til & lage
palegg som peangttsmgr, kokosngttsmear
eller ngttemasse.

m Faste matvarer ma mikses med tilstrekke-
lig veeske.

m Matvarer i pulverform ma blandes med
tilstrekkelig vaeske fgr miksing eller Igses
helt opp i vaeske. Matvarer i pulverform
er f.eks. melis, kakaopulver, ristede soya-
bgnner, mel og proteinpulver.

Rengjaring og pleie
Benyttede tilbehgrsdeler ma rengjeres

grundig etter hver bruk.
=> Tabell M

Obs!
Det ma ikke brukes skurende rengjerings-
midler. Overflatene kan bli skadet.

Rengjering av basismaskinen

A\ Fare for elektrisk stot!

Apparatet ma aldri dyppes ned i vann eller

holdes under rennende vann. lkke bruk

damprenser.

m Stopselet trekkes ut.

m Tgrk av basismaskinen og beskyttelse-
slokkene for drevene med en fuktig klut.
Etter behov brukes litt oppvaskmiddel.

m Deretter tgrkes apparatet godt av.

Rengjoring av bollen og
verktgyene

Bollen og verktayene kan rengjares i
oppvaskmaskin. Kunststoffdelene ma
ikke klemmes fast i maskinen, de kan bli
deformert under vaskingen!
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Rengjering av
gjennomlgpskutteren

A\ Fare for skade pa grunn av

skarpe kniver!
Det ma ikke gripes i de skarpe knivene og
kantene pa kutteskivene. For rengjgring
brukes en bgrste.

Alle delene pa gjennomlgpskutteren kan
rengjgres i oppvaskmaskin.

Tips: For fierning av radt belegg etter bear-
beiding av f.eks. gulrgtter, smer litt matolje
pa en klut og terk av gjennomlgpskutteren
(ikke kutteskivene) med denne. Skyll deretter
gjennomlgpskutteren.

Rengjgring av mikseren

/\ Fare for skade pa grunn av

skarpe kniver!
Mikserkniven ma ikke bergres med bare
hender.
Miksebeger, lokk og trakten kan rengjgres i
oppvaskmaskin.

Tips: Etter bearbeiding av veesker, er det
ofte tilstrekkelig & rengjere blenderen uten a
ta den av apparatet.

Fyll da 700 ml vann med en drape opp-
vaskmiddel pa den pasatte blenderen.
Blenderen slas pa i ca. 1 minutt (trinn 7).
Vaskevannet helles av, og blenderen skylles
med klart vann.

Viktig henvisning

Tilbehgrsvesken ma rengjgres etter behov.
Ta hensyn til henvisningene om pleie i
vesken.

Oppbevaring

/\ Fare for skade!

Nar apparatet ikke skal brukes, ma

stgpselet trekkes ut.

Bilde HI:

m Verktgyene og kutteskivene ma stues inn
i tilbehgrsvesken.

m Tilbehgrsvesken skal oppbevares i bollen.
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no Hjelp ved feil

Hjelp ved feil

/\ Fare for skade!

Feor feil blir utbedret, ma stopselet

trekkes ut.

Viktig henvisninger

Driftsindikasjonen blinker dersom det

oppstar en feil ved betjeningen av apparatet,

dersom de elektroniske sikringene utlgses
hhv. dersom det oppstar en defekt pa
apparatet.

Svingarmen ma vare smekket i ved hver

av arbeidsposisjonene.

Forsgk farst at utbedre det oppstatte

problemet med hjelp av de fglgende

henvisningene.

Feil

Apparatet starter ikke.

Utbedring

m Kontrollér strgmforsyningen.

m Kontroller stgpselet.

m Kontrollér svingarmen. Er den i riktig
posisjon? Er den smekket i?

m Drei mikseren hhv. bollen fast inntil
anslag.

m Sett pa mikserlokket og drei fast inntil
anslag.

m Sett beskyttelseslokkene pa de drev som
ikke brukes.

m Sikringen mot innkopling er aktiv. Sett
apparatet pa 0/off og sett det sa tilbake
pa det gnskede trinnet.

Feil

Apparatet slas av under bruken.

Overbelastningssikringen er aktivert. Det

ble bearbeidet for store mengder matvarer

samtidig.

Utbedring

m Sla av apparatet.

m Redusér mengden matvarer som skal
bearbeides.

Feil

Ved en feiltakelse ble utlgsningstasten

betjent nar drevet var i gang. Svingarmen

beveger seg oppover. Drevet slas av, men

blir ikke stédende i posisjonen for skift av

verktay.
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Utbedring

m Dreiebryteren settes pa 0/off.

m Sett svingarmen i posisjon 1.

m Sla pa apparatet (trinn 1).

m Sla apparatet av igjen.
Verktgyet blir stdende i posisjonen
for skift av verktay.

Feil

Mikseren begynner ikke a arbeide eller blir
stdende under bruken, drevet "brummer”.
Kniven er blokkert.

Utbedring

m Apparatet ma slas av og stgpselet
trekkes ut.

m Ta av mikseren og fijern hindringen.

m Sett mikseren pa igjen.

m Apparatet slas pa.

Viktig henvisning

Dersom feilen ikke lar seg utbedre pa dette

viset, ma du henvende deg til kundeservice.

i

Eksempler for anvendelse

Falg de generelle anbefalingene i tabell [,

M og M.

Tillatte starste mengder ma ikke
overskrides.

Biskuitdeig

Grunnoppskrift

- 2 egg

— 2-3 ss varmt vann

— 100 g sukker

— 1 pakker vaniljesukker

— 70 g mel

— 70 g potetmel

— evt. bakepulver

m Visp alt sammen (unntatt mel og
potetmel) i 4-6 min. pa trinn 7 med vispen
til det hele blir kremaktig.

m Sett sa dreiebryteren pa trinn 1 og bland
inn det silte melet og potetmelet i porsjo-
ner av ca. %2 til 1 minutt med én skje av
gangen.

Storste mengde: 2 ganger

grunnoppskriften

Trykt pa 100 % resirkulert papir



Rort deig

Grunnoppskrift O

- 6.egg

— 500 g sukker

— 1 klype salt

— 2 pk vaniljesukker eller skall av %% sitron

— 500 g smer eller margarin
(romtemperatur)

— 1000 g mel

— 1 pk bakepulver

— 250 ml melk

m Regr sammen egg, sukker, salt og
vaniljesukker eller sitronskall i ca. 10
sekunder pa trinn 1 med vispen.

m Still inn pa trinn 5 og la den arbeide i ca.
120 sekunder.

m Tilsett smar og arbeid i ca. 60 sekunder
pa trinn 3.

m Tilsett mel og bakepulver og arbeid i
ca. 2 minutter pa trinn 1.

m Still inn pa trinn 3 og tilsett melken litt
etter litt i lgpet av 2 minutter.

Storste mengde: 1 x grunnoppskriften

Tung fruktkake |

Grunnoppskrift

- 3egg

— 135 g sukker

— 135 g margarin

— 255 g mel

— 10 g bakepulver

— 150 g korinter

— 150 g blandet tarr frukt

m Sett inn rgrepinnen.

m Fyll pa alle ingrediensene, bortsett fra tgrr
frukt.

m Bearbeid i 30 sekunder pa trinn 1.

m Bearbeid deretter i 3-5 minutter pa trinn 5.

m Still inn pa trinn 2.

m Tilsett tarr frukt innen 30-60 sekunder.

Storste mengde: 2 x grunnoppskriften

L O

Mgardeig

Grunnoppskrift

— 125 g smer
(romtemperatur)

— 100-125 g sukker

- 1egg

— 1 klype salt

Trykt pa 100 % resirkulert papir

Eksempler for anvendelse no

— litt skall av sitron eller vaniljesukker

— 250 g mel

— evt. bakepulver

m Bearbeid alle ingrediensene i ca. 'z
minutt pa trinn 1, deretter i ca. 3-6 minut-
ter pa trinn 3 med rerepinnen.

Fra 250 g mel:

m Elt alle ingrediensene med eltekroken ca.
Y2 min. pa trinn 1, deretter 5-6 min. pa
trinn 3.

Sterste mengde: 2 ganger

grunnoppskriften

Gjeerdeig

Grunnoppskrift

— 500 g mel

- 1egg

— 80 g fett (romtemperatur)

— 80 g sukker

— 200-250 ml lunken melk

— 25 g fersk gjeer eller 1 pakke tarrgjeerr

— skall av %z sitron

— 1 klype salt

m Alle ingrediensene bearbeides med
eltekroken (2) i ca. %2 minutt pa trinn 1,
deretter ca. 3-6 minutter pa trinn 3.

Storste mengde: 2 ganger

grunnoppskriften

— 300 g mel a-/

— 3 egg

— etter behov 1-2 ss (10-20 g) kaldt vann

m alle ingrediensene bearbeides i ca. 3 til 5
minutter pa trinn 3 til det dannes en deig.

Storste mengde: 1,5 ganger

Pastadeig
Grunnoppskrift

grunnoppskriften

Braddeig

Grunnoppskrift

— 1000 g mel

— 2 pakker tgrrgjaerr

— 2 ts salt

— 600-650 ml varmt vann

m Alle ingrediensene bearbeides med
eltekroken (2) i ca. 2 minutt pa trinn 1,
deretter ca. 6-7 minutter pa trinn 3.
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no Spesialtilbehgr

Majones

- 1egg

— 1 ts sennep

— Yalolje

— 1 ss sitronsaft eller eddik

— 1 Kklype salt

— 1 klype sukker

Ingrediensene ma ha romtemperatur.

Tilberedning av majones er bare mulig med

hele egg.

m Bland sammen alle ingrediensene i noen
sekunder (unntatt oljen) pa trinn 3 eller 4.

m Sla mikseren over pa trinn 7. La oljen
renne langsomt igjennom trakten og miks
til majonesen emulgerer.

Majonesen ma brukes opp snart, ikke

oppbevares.

Il

Spesialtilbehor

Spesialtilbehgr Tilbehgr kan kjgpes hos
kundeservice, hos forhandleren eller pa
Internett. Bruk bare originalt tilbehgr, etter-
som dette er ngyaktig tilpasset apparatet.
Tilbehgr er apparatspesifikt. Oppgi alltid
den ngyaktige betegnelsen (E-Nr.) pa appa-
ratet nar du kjaper tilbeher.

Du kan fa mer informasjon om hvilket tilbe-
hgr som finnes for apparatet ditt, i katalogen
var, i nettbutikken eller hos kundeservice.

www.bosch-home.com

Avfallshandtering

Vennligst kast innpakningsmaterialet
E péa en miljg- og forskriftsmessig

mmm mate. Dette apparatet er klassifisert

i henhold til det europeiske direk-
tivet 2012/19/EU om avhending av
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Direktivet angir rammene
for innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter. Faghandelen

kan gi opplysninger om aktuelle
avfallsmottak.

90

Kundeservice

Du far detaljert informasjon om garantitid
og garantivilkar i ditt land hos var kundeser-
vice, din forhandler eller pa vare nettsider.
Kontaktinformasjonen for kundeservice
finner du i den vedlagte kundeserviceover-
sikten eller pa vare nettsider.

Trykt pa 100 % resirkulert papir



Anvandning for avsett andamal sv

Anvandning for avsett andamal

Enheten ar bara avsedd for normalt hemmabruk. Anvand apparaten
endast for att bearbeta sddana mangder som ar normala i ett hushall.
Detsamma géller bearbetningstiderna.

Apparaten ar avsedd for omrérning, knadning och vispning av
matvaror. Apparaten far inte anvandas for att bearbeta andra
foremal eller amnen. | kombination med andra tillbehérsdelar som
stdds av tillverkaren ar fler anvandningsomraden méjliga. Apparaten
far bara anvandas med godkanda originaldelar och originaltilbehor.
Anvand aldrig tillbehdrsdelarna till andra apparater.

Apparaten far bara anvandas inomhus vid rumstemperatur och inte
pa hogre hojd an 2000 m éver havsytan.

Viktiga sakerhetsanvisningar

Las igenom bruksanvisningen noggrant, folj den och forvara den
noga! Bifoga de har instruktionerna om du ger apparaten till nagon
annan. Om du inte foljer instruktionerna for ratt anvandning av
apparaten patar sig sig tillverkaren inte nagot ansvar fér eventuella
skador som detta kan orsaka.

Denna apparat far anvandas av personer med reducerade fysiska,
sensoriska eller mentala férmagor och brist pa erfarenhet och/eller
kunskap, om de star under dverinseende eller om de instruerats i
anvandningen av maskinen och informerats om riskerna. Lat inte
barn komma i narheten av apparaten och natkabeln och lat dem inte
mandvrera apparaten. Lat inte barn leka med enheten. Rengéring
och anvandarunderhall far inte utféras av barn.

/\ Risk for elektrisk st6t och brand!

m Apparaten far bara anslutas och anvandas enligt uppgifterna
pa typskylten. Anvand den bara om natkabeln och apparaten
ar oskadade. Reparation av apparaten, t.ex. om natkabeln har
skadats och maste bytas, far bara utféras av var kundtjanst for att
undvika risker.

m Anvand enbart stromvredet for att starta och stanga av apparaten.

m Anslut aldrig apparaten till en timer eller till ett eluttag som styrs
med fjarrkontroll. Ha alltid apparaten under tillsyn nar den ar igang!

m Stall inte apparaten pa eller i narheten av heta ytor, t.ex.
kokplattor. Lat aldrig natkabeln komma i kontakt med varma delar
eller skarpa kanter.

m Motordelen far aldrig sankas ned i vatten eller maskindiskas.
Anvand aldrig angrengoring. Ta inte i apparaten med vata hander.

m Dra alltid ut natkabeln ur uttaget efter varje anvandning, nar du
inte har apparaten under uppsikt, fore hopsattning, isartagning
eller rengoéring och om ett fel skulle uppkomma.

Tryckt pa 100 % returpapper 91



sv Viktiga sakerhetsanvisningar

/\ Risk for personskador!

m Innan du byter tillbehdr eller tillsatser som ror sig under
anvandningen maste du forst stanga av apparaten och dra ut
natkabeln ur uttaget. Efter avstangning fortsatter drivuttaget att
rotera en kort stund. Vanta tills drivningen star helt stilla.

m Andra inte den stéllbara funktionsarmen medan apparaten ar igang.

m Anvand verktygen bara om skalen ar insatt, locket ar pasatt
och skyddslocken over drivningarna har monterats. Satt in
skalen, locket och drivningsskydden enligt instruktionerna nar du
anvander tillbehor!

m Stick aldrig in handen i skalen eller pafyliningsroret nar apparaten
ar igang. For inte in nagra foremal (t.ex. slevar) i skalen eller
pafyliningsroret. Hall hander, har, klader och andra féremal borta
fran roterande delar.

m Anvand aldrig verktyg och tillbehor eller 2 tillbehor samtidigt.

Nar du anvander tillbehér maste du folja bade den har
bruksanvisningen och eventuella medféljande bruksanvisningar.

m Anvand tillbehoret bara i komplett hopsatt tillstand. Montera
aldrig ihop tillbehéret pa motordelen. Anvand bara tillbehoret i det
avsedda arbetslaget.

m ROr aldrig riv- och skarskivornas vassa knivar och kanter. Hall
bara i kanten pa riv- och skarskivorna!

m ROr inte mixerknivarna med bara handerna.

m Stick aldrig in fingrarna i den pasatta mixern! Anvand aldrig
mixern om inte locket ar pasatt.

m Var forsiktig nar du hanterar de vassa knivarna, nar du tommer
behallaren och vid rengdringen.

A\ Risk for brannskador.

Nar heta ingredienser bearbetas i mixern tranger anga ut genom

tratten i locket.

/\ Risk for kvavning!

Lat inte barn leka med férpackningsmaterialet.

A Varning!

Vi rekommenderar dig att inte lata apparaten vara igang langre tid

an vad som behovs for att bearbeta matvarorna. Lat inte apparaten

ga pa tomgang.

A\ Viktigt!

Du maste reng6ra apparaten noggrant efter varje anvandning och

om den inte har anvants under en langre tid (= "Rengdring och

skotsel” se sidan 98).

92 Tryckt pa 100 % returpapper



Viktiga sakerhetsanvisningar sv

A Forklaring av symbolerna pa apparaten eller tillbehoren

[E F&lj instruktionerna i bruksanvisningen.

Forsiktigt! Roterande knivar.

Forsiktigt! Roterande verktyg.
Stick inte in fingrarna i pafyliningsdppningen.

Vi gratulerar dig till ditt nya inkop av en
apparat fran Bosch. Mer information om
vara produkter hittar du pa var hemsida
pa Internet.

Innehall

Anvandning for avsett andamal................ 91
Viktiga sékerhetsanvisningar................... 91
Sakerhetssystem.........ccocoeeiiiiiiiiciinen 93
Kort Gversikt.........ccoocvveeiiiiniece 93
ArbetsIagen ... 94
ANVANANING.....ccviiiiiie e 95
Rengoring och skotsel..........cccovcieeiineenn. 98
FOrvaring .....cccoeeveeiiieciiiec e 98
R&d Vid fel....ooiiiiiieiie 98
Anvandningsexempel .........c.cccocciiiiinenns 99
Specialtillbehor ..o, 101
Avfallshantering........cccocoeeiiiiniiciien. 101
Kundtjanst.........cooooviiiiiiiec e 101
Sakerhetssystem
Sakerhetssparr

Se tabellen "Arbetslagen”.

| ldge 1 och 3 gar apparaten endast att

starta nar:

m nar blandarskalen (11) sitter pa uttaget
och vridits fast.

Sakerhetssparr vid stromavbrott
Vid strémavbrott ar apparaten fortfarande
paslagen men motorn startar inte
automatiskt igen nar strémmen ar tillbaka.
Starta apparaten igen genom att forst vrida
stromvredet till 0/off och darefter starta igen.

Tryckt pa 100 % returpapper

Overbelastningsskydd

Om motorn stdngs av under anvandning
innebar det att dverbelastningsskyddet
aktiverats. En mgjlig orsak kan vara att

for stora mangder livsmedel bearbetas
samtidigt.

Se ”Rad vid fel” om hur du ska gora nar
nagot av sdkerhetssystemen aktiveras.
Apparaten &r underhallsfri.

Kort oversikt
Bild IX:

Motordel

1 Lasknapp

2 Stallbar funktionsarm
Utrustad med funktionen Easy Armlift
som gor det 1att att svanga upp
funktionsarmen (se "Arbetslagen”).

3 Stromvred
Sedan motorn stangts av (lage 0/off)
atergar maskinen automatiskt till
optimalt lage for byte av verktyg /
tillbehor.
0/off = stop
M = momentldge med hogsta varvtal,
hall vredet fast for dnskad mixningstid.
Lage 1-7, arbetshastighet:
1 = |ag varvtal — langsamt,
7 = hdg varvtal — snabbt.

4 Kontrollampa
Lyser nar apparaten anvands
(stromvredet ar i lage M eller 1-7).
Blinkar nar apparaten anvands pa
felaktigt satt, nar den elektroniska
sakringen l6ses ut resp nar det blir fel
pa apparaten, se avsnittet "Rad vid fel”.
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sv Arbetslagen

5 Skyddslock till drivuttag
For att ta bort skyddslocket dver
drivuttaget, tryck baktill pa locket och ta
av det.

6 Drivuttag for
— gronsaksskarare och
— citruspress (extra tillbehor*)

Satt skyddslocket pa drivuttaget av
tillbehoret nar det inte anvands.

7 Drivuttag for verktyg (grovvisp,
ballongvisp, degkrok) och kéttkvarn
(extra tillbehor*)

8 Skyddslock till drivuttaget for mixern

9 Drivuttag for mixer (extra tillbehor*)
Satt skyddslocket pa drivuttaget av
mixern nar den inte anvands.

10 Kabelforvaring
Stuva kabeln i kabelfacket

Blandarskal med tillbehor
11 Blandarskal i rostfritt stal
12 Lock

Verktyg

13 Grovvisp

14 Ballongvisp

15 Degkrok med degavvisare

16 Tillbehorsvaska
For férvaring av verktyg och skar- och
rivskivor.

Gronsaksskarare
17 Pamatare
18 Lock med matarroret
19 Riv- och skarskivor
a Skarvandskiva — tjock/tunn
b Strimlingsvandskiva — grov/fin
¢ Rivskiva — fin
d Rivskiva — grov*
20 Skivhallare
21 Hus med utloppséppning

Mixern*
22 Mixerbagare
23 Lock
24 Tratt

* Om en tillbehorsdel inte medféljer
leveransen finns det att kdpa i fackhandeln
och hos kundtjanst.
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Arbetslagen
Bild B):

Var forsiktig!

Apparaten far anvandas forst nar verktyg /
tillbehor sitter fast pa ratt drivuttag och

i ratt position efter denna tabell och ar i
arbetslage. Den stéllbara funktionsarmen
maste sitta fast i varje arbetslage.

Anvisning

Den stéllbara funktionsarmen &ar utrustad
med funktionen "Easy Armlift”, som gor det
latt att svanga upp funktionsarmen.

Stélla in arbetslage:

m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen. Stdd rérelsen med ena
handen.

m Vrid funktionsarmen till stoppet pa dnskat
lage.

Lage

Drivuttag Verktyg/ Arbetshastighet
tillbehor

& -
& -
¢

il

=8

w
=

3 6 : £I v
mig i | s
9 j @ 5-7

+ K
7 j* H;‘:a 5-7
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* Satta pa / lossa ballongvisp, grovvisp och
degkrok.

Anvandning

/\ Risk fér personskador!

Satt forst stickkontakten i vagguttaget nar
alla forberedelser for att kunna arbeta med
apparaten ar klara.

Var forsiktig!

Apparaten far endast anvandas nar

verktyg / tillbehor ar i arbetslage. Starta inte

en tom apparat. Utsatt inte apparaten eller

tillbehorsdelarna for stark hetta. Delarna ar

inte 1ampliga for mikrovagsugn.

m Rengdr apparaten och tillbehdr grundligt
fore forsta anvandningen, se "Rengdring
och skotsel”.

Forberedelser

m Stall motordelen pa plant och rent
underlag.

m Dra ut sladden (bild [4).

m Satt stickkontakten i vagguttaget.

Blandarskal och verktyg
Folj tillampningsexemplen i tabellen. [4

/\ Risk for skada pga roterande verktyg!
Stoppa aldrig ned handen i skalen nar
apparaten ar igang. Locket (12) ska alltid
sitta pa blandarskalen nar maskinen ar
igang.

Byt verktyg endast nar drivuttaget star

stilla — sedan apparaten stangts av

fortsatter drivuttaget rotera en kort stund

och blir stdende i det 1age dér verktyget

kan séttas fast eller tas loss. Skjut inte pa
funktionsarmen forran verktyget star stilla.
Té&ck over drivningar som inte anvands med
skyddslocken.

Var forsiktig!
Anvand blandarskalen endast ihop med

denna apparat.

Grovvisp (13)

for knadning av smet, t.ex.
kaksmet, fruktkakor etc. och for
nedrdrning av ingredienser som
russin och chokladspan

Tryckt pa 100 % returpapper

Anvandning sv

Ballongvisp (14)

for vispning av aggvita och gradde @

(minst 30 % fetthalt) och for bland-

ning av kaksmet

Degkrok (15)

for knadning av deg, t.ex. jasdeg, a-/

bréddeg, pizzadeg, nudeldeg,

kakdeg, och fér nedrdrning av
ingredienser som frén i degen

Arbeta med blandarskalen och verktygen

Bild [B):

m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till Iage 2. ﬁ

m Satta in skalen:
satt den framatlutade blandarska-
len pa plats och stéll sedan ner den, vrid
den moturs tills den snapper fast.

m Beroende pa vad som ska bearbetas,
satt i grovvispen, ballongvispen eller
degkroken i drivuttaget till stoppet.

Anvisning:

N&r du anvander degkroken vrid

degavvisaren sa att degkroken kan fastna

(bild []-4b).

m Hall ingredienserna som ska bearbetas
i blandarskalen.

m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till lage 1. j

m Satt pa locket.

m Vrid strdmvredet till dnskat lage.

Fylla pa med mera ingredienser

m Sla av apparaten med stromvredet.

m Fyll pa ingredienserna genom
pafyliningsdppningen i locket.

eller

m Lossa locket.

m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till lage 2. ﬁ

m Fyll pa ingredienserna.

Efter arbetet

m Sl av apparaten med stromvredet.

m Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

m Lossa locket.

m Tryck pé lasknappen och vrid
funktionsarmen till lage 2. j

m Lossa verktyget fran drivuttaget.

m Ta bort blandarskalen.
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sv Anvandning

m Rengodr alla delar, se "Rengdring och
skotsel”.

Gronsaksskarare
Folj tilampningsexemplen i tabellen.

/\ Risk fér personskador

Ta aldrig i de vassa knivarna och skarytorna
pa riv- och skarskivorna. Ta riv- och
skarskivorna enbart langst ut i kanterna!
Gronsaksskararen far endast sattas fast

/ lossas nar drivuttaget star stilla och
stickkontakten &r utdragen ur vagguttaget.
Stoppa aldrig ned handen i matarréret.

Var forsiktig!

Gronsaksskararen far endast anvandas
helt ihopmonterad. Gronsaksskararen

far aldrig monteras ihop pa motordelen.
Gronsaksskararen far bara anvandas i det
anvisade arbetslaget.

Overbelastningsskydd

Bild [3:

For att forhindra storre skador pa din apparat
vid Gverbelastningen av gronsaksskararen ar
gronsaksskararens drivaxel férsedd med en
skara (6verbelastningsskydd). Vid
Overbelastning bryts drivaxeln pa detta stalle.
Ny skivhallare med drivaxeln finns att kdpa

hos kundtjanst.
Skarvandskiva - tjock/tunn
for skarning av matvaror i tunna ®
eller tjocka skivor, t.ex. frukt och gronsaker.
Markning:

m Grov = tjocka skivor

m Fin = tunna skivor

Obs.: Inte lamplig for bearbetning av
hardost, bréd ,smabrod eller choklad.

Tips: Skar kokt potatis forst efter att den
har svalnat.

Strimlingsvandskiva — grov/fin
for strimling av matvaror i grova
eller fina bitar, t.ex. frukt, gronsaker eller
ost, som Gouda eller Edamer.

Méarkning:

m 2 = grova sidan

m 4 = fina sidan

Codfe
AT
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Obs.: Inte lamplig for bearbetning av notter
eller hardost, t.ex. parmesan.

Tips: Strimla mjukost med den grova sidan.
Rivskiva - fin

for finstrimling av matvaror, t.ex.
noétter eller hardost, t.ex. parmesan.

Obs.: Inte Iamplig for bearbetning av
mjukost och skivad ost.

Rivskiva — grov
for rivning av ra potatis till t.ex.
raggmunkar eller kroppkakor.

Anvanda gronsaksskararen

Bild [3:

m Tryck pé lasknappen och vrid
funktionsarmen till Iage 2.

m Satta in skalen:
satt den framatlutade blandarska-

hi

len pa plats och stall sedan ner den, vrid

den moturs tills den snapper fast.

m Tryck pé lasknappen och vrid
funktionsarmen till Iage 3. j

m Lossa skyddslocket fran drivut-
taget for gronsaksskararen (bild
[3-5a).

m Hall fast skivhallaren nedtill och kontrollera
att de bada spetsarna pekar uppat.

m Placera 6nskad skar- eller strimmelskiva
forsiktigt pa skivhallarens spetsar
(bild [@-6a).

Om skivan ar vandbar, kontrollera att
onskad sida pekar uppat.

m Fatta skivhallaren upptill och sattin deni
huset (bild [3-6b).

m Satt pa locket (observera markeringen)
och vrid medurs till stoppet.

m Satt gronsaksskararen pa drivuttaget
enligt bild [@-8 och vrid medurs till
stoppet.

m Vrid stromvredet till rekommenderat lage.

m Lagg det livsmedel som ska bearbetas i
matarroret och tryck ned med pamataren.

Var forsiktig!

Lagg inte for mycket skargodset samtidigt
i matarroret sa att det inte blir stopp i
utloppsdppningen.

Tryckt pa 100 % returpapper



Tips: For jamna skarresultat bearbeta tunt
skivgodset i buntar.

Obs: Om det livsmedel som bearbetas
skulle fastna i gronsaksskararen, stang

av kbéksmaskinen, dra ut stickkontakten ur
vagguttaget, vanta tills drivuttaget star stilla,
lyft av locket till grénsaksskararen och tom
matarroret.

Efter arbetet

m Sla av apparaten med stromvredet.

m Vrid gronsaksskararen moturs och lossa
den.

m Vrid locket moturs och lossa det.

m Lyft ut skivhallaren tillsammans med
skivan. For det tryck med fingret
underifran mot drivaxeln (bild [€]).

m Rengodr alla delar.

Mixer
Folj tillampningsexemplen i tabellen. [

/\ Risk for skada pga vassa knivar /
roterande drivuttag!
Stoppa aldrig ned fingrarna i den pasatta
mixern! Satt pa / lossa mixern endast nar
drivuttaget star stilla. Mixern maste alltid
vara helt ihopmonterad och ha locket pa nar
den anvands. Kor inte mixern nar den ar
tom.

A\ Risk for skallskador!

Vid bearbetning av heta ingredienser i
mixern tranger anga ut genom tratten i
locket.

Anvanda mixern

Bild [l

m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till lage 4.

m Lossa skyddslocket fran
drivuttaget for mixern.

m Stall pa mixerbagaren (markeringen
pa handtaget mot markeringen pa
motordelen) och vrid moturs till stoppet.

m Fyll pa ingredienserna.

Max. mangd vatska = 1,25 liter;
Max. méngd skummande eller heta
vatskor = 0,75 liter.

i

Tryckt pa 100 % returpapper

Anvandning sv

m Satt pa locket och vrid fast moturs i
mixerhandtaget till stoppet. Locket méaste
sitta fast.

m Vrid stromvredet till dnskat lage.

Fylla pa med mera ingredienser

Bild [3-8:

m Sla av apparaten med stromvredet.

m Lossa locket och fyll pa ingredienser

eller

m ta ut tratten och fyll fasta ingredienser
sakta pa genom pafyliningséppningen

eller

m fyll pa flytande ingredienser genom
tratten.

Efter arbetet
m Sla av apparaten med stromvredet.
m Vrid mixern medurs och lossa den.

Tips: Rengor helst mixern genast efter
anvandning.

A Varning!

Olampliga matvaror kan skada apparaten.

m Bearbeta inga matvaror som ar varmare
an 70°C i mixerbagaren.

m Bearbeta inte djupfrysta matvaror, med
undantag for istarningar om de har legat i
en tillracklig mangd vatska.

m Bearbeta inte matvaror som innehaller
harda bestandsdelar. Innan du bearbetar
karn- och stenfrukter (&pplen, persikor
etc.) maste du ta bort kdrnor och stenar.

Anmarkningar:

Begransningar for bearbetningen:

m Finférdela inte ingredienser som mandel,
16k, persilja och kott.

m Mixern kan inte framstalla palagg som
jordndtssmor, kokossmor eller nétsmor.

m Blanda ut fasta matvaror med tillracklig
mangd vatska.

m Blanda ut pulverformiga matvaror fére
mixningen med tillracklig mangd vatska
eller 16s upp helt i vatska. Pulverformiga
livsmedel ar t.ex. florsocker, kakaopulver,
rostade sojabdnor, mjol, aggvitepulver.
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sv Rengdring och skétsel

Rengoring och skotsel

Rengdr alla anvanda tillbehdrsdelar
noggrant efter varje anvandning.
= Tabell M

Var forsiktig!
Anvand inga repande rengdringsmedel.
Apparatens ytor kan skadas.

Rengoéra motordelen

A\ Risk for elektrisk stot!

Diska aldrig motorstativet och skolj det

heller inte under rinnande vatten. Anvand

aldrig angrengorare.

m Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

m Rengdr motordelen och skyddslocken till
drivuttag med en fuktig duk. Anvand lite
handdiskmedel vid behov.

m Avsluta med att torka apparaten ordentligt
torrt.

Rengora blandarskalen och
verktygen

Blandarskalen och verktygen kan rengoras
i diskmaskin. Klam inte fast plastdelarna

i diskmaskinen eftersom de da kan
deformeras under diskningen!

Rengora gronsaksskararen

/\ Risk for skada pga vassa knivar!

Ta inte i de vassa knivarna och skarytorna
pa riv- och skarskivorna. Anvand en borste
for rengdring.

Samtliga delar av gronsaksskéararen kan
rengodras i diskmaskin.

Tips: For att ta bort réd belaggning efter bear-
betning av t.ex. mordtter hall nagra droppar
matolja pa en trasa och gnugga gronsaks-
skararen med den (inte riv- och skarski-
vorna). Skolj darefter gronsaksskararen.

Rengora mixern

/\ Risk for skada pga vassa knivar!

Ta inte i mixerknivarna med bara handerna.
Mixerbagaren, locket och tratten kan
rengoras i diskmaskin.
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Tips: Efter bearbetning av vatskor ar det
ofta tillrackligt att rengéra mixern utan att ta
av den fran apparaten.

Hall da 700 ml vatten med en droppe
diskmedel i den pasatta mixern. Kér mixern
i ungefar 1 minut (lage 7). Hall bort diskvatt-
net och skélj ur mixern med rent vatten.
Viktig anvisning

Rengor tillbehdrsvaskan vid behov. Folj
skotselanvisningarna inuti vaskan.

Forvaring

/\ Risk for personskador!

Dra ut stickkontakten ur vagguttaget nar

apparaten inte anvands.

Bild MI:

m Stuva verktyg och riv- och skarskivor i
tillbehdrsvaskan.

m Forvara tillbehorsvaskan i blandarskalen.

Rad vid fel

/\ Risk for personskador!
Dra ut stickkontakten ur vagguttaget innan
du forsoker atgarda ett fel.

Viktig anvisning

Om apparaten anvands pa felaktigt satt, om
de elektroniska sakringarna utldses eller
det blir fel pa apparaten sa markeras detta
genom att kontrollampan blinkar.

Den stéllbara funktionsarmen maste
sitta fast i varje arbetslage.

Forsok i forsta hand atgarda problemet med
hjalp av nedanstadende anvisningar.

Fel

Apparaten startar inte.

Atgard

m Kontrollera stromférsorjningen.

m Kontrollera stickkontakten.

m Kontrollera funktionsarmen. Star den i ratt
lage? Sitter den fast?

m Vrid mixern resp blandarskalen fast till
stoppet.

m Satt locket pa mixern och vrid fast det till
stoppet.

m Satt skyddslock pa de drivuttag som inte
anvands.

Tryckt pa 100 % returpapper



m Sakerhetssparren har aktiverats. Vrid till
lage 0/off och darefter tillbaka till dnskat
lage.

Fel

Apparaten stanger av sig under anvand-

ning. Overbelastningsskyddet har aktive-
rats. Fér manga livsmedel har bearbetats
samtidigt.

Atgard

m Sténg av apparaten.

m Bearbeta mindre mangd livsmedel.

Fel

Lasknappen tryckts av misstag medan
drivuttaget var igang. Funktionsarmen gar
uppat. Drivuttaget stdngs av men blir inte
stédende i det lage dar verktyget kan sattas
fast eller tas loss.

Atgard

m Vrid stromvredet till 0/off.

m Vrid funktionsarmen till Iage 1.

m Sla pa apparaten (lage 1).

m Stang ater av apparaten.

Verktyget blir staende i det lage dar
verktyget kan sattas fast eller tas loss.

Fel

Mixern bérjar inte arbeta eller stannar under

arbetet, drivuttaget "brummar”. Kniven har

fastnat.

Atgard

m Sténg av apparaten och dra ut
stickkontakten ur vagguttaget.

m Lossa mixern och avlagsna det som
fastnat.

m Satt ater pa mixern.

m Sla pa apparaten.

Viktig anvisning

Om felet inte gar att atgarda pa det vis,

vand dig till kundtjanst.

j

Tryckt pa 100 % returpapper

Anvandningsexempel sv

Anvandningsexempel

Folj de allmanna rekommendationerna i

tabellerna [4, M och [.

Overskrid inte de tillatna maximala
mangderna.

Deg for sockerkaka

Grundrecept

- 2agg

— 2-3 msk hett vatten

— 100 g socker

— 1 pkt vaniljsocker

— 70 g vetemjol

— 70 g potatismjol

— ev. bakpulver

m Vispa ingredienserna med ballongvispen
(utom vete- och potatismjol) ca 4-6 min i
lage 7 till skum.

m Vrid stromvredet till I3ge 1 och blanda
ned det siktade vete- och potatismjolet
skedvis under ca -1 min.

Max méangd: 2 ggr grundreceptet

— 500 g socker

— 1 nypa salt

— 2 smapaket vanillinsocker eller skalet av
Y citron

— 500 g smor eller margarin
(rumstemperatur)

— 1000 g mjol

— 1 smapaket bakpulver

— 2,5 dI mjolk

m Ror ihop agg, socker, salt och vanillin-
socker eller citronskal cirka 10 sekunder
pa steg 1 med vispen.

m Stall in steg 5 och bearbeta i cirka
120 sekunder.

m Tillsatt smoret och bearbeta cirka
60 sekunder pa steg 3.

m Tillsatt mjol och bakpulver och bearbeta
cirka 2 minuter pa steg 1.

m Stall in steg 3 och tillsatt mjolken undan

for undan under 2 minuter.
Storsta mangd: 1 x grundreceptet

Sockerkaksmet:
Grundrecept
- 6 agg

99



sv Anvandningsexempel

Tjock fruktkaka

Basrecept

- 3agg

— 135 g socker

— 135 g margarin

— 255 g mjol

— 10 g bakpulver

— 150 g korinter

— 150 g blandad torkad frukt

m Satt in grovvispen.

m Tillsatt alla ingredienser utom den torkade
frukten.

m Bearbeta i 30 sekunder i lage 1.

m Bearbeta sedan 3-5 minuter i lage 5.

m Stall in lage 2.

m Tillsatt inom 30-60 sekunder den torkade
frukten.

Storsta mangd: 2 ganger grundreceptet

O

Mordeg

Grundrecept a O

— 125 g smor (rumsvarmt)

— 100-125 g socker

- 14agg

— 1 krm salt

— lite citronskal eller vaniljsocker

— 250 g vetemjol

— ev. bakpulver

m Bearbeta alla ingredienserna i cirka %2
minut i lage 1, och sedan i cirka 3-6
minuter i lage 3 med grovvispen.

Minst 250 g mjdl:

m Knada ingredienser med degkroken
ca Y2 min i lage 1, och sedan ytterligare

ca 5-6 min i lage 3.

Max mangd: 2 ggr grundreceptet
Jasdeg

Grundrecept

— 500 g vetemjol

- 14agg

— 80 g fett (rumsvarmt)

— 80 g socker

— 200-250 ml fingervarm mjolk

— 25 g farsk jast eller 1 pkt torrjast
— Skalet av en % citron

— 1 krm salt

100

m Bearbeta alla ingredienser med

degkroken ca %2 minut i lage 1 och sedan
ca 3-6 minuter i lage 3.

Max méangd: 2 ggr grundreceptet

Nudeldeg

Grundrecept a./

— 300 g vetemjol

- 3agg

— efter behov 1-2 msk (10-20 g) kallt vatten

m Bearbeta samtliga ingredienser ca. 3 till
5 minuter i lage 3 till deg.

Max mangd: 1,5 ggr grundreceptet

Broddeg

Grundrecept a-/

— 1000 g vetem|ol

— 2 pkt torrjast

— 2 tsk salt

— 600-650 ml varmt vatten

m Bearbeta alla ingredienser med
degkroken ca %2 minut i Idge 1 och sedan
ca 6-7 minuter i lage 3.

Majonnas

0

— 1 tsk senap

— Yalolja

— 1 msk citronsaft eller attika

— 1 nypa salt

— 1 nypa socker

Ingredienserna ska ha rumstemperatur.

Tillredning av majonnds maste ske med

hela &gg.

m Bearbeta ingredienserna (utom matoljan)
nagra sekunder i mixern i lage 3 eller 4.

m Stall mixern i l1aget 7 och hall matoljan
langsamt genom tratten och fortsatt
blanda tills majonndsen emulgerar.

Majonnésen ska inte forvaras utan
konsumeras snart.

Tryckt pa 100 % returpapper



Specialtillbehor

Specialtillbehor

Specialtillbehor/tillbehdr kan képas fran
kundtjansten, i fackhandeln eller pa Inter-
net. Anvand enbart originaltillbehdr. De ar
exakt anpassade till apparaten.
Tillbehdren ar apparatspecifika. Ange alltid
din apparats exakta beteckning (E-Nr.) vid
kopet.

De tillbehér som finns till din apparat visas
i var katalog, i online-shopen och hos
kundtjansten.

www.bosch-home.com

Avfallshantering

Kassera férpackningen pa ett
miljévanligt satt. Denna enhet ar

mmm  markt i enlighet med der europeiska
direktivet 2012/19/EU om avfall som
utgors av eller innehaller elektro-
niska produkter (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramarna fér inom
EU giltigt atertagande och korrekt
atervinning av uttjanta enheter.
Kontakta din fackhandel om du vill
ha ytterligare information.

Kundtjanst

Utforligare information om garantitid och
garantivillkor i ditt land finns hos service,
aterforsaljare eller pa var webbsaijt.
Kontaktuppgifterna till kundtjansten finns i
den medfdljande kundtjanstférteckningen
eller pa var webbplats.

Tryckt pa 100 % returpapper

sV
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fi Maarayksenmukainen kayttd

Maarayksenmukainen kaytto

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi yksityisessa kotitaloudessa
ja kodinomaisessa ymparistossa. Se ei sovellu ammattimaiseen
kayttoon. Kayta laitetta vain kotitalouksissa tavallisten maarien
kasittelyyn ja keskeytyksetta ainoastaan ohjeissa ilmoitetun ajan.
Laite soveltuu elintarvikkeiden sekoittamiseen ja vatkaamiseen
seka taikinan vaivaamiseen. Laitetta ei saa kayttaa muiden
tarvikkeiden / aineiden kasittelyyn. Muiden valmistajan
hyvaksymien lisavarusteiden kanssa voit kayttaa sitd myos muihin
kayttotarkoituksiin. Kayta laitteessa ainoastaan hyvaksyttyja
valmistajan alkuperéisia osia ja varusteita. Al koskaan kayta muille
laitteille tarkoitettuja varusteita.

Kayta laitetta vain sisatiloissa huoneenlammadssa ja enint.

2000 metrin korkeudessa merenpinnan ylapuolella.

Tarkeita turvallisuusohjeita

Lue kayttoohje tarkkaan, noudata siina olevia ohjeita ja sailyta se
huolellisesti! Kun annat laitteen toiselle henkildlle, anna mukana
my0s tama kayttoohje. Jos laitteen kayttoohjeet laiminlyodaan,
valmistaja ei ole vastuussa ohjeidenvastaisesta kaytosta
aiheutuvista vahingoista.

Fyysisilta, sensorisilta tai henkisiltd valmiuksiltaan rajoitteiset taikka
kokemattomat ja/tai taitamattomat henkilot voivat kayttaa tata
laitetta, jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkilo valvoo heita
tai on perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttoon ja kaytosta
aiheutuviin vaaroihin. Lapset on pidettava loitolla laitteesta ja
virtajohdosta eivatka he saa kayttaa laitetta. Lapset eivat saa leikkia
laitteella. Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta ja itse tehtavaa
huoltoa.

A Sahkoisku- ja palovaara!

m Kytke laite ja kayta sita ainoastaan tyyppikilvessa mainittujen
tietojen mukaisessa sahkoverkossa. Kayta laitetta vain, kun
litantajohto ja laite ovat moitteettomassa kunnossa. Laitteen saa
turvallisuussyista korjata, esim. vaihtaa vioittuneen liitantajohdon,
vain valtuutettu huoltoliike.

m Kaynnista ja pysayta laite ainoastaan valitsimesta.

m Ala kytke laitetta ajastimeen tai kauko-ohjattavaan pistorasiaan.
Valvo laitetta aina kayton aikana!

m Al3 aseta laitetta kuumien pintojen, esim. keittolevyjen, paalle
tai Iaheisyyteen. Verkkojohto ei saa joutua kosketuksiin kuumien
osien kanssa eika sita saa vetaa teravien reunojen yli.
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Tarkeita turvallisuusohjeita fi

Ala koskaan upota peruslaitetta veteen tai pese sita
astianpesukoneessa. Ala kayta hoyrypuhdistinta. Ala kayta
laitetta marin kasin.

Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kayttd
lopetetaan, sita ei voida valvoa, ennen sen kokoamista,
purkamista tai puhdistusta seka hairittilanteissa.

/A Loukkaantumisvaara!

Katkaise laitteesta virta ja irrota se verkkovirrasta, ennen kuin
vaihdat varusteita tai lisdosia, jotka liikkuvat laitteen ollessa
toiminnassa. Kone kay viela jonkin aikaa pysayttamisen jalkeen.
Odota, etta kone pysahtyy kokonaan.

Ala muuta varren asentoa laitteen virran ollessa kytkettyna.
Kayta valineita vain, kun kulho, kansi ja kayttoliitantdjen
suojakannet ovat paikoillaan! Kun kaytat lisavarusteita, kiinnita
kulho, kansi ja kayttoliitantdjen suojakannet ohjeiden mukaisesti!
Al koske kulhon tai tayttosuppilon sisalle koneen ollessa
toiminnassa. Ala tydnna kulhoon tai tayttdaukkoon esineita (esim.
lastaa). Pida kadet, hiukset, vaatteet tms. loitolla pyorivista osista.
Ala kayta koskaan samanaikaisesti koneen omia tarvikkeita

ja lisavarustetta tai 2 lisavarustetta. Kun kaytat lisavarusteita,
noudata seka tata ohjetta etta varusteiden mukana toimitettavia
kayttdohjeita.

Kayta varustetta vain, kun sen kaikki osat ovat paikoilleen
kiinnitettyina. Kokoa varuste aina ennen kuin asennat sen
laitteen runkoon. Kayta varustetta vain sille tarkoitetussa
kayttbasennossa.

Ala koske hienonnusterien teraviin teriin tai syrjiin. Tartu
hienonnusteriin vain teran reunasta!

Ala koske tehosekoittimen terdan paljain kasin.

Ala koske paikalleen kiinnitetyn tehosekoittimen sisélle!

Ala koskaan kayta tehosekoitinta ilman kantta.

Ole varovainen kasitellessasi teravia teria, tyhjentaessasi astiaa
ja puhdistaessasi laitetta.

/\ Polttamisvaara!
Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos hoyrya sekoitettaessa
kuumia aineksia.

__A Tukehtumisvaaral!
Ala anna lasten leikkia pakkausmateriaalilla.

A Huomio!
Al jata laitetta kayntiin pidemmaksi aikaa kuin mita tarvitset
elintarvikkeiden kasittelyyn. Ala kayta laitetta tyhjakaynnilla.

Painettu 100 % kierratyspaperille 103



fi Tarkeita turvallisuusohjeita

/\ Tirkeaa!

Laite on ehdottomasti puhdistettava huolellisesti jokaisen kayton
jalkeen tai kun sita ei ole kaytetty pitkdan aikaan (= "Puhdistus ja

hoito” katso sivu 109).

/\ Laitteeseen tai lisdvarusteeseen kiinnitettyjen symbolien

selitykset
[E Noudata kayttoohjeita.

Varoitus! Pyoériva tera.

Varoitus! Pyoriva varuste.
Ala tartu tayttdéaukkoon.

Onneksi olkoon valintasi on Bosch.
Lisatietoja tuotteistamme 16ydat
internet-sivuiltamme.

Sisalto

Maarayksenmukainen kaytto.................. 102
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KEBYHO oo 106
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Sailytys

Toimenpiteita kayttdhairididen varalle..... 110
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Huoltopalvelu.........ccccoii 112
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Turvajarjestelmat

Kaynnistyssuoja

Katso taulukko "Kayttéasennot”

Koneen voi kdynnistda vain asennoissa

1ja3:

m kun kulho (11) on paikallaan ja
napsahtanut kiinni ja.

Uudelleenkdynnistymissuoja
Sahkokatkon sattuessa kone jaa paalle,
mutta moottori ei kaynnisty, kun sahkot
taas kytkeytyvat paalle. Aseta valitsin ensin
asentoon 0/off ja kaynnista sitten kone.

Ylikuormitussuoja

Jos moottori kytkeytyy kayton aikana
itsestdan pois paalta, on ylikuormitussuoja
aktivoitunut. Syyna saattaa olla, etta on
kasitelty samanaikaisesti suurempia maaria
aineksia.

Katso kappaleesta "Toimenpiteita
kayttohairididen varalle” miten on
toimittava, jos turvajarjestelma aktivoituu.
Laite on huoltovapaa.

Painettu 100 % kierratyspaperille



Laitteen osat
Kuva IX:

Peruslaite
1 Avaamispainike
2 Kaantyva varsi
"Easy Armlift’-toiminnon avulla varsi

liikkuu ylospain (katso "Kayttdasennot”).

3 Valitsin
Kun pysaytat koneen (asento 0/off), se
asettuu automaattisesti optimaaliseen
asentoon varusteiden vaihtamista
varten.
0/off = seis
M = pitoasento, suurin kayttdnopeus,
pida valitsin alaspainettuna haluamasi
ajan.
Nopeusalueet 1-7, kayttonopeudet:
1 = alhainen kayttdnopeus — hidas,
7 = suuri kayttbnopeus — nopea.
4 Toiminnan naytto
Valo palaa laitteen ollessa toiminnassa
(valitsin asennossa M tai 1-7). Valo
vilkkuu, jos laitetta kaytetdan vaarin,
jos elektroninen turvakytkin laukeaa tai
laitteeseen tulee vika, katso kappale
"Toimenpiteitd kayttdhairididen varalle”.
5 Kayttoliitannan suojakansi
Irrota kayttdliitdnnan suojakansi
painamalla sita takaosasta ja poista
kansi.
6 Kayttoliitanta
— Vihannesleikkuri ja
— Sitruspuserrin (lisdvaruste*)
Kun et kayta lisalaitteita, aseta
kayttoliitannan suojakansi paikoilleen.
7 Kayttoliitanta varusteille
(pallovispila, vispila, taikinakoukku)
ja lihamyllylle (lisdvaruste*)
8 Tehosekoittimen kayttoliitannan
suojakansi
9 Tehosekoittimen kayttoliitanta
(lisédvaruste™)
Kun et kayta lisalaitteita, aseta
kayttoliitannan suojakansi paikoilleen.
10 Johdon sailytystila
Kelaa liitantajohto sita varten olevaan
tilaan

Painettu 100 % kierratyspaperille

Laitteen osat fi

Kulho varusteineen
11 Teraskulho
12 Kansi

Varusteet

13 Vispila

14 Pallovispila

15 Taikinakoukku, jossa on
taikinanohjain

16 Varustelaukku
Varusteiden ja hienonnusterien
sailyttdmiseen.

Vihannesleikkuri
17 Syéttopainin
18 Kansi, jossa on tayttosuppilo
19 Hienonnusterat
a Kaannettava viipalointitera —
paksu/ohut
b Kaannettava raastintera —
karkea/hieno
¢ Raastetera — hieno
d Raastetera — karkea*
20 Terdnpidike
21 Runko ja poistoaukko
Tehosekoitin*
22 Kulho
23 Kansi
24 Suppilo
* Jos jokin varuste ei ole laitteen mukana
vakiovarusteena, voit hankkia sen alan
likkeista tai asiakaspalvelusta.

Kayttoasennot

Kuva [E:

Huomio!

Kayta konetta vain, kun varuste / lisavaruste
on kiinnitetty seuraavan taulukon mukaisesti
oikeaan kayttoliitantaan ja paikkaan ja se
on oikeassa kayttdasennossaan. Kaantyvan
varren tulee napsahtaa aina kiinni
kayttdasentoon.

Huomautus
Varressa on "Easy Armlift’-toiminto, jonka
avulla varsi kaantyy helpommin ylos.

Kayttéasennon saato:
m Paina avaamispainiketta ja vaihda varren
asento. Kayta apuna katta.
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fi Kaytto

m Siirrd varsi haluamaasi asentoon niin, etta
se napsahtaa kiinni.

Asento  Kayttoli- Varuste/ Kayttonopeus
itanta lisavaruste
@ 1-7
RR O
C 3
33 -
L ﬁ; >
35 =
)| 35
!
9 j 5.7
¢ B
B8]
-

* Vispilan, pallovispilan ja taikinakoukun
kiinnitys / irrotus.

Kaytto

/\ Loukkaantumisvaara!

Kytke pistotulppa pistorasiaan vasta
sitten, kun kaikki alkuvalmistelut koneella
tydskentelya varten on tehty.

Huomio!

Kayta konetta vain, kun lisdvaruste / varuste

on kayttdbasennossaan. Ala kaynnista

konetta ilman varustetta. Al3 altista konetta

ja varustetta [Ammonlahteille. Osat eivat

sovellu mikroaaltouunikayttoon.

m Puhdista laite ja varusteet huolellisesti
ennen ensimmaista kayttdkertaa, katso
kappale "Puhdistus”.
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Esivalmistelut

m Aseta kone tasaiselle ja puhtaalle
alustalle.

m Veda liitantajohto ulos (kuva [€).

m Laita pistotulppa pistorasiaan.

Kulho ja varusteet
Huomioi taulukossa annettavat
kayttoesimerkit 4

A\ Varo pyérivia varusteita —
loukkaantumisvaara!
Al3 tartu kulhoon koneen ollessa
toiminnassa. Tydskentele vain kannen (12)
ollessa paikallaan.
Vaihda varuste vain, kun moottori on
pysahtynyt — kone kay viela jonkin aikaa
pysayttamisen jalkeen ja pysahtyy
varusteiden vaihtoasentoon. Siirra varsi
toiseen asentoon vasta sitten, kun varuste
on pysahtynyt.
Aseta aina suojakannet niiden
kayttolitantdjen paalle, jotka ei ole kaytossa.
Huomio!
Kayta kulhoa vain tdman laitteen kanssa.
Vispila (13)
Sekoittaa taikinat, esim. kakkutai- O
kinan, hedelméakakkutaikinan jne. ja
sekoittaa joukkoon ainekset kuten
rusinat ja suklaarouheen
Pallovispila (14)
Vatkaa valkuaisvaahdon ja kerman @
(rasvapitoisuus vahintaan 30 %)
seka sokerikakkutaikinan
Taikinakoukku (15)
Vaivaa esim. hiivataikinan, é
leipataikinan, pizzataikinan, nuu-
delitaikinan, pikkuleipataikinan ja
sekoittaa joukkoon esim. siementen kalta-
iset ainekset
Kulhon ja varusteiden kaytto
Kuva [3]:
m Paina avaamispainiketta ja
ka&anna varsi asentoon 2. j
m Kiinnita kulho:
Kallista kulhoa itseesi pain, aseta
paikalleen ja laske alas, kaanna vastapai-
vaan, kunnes kulho napsahtaa kiinni.
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m Kiinnita sopiva varuste — vispila, pallo-
vispila tai taikinakoukku —, niin etta se
lukittuu kayttoliitantaan.

Ohje:

Kaanna taikinakoukun taikinanohjainta,

kunnes taikinakoukku pystyy lukkiutumaan

(kuva [3]-4b).

m Taytad ainekset kulhoon.

m Paina avaamispainiketta ja
kaanna varsi asentoon 1. j

m Laita kansi paikalleen.

m Valitse haluamasi nopeus
valitsimella.

Ainesten lisddminen

m Pysayta kone valitsimesta.

m Lisaa ainekset kannessa olevan
tayttéaukon kautta.

tai

m Irrota kansi.

m Paina avaamispainiketta ja
kaanna varsi asentoon 2. j

m Tayta ainekset.

Kayton jalkeen

m Pysayta kone valitsimesta.

m Irrota pistotulppa pistorasiasta.

m Irrota kansi.

m Paina avaamispainiketta ja
kaanna varsi asentoon 2. j

m Irrota varuste kayttoliitannasta.

m Poista kulho.

m Puhdista kaikki osat, katso kohta
"Puhdistus”.

Vihannesleikkuri
Huomioi taulukossa annettavat
kayttoesimerkit

/\ Loukkaantumisvaara

Al4 koske hienonnusterien teraviin teriin
tai syrjiin. Tartu hienonnusteriin vain teran
reunasta!l

Kiinnita / irrota vihannesleikkuri vain, kun
moottori on pysahtynyt ja pistotulppa
irrotettu pistorasiasta.

Al laita sormia tayttdsuppiloon.
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Kaytts  fi

Huomio!

Kayta vihannesleikkuria vain, kun sen kaikki
osat ovat paikoilleen kiinnitettyina. Kokoa
ensin vihannesleikkuri. Kéyta vihannesleik-
kuria vain ilmoitetussa kayttdasennossa.

Ylikuormitussuoja

Kuva [3:

Vihannesleikkurin kayttdakselissa on lovi
(murtumiskohta), joka suojaa laitetta
suuremmilta vahingoilta vihannesleikkurin
ylikuormittuessa. Kayttdakseli murtuu tasta
kohtaa ylikuormituksessa. Uuden
teranpidikkeen ja kayttdakselin voi tilata

huoltopalvelusta.
Kéaannettava viipalointitera —

paksu/ohut ®
Leikkaa elintarvikkeet, esim. hedelmat ja
vihannekset paksuiksi tai ohuiksi viipaleiksi.
Merkinta:

m Karkea = paksut viipaleet

m Hieno = ohuet viipaleet

Huomautus: Ei sovellu kovan juuston,
leivan, sampyldiden tai suklaan viipalointiin.

Vinkki: Viipaloi keitetyt perunat vasta, kun
ne ovat jadhtyneet.

Kaannettava raastintera —
karkea/hieno

Raastaa elintarvikkeet, esim. hedelmat,
vihannekset tai juuston kuten goudan
tai edam-juuston karkeaksi tai hienoksi
raasteeksi.

Merkinta:

m 2 = karkea puoli

m 4 = hieno puoli

Huomautus: Ei sovellu pahkindiden
tai kovan juuston, esim. parmesaanin
rouhimiseen.

Vinkki: Raasta pehmeéa juustoa teran kar-
kealla puolella.

Raastetera — hieno

Tekee hienoa raastetta esim.
pahkindista tai kovasta juustosta, esim.
parmesaanista.

Huomautus: Ei sovellu pehmeén juuston
tai juustoviipaleiden kasittelyyn.

Codope

A
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fi Kaytto

Raastetera — karkea
Raastaa raa’at perunat esim. peru-
naohukaisiin ja knéddeleihin.

Vihannesleikkurin kaytto
Kuva [3:
m Paina avaamispainiketta ja
m Kiinnita kulho:
Kallista kulhoa itseesi pain, aseta
paikalleen ja laske alas, kaanna
vastapaivaan, kunnes kulho napsahtaa
m Paina avaamispainiketta ja
ka&anna varsi asentoon 3.
m Irrota vihannesleikkurin
kayttoliitdnnan suojakansi (kuva
m Pida kiinni terdnpidikkeen alaosasta,
samalla molempien karkiosien tulee olla
yléspain.
m Aseta haluamasi viipalointi- tai raastintera
karkiosien paalle (kuva [@-6a).
Kun kaytat kdannettavaa teraa, varmista
etta tarvitsemasi kayttopuoli on yl6spain.
m Tartu teranpidikkeeseen sen ylapaasta ja
m Aseta kansi paikoilleen (huomioi
merkintd) ja kdanna myoétapaivaan
vasteeseen asti.
m Aseta vihannesleikkuri kayttéliitdnnan
myo6tapaivaan vasteeseen asti.
m Valitse suositeltu nopeus.
m Laita ainekset tayttdsuppiloon ja tydnna
sisdanpain syottopainimella.
Varo, etta hienonnettavat ainekset eivat
kasaannu poistoaukkoon.
Vinkki: Kun hienonnettavat ainekset ovat
ohuita, kasittele ne nipuittain, niin saat
Ohje: Jos ainekset juuttuvat kiinni vihan-
nesleikkuriin, katkaise virta yleiskoneesta,
irrota pistotulppa pistorasiasta, odota etta
moottori pysahtyy, poista vihannesleikkurin

kadanna varsi asentoon 2.
kiinni.
il
[3-5a).
varovasti paikalleen teranpidikkeen
aseta paikalleen runkoon (kuva [d-6b).
paalle kuten kuvassa [@-8 ja kadnna
Huomio!
tasaisemman lopputuloksen.
kansi ja tyhjenna tayttdsuppilo.
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Kayton jalkeen

m Pysayta kone valitsimesta.

m Kaanna vihannesleikkuria vastapaivaan
jairrota.

m Irrota kansi vastapaivaan kaantaen.

m Poista teranpidike ja tera painamalla
sormella kayttdakselia vasten
alhaaltapain (kuva [€).

m Puhdista osat.

Tehosekoitin
Huomioi taulukossa annettavat
kayttoesimerkit [M]

A\ Varo teravii teraa / pyorivaa
kayttoakselia — loukkaantumisvaara!
Al3 tartu paikalleen kiinnitettyyn tehose-
koittimeen! Irrota / kiinnita tehosekoitin vain
kun koneen moottori on pysahtynyt! Kokoa
ensin tehosekoitin ja kiinnita se vasta sitten
peruskoneeseen. Al kayta tehosekoitinta
ilman kantta. Al kayta tehosekoitinta

tyhjana.

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos

hdéyrya sekoitettaessa kuumia aineksia.

Tehosekoittimen kaytto

Kuva [EI:
kadanna varsi asentoon 4. j

m Poista tehosekoittimen
kayttoliitdnnan suojakansi.

m Aseta tehosekoittimen kulho paikoilleen
kohdakkain) ja kddnna vastapaivaan
vasteeseen asti.

m Tayta ainekset.

Maksimimaara nesteita = 1,25 litraa;
nesteita = 0,75 litraa.

m Aseta kansi paikalleen ja kdanna vasta-
paivaan vasteeseen asti tehosekoittimen
kahvassa. Kannen tulee napsahtaa kiinni.

A\ Polttamisvaara!
m Paina vapautuspainiketta ja
(kahvan merkki ja peruskoneen merkki
maksimimé&ara vaahtoavia tai kuumia
m Valitse haluamasi nopeus valitsimella.
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Ainesten lisddminen

Kuva [1-8:

m Pysayta kone valitsimesta.

m Irrota kansi ja lisda ainekset

tai

m poista suppilo ja lisda kiinteat ainekset
vahitellen tayttdaukon kautta

tai

m kaada nestemaiset ainekset kulhoon
suppilon Iapi.

Kayton jalkeen

m Pysayta kone valitsimesta.

m Irrota tehosekoitin my6tapaivaan
kaantaen.

Ohje: Puhdista tehosekoitin heti kayton
jalkeen.

/A Huomio!

Tarkoitukseen sopimattomat elintarvikkeet

voivat vaurioittaa laitetta.

m Al3 kasittele sekoituskulhossa kuumia
elintarvikkeita, joiden lampétila on yli
70 °C.

m Al3 kasittele pakasteita, paitsi jaapaloja,
jos ne on sekoitettu riittdvaan maaraan
nestetta.

m Al4 kasittele elintarvikkeita, jotka sisél-
tavat kovia aineksia. Kun hedelmissa
(esim. omenat, persikat jne.) on siemenia
tai kivia, poista ne ennen hedelmien
kasittelya.

Huomautuksia

Kayton rajoitukset:

m Al hienonna aineksia kuten manteleita,
sipuleita, persiljaa tai lihaa.

m Sekoittimella ei voi valmistaa levitteita
kuten maapahkinavoita, kookospahkina-
voita tai pahkinasosetta.

m Sekoita kiinteat elintarvikkeet riittavaan
nestemaaraan.

m Sekoita jauhemaiset elintarvikkeet
rittdvaan nestemaaraan tai liuota ne
kokonaan nesteeseen ennen kuin
aloitat sekoittamisen. Jauhemaisia
elintarvikkeita ovat esim. tomusokeri, kaa-
kaojauhe, paahdetut soijapavut, jauhot,
valkuaisjauhe.
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Puhdistus ja hoito fi

Puhdistus ja hoito

Varusteet on puhdistettava huolellisesti aina
kayton jalkeen.
= Taulukko M

Huomio!
Ala kayta hankaavia puhdistusaineita.
Laitteen pinnat voivat vaurioitua.

Peruskoneen puhdistus

/\ Sahkoiskun vaara!

Ala upota peruskonetta veteen tai pese

sita juoksevan veden alla. Al kayta

héyrypuhdistinta.

m Irrota pistotulppa pistorasiasta.

m Pyyhi peruskone ja kayttoliitantdjen
suojakannet puhtaaksi kostealla liinalla.
Kéyta tarvittaessa hieman kasinpesuun
tarkoitettua astianpesuainetta.

m Kuivaa kone lopuksi.

Kulhon ja varusteiden puhdistus
Kulho ja varusteet ovat konepesun kestavia.
Varo, ettd muoviosat eivat jaa puristuksiin
astianpesukoneessa, niiden muoto saattaa
muuttua pesun aikana.

Vihannesleikkurin puhdistus

/\ Varo teravai terai —
loukkaantumisvaara!

Ala koske hienonnusterien teraviin teriin tai

syrjiin. Kayta puhdistamiseen harjaa.

Voit pesta vihannesleikkurin kaikki osat

astianpesukoneessa.

Vinkki: Esimerkiksi raastetuista
porkkanoista lahtee punaista varia, jonka
voit pyyhkia pois vihannesleikkurista

(ei hienonnusteristd) liinalla ja muutamalla
tipalla ruokadljya. Huuhtele sitten
vihannesleikkuri.

Tehosekoittimen puhdistus

/\ Varo teraviai terdd —
loukkaantumisvaara!

Ala koske tehosekoittimen teréén paljain

kasin.

Tehosekoittimen kulho, kansi ja suppilo ovat

konepesun kestavia.
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fi Sailytys

Vinkki: Nesteiden kasittelyn jalkeen voit
usein puhdistaa tehosekoittimen irrotta-
matta sita laitteesta.

Kaada koneeseen kiinnitettyyn sekoittimeen
700ml vettd, johon on lisatty kdsinpesuun
tarkoitettua astianpesuainetta. Kaynnista
tehosekoitin noin 1 minuutiksi (nopeu-
della 7). Kaada pesuvesi pois ja huuhtele
tehosekoitin puhtaalla vedella.

Tarkea ohje

Puhdista tarvittaessa varustelaukku.
Noudata laukussa olevia puhdistusohjeita.

Sailytys

/\ Loukkaantumisvaara!

Kun et kayta konetta, irrota pistotulppa

pistorasiasta.

Kuva HI:

m Sailyta varusteita ja hienonnusteria
varustelaukussa.

m Sailyta varustelaukkua kulhossa.

Toimenpiteita
kayttohairioiden varalle

/\ Loukkaantumisvaara!

Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen

hairion poistamista.

Huomio!

Jos kaytat laitetta vaarin, jos elektroninen

turvakytkin laukeaa tai laitteeseen tulee

vika, niin toiminnan nayton valo alkaa

vilkkua.

Kaantyvan varren tulee napsahtaa aina

kiinni kdayttoasentoon.

Yrité poistaa hairié ensin seuraavien

ohjeiden avulla.

Hairio

Laite ei kdynnisty.

Toimenpide

m Tarkista virransaanti.

m Tarkista pistotulppa.

m Tarkista varsi. Onko se oikeassa
asennossa? Onko se napsahtanut kiinni?

m K&anna tehosekoitin tai kulho vasteeseen
asti.
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m Aseta tehosekoittimen kansi paikalleen ja
kdanna vasteeseen asti.

m Kiinnita suojakansi kayttamattomien
kayttoliitantojen paalle.

m Uudelleenkdynnistysmissuoja on
aktivoitunut. Aseta valitsin asentoon 0/off
ja sitten takaisin haluamaasi asentoon.

Hairio

Kone kytkeytyy kayton aikana pois

paalta. Ylikuormitussuoja on aktivoitunut.

Kasiteltavia aineksia oli liian paljon.

Toimenpide

m Katkaise virta koneesta.

m Pienenna kasiteltavien ainesten maaraa.

Hairié

Kayton aikana painettiin vahingossa

avaamispainiketta. Varsi kdantyy ylos.

Moottori kytkeytyy pois paalta, mutta laite ei

pysahdy varusteiden vaihtoasentoon.

Toimenpide

m Aseta valitsin asentoon 0/off.

m Aseta varsi asentoon 1.

m Kaynnista kone (tehoalue 1).

m Katkaise taas virta koneesta.

Varuste pysahtyy varusteiden

vaihtoasentoon.

Hairio

Tehosekoitin ei toimi tai pysahtyy kayton

aikana, moottori "hurisee”. Tera on

jumittunut.

Toimenpide

m Katkaise virta koneesta ja irrota
pistotulppa pistorasiasta.

m Irrota tehosekoitin ja poista este.

m Aseta tehosekoitin takaisin paikalleen.

m Kaynnista kone.

Tarkea ohje

Jos hairid ei poistu annettujen ohjeiden

avulla, kdanny valtuutetun huoltopalvelun

puoleen.

i
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Kayttoohjeita

Noudata taulukoissa [4, M ja [ annettavia

yleisia suosituksia.

Ala ylita maksimimaaria.

Sokerikakkutaikina

Perusohje

— 2 munaa

— 2-3 rkl kuumaa vetta

— 100 g sokeria

— 1 tl vaniljasokeria

— 70 g jauhoja

— 70 g tarkkelysjauhoa

— mahd. leivinjauhetta

m Vatkaa ainekset (paitsi jauhot ja
perunajauho) pallovispilalla vaahdoksi
noin 4-6 minuutin ajan nopeudella 7.

m K&anna valitsin asentoon 1 ja lisda
siivildidyt jauhot ja perunajauho lusikka
kerrallaan ja sekoita noin %2-1 minuuttia.

Maksimimaara: 2 x perusohje

Kakkutaikina

Perusohje

— 6 kananmunaa

— 500 g sokeria

— 1 ripaus suolaa

— 2 pussia (= 4 tl) vaniljasokeria tai
Y, sitruunan raastettu kuori

— 500 g voita tai margariinia
(huoneenlampdista)

— 1000 g jauhoja

— 1 pussi (= 2 rkl) leivinjauhetta

— 250 ml maitoa

m Sekoita kananmunia, sokeria, suolaa
ja vaniljasokeria tai sitruunankuorta n.
10 sekuntia vispilan nopeudella 1.

m Aseta nopeudeksi 5 ja sekoita n.
120 sekuntia.

m Lisaa voi ja sekoita n. 60 sekuntia
nopeudella 3.

m Lisda jauhot ja leivinjauhe ja sekoita
n. 2 minuuttia nopeudella 1.

m Aseta nopeudeksi 3 ja lisdad maito vahitel-
len 2 minuutin kuluessa.

Maksimimaara: 1 x perusohje
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Kayttdohjeita fi

O

Meheva hedelméakakku

Perusohje

— 3 kananmunaa

— 135 g sokeria

— 135 g margariinia

— 255 g jauhoja

— 10 g leivinjauhetta

— 150 g korintteja

— 150 g kuivattuja sekahedelmia

m Kiinnita vispila.

m Lisda kulhoon kaikki muut ainekset paitsi
kuivatut hedelmat.

m Kasittele 30 sekuntia nopeudella 1.

m Kasittele sitten 3-5 minuuttia
nopeudella 5.

m Valitse nopeus 2.

m Lis&a kuivatut hedelméat 30-60 sekunnin

kuluessa.

Maksimimaara: 2 x perusohje

Murotaikina
Perusohje
— 125 g voita
(huoneenlampoista)
— 100-125 g sokeria
— 1 muna
— ripaus suolaa
— hieman sitruunankuorta tai vaniljasokeria
— 250 g jauhoja
— mahd. leivinjauhetta
m Vatkaa vispilalla kaikkia aineksia noin
Y% minuuttia nopeudella 1, sitten noin
3-6 minuuttia nopeudella 3.

250 g jauhoja tai enemman:
m Vaivaa aineksia taikinakoukulla noin
% minuuttia nopeudella 1, sitten noin

5-6 minuuttia nopeudella 3.

Maksimimaara: 2 x perusohje

Hiivataikina

Perusohje a-/

— 500 g jauhoja

— 1 muna

— 80 g rasvaa (huoneenlampdista)

— 80 g sokeria

— 200-250 ml haaleaa maitoa

— 25 g hiivaa tai vastaava maara
kuivahiivaa

— % sitruunan kuori

— ripaus suolaa
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fi Lisavarusteet

m Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia

noin %2 minuuttia nopeudella 1, sitten noin

3-6 minuuttia nopeudella 3.

Maksimimaara: 2 x perusohje

Pastataikina

Perusohje C

— 300 g jauhoja

— 3 munaa

— tarpeen mukaan 1-2 rkl (10-20 g)
kylmaa vetta

m Vaivaa kaikki ainekset taikinaksi noin
3-5 minuutin ajan nopeudella 3.

Maksimimaara: 1,5 x perusohje

Leipataikina

Perusohje a

— 1000 g jauhoja

— 2 pussillinen kuivahiivaa

— 2 tl suolaa

— 600-650 ml lamminta vetta

m Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin %2 minuuttia nopeudella 1, sitten noin
6-7 minuuttia nopeudella 3.

Majoneesi

— 1 kananmuna @

— 1 tl sinappia

— Y4l oljya

— 1 rkl etikkaa tai sitruunamehua

— 1 ripaus suolaa

— 1 ripaus sokeria

Ainesten taytyy olla huoneenlampdisia.

Majoneesi voidaan valmistaa vain kokonai-

sista kananmunista.

m Sekoita kaikkia aineksia (paitsi 6ljya)
tehosekoittimessa muutama sekunti
nopeudella 3 tai 4.

m Kytke tehosekoitin nopeudelle 7 ja kaada

Oljy hitaasti suppilon kautta ja sekoita niin

kauan, kunnes majoneesi emulgoituu.

Kayta majoneesi tuoreena, ala sailyta.
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Lisavarusteet

Varusteita voit ostaa huoltopalvelusta, alan
likkeista tai Internetin kautta. Kayta vain
alkuperaisia varusteita, koska ne sopivat
tarkasti laitteeseen.

Varusteet ovat laitekohtaisia. limoita
ostaessasi aina laitteesi tarkka mallinumero
(E-Nr.).

Tiedot laitteeseesi sopivista varusteista
I0ydat esitteestdmme, verkkokaupasta tai
huoltopalvelusta.

www.bosch-home.com

Jatehuolto
Havita pakkaus ymparistdystaval-
lisesti. Tdman laitteen merkinta

mmm  perustuu kaytettyja sdhko- ja
elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment — WEEE)
koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittda kaytettyjen
laitteiden palautus- ja kierratys-saan-
ndkset koko EU:n alueella. Tietoja
oikeasta jatehuollosta saa myyjalta
tai kunnalliselta jateneuvojalta.

Huoltopalvelu

Lisatietoja kayttdbmaan takuuajasta ja
takuuehdoista saat huoltopalvelustamme,
jalleenmyyijaltasi tai verkkosivultamme.
Huoltopalvelun yhteystiedot 16ytyvat
oheisesta huoltopalveluluettelosta tai
internet-sivuiltamme.
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Uso conforme a lo prescrito es

Uso conforme a lo prescrito

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente para uso doméstico.
No sobrepasar las cantidades a elaborar y los tiempos de
funcionamiento habituales para uso doméstico.

El aparato ha sido disefiado para mezclar, amasar y batir alimentos.
El aparato no debera usarse para procesar otros tipos de alimentos
o productos. Siempre que se empleen los accesorios especificos
homologados por el fabricante, el aparato podra usarse para otras
aplicaciones adicionales. Utilizar el aparato solo con piezas y
accesorios originales autorizados. No utilizar nunca los accesorios
para otros aparatos.

Utilizar el aparato solo en recintos interiores y a temperatura ambiente
y no utilizarlo por encima de los 2000 m sobre el nivel del mar.

Indicaciones de seguridad importantes

Lea detenidamente las instrucciones de uso del aparato y guardelas
para una posible consulta posterior. No olvide adjuntar estas
instrucciones si entrega el aparato a otra persona. El fabricante no
asume ninguna responsabilidad por posibles dafos resultantes del
incumplimiento de las instrucciones relativas al uso correcto del
aparato.

Este aparato puede ser manejado por personas con facultades
fisicas, sensoriales 0 mentales disminuidas o bien con falta de
experiencia y/o de conocimientos, si lo hacen bajo supervision

o han sido instruidas acerca del uso seguro del aparato y han
comprendido los peligros resultantes de ello. Los nifios deben
mantenerse alejados del aparato y del cable de alimentacion,

y ademas no deben manejar el aparato. Impida que los nifios
jueguen con el aparato. La limpieza y el mantenimiento a cargo del
usuario no deben ser realizados por nifios.

A jPeligro de electrocucion y de incendio!

m Conectar y usar el aparato unicamente de acuerdo con las
indicaciones especificadas en la placa de caracteristicas del
modelo. No utilizar el aparato en caso de que el cable de conexion
o el propio aparato presenten dafos visibles. Para evitar riesgos,
el aparato solo debe ser reparado (p. €j., cambio de un cable de
alimentacién dafiado) por nuestro servicio de asistencia técnica.

m Conectar o desconectar el aparato exclusivamente a través del
mando giratorio. No conectar nunca el aparato a temporizadores
ni enchufes teledirigidos. jVigilar siempre el aparato mientras
esté funcionando!
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Indicaciones de seguridad importantes

No colocar el aparato sobre o cerca de superficies calientes,
como p. ej. placas eléctricas. Evitar que el cable de conexion del
aparato entre en contacto con piezas calientes y cantos afilados.
No sumergir nunca la base motriz en agua ni lavarla en el
lavavajillas. jNo utilizar limpiadoras de vapor! No usar el aparato
con las manos humedas.

El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica
después de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia,
antes del montaje, desmontaje o limpieza y en caso de averia.

A iPeligro de lesiones!

114

Antes de cambiar accesorios o piezas adicionales que se muevan
durante el funcionamiento, apagar el aparato y desconectarlo de
la red eléctrica. Tras desconectar el aparato, el accionamiento del
mismo continua girando durante unos instantes. Esperar a que el
accionamiento se detenga completamente.

No modificar la posicion del brazo giratorio con el aparato en
funcionamiento.

jUtilizar las herramientas solo si el recipiente esta montado y
tapado y las tapas de proteccion de los accionamientos estan
colocadas! jAl utilizar accesorios, colocar el recipiente, la tapa

y las tapas protectoras de los accionamientos siguiendo las
indicaciones!

No introducir nunca las manos en el recipiente o en la boca de
llenado mientras el aparato esta en funcionamiento. No introducir
ningun objeto (p. ej. cuchara) en el recipiente o en la boca de
llenado. Mantener las manos, el cabello, la ropa y otros utensilios
alejados de las piezas giratorias.

No utilizar nunca herramientas y accesorios o 2 accesorios al
mismo tiempo. En caso de usar los accesorios especificos,
ademas de estas instrucciones deberan tenerse en cuenta las
instrucciones de uso especificas de los accesorios.

jUsar el accesorio solo completamente armado! No armar
nunca el accesorio sobre la base motriz. Utilizar el accesorio
unicamente en la posicion de trabajo prevista para ello.

No tocar ni manipular nunca con las manos las cuchillas ni los
discos picadores. jSujetar las cuchillas picadoras s6lo por el borde!
No tocar ni manipular nunca las cuchillas con las manos.

iNo introducir nunca las manos en la jarra batidora montada!l

No poner en marcha la jarra batidora sin su tapa.

Tenga cuidado al manipular las cuchillas afiladas, al vaciar el
recipiente y durante la limpieza.
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A jPeligro de quemaduras!

Indicaciones de seguridad importantes es

Al elaborar alimentos o liquidos calientes en la batidora, puede
escapar vapor caliente a través del embudo en la tapa.

A iPeligro de asfixia!

No permita que los nifios jueguen con el embalaje.

/\ jAtencion!

Se aconseja dejar el aparato conectado soélo el tiempo
absolutamente indispensable para elaborar los alimentos. No usar

el aparato en seco, sin alimentos.

A ilmportante!

Es imprescindible limpiar en profundidad el aparato después de
cada uso y después de que no se haya utilizado durante un tiempo
prolongado (= «Cuidados y limpieza» véase la pagina 121).

A Explicacién de los simbolos en el aparato o los accesorio

[jz] jObsérvense estrictamente las instrucciones de uso!

jAtencion! Cuchillas giratorias.

®

Enhorabuena por la compra de su nuevo
aparato de la casa Bosch. Mas informa-
ciones sobre nuestros productos las
podra hallar en nuestra pagina web.

Indice

Uso conforme a lo prescrito.................... 113
Indicaciones de seguridad importantes.. 113
Sistemas de seguridad................c....... 115
Descripcion del aparato............ccecvneee. 116
Posiciones de trabajo ..........c.ccceceeerneen. 117
Manejo del aparato..........ccccceeevieicrnnenn. 117
Cuidados y limpieza ..........cccccoeeevinrennnen. 121
Guardar el aparato ........cccceeeeeiiiiiieeens 122
Localizacion de averias..........ccocceevneee. 122
Ejemplos practicos ..........cccceveveeiiinnenn. 123
Accesorios opcionales.............cccccceueeeee.. 125
Eliminacion .........ccccooviviiiiie 125
Servicio de Asistencia Técnica............... 125

Impreso sobre papel reciclado 100 %

jAtencion! jAccesorios giratorios! No introducir las manos en
la abertura para incorporar ingredientes.

Sistemas de seguridad

Seguro de conexién

Véase la tabla «Posiciones de trabajo»

En las posiciones 1y 3, el aparato sélo se

puede conectar:

m si el recipiente de mezcla (11) esta
colocado en la maquina y se ha encajado
girandolo.

Proteccién contra puesta en

marcha fortuita

En caso de corte o interrupcion del sumi-
nistro de corriente, el aparato permanece
conectado, aunque el motor no se pone en
marcha. Para volver a conectar el aparato,
girar el mando a la posicion «P»
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es Descripcion del aparato

Seguro contra sobrecarga

En caso de desconectarse el motor
automaticamente durante el trabajo con el
aparato, ello es debido a la activacion de la
proteccidn contra sobrecarga. Una posible
causa puede ser la elaboracion de una
excesiva cantidad de alimentos.

Para conocer los detalles sobre el
comportamiento del aparato en caso de
activarse uno de los sistemas de segu-
ridad, debera consultarse el capitulo
«Localizaciéon de averias».

El aparato no requiere un mantenimiento
especifico.

Descripcién del aparato

Fig. IX:

Base motriz

1 Tecla de desbloqueo

2 Brazo giratorio
Funcién «Easy Armlift» para facilitar la
elevacion del brazo giratorio (véase el
apartado «Posiciones de trabajo»).

3 Mando giratorio
Tras colocar el mando en la posiciéon
de desconexion (P), el aparato ajusta
automaticamente la posicion optima
para cambiar los accesorios.
0/off = Parada
M = Accionamiento momentaneo
(permite trabajar con el maximo numero
de revoluciones; hay que mantenerlo
accionado con la mano).
Posicion 1-7, velocidad de trabajo:
1 = velocidad de trabajo lenta,
7 = velocidad de trabajo rapida.

4 Piloto de aviso para el
funcionamiento del aparato
Se ilumina durante el funcionamiento
del aparato (mando giratorio en la
posicion M o 1-7). Parpadea en caso
de un error en el manejo del aparato,
al dispararse el fusible electrénico o en
caso de registrarse una averia en el
aparato; véase al respecto el capitulo
«Localizaciéon de averias».

5 Tapa protectora del accionamiento de
los accesorios mas grandes
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Para retirar la tapa protectora del
accionamiento, presionar sobre la parte
posterior de la misma y retirarla.

6 Accionamiento para
— el cortador-rallador y
— el exprimidor de citricos
(accesorio opcional®)

En caso de no utilizar estos accesorios,
colocar siempre la tapa protectora sobre
el accionamiento.

7 Accionamiento para los accesorios
(varilla mezcladora, varilla batidora,
garfio amasador) y la picadora
(accesorio opcional®)

8 Tapa protectora del accionamiento de
la jarra batidora

9 Accionamiento del la batidora
(accesorio opcional*)

En caso de no utilizar estos accesorios,
colocar siempre la tapa protectora sobre
el accionamiento.

10 Recogida del cable
Guardar el cable de conexion en el
compartimento del cable

Recipiente de mezcla con accesorios

11 Recipiente de mezcla, de acero
inoxidable

12 Tapa

Accesorios

13 Varilla mezcladora

14 Varilla batidora

15 Garfio amasador con separador
de masa

16 Bolsa para guardar los accesorios
Para guardar los accesorios y los
cuchillas y discos.

Cortador-rallador
17 Empujador
18 Tapa con boca de llenado
19 Cuchillas picadoras
a Disco cortador reversible con dos
grosores (fino y grueso)
b Disco rallador reversible con dos
grosores (fino y grueso)
¢ Disco rallador — fino
d Disco rallador — grueso*
20 Soporte portadiscos
21 Carcasa con abertura de descarga
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Batidora*

22 Vaso de la batidora
23 Tapa

24 Embudo

* En caso de que el equipo de serie de
su aparato no incluyera un accesorio
determinado, puede adquirirlo en el
comercio especializado del ramo.

Posiciones de trabajo

Fig. &

jAtencion!

Usar el aparato soélo con los accesorios
colocados en el accionamiento prescrito

y la posicién de trabajo correcta, de
conformidad a la tabla adjunta. El brazo
giratorio tiene que estar siempre enclavado,
con independencia de la posicién de trabajo
que ocupe.

Advertencia

El brazo giratorio esta equipado con la
funcion «Easy Armlift» que facilita los
movimientos de elevacion del mismo.

Ajustar la posicién de trabajo:

m Pulsar la tecla de desbloqueo y mover el
brazo giratorio. Apoyar el movimiento con
una mano.

m Desplazar el brazo giratorio hasta
hacerlo enclavar en la posicion de trabajo
deseada.

Posicion Acciona- Accesorios Velocidad de
miento trabajo
@ 1-7
BB O]
z 1-3
R R | -
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Posiciones de trabajo es

Posicion Acciona- Accesorios Velocidad de
miento trabajo
=
33
1Y, 3.5
l
9 £ 5-7
+
L
-

* Montar / Desmontar la varilla batidora, la
varilla mezcladora o el garfio amasador.

Manejo del aparato

/\ iPeligro de lesiones!

Introducir el enchufe en la toma de

corriente so6lo una vez se ha cerciorado de

que todos los preparativos se han concluido

y el aparato esta listo para trabajar.

jAtencion!

Usar el aparato soélo con los accesorios en

posicion de trabajo. Se aconseja limpiar

a fondo el aparato y sus accesorios antes

de usarlos por vez primera. No exponer

el aparato y sus accesorios a la accién de

fuentes de calor. Las piezas no son aptas

para emplear en el microondas.

m Se aconseja limpiar a fondo el aparato y
sus accesorios antes de usarlos por vez
primera. Véase a este respecto también
el capitulo «Limpiezay.

Preparativos

m Colocar la base motriz sobre una
superficie lisa y limpia.

m Extraer el cable de conexién del
compartimento (Fig. [¢).

m Introducir el cable de conexién en
la toma de corriente.
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Recipiente de mezclay

accesorios
Tenga en cuenta los ejemplos de uso de la
tabla. [d

/\ iPeligro de lesiones a causa de la
rotacion de los accesorio!
iNo introducir nunca las manos en el
recipiente mientras esté en funcionamiento
el aparato! jTrabajar solo con la tapa (12)
colocada!
Cambiar los accesorios soélo con el motor
parado — jEl aparato continta funcionando
durante unos instantes tras desconectarlo,
quedando parado en la posicion para
cambiar el accesorio! Mover el brazo
giratorio s6lo una vez que se ha parado el
accesorio usado.
Cubrir siempre los accionamientos que no
se utilicen con sus tapas protectoras.
jAtencion!
Utilizar el recipiente de mezcla sélo para
elaborar alimentos con este aparato.

Varilla mezcladora (13)

para preparar masas como, por
ejemplo, masa de bizcocho, biz-
cocho de fruta, etc. y para mezclar
ingredientes como pasas y trocitos de
chocolate

Varilla batidora (14)

para montar la clara de huevo a
punto de nieve, preparar nata (al
menos un 30 % de grasa) o batir
masa para galletas

Garfio amasador (15)

para amasar masas solidas, por

ejemplo, masa de levadura, masa

de pan, masa de pizza, masa de

pasta, masa de reposteria y para mezclar
ingredientes como semillas en la masa

Trabajar con el recipiente de mezcla

y los accesorios

Fig. B

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la j
posicion 2.
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m Colocar el recipiente:
inclinar el recipiente hacia adelante; colo-
carlo sobre en la base motriz y asentarlo
en la misma, girarlo hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas del reloj), hasta hacerlo encajar.

m Montar el accesorio que vaya a utilizarse,
varilla mezcladora, varilla batidora o
garfio amasador, haciéndolo encajar
hasta el tope en el accionamiento.

Advertencia:

En la varilla de amasado, girar el separador

de masa hasta que encaje la varilla en el

accionamiento (Fig. B]-4b).

m Incorporar los ingredientes en el
recipiente.

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la j
posicion 1.

m Colocar la tapa sobre el
recipiente.

m Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo apropiada.

Agregar o reponer ingredientes

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

m Incorporar los ingredientes a través de la
abertura de la tapa.

o}

m Retirar la tapa.

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la ﬁ
posicion 2.

m Poner los ingredientes en la jarra
batidora.

Tras concluir el trabajo

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

m Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

m Retirar la tapa.

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la ﬁ
posicion 2.

m Retirar el accesorio del
accionamiento.

m Retirar el recipiente del aparato.
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m Limpiar todas las piezas. Véase a
este respecto el capitulo «Cuidados y
limpieza».

Cortador-rallador
Tenga en cuenta los ejemplos de uso de la
tabla.

/\ iPeligro de lesiones!

No tocar ni manipular nunca con las manos
las cuchillas ni los discos picadores.
iSujetar las cuchillas picadoras sélo por el
borde!

Colocar o retirar el cortador-rallador

de la base motriz sélo una vez que el
accionamiento de ésta se ha parado
completamente y se ha extraido el cable
de conexion de la toma de corriente.

No introducir las manos en la boca de
llenado.

jAtencion!

Utilizar el cortador-rallador s6lo estando
completamente armado. No armar el
cortador-rallador directamente sobre la
base motriz. Usar el cortador-rallador s6lo
en la posicion de trabajo mostrada.

Proteccion contra sobrecarga

Fig. 3:

Con objeto de evitar dafios importantes en
su aparato en caso de sobrecarga del
cortadorrallador, el eje de accionamiento de
éste incorpora una entalladura (punto de
ruptura prescrito). En caso de producirse
una sobrecarga del cortador-rallador, el eje
de accionamiento se rompe en este punto.
El soporte portadiscos con eje nuevo se
puede adquirir en el Servicio de Asistencia
Técnica Oficial de la marca.

Disco cortador reversible con ®
dos grosores (fino y grueso)

para cortar alimentos en rodajas gruesas o
finas (p. ej. verduras y frutas).
Identificacion:

m Grueso = rodajas gruesas
m Fino = rodajas finas

Nota: No adecuado para procesar queso
duro, pan, panecillos ni chocolate.
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Manejo del aparato es

Consejo: Cortar las patatas cocidas solo
una vez que se hayan enfriado.

Disco rallador reversible con
dos grosores (fino y grueso)
para rallar alimentos en trozos finos o
gruesos (p. ej. frutas, verduras o quesos,
como gouda o edam).

Identificacion:
m 2 = parte gruesa
m 4 = parte fina

Nota: No adecuado para procesar nueces
0 queso duro (p. €j., queso parmesano).

Consejo: Rallar el queso blando solo con
la cara gruesa del disco.

Disco rallador — fino
para rallar alimentos finos
(p. €]. frutos secos o queso duro, como
parmesano).

Nota: No adecuado para procesar quesos
blandos o queso en lonchas.

Disco rallador — grueso
para rallar patatas crudas, para
preparar por ejemplo patatas ralladas a la
suiza o fioquis.
posicion 2. ﬁ
m Colocar el recipiente:
inclinar el recipiente hacia adelante; colo-
carlo sobre en la base motriz y asentarlo
en la misma, girarlo hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las

agujas del reloj), hasta hacerlo encajar.
m Pulsar la tecla de desbloqueo y j

Trabajar con el cortador-rallador

Fig. [&:

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la

colocar el brazo giratorio en la
posicion 3.

m Retirar la tapa protectora del
accionamiento del cortador-rallador
(Fig. [@-5a).

m Sujetar el soporte portadiscos por el
extremo inferior. Prestar atencién a que
las dos puntas estén hacia arriba.
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m Colocar cuidadosamente la cuchilla
picadora o el disco rallador sobre las

puntas del soporte portadiscos (Fig. [d-6a).

En los discos reversibles debera
prestarse atencién a que la cara que se
desea utilizar esté hacia arriba.

m Sujetar el soporte portadiscos por el
extremo superior y colocarlo en la
carcasa (Fig. [d-6b).

m Montar la tapa, prestando atencion a
la marca orientativa. Girarla hacia la
derecha (sentido de marcha de las
agujas del reloj), hasta el tope.

m Colocar el cortador-rallador sobre el
accionamiento, tal como se muestra en
la figura [@-8, y girarlo hacia al derecha
(sentido de marcha de las agujas del
reloj), hasta el tope.

m Colocar el mando giratorio en la posicién
de trabajo recomendada.

m Introducir los alimentos que se desean
procesar en la boca de carga'y
empujarlos con el empujador.

jAtencion!

Prestar atencion a que no se produzcan

retenciones u obstrucciones de alimentos

en la abertura de descarga.

Consejo practico: Para lograr un corte
regular de los alimentos, cortar éstos por
manojos delgados.

Advertencia: En caso de que los
alimentos que se desean procesar en el
cortadorrallador quedaran aprisionados

o inmovilizados habra que desconectar

el robot de cocina. Extraer el cable de
conexion de la toma de corriente y aguardar
a que el accionamiento se haya parado.
Retirar la tapa del cortador-rallador y vaciar
la boca de carga.

Tras concluir el trabajo

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

m Girar el cortador-rallador hacia la
izquierda (sentido de marcha contrario
al de las agujas de reloj) y retirarlo de su
emplazamiento.
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m Girar la tapa de la jarra hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas de reloj); retirarla.

m Retirar el soporte portadiscos y el disco.
A este efecto debera desde abajo
presionarse con el dedo, contra el eje de
accionamiento (Fig. [€).

m Limpiar las piezas.

Batidora
Tenga en cuenta los ejemplos de uso de la
tabla. [

A\ iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes / el accionamiento
giratorio

iNo introducir nunca las manos en la

batidora montada! jDesmontar o montar

la batidora s6lo estando el accionamiento

parado! Trabajar siempre con la cuchilla

de la jarra batidora correctamente fijada

y la tapa colocada. No hacer funcionar la

batidora en vacio.

A iPeligro de quemaduras!
Al elaborar alimentos o liquidos calientes en
la batidora, puede escapar vapor caliente a
través del embudo en la tapa.

Trabajar con la jarra batidora

Fig. [

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la J
posicion 4.

m Retirar la tapa protectora del
accionamiento de la jarra batidora.

m Montar la jarra batidora (la marca en
el asa de la jarra debe coincidir con la
marca de la base motriz); girarla hacia
izquierda (sentido de marcha contrario al
de las agujas del reloj), hasta el tope.

m Poner los ingredientes en la jarra batidora.
Maxima cantidad de liquido admisible =
1,25 litros.

Maxima cantidad de liquidos calientes
0 con propension a formar espuma
admisible = 0,75 litros.

m Montar la tapa en la jarra y girarla hacia
la izquierda (sentido de marcha contrario
al de las agujas de reloj), hasta el tope.
La tapa tiene que estar enclavada.
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m Colocar el mando giratorio en la posicién
de trabajo apropiada.

Agregar o reponer ingredientes

Fig. [11-8:

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

m Retirar la tapa e incorporar los
ingredientes

o

m retirar el embudo y agregar los
ingredientes solidos a través de la abertura

o

m agregar los ingredientes liquidos a través
del embudo.

Tras concluir el trabajo

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

m Retirar la batidora de la base motriz,
girandola a tal efecto hacia la derecha
(sentido de marcha de las agujas de
reloj). Retirar la tapa de la jarra.

Consejo practico: Limpiar la jarra

directamente tras concluir su uso.

A jAtencion!

El aparato puede resultar dafiado si se

utiliza para alimentos no apropiados.

m No procesar alimentos calientes por
encima de 70°C en el vaso de la batidora.

m No tratar de procesar alimentos conge-
lados, excepto cubitos de hielo si se han
introducido en una cantidad suficiente de
liquido.

m No procesar alimentos que contengan
elementos duros. Para procesar frutas
con corazén o hueso (manzanas,
melocotones, etc.) deberan eliminarse
previamente los corazones o huesos de
la fruta.

Notas

Limitaciones a la hora de la elaboracion:

m no picar ingredientes como almendras,
cebollas, perejil y carne.

m La batidora no es capaz de elaborar
productos para untar, como mantequilla
de cacahuete, de coco o de nueces.

m Mezclar los alimentos sélidos con sufi-
ciente liquido.
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Cuidados y limpieza es

m Mezclar los alimentos en polvo con sufi-
ciente liquido antes de mezclarlos o disol-
verlos del todo en liquido. Por alimentos
en polvo se entienden azucar glas, cacao
en polvo, habas de soja tostadas, harina
o proteina en polvo, entre otros.

Cuidados y limpieza

Limpiar bien todos los accesorios
empleados después de cada uso.

= Tabla M

jAtencion!

No emplear agentes agresivos o abrasivos.
Las superficies pueden resultar dafadas.

Limpiar la base motriz

A iPeligro de descargas eléctricas!
iNo sumergir nunca la base motriz en el
agua! jNo colocar nunca la base motriz
bajo el chorro de agua del grifo! jNo utilizar
nunca una limpiadora de vapor!

m Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

m Limpiar la base motriz (bloque motor) y
las tapas protectoras so6lo con un pafio
humedo. En caso necesario, agregar un
poco de lavavajillas manual.

m Secar la base motriz.

Limpiar el recipiente y los
accesorios pequenos

El recipiente y los accesorios pequefios se
pueden lavar en el lavavajillas. Al colocar
las piezas de plastico en el lavavajillas,
prestar atencion a no aprisionarlas, de lo
contrario podrian sufrir deformaciones.

Limpiar el cortador-rallador

A iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes!

No tocar ni manipular nunca con las manos

las cuchillas ni los discos picadores. jUsar

siempre un cepillo para limpiar las cuchillas!

Todas las piezas del cortador-rallador son
aptos para el lavavajillas.
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es Guardar el aparato

Consejo practico: Al rallar zanahorias,
lombardas o productos similares, se
acumula sobre las piezas de plastico

una capa de color rojizo. Esta capa se
puede eliminar aplicando varias gotas

de aceite comestible y frotando con un
pafo el cortador-rallador (jno las cuchillas
picadoras!). Aclarar a continuacion el
cortador-rallador con agua.

Limpiar la batidora

/\ iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes!

No tocar ni manipular nunca las cuchillas

con las manos.

La jarra, la tapa y el embudo son

apropiados para el lavado en el lavavajillas.

Consejo practico: después de procesar
liquidos, muchas veces se puede limpiar la
jarra batidora sin necesidad de retirarla de
la base motriz.

Simplemente basta con poner 700 ml de
agua y con una gota de lavavajillas manual
en la batidora montada en el aparato.
Activar durante aprox. 1 minuto la batidora
(posicién 7). Verter el agua al desagiie y
enjuagar la jarra con agua limpia.

Advertencia importante

En caso necesario. limpiar la bolsa de los
accesorios en caso necesario. Prestar
atencion a los consejos de lavado y cuidado
que figuran en la bolsa de los accesorios.

Guardar el aparato

/\ iPeligro de lesiones!

Extraer el cable de conexién de la toma de

corriente en caso de no utilizar el aparato.

Fig. BI:

m Guardar los accesorios en la bolsa.

m Guardar la bolsa en el recipiente de
mezcla.
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Localizacion de averias

/\ iPeligro de lesiones!

Antes de efectuar cualquier trabajo en el
aparato, extraer el cable de conexion de la
toma de corriente.

Advertencia importante

En caso de manejo erréneo del aparato,
dispararse el fusible electronico o
registrarse una averia en el aparato, el
piloto de funcionamiento del aparato
parpadea.

El brazo giratorio tiene que estar
siempre enclavado, con independencia
de la posicién de trabajo que ocupe.
Trate de solucionar primero el problema
surgido con ayuda de los consejos que le
facilitamos a continuacion.

Averia
El aparato no se pone en marcha.

Forma de subsanarla

m Verificar la alimentacion de corriente.

m Verificar el enchufe del cable de conexion
del aparato.

m Verificar el brazo giratorio. Se encuentra
en la posicion correcta? ; Esta enclavado
en su posicion?

m Apretar la jarra batidora o el recipiente
hasta el tope.

m Montar la tapa de la jarra batidora y
apretarla hasta el tope.

m Colocar las tapas protectoras de los
accionamientos sobre los accionamientos
que no se estén usando.

m El seguro contra puesta en macha
indebida o fortuita esta activado.

Colocar el aparato en la posicion 0/off
y a continuacion ajustar la posicion de
trabajo deseada.

Averia

El aparato se desconecta durante la
marcha. La proteccion contra sobrecarga
se ha activado. Se ha elaborado una
cantidad excesiva de alimentos.

Forma de subsanarla
m Desconectar el aparato.
m Elaborar una menor cantidad de
alimentos.
Impreso sobre papel reciclado 100 %



Averia
Durante el funcionamiento del

accionamiento se pulso fortuitamente la

tecla de desbloqueo. El brazo giratorio se

desplaza hacia arriba. El accionamiento se

para cambio de accesorios.

Forma de subsanarla

m Colocar el mando giratorio en la posicién

m Colocar el brazo giratorio en la
posicion de trabajo 1.

m Conectar el aparato (escalén 1).

El accesorio queda parado en la posicion

para cambio de accesorio.

Averia

para de repente. EI motor produce un

«murmullo» sordo. Las cuchillas estan

bloqueadas.

m Desconectar el aparato y extraer el cable
de conexion de la toma de corriente.

m Retirar |a jara batidora de la base motriz
bloqueo de la cuchilla.

m Colocar la jarra batidora sobre la base
motriz.

Advertencia importante

En caso de no poder subsanar la averia

con estos consejos, avisar al Servicio de

desconecta, pero no queda en la posicion

0/off.

3

m Desconectar el aparato.
La batidora no se pone en marcha o se
Forma de subsanarla

y eliminar el ingrediente responsable del
m Conectar el aparato.
Asistencia Técnica Oficial de la marca.

Ejemplos practicos

Tenga en cuenta las recomendaciones
generales de las tablas [4, @ y [M.

No sobrepasar las cantidades maximas

admisibles.

Masa de bizcocho

Receta basica

— 2 huevos

— 2-3 cucharadas soperas de agua
caliente

— 100 gramos de azucar

Impreso sobre papel reciclado 100 %

Ejemplos practicos es

— 1 sobrecito de azucar de vainilla

— 70 gramos de harina

— 70 gramos de fécula de maiz (maicena)
levadura en polvo

m Batir todos los ingredientes (excepto

la harina y la maicena) con la varilla
posicion de trabajo 7, hasta formar una
masa esponjosa consistente.

m Colocar el mando giratorio en la posicién
fécula de maiz (previamente tamizadas)
durante aprox. ¥2-1 minuto. agregandolas
a cucharadas.

Masa batida

Receta basica

— 6 huevos

— 1 pizca de sal

— 2 sobrecitos de azucar de vainilla o la
cascara 2 limon
(temperatura ambiente)

— 1000 g de harina

— 1 sobrecito de levadura en polvo

m Batir los huevos, el azucar, la sal y
el azucar de vainilla o la cascara de
limén durante unos 10 segundos con la

m Llevar al nivel 5 y batir durante aprox.
120 segundos.

m Afadir la mantequilla y batir 60 segundos

m Adadir la harina y la levadura en polvo y
batir unos 2 minutos en el nivel 1.

m Pasar al nivel 3 y afiadir poco a poco la

Maxima cantidad: 1 x la receta basica

Pudin de frutas

deshidratadas

— 3 huevos

— 135 g de azucar

— 135 g de margarina

batidora durante 4-6 minutos en la

1y agregar y mezclar la harinay la
Maxima cantidad: 2 veces la receta béasica
— 500 g de azucar
— 500 gramos de margarina o mantequilla
— 250 ml de leche

batidora en el nivel 1.

en el nivel 3.

leche durante 2 minutos.
Receta béasica
— 255 g de harina
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es Ejemplos practicos

— 10 g de impulsor

— 150 g de pasas de Corinto

— 150 g de mezcla de frutas deshidratadas

m Montar la varilla mezcladora.

m Agregar todos los ingredientes excepto
las frutas deshidratadas.

m Procesar durante 30 segundos en la
posicién 1.

m A continuacién, batir 3-5 minutos en la
posicién 5.

m Ajustar la posicion 2.

m Adadir las frutas deshidratadas una vez
transcurridos 30-60 segundos.

Maxima cantidad: 2 receta basica

Masa quebrada a_/ |

(pastaflora)

Receta basica

— 125 gramos de mantequilla (temperatura
ambiente)

— 100-125 gramos de azucar

— 1 huevo

— 1 pizca de sal

— unas cascaras de limoén o un poco de
azucar de vainilla

— 250 gramos de harina

— levadura en polvo

m Procesar todos los ingredientes con
la varilla mezcladora durante aprox.
2 minuto en la posicion de trabajo 1y, a
continuacion, durante aprox. 3-6 minutos
en la posicion de trabajo 3.

A partir de 250 gramos de harina:

m Amasar los ingredientes con el garfio de
amasador durante aprox. 2 minuto en la
posicion 1y a continuacion, durante 5-6
minutos, en la posicion 3.

Maxima cantidad: 2 veces la receta basica

Masa de levadura

Receta basica a

— 500 gramos de harina

— 1 huevo

— 80 gramos de mantequilla
(temperatura ambiente)

— 80 gramos de azucar

— 200-250 ml de leche tibia

— 25 gramos de levadura o 1 paquetito de
levadura seca
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— Cascara de %2 limon
— 1 pizca de sal
m Amasar todos los ingredientes con
minuto en la posicion de trabajo 1y a
continuacion, durante aprox. 3-6 minutos,
Maxima cantidad: 2 veces la receta basica
Masa para pasta é
— 300 gramos de harina
— 3 huevos
de agua fria
m Batir todos los ingredientes durante 3 a 5
formar una masa.
Maxima cantidad: 1,5 veces la receta
Masa para pan
Receta basica
— 2 paquetito de levadura seca
— 600-650 ml de agua templada
m Amasar todos los ingredientes con el
en la posicion de trabajo 1y a
continuacion, durante aprox. 6-7 minutos,
Mayonesa
— 1 huevo
— 1 cucharadita de mostaza
— 1 cucharada sopera de zumo de limén o
vinagre
— 1 pizca de sal
Los ingredientes deben estar siempre a
temperatura ambiente. La mayonesa solo
puede prepararse con huevos enteros.
de trabajo 3 o0 4. Mezclar todos los ingre-
dientes (excepto el aceite) durante unos
segundos en la jarra batidora en dicha

el garfio amasador durante aprox. %2
en la posicion de trabajo 3.

Receta basica

— 1-2 cucharadas soperas (10-20 gramos)
minutos en la posicion de trabajo 3, hasta

basica

— 1000 g gramos de harina

— 2 cucharillas de sal
garfio amasador durante aprox. %2 minuto
en la posicion de trabajo 3.

— Yl de aceite

— 1 pizca de azucar

m Colocar el mando selector en la posicion
posicion.
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m Colocar el mando en la posicion 7.
Incorporar el aceite lentamente a través
del embudo. Proseguir batiendo la
mayonesa e incorporando aceite, hasta
que la mayonesa emulsione.

Consumir la mayonesa tras su

elaboracion. jNo guardarla!

Accesorios opcionales es

Accesorios opcionales

Pueden adquirirse accesorios opcionales
en el servicio de asistencia técnica, en
comercios especializados o en Internet.
Utilice solo accesorios originales, ya que
estan adaptados a la perfeccién a su
aparato.

Los accesorios son especificos de cada
aparato. Al comprarlos, indique siempre la
denominacién exacta (E-Nr.) de su aparato.
La informacion relativa a los accesorios
para su aparato esta disponible en nuestro
catalogo, a través del servicio de asistencia
técnica o en la tienda en linea.

www.bosch-home.com

Eliminacién
Elimine el embalaje respetando el
medio ambiente. Este aparato esta

mmm  marcado con el simbolo de cum-
plimiento con la Directiva Europea
2012/19/UE relativa a los aparatos
eléctricos y electronicos usados
(Residuos de aparatos eléctricos
y electrénicos RAEE). La directiva
proporciona el marco general valido
en todo el ambito de la Union Euro-
pea para la retirada y la reutilizacién
de los residuos de los aparatos eléc-
tricos y electrénicos. Informese sobre
las vias de eliminacion actuales en su
distribuidor.

Impreso sobre papel reciclado 100 %

Servicio de Asistencia
Técnica

Para obtener informacion detallada sobre
el periodo de validez de la garantia y

las condiciones de garantia en su pais,
poéngase en contacto con nuestro Servicio
de Asistencia Técnica o con su distribuidor,
o bien consulte nuestra pagina web.

Los datos de contacto del Servicio de Asis-
tencia Técnica se encuentran en el directo-
rio adjunto o en nuestra pagina web.
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pt Utilizagao correta

Utilizagao correta

Este aparelho destina-se exclusivamente a uso privado e
doméstico. Utilizar o aparelho somente para as quantidades e
tempos de utilizacdo normais no uso domestico.

O aparelho é adequado para mexer, amassar e bater alimentos.
O aparelho nao pode ser utilizado para processar outros tipos
de objetos ou substancias. Sdo possiveis aplicagdes adicionais
mediante utilizagado de outros acessorios homologados pelo
fabricante. Este aparelho sé pode ser utilizado com pecgas e
acessorios originais autorizados. Nunca utilizar os acessorios para
outros aparelhos.

Utilizar o aparelho apenas em espacos interiores a temperatura
ambiente e até 2000 m acima do nivel do mar.

Indicagdes de seguranga importantes

Leia atentamente o manual de instrugcdes, proceda em conformidade
e guarde-o! Se o aparelho mudar de proprietario, estas instru¢des
devem acompanha-lo. A ndo observancia das indicagbes sobre

a utilizacao correta do aparelho exclui uma responsabilidade do
fabricante por danos dai resultantes.

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais limitadas ou com falta de experiéncia
e/ou conhecimentos, desde que supervisionadas ou informadas
sobre como trabalhar com o aparelho de forma segura e instruidas
sobre os perigos inerentes. O aparelho e o cabo elétrico devem
ser mantidos fora do alcance de criangas. As criangas nao podem
brincar com o aparelho. As criangas n&o podem efetuar a limpeza
e manutencao do aparelho.

A Perigo de choque elétrico e de incéndio!

m Ligar e utilizar o aparelho apenas de acordo com as indicagdes
da chapa de caracteristicas. Utilizar o aparelho somente se o
cabo de alimentagéo ou o proprio aparelho ndo apresentarem
quaisquer danos. Reparagdes no aparelho como, p. ex., a
substituicdo de um cabo elétrico danificado, s6 podem ser
efetuadas pelo nosso Servigo de Assisténcia Técnica, para se
evitarem situagdes de perigo.

m Ligar e desligar o aparelho exclusivamente com o selector.

m Nunca ligar o aparelho a relégios temporizadores ou a
tomadas telecomandadas. Vigiar sempre o aparelho durante o
funcionamento!
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Indicacdes de seguranca importantes pt

Nao colocar o aparelho sobre ou na proximidade de superficies
quentes, como por exemplo placas de fogdo. Nao permitir que o
cabo de alimentagao toque em pecas quentes nem o puxar sobre
arestas vivas.

Nunca mergulhar o aparelho base em agua ou lavar na maquina
de loica. Nunca utilizar aparelhos de limpeza a vapor. N&o utilizar
o aparelho com as maos humidas ou molhadas.

Desligar o aparelho da corrente apés cada utilizagéo, sempre
que fique sem vigilancia, antes de se montar, desmontar ou
limpar, e em caso de anomalia.

A Perigo de ferimentos!

Antes de se trocar pecas acessoérias ou opcionais que se
movimentam durante o funcionamento, tem de se desligar o
aparelho e retirar a ficha da corrente. Depois de desligado,

0 acionamento ainda gira por breves instantes. Aguardar que

0 acionamento esteja completamente parado.

Nao alterar a posi¢cao do braco moével enquanto o aparelho
estiver ligado.

Utilizar as ferramentas apenas com a tigela, a tampa e a tampa
de protegédo do acionamento colocadas! Caso sejam utilizados
acessorios, colocar a tigela, a tampa e a tampa de protecéo do
acionamento de acordo com as instrugdes!

Durante o funcionamento, nunca introduzir as méos na tigela nem
no canal de enchimento. N&o introduzir objetos (p. ex., concha) na
tigela nem no canal de enchimento. Manter as maos, os cabelos,
o vestuario e outros utensilios afastados das pecas em rotacao.
Nunca utilizar ferramentas em simultdneo com um ou

2 acessorios. Na utilizagao dos acessorios, respeitar estas
instrucdes de servico, bem como as instrugdes anexas.

S6 utilizar o acessério em estado totalmente montado. Nunca
montar o acessorio no aparelho base. So utilizar o acessério na
posicao de trabalho prevista para o efeito.

N&o tocar nas laminas afiadas nem nas arestas do disco de
picar. Segurar os discos de triturar apenas pelos bordos!

N&o tocar com as mé&os na lamina do misturador.

Nunca segurar no misturador depois de este estar montado! Nunca
colocar o misturador em funcionamento sem a tampa colocada.
Cuidado ao manusear as laminas afiadas durante o
esvaziamento do recipiente e durante a limpeza.

/\ Perigo de queimaduras!
Ao trabalhar com produtos quentes, verifica-se uma passagem de
vapor através do funil para a tampa.
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pt Indicacdes de seguranca importantes

A Perigo de asfixia!

Nao permitir que criangas brinquem com o material de embalagem.
A Atencao!

Recomenda-se que o aparelho nunca fique ligado mais tempo do que
0 necessario para a preparagao dos alimentos. Nao utilizar em vazio.

A\ Importante!

E impreterivel limpar cuidadosamente o aparelho apos cada
utilizacdo ou apds um longo periodo de n&o utilizagao (= “Limpeza

e manutengdo” ver pagina 134).

A Explicacao dos simbolos no aparelho e nos acessoérios

[ji_] Seguir as indicagdes das Instrugdes de servico.

Cuidado: Laminas em rotagao.

Cuidado: Ferramentas em rotagao.
N&o tocar na abertura de enchimento.

Muitos parabéns por ter comprado um
novo aparelho da marca Bosch. Na
nossa pagina da Internet podera encon-
trar mais informacgdes sobre os nossos
produtos.

Indice

Utilizagao correta.........cccoceeecvveeeeeecnnen. 126
Indicagdes de seguranga importantes.... 126
Sistemas de seguranga..............cccceeue 128
Panoramica do aparelho ........................ 129
Posigdes de trabalho...............c.ccoounne. 129
UtIliZaga0o......ccvveeeeeeeiee e 130
Limpeza e manutengao................cc........ 134
AITUMAGE0 ... .evieeeeeiiieiee e 134
Ajuda em caso de anomalia................... 135
Exemplos de utilizagdo ...........c..cccueeee. 135
AcCesSOrios especiaiS..........cccvveeeeeeennneen.. 137
Eliminagéo do aparelho...........c..cccuu... 137
Assisténcia TECNICa........cccccvveereeeerienn. 137

128

Sistemas de seguranga

Proteccéao de ligagao

Ver tabela “Posi¢bes de trabalho”

O aparelho so6 pode ser ligado na posicéo

1e3:

m Se a tigela (11) tiver sido colocada e
rodada até prender.

Proteccédo contra ligagcao
indevida

Numa falha de corrente, o aparelho
continua ligado, mas, depois disto, o motor
ndo volta a arrancar. Para voltar a ligar,
rodar o selector para 0/off, e, depois, ligar.

Proteccdo contra sobrecarga

Se, durante a utilizagéo, o motor se desligar
sozinho, isso significa que foi activada a
proteccéo contra sobrecarga. Uma causa
possivel pode ser a preparagao simultanea
de grande quantidade de alimentos.

Como proceder na activagao dum
sistema de seguranga, ver “Ajuda em
caso de anomalias”.

O aparelho ndo carece de manutengao.

Impresso em papel 100% reciclado



Panoramica do aparelho

Fig. IX:

Aparelho base

1 Tecla de desbloqueamento

2 Brago oscilante
Funcao de “Easy Armlift” para apoio
do movimento ascendente do brago
(ver “Posicdes de trabalho”).

3 Selector rotativo
Depois de desligar o aparelho
(posicao 0/off), ele muda
automaticamente para a posicéo ideal
para troca da ferramenta.
0/off = Stop
M = Comutagdo momentanea com
velocidade maxima, néo largar
o selector, se se pretender um
funcionamento continuo do misturador.
Fases 1-7, velocidade de
funcionamento:
1 = Rotagao baixa — lento,
7 = Rotacéo elevada — rapido.

4 Indicacao de funcionamento
Esta iluminada durante o funcionamento
(Selector em M ou 1-7). Esta a piscar
em caso de erros na utilizagéo do
aparelho, na activacédo do dispositivo
electronico de seguranca ou de defeito
no aparelho, ver capitulo “Ajuda em
caso de anomalias”.

5 Tampa de protec¢ao do accionamento
Para retirar a tampa de protecgéo
do accionamento, pressionar a zona
traseira e retirar a tampa.

6 Accionamento para
— Dispositivo para cortar e ralar e
— Espremedor de citrinos
(acessorios especiais®)
Em caso de néo utilizagao, aplicar a
tampa de protecgéo do accionamento.

7 Accionamento para ferramentas
(varas para massas leves e bater
claras em castelo, varas para massas
pesadas) e picadora de carne
(acessorios especiais®)

8 Tampa de proteccio do
accionamento do copo misturador
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9 Accionamento para o copo
misturador (acessorios especiais™)
Em caso de n&o utilizagdo, aplicar a
tampa de protecgéo do accionamento.

10 Arrumacao do cabo
Guardar o cabo no seu compartimento

Tigela com acessérios
11 Tigela em inox
12 Tampa

Ferramenta

13 Vara para massas leves

14 Vara para bater claras em castelo

15 Varas para massas pesadas com
protecgao para as massas

16 Bolsa para acessoérios
Para arrumagéao das ferramentas e dos
discos de picar.

Dispositivo para cortar e ralar
17 Calcador
18 Tampa com canal de enchimento
19 Discos de triturar
a Disco reversivel de cortar —
grosso/fino
b Disco reversivel de ralar —
grosso/fino
¢ Disco de raspar — fino
d Disco de raspar — grosso*
20 Suporte de discos
21 Estrutura com abertura de saida

Misturador*®

22 Copo misturador
23 Tampa

24 Funil

* Se um acessorio nao estiver incluido no
fornecimento, ele pode ser adquirido no
comércio da especialidade ou nos Servigos
Técnicos

Posicoes de trabalho
Fig. G
Atencao!
Utilizar somente o aparelho, se
ferramentas / acessorios, de acordo
com esta tabela, estiverem colocados
no accionamento correcto € na posi¢cao
correcta e se estiver na posigcao de
funcionamento.
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pt Utilizagao

O brago movel tem que estar engatado
numa posigéo de trabalho.

Indicagao

O braco oscilante esta equipado com

a funcéo de “Easy Armlift”, que apoia o
movimento ascendente do brago oscilante.

Ajuste da posicao de trabalho:
m Accionar a tecla de desbloqueamento
e deslocar o brago movel. Apoiar o
movimento com uma das maos.

m Movimentar o brago moével até este
encaixar na posicao de trabalho
pretendida.

Posicdo  Acciona- Ferramental Velocidade
mento Acessorio de funciona-
mento
Q| v
RrR O -
é 1-3
3R] | -
L ﬁ;l >
3 4 =
) | 35
!
9 ‘j 5-7
+ f
B8]
-

* Montar / desmontar as varas para massas
leves, bater claras em castelo e massas
pesadas.
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Utilizacao

/A Perigo de ferimentos!

S0 ligar a ficha a tomada, quando estiverem

concluidos todos os preparativos para o

trabalho com o aparelho.

Atencgéao!

Utilizar o aparelho somente com

acessorios / ferramentas na posicao de

funcionamento. N&o colocar o aparelho

vazio em funcionamento. N&o expor o

aparelho nem os acessorios a qualquer

fonte de calor. As pegas n&o séo proprias

para utilizar no micro-ondas.

m Limpar bem o aparelho e os acessoérios,
antes da primeira utilizagéo, ver capitulo
“Limpeza e manuteng&o”.

Preparagao

m Colocar o aparelho base sobre uma
superficie lisa e limpa.

m Puxar o cabo para fora (Fig. [3]).

m Ligar a ficha a tomada.

Tigela e ferramentas
Observe os exemplos de aplicacdo na
tabela. [d

A Perigo de ferimentos devido a
ferramentas em rotagéo!
Durante o funcionamento, nunca tente
agarrar a tigela. Trabalhar sempre com a
tampa colocada (12)!
Trocar as ferramentas s com o acciona-
mento completamente imobilizado — depois
de desligado, o accionamento ainda se movi-
menta por breves instantes e fica imobilizado
na posicao de substituicdo de ferramentas.
Movimentar o brago mével sé depois da
ferramenta completamente imobilizada.
Cobrir os acionamentos n&o utilizados
sempre com as respetivas tampas de
protegao.
Atencao!
Utilizar a tigela apenas para trabalhar com
este aparelho.
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Vara para massas leves (13)
para bater massas, p. ex. massa
para bolos, bolo de frutas, etc., e
para envolver ingredientes, como
passas e pedagos de chocolate

Vara para bater claras em

castelo (14)

para bater claras de ovo e natas

(no minimo 30 % de teor de
gordura) e para misturar massa para
biscoitos

Vara para massas pesadas (15)
para amassar massas, p.ex. massa

léveda, massa de pao, massa para

pizza, massa alimenticia, massa
para bolos e para envolver ingredientes,
Fig. 3:
m Premir a tecla de desbloquea- ﬁ
m Colocagéo da tigela:
Assentar a tigela com esta ligeiramente
ponteiros do reldgio até encaixar.
m Em funcao do trabalho a realizar, introdu-
massas pesadas até ela ficar bem fixa no
accionamento.

O

como sementes, na massa

Trabalhar com a tigela e as ferramentas
mento e colocar o brago movel
na posicao 2.
inclinada para a frente, e depois pousa-lo
e roda-lo em sentido contrario ao dos
zir a vara para massas leves, a vara para
bater claras em castelo ou a vara para

Indicagao:

No caso de massas pesadas, rodar a pro-

teccao das massas até que a vara possa

encaixar (Fig. [@-4b).

m Colocar os ingredientes a serem
trabalhados dentro da tigela.

m Premir a tecla de
desbloqueamento e colocar o
brago mével na posicéo 1.

m Colocar a tampa.

m Regular o selector para a fase
pretendida.

Adicionar ingredientes
m Desligar o aparelho através do selector.

j
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m Introduzir os ingredientes através da
abertura na tampa
ou
m Retirar a tampa.
m Premir a tecla de
desbloqueamento e colocar o j
bragco movel na posicéo 2.
m Introduzir os ingredientes.
Depois do trabalho
m Desligar o aparelho através do selector.
m Desligar a ficha da tomada.
m Retirar a tampa.
m Premir a tecla de
desbloqueamento e colocar o ﬁ
braco movel na posicéo 2.
m Retirar a ferramenta do
accionamento.
m Desmontar a tigela.
m Limpar todos os componentes, ver
“Limpeza e manutengao”.
Dispositivo para cortar e ralar
Observe os exemplos de aplicagéo na
tabela.
/\ Perigo de ferimentos
N&o tocar nas laminas afiadas nem nas
arestas do disco de picar. Segurar os
discos de triturar apenas pelos bordos!
Montar/desmontar o dispositivo para cortar
e ralar somente com o accionamento
completamente imobilizado e com a
ficha desligada da tomada. Nao tocar no
compartimento de enchimento.
Atencao!
O dispositivo para cortar e ralar sé deve
ser utilizado na situacao de completamente
montado. Nunca montar o dispositivo
para cortar e ralar no aparelho base. O
dispositivo para cortar e ralar s6 deve
funcionar na posigédo apresentada.
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pt Utilizagao

Proteccéao contra sobrecarga

Fig. [3:

Para se evitarem danos importantes no seu
aparelho em caso de sobrecarga no
dispositivo de cortar e ralar, o veio de
accionamento deste dispositivo dispde de
um entalhe (ponto tedrico de ruptura). Em
caso de sobrecarga o veio de accionamento
quebra neste ponto. Um novo suporte de
discos com veio de accionamento pode ser
adquirido nos nossos Servigos Técnicos.

Disco reversivel de cortar —
grossol/fino

para cortas alimentos em rodelas grossas
ou finas, p.ex. fruta e legumes.
Marcacgao:

m Grosso = rodelas grossas

m Fino = rodelas finas

Nota: ndo adequado para processar queijo
rijo, pdo, paezinhos ou chocolate.

Dica: Corte batatas cozidas apenas depois
de arrefecerem.

Disco reversivel de ralar — 3
grossol/fino

para ralar alimentos em pedagos grossos
ou finos, p.ex. fruta, legumes ou queijo,
como Gouda ou Edamer.

Marcacgao:

m 2 = lado grosso

m 4 = lado fino

Nota: ndo adequado para processar nozes
ou queijo duro, p.ex. parmesao.

Dica: Rale queijos moles com o lado mais
grosso.

Disco de raspar — fino

para raspar alimentos finamente,
p.ex. nozes ou queijo duro, tal como
parmesao.

Nota: ndo adequado para processar queijo
mole e fatiado.

Mo
AR

9
S

Disco de raspar — grosso

para raspar batatas cruas, para,
por exemplo, bolinhos de batata ou
almoéndegas.
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Trabalhar com o dispositivo para cortar
e ralar
Fig. [€:

mento e colocar o brago moével j
na posicéo 2.

Colocacao da tigela:

inclinada para a frente, e depois pousa-lo
e roda-lo em sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio até encaixar.
desbloqueamento e colocar o j
brago moével na posicao 3.

Retirar a tampa de protecgéo

(Fig. [€-5a).

Segurar o suporte de discos pelo terminal
inferior, nesta situagdo, as duas pontas
Assentar com cuidado os discos de cortar
e de ralar pretendidos nas pontas do
suporte de discos (Fig. [€-6a).

atencao para que o lado pretendido fique
virado para cima.

Segurar o suporte de discos pelo terminal
Assentar a tampa (atengdo a marcagéo)
e rodar no sentido dos ponteiros do
relogio até prender.

no accionamento, conforme ilustrado na
Fig. [€-8 e rodar no sentido dos ponteiros
do relégio até prender.

recomendada.

Adicionar os alimentos para preparar
através do compartimento de enchimento

Premir a tecla de desbloquea-

Assentar a tigela com esta ligeiramente
Premir a tecla de

do accionamento do dispositivo de corte
tém que apontar para cima.

No caso dos discos reversiveis, ter
superior e inseri-lo na caixa (Fig. [€-6b).
Colocar o dispositivo para cortar e ralar
Posicionar o selector na fase

e empurrar com o calcador.

Atencgao!
Evitar a acumulagao de alimentos cortados
na saida.

Sugestao: Para obter cortes uniformes,
preparar o produto para cortar em molhos
de pequeno volume.
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Indicagao: Se os alimentos a preparar
ficarem agarrados ao dispositivo de corte,
devera desligar a maquina, retirar a ficha
da tomada e aguardar até o accionamento
estar completamente parado. Retirar a
tampa do dispositivo de corte e esvaziar o
compartimento de enchimento.

Depois do trabalho

m Desligar o aparelho através do selector.

m Rodar o dispositivo para cortar e ralar
em sentido contrario ao dos ponteiros do
relégio e retira-lo.

m Rodar a tampa em sentido contrario ao
dos ponteiros do reldgio e desmonta-la.

m Retirar o suporte de discos com o disco.
Para isso, e com o dedo por baixo,
pressionar contra o veio de accionamento
(Fig. [).

m Limpar os varios componentes.

Misturador
Observe os exemplos de aplicagéo na
tabela. M

A Perigo de ferimentos devido a lamina
afiada / aos accionamentos em
rotacao!

Nunca segurar no misturador, depois deste

estar montado! Desmontar / montar o

misturador, s6 com o accionamento com-

pletamente parado. O misturador sé deve
funcionar na situagdo de completamente
montado e com a tampa colocada. Nao
utilize o misturador vazio.

A Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar com produtos quentes,
verifica-se uma passagem de vapor através
do funil para a tampa.

Trabalhar com o copo misturador

Fig. HI:

m Premir a tecla de destravamento
e colocar o brago movel na j
posigéo 4.

m Retirar a tampa de protecg¢ao do
accionamento do misturador.

m Colocar o copo misturador (marcagao na
asa com marcacgao do aparelho base) e
rodar no sentido dos ponteiros do relégio
até prender.
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m Introduzir os ingredientes.
Quantidade maxima de liquido =
1,25 litros;
quantidade maxima de liquidos que
formem espuma ou quentes = 0,75 litro.
m Assentar a tampa e rodar em sentido
contrario ao dos ponteiros do relogio
até ao batente no punho do misturador.
A tampa tem que estar bem encaixada.
m Regular o selector para a fase
pretendida.

Adicionar os ingredientes

Fig. K1-8:

m Desligar o aparelho através do selector.

m Desmontar a tampa e adicionar os
ingredientes

ou

m desmontar o funil e introduzir lentamente
os ingredientes soélidos na abertura de
enchimento

ou

m introduzir os ingredientes liquidos através
do funil.

Depois do trabalho

m Desligar o aparelho através do selector.

m Rodar o copo misturado no sentido dos
ponteiros do reldgio e desmontéa-lo.

Sugestao: Limpar o copo misturador
imediatamente apos utilizagao.

A Atencao!

Alimentos inapropriados podem danificar o

aparelho.

m Nao processe alimentos quentes acima
dos 70°C no copo misturador.

m Nao processe alimentos congelados,
exceto cubos de gelo, se tiver adicionado
uma quantidade de liquido suficiente.

m Nao processe alimentos que contenham
componentes rijos. Antes da preparagao
de frutos com carogo ou pevides (magas,
péssegos, etc.) retire os carogos ou as
pevides.
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pt Limpeza e manutengéao

Notas

Limitagbes ao processamento:

m N&o triture ingredientes como améndoas,
cebolas, salsa e carne.

m O liquidificador ndo consegue produzir
cremes para barrar como manteiga de
amendoim, manteiga de coco ou puré de
frutos de casca rija.

m Misturar alimentos solidos com uma
quantidade suficiente de liquido.

m Misturar alimentos em pé com uma
quantidade suficiente de liquido ou
dissolvé-los completamente em liquido
antes de os liquidificar. Alimentos em p6
s&o, p. ex., agucar de confeiteiro, cacau
em po, graos de soja torrados, farinha,
proteinas em po.

Limpeza e manutengao

As pecas de acessorios utilizadas tém de
ser bem limpas apds cada utilizag&o.

= Tabela M

Atencao!

Nao utilizar, por isso, produtos de limpeza
abrasivos. As zonas exteriores do aparelho
podem ficar danificadas.

Limpar o aparelho base

A Perigo de choque eléctrico!

Nunca mergulhar o aparelho base em agua

e nem o lavar sob 4gua corrente. Ndo

utilizar aparelhos de limpeza a vapor.

m Desligar a ficha da tomada.

m O aparelho base e a tampa de protecgao
do accionamento devem ser limpos com
um pano humido. Se necessario, utilizar
um pouco de detergente da loiga.

m De seguida, secar bem o aparelho com
um pano.

Limpeza da tigela e das

ferramentas

Atigela e as ferramentas podem ser
lavadas na maquina de lavar loiga. Nao
entalar as pecgas de plastico dentro da
maquina, pois, podem verificar-se ligeiras
deformacgdes durante a lavagem.
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Limpar o dispositivo para
cortar e ralar

/\ Perigo de ferimentos devido a
lamina afiada!

N&o tocar nas laminas afiadas nem nas

arestas do disco de picar. Para a sua

limpeza, utilizar uma escova.

Todos os componentes do dispositivo
para cortar e ralar podem ser lavados na
magquina de loica.

Sugestéao: Para eliminar a camada
vermelha depois da preparagéao de, p. ex.,
cenouras, molhar um pano com um pouco
de 6leo alimentar e passar com ele no
dispositivo para cortar e ralar (ndo nos
discos de picar). Depois, lavar o dispositivo
de cortar e ralar.

Limpeza do misturador

/\ Perigo de ferimentos devido a

lamina afiada!
N&o tocar com as m&os na lamina do
misturador.
O copo misturador, a tampa e o funil podem
ser lavados na maquina de lavar loiga.
Dica: Depois da preparagao de liquidos, &
frequentemente suficiente limpar o mistura-
dor sem o retirar do aparelho base.
Para isso, adicione 700 ml de agua com
uma gota de detergente de loiga no mistu-
rador montado na maquina. Ligue o mis-
turador durante aprox. 1 minuto (nivel 7).
Despeje a agua de lavagem e, depois,
fazer nova passagem com agua limpa.
Indicagao importante!
Se necessario, limpar a bolsa dos
acessorios. Dar atengéo as indicagbes de
limpeza existentes na bolsa dos acessorios.

Arrumacao

/\ Perigo de ferimentos!

Se o aparelho nao estiver em utilizagao,

devera retirar a ficha da tomada.

Fig. [«

m Arrumar as ferramentas e os discos de
picar na bolsa de acessoérios.
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m Arrumar a bolsa de acessorios dentro da
tigela.

Ajuda em caso de anomalia

/A Perigo de ferimentos!
Antes de tentar eliminar qualquer anomalia
desligue a ficha da tomada.

Indicagao importante

A indicagéo de funcionamento a piscar

indica um erro no manuseamento do

aparelho, uma activagao do dispositivo

electrénico de seguranga ou uma avaria no

aparelho.

O brago moével tem que estar engatado

numa posicgao de trabalho.

Primeiramente, devera tentar eliminar

o problema surgido, com a ajuda das

indicacbes seguintes.

Anomalia

O aparelho ndo arranca.

Ajuda

m Verificar se ha corrente.

m Verificar a ficha.

m Verificar o brago movel. Posigéo
correcta? Bem engatado?

m Apertar bem, rodando até ao batente,
0 copo misturador ou a tigela.

m Colocar a tampa do copo misturador e
aperta-la bem, rodando-a até prender.

m Colocar a tampa de protecgao dos
accionamentos que néo estdo em
utilizagao.

m A seguranga contra nova ligagéo esta
activa. Colocar o aparelho em

m e, depois retornar para a fase desejada.

Anomalia

O aparelho desliga durante o
funcionamento. A protecgao contra
sobrecargas foi activada. Foram
preparados demasiados alimentos em
simultaneo.

Ajuda

m Desligar o aparelho.

m Reduzir as quantidades a preparar.

Impresso em papel 100% reciclado

Ajuda em caso de anomalia pt

Anomalia
Com o accionamento a funcionar, a

tecla de desbloqueamento foi activada
inadvertidamente. O brago oscilante
desloca-se para cima. O accionamento
desliga, mas, no entanto, nao fica parado
na posicao de substituicdo da ferramenta.
Ajuda
m Posicionar o selector em 0/off.
m Deslocar o braco oscilante para
a posigéo 1. j
m Ligar o aparelho (fase 1).
m Desligar de novo o aparelho.
A ferramenta fica parada na posicao de
substituicdo.
Anomalia
O copo misturador n&o arranca ou para
durante o uso, o accionamento provoca
“zumbidos”. A lamina esta bloqueada.
Ajuda
m Desligar o aparelho e retirar a ficha da
tomada.
m Desmontar o copo misturador e eliminar
o obstaculo.
m Voltar a montar o copo misturador.
m Ligar o aparelho.
Indicagao importante!
Se nao for possivel eliminar a anomalia,
deve dirigir-se aos Servigos Técnicos.

Exemplos de utilizacao

Observe as recomendagdes gerais nas
tabelas [, M e [T.

Nao ultrapasse as quantidades maximas

permitidas.

Massa tipo biscoito

Receita base

— 2 ovos

— 2-3 colheres de sopa de agua
quente

— 100 g de agucar

— 1 pacotinho de agucar baunilhado

— 70 g de farinha

— 70 g de fécula

— um pouco de fermento em po
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pt Exemplos de utilizagéao

m Bater os ingredientes (excepto a farinha

e a fécula) ca. de 4-6 minutos na fase 7

com as varas para massas leves, até
formar espuma.

m Rodar o selector para a fase 1 e misturar,
colher a colher, a farinha peneirada e a
fécula durante ca. de 2 até 1 minuto.

Quantidade maxima: 2 x a receita base

Massas leves

Receita base @

— 6 ovos

— 500 g de agucar

— 1 pitada de sal

— 2 pacotinhos de agucar baunilhado ou a
casca de 2 liméo

— 500 g de manteiga ou margarina
(a temperatura ambiente)

— 1000 g de farinha

— 1 pacote de fermento em pé

— 250 ml de leite

m Com a vara para massas leves, misturar
0s 0vos, 0 agucar, o sal e 0 agucar
baunilhado ou a casca de lim&o durante
ca. de 10 segundos na fase 1.

m Seleccionar a fase 5 e processar durante
ca. de 120 segundos.

m Adicionar a manteiga e misturar durante
ca. de 60 segundos na fase 3.

m Adicionar a farinha e o fermento e
processar durante ca. de 2 minutos na
fase 1.

m Seleccionar a fase 3 e, em 2 minutos,
adicionar o leite aos poucos.

Quantidade maxima: 1 x a receita base

Bolo de fruta pesado

Receita base @

— 3 ovos

— 135 g de agucar

— 135 g de margarina

— 255 g de farinha

— 10 g de fermento em po

— 150 g de corintos

— 150 g de mistura de frutos secos

m Coloque a vara para massas leves.

m Deite todos os ingredientes exceto os
frutos secos.

m Processe durante 30 segundos no
nivel 1.
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m Depois, processe durante 3-5 minutos no
nivel 5.

m Regule para o nivel 2.

m Adicione os frutos secos dentro de 30-60
segundos.

Quantidade maxima: 2 x a receita base

Massa quebrada é |

Receita base

— 125 g de manteiga
(a temperatura ambiente)

— 100-125 g de agucar

- 1ovo

— 1 pitada de sal

— Um pouco de casca de lim&o ou agucar
baunilhado

— 250 g de farinha

— um pouco de fermento em po

m Misturar todos os ingredientes durante
aprox. ¥2 minuto no nivel 1, depois,
aprox. 3-6 minutos no nivel 3 com a vara
para massas leves.

A partir de 250 g de farinha:

m Com a vara para massas pesadas,
amassar durante ca. de %2 minuto na
fase 1 e, depois, 5-6 minutos na fase 3.

Quantidade maxima: 2 x a receita base

Massa levedada

Receita base a./

— 500 g de farinha

— 1ovo

— 80 g de gordura (a temperatura ambiente)

— 80 g de agucar

— 200-250 ml de leite morno

— 25 g de fermento fresco ou um pacotinho
de fermento seco

— Raspa de casca de "2 limao

— 1 pitada de sal

m Trabalhar todos os ingredientes durante
cerca de /2 minuto na fase 1 e, depois,
cerca 3-6 minutos na fase 3 com as varas
para massas pesadas.

Quantidade maxima: 2 x a receita base
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Massa batida
Receita base
— 300 g de farinha

— 3 ovos

— se necessario, juntar 1-2 colheres de

m Trabalhar todos os ingredientes ca. de
3 a 5 minutos na fase 3 até formar uma
massa

Quantidade maxima: 1,5 x a receita base

Receita base

— 1000 g de farinha

— 2 pacotinho de fermento em po6

— 2 colheres de cha de sal

m Trabalhar todos os ingredientes durante
cerca de 2 minuto na fase 1 e, depois,
cerca 6-7 minutos na fase 3 com as varas
para massas pesadas.

—1ovo @

— 1 colher de cha de mostarda

— Yal de dleo
vinagre

— 1 pitada de sal

— 1 pitada de agucar

Os ingredientes tém de estar a temperatura

possivel com ovos inteiros.

m Misturar os ingredientes (excepto o 6leo)
no misturador, na fase 3 ou 4, durante
alguns segundos.
deitar lentamente o 6leo através do funil,
continuando a mexer até que a maionese
tenha a consisténcia pretendida.

Consumir a maionese rapidamente, nao

sopa (10-20 g) de agua fria
Massa para pao Z_/
— 600-650 ml de agua quente
Maionese
— 1 colher de sopa de sumo de lim&o ou
ambiente. A preparagao de maionese so6 &
m Comutar o misturador para afase 7 e
a guardar.
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Acessorios especiais

Podera adquirir acessorios especiais

junto da Assisténcia Técnica, no comércio
especializado ou através da Internet. Utilize
apenas acessorios originais, uma vez que
foram especificamente concebidos para
utilizagdo com o aparelho.

Os acessorios sao especificos do aparelho.
Quando comprar acessorios especiais,
indique sempre a designagao exata (E-Nr.)
do seu aparelho.

Verifiqgue quais os acessorios disponiveis
para o seu aparelho no nosso catalogo, na
loja online ou junto do Servigo de Assistén-
cia Técnica.

www.bosch-home.com

Eliminacao do aparelho

Eliminar a embalagem de forma

ﬁ ecologica. Este aparelho esté

mmm  marcado em conformidade com a
Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos
e electrénicos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
A directiva estabelece o quadro para
a criacao de um sistema de recolha
e valorizagao dos equipamentos
usados valido em todos os Estados
Membros da Unido Europeia.
Contactar o revendedor especializado
para mais informacgoes.

Assisténcia Técnica

Pode obter informacgbes detalhadas sobre o
periodo e as condigcbes de garantia no seu
pais junto da nossa Assisténcia Técnica, do
comerciante ou na nossa pagina web.

Os dados de contacto da Assisténcia
Técnica encontram-se no registo de pontos
de Assisténcia Técnica em anexo ou na
nossa pagina web.
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el Xprion cUPQwWva PE TO OKOTTO TTPOOPICHOU

Xpon cUN@EWVA JE TO OKOTTO TTPOOPICHOU

AuUTI N CUOKeUr TTPoopPICeTal KOVO YIA TNV OIKIOKK XPron Kal TO
OIKIOKO TTEPIBAAAOV. XPNOIUOTTOIEITE TN CUCKEUN JOVO YIA TTOOOTNTES
KAl XpOVOUG £TTECEPYATIOG, CUVADBEIC yIa TNV OIKIOKK XPron.

H ouokeun gival KATAAANAN yIa TO AVAKATEPA, TO CUMWHA KAl TO
XTUTTNUA TPOiUWV. H OUuoKeur dev ETITPETTETAI VA XPNOIKOTTOINOEI
yla tnv emme¢epyacia GAAwVY ouoiwv f avTIKEInévwy. Me Tn xpron
TWV EYKEKPIPMEVWYV ATTO TOV KATAOKEUAOTH TTEPAITEPW ECAPTNUATWV
gival duvaTég TTPOOOETEG EQAPUOYEG. XPNOIWOTIOIEITE TN CUCKEUN
MOVO HE EYKEKPIPEVA, YVNOIA ECAPTNUA KAl TTpocapTriuaTa. Mn
XPNOILOTIOIEITE TTOTE TA £6APTAMATA VIO AAAEG CUOKEUEG.
XPNOIYOTTOIEITE TN CUOKEUN HOVO OE E0CWTEPIKOUG XWPOUG, O
Bepuokpacia dwuatiou Kal o€ UPOPETPO PEXPI 2.000 m TTdvw aTrd
TNV €TTIQAveIa TG OGAaCOAG.

ZNMOVTIKEG UTTODEISEIG aopaAtiag

AlaBaoTe TTPOOEKTIKA TIG 0ONYiEG XPHONG, EVEPYNOTE CUPPWVA UE
QUTEG KAl QUAGETE TIG! H ouokeur) Ba TTPETTEl va OUVODEUETAI ATTO
TIG TTOPOUCEG 0dnyieg 6Tav TTapadideTal o€ Evav AAAo xprioTn. H un
TAPNON TWV 0dNYIWV YIA TN OCWOTH XProN TNG OUOKEUNG ATTOKAEIE
TNV €UBUVN TOU KATOOKEUAOT] Y1 CNUIEG TTOU TUXOV TTPOKUTTTOUV.
AUTA N CuoKeun PTTOPEI va XpnoiuoTToinBei atrd atoua Pe
TTEPIOPIOUPEVEG QUOIKEG, AIOONTHPIEG 1) TIVEUPATIKEG IKAVOTNTEG 1] YE
QVETTAPKI) EPTTEIPIA KAI/I) AVETTAPKEIG YVWOEIG, OTAV ETTITNPOUVTAI

I €XOUV eVNUEPWOET OXETIKA UE TNV AOQPAAR XPriON TNG CUOKEUNG

Kal £€XOUV KATAVONOEl TOUG TTIBavoUs atro Tn XprHon TnNG CUOKEUNG

KIvOUvoug. Ta TTaidid TTPETTEl va KPATIoUVTal JAKPIA aTro TN

OUOKEUN Kal TO NAEKTPIKO KAAWDIO OUVOEDNG Kal OEV ETTITPETTETAI

va XEIPIOTOUV Tr OUOKEUN. Ta TTaidid dev MTPETTETAI VA TTAI(OUV

ME TN ouokeur]. O KaBapIouog Kal N CUVTHPENON ATTo TO XPAOTN OV

EMTPETTETAI VA EKTEAEITAI ATTO TTAIDIA.

A Kivduvog nAektpotrAnsiag kai Kivduvog Trupkayidg!

m 2UVOEETE KAl AEITOUPYEITE TN OUOKEUN JOVO CUPPWVA UE TA
OTOIXEia oTNV TTIVOKiIOa TUTTOU. XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN JOVO,
OTaV TO NAEKTPIKO KAAWDIO KAl N OUOKEUN OEV TTapouaialouv
Kapia ¢nuid. ETToKeUEG 0TnN OUOKEUT, OTTWG TI.X. N aAAayn
TOU KATEOTPANPEVOU KaAWDIoOU oUVOEDONG OTO DIKTUO TOU
PEUMATOG ETITPETTETAI VO EKTEAOUVTAI UOVO ATTO TNV UTTNPETIA
eEUTTNPETNONG TTEAQTWY, WOTE VA ATTOPEUYOVTAI Ol KivOuVOl.

m OETETE TN CUOKEUN O€ Kal EKTOC AEITOUPYIOG ATTOKAEIOTIKG E TOV
TTEPIOTPEPOUEVO DIAKOTTTN.
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2nUAavTIKEG UTTOOEIEEIC aoPaAeiag el

Mn cuvo£oETE TTOTE T CUCKEUN O€ XPOVODIOKOTITEG 1) O€
TNAEXEIPICOUEVEG TTPICES. MMapaKOAOUBEITE TTAVTOTE TN CUOKEUN
Kata Tn didpkeia TNG Asitoupyiag!

Mnv TOTTOBETEITE TN CUOKEUN TTAVW 1 KOVTA O€ TTOAU (O TEG
ETTIPAVEIEG, OTTWG T.X. TTAGKEG €0TIWV. Mn QEPETE TO NAEKTPIKO
KAAWOIO O€ ETTAPN PJE KAUTA aVTIKEIMEVA 1] uNVv TO TPABATE TTAVW
ATTO KOPTEPEG OKUEG.

Mn BuBiCeTe TTOTE TN PACIKI) CUOKEUN OTO VEPO 1 UNV

TNV Balete 01O MAUVTAPIO TATWY. MN XPNOIUOTTOINCETE
Kaveévav atuokabapioTr). Mn XpnOIUOTTOIEITE TN OUCKEUN PE
Bpeyuéva xépla.

H ouokeun petd ammo kdBe xprion, o€ TTEPITITWON YN ETTITHPNONG,
TIPIV aTTd TN CUVAPPOASYNON, TNV ATTOCUVaPPOAdYnoN N

TOV KABOPIoPO KAl O€ TTEPITITWON OPAALATOG TTPETTEI VO
QTTOOUVOEETAI TTAVTOTE ATTO TO OIKTUO TOU PEUMATOG.

/A Kivduvoc Tpaupatiopoq!

Mpiv TNV aAAayn €apTNUATWY ) TTPOCAPTNMATWY, TA

OTTOIx KIVOUVTAI KATA TN AEITOUPYiQ, N OUOKEUR TTPETTEI vd
QATTEVEPYOTTOINBEI KAl va attoouvdeBEi atrd TO SIKTUO TOU
peuPaTog. MeTd TV atrevepyoTToinon €EaKOAOUBEI va AsiIToupyei
0 KIVNTAPAG YIa Aiyo XpOvo akoun. MepipeveTte Tnv TTARPN
QKIVNTOTTOINON TOU UNXAVIOPOU Kivnong.

Mnv aAAGEETE TN PUBUICT TOU OTPEPOUEVOU Bpaxiova, EVw N
OUOKEUN €ival EVEPYOTTOTTOINUEVN.

NEITOUPYEITE T EPYAAEIQ HOVO PE TOTTOBETNUEVO UTTOA,
TOTTOBETNPEVO KATTAKI KAl TOTTOBETNPEVA KATTAKIA TWV
MNXAVIOPWV Kivnong! 2€ TTEPITTTwon XPrRong Twv £CapTnUATWY
TOTTOOETACTE TO PUTTOA, TO KOTTAKI KAl TO KATTAKI TOU UNXAVIOHOU
Kivhong oup@wva pe TIG odnyieg!

Katd mn didpkeia tng Aeiroupyiag un BACeTe TTOTE TA XEPIA CAG
Méoa oTo PTTOA A 0TV UTTOdOXN TTARPWONG. Mn BAAETE KavEVa
QVTIKEIMEVO (TT.X. KOUTAAQ) HECT OTO PTTOA 1} 0TNV UTTOO0XN
TANpwong. Kpatdrte 1a xEpia, Ta HaAAId, Ta pouxa Kal GAAQ
QVTIKEIMEVA PAKPIG aTTO TA TTEPIOTPEPOUEVA PEPN.

Mn XPNOIYOTTOIEITE TTOTE TAUTOXPOVA EPYOAEID KAl ECAPTAMATA A
2 eCAPTAMATA. Z€ TTEPITITWON XPNONG TWV ECOPTNNATWY TIPOCEETE
TO00 AUTEG OO0 Kal TIG EKACTOTE CUVNPUEVES 00NYieg Xprong.
XPNOIYOTTOIEITE TO £EAPTNHA HOVO OE TTARPWGS CUVAPUOAOYNUEVN
KataoTaon. Mn cuvapuoAOYEITE Ta €CAPTHUATA TTOTE OTN PACIKN
OUOKEUN. XPpNOIYOTIOIEITE TO EEAPTNUA HOVO OTNV TTPORAETTONEVN
yI' auto B€on epyaciag.

Mnv TTIAVETE TO KOPTEPA PAXAIPIA KAl TIG OKPEG TWV DIOKWV
KOTTAG. MaveTe TOUG BiOKOUG KOTTAG JOVO OTNV AKPN.
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el 2nUAavTIKEG UTTOOEIEEIC aoPaAeiag

Mnv ayyiCeTe TO Jaxaipl TOU PiCep ME TA XEPIA YUUVA.
m Mn Bdadete Ta XEpIa 0OG TTOTE HECA OTO TOTTOBETNUEVO HiCep!
Mn AeiToupyeite TTOTE TO WICEP XWPIG TOTTOBETNUEVO KATTAKI.
m [poooxn KaTtd TNV epyacia Pe Ta KOPTEPG paxaipia, KaTtd To
adeloopa Tou doxEiou Kal KATA Tov KaBapIoO.
A\ KivSuvog Zepatioparog!
Otav douAeUeTe KAUTA UAIKA, ECEPXETAI ATPOG ATTO TO XWVi OTO
KATTAKI.
A\ Kivduvoc aoguéiag!
Mnv a@rveTe Ta TTAIBIA va TTAICOUV PE T UAIKG OUOKEUQOIaG.
A Mpoooxn!
2UVioTATAl VO PUNV A@NVETE TN OUOKEUN TTOTE EVEPYOTTOINUEVN VIO
TTEPIOCOTEPO XPOVO, ATTO AUTOV TTOU Eival ATTAPAITATOS YIA TNV
eTTECEPYATia TWV TPOPIMWY. Mn AEITOUPYEITE TN CUOKEUN XWPIG
TPOQIUG (KEVR AiIToupyia).
ZNHUAVTIKO!
KaBapileTe oTTwodNTTOTE TN CUCKEUN PJETA aTTO KABE Xprion i
OTAV N OUOKEUN TTAPAMEIVEL YIO JEYAAUTEPO XPOVIKO dIAoTNUA
ayxpnolpoTtroinTtn (= «Kabapioudg kai povrida» BAETTE aTn
oelida 147).

A Emeiynon Twv cupyBOAwWV GTN CUCKEUN | AVTIOTOIXO OTA
eapTApaTa

[E AKOAOUBAOTE TIG 0BNYiEG TWV 0dNyIWV XPHRONG.

Mpoooxn! MNMepioTpepoueva paxaipia.

Mpoooxn! MNepioTpepoueva epyaAcia.
Mnv TTIAVETE OTO AVOIYUA CUPTIARPWONG UAIKWV.
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ZuyxXopnTAPIA Yia TNV ayopd Tng véag
oag ouokeung atd Tov Oiko Bosch.
MepaiTépw TTANPOPOPIEG TXETIKA ME TA
mwpoidvTa pag 8a Bpeite oTNV ICTOOE-
Aida pag.

JuoThuaATa AoPOAEgiag el

ZXETIKA ME TNV CUMPTTEPIPOPA O€
TEPITITWON EVEPYOTTOINONG KATTOIOU
OUCTAMATOG ao@aAgiog avaTpé§Te oTnv
TaApAypa@o «AVTINETWTTION BAABWV».
H ouokeun dev xpeidleTal cuvTrpnon.

Mepiexdpeva

Xprion cUPEWVA UE TO OKOTTO

TTPOOPIOHOU eveeeiiiiieee e e 138
ZnNUAvTIKEG UTTOOEIEEIC ao@aAEiag ......... 138
ZUCTAMATO OOQOAEIOG .oveeeiiiieeeeeeeee 141
ME IO HOTIA . 141
OETEIG EPYOATTAG uuviieeiiiiiiieeeeeiiiieeeee e 142
XEIPIOHUOG v ettt 143
KaBapIiopdg Kal @POvTida.......cccceeeeee.. 147
DUAAEN v 148
AVTIMETWTTION BAABWV oo 148
MapadeiyuaTa EQAPPOYWV ....ceceennee.. 149
EIOIKG EEAPTAPATA. ... 151
ATTOGUPON .. 151
Ymnpeoia eEuTTNEETNONG TTEAQTWV ........ 151

ZUOTHNOTO OCQAAEIiQg

Aco@dAsia 0éong oe AsiToupyia

BA. oTov TTivaka «©£aeig epyaciag»

270 onu. 1 KAl 3 N CUOKEUR UTTOPEi va TeBEI

povo o€ AsiToupyia:

m 6T1av 10 PTTOA (11) £X€I TOTTOBETNOEI KAl
EXEI OTPAYEI MEXPI VA KOUUTTWOEL.

Ac@dAcia ek véou

0éong o€ Aeitoupyia Ze TTePITITWON dIAKO-
TG PEUMPATOG N CUCKEUN TTOPAMEVEI JETA
TNV aTmokatdoTaon TNG TPoPodoaiag o€
Aeiroupyia, aAAd o kivnTrpag dev avade-
KIvd. MNa Tnv €K véou evepyoTToinan yupioTe
TOV TTEPIOTPOPIKO OI0KOTTITN aTO 0/Off, peTd
EVEPYOTTOINOTE.

Ac@daAgia UTTEPPOPTWONG

>¢& TTEPITTTWAN TTOU O KIVNTHPAG OTA-
MOTAOEl auTOuaTa KATA TN XPron,

TOTE £X€I EvEPYOTTOINBEI N TTPpOCTACIT
uTTEPPOPTWONG.

Mia mBavr aitia ptropei va givai n Tautod-
xpovn emmegepyacia TOAU yeyGAwv TTOCO-
TATWYV TPOPIPWV.

Extutrwpévo og 100 % avakukAwpévo xapTi

Me pia partia
Eikova IX:

Baoliki cuokeun
1 TMAAKTpO aTrac@dAiong
2 XT1pe@oduevog Bpayiovag
Aeitoupyia «Easy Armlift» yia Tnv
uTTOO TAPIEN TNG Kivnong Tou Bpaxiova
Tpog Ta TTavw (BA. «OEaeig epyaaiagy).
3 MepioTpe@OpEVOG BIAKOTTTNG
Metd Tnv amevepyotroinon (Béon
0/off) n ouokeun petaBaivel autdpaTa
oTnv 1davikn B€on yia TV aAAayn Twv
EPYOaAEiwV.
0/off = Z1oT11
M = oTiydiaia AsiIToupyia pe Tov PEYIOTO
apiBu6 GTPOPWYV, KPATATE TOV DIAKOTITN
yla TNV €mOupnTr didpkKela avapigng.
BaBuida 1-7, Tax0TnTa AIToupyiog:
1 = 0 IKPOTEPOG aPIBUOG TTPOPWV,
apyd
7 = 0 yeyaAUTEPOG OPIBUOS OTPOPWIY,
ypriyopa
4 'Evdeién Aaitoupyiag
AvdBel katd Tn AsiToupyia
(TrepIoTPEPOUEVOG BIAKOTITNG 0TO M
N 1-7). AvaBooBrAvel o€ TTEPITITWAON
OQOAPATWY OTOV XEIPIOUO TNG
OUOKEUNAG, KATA TNV EVEPYOTTOINON
TNG NAEKTPOVIKAG AOQAAEIOG N
avTioToixa o€ BAGRN TNG CUOKEURAG, BA.
«AVTIUETWTTION BAABWVY.
5 TMpooTaTEUTIKO KATTAKI Kivnong
MNa TNV a@aipeon Tou TTPOCTATEUTIKOU
KATTOKIOU TNG Kivnong TéoTeE 0TNV
TToW TTEPIOXN KAl QQAIPECTE TO KATTAKI.
6 Kivnon yia
— KégTng diapkeiag kai
— ZT0QTNG £0TTEPISOEIB WV
(€101KS €€dpTNUA*)
Otav dev xpnoiyoTrolgital, TOTTOBETEITE
TO KATTAKI TTPOCTOCIAG Kivnong.
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el Ofocig epyaciag

7 Kivnon yia epyaAeia (epyaAeio
avadeuong, EPYAAEIO XTUTTHATOG,
epyaAeio QUUWPATOG) Kal
KpeaTounxavn (€101k6 €€apTnUa™)

8 [MMpooTareuTikd KATTAKI Kivhong Hiep

9 Kivnon yia 1o piep (€161k6 €dpTnua™)
Otav dev xpnoiyoTrolgital, TOTTOBETAOTE
TO KOTTAKI TTPOOTOCIOG Kivnong Higep.

10 ®UAagn kaAwdiou
Badete To KAAWDIO GTOV XWPO
KaAwdiou

M1roA pe e§apTipara

11 M1roA amré avoseidwTo XxaAuBa

12 Katrdki

EpyaAcia
13 EpyaAcgio avadeuong
14 EpyaAegio XTUuTTAHATOG
15 EpyaAgio QupwpaTog e TEPAXIO
amwénong upung
16 Onkn e§apTnUATWYV
MNa N eUAagN Twv epyaigiwy Kal Twv
OioKWV KOTTAG.
Koé@Tng diapkeiag
17 MieoTAg
18 Katrdki ye xwvi TARpwong
19 Aiokol KOTTAg
a Aiokog KoTTAG BITTAAG 6wng -
XOVTPA/AETTTH KOTIA
b Aiokog TpiwipaTog SITTARG YN -
XOVTPO/AETTTO TPIWIHO
¢ Aiokog WIAoU TpIYyigaTog
d Aiokog TpigigaTog - xovipo Tpiyiyo*
20 Popiag diokou
21 NepifAnua pe dvolypa KEvwong
Migep*
22 MotAp! pigep
23 Katraki
24 Xwvi

* Av éva e€aptnua dev cupTrepiAapBaveTal
0Tn CUOKEUOTIa TTapadoaong, UTTOPEITE

Va TO TTPOUNBEUTEITE ATTO TO EUTTOPIO KAl
TNV UTTNPETIa TEXVIKAG €EUTTNPETNONG
TTEAATWV.
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Oéoclg epyaciag

Eikéva [E:

Mpoooxn!

A€&IToupyeiTe TN ocuoKeur poévov, 6Tav 10
epyaAeio / e€dpTnua oUPGWVA PE TOV
TTivaka auTév €xel TOTTo0eTNOE OTN CWOTH
Kivnon ka1 otn owoTA B€on kai 6Tav Ppi-
okeTal oTn Béon gpyaaiag. O oTPEPOUEVOG
Bpaxiovag TTPETTEl va £XEI KOUPTTWOEI O€
KGBe Béon epyaaiag.

Ymédeign

O oTpepouevog Bpaxiovag gival eEOTTAI-
opévog pe Tn Asitoupyia «Easy Armlift», n
oTToia UTTOGTNPIZEl TNV Kivnon Tou Bpaxi-
ova oTpEYNG TTPOG Ta TTAVW.

PUOuion Tng Béong epyaciag:

m [1aTAoTE TO TTAAKTPO ATTAC@AANIONG Kal
KOUVAOTE TOV OTPEPOUEVO Bpaxiova.
YTooTnpigTe TNV Kivnon e To €va xEpl.

m OépTe TOV OTPEPOUEVO Bpayiova aTnv
EMOUPNTA B€0N, YEXPI VO KOUUTTWOEL.

Oéon Kivnon  EpyaAgio/ Taxutnta
E€aptii-  Aeitoupyiag
para
Q|

R O

i -3

33 -

e

il i

W) | 35
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Oéon

Kivnon

EpyaAcio/ Tayitnta
ESaptn-  Acitoupyiag
para

g U

5-7

+

5-7

i

* ToroB£TNON / agaipean Tou epyaleiou
avadeuaong, pyaAeiou XTUTTAPATOG Kal
epyaAeiou QUpWPOATOG.

Xeipiopodg

A Kivduvog TpaupaTtiopou!

BdaATe TO @Ig 0TNV TTPICA, aoU OAOKANPW-

BoUv TTpwTa OAEG OI TIPOETOIPATIEG YIa TNV

£EQYOQOia PE TN OUCKEUN).

Mpoooxn!

A€ITOUpYEiTE TN CUCKEUR PHOVOV [E TO

epyaAeio/e€dpTnua aTn Béon epyaciag. Mn

AEITOUPYEITE TN CUOKEUN XWPIg @opTio. Mnv

EKOETETE TN OUOKEUN KAl TO EEAPTANATA

o€ TNyEG BeppoTnTag. Ta pépn Oev ival

KATAAANAQ yia @OUPVO PIKPOKUPATWYV.

m [piv TNV TTPWTN Xpron KaBapileTe KaAG
TN OUOKEUN Kal Ta egapTtripara, BA. oTo
Ke@aAaio «Kabapioudg kar gpovTidar.

MposToipacia

m TotroBeTrOTE TN BACIKY CUCKEUN ETTAVW
o€ Agia kal kaBapn em@Aveia.

m TpaBnére Tpog Ta £€w TO KAAWDIO
(Eikéva [4).

m Bddete 10 @Ig oTnV MpIda.

M1roA Kal epyaAgia

[Mpoc€gTe Ta TTAPABEIYHATA EQAPPOYWV

oTov Trivaka. 4

A Kivduvog TpaupaTtiopou amré
MEPICTPEPONEVA EpyaAeial

Kata tn Aeitoupyia un Bagete ToTE TO XEPI

00G péoa oto PTTOA. AoUAeUEeTE HbVO pE

TOTTOBETNUEVO TO KATTAKI (12).

Extutrwpévo og 100 % avakukAwpévo xapTi

XeIpIopog el

AANANGZeTE TO EpyaAEio pOVO PE OKIVNTOTTOI-
nuévN TNV Kivnon — YeTa Tnv B€on eKTOG
AeiToupyiag n kivnon e§akoAouBei va Aei-
TOoupyei yia Aiyo XpOvo Kal akIvnTOTTOIEITal
oTn Béon aAAayng epyaAeiou. Kiveite Tov
OTPEPOUEVO Bpaxiova, apou aKIvnTOTIoIN-

O¢i TpwTa TO EpyaAeio.
KaAUTTTETE TOUG PN XPNOIUOTTOIOUPEVOUG
HUNXaviopoug Kivnong TTAVTOTE JE TA
KOTTAKIO TWV PNXAVIOUWY Kivnong.
Mpoooxn!
XPNOIUOTTOIEITE TO UTTOA POVO YIa EPYATiES
ME TNV TTapoUoa GUOKEUN.
EpyaAegio avadeuong (13)
yia 10 avakdatepa {uung, .. CUuN @
YAUKOU, YAUKO @POUTWY K.ATT. KAl
yid TNV TTPOCEKTIKI avAUEIEN
UANIKWV OTTWG OTOQIOEG KAl KOPPATAKIA
OOKOAATOG
EpyaAegio xTutriuarog (14)
yla 10 XTUTTNUO HOPEYKAG Kal @
oavTiyi (TtouhdyioTtov 30 %
TTEPIEKTIKOTNTA O€ AITTOG) Kal yia TO
XTUTTNPA {UPNG YTTIOKOTOU
EpyaAegio Jupwpatog (15)
yia 70 QUpwpa Qupng, TX. GUun C
payiag, uun yia wwyi, {oun yia
miToa, {Uun yia {upapikd, ¢oun yia
TTAPACKEUGOPATA KAl VIO TNV TIPOCEKTIKN
aAvApEIEN UAIKWY OTTwG oTTépwy oTn CUPN
Epyaoia pe To p1roA kai Ta epyaleia
Eikéva [B]:
m NatAoTE TO TTANKTPO ATTATQAAI-
ang Kal EPTE TOV OTPEPOUEVO ﬁ
Bpaxiova otn 6éon 2.
m TOTTOBETAOTE TO PTTOA:
TOTTOBETACTE TO UTTOA PE KAION TTPOG TO
EUTTPOG KAl KATOTTIV OTTOBECTE TO, — OTPE-
PETE AVTIBETA TTPOG TN POPA TWV OEIKTWV
TOU poAoyIoU, JEXPI VO KOUUTTWOEL.
m AvaAoya e TNV Epyaadia TOTTOBETAOTE
oTnV Kivnon 1o gpyaAgio avadeuong,
XTUTTAPATOG ) CUNWHATOG £TCI, WAOTE VA
KOUUTTWOEL.
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el XeIpIopog

Ymodeign:

Y1édeign: 10 epyaAeio LUPWUATOG OTPE-

PETE TO TEPAYXIO ATTWONONG CUUNG, HEXP!

(Eixéva []-4b).

m BaATe Ta UAIKG TTOU TTPOKEITAI VO ETTECEP-
YOOTEITE, JEGA OTO UTTOA.
ong Kal EPTE TOV OTPEPOPEVO j
Bpaxiova otn B¢on 1.

m TOTTOBETAOTE TO KATTAKI.
otnv emOupunTr Babuida.

H olUoTaon pag:

— EpyaAgio avadeuong:
AéETE peTd Tn Babuida 7

— EpyaAgio XxTumriuarog:
BaBpida 7, ammaAd avakdtepa ot

— EpyaAgio Jupwparog:
AvakatéyTe TTpwTa 0T Babuida 1,
{Upwpa otn Badbpuida 3

m O£TETE TN OUCKEUN UE TOV TTEPIOTPEPO-
MEVO BIAKOTITN EKTOG AgIToupyiag.

®m 2ZUPTTANPWOTE UAIKA aTTd TO Avolyua

n

m AQQIpEOCTE TO KATTAKI.

m [1atoTE TO TTARKTPO ATTACPAAI-
Bpaxiova oTn 6éon 2.

m Pixvete T UAIKA.

m OETETE TN GUOKEUN JE TOV TTEPIOTPEPS-
MEVO BIAKOTITN EKTOG AsIToUpyiag.

m TpafBdaTe 10 @IG aT6 TNV TTPIda.

m [1aTAOTE TO TTARKTPO ATTACPAAI-
ONG KOl QEPTE TOV OTPEPOUEVO ﬁ
Bpaxiova otn Béon 2.
Kivnon.

m AQQIPECTE TO UTTOA.

m KaBapileTe 6Aa Ta pépn, BA. «Kabapi-

Va JTTOPEI VO KOUPTTWOEI TO EPYAAEiO

m [MatAoTe TO TAAKTPO ATTAC@AAI-

m Pubpilete Tov TEPIOTPEPOPEVO BIAKOTITN
AvakaTeUeTe TTpWTA 0T Babpida 1, -
Babuida 1

ZUupTTARPWON UAIKWV
OUPTTARPWONG UAIKWYV OTO KATTAKI.

ONG Kal QEPTE TOV OTPEPOUEVO j

MeTd TnV epyacia

m AQQIPECTE TO KATTAKI.

m AQaIpEOTE TO EPYaAEio aTTo TV
OPOG KAl GPOVTIOAN.
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KoéeT1ng diapkeiag

Mpooé€Te T TTAPABEIYHATA EQAPUOYWV
OTOV TTiVAKQ.

/A Kivduvog TpaupaTiopou

Mnv TTaveTe Ta KOPTEPA paxaipia Kai Tig
OKUEG TwV BiIOKWV KOTTAG. MidveTe TOUg
dioKOUG KOTTAG HOVO OTNV GKPN.
TotroBeTeiTE/APAIPEITE TOV KOPTN YEVIKAG
XPAONG POVO JE aKIVNTOTTOINUEVN TNV
Kivnon 1 ye ByaApévo 10 @Ig aTTd TNV
Tpida.

Mn BadeTe Ta xépia oag HEGQ OTO OTOUIO
TARPWONG.

Mpoooxn!

XpNOIUOTTOIEITE TOV KOPTN YEVIKAG XPHOoNG
MOvo o€ TTARPWG cuvapuoAoynuévn KaTa-
oTtaon. Mn cuvapuoAoyeite TTOTE TOV KOPTN
TTOTE OTN PBaCIKA oUOKeUR. AgITOupyeiTe
TOV KOQTN YEVIKNG XPAONG HOvOo aTn Béon
AeiToupyiag trou deixveTal.

MpooTacia amré utrepPoépTWON

Eikéva =:

lMa va egtmodIoTouV PEYAAEG CNMIEG OTN
OUOKEUN 00G O€ TTEPITITWON UTTEPPOPTW-
ongG ToU KO®TN XWwpig UTTOA, 0 aovag
Kivnong Tou KO®TN Xwpig UTTOA S1aBEéTEl pIa
€YKOTTA (onueio nBeAnuévng Bpauong). Z¢
TTEPITITWON UTTEPPOPTWONG OTTALEI O
a&ovag kivnong o’ autd 1o anpeio. Kai-
voupylo gopéa diokou pe agova Kivnong
MTTOPEITE Va TTPOUNBEUTEITE ATTO TNV UTTN-
peaia TEXVIKAG EEUTTNPETNONG TTEAGTWV.

Aiokog ko1rig SITTARG 6YnG -
XOVTPR/AETTH KOTTA ®
yla TNV KOTTA TPOPiJwV O€ XOVTPEG A
AETTTEG QPETEG, TT.X. PPOUTA Kal AaXAVIKA.
Xapaktnpiopog:

m XovTpd = XovTpoi dioKol

m YIAG = AetTTOi SioKol

Ymodeign: AkatdAAnAa yia Tnv eTmegep-
yogia gkAnpou TupioU, Ywuiou, JIKPWYV
WYWUIWV 1] COKOAATAG.

ZupuBouAn: KOBeTe TIG BPOaCTuEVES TTATATEG
MOVO agpoU KPpUWOOouV.

ExTuttwpévo oe 100 % avakukAwpévo xapTi



Aiokog TpigigaTog SITTARG 6yng -
XOVTPO/AETITO TPiwIpo A
yia 10 EUOIUO TPOPINWY O€ XOVTPA ) WIAA
KOUUATIA, Tr.X. @poUTa, Aaxavikd i Tupi,
OTTWG YKOUVTA 1| EvTap.
XapaKTnNpPIoPOG:
m 2 = XovTpr| TTAEupd&
m 4 = WA TTAeupd
Ymodeign: AkatdAAnAa yia Tnv emmegep-
yaoia Kapudiwv A OKANPWY TUPIWY, TT.X.
Tapuedava.
ZUHBOUAR: =UOTE TO JAAAKO TUPI PE TN
XovTpn TTAEUpd.
Aiokog yiAoU TpIyipaTog
yia 70 WIAG EUOIUO TPOYiUWY, TT.X.
Kapudia ) okAnpd Tupi, 6TTwG TTappedava.
Ymwodeign: AkatdAAnAa yia Tnv eTTegepya-
gia JaAAKWY TUPIWV.
Aiokog TpigipaTog - Xovipo
TPiYIpoO
YIQ TO TPIWIYO WHNAG TTATATAG TT.X. VIO TNyQ-
VITEG ] TTATOTOKEPTEDEG ATTO TPIUMUEVN
TTaTdTa.
Epyoacia pe Tov kO@QTN S10pKeiag
Eikéva &
m [MatAoTe TO TAAKTPO ATTAC@AAI-
ong Kal EPTE TOV OTPEPOPEVO ﬁ
Bpaxiova atn Béon 2.
m TOTTO00€ETAOTE TO PTTOA:
TOTTOBOETACTE TO UTTOA pE KAion TTPOG Ta
EUTTPOG KAl KATOTTIV OTTOBECTE TO, OTPE-
QETE AVTIBETA TTPOG TN POPA TWV BEIKTWV
TOU poAoyioU, YEXPI VO KOUPTTWOEL
m [MatAoTe TO TAAKTPO ATTAC@AAI-
ong Kal EPTE TOV OTPEPOPEVO j
Bpaxiova atn Béon 3.
m AQQaIpECTE TO KATTGKI TTPOOTA-
oiag Kivnong atré Tnv Kivnon Tou KON
diapkeiag xwpig utroA (Eikéva [@-5a).
m KpatdTe Tov popéa dioKou OTO KATW
dkpo, o1 dUO pUTEG BEiIXVOUV TTPOG TA
TAvVW.

Extutrwpévo og 100 % avakukAwpévo xapTi

XeIpIopog el

m TotroBeTroTE TOV ETMOUPNTO BiOKO KOTTAG
I TPIYINATOG TIPOCEKTIKA ETTAVW OTIG
MUTEG TOU Qopéa diokou (Eikéva [E-6a).
> ¢ diokoug BITTANG OYNG TTPOCEETE va
O¢eixvel n emBupuntr TAUpd TTPOG TA
TAVW.

m [MIdoTe TOV POopéa BioKOU OTO ETTAVW
AKpPO Kal TOTTOBETACTE TOV OTO TTEPI-
BAnua (Eikéva [@-6b).

m TotroBeTroTE ATTO TTAVW TO KATTAKI
(TTpoC€ETE TO ONUADI) KAl OTPEWYTE TO OTN
@Opd TwV JEIKTWYV TOU POAOYIOU PEXPI TO
TEPMO.

m TOTTOBETAOTE TOV KOPTN XWPIG ITTOA
ETTAVW OTNV Kivnan 0TTwg deixveTai
otnv Eikéva [@-8 kai oTpéwTe TOV 0TN
@Opd TwV JEIKTWYV TOU POAOYIOU PEXPI TO
TEPMO.

m [UpioTE TOV TTEPIOTPOPIKO BIAKOTITN OTN
ouvIoTWHEVN Babuida.

m BdaAte Ta Tpog emmeEepyaaia Tpd@Iua
OTOV XWPO TTANPWONG KAl CTTIPWETE TA JE
TOV TTECTH.

Mpoooxn!

ATTOQEUYETE TN CUCOWPEUCN TWV AyaBwv

KOTTAG OTO Avolypa £§600u.

ZupBouAn: MNa opoiduopa atroteAéouaTa
KOTTAG OOUAEUETE T AeTTTA ayaBd yia
KOWIPO o€ paTodkia.

Yodein: X mePITITWON TTOU PHAYKWOOUV

Ta eTTeEepyalopeva TpOPINa OTOV KOPTN

BI0PKEIOG XWPIG PTTOA, OTTEVEPYOTTOINOTE

TNV Kougivounxavr], BYaATe 1o @Ig aTré TNV

TIPiCa, TTEPIMEVETE TNV OKIVNTOTTOINON TNG

Kivnong, a@aipéoTe TO KATTAKI TOU KOPTN

BlaopKEiag XwpPig PTTOA Kal adeIdoTE TOV

XWPO TTARpWONgG.

MeTd TnV epyacia

m OETETE TN GUOKEUNR E TOV TTEPIOTPEPO-
MEVO BIAKOTITN EKTOG AEITOUPYIaG.

m ZTPEYTE TOV KOQPTN SIAPKEIAG XWPIG UTTOA
avTiIoTPO®A TTPOG TN POPA TWV JEIKTWV
TOU POAOYIOU KAl AQaIPECTE TOV.

m ZTPEPETE TO KATTAKI AVTIOETA TTPOG TN
@opd TwV BEIKTWYV TOU poAoyioU Kal TO
aAQaIpEiTE.
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el XeIpIopog

m AQaipéaTe TOV Popéa OIOKOU UE TOV
dioko. N autd mEoTE Pe To SAXTUAO aTTO
KATW Tov agova Kivnong (eikéva [€).

m KaBapioTe Ta pépn.

Migep

Mpoc€gTe Ta TTAPABEIYHATA EQAPUOYWV

oTov Trivaka. [

A Kivduvog TpaupaTtiopol atoéd To
KO@TEPO paxaipl Tou pigep / TNV
MEPIOTPEPOUEVN Kivnon!

Mnv Badete TTOTE TO X€PI 0AG PEOT OTO

TommoBeTnuévo pigep! Apaipeite / ToTmoBe-

TEITE TO Pigep povov, 6Tav n kivnon eivai

akivnToTroinuévn! Asiroupyeite 1o pigep

poévov, étav gival cuvapuoAoynuéVOo Kal JE

TOTTO0ETNUEVO TO KATTAKI. Mn AsiToupyeite

TO Higep Gdelo.

A\ Kivduvog Zepatioparog!

OT1av doUAeUeTE KAUTA UAIKG, £EEPXETAI

ATUOG ATTO TO XWVi OTO KATTAKI.

Epyacia pe 10 Higep

Eikéva [l

m [MatdTe TO KOUUTTI ATTACPAAIGNG
KOl QEPVETE TOV OTPEPOUEVO j
Bpaxiova atn 6éon 4.

m AQQIPECTE TO TIPOCTATEUTIKO
KQTTAKI Kivnong Jigep.

m TotroBeTOTE TO TTOTAPI HiEEP (TO ONUAdI
oTn Aafr va cuuTTiTITEl HE TO oNUAdI
oTn BACIKA CUOKEUN) KAl OTPEWTE AVTi-
OTPOYA TTPOG TN POPA TWV OEIKTWV TOU
pPOAOYIOU PEXPI TO TEPUA.

m PiyveTe Ta UAIKA.

Méyiotn TToodTnTa, UypPd = 1,25 Aitpa,
MEYIOTN TTOCOTNTA aPPiovTa | KaUTd
uypd = 0,75 Aitpa.

m TOTTOBETAOTE TO KATTAKI KAl OTPEWTE
TO AVTIOTPO®A OTN POPA TWV JEIKTWV
TOU poAoyioU péxpl To TépPa aTn AaBn
TOU Higep. To KaTTAKI TTPETTEI VA £XEI
KOUUTTWOEL.

m Pubpilete Tov TepIoTPEPOUEVO DIAKOTTTN
aTnv €mluunTA Babpuida.

ZUPTTARPWON UAIKWV

Eikéva [E1-8:

m OETETE TN GUOKEUN E TOV TTEPIOTPEPOS-
pEVO BIOKOTITN EKTOG AsITOUPYIaG.

146

m AQQIPECTE TO KATTAKI KOI CUUTTANPWOTE
Ta UAIKG

n

m AQAIPEITE TO XWVi Kal piXVveTE Aiya Aiya
Ta 0TEPEG UAIKG 0TadIOKA NECQ ATTO TO
dvolypa GUPTTARPWONG UAIKWV

n

m XUVETE TA UYPA UAIKG JETW TOU XWVIOU.

MeTd TV epyacia

m OETETE TN OUOKEUR UE TOV TTEPIOTPEPO-
MEVO BIAKOTITN EKTOG AEITOUPYiag.

m STPEYTE TO HiEep OTN POPE TWV BEIKTWV

ZupuBouln: Zag cuvioToupe va KabapileTe

TO Migep apéowg PHETA TN XPHoN.

A Mpoooxn!

AOYW akaTdAANAWY TPOPiUwWY, ITTOPEI N

OUOKEUR VO UTTOOTEl ¢nId.

m Mnv eme€epyddeate KauTd TPOPIPA TTAVW
atd Toug 70 °C a1o doxeio avapeigng.

m Mnv eme€epyddeaTe KaTeWuypEva
TPOYIYa, EKTOG ATTO TTAyOKUBOUG, OTaV
€XOUuV TOTT0BETNOEI O€ IO ETTAPKA TTOCO-
TNTQ UYpPOU.

m Mnv eme€epyddeaTe TPOPIPA TTOU
TTEPIEXOUV OKANPG cuoTaTika. Mpiv TV
emegepyaaia poUTwV PE KOUKOUTOIA 1
TTUPNVOKAPTTIWY @POUTWYV (UAAQ, podd-
KIVa K.ATT.), a@aIpEOTE TO KOUKOUTOIA N
TOUG TTUPHVEG.

Ymodeigeig

Meplopiopoi yia Tnv emeéepyaaia:

m Mnv Tepayifete UNIKG OTTwG apuydala,
KPEUMUAIQ, paivTavo Kal KpEag.

m To piep dev utropei va TTapackeudoel
aAgigpaTa OTTWG QUOTIKOBOUTUPO,
BouTupo kapudag A BouTupo Kapudiou.

m AvapelyvUeTe Ta OTEPEG TPOQIUA HE
ETTAPKA TTO0OTNTA UYPOU.

m AvapelyvUEeTE TA TPOQPIPA UTTO HOPQN
oKOVNG TIPIV TNV AVANEIEN PE ETTAPKA
TTooéTNTA UYPOU 1 OIOAUCTE TA EVTEAWG
o€ uypo. TpOPIPa UTTO YopPr oKOVNG
gival .x. {axapn axvn, okovn Kakdo,
aleopévn kaBoupdiouévn adyia, aleupl,
oKOvN TTPWTEIVNG.

ExTuttwpévo oe 100 % avakukAwpévo xapTi



KaBapiopdg kal gpovTida

Ta xpnoiyotroloUpeva EAPTAPATA TTPETTEN
va KaBapifovTal TIPOCEKTIKA JETG aTTO KABE
xenon.

=> [ivakag M

Mpoooxn!

Mn xpnoiuyoTroieite p€oa kaBapiopou TTou
xapagouv. O1 eTMQAVEIEG UTTOPOUV VA UTTO-
oTOUV POOpPES.

KaBapiopog Tng Baocikng

OUOKEUNG

/A Kivduvog nAektpotrAngiag!

Mn BuBioceTe TN BACIKA CUOKEUR TTOTE Yéoa

o€ vepO oUTE va TNV KPATACETE KATW aTTO

TPEXOUMEVO VEPO. Mn XpNOIUOTTOINCETE

aTtyokabaploTh.

m TpafBdaTe 10 @IG aTd TNV TTPIda.

m XKOUTTIOTE TN BACIKA CUCKEUN Kal TO
TIPOCTATEUTIKO KATTAKI Kivnong PE Bpey-
uévo Travi. Av XpelaoTel, XpNOIUOTTOIEITE
Aiyo atmmoppuTravTikd TTAUCTHOTOG TTIATWYV.

m 2Tn OUVEXEIA OKOUTTICETE TN OUOKEUN va
OTEYVWOEL.

KaBapiouog Tou UTTOA Kai TV

epyaAeiwv

To PTTOA Kal Ta epyaAcia eival avOekTIKA
OTO TTAUCIMO OTO TTAUVTHPIO TTIATWY. Mn
MAYKWVETE Ta TTAACTIKA PéEPN HECT OTO
TIAUVTAPIO TIATWY, YIOTi UTTOPEi va ueivouv
MOVIUEG TTOPAPOPPWOEIG KATA TN d1adika-
oia TTAucipaTog!

KaBapiopog k6@Tn SiapkKeiag

XWPIig HTTOA

A Kivduvog TpaupaTtiopou amoé Ta
KOQTEPA paxaipia!l

Mnv T&veTE Ta KOPTEPA Paxaipla KAl TIG

aKMEG Twv OioKwWV KOTTAG. MNa Tov kKabapl-

Ouo XpnolyoTroleite BoupTaa.

OAa 1a pépn ToU KOPTN dlapKEiag Xwpig

MTTOA TTAéVOVTQI OTO TTAUVTAPIO TTIATWV.

Extutrwpévo og 100 % avakukAwpévo xapTi

KaBapiopdg kal gpovTida el

ZupuBouAn: lMNa Tnv ammopdkpuvon NG
KOKKIVNG XPWONG PETA TNV £TTEEEPYaATia
T.X. KApOTWY, BPEETE £va TTavi Ye Aiyo AGdI
@aynTou Kal TpiYTe W auTd Tov KOPTN diap-
Keiag xwpig PTToA (61 Toug BIOKOUG KOTTHG).
MAUVETE KATOTTIV TOV KOPTN.

KaBapiouog Tou Higep

A Kivduvog TpaupaTtiopol atmré To
KOQTEPO paxaipi!

Mnv ayyiceTte TO paxaipl Tou piep e Ta

XEPIQ YUUVA.

To TTOTAPI TOU Wigep, TO KATTAKI KAl TO XWVi

TIAEVOVTAI OTO TTAUVTHPIO TTIATWV.

ZupBouAn: MeTd Tnv eTTeEEpyaaia uypwyv

ouyVva apkei va kaBapioeTe To Pigep, Xwpig

VO TO AQaIPECETE ATTO TN CUCKEUN.

lMa Tov oko1rd autév TTpocBéaTte 700 mi

VvEPO PE MIO OTAYOVA ATTOPPUTTAVTIKOU

TMATWY HETA OTO TOTTOBETNPEVO Pigep.

EvepyotrotroifoTe yia Tepitrou 1 AeTTT0 TO

Migep (Babpida 7). XuaoTe 1O vePO TTAUGNG

Kal EeTTAUVETE TO Migep pe kaBapod vepo.

ZNMAVTIKA UTTO3E€IgNn

Av xpeidleTal kaBapioTe Tn BKN e€apTn-

MAaTWV. MpoaéfTe TIG UTTOBEILEIS PPOVTIOAG

oTn 0nkn.

®UAagn

/A Kivduvog Tpaupatiopou!

Ortav 8¢ XpNOIYOTTIOIEITAI N CUCKEUN,

Byadete TO @IG ATTO TNV TTPICA.

Eikéva BI:

m QuAaTe Ta epyaleia kal TOUg dioKoUg
KOTTAG O0TN BKn e§apTnUdTWV.

m QuAdTe TN BAKN €€apTNUATWY PECQ GTO
MTTOA.

147



el AvTipgetwTrion BAaBwv

AvTtigeTwion BAaBwv

A\ Kivduvog Tpaupatiopou!

Mpiv v avTiyetwmion BAaBwyv ByadeTe 10
@1 atro TNV TIpica.

Mpoocoxn!

Tuxév o@daApa oTov XeIpIopd TNG
OUOKEUNG, N EVEPYOTTOINGN TWV NAEKTPOVI-
KWV ao@aAeiwy f avtioTolxa katola BA&GRN
TNG OUOKeUNG deixvovTal atod 1o avapo-
aBnua Tng évdeigng AsiToupyiag.

O oTpepoOUEVOG Bpaxiovag TIPETTEI VO
£XEl KOUUTTWOEI O€ KABE Béon epyaaciag.
[MpooTTaBACTE TTPWTA VO AVTIUETWTTIOETE
TO TPOPBANUQ TTOU eu@avioTnKe BAoeEl TwWV
aKoAOUBwWV UTTOdEIEEWV.

BAGBn
H ouokeun dev Eekiva.

AvTigeTWTTION

m EAEyETe TNV TpOQOBOCIa pe pelja.

m EAéyETe TO QIG.

m EAEyETe TOV OTpEe@duEvO Bpayiova.
Eival 0Tn owoTn 8€on; ‘Exel KOUPTTWOEI,

m ZTPEYTE TO WiEEP A AVTIOTOIXO TO UTTOA
MEXPI TO TEPUA VO OQIEEL.

m TOTTO00€ETOTE TO KATTAKI TOU WigEP Kal
OTPEWTE TO PEXPI TO TEPUA VA OQIgEL

m TOTTOBETAOTE TO TTPOCTATEUTIKO KATTAKI
Kivnong oTig un XPnOoIMOTTOIOUPEVEG
KIVAOEIG.

m H aoc@dAcia évavTi aBéANTNG eTTavevep-
yoTtroinong eivail evepyr). PuBuioTe Tn
ouokeun ato 0/off kai katomv TTiocw
aTnv emluunTA B€0n.

BAdaBn

H ouokeun TiBeTal kaTa TN Xprion eKTOG Acl-

Toupyiag. ‘Exer evepyotroinBei n ac@daAeia

uTTEPPOPTWONG. ETre€epydoTnkav TTOAU

MEYAAEG TTOGOTNTEG TPOQPINWVY TAUTOXPOVA.

AvTipeTWTTION

m ATTEVEPYOTTOINOTE TN OUOKEUN.

m MelAwoTe TNV TTOOOTNTA ETTEEEPYOTIAG.
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BAGBn
Me tTepioTpe@OuEVN TNV Kivnon TTathenke

KaT@ AGB0G TO TTARKTPO aTTag@AAIoNG.
O TepIaTPEPOUEVOGS Bpayiovag KIVEITAI TTPOG
QKIVNTOTTOIEITOI OWG 0TN B0 aAAayng
epyaAeiou.
AvTipeTwTTION
oT1o 0/off.
m OépTe TOV TTEPIOTPEPSOUEVO Bpa-
xiova otn 6éon 1. j
(BaBuida 1).
m ATTEVEPYOTTOINOTE EAVA TN OUOKEUN.
To gpyaAeio akivnToTroigital 0Tn B€0n
BAGBNn
To pigep dev Eexivd A akivnToTTOIEiTAI KATA
™ XprRon, n kivnon BouRei. MtAokapl-
AVTIJETWTTION
m OETETE TN CUOKEUN EKTOG AEITOUPYiag Kal
ByaATe TO @Ig atod TNV TIPIda.
EUTTODI0.
® =0VvVaTOTTOBETAOTE TO MigeEp.
m OETETE TN CUOKEUR O€ AsiToupyia.
> EPITITWON TTOU OEV PTTOPEITE VO AVTIME-
TwTTioeTE €0¢€ig TN BAGRN, TTapakaAeioBe va
KOAEOETE TNV UTTNPETIQ TEXVIKAG EUTTNPE-

Ta Tavw. H Kivnon atevepyotroieital, dev

m PuBpileTe Tov TTEPIOTPEPOPEVO DIAKOTTTN
m EvevepyotroifoTe Tn ouOKeun

aAAayng epyaAeiou.

OMEVO paxaipl.

m AQaIpEOTE TO WiEEP KOl ATTOPAKPUVETE TO
ZNMAVTIKA UTTO3E€IgN

TNONG TTEAATWV.

ExTuttwpévo oe 100 % avakukAwpévo xapTi



Mapadeiyparta epapuoywv

Mpoo£ETe TIG YEVIKEG OUGTACEIG OTOUG
mivakeg [4, M ko [T

Mnv uTTEPBEITE TIG ETTITPETTTEG PEYIOTEG

TTOOOTNTEG.

ZUun PTITICKOTOU

Baoikn cuvTayn

— 2 apya

— 2-3 xouTaAiég oouTrag (K.0.)
CeoT0 vEPO

— 100 g ¢axapn

— 1 @ak. Bavihia

— 70 g aAeupi

— 70 g Kopv @Adoup

— eVOEXOPEVWG PTTEIKIV TTAOUVTEP

m XTUTTAOTE Ta UAIKA (EKTOG ATTO TO
aAeUpl kAl TO KOPV PAGOUP), HEXPI Va
OXNMOTIOTEI TTNXTO AQPWOEG PiyHa, ETTI
4-6 AeTrTd oTN BaBuida 7 pe 1O epyaleio
XTUTTOATOG.

m [UPICeTE TOV TTEPIOTPEPOPEVO BIAKOTITN
oTn Babuida 1 kal avapiyvUueTe T0
KOOKIVIOWEVO AAEUPI KOl KOPV QAGOUP,
TTPOCOETOVTAG TO O€ V2 WG 1 AeTTTO
KOUTOAIG KOUTOAIG.

MéyioTn TToooTNTA: 2 POPEG TN BACIKN

ouvTayn

ATAn ¢0pn

Baoikf ocuvTtayn

— 6 auyd

- 500 yp. ¢axapn

— 1 péla aAaT

— 2 @akeAdkia Bavilia ) To EUoua
Y Aepoviol

— 500 yp.BouTtupo A papyapivn
(Bepuokpaaia dwpaTiou)

— 1000 yp. aAeupl

— 1 QAKEAGKI PITTEIKIV TTAOUVTEP

— 250 ml yaAa

m Avaueigte auyd, {axapn, aAdTi Kai
Bavilia i @AoUda Agpoviol TTEPiTToU
10 deutepOAeTTTa 0N BaBuida 1 pe Tov
avadeuTrpa.

m PubpioTe Tn Babpuida 5 kal SouAéyTe Ta
TrepiTrou 120 deuTEPOAETTTA.

Extutrwpévo og 100 % avakukAwpévo xapTi

MapadeiypaTa epapuoywyv el

m [MpocBéaTe 1O BoUTUPO KAl SOUAEYTE
Ta TTEPITTOU 60 BEUTEPOAETTTA OTN
Babuida 3 (2).

m [1pocB£aTe TO AAEUPI KAI TN PTTEIKIV
TTAoUVTEP Kal QUPWOTE Ta OAQ TTEPITTOU
2 A\etr1d 01N Babpida 1.

m PuBpioTe otn Babpuida 3 kal rpoabéoTe
O1ya-01yd 10 yaAa péoa o€ 2 AeTrTd.

Méyiotn mogoétnTa: 1 popd Tn Baacikn

ouvTayn

BapU yAuko e gpouUTa

Baoikn ouvtayn

— 3 auyd

— 135 yp. Zaxapn

— 135 yp. yapyapivn

— 255 yp. aAelpl

— 10 yp. UTTEIKIV TTAOUVTEP

— 150 yp. EavBiég oTaPidES

— 150 yp. avaueikta amognpauéva @pouTa

m TotroBeTOTE TOV AvaAdEUTHPA.

m [1pocBéaTe 6Aa Ta UAIKG, EKTOG OTTO TA
atmmoénpauéva @pouTa.

m Eme€epyaoTeite Ta yia 30 deutepOAeTITA
oTn Babpida 1.

m MeTd, eme€epyaoTeite yia 3-5 AeTr1d 0N
BaBbuida 5.

m PuBpioTe otn Babuida 2.

m Ev1og 30-60 deuTepOAETTTWY TTPOCBEDTE
Ta atmognpauéva epouTa.

MéyioTn TToooTnTA: 2 OPEG TN BACIKA

guvTayn

ZUun TapTag

Baoikn cuvTayn

— 125 g BouTupo
(o€ Bepuokpaaia
dwyparTiou)

— 100-125 g Caxapn

— 1 aByo

— 1 péCa aAaT

— Aiyo Euopa Aepoviou ) Aiyn Bavilia

— 250 g aAeupi

— €VOEXOUEVWG PTTEIKIV TTAOUVTEP

m Eme€epyaoTeite OAa Ta UAIKG OTN
BaBuida 1 yia epitrou Y2 AeTTTO KAl
META e TOV avadeuTr)pa oTn Babuida 3
TTEPITTOU YIa 3-6 AETTTA.

ATT6 250 yp. aAelpl
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el Eidikd e€aptipara

m ZUPWOTE T UNIKG ETTi 72 TTEPITTOU AETTTO
oTn Babuida 1 e 1o epyaleio Cuuwpa-
TOG, CUUWOTE KATOTTIV ETTI TTEP.

5-6 Aemrtd oTn BaBpida 3.

MéyioTn TToooTnTA: 2 POPEG TN BACIKN

ouvTayn

Z0pn pe payid

Baoikf ocuvtayn a

— 500 g aAelpi

— 1 aByo

— 80 g Aittog (o€ Bepuokpacia dwuatiou)

— 80 g ¢axapn

— 200-250 ml xAiap6 yaAa

— 25 g ppéokia payida n 1 eak. ammognpa-
pévn payid o€ okovn

— =Uopa Y2 Aepoviou

— 1 Tpéla aAaT

m AoUAEWTE OAa Ta UAIKA €TTI TTEPITTOU
Y2 NeTTTO 0N BaBuida 1 kal KATOTTIV ETTH
Tep. 3-6 Aemrtd otn BaBuida 3 pe 10
epyaAeio CupwPaATOG.

MéyioTn TToooTnTA: 2 QOPEG TN BACIKN

ouvTayn

Z0pun yia Jupapikda

Baoikn cuvTayn a

— 300 g aAeupi

— 3 afya

— av xpeldZetal 1-2 kout. ooutrag (10-20 g)
KpUo vepod

m ZupwoTe 6Aa Ta UAIKG padi yia TepitTrou
3 éwg 5 Aertd oTn BaBuida 3.

Méyiotn roooTtnTa: 1,5 popég Tn Bacikn

ouvTayn

ZOun ywyiou

BaoikA cuvTayn a

— 1000 g aAeupl

— 2 @akeAAKI Enpn payid

— 2 K. YA. aAGTI

— 600-650 ml eoT6 vepd

m AOUAEWTE OAQ TA UAIKA ETTI TTEPITTOU
Y2 ANeTT16 0Tn BaBuida 1 kal KATOTTIV ETTI
TEP. 6-7 AeTITa 01N BaBuida 3 pe 10
epyaAeio (UupwPATOG.
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MayiovéQa

— 1 auyd @

— 1 KouTaAdKI poucTapda

— Y4 ToU AiTpou AGdI

— 1 KouTaAId XUPOG Agpoviou 1 EUdI

— 1 Tpéda aAdm

— 1 mpéla Caxapn

Ta UAIKG TTPETTEN VO €X0UV BepUOKpaTia

dwupariou. H TTapackeur payiovedag givai

duvarn Yovo Pe oAdKANpa auyd.

m AvaKkaTteUeTe Ta UAIKG (€KTOG aTTd TO AGdI)
YIQ HEPIKA DEUTEPOAETTTA LE TO Pifep TN
Babuida 3 n 4.

m PubBpilete 1o pigep otn Babuida 7,
pixveTe To AGdI apyd Yéoa atmo 1o Xwvi
KOl XTUTTATE TO Piypa PEXPI va TIEEI N
payiovéda.

KatavaAwveTe T payiové{a cUVTOUQ,

auTn dev diaTnpeiTal yia TToAU.

E18i1kda eSapTApaTa

EiBIkG e€apTripaTa YTropeite va ayopdoeTe
Méow TNG uTTNpPEaiag eEuTTNPETNONG
TTEAATWY, OTA €10IKA KATAOTAMATA /| OTO
01adikTUO. XpNOIUOTTOIEITE HOVO YVATIA
eCaptipara, emeidn autd eival akpiBwg
TIPOCAPHOCUEVA OTN CUCKEUN OOG.

Ta e€aptipata gival €181KA yia KAOE
ouokeun. Aivete KaTd TNV ayopd TTAVTOTE
Tov akpIBn xapaktnpiopd (E-Nr.) Tng
OUOKEUNG 00G.

Molo e¢apTtnua cival diabéoiyo yia n
ouokeun oag, Ba To Bpeite oTOV KATAAOYO
pag, oo Online-Shop 1 oTnv uTTNpecia
€EUTTNPETNONG TTEAATWV.
www.bosch-home.com

ExTuttwpévo oe 100 % avakukAwpévo xapTi



Améoupaon

Amréoupon
ATTOoppiYTE TN OUCKEUATIA PE TPOTTO
@IAIKO TTpOG TO TTEPIBAAAOV. AUTA N

mmm  JUOKEUN XOPAKTNPIZETOl CUNQWVA PE
TNV eupwTTaikn odnyia 2012/19/EE
TTEPI NAEKTPIKWYV KOl NAEKTPOVIKWV
ouokeuwv (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
H odnyia Trpokabopilel Ta TTAaicia yia
Mia aréoupaon Kal agiotroinon Twy
TTAAIWV CUCGKEUWY UE IaXU 0" 6ANn TNV
EE. lNa Toug TpdTTOUG OTTOKOUIBNAG
TToU IoYUOUV £TTi TOU TTAPAOVTOG, Ba
0aG EVNUEPWOEI O EIOIKOG EUTTOPOG.

Ymnpeoia e§utrnpéTnong
TEAATWYV

AETTTOUEPEIG TTANPOPOPIES YIa TOV XpOVO
€yyunong Kai Toug 6poug £yyunong otn
Xwpa oag Ba AaBete ammd Tnv utThpeaia
€CUTTNPETNONG TTEAOTWYV TNG ETAIPEIAG POG,
TOV £UTTOPG 0aG A TNV I0TO0EAIdA PaG.

Ta oToIKEia ETMIKOIVWVIAG TNG UTTNPETIOG
€CUTTNPETNONG TTEAOTWYV Ba Ta BpeiTe oTOV
ouvnupévo KatdAoyo Tng uTtnpeaiag eEutn-
PETNONG TTEAOTWV 1 GTNV I0TOOEAIDA pag.

Extutrwpévo og 100 % avakukAwpévo xapTi

el
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tr Amaca uygun kullanim

Amaca uygun kullanim

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda kullaniimak igin
tasarlanmistir. Cihazi sadece evinizde hazirlayacaginiz miktarlar ve
sureler icin kullaniniz. Cihaz, besinlerin karigtirilmasi, yogrulmasi
ve ¢irpiimasi igin uygundur. Cihaz baska cisimlerin veya maddelerin
islenmesi icin kullanilmamalidir. Uretici tarafindan izin verilmis
baska aksesuarlar kullanarak cesitli uygulamalarin gerceklestiriimesi
de mumkundur. Cihazi sadece izin verilen orijinal pargalari ve
aksesuarlari ile birlikte kullaniniz. Baska cihazlara ait aksesuarlari
kesinlikle kullanmayiniz.

Cihazi sadece normal oda sicakliginda ve deniz seviyesinden en
fazla 2000 m yukseklikte kullaniniz.

Onemli giivenlik uyarilari

Kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyunuz, verilen bilgilere gore
hareket ediniz ve ileride bagvurmak uzere 6zenle saklayiniz! Cihazi
baska birine verirken cihaz ile birlikte bu kilavuzu da teslim ediniz.
Cihazin dogru kullanimina yonelik talimatlarin dikkate alinmamasi
nedeniyle olugabilecek hasarlardan Uretici sorumlu tutulamaz.

Bu cihaz fiziksel, duyusal ya da zihinsel engeli olan ya da deneyimi
ve bilgisi yetersiz olan kisiler tarafindan sadece, sorumlu bir

kisinin nezareti altinda veya cihazin guvenli kullanimi konusunda
bilgilendirilmig olmalari ve kullanimdan kaynaklanan tehlikeleri
anlamig olmalari halinde kullanilabilir. Cocuklar cihazdan ve baglanti
kablosundan uzak tutulmalhdir ve cihazi kullanmalari yasaktir.
Gocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve kullanici bakimi
calismalari gocuklar tarafindan gercgeklestiriimemelidir.

/\ Elektrik carpma tehlikesi ve yangin tehlikesi!

m Cihazi kesinlikle tip etiketi Uzerindeki bilgilere uygun sekilde
baglayiniz ve galistiriniz. Cihazin kendisinde veya elektrik
kablosunda hasar varsa cihazi kesinlikle kullanmayiniz. Her tarlt
tehlikenin dnlenmesi amaciyla, orn. hasarli bir elektrik baglanti
kablosunun degistiriimesi gibi cihaz Uzerinde gergeklestirilecek
tim onarimlar sadece yetkili servisimiz tarafindan yuruttlmelidir.

m Cihazi sadece doner salter ile aginiz ve kapatiniz.

m Cihazi kesinlikle zaman ayarl salterlere veya uzaktan kumandali
prizlere baglamayiniz. Cihazi igletim sirasinda surekli olarak
gbzetim altinda tutunuz!

m Cihazi, ocak gibi sicak ylzeylerin Uzerine veya yakinina
koymayiniz. Elektrik sebekesi kablosunu sicak pargalar ile temas
ettirmeyiniz veya sivri kenarlar Uzerine gekmeyiniz.
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Onemli giivenlik uyarilari tr

Cihazi kesinlikle suya daldiriimayiniz veya bulasik makinesinde
yikamayiniz. Buharl temizleme aleti kullanmayiniz. Cihazi,
elleriniz nemli veya 1slak durumdayken kullanmayiniz.

Cihazi her kullanimdan sonra, gozetim altinda degilken,
parcalarini ayirmadan, birlestirmeden ve temizlemeden 6nce ve
acil durumlarda mutlaka elektrik sebekesinden ayiriniz.

A Yaralanma tehlikesi!

Cihazin kullanimi sirasinda hareket eden aksesuar pargalarini
veya yedek pargalari degistirmeden dnce, cihazi kapatiniz ve
elektrik sebekesinden ayiriniz. Cihaz kapatildiktan sonra, tahrik
sistemi (motor) kisa bir sure hareket etmeye devam eder. Tahrik
sisteminin (motorun) tamamen durmasini bekleyiniz.

Cihaz ¢alisma konumundayken, ¢evirme kolunun ayarinda bir
degisiklik yapmayiniz.

Aletleri sadece kap yerlestiriimis, tipa takilmig ve tahrik koruyucu
kapak kapatilmig durumdayken kullaniniz! Aksesuar kullanimi
igin kabi, kapagi ve tahrik koruyucu kapagi talimatlara gore
yerlestiriniz!

Calisma sirasinda ellerinizi kesinlikle kabin veya dolum agzinin
icine sokmayiniz. Kabin veya dolum agzinin igine herhangi bir
cisim (6rn. pisirme kasigi) sokmayiniz. Ellerinizi, saglarinizi,
kiyafetlerinizi ve diger kisisel egyalarinizi doner parcalardan
uzak tutunuz.

Aletleri ve aksesuarlari veya 2 aksesuari birden kesinlikle ayni
anda kullanmayiniz. Aksesuarlari kullanirken, bu talimatlar

ile birlikte ilgili aksesuarlara ait kullanim kilavuzlarini da

dikkate aliniz.

Aksesuarlari sadece komple monte edilmis durumdayken
kullaniniz. Aksesuarlari kesinlikle ana cihaz Uzerinde monte
etmeyiniz. Aksesuarlari sadece kendileri i¢in 6ngorulen galisma
konumunda kullaniniz.

Elinizle keskin bigcaklara ve dograma diskinin kenarlarina
dokunmayiniz ve tutmayiniz. Dograma disklerini sadece
kenardan tutunuz!

Mikserin bigaklarina ¢iplak elleriniz ile dokunmayiniz.

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere elinizi sokmayiniz!
Mikseri kesinlikle kapagi yokken calistirmayiniz.

Keskin bigaklar ile ¢alisirken, kabi bosaltirken ve temizlik
yaparken dikkatli olun.

A Haslanma tehlikesi var!
Mikserde sicak malzeme iglendigi zaman, kapakdaki huniden sicak
buhar ¢ikar.
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tr Onemli giivenlik uyarilari

/\ Bogulma tehlikesi!

Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile oynamasina izin vermeyiniz.

/\ Dikkat!

Cihazin, besinlerin hazirlanmasi i¢in gerekli olandan uzun sureyle
acik tutulmasi kesinlikle tavsiye edilmez. Cihazi bos c¢alistirmayiniz.

/A Onemli!

Cihaz her kullanimdan sonra veya uzun sure kullaniimadiysa
mutlaka iyice temizlenmelidir (= “Cihazin temizlenmesi ve bakimi”

bkz. sayfa 159).

/\ Cihazdaki ya da aksesuarlardaki sembollerin agiklamasi

[:[ﬂ Kullanma kilavuzunun talimatlarina uyunuz.

@ Dikkat! Donen bicaklar.
P\ Dikkat! Donen aletler.
&)

Yeni bir Bosch cihazi satin aldiginiz
icin sizi candan kutluyoruz. Uriinlerimiz
hakkinda daha fazla bilgi igin, litfen
internet sitemize bakiniz.
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Elinizi malzeme ilave etme agzi igine sokmayiniz.

Gilvenlik sistemleri

Devreye sokma emniyeti

“Isletme pozisyonlari” tablosuna bakiniz.

Cihaz 1 ve 3 pozisyonlarinda ancak su

kosullarda devreye sokulabiliyor:

m kap (11) takilmigsa ve yerine oturuncaya
kadar gevrilmigse.

Tekrar devreye sokma emniyeti
Elektrik kesilmesi durumunda cihaz agik
kalir, fakat elektrik tekrar gelince motor yine
calismaya devam etmez. Yeniden devreye
sokmak icin, doner salteri 0/off konumuna
ceviriniz ve sonra devreye sokunuz.

Asiri yiklenme emniyeti

Cihazin motoru kullanim esnasinda ken-
diliginden kapanirsa, agiri yuklenmeye
kargl koruma sistemi aktiflestiriimistir. Ayni
zamanda ¢ok miktarda besinin islenmesi
olasi bir sebep olabilir.

Bir emniyet sisteminin aktiflesmesi, yani
devreye girmesi durumunda yapilacak
islem i¢in “Anza durumunda yardim”
boliimiine bakiniz.

Cihazin bakima ihtiyaci yoktur.

%100 geri donusimli kagit tzerine basilmigtir



Genel bakis
Resim [X:

Ana cihaz

1 Kilit sistemini agma tusu

2 Cevrilen kol
Kolun yukari dogru hareketini
desteklemek igin “Easy Armlift”
(kolay kol kaldirma) fonksiyonu
(bakiniz “isletme pozisyonlar”).

3 Doner salter
Kapatma isleminden (0/off konumu)
sonra, cihaz otomatik olarak alet
degistirmek icin en ideal pozisyona
hareket eder.
0/off = Stop
M = Azami devir sayisina sahip moment
fonksiyonu, istenilen karistirma suresi
icin, bu diigme ilgili konumda sabit
tutulmaldir.

Kademe 1-7, Calisma hiz:
1 = DUsUk devir sayis| — Yavas
7 = Yiksek devir sayisi — Hizli

4 lisletme gostergesi
Cihaz calistigi zaman yanar.

(Déner salter M veya 1-7). Cihazin
kullanimindaki hatalarda, elektronik
glvenligin (sigorta) devreye girmesinde
ya da cihazda bir bozukluk olmasi
halinde yanip soner, bakiniz bolim
“Ariza durumda yardim”.

5 Tahrik sistemi koruyucu kapagi
Tahrik sistemi koruma kapagini
¢ikarmak igin, arka kisma basiniz ve
kapag! ¢ikariniz.

6 Aletler
— Dograyici ve
— Narenciye sikma linitesi
(6zel aksesuar*)

Kullanilmadigi zaman, tahrik sistemi
(motor) koruyucu kapagi yerine
takilmalidir.

7 Aletler (karistirma teli, ¢irpma teli,
yogurma kancasi) ve et kiyma unitesi
(6zel aksesuar *) icin tahrik sistemi.

8 Mikser tahrik sistemi koruyucu
kapagi

%100 geri donusimli kagit Gzerine basilmigtir

Genel bakig tr

9 Mikser igin tahrik sistemi
(6zel aksesuar®)
Kullaniimadidi zaman, mikser tahrik
sistemi (motor) koruyucu kapagi yerine
takilmalidir.
10 Kablo muhafaza boélimii
Elektrik kablosunu kablo g6zu igine
yerlestiriniz
Kap ve aksesuarlar
11 Paslanmaz gelik karistirma kabi
12 Kapak

Aletler

13 Karistirma teli

14 Cirpma teli

15 Yogurma kancasi ve hamur tutmama
(styirma) diizeni

16 Aksesuar g¢antasi
Aletlerin ve dograma disklerinin
muhafaza edilmesi igin kullanilir.

Dograyici

17 Tikag

18 Doldurma agizh kapak

19 Dograma diskleri
a Cevrilebilir kesme diski — kalin/ince
b Cevrilebilen rendeleme diski —

kabalince

¢ Rendeleme diski — ince
d Rendeleme diski — kaba*

20 Disk mesnedi

21 Cikis delikli govde

Mikser*

22 Mikser bardagi
23 Kapak

24 Huni

* Eger bir aksesuar Unitesi teslimat

kapsamina dahil degilse, ilgili saticilar ve
yetkili servis Gizerinden satin alinabilir.

Isletme pozisyonlari

Resim [E:

Dikkat!

Cihazi sadece ilgili aksesuar / alet
asagidaki tabloya goére dogru tahrik
sistemine ve dogru pozisyona takiimig
ve calisma pozisyonunda ise ¢alistiriniz.
Cevirme kolu her galisma pozisyonunda
yerine oturmus olmalidir.

155



tr Cihazin kullaniimasi

Bilgi

Cevirme kolu “Easy Armlift” (kolay kol
kaldirma) fonksiyonu ile donatiimistir ve bu
sayede ¢evirme kolunun yukari hareketi
desteklenir.

Isletme pozisyonunun

ayarlanmasi

m Kilit sistemini agma tusuna basiniz ve
¢evirme kolunu hareket ettiriniz. Hareketi
bir el ile destekleyiniz.

m Cevirme kolunu yerine oturuncaya kadar
istediginiz pozisyona hareket ettiriniz.

Pozisyon Tahrik Alet/ Galisma hizi
sistemi  aksesuar
G|
Bui i NV YRS
é -
SIEIHE
|8 -
33
LN\ 35
|
9 j 5-7
+« M
R
«

* Cirpma, karistirma ve yogurma uglarinin
takilmasi / gikariimasi.
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Cihazin kullaniimasi

/A Yaralanma tehlikesi!

Elektrik fisini ancak cihaz ile galismak igin
tim 6n hazirliklar sona erdikten sonra prize
takiniz.

Dikkat!

Cihazi sadece aksesuar / alet takih

durumda ve galisma pozisyonunda

calistiriniz. Cihazi ici bos caligtirmayiniz.

Cihazi ve aksesuarlarini herhangi bir isi

kaynagina maruz birakmayiniz. Parcalar

mikrodalga firinlar igin uygun degildir.

m Cihazi ilk kez kullanmaya baslamadan
once, cihazi ve aksesuarlarini iyice temiz-
leyiniz, bkz. “Temizlenmesi ve Bakimi”.

Hazirlanmasi

m Ana cihazi duzgun ve temiz bir yuzeyin
Gizerine koyunuz.

m Kablosunu ¢ekip cihazin iginden ¢ikariniz
(resim [¢).

m Elektrik fisini prize takiniz.

Anahtar ve aletler
Tabloda yer alan kullanim drneklerini
inceleyiniz. [d
/\ Dénen alet ve takimlardan dolayi
yaralanma tehlikesi s6z konusudur!
Cihaz galisirken elinizi karistirma kabinin,
yani ganagin i¢ine kesinlikle sokmayiniz.
Sadece kapak (12) takiliyken caliginiz!
Cihaza takilan aletleri sadece cihazin tahrik
sistemi (motor) dururken degistiriniz; cihaz
kapatildiktan sonra da, motor belli bir sure
dénmeye devam eder ve alet degistirme
pozisyonunda durur. Cevirme kolunu ancak
alet durduktan sonra hareket ettiriniz.
Kullaniimayan tahrikleri her zaman tahrik
koruyucu kapaklar ile kapatiniz.
Dikkat!
Anahtar sadece bu cihaz ile yapilan
¢alismalar icin kullaniimalidir.
Karistirma teli (13)
Hamurun karistirilmasi igindir, 6rn.
Kek hamuru, meyveli kek vb.

hazirlamak ve kuru Gzim ve parga

cikolata gibi malzemeleri hamura katarak
karistirmak igindir

%100 geri donusimli kagit tzerine basilmigtir



Cirpma teli (14)

Krema ve kremsanti yapmak (yag @

orani en az %30) ve biskivi hamuru

hazirlamak igindir

Yogurma kancasi (15)

Hamur yogurmak igindir, rn. a

Mayali hamur, ekmek hamuru,

pizza hamuru, makarna hamuru,

pasta hamuru hazirlamak ve gekirdek igi

gibi malzemelerin hamurun igine katarak

karistirilmasi igindir

Karistirma kabi ve aletler ile ¢alisiimasi

Resim B

m Kilit sistemini agma tusuna
basiniz ve ¢evirme kolunu 2 j
pozisyonuna aliniz.

m Kabin takilmasi:

One dogru egdiginiz kabi yerine takiniz
ve serbest birakiniz, kilitteninceye kadar
saatin calisma yonlinde geviriniz.

m Yapilacak ise gore, karistirma telini,
¢irpma telini veya yogurma kancasini,
yerine oturuncaya kadar, tahrik sisteminin
igine sokunuz.

Bilgi:

Yogurma kancasinda, yogurma kancasi

yerine oturuncaya kadar hamur tutmama

(styirma) diizenini donderiniz (resim []-4b).

m islenecek malzemeleri kaba doldurunuz.

m Kilit sistemini agma tusuna
basiniz ve gevirme kolunu 1 j
pozisyonuna aliniz.

m Kapagi yerine takiniz.

m Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

Malzeme ilave edilmesi

m Cihazi doner salter Uzerinden kapatiniz.

m Malzemeleri kapaktaki malzeme ilave
etme veya doldurma deligi Uzerinden
doldurunuz.

veya

m Kapagi cikariniz.

m Kilit sistemini agma tusuna
basiniz ve gevirme kolunu 2 3
pozisyonuna aliniz.

m Malzemeleri miksere doldurunuz.
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Cihazin kullaniimasi tr

isiniz sona erdikten sonra

m Cihazi doner salter Gizerinden kapatiniz.

m Elektrik fisini gekip ¢ikariniz.

m Kapag c¢ikariniz.

m Kilit sistemini agma tusuna
basiniz ve gevirme kolunu 2 ﬁ
pozisyonuna aliniz.

m Aleti tahrik sisteminden ¢ikariniz.

m Karistirma kabini ¢ikariniz.

m TUm pargalari temizleyiniz, bakiniz
“Cihazin temizlenmesi ve bakimi”.

Dograyici

Tabloda yer alan kullanim 6rneklerini
inceleyiniz.

A\ Yaralanma tehlikesi

Elinizle keskin bigaklara ve dograma diski-
nin kenarlarina dokunmayiniz ve tutmayiniz.
Dograma disklerini sadece kenardan tutunuz!
Dograyiclyi sadece tahrik sistemi (motor)
dururken ve elektrik fisi ¢ekilip prizden ¢ikaril-
misken ana cihaza takiniz / ¢ikariniz. Elinizi
besin doldurma agzina sokmayiniz.

Dikkat!

Dograyiclyl sadece komple monte edilmis
sekilde kullaniniz. Dograyiciyi kesinlikle
ana cihaz Uzerinde monte etmeyiniz.
Dograyiciyi sadece bildirilen igletme
pozisyonunda calistiriniz.

Asin yliklenmeye karsi koruma

Resim [3:

Dograyicinin agiri yiklenmesi durumunda,
cihazinizin fazla zarar gérmesini 6nlemek
icin, dograyicinin tahrik milinde bir centik
(zaruri kinlma yeri) 6ngoérilmustir. Asir
yuklenme s6z konusu oldugunda, tahrik mili
bu ¢entigin bulundugu yerden kirilir. Yeni bir
disk mesnedi ve ilgili tahrik mili, yetkili

servis Uzerinden alinabilir.
Cevrilebilir kesme diski —
kalin/ince ®
Besinleri kalin veya ince dilimler halinde
kesmek icindir, 6rn. Meyve ve sebze.
Tanimlama:

m Kaba = Kalin dilimler

m ince = Ince dilimler

Bilgi: Sert peynir, ekmek, sandvi¢c ekmegi
veya cikolata islemek igin uygun degildir.
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tr Cihazin kullaniimasi

Yararh bilgi: Pismis patatesleri ancak
soguduktan sonra kesin.

Cevrilebilen rendeleme diski —
kabalince

Besinlerin kalin veya ince pargalar halinde
rendelenmesi igindir, 6rn. Meyve, sebze
veya Gouda ya da Edamer gibi peynir
cesitleri.

Tanimlama:

m 2 = Kaba taraf

m 4 = Ince taraf

Cod o
n@“/ \9 Er)

Bilgi: Findik veya sert peynir islemek igin
uygun degildir, 6rn. Parmesan.

Yararl bilgi: Yumusak peyniri kaba taraf ile
rendeleyin.

Rendeleme diski — ince
Besinlerin ince sekilde rendelen- o
mesi igindir, 6rn. Findik veya parmesan gibi
sert peynirler.

Bilgi: Yumusak peynir veya dilim peynir

islemek icin uygun degildir.

Rendeleme diski — kaba

Orn. patatesli tava keki veya gozle-

mesi ya da patates koftesi yapilacak ¢ig

patatesi rendelemek icin kullanilir.

Dograyici ile galigiimasi

Resim [{:

m Kilit sistemini agma tusuna
basiniz ve gevirme kolunu 2 ﬁ
pozisyonuna aliniz.

m Kabin takilmasi:

One dogru egdiginiz kabi yerine takiniz
ve serbest birakiniz, kilitleninceye kadar
saatin galisma yoninde geviriniz.

m Kilit sistemini agma tusuna
basiniz ve gevirme kolunu 3 j
pozisyonuna aliniz.

m Dograyicinin tahriginden tahrik
koruyucu kapagini ¢gikariniz (Resim
[3-5a).

m Disk mesnedini en alt kismindan tutunuz;
bu esnada iki ug yukari bakmalidir.

m istediginiz kesme ve raspalama diskini
dikkatlice disk mesnedinin uglarina
oturtunuz (Resim [@-6a).

Cevrilebilen disklerde, istediginiz tarafin
yukarida olmasina dikkat ediniz.
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m Disk mesnedini Ust ugtan tutunuz ve
g6vdenin igine yerlestiriniz (Resim [@-6b).

m Kapag takiniz (isarete dikkat ediniz) ve
sonuna kadar saatin ¢alisma yoéninde
ceviriniz.

m Dograyiciyl Resim [@-8'de gosterildigi
gibi, tahrik sisteminin Uzerine takiniz ve
sonuna kadar saatin ¢alisma yoniinde
geviriniz.

m Doner salteri tavsiye edilen kademeye
ayarlayiniz.

m islenecek besinleri doldurma agzina
doldurunuz ve tikag ile igeri iteleyiniz.

Dikkat!

Kesilen besinin ¢ikis deliginde yigiimasini
onleyiniz.

Yararh bilgi: Muntazam kesme sonuglari
elde etmek icin, kesilecek besinler ince
oldugunda bir demet olusturarak kesiniz.
Bilgi: islenecek besinler dograyici iginde
sikisip kalacak olursa, mutfak robotunu
kapatiniz, elektrik figini cekip prizden ¢ikari-
niz, tahrik sisteminin durmasini bekleyiniz,
dograyicinin kapagini acip ¢ikariniz ve besin
doldurma agzini bosaltiniz.

isiniz sona erdikten sonra

m Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz.

m Dograyiciyi saatin ¢aligma yonuninun
tersine dogru geviriniz ve cihazdan
cikariniz.

m Kapagi saatin calisma yonunun tersine
dogdru geviriniz ve ¢ikariniz.

m Disk mesnedini disk ile birlikte ¢gikariniz.
Bunun igin parmakla alttan tahrik miline
dogru bastiriniz (resim [€]).

m Parcgalari temizleyiniz.
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Mikser
Tabloda yer alan kullanim érneklerini
inceleyiniz. M
/\ Keskin bigcaklarindan / dénen tahrik
sisteminden (motordan) dolayi yara-
lanma tehlikesi s6z konusudur!
Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere
elinizi sokmayiniz! Mikseri cihazdan
ctkaracaginiz / cihaza takacaginiz zaman
cihazin durur vaziyette olmasina 6zellikle
dikkat ediniz! Mikseri daima tamamen
monte edilmis sekilde ve kapagini
kapatarak calistiriniz. Mikseri kesinlikle bos
calistirmayiniz.

A Haslanma tehlikesi var!
Mikserde sicak malzeme iglendigi zaman,
kapakdaki huniden sicak buhar ¢ikar.

Mikser ile ¢aligilmasi

Resim [ZI:

m Kilit gzme diigmesine basiniz
ve gevirme kolunu 4 konumuna j
aliniz.

m Mikser tahrik sistemi (motor)
koruyucu kapagini yerinden gikariniz.

m Karistirma kabini yerine takiniz (kulp
Uzerindeki ok isareti ana cihazdaki isarete
denk gelmelidir) ve sonuna kadar saatin
calisma yoniunin tersine dogru geviriniz.

m Malzemeleri miksere doldurunuz.

Azami sivi miktari = 1,25 litre;
Azami kopuren veya sicak sivi miktari =
0,75 litre.

m Kapagi takiniz ve saatin galisma yonundn
tersine dogru sonuna kadar mikser
kulpu igine gevirip takiniz. Kapak yerine
oturmus olmahdir.

m Doéner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

Malzeme ilave edilmesi

Resim [3]-8:

m Cihazi déner salter Uzerinden kapatiniz.

m Kapag acip aliniz ve malzemeleri
doldurunuz

veya

m huniyi ¢ikariniz ve kati malzemeleri
islendikce ilave etme agzi Gizerinden ilave
ediniz
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Cihazin temizlenmesi ve bakimi tr

veya

m sivi malzemeleri huni Uzerinden ilave
ediniz.

isiniz sona erdikten sonra

m Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz.

m Mikseri saatin ¢calisma ydninde geviriniz
ve cihazdan c¢ikariniz.

Yararh bilgi: Mikser ile iginiz sona erdikten
sonra, mikseri hemen temizlemeniz iyi olur.

/\ Dikkat!

Uygun olmayan besinler cihaza hasar

verebilir.

m 70°C Uzerindeki sicak besinleri karigtirma
kabinda islemeyiniz.

m Yeterli miktarda sivi ile karistirilarak
islenen kiip buzlar hari¢ olmak Uzere,
derin dondurulmus besinleri cihaz ile
islemeyiniz.

m Sert pargalar igceren gida maddelerini
cihaz ile igslemeyiniz. Cekirdekli ve sert
cekirdekli meyveleri (elma, seftali vs.)
islemeden 6nce meyvelerin gekirdeklerini
cikartiniz.

Bilgiler

isleme icin kisitlamalar:

m Badem, sodan, maydanoz ve et gibi
malzemeleri pargalamayiniz.

m Mikser ile yer fistig1 ezmesi, hindistan-
cevizi yagdi veya ceviz puresi gibi trtnler
yapilamaz.

m Sert besinleri yeterince siviyla karistiriniz.

m Toz bigimindeki besinleri karistirma isle-
minden Once yeterince siviyla karistiriniz
veya sivi icinde tamamen ¢oziniz. Toz
besinlere 6rnek olarak toz seker, kakao
tozu, kavrulmus soya fasulyesi, un,
protein tozu verilebilir.

Cihazin temizlenmesi ve

bakimi

Kullanilan aksesuar pargalari her
kullanimdan sonra iyice temizlenmelidir.
=> Tablo M

Dikkat!

Ovalama gerektiren deterjan veya temizlik
malzemesi kullanmayiniz. Cihazin yuzeyi
zarar gorebilir.
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tr Muhafaza edilmesi

Ana cihazin temizlenmesi

/\ Elektrik carpma tehlikesi!

Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz ve

akan su altina tutmayiniz. Temizleme islemi

icin buharli temizleme cihazi kullanmayiniz.

m Elektrik fisini gekip ¢ikariniz.

m Ana cihazi ve tahrik sistemi koruyucu
kapagini nemli bir bez ile siliniz. Gerekirse
biraz bulasik deterjani kullaniniz.

m Ardindan cihazi silip kurulayiniz.

Karigtirma kabinin ve aletlerin

temizlenmesi

Karistirma kabi ve aletler bulasik
makinesinde yikanmaya elverislidir. Plastik
parcalari bulasik makinesine yerlestirirken,
sikismamalarina dikkat ediniz, aksi

halde yikama islemi esnasinda kalici
deformasyonlar s6z konusu olabilir!

Dograyicinin temizlenmesi

A\ Keskin bicaklardan dolay yaralanma
tehlikesi s6z konusudur!

Elinizle keskin bigaklara ve dograma diski-

nin kenarlarina dokunmayiniz ve tutmayiniz.

Temizleme islemi igin bir firca kullaniniz.

Dograyicinin tim parcalar bulagik makine-
sinde yikanabilir.

Yararh bilgi: Orn. havug islendikten sonra
cihazda olusan kirmizi lekeleri temizlemek
icin, biraz likit yemek yagini bir beze
dokiiniz ve bu bez ile dograyiciyl (dograma
diskleri hari¢) siliniz. Ardindan dograyiciyi
yikayiniz.

Mikserin temizlenmesi

A\ Keskin bicaklardan dolayi yaralanma
tehlikesi s6z konusudur!

Mikserin bigaklarina giplak elleriniz ile

dokunmayiniz.

Karistirma bardagi, kapak ve huni bulasik

makinesinde yikanabilir.

Yararl bilgi: Sivi maddeler ile calistiktan

sonra mikserin cihazdan gikartiimadan

temizlenmesi genellikle yeterlidir.

Bunun igin, ana cihaza takili olan miksere
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700 ml bulasik deterjanli su dolduru-

nuz. Mikseri yakl. 1 dakika calistiriniz
(kademe 7). Deterjanli suyu dokiip bosalti-
niz ve mikseri temiz su ile durulayiniz.

Onemli not

Aksesuar ¢antasini ihtiyaca gore
temizleyiniz. Canta igindeki bakim ve
koruma bilgi ve uyarilarina dikkat ediniz.

Muhafaza edilmesi

/\ Yaralanma tehlikesi!
Cihaz kullanilmadigi zaman, elektrik figini
prizden c¢ekip ¢ikariniz.

Resim HI:

m Aletleri ve dograma disklerini aksesuar
cantasina yerlestiriniz.

m Aksesuar ¢antasini kabin iginde
muhafaza ediniz.

Ariza durumunda yardim

/\ Yaralanma tehlikesi!
Bir ariza giderilmeden 6nce, elektrik fisi
cekilip prizden cikariimahdir.

Dikkat!

Cihazin kullanimindaki bir hata, elektronik
guvenlik donanimlarinin (sigorta) devreye
girmesi ya da cihazda bir bozukluk, isletme
gOstergesinin yanip sdnmesi ile gosterilir.
Cevirme kolu her galisma pozisyonunda
yerine oturmus olmahdir.

S8z konusu olan problemi ilk 6nce
asagidaki bilgilere gore gidermeyi
deneyiniz.

Anza

Cihaz harekete gegmiyor.

Giderilmesi

m Elektrik akimi beslemesini kontrol ediniz.

m Elektrik fisini kontrol ediniz.

m Cevirme kolunu kontrol ediniz. Pozisyon
dogdru mu? Yerine oturup kilittenmig mi?

m Mikseri ya da karigtirma kabini sonuna
kadar cevirip sikiniz.

m Mikser kapagini takiniz ve sonuna kadar
cevirip sikiniz.

m Tahrik sistemi koruyucu kapaklarini
kullaniimayan tahrik sistemlerine takiniz.
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m Tekrar devreye sokma guvenligi aktif.
Cihazi 0/off konumuna aliniz ve sonra
istediginiz kademeye geri aliniz.

Arnza

Cihaz kullanim esnasinda kapaniyor. Asiri
yuklenme emniyeti aktiflesmis. Ayni anda
¢ok fazla besin islendi.

Giderilmesi
m Cihazi kapatiniz.
m isleme miktarini azaltiniz.

Ariza

Hareket etmekte olan tahrikte (motorda)
istenmeden kilit agma tusuna basiimistir.
Cevrilen kol yukari dogru hareket eder.
Tahrik (motor) kapanir fakat alet degistirme
pozisyonunda durmaz.

Giderilmesi
m Doner salteri 0/off konumuna
ayarlayiniz.
m Cevrilen kolu 1 pozisyonuna
getiriniz. j
m Cihazi devreye sokunuz
(kademe 1).
m Cihazi tekrar kapatiniz.
Alet, alet degistirme pozisyonunda durur.

Ariza

Mikser calismaya baglamiyor veya
kullanim esnasinda duruyor, tahrik sistemi
“homurduyor”. Bicak bloke edilmigtir.

Giderilmesi

m Cihazi kapatiniz ve elektrik figini ¢ekip
prizden gikariniz.

m Mikseri cihazdan c¢ikariniz ve ilgili engeli
gideriniz.

m Mikseri tekrar cihaza takiniz.

m Cihazi devreye sokunuz.

Onemli not

Eger ariza giderilemiyorsa, lutfen yetkili
servise basvurunuz.

Kullanim ornekleri

Tablo [, M ve M icinde belirtilen genel
tavsiyeleri dikkate aliniz.

izin verilen azami miktarlari asmayiniz.
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Kullanim 6rnekleri tr

)

Biskiivi hamuru

Ana tarif

— 2 yumurta

— 2-3 corba kasigi sicak su

— 100 g seker

— 1 paket vanilya sekeri

—70gun

— 70 g nisasta

— Gerekirse kabartma tozu

m Malzemeleri (un ve nisasta harig) yaklasik
4-6 dakika 7 kademesinde ¢irpma teli
kopukll bir kivama gelinceye kadar
isleyiniz.

m Doner salteri 1 kademesine ayarlayiniz ve
elekten gecirilmis olan unu ve nisastayi,
bu képuk kivamindaki malzemeye
yaklasik ¥2-1 dakika igerisinde kasik kasik

— 500 g seker

ilave ederek karistiriniz.

Azami miktar: Temel tarifin 2 misli

— 1 tutam tuz

— 2 paket vanilya sekeri veya %z limonun
kabugu

— 500 g tereyagi veya margarin
(oda sicakliginda)

— 1000 g un

— 1 paket kabartma tozu

— 250 ml sut

m Yumurtalari, sekeri, tuzu ve vanilya
sekerini veya limon kabugunu yaklasik
10 saniye suresince kademe 1 cirpici ile
karistirin.

m Kademe 5 ayarlayin ve yaklasik
120 saniye isleyin.

m Tereyagi ekleyin ve yaklasik 60 saniye
kademe 3 igleyin.

m Un ve kabartma tozu ekleyin ve yaklasik
2 dakika kademe 1 isleyin.

m Kademe 3 ayarlayin ve 2 dakika igeri-
sinde yavas yavas sut ekleyin.

Azami miktar: 1 x temel tarif

Kek hamuru
Ana tarif
— 6 yumurta
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Agir meyveli kek

Temel tarif

— 3 yumurta

— 135 g seker

— 135 g margarin

—255gun

— 10 g kabartma tozu

— 150 g kug Uzimi

— 150 g kanisik kurutulmugs meyveler

m Cirpma telini takiniz.

m Kurutulmus meyveler harig tim malzeme-
leri doldurunuz.

m Malzemeleri 30 saniye slreyle kademe 1
ayarinda igleyiniz.

m Ardindan 3-5 dakika sureyle kademe 5
ayarinda isleyiniz.

m Cihazi kademe 2 ayarina getiriniz.

m 30-60 saniye icerisinde kurutulmus mey-

veleri ilave ediniz.

O

Azami miktar: 2 x temel tarif

Pogag¢a hamuru

Ana tarif

— 125 g tereyagi
(oda sicakliginda)

— 100-125 g seker

— 1 yumurta

— 1 tutam tuz

— Biraz limon kabugu veya vanilya sekeri

—250gun

— Gerekirse kabartma tozu

m Karistirma telini kullanarak tim malze-
meleri yakl. 2 dakika sureyle kademe
1 ayarinda, ardindan yakl. 3-6 dakika
sureyle kademe 3 ayarinda karistiriniz.

250 g un ve sonra:

m Malzemeleri 6nce yogurma kancasi ile
yaklasik ¥z dakika kademe 1 karistiriniz.
Sonra yaklasik 5-6 dakika 3 kademesinde

yogurma kancasi ile yogurunuz.
Azami miktar: Temel tarifin 2 misli

Mayali hamur

Ana tarif

—500gun

— 1 yumurta

— 80 g kati yag (oda sicaklinnda)
— 80 g seker

— 200-250 ml 1hk sut
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— 25 g taze maya veya 1 paket kuru (toz)
maya

— % limonun kabugu

— 1 tutam tuz

m TUm malzemeleri 6nce yaklasik 2 dakika
kademe 1’de karistiriniz. Sonra yaklasik

—300gun

3-6 dakika 3 kademesinde yogurma
— 3 yumurta

kancasi ile karigtiriniz.
Azami miktar: Temel tarifin 2 misli

— Ihtiyaca gére, 1-2 gorba kasigi (10-20 g)
soguk su

m TUm malzemeleri yakl. 3-5 dakika 3
kademede bir hamur olusacak sekilde
— 2 cay kasigi tuz

karistiriniz.

Azami miktar: Temel tarifin 1,5 misli

— 600-650 ml sicak su

m TUm malzemeleri 6nce yaklasik %2 dakika
kademe 1’de karistiriniz. Sonra yaklasik
6-7 dakika 3 kademesinde yogurma

Makarna hamuru
Ana tarif

Ekmek hamuru
Ana tarif

— 1000 g un

— 2 paket kuru maya

kancasi ile karistiriniz.

Mayonez

— 1 yumurta

— 1 gay kasigi hardal

— Ya litre sivi yag

— 1 gorba kasigi limon suyu veya sirke

— 1 tutam tuz

— 1 tutam seker

Malzemeler oda sicakliginda olmalidir.

Mayonez hazirlanirken mutlaka yumurtala-

rin sarisi ve beyazi birlikte kullaniimahdir.

m Malzemeleri (yag harig) birkac saniye
3 veya 4 kademesinde mikser icinde
isleyiniz.

m Mikseri kademe 7 ayarlayiniz, yagi yavas
yavas huni Uzerinden mikserin igine
doékiniz ve mayonez gereken kivarama
gelinceye kadar karigtiriniz.
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Mayonezi kisa siirede kullaniniz, fazla
muhafaza etmeyiniz.

Ozel aksesuar

Ozel aksesuarlari misteri hizmetlerinden,
bayilerden veya internetten temin edine-
bilirsiniz. Cihazinizla mikemmel bir uyum
icinde galisacak sekilde tasarlandiklarindan
mutlaka orijinal aksesuarlari kullaniniz.
Aksesuar cihaza 6zeldir. Satin alirken

her zaman cihazinizin tam adini (E-Nr.)
belirtiniz.

Cihaziniz igin mevcut olan aksesuarlari
katalogumuzdan ve internet magazamizdan
inceleyebilir veya musteri hizmetlerine
sorabilirsiniz.

www.bosch-home.com

Elden gikartiimasi

AEEE Yonetmeligine Uyum ve Atik
Uriiniin Elden Cikariimasi

mm=_ Ambalaj malzemesini gevre kural-
larina uygun sekilde imha ediniz.
Bu Uriin T.C. Cevre ve Sehircilik
Bakanligi tarafindan yayimlanan
“Atik Elektrikli ve Elektronik Esyalarin
Kontrolu Yonetmeligi’nde belirtilen
zararll ve yasakli maddeleri icermez.
AEEE ydnetmeligine uygundur.
Bu urlin, geri dénlistimli ve tekrar kullanila-
bilir nitelikteki yuksek kaliteli parga ve mal-
zemelerden Uretilmistir.
Bu nedenle, Grlind, hizmet 6mrindn
sonunda evsel veya diger atiklarla birlikte
atmayin. Elektrikli ve elektronik cihazlarin
geri dontsimu igin bir toplama noktasina
gOtlrin. Bu toplama noktalarini bolgeniz-
deki yerel ydnetime sorun.
Kullaniimig Grinleri geri kazanima vererek
cevrenin ve dogal kaynaklarin korunmasina
yardimci olun.
Uriint atmadan énce gocuklarin giivenligi
icin elektrik figini kesin ve kilit mekanizma-
sini kirarak ¢galismaz duruma getirin.
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Musteri hizmetleri

Ulkenizde gegerli olan garanti siiresi ve
garanti kosullari ile ilgili ayrintili bilgileri mis-
teri hizmetlerimizden, yetkili saticinizdan
veya Web sitemizden alabilirsiniz.

ithalatci Firma: BSH Ev Aletleri ve Sanayi
Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad.
No:51

Umraniye-Istanbul-Tiirkiye

Tel : 0216 528 90 00 Fax : 0216 528 99 99
Uretici Firma : BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery StralRe 34

81739 Munchen, Germany
www.bosch-home.com

Musteri hizmetlerinin irtibat bilgileri, ekteki
musteri hizmetleri dizninde veya web site-
mizde yer almaktadir.

Tum yetkili servis istasyonlarinin ileti-

sim bilgilerine agagidaki web sitemizden
ulasabilirsiniz.
https://lwww.bosch-yetkiliservisi.com/
Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait bil-
giler, ilgili bakanlik tarafindan olusturulan
www.servis.gov.tr adresli web sitesinde yer
almaktadir.
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pl Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku w gospodarstwie
domowym i podobnych otoczeniach. Uzywaé urzgdzenia tylko do
przygotowywania produktow w ilosciach typowych dla gospodarstw
domowych i przez czas typowy dla gospodarstw domowych.
Urzadzenie nadaje si¢ do mieszania, zagniatania oraz ubijania
produktéw spozywczych. Urzadzenla nie wolno uzywac

do przetwarzania innych substanciji i przedmiotow. Przy
zastosowaniu wyposazenia dopuszczonego przez producenta
mozliwe sg dodatkowe zastosowania. Urzgdzenia uzywac tylko

z dopuszczonymi, oryginalnymi czesciami i akcesoriami. Nigdy nie
uzywac akcesoriow przeznaczonych do innego urzgdzenia.
Urzgdzenia wolno uzywac tylko w pomieszczeniach przy
temperaturze pokojowej i na wysokosci nie wiekszej niz 2000 m nad
poziomem morza.

Wazne wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

Nalezy doktadnie przeczyta¢ instrukcje obstugi, stosowac sie do niej

i starannie jg przechowywac! Przekazujgc urzadzenie innej osobie

nalezy dotgczy¢ do niego niniejszg instrukcje. Niezastosowanie sie

do wskazéwek prawidtowego korzystania z urzgdzenia wyklucza
odpowiedzialnos¢ producenta za wynikte szkody.

To urzgdzenie moze by¢ obstugiwane przez osoby ograniczonych

zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych oraz osoby

nie posiadajgce wystarczajgcego doswiadczenia i/lub wiedzy pod
warunkiem, ze pozostajg one pod nadzorem lub zostaty pouczone

0 sposobie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i zrozumiaty

zwigzane z tym zagrozenia. Nie dopuszczac dzieci do urzadzenia i

przewodu zasilajgcego i nie pozwalac¢ im na obstugiwanie urzgdzenia.

Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzgdzeniem. Dzieciom nie wolno

czyscic¢ urzgdzenia ani wykonywac przewidzianych dla uzytkownika

czynnosci konserwacyjnych.

A Niebezpieczenstwo porazenia pradem i pozaru!

m Urzadzenie nalezy podtgczyc¢ i uzytkowac zgodnie z parametrami
podanymi na tabliczce znamionowej. Urzgdzenia mozna uzywac
tylko wtedy, gdy elektryczny przewdd zasilajgcy i samo urzgdzenie
nie sg uszkodzone. W celu wykluczenia zagrozen zleca¢ naprawy
urzgdzenia, takie jak np. wymiane uszkodzonego przewodu
zasilajgcego, tylko naszemu autoryzowanemu serwisowi.

m Urzadzenie wigczac i wytgczac tylko przetgcznikiem obrotowym.

m Nigdy nie podtgczaé urzgdzenia do automatycznych wytgcznikow
czasowych lub do zdalnie sterowanych gniazdek sieciowych.
Zawsze nadzorowac prace urzgdzenia!
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Wazne wskazoéwki dotyczgce bezpieczehstwa pl

Nie stawiaC urzgdzenia na gorgcych powierzchniach, np.
palnikach kuchenek elektrycznych, ani w ich poblizu. Wykluczyc¢
kontakt przewodu zasilajgcego z gorgcymi elementami i nie
ciggngc¢ go przez ostre krawedzie.

Korpusu urzgdzenia nigdy nie zanurza¢ w wodzie ani nie myc¢

w zmywarce do naczyn. Nie stosowaé¢ myjek parowych. Nigdy nie
uzywac urzgdzenia z mokrymi rekami.

Urzadzenie musi by¢ odigczane od sieci po kazdym uzyciu,

w razie braku nadzoru, przed ztozeniem, roztozeniem i
rozpoczeciem czyszczenia oraz w przypadku wystgpienia usterki.

/A Niebezpieczenstwo zranienia!

Przed wymiang elementow wyposazenia lub czesci dodatkowych,
ktdre znajdujg si¢ w ruchu podczas pracy urzadzenia, nalezy
koniecznie wytgczy¢ urzadzenie i wyjac wtyczke z gniazdka
sieciowego. Po wytgczeniu urzgdzenia naped pracuje jeszcze
przez krétki czas. Zaczekac, az naped catkowicie sie zatrzyma.
Nie zmieniaé potozenia ramienia urzgdzenia, jezeli urzgdzenie
jest wigczone.

Narzedzia uzytkowac tylko z ustawiong na miejsce miska,
umieszczong pokrywg oraz zatozong pokrywa ostaniajgcg naped!
W przypadku stosowania akcesoriow, miske, pokrywe i pokrywe
ostaniajgcg naped instalowac¢ zgodnie z instrukcjg!

Podczas pracy nigdy nie wktada¢ palcéw do miski, ani do otworu
wsypowego. Nie wktada¢ zadnych przedmiotow do miski, ani do
otworu wsypowego (np. tyzki). Nie zbliza¢ do wirujgcych czesci
rgk, wtosdw, ubrania oraz innych przyboréw osobistego uzytku.
Nie uzywac rownoczesnie narzedzia i koncowki z akcesoréw

lub 2 koncéwek z akcesoréw. Przy stosowaniu wyposazenia
przestrzega¢ wskazowek zawartych w niniejszej instrukcji
obstugi, jak rowniez w instrukcjach dotgczonych do wyposazenia.
Przystawke uzywac tylko w stanie catkowicie zmontowanym. Nie
sktadac przystawki na korpusie urzgdzenia. Uzywac przystawki
tylko w odpowiedniej pozycji robocze;j.

Nie dotykac ostrych nozy i krawedzi tarcz rozdrabniajgcych.
Tarcze rozdrabniajgce chwytac tylko za brzeg!

Nozy miksera nie chwyta¢ gotymi rekoma.

Nigdy nie wktadac rgk do zatozonego miksera! Nie uzywac
miksera bez zatozonej pokrywy.

Nalezy zachowac ostroznos¢ podczas obchodzenia sie z ostrymi
nozami, podczas oprézniania pojemnika oraz czyszczenia.

/\ Niebezpieczenstwo oparzenia!
Podczas przetwarzania gorgcych produktow przez lejek w pokrywie
wydostaje sie para.
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pl Wazne wskazéwki dotyczgce bezpieczehstwa

/\ Niebezpieczenstwo uduszenia!
Nie zezwala¢ dzieciom na zabawe opakowaniem, a szczegdlnie folig.

A Uwaga!

Zaleca sie nie pozostawiaC wtgczonego urzgdzenia dtuzej niz to
konieczne do obrobki produktéw spozywczych. Nie wigczaé pustego

urzgdzenia.
A\ Uwaga!

Urzadzenie nalezy koniecznie czysci¢ po kazdym uzyciu lub po
dtuzszym okresie nieuzywania (=» ,Czyszczenie i pielegnacja” patrz

strona 172).

A Objasnienie symboli na urzgdzeniu wzglednie wyposazeniu
Prosze przestrzega¢ wskazéwek zawartych w instrukcji

obstugi.

Uwaga! Obracajgce sie noze.

Uwaga! Obracajgce sie narzedzia.
Nie wktadac rgk do otworu wsypowego.

Serdecznie gratulujemy Panstwu zakupu
nowego urzadzenia marki Bosch.

Dalsze informacje dotyczace naszych
produktéw znajdg Panstwo na naszej
stronie internetowe;j.
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Systemy zabezpieczajace

Blokada wigczenia
Patrz tabela ,Pozycje robocze®.
Urzadzenie daje sie wigcza¢ w pozycjach
11 3 tylko wtedy:
m gdy miska (11) jest zatozona

i przekrecona az do zatrzasku.

Zabezpieczenie przed ponownym

wiaczeniem

W przypadku przerwy w doptywie pradu,
urzgdzenie pozostaje wtgczone, lecz silnik
nie zaczynie ponownie pracowac, gdy
zasilanie zostanie przywrocone. W celu
ponownego witgczenia urzgdzenia ustawic
przetacznik obrotowy na 0/off; nastepnie
wigczy¢ urzadzenie.
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Zabezpieczenie przed
przeciazeniem

Jezeli podczas pracy urzgdzenia silnik
wytgczy sie samoczynnie, oznacza to, ze
wigczyt sie system zabezpieczenia przed
przecigzeniem. Mozliwg przyczyng moze
by¢ zbyt duza ilos$¢ produktéw spozywczych
przetwarzanych na raz.

Sposdb postepowania w przypadku
zadziatania ktéregos systemu zabez-
pieczajacego opisany jest w rozdziale
,Usuwanie drobnych usterek*.
Urzadzenie nie wymaga przegladéw ani
konserwacji.

Opis urzadzenia
Rysunek IX:

Korpus urzadzenia

1 Przycisk zwalniajacy

2 Ramie urzadzenia
Funkcja ,Easy Armlift“ wspierajgca
poruszanie sie ramienia urzgdzenia
w gore (patrz ,Pozycje robocze®).

3 Przelacznik obrotowy
Po wytaczeniu (potozenie 0/off)
urzgdzenie pracuje jeszcze chwile
i zatrzymuje sie automatycznie w pozyciji
optymalnej do wymiany narzedzi.
0/off = stop
M = wigczenie chwilowe z najwyzszg
predkoscig obrotowa, przytrzymaé
przetgcznik przez potrzebny okres
miksowania.
Zakresy 1-7, predkosc¢ pracy:
1 = niska predkos¢ obrotowa — wolna,
7 = wysoka predkosc¢ obrotowa
— szybka.

4 Wskaznik pracy
Swieci sie podczas pracy (przetgcznik
obrotowy na M lub 1-7). Miga przy
btednej obstudze urzadzenia, przy
uruchomieniu elektronicznego
zabezpieczenia lub przy uszkodzeniu
urzgdzenia, patrz rozdziat ,Usuwanie
drobnych usterek®.
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5 Pokrywa ostaniajgca naped
W celu zdjecia pokrywy ostaniajacej
naped nacisng¢ na tylng czes¢ pokrywy,
a nastepnie zdjac¢ ja.

6 Naped dla
— rozdrabniacza oraz
— wyciskarki do owocéw cytrusowych
(wyposazenie dodatkowe™)
Jezeli naped nie jest uzywany, nalezy
natozy¢ pokrywe ostaniajgca.

7 Naped dla narzedzi
(kohcéwka do mieszania, do
ubijania, hak do zagniatania) oraz
dla przystawki do mielenia miesa
(wyposazenie dodatkowe™)

8 Pokrywa ostaniajgca naped miksera

9 Naped miksera
(wyposazenie dodatkowe™)
Jezeli mikser nie jest uzywany, to nalezy
natozy¢ pokrywe ostaniajgcg naped
miksera.

10 Schowek na przewéd elektryczny
Umiesci¢ przewod w schowku

Miska z wyposazeniem

11 Miska do mieszania ze stali
nierdzewnej

12 Pokrywa

Narzedzia

13 Koncoéwka do mieszania

14 Koncoéwka do ubijania

15 Hak do zagniatania z odgarniaczem
ciasta

16 Torba na akcesoria
Do przechowywania narzedzi i tarcz
rozdrabniajgcych.

Rozdrabniacz
17 Popychacz
18 Pokrywa z otworem wsypowym
19 Tarcze rozdrabniajace
a Tarcza dwustronna do krojenia —
grubo/cienko
b Tarcza dwustronna do wiérkowania —
grubo/drobno
¢ Tarcza do tarcia — drobno
d Tarcza do tarcia — grubo*
20 Uchwyt tarcz
21 Obudowa z otworem wyrzutowym
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pl Pozycje robocze

Mikser*

22 Pojemnik miksera
23 Pokrywa

24 Lejek

* Jezeli jaki$ element wyposazenia nie
nalezy do zakresu dostawy, mozna go
dokupi¢ w sklepach lub za posrednictwem
naszego serwisu.

Pozycje robocze
Rysunek [

Uwagal!

Urzadzenie wigczaé tylko wtedy, gdy
narzedzie/wyposazenie jest zamocowane
jak pokazano w tabeli na odpowiednim
napedzie, we wiasciwej pozycji i ustawione
w potfozeniu pracy.

Ramie urzgdzenia musi zaskoczy¢ w kazdej
pozycji robocze;.

Uwaga

Ramie urzgdzenia jest wyposazone

w funkcje ,Easy Armlift* wspierajgca
poruszanie si¢ ramienia w gore.

Ustawianie pozycji roboczej:

m Nacisnaé przycisk zwalniajgcy
blokade i przekreci¢ ramie urzadzenia.
Wspomagac¢ rekg ruch ramienia
urzgdzenia.

m Przesungc¢ ramie urzadzenia do zadanej
pozycji az do zatrzasniecia.
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Pozycja  Naped Narzedzie / Predkosé
akcesoria robocza
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* Wkiadanie/wyjmowanie koncowki do
ubijania, do mieszania i haka do zagniatania.

Obstuga

A\ Niebezpieczenstwo zranienia!
Wiozy¢ wtyczke do gniazdka sieciowego
dopiero wtedy, gdy wszystkie przygoto-
wania do pracy z urzadzeniem zostaty
zakonczone.

Uwaga!
Urzadzenia uzywac tylko z wyposazeniem/
narzedziami w odpowiedniej pozyciji
roboczej. Nie wtgczac urzgdzenia na pusto.
Nie naraza¢ urzgdzenia i akcesoriéw na
dziatanie zrodet ciepta. Elementy nie sg
przystosowane do kuchenki mikrofalowe;.
m Urzgdzenie i wyposazenie nalezy przed
pierwszym uzyciem doktadnie wyczysci¢,
patrz ,Czyszczenie urzgdzenia®“.
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Przygotowanie

m Postawi¢ korpus urzgdzenia na gtadkiej
i czystej powierzchni.

m Wyciggngc¢/odwing¢ elektryczny przewdd
zasilajgcy (rys. [@).

m Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

Miska i narzedzia
Proszg sie zapozna¢ z mozliwymi zastoso-
waniami opisanymi w tabeli. [4

A Niebezpieczenstwo skaleczenia
obracajgcymi sie narzedziami!

Podczas pracy urzadzenia nie wolno

wkfadac rgk do miski. Pracowac tylko

z zatozong pokrywg (12)!

Narzedzia wymienia¢ tylko po wytgczeniu

i zatrzymaniu sie napedu — po wytgczeniu

urzgdzenia naped pracuje jeszcze krotkg

chwile i zatrzymuje sie w pozycji wymiany

narzedzi.

Ramie urzgdzenia przekrecac dopiero po

zatrzymaniu sie narzedzia.

Zawsze ostania¢ nieuzywane napedy

pokrywami ochronnymi.

Uwagal!

Miske stosowac do pracy tylko z niniejszym

urzgdzeniem.

Koncéwka do mieszania (13)

do mieszania ciast, takich jak np. O

ciasta na placek, na placki

owocowe oraz mieszania

skfadnikow takich jak rodzynki czy

kawateczki czekolady

Trzepaczka (14)

do ubijania biatka i Smietany (o @

zawartosci co najmniej 30%

ttuszczu) i do mieszania masy

biszkoptowej

Hak do zagniatania (15)

do zagniatania ciasta, np. cista a

drozdzowego, chlebowego, na

pizze, na makarony, na wypieki

oraz do mieszania skfadnikow takich jak

nasiona z ciastami

Obstuga pl
m Nacisna¢ przycisk zwalniajgcy
blokade i odchyli¢ ramie urza-
Przechyli¢ do przodu miske i postawic,
obréci¢ przeciwnie do ruchu wskazowek
(az do zatrzasniecia) koncowke do
mieszania, koncéwke do ubijania lub hak
Przy zaktadaniu haka do zagniatania
obréci¢ odgarniacz ciasta, aby hak mégt sie
do przetworzenia.
m Nacisng¢ przycisk zwalniajgcy j
m Natozy¢ pokrywe.
m Przetagcznik obrotowy nastawi¢ na zgdany
m Wytgczy¢ urzadzenie przetgcznikiem
obrotowym.
lub
m Zdjac¢ pokrywe.
urzgdzenia do pozyciji 2.
m Wylgczy¢ urzgdzenie przetgcznikiem
obrotowym.
m Nacisngc przycisk zwalniajgcy
blokade i odchyli¢ ramie ﬁ
m Wyjac narzedzie z napedu.
m Zdjgé miske.

Praca z zastosowaniem miski i narzedzi
Rysunek [I:
dzenia do pozycji 2. j
m Wktadanie miski:
zegara az do zatrzasniecia.
m Zaleznie od zadania, wtozy¢ w naped
do zagniatania.
Wskazowka:
zatrzasngc (rys. []-4b).
m Wiozy¢ do miski sktadniki przeznaczone
blokade i odchyli¢ ramie
urzgdzenia do pozycji 1.
zakres.
Dodawanie sktadnikow
m Dodawac skfadniki przez otwor wsypowy
w pokrywie.
m Nacisngc przycisk zwalniajgcy
blokade i odchyli¢ ramie ﬁ
m Wiozy¢ skiadniki.
Po pracy
m Odtgczy¢ wtyczke od gniazdka.
m Zdjac¢ pokrywe.
urzgdzenia do pozycji 2.
m Oczysci¢ wszystkie czesci, patrz rozdziat
,Czyszczenie i pielegnacja“.
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Rozdrabniacz
Proszg sie zapozna¢ z mozliwymi zastoso-
waniami opisanymi w tabeli.

A Niebezpieczenstwo zranienia

Nie dotykac ostrych nozy i krawedzi tarcz
rozdrabniajgcych. Tarcze rozdrabniajgce
chwytac tylko za brzeg! Rozdrabniacz
zaktadacé/zdejmowac tylko wtedy, gdy urza-
dzenie jest wytgczone a naped nieruchomy.
Nie wktadac¢ palcéw do otworu wsypowego.
Uwagal!

Rozdrabniacza mozna uzywacé tylko wtedy,
gdy jest kompletnie zmontowany. Nie
wolno sktada¢ rozdrabniacza na korpusie
urzgdzenia. Rozdrabniacz uzytkowac tylko
w przedstawionych pozycjach roboczych.

Ochrona przed przecigzeniem

Rysunek [3:

Wat napedowy rozdrabniacza wyposazony
jest w naciecie (miejsce przewidzianego
przetomu) zapobiegajgce wiekszemu uszko-
dzeniu urzadzenia w przypadku przecigze-
nia rozdrabniacza. W razie przecigzenia wat
napedowy famie sie w tym miejscu. Nowy
uchwyt tarcz wraz z watem napedowym
mozna naby¢ poprzez autoryzowany serwis.

Tarcza dwustronna do krojenia —
grubo/cienko ®
do krojenia na cienkie i grube plasterki arty-
kutéw spozywczych, takich jak np. owoce i
warzywa.

Oznaczenie:

m duze = grube plasterki

m mate = cienkie plasterki

Wskazoéwka: Nie nadaje sie do prze-
twarzania twardych seréw, chleba, butek
i czekolady.

Rada: Gotowane ziemniaki kroi¢ dopiero po
wystygnieciu.

Tarcza dwustronna do BV
wiérkowania — grubo/drobno =
do wiérkowania na grube lub drobne
kawatki artykutow spozywczych, takich jak
np. owoce, warzywa albo sery takie jak
gouda czy edamer.

A
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Oznaczenie:
m 2 = strona gruba
m 4 = strona drobna

Wskazowka: Nie nadaje sie do przetwa-
rzania orzechéw i twardych seréw, np.
parmezanu.

Rada: Migkkie sery trze¢ przy uzyciu strony
do grubego wiérkowania.

Tarcza do tarcia — drobno

do drobnego widrkowania takich
artykutdéw spozywczych jak np. orzechy i
twarde sery, na przyktad parmezan.
Wskazéwka: Nie nadaje sie do przetwarza-
nia serow miekkich i seréw w plasterkach.

Tarcza do tarcia — grubo

do tarcia surowych ziemniakdw, np.

na placki ziemniaczane lub kluski.

Zastosowanie rozdrabniacza

Rysunek [&:

m Nacisna¢ przycisk zwalniajgcy
blokade i odchyli¢ ramie

hi

urzgdzenia do pozycji 2.

m Wktadanie miski:

Przechyli¢ do przodu miske i postawic,
obréci¢ przeciwnie do ruchu wskazowek
zegara az do zatrzasniecia.

m Nacisna¢ przycisk zwalniajgcy
blokade i odchyli¢ ramie j
urzgdzenia do pozycji 3.

m Zdja¢ z napedu rozdrabniacza
pokrywe ostaniajgcg (rys. [d-5a).

m Przytrzymac uchwyt tarcz przy dolnym
koncu; obie ostre koncéwki muszg byc¢
przy tym skierowane do gory.

m Zatozy¢ ostroznie zgdang tarcze do
krojenia lub tarcia na korncéwki uchwytu
tarczy (rys. [d-6a).

Przy dwustronnych tarczach zwrécié
uwage, aby zgdana strona byta
skierowana do gory.

m Chwyci¢ uchwyt tarcz za gérny koniec
i wlozy¢ do obudowy (rys. [@-6b).

m Natozy¢ pokrywe (zwrdci¢ uwage
na oznaczenia) i przekreci¢ az do

oporu w kierunku zgodnym z ruchem

wskazowek zegara.
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m Natozy¢ rozdrabniacz, jak pokazano na
rysunku [@-8, na naped i przekreci¢ az
do oporu w kierunku zgodnym z ruchem
wskazéwek zegara.

m Ustawic przetgcznik obrotowy na
zalecany zakres.

m Produkty przeznaczone do przetworzenia
wktadac przez otwor wsypowy i popychac
popychaczem.

Uwagal!

Zwracac¢ uwage na to, aby w otworze

wylotowym nie gromadzity sie produkty.

Wskazoéwka: cienkie produkty cigé
w wigzkach, wtedy otrzymamy réwnomierne
rozdrobnienie.

Wskazoéwka: jezeli wiozone produkty

zablokujg sie w rozdrabniaczu, nalezy

wytgczy¢ robot kuchenny i wyjg¢ wtyczke

z gniazdka sieciowego, odczeka¢ az

urzadzenie catkowicie sie zatrzyma, zdjgé

pokrywe rozdrabniacza i opréznic¢ otwor

WSYypowy.

Po pracy

m Wytgczy¢ urzgdzenie przetgcznikiem
obrotowym.

m Przekrecic¢ rozdrabniacz w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara
i zdjac.

m Przekreci¢ pokrywe w kierunku przeciw-
nym do ruchu wskazéwek zegara i zdjgc¢.

m Zdjg¢ uchwyt tarcz wraz z tarczg. W tym
celu nacisng¢ palcem z dotu na wat
napedowy (rys. [€).

m Umy¢ poszczegdlne czesci.

Mikser
Prosza sie zapozna¢ z mozliwymi zastoso-
waniami opisanymi w tabeli. [

/\ Niebezpieczenstwo skaleczenia
ostrymi nozami / obracajacym sie
napedem!

Nigdy nie wkfadac¢ rgk do zatozonego

miksera! Mikser zaktadaé/zdejmowac tylko

wtedy, gdy urzgdzenie jest wytgczone

a naped nieruchomy! Mikser mozna

wigczac tylko kompletnie zmontowany

i z zatozong pokrywa. Nie wigczac pustego

miksera.
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Obstuga pl

/\ Niebezpieczenstwo poparzenia!

Podczas przetwarzania gorgcych produk-

téw przez lejek w pokrywie wydostaje sie

para.

Zastosowanie miksera

Rysunek [EI:

m Nacisng¢ przycisk zwalniajgcy
blokade i ramie urzgdzenia
odchyli¢ do pozyc;ji 4.

m Zdjg¢ pokrywe ostaniajgcg naped
miksera.

m Natozy¢ pojemnik miksera (zgra¢
oznaczenie na uchwycie z oznaczeniem
na korpusie urzadzenia) i przekreci¢ do
oporu w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara.

m Wiozy¢ skiadniki.
maksymalna ilos¢ ptynnych sktadnikow =
1,25 litra;
maksymalna ilos¢ pienigcych sie lub
gorgcych ptynow = 0,75 litra.

m Natozy¢ pokrywe i przekreci¢ w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara,
az do oporu w uchwycie miksera. Pokrywa
musi by¢ zatrzasnieta.

m Przetgcznik obrotowy nastawi¢ na zgdany
zakres.

i

Dodawanie sktadnikow

Rysunek [E1-8:

m Wylgczy¢ urzgdzenie przetgcznikiem
obrotowym.

m Zdja¢ pokrywe i dodac sktadniki

lub

m wyjgc lejek z pokrywy i dodac state
skfadniki stopniowo przez otwoér wsypowy

lub

m dodawac ptynne sktadniki poprzez lejek.

Po pracy
m Wytgczy¢ urzadzenie przetgcznikiem
obrotowym.

m Przekreci¢ mikser w kierunku zgodnym
z ruchem wskazéwek zegara i zdjgc.
Wskazoéwka: mikser wyczysci¢ najlepiej

zaraz po uzyciu.
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pl Czyszczenie i pielegnacja

/\ Uwaga!

Nieodpowiednie artykuty spozywcze moga

spowodowacé uszkodzenie urzgdzenia.

m Nie przetwarza¢ w dzbanku miksera
gorgcych produktéw spozywczych,
ktorych temperatura przekracza 70°C.

m Nie przetwarza¢ zamrozonych artykutéw,
z wyjatkiem kostek lodu umieszczonych
w dostatecznej ilosci ptynu.

m Nie przetwarza¢ artykutéw spozywczych
zawierajgcych twarde czesci. Przed prze-
tworzeniem owocdw pestkowych (jabtek,
brzoskwin itp.) nalezy usuna¢ pestki.

Wskazowki

Ograniczenia przetwarzania:

m Nie rozdrabniac takich sktadnikow jak
migdaty, cebula, natka pietruszki lub
mieso.

m Mikser nie moze by¢ uzywany do
sporzadzania past i musow, np. masta
orzechowego lub kokosowego czy musu
owocowego.

m Artykuty spozywcze o konsystencji statej
mieszac zawsze z odpowiednig iloscig
ptynu.

m Przed miksowaniem wymieszac
sproszkowane artykuty spozywcze z
wystarczajgcg iloscig ptynu lub catkowicie
rozpuscic sie w ptynie. Sproszkowane
artykuty spozywcze to np. cukier puder,
kakao w proszku, prazona soja, maka,
biatko w proszku.

Czyszczenie i pielegnacja
Wykorzystane akcesoria nalezy po kazdym
uzyciu doktadnie wyczyscic.

=> Tabela M

Uwagal!

Nie stosowac¢ zadnych szorujgcych $rodkéw
czyszczacych. Powierzchnie urzadzenia
mogg ulec uszkodzeniu.
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Czyszczenie korpusu urzadzenia

A Niebezpieczenstwo porazenia

pradem!

Korpusu urzgdzenia nigdy nie zanurzac

w wodzie ani my¢ pod biezgcg wodg. Nie

wolno stosowac¢ urzadzen czyszczacych

strumieniem pary.

m Odtgcz wtyczke od gniazdka.

m Urzadzenie i pokrywe ostaniajgcg naped
wytrzec¢ tylko wilgotng Scierkg. W razie
potrzeby uzy¢ troche ptynu do mycia
naczyn.

m Na koniec wytrze¢ urzgdzenie do sucha.

Czyszczenie miski i narzedzia
Miske i narzedzia mozna my¢ w zmywarce
do naczyn. Zwréci¢ uwage na to, aby
elementéw z tworzywa sztucznego nie
$cisng¢ w zmywarce, poniewaz moga

ulec trwatej deformacji podczas procesu
zmywania!

Czyszczenie rozdrabniacza

A Niebezpieczenstwo zranienia
ostrymi nozami!

Nie dotykac ostrych nozy i krawedzi tarcz

rozdrabniajgcych. Do czyszczenia uzywac

szczotki.

Wszystkie cze$ci rozdrabniacza mozna myé
w zmywarce do naczyn.

Wskazowka: czerwony nalot, ktory
pozostaje np. po tarciu marchewki, mozna
usung¢ przecierajgc czesci rozdrabniacza
(z wyjatkiem tarcz rozdrabniajgcych)
Sciereczkg nasgczong kilkoma kroplami
oleju jadalnego. Nastepnie umy¢
rozdrabniacz.

Czyszczenie miksera

A Niebezpieczenstwo zranienia
ostrymi nozami!

Nozy miksera nie chwyta¢ gotymi rekoma.

Pojemnik miksera, pokrywe i lejek mozna

my¢ w zmywarce do naczyn.

Wskazowka: po przetwarzaniu ptynéw

czesto wystarczy wyczyszczenie miksera

bez zdejmowania go z korpusu urzgdzenia.

Wydrukowano na papierze pochodzgcym w 100% z recyklingu



W tym celu wla¢ 700 ml wody z kroplg ptynu
do mycia naczynh do zatozonego miksera.
Wigczy mikser na ok. 1 minuty (poziom 7).
Nastepnie wyla¢ wode i wyptukaé mikser
czystg woda.

Wazna wskazéwka

W razie potrzeby wyczyscic torbe na
akcesoria. Prosze przestrzega¢ wskazéwek
czyszczenia znajdujgcych sie w torbie na
akcesoria.

Przechowywanie

A Niebezpieczenstwo zranienia!
Prosze wyjg¢ wtyczke z gniazdka siecio-
wego, jezeli urzadzenie nie jest uzywane.
Rysunek HI:
m Narzedzia i tarcze rozdrabniajgce
umiesci¢ w torbie na akcesoria.
m Torbe z akcesoriami przechowywac
w misce.

Usuwanie drobnych usterek

A Niebezpieczenstwo zranienia!
Przed przystgpieniem do usuwania usterek
nalezy zawsze najpierw wyjaé¢ wtyczke
z gniazdka sieciowego.
Uwagal!
Lampka kontrolna miga przy bftedne;j
obstudze urzadzenia, przy uruchomieniu
elektronicznego zabezpieczenia lub przy
uszkodzeniu urzadzenia.
Ramie urzadzenia musi zaskoczy¢
w kazdej pozycji robocze;j.
Prosze najpierw sprobowaé usungé
wystepujgcy problem w oparciu o niniejsze
wskazowki.
Usterka
Urzadzenie nie zaczyna pracowac.
Sposob usuniecia
m Sprawdzi¢ zasilanie elektryczne.
m Sprawdzi¢ wtyczke.
m Sprawdzi¢ ramie urzadzenia.
Czy ramie jest we wlasciwej pozycji?
Czy zatrzasneto sig?
m Mikser lub miske przekrecic¢ do oporu.

Wydrukowano na papierze pochodzgcym w 100% z recyklingu

Przechowywanie pl

m Zatozy¢ pokrywe miksera i przekrecic az
do oporu.

m Zatozy¢ pokrywy ostaniajgce na
nieuzywane napedy.

m Zabezpieczenie przed ponownym
wigczeniem jest aktywne. Urzgdzenie
ustawi¢ na 0/off a nastepnie ponownie
przekreci¢ na zgdany zakres.

Usterka
Urzgdzenie wylgcza sie podczas
pracy. System zabezpieczajacy przed
przecigzeniem jest aktywny. Wtozono za
duzo produktéw spozywczych na raz.
Sposéb usuniecia
m Wytgczy¢ urzadzenie.
m Zmniejszy¢ ilos¢ miksowanych
skfadnikow.
Usterka
Podczas pracy napedu zostat przypadkowo
nacisniety przycisk zwalniania blokady.
Ramie urzgdzenia podnosi sie do gory.
Naped wytgcza sie nie zatrzymujgc jednak
W pozycji wymiany narzedzia.
Sposoéb usuniecia
m Ustawi¢ przetgcznik obrotowy na 0/off.
m Ustawi¢ ramie wychylne
w pozycji 1. j
m Wigczy¢ urzgdzenie (zakres 1).
m Ponownie wytgczy¢ urzgdzenie.
Narzedzie zatrzymuje sie w pozycji
wymiany narzedzi.
Usterka
Mikser nie zaczyna pracowac, albo
zatrzymuje sie podczas pracy, a naped
Lbrzeczy“. Noz jest zablokowany.
Sposoéb usuniecia
m Wylgczy¢ urzgdzenie i wyjgc¢ wtyczke
z gniazdka sieciowego.
m Zdjg¢ mikser i usungc¢ przyczyne
zablokowania noza.
m Ponownie zatozy¢ mikser.
m Wigczy¢ urzadzenie.
Wazna wskazowka
Jezeli w opisany sposéb nie da sie usungcé
wystepujgcych usterek, prosze zwréci¢
sie do naszego autoryzowanego punktu
serwisowego.
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pl Przyktady zastosowania

Przyktady zastosowania

Stosowac sie do ogolnych zalecen zawar-
tych w tabelach [4, M i [T.

Nie przekracza¢ maksymalnej dopuszczal-

nej ilosci produktow.

Ciasto biszkoptowe

Przepis podstawowy

— 2 jajka

— 2-3 tyzki gorgcej wody

— 100 g cukru

— 1 opakowanie cukru waniliowego

— 70 g maki

— 70 g maki ziemniaczane;j

— ewentualnie proszek do pieczenia

m Podane sktadniki (oprécz maki i maki
ziemniaczanej) ubijac¢ koricéwka
do ubijania przez ok. 4-6 minut na
zakresie 7, az do mocnego spienienia.

m Ustawic przetgcznik obrotowy na zakres 1
i dodajac tyzka przez otwor wsypowy
przesiang make i mgke ziemniaczang
mieszac dalej przez ok. 2 do 1 minuty.

Maksymalna ilosé¢: 2 x przepis

podstawowy

Ciasto ucierane

Przepis podstawowy @

— 6 jajek

— 500 g cukru

— 1 szczypta soli

— 2 torebki cukru waniliowego lub otarta
skorka z ¥z cytryny

— 500 g masta lub margaryny
(o temperaturze pokojowej)

— 1000 g maki

— 1 torebka proszku do pieczenia

— 250 ml mleka

m Jajka, cukier, sél i cukier waniliowy lub
skorke z cytryny miesza¢ koncéwka
do mieszania przez ok. 10 sekund na
zakresie 1.

m Ustawi¢ na zakres 5 i mieszac przez
ok. 120 sekund.

m Dodac masto i mieszac przez

ok. 60 sekund na zakresie 3.

m Dodac¢ make oraz proszek do pieczenia

i mieszac przez ok. 2 minuty na

zakresie 1.
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m Przestawi¢ na zakres 3 i przez 2 minuty

dodawac stopniowo mleko.
Maksymalna ilosé: 1 x przepis
podstawowy

Ciezkie ciasto owocowe

Przepis podstawowy

— 3jaja

— 135 g cukru

— 135 g margaryny

— 255 g maki

— 10 g proszku do pieczenia

— 150 g rodzynek korynckich

— 150 g mieszanych owocow suszonych

m Zatozy¢ koncowke do mieszania.

m Wiozy¢ wszystkie sktadniki z wyjgtkiem
suszonych owocow.

m Miksowac¢ przez 30 sekund na
poziomie 1.

m Nastepnie przetwarzac przez 3-5 minut
na poziomie 5.

m Ustawi¢ na poziom 2.

m W ciggu 30-60 sekund dodac¢ suszone
owoce.

Maksymalna ilos$é: 2 x przepis

podstawowy
)

Ciasto kruche

Przepis podstawowy

— 125 g masta (o
temperaturze pokojowe;j

— 100-125 g cukru

— 1 jajko

— 1 szczypta soli

— troche otartej skorki cytrynowej lub cukru
waniliowego

— 250 g maki

— ewentualnie proszek do pieczenia

m Wszystkie sktadniki mieszac koncéwka
do mieszania przez ok. %2 minuty na
poziomie 1, nastepnie przez ok. 3-6 minut
na poziomie 3.

Powyzej 250 g maki:

m Sktadniki miesza¢ hakiem do zagniatania
przez ok. 2 minuty na zakresie 1, nastgp-
nie ok. 5-6 minuty na zakresie 3.

Maksymalna ilosé: 2 x przepis

podstawowy
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Przepis podstawowy

— 500 g maki

— 1 jajko

— 80 g tluszczu (o temperaturze pokojowe;j)

— 80 g cukru

— 200-250 ml letniego mleka

— 25 g $wiezych drozdzy lub 1 paczka
drozdzy suszonych

— otarta skdrka z %z cytryny

— 1 szczypta soli

m Podane sktadniki miesza¢ hakiem do
zagniatania przez ok. %2 minuty na
zakresie 1, nastepnie przez ok. 3-6 minut
na zakresie 3.

Maksymalna ilosé¢: 2 x przepis

podstawowy

Ciasto na makaron Z_/

Ciasto drozdzowe Z_/

Przepis podstawowy

— 300 g maki

— 3 jajka

— w razie potrzeby 1-2 tyzki stotowe
(10-20 g) zimnej wody

m Wszystkie sktadniki zagniata¢ na ciasto
przez ok. 3 do 5 minut na zakresie 3.

Maksymalna ilosé: 1,5 x przepis

podstawowy

Ciasto chlebowe

Przepis podstawowy a

— 1000 g maki

— 2 opakowania suszonych drozdzy

— 2 tyzeczki soli

— 600-650 ml cieptej wody

m Podane skfadniki miesza¢ hakiem do
zagniatania przez ok. %2 minuty na

— Yaloleju

zakresie 1, nastepnie przez ok. 6-7 minut
— 1 tyzka soku cytrynowego lub octu
— 1 szczypta soli

na zakresie 3.
Majonez @
— 1 szczypta cukru

Sktadniki muszg mie¢ temperature poko-

- 1jajo
— 1 tyzeczki musztardy

jowa. Przygotowywanie majonezu jest
mozliwe tylko z uzyciem petnych jaj.

Akcesoria specjalne pl

m Sktadniki (oprécz oliwy) miksowac kilka
sekund w mikserze na zakresie 3 lub 4.

m Nastepnie przetgczy¢ mikser na zakres 7,
dolewac powoli oliwe przez lejek i tak
dtugo miksowacé, az powstanie emulsja
majonezu.

Majonez spozy¢ w krétkim czasie —

nie przechowywac.

Akcesoria specjalne

Akcesoria specjalne mozna naby¢ w
serwisie, w sklepach specjalistycznych lub
przez Internet. Uzywac tylko oryginalnych
akcesoridw, sg one doktadnie dostosowane
do posiadanego urzgdzenia.

Akcesoria sg przeznaczone dla konkretnych
urzadzen. Przy zakupie nalezy zawsze
podawac doktadne oznaczenie (E-Nr.)
urzgdzenia.

Informacje na temat akcesoriéw dostep-
nych dla posiadanego urzgdzenia mozna
uzyska¢ w sklepie internetowym lub w
serwisie.

www.bosch-home.com
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pl Ekologiczna utylizacja

Ekologiczna utylizacja

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie
)g z Dyrektywg Europejskg 2012/19/UE
mmm  oraz polskg Ustawg z dnia 11 wrzesnia

2015r. ,0 zuzytym sprzecie elek-

trycznym i elektronicznym” (Dz.U. z

dn. 23.10.2015 poz. 11688) symbolem

przekreslonego kontenera na odpady.

Takie oznakowanie informuje, ze

sprzet ten, po okresie jego uzytko-

wania nie moze by¢ umieszczany
tacznie z innymi odpadami pocho-
dzgcymi z gospodarstwa domowego.

Uzytkownik jest zobowigzany do

oddania go prowadzgcym zbieranie

zuzytego sprzetu elektrycznego

i elektronicznego. Prowadzacy zbie-

ranie, w tym lokalne punkty zbiorki,

sklepy oraz gminne jednostka, tworzg
odpowiedni system umozliwiajacy
oddanie tego sprzetu. Wiasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przy-
czynia sie do uniknigcia szkodliwych
dla zdrowia ludzi i Srodowiska natu-
ralnego konsekwencji, wynikajgcych

z obecnosci sktadnikdw niebezpiecz-

nych oraz niewtasciwego sktadowania

i przetwarzania takiego sprzetu.

Serwis

Doktadne informacje na temat okresu i wa-
runkéw gwarancji mozna uzyskac od na-
szego serwisu, od sprzedawcy urzgdzenia
lub na naszej stronie internetowe;j.

Dane kontaktowe serwisu mozna znalez¢
tutaj lub w dotgczonym wykazie punktow
serwisowych albo na naszej stronie
internetowej.
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BukopucTaHHs 3a npM3HavyeHHAM uk

BI/IKOpMCTaHHil 3a NPpU3Ha4YeHHAM

Llen npunag npuaHavyeHui Tinbkn gna nobyToBOro BUKOPUCTaHHS.
Mpunag cnig BUKOpUCTOBYBATU TiNbKK OS5 Nnepepobku NpoayKTiB Yy
3BMYaNHUX 41151 AOMALLHbOrO rocnogapcTBa KinbKOCTAX i Bigpiskax
yacy.

Llen npunaz npuaatTHUi Ans nepemillyBaHHs, 3aMillyBaHHS i
30vBaHHA Xap4oBKX NPOAYKTIB. He BUKOPUCTOBYWTE Npunas Afs
nepepooky HLIKX PEYOBUH Yv NpeaMeTiB. 3a yMOBW BUKOPUCTaHHS
A03BONEHNX BUPOOHNKOM A0AaTKOBUX AeTarnen MOXINBI TakoX
A00aTKoBI BUAM 3acTocyBaHHSA. BukopuctoByinte npunag Tiflbkn 3
A03BONIEHNMU OpUriHarbHUMKN YacTMHaMK Ta Nnpunagasam. Hikonu He
BUKOPUCTOBYMTE AaHe npuragns ang iHwWux npucTpois.
BukopucTtoByinte npunag nuwe BcepenuHi NpUMilLeHb 3a KIMHaTHOI
TemnepaTtypu Ha BucoTi He Buwe 2000 M Hag piBHEM MOpPA.

NMpaBuna TexHikn 6e3nekm

YBaxkHO nNpoyunTanTe iIHCTPYKLiO 3 ekcnnyartauil, 4oTpumymnTecs 1i
BKasiBOK, He BuknganTte 1i! [Nepenatoum npunag y KOpUCTyBaHHS
iHWKWM Nogsam, goganTte 40 HbOTO i LK IHCTPYKLUito. Y pasi
HeJOTPUMaHHSA BKa3iBOK LLIOAO NPaBUiIbHOrO BUKOPUCTAHHSA
npunagy BMpPoOGHUK He Hece BiANOBIgANbHOCTI 3@ 30MTKM, SKi
BUHMKNM BHAcNigokK uboro. Ocobu 3 disnyHnMm, ceHcopHumMmn abo
MeHTanbHUMK Bagammn abo ocobu, sikum Bpakye 3HaHb Ta JOCBIAY,
MOXYTb KOPUCTYBaTUCA NpuNagomM nuiie nig Harnsaom abo akwo
BOHW MPOWLLNK NiArOTOBKY 3 KOPUCTYBAHHS MpUnagoM Ta po3yMiloTb
MOXNMBY Hebesneky. TpumawnTte npunag i Kabenb XMBMEHHA
nogani Big Aiteu, iM He JO3BOSMSAETLCA KOPUCTYBATUCSA NPUITAL0M.
[itam He MOxHa rpaTtucsa 3 npunagoM. OYULLEHHSA Ta TEXHIYHE
o6cnyroByBaHHA 3a60POHSETHCS BUKOHYBATU AITAM.

/\ He6ezneka BPaXXeHHS eNeKTPU4YHUM CTPYMOM Ta Hebe3neka
BMHUKHEHHSA nNoxexi!

m [Npunag oo3BoONSETLCSA NigKNIOYaTN 4O PO3ETKN 1 eKCnyaTyBaTu
nuLle BiANOBIAHO A0 AaHUX, 3a3HAYEeHUX Ha 3aBOACHKiI Tabnuuu,.
He kopuctyntecs npunagom, SKwo kabenb XMBNEeHHS i npunag,
MatoTb Oyab-AKi MOLIKOAXKEHHS. 3 METOI YHUKHEHHST PU3NKIB
PEMOHT Npunaay, Hanpuknag 3amMiHa NoLIKOAXKeHOoro kabernto
XWUBMNEHHS, NOBUHEH BUKOHYBATUCS TifTbKM HALLMM CEPBICHUM
LEHTPOM.

m [lpynag BMukKat Ta BUMUKATU BUKITHOYHO NOBOPOTHUM
nepemMmkadyem.

m Hikonn He nigkniodanTe npunag 4o BUMUKaYiB 3 rogMHHUKOBUM
MEXaHi3MOM YK PO3ETOK 3 ANUCTAHLINHMUM KepyBaHHAM. Hikonun He
3anuwanTe BBIMKHEHUN npunag 6e3 Harnsay!

HappykoBaHo Ha nanepi, Ha 100 % 3pobneHoMy 3 nepepobrneHoi MakynaTypu 177



uk MpaBuna TexHiku 6eanekn

m He cTtaBTe npunag Ha rapsdi noBepxHi abo nobnuay ix, Hanp.,

Ha nnuTy. Kabenb XXMBNEHHSA He MOBMHEH TOPKATUCS 4O rapsynx
YacTuH abo rocTpux Kpais.

m Hi B sKkoMy pasi He 3aHyproriTe OCHOBHUI BrioK Npunagy y Boay i He
MUWTE B NOCYOOMUIMHIN MaLLVHI. He BUKOPUCTOBYNTE NApPOOYNUCHUK.
He kopucTynteca npunagom, Konm BaLli pyku BOSIOri.

m OBOB’S3KOBO BigKNOYaNTe NpuUaz Big enekTpoMepexi B Takmx
BUNagKax: nicnsa KOXXHOro BUKOPUCTaHHS; Nepes CKragaHHAM,
po36bupaHHAM abo OYULLIEHHAM; SKLLO BUHMKIA HECnpaBHICTb abo
BW NNaHyeTe 3anuwmut npunag 6e3 gornagy.

/\ Ysara! IcHye Hebe3neka TpaBMyBaHHsA!

m [lepen 3amiHoto npunagas abo AOLATKOBYX €neMeHTiB, ;lKi
pyxatoTbCs MiA Yac poboTu, Npunag cnig BUMKHYTU Ta Bif €aHaTy
BiZ, enekTpomepexi. [icns BUMKHEHHs NpyBOA Lie Aesikui Yac
NpoJoBXye pyxaTucs. [loyekantecs NoBHOI 3ynuHKU NpuBoaa.

m He nepecraBnanTe NOBOPOTHUI BaxXirb, MOKM Npunag,
YBIMKHEHUI.

m BukopuctoByBaTu Hacagku 0O3BONSETLCA TifIbKM Y TOMY BUMAAKY,
SIKLLO BCTAHOBMEHO Yally, KpULLKY npunagy 1a 3axXUCHY KPULLKY
npusoaa! Npu 3acTocyBaHHi Npunagasa 3anexHo Bif, iIHCTPYKLUIN
BCTaHOBITb Yallly, KPpULLKY npunagy Ta 3axucHy KpuLlKy npusoga!

m [lig yac pob6oTu npunagy KkateropyHo 3abopPOHEHO 3acOBYBaTU
pyku B Yally abo npuinmansH1n NoTok. He BBOAITL B Yally 4u B
NPUUManbHWI NIOTOK XXOAHUX MPEAMETIB (Hanp., KyXOHHY IOXKY).
Pyku, Bonoccsi, oAasr Ta iHwWi iIHCTpYMEHTW YK Npunaaas cnig
TpUMaTn nofdani Bif YacTuH npunagy, Wwo obepTatoTbes.

m He BMKOpPUCTOBY/TE OAHOYACHO Hacadku Ta Npunaaas
abo 2 pisHux npunaaas. Mg yac BUKOPUCTaHHS Npunagas
AOTPUMYATECS 5K LMX, TaK | JOAAHUX IHCTPYKLIN 3 ekcrinyaTauir.

m [lpunagas BUKOPUCTOBYWTE TiNlbKM Y MOBHICTIO 3ibpaHOMY
cTaHi. MNpunagasa Hikonu He 36npanTe Ha OCHOBHOMY 6roLi.
BukopucToByiiTe npunagas Tinbku B nepeabdadeHomy ans Lboro
po60YOMY NOMOXKEHHI.

m He TopKaTncs rocTpmx HOXIB i KaHTIB AUCKIB ANst NogpiGHEHHS.
Aunckn gna nogpibHeHHA MoXxHa GpaTu Tinbku 3a kpai!

m He TopkaTtncs HoXiB BrieHaepa oroneHMu pykam.

m He BCTpomnsiTe pykn A0 BCTaHOBMNeHoro breHaepa! He
BUKOPWCTOBYWTe GrieHaep 6e3 BCTaHOBMNEHOT KpULLKY.

m [TOBODXEHHSA 3 FOCTPUMN HOXaMW, CMOPOXKHEHHS N OYULLEHHS
noTpebyoTb 06epEXHOCTI.

/\ He6e3neka oTpMMaHHs onikis!
IMig Yac nepepobkun rapsaymx NpoaykTiB B bneHaepi 3 BOPOHKM B
KpuLLLi BUCTYynae napa.
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/\ HeGe3neka 3aayieHHs!

MpaBuna TexHiku 6eaneku uk

He gossonanTe OiTam rpatvucsa 3 nakysasribHUM MaTepianom.

/\ Ygara!

PekomeHayeTbCA Hi B AKOMY pasi He 3anuwiati npunag BBiMKHEHUM
AOBLUE, HiX Lie NoTpibHO Ans nepepobkun NpoaykTie. He BMukanTe

npunag BXOMOCTY.
/A Baxnuso!

[Micna KOXXHOro BUKOPUCTaHHS, a TakoX Micns TpuBanoro
HEBMKOPUCTaHHA nNpunag HeobxiaHo ounwatn (= « OYuweHHs i

0oerisad» dus. cmop. 185).

A NosicHeHHA cuMmBoOniB Ha npunagi abo npunaaAi

[ji_] [loTpnmyBaTUCA BKa3iBOK IHCTPYKLT 3 BUKOPUCTAHHS.

ObepexHo! ObepToBiI HOXI.

O6epexHo! ObepToBi Hacaaku.
He BCTpoOMNATM pyk 40 3aBaHTa)KyBarlbHOrO OTBOPY.

LWnpo BiTaemo Bac 3 nokynkow HoOBOro
npunagy dipmu Bosch. logaTkoBy
iHcbopmauito npo Hawy npoaykuito Bu
3HangeTe Ha Hawin cTopiHui B IHTepHeTi.

3wmicT

BrkoprCTaHHS 3a NPU3HAYEHHSAM........... 177
lMpaBuna TeXHIKN BE3NEKN ...........cccvneee. 177
CrCTEMU BE3NEKN ... 179
KOPOTKMM OFFIAL. .. 180
POGOYI MONMOXEHHST ... 180
YIP@BAIHHS ... 181
OUULEHHS | OOMMAD..cceveeeeeeeeeeeeeeeeeeenn, 185
BOEPITAHHS ..eeeeiiieeice e 185
[lonomora npy HEMONAAKAX ...........ccuvee... 185
Mpuknagn Ans BUKOPUCTAHHS ............... 186
CneuianbHe MPUNaaas .....cceeeevvveereeeenns 188
YTURIBALIS ..o 188
CePBICHI LIEHTPM ..eeeiiiiiiiiie e 188
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Cuctemu 6esneku

BriokyBaHHA NPOTU BBIMKHEHHA

[Oue. Tabnuuo «Pobo4i NOMOXKEHHs».

Mpunag Bmukaetbesa B non. 11 3 nuwe Togai:

m Konuv Yawa (11) BcTaBneHa i noBepHyTa B
3adhikcoBaHe NONOXKEHHS.

B.ﬂOKyBaHHSI nOBTOPHOIro

BBiMKHEHHSI

IMig yac nepepsu B nogayi cTpymy npunag
3anMLaeTbCs BBIMKHEHUM, ane OBUrYH He
3aBOAMTLCS Ni3HiLLe Npy nogadi CTpymy.
[na noBTOPHOro BBIMKHEHHS YCTAHOBITb
nepemukay Ha 0/off, a NOTiM BBIMKHITb.

3axucT BiA nepeBaHTaXeHHA

B pasi camocTiinHOro BUMKHEHHS

ABUWryHa nig vyac ekcnnyaraduii, 3axuct

BiJ NepeBaHTaXeHHs akTuBoBaHui. Lle
Moxe OyTW CnpuYnHEHe OAHOYaCHOD
nepepobKOK 3aHaATO BENMUKOT KiNbKOCTI
NPOAYKTIB.

3axoau B pasi BBIMKHEHHS cucteMu
Oe3nekn onucaHi B po3gini «Jonomora
npu Henonagkaxy.

Mpunag He NoTpebye TeXHIYHOro JOrnsAAy.
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uk KopoTtkuii ornsag

KopoTtkuin ornsg
MantoHok [X:

OcHoBHUI Gnok

1 KHonka po36noKyBaHHA

2 [loBopoTHUM Baxinb
®yHkuia «Easy Armlifty ans
NiATPUMAHHA PYyXy BaXKEro JOBEPXY
(amBiTECA «POBOYI NOMOXEHHS»).

3 MNoBopoTHUI nepemukay
Micns BUMKHEHHS (nonoxeHHst 0/off)
npunag aBToMaTnyHO NPUXOANTL B
onTuManbHe NOMOXEHHS ANA 3MiHU
Hacafok.
0/off = cTon
M = MOomMeHTanbHe BKIIOYEHHS 3
HaVBULLMM Yncnom obopoTis, TpumManTe
nepemMvKay nNpoTArom Yyacy noTpibHoro
Ans nepepobku.

Cryneni 1-7, poboya WBNAKICTb:
1 = HM3bKe Yncno obopoTiB — MOBIMNLHO,
7 = BUCOKE 4MCro 06OpOTiB — LUBMAKO.

4 |HaukaTopHe Tabno
CaiTutbCA nig 4ac poboTtun (nepemmnkay
Ha M a6o 1-7). bninmae B pasi
Henomnagok B ynpaeniHHi npunaay,
npun cnpawuloBaHHi ereKTPOHHOro
3anobixHuka abo gedexTi npunaay,
amBiTbcsa po3gin «Jonomora npu
Henomnagkax».

5 3axucHa kpuwka npusogy
LLlo6 3HATW, HATUCHITb Ha 3aXUCHY
KPULLIKY Np1BOAY 3334y i 3HIMITb.

6 T[puBig ansa
— b6araTodyHKLUiOHanNbHOI Hapi3KK i
— npeca Ana umTpycoBuX
(CneuianbHi npunapas®)

Mpun HEBMKOPUCTaHHI 3aKpUTK NPUBIA
3aXMCHOI KPULLIKOHO.

7 MpuBig ana Hacagok (BiHUYOK-
Millarnka, BiHM4oK-36vBanka, ra4ok
ANs 3aMillyBaHHS) i M’ACOpYOKN
(CneuianbHi npunanas®)

8 3axwucHa kpuwka npuBogy 6neHaepa

9 [lMpuBig ana 6neHagepa (CneuianbHi
npuvnagaa®)

Mpun HEBMKOPUCTaHHI 3aKpUTK NPUBIA
bneHaepa 3axnCHOK KPULLIKOHO.

10 Bigcik ansa 36epiraHHA kabento
PosmicTiTb kabenb y Bigciky Ang kabento

Yawa 3 npunagaam
11 Yawa 3 HepxaBito4oi cTani
12 Kpuiuka

Hacapgku

13 BiHM4oOK-Millanka

14 BiHn4oKk-30MBarnka

15 Mayok Ansa 3amiwyBaHHA 3
BigXxunoBayem Ticta

16 Cymka ansa npunaans
[ns 36epiraHHa HacadokK i pixky4nx
OVUCKIB.

BaratodyHKuioHanbHa Hapi3ka
17 LWroBxay
18 Kpuiika 3 npunoMHUM ByHKepoMm
19 Ouckn gna nogpibHeHHA
a [BoGiyHunn auck ans
TOBCTOIO/TOHKOrO Hapi3aHHsi
b [BoGi4yHWUI LIaTKyBanbHUA ANCK —
rpy6uin/gpibHun
¢ [wuck-TepTka — gpibHa
d [uck-Teptka — rpybe HaTupaHHA*
20 Tpumau auckis
21 Kopnyc 3 BUNYCKHUM OTBOPOM

BneHpep*

22 Kenux 6neHgepa

23 Kpuuwka

24 BopoHka

* [leTani, ski He BXOOATb 4O KOMMIEKTY
NOCTaBKM, MOXXHA 3aMOBWUTM Y TOPriBIIi Ta
cnyx6i cepsicy.

Po6ou4i nonoxeHHA
MantoHok [E:

YBara!

Mpunag cnig ekcnnyaTtyBaTy TinbKy,
AKLWO Npunagas/Hacagkyu BCTaHOBIEHI 4O
NpaBuWIbHOMO NPUBOAY Ta Y NPaBUbHOMY
NOMOXEHHI Yy BiANOBIAHOCTI 3 Lji€to
Tabnuueto Ta 3HaxoaaTbCcA y pobovomy
NOnoXeHHi. [oBOPOTHUIA BaXinb NOBUHEH
OyTn 3achikcoBaHMM B Nasy B KOXHOMY
po60YOMY MOMOXEHHI.
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BkasiBka

[MoBOPOTHMI Baxinb yCTaTKOBaHWUM
dyHkuieto «Easy Armlifty, aka nigTpumye
PyX MOBOPOTHOIO BaXENHO AOBEPXY.

YcTaHOBKa po6040ro NosioXKeHHs:

m HaTucHyTM KHOMKy po36roKyBaHHSA
Ta MOBEPHYTU MOBOPOTHUI BaXinb.
MiaTpumyBaTh pyx OQHIE0 PYKOIO.

m [loBEpHYT NOBOPOTHUI Baxinb B baxaHe
NONOXeHHs1 A0 dpikcaLlii.

Mono- Mpueia  Hacapgka/ Po6oua
KeHHs npunagas WBUAKICTb
1-7
RO
é 1-3
Dl A
! £| >
323
) | 35
{
9 j 5-7
+ B
‘B8]
«

* YcTaHoBKa / 3HiMaHHS BiHWYKa-36u-
BaskKu, BiHMYKa-Millanky 1 radyka ans
3aMillyBaHHS.
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YnpasniHHs uk

YnpaBniHHA

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs!

BmukaTu wtencenbHy BUMKY OO PO3ETKU
TiNbKK NicNsA 3aKiHYeHHs YCiX NigroToBOK A0
po6oTu 3 npunagom.

YBara!

Mpunag cnig ekcnnyaTtyBaTtu TifbkK 3

npunagasim/Hacagkamu B pobovomy noro-

XKeHHi. He ekcnnyatyBaTtu npunag nopox-

HiM. TpymaTn Npunag Ta npunagasa nogani

Big Axepen Tenna. [letani He MoXHa BMKO-

pUcTOBYBaTU B MiIKDOXBUILOBI Nevi.

m [Nepeq nepLumMmMm BUKOPUCTAHHAM Npunag
Ta npunagas cnig peTternbHO NOYNCTUTH,
amB. «O4unLLEeHHS | gornsay».

MigroToBKa

m BcTaHoBUTM OCHOBHMIA BrOK Ha piBHI Ta
YMCTIN NOBEPXHi.

m ButarHytn kabenb (mantoHok [¢).

m BcraBuTn WwtencensHy BUNKY B pO3ETKY.

Yawa i npunapns
[vB. npuknaam 3actocyBaHHs B Tabnuui. [4

/\ HeGe3neka nopaHeHHsA 06epTOBUMMU
Hacagkamu!

Mig yac poboTK HiKONM He BCTPOMAATH

pykv go Yaui. MpautoBaTtu nuiue 3i

BCTaHOBMEHOK KpULLko (12)!

Hacagkn MmoxHa MiHATW TinbKky nicns

3yMNVHKM NpUBOAY — NPVBIA MPOLAOBXYE

pyxaTucs Lie OesiKMIA Yac nicnst BAMKHEHHS

Ta 3YNUHAETBCSA B MOMNOXEHHI AN 3MiHW

Hacafgok. Baxinb pyxatu nuiie nicns

NMOBHOT 3YNMUHKM HacaaKu.

MpuBoaw, WO He BUKOPUCTOBYHOTLCS,

3aBXAW 3aKpuBanTe 3aXUCHUMU KPULLKaMU.

YBara!
anJy MO>XHa BUKOPWUCTOBYBATU nuile and
po60TK 3 UMM Npunagom.

BiHnyok-miwanka (13)

ONsA 3aMillyBaHHSA TicTa,

Hanpuknag Ha nuporu, Tictedka 3
dpyKTamMm TOLLO, a TaKOX A1
NigMiLLYBaHHS IHFPEQIEHTIB, TakUX K
POA3VIHKM 1 LLIOKONaAHi KpUXTH
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uk YnpaeniHHs

BiHnyok-36uBanka (14)

Onsi 30MBaHHS IEYHUX OINKIB i
BEPLUKIB (>KUPHICTb HE MeHLua 3a
30 %), a TakoX AnA 3amillyBaHHA
BickBiTHOrO TicTa

Mavok ansa 3amiwyBsaHHA (15)

ONs 3amillyBaHHA TicTa, Hanpukniag,

OPbKOKOBOro, XnibHoro, Ha niuy 1

MaKapOHW, Ha BUMIUKY, a TaKOX Ansi

nigMillyBaHHSA B TIiCTO iHTPEdieHTIB, AK-OT

3epHa

PoboTa 3 yawero Ta Hacagkamu

MantoHok [3]:

m HaTucHyTM Ha KHOMKY po36roKy-

BaHHS Ta NepeBecTn NOBOPOTHUI j
BaXiNnb B NMOMNOXEHHS 2.

m YCTaHOBKa Yalli:

BCTAHOBWTU Yally HaxUIEHO Brnepes,
Ta NOCTaBUTU PIBHO, MOBEPHYTU NPOTU
rOAVHHMKOBOI CTPINKM Ao dikcauii.

m B 3anexHocTi Big meTn nepepobku
BCTaBWUTU Y NPUBIA BiHYMK-MILLATKY,
BiHYMK-306MBankKy 41 raqyok ans
3amilyBaHHA Ao doikcauii.

BkasiBkKa:

[MoBepHITb BiaxuntoBay TicTa Ha rayky ang

3aMmillyBaHHS Tak, Wob rayok mir BBiiTU B

nas (mantoHok B1-4b).

m 3aBaHTaX1TW NPoAYyKTW ANs nepepobkm
10 YaLi.

m HaTucHyTM Ha KHOMKY po36roKy-

BaHHS Ta NepeBeCcTM NOBOPOTHUI j
BaXiNnb B NONOXeHHA 1.

m BCcTaHOBUTU KpULLKY.

m BcTaHoBMUTM NOBOPOTHUIA Nepemmnkad Ha
GaxkaHuii CTyniHb.

[JoBaHTaXeHHA iHrpeAicHTIB

m BumKHYTM npunag 3a 4onoMoror
NMOBOPOTHOrO NepemMuKaya.

m [0faBaTtu iHrpedieHTn Yepes oTBip Ans
3aBaHTa)XyBaHHS B KPULLILL.

abo

m SHATY KPULLKY.

m HaTucHyTM Ha KHOMKY po36rokKy-
BaHHS Ta NepeBeCTM NOBOPOTHUM j
BaXiNb B MONOXEHHS 2.

m 3aBaHTaXWUTU iHrpedieHTun.

Micnsa po6otn

m BumkHYTM npyvnag 3a JOnNomMoroto
MOBOPOTHOIO Nepemukava.

m BuiHsaTM wtencenbHy BUNKy 3 po3eTku.

m 3HSTU KPULLIKY.

m HaTUCHyTM Ha KHOMKy po36roky-
BaHHS Ta NepeBecTU MOBOPOTHUN ﬁ
BaXiNnb B MOJIOXEHHS 2.

m BunHsaTtv Hacagky 3 npuBsogy.

m BunHsaTv yawy.

m [ounctuty BCi getani, aue. «O4nLLEHHS
i gpornsay.

BaraTtodyHKUioOHanbHa Hapi3ka
[vB. npyknaam 3actocyBaHHs B Tabnuui.

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHS

He TopkaTnCcs rocTpux HOXIB i KaHTIB OUCKIB
ansa nogpibHeHHs. dncku ona nogpibHeHHs
MOXHa 6paTtu Tinbku 3a kpai!
BaraTtodyHKUiOHanbHY Hapisky MOXHa
BCTaBNATU/3HIMaTW TifbKW NICNSA 3YNUHKN
npueoay i Nicnst BANMaHHSA BUSKN 3 PO3ETKU.
He BCcTpOMMnATY pyK 4O NPUAOMHOIO
OyHkepy.

YBara!

BaratodyHKLiOHanbHy Hapi3Ky
BMKOPWCTOBYBATM TiflbKU B MOBHICTHO
3ibpaHomy cTaHi. baratodyHkLioHanbHY
Hapi3Kky Hikonu He 36MpaTy Ha OCHOBHOMY
6noui. baratogyHKuUioHanNbHy Hapi3ky
BMKOPVCTOBYBATM NKLLE B 3a3HA4EHOMY
po60o4OMY MOMOXKEHHI.

3axucT Big nepeBaHTaXeHHs

MantoHok [3:

LLlo6 nonepeanTn 3HaYHi NOLUKOMKEHHSI
npunagy B pasi nepeBaHTaXeHHS
6araTtodyHKLioHanbHOI Hapi3kK, Ha
npvBogHoOMYy Bany 6aratodyHKLioHanbHOT
Hapi3ku 3pobneHa Hacivka (micLe 3agaHoro
3nomy). Y BUNagKy nepeBaHTaKeHHs!
NpVBIAHWIA Bar 3NamMyeTbCs B LbOMY MiCL.
HoBui Ban ons AWCKIiB 3 NPUBIAHMM Bariom
MOXHa npuabatu B crnyx0i cepaicy.

ABoGiYyHMIK Oguck ans
TOBCTOrO/TOHKOrO Hapi3aHHA

Ansi Hapi3aHHSA TOBCTMMU ab0 TOHKMMMU
CKMOKaMM Takmx NpoayKTiB, sIK OBOMi 11
pykTy
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MapkyBaHHS:
m Grob = ToBCTi CKMOKM
m Fein = ToHKi cknbku

BkasiBka: He nigxoguTb, Wob o6pobnaTu
TBepAMM cup, xnid, Gynoukn 1 wokonaa.

Mopapa: BapeHy kapTons MoxHa Hapi-
3aTu, TiNbKX KONV BOHA OXOSOHE.

[OBoGi4YHUI WaTKyBanbHUN OUCK — L
rpy6ui/apiGHuiA 4
Ons WaTKyBaHHs rpy6uMm abo TOHKMMU
LUMaTKaMM Takux NPoAyKTIB, sk ppyKTy,

oBoui abo cup, Hanpuknag rayaa abo egam.

MapkyBaHHs:

m 2 = rpybun 6ik

m 4 = gpibHMI Bik

BkasiBka: He nigxoauTb, Wob o6pobnaTn
ropixv abo TBEpPANIA CUp, Hanpuknag
napmesaH.

Mopapa: M’skui cyp wartkynte 6okom 3
BEMNVIKMMU OTBOPaMMU.
[Auck-TepTka — apibHa

ONS TOHKOrO LaTKyBaHHS NpoayK-
TiB, HANpuWKNag ropixis i TBEPAOro cupy,
AK-OT NapmesaHy.

BkasiBka: He nigxoauTb, Wob6 o6pobnaTn
M’'AKWI | Hapi3HWIA cup.
Ouck-TepTka — rpy6e HaTUpaHHA
Wo6 HaTMpaTu cupy KapTono,
Hanpwvknaz, Ha AepyHW YU ranyLuKu.

Po6ota 3 6aratodyHKLioHanbHoo

Hapi3koro

MantoHok [J:

m HaTucHyTM Ha KHOMKY po36roKy-
BaHHS Ta NepeBeCTM NOBOPOTHUM
BaXiNb B MOMNOXEHHSA 2.

m YCTaHOBKa Yalli:

hj

BCTAaHOBUTU Hally HaxXUNeHow Bnepes 1a

NoCTaBUTK PIBHO, MOBEPHYTU NPOTH
rOAVHHMKOBOT CTPINKK Ao dikcauii.
m HaTucHyTM Ha KHOMKY
po36roKyBaHHS Ta NepeBecTn
NOBOPOTHWUI BaxXifb B
NOMOXeHHS 3.
m 3HIMIiTb 3aXMCHY KpPULLIKY 3 NpuBoaYy
6araTtodyHKLioOHaNbHOI Hapi3ku
(mantoHok [@-5a).

]

YnpasniHHs uk

= TpumaTtu MiLHO TpMMay AWCKIB 3@ HUKHIN
KiHeLb, Npy ubomy obuaBa BUCTYNN
MOBVIHHI BKa3yBaTu Bropy.

m baxaHun guck anga HapisaHHs abo
LIaTKyBaHHS MOKNagiTe 06epexHo Ha
3y6ui Bana ansa guckis (MantoHok [@-6a).
Mpu BUKOPMCTaHHI 4BOCTOPOHHIX AUCKIB,
CTEXUTK 3a TUM, W06 BakaHa CTOPOHa
BKasyBana Bropy.

m Bi3bMiTb Ban Ans ANCKIB 3a HUXKHIN KiHELb
i BctaBTe B kopnyc (mantoHok [d-6b).

m BcraHoBWTU KpULLKY (3BEPHYTUM yBary Ha
NO3HaYKy) i NOBEPHYTU 3@ FOAVHHMKOBOIO
CTPINKOK [0 ynopy.

m YCTaHOoBITb 6aratodyHKUiOHanbHy
Hapi3Ky Ha NpuBIA Tak, 9K 306paxxeHo
Ha mantoHky [d-8, i noBepHiTh ii 3a
TOAVIHHOO CTPINKOK 0 yropy.

m BcTtaHOBMTM MOBOPOTHMI NepeMukay Ha
PEKOMEH0BaHUI CTYMiHb.

m 3aBaHTaXuTu NPOAYKTW AN nepepobku
B NPUAOMHMI ByHKep Ta nigwToBXyBaTh
LUTOBXa4yeM.

YBara!

YHMKaTN HaKoNMYyBaHHSA Hapi3aHWX
NpOAYyKTiB y BUMYCKHOMY OTBOPI.
Mopaaa: [1nsa piBHOMipHMX pe3ynbTaTiB
TOHKi NPOAYKTU NepepobnsATh nyykamu.
BkasiBka: Y pasi 3aTUCHEHHS NpoayKTiB
nepepobku B 6aratoyHKLiOHanNbHil
Hapi3ui KyXoHHWIA KoMbaliH cnig,
BUIKITIOUUTU, BUAHATU BUIIKY 3 PO3ETKMU,
3a4ekaTy 3yNMUHKU NPUBOAY, 3HATU 3
GaraTtoyHKLiOHaNbHOT HaPI3KW KPULLIKY i
CNyCTOLUMTU NPUAOMHMI ByHKep.

Micnsa po6oTtn

m BymMkHyTM npunag 3a gonomoroto
NMOBOPOTHOIO NepemMukava.

m [NoBepHyTM GaratoddyHKLiOHaNbHY Hapi3Ky
NPOTU FOAVNHHWKOBOI CTPINKM i 3HATW.

m [MoBEPHYTU KPULLKY NPOTW FOOUHHUKOBOT
CTPISKW | 3HATWN.

m BuiiHATK Tprmay anckis pasom i3 JUCKOM.
[nsi ubOro HaTUCHYTU NanbLEM 3HU3Y Ha
npvBigHWi Ban (MantoHok [€).

m [NovncTiTe getani.
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uk YnpaeniHHs

BneHpgep
[OvB. npuknagu 3actocyBaHHs B Tabnuui. [

/\ He6e3neka nopaHeHHs roCTPUMM
HOoXamu / o6epToBUM Npusogom!
Hikonu He BCTpoMNsATH pyK A0
BCTaHoBreHoro 6nengepy! bnengep
MOXHa 3HIMaTW/BCTAHOBIIOBATM TiNbKK
nicns 3ynuHkn npusoay! bnenaep moxHa
BMKOPUCTOBYBATH TiNbKK y 3ibpaHoMy
CTaHi Ta 3i BCTAHOBMEHOI KpULLIKOK. He
ekcnnyaTtyvte 6neHaep NOpoOXHIM.

/\ He6e3neka OTpPUMaHHA onikiB!

MMig yac nepepobku rapsunx NPOAYKTIB B
GrneHaepi 3 BOPOHKM B KpULLILL BUCTYNae
napa.

Po6oTa 3 6neHaepom

ManoHok [El:

m HaTucHiTb Ha KHOMKY po36rnoky-
BaHHS i yCTAHOBITb NOBOPOTHUI j
BaXinb B MOMOXEHHI 4.

m 3HATY 3aXUCHY KPULLIKY NpUBoAY

m GneHpgepa.

m BcraHoBuTU kennx 6neHaepa (nosHadvka
Ha py4Li HaBNPOTK NO3HAYKK Ha
OCHOBHOMY 6110Li) i NOBEPHYTW NPOTK
FOAVHHWKOBOI CTPIMKW 0 yrnopy.

m 3aBaHTaXWUTW iHrpeaieHTn.
MakcumanbHa KinbkicTb, pignHa =
1,25 nitp
MakcumarnbHa KinbKicTb NiHUCTUX abo
rapsiamx piguni 0,75 nitpa.

m BcTaHoBUTY KpULLKY | NOBEPHYTU Ti
NpOTU FOOUHHUKOBOI CTPINKM 4O yrnopy B
pyuky bneHgepa. Kpuiika noBmHHa 6yTu
3adhikCOBaHOK B Ma30Bi.

m BCTaHOBWTU NOBOPOTHUI Nepemukay Ha
GaxkaHuii CTyniHb.

[oBaHTaXeHHA iHrpeAieHTIB

MantoHok [§1-8:

m BuUMKHYTU Npunag 3a 4ONOMOrow
NMOBOPOTHOrO NepemMuKaya.

m 3HATW KPULLIKY | 3aNOBHUTU iHFpEaieHTH

abo

m BUINHATM BOPOHKY i 3anoBHIOBATH
TBepai IHrpeaieHT NOCTYNOBO Yepes
3aBaHTaxyBarbHUI OTBIp

abo

m 3anuUTK PigKi iIHrpeaieHT Yepes BOPOHKY.

Micnsa po6otn

m BumkHyTM npyvnag 3a Jonomoroto
MOBOPOTHOIO Nepemunkava.

m [NoBepHyT BneHaep 3a roAMHHMKOBOIO
CTPIMKOIO Ta 3HATK.

Mopapa: bneHaep Hankpalle NOYNCTUTU

BiApasy X Nicrns BUKOPUCTaHHS.

/\ YBara!

HenpwpaTHi iHrpedieHT! MOXyTb MOLUKO-

OUTY npunaa.

m He oGpobnsiite B GneHaepi npoayktu 3
TemnepaTtypoto noHag 70 °C.

m He oGpobnsiite 3amMopoXXeHi NpoayKTu,
3a BUHATKOM KybuKiB Nbogy B AOCTATHIN
KifIbKOCTi piguHu.

m He oGpobnsiite npogykTu, Wo MiCTSTb
TBepai cknaaHukn. MNepen o6pobkoto
HacCiHHEBKX i KICTOUMKOBMX Nnogis (A6nyk,
NepCuKiB TOLLO) HACIHHS N KICTOYKM cnig
BUNHATM.

BkasiBku

ObmMexeHHs1 06pobkM:

m He nogpibHioliTe Taki iHrpeaieHTn, Ak
murgans, umMbynsi, neTpyLuka Ta M’aco.

m Y upomy GrneHaepi He MOXHa roTyeaTm
nacTu Ans HaMa3yBaHHs, AK-0T apaxi-
COBY, KOKOCOBY ab0 ropixosy.

m TBepai iHrpegieHTy NoTpibHOo 3milyBaTh 3
[OCTaTHBOHO KifbKICTHO PIgVHMN.

m [TOpOLLUKOBI iHFpeaieHTM NOTPIGHO 3Mi-
LyBaTW 3 OCTATHBOO KINbKICTHO PignHN
abo0 NOBHICTIO PO34MHATYM B pignHi. o
NMOPOLLKOBUX iHrpeaieHTiB Hanexarb,
Hanpvknaz, uykpoBa nyapa, kakao-nopo-
LLIOK, CMaXeHa cosi, bopoLlHo, GinkoBui
MOPOLLIOK.
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OuunlleHHs i gornaa

BukopucToByBaHe npunagas HeooxigHo
I'PYHTOBHO YNCTUTU MNICINSA KOXHOTO
BMKOPUCTaHHS.

= Tabnuua M

YBara!

He 3acTocoByBaTth Hisiknux abpasnBHUX
3acobiB Ans ymLeHHs. Ha noBepxHsx
MOXYTb BUHWUKHYTU MOLLUKOKEHHS.

OuULLEeHHA OCHOBHOIO GMOKY

/\ Heb6e3neka ypaxeHHs eNeKTPUYHUM
cTpymom!

Hi B skomy pasi He 3aHyproBaTN OCHOBHUM

6nok B Body Ta He TpUmaTtu nig npo-

TOYHOM BoAoto. He kopuctyBaTmcs

napooyuLLyBa4em.

m BUHATY WiTencenbHy BUIKY 3 PO3ETKN.

m [1poTepTy OCHOBHMI BMOK Ta 3aXMCHY
KPULLIKY MPVYBOAY BOMOIO raH4yipKoto.
3a noTpebu MoxHa cKopMCTyBaTUCS
HEeBEMMKOIO KifNbKICTIO MUIOYOTo 3acoby.

m [licns uboro NpoTepTn Npunag Hacyxo.

OumLeHHA Yalli Ta Hacagok

Yaluy Ta Hacagkv MoXHa MUTUK B NMOCYA0-
MUWHIA MalwuHi. He 3aTnckaty nnactmacosi
eremMeHTV B NOCYAOMUIHIN MaLUWHI, Le
MOX€e NPU3BECTN [0 iX cTanoi gedopmadii
nig 4yac mutTts!

YuweHHA 6aratocyHKUiOHanbHOI

Hapi3Ku

/\ He6e3neka nopaHeHHs rocTpUMK
HOXXamu!

He TopkaTucsa rocTpux HOXIB i KaHTIB AUCKIB

ONsi noapibHeHHs. [ANst o4nLLEHHS KOPUCTY-

BaTUCS LLITKOHO.

Bci petani 6aratodyHKUioHaNbHOT Hapi3kn
MOXXHa MUTK B NOCYAOMUMHIN MaLUUHI.

Mopapaa: [1nsa yCyHeHHs1 Y4epBOHOTO
HanbOTy Micns nepepob6Ku, Hanp., MOPKBM,
HanMTV TPOXM Xap4OBOi Orii HA TKAHUHY

i NpoTepTun Heto BaraTodyHKUiOHaNbHY
Hapi3Ky (3a BUHATKOM AMCKiB AnA noapio-
HeHHs). Micna yporo 6aratodyHKUiOHANBHY
Hapi3Ky CMOMOCHYTH.
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OuunweHHa GneHpepy

/\ He6e3neka nopaHeHHs rocTpuMm
HOXamum!

He TopkaTncsa HoxiB bneHaepa oroneHnmmn

pykamm

Kenunx 6rneHaepy, KpULLKY Ta BOPOHKY

MOXHa MWUTU B NOCYAOMWIAHIN MaLUMHI.

Mopapaa: nicnst 06pobku pianHM YacTo
[OCTaTHbO MPOCTO NOMUTK Brnenaep, He
3HimMatoum 3 npunagy.

Onsa uboro Hanunte 700 MmN BoAM BOAN 3
Kpannerw MuUiHoro 3acoby B yCTaHOBMNEHUI
6neHgep. YBIMKHITb GneHaep npubnusHo
Ha 1 XxBUNuUHy (WBKAkKicTb 7). Bunuiite Bogy
nicns MUTTS Ta NpoMuiATe GrneHaep YMCTo
BOJOH0.

BaxnuBa Bka3siBka

CymKy Ans npunagnsa noYncTiTh 3a
noTpebu. JloTpumymntecs pekoMeHaaLin 3
aornagy B cymui.

306epiraHHsA

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs!
Mpw HeBMKOPUCTaHHI Npyunagy BUNHATH
LUTeNncernbHy BUIIKY 3 PO3ETKU.

MantoHok HI:

m [loknagite Hacagku i anckn ans
noapibHeHHs1 4O CyMKM A npunagas.

m 30epiraviTe nigcTaBky Ana npunagas B
valui.

[Jonomora npu Henonagkax

/\ He6e3neka TpaBMmyBaHHs!

BuiiHATY WiTencenbHy BUMKY 3 PO3eTKN
nepea TUM, siKk NPUCTYNaTn A0 YCYHEHHSA
Hernonagku.

YBara!

B pasi Henonagku B ynpasniHHi npunagy,
npu CnpauloBaHHi eNeKTPOHHOIO
3anobixHuka abo aedekTi npunagy 6nuvae
iHOukaTopHe Tabno.

MoBOpPOTHUI BaXifilb NOBUHEH OyTH
3adikcoBaHUM B na3y B KOXXKHOMY
pPo60YOMY NONOXKEHHI.
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uk Mpuknagun ons BUKOpUCTaHHS

CnpobyinTe cnoyaTky YCYHYTU BUHUKITY
npobnemy 3a AOMOMOrOK HACTYMHUX
BKa3iBOK.

Henonapka
Mpunag He BMUKaeTbCS.

YcyHeHHs Henonaaku

m [NepeBipnTn Nogavy cTpymy.

m [MepeBipnTy WTENCcenbHY BUIIKY.

m [1pokoHTpontonTe Baxinb. Yn npasunbHe
nonoxeHHs? Yn 3adikcoBaHun B nasy?

m brieHgep yv Yally noBepHiTb 4O ynopy.

m BcTaHoBITh KpULLKy GneHaepy Ta
3aKpyTiTb A0 ynopy.

m 3aKpUTU 3aXMCHUMU KPULLIKaMU NPUBOAM,
SIKi He BUKOPWCTOBYIOTbLCS.

m 3axucT Big NOBTOPHOrO BBIMKHEHHS
aKkTnBoBaHWN. [epeMKHyTH Npunag Ha
0/off, a noTim Ha3ag Ha GaxaHy CTyniHb.

Henonapgka

Mpunapg BuMMKaeTbCs Nig Yac
BMKOPUCTaHHSA. 3axuCT Big
nepeBaHTa)XeHHS akTMBOBaHUI. 3aHaaTo
6arato npoaykTiB nepepobnsnucs
O[IHOYACHO.

YcyHeHHs Hernonaaku

m BUMKHITE npunag.

m 3MEHLUMTU KinbKicTb NepepobnoBaHNX
NPOAYKTIB.

Henonapka

MMig yac po6oTn NnprMBOAY MUMOBINBEHO

Oyrna HaTUCHyTa KHOMKa pO36SIOKYBaHHS.

[MOBOPOTHWMIA BaXinb nigHiMaeTbCA

noepxy. MpuBig BUMUKAETLCA, OOHAK,

He 3anuLLIaeTbCA B NMOMOXEHHI ANS 3MiHU

Hacagok.

YcyHeHHs Henonaaku

m BCcTaHOBMTN NOBOPOTHUI Nepemukay Ha
0/off.

m [1OBOPOTHUI Baxinb NpUBEAITL B
nonoxeHHs 1. j

m BBimkHYTU npunag (cTyniHb 1).

m [pynag 3HOBY BUMKHYTHW.

Hacagka 3anuwaeTbcsa B NONOXEHHI Ans

3MiHM Hacafok.

Henonapgka

BneHgep He nounHae npautoBaT abo
3yNMHAETLCA Nig Yac poboTtu, NpmBig,
«ryanTby. Hixx 3abnokoBaHui.

YcyHeHHs Henonaaku

m ByMKHYTM npunag ta BUAHATY BUNKY 3
PO3eTKM.

m 3HATK BneHaep Ta yCyHyTU nepeLukoay.

m 3HOBY BCTaBuUTU BneHaep.

m BBiMKkHYTM npunag.

BaxnuBa BKasiBKa

Akwo Bu He MoxeTe yCyHyTW Henonagky
TaKkMM YMHOM, ToAi 3BEPHITbCs, Byab nacka,
[0 cryx0u cepsgicy.

Mpuknagu ansa
BUKOPUCTaHHA

[uB. 3aranbHi pekomeHaadii B Tabnuusx 4,
i M.

He MoxHa nepesuLLyBaTV MakcuManbHO
AOMYyCTUMY KinbKiCTb NPOAYKTIB.

BickBiTHe TicTO

OCHOBHUM peLenTt

— 2 anusa

— 2-3 CT. N. rapsi4oi Bogun

— 100 r uykpy

— 1 nakyHOK BaHifbHOro LyKpy

— 70 r 6opowHa

— 70 r kpoxmanto

— MOXHa po3nyLlyBay Ticta

m |HrpepieHTn (kpiMm GopoLLHa | Kpoxmarto)
npunbn. 4-6 xBunuH 3dmeaTy B NiHy
BiIHWYKOM-30MBarKo Ha CTyniHi 7.

m [MOBOPOTHUI NepeMuKkay BCTaHOBUTU Ha
cTyniHb 1 i AogasaTtu No NoXLi nepecisHe
BGOpPOLLHO i KPOXMarb NPOTAroM Npuon.
¥2-1 XBUINUHMW.

MakcumanbHa KinbKicTb: 2 X OCHOBHUX

peuenTa

3000He TicTo
OCHOBHUM peuenTt
— 6 [eub

— 500 r uykpy

— 1 nyyka coni
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— 2 nakeTuKun BaHiNbHOro LyKpy abo Lukipka
Y2 NIUMOHY

— 500 r BepLUKOBOro Macna abo maprapuHy
(kKiMHaTHOI TemnepaTtypw)

— 1000 r 6opoLuHa

— 1 nakeTuk po3nyllyBaya TicTa

— 250 mn monoka

m Anud, uyKop, Cifnb i BaHINbHWIA LyKOP
abo LLKIpKY JTMMOHY 3MilLynTe BiHNYKOM-
MiLLIAIIKOIO Ha CTyneHi 1 mpoTsrom
10 cekyHa.

m BcTaHoBiTh Ha cTyniHb 5 Ta 3miwyiTe
npotarom 120 cekyHa.

m [loparite macna Ta nepemiwynirte
npotarom 60 cekyH Ha CcTyneHi 3.

m [Joparite 6opoluHa Ta po3nyLuyBaya Ticta
i nepemillyinTe NOTArom Npmb. 2 XBUNWH
Ha cTyneHi 1.

m BcTaHoBiTh Ha cTyniHb 3 | npoTarom
2 XBUNWH NOCTYNOBO AoAaBanTe MOJOKa.

MakcumanbHa KinbKicTb: 1 OCHOBHUN

peuent

CutHM1 hpyKTOBUIM NUPIr

OcHoBHuWI peuenT

— 3 anusa

— 135 r uykpy

— 135 r maprapuHy

— 255 r 6opouwHa

— 10 r posnyLyBaya

— 150 r gpibHMX poa3nHOK

— 150 r cymiwi cyxodppykTis

m BcTaBTe BiHUYOK-MiLLanky.

m [loganite BCi iHrpedieHTn, okpim
CyXOppyKTiB.

m O6pobnsavte 30 cekyHa Ha WBMAKOCTI 1.

m [oTiM 06pobnante 3—5 XBUNUH Ha
LUIBMAKOCTI 5.

m YCTaHOBITb Ha LUBUOKICTb 2.

m Ynpopgosx 30—60 ¢ goganTte
CyXOPpyKTH.

MakcumanbHa KinbKicTb: 2 X OCHOBHUI

peuent

MicoyHe TicTO

OcHoBHMM peuenT

— 125 r BepLIKOBOro macna
(kiMmHaTHOI TemnepaTtypu)

— 100-125 r uykpy

— 1 anue
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— 1 nyyka coni

— TPOXW LLIKIPKM NTMMOHY ab0 BaHiNbHOrO
LyKkpy

— 250 r 6opoLHa

— MOXHa po3nyLlyBay TicTa

m O6pobnanTe BCi iHrpedieHTn 72 XBUNNHN
Ha wewuakocTi 1, NoTiMm — nNpubnusHo
3—6 XBUIMH Ha LWIBMAKOCTI 3 3a AONOMO-
ror BiHMYKa-Millanku.

MounHatoun Big 250 r 6opoluHa:

m BumiwariTte raykom ansi BUMiLyBaHHS
iHrpedieHTV Npmbn. %2 XBUNWHU Ha
cTyneHi 1, a noTim Npubn. 5-6 XxBUNMHU
Ha 3.

MakcumanbHa KinbKicTb: 2 X OCHOBHMX

peuenTa

OpixaxoBe TicTo

OCHOBHUM peuenTt

— 500 r 6opoLuHa

— 1 anue

— 80 rxupy (kiMHaTHOI TemnepaTypu)

— 80 r uykpy

— 200-250 mn Tennoro monoka

— 25 r cBiXuUX OpikaxiB abo 1 nakeTuk Cyxmx
OpiKaxiB

— LWKipKa Y2 MMMOHY

— 1 nyyka coni

m Bci iHrpegieHTn nepemiwysaTty npmbn.
Y2 XBUNMHU ra4KOM 111 3aMilllyBaHHS Ha
CTyniHi 1, noTim Npmbn. 3-6 XBUNUH Ha

CTyniHi 3.

MakcumManbHa KinbKiCTb: 2 X OCHOBHUX

peuenTa

OCHOBHUM peuenTt a-/

— 300 r 6opoluHa

— 3 anus

m 3amilwainTe TicTo i3 iHrpeaieHTiB npunbn.
3-5 XBUNWH Ha cTyneHi 3.

MakcumanbHa KinbKicTb: 1,5 X OCHOBHUX

TicTo Ana makapoHHUX

BUpoGiB

— 3a notpebu 1-2 ct. n. (10-20 r) xonogHoi
BOAM

peuenTa
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uk CneujanbHe npunagas

TicTo gnsa xni6a

OcHoBHMM peuenT a

— 1000 r 6opowHa

— 2 nakeTuka Cyxux AphKaxiB

— 2y4.n. comi

— 600-650 mn Tennoi Boau

m Bci iHrpeaieHTn nepemiwysaty npnon.

2 XBUNMHW TQYKOM Ans1 3aMillyBaHHA Ha
CTyniHi 1, NOTiM NpnGA. 6-7 XBUNWNH Ha
CTynNiHi 3.

MawnoHes

— 1 anue @

— 1 4. n. ripunui

— Yan onii

— 1 c. n. NIMMOHHOrO coky abo ouTy

— 1 nyyka coni

— 1 ny4ka Lykpy

IHrpedieHTN NOBMHHI MaTW KiIMHaTHY Temne-

paTtypy. [loTyBat¥ MaoHe3 MOXHa TifnbKku 3

Linux seup.

m [HrpegieHTn (kpim onil) Aekinbka cekyHa
nepepobnaTy B GneHaepi Ha cTyniHi 3
abo 4.

m brieHaep nepeknioYnTh Ha CTynNiHb 7 i
3anuBaTy MOBINbLHO ONit0 Yepe3 BOPOHKY

— 30mBaTN O TUX MNip, NOKN MANOHE3 He

emMyrbrye.

ManoHe3 BMKOpUCTaTU sikHanlBuaLue,

He 36epiraTu noro.

CneuianbHe npunapasa

CneuianbHe npunagas MoxHa npyuadatu
B CepBiCHili cnyx0bi, y cneLjianisoBaHux
mMarasuHax abo yepes IHTepHeT. BukopucTo-
BYWTE TiNbKu opuriHaneHe npunagas, 6o
BOHO TOYHO MpunacoBaHe A0 npunagy.
Mpunagas iHoueigyanbHe Ans KOXHOro
npunagay. Mig vyac npuabaxHHsa 3aBxan
BKa3ynTe ToyHe nosHaveHHs (E-Nr.) cBoro
npunagay.

HasiBHiCTb TOro um iHWoro npunagasa ons
BaLLOro nNpunagy MoxHa fisHaTucs B
HalloMy KaTanosi, iHTepHeT-mara3uvHi abo
CEepBICHIl cryxoi.
www.bosch-home.com
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YTunisauis
Llen npunag mapkipoBaHo 3rigHo
NonoXeHb EBPONENCLKOT [npekTnamn

mmm  2012/19/EU CTOCOBHO €NTEKTPOHHMUX
Ta enekTponpunagis, wo oynuy
BMKOPUCTaHHI (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
[VpeKTMBO BU3HAYaTLCA MOXIN-
BOCTI, SIKi € AINCHUMW Y Mexax
€BponNencbKOro coway, Woao
NPUAHATTS Ha3apg Ta yTunisauii
OyBLUMX Y BUKOPUCTAHHI Npunagie.
[Mpo akTyanbHi MOXNUBOCTI ANs
BMAaneHHs MoXxHa fisHaTucs
B creyianisaoBaHOMY MarasuHi.

CepBiCHi LeHTpu

[oknagHiwi BigoMocTi Npo TEPMIH i yMOBU
rapaHTii y BaLLii KpaiHi MOXXHa oTpumaTu B
cepBicHi cryi, y aunepa n Ha Halomy
CauTi.

BupobHuk: «BCX Xaysrepete M6X» Byn.
Kapn-Bepi-LLUTpace, 34, M. MtoHxeH, 81739,
HimeuyunHa

Imnoptep: TOB «BCX lNMobyToBa TexHika»
Byn. Paguwesa, 10/14 kopn.B, m. Knis,
YKpaiHa

KoHTaKTHi AaHi cepBiCHOro LieHTpYy MOXHa
3HaNTK B JONy4YeHOMY JOBiAHUKY abo Ha
HaLloMy cawTi.
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Vcnonb3oBaHme No Ha3Ha4YeHUo ru

Mcnonb3oBaHue NO Ha3Ha4YeHUIO

OTOT Npnbop NpefHa3Ha4YeH TONbKO A1 JOMALUHENO UCMOSb30BaHUS.
Mpnbop MOXHO UCMONBb30BaTh TOMBKO AN nepepaboTku Takoro
KonuyecTtsa NpPoayKTOB U B TEYEHNE TaKOro BpeMeHU, KoTopble
XapaKTepHbl 5151 AOMaLLHEero Xo3smMcTea.

Mpnbop npurogeH ansa nepemMeLumBaHuns, 3aMmeLllnBaHns u
B36MBaHWs NpoaykToB. MNpunbop 3anpeLiaeTcs MCNONb30BaTb

Ans nepepaboTku Apyrux BewwecTs nnu npegmetos. [Npu
NCMonb30BaHUKM APYrnx paspeLLeHHbIX NponssoguTtenem
NPUHaLNEeXHOCTEN BO3MOXHbI ApYyrne BapnaHTbl MPUMEHEHUS.
Mpnbop paspeluaeTcs UCnonb30BaTh TOMBKO C AONYLLEHHBIMN
YacTaMn U NpUHaaneXxXHocTaMu. Kateropmyecku anpeLaeTcs
Ncrnonb3oBaTh NPUHAANEXHOCTU ANg ApYyrnx Npubopos.
Mcnonb3ynTte npubop TOMNbKO BHYTPWU NOMELLEHUI MPU KOMHATHON
Temnepartype Ha BbicoTe He Bbiwe 2000 M Hag ypOBHEM MOpPS.

BaxHble npaBuna TeXHUKKM 6e3onacHoCcTH

BHMMaTENbHO 03HAKOMBTECH C MHCTPYKLUMEN MO IKCnnyaTauum,

npu paboTte pyKoOBOACTBYUTECH YKazaHMAMU AAaHHOW MHCTPYKUMK

N COXpaHanTe ee ANs ganbHenwero ucnons3oBaHus! Nepenasas
npnbop apyrum nuuam, npunaramte 4aHHY UHCTPYKLNIO.
lMpounsBoanTenb He HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a NOBPEXAEHMS,
BO3HUKLLME B pe3ynbrate HecobnioaeHns yKkasaHuin no
npaBubHOMY NpUMeEHeHMI0 nNpubopa.

OTOT NpuBOp MOryT NCMOMB30BaTb NIMLA C OrpaHNYEHHbIMU
PU3NYECKMMN, CEHCOPHBIMU MU YMCTBEHHbBIMW CNOCOBHOCTAMU
U He UMELMMM AOCTAaTOYHOrO ONbITa UMW 3HAHUIN, €CIN OHU
HaxoOATCcsA No4 NPUCMOTPOM MU NPOLLAM COOTBETCTBYIOLLMIA
WMHCTPYKTaXK OTHOCUTENBbHO 6e30MacHOro Nofb3oBaHns NpMbopom

N ysicHUNM anga cebs, kakyto onacHOCTb HeceT B cebe npmnbop.
[eTten Henb3a nognyckaTb K NPUbopy 1 WHYPY NUTaHUS, UM HENb3S
nonb3oBaTtbcsa Npubopom. [leTam 3anpeLLeHo urpatb ¢ npubopom.
Mpon3BOANTb OYUCTKY U TEXOBCnyXnBaHMe AETAM He paspeLuaeTcs.

/\ OnacHocTb nopaxeHUst TOKOM 1 BO3ropaHusi!

m [Tpn nogknioveHnn npubopa n ero akcnnyatauum cobniogante
AaHHble, NPUBEAEHHbIE HA PMPMEHHON Tabnuyke. MNonb3oBaTbCs
nNpnbopom paspeLLaeTcs TONbKO NPy OTCYTCTBUM NOBPEXOEHNN
kabensa n npmubopa. Bo nsbexaHne BO3HMKHOBEHMUS OMAaCHOWM
cuUTyauun, pemMoHT npubopa, Hanpumep, 3aMeHy NOBPEXAEHHOIO
CETEBOrO LUHYpa, paspeLlaeTcs NPon3BOANTb TOMNbKO HaLUew
CepBUCHON cnyxoe.

m BknoyaTtb 1 BblkYaTh NPUBG0OP MOXHO UCKITHOYNTENBHO C
MOMOLLIbIO MOBOPOTHOMO NepeknyaTtens.
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BaxHble npaBuna TEXHMKN Ge3onacHocTn

KaTteropuyecku 3anpeljaeTtcsa nogknoyatb Nnpubop k Tanmepam
UNn po3eTkam ¢ AUCTaHUMOHHbIM yrpasneHuem. Beeroa cneaute
3a npubopom BO Bpemsi ero paboTb!!

Hu B KoeM cny4yae He cTaBbTe NPUBOP Ha ropsiume NOBEPXHOCTH,
HanpuMep, Ha aNeKTPonnnTy, Unn B6nman Hux. CeteBon kabenb
He JOMKEeH COoMpUKacaTbCs C ropsuYMMMN YacTAMU UM NPOXOAUTb
Yyepes OCTpble rpaHu.

Hu B KoeM cry4yae He norpyaTb OCHOBHOW GOk B BOAY U He
MbITb B MOCYJOMOEYHOIN MallvHe. He ncnonb3yiTe naposbie
ounctutenu. He ncnonb3ayiTte Npubop BNaxHbIMU pyKamu.
Mocne Kaxgoro NpUMeHeHUs, Npu OTCyTCTBUM NMPUCMOTPA,
nepen cbopkoi, pa3bopKon UMM OYUCTKON, a TakkKe B criyyae
HeucnpaBHOCTM 0b6s3aTenbHO oTcoeanHUTE NPUBop OT CeTu.

/\ He ucknioyeHa onacHocTb TpaBMUpoBaHusi!

Mepen 3ameHON NPUHAONEXHOCTEN U AOMNOMHUTENbHbIX
Aetanen, Kotopble BO BpeMsi paboTbl NpnBogATCSA B ABUMXKEHME,
Npmnbop AOMKeH BbITb OTKNIOYEH U OTCOEAUHEH OT CETMU.

lMocne BbIKMOYEHNS MPUBOA ELLE ABMXKXETCA HEKOTOPOE BPEMS.
HoxanTecb NOMHOM OCTaHOBKM NpuBoAa.

He n3meHsnTe NonoxeHne NOBOPOTHOIrO KPOHLLTENHA, NOKa
Nprnbop BKITHOYEH.

[Monb3ynTecb HacagkamMu TOMNbKO MNPy BCTaBEHHON
CMECUTENbHOM Yalle, C yCTAaHOBMEHHOM KPbILLKON U 3alUUTHLIMU
Kpbiwkamun npusoga! Npun nonb3oBaHMM Hacagkamu yctaHoOBUTE
CMECUTENbBHYIO Yally, KPbILWKY W 3alMTHbIE KPbILLKX NpMBOAa
COrnacHo MHCTpyKumn!

Bo Bpemsa paboTbl npnbopa HM B KOEM Crydae He onyckamte
PYKW 1 NanbLlibl B CMECUTENbBHYHO Yally UK B 3arpy304HbIA CTBOS.
He BBOauTe kakne-nnbo npeameTsbl (HanpuMmep, pasnuBaTesibHy
NOXKY) B CMECUTENbBHYIO Yally UIn B 3arpy304HbIA CTBOS.
Bepervte pyku, BONoCbhl, NpeaMeThbl ogexabl U apyrue npeameTbl
OT KOHTaKkTa C BpaLLaloLWwmmMmncs getansiMmu.

Kateropuyecku 3anpeLiaetcs Ncnonb3oBaTb Hacagkun un
NPUHaANEXHOCTM NMBOo 2 NpMHaAANEXHOCTU OAHOBPEMEHHO.

Mpn ncnonb3oBaHMKM NPUHAANEXHOCTEN PYKOBOACTBYNTECH
AAHHOW MHCTPYKUMEN NO 3KcnnyaTauum n gpyrumm
WHCTPYKUMAMM, BXOOALLMMUN B KOMMSEKT MNOCTaBKM.
MprHaANEeXHOCTN MOXHO UCMOSb30BaTh TOSMbKO B NMOSIHOCTBIO
cobpaHHom Buae! Hu B kKoem crnyvae He cobupante
NPUHaANEeXHOCTM HA OCHOBHOM Gnoke npubopa. MicnonbaynTe
NPUHAANEXHOCTb TONBbKO B MpeayCMOTPEHHOM paboyem
NONOXEHUN.
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BakHble npaBuna TeXHUKN 6e3onacHocTn ru

m He TporaTtb OCTpbl€ HOXM U BbICTYMbl 4UCKOB-U3MENBbYMTENEN.
Anckn-namensuntenn 6patb TonbKo 3a kpas!

m He Tporatb HOXM GneHaepa ronbiM1 pykamu.

m Hu B KOEM crnyyae He onyckaTb PyKu B YCTaHOBMNEHHbIM bneHaep!
KaTteropudyecku 3anpeLyaetcsa nonb3oBaTbcs brneHgepom 6e3
YCTaHOBITEHHOWN KPbILLKN.

m CobntoganTte oCTOPOXHOCTb NpU obpalleHnn ¢ OCTpbIMU
HOXXamu, NPU ONOPOXHEHMM pe3epByapa 1 NPU OYMUCTKE.

/\ OnacHocTb ownapuBaHus!

Mpun nepepaboTke B GrneHagepe ropssunx NPoaykToB Yepes BOPOHKY B

KpbILUKe BbIXOAUT nap.

/\ OnacHocTb yaywbs!

He no3BonsaTb AeTSM Urpatb C YNakoBOYHbIM MaTepuarnom.

/\ BHumanue!

PekomeHayeTcs HM B KOEM Crydae He OCTaBnsAaTb npubop

BKIOYEHHbIM JOSbLUEe, YeM 3TO HeobxoanmMo Ang nepepaboTkm

NpoayKkToB. He BkntoyanTe npubdop BXONOCTYHO.

/\ BaxHo!

[Mocne kaxgoro NpUMEHeHUs Unn nocne AnMTenbHOro
Hencnonb3oBaHNs 0b6a3aTernbHO TLaTenbHO o4YncTUTE NpMdop
(=» «Hucmeka u yxo0» cm. cmp. 198).

/\ PasbsicHeHue cMMBOMOB Ha npu6Gope Unu
NPUHAONEXHOCTAX

I:E Cobnopatb YKa3aHuA B MUHCTPYKLUWK MO SKCnjlyataunu.

OcTopoxHo! BpaluatoLmnecsi HoXn.

OcTopoxHo! Bpaluatowmecs Hacaakm.
He onyckaTb pyKy B 3arpy304HOe OTBEPCTUE.
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ru Cuctembl 6e3onacHocTr

OT BCcero cepaua nosgpaensiem Bac

C NOKynKou HoBoro npuéopa ¢pupmbl
Bosch. [lononHuTenbHyto nHdgopmauuo
0 Haweun npoaykuuu Bbl HapeTe Ha
Hawewn cTpaHuue B UHTepHeTe.
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Cuctembl 6e3onacHoCTU

BrnokupoBka BKIHO4YEeHUA

Cwm. Tabnuuy «Paboure nonoxeHns».

Mpu6op BKkNtoyaeTcs B non. 1 1 3 Tonbko B

TOM crny4ae:

m ecnv cmecuTenbHas Yawa (11)
BCTaBneHa v NoBepHyTa A0 duKcaLmu.

BHOKMpOBKa noBTOpPHOIro

BKIHO4YEeHUs

Mpy nepepbiBe B anekTpocHabxeHun npubop
OCTaeTCsl BKIMKOYEHHBIM, HO iBUraTenb nocne
3TOro He 3arnyckaeTcsi cHoea. [1ns noBTpo-
HOrO BKITFOYEHWS NOBEPHYTb NOBOPOTHbINA
nepekntoyarens Ha 0/off, a 3aTem BkMOUNTD.

3awuTa oT neperpyskm

Ecnu asuraTtenb BO BpeMsA UCNorb30BaHUA
CaMOCTOATENbHO BbIKIOYAETCS, TO 3TO
3HAYUT, YTO aKTUBMPOBAOCh YCTPONCTBO
3aLUMTbI OT Neperpysku. BoamoxHbIMy npu-
YMHaMK 3TOro MOryT BbITb OAHOBPEMEHHAS
nepepaboTka CrmLLIKOM BOMbLLIOro Konuye-
CTBa NPOAYKTOB.

192

O npaBunbLHOM NMoBeAeHuU nNpu cpaba-
TbIBaHUM OOHOM U3 cucTem Ge3onac-
HocTH, cM. «[omolLyb Npu ycTpaHeHUn
HeucnpaBHOCTEMN».

[aHHbI npnbop He HyXaaeTcs B
TEXHUYECKOM 06CNyXMBaHUN.

KomnnekTHbIN 0630p
PucyHok [X:

OcHoBHoOM 6nok

1 KHonka pa3bnokmposku

2 T[loBOPOTHbLIN KPOHLUTENH
DyHkumna «Easy Armlifty — ansa
NOALEPXKKN ABWXKEHNS KPOHLUTENHA
BBepX (CM. «Paboune nonoxeHus»).

3 TMoBopoTHbLIN NepekntoyaTenb
Mocne BbikntodyeHns (nonoxexune 0/off)
npubop aBTOMaTUYECKN
OCTaHaBMnMBaeTCs B ONTUMaribHOM
NOMoXeHUW AN CMEHbI HacafoK.
0/off = ocTtaHoBKa
M = MrHoBeHHOe BKIOYEHNe Ha
MakcumarnbHoe 4Mcrno o6opoToB,
yAEpXMBaTb Nepeknoyartenb B Te4eHne
HeobxoauMOoro BpeMeHu nepepaboTku.
Ctynenu 1-7, paboyass ckopoCTb:

1 = HU3Koe Yncno 060pPOTOB — MELTEHHO,
7 = BbICOKOE 4Mcno 060poTOB — ObLICTPO.
UHaukaTop pabouyero coctosHusA
CseTutcs Bo Bpems paboThl
(MoBOPOTHBLIV NepekntoyaTenb

Ha M vnu 1-7). Muraet B cnyyae
owmnBoK ynpasneHus npubopom,

npu cpabaTtbiBaHUN 3NEKTPOHHOTO
npegoxpaHuTens unm npu
HeuncnpaBHOCTY Npubopa, CM.

pasgen «lomoLlb Npu ycTpaHeHnn
HeuncnpaBHOCTENY.

5 3awmuTHasa KpbiwWKa Agna npysoaa
[N CHATUA 3aLLUTHON KPbILLKK C
npvBoAa HaxkaTb Ha 3a[HI0K YacTb 1
CHSATb KPbILLIKY.

6 [lpuBoa ansa
— YHUBepcarnbHOW pe3Ku 1
— npecca Aans 4UTpycoBbIX
(cneumanbHble NPUHAANEeXHOCTUN™)

Mpw Hencnonb3oBaHNK YCTaHOBUTb
3aLLMTHYIO KPbILLKY Ha NpvBog,.
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7 TpuBopa AanA Hacagok
(RBeHuuK onsa nepemelunBaHns,
BEHYMK NS B3GUBaHWSA, MecunbHas
Hacagka) u Msicopy6km (cnevumanbsHble
npuvHagnexHocTn®)

8 3awmTHasa KpbIlWKa Ana npusoaa
6neHpepa

9 TlMpuBog ansa 6neHpepa
(cneumanbHble NpUHAANEXHOCTN™)
Mpu Hencnonb3oBaHUM yCTaHOBUTL
3aLLMTHYHO KPbILLKY Ha NPUBOLA,
6neHgepa.

10 OTcek AnA xpaHeHus Kabens
Y6patb kabenb B OTCek Ansi kabens

CmecuTenbHas 4awa ¢

NPUHaANEXHOCTAMU

11 CmecuTenbHas 4awa m3
HepXaBelollen cTanu

12 Kpbiwka

Hacagku

13 BeHuuK gns nepemelunBaHUA

14 BeHuMK AnAa B3buBaHUA

15 MecunbHaa Hacagka ¢
OTKJIOHUTENEeM TecTa

16 Cymka Ans npuHagnexHocten
[ins xpaHeHus Hacagok n
OUCKOBU3MENBYUTENEN.

YHuBepcanbHas pe3ka
17 Tonkatenb
18 Kpbliwka ¢ 3arpy304HbIM CTBOJIOM
19 Ouckun-usmenbuutenu
a [BycTopoHHUI Anck ansi
TONCTOW/TOHKOW Hapesku
b [BYyCTOpOHHMI ANCK AN
rpy©oin/mMenkon LNHKOBKM
¢ [Ouck-Tepka — mMenkas
d [unck-Tepka — kpynHas™®
20 OepxaTenb ansi AUCKOB
21 Kopnyc ¢ BbINyCKHbIM OTBEpCTUEM

Bnenpep*

22 CrtakaH GneHpgepa
23 Kpbiwka

24 BopoHkKa

* prHaanexXHoCTH, KOTopble He BXOAAT B
KOMMNMEKT NOCTaBKu1, MOXHO npuobpecTyu B
TOProBne 1 B CEPBUCHON crnyx6e.

Pabouvne nonoxeHus ru

Pabouune nonoxeHus
PucyHok [:

BHumaHue!

Mpnbop MOXXHO NCMOMNBL30BaTh TOMBKO B TOM
cnyyae, ecnv Hacazka / NpuHaaneXxHoCTb
Oblna ycTaHoBNeHa Ha NpaBUITbHOM
npvBoAe 1 HaxoauTcs B paboyem
NONOXeHUN, B COOTBETCTBMM C JAHHOW
Tabnvuen. NoBOPOTHLIV KPOHLUTENH
OOMKEH ObITb 3aOUKCUPOBAH B KaXX4OM
paboyem NonoXeHUN.

MpumevaHue

[MOBOPOTHbINA KPOHLLTENH OCHALLEH
dyHkumen «Easy Armlift», koTopas
NoaaepKMBaET ABMKEHNE NOBOPOTHOMO
KPOHLUTENHa BBEPX.

YcTtaHoBKa pabo4ero rnonoXxeHus:

m HaxaTb Ha KHOMKy pa3brokMpoBKN 1
N3MEHUTb NOMNOXEHNe NOBOPOTHOIO
KpoHLWTenHa. MNopgaepxumBaTtb ABMKEHNE
OLHOW PYKOWN.

m [OBOPOTHbLIV KPOHLUTENH NEpeBeCT B
Xernaemoe NoroXxeHne 4o ukcalmn.
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Monoxe- MMpuBog Hacagka/ Pa6ouas
Hue npuHaa- CKOPOCTb
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* YcTtaHoBKa / CHATUE BEHYMKOB A1
nepemeLlMBaHns U B3bMBaHWA ©
MEeCUIbHOW HacaaKku.

AkcnnyaTtaums

/\ OnacHocTb TpaBMUpoBaHus!
LTencenbHyto BUMKY MOXHO BCTaBNSTb B
PO3ETKY TOSBbKO NOCHe NOSIHOTO OKOHYaHWs
NMOArOTOBKM K paboTte ¢ npnbopom.

BHumaHwue!

Mpunbop MOXHO MCNOMb30BaTb TOMNBLKO €CNn

NPUHAANEXHOCTb / HacaAKa HaXxoauTCS B

paboyem nonoxeHun. He BKkn4aTe NycTon

npunbop. Mpnbop 1 NpMHaZNEXHOCTU He

noaBepratb BO3AENCTBUIO UCTOYHUKOB

Tenna. [letanu He npegHasHayveHbl Ansi

MCNoJsib30BaHNA B MI/IKpOBOJ'IHOBOI7I neyu.

m [lepeq nepBbIM UCMOMb30BaHNEM
TLaTeNbHO NOYNCTUTL NPUGOP U
NPUHaANEXHOCTUN, CM. «Y1CTKa 1 yxoa».

MoarortoBkKa

m [TocTaBWTb OCHOBHOW BNOK Ha rmagkyto 1
YMCTYH NOBEPXHOCTD.

m BbiTsHyTh kabenb (pucyHok [d).

m BCTaBWTb LWITENCENBHYIO BUINKY B PO3ETKY.

CmecuTenbHaA Yyawa u Hacagku
CM. npumepsbl npumeHeHust B Tabnuue. [

/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHUS 0
Bpallarowmecsi Hacagku!
Bo Bpems akcnnyataumun H1UKoraa He
onycKaTb pPyKuM B CMECUTESbHYIO YalLlly.
PaboTtaTb TONbKO C yCTaHOBINEHHOM
Kpbiwkon (12)!
Hacagky MOXHO 3aMeHsiTb TOMNbKO nocne
OCTaHOBKM Np1BOAa — NPUBOS ABWXETCS
elle HeKOTOpoe BPeMS Nocre BbIKMIOYEHNs
M OCTaHaBMMBAETCH B NONOXEHUN AN
CMeHbl Hacadok. VIameHsATb nonoxeHne
NMOBOPOTHOIO KPOHLLUTENHA MOXHO TOMNbKO
nocne oCTaHOBKM Hacagku.
Hewncnonb3yemsble nprBoabl 06s3aTensHoO
AOSMKHbI BbITb 3aKPbIThI 3ALLMTHLIMM
KpbILLKaMM.

BHumaHue!
CmMecuTenbHYIo Yally KCnonb3oBaTh TONbKO
Ansi paboTbl ¢ AaHHLIM NPUBOPOM.

BeHuuk gna

nepemewmnBaHus (13)

AN nepeMelLnBaHns TecTa,

Hanpumep Ha NPoru, BbIMeYKy C
dpyKkTamu 1 T. A., a TaKke Ans
noaMeLUNBaHUsSt UHIPEAMNEHTOB, TaKMX Kak
N3IOM W LLOKOMaAHas KpoLuka

BeHuuk aona B3busaHus (14)
ans B3bMBaHWSA ANYHbBIX OENKOB 1
cnmBok (kak MuHUMym 30 %
XXVMPHOCTN), ANS 3aMeLLVBaHNSA
OuCKBUTHOrO TecTa

MecunbHas Hacagka (15)

Ansi 3amMelUnBaHuUsi TECTa,

Hanpumep ApOoXOKEBOro, XxnebHoro,

Ha nuuLy, MakapoHbl U BbINEYKY;

AN NOAMELLMBAHWS B TECTO UHIPEANEHTOB,
TakMx Kak 3epHa
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Pa6ota co cmMecuTenbHOM Yawen u

Hacagkamm

PucyHok B:

m HaxaTb Ha KHOMKy pa3brnoku-
POBKW 1 NepeBecT MOBOPOTHbIN j
KPOHLUTENH B NOMOXeHne 2.

m YCTaHOBKa CMECUTENbHOWN Yaluu:
HaKMOHEHHY0 Brepen Yally yCTaHOBUTb
1 3aTeM OMyCTUTb, NOBEPHYTb €€ NPOTUB
YacoBOW CTpenkn Ao dukcaumn.

m B 3aBucumocTtn ot Buga
nepepabartbiBaeMbIX MPOAYKTOB BCTaBUTb
B MpUBOA A0 hrKcauum BEHYUK Ansi
nepeMeLlnBaHns, BEHYMK Ans B3bnBaHus
U MECUIIBHYIO Hacazky.

MpumeyaHue:

Mpu ycTaHOBKE MECUMbLHON HacaaKku

OTKMNOHUTENb TeCTa NOBEPHYThb, TaK

4TOObI MecurbHasa Hacagka cMmorna

3acpmkenpoBaTtbes (pucyHok [B]-4b).

m 3arpy3nTb B CMECUTENbHYHO Yally
npegHasHayeHHble Ans nepepaboTku
WHIPELNEHTDI.

m HaxaTb Ha KHOMKy
pa30noKMpPOBKM U MEPEBECTU j
NOBOPOTHbIN KPOHLUTENH B
nonoxeHue 1.

m YCTaHOBUTb KPbILLKY.

m YCTaHOBWTb NMOBOPOTHLIN NepeknoyaTens
Ha Xernaemyt CTyMeHb.

[o6aBneHne nHrpeaneHToB

m BbiknounTb npnbop ¢ nomoLLbo
NMOBOPOTHOIO NepekroYaTens.

m 106aBUTb MHIPEeaNEHThI Yepes
3arpy304HOE OTBEPCTUE B KPbILLIKE.

nunm

m CHSITb KpbILLKY.

m HaxaTb Ha KHOMKy
pa3broKMpOBKM U MEPEBECTH
NOBOPOTHbIV KPOHLUTENH B

nonoXxexHue 2.
m 3arpy3vTb HIPEANEHTbI.

hj

Mocne pa6otbl

m BbiknounTb npnbop ¢ nomoLLbo
NMOBOPOTHOIO NepeksiyaTens.

m /13Bneyb LUTENCcenbHy BUIKY 13
pO3EeTKMU.

HaneyataHo Ha 6ymare, Ha 100 % W3roTOBNEHHON 13 BTOPCLIPbA

Okcnnyartaums ru

m CHSATb KPbILLKY.

m Haxatb Ha KHOMKy
pa3brioKMpOBKM 1 NepeBecT j
NMOBOPOTHbIV KPOHLUTENH B
nosnoxeHue 2.

m V/I3Bneyb Hacagky 13 npymeoaa.

m VI3Bneyb CMecuTENbHYH Yallly.

m [1poOBECTU YMCTKY BCEX AeTarneun, Cum.
«YncTka n yxon».

YHuBepcanbHasa pe3ska
CM. NpuMepbl NpUMEHeHUs B Tabnmue.

/\ OnacHocTb TpaBMUpPOBaHUS

He TporaTb OCTpble HOXW W BbICTYMbI AWC-
KOB-M3Mene4utenen. [Jucknmamens4mTenm
6patb TOMnbKO 3a kpasi!

YHuBepcanbHyo pe3ky MOXHO yCTaHaBnu-
BaTb / CHUMAaTb TOMbKO MOCIEe OCTAaHOBKM
npvBoAa 1 U3BIEYEHNsI BUIKM U3 PO3ETKU.
He onyckaTb pyku B 3arpy304Hbiil CTBOS.

BHumaHue!

YHuBepcanbHyt pe3ky 1UCrornb30BaThb
TONbKO B MOSIHOCTbI0 COBpaHHOM BuAE.
Huikorga He cobupaTb YHMBEpPCarbHYHO
pe3Ky Ha OCHOBHOM Oroke. YHMBepcarnbHyto
pe3Ky MOXHO MCMONb30BaTh TOMbKO B
yKa3aHHOM paboyem MOSoXeHUU.

3awuTa oT neperpyskm

PucyHok [H:

YUTto6bl NpeaoTBpaTUTb 3HAYMTENbHbIE
nospexaeHus Bawwero npnbopa Bo Bpems
neperpysku yHuBepcarnbHoOu pesku,
NPVBOAHON Ban yHMBEPCanbHON pesku
cHabxeH Hacevkon (3agaHHOe MecTo
cnoma). B cnyyae neperpyskv npvBogHoN
Basn fIoOMaeTcs B 3TOM MecTe. HoBblIl
aepxarernb Ans AUCKOB C MPUBOAHBLIM
BarioM MOXHO NprobpecTn B CEPBUCHON

cnyx6e.
[BYyCTOPOHHUI AUCK ANs ®
TONCTOW/TOHKOM Hape3Kun

AN Hape3aHUs TONCTbIMU U TOHKUMI
NOMTUKaMM TakUX NPOAYKTOB, Kak OBOLLUU U
DPYKTHI.

MapkupoBska:

m Grob = ToncTble NoOMTUKK

m Fein = ToHKMe noMTUKN
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ru 3KcnnyaTauvm

YkasaHue: He NoaxoauT Ans nepepaboTku
TBEpZOro cbipa, xneba, Gynovyek unm
Lokonaaa.

CoBeT: BapeHbiil kKapTodenb MOXHO Hape-
3aTb TOMTUKAMU TOJIbKO Mocre
OXNaXxaeHus.

[BYyCTOPOHHUM AUCK AnSA Y
rpy6oit/Menkom LWMHKOBKU AT
Ansi rpy60n nnm TOHKONM LUMHKOBKM Takmx
NPOAYKTOB, Kak (OPYKThbI, OBOLLM UMK ChbIp,
HanpvMep rayaa unv agam.

MapkupoBska:

m 2 = KpynHasi CTOpoHa

m 4 = Menkasa CTopoHa

YkasaHue: He nogxoauT Ans nepepaboTtku
OPEXOB MNM TBEPZOTO Cbipa, TAKOro Kak
napmesaH.

PekomMeHpaumaA: MArkMI Cbip LUMHKYNTE Ha
CTOPOHE C KPYMHbLIMU OTBEPCTUAMM.

Auck-Tepka — menkas

AnNs MENKOW LUMHKOBKW TaKUX
NPOAYKTOB, KaK OPEXMU UMW TBEpAbIiA ChIp,
HanprMmep napmesaH.

YKkasaHue: He noaxoauT Ansa nepepaboTtkn
MSArKOro 1 HapesHoro chbipa.
[vck-Tepka — KpynHas

AN NPOTMPaHKS CbIPOro Kap-

Tobens, Hanpumep, ANA ApaHUKOB WK

KMneLok.

Pa6oTta c yHuBepcanbHom

PucyHok [3:

m HaxaTb Ha KHOMKy pa3brnoku-

POBKW 1 NEepeBECTN MOBOPOTHbIN ﬁ
KPOHLUTENH B MONOXeHWeE 2.

m YCTaHOBKa CMEeCUTENbHON YaLlu:
HaKIOHEHHYI0 Brnepes Yally yCTaHOBUTb
1 3aTeM OnyCTUTb, NOBEPHYTb €e NPoTMB
4YacoBOW CTPErkN Ao dukcaunm.

m HaxxaTb Ha KHOMKY pa3BnoKMpoBKU U
nepeBeCTM NOBOPOTHBIN KPOHLUTENVH B
nonoxeHue 3.

m CHSITb 3aLUMTHYIO KPbILLKY C NpuBoAa
yHuBepcanbHou pesku (pucyHok [d-5a).

m YOepxuvBaTb AepxaTenb Ans AMCKOB 3a
HVXKHWUIA KOHeL, npy 9ToM 06a BbICTyna
[OIMKHbI YKa3biBaTb BBEPX.

m >Kenaewmbin ANCK-pesKy nnm
AVCKLLUMHKOBKY OCTOPOXHO MOMOXNTb
Ha BbICTYMbI AepaTtens AN ANCKOB
(pucyHok [@-6a). MNpu ncnonb3osaHm
[ABYCTOPOHHWX AUCKOB, CNeauTb 3a TeMm,
4YTOObI XXernaemas CTopoHa ykasblBana
BBEPX.

m B3sTb AepxaTtenb AN QNCKOB 3a
BEPXHWI KOHEL, N BCTaBUTb B KOPMYC
(pucyHok [3-6b).

m YCTaHOBWTb KPbILLKY (06paTuThb
BHYMaHWe Ha MapKMPOBKY) 1 MOBEPHYTb
MO YacoBOW CTperke Ao ynopa.

m YCTaHOBUWTE yHMBEPCAlbHYO pe3ky
Ha npuBoAe Tak, Kak n3obpaxeHo Ha
pucyHke [@-8, n noBepHuTe ee no xoay
4acoBOW CTPenku Ao ynopa.

m YCTaHOBWTbL NOBOPOTHLIN NepeKnoyaTens
Ha pPEKOMEHAYEMYIO CTYMEHb.

m 3arpy3nTb NPOAYKTbI ANs nepepaboTku
B 3arpy304Hblil CTBOM U NOATanNKMBaTh
Tonkarenem.

BHumaHue!
MN3beraTtb ckonneHms Hape3aHHbIX
NPOAYKTOB B BbIMYCKHbIM OTBEPCTUN.

PekomeHnpauma: [Ing nonyyeHuns
paBHOMEPHbIX Pe3ynbTaToB TOHKME
NPOAYKTbI AN Hape3ku nepepabarbiBaThb
nyyKkamu.

MpumeyaHue: B cnyyae 3aknMHMBaHUS
nepepabaTbiBaeMbIX NPOAYKTOB B YHM-
BepcarnbHON pe3ke CrneayeT BbIKMYnTb
KYXOHHbI KOMBanH, n3BneYyb LUTEeNCenbHyo
BUIIKY U3 PO3ETKN, AOXKAATbCSH OCTAHOBKM
NMPUBOAA, CHATb KPbILLKY C YHUBEPCabHOW
pe3ku 1 ONyCTOLMTb 3arpy304HbIi CTBON.

Mocne pa6oTbl

m BbikntounTe npubop ¢ nomoLbo
NMOBOPOTHOrO Nepekmnoyarens.

m [TOBEPHYTb YHMBEPCATBbHYHO Pe3Ky
NPOTMB YaCOBOW CTPENKM U CHATb.

m [10BEpPHYTb KPbILLKY MPOTUB 4acoBOW
CTPENKN U CHATb.

m VI3Bneyb gepxarenb Ans AUCKOB
BMeCTe C ANCKOM. [1nsi 3TOro HaxaTtb
Ha NPMBOLHON Ban CHU3Yy nanbuem
(pucyHok [€).

m [TpoBecTu YnCTKy AeTanen.
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BneHpgep
CwMm. npumMepbl NnpumeHeHus B Tabnuue. M

/\ OnacHocTtb TpaBMUpOBaHUs 06
ocTpble HOXM / Bpalarolmmncs
npuBoa!

Hukorga He onyckaTb pyku B

yCTaHOBMeHHbIV bneHgep! bneHgep moxHo

CHUMaTb/yCTaHaBNMBaTb TOMbKO Mocrne

ocTaHoBku npusoga! breHaep MoXHO

1cnonb3oBaTh TOMbKO B COBpaHHOM BuAE 1

C YCT@HOBIEHHOW KpbILLKON. He Bkntovante

nycton énexaep.

/\ OnacHocTb ownapusaHus!

Mpu nepepaboTke B GneHaepe ropaunx

MPOAYKTOB Yepes3 BOPOHKY B KPbILLKE

BbIXOAMT nap.

Pa6oTa c 6neHgepom

PucyHok [El:

m HaxaTb Ha KHomMKy
pa3bnoKMpoBKN U NEpPeBECTU j
NMOBOPOTHBIN KPOHLUTEVH B
nonoxeHue 4.

m CHsTb C NpuBoga 6neHaepa 3alUumTHY0
KPbILLKY.

m YCTaHOBWTb CTakaH 6neHaepa (Mapku-
pOBKa Ha pyyKe HanpOTUB MapPKMPOBKU
Ha OCHOBHOM 6roKke) 1 NOBEPHYTb MPOTUB
4YacoBOW CTPenku Ao ynopa.

m 3arpy3vTb UHIPELANEHTHI.
MakcumanbHoe KONMMYeCTBO KNAKOCTU
= 1,25 nutpa;

MaKkcumarnbHOe KONM4ecTBO
CUMBbHOMEHALLMXCSA U FOPSIUNX
xngkocten = 0,75 nutpa.

m YCTaHOBWTb KPbILLKY U 3aBEPHYTb ee
NpPOTMB YaCcOBOW CTPerku 4o ynopa
B pyuKy brneHaepa. Kpbilika gomkHa
3adukcmpoBaTbCes.

m YCTaHOBUTb MNOBOPOTHbLIN NepeknoyaTenb
Ha Xenaemyto CTyrneHb.

[Jo3arpy3ska MHrpeaneHToB

PucyHok [31-8:

m Bbiknounts nprbop ¢ NoMoLLbio
MOBOPOTHOTO NepeksoyaTens.

m CHSITb KPbILLKY U 3arpy3nTb UHIPeaneHTbI

unm

HaneyataHo Ha 6ymare, Ha 100 % W3roTOBNEHHON 13 BTOPCLIPbA

3KCI'IJ'IyaTaLI,I/I9I ru

m U3BII€Yb BOPOHKY Y MOCTEMNEHHO
3arpyxatb TBEpAble NHIPEANEHTbI Yepes
3arpy3o4Hoe OTBEpCTUE

unm

m 3anUTb XUOKME UHrpeaneHTbl Yepes
BOPOHKY.

Mocne paboTbl

m BbiknounTb npnbop ¢ NOMOLLbHO
NMOBOPOTHOIO NepekstoyarTens.

m [NoBepHyTb GneHaep No 4acoBoW CTpenke
N CHATb.

PekomeHpaums: bneHgep nydiue Bcero
NOYUCTUTL CPasy Nocrne MUCMoNb30BaHUS.

A\ Buumanme!

Henopxoasiume npoayKTbl MOryT NoBpe-

AVTb Nprbop.

m He nepepabartbiBarite B Yalle bneHaepa
MPOAYKTbI, TemnepaTypa KOTOPbIX BblLLie
70 °C.

m He nepepabatbiBaiite rnyboko3amopo-
XEHHble NPOAYKTbI, KpOMe KybrKoB nbaa
B JOCTaTO4YHOM KONUYECTBE XNAKOCTU.

m He nepepabatbiBainTe NpoayKThI,
cogepxaliue TBepable KOMMOHEHTHI.
Mepen nepepaboTKon ceMe4KoBbIX U
KOCTOYKOBBIX NMNOA0B (A6M0K, NepCcrKoB 1
T. M1.) HEOBXOAMMO yAanUTb CEMEYKU NN
KOCTOUKM.

YkazaHusa

MpoaykThl, He NoaxoasaLLmMe Ans

nepepaboTKu:

m He U3MernksyanTe Takne NpoayKThbl, Kak
MUHAAnNb, NyK, NeTpyLlka 1 Msco.

m brneHgep He npeaHasHayeH ons
NPUroTOBMEHNS TaKkMX CNpenoB, Kak apa-
XMCOBOE Macro, KOKOCOBOE Macrio Win
opexoBasi nacra.

m K TBepabIM NpoaykTam HyxHO fo06aBnAaTb
[0CTaTO4HOE KOSIMYECTBO XKUAKOCTU.

m [NopolukooGpasHbie NPoAYKTbl CMeLLU-
BalTe C 4OCTATOYHbIM KONIMYECTBOM
XVUAKOCTW UMK NOMHOCTBLI PacTBOPSINTE
B >xuakocTtu. K nopolukoobpasHbiM npo-
OyKTam OTHOCUTCSl, Hanpumep, caxapHas
nyapa, Kakao-ropoLUoK, KapeHble COeBble
6006bI, MyKa, NPOTENHOBBIV MOPOLLIOK.

197



ru YucTka n yxoa

YucTtka u yxopn

Mocne kaxgoro NPUMEHEHUs UCMosb30-
BaHHbIE YaCTU NPUHAONEXHOCTEN AOMKHbI
ObITb TLATENbHO OYULLIEHbI.

=» Tabnuua M

BHumaHwue!

He ncnonb3oBaTb abpasnBHbIe YncTawme
cpeactsa. lNMosepxHocTn npubopa MoryT
ObITb NOBPEXAEHDI.

YucTka ocHOBHOro 6rnoka

/\ OnacHocTb nopaxeHus Tokom!
OCHOBHOV BINOK HX B KOEM CIy4ae He
norpyxaTb B BO4Y W He AepxaTb Moz,
NpoTOYHOM BogoN. He ncnonb3osatb
NapooYnCTUTEND.

m /13Bneyb LWTencenbHy BUIKY 13
pO3eTKuU.

m [1poTepeTb OCHOBHOM BroK 1 3alUWTHbIE
KPbILLKM NMPUBOAOB BMaXHOW TkaHbto. [Npun
HeobXoaUMOCTU NCMOoNb30BaTh HEMHOIO
cpeacTea Ansi MblTbsl nocyabl.

m B 3akntoueHne BbiTepeTb Npubop Hacyxo.

YucTka cMecutenbHOM Yalum

M Hacagok
CmecuTenbHyHo Yally U Hacadky MOXHO
MbITb B MOCYAOMOEYHON MaLlvHe.
MnacTmaccoBble AeTanu He 3axuMaTb

B MOCYAOMOEYHOMN MallVHe, Tak Kak B
npouecce MblTbA BO3SMOXHa UX NOCTOAHHaA
aedopmaums!

YucTka yHMBepcanbHON pe3ku

/\ OnacHocThL TpaBMUpOBaHUsA 06
ocTpble HOXMu!

He TporaTb OCTpble HOXM U BbICTYMbI

AVCKOB-M3meneymTenen. [ns YucTku

MCnonb30BaTh LUETKY.

Bce petanu yHMBepcaanon PEe3KN MOXHO
MbITb B I'IOCy,EI,OMOG‘-IHOVI MallnHe.

PekomeHpauums: [1na ycTpaHeHUsi KpacHOro
HaneTa nocne nepepaboTtku, Hanp.,
MOPKOBMW, HANNTb HEMHOIO PaCTUTENbHOIO
Macna Ha TpSINKy 1 NpoTepeTb et
yHMBEpcanbHy pe3ky (He OUCKM-
nameneunTenu). lNocne aToro NPombITL
YHMBEpPCArnbHYH pPe3Ky.
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Yuctka 6neHgepa

/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHUs 06
ocTpble HOXMK!

He Tporatb HOXM BneHaepa ronsimu

pykamu.

CrakaH brnieHaepa, KpbILLKY Y BOPOHKY

MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHOW MaLLUVHE.

PekomeHnpauma: nocre nepepaboTku
XMOKOCTEN 3a4acTyo AOCTAaTOYHO OYUCTUTD
OneHaep, He cHMMasi ero ¢ npubopa.

[nsa atoro 3anenTe B yCTaHOBMEHHbIN
6nengep 700 mn Boabl C Kannewn cpeacTea
ANns MbiTbst Nocyabl. Bkntounte 6neHaep Ha
1 MUHYTY (CKOPOCTb 7). Bbinente mMblnbHY0
BOAY M NpoMoliTe brieHaep YMCTon BOAOMN.

BaxHoe npumeyaHue

CyMKy AN NPUHaANEXHOCTeN YUCTUTL Npn
HeobxogumocTu. CrnegosaTb ykazaHWAM No
yxoay B CyMKe.

XpaHeHue

/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHMs!
Mpun Heucnonb3oBaHWM Npubopa 13BneYb
LUTencenbHYH BUIIKY U3 PO3ETKM.

PucyHok BI:

m YNOXUTb Hacagkn v QUCKUM3MENbIMTENm
B CYMKY O1151 TPUHAANEXHOCTEN.

m CymKy Anst NpMHaanexHocTen XpaHuTb B
CMecuTeNbHON Yalue.

Momolb Npu ycTpaHeHun
HeucnpaBHOCTEN

/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHus!
Mepen ycTpaHeHWeM HeucnpaBHOCTH
M3BIeYb LUTENCErbHYO BUMKY M3 PO3ETKM.

BHumanue!

Ha ownbky B ynpasneHumn npubopom,
cpabaTbiBaHVe aNeKTPOHHbIX Npeaoxpa-
HUTenemn Unn HemcnpasHOCTL Npubopa
yKasbIBaeT Murarowuii nagukatop pabovero
COCTOSHUS.

MoBOPOTHBLIN KPOHLITENH AOMKEH ObITb
3adhMKcMpoBaH B KaXaom paboyem
NOJIOXKEHUMN.

HaneuataHo Ha Bymare, Ha 100 % M3roTOBMEHHON 13 BTOPCbIPbS



MonblTantecb cHayana ycTpaHnTb
BO3HVKLUYO MPoBriemMy ¢ MOMOLLbIO
CrieqyroLwmx ykasaHum.

HeucnpaBHOCTb
Mpubop He BkntoyaeTcs.

YcTtpaHeHune

m [1poBepUTbL Hanuumne aneKTPOCHabXeHus.

m [1poBepUTL LUTENCENBHYIO BUTKY.

m [1poBEPUTL MOBOPOTHbLIV KPOHLLTENH.

B npaBunbHOM NonoxeHun?
3admkcnpoBaH?

m [pukpyTUTL BNeHaep My cmecuTenbHyLo
Yaluy Ao ynopa.

m YCTaHOBUWTb KpbILLKY BneHaepa v
NPUKPYTUTb 4O yrnopa.

m HakpbITb 3aLMTHBIMW KpbILLKAMK ANS
NPUBOAOB HEWCNONb3yemMble NPUBOAbI.

m AKTMBMpOBaHa 6MoOKMpPOBKa NOBTOPHOIO
BKItoyeHuns. MepknounTe npubop B
nonoxexnune 0/off n 3aTem Hasapg Ha
Xenaemyto CTyneHsb.

HeucnpaBHoOCTb

Mpubop BbIKMOYAETCS BO BPEMSI
MCMonb30BaHus. AKTUBMPOBaHa
3awmTa ot neperpy3ku. OQHOBPEMEHHO
nepepabaTbiBanochb CnuKoM 6orbLuoe
KOMmn4ecTBO NPOAYKTOB.

YctpaHeHue

m OTKnNoUMTE NpMGOP.

m CoKpatuTb KONM4yecTso
nepepabaTbiBaeMbIX NPOAYKTOB.

HeucnpaBHOCTb

Bo Bpems paboTbl nprBoaa crnyyaHo obina
Ha)kaTa kHomnka pa3bnokvposku. NoBopoT-
HbI KPOHLUTENH NepeaBuraeTcs BBEpPX.
MpuBoa OTKNIOYAETCS, HO HE OCTaHaBNMBa-
€TCs1 B NOMOXEHUN AN CMEHbI HAcafoK.

YcTpaHeHue

m [lepeBecTy NOBOPOTHbLIV NepeknoyaTenb
B nonoxexuve 0/off.

m Bkntountb nprbop (cTyneHsb 1). j

m CHOBa BbIKIIOYMTL Nprbop.

m [lepeBecTv NOBOPOTHLIN
KPOHLUTENH B nonoxexue 1.

Hacapgka octaHaBnuBaeTcs B NONoXeHUn

ANsi CMeHbl Hacaaok.

HaneyataHo Ha 6ymare, Ha 100 % W3roTOBNEHHON 13 BTOPCLIPbA

Mpumepsbl ncnonb3oBaHMst ru

HeuncnpaBHOCTb

BrneHnpgep He HaumHaeT paboTaTb unu octa-
HaBnMBaeTCs BO BPEMS UCMONb30BaHUS,
npuBog «ryaunt». Hox 3abnokmpoBaH.

YctpaHeHue

m OTKNIOYNTbL NPMBOP 1 N3BNEYb LUTENCENb-
HYIO BUIKY U3 PO3ETKM.

m CHaTb GneHgep v yoanutb NpenaTcTBme.

m CHOBa ycTaHOBUTbL Onenaep.

m Bkntountb npmbdop.

BaxHoe npumeyaHue

Ecnu Takum o6pa3om He yaanoch
yCTpaHWTb HEUCMPaBHOCTb, NOXarnyncTa,
obpaTnTech B CEPBUCHYIO CryxOy.

NMpumepbl cnonb3oBaHUA

CobntoganTe obLime ykasaHus, NpuBeaeH-
Hble B Tabnmuax [d, M v [

He npeBbiwaiiTe MakcumarbHO JONyCTyH-
MO€ KONM4eCTBO NPOAYKTOB.

BuckBuTHoe TecTo

OcHoBHoOM peuenT

— 2 anua

— 2-3 CT. n. ropsivyen Boapl

— 100 r caxapa

— 1 nakeTuka BaHUIBLHOIO caxapa

— 70 r mykn

— 70 r kpaxmana

— Npv HEO6X. HEMHOIO XMMUYECKOro

— paspbIxnuTens

m B36uBatb MHrpeaneHTbl (Kpome Myku
N Kpaxmara) B TeYeHNe NpumMepHo
4-6 MUHYT Ha CTyneHn 7 C NOMOLLbIO
BEHYMKa Ansa B3bnBaHust 0o obpasoBaHns
MeHbI.

m [NepeBecTn NOBOPOTHbLIV NepekntoYvaTenb
Ha cTyneHb 1 1 B Te4EHUE NPUMEPHO
Y21 MUHYTbI MO CTOMOBOW MOXKe
noAMeLuMBaTh NPOCESHHY MYKY U
Kpaxmarnn.

MakcumanbHoe KonuyecTBO:

2 X OCHOBHOM peLenT

ChobHoe TecTo
OcHOBHoOM peuenT
— 6 auy

— 500 r caxapa

— 1 wenoTka conu
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ru Mpuvmepsbl ncnonb3oBaHus

— 2 nakeTuKa BaHUITbHOIO caxapa unu
ueapa ¢ ¥z nMMoHa
— 500 r cnMBoYHOro Macna unu maprapvHa
(komMHaTHOM TemnepaTypbl)
— 1000 r mykn
— 1 nakeTUK Nekapckoro NopoLuka
— 250 mn monoka
m fAinua, caxap, Cofnb U BaHWUNbHbIN caxap
Unu Leapy NUMoHa cmellaTs B3bmBankom
B TedeHune npubn. 10 cekyHa B pexume 1.
m YCTaHOBUTb Ha pexum 5 n
nepepabarbiBaTb B Te4eHme npuon.
120 cekyHa.
m [1o6aBuUTbL CNMBOYHOE Macrio n
nepepabatbiBaTh B Te4eHve npuobn.
60 cekyHa B pexume 3.
m [1o6aBUTbL MyKy 1 NeKapCKuii NOPOLLIOK
1 nepepabaTtbiBaTh B Te4eHne npunobn.
2 MuHYT B pexume 1.
m YCTaHOBUTb Ha pexum 3 1 B Te4eHne
2 MUHYT NocTeneHHo Jo6aBNsATb MOJIOKO.
MakcumanbHoe konu4yecTBo: 1-kpaTtHoe
KONMMYeCTBO NPOAYKTOB M3 OCHOBHOMO
peuenTa

MnoTtHbIN (hppyKTOBLIN

nupor

OcHoBHoW peuenT

— 3anua

— 135 r caxapa

— 135 r maprapuHa

— 255 1 Myku

— 10 r nekapckoro nopotuka

— 150 r KOp1HKM

— 150 r cmecu cyxodpykToB

m YCTaHOBWTE BEHYMK AMS
nepemMeLlnBaHus.

m 3arpysnTte BCe MHIPeaMeHThl, KpoMe
CyXOOpYKTOB.

m 30 cekyHn nepepabaTtbiBanTe Ha
ckopoctu 1.

m 3aTtem nepepabatbiBante 3—5 MUHYT Ha
cKopoCTH 5.

m YCTaHOBMWTE Ha CKOPOCTb 2.

m B Teuenne 30—60 ¢ gobaBbTe
CyXO(DpyKTbl.

MakcumanbHoOe KOnU4ecTBO: 2-kpaTHoe

KONMYeCTBO NPOAYKTOB M3 OCHOBHOIO

peuenTa
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MecoyHoe TecTo

OcHOBHoOM peuenT

— 125 1 cnMBOYHOIO
macna (KoMHaTHOM
TemnepaTypbl)

— 100-125 r caxapa

— 1 anuo

— 1 wenoTka comnun

— HEMHOTO NTMMOHHOW Ueapbl unm
BaHWIMbHOTO caxapa

— 250 r mykmn

— Npv HEO6X. HEMHOTO XMMUYECKOrOo
paspbIXnuTens

m [NpyMepHO 2 MUHYTBI NepepabaTbl-
BalTe BCE MHIPEOUEHTbI Ha CKOPOCTH
1, 3aTeM npuMmepHO 3—6 MUHYT Ha
CKOPOCTM 3 C NOMOLLIbIO BEHUYMKa ANA
nepemMeLllBaHUA.

Mpw ncnonb3osaHumn 6onee 250 r Mmyku:

m Bce vHrpeauneHTsl 3amelunsaTh B
Te4YeHne NPUMeEpPHO %2 MUHYTbI Ha
cTyneHun 1, a 3aTem B Te4eHne NpuMepHo
5-6 MMHYT Ha CTyneHn 3 C MOMOLLbIO
MECUNbHOM HacaaKku.

MakcumanbHoe KonuyecTBo:

2 X OCHOBHOM peLenT

OpoxkeBoe TeCTo

OcHOBHoOM peuenTt

— 500 r mykun

— 1 anuo

— 80 r xupa (KoMHaTHOM TeMnepaTypbl)

— 80 r caxapa

— 200-250 mn Tennoro monoka

— 25 1 cBEXUX Unn 1 NnakeTuk Cyxmnx
OpoXxoKen

— uegpa ¢ Y2 nMMoHa

— 1 wenoTka conu

m Bce nHrpeaveHTsl nepepabarsiBath
B TEYEHNE NPUMEPHO 2 MUHYTbI Ha
cTyneHu 1, a 3atem B Te4EeHNE NPUMEPHO
3-6 MUMHYT Ha CTyneHn 3 C MOMOLLbIO
MEeCWIbHON HacaaKku.

MakcumanbHoOe KONnmM4ecTBO:

2 X OCHOBHOW peuenTt

TecTo AnAa makapoH
OcHoBHoOM peuenT

— 300 r mykmn

— 3 anua

HaneuataHo Ha Bymare, Ha 100 % M3roTOBMEHHON 13 BTOPCbIPbS



— npwu Heobx. 1-2 cT. n. (10-20 r) xonogHown
BOAbI

m Bce nHrpeaneHThl nepepabatoiBath
npvMepHo oT 3 40 5 MUHYT Ha cTyneHu 3
[0 MonyyeHus TecTa.

MakcumanbHoOe KonuyecTBO:

1,5 x ocHOBHOW peuenT

TecTo ansa xneba

OcHoBHoOM peuenT

— 1000 r mykn

— 2 nakeTuka Cyxux Opoxoken

— 24. 1. conu

— 600-650 mn Tennown Boabl

m Bce uHrpeameHTsl nepepabatbiBaTh B
TeYyeHve NpMMepHO %2 MUHYTbI Ha
CTyneHu 1, a 3aTeM B Te4EHNE NPUMEPHO
6-7 MVUHYT Ha CTyneHu 3 C NOMOLLbIO
MeCUIbHON HacaaKu.

ManoHes

— 1 anuo

— 1 4. n. ropumubl

— Y4 N pacTUTenbLHOro macna

— 1 CT. N. NIMOHHOIO COKa UNnu ykcyca

— 1 wenoTtka conu

— 1 wenoTka caxapa

WHrpeaueHTbl 4OMKHbI UMETb KOMHATHYHO

Temnepatypy. MaoHe3 roToBUTCS TOMbKO

13 LenbIxX SuLl.

m VlHrpeaveHTbl (KpoMe pacTUTernbHOro
mMacna) nepepabaTbiBaTb B Te4eHUe
HECKOIMbKMX CEKYHA Ha CTynexn 3 unn 4 B
6nengepe.

m [NepekntoynTb GneHgep Ha CTyneHs 7,
MeANEeHHO BNMBaTb Macsio Yepes BOPOHKY
1 npogorkatb NepeMeLunBaTb 40 Tex
nop, rnoka MarioHe3 He aMynbrupyeTcs.

MawnoHe3 cnegyeT ynoTpebuTtb B CXaTble

CPOKM, HE XPaHUTb €ro.

CneuwnanbHble
NPUHaANeXHOCTHU

CneuparnbHble NMPUHAONEXHOCTN MOXHO
NprYoBpecTn Yepes CEPBUCHYIO CIYXOY, B
PO3HWUYHBIX MarasvHax unv B UHTEPHETE.
Wcnonb3ayiTe TONbKO OpUrMHanbHble
NPUHaONEXHOCTM, Tak Kak OHU B TOYHOCTH
NOAXOAAT K Ballemy npubopy.

HaneyataHo Ha 6ymare, Ha 100 % W3roTOBNEHHON 13 BTOPCLIPbA

CneuuanbHble NpUHaLNEeXHOCTH ru

MprHaANEeXHOCTN OTHOCATCS K KOHKPETHBLIM
npubopam. MoaToMy npu Nokynke Bceraa
ykasbiBanTe To4Hoe ob6o3HaveHne (E-Nr.)
BaLlero npuodopa.

NHdopmauumio o ToM, kakue NpUHagnexHo-
CTV nNpegnaratwTcsa Ansa Bawuero npubopa,
Bbl MOXETE HAWTW B HaLLEM KaTarore, B
OHMNanH-MarasviHe Unu 3anpocuTb B CEPBHUC-
Hou crnyx6e.

www.bosch-home.com

YTunusauusa

YTunmaupyinTe ynakoBky C UCMOMb30-
ﬁ BaHWeM 3aKonornyecky 6esonacHbix
mmm  \VeTOoAOoB. [JaHHbIN Npubop nmeet
OTMETKY O COOTBETCTBUU EBPONEN-
ckum Hopmam 2012/19/EU yTunu-
3aLMM ANEKTPUYHECKUX N SNEKTPOH-
HbIX Npubopos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). [lan-
Hble HOPMbI ONpPeaenstoT OENCTBYO-
Lwme Ha Tepputopumn EBpocotosa npa-
BWMa BO3BpaTa 1 yTunusauum ctapbix
npubopos.. MHdopmaLmio 06 akTy-
arnbHbIX BO3MOXHOCTSAX YyTUNM3auum
Bbl MOXeETE NoNy4nTh B MarasuHe,

B KOTOpOM Bbl nproGpenu npnbop.

CepBucHas cnyxba

MoapobHyto MHOpMaLMIO O rapaHTUNHOM
CPOKe U YCIOBUSIX rapaHTuu B Ballel CTpaH
Bbl MOXETE 3anpoCcuTb B HaLLEN CEPBNCHOWN
cnyx6e, y Ballero npogasLa Unn HanTn Ha
Hallem canTte.

Apnpec v TeneoH cepBUCHOM CryX0bl
MOXXHO HalTK B NpuraraemMomM nepeyHe
CEPBUCHBIX CryX0 1nn Ha Hallem
Beb-cante.

[na goctyna K KOHTakTam Cry6 KrmeHT-
CKOrO CepBuca, Bbl TaKXKe MOXETE UCNofb-
30BaThb gaHHbI QR kof
https://www.bosch-home.ru
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:0 Thank you for buying a
Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

* Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

« Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
Youll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems
or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

8001258732 (020520)

Valid within Great Britain:
Imported to Great Britain by
BSH Home Appliances Ltd.
Grand Union House

Old Wolverton Road
Wolverton, Milton Keynes
MK12 5PT

United Kingdom



